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1. Mie Aceh

Mi Aceh served with roti canai oleh Rendy
Cipta Muliawan dilisensikan dengan lisensi
CC BY 2.0 dari Flickr.

Makanan khas aceh ini sudah tidak asing lagi bagi
sebagian besar penduduk Indonesia. Mie yang dimasak
dengan bumbu khas ini sangat memanjakan lidah para
pecinta mie. Apalagi jika dipadukan dengan tambahan
udang, potongan daging, atau kepiting semakin
menambah nikmat sajian mie ini. Tersedia tiga pilihan
menu mie Aceh yaitu mie goreng, mie kuah, dan mie
goreng basah. Biasanya mie Aceh disajikan bersama
dengan acar bawang dan emping melinjo. Anda tidak
harus ke Aceh untuk menikmati hidangan khas ini. Mi
Aceh sudah tersedia di beberapa kota besar Indonesia
seperti Jakarta, Medan, Batam, Surabaya, dan lain
sebagainya. Tapi jika anda berkunjung ke Aceh, jangan
lupa untuk merasakan rasa mie Aceh yang memiliki rasa
yang berbeda dibandingkan tempat lain di luar Aceh.

https://www.flickr.com/photos/joerendy/12858091573/in/photolist-kAe5E2-99QzK5-73oGz3-7mcuAF-64wWhQ-7Kimxc-4TLYd4-49eAHa-dCjvB1-2gxn3Nj-ckUtbN-7VBN8P-2kdA161-6gEaZy-9p9n4t-pAcHtc-8jYc9i-4MFwPF-8k2oP7-nc3ibr-RCY28C-npPE9C-c2RKL9-oyD7Nx-9wAXdT-92k3K3-2aznANS-4TLZcB-fS3sgf-9g3zuW-piMgnQ-pgM4hd-qhfQ88-emThXS-nMUHBZ-7Kqyaw-evF8Gt-49iCm9-dSTtqZ-9k9qGq-nEit7V-bHajwH-2ekBrZf-6nxDco-cpGVSC-7ZUkPx-oZDNTB-9kLMti-8s9arE-jb5cdo
https://www.flickr.com/photos/joerendy/
https://www.flickr.com/photos/joerendy/
https://creativecommons.org/licenses/by/2.0/


2. Ayam Tangkap

Ayam Tangkap oleh Si Gam dilisensikan dengan
lisensi CC BY-SA 4.0 dari Wikimedia Commons.

Ayam goreng sepertinya sudah menjadi menu favorit
banyak orang. Beragam jenis ayam goreng tersaji di
seluruh nusantara dengan ciri khasnya masing-masing.
Tidak ketinggalan dengan Aceh yang juga memiliki menu
ayam goreng yang lezat. Ayam goreng khas Aceh
digoreng bersama beberapa jenis daun seperti daun
pandan yang telah dipotong kecil-kecil, daun salam koja,
cabe hijau segar, dan juga irisan bawang merah. Sebelum
di goreng, ayam terlebih dahulu direbus dengan bumbu
khusus. Setelah direbus, ayam dipotong kecil-kecil dan
selanjutnya digoreng.
Menikmati ayam tangkap hanya membutuhkan sepiring
nasi panas. Daun-daun yang digoreng bersama ayam tadi
juga bisa jadi camilan seperti keripik.

https://commons.wikimedia.org/wiki/File:Ayam_Tangkap.jpg
https://commons.wikimedia.org/wiki/User:Si_Gam
https://creativecommons.org/licenses/by-sa/4.0/deed.en


3. Roti Cane Kari Kambing

Roti Cane Kari Kambing Aceh oleh
Gunawan Kartapranata dilisensikan
dengan lisensi CC BY-SA 3.0 dari
Wikimedia Commons.

Roti cane terbuat dari bahan dasar adonan tepung terigu,
telur ayam, dan garam. Adonan yang sudah didiamkan
beberapa saat selanjutnya dipanggang di atas wajan besi yang
telah diolesi margarin sampai berwarna ciklat keemasan.
Biasanya orang banyak menikmati roti cane sebagai sarapan
dengan beragam perpaduan toping seperti coklat, srikaya,
dan durian.
Jika anda berkunjung ke Aceh, jangan lupa untuk menikmati
roti cane yang disajikan bersama kuah kari kambing.
Nikmatnya kuah kari kambing berpadu dengan lembutnya roti
cane. Kebahagian akan semakin bertambah jika ditambah
secangkir kopi Aceh untuk menikmati roti cane kari kambing
Aceh.

https://commons.wikimedia.org/wiki/File:Roti_Cane_Kari_Kambing_Aceh.jpg
https://commons.wikimedia.org/wiki/User:Gunkarta
https://creativecommons.org/licenses/by-sa/3.0/deed.en


4. Kopi Gayo

Kopi Hitam King Gayo Arabika oleh Adilarmaya
dilisensikan dengan lisensi CC BY-SA 4.0 dari
Wikimedia Commons.

Selain syariat Islamnya, Aceh juga terkenal dengan kopinya.
Hampir di setiap sudut desa sampai kota terdapat warung
kopi yang menyajikan kopi saring khas Aceh. Terdapat dua
jenis kopi yang sangat terkenal di Aceh yaitu kopi Gayo dan
kopi Ulee Kareng.
Kopi Gayo sudah menjadi salah satu varietas unggulan yang
telah diekspor ke maca negara. Konon informasinya kopi Gayo
merupakasan salah satu kopi yang paling berlualitas di dunia
dan memiliki harga yang mahal. Kopi yang memiliki rasa tidak
terlalu pahit dan tingkat keasaman yang rendah ini sangat
cocok dinikmati di segala waktu. Jadikan kopi gayo sebagai
salah satu daftar menu wajib yang harus dinikmati jika anda
berkunjung ke Aceh.

https://commons.wikimedia.org/wiki/File:Kopi_Hitam_King_Gayo_Arabika.jpg
https://commons.wikimedia.org/w/index.php?title=User:Adilarmaya&action=edit&redlink=1
https://creativecommons.org/licenses/by-sa/4.0/deed.en


5. Kuwah Pliek

Kuwah Pliek U oleh Tanvirusmnr dilisensikan
dengan lisensi CC BY-SA 4.0 dari Wikimedia
Commons.

Makanan yang satu ini dibuat dari bahan dasar campuran
sayur-sayuran. Campuran sayuran ini dimasak dengan kuah
santan bercampu bumbu khusus yaitu “pliek U” yang
merupakan sisa ampas kelapa kering yang telah diperas
minyaknya. Adapun campuran sayuran yang digunakan yaitu
daun ubi, daun papaya, Nangka muda, kacang panjang, buah
dan daun melinjo masih muda, kacang tanah. Rasa kuwah
pliek ini akan semakin nikmat jika ditambahkan udang segar
dan chu (sejenis siput air payau).
Makanan ini biasanya dijasikan pada perayaan hari besar
tertentu di Aceh, akan tetapi saat ini kuwah plik semakin
mudah di temukan di hamper semuah rumah makan khass
Aceh. Jadi jangan bilang sudah ke Aceh sebelum menikmati
hindangan kuwah pliek ini.

https://commons.wikimedia.org/wiki/File:Kuwah_Pliek_U.jpg
https://commons.wikimedia.org/wiki/User:Tanvirusmnr
https://creativecommons.org/licenses/by-sa/4.0/deed.en


6. Sate Matang

Lapar, Sate Matang aja oleh Nita Juniarti dilisensikan
dengan lisensi CC BY-SA 4.0 dari Wikimedia Commons.

Masyarakat Indonesia sudah tidak asing lagi dengan
yang Namanya sate, mulai dari sate madura, sate
padang, sate maranggi, sate lilit dan beragam jenis
sate lainnya.
Sate matang merupakan salah satu jenis sate yang
khas di Aceh. Dinamakan sate matang bukan karena
dimasak sampai matang, tetapi karena sate yang
bisanya menggunakan daging sapi ini berasal dari
kota Matang Glumpang dua. Sate ini biasanya
disajikan bersama kuah kaldu encer yang memiliki
rasa gurih. Selain itu sate matang juga disajikan
bersama saus kacang yang bercita rasa khas.

https://commons.wikimedia.org/wiki/File:Lapar,_Sate_Matang_aja.jpg
https://commons.wikimedia.org/w/index.php?title=User:Nita_Juniarti&action=edit&redlink=1
https://creativecommons.org/licenses/by-sa/4.0/deed.en


7. Meuseukat

Meuseukat oleh Si Gam dilisensikan dengan
lisensi CC BY-SA 3.0 dari Wikimedia Commons.

Meuseukat merupakan makanan sejenis dodol yang
berbahan dasar tepung terigu dan buah nenas.
Makanan ini menempati kasta tertinggi dalam
sebagai makanan khas Aceh karena biasanya
dihidangkan dalam acara-acara khusus seperti acara
kerajaan dan acara-acara khusus. Sekarang meseukat
merupakan hidangan waajib dalam setiap acara
pernikahan di Aceh.
Meuseukat memiliki citarasa yang manis dan asam
memiliki filosofi tersendiri bagi orang Aceh yang
selalu memuliakan tamu.

https://commons.wikimedia.org/wiki/File:Meuseukat.JPG
https://commons.wikimedia.org/wiki/User:Si_Gam
https://creativecommons.org/licenses/by-sa/3.0/deed.en
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