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Darum geht es

LMIV
Nahrwerttabelle Zutatenverzeichnis
» Brennwertberechnung > Verbralighey
) > Zutaten / Aufklirung
» 7 Nadhrwerte Verarbeitungshilfsstoff

» Gesundheit

» einheitliche
Kennzeichnung

> 8.12.2023

» Abweichungen

> Etiketten

> Preislisten
» Webshop
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Zutaten und Nahrwerte ab dem 08.12.2023 aufs Etikett,
wenn wesentliche Eigenschaften erst nach dem Datum erreicht sind

Vorhandener Mindestdruck Likbrwein, Schaumwein mit zugesetzter
Kohlensdure und Perlweine mit zugesetzter

Kohlensaure, entalkoholisierter Wein,
entalkoholisierter Schaumwein mit

Saure- und Mindestalkoholgehalt

Qualitatsstufe 3,5 g/l Saure + hl . .
Vorhandener zugesetzter Kohlensaure, entalkoholisierter
Mindestalkoholgehalt Perlwein mit zugesetzter Kohlensaure,

Deutscher Wein, 8.5 % vol teilweise entalkoholisierten Wein, teilweise

. ) oV a0 a a

Deutscher Landwein entalkoholisierten Schaumwein mit

QLIRS 24, 7 % vol zugesetzter Kohlensaure.

Kabinett, Spatlese, Auslese I . i . . .

Beerenauslese, Eiswein, v Alle Erzeugnisse fur die Wein ein

Trockenbeerenauslese s Grundprodukt ist / aromatisierte

Was um/ab dem Weinerzeugnisse / Gliihwein.

ab 2024er 8.12. versektet Kellerbucheintrag



Zutaten und Nahrwerte ab dem 08.12.2023 aufs Etikett,
wenn wesentliche Eigenschaften erst nach dem Datum erreicht sind

X % vol




| Nahrwerte - 3 von 7 I
Enthalt geringfligige
1. Brennwert < 1 kJ/kcal Mengen von
2. Fett <5g/L mm=) Fett,
3. davon gesittigte Fettsduren <1 g/L mmm) gesittigten Fettsduren,
4. Kohlenhydrate (Glycerin) <5 g/L
5. davon Zucker <5g/L mmmm= Zucker,
6. Eiweil} <5g/L mmw) Eiweil}
7. Salz < 0,125 g/L =, und Salz.
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| Brennwertberechnung |

pro 100 ml:

Kohlenhydrate = Zucker + (1 g fiir Glycerin)

Zucker: 1g/100 ml x17 = 17 kJ
Gesamtsdure 1g/100ml x13 = 13 kJ
Alkohol: 12,5 % vol 10g/100 ml x29 =290 kJ
Glycerin: (fester wert oder 10 %von%wol) 1 g/100 ml x10 = 10kJ
Brennwert (E in 100 ml) 1« =024 kcal =330 kJ

x024= (79 kcal)
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| Brennwertberechnung - BA, TBA, Eiswein |

pro 100 ml:

Zucker: 15 g/100 ml x17 =255 kJ

Gesamtsadure 1 g/100ml x13 = 13 kJ

Alkohol: 8%vol 6,3g/100ml x29 =182KkJ @
0@

Glycerin: 2,5g/100ml x10 = 25kJ

Brennwert (E in 100 ml) 11 =024 kcal =485 kJ

x024= (116 kcal)
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100 ml enthalten durchschnittlich

Brennwert

344 kJ (81 kcal)

Kohlenhydrate 2,0g

davon Zucker 1,0g

Enthalt geringfligige Mengen von Fett,
gesattigten Fettsauren, Eiweils und Salz.

Zusammenfassung geringe Mengen
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Nahrwerttabelle |

Tabellenform
mit bliindig angeordneten Zahlen

Anordnung von Zeilen und Spalten

Zwischen 0,5 - 10 g/100 ml
auf 0,1 g genau

Lebensmittel — Toleranz
Kohlenhydrate / Zucker
unter 10 g/100ml+2 g

(£ 20 g/L, Messunsicherheit bereits einbezogen)



AV EL (29 oenologische Stoffe
EUVO PISEJLEY!

Lebensmittelzusatzstoff Verarbeitungshilfsstoff

ins Zutatenverzeichnis nicht in das Zutatenverzeichnis

» unbeabsichtigte, technisch
unvermeidbare, gesundheitlich
unbedenkliche Riickstande

> technische Griinde

» Teil des Lebensmittels
Entsauerung, Enzyme, Hefen

> kein Lebensmittel und Bakterien, Nihrstoffe,
Schonungen, Kontaktweinstein
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Zutaten (nur bei Zugabe)

» Trauben, Saccharose oder Zucker, konzentrierter Traubenmost,

Fulldosage, Versanddosage

> Saureregulatoren: Weinsiure und/oder Apfelsdure und/oder Milchsiure

» Stabilisatoren: Citronensaure, Metaweinsaure,
Gummiarabikum, Kaliumpolyaspartat, Carboxymethylcellulose bzw.
Mannoproteine

> Packga S€@. Perlwein und Schaumwein mit zugesetzter Kohlensdiure

(4§

»Die Abflillung kann unter Schutzatmosphare erfolgt sein.”, ,,Unter Schutzatmosphare verpackt”

» Konservierungsstoffe und Antioxidantien:
Sulfite (,,enthalt Sulfite” bei e-Label), L-Ascorbinsaure, Kaliumsorbat, DMDC
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» Allergenkennzeichnung
hervorgehoben, durch Schriftart,
Schriftstil (z. B. Fettdruck) oder
Hintergrundfarbe

» Keine E-Nummer fir Allergene

» Reihenfolge unter 2% frei wahlbar
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‘ Zutaten und Nahrwertabelle auf dem Weinetikett I

Pfalz Riesling Deutscher Qualitatswein
Abflller: Weingut DLR D-67435 Neustadt 12,5 % vol 0,75 L

Zutatenverzeichnis: 100 ml enthalten du ~ |
Trauben, Saureregulator:

ttlich
| kcal) |

Brennwert \35

7 cm

2,5cm

CIILIIdIL SECITITIFIUEIEC
Fett, gesattigten Fet
Eiweild und Salz.

Ein Sichtfeld

S0 99t €CT SN dV
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\ Zutaten und Nahrwertabelle auf dem Weinetikett I

Pfalz Riesling Deutscher Biowein Q.b.A.

Abflller: Weingut DLR D-67435 Neustadt 12,5 % vol 0,75 L
Zutatenverzeichnis: -
Trauben*, Siureregulator: 100 ml enthalten durchschnittlich
E334, Stabilisatoren: Brennwert 332 kJ (78 kcal)
E300, E353, Kohlenhydrate 1,7g
Gummiarabikum¥, davon Zucker 0,7 g

Antioxidantien: Sulfite,  Enthilt geringfiigige Mengen von

*aus okologischer Landwirtschaft Fett, gesﬁttigten Fettsauren,

DE-Oko-XXX . .
Deutsche Landwirtschaft Eiweill und Salz.

S0 99t €CT SN dV
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l Schrift ‘

vorgeschriebene Angaben:

Zutatenverﬁzelchms: __— Buchstaben mindestens 1,2 mm
Trauben, Saureregulator:} (VO EU 2019/33)

E334, Stabilisatoren: E300,

E353, 290, Antioxidantien:
i Allergene:
Sulfite! - x- H6he von mindestens 1,2 mm
(LMIV)

ZUTATENVERZEICHNIS: TRAUBEN, SAUREREGULATOR: E334,] —== Buchstaben 1,2 mm

STABILISATOREN: E300, E353, 290, ANTIOXIDANTIEN: SULFITE
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l Sﬁrache l

Zutatenverzeichnis: ;
3 Sprache eines EU Landes
Trauben, Saureregulator: __ |___—=—

E334, Stabilisatoren: E300,
E353, 290, Antioxidantien:
Sulfite svovldioxid, Allergene, in der Sprache des
sulfites, sulfitid —— Verkaufslandes




‘ Zutaten, Full und Versanddosaﬁe bei Sekt I

>
Deutscher Riesling Sekt brut ;
Sektkellerei: Weingut DLR D-67435 Neustadt 12,5%vol 0,75L @
Zutatenverzeichnis: — hschnittlich) &
oe Brenn 3 Flulldosage (78 kcal)
Trauben, Fillldosage, .. <
Versanddosage, . » Versandosage
Entha L,

AntiOXidantien: SUIfite gesattigten Fettsdauren, EiweiR und Salz.
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\ eLabel durch QR Code (Quick Response = ,,schnelle Antwort*) ‘

1. Daten 2. Dateiformat 3. Datei ins Internet
» Nahrwerttabelle > PDF, Bild, HTML
~ lutatenverzeichnis
4. QR-herstellen 5. QR-Code aufs Etikett
2023 Pfalz Riesling > Beschriftu ng:
ﬁf;ﬂ;irh,\e’ﬁ;‘ft”t DLROJS ] _Zutaten und /Niahrwerte”
e QUaIIBwein AP.Nr 5 1234560 A > Enthalt Sulfite”

Zutatenverzeichnis, Nahrwertangaben

E in 100 ml 332 kJ
/ 82 kcal

Enthalt Sulfite

1X1cm
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B . . I Nahrwertangaben:
EISple 100 ml  enthalten durchschnittlich

Brennwert 344 kJ / 81 kcal

Kohlenhydrate

Zutaten und Nahrwerte E in 100 ml 349 kJ / 82 kcal
||

davon Zucker

Enthalt geringfligige Mengen von Fett,
gesattigten Fettsauren, EiweiR und Salz.

Zutatenverzeichnis: Trauben, Saureregulator:
Weinsaure, Stabilisatoren: Citronensaure,
Metaweinsaure, Antioxidantien: Sulfite

Impressum: Weingut DLR, Bernhard Schandelmaier,
Breitenweg 71, D-67435 Neustadt
Datenschutz:...

Enthalt Sulfite

> kelne Nutzerdaten erheben, sammeln oder verfolgen

» keine Info/Werbung
» wahrend der gesamten Lebensdauer des

Produkts vorhalten
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Preisliste mit Bestellmoglichkeit

Wird eine Bestellmoglichkeit er6ffnet brauchen Endverbrauche Preislisten alle

verpflichtenden Angaben aufler MHD, Los-Nummer, Ap. Nr.

Zutaten, Ndhrwertangaben

bestellung@dirrlp.de E in 100 ml 332 kJ / 78 kcal
E E Enthdlt Sulfite

Bestellnummer Wein Flaschen

Of=dm

1 Pfalz Riesling 12

Pfalz Riesling 0,751 5,00 € > wenig Platz, Angaben

Deutscher Grundpreis 1,0 L= 6,67 € hintereinander
» keine SchriftgroRen

Qu a I Itatswe I n Nahrwertangaben: 100 ml enthalten durchschnittlich: Brennwert 332 kJ (78 kcal), : VO rga be n’

Kohlenhydrate 1,7 g, davon Zucker, 0,7 g, Enthalt geringfligige Mengen von Fett,

1 2 5 (y VOI gesattigten Fettsauren, EiweiR und Salz. Zutatenverzeichnis: Trauben, a ber IESba r
) (0]

Saureregulator: E334, Stabilisatoren: E353, 290, Antioxidantien: Sulfite
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mailto:bestellung@dlrrlp.de

Allgemeine

Werbemittel

ohne Bestellmoglichkeit
brauchen keine
verpflichtenden
Angaben.
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Webshop

Pfalz Riesling
Deutscher Qualitatswein -1+ Bestellen

Preis 6,10 EUR zzgl. Versand
Grundpreis 8,13 EUR / | inkl. MwSt.

Alkohol 11,5 % vol
Inhalt pro Flasche 0,75 Liter

Lebenmittelinformationen

Nahrwertangaben: 100 ml enthalten durchschnittlic
Brennwert 344 kJ (81 kcal)
Kohlenhydrate

davon Zucker
Enthalt geringfligige Mengen von Fett, gesattigten Fettsauren,

Eiweil} und Salz.
Zutatenverzeichnis: Trau ben, S3ure regu latoren: E334, Fernabsatzgeschéafts erscheinen oder durch andere geeignete Mittel, die
L L . vom Lebensmittelunternehmer eindeutig anzugeben sind, bereitgestellt
E270, Stabilisatoren: E330, E353, E290, Antioxidantien: werden. Wird auf andere geeignete Mittel zuriickgegriffen, so sind die
Sulfite. E300 verpflichtenden Informationen Gber Lebensmittel bereitzustellen, ohne dass
d der Lebensmittelunternehmer den Verbrauchern zusatzliche Kosten in
Rechnung stellt;

Verpflichtende Informationen Gber Lebensmittel mit Ausnahme der
Angaben gemaR Artikel 9 Absatz 1 Buchstabe f mussen vor dem Abschluss
des Kaufvertrags verfligbar sein und auf dem Tragermaterial des
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Zusammenfassung:

oren: Weinsaure und/oder

ezutat -ven: Citronensaure,
ohlendioxid, Antioxidantien: Sulfite

100 ml enthalten durchschnittlich

Brennwert

Zutaten, Nahrwertangaben
E in 100 ml 349 kJ / 82 kcal

Enthalt gerlngfuglge Mengen von Fett,
gesattigten Fettsauren, Eiweil} und Salz.

Enthalt Sulfite

Vielen Dank fuir lhre Aufmerksamkeit
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