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‘&oc^)grdf(id^en €)i’ce((eni
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^ e r r n

gtiebric^ gubmig Mietet -g)anö

©rafen »o« SSiilot»
0eincr ^onigl. 9)^aje(fät üon Q3rcufeit mirflic^en ^e^ci«

men unb birigirenben 0faafö5 2J?ini|Ter; Q3raftben(en ber

vierten "äbt^diun^ im ^onigf. 0taatßraf^e; €§ef beß

i^o^en 50?inijlerii für ben .^anbel, bie ©emerbe unb baß

23aumefen. SXitter beß grofen rotten JibiersOrbenß unb

beß eifernen ^reu^eß« ©rogfreuj beß ^atferl, Oeflreic^ifcb»

SeopolbcOrbenß, ber .^onigL Sran^Sflfc^. ^^ren^i^egion, beß

i^bnigL 2)amf4* 5J)anebrog;Drbenß ic» k. k«

i
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Jpod[)geboi:ner,©raf!

^oc^)geMeten&e«
' wirfü^cc ©e^eimer

0taafö# unt» bmgiwntie): fDJtniftc«:!

©ndbtgei* (2^ef unl> Jperr!

^cnn ©iD*^^oc^)grd|T*'ß:):ceUen5 ic& baö

gegenwdvtigc 9HSerf in e()tfucd&fööonf!eif

gcben^eit jujueignen mic i>ie €rtaubnif

tne: fo- bitte tdb foldbeö als einen 55e»eis

bet ungebeudbelten Q5ctel)tung onjunebmen,

öon tt>e(db«<; «cb tnicb fut J?odbt>iefelt>cn be#

lebt füble.

©aS ©Ificf/ metcbes mit ju ^beit gemot#

ben ijt, in meinem ^stfungSEreife als dienet

bes 0taats, ©tü* ^ocbgrdff* ©):ceUenj

SSemeife meines 0ttebenS nadb

ablegen ju fbnnen/ mat f&t midb jlets ein



®'eflen)tanb bet Jtufmunteifung ju neuet ^1^5#

tigfclf, um mid^ babutd^ be^ t)o^en JBeifallö,

^od^grdjJ* C'jccellenj we«f) ju mad^en.

©ene^migen ^tp» ^od^grdjl* ©]dcet^

ten$ bie J^ulbtgung bet tiefjlen S^tfutcpt unb

,€rgeben^eit, womit id^ etjtetbe

©iD» Jppc^grdtl» ©jcccUcns

' *‘1 '

Berlin, /

4ni 0?ot)ember 1822. ,

,

/ ttttfert^drtidfter unt gcl&orfttmfiec Dienet*/

Dr. ^crmbflrtbf.



OßorOcriij^t

jur erfleit Sluftagc.

ivvcim man bcu 35rami(«)eitt6ren»

nerei/ in n)cf4>cm felsige |t^ «oc^ in tem

raume »er jmanjig 3a^rcn befaitfc/ mtf fccmjcBt*

ge« »erglei4)f/ f« l»cm fie gegenwärtig Bepn*

bet/ fo wirb man faum glaube«/ ba^ man nor«

mafe ^weefe babur4> erjieien fonnte/ bie bodb

wirflidb erjietet worbe« ftnb.

®ie iSranntweinbrennerei madbt gegenwärtig

eines ber widbtigfTen fanbwirtl^fdbaftlidbe« ©ewer*

be ftir alle 58ewo§ner ber nbrbfidl) belegenen

©taaten auS/ benen bureb ben ©enuß bes SJrannt* •

Weins ber ©enu^ bes SBeinS erfe^t wirb/ bet

nur in fublidben ^anbern ju einem gefunben unb

brauchbaren ©etränfe gebeitet,

2(ber bas ^robuft/ welkes bur4> bie SJrannt»

weinbrennerei erjielet wirb/ b. i. ber iBranntwein

felbp/ i|b es nicht alleitt/ waS babei in iSetrach»

tung fommt/ wenn gleich feine ^Jtebuftion be^

fonbers bann überaus wichtig iff/ wenn fte nadh



VIII

fc|f(tc^cnbcn ^rittjipictt/ entfernt »om ©c(;fenbrtnn/

b. j. <mf eine rationelle SBeife, betrieben wirb.

SBerfen wir aber einen S5Ii(f baranf/ ba^

jenes ©ewerbe jugleicb baj« bienet/ bie ro^en

©rjengniffe bes fanbwirtf^s baburej? jn »erebein/

fie auf einen p|ern merfantififdben Sßert^ ans»

juarbeiten/ unb bie babei abfaffenben Ueberrejle

jur SUalrnng für bas Sßie^ ju »erwenben; enb»

lidb bie 5)}?a(fe beS ©nngerS babnrdb ju »ermc|»

ren/ unb'bnrcb i§n bie §rud|)tbarfeit bes ^Bebens

ju »ergropern:, bann ge^et bie SSiebtigfeit jenes

©ewerbsjwfiges für ben fanbwirt^ . befonbers

baraus bernor.

©s i|i merfwürbig/ ba^ man bei einem ©e»

|(^afte/ wie bas ber^ ^Branntweinbrennerei/ bas

.^unberte »on ^a^ren befannt war unb auSge»

nbt würbe/ bis auf bie lebten 20 ^a^re/ feine

wefentfidbe 95er»olIfommnung gar nidbt a^netc/

cber bodb bei benjenigen SöerttoIIfommnungen/ bie

man- nerfudbfe/
;
immer non burdbaus unridbtigen

©cfidbtspunften ausging.

3enes batte aber feinen ©runb balb barin/

ba^ bas ganje ©efebaft nur einer burebaus un»

gebifbeten 95oifsffa|fe auSjuüben ilberlaffen blieb/

ba^ ber gebiibetc SSJlann eS unter feiner SBürbe

bieft/ fidb felbff bamit ju befebaftigen unb bartSber

nadbjubenfen; tbeifs aber audb barin/ baf bis ba»

bin bie neueren ©ntbeefungen unb gortfdbfidds m
N .



IX

bcr ÖJafurwifleitfc^aft ju wenig auf bic ©eweebe

unb il^cc rattoneffe 3fuö6Ubung in Jfnwcnbung

gefegt würben.
'

'

@eit bem man angefangen ^af/ bic SBtffen»

febaffen auf ,bie fec|)nifdben ©ewerbc mel^r in

3fnwenbung ju fe^en/ ^aben (?e Sid^f über bte

Ie^fertt,bcrbrct(e(; unb biefen wofjIt|dtigen ©in«

fluß ^at auch bic jfunji, SSrannfwetn ju bren»
'

neit/ erfahren.

Diodb mangelfc eß unö aber jur g'-ü ^n ei»

nein fompenbibs außgearbeiteten Sßerfc/ roefefjeß

baß/ waß bic 2Biffenfdbaf( in biefer ^infidbf ge»

Iei(icf ^at/ jufanuncngeficHt eniwiefeft/ unb jwar

bergejTalt/ ba0 fetbfi bcrfenigc/ ber biß^er nur

mir bem üöicebanifeben ber .Äunji »erfrauf war/

audb in baß Ovationellc/ b. i. in bie 9Bi(]enfdJ)af(

berfetbcu/ einbringen forintc. ' .

Sfeneß war bie 95eranfaffung jur 3fußarbei»

fung beß gegenwariigen iSuc^eß/ beffen Snl^alf

«id;i auß anbern ©ofjriften jufammengefragen i|!/

föubern bie Otefulfafc meiner jwblfja^rigen praf»

rif^ien 3(rbeifen unb 58eobadb(ungen «ber ben in

Diebe flc|enben ©egenfianb barfiettt unb (Tc wif»

fcnfi^affli4> ertauierf. . .

SOioge meine 3(b(ii^)f nid^if »erfannf/ fonbern

fo gut aufgenommen werben/ afß, icj? eß wunfdbe;

möge man ftef) »on ber DiidE)tigfeif meiner ©r»

fa^rungen burd^ i^re praf(ifc|)e.2fnwenbttng über»



^eugcit/ bet» Slu^cn bar««s jtc^cti/ bcn i(|>

mir t>at)o» »crfpred^ett barf: bann werbe idj) mi^

für bte SOJu^e unb bie ^ojTen bcfolBnt ftj§len/

bie nicIfMfigen ba|in jielenben 95erfnd[)Sar6ei.

ten gewibmet nnb auf bie ^fnsarBctfnng meines

S5uc|)es »erwenbee ^abe.

2(16 2(n^ang ju bem SBnd^e felbfl l&abe idb

eine fnrje 2fn(etinng jur ^obrifation ber Öquenre

gelieferf/ bie benjenigen ^anbwfrf^en ^offendidb

willfommen fepn wirb/ bie (idE) fol(^t für i^ren

l^ansfidben 58cbarf barnadb anferfigen wollen.

gür biejenigen/ wel^e baS ©efebaft ber Zu

gnenrfabrifatiott in feinem ganzen Umfange ?en*

nen lernen wollen/ werbe idb ein eigenes SSJerf

ausarbeiten/ baS bie Dveful(a(e meiner eigenen

©rfa^vungen en(|alten wirb. *)

SBas fpafer^in über biefen ©egenpanb mir

bnrdb meine eigenen/ fo wie burdb bie ©rfabrnn»

gen 2(nberer/ befannt werben wirb/ foH in mei»

nem SOJufenm jc. nacbgclieferf werben.

95erlin im ©eptember i8i6.

©et <Setfaffet.

’) SiefeS ®eef/ unter tem Ittel: SJemtfAe ©runb«
fdl^e bet? «nfl tnib ßiqueurfabtJtfa*»

tionj obet; tbeoretifcb'praftifcbe lUnlettung jut taiio*

nenen ^enntnif unb gabrifatioti ber eittfacbett unb ju*^

* fammenöefebte« S3ranntn)eine tc. S5erltn 1819 » i\l er-

febienen/ unb bei bem ijerrn 93erlefler biefeö SBerfeö ju

babem



Qßorbcric^)t

j«r j» eiten Sünflage.

X^cr. gwecf / wel^jen i'4) Bei Bec SfuSarBeftimg

Biefeö SBerfö t>or ^Tugett ^affe, i(! .in Bcr Sßor»

rebc jH Ber im 3a^r 1817 erfd^icncnen erffen

3(«6ga6e BeffelBen fo wcitlattfig cntwicfelt mor»

.
Bett/ Baß ec |iec feittcc weitern (grorfectmg bcBarf.

SKan l&af mein SSn4> mit einem mir fe^c

fi^tmciditcl^aftcn 95eifall aufgenommen/ «nB id|>

l^aBe fold^cö alö einen SJeweiß anerfannt/ . Baß

, meine 3TrBeit »on Sinken gewefen iß.

©n Zeitraum »on fünf 3a§ren/ wefßtcr

wa^renB Ber erßen 3CuegaBe »erßrid^en iß/ mußte

i^inreid^enB fei?n/ Bie im unge^inBecten SSorfc^rei*

ten Begriffene .Sunß Ber 5BranntweinBrennerei mit

einer Sßenge neuer (EntBecfungen unB ©ßuBun»

gen ju Bereißjern/ weißte fowol^f in wiffenfßtaftlißtec

alö in teßtnifßtec ^inßßtt Baju Bienen/ ße i^rec

SSoIIfommen^eit immer na|ec ju Bringen.

3ß> 6«« Bemühet gewefen/ atleö ju fammeln

unB gei^origen Ortö einjufßialtcn/ waö mir in Bie=
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fec neu unb 6rauc|)baf gcfctjic»

nctt unb bin ba^ici- tlbcrjcugf/ baf inan wein

S5üdb nt(l;f aus bcr ^anb legen wirb/ o§nc ben

»vefentlidben Unfeefd&ieb jwtfdben feinet gegenwär»

figen unb bet früheren
,
3lnsgabc ino^lfpfig ju

bemetfen. ' -

©tefenf erfien weldbee befonbecs bet

©ef4)icf?fc bet (Erftnbung . unb bet '2^§eorte bet

95rannftt)cinbrennerei geinibmet i(l/ wirb un=

»erjüglt(^> ein jweitec '5§eil nadbfolgen/ bec bie

neuen 2lpparate enthalt, weldbe im' ^n» unb

3lttSlanbe bcfannf gemadjif worben finb/ nebjl ei<

net 95ergleic|)upg beffen, was pe ju leiflen »er»

mögen; »erbunben mit anbern ba^in gehörigen

t§eoretifd|)en ©rbrterungen.

©in »olljränbiges ^Kegijler ju beiben ?|eilen

fotl baju bepimmt fepn/ bem SSBetfe jum Dladb»

fdjjlagen me^t 25equemlidf)feif ju ert^cilen.

53Bitb auc^ biefe jwcife Ausgabe mit bemfet»

ben ^Beifall aufgenommen/ wie bie erffe/ fo werbe

id^ micb auf eine mit fd^mei^jel^aftc SBeife ba»

buti^ belohnt finben.

SJerfitt im £flo»ember 1823 .

Dr. ^etmbftdbt.
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6 i n l e i t u n fl.

.Oer ®ranntrocin ') i(t, ffir We ©croo^nev ber nbrb«

llc^)cn ©egcnben-^uropa’i^, ein 0telIt)ertmer beö S05etnö.

DetfDlame S5tfatttttwefit i|l bebeutenb mit gc*

braitnfem SBctJt/ t. i/ tejlinirtem SBeim 2)e^

fUHiren beigt/ im gemeinen Slntfbrncfe,. brennen.

2)urcb Me De|H0ation beö Sßeiniö genoinnt man jenetf

geiiUge entjünMicbeglnibum: eö mirb baber gebrann*

ter SBein/ b. i SBranntmein genannt. 2)ie tojt/

S5rannttt>ein ^n berfertigen/ itl eine (Srftnbung ber Sira**

bet/ bie ibn suerji auö 2ßein befUHirten/ unb botf

Deiiinat gebrannten 2Öein nannten. •SUbneafefj

lehrte bie ©efliüation beö S5ranntu)einÄ au0 bern

Sßeine juerfl im jmblften ^abrbunbertj er mu§ oifo

alff bejTen grftnber angefeben merien. Die arabtfeben

Sterjte gebrau(^ten ben SSranntmein alö innere0 unb

du§ere0 Slrineimittel unb burd) ihre ©ebriften mürbe

berfelbe erjt fpdterbtn in Europa befannt ©eine Dar«=

fietlung mar noch um ba0 3abr i333/ alfo in ber

SDlitte be0 pierjebnten ;^abrbunbert0/ febr nrnftdrlbltcb

unb febmierig; mie fo(cbe0 au0 ben©cbriften be0 Dbeo*
Pbröfiwf^ 3)aracelfu0/ be0 2ltapmunbn0 2ultiw0/

2
/
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ber nur in ben fubiic^ gelegenen Jartbern fo gut gebei^ef,

bag er ein ^inreic^enb geifligeß unb belebenbeß ©etranfe

barbieten fann.

5 * 2 ,

<T)er SÖranntn^cin flehet, aiö geiftigeß

tranf betrachtet, giDifchen ?Sein unb ^ier in ber

S0?itte, ^Diefe ftnb, gleich bem‘ ^ranrttmei n, gegohrnc

geiftige r tt)elchen ber 2(1 6 oho l einen üor^

n^altenben ©emengtheil auomacht,

- 5 . 3 ,

eSBahtenb aber ber 2(lf ohol 0 im 25rannttt>ein

unb M 2(rno(bu3 be SJtUanoija/ Un man oft ganj

mit ERecht für ben erftnber bc0 23rannttt)ein0 h^lt/ fehc

teutUch heföorgehct Slnfangß bereitete man ben S3rannt*

meirt/ befonberß tm föbli^en granfrelch/ bloh auß

jungen fd)led)ten SBeineU/ fo tote auö ber SBeinhe*

fe unb ben SBeintrejierm Srfl ln ber SDflltte beß

fechsehnten ^ahfhunbertß jtng man Im nbrb liehen

JDeutfchlanb unb anbern nkbltch belegenen ßdnbern an/

S3ranntmcln auß^Beihttt/ auö 3Üoggen/ auß @er|le/

«uß ^Dlnfel unb auß S3u^toelhen ju brennen^ unb

noch fpdter/ gegen Slußgang beß ad)tjehnten

hunbertß fam man jum ©cbrauch ber 5^artoffe(U/

ber S3eetenarten unb anberer fö§er 2Burjelm

(3 ol). Söecfmantt/ ©efchichte ber (grflnbungen tc.

I, ©tu(^ 4^', unb 2 , 6töcf 227 :r,)

0 X)aß 2öort SUlohol/ eigentlich Acool, fjl nofpröng*

lieh arabifch/ unb tolrb gebraucht/ um etwaß hbchjl

getneß bamit ju bejeichnem S&lan gebraucht baher baß

SBort alfoholifiren/ fotoohl um troefne ^brper h^chU latt
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bloß mit Sßßaffer gemengt liegt berfeibc im SK ein

ouc^ noc^ mit SKeinjlein unb mit 2(epfelfaure; fo

mie im 23ier mit 2tepfelfaure, mit

faurc unb mit na^renben d^ummit^^üen gemengt

po4anben: morauf oifo allein bei* Unferfcbieb 3wlfc(;en

jenen brei uerfcbiebcnen gebräuchlichen ©etranfen bej

grunbet ijt. \

$Der2t(fohoX metcher atfo baö eigenfüchc ®efen beö

©einigen im SKein, fo mte imS&icr unb im 23rannt5

mein außmacht, i(t ein SKefen eigener 2(vt JDie ^e?

flanbtheile ober bübenben Elemente beß 2(ifoho(ß beflehem

nach bei* neueflen 2(ngabc beß .^errn von 0auffure, in

hunbert Xheüen betTeiben, auß

51,98 ilohienßoff,..

34,32 0auerffoff unb

13,70 «KalTerßoff

100,00 2afohof*

ju pulverlfiren/ alß i|m bettS5ra«tttivein voHfom-

men ju entivaffcrm ©pdtcrhm höben bie Sranjo*

fcn snerß baß SBort Stlfohol gebraucht/ um ben retn^

ilett von aUem SBaffer befreiten geizigen Xheil tm

' S5rannttvein bamit ^u bezeichnen/ unb ber OtameSU^

fohol fd)te^ttveg iß jcbt in aöen ©prachen zu biefer

SSejeichnung aufgenommen tvorben.

*) Äohleußoff nennt man ben verbrennlichen Slntheil

in jeber guten reinen Ä Ohle. © au erßo ff= tvirb ber

bie ©dure bilbenbe S3eßanbtheil in ben meißen ©duren

genannt* (£r Iß an ßch nicht fauer/ manbelt an er*
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'5. 5.

Um ben mifTenfc^aftllc^en Sefer mit ber, ttom ^)crm

'

tJOn 0aufffirc gebrauchten, iD^ethobe bei ber S^rgliebe^

rung bcß 2(ifohoiö naher befannt ju machen, moUen mir *

Jotgenbeß bemerfeh, S)erfelbe mahite feinen abfoiut maf«

ferfreien 2Hfohoi, fonbern nur einen alfohoHfirten

$©eingei(T, beffen fpejififcheö Vernicht, bei ber^em^

peratur tjon 13^ ©rab Dleaumur, 0,8302 betrug; meicher

aifo, baß ?)roportionaiyerhd(tnig nach bem ©emicht be«

flimmf, unb mit ^ejiehung auf ben 9li chterfchen

hoiometer, in h^nbert ^heilen, auß 86,2 abfo lutem 2115*

fohol, ton 0,792 fp^cifüfcher 2)ichtigfeit unb 13,8 SSBaf«

fer 5ufammengefe|t mar. €r mahlte beßhalb einen fols

«hen 2(lfohol, ber ohne 3ufa| eineß cntmdfTerfen 5D2ittelß

erhalten morben mar, um bem S3ormurfe 3u entgehen, baß

ber 2(lfohol burch baß ^ntmdfferungßmittel, eine 2}ers

dnberung in ber ©runbmifchung hdtte erleiben fonnen. ^r
^

führte aber^bie SKefultate burch €alcul auf baß

^urfief, maß SHichterß abfoluter 2llfohol, pon 0,792 fpecip«

fcher 2)ichtigfeit, geleiflet höben mürbe, bon 0auf«
\

‘

bere SOtatedctt burch feinen S5eltrltt in ©duren um.

2)lit SBdrmejloff berbuttben/ ßeHt er baß ©au er jloff-

gaß bar/ baß einen fleten ©emengtheil in ber atmo*

fphdrifchen ßuft außmacht. SBafferfioff wirb ber

©runbbeftanbthell beß SB aff er ß genannt. SBaf*

fer tjl auß SBafferßoff unb ©auerfio'ff jufammen*

gefeht. ©ine ndhere ©rbrterung biefer Elemente fehe

. man In ^jermbjidbtß chemifch. ©runbfdßen berÄunjl/

S3ter iu brauen. S5erlin/ 1814. ©. 526 k. unb ©. 38 tc.

«nb jmelte Slufl. 1819» 27, 33 unb 39
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fure c6 f&r unmSglccf^, «inen öbfoluf TOofferfreieh

3fifo^oI barflellen ju fSnnen. $£>er tvelc^en

JXic^ter alö abfolut waflerfm befrac^)tef, b, i. 2nfo^oI

t)on 0,792 fpecififc^>er JDic^ti9 feif, i|T eö nic^t, fonbern

ifl noc^ ^ufammengefe^t, in ^unbert <5Jwic^tßt^eUen, auö

97,7 wahrem abfoluten 2(lfo^ol unb 8,3 SBoffer;

tDeicbem gemäß alfo,in ^unbert ‘t^eifen beö magren ob« -

fo iut mafferfreien 2CIfo§o(, bie bübenben €(emen(e

befielen auö:

56,68 ^obierijloff,

29,44 0auerf!off,

13,88 SffioflerjToff,*

100,00 .

(Jlheod* de Saussure in bttf Bibliotheqae Brittani-

quB« Vol. LIV* Dep» x8i3>)

,

’

§•

’

Öermbgc jener Elemente, beö .^o^ienffoffeö, beö

SÖ5afferfIoffeö unb be^ 0auer(toffeß, bie mir nueb,

nur in einem onbern quantitativen ^Öerbattniffe, im Sufs

fer, im ©ummi, im ^cbleimjucfer, im ^raft«

mebl, fcibfl in ber fbierifeben ©ailerte, fo mie in

mieten anbern na^renben unb reftaurirenben 0ubffanjen

beß 5>flanjen* unb gegenwärtig finben,

ift ber Q^ranntmein nicht aUein ein geifligeß, fonber«,

im gehörigen !D?aße genofjen, auch nährenbeß, re (tarn

ri re nbeö unb belebenbeß ^etränf; baß freilich;/ im

Uebermaße genoffen, beraufchenb unb betaubenh auf

bte" Sßerven mirfen fann, aber auch nur in bem Jafle



0

ffir ben (§ierifc^en Orgöniömuö afö ®ift n>irff,

tt)enn bei feinem ®enu6 uub Siel uberfcbritten
/

»erben.

5. 7 .

S5 el aller feiner ^lebnlicbfeit in ber ©runbmifcbung

mit ben oben genannten ^r^eugniffen beö ^bier? unb

^flan^enreicb«, ftnbet bennocb ber 2üfobol ficb niemalß,

»eher in jenen 0ubflanjen, noch in irgenb einer anberm

fertig gebilbet im^Beltraume rorbanben. 0eine bitbenben

Elemente liegen aber ror^uglicb ’reicblicb in allen benjeni«

gen ©ubftan^en rorbanben, beren mir unö alß 9?abrungßs

mittel für ?0^enfcben unb *5>au6tbiere bebienen: folglich

fann auch ber ?(lfobol, fo »ie ber auö feiner SSermem

g.ung mit SOßaffer gebilbete Söranntmein, nur in ber

gorm, feineomegeß in ber SJtaterie, oon jenen ndb-

renben 0ub(fanjen »efentlicb uerfcbieben fe^n; »ie felbi«

• geö auö ben dbnUcben ©runbmifcbungen jener ndbrenben

0ub(lanjen, unb ihrer 2}ergleicbung mit ber beö QlUoi

h 0 U, * beutlicb b^t’^örgebef.

5.8.

00 höben bie »5^rren uon 0auffure, ^b^«örb,

©abs^uffac unb ^crjeliuö burcb ihre baruber am

geflellten onal^tifcb^n Unterfucbungen gefunben, baß ^ufams

mengefegt ftnb: •

»Ownbert ^b^ilc ^raftmebl ober ^Implon auö

3Bei|en
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(Oiac^j tjon 0aitff&re)

öuö; 45,39

48,31 0aucr(loff,

5,90 ^affcrftoff,

0,40 0tidf(loff*

100.00 ^raftme^U

(9?ac^ ^^enarb unb ®a^s^,uffac)

ouß-; 43,55 ^o^lenfloff, ,

,

49,68 0auer(toff,

6,77

0,00' 0ticfffoff.

100,00
'

»Ounbert ^^ei(e ^artoffe^flarfe

(O^ac^ ^Öer^eltuö)

auß: 43,481 ^o^(en(foff, .

49,455 0auer|T'Oft

'

7,064 ^afTerlToff.

100.000 ^artoffelflarfe»

^junbert Z^tik

(Diacj) £-4botf{er)

am; 28,00 ^o^tenffoff,

64,00

0auer(loff,

' 8,00 gggfterlToff.
‘

^ 100,00 Olojr^ucfer« ’
/

(9iac|) 5:^omftjn) '=^

öUß; 27,5 ^o^knfJojf, - -
.

•

' 64,7 0aucrflo|f,

> 7,8 SSBaflrer|Io(f>

100.00 Dio^c^ucfer»

I
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S3frjeUu6)

auß; 41,48 ^o^fAif!off,

51,47 0auer|lojf,
,

7,05 SgöfTerflotf.

100,00 EHo^r^ucfer.

(O^iac^ ©ö^c'Sfiffac u^^ ^^cnarb)'

öuß; '42,47 ^o^lenftoff,

50,63 0fluerf!off,

6,90 Sffiöfferffoff.

100,00 ^o^r^ucfer*

(97a Herein er)
.

'

auß: 40,11 ^o^ienflojf,

52,81 0auer(!o|f, . ,

" 7,08 g3a|Ter(loff,

100,00 Slo^r^ucfer.

507it 2(ußna^me ber* 9tefu(tafe bon Saboifier’ß unb

2Cnalpfen, n>elc^>e nac^ einer frfi^ern unboü«

flanbigen 3)?et5obe gemacht tborben finb, fümmen bie brei

legieren, biß auf ^^leinigfeiien, mit einanber überein.

^unbert %^eiie 0tarfejucfer ftnb gufam'mengefegf

(97acb bon 0aufffire)

,

ouß: 37,29 ^obfenfToff,

55,87 0puerftoff,

6,84 SBafferffoff.

100,00 0tarfe^ucfer. .

.^unberf ^b^iie Xraubenjuefer finb lufammem



(Dtöc^ t?oit 0auff&re)

' auß; 36,71

56,51 0auer(?off,

6,78 SffiafTerffoff.

100,00 5:rauben^u(f?r. .

'

JDer 0tarfe^uc!er unb ber "^raub enjucf ei^

fommen ötfo, im ’^roportionaiyer^itniß bcr ^(emenfe/

5iemiicb mit einanber uberein, unb fie meieren öon benen

beß 2(mplonö unb beß 9lo§rjucferß nur wenig ab.

^unbert ^^eüe’ 0 e n e g a t umm i

(9bc^ tjon 0aufföje)

auß; 45,84 .^o^ienfloff,

48,26 0auer(Tojf,

. 5,46 SSßaf]erffoff,

0,44 0ti(f(loff.

100,00 (S)ummi.

(9?ac^ ©a^5^?uffac unb ^S^enarb)

auß; 42,23 .^o^tenftoff,

50,84 0auerf!oif,

6,93 SGBafTerflolf,^

0,00 0ti(f(toff.
'

100,00 ©urnmi.

(9?ac^ $5erje(iuß)
' ,

auß; 41,906 ^o^ienfloff,

51,306 0aucr(to|fr

6,788 SBafTerftojf,

gine 0pur 0ticf(loff. ,

.

^ 100,00 QJummit

S)er 5:ragantfc^icim jeigte biefeiben
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öuc^ beinahe in bemfelben quantifatit)en 95er^aI(ni|Te, tt)ie

baß ©ummi.

Ößerbcn nun jene ^ubffanjen, bie fammflicb eine

ftußge^eiebnet große nabrenbe ^raft beft^en, in SHucfflcbt

ihrer bilbenben Elemente, unter ftcb unb sugteicb mit ben

^tementen beö 2nfoboIß, alß bem $©efen in jebem

S3rannttt)ein, verglichen: fo finben mir |Te fammtlich

bloß burch eine ^bmeichung cm quantitativen Q^erhalti

niffe von einanber unterziehen; folglich

Söranntmein eine n^venbe ^raft in feinem gatte ab^

gefproch.en merben: nur fommt eß, mie bei allen übrigen

genießbaren Materien, bei feinem ©enuß immer barauf

(m, feinen 50?ißbrauch ^u begehen, ihn auch immer nur in

einem mit SlBafTer gehörig gefchmachten Suffönbe ^u frim

fen; unb atter geahnete D^achtheil, ben man bei feinem

fonfligen ©enuffe für bie ©efunbheit furchtet, mirb bann

gänzlich hinmegfatten*

5 * 10 .
'

5(tte biejenigen natürlichen (Ir^eugniffe, melche in ihrer

©runbmifchung, b* i, in ber 9?atur ihrer bilbenben €lej

mente, mit bem 2nfohol in qualitativer •f)inftcht eine

Uebereinftimmung mahrnehmen laffcn, finb baher auch ba^u

geeignet, um 2llfohol barauß vrobuciren ^u fbnnen.

5* 11 .

SOßeil aber ber 2(lfohol nur in feinen bilbenben

Elementen, feineßmegeß aber in feiner fpeeißfen 9J?ateric
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unb 5orm, turc^ fie reprafentirt «)irb: fo muß bie €r^cui

gung befTelben aiiß ben genannten 0ubffan^en, burc^> eine

gwecfmdßige ?tbdnberung ber proportionaien 2}e4ditnjffe
'

i^rer Zemente, ^erbeigefu^rt noerben, bie burc^ i^re SlBec^'

felinirfung mit ben ^tementen beß 5SBafTerö unb bie ba-

burc^) erregte SlÖeingd^rung neranlafT^t noirb,

§. 12 ,

3^ne SÖBeingd^rung oHein ift alfo bie nerantafTenbe

Urfac^)e ^ur (Erzeugung beö 2nfo5otß; beim gd^renben >

'$:raubenmo|Te, bei ber ^öiermur^e, bei ber 5D^eifc^e

^um ^rannt meinen, f* no,, unb noeit burc^auß immer

öuß gleichen Urfac^en auc|) gleiche SSBirfungen §erPorge§en

mfiflen, fo fe^en noir biefeß auc^ ^ie'r begrdnbet.

5, 13,

'

2)ie ^OBeingd^rung , o§ne mefc^e fein Tüfo^ot gebiibet

noerben fann, ift alfo eine eigene innere probuctiüe SGBirfung

organifc^er gd^rungßfd^iger 0ubffan^en, burc^ noefc^e bie

biibenben Zemente beß 2(tfo5otß, bie in jenen 0ubffan?

^en enthalten hoaren, ndmlic^ ber len fl off, berSOBafs

ferflof^ unb ber 0auer(loff, unter beflimmten quans

titatinen SBer^dltniffen, bergeflalt mit einanber bereinigt,

noerben-, baf ber ^llfo^ol, alß ein Q3robuft biefer SBereis

nigung, barauß ^ernorge^ef,

5^ 14 .

S)ie ^öranntnoeinbrennerei ' mac^)t gegennodrtig

einen ber noic^tigflen Steige ber Idnbmivt^fc^aftU^

c^en ©enoerbe nuß, ber nic^t noeniger ^dufi'g auc^ in



grSßern unb fleinern^tabfen außgefibt wirb, bcfTen 3wecf

(wenfgflenö im S^orbm t)on iDeutfc^lonb unb onbern 2am

bcrn) immer barin befielet: bie natfirlicben ^r^eugnifTc

beö 2(cferbaueö, tjorjfiglic^ ber €erealien {aH SBci^cn,

Sloggen, ®er(lc tc. fo wie mehrere ^noHcnge«

wacbfe, alö j^ortoffein, €rbdpfei jc*) burcb ®cwim

nung beö 23ranntweinö öuö benfetben, in i^rem mers

fantiüfcben Sffiert^e b^§er auö^ubringen; onbernfeitö aber

auch, bie babei tjorfommenben Zbfaüt (0cbldm|)e ober

0punc^) noc^ alo ein brauc^bareo gutter ffir mücb^

gebenbc ^He, fo wie ffir bao SJ^ajloie^ gu benu|en;

unb fo, burcb bie €rndbrung eines grSgern SÖiebl^anbeö,

jugieic^ bie SJJaffe bes baburc^ probucirfen 5Öungerß ‘gn

vermehren,
.
fofgiic^ burcb benfelben bie^ute bes 2Ccfers

unb feine fruc^tbringenbe ^^raft, im gleichen 3J?age bes

'

fbrbern unb ju unterbol^em

5. 15.

SJ^an ^af jenen wichtigen ©ewerbsjweig
, feit beinahe

einem Pollen 0dfuium, nur immer bloß nach mecbanifcben

J^anbgrijfen, nac^ einem eingefcblicbenen 0cblenbrian, aus?

geübt, o^ne bie mbglic^e 2}erPollfommnung a^nen, ber

jenes ©efcbdft, in wiffenfcbaftlicber unb tec^nifcber

^>inficbt, fdbig war; unb wenn man «nb wieber auc^

biefeS/unb jenes abdnberte, fo bejog es ftcb bocb immer

nur auf Ü^ebenbinge, fcinesweges auf bas eigentliche 2Be«

fen beS (SJefchdfteS felbfl. €ine genauere ^rforfchung ber

vielen Einzelheiten, bie babei in ^Betrachtung kommen, unb

ihre QSerfettung unter einanber, aus welchen bas ©an^e

herporgehet, blieb pbllig unbeachtet.



5. 16.

JC)ie 93ranntweinbrennerci befielet öifo in ber

jtunfl lu eqeugen, unb folc^en, in ber 25erc

mengung mfe SGBaffer, alö Branntwein bar3uf?eüen.

3bre 2tuöfibung macht gwar «ieU bloge mechanifche

mittel nothwenbig; aber baö wefentlich SGBichtige, waö ba?

bei jum ®runbe liegt, beruhet immer in einer richtU

gen frfennfnig unb rationellen Beurtheilung ber chemi^

fchen Q3oten3en, bie babei in 5D?ifwirfung treten, unb biefe

(Inb eö gerabe, bie man bisher am meiflen bemach^

lafllgt

^Inmerfung. SDlatt fann §mat nicht lüugneit/ ba§ bon

manchen ©eiten bet ©cbtiften über bie Brannte
tbeinbtennetei erf4)ienen ftnb/ bie manche^ @ute
gelüftet bc^ben; aber ba^ Beffete bebielten |!e hoch

immer al0 (Sebeimnig für jlcb/ unb boten ei^ nur für

Belohnung }ur Befanntmacbung aui$. Diefei$ i|t aber

nicht liberal gebacht/ unb am »enigüen für ©olchc

fchicflich/ bie auf ben Flamen eineo ©elcbrten Slnfpruch

ma^en. 5Ber trabten Dauben lüften will/ mu§ grof/

muf liberal benfen unb gemeinnübig bctnbeln! nur

btefei$ beibeO fann tbm bie ungebeuchelte Sichtung feiner

SdÜtbftrger unb beO Sluolanbeo erwerben.

'
5. 17.

3eneö jufammen genommen, beranlafte mich, bereit

im 3abre 1803 *), nachbem ich rorher mit bem ©es

fchafte ber Branntweinbrennerei, nach feinen

©.^ermblidbt’g Sterillon einiger ber wichtigllen ®e-

genlidnbe ber Branntwcinbrennürei. 3« ^)ermb|idbt’tf

Slrchir ber Slgrifultnrchemic tc. aterBanb. © 64 le., y
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finjefnen t^eoretifc^ unb praftifc^ bcfannt unb tJers

traut gemacht ^atte, eine boUftanb'geSKcpifion beffetben ^u ber^

onflalten, um tiefen fo fe^r wichtigen 3«>eig ber lanbmirt^s

feboftiieben unb ffdbtifcben ©emerbe, auö feinem miffenfebaft«

lieben ©eficbtßpunfte außufafTen, unb in allen feinen einjel^

nen Xbeilen auf rationelle @runbfd|e juröcf ^u fuhren*

3e|t freue icb mich, tag eö mir gegluett ift, bon benfenben

9)?dnnern berftanben ^u merben: benn tiefe allein mären

eß, bon melcben icb mir ^uerft berfpreeben burfte, tag |Te

meine neuen ^ngebten unb auf (Erfahrung gegrönbeten

95orfcbldge prüfen unb in 2lußubung fegen mürben. S5ei«

beß ig mit glucfliebem Erfolge gefebeben; unb fo ig benn

mirüicb im ©efcbdfte ber ^ranntmeinbrennerei eine bei«

nabe totale Ummdl^ung barauß berborgegangen, tie bißger

febr mobltb^li^ öufß ©an^e gemirft

5* 18.

2(ber feine Q^erbefferung eineß ©emerbeß, befonberß

etneß folcben, baß, mie bie 23ranntmeinbrennerei, auf bie

fO^itmirfung mehrerer eiten gegugt ig, ergbeinC

gleich einer fo boUenbeten 5)argellung unb SBoUfom«

menbeit, tag eß nicht noch einer bollenbetern 2}erboUfomms

nung fähig bleiben foUte. Unb fo ^at benn oueb eine

fortgefegte 23emubung, fomobt bureb mich felbg, alß bon

Seiten ^meier meiner febr febagbaren bormaligen 0cbfiler,

ber Herren 5>igoriuß (je&t Megger unb (^rbberr bon

SSBeigen«0ee unmeif SÖerlin) unb fDorn (fegt

niglicber gabrif en«(Iommiffariuß in SDerlin), baju

beigetragen, jeneß ©emerbe feiner S^erbotlfommnung immer

naher au bringen, unb folcbeß auf'gcbrere ©runbe aurfief

a«
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|u fuhren, ölö eö blöder ber JaU ttJör, n>urbe §u

tvdelaufi’g fe^n, eine anberc wacfere !0?dnner ^ier

nuftufu^ren , bie fic^> im gieic^en 2)?aje 2}erbien|Te «m

bie 25ert)öüfommnun9 beß ©efc^afteö ber 23ranntmeinbfem

nerei erworben ^aUn; jie werben beiläufig in Srwab'

nung fommem '

§. 19r

J^err ^^ifto.riuß, ber im S5e(t|e einer eigenen 23rem

nerei if!, bie gan^ nach rationellen ^rin^ipien betrieben

wirb, war ber ^rffe, welcher bie (in meinen epperimenteli

len 95orlefungen über lanb wirtbf^tJfllicbe © ewerbe)

im Pon mir üorgetragenen @runbfd|e über bie

S5ranntwembrennerei auß bem richtigen ©eficbtßpunfte

öuffaffete, unb im ©roßen in praftifc^e 2lußubung fe|fe*
'

, I

5* 20,

.^err ^ t
(Tor iuß, ber mit einer eben fo fc^arfen alß

richtigen Urtbeilßfraft alle ju jenem ©ewerbe erforberlicbe

^Vorbereitung unb 2(ußbilbung in ben ©runbfd|en ber

db^mie öerbinbet, ber, entfernt t)on fcbmu|igem Q3riPats

3ntere|Te uiub ©ebeimnißfrdmeref, mit einer lobenßwörbii

gen Liberalität, ^ebermann feine Erfahrungen mittbeilt,

ber jie ^u feinem Üiu|en anwenben Will, burcb feine,

mit unermubeter Bemühung fortgefe^te Bearbeitung hm
feß ©ewerbß^weigeß, uberauß öiel baju beigefragen, benfel^

ben auf ben ©rab ber SVollfommenheit empör heben, i

auf bem er fich je^t befinbet,

5:2t

Ba biefeß Buch ba^u beftimmt iji, bon bemjenigen

^»evmta. i. ZM* B ^
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9lec^enf4af( geBen, n>a^renb Um S^^fAume i^oii

einigen meine eigenen fortgefe^ten 2(rbeiten

fo mie burc^ bie S^emu^ungen 2(nberer, fiber baö gort«

fcbreifen in ber .^unfT, S^rannfmein ju brennen, geleiflef

morben i(t; ba fotc^eö jugieic^) beffimmt if!, eine ‘t)ar|Ie('>

lung ber €iementargrunbfa|e jeneö ©emerbeö, in t^eore^

tifc^er unb praftifc^er entmicfein: fo foU in

ben baju beffimmten eigenen 2fbfc^nit(en jeber befonbere

Smeig beö ÖBiffenö , ber ^ier in S3efrac^t fommf, befcbrie^

ben unb erläutert merben,

5. 22 .
'

?((i$ foicbe einjelne ©runbfenntniffe ber S3rannt»eins

brennerei, meiere oereinigt baö ©anje bar(TeÜen, fommen

^ier in nähere ^rbrterung:

1. J3!)aö ?ffiöffer unb bie 25eurt5ei(ung feiner üuöiw

tat ffir bie SÖranntmeinbrenneret.

2. J^ie naturficben €r^eugni(fe, ouß meteben ^rönnf^

mein probucirt merben tarn, unb ihre 23eurtbeifung.

3. JDie Ößarme, baö *5:b<J*^«tometer unb fein ©e^

brauch in ber 25rannfmeinbrennerei.

4. iJ)er ^ro^eg beö 5D?aijenö, meicbem menigftenO ber

©etreibearten, untermorfen merben muffen.

5. lT)ie 5)?eifcbgefa0e in ihrer beften .^onffruftion, unb

ber Hinflug ber (e|tern auf ben ©ang ber germem

tation.

6. S)ie beffe 2frf, mie baö €inmeifcb^*^ beran(!attef mirb.

7. 3)ie ^efe ober Söarme unb ihre (unfltic^c JBar^

jTeUung.
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8, JDie 0felfung ber !0?eifc^e mit unb ber

folg bcr ©a^rung.

9. it)cr 2(ifo^onmefer unb fein ©ebrouc^.

10. Jt)ie Sutters unb Sffieinbfafe unb t^re bejTc 5ot*nt.

11. ®ie .^onfTruftion beö 33iafcnofenö.

12. 5J?dfcbtt)armer unb fein 9?u|en.

13. iJ)ie .^u^ianflait, i^rc' bejie ^onflruffion unb i^r

9iu|en,

14. 2)aö ©efc^aft beß buttern« ober Saufernß.

15. Jt)aß ©efc^aft beß SSBeinenß.

16. <t)ie gabrifation beß S2>rannfmeinß auß oerfc^>iebenen

0ubflanjen.

17. JDie Steinigung beß 23rannftt)einß oon frembartigen

^Beimengungen.

18. 2)ie SBerebiung beß gewonnenen ^ranntweinß gu

Stum, 7tvaf unb .^u gran^brannfwein.

19. <^ie SBenu^ung beß Dta^laufeß auf ^fftg.

20. <t)ie 2Benu|ung ber 0c^lampe aiß na^renbeß

tel furß Q3ie^.

(Eine fpecielle (Erörterung biefer einzelnen ©egenflanbe

foü nun ben 3njalit ber nac^folgenben 2tbfc^nitte auß^

mac|)en.

I
. ;

SB 2
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Giftet 5(t>fd^nitt»

^on bem ©aflfcr, al^ ipulf^mittd bei ber ^rannt^.

wcinbrenncrei betrachtet

23,

Sßöffer i(t emeß ber ötterunentbebrHchften Spuifnc

tniftel einer 25rannfn>einbrennerei , unb muß hoher gleich

bei ihrer 2(ntegung berurfftchtigt merben, 0ein Gebrauch

ift ^wiefoch, a- mechOrtifch, b. chemifch. 2n« me?

chonifch mirfenbeö 9Jiittei fommt foicheö in 2tnmenbung;

1) beim Dveinigen unb 2tbfpuhfen beß ©etreibeß, boß jum

üJto^en üorbereifet merben foll; 2) beim Zhtu^Un in ben

i^uhionfloiten, 2ttß eh^^iifch mirfenbeß ij)?ittel fommt

fofeheß in ©ebrouch; 1) beim Quellen unb 3)tarjen

beß ©etreibeß; 2) beim i^inmeifchen beffelben; 3) bet

ber bomit gebübeten 50?eifche,

5. 24,

^0 tonge boß • Koffer nur oiß mechonifcheß

fit fß mittet erforbert mirb, ifl eß nbltig gleichgfittig,

moher fotcheß genommen morben tft; fobotb boffetbe ober

otß 2(genß in ^hfitigfeit fommen fotl, muß

feine fo mie feine chemifche 53efchoffenheit norher

genou befonnt fepn, meit beibe ouf bie Gilbung beß ^ÜlaU

jeß, ouf ben ©ong ber germentotion, unb ouf bie 3(uß?

beute on ^ronntmein, einen michtigen 0nf!uß höben.
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DZatur imt) @runbmif(i()un0 SSaffer^^

5. 25.

3Baffcr, in feinem rein(?en 3t^f^önbe ^eböc^f,

i(l feine einfache e(ementarifc()e 0ub(lanj, n)ic man frfc

^er^in geglaubt ^at, fonbern i(T, in feinem tropfbar flöfftgen

3uftanbCr ein auö brei mefentlicb Perfc^iebenen Elementen

^ufammengefe|teö ?)robuft. $Die bübenben Elemente beö

SBaffer^ fTnb, in ^unbert X^eilen beffelben, unb jn>ar ber

«eueften burc^ 'Jö« @auff6 rc gegebenen 22>e(Iim^

mung zufolge: \ '

87,41 0auerffoff unb

12,59 5Baffer(!ojf’

100,00 n.

'^) 95 erieHutf«ttb©firottd b^bctt/ jufolge ibv« ttcuc^

#en Erfahrungen gefunbeu/ taf ba0 ©en^icbt eine0

5(tom0 SJBaffcrjloff (baiS eine« S(tomö ^auerfloff

z;i 100 gefept) 6,244 betragt 5Dem gemd^ i|l baö Oe*

Wicht eineiJ Sttomtf SEBaffer ali^ autf i SJtom @auer-

tloff zz 100 unb 2 Sitomen SSBafferfloff su 6/244

iz 12,483 jufammengefept/ auf ii2/488 feftgefept wot»

ten; weichem infolge baü ^})roportionalperh(Utnif ber

bübenben Elemente in hunbert ®ewicht^theüen reinem

SBaffer itt flehen fommen, auf:

88/99 ©auerflof;

II, IQ gBafferlioif.

100,00.

welche^ alfo bon ber ©aufffip’fchen Sinnahme um
eine Äleinigfeit abweicht

(Öerieliutf unbDuiong/ in ben Annales de Chi-

mie et de Pbysique, etc. Tom* XV. pag, 386,)
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93rbbuff tiefer SÖertinbung liefert öber nur ein fe^

(teß fonfreteß ober flarreö SSJaffer, roeicbeO, um tropfbar

pfiffig 3« njcrben, noch ben 93eitrift beß SSBarmefloffeß bes

barfr ber inbeffen, in ber Sßerbinbung mit bem fejien

^Baffer, megen feiner S^^poberabilitat, nic^t in SKecb*

nung fommt.

5, 26 .

'

SSßir ^aben atfo eine imiefac^e 5oem beß 3Bafferß

unterfcbeiben, eine ftarre unb eine flfiffige; noo^u noc^

bie it)unffform gerechnet merben fann, bie foic^jeß bet

einem ®rabe ber SSBarme annimmt.

5» 27,

2>aß SGßaffer ift jmar ein unmittelbareß ^r^eugnig

ber Slafur, aber feine €rjeugung wirb auc^ burcb ben

SSBeg ber .^unft oeraniaffet, menn bie oben genannten biU

benben ^iemente beffetben, ber SÖBafferftoff unb ber

0 au er ft off, im ge^&rigen quantitativen QBerJaitnig, mit

einanber in 3Jtifc(;ung treten '“).

5, 28 ,

2(ber eben fo gut (aft auc^ baß ^Baffer in feine

'^) Da baß Söaffee auß 2Baffen1off unb <^auerf!off

jufammengefept ijt/ obnealß 0dure ju reagiren, fo mu§

fold)eß alß ein Dgpb'bcß SBaffcrjtoffß/ unb jtoar

alß ein Dtöböl obee 3)roto?pb bcffelben angefeben

werben; benn eß fann; unter angemeffener S3ebanblung/

wte iperr 2:benarb gelehrt bot/ eine noch gröbere snaflTc

©auerPoff aufnebmen/ ohne fauer ju werben/ worauf

folcbeß baß 2Bafferjioff»Deutogpb probucirt.



bübenten S(emen(e ^erlegen, n>enn fold^eö mif 2)?<iterjen in

©erbinbung tritt, bic bem einen ober bem önbern fei^

ner Zemente eine grbgere 2(n3ie^un9 be|T|en, ö(ö beibe

unter ficb befagen; ein (Jrfoig, ber beim^Jiai^en beö^e^

treibeö, fo tt)ie beim ©abren' ber 9}^eifä;e, jebeömal

t)or fleb 9ebef.

5. 29.

JDa6 SOBafTer, in feinem tjollfommen reinen

gebaebt, il^ farbenioö, gerueb« unb gefebmaefioö,- burebfieb^

fig, unb in ber J^i|e noKfommen üerbunfibör, ebne einen

^uefftanb übrig laffen; gefrierbar bei 3^u(( ©rab

SXeaumfir. €in preugifeber ©uobecima('^ubifioit

wiegt bei 14« SHeaumfir 293|- |>reugifcber ©ran (— 2|

Jotb) ; ein ^ubiffup beffelben wiegt 66 preufifebe ^funbe.

2^on ber freien 25erbunffung beö SSBafferß in bev Tttmoi

fp b «nb feinerlPonfeibfterfoigenben93erbunfIung in berfet?

benflnb bie waffrigen^JJeteoreabbangigt wie bie SOßolfen,

ber liegen, ber 0cbnee, ber »^agel, ber Diebet, ber

^|:bau u. f» w., bic ficb babureb Por unfern 2(ugen hüben.

§* 30 *

3n einem foicben Suffanbe ber Steinbeit fommt aber

baö 5©a|Ter, mit 2(uonabme ' beßjenigen, wetebeß alö ^Xe^

genwaffer auß bem $Dun(tfreife b^rabfaüt, in ber Sfla^

tur nicht Por*).

©elbft baft SftegettWAffer/ frei auß berS(fm0fpb<^t«

AufgcfangcH/ itt fetten ganj ebemtfeb relnj in Pielen

len entbdlt folcbeö ©puren pon ©alpeterfdute/ ja

fetbjl pon ©alifdure/ unb fall Immer Äobi^ttjloff-

fdure eingemengt.,
^



5. 31.

$DaßS[Ba|Ter ff! ein ^(ufßfungßmlttel für allc0 awren,

für bte 2nfaUen, ble 0 a(je, für gummi 9 e 0 ubs

panjen, für f jctrafti bfloff tmbfurüiele anbcre9J?a^

fcricn. 3nbenr folc^eß bie <5rbe burc^ffromf, fommt eß mit

jenen ^^eilen in eine me^r ober wenigere 93erfi§rung. unb

finbet Gelegenheit, fleh belaben, unb fte mit jich

gu tJereinigen.

5. 32.

f

3ene frembartigen 23eimifchimgen fTnb eß, welche bett

Unterfchieb beß SBöfferß begrunben, ber fo vielfältig wahr •

genommen Wirb, unb auf feine 2(nwenbung in ber ^rannt^

weinbrenneret einen oft fo fehr bebeutenben Hinflug h<^l*

33*

Jt)ie vorwaltenben 53effanbtheile, bfe in einem folchen

SaflTer vorfommen fbnnen, verfallen in;-

a) gaß? ober luftfbrmige, unb

b) fefte,

?)ie erffern entfernen ftch, wenn baß SGBaffer ^um 0 ie«

ben erhi|t wirb; bie legtern fallen entweber nieber, wenn

baß ^Baffer fiebet, ober fte bleiben 3
uröcf, wenn man fel^

bigeß biß jurXroefne verbunf^et,

34.

IDie gaß 5 ,ober luftfbrmigen S5e|Tanbtheile beß

^afferß finb entweber: a) ^ohlenflofffdure, ober

b) 0 auerftoffgaß, ober c) atmofp härifch'e C.uft,
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ober d) efefmafferftoffgaö; ober e) 0umpfi

luft; fic finb oft unfc^abUc^), oft f&nnen fle aber fc^r

nac^^t^eitig awf ben ©ang ber ©a^rung toirfen» ^

cinc^ SBaffer^ auf feine gasförmigen

iffiaterien*

5. 35,

Sffienn ein ^Baffer, in feinem frifc^ gefc^bpften ober

gepumpten SujTanbe, frei Pon einem mibrigen ©eruc^ ijl,

f[(^ auc^ nic^t burc^ eine gelbliche 5öt*be aus^eic^net
: fo

giebt bi'efeß’ einen fledern ^emeis, bag tpeber 0umpf«
luft, noc^ ^c^mefeimafferf^offgaß barin enthalten

waren. foicbem Suffgnbe finbet fic^ barin an luftformi^

gen 33e(?anbt§eifen nur fo^ienflofffaureß ©aß ober

au(^ atmofp^arife^c Suff, ober beibe ^ugteic^.

^rtifimg auf Äol^IenjTofffaure.

'

.
. §.36.

Um ficb Pom $5afepn beß f o^lenjlefffauren

.©afeß 0 in einem SGBaffer ju öber^eugen, fülle man eine

Portion beffetben in mehrere ©lafer (^ier^ ober SSBein^

gläf^r) tmb flelie nun folgenbe Sßerfuc^e bamif an:

*») ^oblettftofffaureß^aß ttennf man ein äJrobuft ber

SOltf^ung auß 27,65 ^0 blenfio ff/ auß 72/35 ©auer*
jloff unb Auß SBdemefioff. - eine genaue S3cf(^refs

Jung befelben ^nbet ficb: in ^ermbfidbt’ß ebemifeb.

©ruttbflben ber Äunfi 95ier ju brauen. Söerltn/ i8i4.

34. :c. unb 2te 5(uflage 36. k.
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1. 3« SBafTcr beö einen ©iafeö ^ange mön ein

0tucfc|)en mit ^acfmug biau gefarbtcö 93apier.

Sffienn ftc^ bafTtlbe fe^r balb mit fieinen ^uftblaß^

c^en bebecft, unb fpater^in eine rot^e garbe cm

nimmt, bie nac^ bem ^^rocfnen mieber Perfcbmini

bet: fo ift btefeö ein fieserer SÖemeiö für baö

fepn ber i^o^tenftofffäurc in jenem SSafTer.

2. CGBafTer eineß ^weiten ©löfeö gieße mon

eine Portion flareö ^aifmaffer, unb fe|e bapon

fo t)iel nöc^ unb nac^ ^in^u, biö bie trubenbe gluf^

ffgfeit fl4 nic^t mieber oufftart. 3«ne Xrubung i(l

ein 92>emeiß ttom 2)afepn ber ^o^lenflofffdure,

bie ben im ^alfmaffer getoflen d^enben

3u unaufi&^iic^em fo^Ienjlofffauren i^alf nies

berfcbtdflt,

3. Sdßt mem eine 9^ortion beö 5ffiaflrerß einige fO^inu«

ten lang jTeben, bann abfidren, fo i|I alle j^oblens

ffofffdurc entwichen, unb eö jeigt bann feine SJBirs

fung me^r auf bie gebockten Dieagentien.

^r&fung auf @d()mcfetmajfer(loffga^»

5. 37*

Um ftc^ Pom JT)afepn beö 0cf)mefeImoffer(toffs

gafeß (ber »^pbrot^ionfdure) in einem ^SSaffer ^u

überzeugen, fbnnen foigenbe ^erfmale aiß $5emeiomitte(

bienen;

1. 3^ueö SfBafTer ep^aiirt einen ben fauten^^ern ä^m

licken (^eruc^).

2. J^inzugetrbpfeitc raud^enbe 0a ipeterfdure
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erzeugt barin eine ^rSbung, unb eö fallt ein tt>eig«

gelbeö 9^ult)er in Stoben, tvelc^eö 0c^tt>efel i(T.

3. 0ne ^injugegebenc ^(uflbfung t)on 93 lei in €f«

,
fi^fdure (93lei^ucf er), ober oon üuecffilber

in 0alpeterfdure, erzeugt barin eine braune

garbe unb einen farbigen 92ieberfc^(ag*

4. 3Birb metaüifc^eö üueeffilber ^{n
3U9egeben, fo lauft

eo bunfel barin an.

5. 0nc ^injugetrbpfelfe mit ^SSaffer gemachte ^bfung

pon n> ei gern 2trfenif erzeugt barin einen gelben

9?ieberfc^lag.

^r&fung auf 0umpfluft

5. 38.

Um baö ©afepn ber 0u mp flu ft in einem SffiafTer

3u erforfc^en, beren 95orfommen jic^ burc^ einen fauligen

bumpfigen ®eruc^ anbeutet, ber einigermaßen bem beö

0c^mefelmafferftoffeO d^nlic^ i(T, fann felbigeß fol«

genben ?)rfifungen unterworfen werben:

1. 3« niit gehacktem ClBaffer gefuUteö SSßeinglatf

tröpfelt man einige tropfen rauebenbe 0alpei

terfdure; fte erzeugt feine ^röbung barin.

2. »^in^ugetropfelteö falpeterfaureö üueeffilber

^ fdrbt ftcb rbtblicb, oßne einen bebeutenben 9?iebers

fcblag 3u bilben.

3. ^ine 0ilbermfin3e wirb nicht barin gefdrbt,

5, 39,

ll)er 0cbwefelwaffer|toff (5, 37.)r ein 9)robuft



ter ^ifc^utt^en ouö94,i76 unb 5,824 SGBafj

ferjloff, (auc^ ^pbrot^ionfaurc genannt), ben man

meifen mit einem ÖBafler tJerbunben finbet, tjerbanft feine

0itjTe^ung jmei üerf^iebenen Urfac^en; einmol:

0c^mefeineöIagern, (bie enfmeber ben ©runbbUben,

öuö bem bie üuelle emporflromte, ober über meiere boc^

baö’^BafTer ^inflrbmen mufte, bet)or foic^eö ben ^efleJ

ber üuelle ffiüete), melc^e einen 5^eil beö 3Bafferß ^er^

fe&en, moburc^ ber 0c^mefe( mit bem 2Bafferf!off

in 50^ifc^ung tritt, unb alis 0c^mef elmafferftoff ent«

micfelt .mirb, bagegen ber 0auer(toff beö jerfe^ten

SlBafferö mit ber metallifc^en ©runblagc

beö ^iefeö tJerbunben bleibt* Smeitenß: €inec

(Semeinfe^aft ber üuelle mit ^loafen, mit foulenben

t^ierifc^en €^frementen ober auc^ Sßegetabilien, bie in

gaulnig begriffen flnb, ouö meieren organifc^en 0ubftan5

gen, fallß fle 04 mefel unter i^ren bilbenben (Elementen

enthalten, folc^er in 2}erbinbung mit bem SßSafferfloff

<ilö 0(^me fei maffcrjto ff entfernt mirb. ^Daß le^tere

ift befonbero bann ber gall, menn ein ÖBaffer nic^>t gu ciU

|en Seiten, fonbern nur gumeilen fc^mefel^altig befunben

itirb. 3m le|tern galle (ann bem Uebel abge^olfen mers

ben, menn man bie Urfac^e auömittelt, unb bie ©erneim

fc^aft mit ber üuelle abfe^neibet.

40*

IDie 0nmf)flnft (J* 38.), bie man im ^Baffer gu

jmeilen ange^auft finbet, ift ein Q3robuft ber 9?tifc^)ung

ouö 24,6i5 SOSafferftoff unb 75,385 .^o^lenftoff; ftc

t»erbanft ijre fntfte^ung gleichfalls mannigfachen Urfachen
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t|T gewS^rtticf) eine Jofge beö fumt^ftgen# morafligen

©runbeß einer Quelle, unb ber barin fortwollenben gaul^

nig be^etabilifc^ organifc^jer nic^t fc^>n)efelbaltigen ^ub|lanc

gen; wobei jlc gebübef, allma^lig entwicfelt, unb mit bem

^Baffer in 2}erbinbung gefegt wirb. 3^rc fefcbeinung i(l

ba^er auc^ feiten fonflant; (Te finbet genjb^nlic^ ^auftger

im 0ommer, weniger ^auflg im Sffiinter fiatt, (Te tjerliert

flcl^ auc^ juweilen ganj. Oft iß eß ^)inreic^enb, wenn man

baß 503afler auß einem Brunnen entnimmt, ein Q3aar

0acfe tJoU eineß ©emengeß Don gepfilDerter *5>o4foble

unb 0anb im ©runbe beß ^runnenfeffelß ^u befefTigen,

bamit baß SSBaffer ^‘nburcbjie^en muß, urib fein wrbriger

©erucb wirb i^m Dollig benommen.

i))rufung cinc^ ®a(fcr^ auf fcflc S3cftanbt^cilc.

5.41.

$Die feflen 93e(Tanbtbeile, welche einSBaffer ge:

^
(Sß

5
u.enthalten pflegt, befTeben gewS^nlicb in;

1. foblen(Tofffaurem .^alf,

2. foblenfTofffaurer ^alferbe,

3* fal^faurem j^'alf,'

4. faljfaurer ‘5,alferbe,

5. fcbwefelfaurem .^alf,

6. foblenflofffaurem €ifen,
^

7. €;;traftiDfTo(f.

^ie 0(bablicbfeif, welche i^r 3^afepn bem ÖBaffer ^u er^

tbeilen Vermag, b^ngt von ihrer Statur unb von ber Quam

^
titat ab, in ber fte bemfelben (Tcb beigemengt (Tnben.
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5. 42,

Um ftc§ von bem S^afc^n jener !D2afenen in einem

Sffiaf]er überzeugen, fann baflelbc fofgenben Söerfuc^en

unfermorfen merben:

1. 3^^ ?3ortion biefeö SßßafTero, baß in ein SGßeim

ober Söiergiaß gefulfet ift, tröpfele man eine mit

SGBaffer gemachte :Oofung von milbem .^an,

^ommt bitrauf eine Trübung jum SÖorfcbein, fo t(l .

biefeß ein S^emeiß, bag fobltnflofffaurer ^alf,

bag fcbmefelfaurer ,^al! ober ®ppß, ba§

falzfaurer Ä'alf,. ober oueb faljfaure ^alf«

erbe barin enthalten fepn fann,

2, ^i'.tine anbere Portion beß Sffiafferß trSpfele man

eine mit SlBaffer gemachte ^bfung von febmefeU

faurem 0ilber. SlBirb ein 92ieberfcblag babureb

veranlaffet, fo ztigt biefeß baß JT)afepn ber 0a Ij«

faure an, bie an falzfa|{ge 25afen gebunben mar,

3, 5Jtan tröpfele in eine Portion beß Sffiafferß falz«

fauren ^arpt; bie erfolgenbe ^razipitation ztigt

baß jr>afepn ber fcbtoefelfauren 0alzc an,

4. 3u einer ?3ort»on tröpfele man eine 2luflSfung von

fleefaurem i^alt: bie erfolgenbe 93razipitation

zeigt baß ©afepn ber falfbaltigen 0alze an,

5. 3J?an trbpfele in eine anbere Q3ortion etmaß 0alpe«

terfaure, biß biefe vormaltet, unb fege bitrauf r e i n e

^aliaglauge hinzu: fommt ein D^ieberfcbing btt*'

\)or, fo ztigt folcbtr baß $Dafepn ber ta If er bigen

0alze an.

6, !D2an trbpfele etmaß ©alläpfeltinftur bNii:
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fommt eine Haue ober fc^iwar^e Jörbr jum

SDorfc^ein, fo jeigt biefe baö {t)afepn beö (Jifenß an,

0oUte hingegen, bei ber ?)rufung beö SSJölTerö mit jenett

SXeagentiem pcb gar feine 93er^nberung in felbigem ma^r^

nehmen (aflen; fo giebt biefeö ben ?öen)eiö von ber bor^

3Ög(icben Siein^eit beffeiben *),

5.43.

5inbet man, bureb bie borbergebaebfe ^rufung geleit

fet, einen ober ben anbern ber oben genannten 25e|Tanbi

tbeiie im SSSaffer gegenwärtig, fo fommt eö annoeb auf

bie S2>eflimmung ber Quantität an, um ^u erfahren, ob

ünb in wie fern er feinem ©ebrauebe ^ur S5rannfweinbren<

nerei nacbtb^ib’g werben fann.

5. 44.

^ ^an futle ^u bem 23ebuf eine genau abgemeffenc

ober abgewogene ?)ortion beß gebaebten SOSafferß, etwa 15

fpfunb, in eine 0cbaie bon ©laß ober ?)or3e(fan, bebeefe

ihre Oberflacbe mit außgefpanntem gtor, um baß (Jinfai^'

len beß 0taubeß ab^ubatten, unb berbunfte baffelbe biß

auf ben Umfang bon einem halben ^funbe. iO?an bringe

je^t ben Ölfiefftanb in eine- kleinere borher abgewogene

0cbale, fo genau alß mSglicb* bag niebtß berloren gehet,

unb lafift nun baß ©anje biß ^ur boUigen ^roefne aU

bunflen. 5)aß ©ewiebt beß’ troefnen 9tucffTanbeß giebt

nun ben ^otal^ehalt ber feffen Söeflanbtheile im SBaffer

) ©U oben attge5efgfett3fteagetttlen ober ^Jröfuitgß* .

mittel fann man in Slpotbefen sum ^anf erhalten.
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an. beträgt blefer biu jwei im SGßafTer

bann fann folc^cß auf feinem gall ^um 0nmeifc^en ge«

braucht merben; befragt berfelbe aber nur lO ®ran, t. i.

^ ben fecbflen ^^eü eine« üuentc^en^, bann ift baö 3Baflet

o^ne 3^ac^t^ei( brauchbar,

5 . 45.

$:^elfö auf b(e fpecipfe Statur, t^eilö auf bie ärmere

ober reichere ©egenroart ber frembartigen fejTen 25e(!anb«

t^eile in einem SSBaffer, grunbet fic^ feine befonbere 23e«

fcbajfen^eif. 5m gewo^nlicben (Sprac^gebrauc^e bebient

man ficb ber 2(ußbru(fe meic^eö iJBaffer unb ^arted

Gaffer, um ben Unterfebieb beß CIBalTerß ju bezeichnen;

mir moKen ^iev beutUc^er erörtern, maß unter Jenen 2(uß«

bruefen üerflanben merben mug.

2GBcicl)e^ ^Baffer*

§. 46.

9J?an bebient ficb gemb^nlicb beß 2(ußbrucfß meicbeö

Sßaffer, um ein folcbeß bamit zu bezeichnen, baß bon

gemiffen frembartigen ^Beimengungen, bie ihm ben entge«

gengefegten Suflanb, bie fogenannte »?>arte, ertheifen fonnen,

frei ift. 2>on fo(cher2(rt ift baß Steg enmaffer, baßSIuf«

maffer, fo mie auch baßjenige Brunnen« oberCtueü«

m affer, melcheß auß reinem i^iefetfanbe hcrüorguillt, in

melchem menig ober gar feine im SSBaffer toßbare fatzige

SOtaterien enthalten finb; unb Sffiaffer von foicher 2trt finb

für bie SJranntmeinbrennerei ganz ^ot*3uglich qualificirt

5/47.

*) T)U üueHe« berbanfett iiu (Sntflehuttö i)

ienfgen SBaffer, mdcheß auf unb S3ergen

auß
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§. 47.

$Daö meiere SSBöffer jeic^net ftc^> burc^ fo(9enbe

CEigenfe^aften öuß, bureJ) bie cö beurt^cilt »terben fann.

o«f( bem Dunflfrelfc niebcrgefcbla^«« wirb; a) bem«

jenigen/ weicbeß bureb bie warme/ mit 25finj?en bela*

bene ßuft ber Xb^ler/ ber ©een unb ber fumpfi*
gen Drte erjeugt wirb/ bie ibr SBafer in ©ejialt beö

fP^tr^bitt «Hagern mul: enbUeb 3) bemieni*

gen/ weichet auff ben SGBoifeU/ bie ficb um bie bobrtt

fünfte mehr anb^ufen/ bafelbfi alö Sftegen abgelagert

wirb. Daff auf foicbeSBeife auf ben S3ergen |tcb fammeinbe

SBajfer rinnt nun an ihren Dberffdcben b«Qb unb bil»

bet S5dcbe; tbeilö fenft eö ftcb in bie fleinen ^(öfte

binab unb siebet jicb in ber Xiefe sufammen. Durch

baö ©ewiebt ber in ben tiöften auf baß untere 2Baf«

fer bröefenben SBafferfdule prejfet ftcb'Jeneß nach ben

ICbdlern unb niebern Oegenbeu/ buref) igagen von

©anb unb anbere ©rbgemenge binbureb/ wobei eß jteb

mehrere handle außbbblt/ auß welchen eß bann wieber
"

brtablduft unb fo bie £luellen bilbet. Dergleichen

iXuellen fbnnen bann bem QJebirge/ auß welchem fte

entfpringen/ halb ndber halb entfernter liegen. 2Jon

jenen eigentlichen £Xuellen/ bie ba/ wo ffe ficb ftn*

ben/ immer su £age außjlrbmen/ unterfcheiben ftcb bie

gegrabenen S3runneu/ in welchen jtch baß 2Öaf=*

fer allmdblig auß ben benachbarten ©rbfeh id)ten an-

fammelt/ beren 2BajTerfpiegel baber auch immer nur febr

tief unter ber Dberfidche beß SÖobenß liegt^ unb beren

erfchopfteß Söaffer fich aud) immer nur langfam

wieber erfeht. ®enn bie i2,u eilen nach unb nach fort^»

wdbrenb außjlromeu/ fo hüben ftd) babureb S5dche/

unb auß biefen entfleben bie S^4ffe unb ©een.
SBenn baß SBaffer ber gebübeten ©een feinen Slußflu^

Inltet/ unb fold)eß auf einem mit Pielen org an ifd)cn

©ub Hansen belabenen ©runbe ruhet/ fo hüben itd)
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©ein ©efc^macf i|l milbe, f)avt, nic^t fa^ig ober wi-

brig. iSfct bie 0cifc üoüfommen auf, o^ne fte ^u

fe|em »puffen fröc^fc foc^en jlc^ barin lei^t tveic^*

©nc ^tnju getröpfelte mit- Gaffer gemachte üofung oon

milbem ^alt bringt barin entmeber gar feine, ober

boc^ nur eine unbebeutenbe Trübung ^eroor. €ö trübt

jic^ nic^t, menn folc^eß in einem ©efdge biß ^um 0iebett

erbi|t mirb. iS^er biefe (Eigenfcbaften an einem SSBaffer

ma^rnimmt, fann ftc^er fepn, bag folcbeö meicbeß SÖBaf^

fer außmac^t, unb ^ur $örannf meinbrennerei ganj

porjuglic^ geeignet i(t.

S^avte^ Sßaffer*

§. 48 .

‘A)aß bem meieren entgegengefe|te f)avtt Sffiaffer

ifl ein folc^eß, metebeß enttoeber, fallß folc^eß S^runnens

maffer iff, auß einem falf^ ober gppß^altigen

®runbe ^eroorquiUt, ober über eine falf^altigc ©runblagc

^inmegftrSmet. <I)afrelbc enthalt gemo^nlicb Piefen fo^s

lenftofffauren .^alf, auc^ ©ppß gelSfT; unb Port

beiben fangen feine befonbern ©genfe^aften ab.

5.

'

49 .

©aß ^arte Gaffer beft^t einen Ravten, erbs

haften ^efebmaef. ^ß trübt ficb me^r ober weniger,

babureb bie flebettbeit Sßaffer/ bie ©ömpfe uttb

cmordtle/ bie bureb eine fortbauernbe gduini^ »ege*

fabilifeber unb animalifcber ©ubtlanjen üin^

fenbe ©aßarten entwiefelu/ wobureb fte bet @e<

funbbeit naebtbeilig werben.
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wenn folc^eö biö jum 0ieben er§i^t tt)trb, unb lagt einen

crbigen S3obenfag fallen, trübt ficb auch fc^)on an ber

»varmen iCuft, unb fe|t erbige ^^eile ab. (^ö ^erfe^t bie

0eife, tt)enn folc^e barin gelbfet n)irb. »^in^ugetrbpfelte

^ofung tjon milbem i^ali erzeugt barin eine fTarfe

^Irubung; J^ulfen fr fiepte formen ficb barin nic^t weic^.

SlBirb felbigeö in einem glafernen (53efage biö ^ur ^roefne

abgebun(?et, fo bleibt ein erbiger 9lucf(Tanb ^urfief, ber im

SBaffer nicht loßbar i(T.

50.

2}on bem l^afe^n ber erbigen ?Ü?aterien in einem

folchen Rattan Sffiaffer h^^gt eö ob, bag ber innere

9iaum ber %^adeffdf in meieren folcheö Sffiaffer oft ge?

focht mirb, ftch nach unb nach mit einer erbigen .^rufle

belegt, bie gan^ fdlfchlich \)on unfern .Köchinnen für 0als

peter erfldrt mirb. 0ie ift nichtß anberö alö ein ©es

menge tjon fohlenjTofffaurem .^alf unb ©^pö.
0ie braufet mit 0alpeterfdure, m eiche, ben .^alf

^

barauö auflbfet, unb ben ©ppß ungelbft juröcflagt.

S. 51.
^

©n folcheö uachtheilig für

eine Branntweinbrennerei; benn einmal fchlagen

ftch i^ne erbigen iO^aferien bei feinem ©ebrauche in ben

i^uhlgerdth^n barauö nieber, unb yerhinbern baburch

baß (Jins unb 2lußf!romen ber SOBdrme, Perminbern alfo

ihre abfuhlenbe ^irfung; anbernfeitß aber fchlagt ftch

ber j^alf, wenn folcheß ^um fittmeifchen beß ©efreis

befchroteß, ober auch ber .Kartoffeln, in ber

^ 2
,

,
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23cannttt>ei nbrennerel cm^cwcnbct on bie in

betben entgoltene ^^oßp^orfoure nieber, hübet bomit

einen unoufioellcben p^oßp^orfouren.^atf, ber i^rc

q3oren üerfcblieft, boß Einbringen beß ^offerß üerbin?

bert, unb fo bie \)OÜfommene E^troftion bcr tvirffomen

X^eüe unmöglich macht; hoher benn ein fchlechter Erfolg

ber Sermentotion, tinb eine geringe 3(ußbeute an S^ronnt^

mein, eine gonj nothmenbige golge booon fe^n mug,

§t 52,

Ein folcheß h^rteß Koffer mug hoher in einer

S5ronntmei nbrennerei, menn eß immer möglich ift

befonberß jum Einmeifchen, oermieben merben
j

unb,

follß mon fein meicheß SffiofTer on feine 0telle fe|en fonn,

mug folcheß oerbeffert merben, um eß oon ben erbigcn

22>e(!onbtheilen , befonberß oom reichlich borin gebunbenen

f ohlenftofffouren ^olf, ^u befreien,

3Bcichmachung beö horten SBoffcr^^

§, 53,

Eine folche Dieinigung beß horten ?23offerß, b, i,

feine Befreiung oom fohlenftofffouren i^olf unb

t)om © 9 pß, fonn ouf eine fehr oerfchiebene SlÖeife ber^

onfloltet merben, unb ^mor noch folgenben 3)?ethoben:

1, 3nbem mon felbigeß bor bem ©ebrouche in groge

holjerne 23ottiche füllet, bonn für jeben Mnbiti

fug (66 ^funb) beffelben, 1| ^oth gute ^ctti

ofche, bie borher mit menigem ^ffiafier gelbft mor^

ben ift, hin^u thut, olleß gut unter einonber rührt.
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«nb b(Jö ©an^e 3 biö 4 ru^ig (Tc^cn läff»

lt)le ^of tafele oUe erbige 5:^ei(c barau<$

3u ^oben; unb ein fo gcreinigfeß ^ffiaffer nun

in feinen ÖBirfungen bem bef?en n>eic^)en gleich

3U f?etien»

2. (Ermangelung ber 9)o(tafc^)e, fann ouc^> bie

^o4afc^)e, befonberö \)on ^ic^>en 2 unb

c^?en^o4, allenfalls auc^ von 5ic^)ten^o4, s«

biefer SKeinigung angemenbet merben; nur muß bann

für jeben ^ubiffug 3$affer menigflens 4 ipfunb

3(fc^c in Tlnmenbung gefegt merbein €s i(?

reicbenb, bie Tlfc^e bem ^EBaffer bei^umengen, bie

SO^affe mabrenb bem von 24 0(unben

menigflens ac^fmal um^urubren, unb bann bis ^uc .

Klärung ber gluffTgfeit (leben ^u laffen* ^ier mirft

bas 7(lfali in ber »^ol^afcbe, von tvelcbem 4

^funb i^ol^afcbe ungefähr eben fo Viel enfhöllen,

ols iOotb ^ottafche, ber le|fern völlig gleich*

3* S)?an erreicht auch lenen Stt^eeb ^um %^di, tvenn

man* auf jeben' j^'ubibfuf SOBaffer, jtvei iBofh

frifch gebrannten j^alb fe^t, ber vorher mit ^

SBaffer gelbfcht tvorben mar* ©er agenbe ^alf

bemächtigt fich hierbei ber freien .^ohlrnftoff^

faure, bie ben f oh lenftofffauren .^alf im

$8?affer gelof! hi^lt, unb fallt bamit als fohlen«

ffofffaurer ^alf ^u 55 oben; bagegen ber vor«

her aufgelofl getvefene nun gleichfalls unauflbslich

nieberfalft* ©er ©hps beharret bann aber im

5EBaffer.

4. 3}?an lofe für jeben ^ubiffug beS reinigenben
•
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Torfen Sffiafferß 2^ ein fl ein in fo tJiel fTe^

^
benbem Sffiaffer auf, atö baju erforbert n>irb, unb

gieße nun bie 2Cufiofung ju bem SßBafler. ^)ier be?

nmcbtigt ficb bie §©einf!einfaure beö ^alfeö,

faUt aiß n)ein(leinfaurer^alf unauffoßticb ba«

mit lu $öoben, unb baß SSJafTer bleibt meic^ ^urucf.

SlBer gezwungen iff,mit einem garten 5S5 affe r arbeiten

^u mfiffen, unb fic^ in ber 5age befinbet, große ^ottic^e

' yorrat^ig '^u haben, unb ben 93reiß ber ^^ottafc^e nicht

fcheuen barf, wirb biefe unter allen üorgefchlagenen ^it^

teln mit bem allerbeften Erfolge in 2lnmenbung fe^en,

unb ein voEfommen meicheß ?©affer, b. i. ein folc^eß

baburch gewinnen, baß^burch bie Beimengung einer il^ofung
'

t)on milbem ,^ali gar feine Grabung mehr erleibet,

Unterfchieb bc^ meic^)cn unb SBaffer^»

• 5, 55,

ll5aß ^avte 5©affer unb baß weiche SÖSaffer

finb bloß burch bie Tivt ber barin geloßen 0al3 e unters

fchieben, ^ancheß weiche SlÖaffer ifl freilich fo rein,

baß eß gar feine frembartigen Xheile gelofl enthalt unb,

in ficht feiner Kleinheit, bem Dlegenwaffer faft

gleich gefe|t werben fann, SlBer ein folcheß befl^t, b, u

ein SlBaffer, baß burch bie oben (§. 42.) ange^eigten

SHeagentien gar feine BerJnberung erleibet, fann fich fehi^

glficflich fchagenj benn eß laßt för bie Branntweins

brennerei, fo wie ffir bie Bierbrauerei, nichtß iu

wunfchen übrig,
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§. 56.

2)öö mctjle njeic^eö SKöffer;

benn feine flete S^cru^rung mit bcm reife, fo n>ie

bie ^o^ere Temperatur, melc^e eß auß bem ©unftfreife

önnimmt, machen, bag, menn foid;eß auc6 wiet uberfauer^

ten f o6 icnjlofffauren gelofi galten foüte, bie^

fer, nac6 ber ^ntmeic^ung ber bormattenben ten ff off:

faure, fic6 ünaufioßlic^ nieberfcblagt, unb ba^er baöSBaf:

fer reiner ^urucflaff.

^ifcnf)ö(H^cö SBaffcn

57.

Sumeiten i(f baß ben ^Örannf metnbrennereien

©ebote ffe^enbe Gaffer me^r ober meni^er mit Eifern

Reifen befaben. €in folc^eß ^SSaffer ^eic^)net fic^ burc6

einen ^ufammenjie^enben tintenartigen ©efc^macf, fo mie

burc6 eine gelbliche garbe auß. €ß taft, menn fotc^eß

einige 0tunben in einem offenen ©tafe ffe^t, einen gelben

€ifenoc^er fallen, unb ^in^ugetropfelte ©allapfeltinf«

tur färbt baffelbe halb bi ölet, halb blaufc^imarj.

5. 58.

^^aß cifen^altige SGBaffer i|T fc^on an ftc^> felbjl

nic^)t nac^t^eilig ffir bie S^ranntmeinbrennerei; am

bernfeitß fann folc^eß auc6 leicht gereinigt merben. T)ief?

Steinigung mirb burc^ einen 3ufa| bon ?3ottafc^e,ber5

anffaltet, ganj nac6 ber (§. 53. 1.) ange^eigten 3)?et^obe;
j

fo wie auc6 bie anberweitigen bort befc^riebenen Steinu

/
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gungßmiffel (auögenommen baö 9}ierfe) mit 9leic^)em (^ri

fol9 e in 2(nmenbun9 9efe§t merben fonnen,

©wmpfigc^ SBaffcn

5* 59 . ,

fumpfige^JBaffer, b. f. baßjeni9e, melc^eö

ou^ einem fumpfigen ©runbe ^erborflromt, ober öuf eine

anbere Steife mit üermefenben organifc^en ^ubfTan^en in

33eru5^'un9 pe^et, ^eic^net fic^ gemo§nüc^ burc^ eine gelbe

5örbe, fo mie bureb einen mibrigen fauligen ©erueb auö.

5I)ie 5^rbe ift eine Jolge pon gelojTem (5;:traf tit) (loff;

ber ©erueb if! eine Jolge t)on geloftem gaßfabiä^n

3)?aterien, namentlich 3(mmonium, fo mie j^ob'

lenmafferfloff, auch mobl

Oft ift jene ^efebaffenbeit nur eine golge pon ^ij!f

futben ober anbern J^loafen, bie mit bem ^effel, auß

melcb^nr baß Gaffer gepumpt mirb, in ^erubrung fteben,

auß bem ficb bie fumpfigen reinen SCBaffer

mittbeilen unb folcbeß yerberben.

5. 60.

2(ufer ber gelben garbe unb bem mibrigen

©eruebr folcbeß fumppgeß 55Baffer auch noch bie

©genfeböft, eine bi^^^tigetropfelte ^uflofung bon 0ilber

ober pon Oueeffilber, mit 0alpeterfaure gemacht,

rotbütb hn färben (§» 38.), ebne bag folcbeß bureb ben

Sufa$ ber raueb^nben 0alpeferfaure getrfibt mirb;

im (extern galt ^eigt bie Trübung baß JOafepn beß barin

gclbften 0cbmefelmafferftoffeß (5» 39, 2,) an.
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weinbrcnnereien unb ^Bierbrauereien von großem

9?ac^t^eiie; benn baflelbe verliere feinen faulen ©eruc^

feincßnjegeO burcb baö i^ocben unb ereilt i^n allen anbern

9}?aecnen mit, bie mit felbigem bearbeitet n^erben. gmar

fann ein folcbexJ fumpji'geO SlBaffer baburc^) gereinigt unb

3u gute gemacht werben, baß man felbigeö burc^ ein ©e^

menge von gepulverter ^oH^ ^ub 0anb (5, 40,)

fltrirt; aber biefe Operation laßt ficb für große ?0?a|Ten

nicht amvenben, fie würbe viel ^u langweilig unb foflfpies

lig fepn; ba^er muß eine anbere 3}?ethobe ba^u angewen«

bet werben»

5» 62,

2)ie einzige mögliche gugutemachung beß fumpfi«

gen 3Bafferß gefchiehet burch oppbirt; fal^fauren

i^gl! ((£hi‘>t*^nfalf) €ß ifi hiureichenb, für ben

Umfang von jebem ,^ubiffuß ein unb ein halb :^oth opp birt«

fa^fauren i^alf ^€hio^*tuf alf) bem* SOBaffer bei^m

mengen, unb alleß recht gut bamit unter einanber ^u ruh^

ren, unb man wirb, wenn ber ©eruch nicht gu (Tarf war,

ihn balb ganj verfchwinben fehen*

§, 63,

lim glucflichfTen fann fich allerbingß biejenige SBrannt«

Weinbrennerei fcha^en, ber ein $bBaffer 3U ©ebote (feßet,

Sine Slnleituttg jur gubereitung beß ogobirt»falj*

faurcn ^alfeß (beß dßlorinfalfß) wirb fpdter^

hin (intsiz. SlbfchnitteJ ndher gegeben werben.
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ivclc^eß n>ent9 ober gor feine fremben Beimengungen ent^aU;

mit einem folc()en mirb man immer ben be|Ten unb auc^

ben meiflen Branntwein probu^iren» ^rn entgegengefe|ten

gaU fonnen aber bie ange^eigten 3)?et^oben In 2(nwenbung

gefegt werben, um baß Sffiaffer ^u reinigen, unb für ben

©ebrau^ anwenbbar machen.

Sweiter Sibfd^nitt.

^on bcu natiirlid)en ^rjeugmflTen, auö weld;cn Bräunt^

wein gezogen werben fann.

5. 64 .

5Ttic organifc^e 0ubffanjen, welche, in einem mit

Gaffer erweid)ten., ober auc^ barin geloffem Snf^önbe,

\)ermogenb finb, mit ober o§ne Snfag Pon etwaß

eine weinic^te ©a^rung einge^en ^u fonnen, finb auc^ ges

fc^ieft, Branntwein auß ftcb probu^iren ^u faffen. 2)a

nun bie 2fn^ab( foic^er 0ubf!an3en fe^r groß ift, fo fann

auc^) um fo weniger jemalß ein 3)?angel an i^nen für bie

Branntweinbrennereien entfielen.

§. 65.

gu ben . naturfid^en ^r^eugniffen, auß weid^)en, mit

mefr ober weniger gfinftigem Erfolge, Branntwein

probu^irt werben fann, ge^bren alle biejenigen auß bem

Q)f(anjenreic^e, unter beren näheren Be|Tanbt^eilen

baß .^raftme^I (Amylum), ber ?)ftanjenfc^ieim.
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bet* ma^re Swcfer, unb ber er a(ö Dor^

waltenb fic^ auöaeict;nen.

§. 66 .

3^0 fpecicife ©egenflanbe folcper 2Trf ge^Sren ^ie^er:

1) Tiüc betreib earten ober €ereaUen; 2) ber

^uc^wei^en; 3) b^r SJ^atO; 4) bie ^ulfenfruc^)fe;

bie 3ßicf enarfen; 6) bie Kartoffeln; 7) bie (Erb^

apfei; 8) bie 35 eetenart en; 9) bie Övöbenarten;

10) ber toa^re S^cfer unb ber 0 cf)leimju(f er; 11)

ber ^onig; 12) alle fuße Ohit^ unb ^eerenfrucf)«

te; 13) alle

14) bie SKoßf aflanien; 15) bie ^ic^eln; 16) bie

t^ierifc^e 50^ilc6 unb bie fuße ^O^olfe.

(ErfTe Zbt^cilms. •

5[^on bcn Cerealien ober ©ctreibeartcUt

5 - 67 .

93on ben Cerealien ober ©etreibearten, beren

man fTc6 in ben norblic^en £dnbern am gemoßnlfclpffen bes

bient, um ^ranntmein barauß ^u Perfertigen, geboren

^ier^er folgenbe; a) ber ^ei^en; b) ber Stoggen; c)

bie @erf!e; unb d) ber ‘^afer; fie fommen m i^rer

©runbmifebung fammtlicf) mit einanber uberein, unterfc^eb

ben ßcb aber in Dvöcfßcbt beß quantitatiPen Söer^dltnifleö

t^rer näheren ^eßaubt^eile.

5. 68 .

ndßern ^eflanbt^eile, in meiere tiefe ©efrelbe«

arten ficb gergliebern laffen, beße^en; 1) in ^e^lßoff
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ober 0tärfe; 2) in ^clla ober ^iHer; 3) in €ii

toeißftoff; 4) in 0 (eim^ uef er; 5) in ©umrni;

6) in »^öifenfubltan^; 7) in uberfauertem p^oö^

p^orfauren 8) in einem fetten Del, 3^ne

SO?aterien fünbet man in allen ©etreibearfen; aber im

()uantitatiPen SÖer^altniffe Ipelc^en fle fe^r pon elnanber ab»

1) 25er ?0?e^I(!off ober bie 0tarfe.

I

§. 69»

3n ber allgemeinen S&ebeufung be^eic^nct man mit

bem SlBorte SO^e^l (Farina) büß in ber ©runbmifebung

nic^t mefentlicb Peranberte ©e treibe, im gemahlenen

Suftanbe, imb befreiet pon ber ^ulfenfubfTanj» *^ier

mirb in ber beffimmtern 5öebeufung mit bem S03orte

50?ehlfloff ber reinere mehlartige ©runbfToff, baß-^raft-

mehl ober bie 0tarfe (Amylum), bezeichnet.

5 * 70»

2)aß .^raftmehl ober bie 0farfe zeichnet fich,

im PoUig reinen 3«f^anbe, burch folgenbe (jigenfehaften

außt a) <^ß erfcheint alß eine blenbenb meige, lofe zufam«

menhangenbe 0ubflanZr bie fiel) gingern

leicht iO?unbe,

«nb erregt einen milbfuflichen ©efehmaef; c) eß ift Pollig

tmaufloßlich im falten ^Baffer, fo mie im 2llfohol;

d) pom fiebenben SlBaffer mirb eß poUfommen gel6(T,

imb ffellt in biefer i^bfung eine burchfeheinenbe fchlupfrigc

(Gallerte bar, bie an ber marmen 5uft zu einer hornahm

liehen 0ubflanz oußtroefnet, unb in ber hiaeingetragene
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3obinc fogleic^) einen bunfelbiauen 9iieberfc^)(ag erzeugt;

e) mit SSßaffer ermeic^)f, ge^t jene ©aüerte in faure

rung über; f) mtrb fle mit SIßaffer unb einem geringen

Sufa^e üon 0cbtt)efeifdure gefoc^f; fo ge^t jie in bic

S^efebaffen^eit einer 2(rt f rijlallifirbaren Sueferß

(beö 0tdrf^ucf erß) über,

2. ©er lieber ober bic

5. 71 ,

!D^it bem Dramen leb er (Colla. Gluten) be^eicb^

net man einen anberen eigent^umiieben ©emengtbeii ber

©etreibearten , ber feinen 0i| befonberö in ben ,^eimen

berfelben febeint, unb barauß gefebi^^^^^ werben

fann, wenn baö, in einen Q3eufe( üon :0einwanb etngebuns

bene, rorber mit SÖSaffer ^um ©eig angefnetete ^D^ebi fo

lange unter reinem SÖBajTer fait auogefnetet wirb, biß baß

SÖBaffer ffcb nicht mehr fdrbt, ba benn ber i^leber in

ber Seinwanb ^uruefbfeibt, ©er reine ,^teber jeiebnef

(icb bureb foigenbe ©genfebaften auß: a) er ijl im fri«

feben Süflöube an J^rbe geiblicb grau; b) er ift gefebmaefs

unb gerufbioö, jdbe unb eiaffifeb^ ebne fiebrig ^u fe^n wie

©eig; c) er ift im falten^ fo wie im ftebenben SCBaffer

unaufioßiicb/ Riebet ficb im ie|tern mehr ^ufammen, unb

wirb auch bom ^Hfobol nicht geioft; d) an ber war«

men ^uft troefnet er ^u einer im SOBaffer nicht wieber Ibß«

baren borndbnücben 0ubflanj auß, bie, wenn fTe Verbrannt

wirb, wie brennenbeß i^orn riecht; e) im feuchten

ffanbe ficb f?ibft öberiaffen, gebt ber .lieber leicht in gdui^

nif, unb fault ' bann unter berfelben €rfcbeinung, wie
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S)iefe ©genfc^affen beweifeit ^tnrdc^enb, bög ber

^(eber ganj eine ber ammalifc^)en 0ubjTanj a^nlic^)c

®runbmifc^)ung befi|t

5. 72.

,
<lv ifl feine einfache 0ub|!an^, fonbern ouö ^wei t)erj

fc^iebenen SJ^aterien ^ufammengefegf, bie fic^ burc^ baö

2(ußfneten beffeiben mit trennen laffen. SSBirb

ber frifc^ bereitete .Kleber fo oft mit Zito^oi (möge^

fnetet, bio bie glüffT^feit, mit Gaffer t)erfe|t, flc^ nic^t

me^r tr&bt, fo bteibt eine 3}?aterie ungelofi ^urucf, in

gorm t)on fleinen .^ugefc^en, n>el(f)e trocfen o§ne €ogdi

flon unb grau üon Jarbe ftnb; biefe SO^aterie mirb Sis

mome (©dgrungoft off) genannt. !0^it SOBaffer ges

rieben, mirb bie 3 int o me mieber etmaß fiebrig, nimmt

an ber ^ufl ^ine braune 5«t*be an, unb if! fpecigfc^ bic^)?

fer alö SSBaffer, gegt in Jautnig über, unb perbreitet einen

®eruc^ mie Urin.. ^Hfo^ol unb 0duren lofen ge in ber

»?)i|e auf; mit 2(e|fa(i bilbet ge eine 0eife. Zuf

glö^enben Voglen Perbreitet ge einen ®erud; mie ^^orn.

Sffiaß ber 2nfo^o( beim 2Cuofneten beö .^leberß aug

gelog ^at, mirb ©liabine (Seimgoff) genannt. 0ie

ig im trocfnen Swgöube burc^fc^einenb, in bönnen 0c^)a^

len bruchig, ^at menig ®eruc^, perbreitet aber in ber

5SBdrme einen ben gebratenen 2(epfefn d^nlic^en ©es

ruc^ unb beg^t einen baifamifc^en ©efc|)macf. 0ie lofet

gc^ leicht im fiebenben 2(lfo^ol, aber bie ^bfung

trübt gc^ in ber .^dite unb Idgt bie ©liabne fallen.

9}om5SBaffer mirb ge ermeic|)t aber nic^t gelog, 0ie ig

fd^ig, in ©d^rung ^u gegen, unb biefe Jdgigfeit aucg ans

bern ^ubganjen mif^utgeilen.
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•3. JDer (5in>eig|Ioff ober taö ?)f lanjencitoeig.

•

• 5. 73 .

\

^Der ^iioeißftoff ober baö ?)f(anjeneimei g (Al-

bumen) finbet fic^ in ben ®etr eibearten immer

nur in geringer üuantitaf. ^r unterfcbeibef fic^ auc^ fo

wenig yon bem .lieber, baß beibe yielfeicbt bfoß burcb

einen, yerfc^iebenen 3«f^önb ber Cjcpbadon yon einanber

abweicben. €r i(t in feinem ybüig reinen SufTanbc yolfs

fommen farbenloO; erfcbeint aber me^r ober weniger ge?

färbt, wenn folcber mit farbenben yerbunben i(t.

€r fcbeint ficb yom leb er aber baburcb auß^ujeicbnen>

baß er im frifcben 3u(^onbe mit bem faften SBaffer meng<

bar iß; in aüen übrigen ^igenfcbaften, fommt er mit fet^

bigem überein. iO^an pnbet baö 5>flangen ei weiß in

bem SB affe r, womit baö SJ?ebi auögefnetet worben iß,

unb eo fcbeibet ßcb im geronnenen 3ußanbe auß, wenn fo(s

(beö biö jum Sieben erbi|f mirb.

4. <t)er 0cbIeim^ucfer.

74.

S)?it bem Dtamen 0cbieim^U(f er belegt man eine

fuße ^ucferartige 0ubßanj, bie entweber' gar nicht frißats

lißrbar iß, wie ber 0prup, ober bocb nicb^ S« f^ß^n, be^

nen beß Ölobyjtttferö abnlicben, ^rißaßen bargeßellt

werben fann, wie ber 0tarfe^ucfer. '3}ort bem

0cbleimjU(f tr enthalt febe ©etreibearf eine ^gerin«

ge Quantität, bie burcb bie 3^i*9li^berung beffelben barauö

bargeßeüt werben fann. S)er 0(bleimjucfer iß im reis
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nen Swf^önbe fußfc^mccfenb unb fiebrig, unferfcbeji

bet |icb aber t)om tt)irf(icben- 0cbleim, fo n)ic üom

©umrni, baburc^, baß er im 2(Ifo^ol loßbar ift.

5, ©ummi.

5. 75.

2)er ©ummi ober © um mijl off, fo'^ tote fotc^er

alö ein näherer ©emengt^eil in ben ©etreibearfen oorges

gefunben toirb, fommt ganj mit bem arabifeben ober

^
fenegalifeben ©ummi fiberein» ^r ijt a) im troefs

nen Suf^anbe burebfiebtig, glaOartig im S3rucbf unb miibs

ffigiieb oon ©efebmaef; b) er ift ooUfommen Ibobar im

SOSaffer, aber obüig unaufioolicb im 2Hfo bol; c) er

giebt mit reinem 2Ba|Tcr geloft eine fiare burebfebeinenbe

glfiffTgfeit, bic nicht leicbt fermentirt; mehr oerbieft, ift fTe

fiebrig unb faben^iebenb ;
d) ^ 0 b i n e bringt in ber toa^s

rigen :^bfung beß ©ummi feine garbung ^evi)ov. (Ev

fommt nur toenig b5^P9 ©etreibearten oor,

6» <t)ie »Ow^f^nfwManj.

5» 76»

!J)ie ‘Owlfe, loelcbe bie andere ^ebecfimg ber ©e?

treibeforner aüßmaebt, iff ein ©emenge oon ^flan?

jenfafer, oon q^flanjenfcbleim unb oon fiber^

fauertem i^alf; fie fteüt im abs

gefonberten Sttffanbe baßjenige bar, maß man',^le{e

nennt» ^it tffiaffer ejctrabii’t, tbeilt fie biefem ihren bar^

in Ibßbaren ^cbleim mit, unb bie Sbfung ift nun, menn

fic
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ffe mit tjerfc^t mirb, fa§ig, in eine SBeinga^rung

wber^üge^en.

7. 2)cr öberfauerte p^o^p^orfaure ^alf»

5* 77,

3J?an bejeiebnet mif biefem 9?omen eine 9}erbinbun9

tJon unb ^b^^ßp^orfdure, in njcicber bie<Bauvc

t)orn?alfenb enthalten i|T. 5)iefer uberfduerte pboßs

pborfaure .^alf liegt nicht allein in ben Wulfen*

ber ©etreibearten borhanben, fonbern auch (m 59tehl

berfelben, 5[ltan fann ftch babon überzeugen, U)enn man

baß reine 50tehl mit faltem §SBaffer anreibt, unb,-nachbem

eß fTch mieber barauß abgefe^t hat, bie glufflgfeit fültrirt, ab^

bunftet, unb nun fernermeitig prüfet, 0ie fdrbt je§t baß

Saefmufpapier roth, unb fchldgt, in eine 2(uflbfung bon

effigfaurem 25lei gegoffen, phoöphßf fuureß 23lef

barauß zu Stoben, baß bor bem ^laferohr zu einem bleu

h<^lli9^»^ phoßphorfauren ©lafe fchmilzt,

8, $Daß Oel,

5, 78,

2)aß Oel, tbelcheß einen ^effanbtheil ber ©etrei^

bearten außmacht, finbet fich borzuglich in bem ,^eim

ber ©etreibefomer, unb enthdlt ben ©runb bon bem

gufelgeruch unb ©efehmaef beß barauß bereiteten

^öranntmeinß; fo me ber getrübten §5efchafenheit

beß ^?utterß, auß bem eß ftch nach «nb nach alß eine

fettartige 0ub(!anz ablagert, di Idft fich burch bie €jt:?

^evm^O, <JSraattttt)Ctnb. I. löt,
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traftfon mit auß bem betreibe frei barffeücm if^

ö(fo im 5nfo^ol leicht loßbar, gehört aber ju ben fetten

Oelen, ober mac^t üieimebr ein SJtittelbing jmifdien ei^

nem fetten unb einem atberifeben Oele öuß.

tf! in feinem reinen S^f^cinbe nic^t riechbar; ber ftarfe

©erueb, ben eß bem ^ranntmein mittbeüt, grunbet

ficb oifo auf eine 25eranberung , bie folc^eß mabrenb ber

®abi*ting unb ber S^eftillation erlitten ^at,

3 erglicberung bbr 0etreibcartem

’

. 5 . 79 .

^enn gleich bie tjorber befebriebenen ©emengtbeile tn

allen ©etreibearten gegenwärtig gefunben werben; fo bif^

feriren fie boeb im quantitativen 23erbaltni0, nicht bloß

in ben ©etreibearten von verfebiebener 2(rt, fonbern oft

auch in benen von einer unb berfelben 2Crt, je naebbem fic

entweber verfebiebene 2}arietdten außmacbem ober auch auf

eine verfebiebene ^eife, b. i. mit verfebiebenen 2(rten beß

2)ungerß, fultivirt worben flnb. ^Ba folcbeß aber auf

bie 2(ußbeute von 5Ö rannt wein, ben man auß einem

folcben betreibe ^u erwarten b^t, einen wichtigen €inf!ug

haben fann, fo i(t eß nothwenbig, biefeß bureb eine 3er^

glieberung beß ©etreibeß entfebeiben jü laffen.

§. 80 .

£D?an fann bie Serglieberung einer ©etreibearf ent^

Weber bergeftalt veranffalten, ba§ mon nur bemühet

ben ©ehalt' vom .^raftmehl (2(mblum), fo wie an

0cbletmjucfer unb an ®ummi barin iu beftimmen;

ober auch babureb^ baf alle einzelne ifolirt
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^ar9elMt n>erben, jcboc^^ nunm befonbcrn gaüen

3U üeranflalten not^wenbig if?.

§. Sh

^ommt eö b(oö barauf on, ben ©e^aff beö ilraft^

me^lß, fo tt)ie beß ©c^Ieim^ucberß fenncn lernen,

bie in einer ©efreibeait enthalten ftnb, n^elc^eß freiiieb

am mic^tigfTen i}^, mei( jte allein bie ©runblage jur ^il^

bang beß 2nfo^ß(ß aaßmac^en; bann iff bie 9J?et§obe ber

Serglieberang ganj einfach), anb fann folgenbermaßen ver^

anjlaltet merben. > ,

5, 82,
'

^ r

!D2an miege eine beliebige üaanfitat beß
3a ^erglie?

bernben ©etreibeß genaa ab, 3 , 23, ein 5^fanb, anb abers

giefe baffelbe nan in einem glafernen ober por3eüanenen

©efafe mit fo üiel reinem eg enmaffer ober be^.

flillirtem SßBaffer, baß eß mit felbigem bebeeft itjirb, •

00 abergegoffen, laffe man nan baß ©an3e fo lange fte^

^en anb qaellen, biß bie ,^brner fo meic|) geworben ftnb,

bag fte fic^ teic^t von ber '*^alfe Ibfen, anb ber innere

mehlige ,^ern,
3wifc^en ben gingern fic^ 3a einer breiartif

gen 0abffan3 3erbrac!en laßt,

'

5, 83,-

00 weit tjorbereitef, gießt man nan baß baraber

pe^enbe 5ßaffer ab, anb 3erbracft bie weiebgeworbenen

- ^^orner mit einem SKeibeßempel, fo baß feineß an3er?

qaetfe^t bleibt, £0?an bringt nan baß S^rgaetfe^te in

einen ^eatel tjon gebleichter ^Oeinwanb, anb fnetet baffelbe

0 2



52

fo cp mit reinem ^SSaffer, bac oft erneuert merben mu^,

biß baß abpiegenbe SOBaffer fTcb nic^t me^r fdrbt, b. i

ftcb feine £0?ebit^eüe me^r außfcbeiben. «hierbei blei^

ben bie »Wulfen nebft bem Kleber im S^>eutel jurucf,

bie 0fdrfc finbet |Tcb aber in ber Sluffigfeif*

§, 84 .

'
.

•

SDlan gieße nun bie burcb baß 2(ußtt)afcben erhaltene

giufffgfeitlyburcb ein feineß »^aarfteb, alle etma mit

burcbgegangene »Wölfen 5 unb i^Iebertbeile t)om

t)5üig ab^ufonbern, unb (affe bann bie gluffigfeit rubtg

(Tebem ba ftcb benn fe^r halb bie 0tdrfe barin lagert unb

an ben Sieben abfe|f^ bagegen ber 0cbleim^ucfer unb

ber ©.ummi in ber SOBaffrigfeit gelofl bleiben.

§. 85 .

!0?an gießt birrauf baß .^lare über bem ^obenfage (le^

benbe öb, gießt bann frifebeß ^SBafler ^in^Uf unb

mieberbolt biefeß 2(ußfußen fo oft, biß bie 0tdrfe rein er^

febeint, melcbeß nach achtmaligem 2lußfußen ber gall fe^n

mirb. ^I)te 0tdrfe mirb nun getrorfnet unb gemogen, ba

bann ib'r ©emi^t ißren ©ebalf in einem gegebenen ®e«

miebt beß ©etreibeß angiebt.

5. 86.

5SBirb bie bureb baß 2(ußfußen erhaltene gluffigfeit

^ur ^roefne abgebunffet, fo ber Dlficfflanb ein ©emem

gc tjon ®ummt unb üon 0cbleim^u(fer, bie im ©e^

treibe entbölten mären.
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5. 87.

5)urc|) eine fotc^e einfache 3^t‘9neberun9 , in ber flc^

^ebcrmann Ieicl;f: eine Uebung t>erfcbö|fef, erfahrt man ben

©e^alt üon .^raftme^I ober 0t4rfe in jeber ©etreis

beait. 9J?an finbet gugieic^/ taß biefer oftmals fe^r abs

meicbf, unb, ba üon ber großem ober kleinern ^affc

beö .^raftmeßlö, auch bie größere ober kleinere 2lußs

beute oon Branntwein ab^angt, bie man auö einem

gegebenen ©ewic^t einer foicben ©etreibeart jie^en fann,

fo beßimmt man bi^i^burcb jugleicb ben merfantilifcben

55Bertb beö ©etreibeß. Bie 2tbweic(;ung beö ©ebalteö an

2tmpfum fann fo bebeutenb fepn, baß fte üon 60 ?)r05

Cent biß auf 20 ^^focent b^rabfaUt; aber im gleichen Ber^

baitniß vermehrt ßcb bann ber ©eßatt beß .^(eberß. €ß

iß atfo nicht gieicbgultig, wießiet baß betreibe an?fmb-

lum enthält, baß man ^n Branntwein verarbeitet, weit

von beffen reicher ©egenwart auch bie größere 2fußbeute an

2t tf ahoi abhängig i(t.

5. 88 .

^ine anberc Stucfßcht muß ber Bä cf er, eine anbere

muß ber Brannt weinbrenner (unb mit ihm ber^

Bierbrauer, ber ^ffigbrauer unb ber 0'tärfe^

fabrifant) in ber 2tußwaht beß ©etreibeß beim €im

faufen beobachten: benn für ben Bä cf er wirb immer

boßjenige ©etreibe baß tauglichße fep,'wetcheß bw größte

SOJaffe von .Kleber im Berhäitniß ^u ber ber 0tärfe

enthält; weil ein ^Dle^t um fo beffer für bic Brobt:

bäcferet iß, je mehr bie iO^affe beß ^(eberß barin be^

trägt, dahingegen bie Branntweinbrennereien (fo
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it)ic bic übrigen oben genannten (bewerbe) öuf ben grb^

fern ©e^alt an 0 tdrfc fe^en müfTen, n)eil nur biefe

ihnen nugüch fepn fann.

A. 9}on bem ^eijen.

5, 89 ,

$T)er 5£Bei^en (Triticum vulgare), atö 3)?afer{al für

bie Branntweinbrennerei betrachtet, unterfcheibet fleh

in feiner Ctualififation ju biefem Behuf, theilö nach feiner

tJerfchiebenen Bar ie tat, theüß nach ber 2(rt beö ^I) 6 n^

gerö, mittelfl beffen berfeibe fultioirt worben ift; benn

ber le|tere ^at, beim C[Beijen fo wie bei allen übrigen

(SJetreibearten, auf bie größere ober geringere 5D?afTe

beö ^leberö, folglich auch beö ,^raftmehlö, in einer

©etreibeart einen wichtigen (Einfluß.

SJnmerfung. 2ßer ftch eine Äenntniß ber Derfchtebenen

Barietdteu beö SBeijenö oerfchaffen wtö/ fi'nbet hieju 2(n*

leitung: in meinen d)emifchen ©runbfdßen ber

^unß Bier ju brauen. Berlin/ i8i4. 0 . 6a jc. unb

babon bie 2 . stufl. 1819. 63k.

§. 90.

SOoenn ber ^Sei^en nach ber borher ange^eigten

^O^ethobe 3
ergliebert wirb, fo gewinnt man barauß auch bie

barin borhanbenen näheren BejTanbtheile ober ©emengs

theile. 5(ber ber ©ehalt beß .^'leberß bifferirt eben fo

fehr, alß ber ber 0tdrfe. ll)aß ^arimum beß .^le«

berß welchen man auß einem 9)funbe iSßei^en mehl

barffellen fann, betragt 12 Both, (alfo ~ 37| ?)rocent),

baß mittlere Berhaltniß 8 Both (~ 25 ?)rocent), unb baß
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3}?injmum 4 (zz 12J ^rocent). 2)iefeö i|l ölfo ein

bebeufenber Unterfc^ieb, ber m ber bevidfi^tiQt ju

werben tjerbienf,

5. 91.

»§eiT XeffierOf fran^ofifcber Sanbwirf^,

bat eß burcb feine 25erfucbe öußer baß bie^

fenigen $t)ungeror(en , bic üieteri 0 tief ff off unb 5)^oßs

p^or entbatten, auf bie Perme^rte ^robuffion beö

berß tm ^Oßei^en einen wic^)figen Hinflug ^aben,’ ,

5* 92.

J^err ‘^^efficr Heß ndmlicb (bereifß im 1791)

^wan^ig Perfebiebene ?üien unb Varietäten SfBei^en, bic

von einem miffeimdfigen Stoben gewonnen worben was

ren, mabteur unterfuebte bann gleiche £luantitäten beß

S9febieß auf lieber, unb gefangfe babureb fofgem

ben Diefuftafen:

li SSSeijen mif rofb-^n, platten, bärtigen 2(eb'

ren, bivergirenben Blaffern unb gelben ^5rs

nern, von früher 2(rt; unb

2. SXBei^en einer onbern Zrt, mit weißen pfatfen

Qfebren unb weißen Kornern, ohne Sdart

(auß. ^bif<i^e(pbia), gaben beibe in einem

^funbe ^Sftebl 10 ^ofb Kleber.

3. Sffiei^en mif platten bärtigen gruppirten Qleb-
j . \

^ 2:effler in '^crmB’ßdbtß Sammlung praffifebet

. ; erföbrungett för S5ranntweittbpcttncr tc. i. S5. i.

S3erlw/ 1803. 0. 78 tc.



56

ren (emeSßarieiat beö fogenönnten Sffiunbcrfornß)

gab in einem ?)funbe ^D^e^l nur 4 :^otb .lieber.

4» Sffieijen mit meinen bärtigen 2(ebren, mit

geraben Sparten# mit (anglicben »^)ulfen,

beßgleicben mit hartem tan-gen ^orn, (unter

bem97amen polntfcber SSBeijen befannt), gab in

einem 5^funbe SJtebl 5 ^ot^ lieber,

5« ^eijcn mit tJioletten, rauben, bärtigen 2teb-

ren (au$ ben ^anarifcben^nfein) gab im

^funbe ?D?ebi nur 4 :^otb Kleber.

6» 2(lle übrige ron i^m ^ergüeberte 2(rten beß SOßeu

^enß Hefcrten nur 8 biß 8| Sotb .Kleber in einem

^funbe ^ebi.

5. 93.

Um ober auß^umitfeln, ob unb in miefern bie grb=

Jere ober geringere Quantität beß .^'ieberß in jenen

SBei^enarten oon ber $0Babl beß ^Dungerß abhängig

fep, mürben oon einerlei Zvt ^oben mehrere 25>eete, jebeß

2u 22 9^arifer Cluabratfug, abgetbeiff, unb mit oerfcbiebe«

nen 5£)ungerarten gebunget/).

1. JI)aß erfle mürbe mit 140 0cbaafen unb 3ir^

gen ^mei 0tunben lang gemiflef.

2. $Daß ^meite erhielt ^mei 0acfe voll getrocfneten

^ferbemiff. .

SO?^te eß hoch SCeffler gefällig gemefen feo«/

biffe 3)öng«ng0mittel genau nach* bem ©emicbte/ im

bUHg trocfnen Suflanbe; ju bejiimmen; bie a^ctecbnung

ber ütefultate mürbe babureb btel micbtiger^gemotben feom
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britfe erhielt jtbei 0acfe t)oU getroefnefen

4, vierte tt>urbe mit 84 q3inten (z: 74| S3eri

liner üuart) 9Jtcnfc^>enurin gebungt»

5» 5Döß fünfte mürbe mit 86 Q)funben Oc^)feni

btut gebunget.

.6, S)aß fec^)ffe mit imi 0acfen Doü bermoberter

^fian jenerbe*

7. ®oß fi^hentt mit 3 ^arifer (zi H S^erliner)'

0c^effet Xaubenmiff/

8. <t)aß achte mit eben fo biet 5!}?enfchefrf ot^.

9. ^T>aß neunte erhielt gar feinen ^I)önger.

^ 94 *

OTe jene ^eete mürben nun mit einerlei 2(rt 0 o m m e r«

meinen (mit platten 2(ehren ohne S3art, Kornern bon gea

mohnlich^^ ‘O^lme) im 9Ji^rj befaet«

<t)er (Ertrag an Kornern mar beim ^aubenmiff am

grbgten»
. S)iefem folgte ber mit ?D?enfchenf othphi^i^

auf baß Ochfenblut; bann ber i^uhmtft, unb enblich

bie ,berfchiebenen 25egetabilien, melche bie reichfle ^5r«

neranjahl'lieferten* 2)aß erfte S5eet lieferte mehr alß bert

fechß fachen .Cornerertrag; ber nicht gebangte Stoben lie«

ferte nur baß 3«) eifache ber 2(ußfaat*

- §. 95.

2(lß man jene (Jr^eugnifTe bon einerlei ^rt_ ^Sei^en,

alle burch berfchiebene $E)unger erhielt, auf .Kleber unfern

fuchte, ergab fleh alß 9lefulfat, in einem ^funbe SD?ehl*
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a. S3on bem mit ^D^enfc^enurin gcbungfen $5öbe»

12 Kleber.

b. 3}on bem mit Xaubenmift, mit Q^fcrbci unb

^u^mift, mit Oc^fcnbfut, unb mit tJcrfc^ie^

bcnen 22e9e‘tabilien gebungten ^oben, nur

8 ^ot^*

c. <T)er t)om gar nic^t gebungten Söoben gewonnene

^SBei^en lieferte 10 :0of^ Kleber, im ^funbe

5* 96 .

3cne 2(vbeiten (Tnb freilich nic^t mit ber fJ>racifion

imgeffellt, melc^c erforberlic^ gemefen fe^a mürbe, um

bie Diefultafe genau beurt^eilen ^u fonnen; eß ge^t ba^er

uur auß bem ©an^en ^^röor; bag ber 97tenfcbenuria

ben größten .^ornerertrag, unb bie bamit gemonnenea

.^braer bea nte^rffea ©e^alt oa leb er bargebotea

^aben. ^ß fc^eint aber, baß ^unbert "$:^ei(e 3}?enfcbeai

urin, wenn fte ^ur ^roefne t)crbunftet merbea, ^bc^ftenß

3 5^rocent troetne 0ub(tanj übrig laffea; folglich) ^atte

bie troifne 0ubßan^ (in 74| iöerliner üuart 190

9)funb) faum 6 Q3funb betragen, ©iefeß i|t gemiß me^

aiger, alß bie troefne 0ubßanj in irgenb einem anbera

ber angemanbten SDungungßmitfel. ^ß ergiebt ficb alfo

barauß, baß ber Uria ben reiebffen ferag an .Kornern,

unb in biefea ben reiebften Ertrag an .Kleber geliefert

^at; aber in i^m ftnb auc^ Q3^oßpporffoff unb 0ticf?

ft 0 ff am meißen ange^auft.

5* 97.

!l)a nun aber bic fleinere SO^afTc beß .^(eberß,
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Me größere SJ^afTe beß 0tarfemc^lß im SSßei^en

beflimmt, unb biefeß oor^ugtic^j ber ben 93ronntn)eiit ge;

benbe 0toff i(l: fo folgt barauß, baß jeber SÖranntmeim

brenner nur einen folc^en Slßei^en außma^len muß, ber

bie größere SU^afle an 0tarfe ent^Aif*
'

•

I

98.

5ffie(c|)em 25rann fmeinbrenn'er, ber auß reinem

SSßeijen brennt, iff eß nic^t befannt, baß er ^umeilen auß

einer 9}arietat 18 berliner üuart pro 0cbeffei, auß einer

nnbern aber 22, roo^l gar 24 Ouart pro 0cbejfel ^ie^et?

5SBer flehet nic^t ein, baß biefe ©ijferenj allein in bem

pcrfcbiebenen (5)e^alt an 0ta rfeme^l unb 0c^)leim;

2 u cf er gegrunbet i'ft.

§. 99.

^abe einen 3Bei^en jergliebert, ber ffir ben 23er;

liner 0cbeffel 18 berliner üuart 23ranntn>ein ^u 32 5>ro;

Cent ^tlfo^ol (nach 9ticbtcr) lieferte, unb QO^^funb mog.

fflnb barin 25 ^funb ^^leber unb 36 Q3funb 0tar;

^eme^l. S0?an lann alfo anne^men, baß för jebeß üuarf ',

^ranntmein 2 5^funb 0tdrfe erforberlicb maren* ^ätfe

aber ber SBei^en ,45 Q3funb 0tdrfe im 0cbeffel enthalten,

fo mürbe man unjlreitig nun 22^ Quart 23ranntn>ein

barauß erhalten ^aben. 3^ 5<^be fpdter^in einen anbern

SÖBeijen mit aller ©enauigfeit ^erglieberf, um außer bem

2lmplum ober bem Kleber auch alle übrigen ^ejTanb;

t^eile ^u erforfcben; unb eß §at fic^ alß Siefultat ergeben,

baß in 5000 ©emicbfßt^eilen beffelben an nd^renben S3e«

flanbt^eilen enthalten maren:
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Dbturlic^e in^drirenbe geuc^tlgfcit 210

»^ulfenfubfTanj 700

Kleber 600
-

Oel . * 50

€in)eig(Ioff 48

0cbIeim^ucfer 97

©ummi 93

^^^oßp^orfaurer .^aff .... 22

2(mplum 3177

SÖerlufI ....?...'. 3

»
'

- 5000
~

'

n^elc^cm gemag ber 0c^effel, 90 ^funb angenommen,

5740 limx){um «nt^alten l;at, üermoge biefeö ©e^atteö

berfelbe über 27 üuart ^rgnntmein, tjon obigemTlIfo^

^olge^alt, f)atu liefern fonnen.

>(Abhandlungen der Königlichen Academie der Wiasen-

schaFten in Berlin, aus den Jahren 1816— l8l7* Ber-

lin 1819. S. 3g etc.)

V

5(nmerf«ng. Sö böt flc^ immer ergeben/ böf man ffir

jebcö £luart SSranntwein ron obigem (Sebalt/ ^ ^funb

©tdrfe in SInfcblag bringen fann. ©tefeö fanb felbfl

bei ben Kartoffeln 0tattj benn ein 0d)effel Kartoffeln

liefert im Durcbfcbnitt 12 btö i5 Kartoffel^

ffdrfc wnb 6 bi0 7I Üuart S^ranntmein. ©eminnt

man weniger barauö/ nur 4 biö 5 £luart/ wie folcbetf

oft ber gall iff: fo waren bie Kartoffeln lieber auch

mer an 5(mblwmgebalt.
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A. 2)on bem SK 09 gen.

5. 100.

<T)er SK 0 9 9 e n (Secale cereale)
' finbef, nac|) bem

SSBei^cn, bie ^aufigfle ^(nwenbung in ber Söranntweinbrcm

nerei. 0eine n^^eren Söeflanbt^cife flnb biefeiben, n>ic

im Sffiei^en, nur in einem önbern quantitativen 9}erbalt^

niffe; öwc^ nic^t ju jmeifein, baf bie 0pietart bei

SKoggenör bie man bauet, fo mie bie ÖBa^t beß ®un«

gerß, momit er fultivirt mirb, einen nic^t weniger wicbti^

gen Anflug auf feine ?(ußbeute an Söranntwcin ^aben, alß

beim SSBeijen; wetc^eß aber noc^ burcb S^t^^iieberungen ber

Verfcbiebenen SKoggenarten, unb burc^ 33ergieicbung ber

2(ußbeute an Söranntwcin auß benfelben, ^u entfcbeiben

fepn wirb: Unterfucbungen, bie gewig fejr lehrreiche SKe^

fultate barbieten werben.

I

^
Slnmerfuttg. 2Katt tmterfcbcibet bett SKoggen in ©om=*

mer» unb SBinter roggen/ unb von jeber btefer bei*

ben ©orten tvteber -Verfcbiebene ©vtelarten. eine

ndbere Ü^adbricbt bavon ftnbct ftcb: in meinem Bulletin

des Neuesten und Wissens'vvürdigsten etc, I2. Bd. S.

6g etc.

§. 101.

Um ben SKoggen ^u ^ergfiebern, bebient man fich

ganj berfelben QBerfahrungßarG wie folche beim SÖBei^en

unb fSr-bie ©etreibearten überhaupt (§. 79 — 86) vorge^

fchrieben worben if!» €tnhof 0 fönb bei ber angefiellten

j

*) ©iehe ^inhof’ß $inalt)fe beß SÄoggenß :c. Sit

^jermbfidbt’ß Sirchiv ber Sigrifulturehemie k. Q.ißb.

©. 116 IC.
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Serglieberung cincö Slo^genß, ber im fetfen ^rudf)6oben

geerntet morben mar;| ^

a) 3n fec^^e^n Sot^ beffetben:

^nbörirenbe geuc^tigfeit 1 2ct^, 2 Ctuenf. 30 ©ran.

^ . 10 — 2 — 00
' —

.^ötfe . . . ; . 3 — 3 — 30 —
'

.

'
I 16 2ot^f 0 Quent* 0 ©ran.

b) 2(ber in fecb^e^n Sot^ ^e^t auß bemfetben Dloggen:

0tärferneut * . . . 9 ^otb, 3 Quent. 5 ©ran.

^eber ..*** 4 ! — 2 4 —
0cbieimjucfer *

' 0 — 2 — 6 —
©ummi .... 4 1 3 — 6 —
€imeigftojT '

. . *
'

. 0 — 2
' — 6 —

»^utfenfubffanj *
"

* * 1 — 0 — 5 —
3}erlu(t 5—3 — 28 —

16 ^otb, 0 Quent. 0 ©ran.

2(ber ber Stoggen ent^dtt, gleich bem äßeijem öuch

Ce( unb .^alfv ^mei ^e|tanb5

theile, bte bem verflorbenen €inhof entgangen gu fe^n

fcheinen. .

i'- 5. 102 .

Jpierauß gehet alfo ^Koggen im 20fge5

meinen biefelben ndhrenben ^eflanbtheUe enthalt, n>ie ber

^ei^en, bic aber nach ber .üerfchiebenen 92arietdt beß

SKoggenß, fo mie nach ber Derfchiebenen 2(rt beß <J)fin5

gerß, momit folcher fultittirt morben, in ber Quantität

fehr bifferiren fbnnen; ba aber ber 0 ch lei m ^ucf er fo

mie baß .^raftmehl allein biejenigen ^h^ile außmachen,

welche ber $ffieingdhrung unterworfen ftnb, unb auß benen
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tk Gilbung beö fo folgt äuc^

baröub, bap, infolge bcr yerfc^icbenen Quantität jener Xbeilc;.

öue^ bie ?fußbeute beß Söranntweinß, auö einem gieic^

großen ©emic^te ber yerfc(;iebencn SXoggenarten, im gtei-

eben Sßerbäifniß yerfebieben fe^n muß.

§. 103.

!Baß auch ber Stoggen nicht immer gieicb ift, er^

giebt ftcb febon auß bem Unterfebiebe feiner fpecififeben

5Dicbtig!eitj benn 'eß giebt 9^oggen^ yon meicbem ber

95erliner 0cbeffel (zz 2758,952 5^arifer, ober 3058jJ

rbeinlänbifcbe ^ubifjoü) jumeifen 65 ^^funb, ^umeiien

75 ?)funb, jumcifen 80 Q3funb unb jumeüen 85 ?^funb

lüiegt; lyorauß affo beutficb baß bei* ©e^

^alt ön feßen i9?affentbeiten eben fo yerfebieben fepn

muß; unb bi^t*öuß ,erflärt ficb bann auch, mie eß mogiieb

iß, baß bie 2fußbeute an ^ranntmein auß folcben

yerfebiebenen 0orten Dloggen, befbnberß menn foicber

nach bem JBotum unb nicht nach bem Vernicht yer^:

arbeitet mirb, .fo. febr yerfebieben außfaüen fann; meicbeß

jeboeb weniger, ber iß, tyenn berfeibe nach t^m ©e^

wicht .yerarbeitet wirb.

C. 23on ber ©erße.

§. 104.

2)ie ©erße (Hordeum) iß ein nicht Weniger wicb^

tigeß 9)?aterial für bie S^ranntweinb renner ei, afß

ber Sffieijen unb ber Sloggen; auch fommt biefe ©e^

treibeart in ben S?»eßanbtbeUen mit ben yorigen ^iem^
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lic^ uberein. fennen tton ber ©erfle neun berfcbie^

bene 0pieiarten *), üon benen eö ober noch nic^t be^

fonnt ift, n>ie fie ficb in »^inficbt ber 2Tubbeufe on

95ranntwein ber^olten; oucb nicht, n>elchen ©nfluf

bie®ohi JT)un3erö, ouf ihre ©runbmifchung

fonn.

5/105.

2(uch bie <55erf!e fommf, tn ^ödPflcht ihrer

S5e(Tonbtheiie, mit bem Sffiet^en, fo mie mit bem Dtogs

gen, in quaHtafiber »^inftcht, uberein; obfchon in quonti^

totiber Jpinficht jie ftch bon jenen unterfcheibet. l^ie

chemifche Scrgüeberung ber (15er jle, burch €in hof^'O

beronffoitet, ^eigt on m^mn S^eftonbtheüen in ber

.^leinen;

«) 3n

*) SJon jenen neun ©bielarten ber ©erile, ndmlich:

i) ber blauen Sßintergerjle; 2) ber türfifchen

3)fauenger|ie; 3) ber großen nacften i?immel0s

gerjle; 4) ber fletnen nackten ^immel^gerfie;

5) ber tunefifch«« @erfle; 6) ber fech^nilt'

gen @erile; 7') fcbweblfcben ©erile; 8) ber

fecb^jeUigen norwegifchen ©erjle; 9) berfchwe-

ren englifcben ©erjle/ tbel^e au^er ber gemeinen

©er jie gebauet trerben/ ftnbet ftch bon ben hier erjien

©pielartett/ in meinen chemifch. ©runbflhen ber

^unji S3ier su brauen. Berlin/ i8i4- §. 125. unb

2. Slujl. 1819» §» 124 K. eine genauere S5ef(hreibung.

(ginhof öber bir Seftanbtheile ber fleinen ©erfie.

^n ^ermbfidbt’jj Slrchib ber Slgrifulturchemie k.

2. S5b. ©. 441
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2) berfelSen:

11 2()f^, 0 ü., 50 ®rön -
'

D — 7 — 10 — geu^tigfeif,

3^0^ 0 ^ Sp{iife,

16 2ot^, 0 0., 0 ®ran.

b) Unb in fec^)3c5n jeneß 3J?e5tß:

10 2ot^f 3 ü.r 0 ®ran 2(m9fum.

0 — *. 3 —• 20 — 0c^(cimjucfer,

0 — 2 — 14 — .Kleber.

0 — 0 — 44 — 0’n)ei0fTo|T,

0" — 0 — 56 — ©ummt.

1 ^ 0 — 26 — gafert^dte.

0 — 0 — 9 — ij^oßpböffaurer

1 — 2 — 0 — geucbdgfdf.

0 — 1 — 16 — 2}erfuff.

16 2ot^, 0 0., 0 ©ran.

5. 106.

SKefultafe jener mit ber gemS^nüc^iert Hetnen

©erffe angeftellfen Unterfuebung lehren fe^r.beutlic| bie

lieberdnftimmung i^rer näheren 25ejTanbt^eiie mit benen

tm SSBei^en unb im Otoggen in qualitafber ^infic^f;

aber auc^ baö 3}er5ditnig in quanfifatitJer •5>inftcbf. 9^oc^

fe^it eß unß aber an einer d^nlic^en Sergiieberun^ ver

terfebiebenen anbern bekannten 2(vten unb 2}arietafen ber

©erfre, bie noch 3u munfeben iff.

/'

5. 107.

€ine fpdterbin angeffetffe S^rgiRjberung ber ©erf?e

uerbanfen mir bem achtbaren fpanifeben €b?niifer, *^errn

l^vaHnUtteinB. I. t()U ^
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^rouff, »tjelc^er barin eine eigent^umlicl^e 0ubf?anj ge?

funben bie er »^orbeinc nennt» 0einer Unterfu^

c^ung infolge, lieferten i^m ^nnbert "$:b^Ue ber analp6i*t^n

©erjle, (t)on melc^er 2(rt fic war? ift nic^t na^er üon

i^m beffimmt worben),

©eibeß, im Iböbareß ^ar^ 1

©ummt unb 0cbleimiuaer . » . 9

.Kleber . 3

2(mplum * . . 32

^orbeinc . * . 55

löö

€ine genauere wieber^olte Serglieberung ber ©erfle

wirb gewiß ancß in ißr baß ®afepn tjon Del unb pßoö^

Pb^rfaurem .^alf ernennen taffen» 0ie ift fe^r iu

wunfcben, unb iwar mit allen befannten ©crffenarten

angefielft, weil man nicht eher ju einer richtigen ^rtennt?

nig ber ©etreibearten gelangen wirb.

5. 108 .

Um bic »^orbetne auß ber <5Jerffe ab^ufcheiben,

wirb baß £D?ehl berfelben mit ^Baffer iu einem ^eigc

angefnetet, unb baß .kneten mit ben »Oanben fortgefe|t,
\

inbem man zugleich einen bannen 0trom ^ÖSaffer barauf

fallen laßt, eben fo, alß wenn man ben »Kleber auß bem

SO?ehl außfonbern will; ba benn bie «^orbeine, in SÖer^

mengung mit bem 2(mi;lum, ftch auf bem ^oben beß

©efaßeß ablagert» 5£Birb ber 0a| mit Sßßaffer gefocht,

fo lofet biefeß baß 21m p l u m auf, unb bie *Oo**beine,

welche nicht gelojt jurucbbleibt, fann nun mit faltem
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SffiöfTer au^9 efc^)icben n)erbeo, ba man folc^e bann in

verform geminnf.

(Proust, in ben Annale® de Chimie etc. Tom. XLVI.

pag. 294.)]

5, 109.

<T)ie reine ^eic^net fic^ burc^ folgenbe

genfc^affen auö: fte i(i gefc^macf? unb geruc^loß, von

ber ^ovm eineö Q3ulverö, gelblich von 5^J^be, fpecififct)

bic^fer aiö SKaffer, unb fu^ft ftcb etmaß rau^ an, ungefähr

mie 0^9efpane. '0te ift unaufibßltcb im falten, fo mic

im focbenben Sffiaffer unb im ^Hfo^of. $C)urcb baö

i^oeb^n mit (Salpeterfaure mvh fie in Cjtalfdure

ur^b in €ffigfdure umgcmanbelt unb babei eine geringe

Quantität einer bittern ©ubffanj erzeugt, ^urc^ eine

trocfne JDefTittafion im Jener liefert fte 5)robufte, mie alle
,

reine Q3flanjenf!offe , o^ne eine 0pur von 2fmmoniaf,

unb Idft 20 q^rocent .^o^le jurucf. 23eim .keimen

ber ©erfle fc^eint bie *5>orbeine grbftent^eilß ^erftbrt,

bie 3}?afre beß ©ummt unb beß 0cbleimjucferß ^in^

gegen baburc^ vermehrt ^u merben. ^^rouj! ^dlt eß för

ma^rfcbeinticb/ ba§ bie ^^or bei ne berjenigen ^ubffati^

analog fep, meiere entfielt, menn man S^ier^efe auf

3 u cf er mirfen laßt.

' 5, 110.

iT){e QJerfie ift jur Branntweinbrennerei •

ganj vor^uglic^) qualificirt, unb Verbient in biefer ^)inftc^)f

befonberß baju verarbeitet ju werben; benn fte giebt vie?

len unb guten Branntwein. <t)ie ©erjle ijl im ^Durc^?

d 2
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fc^niff fpccififc^ Icicfctcr ölö ?S3ci3en unb Dvcggcn;

öber auc^ biefeö jum von Oicbcnumftdnbcn

'üb, b. t. ycn bcr 3}adctdt bcr Q^crjlc, t^cilö r>cn

bcr 5S?a^l bcö ^I^ungcrö ju i^rcr i^ultua; unb fo nicm

oft ©erfJe,- Pon ber ber berliner 0cbeffct 60, unb anberc,

t>cn ber folcbcr 75 5^1^nb wiegt. 2(trcm fo t?crfc^icbcn

bic fpccififc6<^ iT'icbtigfcit ift, eben fo oerfebieben ift auc^

bic 2Tuöbeutc an 2&ranntwcin, ber barauß gewonnen wer^

ben'fann, wenn man 6e bei Umfange (b. i. nac^

bem 0 cb effelmaaf ) perarbeitet; bagegen ober, wenn

fle noc^ bem ©ewic^t »erarbeitet wirb, fie in ber 3(uöi

beute on ^öranntwein, mit bcr aus bem ^öeijen unb

bem 9io ggen faum wefentiie^ bijfcrirt.

§. 111 .

iT'ie ©er|Te ^at noc^ ben 25oqug, ba§ fle leichter

fermentirt, olß S5? eigen unb SKoggen, unb, gleich bem

^Beigen, einen fuffebmeefenbern '2*ranntwcin liefert, oI»

ber Dioggen. 0ie ld§t fic^ fe^r leicht malgen, unb

im gemalgten Sufl^nbe lagt fie unß, in 9iu(f(icht ihrer

C.ualififation gum S?»ranntwein, gar nic^tß mehr gu wum

fchen übrig.

D. 25 on bem »^ofer.

.5. 112.

JT'er ‘^afer (Avena sativa) wirb. gwar in ber

gel weit weniger hduftg in ber ^Branntweinbrennerei on^

gewenbef, olß bie brei porhergenannten ©etreibeorten;

er perbient eß ober bei oUebem, weil er nicht nur einen
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in ^iemHc^ guter 2(uöbeute barbiefef.

5. 113.

<r>cr «Jeniger üieifalfige ^^arictd^

ien bar, alö bie anbern ©efreibeartcn; SSßir fenncn ^ur

Seit baron 9 rerfebiebene 0pie(arten, ndmlicb; 1* ben

deinen ^ütt^v^af<iv öuß ^enfüüanten; 2. ben

orientaHfeben Sabnenböferj 3. ben amerifa«

nifeben ^afer; 4. ben fibirifeben *^)afer; 5. ben

'georgianifeben 6. ben turfifeben *^afer;

7. ben norn^egifeben *^afer; 8* ben |)OboIifcben

^afer, unb 9. ben englifcben i^afer.

5. 114.

3enc tjerfebiebenen TltUn unb 2}ariefdten beö

ferö jtnb ^ur S^it nodb nicht genau ^ergtiebert tvorben,

unb man meig nur im ^gemeinen, baß bie näheren 23es

ftanbtb^ii^/ meicbe fte entbaiten, weniger tm qualitati«

Den aiö im quantitatir cn ^er§ältni§, Don benen ber

nnbern ©etreibearfen öuo^eiebnen. JDoeb ift bie

'SO^affc ber »Wulfen barin ziemlich groß; bie ^S^affe beö

^ieberß iß nur gering; tm ©ebalt bei$ ^raftmebiö

mug ber ^afer ben anbern ©efreibearten gteicbfalf^

naebfteben; bagegen entbdit er Diel 0cbretm unb

0cbteim^ucfer. 9?acb einer Don mir mit einer 0örte

itmerifanifcben ^>afer angeftetften S^tgüeberung, Don

welcbem ber 23 er Hn er 0cbe|fel 54 53funb wog, fanben

ficb barin an nahem föeffanbtheüen, in 16 ?oth ^afer^

meht:
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S^öturlic^e in^arirenbc Jcuc^tigi

feit . . . . . 0 Sot^, 1 Q.,p
5 ©ran.

SOBeiche, bem .Kleber fehr ahnli;

(he 0ub(lanj .... 1 3 — 0 —
©meigfloff 0 — 1 — 20 —
9)jlan3enfchleim 2 — 0 — 0 —
0dhleim5ucfer 0 — 3 — 0 —
2(mplum

' — 2 — 0 —
gafertheile ...... 0 — 1 — 5 —
2}erlu(l , ....... 0 — 0 — 45 —

16 :0ot^, 0 Ol,, 0 ©ran.

I

geigen einige 2(e^n(ic^feit mit ber

*9 orbeine öuß ber ©erffe. IDer reiche ©e^att an

lum begrunbet bie gute Zu^UnU an^ranntmein. •

5. 115.
I

J5)er »^afer be|T|t unter allen ihrigen ©etreibearten

bie geringfle fpecifife J£)jcbtigfeit. Jl)er 23erliner 0cbeffe(

*^afer {zz 2758|f, 5)arifer .^ubif^oll) miegt beim leicb«

fepen faum 48 unb beim fcbmerffen faum 54 Q3funb.

0eine 2(uiJbeute an .^ranntmein iff baber atlerbingö

auch Heiner, alö .bei ben Sbrigen ©etreibearten, menn nach

bem 2}olum gearbeitet mirb; aber ber ^ rann tm ein auö

bem «^afer ijl pon bor^figlicber Qualität, unb ftarf per^

lenb, felbfl bann, menn er nicht fe^r reichhaltig an TlifOi

hol ifl; baher auch einigen ©egenben ben anbermeis

tigen ©etreibearten immer »Oafer beigefe^t ^u merben

pflegt, um einen jlarf perlmben ^ranntmein probuci«

ren, ber fo fehr gefucht mirb. '(
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Zweite

5ßoii bctu aSucl^iocijcii.

§. 116.

3)cr ^uc^wet^en (Polygonum),

^ens^nSferig genannt, gehört nic^t me^r ju ben

realten, fonbern ber ? i^^af^e, 3* Orbnung (Tri-

gynia) beß ^inneifc^en 0e;:ualf9ffemß. 0dnen S^amen

t)erbanft er ber Ze^nüc^feit feineß .^ornß mit ben 55 uc^)?

eefern» 5D?an fennt ben ^öue^we^en in Europa fc^oit

feit 400 '3a^ren, t\)o^in er burc^) bie 0a ra eenen auß

Qlfvifa gebracht worben iff,

unterfebeibet ^wei 0pieIarten beß 33 u erweis

jenß,'bie genießbar fTnb «nb tjor^öglicb Q^bauet werben,

namlicb:

a. $5en gemeinen 33ucbwei^en (Polygonum

Fagopyrum) nnb
,

b. ben fartarifeben SÖnebwei^en (Polygonum

tataricum)*

5l)er ^rffere fommt im fanbigen 55oben recht gut fort,

überwintert aber nicht leicht. gemäßigten 2lfien

wachft er wUb, bei unß wirb er h^nft^ gebaut, ©er

^ entere befaet ftch felbft unb ifl bann biel eintrÄglicher.

€r wachfl in ber ^artarei wilb, fommt ubrigenß in

allen 0tucfen mit bem SBorigen uberein; auch leibet er

nicht, wie ber (Jrftere, burch 92achtfrbffe.
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5» 118,

^aben jur Seit boc^ feine eb^nrifcbe S^f^li^b^'

rung tjom 92>ucbn)el^en, fle ift oifo noc^ tt)urifcben;

(le n>irb gan| nac^ ber ^tnleitung gemacht «werben fonnen,

jvelcbe (5, 79, — 5, 87,) gegeben n?orben ift, 3nt atige«

meinen laßt fTc^ aber nfit fcbließen, baß bie ni^

bern S3efranbtbeile beö ^ucbmeijenö ficb benen ber ans

bern ©etreibearten ^iemlicb gleich vergalten merben,

2}ielleicbt baß er nur menig ober gar feinen leb er

enthalt.

5. 119.

.^Der gemeine 25ucbmeijen, in feinem nicht enfs

bilfeten Suftanbe, fommt in feiner fpecipfcben 2)icbtigfeit

mit ber ©erffe ji^mlicb fiberein. 2)ert 33erliner 0cbefs

fei beffelben fanb ich 70 biö 75 5^funb miegenb. €r Ifißt

ficb gefcbrctet febr gut ^ ran nt me in verarbeiten, '

unb liefert eine gute 2(uObeute. »^unbert Q3funb beffelben,

ira gemablnen Suflönbe, gaben mir 19 Quart S^rannt«

mein von 30 ^rocent 5llfobol nach SKicbter. €r Vers

bient baber febr, auf 25ranntme(n benu|t merben.

©riffe

53 0 n t) c m a

5. 120.

!9?ab0 ober tfirfifcbe SSSei^en (Zea Mays),

auch melfcbeö .^orn genannt, gehört ^ur 21*

3. Crbnung (Triandria). ^r ifl urfprfinglicb in 2lmcs



rifa fommt öber auc^ im gcmagigfen 9^ors

ben fc^i* gut fort; menn fcbon bie 0amenfolben befTel^

ben weniger grog merben, ölö in fublic(;en ©egenben,

5, 121.

unferfcbeibef üom 0pieforten, ben

gemeinen grogfornigen unb ben Heinf Srnig en.

5T)er (Jrflere, t)on ben 3^<^^t^nern Sessantino genannt,

braucht, bon ber 93Iuthe an gerechnet, 60 ^age, um reif

werben; ber ^e|tere, Quarantino genannt, braucht, bon

ber S2)iuthe an, nur 40 ^age ^um 9leifmerben. 5I)er ^egs

fere berbient baher in unferm diima bor^figüch angebauet

2u werben, weil er in ber Siegel fchon im (September gur

Sieife fommt, bebor noch eintreten.

5. 122,

€ine genauere Strglieberimg beö üD^ap« berbanfen

wir bem Burger, ^u .^lagenfurth *),

ber ihn im frifchen unb im getrocfnifen Suffanbe

«nterfucht hB^
' —

I

a. 1000 ber^frifchen eben bom 0elbe ent«

nommenen 5D2apöfbrner fanben ffch an näh^*

ren iöeffanbtheilen

:

*) ©iehe S5urger0 SJonjfdttbIge WattMung Äöer bfc

CHaturgcfchichtC/. Kultur unb S3en«h«n0 teö SO'iapö,

58iett/ 1809,



^Ba^rigc geuc^tigfeif . 286

Wulfen . 064

^'eimforper . . . . 072

0c^)leim^ucfer . . . . 080

€in)eig(Iojf • . • . 010

0tarfeme5(
,

• . 173

Kleber » » • • . 293

Artige %^(\k , * . . 022

1000»

3n 1000 Xbeitcn berfelben .Corner, ?0?onafc nadb

ber €rnfe jergUebert, fanben an 25eflanbt^etlcn:

SbBagrtge geuebtigfeit » 130

»puffen » 073

.^eimfbrper . . 086

0cbletm3u(fer . • , » 098

(^iroeigfrojf . . » 012

0tarfcmebl * . 211

^feber » 358

€i’bige ^bci(e » 027- ^

1000»

1000 %^dUn !0?apßfSrneiv bei 80° Sleöumur

auijgctrocfnef, fanben ficb an ^e^^anbtb^i^^^;

^eimfbrper » » 095

»^fiifen » . » » 090

0cb(eim3ucfer » »112

©weigflojT * * 013

0tarfemeb( t » 243

lieber »»»' • * » 416

€rbtge * * » 031

1000»



'

> 7 -^

/

Effiir fe^en alfo quö ben Dtcfulfafen bicfcr llnferfu^

c|)un9en, ba0 ber in ber ©runbmifc^ung mit

ben ©efrcibearfen ubereinfommf, ab» auch,

tag er burc^ ben großen ©e^alt an Kleber fic^ borjögj
‘

lic^ auß^eicbnef»

5. 123.

©er- 33er(tner 0c^effe( fO^a^ö, in feinem reifen,

'lufttrocfnen Suf^anbe, miegt im ©nrcbfcbnitt 6Ö bi6 65

5)funb. $S»eim ?0?a^ien erleibet er ungefähr 1 ^funb

9}eriu(t, unb giebt 7 biö 8 Q3funb ^ieie. <5r lafit

fe^r gut auf 25rannfmein »erarbeiten, mie fpater«
I

^in gezeigt merbcn foll; boc^ ge^t bie iD?eifci;e immer

Ui^t in 0aure 6ber.

I
^

' 5. 124.

(Eö ftnb nic^t bje reifen ^a^ßfbrner aUein, bic

auf 55rannttt>ein benugt merben fbnnen; felbft'auc^

bie grünen 0tengel, fo mie bie reifen 5D2apß5

ft enget, enthalten fo nu|bare ^effanbt^eüe, bag.fie auc^

auf Branntwein »erarbeitet werben »erbienen*

»^err ?)rof. Burger (a; a. 0.) fanb; l

a. 3ri 1000 ^^eiten ber grfinen eben in Btöt^e jle^

^enben ^api^ftauben;

Stßagrige J^uc^tigfeit 813

@c|)Ietm3ucfer . 062
,

0wei^ftoff . ^ 004

' Safert^eite .121

1000.
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h. 3n 1000 ^^cilen berfelben getrocfnefe ^^ffan^en:

'

,
0cb(eim^ucfcc 334

(Jiweiffloff 025

i gafeit^eife 641

1000 »

c. 1000 ^^eilen ber reifen ^O^a^ßflengel, ber

Seif, ba bie^oiben abgenommen n)aren, fanben flc^;

SBagrige geuebfigfeit . 676

0cbieim^ucfer 104

^ €imeißfloff 003

0farfemebl 032

gafertbeiie 185

» - 1000 »

"

d. 1000 ^b^den berfeiben 0fengei, im bSUig

trodnen Snffembe, fanben ficb:

0cbie{m5U(fei’ . * » » 320

' 0mei|j)Toff »».»» '009

0tdrfemebl 570 »

gafertbeile » 570

iOOO»

9^an fiebet barauö, bag auch bic ^apoffengei, fo^

mobt Sur Branntweinbrennerei, al$ ^nm Biebfutter mit

9tu$en angewenbet werben fonnen»

5. 125»

Bie grfinen ?[^aböftenget gaben mir, alö 200

^>fimb berfelben, fammt ben noch baran fi^enben unreifen

Kolben mit müebigen Kornern, auf Branntwein uerarbei^

fet würben, feebö BerHner öuart Branntwein, ber

nach ber *5^raHcfcben 0fale 61| (zz 45 Diicbter)



an 2(lfo 5 ol enthielt; unb burc^ einen fe^r reinen

©cruc^) unb ®efc^)möcf ouß^eic^nete,

SSierfe^

33oii ben j2 &lfcufrucl;tcm

'

5. 126.

3u ben ^ulfenfruckten rechne ic^ alle biejenigen,

njcic^e in bie 17. Piaffe 4. Drbnung (Decandria) beß

^inneifc^en 0 e;:ualf9ffemß geboren, »^)ier fommen batjon

in befonbere Befrachtung bie, n)eiche aiß 50?aferialien ^um

Branntwein gebraucht werben fonnen; 1) bie 0chneii

be 2 ober Brechbßh^^en; 2) bie €rbfen; 3) bie

^infen; 4) bie SOBiefen arten. 0ie finb fammflich

brauchbar, um mit 0iu|en Branntwein barauß pro^

buciren, wenn jle in 50?enge ^u ^aUn fTnb, unb nicht befs

fer benu|t werben fbnnen. 0 ie fommerr in v^inficht ber

©runbmifchung , auch mit ben ©etr eibearten ziemlich

fiberein, unb fbnnen ganj nach benfelben ©runbfi^ben, wie

jene, jergTiebert werben.

’ A. Bon ben Bohnen. " '

5. 127.- .

S)ie Boh*^^ (Phaseolus) macht eine ber tjor^ugt:

lichflen ^uifenfruchte auß, bie 502enfchen imb ^außthieren

^ur Üiahrung bient, unb auch 4ur Branntweinbren^

nerei mit 9?u^en angewenbet werben fann. ^an un^

ferfcheibet baoon befonberß fotgenbe 0pietarten;
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a. ^ie 0c^netbebo^ne (Phaseolus vulgaris),

b. ^£)ie Sörcc^bo^ne ober ^ttJergbo^nc (Phaseo-

lus nanus),

c. ^te 0c^mtnfbo5ne (Phaseolus caracala),

d. <I)ie turfifc^e §Ö0^ne (Phaseolus multiflorus),

^^Die fdmmdic^ in ©arten unb ouf bem gelbe ge^

gegen werben, unb gu ben beflen S^a^rungßmitteln geboren.

5, 128.

€me c|emifc|)e Serglieberung ber gemeinen ober

0d)minfbo5ne (Phaseolus vulgaris) ober ber foge^

nannten 0c^ werbtbo^ne ^at ^in^of 0 geliefert. 0r

fanb in 16 :0ot^ ber genannten S^o^nen, 4 Sot§ geuc^tig^

feit, bie fie beim 2(ußtrocfnen oerloren; unb in 16 :0ot§

ber trodnen S3o§nen fanben fi(^ an näheren Söeftanb^

t^eilen;

0tdrfeme^l ...... 5 3 ü., 0 ©ran.

.Kleber
2— ’l— s —

€in ©emenge üon .Kleber, 0tirfe

unb gafern s — 3 — 25 —
{^jclföftieffoff 5 — 2 — 11 —
©weigfloff s — ? — 52 —
0cbleim i — 3 — 24—
»Wulfen ..1 — 5 — 48 —
q^^oßp^orfaure ^rben . . .11 — 2 — ^ —
2}erlufl .......4—2—5 —

16 ^ot§.

0 ^iitbof/ (bem. llttterfu^ung ber borgöglicbfien

fenfruebte. ^ermbjidbt’iJ 5lrcbib ber Slgrifultur«

(bemie. 3. S5anb/ i. Speft/ 2 tc.



/•. 79

'
.

‘ B, 23on ben ^r.bfen»

5. 129,

2)ie €rbfe (Pisum), eine ölö Otß^rungßmitfel über'-

ouö gefcba^te Ifenfruc^t, t|I nicht treniger njichtig

für bie 25>ranntn)einbrennerei*
^

2)?cm unterfchcibet

t)on ben (Jrbfen üerfchiebene 0pietoen, böhin gehören;

a. gemeine 0aflterbfc (Pismn sativum). -

b. 5){e große hoüanbifche Bucfererbfe (Pisum lepto-

lobum).

c. 2)ie 55ufche(erbfe (Pisum umbellatum).
> ^ i

d. 2){e ,^rup5 ober Smergerbfe (Pisum humile caule

iirmo ). .

e. il)ic ©artenerbfe (Pisum hortense).

2(üe biefe 0pie(arfen fommen in ber ©runbmifchung'

ziemlich überein unb bifferiren nur im quantitativen 35er^

haitniß ihrer iöefianbtheiie.

§, 130.

€inc chemifche S^t^^Heberung ber gemohnlichen gelben

©artenerbfe, bie auf bem gelbe in lehmigem 0anb'boi

ben gezogen morben mar, ^at ^inhof 0 geliefert.^ ^r

fanb’ in fechjehn iioth reifer €rbfen folgenbe nähere

^eflanbtheile;
*

'
r

# .

•

Sirthof d)em. Uttferfuchuttö vorjöglichßen S?tiU

fenftöchte. 3ni?ermbßdbt’ö Slrchiv ber Slgrifultur^

Chemie. 3. S3. i. 2 k.



I

geucbfipfeit . . . 2 Sotb, 1 a, 0 ©ran.

Starfemebl , . 5 — 1 — 5 —
lieber . .

‘

, 2' — 1 — 19 —
Scbieim^ucfer . . S — 1 — 21- —
©ummt 4 1 ? — 9 —
^imeißlToff . . s — 1 — 6 —
-Jpuifentbeiie , . . 3 — 2 — 5

95boßpbbJ^f(^wre ^rben 0.— 0 — 11 —
SBerluft ,444 5 3 — 49 —

16 -:8of§.
.

jenen S3eflanbt5eifen ge^t bie llebereinflimmung ber

€rbfen mit ben ©etreibearten ^erüor. /

C, 25on ben ^Oinfen,

'

: . 5* 131 ,

3Me Sinfen (Ervum? Cicer?) geboren in ben aU

(erna^renbflen »5>uifenfruc^ten für' 5D?enfc^en unb ^$:^iere,

(Sie fommen in ber ©runbmifc|)ung mit ben ©etreibear^

fen ^iemtic^) überein, unb fbnnen puc^ mit O^u^en nnge^

menbet merben, um SÖranntmein barauß probuciren,

^an unterfc^eibef babon jmei Spielarten:

a. $Die gemeine Sin fe ober Sinfen^^icber, -(Er-

vum lens. Cicer lens).
/

, b. <I)ie gemeine .^ic^er. (Cicer arietinum).

^eibe unterfcbeiben ficb nur im äußern »^abituß, meniger

in ber (53runbmifcbung, 2Hß 3)taferia( *gur S^ranntmein^

brennerei fonnen beibe mit O^ugen gebraucht merben.
*

5 . 132 .
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5. 132.

JDic ffnb gur 3«^ noc^> nic^t ^crgliebert

njorbcn; über bic gemeine Sinfe ^aben mir hingegen

eine fe^i* grunbücb^ '^on ^in^of (a. 0. 65

0 . 0.). ®ie ron bemfelben «nterfnebtert Sinfen mären

tjon ber deinen Tltt, auf (ebmigem 0anbboben ge^

mach fern 3« Sofb berfelben fanben ficb an

25e|Tanbtbciien:

0tdrfemebt i i * 5 £of^, 1 Ü., 0 ®ron.

(lieber » * . ^ . 5 — 3—53 —
.^)filfen * i * i . .

CO 1 »\ 1 1
0meif(leff .... s — 5 ~ 54 —
^;traftir|Iojf .... i — 2 — . —
©ummi i i ^ — 3 — 40 —
q)boöPbrt*föure €rbe < , — - — 22 —
23er(ujl . . # . ^ . i — 11 —

16 ^otb 0 Ct.r 0 ©ran.

3n ben «^uifen ber ßinfen finbet fieb auch ein grfi^

neö bureb 2nfobol ejcfrabtrbareiJ Öel nebj! ©erbe (To ff.

D. 2)on ben Sffiicf enarfen.

5. 133. I

$J)ie Ööicfe (Vida) gebbrf gleicbfatiß ^ur 17. .Pfaffe

4. Orbnung (Decendria) beß ^?inneifcben 0ejeuaii

fpfTemß. Sj^an fennt baren brei rerfebiebene 0piefarfen^

namticb:

a. JDie jmeijdbrtge Sfißiefe (Vica biennis), bie in

0ibirien einbeimifcb ift, unb beren'2(nbau ren

l?anbmirtbert febr empfobien mirb, meil fte felbfl

95rÄnntn)tf«5. 1. Z^u §
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tcn SOSinfer bem ein gruncß 5u(s

ter barbietcf.

b. 5)ie europaifc^e (Vica sativa%

n)oyon man mehrere 0pieiartem mit fc^marjen unb

^
meinen 0amenfornern, ^af.

c. ©ie ^ant^iäz ober 0aubo^ne (Vica Faba),

mooon jwei 0pietartcn befannt finb, bic große

«nb bie fl eine, ober fogenannte ?)ferbebo^ne.

§. 134»

(Eine Sergtieberung ber großen ^auho^nt (auch

©roßbo^ne unb ^tiffbo^ne genannt) oerbanfen mir

^in ^of (a. 0. 64. a. 0.)» 0einer Unterfuebung

folge gaben 16 ^iotß biefer S3obnen, im obllig reifen 3«'

panbe, an nähern iöepanbtbeilen:

jeuebtigfeit . 2 ßotb, 2 O., 0 ©ran.

0tdrfemebt .... 5 — 1 — 52 —
.^otla ... V.. 1 — *2 — 57 —
.^autfubpanj ... 1 — 2 —'26 —
0tdrfeartige Jafec .2 — 2 — 10 —
©ummi 0 — 2 — 57 —

V fptraftiopojf ...0 — 2 — 16 —
(Eimeißpoff .... 0 — 0 — 31 —
^b^J^P^orfaure ^rben .0 — 0 — 37| —
2}er(up . . , , 0 -- 0 13|

16 ;Ootb, 0 £1,, 0 ©ran.

23on ben beiben anbern 0pieIarten ber SBiefen f^ahm

mir jur 3^it noch feine 3^t‘glieberung
;

co iß aber er^

märten, baß fic dbnücbe SHefultate barbieten mirb.
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135»

$J)ie Uv 0aubo^ne tn ber ©runbi

mifc^ung mit ben €ereaUm gei^t ^inreic^cnb i^re üua^

lififation ^ur S^enu^ung auf 23ranntmein; fie uerbient

ba^cr an ben Orten, mo ftc b^ufi'g gebauet mirb, fo mo^(

bie große aio bie fleine, ^u bem 5bebuf in 2(nmenbung

gefegt ^u merben; unb eben fo laßt |Tcb erwarten, baß

auch bie beiben onbern Spielarten ber ÖBiefen mit gieic^

gutem €rfoige baju benu^t werben fbnnen.

fünfte Zitf^citms.

53on ben ^artoffefn.

§. 136,

JOie Kartoffeln, auch €rtoffelh genannt, ge^

^bren in unfern Seiten ben bor^ugüc^ften 50?aferialien

für bie ^Branntweinbrennerei; nic^t nur in ölucffTcbt ber

Jtmsbeute', fonbern auch in SHucffic^t ber ®ute beß barauö

gezogenen S3ranntweinß. '

I ^

2(ttmerf«ttg. ©aß wahre SJaterlanb ' ber Kartoffel (So-

lanum tuberosum) War bisher noch uicbt genau befannt,

SOlan lernte fie juerß bet ber (gntbeefung bon 2lmerifa

fennett/ wo man folcbe überall angebauet/ nirgenb aber

wilbwacbfenb fanb. ©ao ©egentbeil iß jeb'ocb bor für*

jem bewiefen worben/ bureb eine ^^batfacbe/ bereu in

ben Transactions of the Linean Society Vol. XII. Pag,

585 gebaebt wirb, ©on 3ofepb 3)abon iu5ölabrib/

SSerfaffer ber Flora Peruviana, berßcfeert ndmlicb in ei*

nein 93riefe an ^errn gambert/ baß er unb feine

©efdhrten; Süuis unb ©ombep/ bie Kartoffeln

g 2



(Solanum tuBetosum) ftt tett ©egettbrn VOtt 8ittUt

«nt i4 SOteilen Dott ter ßöfie Dott $eru, fo wie Itt

(EHH Wilb wad)fettb attöefroffen t>a§ Hcfe^nol-

lett In jenen @eöent)ett Dort Den SnDtartertt aiicfe

fig öebrtuet tmD Don i^nen genannt werten *)

3<*Dtf i5go wurte Die Äartoffelpflanse juetfl Durc^

^afpat SBawDI« Defd^rieben/ tmD im 3a^r 1623

Drad)te SBaltet SfialeigD He etilen Äattoffelrt autf

©ttginien noc^ SrlanD/ Don wo auö fte flc^ alt*

mdDHa öHt gans ©uroba Derb reit et ert. 3al^D

1699 banete Der S3otanifer ©lötiotj ftr als eine merf*

wörDige feltene ^jianje in Dem ^burfürjUid^en ©arten

ju S5erlirtj aber er|l tim Dit SJlitte Ded acbtjebnten

SabfbunDerttf wurDe Der Stnbau DOn fetbiger altgemeim

5, 137.

^ün fennt jegt Don Den Kartoffeln fe^r Dielerlel

Spielarten; ob eß wirflieb fpecipfcb Derfcbiebene 21rten

flieht, Derbient noch erft genauer unterfuc^t ju werben.

fO?an bat in granfreicb bereitß an 200 Derfcbiebene Spiel*

cirten Der Kartoffeln entbeeft; teb felbjl baue mehrere ba*

von. 2(lle fommen Darin in Der ©runbmifebung überein,

baß fie Diel St4rfemebl unb Schleim enthalten;

eigentliche Ko 11a ftnbet fich nicht Darin gegenwärtig, De*

po mehr aber (Jiwetßpoff, nebfl ^^flanjenfafer unb

Dieler ^Bäßrigfeit. 0ne aUßfuhrliche, mit illuminirten

2(bbilbungen Derfehene, ^efchreibung Der je|t befannten

Derfchiebenen 2(rten unb Slarietaten Der Kartoffeln finbet

man in unten angeführter Schrift.

Dr. a, 2B. g. 3)utfche (3)reDtger ju SDleiniitgensSonß)

©erfuch einer 2)?onographie Der Kartoffeln/ oDer
‘

Philosophicäl Magazine, ^Jecembet 1819. 65. K.
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au^föl&rtic^e S5eWt?el&uttd ter «ad^

©efc^icfttc/ Äiibifjldrfe^ Kultur un^ ^Inweiituna in

De«tf4)lan^* Sena uni) SBeimac i8ig.

§. 138.

^paffme^f ober bie 0ddrfe fd^eint oor<

jjügUc^ benjenigen X^eif in ben .^ardoffetn ouö^umac^en,

Vermöge beffen fie ttermogenb flnb, 23rannfn)einju

jjrobuciren; ba^er auc^ blejentgcn, ivelc^e öm reic^flen mit

0tdrfc perfe^en ftnb, ben meifl-en Branntwein liefern

im 0fanbe finb. 2)oc^ (e^rt bie frfa^rung, bag felbfl

ter S^ferftoff, welcher nac^ ber 0c^eibung beß 0t dr«

feme^lß ^urucf bleibt, nec^ üermSgenb ift, Branntwein

3U probuciren, wenn er ber ^d^rung unterworfen wirb,

139,

Um fid^ non ben Beftanbt^eilen . unb beren guantitatis

Den Ber^dltniffen in ben .Kartoffeln einen Begriff ju nun

^en, fbnnen biefelben auf eine d^nlic^)e ®eife jergliebert

werben, wie folc^eß bei ben ©etreibearten gelehrt wpr^

^en t(ff B?an fcbneibet eine abgewogene 55ortion in banne

0c^eiben unb Idßt biefe an ber warmen ^uft außtrocbnen;

ter trocfne Dvucbftanb jeigt bie iD^enge ber EfiSdfrigfeit, bie

in einem gegebenen ©ewicbte .Kartoffeln enthalten ift. B?an

peibt nun eine anbere abgewogene 93ortton ber Kartoffeln

im frifc^en Sujtanbe auf einem Sleibeeifen, binbet ben

Brei in Seinwanb, unb knetet i^n fo lange unter B?aff

fer, biß fic^ nic^tß me^lartigeß me^r außwdfcbt* JDaß

?}?efil, baß ficb im Raffer abfc^t, wirb nun ^u wiebers

Rolfen fD^alen mit ^Baffer außgefdft, unb. bann getrocfnef,

0etn ©ewid;t im trpebnen ^ufianbe ^eigt feinen ©e^alt

in ben Kartofeln an; bie beim ?lußwafcl^en gewonnene
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glufflgfeit 0c^(eim unb farbige

^b^Ue, 3*^ ber Sdntt>anb bleiben bie gafer n juruef»

5, 140.

(JinbofOr ^>cr mehrere 25artefa(en Kartoffeln nac^

tiefer Zvt jergliebert ^af, ^at 9e3ejgt, tag ber QJebalf

ön 10t drf erneut in i^nen fe^r bifferirt, unb eben fo

auch ber ©e^alt an Sffidfirlgf eit. golgenbeO finb bie

SKefultafe feiner Unterfuebung;

a. 3n 32 ^?otb seiger Kartoffeln mit rotten 0cbalen

fanben ficb:

0tdrfemebl .... 4 ü^otb, 3 ü. 13 ©ran.

€imeiffIoff . , ^ , s — 1— 47 —
0cbleim 1—1—12 —
gafertbeile . , . 2 — 1 — 0 —
iSJaffertbelle . . 23 — 0— 48 —

32 i^otb, 0 ü. 0 ©ran.

b. 3n 32 ^otb großer rotßer 33iebfartoffeln

:

0tdrfemebl v • 4^otb, OCt* 30 ©ran.

gafertbeile unb 0cbleim 1 — 3 — 40 —
(^imeißftoff . . . . 0 — 0—55 —
$SBafTertbeile . . . 24 — 2 — 55 —

32 ^otb. 0 a. 0 ©ran.

c. 3n 32 ^otb englifeber ?02eerfartoffeln

;

0tdrfemebl .... 2 ?otb, 9 ü. 40 ©ran.

gafertbeile . . . . 2 — 3— 20 —
(Eimeißlloff unb 0cbleim 0 — 0 — 66 —
^SBaffertbeile . . . . 25 — 3 — 54 —

32^otb, oa.
~
0 ©ran.

ipermbfldbt’ji 5(r(bib ber Slgrifulturcbemfe le. 2 . S5,

0. 3.
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d. 32 :

0tarfcmc^l . ^ . 4:0ot^, 3 Ü» 20 ©ran*

5afert^ci(e « * • . 2 — 2 — 30 —
^iweifftoff unb 0c^leim 0 — 0— 54 —
S©a|Tert^cile . ^ «24 — 1 — 16 —

321'ct^, OQ, O Q3ran»

50?an wirb ba^er nicmafiJ einen großen be=

ge^en, wenn mon bei bea 2}arietaten bei* i^artoffein im

mittiern !T)urcbfc^nitt .böß 93er^dttnig ber frodPnen 0ubi

panj ^ur Slßagrigfeif 25 : 75 fe|t,

. §. 141 .

JT)ie .^arfoffePn ge^Sren ben ttor3uglic^)ffen ^aUs

riatien für bie ^Branntweinbrennerei; ffe geben eine reiche

?(ußbeute an ^Branntwein, unb ein guteß ^^^robuPf. ?D?an

fann aiß 50?a;imum wenigffenß auf 8 Söertiner üuart für

ten ^Berliner 0c^effet 100 ff>funb, unb alö 50^inimum

nic^t unter SCimxt rechnen, üon 32 5^rocenf 20Po^ot nac^

9iic^)ter. 2Bte 0cblampe, welche auf ber ^tafe ^uruefs

bleibt, ijb eine gute 9?a§rung für baß 23ie^.

0cdE?(Te 3(6r§cifutt3.

^on ben (^rba|)fcln.

§. 142.

IDer^rbapfel (Helianthus tuberosus), auc^ ^ 0 p

i

2

nambur unb Untere rbartifc^iocPe genannt, welcher mit

ber r

b

b i r n e (Lathyrus tuberosus) nic^t tterwec^felt werben

barf, ift urfprungltcb in ^rafilien ein^eimifc^. 5)ie PnoUige

SBur^ef, welche ficb im gePoc(;ten Suflanbe bureb einen fw02

lieben ©efcbmac! auß
3eicbnet, wirb b^tifig t^on gemeinen

Leuten geno|7en, au^ aiß 32iebfutter Perwenbet. 0ic
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werben, gleich ben^arfojfetn, burc^ ^(uöfegen ber Knollen,

m le^mia fanbigem S5oben foregepfianjt.':

5. 143,

€me c^emifc^e S^rglieberung ber ^rbapfel ^af

.^ortcO 'Jör fur^em] geUefert, wonach fie an 93eflanb5

t^eilen ent^aUen, in ^)unberf (SJewic^Wt^eilen:

ilBafTer , , , , 75,64

' 0wei0 , ^ , 0,19

^>ar^t^eiie , , , 4,45

©ummt unb Swcfer . 15,11

- 5afert§ei(e . > . 4;61
'

' 100
,
00
“

95erm6gc biejer ^effönbt^eife Derbienen fte ba^er ^ier

ofö Material jum $5 rennen genannt, nnb gu bem ?3e?

5uf häufiger angebauet werben. 2)er barauß gewonnene

iöranntwein ift fe^r rein unb gut, unb man cr^Jit för

ben S3erliner 0cbeffel jener fnolligen ÖBur^etn wenigftenß

yier SSerliner üugrt Branntwein t)on 30 biß 32 ^rocenf

nach Ollc^ter, 3)iefeö unb ber Umflanb, baß jeneß ©es^

wac|)ß im fc^tec^ten Boben gut fortfommt; baß fofc^)eß

einen außerorbentlie^i reichen (Ertrag bon Knollen liefert;

baß eß nic^t leicht üomjpojt leibet unb alß ein perenniren^

beß ©ewae^ß angefe^en werben fann; enblicb, baß bie ge^

troefneten 0tengel, bic fe^r pnb bief werben, alß

Brennmaterial benu|t werben fpnnen, mac^t-ben

Jaupgern 2lnbau fe^r wwnfc|enßwert^.

^5rfe, 5fnalpfe Ut Xopinambur. 3n Sba'et’ß fWBs»

gelinifcben Slnnglcn ber ganbwirtbfcbaft, 7* S3b. 2, ©t,

1821. @. 597 IC.
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' ©iebetitc üU^tilnns*

53 D tt b c n S5 c c t e n a r t c n .

5. 144 ,

!0^it bem 9iamen ^eefe, auc^> üD^angofb, bc^dc^?

net man mehrere ^flan^en, bie bp^ fdmmtlic^^ blpö@piel^

arten außjumac^^cn fcbeinen. .
5Bur^eln , berfelben finb

in ber Jorm rubenartig, me^r ober meniger ^u#er^altig,

unb eignen (tcb ba^er auc^ ^pr Q3robuftion beß S&rannts

meiaß auß benfelben* Ößir unferfc^eiben bgüpn ^efpnberß:

ß. il)en gemeinen 5J?angplb (Beta vulgaris), eine

ämeija^rige Q3flan^e, melc^e urfprunglicb an bein

!D?eereßufer im fubüc^en (Europa milb macbff.

b. «Die fogenanntc rot^e Stwbe (Beta rnttra), bie

fic^ burc^ i^re rot^e Sarbe aup^eic^nef,

c. «Die SKunfeirwbe (Beta cicla altissima), mcfc^e

bie grp|fc unb ^ucfer^altigfle i(l, unb halb meig,

halb gelb, halb mit rotier 0c^ale unb weh
halb mit meigem pptg gpfpren^

f eitern Sleifcbe Porfpmmt,

2(üp biefe Q^fTan^en finb 3n)eija5rig unb fegr ^ucfers

reic^O*. -

5* 145 .

JDie 25 e et en arten fommen in ber ©rynbmifcb«ng

fo jiemlic^ öberein, fre unterfc^eiben fic^> aber im quam

titatiüen 33^r§altnig ber 25eflanbt^eile^ gucf) nac^> ber2lrtbeß

^itte genauere S3efcbretbuitg ber SRunfelr^bcit unb

ihrer Kultur finbet itcb in meiner Slnleltung jurga*
brtfgtipn beß 3utferß guß Stunfelröben.
5(u(l. SÖcrlin in ber SRealfcbule/ i8i4»
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i^ungerö, K)omit fie fuffiüirt it^orben ffnb» Sßßenn man

bie S&eetenarten frocfnct, fo enfmcic^en im 5J)urc^fc^nitf

80 fprocmtSffiaffert^eüe, unb cö bleiben 20 X^eile (roefne

0ubffanj gur&cf. il)iefe 20 froefner siu(f|Ianb

enthalten ungefähr:

^rifTaüiflrboren 3«cfer . • 4| ^^eile.

0c^leim^u(fer *3| —
©meigftoff • li —

,

©ummiardgen 0c^leim • • , .
— *

2(e|enben 0tojf unb ^J^oßp^orfaure 0al^e | —
gafert^eile 7 —

18 X^eile,

$Doc^ meieren biefe ^^eife nac^ ben 2}«ietafen im

quandtatiüen SSer^altnig fe^r uon einanber ab.

§. 146.

3eneß reichen S^cfer^alfeö ungeac^itet geben bie

Slunfelrfiben boc^ weniger ?{ußbeute on 93rannfs

wein alß .Kartoffeln. 50tir i(t eß wenigftenß nie ge^

lungen, me^r atß 5 33erliner Cluart t)on 100 ^funben

erhalten; bagegen eine gleiche 5^ordon .Kartoffeln

8 üuart 25ranntwein liefert. 2)er 33ranntwein öon

ben Diunfelruben fc^meeft aber fe^r fug. 3Birb er

burc^ eine Steinigung bon feinem ®eruc^ befreiet, fo nimmt

er mit ber Seit einen bem Slum a^nlic^en ®eruc^ unb

©efe^maef an, welc^eß feine gabrifation wichtig mac^t.
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K(^tc Zht^cilms.

^ 0 n b e n 3*1 u b c n a r t c n.

5. 147 .

^\t bcm Ütamen SKubenarf en bezeichne icb bi^t*ntd;t

nur bie tJerfcbtebenen 0pieIarfen Dom SKubenf ob I
(Bras-

sica),, fonbern auch bie fogenannten 5J?oorruben (Dau-

cus), 0ie finb fdmmtficb geeignef, mit2}ortbeil35rannts

wein barauö ju probuciren, ber ober immer einen jenen

Dlubenorten eigentbumlicben 92ebengerucb unb ©efcbmod

be|t|f, meicber beibenSKubenfobiorten Don einem eige?

nen SKiecbmoffer, bei ben ^oorruben Don einem eu

genen Cele obbdngig iff, «nb oucb

leicbt gonj binmeg genommen merben fonn. c

A. 35on ben .^oblrfiben. *

5. 148 .

2}on ben ^obirubenorfen geboren be«

fonberö:

a. ^ie gemeine £ffiofferrfibe (Brassica Rapa),

oucb 3iubenfobi unb ^urnipö genannt.

b. <t)ie .^obtriibe ober Unterf ob Irobi (Brassica

' napobrassica)»

c. 2)ie gelbe fcbmcbifcbe Dlfibe, oucb 9lota

35 0 g g 0 genannt.

3^ie fogenannfen ^elfomer Svuben «nb bie

33^drfifcben 91ubcn ftnb mit ben ^rftern Dbllig uber^

- einfiimmenb; ihre ,^leinbeit Derbanfen fie oUein bem lofj



fern fanMgen S3obeftr tt^orin fle gebaut Werben; im fetten

tickten 95oben werben fie bagegen fe^r gro0.

5, 149,

Swar ^aben wir ^ur Seit noc^ feine genauere c^emi^

fcbc Srrgtieberqng alief jen^r SHubenarten; wir öbec

ungefähr , bag berfeiben , . wenn fie ttplls

fommen auisgetrocfnet werben, nicht über ^wan^ig ^rocent

frocfne 0ub|lanj jurucfiafTen; auch baß fie in plutfficht

ter näheren ^^effanbtheile, in quaütatitier «^inficht, mit

ben SRunfelfuben (§. 144) giemtich ubereinfommen; fie

enthalten inbeffen weniger 3 u cf er unb ©chleimjucfer,

bagegen aber einen eigenen riechb aren 0tqff, ber mit

In ben Branntwein übergehet, unb nichf leicht jerfthrt

werben fann.

IDie fSßafferrube (Brassica Rapa) ifl »on mir

gergliebert worben, unb an 25e(TanbtheUen geliefert,

in hunbert ^heüen;

iffiafTertheiie 79,

0chleimjucfer mit ©th^irhicin , 8,

©ummiartiger 0chieim ^ 2,5

©weißffoff ,,,,,,, 2,5

0aijtge 50^aterie , , , , , 1,5

Bflanjenfafern mit 7,2

gluchtiger riechbarer 0tojf , , 0,3

10Ö,00;

*?)unbert ^h^Ü^ ^er ^ohiruben (Brassica oleracea

Napobrassica) haben mir geliefert;
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5lßöfT(?rt^eire 4 • • • . 78

0c^)teimjurfei* mit ©i^jir^icin .
8

'

©ummiartiger 0c^le(m . • 3,50

(Jimei Jffoff . . . * •
' * . •

0al5ige 97?aferie . ; 0,50

^flartienfafem. mit TCmptum *6,0
giuc^tig riec^enber 0tojf > * 0,50

100,00 '

Jpunbert 4^eife bet* fc^mcbifc^en Öl&ben ^abeti

•ßn S^ellflnbf^eiiert gcliefertt

^SBaffert^eitc . . • » ; 4 * 80

0c^(eim^ucfer mit ©(^^ir^icirt 9

©weigffojf 4 • . . * * 2

©ummiartigcr öc^leim . * * 3

0at^ige !9?ßterie . * * • Ö,5

5)flan^enfafern mit 2tmpiunt » 5/3 •

SHiec^cnbe flu^fig^ 0lib(!ßnj' . 0,2

100,00

5/150.

S5ei otlebem geben jene Dlubenarten, wenn fie eben fo

mie bie .^ßrtoffeln betarbeitet Serben, eine jiemlicbe reiche

2(ußbeufe an S^rannfmein/ fo baf, faUo SJtangel an am

bern ilJtaterialien eintreten foUte, man ben barauo ge^oges

nen S5rannfmein, atö SJebarf in ben .^finften/ gü fiacfs

firniffen tc. gebrauchen fann, unb fTe ßifo mit fehr

vielem Söortheil auf 93ranntn)ein verarbeitet werben

fbnnen.



‘ B. 2}on bcn !0?oorrube'n«

5. 151.

2)ie ?0?oorrube (Daucus Carotta) ge^Srt tm
^o(b engem dc^fen. 0ie mdc^)ff mitb in ben Sßdls

bern, mirb aber gemb^nlic^ 'fultimrf. 0te jeic^net flc^

burc^ eine gelbe J^rbe unb einen angenehmen fugen ©e^

fchmacf au<5. '0ie t(I reich mit 0chletmjucf er unb

0chleim belaben; jTe enthalt augerbem aber auch ein

eigenes Oel »on dtherifcher Söefchaffenheit, bem fic ben

eigenthumlichen ©eruch berbanft, melcher auch mit in ben

55ranntmein ubergehet.

5. 152. .

^Dic S)?oorröben laffen, menn fte ausgetrocfnet

merben, üon dOO nur 18 übrig; fofglich

betragt bie ^J^affe ber 5ßBd|Trigfeit barin 82 ^ine

genauere 3erglieberung berfelben ^at, mie in hnnbert

len berfelben, folgenbe 25efTanbtheile bargeftelft:

2}erbun(tbare 5ffia)Tertheilc . . 80

9'^icht friftallifirbarer 0chleim3
ucfer

mit ©Ipjirhicin . . . . 6,30

©ummiartiger 0chleim . . . 1,75

^meigftoff . 1,10

©erinnbareß dtherifcheß Oel CO0

iO?anna ähnliche 0ubllan^ . . 1,50

5)|lan3enfafern 0 00

100,00

3u 0 chm eben ^af man fie fchon früher auf

^ranntmein benu|t.
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5. 153.

.^unbcrt ^funb 5D?öorruben ^aben mir 4 95erIU

ner üuart 55rannfmein t)on 32 fpfunb ,

geliefert; biefeß freilich im ©an^en wenig, aber boc^

Immer ^inreic^enb, um ffc ba,' wo eß an anbern WlaUi

rialien mangelt, mit 9?u^en* auf SÖranntwein Verarbeiten

gu fbnnen, $^er barauö gezogene 23ranntwein geiebnet

ficb bureb einen angenehmen fügen ©efebmaef auß, unb =

lagt, wenn er -von bem wenigen inbarirenben Cel befreiet

worben i(T, niebtß gu wunfeben fibrig. 0cbon ^at ber

^nglanber »?>err 0fene ^eitb ^)f bie ?0toorruben,

bic $5eeter ober ?D?angolb unb auch bie 9>allinaf5

würg ein gur 23enu|ung auf 93ranntwein vorgefcbla-

gen, unb gegeigt, bag von bem Ertrage berfelben, von ei^

uer geringen glacbe ^anbeß, im ^Durebfebnitt breimal fo

viel 93 ran nt,wein gegogen werben fann, alß auß bem

betreibe, baß man bavon erntet.

3(6tl^cilwtt3,

5)on bem ^uefer unb bem @c()lcim juefer

9}?afcrialicn ^um S5rönntw ci^iu

5. 154.

3 u cf er unb 0cbleimgucfer unterfebeiben ficb ba«

bureb von einanber, bag ber erftere friftallifirbar,

ber legtere aber nicht f rifTallifirbar ift, JDer gc^
- '

i

*) Skene Keith In The Farmers Magazine etc. Vol. IV.

pag, 22 etc.
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Sraürte, hi^e rttc§r fei(!öin(Trbare, fo

n>ic felbigcr in ten Swcferrafftnerien abfdUt, i(l ^in folc^er

<0 cbIetmjucf er.

5. 155.

IDer 3 «cf er t(T bure^öuö ein fe^r gefd^ief^eö !9?afes

riai/ um 25ranntmein baroud probuciren^ wenn fol«

cber. gleich ben übrigen bojü quaiificirten 2)?ater{alien, im

mit SSaffer gelbffen 3uflanbe. ber germentation untermor?

fen unb hierauf befTilUrt mirb.

5. 156. -

JDer Su^etr mag auö bem inbifeben Sutferro^re,

ober auö bem 0 afte ber 2( 5 ornbaume, ober auö

Dlunfeiriben angefertigt morben fepn, biefeß i(l boUig

gteicbgfiitig/ fbbalb nur alle brei 3ucferforten bon glei?

cbenl ®rabe ber Dleinbeit bargeftettt morben jlnb; eß

fommt «ur barauf an, ob man i^n tbobffeü genug ^aben

fann, um mit 9}ort^ei( ^ranntmein barauß 3U Rieben.

5. 157.

3n 0 (!s unb SSBeflinbien menbet man ben frifeb^

gepreßten 0aft auß bem Sueferrobre an, um burc6 ^>i^

germentation einen 91 0 gemein, unb auß biefem burc^

bie Jt)e|!iiration SH um 3U brennen. €ine febieebtere 2(rf

biefeß ©etranfeß mirb auß ber S9?eiaffe berfertigt, b. f.

bem nicht mehr friflaUijlrten 0prup, ber nach ber 2tuß5

febeibung beß fern
i
gen 3ucferß übrig bleibt. 3u €u«

ropa menbet man bie 2(bgange, melcbe in ben Suefer^

raffinerien übrig bieiben, gu gleichem 23ebuf an, alß: baß

gorms
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gormbacftt)öffer, i\>orin bie Sucferformen gereinigt

werben; wie auc^ baß fuge ^ffiafTer, welc^eß beim dimU

gen ber ^effel, ber 0eibetucber ic«, übrig bieibf.

5. 158*

^Der liefert immer einen fe^r guten reim

fcbmecfenben Branntwein ^ weil er feine riechbare büge

^Beimengungen ent^ait, bie i^m, wie auß ben anbern ^a^

tevialienr einen me^r ober weniger wibrigen frembartigen

SBeigefcbmacf ertbeUen fbnnen: bocb barf ber Sticfer^

branntwetn mit bem 'eigentlichen f)lum nicht üerwech^^

feit werben.

-
i

‘

,1

SJon bcm ^onig, aH $0?atcriat jum
Sranntiücin,

§. 159. .. . .

2)er Weber wahrer Sucfer noch»

0chleim^ucfer, fonbern ein SJJittelbing ^wifchen beiben,

alfo eine ^ucferartige 0ubffanj eigner 2(rt. JT)er »^onig

hat aber, auger feiner 0ugigfeit, au^ baß mit. bem Sucfer

gemein, bdg er im mit SOBaffer geloften Suflanbe leicht

fermentirt, unb bann ein weinartigeß ©etranf .(ben v

SUiet^) barjieüt, auß bem burch bie 2)efliIlation. ein fehr,

guter SBranntwein gezogen werben fann.'^ !• • t

5. 160.

00 wie aber nicht aller *^onig ftch gleich fo wie

J^evwJfJ. «BeÄnnUvcint, I. Zt)U - ©

I
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terfefbe, ber Qlvt ber ^flönjenbfumen, öuß bereit

O^effarien i^n bie 5&ienen ^ufammengetragen ^aUn, batb

n>eif, halb gelb, halb braun, halb t)on einem ange^

nehmen batfamifc^jen ©erueb unb ©efe^maef, halb t)on eu

nem weniger angenehmen ©erueb unb ©efebmaef ifl, fo

finbet benn auch unter bem ^ranntmein, ber barauß ge^

n)onnen morben ifl, ein bebeutenber Unterfebieb 0fatt,

. '5, 161.

2(ber auch ber beffe »^onig giebt boeb immer einen

^rannfmeiny ber ben eigentbumlicben ©erueb unb ©e^

febmaef beß ^^onigß befi^f» 5SBirb aber ber ©erueb unb

©efebmaef bureb eine jmeefmaßige Steinigung ^er(Tort, bann

ifT ber Branntwein barauß fo rein, ba0 er bem auß bem

Suefer üoUig gleieb gefegt werben fann#

Bon ben fu^en £)bjl- unb Beerenfruebf ciu

§. 162.

?nie fuge Ob(l5 unb Beerenfruegte, naebbem folebc

^erquetf:bt unb ber 0aft ba'oon außgepreffet worben iff,

ftnb leiebt fermentirbar, unb geben bureb bie germentatien

ein mehr ober weniger angeiiebmeß weinarfigeß gtuibum,

auß bem bureb bie 5)efliIiation ein allerbingß angenehmer

Branntwein gezogen werben fann.

S. 163.

• ?Hß fpeeieUe ©egenflanbe folebef Tlvt, ia^U ieb
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a. JDie ^©einSeeren ober ouc^ bie nod^ mit ^aft

burc^)brun9 cnen Treffer, bic mc^ bcm ^tußpreffen

beß SO^oflcß übrig bieiben*

b. 3(üe 2(rtcn fu0er 2(epfcb

c. 2ÜIe 2(vten fußer kirnen»

d. 2(tTe 2(rten 5)|Iaumen,

e. <Die rotten unb bie gelben •Himbeeren*

f. ll)ie ^rbbeeren,

gM ®ie «Leibes ober Blaubeeren.

h. ^I)ie 5D?ifpein.

i. $£)ie ^berefc^enbeeren.

k. 5Die febtoarjen unb weißen 5D?aulbeeren.

l. iDie fußen unb bie 2}ogeI=^'irfcben;
• -

fo wie alle übrige fußliebt fcbleimige Obff^ unb Bee?

ren fruchte ebne Unterfebteb, beren einzelne Erörterung

hier 3u weitlauß'g fepn wfirbe.

§. 164
.'

0oHen bergteicben 5SJ?atenanen auf Branntwein Oers

arbeitet werben, fo werben fte mit einerJSBal^e, ober auch

bureb baß ^treten mit boi^ernen 0cbuben, ^erquetfebt, bann^

ber 0aft auß^epreffet, unb berfeibe nun, ohne 3ufa| eineß

germenteß, ficb felbft uberiaffen, ba feibiger bann, bureb

fein eigeneß germent, febr batb in ©abrung fommt unb

^ur weinartigen glufftgfeit ubergebet, .auß ^ ber nun bureb

bie Beftillation ber Branntwein gezogen werben fann.

. 165.

!Da inbeffen beim erften' ^fußpreffen feineßweg eß alle

0afttbeiie oolifommen außgefebieben werben, fonbern mir

(3 2
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l»en puffen noc^) eine bebeutenbc !9?a|Te ga^rungßfo^i^er

0ubflanj üerbunben bleibt; fo i(t eß gut, um biefe nicht

Uerlieren, ben 9vucf(tcmb nochmalö mit SÖBaffer anjurfih'

ren, bann jum jmeitenmale ^u preffen, unb ihn ber

mentation für fich, ober auch in ber SBermengung mit

bem ^rjlern, gu unterwerfen,

5, 166 ,

SÖBenn gleich man aug bem reinen gepreßten 0afte

jener 3)?atcrialien einen reinem unb beffern 23ranntwein

gewinnt, alö auß ben 'bloß ^erquetfchten, fo ift eß hoch

nicht abfölut nothwenbig, ben 0aft porher außjupreffen

;

eß ift vielmehr hinreichcnb, bloß bie ^erquetfchte unb, mit

SS?a|Ter perbunnte 5[l?afTe in germentation gehen ^u laf:

fcn, unb fte bann ^u luttern unb ben iOutter hi^fc^ttf ^u

weinen,

5, 167,

Tim wenigften ift baß Tlußpreffen bei benjenigen

gruchten nothwenbig, welche fehr faftreich finb, unb we^

nige fe(te glctfchtheilc befT^en, wie bie meifTen ^eeren.i

fruchte,; biefe burfen bloß ^erquetfeht, in germenfation

gefegt unb bann beftillirt werben, unb. man erreicht ben

Sweef pollfommen, ^ei allen 0 teinfruchten unb ben

mit hörten ,^erncn Perfehenen S3eerenfruchten . ifb

eß heilfam, b{c.,^crne porher burch baß 7(ußwafchen auß^

jufonbern, weil felbigefonft bem Branntwein baß in ihnen

enthaltene Del, unb burch biefeß einen mehr ober weniger

unangenehmen fTtcbcngcruch unb ©efehmaef ertheilen,

y '

. .
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3tt>ölf(c ^(br^dfuttg.

^ 0 n b c 11 3^ 0 j?‘f tt jl rt n i nu

168.

il){e 3vO0fafIanie (Aesculus Hippocastanum),

tvclc^e urfprungtic^ im norbHc^cn Q3 e r ft cn n>i(b itacljfir

tmb tm'^ö^i* 5uerfl nac() Europa gebracht tturbe,

^at jTcb^bei unö fo fe^r außgebreitet, baß man fle überall

fnbet. CDer 23aum fommt gut fort, unb fein ift für

^$:ifcb(er fe^r braucl)bar; er tragt ja^rltcj) reiche

tmb'biefe geboren, mie tcb mich baPon überzeugt b^be,

ben por^uglicbßen 50?aterialien/ um ^Branntwein barauö ^n

|)robuciren.

5* 169.

€in ^Berliner 0cbejfe( reifer öloßfaßanien wiegt

im ^urebfebnitt 80 biß 85 ^funb. 3*^ einem Q3funbe berfel=

ben ftnben ficb 25 l^otb meblartiger .^ern unb 7 ^otb

nußere ^ulfe; folglich ßnb' in einem ^Berliner 0cbeffel'

jener gruebte 62| $>funb mebUger ^ern unb 17|

5)funb Ulfen entbaltemi «

©iepon ben äußern »Wulfen befreieten'^erne ber3ioßfa^'
'

jlanien entbalfen, -^ufolge ber pon mir bamit angeßellfen

Serglieberung, an näheren 35eßanbtbeilen in 'jwolf Sotben:



0tarfemeh( • 4 Sofh, 10. 0 ©ran.

!D?ehiartige 5^fer , 2 1— 30 —
©ummi 2— 15 —
EiweigjTojT - . . 2 - 1— 5 —
Begetabiiifchen 0eifen(loff . 1 — l— 30 —
getteß Cet 0 — 0 — 35 —
BeriufI . 0 — 0— 5 —

121^oth, 00 . 0 ©ran.

5. 171.
)

S)te rcic^^aftige ©egenwart beß 0tar;feme^(ß in

ben 0logfaflanien, wetc^eß jenen Dvefultaten 3ufo(ge,

für ben Q^erliner 0c^effel 23 Q3funb betragt/ giebt einen

Söeweiß, bag fte ju ben S}?aterianen gerechnet werben muf:

fen, worauß mit 2}ortbeil Branntwein gezogen werben

fann; woburcb i^nen ein neuer Slßertb beigelegt wirb,

unb woüon icb bereitß früher ") ben Beweiß geführt

^abe,

5. 172.

9?ac^ meinen eigenen Erfahrungen if!]|eß mir gelun^

gen, auß bem Berliner 0cheffei SXogfa|Ianien, im ge«

fchroteten Suftanbe, 5 Berliner Ctuart Branntwein, ron

32 ^rocent 2(ifohol gu Riehen. JI)agegen behauptet *^)err

lt)obereiner'‘0» 70 5^funb Dvo^faflanienmehi 24

^>funb, b. i. 10 f Berliner Cluart, Branntwein gezogen

0 ®i^he ^ermbfidbt'ß Sircbib ber Slgrifuiturchemie k.

2. S3b. ©. b'4

^0 Doberetner in ^ermbjldbt'ß Bulletin deiNeuest.

etc, 3 S3. 0. 123 w.
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gu ^abcrt, bei* 36 fprocent nac^ inU

^icit ^Diefeß fc()eint nic^t übertrieben ju fei)n^ fonbern ift fe^r

leicbt möglich, n>enn man ermagf, baß ungefS^i* 2 ^ftmb

0tarfe 1 üuart ^rannfmein liefern
;
unb 70 Q3funb

flanien über 20 Q)funb 0tarfeme^l enthalten*

§. 173. • ^ -

Slßir lernen ölfc ^ierbur^ an ber biß^.^r, fo tt^>enig

benu^ten Dvoßf a[l ani'e ein gan^ neueß iD^aferial fennen,

nm 5Öranntn>ein barauö bereiten; ancb' baß bie

0c^lämpe, bie nach bem 2lbluttern ber!9?eifcbe öbrig hUiht,

noch ein guteß Üia^rungßmittel fur’ß 23ie^ barbietet. S3ic

groß mürbe ber 33ort^eil fepn, ber barauß gezogen merbeit

fonnte, wenn man jenen S5aum me^r anbauete, bie £anb^

praßen bamit beppan
3
te, «nb fo ben Ertrag auf 25rännt^

mein benu^te; mie biel betreibe «nb in farfoffeU

armen ©egenben auc^ '.Kartoffeln mürben baburc^

erfpart merben fonnen, meld;e 22>ranntmein rerarj

beitet merbem

Slnmerfung. 3d) b^be fcbott anbemdrt^ jum bduftgen

Sittbau ber SRoßfaflanie (in meinem Bulletin des

Neuesten und Wissenswilrdigsten aus der Naturwis-

senschaft etc.) aufgemuntert; aber «oeb nicht er«

,
fahren/ baß man ron meinem 58orf^lagc Slnmenbung

gemacht hat. ©in sehnjdhriger S3aum probucirt im

Durchfchnitt in jebem Sahre »enigßenß einen @cl)cfel

- gruchte. $Die grünen gruchtfapfeln liefern/ trenn

fte getrocknet unb verbrannt merbeu/ eine überauß fa«

lireiche 5lfche. SBerben bie gröchte auf Söranntmein
Verarbeitet/ fo liefern fte alß SDlinimum/ nach meiner

(Erfahrung (§. 1 72) 5 Üuart S3 r a n n tm e i n / unb im 2« a=^

b
/



?lmum (rtac^ DßBetelttet eben bafelbff) lo Ciuatt

SSranntweltt. SBeoflanite man Me SBege t)on einem

Dorfe jum anbern mit Sfl o f f a fl a n i e n b d um e n, jeben in

ber ^ntfernunö bon 20 00m anbern, fo mörben auf

ber ©treefe bon einer SDleile/ ju 24,000 1200

S5dume/ nnb auf beiben ©eiten bepflanjt/ 2400 S5dumc

JU Heben fommen, worauf/ ben ©cbeffel nur ju 5 ^Xuart

5tuöbeutc öereebnet/ 1200 £luart S3 ranntmein/ unb

wenn baö^uart nur ju 3 @rofcben inSinfcblag gebracht

wirb/ ein Ertrag bon i5oo Xbalern gesogen »erben

fbunte. SBill man fie blof alo SSrennmaterial brauchen/

fo »erben fl</ eEciuftbe ber grünen gruchtfapfelu/ fD

biel leifleu/ »ie 1280 ^ubiffuH Eichen bo(S/ unb ba

ein 3Jfunb ber Stöchte »enigflentf |£otb febr gute

3)ottafche liefert/ fo »örben outf ber Slfche Pon jenen

gröchten 3000 ^funb !Pottafche gesogen »erben fbn*

«eu/ »eiche/ ben (Zentner s« 10 Xbalern angefchlageu/

einen Sßertb bon beinahe 3oo Xbalern bat. fTnb

biefetf nicht aHe SJortbeiU/ bie barautf berborgebeu/ ich

behalte mir bor/ fte ftn einem anbern Orte snfammen*

SufleHen.

©rdjcl^nre

ben 0cl)cln, ol^ ^rannfmeinmateriaU

%

. . . 5* ^74 .

Die Sruebte ber ^icbe (bie fogenannten (Sicheln),

bie bisher nur surH)?aflung ber0ch»eine permenbet »ors

ben finb, geboren, »ie bie Erfahrung seigt, ben befTcn

SO^aferialien , um 23rannt»ein barauö s« bereifen; unb

ba^ Q3robuft ifl fo gut unb rein, baß eö bem aub ®e^

treibe bei »eitern porgejogen »erben muH,
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5. 175*

0’ne gcnöuere S^rgHebening ber €ic^cfn, um i^rc

näheren ©emeng^ obei* ^eflanbt^eifc fennen (crncn,

mangelt uniJ jur Seit noc^; mir miffen nur, bag feiere,

im jerfieinerten Suf^anbe ge^Srig mit 5lßaffer angemeifc^)t,

(eic^t fermentiren, ünb bag bie gego^rnc 50?eif(^e einen

guten SBranntmein barbietet* auö. einem ^er^

liner 0c^effe( (Jic^efn gegen 6 ’üuart SBranntmein ge^

jogen, gu 32 ^^rocent 2((fo^oIge^att nach SXiebfer; ei5

l&it ft(^> aber mo^i eine noc^ größere 2(ußbeute ermarten.
*

f

SSierjcl^nte
^

53on ber aB ^ranntmcinmaterlal*

5. 176 *
‘

fj)ie !D^ilc^) i(! reic^ an 0toff um Branntwein'

^u probuciren’, unb fic wirb in ber in Dielen i^ani

bern, wo eö an anbern £02aterialien ba^u mangelt, ju

bem Be^uf in 2(nmenbung gefegt. ijl aber Weber ber

fafeartige, noej^ ber büttcrartige Beffanbtgeil in
^

ber ^02ilcb, unb eben fo wenig ber SJ^ilcg^ucf er, ber

ftc gefc^ieft mac^t, Branntwein ju probuciren, fonbern

ein eigner fc^leimiger 0toff in berfelben bietet bie BafiiS

^um Branntwein bar*

5. 177*

•

würbe allerbingß fofffptelig fe^n, wenn man «bie

3}?ilcb auf Branntwein benugen wollte, in einem ^anbe,

wo (Te ju anbern Beburfniffen ^Sger benugf werben fann*
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3n önbern ^anbern hingegen, 23. in ber

ttjo bieüO^ilc^ burc^ .halber laab jum ©erinnen gebrac^f,

tinb ber fajTge in 2}ermengung mit bem butterartigen,

ouf 0 meiner fafe benu^t mirb, mo aifo bie fu0c

£0^ 0 ife übrig bieibt, giebt biefelbe ein trejfiic^eö £0?aj

teriai ^um Branntwein ab, weü ber £D?iIc^jucfer, me(^

cbem fie fonff üerbrauc^t würbe, je|t nur wenig gebraucht

wirb, er ouc^ felbft unabhängig ücn ber Bilbung beö

Branntwein^ ift, unb ly&Ciig atrö bem SiScffTanbe, ber

nach ber ^ejliüaticn beö Branntweine fibrig bieibt, noch

gefchieben werben fann.

§. 178 .

$Di.efe nochluntieranberte fu§e£0?oIfc gehet, mit ^^efe

gemengt, in eine £SBeingahrung über, unb bae gegohrnc

giuibum liefert burch bte iI)efHlfation Branntwein öon

tjor^uglicher Cluglitdt. £D?an wirb alfo immer in ben ge^

nannten ^dnbern 0iu|en baraue jiehen fonnen, wenn man

tiefe fD^olfe nicht gu benu|en weiß.' Jfier h<^be icb

einer 2(nwenbung ber £D?i(ch, aie S^ateriai ^ur Brannts

Weinbrennerei , b(og hiff^^^ifch «inen 5)ia§ eingerdumt.
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©titfe? Sibfd^nitt.

bcr SGBärmc, bcm $ir)crmDmcfcr unb bcm 0c^

braiid)c bcö Ici^tcrn in bcr S5raimtn)dnbrcnnerci»

5.
179’

?[}?an nennt SSBarmc eine SÖBirfung, auö ber

ll^ätigfeit einer eigenen trirfenben Urfac(;e §,eryorgelet;

bie Ie|tere n)»rb Ößarmeffoff genannt, Ößarme unb^

S^x^z finb bioö im (5Jrabe ber Sffiirfung üon einanber

üerfc^ieben.
\ .

'5. 180 ,

2)er arme ff off, ati5 Urfac^)e ber Sffiarme nnb;

.^i^e, finbet fic^ überall reid)lic^ ü erbreitet, halb in einem

freien, halb in einem gebunbenen S^l^anbe, 5)aö

5)robuft feiner 2)erbinbung mit anbern SJfaterien ijb

entmeber ein Diefultat ber ^fn^ingung,

ober ber p^ 9 fifc^>en ^o.^afion, ober ber c^emifc^en

2^ifc^)ung. •
.

^

. ^b^>arircnbc 2Öarmc.

5, 181,

!

00 lange ber 50B arm eff off bloö an^angenb. (ab^a^

rirenb) an einem anbern 0toffe gebunben iff, iff er für

baß ®efu§l alß SSBarme ober emppnbbar; mie

S5, bei einem gebeizten Ofen, beim,tt)armen unb

feigen SSBaffer, bei einem feigen 0teine ic.
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^of)arircnbc Sßarmc.

5. 182.

SÖJenn bcr 50S arm eff off hingegen mit anbern

ferien in p^^ftfc^c €o^dfion tritt, fo §ort er öuf, a(ö

Sffidrmc mirfen; aber mir erfennen fein ©afepn

burcb bic üerdnberte beö bamit tjerbimbencn 0toff

feß. f£)aö ^)robuft biefer co^drirenben 93crbinbung ijl

cntmeber eine tropfbare ^iwffigfeit, ober ein bunft«

fbrmigeß SGBefen. 0o fcbmi^t <5iß in ber Sffidrme,

tnbem eß eine bebeutenbc 3J?öffe ^BdrmejToff co^drirt,

gu tropfbar sfluffigem Sffiaffer, o^ne bag man

burcbö ©efu^l bie Sffidrme barin ma^rnimmt. 0o ge^t

SBaffer, menn foicbeß biß ^um 0ieben er^i|t mirb,

in bie @e(Tatt beß iSBafferbunfleß über,

a) S)2an menge j. 25. gleiche ©cmic^tßt^eite €iß ober

0c§nee, beffen Temperatur 32^ Ja^ren^eit iff, unb

SIßaffer, beffen Temperatur 172° ga^ren^eit ifT,

jufammen: baß ^iß mirb fcbmel^en, unb menn üU

teß fluffig ift, mirb baß ^Baffer gteicbfallß noch eine

Temperatur Pon 32° beft|en. ‘?)icr alfo baß

€iß auß bem feigen Gaffer, beffen Tempera?

tur 172° mar, fo Piel SOBdrme co^drirenb gebunben,

afß permogenb mar, .eine 'Temperatur pon 140°

barin ju erzeugen, burcb beffen 25eraubung fofc^eß Pon

172 — 140*^ auf 32° erfdftet morben ift. T)aß ^iß

^at biefe SOßdrme aufgenommen, um flufftg ^u mer?

ben, o^ne ficb in, ber Temperatur ^u erlogen; bie

SfBdrme i|l aifo co gdrirenb Pon igm gebunben

morben.
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b) 23rin9 f man bagegen einen ^§eii fiebenbeö SSßafs

fer, befTen Temperatur 212° ga^ren^eit i(t, mit 8

T^eüen 9 efeiltem ^ifen in 23er&^rung, baö man

porter auf 300° ^a^v^n^cit cr^i^t ^at: fo ift bie

Temperatur beö ©emengeö 212°, unb alleß Sffiaffer

rnirb in®afferbunff auögebe^nf. T)a bie gd^igfeit

'

beöiEifenß, SSBdrme guco^driren, achtmal f(einer ifl,

atß bie beß 5©afferß, fo entsaften 8 TfeÜe '

fen, menn fie biß auf 300° ga^ren^eit er^i|t |Tnb.

ni4t me^r 51ßdrme, oiß ein T^eit SQSaffer Pon

gleicher Temperatur, ,^ommt baß fiebenbe Sffiaf:

fer, beffen Temperatur 212° mar, mit bem €ifen

pon 300° in S3eru^rung, fo ent^ie^et eß i^m fo

Piei iffidrme, alß Permogenb mar, eine Temperatur

ton 88° barin ju er
3
eugen, eß ge^et alfo Pon 300

— 88° auf 212° ^uruef. T)iefe 88° SBdrme

merben Pon bem fiebenben ^Baffer co^drirenb

gebunben, o^ne feine Temperatur ju er^b^en; aber

fie dnbern feine gorm, fie fuhren eß in ben Suftanb

beß ^afferbunfteß über, bejTen Temperatur noch

ebenfatiß 212° ga^ren^eit iff, i ber aber bei bies

fer Temperatur einen 1700 ?D?a( grbgern fHaum eins

nimmt, alß ben, meieren baß SÖBaffer außffillete; bei

ber niebern Temperatur aber mieber in bie gorm

beß tropfbaren ^afferß ^uruefge^t.

§, 183,

T)ie SBerbinbung ‘ beß co^drirenben SSBdrmeffofs

feß mit einem anbern S)?ateria( ift inbeffen nic^t

befldnbig, fonbern bauert nur fo lange, alß ber
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ter l®Srme ^erfc^^>e HeiBf, mM fle |Tc^) Sifbefe; tt)trb

tie 95erbinbun9 in bie gebracht, fo enttDeic^t bcr

ce^drirenb gebunbene ?IBdrmeffoff, unb ber baburcb öußget

be^nt gemefene Körper ge^t nun n^leber in bie vorige

$^orm ^urucf, 0o erf?arret tropfbarsfiuffigeö SSaf:

fer in ber ^dfte lieber iit (5 iö, unb Sffiafferb unjTc

A)erbic^ten fic^ tt>ieber 3U tropfbarem affen 3n-

bem fTe foic^eö aber t^nn, fe|en fle ben ^BdrmefToff

ab, ber bie ^t)unftform erzeugt ^atfe: ba^er baß (Jr^i|en

beß 5)efliHir^utß unb beß ^u^tmafferß im

faffe in ben SÖranntmeinbrennereien, 2(uß gleichem

©runbe fann man burc^ bie ^I)unfte beß foc^enben

Sffiafferß .^artoffein ga^r foc^en, unb menn man biefe

<T)unf!e in falteß SOBaffer treten laßt, folc^eß jum 0ies

ben er^i^en.

^^cmifd;gebunbcnc Sß&rmc.

5* 184.

Sffienn hingegen ber 5ffiarmeftoff mit einer anbern

?0?aterie in eb^ntifc^e 5)^ifcbung tritt, fo Jbrt er

nicht nur auf, für baß (^Jefu^i cmpftubticb 3U fepn, fom

bern feine SBerbinbung iff auch fonftant, unb baß ^^robuft

berfeiben ^eic^net fTcb burcb einen permanent eiaftifcben

gaßfbrmigen ober luftformigen Sutritt auß; eß B)irb in

biefem Sußanbe ®aß ober Suft genannt. 0o fmb alie

©aßarten, b. i. alle tuftformige ^iwffigf eiten,

^robufte ber ^emifcben ?D?ifcbung beß SOBdrmefTofs

feß mit fefTen 0ub ff raten; unb fle unterfcbeiben fTc§

baburcb bon ben fünften, baß fie in ber ^^dlte ficb

\
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nic^)t n)tebet^ t)erbi(^fenr He ©finffe m beit

verblendeten Suffönb 3urucfgenen.

mr

§. 185.

®ie 93robufte ber enemifenen fO^ifenung beö SBarmci

fToffeö mit feften 0ubftraten veranbern ficn niebt, menn

fle ber MMu unterworfen werben. 3« tjrer Serfe^ung

-wirb erforberf, bag 'ein anberer 0tojf enf^

Weber mit bem0ubf!rate ober mit bem ^S^drmeftoffc

eine größere ^tnjlenung befl^t, öfß ble beiben gebunbenen

gu elnanber befaßen, in welenem Jalle eine 3crfe§ung erfolgt.

^ c u c r.

§. 186 .

(5lne gemeinfcnaftlicne 5}ermengung von frcierSlÖars

me unb freiem Siebt wirb geuer genannt; waö im

geuer leuchtet, i(t Sicht barin wärmt unb

hi|t, i(t ber freie S2ßarme|Toff. Wlan bebient f!eh

beß geuerß baßer, um gwei 2tbßehten babureß gu erreichen:

einmal, um gu erleuchten, wie bei bem Sichte ber

*) SRclneß Sid)t Iß bloß leuchtenb/ uf^bt wdrmenb.
SBaß baß Sicht eigentlich iß: ob eine smobififatio«
ber Sßdrme? ob ein felbßßdnbigeß lenchtenbeß glni«?

bum? ob ein^Jrobuft ber 3nifchung eineß eigenen licht*«

geugenben ©toffeß unb SBdrmeßoff? ober ein

gtefultat beß «ebergangeß gweier einanber entgegenge*

feßter eieftricitdten (ber pofitiven unb ber ne=
ggtiven)? iß unß gur Seit noch «i(ht befannt, unb eß

muß bie ndbere Slußmittelung 'ber Cltaturwiffen*

fch a ft vorbehalfttt bleiben.
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^cr 3
en unb Rampen; ein anbermat, um baburc^

3u erwarmem

§. 187.

Um 5^uer ju erregen, mufTen jmei'tjerfc^iebene ÜJias

terien vor^anben fe^n, b. i. ein öerbrennlic^er ^br?

per unb atmofp^örifebe Suff,* eö bebarf nun nur

noch ber (Erregung einer binreicbenben b^b^n Temperatur,

um bie (Jntjunbung ^u beginnen, worauf benn bie 2}erbrem

nung unb mit ibr bie ^r^eugung beß Jeuerß Pon felbjt erfolgt

5. 188.

JT)aß ^Brennmaterial bient bei ber 3}erbrennung

bloß alß SJ^ittel, um bie atmofpb^rifebe Suft ba^

bureb ja ^erlegen, unb ben barin an 0auerfIoff ge^

bunbenen SSBarmeff off in Jreibeit ^u fe^en. T)ie Saft

atlein i(t bie duelle ber *^i|e, welche bureb Sßerbrem

nen erregt unb perbreitet wirb. T)aß 5)b^nomen beß

geuerß felbff ijl alfo 3ufammengefe|t, auß ber gemeim

febaftlicben 5SBirfung b^eß freien Siebtß unb ber freien

Sffi a rm e.

§. 189.
.

^ß i|I aber feineßwegeß bie ganje Saft, welche

bei ^erlegt wirb, fonbern bloß baß 0auerftoffgaß,

welcbeß in ihr eutbalten war, unb in ber ganzen Suftmaffc

nur 21 iprocent beß 25olumß betragt; bagegen bie 79

95rocent 0ticf ftoffgaß, bie bamit gemengt waren, uns

gerlegt übrig bleiben.' T)aß 0auer|loffgaß, welcbeß

auß einem ?)robufte ber ebemifeben 3}?ifcbung Pon 0auers

ffoff
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ii3

poff unb SOSarmejToff befielet, giebf n^a^t^cnb bem

2?renncn feinen 0auerftoff on baß’ üerbrennlicbe 2)?ai

Jerial ab, in beffen Q^erbtnbung ^obienflofffaure unb

SÖSaffer gebübet werben, bte ftcb üerflucbtigen; bagegen

wirb erzeugt unb Sffiarme entwicfelt, bie ^ufam^
^

men genommen baß Jener außmac^en.

- 53om 2f)crmDmcfcr imb beflen ©ebraucl^^^

§* 190.

2)er ©rab ber 5ffiormc ober welcher burcb

bic ?D?ittbeünng ber freien SBapme in -irgenb einer

(Subflanj erregt wirb, wirb bie ‘$:emp eratur ber 0ub2

(tanj genannt. S)?an erfennt biefelbe entweber burcb baß

©efubO weicbeß bie ‘^anb wa^rnimmt, wenn fte mit bem

erwärmten .fbrper in SJerubrnng fommt; ober bnrcb bic

2(ußbebnung, weiche eine in einem ©efdfe eingefcbloffene Jluf:

ftgfeit in i^rem S9oinm baburcb erleibet. 2luf ben ©es

brauch ber le|fern 5D?et^obe grunbet ficb' bie (Jinricbtung

beß ^^^rmometerß ober X^ermofcopß.

5. 191. . ,

5)aß ^^ermometer ift für bie S5ranntweins

bre,nnerei ein burc^auß unentbe^rlic^eß 3njTrument;

ber rationelle Branntweinbrenner mag ba^er ßon feiner

(Jinricbtung unb feinem ©ebrauc^^ grunblicl; unterrichtet

fe^n. 2)aß bejlehet in einer burchauß

gleich weiten Sichre (Taf. I. Fig. 1. a. b.), bereu innes

rer JDurchmeffer nur ben fe^ffen ^h^i^ ^inie bes

tragt. Bie Sichre ifl am unfern €nbe mit einer hoffen

53vaRtttttjcttt5. I. tt)U ^



^ugel c üerbunben, beren innerer iDurc^meffer ober

gwolfmai fo Diel betragt, olö ber beö Dto^rß, unb bi$

(m d ift eö mit reinem üuecffilber angefuUet Sßon d

biö a i(I ober baö 9\o^r Don aller barin enthaltenen iBuft

entleeret unb in a felbiT ^ugefchmol^en, 2}on a biß e, bem

$Kohr ent'lang, finbet fiel) eine 0fale ober ©rableiter an^

gebracht, bie in ©rate einget^eilt ifl, mittel(l benen baß

0 teigen fo mie baß beß CluecbfTlberß im 3^^'

flrumente beftimmt mirb,

§. 192,

<T)ie iff burch gmei fefre

fünfte unterfchieben, nämlich ben ©efrierpunft unb

ben 0iebpunft, © efr ierpunft ijl ber, mobel

CbBaffer gefriert unb 0chnee ober (5iß fchmel^f.

JDer 0iebpunft i|T ber, bei melchem reineß SlBaffer

in offenen ©efd^en fiebet. 0oUen h^h^^*^ ©rabe ber

SlBdrme, unb tiefere ©rabe ber ,^dlte burch baß ^h^^-

\mometer beftimmt werben t fo werben bie ©rabe ber

0fale Dom 0iebpunfte an, aufwdrtß, fo wie Dom

©efri erpunf te ab, unterwdrtß Derldngert. 3^ber

©rab am wber bem 0iebi

pnnttc ober unter bem ©efrierpunf te, ober in?

nerhalb bem 0iebs unb bem ©efrierpunfte, ^eigf

bie Temperatur an, bie ein ,^'&rper befi^t, ber mit bem

Thermometer in Berührung gebracht wirb,

'.‘
5* 193 ,

Sffienn gleich ber ©efrierpunft unb ber 0ieb5

punft am Thermometer alß ^wet feffe ?)unfte ongefe'-
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«Serben fonnen, fo fann boc^ bie bcr ©rabe, in

tt)clc^)e ber 2(bf?anb ^wifcben bcibcn abgef§ei(f n>irb, fe^r

t)erfdf)iebcn fei)n. <r)urcl) eine folc^e fe^r n)iUfu^rIicbe 0m
t^eilung fmb nach unb nach fe^r t)erfcbiebene ^^ermome?

terffaien enfffanben, bie jTcb aber fammtlicb üergieic^ert

taffen, tt?enn nur bie feflen 5^unffe, ber ©efrierpunf

(

unb ber (^iebpunttf angegeben finb,

§. 194.

5Bon alten biefen ^^ermometerff alen n>erben

aber außfcblieglicf) nur gebraucht: 1) bie Dleaumurfche;

2) bie gahr^nh^itfehe; unb 3) bie d'entefimats

ffate ober hunbertgrabige.-^

a) ^n ber Öieaumurfchen ^h^i^Ji^onTeferffafe if! ber

' ©efrierpunft 0 unb ber 0iebpunft 80^

folglich ber 2lb|Ianb ^mifchen beiben, in 80 gleiche

^theile getheiif.

b) 3n ber Jahrenheiffchen

ber ©efrierpunft 32 unb ber 0iebpunft

. 212;. folglich ber 2lbflanb ^UDifchen beiben in 180

©rabe gefheilf*

c) ber ober (Jentefimalj

^h^i^Jiiömeterffale ijt ber ©efrierpunft 0 unb

'• ber 0iebpunft 100, folglich ber 2lbjTanb gtpü

- fchen beiben in 100 gleiche getheilt

5/195.

jich' nun bie 8Q ©rabe am 91eaumurfchen

ISO beö gahrenheitfehen Perhalfen

toie 9 5u 4, unb baö 0 an ber gahrenheiffchen

^ 2
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meterffate, (n>el(|eö feinen n)a5ren, fonbern einen

funfHic^en ober eingebübefen QJefrierpunft onbeu^

tet), um 32 ja^ren^eitfebe ®rabe tjom mabren ©efrier^

ctunfte meiter abflebet, fo üermebren ficb bie Jobrenbeifs

fd;en ©rabe um 32: fo, bag bie gönje 0faie, vom gab«

renbeitfeben 0 aufgejabttf 212 ©rabe ^befragt, unb 32

©rabe unter bem mabren ©efvierpunfte ffebet SDa nun

9 ^u 4 (Tcb Perbait mie 2J ju 1, fo i(t eß binreicbenb, bie

ficb barfleUenbe S^b^ ber Sleaumurfcben ©rabe mit 2^

gu multipliciren unb bem 5^robufte 32 guguabbiren, fo

erbait man bie 2(ngabi ber Dteaumurfeben ©rabe, bie

mit einer gegebenen 2(ngabl ber gab renbeitfeben gleich

fomment

a) geige g» baß 9leaumfirfcbe Thermometer,

in einer gluffigfeit dnQHau(i)tf bie Temperatur t)on

60 ©rab, unb man mill miffen, mie riel biefeß nach

gabrenb'eitfcben ©raben betragt; fo ba^ J^^ön,

60 . 2i + 32, b, u 135 pluß 32 =z 167 ©rabe

nach gabrenbetf.

b) (Jß geige nun aber baß gabrenbeitfebe Tbermos

meter, in eine gluffigfeit eingetauebt, 167 ©rab,

unb man mill miffen, mie t)iel biefeß nach 9ieau^

mur .betrage, fo ergiebt foicbeß ficb auß folgenber

gormel 9 : 4 = 167 — 32 : x, b, u 9 : 4'=z

135 ,4 540—9— "9“ ^ ©raben yJeaumur,

196.

9?un Perbalten ficb ferner SO ©rabe Sleaumir gu

100 ©raben ber €entefimalffale, mie 4 ; 5, unb
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100 ®rab ter €cnfefimalff a(e tJcr^affen ftc^ ju 180

@rab ga^rcn^eit, n)ie : ! ©ollen nun bicfe

©falen in önbcre umgctnanbelt tncrben, fo ersieht fic^:

a. C©enn baö ^^ermometer nad) 9ie au m'fir

60 ©rabc jeigt, unb man miü mifTen, m(e oief

btefco nacl) ber (lenfefimalff alc befragen mÄri

be, fo pnbef |Tc^ biefeo auö bem 95er§alfnig öon

80 : 100 — 4 : 5; folglich 'pnb 60 ©rabe

^Keaumfir nac^ ber €entefimalffale 75

©rab.

* b. ©arauo folgt alfo auc^, bag 75 ©rab ber^enfefi^

malffale ubereinffimmen, mit 165| ga^ren^eit«

197.

meifTen gemb^nltc^en ^^ermometer ^^ben nur

eine i^ange üon 8 bio 12 goll* 3«m ©ebrauc^ in ber

23ranntn)einbrennerei muffen ffe menigjlenö 3 guß lang

fe^n, um o^ne bie Unbequemlichkeit, melche ber f^unft

tjerurfachet, bie ©rabe am ^h^i’tnometer genau beobachten

^u können» folcher 2(rf, bie, um fte üor bem

Serbrechen ftchern, an ber .^ugel mit einer burchbrochenen

^apfel Pon ^effmg umgeben |Tnb, unb beren ^ohr, um

folcheß gleichfalls üor bem Serbrechen in ft,ehern, in einem höl-

zernen gutteral eingefchloffen ifl, fmb allein für ben ©c^

brauch in ber Branntweinbrennerei zu empfehlem

Stnmerkung» Snürumettte folcher 2(rf werbe« hicir bo«

bem SDlech anikuo ^err« ©reiner/ «ach meiner 3l«gahe/

fehr gut aftgefer/igt/ an ben man fleh bbjrtlh wtnbe«

fatttt»
^



. g, 198.

Ii8

Sffienn gleich baö Dleaumurfc^e fo n>ie baß

r en^ et tfc^ e ^^ermomcter am gemo^nOc^ffen im ©ebrauc^e

finb, fo tjerbient boc^ baß mit ber ^unberf t^eüigen

0fale, befonberß jum ©ebraucb in ben ^öranntmcin^

brennereien, tjor^ugßmeife empfo^ien merben; icb

merbe ba^er fpater^in, mo pon bem ©ebrauc^e biefeß

flrumenfß bie Dtebe fepn mirb, jene 0fate immer jur SiJer^

gieicbung mit ben übrigen erörtern.

5. 199.

il)ie (^rfa^rung ^at eß nur gu fe§r begrunbet^ bag

o^ne bie 2(nn)enbung beß ^^ermometerß eß nic^t mbglicb

ift, bloß burcbß ©efubi irgenb eine Temperatur genau

fcbdgen in fonnen; unb bocb fommt bie töeobacbtung

ber Temperatur fo oft unb ^dufig bor^ ba0 man/ ebne

2(nmenbung beß Tbermometerß, alle 2(ugenblicfe in Q}ers

legenbeit fommt.

200 .

T)iefeß ifb befonberß ber Jatl: 1) bei bem ©rabe ber

ClBdrme, melcber beim 3)?al5en beß ©etreibeß beobachtet

merben mug; 2) bei ber Temperatur beß CSjafferß, mit

melcbem baß <5inmeifcben beß 0cbroteß perriebtet mirb;

3) bei ber Temperatur, melcbe bie S)?eifcbe mdbrenb ber

Fermentation befT$t; 4) bei ber Temperatur beß 9iaumß,

in melcbem bie Fermentation reranffaltet mirb; 5) bei ber

Temperatur beß ^ranntmeinß, menn fein 2(lfobolgebalt

mitteljl beß 2Clfobolimeter barin beflimmt mirb«
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5. 201.

©ut cingerirfjfefe ^^ermomefer, tie (Sfalc mag fev)n

meld;e fle miO, muffen genau faliberirfe 9ibf)ren ^aben, fo

mie baö 0uecfjT(ber in if>nen von aüer inf;drirenben ^uft

befreiet, unb auch ber J)iaum über bein 0.uecfjl(ber tin

Svo^re unb feinem 0tbpuncte von alter baruber fT^enben

Suft entleert fe^n muß; im entgegengefe^ten galle mirb

man vergeblicl; richtige Beobachtungen ermarten.

'

' 5/ 202.
'

SSBer ein ^h^t'mometer fauft, fann, gur ^rufung

feiner ©fite, felgenbe Berfuche bamit machen. SO^an

neige eß fo, baß bte .^ugel h^h^^ Hegen fommt; menn

baß 0-uecfßlber fTch biß in bie 0pi|e beß 9iohrO

fenft, fo mirb man fiber^eugt fe^n, baß feine ^uft baHn

enthalten ift. SD?an vergleiche folcheß mit einem anbem

t$:hermometer, um ju fehen, ob beibe in ben ©raben

fibereinftimmem
'

,

'
'

-j

'SJette« 2(bfd;nttt.

^011 bem ^rojc|j beä SOJaljenä, >»elc(;cm baö ©ctreibe

. imtenv,Drfen mirb.,,
' I

'

, r .

^ ''H"'
' -

§. 203. .
-

Um bie ©etreibearten auf Brannfmein ^u verarbeit

fen, ift eß ^mar nicht abfolut nothtvenbig,' folche vorher ju
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molken; mv aber in berSage iflr tbenigjTenß ein ober ^toei

SDrift^eile berfelben im gemalten Suffanbe oerarbeiten^

ber toirb fic^ babei immer bor3uglicb gut flehen,

S* 204»

JDurc^ baß S^at^en ber ©etreibearfen, befonberß beß

Effieijenß unb ber ®er(!e, aber auc^i nic^t toeniger beß

$Hoggenß, tvivb bie ©runbmifc^ung berfelben total bec^

anbert; man ermatt auß i^nen eine größere 2(ußbeute an

S5ranntmein, fo mie einen 23ranntmein oon reinerem ©es

ruc^ unb ©efc^mac!, auß ©rönben, bie fpater^in erörtert

"^toerben follen.

§. 205.

JDaß ^J^af^en beß ©etreibeß heftetet in einer

anfangenben 2(ußmacbfung beffelbenV biß ^ur ^ntmiefeiung

ber 3ßur 3 eifaferm €ß ift bereitß (5» 68) erörtert

loorben, baf bie ndcbllen 95e(lanbs ober ©emengt^eile ber

©etreibearten befielen: in i^raftme^lf in .Kleber

ober i^oHa, in 0 cbleim 3 ucf er unb in ©ummi.
$^)aß S)?al3en ift ba3u beftimmt, bie .^olla auß3ufonbern,

um baß .^raftme^l in 0 c|)leim 3 ucfer um3umanbelm

§. 206.

SOßenn gleich ber 9>ro3ef beß iD?al3enß mo^l jebem

Öranntmeinbrenner, fo meit eß auf baß mecbanifd;c

95erfa^ren babei anfommt, nicht unbefannt iff, fo foU fels

biger hoch bi^t* auß bem ©runbe naher erörtert merben,

um baß ©an3e in miffenfchaftlicher »^infTcht beutlicher 3u

entmic!eln, unb ben il)enfer auf baßjenige aufmerffam 3U

machen, maß babei 3u ermagen ijl.



iT)er Q3ro^e0 beö 5J?aljcni5 jafHt in brei ücrfc^icbenc

Operationen; biefe )Tnb; 1) !I)aß (Jinquellen beß (^a

treibeö; 2) baß keimen unb 2Öact)fen beffelben; unb

3) baß ^rocfnen beß erzeugten S^al^eß.
*

1* $Oaß €Knqueüen.

§. 208.

Um baß 0nquelIen ber Corner ju PeranjTalten; i(I

oin ^inreic^enb geräumiger Ouelib otticl;, fo mie ein

guteß weicbeß reineß 5© affer erforberlicb* S)?an beginnt

bie Operation bamit^ baf man baß betreibe im OueU^

bottic^ mit Skalier ubergieft, fo bag baß SBäffer ein

5)aar 5^6 über bem ©etreibe ftebet. $Oaß ©an^e

«)irb je^t mit einer .^rucfe mobi umgearbeitet, moburcb

bie tauben .Corner ftcb oben auffcbmemmen t^nb abgenoms

men merben fbnnen; tPorauf baß trfibe SSßaffer abgelaf:

fen unb fo oft neueß über baß ©etreibe bingeleitet'toirb,

biß fotcbeß to erfc^eint, o^ne Pon 0,cbmu|tbeiIen getrübt
'^

ju toerben.

5. 209. :

0o' porbereitet, bleibt nun baß ©anje fo lange fteben,

biß alle isomer Pom ^ffiaffer burcbbrungen finb, unb jebeß

^orn ^ur (Jntmitfelung beß ^eimeß porbereitet morben

iff. 2)iefeß erfotgt gemb^nticb im 0ommer im Seit'

raume pon 24 biß 30, im »?>erbft Pon 40 biß 48 0tuu2

ben, im §23 int er hingegen oft erft nach mehreren Xagem

5. 210.

Um ben richtigen Seitpunct p beffimmen, mnn baß
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duelTeit alö beenbi^t öngefe^en itJcrbcn fann, mug üon

Seit baö <)uellenbe betreibe unterfuc^t n^erbcn.

JDie ^eenbigung beiS.5)roje|Teß tvirb fepn:

fi) SffiemT bie Corner fo tt?eicb gen?orben finb, bag fTe

üom $)tagel beö JI)ömnenö leicht (Jinbrucfe annebmcn.

b) SOScnn, faÜß man ein .^orn mit feinen fpi|en(Jnben

gmifc^en jmei Ringern ^a(t unb fanft brucft, bie

0pi|en ficb leicht umbiegen unb barauf ein mehliger

.^ern ^erauiJgefrieben mirb.

c) «SSenn, fall« man ein .^orn ber ^ange nac^ jmifcben

ben Ringern brucft, ftcb bie S^ulfz (eic^t Ibfet, unb

baß mehlige ^orn ^eraußgetrieben mirb,

Slnmerfung. ^>err ^ijloriuß fcbt ben Seifwum beö

©inaucUcnß betm^Betjctt «nb bet Oetjie imSBin*

Ut auf 36 Mß 48 6tunben; fut Sl^oggett unb ipafet

auf 24 ^tunben, ^ie Üuannfation ber etngeduellten

dornet jum keimen beurtbeilt berfefbe barauß/ ba§ l^c

tuttb unb bicf n>erben/ eine bod)gelbe gatbe ange=

nommen haben/ jlcb außbölfeu/ wenn man jte jwt*

fd)en ben ginger« brWt/ ber ^er« babei aber «och

mehlig bleibt

< ^ilioriuß/ vraftifche 3lnleitung jum S3 ra««f*>

X tt>einbre««e«/ «ebjl Sefchreibung feineß S5ren«s

Slpparatß, Serli« 1821O

2, ^aß 50?al^em

§. 211 .

biefer ^Vo^eg beß üuellenß beenbigt, bann wirb

baß über bem <55etreibe (lehenbe ^Baffer abgelaffen unb

ein 5^aar 3)?al frifcheß l^Baffer barub^r um ade

unreine ^h^de podfommen hinweg ju nehmen, worauf, wenn
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affcis ®a|Ter üoüfommen öbgelaufen t|T, nun baö gequot^

(ene ©etreibe auf bm ober SOBac^ßpfa^ aufgefc^üt^

tet tt)irb,

5, 212 .

fo gequollene ©eireibe n^irb nun in bem Slßac{)ß;

ober S0?a feiler, 'Obeif fonfi' einem baju be(limmten unb

gefc^ieffen SKaume, in »Raufen aufgefc^ullet unb geebnef,

in melc^em Suffanbe folc^eö fo lange liegen bleibt, biö cß

flc^ ermdrmt, ober lebenbig mirb. 2)er SJial^pla^,

ber jum 2(uffct;utten beß gequollenen ©etreibeß beffimmt

ift, muß |Tc^ billig in einem füllen, mit gliefen außgec

legten D^aume, am beflen im Heller, befinben.

0ommer bilbet man einen 1 guß ^o^en, im SOBinter

einen 2 biß 3 ,guß ^o^<m »Raufen barauß.

5. 213. /

!!Die S^ilf it^ie lange baß gequellete ©etreibe liegen

muß, ifl inbeffen nic^t immer gleich, fie ^dngt Pielme^r

öon ber

'

Temperatur beß S)?aljraumß ab. (Jß ift ba^er

not^menbig, um mit Superfic^t pi arbeiten, baß T^ermo^

meter babei in Jlnmenbung
3u fe|en. Taucht man baß'

Thermometer mit ber .^ugel in ben !D?a4haufen, unb ftm

bet man, baß bie Temperatur biß, auf 24 ober 25 ©rab

SKeaumur ffeigt, fo iff eß nothmenbig, ben ‘?>aufen ber^

geßalt umjumenben, baß ber untere T§eil nadb oben

- fommt; auch muß biefeß Ummenben fo oft erneuert mer^

ben, >alß eine neue • Erhöhung ber Temperatur ftch mahr^

nehmen laßt. entgegengefe|ten galle mürbe bie Tems

perafur §u hoch jleigen, unb ein ju fchnelleß unb ungleich'

fbrmigeß 2lußmachfen beß ©etreibeß nach l^ch ziehen.

.
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a) sjßenn man tm 0ommcr arbeitet unb 1 Jug

Jpaufen gebttbet ^at, fo mirb bie erforberficbe Xem^

peratur tm J£)urcbfcbnitt tm S^itraum Pon 24 biß

30 0tunben 0tatt finbem 3m ^ffiintcr mirb fie,

bei 3 »Raufen, unter 36 biß 40 0t«nj

ben nicht erfolgen*

b) 2trbeitet man mit £G3et^cn, fo ijl eß gut, foichen,

beöor er ^ur l^rmarmung auf »Raufen gebracht mirb,

vorher bunn auß^ubreiten, um baß fiberftuffig am

hängenbe ÖBaffec Perbunffen ^u laflen, metcheß ges

mbhnlich im Stitraum tjon 24 0tunben erfolgt*

c) 2(rbeitef man mit *?>afer, fo ift eß gut, ihn

gubeefen, ober auch/ befonberß im S® int er, feft ju

treten, meil er fleh, megen feiner ileichtigfftt unb ber

©rbge feiner Wulfen, oiel fpäter ermarmt*

5* 214,

3fl bie erforberltche ^rmdrmung erfolgt, fo merben

nun bie »Raufen auß einanber geworfen, unb barauß am

bere gebilbet, bie nur einen ^alhm Jug h^^ finb*

merft man baß .keimen, fo wirb ber Jpaufen abermalß

umgefchaufelt, fo bag bie .^brner, welche nach äugen

lagen,' na(^ innen gu liegen kommen* 5I)ie ©efreibear«

ten fangen nun an, £®«r^eln ^u fchlagen, bit fch nach

unb nach verlängern, biß enblich auch ein 23lattfeim ge«

bilbet unb entwickelt wirb* ?D?an beenbigt ben 9^ro^eg

beß SJ^aljenß, wenn bie £®urjelkeime beim ^öSei^en

unb 91og gen fich eben entwickeln; bei ber ©erfie unb bem
^

«^afer h^*^9tgen, wenn fte bie ^dnge eineß 0a men«

forneß erreicht S®enn pch ber ©raßkeim
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bif&en anfangt, fo t|t biefcß aUgemdn nad^t^dtig, 3^ne

Erfolge pnben tm Sdtraum t)on 8 biö 12 0tuns

ben 0fatf*

Sfnmerfttng. eigentlicb mug baö Stuöwacbfen fo lange

«nterbalten werben/ btO aKe mebllge Xbdle auß bem

(betreibe in ©cbteimxucf er ünb ©ummt öberge^

gangen ftnb. Um' aber einen genauen SWaaggab ba*

ju ju ftnben/ muffen bamit erg noch befonbere 95er^

fud)e angegeHt werben. »

>

§. 215.

Sffimn baß 2(ußwacl)fen'beß ©etrdbeö, eß fep Slßeii

^en, ©erge, Övoggen ober ^af^v, ge^ori^ tjorberet^

tet t(t, bann mug bie fernere 25egetaticn fo fc^nell wie

tnoglicb unferbroeben werben. S)iefe Unterbrechung wirb

herbeigeffiht^t, wenn baß gebtlbefe 5D^afj fo fchnell wie

möglich außgetrodnet wirb.

216.

Um biefeß 2(ußtrocfnen ju verrichten, wirb baß ges

malzte ©efreibe auf einem luftigen Stoben bunnc außge^

breitet, unb, nachbem bie uberflufftge 5D?enge iIßafTer auß«

gebunffet unb ber SÖBur^elfeim weif geworben ift, wirb

baß fernere 2(ußfrocfnen auf einer ©arre veranftaltet/

um fchneüer gum Side ju fommen; jeboch mug ^kv eine

Temperatur beobachtet werben, bie 30 biß 36°9leaumur

nicht merflich uberfteigt, um baß SJJalj bloß ^u wel^

fen, nicht gu bSrren, welcheß nachthdlig fepn wörbe.

\

V
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^cranbcrungen, baö betreibe

,

renb bem SiÄaljcn crlcibef.

5- 217*

0c^on beim ^nquelfen beß ©efreibeß it)trb eine 35eri

anberung in feiner ©runbmifebung üeraniaffef; eß n)irb

tbeilß ettvaß fobienffofffaureß ®aß erzeugt,

mv\> €;:fraf tiüf! off nnb Q3 boßp^orfdur

c

oon ber

^uife aufgenommen, meiere i^r eine gelbe garbe evt^dU

ten. 2)ie oom 5S?afTer ejetrabirte iD?atcrie betragt nur

^oebfienß 1| ^^rocent beß gemalten ©etreibeß; jTe ^eigt

ficb nach bem 2(bbunften alß eine 2}erbinbung oon gel^

bem €jctraftiP(!off, t)on p^oßpbot^föurem D2a-

tron unb pon freier Q3boßp^orfdure, fduer=

lieb bitter unb i(I an ber Suft ^erfliegbar.

218 .

?bBdbv‘cnb baß gequollene ©etreibe im Heller über ein«

anber gefc^uttet iff, fangt folc^eß an 3U fefmigen, unb eß

ejebalirt ein obflartiger ©erueb, ber mabrfcbeinlicb t)on

ber Gilbung unb (Entmicfelung einer geringen 9J?enge TiU

fobot abbdngig i|l* ' 5)ie SDBur^elfafern fangen febon

mdbrenb bem 0cbmi|en beß ©etreibeß an, fTcb 3U entmif^

fein. 2lnfangß bemerft ^ man nur eine fleine (Erhebung

am ^nbe eineß jeben ^ornß, morauf bann, aber halb bie

SÖBur^elfafer gebilbet unb entmicfelt mirb.

5. 219 .

50^it jener Söilbung ber SGBur^elfafern ber ©etreibe^

ferner i(l nun eine totale 95erdnberung ihrer ©runbmü
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fc^ung üerbunben. S^oüa ober ber Kleber

,
fcbit^inbct nach wnb nach ganj, ber mehlige nimmt

eine meigere Jarbe on, baß ^effige mirb locfrer, baß er^

meiebte ^orn jerbruefbar ^mifeben ben Ringern.

5, 220.

^et jener Q}erShberung , mefebe baß <55etreibe bureb

baß S)?a4en erfeibet, erieibet folcbeß ^ugieicb einen 95ejluft

im 2}otum ücn 2 fprocent, unb im^ (Vernicht t)on 8

biß 10 53rocenf; im S)urcbfcbnitt ’fann man aber ben

S^erlufl auf 8 ^rocent fe|en; unb biefer Sßerluft be(!ebet

bann in; 1) ungefähr 1| ^b^it ejctraffiüer bie

beim (Einquellen aufgelbjl morben finb; 2) 3

fluchtiger 5D?at er ien, bie beim 2tußmacbfen entweichen,

unb' 3) 3J SlBur^elfafern, bie beim Steinigen beö

5D?al^eß abgeftofen merben, melcbeß jufammen 8 q3rocent

außmaebt; unb fo feben mir oueb in ber baß baß

betreibe beim 5)?al3en im iDurebfebnitt efma 8 biß 10

5)rocent am .öemicbt tjerlierf.

5. 221.

JDureb jenen ?3rojeg beß 93?al3enß mirb in ber (^Jrtmbs

mifebung beß (^efreibeß eine totale 23erdnberung üerans

laffet* IDer Kleber ober bie ^olla mirb ^ur Sffiur«

^elfafer umgemanbelt; jum 5^b^i^ 9^b^^ in 2}erbin«

bung mit einem ^b^i^ beß 0tdr femebiß, in ben'

^lattfeim über, ber Don bem mehligen ^b^il<^ f?ine

erftc 02abrung erhalt. 3^ne Belebung mirb bureb ,bie

Slßirfung beß 0auerftojfeß Deranlaffet, melcben baß ficb

3erlegcnbe SlBaffer baran abgiebt; eß entziehet jenen SD?a«



128

tcrien einen ^^eil beß .^o^tenfloffeß, unb mif biefcr

(fntmicfetung tritt ber SSelebungßprojeg ein.

§. 222 .

^eim Jorfgangc beß 2(ußn)ac^)fenß wivH nun ouc^

ber 0auerffoff beß fic^ ^erfegenben 2Bafferß fortn?a§renb

auf ben me^tartigen Söeffanbt^eil beß ©etreibeß, unb am

bert i^n nac^) unb nac^ in 0c^leimjucfer unb in

©ummi um. 2>ü ^ier baß ^SSoffer ^erlegt mirb, fo mug

not^menbig ber uberfluffige Sffiarmef^off entweichen, unb

fo entfleht bann bie Temperatur, bie beim

fen beß ©etreibeß beobachtet wirb. €ben biefe Sucfer^

b Übung fc^eint ben ^ureichenben (^runb ^u entnahmt

weßhalb aller auß gemalztem ©etreibe gewonnene ^rannt^

wein fufer i(t, alß ber auß nicht gemalztem. Um aber

ben gortgang jener SOBirfung ^u hemmen, unb por bem

fernem 2lußbilben beß ©raßfeimß ju fchu|en, mug,

fobalb ber eigentliche ?)ro^eg beß SO^al^enß beenbigt i(T,

baß gemalte ©etreibe fo fchnetl wie möglich getroefnet

werben, bamit ber 5Surjelfeim abfiirb^.

S5ehanbluti9 be^ auf ber SKal^barre^

§. 223 .

^ahrenb bie Söierbrauer baß 50?alj auf ber T)arrc

troefnen laflen, um felbigem, nach ber ^efchaffenheit beß

S3ierß, welcheß^barauß probucirt werben foU, einen mehr

ober weniger PoUfommnen Suflanb beß Svbjtenß ju erthei^

len, welcher fowohl auf ben ©efchmacb alß auf bie 5<^rbe

beß SSierß einen mehr ober weniger wichtigen €inf!ug

höf.
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bie ^c^anbrung bcö !D?öl
3
cß öuf ber für

bic $öronntn)dnbrenncreicn nur in fo fern nofj-

«)enbi9 , alö man baburc^ in ben 0fanb ^efe^t i|T, je?

ber 3^^^reö^eit unb bei jeber Sffiitferun^, bie barin ent^ai^

fene geuc^tigfeit berjagen unb folc^eö in ben erforber^

licken Suf^anb ber S:rocfen5elt berfe^en»

§. 224.

®ie Temperatur, melc^e in einer ^D^a^barre för bie

23rannttbeinbrennerei erforberlic^) iff, barf ba^er biütg nie

30 ®rab Dleaumur ober 96 @rab ga^ren^eit, ober

37| Q3rab nach ber €enfefimalff aie merflic^ wber^

fletgen, melcbeß ber ^futmarme gieicb ifl. 2)aburc^> mer^

ben bic ^GßafTert^eiie (eiebt ^um 2(ußbunften gebracht, ohne

bag eine ^ibflung beß .^orno beginnen fann; bie me^r

nacbtbeilig alo nu|iicb fepn mürbe.

5. 225.

§Jßabrenb bab^r eine S5ierbrauerei fcblecbferbingö eis

gene 5)?a4barren unferbaifen mug, mitfelft beren man bem

5J?a(^e jeben erforberlicben ©rab ber ^u geben öers

mag, um balb blaffeö, halb gelbeß, balb brauneß

20?a4 probuciren, fann bie ^D^a^barre einer ^rannts

meinbrennerei fo angelegt fepn, baß bie .^ige, metebe beim

S5etrieb ber ^DefHtUrbtafe unbenu|t ficb entmicbetn

unb bureb ben 0cborn(tein entmeicben mürbe, ^um ^es

trieb ber ^Ütal^barre in 2(nmenbung gefegt mirb.

5. 226.

S5ei ber ijinriebtung einer folcben ^a^barre ffir eine

SSi'rtnrttWßt'ni. I. ^ 3



S3rönnf n) cinbrennerci, bie öUeö feiflen foÜ, it^aß ^n'

«)unfcben‘ tffr fommt cö inbeflen nic^t oUeiri barauf an,

mit ni&^Hcb(Icr (Jrfparung an iörennmatertal baß 9J^atj

lu trocfnen/ fonbern auc^ bie barauß ficb entwicfelnben

SÖSafTerbunfle fo fd)neü it)ie mogitcb entfernen, tt)eU fle

fonft fid) unter ber *^)utfe,nbecfe an^aufen n^urben, um bort

‘ me^n^e ^b^ite auf^ulofen, unb folc^e in einen ^o^^nartigen

^teifler um^umanbeln, ber nun-bem 9)ro^eg beß 0 cbro 2

tenß nacbt^eilig i(t unb ber üoUfommnen €jctraftion beß

^a^eß beim ^inmeifc^en beffelben miberjlebt.

5.^ 227.

€ß bebarf feiner genauem SJefcbreibung, mie

eine 3)?al^barre für eine Branntweinbrennerei einge^

richtet werben foll; jeber geuerbaU5 3)?eifter Perfte^t eß,

fotcbe an^ulegen; auc^ gtebt eß wo^i wenig Brcnnereiam

ftatten, welche ni^t bie welche bei bem Betrieb ber

©eftiüirbtafe entweicht, beöor fie auß bem 0cbornf?ein

^eraußftrbmf, nicht erfl ncch'^ur ^el^ung ber Barre be^

nu|en folTten; in biefer ^inficht würbe aifo hi^r wenig

erinnern fepn. j

§. 228 .

©ewbhnlich i|f eß inbeffen 'btoß ber stauch, ber in

fotchem Saite benu|t wirb, welcher aber, fallß er mit bem

^u trocfnenben £0^al^e in Berührung fommt, baju bient,

ihm einen wibrigen, bem SKauche ähnlichen Geruch mit'iU'

theilen, ber bann auch nachtheilig auf ben Branntwein

^urucf wirft, unb welche 9J^ethobe baher in' feinem Salle

anempföhlen werben fann.
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‘

229-,

Sffier ben beabfic^ti^fcn 3mec! tjoüfommen eqtdeit

n)iü, ber laffe unter ber ^I)arrc (Taf. I. Fig. a» b.) enfs

lang, gmei parallel neben einanber tiegenbe €pUnber,

von gegoffenem €ifen ober tjon (Eifenbtecb angej

fertigt, c. d. unb e. f. ptaciren, bie jur Leitung ber ^i^e

bejlimmt finb, h. ift ein querlaufenber ^ptinber, »velcber

bie beiben langen mit einanber Perbinbet, b unb k. finb

0topfet, meiere bie Ceffnung ber Dtobren Perfebtiegen, unb

baju beflimmt, tpenn ficb ^ug in ben Öiobren anbaufen

unb fie perffopfen fottte, folcbe mit einem ^efen ^u reb

nigen, !• ift bie Oeffnung beö einen €bünberß^ meteber,

ftatt beö 0cborngeinß, bie ^i|e empfangt, bie Pon ber

JT)egiinrbIafe auo entmeiebt, fotebe bureb ^^ibe €ptinber

binbureb (eitet, unb enblicb ben Dtaueb bureb bie Leitung

f. g., bereu Oeffnung mit einem gut jiebenben 0eborm

(lein in 22erbinbung ffebet, in biefen uberfubrt»

g. 230.

<J)urcb biefe ^nfmeiebung geget mentg ober gar feine

.^i|e Perloren. !!Oer bie entmeicbenbe i^ige ntit ffeb fort^

fubrenbe 9?aucb iff ge^mungeu, bie beiben (I^tinber ^u

burebgrei cben , bepor er ‘in ben 0ebörnffein begiebt;

bierbureb mirb bie ^i$e bureb bie ben CGSarmegoff febned

fortleitenben eifernen ^ptinber auogegrbmtj er erbi|t bie

unter ber S)arre ent^attme :8uft, unb bureb d)kb baö

5J?a(j auögetrocfnet, ohne bag folebeß eigentficb gerbget,

b. i. braun gemaebt iperben fann,

§. 231.

Um aber bie, geb Pom W2d(^e ep^ciUvten X>mffe fo
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fernen n)ie mSglic^ forf^utdfen unt) cer^mbern, t>ög

fte flc^ unter ter ^utfe tjerbte^ten, unb §ier, burc^ bie

2fup5fun9 t)on einem ^^eile me^li^en Sffiefenß, einen §orm

nrtigen 0c^ieim hüben, i(l cß fe^r ^u empfehlen, auc^

einen flarfen 0trom Pon ermarmenber Suft über baß

troefnenbe ^atj ^inffreicben laffen, ?0?an erreicht bie^

fen auf eine fe§r einfache 5S5eife, rnenn ein ciferneß

OiO^r fo angelegt mirb, baß eß mit feiner untern CefT^

nung mit bem ©unftfreife in ^eru^rung fte^t, ftcb bann

bureb bie Neuerung unter ber ^ l a fe fortminbet, unb mit

feiner obern Oeffnung, bie obere glac^e ber ©arre be^

ru^rt, auf ber baß 3}?a4 peb befinbet» 2)a ^kvbnv(^ bie

öußer^alb beftnblief)c falte il^uft in baß 9loßr einftrbmt,

jlcb beim 5)urcbgange ftarf er^igt, unb auß ber obern

Oejfnung b^iß außfd^rt, fo fußrt fle bie <I)finße biumeg,

bie ficb auß bem troefnenben ^al^e epböliren, unb begum

ffigt zugleich baß fcbnellere ^roefnen in fur3er Sdt; mo'

bureb boppelter 23ortbeil gewonnen mirb»

Stnmerfung» (^ine uaeb btefen ©tönbe« eingeHcbfefc

SO^aljbam beßßt ^err ^ißoriuß btefclbß» ßß fott

am ©nbe beß Sffierfß eine befonbere S5efcbretbtmg unb

Slbbtlbimg baooit geliefert merbem

232 .

3}?al3en 3ur 33 i erb rau er ei um

ternommen mirb, um baß 9}tal3 auf einen beßimmten

®rab 3u rSßen unb eine 23erdnberung in ber ©runbmü

fcbiing babureb 3
u yeranlaffen, iß baß ©arren beß ‘^aU

3cß in ber ^ranntmeinbrennerei bloß ba^u beßimmt, fol^

d;eß fo außjutrocfnen, alß menn eß an ber marmen ^uft
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auß^^frocfnct n^orbcn tt>are; ba^er bebarf cß öuc^ m'xtm'i

ni^er unb bcr ganje 33rojcg beö "$:rocfne»ß gc^ct

fcbnelfer tjon 0ta(ten*

233 »

Cffienn baß auf ber 2)arre gefrocfnct iff, i|! cß

gcfc^icf^ nun \)on ben Sffiur^elfafem befreiet Uöcrbcn«

^ß ifi 3
u bem ^öe^uf binreicbenb, foTcbeß mit ben Jugen

gii treten, ba bann bie Sffinr^etfafern fdcbf abbrecben, unb

nun burcb baß Werfen bie gafern t)on ben ^brnern ge^

febieben n^erben Tonnen*

5önftet Slbfc^nUt.

SSott ben 5Bcifcf)gcfä^en, »on ber befTen ÄonjIruWiDtt

berfrfben unb i?Dn bem ^influjfc ihrer ^effaltung

auf ben 0ang ber germentatioju

5. 234 *

Äaum foifte man glauben, bag bie S)^eifcbgefa0e (bie

5)?eifcbbfiflen, 5D?eifcbfufen, ?9?eifcbtienen , ^eifebbottiebe)

in 9i6cfftcbt ihrer ©eflaltung, irgenb einen ©nfluf auf

ben ©ang ber Sermenfation ber • barin mt^aiUmn ^eU

febe höben konnten; unb bennoeb if^ fofcbeß ber gall, ba^

her jener ©egen|Tanb hi^r eine befonbere €r6r(erung üer^

bienet*

235*

^ J^)ie ^eifebgef^^e, fo mie felbige gemohnlicb im

©ebrauebe ftnb, höben eine fehr öerfebiebene ©eflalt?
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a) 0 ie Sefigen en(tt)ebcr bie ©ejTalt gewjp^nnc^er

®etnfaffer, b» u fTe fmb me^r tief aiö n>eit,

fo tt)ie in ber ?0?ifte n)eiter alö öm ^oben «nb

ött ber 2)?unbun 9 *

b) Ober fte befielen in freißfbrmi^en ©ef^gen

ton ber ©eflait eineß um 5n>ei $Orittel tJon feiner

^pi|e nach ber 23a|Tö ju abgefcbniffenen .^egelß,

c) Ober fte befielen in oüolen ober iangücb ^ runben

Sffiannen, beren ^^angenburcbmeffer ^um

^reitenmeffer ficb tJer^ait, n>ie 5:3, «nb bie

nöcb bem obern 3lanbe gu ficb etn)aö üerengerm

5. 236,

JOiefe 5}?eifcb9efafe n^erben öm beffen ouß 0faben

tjon ^icben^oij ober öucb S^ucben^ofj t)om ^htth

(ber öngefertigt unb mit eifernen 9^eifen belegt, um

ffe bauerbaft machen, unb baß fonft bftere 2(bfprin9en

ber Sleifen p oermeiben,

5. 237,

Unter biefen üerfcbieben geformten SJ?e{fcbgefa0en finb bie

€r(Ieren, meIcbebie©e|taIteineß^gemSbnncben5(JfT'?ß befi^en,

bie- fcbie^tefien; benn fie tereinigen mehrere 9?acbtbeile

in ficb, bie oon ihrer ©ejlaltung abhängig finb, ^Oa^in

gehört erftüch; bie befchmerüche ^Bearbeitung ber SUteifche,

mahrenb baß 0 chrot in bie £ö^dffrigfeit gebracht mirb,

tnbem eine PieJ längere Seit jum ^Ourcharbeiten ber 5D?eis

fche erforbert mirb, um alle klumpen gu jertheilen; ^mei^

fenß; ber unregetmägige ©ang ber Fermentation ber

mit *^efe gefteöfen ^ ei fche in feibigen.
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238.

o(ß bei jeber onbern ©eflaffung ftnbet man

bei biefer gorm ber 50?eifcb9cf^ße, ba0 bie germem

fation in i^nen febi* ungleicbfocmig üor ficb gebet; bag bic ^

gabrenbe SD^eifebe in benfefben, mie man ficb bureb bie

9)robe mit bem ^b^^ntometer fiber^ewgen fann, nicht in

öUen 0teUen eine gleiche Temperatur befl|t, fotgüch

öueh ber (53ang ber germentation eben fo ungteichfbrmig

por fich geben mug; bag bie germentation ber 50?eifche

'

in jenen ©efdgen fruber atß in benen pon einer anbern gorm
'

beenbigt ift, ohne bag atleß betreibe pblTig in germentation

gefegt morben fei; bag enblich bie 3)^eifche Piel eher in

0dure übergebet, alö auf jebem anbern SJBege. \

5. 239.

SiJ?an fcheint auch in ber Tböt üon jenen D^achtbeiien .

allgemein überzeugt ju fepn, aber man menbet jene gorm

ber 5D^eifchgefdge bemungeachtet bie unb ba noch an,

meil fte, ihrer ^bbe megen, ben 33ortbeil gemahlen, bag

9taum baburch erfpart mirb, melche frfparung aber mobl

feineomegeO mit bem 3Jerlug an 533ranntmein im S^erbdlt^

nig (lebet, ber baburch bemirft mirb; fie muffen baber

billig gan} Permorfen merben»

Slnmerfung. einer febr pracbtPoH aber itt ftch felbil

febr fehlerhaft eingerichteten ganj neuen S5rennangalt/

bie man mir ieigte/ «m meinen Sftath baröher einjuho*'

len/ fahe ich SOI eifch tonnen ron ber ©egalt fe^r ,ho^

her halber ©töcffdjTer. @ie waren am S5rennapparat fe'lbg

placirt/ welcl)eö febr unsuldfgg ig/ weil g'e hier/ befon*

ber£( im @ommer/ eine^ Temperatur unterworfen ftnb/

bie 20 biö 22 @rab Sieaumur betragt. SOlan flagte.
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tag matt auö tem ©cteffel ©etge (| tot I öcmalst)

n\d)t metc alj^ 8 £Xuart SSrannttvein ju öemittnett vtv<>

mBöent fe^/ »ott 3o ©rat «act ter SKictterf^cn

oter 45 ttact ter 2:raneöfcten OTotolimeterffale.

Set 'Jor/ ISnölict^runte 27leifcf)Ntticte elnju^

fätrett/ «nt tiefe ttt etnett fütleit Sfiaum auftugel^

lett/ unt matt 503 auf ter ©teHe ms terfel&eu SD^afie

©ettot i3| auart S3rantttn)ein tott öleictem SUfo*

toldegalt

§. 240»

3Me freiörunben ©efage, falfß fie nur metr

meit alß tief jTnb, testen ben ber »origen nic()t;

ober btc freißrunbe Jorm »erbient ouß einem onbern

©runbe »ermorfen ju merben: benn bte 95ermengung beö

0cbroteß mit ber SßBaffrigfeit in felbigen, beim 2(nmeifcben

beß ©etreibefebroteß, mirb babureb erfebtnerf, fobalb nur bes

ren JDurebmeffer etmaß bebeutenb ift, bober fte biüig ben

S^acbflebenben ben S^orjug einraumen mufTem

5t 241»

JT)ie lang ticb-run ben ?0?eifcb-b ofticbe bebaup?

fen »or allen übrigen 'ben 2}or^ug, meil in ihnen bie 7iv'^

beit beim (^inmeifeben beß ©etreibefebroteß am leicbteften*

»eranftaltet merben fann» Um einen folcben 3J?eifcbbottict

gu Un\lmwm, ift eß aber notbmenbig barauf gu feben,

bag bie ^a|Te in felbigem nicht »iel über 2 biß 2| gug
'

boeb 5u jleben fommt, bamit fie magrenb ber Sermenta-

tion gehörig burebarbeiten fann»

5» 242»

^Der Smeef eineß SD?eifcbbotticbß im allgemeinen
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if!: 1) baß ^infet^en «nb 2(nmeifcij)fn bcß ©es

fretbeß barin auf eine bequeme §Ißeife ^u t)eran|Tatten;

2) ber erfolgenben Fermentation ber 3)?eifc^c fein «O^nbers

nig in ben SOBeg ju legen, 3) bem ftcb babei entmicfelnben

fo^tenftöjffauren ©afe einen unbe^inberten 2(ußmeg

bahnen.

\

5. 243.

\

^eifc|)bÖttic^e, bie me§r tief alß meit ftnb (mie

bie ber erften 2trt) geflatten eß nic^t, baß man beim €ins

feigen unb €inm eiferen beß 0c^roteß folc^eß mit

ber Fififftgfeit ge^jorig burc^ einanber arbeiten fann; fte §aben

auf ber anbern 0eite noc^ ben 9?ac^)tßeit, baß bie SJ^affe

barin fic^ gu lange marm erßait, unb maßrenb ber gers

mentation, bei etmaß ^oßer ^^emperatur beß 2)unßfreifeß,

Ui^t Steigung erßatt, in ^fßgfaure uber^uge^en. €nb1ic^

fc^einen jTe auc^> geeignet, eine ^u heftige Fermentation ein«

treten ju taffen; alteß Otac^)tßeite, bie billig rermieben

merben muffem
'

§. 244,

2tber bie ^ier ron ber erjren Form ber 3)2eifc^bofticf)e

erörterten S^ad^tßeite treten ^um ^ßeit auc^ mieber

bei ber jmeiten ©eftatt ein, bie uberbieß noc^ einen an«

bern D^ac^tßeil in jtef) bereinigt, ber in ber 2tußbeßnun^

beß ^auc|eß gegrfinbet ift, meit in biefem Dlaume bic

gdbrenbe Flufftgfeit not^menbig einen großem ^urd;mefs

fer beftßen muß, moburc^ eine ungteic^mdßige "$:emperafur

unb ein ungleichförmiger ©ang ber Fermentation beram

^
laffet mirb» 2)ie britte Form rerbient baßer jeber anbern
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tjor^ejogen «werben* bcr fubifc^e eines

50?eifcbboeticbß ber5J?ajT<^ beS0c^rofeß, baß mit einemmai

barin eingemeifc^t merben foll, proportionirt fepn

Perltest ftcb Pon felbfl,

5, 245.

Ob eß rat^fam fep, große ober Heine ÜD^eifc^boftic^e

in 2(mpenbung ju fegen? baruber ift man noc^) nic^t aUge^

mein einperßonben. £D?it einem ^o^en ®rabe Pon ^fiJaßr^

febeiniiebfeit laßt fic^ aber anneßmen, baß eß nic^t gut i(T,

5Q?e{fcbbottic^e gebrauchen, tPorin man mehr alß8,hochßenß

10 berliner 0eheffel 0chrot (ber 0cheffel circa 5U 85 Q3funb

gerechnet), ober, ein betreibe für baß anbere genommen,

680 biß 850 53funb 0ch^ot mit einemmal einmeifchen fann,

ipobei noch Dlaum ffir baß €mporßeigen ber 9J?eifche,

toahrenb ber ^^rmenfation , fibrig bleiben muß.

§. 246.

^ahlt tnem nun ^um Einmeifchen für baß 0chrot

gegen einen ^h^^^ bem ©emichte nach, neun Z^eik

5ßdffrigfdt, unb ermdgt man, mie folcheß auß berEr^

fahrung baß 1 9)funb 0chrot, menn folcheß

mit ?JBa|Ter gemengt iß, nur ben Dtaum Pon | ?)funb

SKaffer außfullt, fo mürbe ber fubifche EHaum, ben bie .

£0?affe Pon 8 0cheffel ÖBei^enfehrot ober 680 5^funb ir^

genb eineß anbern ©etreibefchroteß einnimmt, ben Umfang

Pon 680 — 170 -j- 6120 = 6630 93funb CSBaffer

102 ^ubiffuß betragen. Dlechnet man nun noch ben er^

forberlichen leeren 9laum ^um Emporßeigen ber SO^eißhe

hin^u, fo mürbe ^i« Bottich erforberlich fepn, ber
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mn $^obeit 8 5»? Sangenburc^meffer ^at, unb bejTen ^iefe

3 betragt 0oll ber ^offic^ ^ierju bte ©ejlatt einer

langiic^ 5 runben iSBanne ^aben, fo fann ber^oben 9gug

Sdnge, fein üuerburcbmeffer 9 Jng, unb feine ^iefe 13

betragen, 3^ einem Söottidb biefem

n)irb man aber auc^ o^ne ©efa^r 10 0c^)ejfet^3Be i^en?

fcbrot ober im ©urc^fcbmtt 900 Q)funb ©etreibefcb^’o^

Überhaupt einmeifc^en fonnen,

5. 247.

^eim ®ebrauc^)e fotc^er ooaler 50^eifc^bottic^e mirb

freilich me§r SHaum erforberf, atö menn ^b^ere

ab^ibirt merben; aber man gewinnt baburc^ bei ber 2tr^

beit beö 2(nmeifc^)enß ganj por^figlic^, weil barin bao Ums

arbeiten eben fo gut mit bem 91 e eben alö mit bem

SKub^feb^ib oeranftaltet werben fann, unb weil, wegen

ber Sange biefer ©efdfe, baö 0cbrot mit bem 5D?eifcbs

waffer weit ooUfommner unter einanber gearbeitet werben

fann, SlBer eine im ©rofen betriebene ^Branntweins

brennerei b^t, unb nur »^obe genug beft^t, fann

folcbe auch über einanber placiren, unb ibm wirb eß bann

an 9^aum in feinem galle mangeln,

^on ben perfcblofifenen S^eifebgefapen.

§, 248,

?0?an ift noch nidbt barin einrerfTanben, ob bie

!D?eifcbgefdbe wdbrenb bem ©ange-ber Fermentation ganj

ober nur b<^ib, ober auch gar nicht oerfcbloffen gebals

ten werben fotlen; eß wirb notbwenbig fepn, mich b^cr

bei biefer Frage etwaß ^u oerweilcn, weil eine auf ©runs
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ht geffugfc ^eanfworfun^ berfclben allertin^ß t)on

tigfdt !(!

§» 249,

3c^) ^abe beretfßO üor niedreren gezeigt ^

twg, tt>enn man t)on jmct gleichen 5)?afren cingemeifebten

0cbro(eß bic dne tn ciu^m bergeflalt üerfcbloffenen 3)?eifcbi

fcotdeb fermentiren la^t, baji bte üon au^en ni^t

unmittelbar barauf mirfen fann; bte anbere aber, mie eß

gen)6baJt<b SöU t|I, nur ^um bebeeft mirb, man

bdm Puffern unb SOBemen ber auß beiben gewonnenen

2J?eif§e, im rrftern gaQ eine größere 2(ußbeufc an

Sßranntmein gewinnt, alö im legterm

5, 250,

0a| ift wahr unb rid^tig, aber bte Urfacben,

wei^e babei obwalten, febe icb gegenwärtig auß einem

onbern ©eftcbtßpuncte an alß früher; icb werbe baber bi^^

erft eine 23efcbrdbung ber erffen SJtetbobe geben, bann

aber bie ©runbe auß einanber fegen, worauf bte gunfttge

5£Birfung berfelben gepult ift,

§, 251,

SJtan benfe jtcb einen ^eifebbottieb, in wetebem

5 0cbeffel ^ei^enfebrot, ber 0cbeffd 85 Q3funb

gerechnet, alfo überhaupt 425 Q3funb 0cbrot Pon irgenb

einer ©etreibeart, mit einemmal angemeifebt werben foUen,

!D?an benfe ficb ferner, baß im Sommer baß SBerbalt«

») ©, ^ermbfllbt’ß StrebtP terSigrifulturdbemie,

64 ic.



nig teö 0c^)ro(eß ^ur Sffiaffrtgfdf n>ie 1 ju 9, im

^erbfl unb Jru^ja^r iiöie 1 5U 8, im SSBintf r -^ingegert

nur n)te 1 ju 7 genommen merben folf, fo mirb biefeö für

bie angenommene £9^affe ^Baffer im erfien gali, meü 1

^funb 0c^rot nur benöiaum yon | ^funb ^Baffer ein«

nimmt, zz 340 — 85 + 3060 z= 3315 5)funb ober = 51

^ubiffug betragen.
'

5. 252 .

«Oitr^« iff 3)?eifcbbottic^ erforberlicb , ber fots

genbe 2)imenfionen ^at:

7 gug Bangenburc^imeffer im ^oben, '

4 — üuerburebmefTer im 23oben,

2i— •

fo baf nach ber Oeffnung ju, bie ®anne ficb «m einige

3oUe verengert, (fr rnirb bann b^nreicbenb groß fe^n,

um nicht nur bie £0?afTe von jener 5D?eifcbe üottfommen

auftunebmen, fonbern auch noch Diaum ßbrig ^u taffen

für baö ^mporfleigen berfelben mabrenb' ber gerntenfafion^

5. 253 .

0oll ber ^otti^ tuftbiebt berfebtoffen werben, fo mSf=

fen bie 0tabe am obern (fnbe inwenbig gefat^t fepn, um
luftbicbte $DecFeI bon ^olj aufnebmen unb tragen ^u fbn«

nen. 3)?an tbut wobt, biefe auö jwei »^dtften jufammen

gu fe|en, unb wdbrenb' beß ©ebrauebß bie Jugen mit Bebm

gu uerHeben. ^n ber 5D?itte beß ©ecfetß beftnbet ficb eine

freißrunbe Oeffnung, 6 biß 8 Sott im JOurebmeffer; in

welcher wdbrenb beß ©ebrauebß ein 15 Sott langeß, am
untern Xbetfe mit einem borüorjtebenben Dianbe »erfebtof-
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fcncö, 9^o^r öon etngcfc^oben n^irb, <I)ie DoUflam

btgc 2Cbbübung eineö folc^en S3oftic^ß fe^e man Taf. I.

Fig. 3* JDcr ^otdc^ ru^et enfmebcr auf lagern, ober er

gleich , tote in ber 2(bbübung , mit gugen oerfe^en.

§. 254.

SÜlittdß cineß fo elngeric^)fefen !D?eifc^bofHc^)ß fann

toa^renb ber germentation atfeß fic^> entmiccefnbe fohlen

^

flofffaure ©aß ooüfommen ertttt)e{c^)en, o^ne bag at^

mofp^drifc^e ^uft, unb mit i^r 0auerj!offgaß,

oon außen ^er ^um gd^renben ©ute treten fann.

§. 255. .

3n meinen frühem 93emerfungen über bic 97u|nc^^

feit ber oerfc^loffenen ?0?eifc^bottic^)e ßabe ic^) ben ©runb^

fa| aufgeflelTt: baß, meÜ ^ier feine 5uft oon außen ^er

jur gd^renben !0?eifc^e treten fann, ftc^ auc^ fein €ffig

bübete, foigiic^ einerfeitß ber gortgang ber germentation

nic^t unterbrochen, unb anbernfeifß hirt^tgen eine größere

2fußbeute an S3ranntmein gewonnen loirb.

§. 256.

3ch inbeffen fpdferhin bie Erfahrung gemacht,

baß bie Gilbung beß ^ffigß in ber 9}^eifche ber grSßern

5(ußbeute an 55ranntmein einerfeitß gar nicht entgegen

toirft; unb jmeitenß, baß ber Söranntmein, ben man auß

einer fauer geworbenen 5D?eifche gewinnt, fich burch feine

vorzüglichere Kleinheit im ©eruch unb ©efch^tAcf gar fehr

ZU feinem SSortheil außzeichnet.
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• 5. 257.

man aber eine grbgere ^enge 2(uöbeufe an

^rannfmein gewinnt, wenn in üerfebfofTenen ©efagen

operirt wirb, bleibt auögemacbt; ^cit aber, wie icb mich

je|t batjon fiber^eugt habe, feinen ©runb barin, bag bic

Entfernung einer großen 9J2affe Stlfobolß babei üerbim

bert wirb, ber bei ber gewS^nlicben Einrichtung ber

3)2eifcbbotticbe mit bem foblenffofffauren @afe allemal

zugleich entweicht, h*^^ «ber, weil baß ©aß bei ben

gefchloffenen 5[}?eifchbottichen tjor feiner Entweü

chung einer großem »^She emporffeigen muß, burch bef:

fen eher gefchehene 2(bfuhlung nun üerbichfef unb nieber^

gefchlagen wirb.

5. 258.

Um bem ©efchafte ber Fermentation ben hbehffen

©rab ber SSoUfommenheit ^u geben, wirb man bahin

fommen mufTm, nicht nur jebe 5D?eifche in üoUfommen

luftbi^t oerfchloffenen ©efaßen außgaßren ^u laffen, fon^

bern uberbieß auch noch baß babei ftch entwicfelnbe foß«

lenßofffaure ©aß burch i^alfwaffer ftreichen ^u laffen,

um hie ^o^tenflofffäuve barin ab^ufe|en unb ben geizigen

2(ntheil mit bem 5Sajfer ^u üerbinben; nur baburch wirb

man in ben0tanb gefegt fepn, feinen 9}erlu|I 3U erleiben,

unb auß einer gegebenen ^ÜiaiTe ©etreibe vielleicht ben

britten Z^eil mehr Branntwein 3U probuciren, alß auf

bem gewbhnlichen SSSege.

r

5. 259.

3m ic^) nicf)f, fo roor ic^bergrfie, n>c%r bereit« im



i44

3a^re 1802 He ücrfc?>rofTencn !D^eifc^) 6 otelc|)e In £ßovc

fcj)la^ brachte; linb alle bamft in 23erlin öngeffeU^

fen 5>robeörbeifen ^aben t^ren guten 9?u|en beflatigt; bag

man fie nici^t allgemem in ©ebrauc^> gefegt, gatte n>ogt

feinen ©runb batin, baß bie 2(rbett bamit befegwer?

licger ift, aiß auf geit)6gnlicge 5Sßeife* ben Ölgeins

lanbern gat man mein ^rincip fptogin für bie ©ag^

rung beö !9?o(teß mit gutem Erfolge in 2tnmenbung ge?

fegt, ogne 3
u ermagnen, baß man bie pon mir ent?

Icgnt gat; unb erß feit te^em gat ein gemifler ©er?

paiß in granfreieg biefeß ^rin^tp auf bie©agrung beß

SJ^jßeß nur mit einiger 2(bdnberung angemenbet, unb ba?

bureg 2(uffegen erregt» iD^eine 2tnficgt legrf, baß gier im?

mer auß gleicger Urfaege aueg gieiege Sßßirfung gerporgeget*

3(cg fegte feinen SlBertg auf eine 3bee, meil ße mein

^igentgum iß; aber icg bin cß mir fcgulbig, gier gu er?

mdgnen, baß icg bie fruger gatte, mie eß auß einer

23emerfung Por jman^ig 3ögrcn ber gegebenen 25efcgrei?

bung gerporgegt*

5» 260»

^err 93ißoriußO begrunbet gtcicgfaUß ben großen

Saugen ber perfegloffenen 3}?eifcgbotticge. 0eine 2(n?

ßegten baPon beßegen in golgenbem: »3ebe beginnenbe

germentation (fagt er) iß mit SSBdrmeentmicfeiung begiei?

fet unb fann ubergaupt nur0taft ßnben, menn bie erfor?

beriiege SSBdrme fieg erzeugt, mibrigenfaßß man biefeibc

ber gdgrenben 3}?afre pon außen ger gufugren muß»

3?atör?

33ißoriuß prafttfege Stnleitung ^um ^Brannttpeinbren^

nctt K» ©» 29 u, 30 K»
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n)irb <iljo jebe Sfbfeitung ber 5Sarmc (Torenb

wirfem 9^un aber fu^rt nicbtö bi^felbe fo fe^r ab, a(ö

bie bewje^fe atmofp^arifcbe 2uft, mti^alb au<^ bie

rung berfelbenmit ber^D^cifcbe tJermieben tt)erben muß, 2(uö

eben bem ©runbe finb auch bie ju niebrigen 5D?eifcbfufen px

verwerfen, intern fTe ber ‘Utmofp^hn eine große gliche bars

tiefen, unb fo baß 2Tußj!rbmen ber Sßarme befbrbern, 3«

ber 50?einung aifo, baß baß (^nfmeic^>en beß 2nfo^oIß

auß offenen ©efaßen ber ma^re ©runb beß geringem 5>ros

buffeß, baß man fo gewann, fep, berec^)figte anfc^einenb

bie ^rfa^rung, ?D?an be^anbelfe nämlicb gleic|)e Staffen

0c^>rot in gleichen ©efdßen, bon benen baß eine offen,

baß anbere aber bebecft war, beffilfirfe nach beenbigfer gers

menfafion beibe SD?affen unb er^ielf t)on bem im bebecffen

©efaße gegobrnen ©ufe eine größere 2(ußbeufe an 23rannf«

wein alß auß bem anbern, 5)iefe anfcbeinenbe

fonnfe allerbingß obige SJ^efnung b^rbeifubren; ^htte man

<iber ben ©ang ber germentation genau beobacbtef, fo

würbe man halb ben binretcbenben ©runb in ber weniger

guten ©abrung ber ^U^affe im unbebecffen ©efaße gefunben,

imb ficb Überzeugt öUein bte ^u febr außffrbmenbe

ÖÖarme auß tiefem, bie mehr gebunbene aber in jenem

bie ©abrung ^icv beforbert, bort unferbrocben , unb fo bie

quantitative S)ifferenj im Ertrage ^dhe>\

50^einerfeitß ftimme icb ^iev J^erm ?>iftoriuß im aUges ^

meinen vollkommen bei, $Daß man aber, wenn bie auß bem

völlig verfcbloffenen !0?eifcbbotticbe fieb entwickclnbe,^ob lern

ftofffÄure burcb^^alfmileb ober^alfwaffer abforbirf

wirb,v burcb bie $t)eßillafion biefeß ^afferß n^cb eine

merflicbe SJ^enge 2llf ob oT gewinnt, ber fonfl mit ißr in

Q3eanntwein^. I, ^

l
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ten JDunfIfreiß entmic^en fe^n n>urfce, fe|t auc^ ^ie

Uv ongenommencn 2Cnft(^t aufer 3n>eifel;

n>eü fle turc^f t)ie frfa^rung begrönbet wirb.

» 0ed^fle« 2(bfd^nltt.

53on ber beflen 2Irf, ben ^rojef bcö ^inmdfd;cn^ 5U

»eranflalten, ^

5. 261.

fÖaö 2Bcrt ^etfc^)cn (ttjelc^eö uon (Jinigen auc^ 3)?au

feb cn, fo n)ie SJ^citfeben unb 9J?5tfcbcn genannt

n>irb) fommt etgentlicb ^ev von !Oiifcben, »veit eine

9JJifcbung ober 5D^engung beß gefebroteten ©es

treib eß mit bem SSBafTer babureb veranlafiet, unb folcbeß

jur Fermentation vorbereitet mirb; icb tverbe ^ur Stenern

nung biefer Operation baß Sffiort 9)?eifcbe beibebaifen.

§. 262.

lOaß 9}?eifcben ift ba^u beftimmf, alle e;:trabfrbare

^b^de auß bem ©efreibe babureb mit bem 5ßafTer in*

2(ufI6fung fegen, unb folcbe von ben Wulfen unb Jas

fcrtbeilen gu trennen. lOeßbalb muffen bie 93erubrungßs

punfte beß ©etreibeß mit ben 505afferfbeilen nach 9}?6gs

(iebfeit Vermehrt tverben.

’ V

5. 263.

9)?an mürbe jenen Smeef in feinem Falle erreichen,
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<\)enn man baö betreibe fo groB fc^rofen moUfe, mie fcU

c^eß jur S^ierbrouerci BmretcBenb if?: bort muf bie ^iU

bung beö 5D?e^fö nac^ ^O^oglicBfeit öermieben merben, Bier

i(l fie t)on feinem JDeßBöI^ mng baö ©efrei^

be, eß fep roB ober gemalzt, fo göft gefcBrofet werben,

bog foicBeß in bie SöefcBaffenBeit eineß groben !D?eBiß fiber^

geBet, wenn baffeibe afß EörannfweinfcBrot gebraucBf wer?

ben folf; nur in biefem Jalie wirb ber Swecf vodfommett

erreicBt werben,

(

'

5, 264,

2)er Q3rojeg beß (linmeifcBenß wirb in ben EÖrannfs

Weinbrennereien öuf eine feBr tJerfcBiebene SÖJeifr oeran? '

ffaitet, je nacBbem foicBe öuf einer großem ober geringem

0tufe ber SßodfommenBeit fießen, obe^* je nacB^em ffc

meBr ober weniger rationell betrieben werben,

ff. 265.
"

$Der Smecf beß ^nmeifcBenß ift, olle loßboren

im betreibe, eß fe^ gemoljt ober ni<B't gemalzt, fo

tjollfommen wie moglicB borouß
3
u ejrtraffrenv unb''folcBe

baburcB jur Fermentation oor^ubereiten, ^Die 2(rt unb

SSBeife, wie biefer 3wecf am beffen unb roUfommenften ju

erreicBen ift, beftimmt baß Siel, welcBeß fii^erreicBen man

fracBten muß,

ff.
266.

2tlß einzelne ©eficBtßpunffe, welcBe babei berucfßcB'

tiget werben muffen, fommen B^^o in ndBere ^efracB^

tung: '

M 2̂
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1) S)ie 95orbereifung }e5eö ©efrelbeö gum €inmcifc^)en,

burc^ baß 0c|)rofen beffetbem'-

2) JDtc ^efHmmung, ob eß beffer iff, .(^Jetreibc tjon eU

nerlei Tlvt, ober betreibe bon berfcbiebener 7lvf,

mit cinanber gemengt, p berarbeiten»

3) JI)ie ©eflimmung beß beffen quantitatiben 35erbaif^

ntfTeß ber SBafTngfeif ^ur feflen 0ub(Ian3, bei ber^
I

fcbiebenen

4) 2>ie 33ef!immung ber beflen Temperatur, bei ber baß

^inmeifcben beranjlaltet merben muß;

biefe Objecte, foEen ^ier ein^ein naher unterfucht merbem

N
,

f

a. ^Vorbereitung beß ©etreibeß ^um ^inmeifchem

§. 267.

T)aß ©etreibe mag gemaijteß ober nicht.ge^

maljteß fepn, fo i(t eß in jebem betracht unumgänglich

nothmenbig, felbigeß ^u 3erfleinern, um ben ijinbrang ber

SO&affngfeit in feine ffeinften 3}?afrentheile ^u begunftigen

unb 5u ih^fbrbern; jene Serfleinerung tbirb burcl) baß

0chfoten beflTelben beranjlaltet*

S. 268.

Um 0chrot für bie SÖranntmeinbrennerei bar^

juffeüen, muß baß ©etreibe bem mehlartigen SufTanbc

mcglichlt nahe gebracht merben, meil nur baburch eine

poüfommene T>urchbringung unb fjetraftion beffelben mbg^

lieh- mirb; benn hier fommt eß nicht auf .Klarheit an,

mie beim (Jinmeifchen beß ?l)?al3eß pv ^^iermfir^e, fonbern

allein auf boEEommene ^jcfraftion, meil baß gegohrnc ©ut
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fogleic^) burc^ bie 2)ef?iüa(ion tjon feinem ^eifügen giuu

i)um gefc^ieben ünb ber 9iucf|lÄnbi aiö SBie^fufter benujt

mirb,

b. ee beffev, einerlei 7(vt ©eh’eibe, ober

mehrere 7(vtat mit einanbev gemengt

nehmen?

5. 269.

fc^einf, bag man über bie iSeanfmcrfung ber oben

oufge(!elIfen Jrage noch nic^e ganj einüerjTanben i(f. 23ieie

S^rannfmeinbrenner verarbeiten nur einerlei 2(rt betreibe

im nic^t gemailten Suftanbe; anbere, einertei Ttvt, movon

ober ber eine ^§eK gemalt ift; eine bvifte Piaffe arbeitet

nie anberß, alß mit ^mei ober brei verfc^iebenen, unteV

einanber gemengten ©etreibearten. SÖelc^ie 50?et^obe ver^

bient nun ^ier ben SBor^ug? - -

§. 270.

5)ie (^rfa^rung lejrt, bag, menn eine imb biefelbe

<5)etreibeart auf 25ranntmein verarbeitet mirb, unb man

bie Quantität beß barauß 3u er^altenben S5ranntn)einß, von

gegebenem 2nfo5ot geaalt, beffimmt i^at, unb eö merben

von verfc^iebenen ©etreibearten ^met mit einanber gemengte

verarbeitet, fo geminnt man alfemat eine größere 2(uös

beute an 23ranntmein, atß vorder von gfeic^)em Tlitc^oU

ge^att. il)er ^ureicbenbe ©runb von biefer ^rfc^einung

ift nic^t an^ugeben, bie ^rfa^rung ift aber befTatigt «nb

eß' fann ftcb 3^bermann bavon fiber^eugem

I
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Jg^ierauö folgt aber tton felbfT, tag eß ratbfAm i{t,

nie eine ©etreibeart oüetn nehmen, fonbcrn
.
immer

gmei ober brei mit einanber gemengt; fann ton biefen

gemengten ©efreibearten bte eine gemailt fe^n, fo ift eß

be|lo beffer; bte Fermentation nimmt bann allemal einen

beflern ©ang.

5. 272.

SJßenbet man gemengte ©etreibearten an, eß fe^ ber

eine ^b^il gemalzt ober nic^t, fo ifl eß boeb allemal

empfehlen, folc^e mit einanber gemengt gleich fchroten ju

lafTen, unb nicht einzeln gefchrofet mit einanber ju

mengen.

5. 273.

2Baß bie S^erhaltniffe betrifft, unter welchen bie ©e^

treibearten mit einanber gemengt werben fbnnen, fo fann

ich öttß meiner eigenen unb auch burch 2(nberc gemachten

Erfahrung, golgenbeß baruber fejTffellen:

1) 3«>^i ^rittheile SGSeijen unb ein ^^ritt^eil SHogj

9 tn.

2) Swei ©rittheile SBei^en unb ein ©rittheil

©erffe.

3) ©leiche ^$:h^ile SSJeijen unb SHoggen unb

© c r ft e.

4) ©rei QJiertheile ©erfte unb ein SBiertheil SS3ei^en.

5) ©rei Sßiertheilc ©erfte unb ein QSiertheilSKoggen.

6) 3«>ei ©rittheile gemaljteß unb ein ©rittheil

nicht gemal^teß ©etreibe.
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7) 2}iert^d(e 91 09 gen «nb ein Sßiert^cü ge?

maljte <55er(Te»

8) Stvei ^vitt^äk SKoggen unb ein ges

malzten SS?ei^en, ober gemol^fc ©erfle.

»hierbei ifl allerbingö empfehlen, wenn man eö ^ahm

tarn, immer einen beß ©etreibeß im gemai3fen 3«-

ffanbe an^umenben, mei( bann ber 55rannttt>ein Piei fufer

- im ©efebmaef mirb.

5, 274,

SBaß pon ben 3}ortb^üen fiber baß 35ermengen

ber ©ctreibearfen gefagt morben i(I, um einen beffe^

ren ®ang ber Fermentation nnb eine grbgere 2tußbeufe

an S&ronntmein babureb ju gewinnen, ftnbef imftreitrg

auch eine 2tnwenbung beim ©ebran^e ber ^ötfen^

frfiebte, wenn folcbe jur 23tanntweinbrennerei in Zm
wenbung gefe|t werben foUen; obgleich biefeß erff noch

genauer bureb bireftc 2}erfucbe entfebieben warben muf;

in jebem S5etracbt i(! eß aber ju emnfebMi bie gefebrote^

tert'^fitfenfrficbte in 95ermengung mit einem Sufa^e

pon gefebrofetem ©etreibemat^e verarbeiten, um

einen regetmopigen ©ang ber Fermentation 3u fuhren.

' c. Sßcv^altni^ ber Cffiaffrigf eit jur troefnen

0ub(tans.

5. 275.

€ß i(t febon gefagt worben, bap, wenn man nach

©runbfagen operiren wilf, eß notbwenbig wirb, ftcb baran

ju gewSbnen, bie* froefne 0ub(fanj, eß fep betreibe
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ober eine anbere ?D?aferle, nic^f nac^ bem 95olum, fonbem

«Uein nac^ bem abfofuten ©ewic^fe 3a nehmen, weil böö

"

fpeciftfc^e ©etoicbt einer unb eben berfelben ^etreibeart

nic^t immer bafTetbe ffl, unb bann fe§r »erfcbiebenc €rj

folge barauö ^^rtjorge^en mfiflen.

5. 276,

©iefeö i(l nicht ber Jall, menn bie ©etreibearten

naeh bem ©emichte angemenbet merben: benn nun biffe^

riren fie gtoar im S^olum, aber bie 2(ußbeute ift t)on allen

beinahe biefelbe, ober hoch nur unbebeutenb berfchieben,

IDa aber baö größere 3}olum einer ©etreibeart, auch eine

grbßere Sw^ifch^nriume in bemfelben boraußfe|f,

fo folgt barauö, baß, menn baö gefchrotele betreibe eim

mal cingemeifcht i(t, baö JBolum ber ^eifche fleh boch

gleich tommen muß,

5, 277,

Sffiir motten 3, alö mittleres ©emichtSberhaltniß

fe|tfe|en, baß:

a, ein S3ertiner (Scheffel CSBeijen miegen fott 95

?3funb, unb man baraus ^iehe an Söranntmein bon

gegebener Starte 18 SJerliner üuart.

b, ‘I)aß ferner ein $öerliner Scheffel Dloggen mie^

gen fott 80 Q3funb, unb man baraus ^iehe an

55ranntmein bon gleicher Starte, mie ber bo«

rige, 15 Quart; unb baß

c, ein berliner Scheffel ©erfte »biege 70 ^funb, unb

man jiehe barauß an Q5rannt»bein 13 Quart,

fo »birb man immer finben, baß, wenn man bie 2tuöbeufe
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on 95rönnfn>etit nac^ Um Ui ^effeibcö Uve<i)i

mt, fein grogcr Unterfc^ieb obn>aJfct

5. 278.

5ßenn ein 23erliner 0cbeffel SSBeijen, im ©emic^t

95 Q)funb berechnet, 18 2S>erIincr üuört ^rannts

mein tjon gegebener 0tarfe liefert, fo betragt foicbeß, baö

berliner üuart ju 59 ?)arifer ^ubif^oU, (ober bem ©es

miebt nac^ 9^funb beftiUirtem SSBafler gteic^ geregnet)

18 59 zz 1062 ^ubifjoll zi 45 ^funb bem SSotumen

nac^; foiglic^^ fommt für bie 9}?affe oon 2 ^3funb SÖBei«

^en, bem 25oIwmen nach gerechnet, 1 9)funb 33 rannt«

mein (i=|üuart, ju flehen; morauß aifo fotgt, bag, um

.1 33er(iner Cluavt 33ranntmein jn ^Jrobuciren,

b. i. beinahe 5i ?)funb SBei^en erforbert merben.

§. 279.

€ß giebt ferner ein 33erliner 0cbeffel 9loggen,

80 5^funb, an ^rannfmein, üon gleicher 0tarfe mit

bem vorigen, 15 iöerliner duart, b. i. 15 . 59 885

93arifer .^ubif^olf, ober bem SBolumen nac^ 37^ ^fimb;

nnb a(fo folgt barauß, bag, um 1 üuart $&ranntmein

ju probuciren, 5|- 9)fünb Dloggen erforbert merben.

5* 280.

€nblic|^ geminht man auß einem 33erliner 0cbeffel

©erjle, ju 7ß Q3funb gered^net, an 33ranntmein üon

gleicher 0tärfe mit bem t>örigen, 13 33erliner üuart, b.

i. 13 . 59 =: 767 93arifer ^ubif^od, bem Q5olumen nacfi,
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32J ?5funb, n)irb, um 1 üuart S5rönntit)ein

5u probuciren, 5jV offo «>teber belnö^e 5| ?)funb ©crfte

erforbert»

§. 281 .

^icrauß affö fc^r beutlic^) ^erpor, bag ber pon

mir oben öufgeflcUtc 0a|: gleiche 2)?af]en Perfc^iebener

©etreibcarten, bem ®en>ic^te nac^ berechnet, geben gleiche

3(ußbeute on SÖvanntmin, Pon gleichem 2(ffo5oIge^aft, eine

tinbebeutenbe .^leinigfeit in ber ©ifferenj öbgereebnef, Polli

kommen aiö 92orm Angenommen merben fann; olfo ein

^etpeio, bag ber ben ^rannfmein probudrenbe 0foff

in ben genönnfen ©etreibearten ganj berfelbe ift,

«nb nur bie ©ifferenj i^rer fpecififc^en j^iebtigfeit ben

^ureicbenben ©runb entbolt, mörum bie 2(ußbeufe an

Branntwein auß felbigen fo perfebieben ift, wenn fie

bei gteicbem Bolumen unb nicht bei gleichem ©ewiebt

perarbeitet werben«

Stnmcrfttng. man auß bettfelbcn ©efreibearten ti*

ne gr&gere CO^afe an Branntwein jicben fann/ ge*

wdbrt hier feinen Sßiberfprucb: benn bie gr&gere 2luß*

beute an Branntwein/ welche irgenb eine betreibe*

nrt ju liefern permag/ b^ngt allein Pon ber grogern

^afe beß Simpl umö ab/ baß/ im Berbaltnig ju ben

übrigen Beflanbtbeilen/ barin enthalten ig.

5. 282 .

^enbet man baß, waß ^’wv pon ben ©etreibearten

erörtert worben i(f, auf bie .Kartoffeln an, fallß fel^

bige auf Branntwein benu|t werben foüen, fo erfem

nen wir auch ^kr wieber eine Uebereinftimmung, wenn

nur unbebeutenbe ^I)ifferen3en nicht in 2lnfcblag gebracht
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«werben, bie- bon feinem ^öejang fmb,; unb eß iff öifo auc^

bei biefem 5D^aferiai unumgänglich nothmenbig, folcheß

nach bem ©ehölte ber troefnen 0ubflanj ^u berechnen.

5. 283.

SBenn bie .Kartoffeln im gewöhnlichen Swffflnbc

tjerarbeitet werben, fo gewinnt man auß einem SJerliner

0cheffel, ber im ©urchf(^nitt 100 ^funb wiegt, jwifchert

4| ünb 6 berliner üuart Branntwein, oon gleichem

2(lfoholgehalt wie berjentge, wooon man 18 üuart auß 95

Q3funb SÖBeijen gewinnt; alß mittlereß Berhaltnig fann

man alfo 5 üuart alß 2(ußbeute rechnen.

5 . 284.

SÖBerben bie .Kartoffeln in 0cheiben jerfchnitfen , unb

in warmer Suft oollfommen außgetroefnet, fo liefern folchc

von hwnbert ^h^i^^n 22 biß 30 Q3rocent troefnen SKuef^,

ffanb; man begehet baher feinen wefentlichen fehler,

wenn man baß Berhtoip ber troefnen 0ubf!anj in

ben rohen .Kartoffeln im S^urchfehnitt auf 25 ^ros

Cent, unb baß beß barin enthaltenen SSBafferß auf 75

^)rocent feftffellt.

§. 285.

55em gemäß befragt alfo bie troifne 0ubj!anj in 100

Q3funb fc 1 Berliner 0cheffel) roher .Kartoffeln 25

Q3funb, unb biefe 25 Q3funb geben 12| ^funb (z; 5 Ber«

ltner 0uart) Branntwein; folglich fommt ffir bie

9)Ja|Te von 2 Q3funb trodfnen .Kartoffeln, bem Bo«

lum nach berechnet, 1 ?)funb Branntwein (zzfüuart)
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ju flehen; tt)orauß aifo folgt, böf* um 1 33erliner üuart

S^rannfmein ju tJrobucircn, 5 ^funb trocfne ^örtofs

fein erforbert merben, melc^eß micber, biß auf eine i^IeU

nigfeit, mit ben ©etreibeartcn wbereinftimmt»

Stnmerfwng. 2Baß in bet 5Ittmerfuttg ju §. 281, übet

ble SDlebcaußbeute an Sötanntwein auß ben (Btivtu

beatten evbrfett worben ifl/ ftnbet auch bet ben ^ar-«

toffeln eine Stnwenbung: benn fte b^ngt bon bem

grofen ober geringen ©ebalte an 3Imol«m ab. O^un

entbSlt manche SIrt Kartoffeln Im roben 3«flanbe 10

biß i5 ^Jfoeent Slmolnm/ folglich mug ble ber leb«

tern ©orte auch eine grbfere Slußbeute an fötannu
wein liefern fbnnen.

5. 286.

5SBenn nun folgt, bag bic fiimmtlicben oben

erwähnten ©etreibearten, wenn folcbe nicht nach bem

Sßolum, fonbern nach bem abfoluten ©ewichte berechnet

werben, in 9ificfficht ber barauß gewinnenben 2lußbeufe

ßn Branntwein, nicht nur unter ftch gleich ftnb, fonbern

öueh barin mit ber trennen 0ub(tanj ber Kartof«

fein übereinfHmmen: fo ergeben ftch hwrauß beftimmfe

SiOrmaloerhältniffe in ficht ber 2(ußbeufe anBrannt«

wein, welche auß einem gegebenen (5)ewichte jener ^Sltateria-

lien gezogen werben fann
;
unb eß fommt nur noch barauf

ön, bic beflen quantitatiöen Berhältniffe ber troefnen

0ub(tanj jur gläffigfeit beim €inmeifchen

beflimmen, wenn in tjerfchiebenen , nämlich

im SiBinter, im Jperbft, ’im grähl^h^^ nnb im

0ommer, in einer Branntweinbrennerei mit gleich gus

tem Erfolge gearbeitet werben foU.
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5^ 287.

ber S3ef!immun9 beß quanfif«tiüen SBer^dlfniffeö

ber trocfnen <^uhilani ^ur Slßdffrtqf eit beim 0m
meifcben, mit »Delcbem ?D?aterial öucb gearbeitet jcoerben

mag, ifl tjor aUen lt)ingen ju berucfftcbtigen:

1) bie JDicfb^it ober 2)önnbcit ber SD?eifcbe,

meiere habet gebilbet mirb;

2) bie !Ütog(icbfeit beß 2(n brenn enß einer bifs

fen SD?eifcbc in ber Sutterblafc unb baß lieber?

(teigen berfelben, mabrenb ber lI)e(tilfation

;

3) bie (eiebt erfolgenbe 23ilbung ber effigartigen

0tture, in einer gu biefen 3)?eif(be, in marmer

Sabreß^eit;

njorauß aifo .mobi feb^ beutiieb bag^ menn

immer mit gletcb gutem (Jrfolg gearbeitet merben foll,

man für jebc Sabreß^eit, unb bie baüon abbdngenbe ^em?

peratur, ein befonbereß 5}erbditnig feft(tellen mug.

I. Q[}erbaltnig ber trocfnen 0ub(tan5

gtuffigfeit im Sffiinter.

5. 288. .

/ S©enn nur mdbrenb ber 5S^intermonate, b. i.

im 5)ejember, 3<inuar unb gebruar gearbeitet toer?

ben foU, fo fann man, ohne einen gebier ^u begeben,

baß quantitative 2}erbditnig ber gluffigfeit gur troef?

nen 0ub(tanj mie 7 : 1 feft(teüen, mit meicbem 5!}?a<

teriai auch, einfach ober im gemengten Suftanbe, gear?

beitet merben mag; wobei aber ein für aliemai nicht

auß ber 2icbt 3u (affen ift, bag 1 5)funb 0cbrot, wenn
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fotc^eß mit CSSafTcr gemengt nur ben Umfang «on

53funb iSßaffer außfudef*

§. 289,

0egen mir nun feff, baß 100 ?)funb irgenb eines

SJranntmeinmaterialß bon trocfner Söefc^affen^eit einge?

mcifc^t merbcn folTen/ unb baju in ben oben gebac^ten

falten SJJonaten 7 ^5:^eilc 9^9^n 1 ^b^il

frocfne 0ub(fanj bi^reicbenb ftnb, fo merben bie

«quantitativen 2}er^altniflTe ber Effiaffrigfeit jum €ins

meifcben unb ^um 0tellen; fo mie bie ber ^)efe fol^

genbermaßen su ße^en fommen:

1. Gaffer ^um ^inmeifc^en 466 ^fb, zr 166| 23erl. ü.

2. ^Baffer jum 0tellen 226 — rr 90f — —
3. *^efe jur ©a^rung 8 — z= — —

700fpfb.zz260 S3er(,ü.

^ier^u nun noch bas 23oIum r

tjon 100 53funb 0cbrot, melc^eß

gleich iß 75 Q3funb SlBaßer, 75 — zz 30 — —
0umma beß 95olumß 775 5>fb, z: 290 Söerl. ü,

monach alfo bie größere ober geringere 5D?aflTe leicht berechn
'

net merbert fann, bie man ffir eine ^lafe von gegebenem

fubifchen Inhalt mit einem ^al einmeifchen miß,

II. ^cv^aitni^ ber trocfnen 0ubßanj jur '

gluffigfeit im grfihi«^^^ ^erbß.

§. 290.

«Kenn eine 33ranntmcinbrennerei tm grüß?

jahr. «« «nb 7tpvil, fo tvie im ^>erbß,
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im 0eptember, October iinb 9?otjmber)

Arbeitet, mo bie Temperatur ber f^h^av

ijl, aiß in ben frfiber angegebenen SlBintermonaten , bann

mug auch bieiD^alTe bergluffi^f^if 9 ?9?n bie ber tro off-

nen 0ubflanj Perbtoigmagfg »erme^rt werben, 2tuß

Erfahrungen geleitet, fe|e icb fie bemnacb auf acht Theüc

gegen einen Theil trocfne 0ubjTAn| fe(T,

§. 291,

0e|en wir babei nun abermalö fef?, ba§ 100 5)funb

trocfneß 9J?ateriaI mit einem S)?al auf^ranntwefn

perarbeitet werben foU, bann fommt baß 5Xer5aItnig fcü

genbermagen ju flehen:

1, SSßaffer Xwm Einmeifcben 533 5)fb,zr 213i^err, Ü,

2, ^Baffer inm 0teüen 259 — z=103|- — - —
^

3, jur dJahi'ung 8 — zz 3f — —
' 800 ~ =320 — —

^ier^u baß 2}olum, welc^eß

100 ^funb trocfneß ^Jlates

rial einnimmt, 75 — ~ 30 — —
0umma beß Söolumß 875 5)fb. z: 350 23eri. ü.

wonach man alfß in berfelben 5öiafe, etwaß weniger wie

im erflen gaU, mit einem ^Dlal wirb abtreiben fbnnen,

III. 2Ierbaitnif ber trocfnen 0ub(lanj ^ur

gluffigfeit im 0ommer,

'

§, 292,

SJßahrenb ber 0ommermonate (namlicb im 3)?ai,

3uni, 3wtii*ß wnb 2tugufl), wo bie Temperatur bcß

T)unflfreifeß am h^ff^n fleht, unb fallß ber ©ahrungßs
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raum nic^t m einem .Heller befinblic^ i’jl, folc^er vor

t>em €injlufTe einer ^o^ern Temperatur nic|)t gefc^u^f blei^

Un tannf muf baß grSgere EBer^dltnif ber ^affrig?

feit gut troefnen <^ühitan^ in 2(ntt>enbung gefegt

ujerben, menn man iiic^t eine ^u rafc^e Fermentation

nnb einen ^u frühen Uebergang beß ga^renben ®uteß in

©dure beförc^ten mitf, iO?an ift inbeflen öbllig gefledert,

nnb fann ben ganzen 0ommer ^inburc^ mit gleich gutem

Erfolge arbeiten, menn baß QSerhdltnig oon neun Theiten

gl&fltgfeit gegen einen Theil beß troefnen 0toffeß in

2lmoenbung gefe|t mirb.

Stnmerfung. Sene S5erficfjlcbffgung ter 5)roportfonal^

95erhaltttiffe bec glüffigfeit ^ur troefnen ©ub =

ft an 5/ nach ber oerfchtebenen Temperatur ber5lfmofph5re

im ©dbrungßraume/ tji befonberß bann notbrnenbig/

wenn eine SSranntweinbrennerei in bie ^flothwen^

bigfeit gefegt i|l/ bie ©dhfungßbotticbe über ber erbe

placiren möffen. 2Ber ein neueß @ebdube ju bem

S3ebuf errichtet/ wirb wobl tbun/ fär bie ©dbrungßge^^

fd§e ben ^ellerraum ju bejiimmen. 3n guten Kel-

lern iji bie Temperatur ju jeber Sabreßjeit ziemlich

fottiiant/ b. i. jwifcheit lo biß la @rab Sfleaumör/

^
unb bei einer folchen Temperatur beß @dbrungßraumeß

finnen ju jeber Sabreßseit für einen Tbeil troefne

©ubfiaui/ fteben Tbeite SBdffrigfeit in Stnwenbung

gefept werben/ ohne bah man einen CllachtbeU im er^

folge befürchten barf.

5. 293.

bleiben wir Bei biefem 93erhdltni|Te flehen, unb neh^

men an, baß gleichfaüß 100 Q3funb troefneß SD?ates

rial mit einem 3}^al Perarbeitet werben fod, bann fommt

baß ©anje folgenbermahen ^u flehen:

1. ^af^
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1. SffiöfTer ^um €inmeifc^en 600 53fb. z: 240 S3erl.ü.

2. SßafTer ^um Stellen 292 — zzll6f — —
3. i^efc ^ur ©a^rung . 8 — zz 3|- — —

900 — =360 — —

'

J^terju baö 95ofumen von 100

9>funb ^auviai 75 — zr 30 — —
0umma beß Q[JoIumö 975 Q3fb* z: 390

Söfeibt bajer bie Sutterblafe biefe(be, fo wirb man

im 0ommer barin am mcnigllen mit einem 50^al bearbeit

ten fonnen. '

5. 294. N

SS3er nac^ biefem Q^er^ditniffe arbeiten miJ, ber t^ut

mo^i bie :OutterbIafe gleich von einem fotchen iubh

fcf;en ©e^aite anferfigen laffen, me fte für bie Zvbeit

im 0ommer erforberlict; iff; man mirb baburch ben 33or2

t^eil genießen, baß im *^erbft unb .im^Sruhjaßr unge^

fahr 12^ Q^rojent, imb im SlBinter ungefähr 25 ^ro^

gent ?9?ateriat mehr mit einem ^al angemeifcht, unb auf

einer foichen SSiafe abgetuftert merben fann; unb biejllage

vieler Branntweinbrenner, baß man in ben heißen

0ommermonaten bett ©ang ber Operation einfteüen muffe,

um nicht einen ^u großen Berluft ju erleiben, wirb ba^

burch odn^lich vernichtet werben.

5. 295.

3ßir höhend bißh^^’f bei ber Beflimmung ber quanfi?

^ativen Berhdltniffe beß trodPnen 50?aterialß ^ur SSBdffrigi

feit, nur allein bie ©etreibearten vor 2(ugen gehabt, alß

SBejjen, Sloggen unb ©erffe, welche in |tch felbft

Jhcvmtifl» Söiaiinnveintt. I. ß



i 62

trocfcn fTnb; mv n) 0Üen je|f Kartoffeln «nb $Kun'

f drüben ober 50?oorr üben ^ur löafiö nehmen, bie

fcbon oon Oiatur eine me^r ober minber bebeufenbe SJ^affe

SSBaffrigfeit in fic^ enthalten, welche ^ier mit in 3tnfc^la9

gebracht merben mug* SSBir moUen fte gteic^faüß auf bie

barin enthaltene trotfne 0ubffanj rebu^iren, unb bann

bie quantitativen SBer^toifTe ber CßB^ffriqfeit beftim^

men, welche beim ^inmeifchen unb beim ©teilen beobach-

tet werben muffen.

IV, QBerhaltniffc ber SGBaffrigf eit beim

^inmeifchen ber Kartoffeln.

5. 296.

ift bereite früher (5 284.) bemerft worben, bag,

ohne einen merflichen fehler ^u begehen, in ben Kar^

t offein baß mittlere QBerhaltnig ber tro ebnen 0 ub^

ftanj 5u ber barin enthaltenen waffrigen geu^tigs

beit wie 1 ; 3 feffgeflellt werben bann, bag folglich hnn^

bert ^heile rohe Kartoffeln fünf unb ^wan^ig

trodrne ^ubitan^ unb ffinf unb fiebrig ^Baff^

rigbeit enthalten. SOBerben bie Kartoffeln gebocht, fo

bleibt biefeß 2Berhdltnig unverdnbert baffelbe, benn fte

nehmen beim Kochen, eß gef^ehe burch SÖBaffer ober

burch ^afferb impfe, Weber etwaß am ©ewicht ^u,

noch erleiben fie einen SBerluft.

5. 297.

D^ehmen |wir nun an, bd? bie troefne ©ubfTanj

von hnnbert Q)funb (zz 1 berliner ©cheffei) Kartof;

Veln mit einem 3)?al eingemeifcht werben foU, fo werben
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ta^n 400 f)}funb ro^c Kartoffeln erforberf, bie, um

folc^e bequem 3u verarbeiten, vorder auf irgenb eine fc^icf^

ficbe 3ßeife ga^r gefoc^t merben muffen.

298.

Kartoffefn, atfein angefteUt, ge^en aber nur eine

fc^iec^te ®d§rung ein, fle muffen ba^er einen 3ufa| von

©erfienmal^fd^rot erhalten, ber, mie ic^ mic^ burc^

eigene Erfahrungen bavon überzeugt ^abe, ober 16|

9>ro^ent ber trocfnen 0ubftanj, ober ^ ^rojent ber

rohen Kartoffeln betragen fann', tveicheß vollfommen

hinreichenb ift; bagegen jebe reichlichere 2fnn)enbung beß

0chroteß a(ö unnS§ unb verfchmenberifch angefehen tver?

ben muß.

5. 299.

SSieiben mir nun bei biefem 2}erhdltniffe flehen, fo

folgt barauß, bag, menn bie trocfne 0ubflanj von

100 ^funb Kartoffeln mit einem 50?al eingemeifcht

merben folf, baju erforbert merben 400 ^funb rohe,

metcheß 4 23erliner 0cheffeln gleich iff. J5)a aber bie

Kartoffelmeifche jdher ift alß bie vom betreibe,

unb baß Einbrennen berfelben in ber ^?utterblafe nicht

let^t verhütet tverben fann, fo muffen billig gegen einen

^h^t^ trocfne 0ubflanj menigflenß acht Sluf^

figfeit in Elnmenbung gefegt merben.

§. 300.

0tun ftnb enthalten in 400 Q)funb roher Karj

? 2
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f offein an Irocfner 0ubflanj 100 ?5funb.

baju I- ober 16| ^rojent iO?aljfc^)rot —
betragt aifo bie troefne SO^affe in 0umma 116| ^funb.

JDiefe 9J?affc foll bergeflalt eingemeifc^t toerben, bag in

ber gefammten 9J?eifc^e gegen 1 troefne 0ubi

ftan^ 8 ^^eile (alfo in 0umma 933|- 5^funb) Sßaffrigi

feit 5
u (fegen fommem ^^ieroon fmb fegon entgalten;

1. 3n400Q3funbrogeni^ar2

foffeln 75 ^^rojent naturlicge

jeuegtigfeit v 300 Q3fb»z:120 35erl*Ct.

2* baju Gaffer ^um (Jinmeifdgen 414| — iz 165^1— —
3»2Baffer ^um 0tcllen 209| — — 83jf— —
4. Spafc 3ur ©agrung 9|- —- zz m~ —

9331— =z 373i— —
^ier^u baß 95olum bon 116|

^funb troefner SJ^affe 87

1

— z: 35 — —
0umma 1020| — zz 408i— —

toelcge 3}?e{fcge gleicgfallß in ber Borger gebaegten Sutter^

blafe mit einem 3)^al abgetrieben werben fanm

y. S8erg4ltnig ber SBaffrigfeit beim €ins

meifegen ber Dlunf elruben.

5* 301*

iJ)ie $Kunfe Ir üben geben, wenn folcge bollfommen

lufttrocfen gemaegt werben, im mittlern CDurcgfcgnitt nur

20 ^ro^ent troefne 0ubffan5, folglicg entgalten fie in

gunbert ^geilen 80 ^^ro^ent naturlicge geuegtigfeif* 0oli

len biefelben auf 23ranntwein berarbeitet werben, fo mug

jene naturlicge geuegtigfeit mit in Dieegnung fommen; fo
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jt)ie ciuc^, um bie ^^rmenfation 5u be^finffigm, ein

t)on 97?ai3fc^rot gegeben werben mug.

§. 302.

2(ngenommen nun, bog ^unbert q3funb frodPne 0ubi

fJonj öon 9tunfe(ruben mit einem ?D?ol uerorbeifet werben

folTen, fo werben boju erforberficb fepn:

9vo^e 9lunfelrfiben, 500 5)fb., beren

trocfne 0ubjtonj betrogt 100 5^fb.

IDoju ^oljfc^rot J ober 16| ^ro^ent 16| —
0ummo 116| Q3fb.

0e|en wir nun feft, bog in ber oon biefen

100 fpfunb frodPner 0ubffonj bie geuc^tigfeit ^u jener

ftc^ wie 8 ; 1 oer^otten fott, fo werben boju uber^oupt

933y ?)funb gluffigfeiten erforbert JDobon |Tnb bereite

entgolten;

1. 500 q3funb ro^en 9?um

felruben, on noturUcber- geuc^s

tigfeit, 80 ?)rojent 400 Q3fb. z: 160 ^öerl.ü.

2. bo^u 5ßoffer jum ©nmeifc^en 352|-— zz l40i| — —
3. Effioffer ^um 0tellen 173 — zz 69i — —
4. ^efe 5ur ©o§rung 8 — zz 3| — —

933i— zz373|. — —

^ieju boß SÖotumen oon 116f q3fb.

trodPner 0ubflonj gegen ^H^offer 87| — zz 35 — —
0ummo beß S3olumß 1020| Q3fb. zz 408^ ^erl. ü.

5Sße(d)eß gteicbfolfß für bie früher gegebene $ölofe poffenb ift»
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d. 2}on 5er bcflen Temperatur, bei melc^^er 5aß

(Jinmeifcben un5 0teUen Perric^tet mirb.

5 . 303.

T)er ?)ro^eg beö (JinmetfdJ^enö tfl ba^u bejtimmt,

baö eingemeifc^te SO?ateriaI ermeic^en, folc^eß mSglic^ft

potlfommen ejctra^iren, unb bte ^(uflofung ber an^k^'

baren T^cüe ju begunfHgen. T>ie ^(ntpenbung beß fal«

ten^SSafferß mfirbe t>tefenSmecf nicht erfüllen; fochem

beß ÖBaffer hingegen mürbe einen T^cil beß !0?atei

rialß in einen fchleimigen ^^leifter ummanbeln, unb fo

einerfeitß ben regelmäßigen ©ang ber germentation (thi

ren, anberfeitß aber ben balbigen Uebergang ber gdßrem

ben Sfflaffc in 0dure h^t'^tifußren; baßer eine angemefs,

fene Temperatur beim ^nmeifeßen eine ßbeßft mießtige

0acße ift.

304.

3m allgemeinen ßat man in ben Branntweinbrenner

rcien baruber noeß fein O^ormalrerßdltniß feftgejtellf, unb

nur in wenigen, bie rationell operiren, bebient man ficß

ju biefer Beflimmung beß Tßermometerß. Biele fern

nen biefeß 3nflrument gar nießt einmal; baß ©efußl ißrer

*?>anb i|! alleß, womit fte bie Temperatur beflimmen.

Baß ©efußl eineß ^Ttenfcßen für ben ©nbruef b'er freien

SlBdrme fann aber feineßwegeß alß ein bejlimmter iO?aßr

flab angefeßen werben, benn baflelbe ßdngt tßeilß Pon ber

.^onftifution beß gußlenben, tßeilß Pon ber gefunben ober

franfen Befcßaffenßeit beffelben, tßeilß Pon ber ßoßern

ober nieberern Temperatur ber 2ltmofpßdre ab, in



167

tvelc^er t>er ^rufenbe fic^> bepnbet SOBer ta^er nöc^^

@runbfd|en orbeiten unb nic^t ©c^abcn üeranlaffen n>iU,

mug jtcb fcblecbtcrbirigß etneß ^b^rmometerß bebienen, um

bie ‘$:emperatur genau nach bemfelben 5U beflimmen*

305.

^ei biefer ^emperaturbeflimmung fommf aber noc^^

ein febr mefentlicber Umflanb in nähere Betrachtung, b. u

bie Beffimmung ber Temperatur im 0ommer, im

Sri^jn^r unb ^erbfie, unb im SGBinter, n)enn in

jenen 3ö5 t*^ö3eiten ^gearbeitet n)irb: ein Umflanb, ber nie

öuö ben 2(ugen getafTen UDerben 'barf ; benn bie T)ifferen|

in ber Temperatur beß T) un ft f r eifeß fo wie ber

iOteifchbottiche erregt hier einen nicht weniger großen

Unterfchieb in ben (Erfolgen ber €ptraftion alß ber

Fermentation.

5. 306.

Sticht weniger Unterfchieb in ben Erfolgen nimmt

man wahr, je nachbem ber ^.'ro^eß beß €inmeifchenß,

mit beß 0teUenß ber SOteifche, in brei

ober nur in jwei ^erioben eingetheüt wirb. W2cm foüte

eß faum glauben , baß biefe Berfchiebenheit etwaß wefent^

licheß mit ßch führte, aber bie Erfahrung begrfinbet bap

felbe, wenn gleich jureichenber ©runb baoon angege^

ben werben fann; gegen bie Erfahrung fann inbefTen feine

Beßreitung möglich fepn.

5. 307.

€ben fo wenig iß eß gleich üiel, einerlei Temperatur
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Ui bem €inmeifc^en px beobachten, je nachbem man mit

an fleh troefnen £D?aferia(ien , mie j. ©etrei«

befchrot jc. ober mit .Kartoffeln, mit Stunfelrö^

ben IC. arbeitet, bie fchon t)on O^atur Jeuchtigfeit ent«

halten, melche baher in ber Temperatur eine bebeutenbe

2}eranberun9 fann. Sffiir moUen bie (SJegem

ftanbe nun naher beleuchten.
/

a. Sinmeifchen in brei ?3erioben im 0ommer.
\

5. 308.

2(ngenßmmen, bag ber ^rojeg beö ^nmeifchenö in

brei 9)erioben t'ertheilt merben foll, nämlich in baö ^in«

feigen, baö €inmeifchen unb bau Stellen, unb

man arbeitet im 0ommer, mobei alu mittlere Tempe«

ratur beß T)unftfreifeö im ©dhrungßhai^fe 16® Steaumur

(=: 79° Fahrenheit ober 20° ber ^entefimalffale)

fefTgeftellt merben fann, melcheß alfo auch bie Temperatur

ber 3)tetfchbotttche ift, unb man rechnet
,
babei gegen 1

Theil troefne <^nh^anif mit 0'nfchlug ber »^efe, 9 Theile

SlBafTrigfeit, 25. für ©etrei bearten, ba bie Ravt

toffeln ober SHunfelruben nur im SSinter, im

erb ft unb im Frühjahr Perarbeitet merben, fo iff bie

Operation ffir 100 Theile troefne 0ub(tanj folgenbers

mögen ju Peranffalten:

l.SlBafrer3um(5inteigen, Pon32*EH. 300f)3fb.r:120 ^.O.

2. beßgl. 5um finmeifchen, P. 80° 9^. 300 — n: 120

3. beßgl. 5um 0tellen, Pon 10° EH. 292 — =116|

4. »Oefe jur ©dhrung 8 —^ zr 3|-

900 g3fb.= 360 25.Ü.
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®ie Temperatur ter !D?eifc^)e üor bem 0feöem im 0oms

mer, mirb bann ungefähr 56° SKeaumör betragen.

b. Sinmeifc^en in brei 9>erioben im J&erbfl

unb im gru^ting.
N

, 5. 309.

0oli hingegen baö €inmeifc^en im J^erbfl ober im

^ T^eiten ^ffi^ffrigfeit öeranffattet mn
ben, mobei man anne^men tarn, bag bie Temperatur beö

T)unjTfreifeß im ©a^rungo^aufe'^ fo mtc auc^ bie ber

5D?eifcbgefafe, nur 10° Dleaumfir (=i 57° ga^ren§eit

ober i:: 12|° ber (Jentefimalff ate) betrage, bann

muß bie Temperatur fotgenbermafen georbnet merben:

1. SffiafTer j. 0nteigen u. 36° 91. 266| 53fb.= 106| 25. ü.

2. beOgl. (Jinmeifc^en ü. 80° 9?. 266| — —
106f

3. beßgt. ^um 0teÜen üon 12° 91. 258| — z: 103/y
-

4 . ©a^rung 8 — z= 3f

800 9)fb. =z'320 Sd. a.

.^ier mirb bie Temperatur ber £D?eifä[)e, por bem 0felfen,

ungefähr 58° 9leaumur betragen.
/'

c. ^inmeifc^en in brei ?)erioben im SSJinfer.

§. 310.

' 97e^men mir enbtic^ an, bag in ben SIBintermos

naten gearbeitet merben foll, unb bie Temperatur beö

T)unfl!reifeß im ©a^rungßraume, fo mie bie ber

S9teifc6gefa6e, nur 8° 9leaumör (iz 40° g^^bren?
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ober zz 10° (len efimalffatc) befrage; bann

tnnß bte Temperatur folgenbermagen georbnet merben:

1. CSBafTer 0nteigen P. 44° 9?, 233 5)fb. zz 93|- 55, ü*

2. beßgl. j, (Einmeifcben P. 80° % 233 — iz 93f

3. beögL jum 0tellen Pon 14° % 226 — z: 90|

4. *^efe jur ©a^rung 8 — zr 3f

700g)fb,zz280 55.a
SSBobei bie Temperatur ber SJ?etfc^e, por bem Stellen,

ungefähr 60° 9teaumur betragen mirb.

§, 311,

S[Benn ic^ ^ier bie ^D^et^obe befcbrieben ^abe, ben

9)ro3e0 beö (Einmeifc^enß burcb bret ^^erioben gu Peram

ffatten, fo iff eß bloß gefc^e^en, um biejenigen, bie an

eine foicbe 9J?et^obe gemeint ftnb, barauf aufmerffam

^u machen, bag eß nicf)t gteicb9Ö^ft9 «>etc^e Tempera^

tur babei beobachtet mirb, fo bag man bei falter3aht*^ö'

^eit eine Temperatur beobachten mug, afß bei

m arm er, menn man mit einem gleich glucfliehen Erfolge

arbeiten miü, T)agegen jiege ich 2(rbeit nur

in ^mei 5^^noben ju pertgeilen, meil in ber Tgat alßbann,

obfehon fein jureichenber ©runb bapon angegeben mer^

ben fann, bie 2lußbeute an 55rannttt)cin allemal grb?

ger außfallt.

a. (Jinmeifchen in jmei fperioben im 0ommen

5

.

312.

52Benn ber ?)ro3eg beß €inmeifchenß im 0ommer Per;

angaltet, unb babei baß 23erhdltnig Pon 9 Tgcilen SBafg



viQtcit 1 frocf ncr 0u5(!anj beobachtet tt)irb,

fo ifl eß am rathfamflen, bie ganje 5D?a|Te ber ^ffiafTrigfett

inbrei^h^i^^ 3« oertheiten, unb baoon jmet ^Drittheile

2um ^tnmetfchen unb ein il)rittheü'3um 0tel5

len ber ?!Jieifchc 5U gebrauchen« 2}oraußgefe|f, bag nun

100 Z'^dU fefte 0ubffanj mit einem Wlak eingemeifcht

merben foUen, fo mürbe baß ©an^e folgenbermagen ^u jTe?

^en fommen;

1« SSßafTerj«€inmeifchenü«58°9i. 600^fb.zz240 23« ü.

2. beßgt« 5um Stellen tjon 10° % 292 — — 116|-

3. ^>efe 3ur ©ähi*wng 8 — — 3|.

,
900^fb,= 360 ^«a

ST)ie Temperatur ber 5Q?eifche oor bem 0tellen mirb bann

ungefähr 56° SKeaumfir betragen«

b. ^inmeifchen in jmei 9)erioben im J^erbfl

unb grShi^hr*

§• 313«

ijßirb ber ^Jrojeg beß (Jinmeifchenß, in jmei ^erioben

pertheiit, im ^ erb ft unb im gröh^i^Q Peranffaftet,

^
unb babei bie mittlere Temperatur beß T)unftfreifeß im

©%ungßraume, fo mie bie ber ÜJteifchgefaße auf 10°

Sleaumör feftgeflellt, unb gegen 1 Theil troefne ©ubftan^,

8 Theile CSBaffrigfeit in 2(nmenbung gefegt, fo muß baß

QJanje folgenbermafen georbnet merben:

1« Sffiajfer j« ©nmeifchen t)« 61° 91« 534 ?)fb« 213|- ü*

2. beßgl« jum 0teüen Pon 12° 91« 258 — 103|- ——
3. ^efe jur $J4hr«ng '8 — 3^

800g)fb. 320 23«a
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ttjobei bie Xemperöfur ber SJ^eifc^c tjoc bcm 0teüm um

gefä^r 58® SJeaumur betrogen wirb.

c. Sinmetfe^en in ^wei ^^erioben im SSBinter.

5. 314.

S^teiben wir bei bem ongenommenen SBer^aitnig fte^

^en, bag bie Xemperotur beß QJa^rungßraumeß, unb

fo oueb bie ber 50^eifcbgefaße, im SSBinter im ^T)urcb^

febnitt nur 8 ©rob $Keaumur betragt, unb baß 0nmei^

feben in jwei ^erioben, bei bem QBerbattnig pon 1 ^b^^^

froefner 0ub(lonj gegen 7 SS^affrigfeit, berriebtet

werben folt, fo mug baß ©an^e fotgenbermagen georbnet

werben:

1. SSBaffer j. ©nmeifeben P. 64° 91. 467 Q3fb. z: 186| 23. ü.

2. beßgt. 5um 0teUen üon 14° 91. 225 — z: 90,

3. v^efe 3ur ©abrung 8^— z: 3|-

700 g)fb. ZI 280 23. ü.

i^ier wirb bie "$:emperafur ber 2J?eifcbe Por bem 0tetlen

gegen 60° 9leaumur betragen.

d. 25erbattniffe ber Temperatur beim (Einmeis

feben ber .Kartoffeln unb 9iunf eirfiben.

5. 315.

5ÖBenn Kartoffeln ober 9lunfelruben einges

meifebt werben, fo enthalten beibe febon bie ihnen Pon

Statur inbarirenbe geuebtigfeit, welche bei ben ergeren

75 unb bei ben Ie|teren 80 Q3rocent betragt. 9?ebmen
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n)ir nun an, tag 400 ^funb Kartoffeln mit einem 9J?al

ein9 emeifc^)t merben foüen, fo betragt:

1) bie trocfne 0ub|lanj barin nur 100 Q3funb.

2) bie SSBaffrigfeit hingegen 300 —
P 400 Q3funb.

»^ier^u fommen je|f ^um ©nmeifcbeit an ^Baffrigfeit

420 Q3funb* »?)aben nun bie verkleinerten Kartoffeln eine

Temperatur Pon 16 ©rab 9ieaumur, melcbeö immer

mit SSBabrfc()einlicl)keit angenommen merben kann, fo kann /

baö SOBaffer vum ^nmeifc^en o^nc ©efa^r öon 80° ^eau-

mur, alfo fiebenb angemenbet merben, unb bie Teim

^jeratur ber 50?eifcbe mtrb bann boc^ nic^t über 60° Dleau?

mur betragen* €in (53leicbeß gilt auch für bie Stunkel^

ruben, menn nach ben angegebenen^SBerbdltniffen mit

felbigen gearbeitet mirb*
,

.

§. 316 .

SfiBer mit Kartoffeln unb 01unkelruben arbeU

tet, unb v^tar nic^t mit kleinen, fonbern mit großen

ClmntitaUnf fo baß v* ^c^effel (= 1000 ^funb)

mit einem 5D?al eingemeifcbt werben können, unb ber

üuetfc^apparat im guten 0tanbe ift, fo baß bie ga^r

gekochten
I
Kartoffeln, wd^renb bem S^rquetfc^en, fic^ nic^t

bcbeutenb abku^len können, ber kann, mit ^rfparung an

3eit unb Brennmaterial, fic^> ber folgenben Berfa^rungßs

ort mit großem 9lu|en bebienem
/

5. 317.

• eingenommen, baß lO.0cbeffel (:z 1000 ^funb) Kar-

toffeln mit einem iO?al eingemeifc^t werben foUen, unb ba«

I



174
,

'

Q^er^dlfniß ber pc frocfnen 0ub(!anj tt)ie 8

gu 1 beobachtet n>irb; ber 3«fö& ^on fDJaljfchrot aber

tote vorher; fo fommen fotgenbe SSerhdltnifTe in

trachtung

:

1, <I)ie trocfne 0ubf!anj in 1000 53fb. .^artoffefn 250

2. !0?a4fchrot 16| ^rocent 41f—
2911m

l^aju tverben fiberhaupt erforberf an ^affrigfeit, 8 ju 1

gerechnet: 2333| 53fb. — 933i O.

JDiefe 2333|- ^fb. = 933|- üuart vertheüen fleh folgern

bermagen:

1, 3« Kartoffeln finb enthalten 750 93fb* ir 300 Sö. Q.

2, 3um €inmeifchen ber Kartoffeln

tverben erforbert , • 550 — zz220 ——
3, 3wni 0nmeifchen beß 0chroteß

tverben erforbert . • 333f— z:133|-——
4, ^fBaffer gum Stellen ber ?D?eifche 620 — zi 248

5 , »^efe jur ©dh^^ng . . 80 — zi 32

2333i-?)fb.zz933i-SÖ,a

tvelcheß alfo bie ^ofalmafTe ber glufflgfeit i(t, bie bie fer?

tige !D?eifche von 10 0chejfeln eingemeifchte Kartoffeln

einnimmt, .

318.

(5ß n5trb nun bamit folgenbermaßen operirt: baß

^inmeifch etvaffer, alfo 200üuart, tvirb falt in ben

SJJeifchbottich gebracht 2)ie Kartoffeln tverben, fo

tvie fle auß ber üuetfchmuhlo kommen, gerührt

5£)aß ^OJaljfchrot wirb, in einem befonbern ©efdfe, mit

133 0-uart $03 aff (fr eingemeifcht 58® Oieaumur,
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unb bann, wenn foIc^)cö bid öuf 40 ®rab ahQdu^lt ift,

bie ^artoffclmeifcbc jugefe^t SlÖenn bte gemengte

iD?eifcbe biö ouf 30° SHeaumör abgefu^lt wirb fte

•mit ben 380 üuart 2Baffer t)on 14° Dleöumur geffellt»

SSBenn bie gefüllte 3)ieifcbe biö auf ^2 ©rab abge?

fublt i(t, wirb bie »^efe barin gerührt» <^ie J^rmenta?

tion erfolgt fe^r gut, man erfpart bie Neuerung ^um

fcl; iefetr, unb alleß gewa^ft einen fe^r glucflicben €r?

folg; röcfjTcbtlicb ber Tlu^hmtc an Branntwein.

0tebcntev Slbfd&nttf.

Bon ber ^efe ober Barme, imb ber ftm(Hid{)en Dar^

jlellung berfelben.

^
,

§. 319.

^Öi« ^>efe ober Barme if! ein ben Branntweins

brennern fe^r unentbebrlicbeß Wlatmd, wenn fte nicht

in bte S^othwenbigfeit gefegt fepn wollen, folche halb gut

halb fcglecht oon ben Bierbrauereien tgeuer anjufgus

fen, ober, fallö eO Brennereien auf bem platten :Oanbe

finb, außbrucflich Bier brauen p muffen, um nur J^efe

gu bekommen.

5. 320.

JI)ie *^efe ifl ihrer 9?atur nach ein in ununterbros

^hener ©ahrurig bepnblicher ^e{g^ mit oorwaltenben .^ols

Ifttheilen oerbunben. 0ie bilbet fich am reichlichflen wJh'
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renb ber Jermenfation ber in ©a^rung gefegten ^ier^

wfir^e, unb trennt flc^ bann in groei ^geile, üon mU
c^en ber eine oben auf fc^toimmt, unb 0 beriefe (auc^

0punbgefc unb .^opfgefe) genannt ttirb; ber an?

bere aber fic^ ^u 25oben fegt, unb Untergefe (0ag?

^efe, Sag^efe) ^eigt,

5. 321.

iDie t^efe fc^eint ju igrem «^auptbeftanbt^eU bie

^oHa SU entsaften, metc^e, toenn ffe auß ^ierwfirje

fic^ bilbet, ber 2(ußfc^eibung beim 5D?atsen beß ©etreibeß

entgegen mar» 0te enthalt augerbem noc^ meg tickte

(^nhilan^ unb 0cbteimsu(f er unb ,^oglen(!off?

faure mit ber .^olta rerbunben.

§» 322.

JI)ie Cbergefe, metebe in ben S5ierbrauereten ffcb

bilbet, mirb gemobnlicb nur an bie ereien berfauft;

ffe iß t)iel reiner, leichter unb la^et aiß bie Untergefe»

JDie befte Oberbefe ift biejenige, meicbe beim Stußgdgren

beß 25ierß, in Seffern ober Tonnen, auß bem 0punb?

loche h^i‘öußgejIofen mirb. 0ie unterfcheibet fleh Kboch,

je nachbem fle auß meinem ober braunem iöiere

gebübet iß,

. . 5» 323»

S£)ie Un t er hefe ift in ber SKegel yiel weniger rein;

fie *i(t eß, welche aüein ^Branntweinbrennerei

trt 2(nwenbung gefegt wirb. 0ie enthdit im JDurchfehnitt

weit mehr frembartige ^Beimengungen üon «O&ifenthei?

len
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Jen Mc fic^j mi( nlebergefc^Iagen ^üUn; unb feijlef,

qU ga^rungöerregenbeö IDiiftel, tjfet weniger, ö(d bie

Ober^efe,

5. 324.

00 wie man bie »^efe auö ben 93ierbrauereien

befommf, ifJ frubeö

SdkVr unb ieijlet ba^er auch, wenn fte in ben S3rann(s

Weinbrennereien in 2(nwenbung gefegt wirb, nic^f

immer einen gleich guten Erfolg. €ine üoUfommen gute

$5ierhefe muß frifchf rein, fraftig riechenb, unb Weber

fauer noch mulflrig oon ©efchmacf fe^n, unb Jtch lange

bi(f erhalten, ohne in bie ^efchaffenheit eineö bfinnen

S3iereö uber^ugehen.

§. 325.

Um |Tdh von ber guten 23efcha|fenheit einer »^efe über«

^anpt 5u überzeugen, bebient man ftch beö folgenben 50?it5

felö. 3n ein S5erliner üuart (gleich bem Umfang von

2| Q3funb SÖBaffer) fchuttet man einen Eßlöffel voll ffarfen

.^ornbranntwein, tßut ein h^lb ^oth Sucher unb

einen ^ßlbjfel voll Sffieizenmehl rührt bann alles

wohl unter einanber unb l4ßt ^imuf bas ©emenge rußig

fleßen. .SS^enn bie *^efe von guter ^efchaffenßeit war^ fo

fommt fle halb in Jermentation unb ß^bt ficß empor;

€rfcßeinungen, bie im entgegengefe|ten gall nicßt 0tatf

finben. 21ucß pflegt man bie ®ufe ber ^^efe baburcß ju

prüfen, baß man ein Q3aar tropfen berfelben in fiebern

.bes Gaffer fallen laßt; fcßwimmt fie oben auf unb

«Braimtnjcint. L Zf)U

/
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gerinnt wie geff, fo i(l biefeß ein ^eweiß i^rer ®ute;

finft fle hingegen gu 23oben, fo ift fte untauglich.

©runbmifchwng ber ^efc*

§. 326.

0’ne chemifche Serglieberung ber (oon welcher

S5>efchaffenheit folche war, i(I nicht befannt) oerban!en wir

^mn Dr. sSSeftrumb in »Jameln, deiner Unterfus

chung infolge enthalten 15060 SÖierhefe folgenbe

nährte JÖeftanbtheile;

15 .^ohlenflofffaure.

10 — (^ffigfaure.
^

45 — 2(epfelfdure*

240 ^jctraftiüffoff.

240 0chleim.

315 — Sucferfloff.

480 — .^olia ober Seimftoff.

13595 — §IßdlTr{gfeit.

SO?an oermiht babei bie nicht be^weifelnbe ©egenwart

beö 2tlfoholö unb ber 5^h^öph ^rfdure, bie ich felbff

in jeber »^efe gegenwärtig fanb. ^t)ie gegenwärtige

jtgfdure fann wohl nur alß ein zufälliger ^h^H ungefehen

werben, alß ein 23eweiß ber anfangenben Q3erberbnig.

§. 327.

SOBir fehen auö jenen SÖeflanbtheilen ber <^>efe, baf,

mit 2tußnahme ber 5SdjTrigfeit, bie .^olla ober ber re?

g et ab iltfehe Seimjloff, am rei^lichffen barin ror^

waltet, unb er ift unftreitig baß €inhuUungßmittel für
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bte übrigen ^ubfTanjen/ bie, tJereinigf mit i^m, bie

ölö ^robuft hüben, 3” ber ,^oHa fc^eint eß ober mie?

ber bie 3imome (§, 72) ju fe^n, melcbe ber ^^efe bie

Jabigfeif ert^eiit, bie ?D?eifcbe in germen tat ion fe|en

fbnnen,

^unf!licbe ^rscu^wng ber J?efe,

§, 328,

ÜDer ^D^angel an natörlicb gebilbeter bat fcbon

längft bie 25ranntmeinbrenner in ©emegung gcfe|t/ auf

bie 2(nfertigun9 einer funfHicben 2&ebacbt ju

nebmen, JDiefeß b«t eine SJ?enge 2}orfcbriften ju biefem

23ebuf t)erania|Tet, bie mehr ober weniger brauchbar flnb,

3cb müi mehrere biefer 93orfcbriften mittbeüen, bamit

man fiel) biejenige außmdblen fann, mit ber man beim

©ebraucb am beften jufrieben 3u fepn glaubt,

I. ,^unfHicbe *^efe nach beß 93erfafferß 9J?etbobe»

5, 329,

Um biefe «Oefe 3U probuciren, mirb ein ©emenge öon:

12 ^funb ^[Beijen 5 ^uftmalj, unb

74 — ® erften Buftmal^,

beibe im grob gefcbroteten Suftanbe, in einem b^i^^i*nen

5öotticb mit

15 üuart Sßaffer pon 58° S^eaumur Temperatur

angerubrt, unb töenn aüe ,^iumpen ooUfommen ^erfbeÜt

jlnb, merben noch

. * 15 üuarf focbenbeß Sföaffer

^ m 2
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^ ^{n^u^egoffen, oHeö turc^ cincmber gearbeitet, wnb

bann baö ©an^e, 2 0tunben lang (te^

f}m gelafTen, bamit baö 0cbrot gut e;:tra5irt werben fann;

worauf ble gebilbete SßBur^c von ben «Wulfen abgewogen

wirb. 9^fcbe^en, fo wbergleft man ben bfilfigen

9iU#anb noch mit

10 üuart ftebenbem ^Saffer,

lagt eö eine ^alhc 0tunbe bamit in S^erugrung, unb jle^

5et afobann baö Sififfige abermaiß vom 55ofticbe ab.

5. a3o.

JT)ie fdmmtHcbe erhaltene $SBur^e, weiche je^t bem

Umfange nach nic^t viel über 30 95>ernner Quart betragt,

wirb nun in einem offenen .^effel biß auf ben Umfang

von 20 Quart eingefocbt^ bann ber fo weit eingebicften

glfifftgfeit

16 Sot^ guter ^opfert,

im jerfleinerten Suftanbe beigefe|t, unb mit biefem fo

lange geünbe cingefoc^t, biß aließ auf ben Umfang von

16 Quart verbunftet ift, worauf baß gluffTge burcb ein

0ieb gegoffen unb ber rucfftdnbige »Hopfen gut außges

preffet wirb. ^I)ie im 0eigerbotticb übrig bleibenben ^re^

bern fonnen bei einer ©nmeifcbung von 0c^rot mitge^

nommen werben, um nic^tß ju vertieren.

5. 331.

2)ie fo jubereitete bteibt nun an einem fdg-

(en Orte fo lange fteben, biß foicbe gur Temperatur von

30 ®rab SKeaumür abgefu^tt ift, worauf berfetben ^uge^

fe§t werben:



/

löl

74 Q3funb S[Bei>nme§I
, ^

6| — ^oggenme^L

- 9tac^bem öüeö fo lönge n>o^f unter etnanber geörbeitet

tvorben, biö feine Stumpen me^r übrig fmb, n)irb bie

breiartige £0?a|Te bureb ein 0ieb gegoffen; noch

% Ctpart gute «^efe

bin^u gegeben, tporauf noebmaiß atTeö ipobl unter einanber

gemengt werben muf; enb(icb mirb ba^ ©emenge in einem

leicbt bebeeften ©efage ber ©dbrung uberfafKn, ba benn

nach einem B^itföume Pon 48 0tunben bie *^efe ^um

gebrauch fertig i(f.

'5, 332.

*?>efe teiflet alfB woö man babon erwarten fann,

unb fie i(t fo bauerbaft, baf fle ficb im @ommer44
IJage bio 3 Ößoeben, im SÖSinter bmgegen 4' biß 5

SSSoeben ^hlt, wenn fle an einem fübten- Orte aufbewabrt

wirb, ohne 3
U Perberben* eine neue ?)ortion *^efe

angefertigt werben, fO wirb atßbann ber nbtbige 3«fa&

pon «^efe, um fotebe in S^rmentation ^u fegen, oon ber

uoeb üorber übrig bteibenben angewenbet«

^önjHicbe ^J^efe nach einer önbern 5lrf M ^erfaffer^z .
bie

jugleidb SBeipbrotbaefer brauchbar i)!*

5 . 333.

0'ne anbere fegr brauchbare ffinftticb bereitete *&efe,

nach meiner eigenen 2tngabe, bie nicht nur ffir bie9S>rannti?

weinbrenneirei, fonbern auch für bie 523eißbrot^
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bacferci mit cmgewenbet «werben fann, n>irb

folgenbermagen ^ubereitet:

18 fpfunb ^uftmafj tton SIBe^en, unb

4 — ^on (55erfle,

n)erben jufammett grobUeb gefc^rotet, ober auc^> bloß jeri

{tampftf unb baö ®an^e mit

18 Quart 5SBafler üon 40 ©rab 9^eaumur

in einem ^b^ernen ©efafe angeru^it, ^kvanf aber nod)

30 Quart 3ßa|Ter t)on 80° 9ieaumfir

angegeben ^ ato moM unter einanber gearbeitet, unb jwet

^tunben lang bebedt fielen gelaffen; morauf bi? gebübete

£0?eifcbc bureb ein 0eigerfa§ ober ein 0ieb t)on ben

«^)öifen abgewogen, unb, um alle fraftigen ^^eUe ju ep

tra^iren, ber Dtudflanb noc|> mit einem ?>aar Quart 5SBaf]er

fibergoffen mirb.

§. 334,

©ie fo erhaltene 523urje mirb nun in einen fupfer^

nen ^efTel gebracht, berfeiben

10 5^funb ge'fcbaite ^artoffein

im ^erfieinerten 3u|Ianbe jugegeben, unb bann unter

fietem Umru^ren aüeö fo lange gefoc^t, biö bie Kartoffeln

t)oing aufgelbft fTnb;. worauf ber ^iöff^Ö^eit

32 Sot^ guter 0prup, unb

2 — ^erfieinerter »Hopfen

jugefe|t, unb adeö fo iange über bem fetter abgebunjtet

wirb, biß bie rudftdnbige glufftgfeit noc^ 12 berliner

Quart befragt^ worauf nun aließ burc^) ein 0ieb ge^

goflfen wirb,
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'

335, .
.

, ^

SSBenn baß gfuibum biß auf 14 (5)rab iKeaumur ah

Qdu^it i\lf fo tt)irb bemfelben

2 5^funb ^SBei^enme^f,
'

1 Ctuavt gute Sffieigbter^efe unb

baß SÖeife t)on 4 ^iern

zugegeben, aUeß re^t unter einanber gearbeitet^ biß

alle a^Iumpen üerfcbnounben finb, unb bie5)?affe an einem

füllen Orte ficb felbft ber ©a^rung öberlaffen, 0ie i(l

tm S^i^t^flume t)on 48 0tunben beenbigt, unb bie *^efe

fann nun gum hoppelten ^e§uf gebraucht merben»

' Äfmftnc^c S^cfc pott ^efcr 0foof,

5, 336,

JOer $&acfermeifter ^eter 0tool ^otten^am
Court Hood in ber ©raffe^aft i b b I e f e p ,

bie Subereitung nacbfle^enber fönfHicber 55ierbefe in

23orfcblag gebracht. 0ie folf fomobl für bie 23rannt^

meinbrenner ei alß auch* för^ bie ^acfereien brauch'

bar fepn,
’ ^ '

5* 337.

3ur Subereitung ber gebachten »^efe werben

3 5^funb ^Ißei^ensSuftmalj

im gefchroteten Suftanbe, nach ber, gewöhnlichen ?lrt

mit ^
'

,
3 ©atlonß (zz 10 S3erliner Ouart) flebenbem fSBaffer

öngemeifchfr unb bie ^affe 3 0tunben lang bebeeft (te«
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^en gelaflen; n^orauf bie ^ebUbefc Sffiurjc abge^o^cn, unb

auf jebe ®aüon (z: 3|- üuart) berfelben

2 ^funb guter Jarinjuefer

gefegt, unb alleö biö jur 2tuftofung beö ßegtern umges

rfigrt n)irb.

5. 338.

!0?an bringt nun aUeö in ein fleineö poffenbeiJ Jaf

,

tjerfegUegt bas5 0punblocb beffelben mit Rapier, unb fegt

felbigeß an einen mäßig marmen Ort, a/i melc^em folcgeö

Pier ^age lang rugig (legen bleibt. 8lun bereitet man

auö berfelben Ouantitat ?0?alj unb S23affer eine jmeite

SQSfir^e, ogne Sufag Pon 3 u cf er, mengt biefe mit ber

erffen ungegogrnen auö bem naegbem jic ficg Porger

biß jur Temperatur Pon 30 ®rab 9leaumör abgefuglt

§atte. iOiefeß gluibum ift jegt fertig, um in ©agrung

gefegt ju merben.

§. 339.

3egt foegt man 1| 5^funb Hopfen mit 24 ©als

(onß (z: 76|- Ouart) ^Saffer fo (larf ein, baß nur noeg

16 ©allonß (z: 63-|- Ouart) übrig bleiben, morauf, menn

bie gluffTgfeit fIcg biß auf 70^^ SKeaumur abgefuglt gat,

berfelben juerft

52 53funb Sffieijenmaljfcgrot

gugemengt merben; naegbem baß ©an^e brei 0tunben

macerirt gat, mirb bie gebilbete SlBurje in ein reineß gaß

abgewogen. T)en SXucfßanb begießt man abermalß mit

30 Ouart ficbenbem Gaffer, laßt eß brei 0tunben
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tömi't ma^enren, unb bie ein reineö

5af ab,
'

5. 340.

$Ö5enn bie erfle ge^opffe SOSfirje eine ^5:emperas

tut von 30° SKeaumur angenommen bat, ft) fe|t man

berfelben 8 55erliner üuart bon ber gegobrnen glufs

(igfeit Ö. 338.) rubrt aileö mobi um, lagt bae ©es

menge 10 biß 12 0tunben lang fteben, unb bie

ijl nun ^um ©ebraucb fertig, lieber bie S3efcbajfenbeiC

biefer ^efc fann icb nicht uvt^(iiUn, ba icb fpicbe nicht

felbjt unterfucbt höbe; mug aber bemerfen, baf bie bob^u

Temperaturen, melcbe ber SÖerfertiger jum (Jinmeifcben

borfchreibt^ nur nacbtbeilig auf bie fertige Jpefe unb ihre

Haltbarkeit einmirfen

gieblcr’ö f&nfHicbe

§.. 341.

Um eine funfKicbe Hefe ^u bereiten, bie lüv 23rannts

meinbrennerei borjugüch brauchbar i|T, bebient ^(ivt

giebler fleh folgenber SJ^etbobe» fß merben bem

S^ebuf?

16 9)fünb ©er(!ensSuftmaIj

im gefebroteten Suftanbe, mit

24 Q)funb Sffiaffer

gemengt, unb bamit fo lange gekocht, biß alleß auf ben

Umfang bon 6 üuart eingebickt iff. 9tun laßt man bie

2(bkocbung bureb ein 0ieb laufen, unb fte mirb je|t um

gefäbr ben Umfang bon 12 5>funb SBaffer betragen.
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5. 342,

2)?än foc^t nun 4 guten »Hopfen in einem be^

fcecften ©efafe ,mit 8 ^)funb Sffiaffer | 0tunbe lang

ober fo lange biö noch 2 5>funb Jtfiffigfeit übrig ftnb;

toorauf baö Jiuibum gieic^fallö burcb ö^gofTen

toirb, 5D2an mengt nun bie «^opfenbru^e mit ber

Porter er^aitenen ^urje ^ufammen, fegt bem ©emenge

1 5^funb gute ^opf^efc

gu, ru^rt atieö mo^t unter einanber, unb laßt nun baö

©emenge in einem bebecften ©efdße ru^ig flehen, ba

tenn bie ©d^rung fe^r baib erfoigt* Sdßt biefe nach,

fo mirb baß ^mtfc^en ber obern unb ber untern *^efe

ru^enbe 55ier abgewogen, unb beibe »^efen unter einam

ber gemengt, unb baß ©emenge jum ©ebrauc^ anges

to^nbef.

Sinn er j?cfc.

§, 343,

!r)iefe 3«bereitung einer funjtiic^en ‘5>efe mürbe

por einigen 3^^^ren öiß ein ©e^eimniß Perfauft, mofur

man fTcb einen griebric^ßb’or bejahten ließ.

^Darftellung merben

5 ^funb ©erffenmal^fc^rot unb

18 berliner üuart Saffer

in einem .^effel, unter jtetem Umru^ren, eine ^alhe&mbt

; lang im Soeben erhalten, morauf man bie JluffTgfeit

bureb ein 0ieb leitet, beffen ^oben mit 0troß bebeeft
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‘§. 344.

23on bec erhaltenen Sffiörje tverben nun auf ben

Umfang tton 12 Quart 6 53funb 0auertetg ^ugefe^t,

alleß mohl burch einanber gerührt, bann ber ^rühe noch

3 Quart gute »^efe beigefe|t, morauf baö Gemenge mit

ber noch übrigen SÖBur^e unter einanber gearbeitet mirb.

5)?an lagt nun baß ®anje biß 3ur erfolgten germenta^^

tion an einem magig marmen Orte (tehen, worauf bann

ber gahrenben 3)^afK noch

12 fpfunb ©erffenmal^meht

^ugefe^t, unb baffelbe gut unter einanber gemengt wirb.

97ach bem Settraum bon 48 0tunben ift bie *^efe ^um

Gebrauch fertig.

^unftliche jpefe dneß Ungenannten.

345.

ü)iefeß ©ahrungßmittel würbe t)or einigen 3^^hi^en

unter bem ^itel; baß ©ahrungßmtttel ober bie

.^unft 25 arme machen; getaußgegeben Don *5).

0. SÖJ. bei bem .Kaufmann ^elgreoe in Berlin, alß

ein ©eheimnig für einen ^hnler feil geboten. (5ß befiehl

in golgenbem

:

‘

§. 346.
\

2luf 24 5^funb ganj fein gefegroteteß ©erflen^

malj nimmt man 6 firner (ober 60 berliner Quart)

SlBaffer, focht bamit baß 9J?a4 in 'einem i^effel, unter

fletem Umruhren, eine ^aihe 0tunbe lang, fe|t bann eine

^e|e '^^opfen, ober an befTen 0telle ein h^^i^ ^funb
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S3itferflce baö (JJan^e noc^ eine

(lunbe bamit, worauf bie S5ru§e burc^ ein mit öfro^

belegfeö 0ieb 9e90|Ten wirb.

5. 347.

35on jener 35 rfib^ werben mm 12 üuart mit 6

Q3funb Sauerteig wo^i ^ufammen gerieben, baß ®ej

menge ber noch übrigen 52Surje ^ugefe^t, 2 üuart ^^fc,

worin 2 Sotb Sucher aufgelbft worben, barunter gemengt,

«nb aißbann noch 12 ^funb Öloggenmebi barunter ges

rubrt, unb nun baß-©emenge in einem bebecften ©efafe,

30 biß 40 0tunben fte^en gelaflen, ba benn bie Jermem

tation erfoigt ift. JDiefe »^efe mit ber tjorigen *^efe

biet 2(e^nlicbfeit.

Ä&njllicl^c S^cfc m(i) einer nnbern 2lrt.

5. 348.

5T)iefe »^efe, welche fowobt ffir bie 35 rann tw ei n^

brennerei alß ffir bie ^.deferei anwenbbar fe^n foU,

wirb fotgenbermagen angefertigt. Man nimmt ba^u

6 £luart Gaffer, unb

3 ^funb SSBei^eni^uftmafj,

bringt baß ©emenge jum 0ieben, unb unterbot folcbeß fo

lange barin, biß baffelbe bie i^onflftenj ber falt gewor^

benen biefen «^öfergruge angenommen ^at ^enn jeneß

Jiuibum beinahe biß ^ur Temperatur pon 30° 9>ieaumur

abgetubit ift, fe|t man biu^w»

4 Sotb gereinigte ?3ottafcbe,

1 — iatt gepfitoerten SSBeinftein,

8 — gute 35ierbefe.



!D?an nun aUeß unter einanber, unb tagt baß

©anje an einem mSgig warmen Orte 24 0funben fang

fte^en, ba benn bie «^efc gebifbet ift.

' Mittete j^efe,

.
349.

I

.Jt)er geuerbaumeifter X bittet uerfaufte üor

einigen fahren eine 5D?efbobe, funfHicbe >^efc bereifen,

alß ein"©ebeimhig, für bie 0umme ron 2 griebricbßb’or.

0ie ift fe^r b«up9 ,

fu2(nwenbung gefegt worben. J^fer iß

bie 2tnleitung ju biefer Subereitung, genau naeg bem ron

.Mittel gezeigten ^^erfagren. ,

5. 350.

finb ju biefer naeg SSergaffnig ber ©rbge

einer ^Branntweinbrennerei, 2 ©ef^ge erforberficb. 3u

4 Zentner e in gemei fegten ©egrofeß mug jebeß ber

©efage 15 (Eimer (^u 12 berliner Quart ober 30 Q}funb

SfBaffer gerechnet ) faffen. SfiBenn nun 2tbenbß ron ber

fegten 5Bfafe naeg bem 2(bfugfen ber ^efm abgenom^

men worben ijl, fo werben 6 (Eimer Branntweins

fegfampe ron oben abgefegbpft unb in baß erffe ©efag

gegoffen, in wefegem fie, jugebedft, biß jum fofgenben

?D?orgen flegen bfeibf. 2fn biefem borgen wirb nun

unter jene 6 firner 0cgfämpe | (Eimer frifegeß SBafs

fer gegofTen.
V ,

§. 351 .

5S5enn hierauf beö 3JJorgen6 «ingcmcifc^jt unb bie
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50?eifc^c mit guter «^efe gcftellt morben ifl, fo merben

6 (Jimer Sffiaffer me^r atö gemo^nilc^
.
§injugepump|,

unb fo btcibt bie ?9^eifc^e eine 0tunbe lang flehen. ^)ieri

auf merben 6 0mer biefer 3}? eifere abgefc^opft, unb in

baö ®efdg ^ur 0cbldmpe gegoffen. 0oll baß babureb

gebilbete ©dbrungßmittel am anbern ^age gebraucht mer?

ben, fo muß bie 0cbldmpe, menn bie ED^eifcbe binjm

Jommt, noch mUebmarm fe^n; fie fann b^ugegen falt

fe!)n, menn baß <55dbrungßmittel er(T am britten ^age

gebraucht merben foU«

§. 352,

CfiBenn baß ©emenge in Sermenfation gefommen iff,

meicbeß im Seifraum ron 10 biß 12 0funben erfolgt, fo

mirb noch ein 0mer frifebeß SBaffer binjugegeben,

um bie germeittation bauernb gu erhalten, €ine 0funbe

eher alß biefeß ©dbrungßmittel gebraucht merben foU, fe|t

man bemfelben ein iOofh ?)ottafche ^u; unb man böt

nun baß ©dbrungßmittel für ben fofgenben ‘$:ag.

5. 353.

0oU baffelbe aber forfgefegt unterhalten unb ge^

braucht merben, fo mirb am 2(benb in baß ^meite ®efdß

bie ^ranntmeinfchlumpe, me vorher (J. 350) be^

merft morben, beforgt, am folgenben SO?orgen ber halbe.

€imer frifcheß ?23affer, mie vorher gefagt, biu^woege^

ben, unb baß ©anje eben fo bearbeitet, mie vorher be;

fchrieben tvorben iß.

5. 354.

^Qt man auf folche 5ffieife 4 biß 5 ^ag^ fortgear^
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hHUt, fo muß oui5 S5orfic|)t bte tjor^er gemachte !D?cifc^e

tmterfuc^f tDcrbcn, hmv man fle auf bie Q5lafe fuKef;

finbet man etma, bag fte lang, ja^e unb bicfe geworben

i|T, fö mug fogletc^ ein ober jmei 0mer frifc^cö

iffiaffer ^injugegeben werben.

5. 355.

®enn an einem ^age zweimal/ namlic^ 2Jormit^

tagß unb 92ac^mitfagß eingemeifc^)t wirb, fo mug bie

0c^iampe, bettor bie oben abgefc^opfte ?l}?eifc^e ^inju?

fommt, fo ^eig fepn, bag man faum bie *^anb barin

leiben fann, um bie «Oefe bego fc^nelfer in germenfation

gu fe|en, weil ge bann am 37ac^>mitfage fc^on gebraucht

werben foU.

Slrtmerfung. ^err ^igotluß bereifet feine Spefe auf

folgenbem SBege: ©r meifcbt in einem befonbern

fä§c/ ungefdbr eine halbe ©tunbe vor bem (Sinmeifcben

in ben S5 otti^/ einen ®cb effel bon bemfelben ©cbrof/

welche« jum S5 ranntwein angewenbet werben foD/

ein/ lagt bie SO^letfche Mett/ bi« ge bie Temperatur

pon + 36 Orab Sfteaumür angenommen bat/ fegt i^ier-

auf 3 ®imer (36 £Iuart) falte« SBaffer unb einen

eim'er flare^cgldmpe/ bon bem hörigen Tage btr/

binju/ röbvt alle« gut untep einanber/ worauf? —

8

£luart gute S3 terbefe jugegeben Werben/ mit ber bie

anaffe alßbann gut umgeröbrt wirb/ bi« bie Temperatur

auf 25 (Srab Sfteaumör bcrabgefunfen ig. ^Die anaffe

bleibt nun fo lange geben/ bi« ge/ nach bem S^traum
bon einer ©tunbe, §u fermeutiren beginnet/ nach wel*=

d)cr Seit abermat« 2 — 3 (gimer ©cbldmpe angegeben

werben/ worauf bie germentation auf« neue beginnt/

unb geh bann gerabe in ber begen a5efcbaffenbeit jeigt/

wenn. bie anbere aneifebe in bem S3otticb fertig ig/ in



weichet ttutt, t)0tt biefei? i)efc/ flatt ber

S5 tetb«f«/ (Steffel beö efttgefcbvotetett @e*
treibe^/ is bt^ 13 ^Xuart augeßebett »erben.

(^iflorlttö rraftjfcbe Stnleltung jum S3rannt»etnbren*

,

nett «. S5 erlin/ 1821. ©, 57 «.)

;9^dc^ citt ^unfHid^cö ©a^run^^mittef.

5. 356.

2(uc^ biefcö ^itul »urbe nor einiger Seit olß ©e^

^eimnig üerfauft; bie 5}orfc^riff 3U felbigem löufet, n>ic

folgt; fobaib mein beß 50?orgenß eingemeifctit ^at, nimmt

man auß einem 25>ottic^ ülJceifc^e üon 150 Q3funb 0c^)rot

einen (firner (zi 12 Quart) üoll ^erauß, bringt folc^e in

ein gaßr.unb ^ait folc^eß mo^i ücrbecft, um baß ^rfaifen

gu üermeiben. Sßjenn bic 3)taffe im S3ottic^ in ©a^rung

fommt, bann nimmt man noc^ jmei dimev voll ^erauß,

unb bringt fte ^ur erften in baß Jag, ru^rt atteß mo§t

unter einanber, unb lagt baß ©an^e biß ^um fofgenben

^age flehen, in metc^er Seit eß nun gnt i(t, um aiß^efe

angemenbet »erben a« Tonnen. $0?an mug hierbei bie

2)orgc^t ^ gcbrauc^ien , baß ©agrungßfag erf? reinigen

taffen, bamit feine 0aure gebitbet »erben fann.

5 . 357.

^ier ^aben »ir bie 2tnleifung a« t)erfc^)iebenen 2(rten

yon fungticber »?>efe ober 23 arme gegeben, unb bem

benfenben 23rannt»einbrenner »irb babureb ein

0pietraum eröffnet, um fie fetbff oerfertigen, unb bies

jenige 3U feinem ©ebrauebe außaumagten, bie igm bie beffe

3«
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fe^n tönft muß tc^) bemerfen, unb bte

rung »t)irb eß beflatigen, tag bte ( 55 . 329 imb 333) be?

fc^riebenen, nach meiner eigenen 2fngabe verfertigten

fenarten, ben 25or^ug vor allen übrigen behaupten, metl

fte ftcb im ©ebraucbe, burcb vtelja^rige (Erfahrung, be^

ma^rt ^aben.

53on bcr trocPncn S^cfe,

5. 358,

2)ie gcmb^nlicbe ‘?>efe fann auch getrO(fnet tverben,

o^ne baß von i^rer iSirffamfeit ein 9J?erflic^eß verloren

ge^et. Um bie »^efe trocfen’ bar^uftellen, ift eß ßinreu

cbenb

:

a) bie fluffige »^efe in einen 93eutel von iOeinmanb

gu füllen, bamit bie inbarirenbe ^eucbtigfeit abs

tröpfeln fann, unb fie bann flarf gu prefTen, bamit

fte bie 5orm eineß meicben fnetbaren ^eigß am

nimmt; ober

b) man bringt bie Cberbefe ober auch bie Unters

befe mit ber erftern gemengt, von außgegobrnem

23ier, auf eine 0erviette, rollt felbige ^ufammen,

unb legt fie in 2(fcbe, bamit biefe bie J^ucbtigfeit

cinfauge, morauf bann ber trocfne Dvucfßanb in

%erßopften glafcben aufbemabrt tvirb,

c) ^at man eine funftlicbe »^efe von ber befc(;ries

benen 9)?etbobe angefertigt, fo vergebt eß ficb, baß

fte auf gleiche 5S3eife gut verfcbloffen, an einem

fublen Orte aufbemabrt merben muß,

0oll eine folcbe trocfne >^efe gebraucht merbem

^evmta. tßvanntwcln^. I. 9^
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fo muß man fic uor^cr crfl mit ctmaß lauem iSafTcr auf^

meic^^en, um t§r bie ^örcigcflalt
'

^cben, unb fie mit

ber SD^eifcbe genau mengen ju fbnnen»

§* 359*

SlBenn bie trocfne »^efe eine gute S^efcbaffen^eit

befi|t, fö' muß fie ftc^ burc^ folgenbe 0'genfc^üften auß^

^eic^nen: 1) fie muß fo ilavt außgetrodPnet fe^n, baß, menn

man mit ben Ringern barauf brudft, biefe nic^t einbrin^

gen; 2) fie muß fic^), o^ne in ^rocfen ^u verfallen, leicht

gerbrec^en laffen; 3) i^re J^^rbe muß hellgelb ober

brgunlic^ fe^n, nic^t inß 0c^mar^tic^e übergeben; 4)

fie muß etmaß ^a^e fe^n, mie ber getrocfnete .^afe*

5* 360*

Um bie gute 0genfcb<^ft einer folc^en trocknen

^efe ^u prüfen, fann fte fofgenben 39erfucben untermori

fen merben* 50?an lofet eine fleine 53ortion berfelben in

laumarmen SS affer ouf, unb gießt bann bie Tixxfih

fung in fiebenbeß SSaffer* Pon guter

55efcbajfen^eit, fo muß fie im fiebenben SSaffer em^

porßeigen, unb auf ber Oberßfdcbe beffelben fcf)mimmen;

ftnft fte barin S>oben, o^ne fid^ empor ju ^eben, fo

ift biefeß ein ^emeiß i§rer 25erberbniß* trodPne

*5>efe Pon Potfig guter S3efcf>affen^eit, fo mirft ein ^^eil

berfelben eben fo Piel, alß 5 %^z\k Pon ber ffufftgem

^ Sic l^oflanbifd^e ?)rcßr)efc^

5* 361*

bem ^tarnen ßonänbifd^e Q3reß5^fe, aucf)

trodPnc ^efe, mirb eine teigartige ^tfz bejeic^net.
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öuö t»eren lang? ein ©ejeimniß gemacht tDorj

teniff, unb bie fomo^l für bie cf er ei, alö für bie$ö fers

brauerei, n)ie für bie ^ranntiDeinbrenneref gfeic^

brauc^bor i(l, unb ben Q^ortbeit gewährt, baji fte bei je«

bem ©dbren 'ber ^eifc^e ^rnnntwein, ouß einem ©e»

menge üon Dvoggens unb ©erflenfcbrot, nebenbei ges

Wonnen wirb, ohne bag habet für bie 2(uobeute ön

S3ranntwein ein SSertuf! &att fi'nbef* ©ebeimni^frds

mer taffen jicb baö SJerfabren baju oft mit 60 biß 100

griebricbßb’or begabten; eß wirb baber jebem 23rannts

Weinbrenner wiüfommen fep', eine genaue ^es

febreibung biefer ^refb^f^ <§rer Subereitung
3U er?

baltem

§. 362.

2)ie »Oöwptbebingungen 3ur S^arffetlung ber fprefs

^efe befteben barin; bag baß 0tellen beß eingemeifebten

©uteß nicht mit bloßem 5!Baffer, fonbern mit ber ges

fldrten 0cbldmpe üerriebtet wirb, bie tjon einer öorbers

gegangenen 5)eftillation fibrig geblieben ift, um ben

0cbleim 3U benu^en, ben fie gelb|t enthalt* 5D^an ope«

rirt 3u bem ^ebuf auf folgenbe SSßeife*

363»

Um j» 150 g3funb 0cbrof auf 9)reßb^f^

tJerarbeiten, werben ba^u folgenbe Materialien erforbert;

100 ^funb 9loggenfcbrot.

50- — @er(tenmal
3fcbrot»

1 — gute Q3ottafcbe.

12 Sotb foncentrirte 0cbtt)efelfdure (3}ifrioIbl)*

m 2
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5 üuart gute »^efe.

140 — SOSafTer jum finmeifc^en*

280 — ftare 0c^t4mpe ^um Stellen*

JT)iefe Sl^atertaltcn werben bcn (Ertrag üon 12 ^fb^fpreg^

^efe liefern, bag ein merfüc^er S^eriuft an SÖrannt^

wein 0tatt finbet* 0ie werben folgenbermagen t)erars

beitet,

§, 364,

<T)a(5 gemengte 0cbrot wirb mit bem, tjor^er auf

58 ©rab 9^eaumur erwärmten, ^um ^inmeifc^en beftimms

ten S^Öaffer auf gewobnlicbe ?S^eife eingemeifcbt, unb bie

SJteifcbe in bem bebecften 5D?eifcbbotticb fo tange ffeben ge^

laffen, biß felbige auf 38 @rab Dteaumur abgetubit ift,

9^2un wirb fie mit ber beffimmten iD^affe flarer

0cbiampe üon ber üorbergegangenen ©effiUation ge?

fteüt, Sffienn bie mit ber 0cb(dmpe gefletite eifere

ftcb biß auf 22 @rab Dveaumur abgefubit ^at, wirb bie

tjorber in 3 5^funb b^ifem Sffiaffer getofte Q3ottafcbe

binjugegeben, bie Dorber mit 3 5^funb SSßaffer

verbannte 0cbwcfeIfdure, unb enbticb bie

angebracht, aließ recht wobi unter cinanber gerührt, nun

ber Bottich ^ugebeett, unb bie ©dbrung abgewartet, bie

febr baib beginnet,

§, 365,

^enn bie Fermentation begonnen, unb ficb, neben

bcn »Wulfen, eine Q3ortion ^>efe auf bie Cberfidcbe ber

gdbrenben Ftufftgfeit geworfen b^t, wirb biefe mit einer

i^elie abgefchbpft unbjn ein 'O^örfieb gebracht, bureb
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beflen ^afc^en ble flfiffTge ^inburc^fliegt, bagegen

bie ^>Slfen ^urucf bleiben, 5I)iefei5 Tlbfc^bpfen unb

IDorcbgiegen t\)irb fo oft erneuert, alo ficb noch »5)efe

auf ber Öberfldcbe erzeugt, bfö bie ©d^rung ooUenbet i(!,

unb baö übrige ©ut ftav n)irb; n>ie aHeß in ber gen)5§ns

lid^en Seit ^u erfolgen pflegt.

§. 366.

S®enn bie burcb baö 0ieb gegoffene unb in- einem

me^r ale meiten gaffe gefammelte »^efe ftcb abge^

lagert ^at, mirb bie baruber fle^enbe flare glufftgfeit mit^

tdft eineö aufer^alb an bem gaffe angebracl)ten Seipfenß

abgewogen unb ^u ber übrigen ?D?affe in ben 50?eifcbbot5

ficb gegoffen. ®ie abgelagerte bicbe Jpefe mirb bagegen

mit, reinem falten SlBaffer aufgerwbi*^ baß glöfflge

nocbmalß burcb ein feineß »^aarfieb ^inburebgeleitet,

um alle noch babei bepnblicbe »^ulfent^ eile babon ^u

trennen, worauf man fie wieber abfe|en Idgt, unb. baß

flare SBaffer bon ber abgelagerten bicfen *^efe ab^ie^et.

3eneß Tlußwafc^en mit falfem SSaffer mug noch 2

biß 3JD?al wieberbolt werben, worauf man bie ^itm le^

fen 3}?al abgelagerte ^>efe nun in einen SJeutel bon

Seinwanb bringt, biefen.^wifcben 2 Kreter legt, unb baß

obere SÖret nach unb hac§ immer me^r belafTet, biß bie

im S5eutel befinblicbe ^efe fo weit außgepreflet iff, ba^

ffe bie ^onft(?enj eineß ziemlich feflen fnetbaren ^eigß bes

fi|t, in welchem Snf^anbe fie nun jum ©ebrauc^e fertig

t(t. 0oU fie aufbewabrt werben, fo mu0 folc^eß an eü

nem füllen Orte in einem bebecften irbenen ^opfe gefc^e^

ben, fie ^att ftcb bann biß 14 ^age, o^ne ju berberben.
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?{(Ieß ^(bgefc^opff e, bflö man mtrb mit bem

fibrigcn ®ute obgebrannt, um nicbtß \jom ©rannt m?in

gu verlieren, ber barin noc^ enthalten fe^n fann.

5. 367,

$Da man auf folc^e Cffieife auß 100 ^funb 0cbrot

menigftenß 8 5^funb ^reßb^fe gewinnt, welche von ben

©dcfern fe^r gern gefauft unb mit 6 biß 8 ©rofc^en für

baß 5^funb bejablt wirb, auß ber rucffidnbigen £0?eifcbe

aber noc^ eben fo viel ©ranntwein gewonnen wirb,

alß wenn man bie »^efe nic^t mit bereitet fo

ge§en barauß bie großen pecunidren ©ort^eile b^rvor, bic

mit ber Jabrifation ber ^reßb^f^ verbunben finb, 0oö

bie 5^re0b^f^ (5?ebraucb gefegt werben, fo ru^rt man

ein ?3funb berfelben nacg unb nach mit 4 q3funb milcb«

warmen SlBaffer an, giegt bie gluffTgfeit burcb einen

IDurcbfcblag, unb Idgt fte eine 0tunbe lang in mdfiger

S83drme ftegen, ba fte benn halb ju fcbdumen beginnt,

unb nun in ©ebraucb gefegt werben fann.

5td^tc« 5(bfd^nltt,

©on ber 0tclfung ber ©?eifcbc mit j?efe^ ben Erfolgen

ber ©abrung unb ber ©Übung bc^ SMlfobol^*

5. 368,

5S)?an bebient (leb ?!ßorfeß 0 t eilen ber ©Je 12
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fdfyc \n einer toppeUen S^ebeufung, ein um bamiC

’ben 5S»ejfa| beö falten SOBafferö ber gebilbeten

^ eifere in be^eic^nen; ein anber ?0?al, um ben

fa| ber »^efe jur 50?etfcbe babureb an^ubeufem

cntmicfeln ftcb babei uon felbft bret fragen, namlicb;

1) melcbeß iff ber rechte 3»?itptmft, menn bie iD^eifcbe

jnit faltem ÖÖaffer geffeüt merben muß? 2) melcbeß

iß ber rechte B^itpunft, menn ber mit SÖBaffer geflelU

ten 9Jieifä)c bie »^efe 3U9egeben merben fann? 3) SOSie

t)iel muß Pon einer guten ^efc gegen eine gegebene

2D?a|Te ber frotfnen ein gern eiferten 0ubßani
gefe|t merben? 2ßir moÜen biefc fragen ^ier einzeln nä^

§er erörtern unb beantmortem

1) SSelcbeö t|I ber rechte 3«ttpunft> menn bie

50?eifcbe mit faltem 5S3affer geftellt merben

muß?

.,5. 369.

^ir §aben in bem tJorigen 2(bfc|)nitte gefeßeu; baß

bie 5)?eifc^)e gleich nac^ i^rer 33ilbung, alfo t)or bem 0fel«

len, eine Temperatur befi^t, bie im 0ommer 56 ®rab,

im ^erbß unb im 5t*wßling 58 ®rab unb im SSBin«

fer 60 ®rab i,m ©urebfebnitt betragt/ man mög ben

?)ro^eß beß (jinmeifebenß mit einem S)?al perriebten,

ijber ißn in brei 5)erioben verfallen; unb'- biefe Tempera«

tur ift auch PoUfommen binreicbenb, um bie (^ptraftipn

ber in ber JD^eifeße enthaltenen froinen 0uj>ßani ^u be«

günßigen.
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370.

Um tiefe ^jcfraction nic^t ^intern, mu$ ber 3m

fa| beö falten ^3 affer 6,^ ober baß 0tellen ber

£0?etfc^)e nic^t fru^ t^eranlaffet merbem S^ie Seit^

n?ie lange bie !0?eif(^e flehen foU, beoor folc^e mit faltem

Sffiaffer gejlellt mirb, -ifb in feiner ?öranntmeinbrenneret

genau befiimmt manchen lagt man bie 50^aceration

3 0tunben lang, in manchen nur 2, unb in m.anc^en

fogar nur anbert^alb 0tunben unterhalten, ^I)iefeß ift aber

feineßmegeß gleicht^iel; ich h^^^^ bielmehr immer gefunben,

bag bie längere Seit ber 50?aceration auf bie bamit in

'S^erbinbung flehenbe gro'gere 2lußbeute an ^ranntmein,

einen fehr nichtigen (Jinglug h^^t; ich fe|e baher brei bolle

0tunben alß einen 9iormalfa& feft,

5, 371,

5J3enn bie ^eiffhe brei bolle 0tunben macerirf

fo iß bie Temperatur berfelben nicht immer gleich, fom

bern jTe h^i^9l ber Temperatur beß T)unftfreifeß im

©dhrungßraume, unb biefe h^^^Ql mieber bon ber Temper

ratur ber ^u melcher eingemeifcht morben

ift; eß fep benn, bag ber ©ahrungßraum ein tief belege^

ner ,^eller fep, in melchem bie Temperatur im’ 0o mm er

unb im SOSinter fTch ffetß gleich bleibt, 2(m beften i|T eß

aber, man binbet fich an gar feine Seit, fonbern lagt bie

SJJeifche fo lang e^. liehen, biß fie jur Temperatur bon 38®

Dleaumur h^fabgefommen iff, mo fie alßbann mit fal^

fern SSBaffer gegellt merben fann, 0inb inbeffen bie

iDleifchgefage mahrenb ber ^aceration gut bebecft gemefen.
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fo mvb bennoc^) bie Temperatur immer nur 3mifc^)en 40

unb 46 @rab Dteaumör abmec^yfeln,

§. 372.

5^|t iff nun ber S^itpunft ttorbanben, bie £D?eif4e

mit bem faiten 0fetrmafTer ^u ftelien. 0eine Tempera^

für barf im 0ommer nic^t über 10 ®rab Sveaumur,

im erb fl nicht über 12 ©rab, unb im Sö^inter nicht

unter 14 ®rab Dieaumur betragen; unb man fhut

menn man im ^^inter baß 0tettmaffer mit etmaß

heifem SSSaffer mengt, um bie erforbertiche Tempera^

für h^t*\)or3ubringenO*

-373.

fß giebt ^r’annf meinbrennereien, metche baß

0felfen ber' S)2eifche nicht mit reinem SOSaffer, fom

bern mit ber jich abgefe|ten unb gefiarten 0chtampe

üeranftatfen , unb baburch eine größere 2tußbeufe an

^rannfmein ^u gewinnen meinen. 2tnbere wdhten

auch weht.biefe fiare 0chldmpe, wenigßenß ^um Th^il

felbff 3um €inmeifchen beß 5D2aferiatß. T)er 23orthei(

hiervon fann jeboch nur in fo fern möglich fepn, atß bet

) Da man in einer S5rattttfn)etttbrennerei in jeber

^ahreßjeit arbeitet/ jufolge ber SJerfcbiebenheit ber

' Temperatur einer ^ perfchiebenen Sahrcßjeit aber auch

bie Temperatur beß Söajferß/ weiche jum 9ibfuhieit

ober ©teilen ber 3yicifche erforbert wirb/ feßr abwei:*

chenb ij?/ fo hat ^err ^ißoriuß/ feiner Erfahrung

gemdß/ eine Tabelle entworfen/ welche bie Tempera*

turperhdltnijfe genau beftimmt/ welche baß ©teil* ober

Äöhlwaffer; jufolge feiner iebeßmaligen Temperatur
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tjor^er^egangenem (Jinmeifd^en nic^t aUeß (5)ut üoUfommen

(^tva^ivt unb baß (Jjctra^trte nic^t tJolTfommcn in germcn«

tatton gefegt worben war, tim baburcg baß Seglenbe nacg«

gugolen; bagegen gäbe icg im entgegengefegten Jalle, b, t*

wenn baß ®ut gieieg beim erften iütai Doüfommen außj

gegogren gatte, bureg bie 2(nwenbung einer fotogen ges

ftarten 0cgtampe, fowogt beim €inmeifcgen atß

beim 0telten ber ?Oteifcge, feine grogere 2(iißbeute an

Branntwein gewinnen fonnen; wogt aber gat baß

0tetten ober aueg baß €inmeifcgen mit 0cgtampe

gegen bie OHeiftgC/ jufolge igm jebeßmaligett Xem-*

peratur/ bejtgen mug; ndmlicg:

5S5cnn bie Temperatur beß S?iug bie Temperatur ber

^öglwafferß iji: S)?eifd)e fepn:

+ Sfieaum*/ + 44/9'’ SKeaum.

— — 4- 20 9 9' — + 45/7“ 9 •

— — •f * 9 + 4+5“ 9 9

— ^ + 4° s 9 + 41/3“ 9 s

— — + 5° « « — + 40, 1
“ 9 9

— + 6°
'>

9 9 — + 38/9“ 9 9

-- -f

‘

7
° 9 * — + 37/7“ 9 9

— — + 8^ 9 * — + 36/5“ 9 9

+ g'’ S 9 — + 35/3“ 9 9

,
— — 4- 10 ° S 9- + 34/1“ 9 9

.
— 4- 11 ° * — + 3+9“ 9 9

— 4- 12 ° + 3i/7“ 9 9

— T-. 4- 13° 9
/ + 3o/5“ 9 9

— 4- 14° —
. + 29/3“ 9 9

itaeg »elcger TabeÖe man ftdg alfo für jeben Satt rieg*

> ten fann.

(tpigoriuß/ praftifege 5tnleitung jum S5ranntweinbren*=

nen tc. Berlin 182u 0» 48 '. k.)



ten bö0 bie 9}?eifc^e unb fc^teimi^

tt)irb, unb m 0aure uber^c^et

§. 374,

tOSenn bie !9?ctfcbe mit ber notbi^m 9)?afTe SSBaffer

gefTcHt ifl, fo mug aließ rec^t voof)l unter efnanber gear«

beifet njerbeUr um eine t)bllig gteicbe Temperatur tn ber

^D^eifcbe ^u üerbreiten, morauf baß ©anje, ebne bebedfi

in merben, fo lange fleben bleibt, biß bie glufftgfeit eine

paffenbe Temperatur angenommen ^at, um ibr alßbann ben

Söeifa^ ber *^efe ober 23 arme geben ^u fbnnen; mels

cbeß burcb baß ©ntaucben eineß binreicbenb langen Tbers

mometerß am beflen erforfcbt mirb.

2) ^ffielcbeß ifl ber rechte Seitpunft, menn ber

50?eifcbe bie »^efe angegeben merben mufi?

5, 375,

®enn bie ?D?eifcbe gefteEt morben ift, fo fte

gembbnlicb noch eine
3
u Temperatur, um ibr ebne

Üiacbtbeil bie v^efe jufe^en ^u fbnnen, 0ie mug baber

fo lange fteben bleiben, biß bie angemeffene Temperatur

baju b^t^^ingefommen ift, 55Belcbeß i(t aber biefe angemefs

fene Temperatur? ^)ieruber fmb bie ^ranntmein«

brenner, felbfl bie benfenben, noch nicht PoEig eim

PerEanben; manche Perrichten bie 0teEung ber ^eifche

mit ber ^efe, menn fit bie Temperatur pon 30 ©rab

Sleaumur 'bep|t, manche perrichten Ee bei 25 ©rab,

manche bei 22 ®rab, unb manche bet 18 <5Jrab Dleau«

mur; mer h^t nun recht?
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§. 376.

S)ie ift bqu befTimmt, bie Fermentation ber

£0?eifcbe tjeranfaffen, unb fie ijerric^tet biefeö t^eüö üon

0eiten ber lenflofffaure, f^eilö bon 0eiten ber

gimome (bem eignen Öa^rungßftoff), bie aiö ^e?

ftonbt^eife in i^r enthalten finb. <T)ag bie .^o^tenft off:

faure auch allein fd^ig iff, (^d^rung "fc^eranlaffen,

fc^eint baburc^ bemiefen merben, baf o§ne allen gufa|

von v^efe eine SD^effcbe, tjor^uglic^’ bie auß juvor ges

maljtem betreibe, in Fermentation gefegt merben fann,

menn man reineß f o^ lenftofffaureß ©aß, unter ffe^

ter 25emegung berfelben, fo lange ^incintreten Id0t, biß

fTe ganj bamit gefdttigt ift; bocb muf babei in €rmdgung

gezogen merben, bag bie gimo me fc^on einen ^eftanbtgeil

beß nic^t gematzten 2{nt§eiteß beß ©eüreibeß außmac^t*

5* 377.

* ^in ^eifpiel bon ber Sffiagr^eit biefeß^©efagten, bon

beffen gutem 0töl9 felbft überzeugt gäbe, gat

unß ein engldnbifcger Bierbrauer, ^err ^ffiilliam

^afonO ^u 7(fton in §)orffgire, gegeben. 3^^ er

gat fogar gefunben, bag ein guter ?D?a4abfub, ogne

alle ^inmirfung bon *^efe ober bon f oglenftofffaus

rem ©aß, an einem mdgig marmenOrte nacg unb nacg

bon felbft in Fermentation ubergeget unb eine bollfom^

men braucgbare gegogrne iDteifcge bilbet; aber aucg giers

©. ^)crmbg(!bt’ß ©ammlung praftifcger SlbganMun*^

gen für Sßranntweinbrenner/ Bierbrauer tc. i Bb^;

2 ^cft. ©. 238 tc.
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bei ifl ermaßen, baß felbjl ein folc^er ^aijabfub

Kleber, ötfo auc^ 3imome enthalt.

378 .

öifo bie .^o^icnflofffaure nic^t ötlein bie

Urfac^e bei ber enffle^enben Fermentation ift, fon^

bern baf (Te nur ein mitmirfenbeß "SJlittd auOmac^t, ba^

öon giebt t^eitö bie (^rfa^rung beß S^mn 5D^afon: bag

^ffifir^e o^ne »^efe unb o^ne .^o^ tenftofffourc fer^

mentirt, ein 95eifpiel; t^eitß fe^en mir biefeß auc^ an ber

naturticben «^efe, meicbe bie fugen Dbgs unb ^ee^

renfr fiepte enthaften^ beren 0afte ebne allen anbern

3ufa| in ©abrung ubergeben.

5. 379 .

(Eß (ebrt aber bie Erfahrung, bag, menn ein foicber

fuger, gdbrungßfdbiger Obgs ober, 23eerenfaft gleich

nach bem 2(ußpreffen oorber jum 0ieben erbi|t unb eine

, 3^il f<ing gefoebt mirb, föllß folcber oorber auch noch fo

flar unb burcbficbtig mar, er nun jum gerinnt, unb eine

geronnene S)?aterie ficb barauß abfebeibet, nach beren

^

fonberung bie ©dbrungßfdbigfeit oerloren ig; biefeß ig

alfo eine naturlicbe ‘?>efe, unb in ibr tg feine 0pur

oon-.^oblengofffdure begnblicb; folglich gebet barauß b^rs

tjor, bag, menn gleich eine gembbnlicbe ^^efe fag immer

i^oblengofffdure eingemifebt ^ält, biefe boeb nicht attein

^ bie Urfacbe fe^n fann, bureb melcbe ge ©dbrung erregenb

ig; fonbern biefe ig befonberß in ber 3 int ome begrunbet,

bie einen $5eganbtbeil im Kleber beß 0afteß außmaebt.
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§, 380,

^rfa^rung begrunbet eß aber, bag jene gerinne-

bare natörlicbe »^efe in ben. frifc^en 0affen ber Cbfl^

«nb ^eerenfruebfe fegr i>ki üegefabiitfeben ,^Ieber mit

3«cfer, 3imome unb 0cbteimtbeüen gemengt

ent^dit, 23e(tanbtbeiie, btc mir auc^ in jeber anbern ^^efc

gegenwärtig ftnben; fofglicb, bag biefer J^teber begimmt

eß ift, ber, in 35erbinbimg mit ber Sitnome, in ber

0iebbi|e gerinnt, ftcb nun auß ber fibrigen Jiufggfeit

außförtbert, unb mit igm bie ©dbrungßfdbig^eit verloren

gebet.

5. 381.

SKirb biefe Erfahrung aber alß richtig onerfannt,

unb ^ur ^Beantwortung ber obigen 5t*(^ge in 2tnwenbung

gefegt: bei welcher Temperatur bie 5D?eifcbe mit

.^efe gefleüt werben foü? fo ergiebt jTcb barauß

bie 5(ntwort; bag eß bei einer folc^en Temperatur gefc^es

ben mug, bei weicher ber lieber, ber einen fteten ^es

fTanbtgeit in ber *^efe ai^ßmac^t, nicht ^um ©erinnen

gebracht wirb, weü fonft mit feiner i?oßbarfeit auch feine,

bie germentation erregenbe, SSßir!famfeit Perloren gebet.

5. 382.

9iun feben wir aber, bureb bie Erfahrung geleitet,

bag ein bureb SÖBaffer Perbunnfer j^leber febon bei 25°

Öleaumur gum ©erinnen gebracht wirb; folglich ifi biefeß

feineßwegeß bie rechte Temperatur, bei ber bie »^efe ge«

geben werben fann; ba hingegen bie Temperaturen Pon
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22®, t)on 20® unb üon 18® fdmmtlic^ von ber 2(rt finb,

baß fie o^ne einen 9?a(^t^ell beobachtet t^erben fbnnen.

383»

3nbe|Ten ^an^t ato ^kvhd bon ber ^emperatut* beö

OJdhrüngßraumeß ab, in wetchem bie ^O^eifcpbottiche auf^

gefteitt finb; nach beffen Temperatur muß ßch auch bic

Temperatur ber SO^eifche felbft richten, metchc mit ii^efe

geßeUt werben fölf, wenn man nicht etwa will, baß bei

einer ^u Temperatur bie germentation ber 9}^eifche

^u gewaltfam, bei einer ^u niebrigen hingegen, ^u

langfam bon 0tatten geht, «>clcheß in beiben gdüen

t)ermieben werben muß. /•

5. 384.

Um bie pafTenbffe Temperatur auß^umitteln, höbe ich

mehrere SSerfuche baruber angeftellt, welche alö Dtefultat

golgenbeß lieferten;

a) S3etrdgt ' bie Temperatur beß ©ahrungßraumeß

( welches im 523 int er ber gall iff) nicht fiber 8

©rab 9?eaumur, fo (feilt man bie iO^eifche mit

ber t^efe am beffen, wenn bie' Temperatur ber

€rffern 22 ©rab 9feaumör betragt.

b) 5öetrdgt bie Temperatur beß ©dhrungßraumeß

(wel^eß im grfihiiug unb »^erbff ber gaü iff)

nicht fiber 12 (JJrab 9feaumur, fo (feilt man bie

9J?eifche mit ber *^efe, wenn bie Temperatur

üon jener 20 <55rab betragt.

c) iöetrdgt hingegen bie Temperatur beß ©dhrungß^

raumeß (wie folcheß im 0ommer ber gall i(f)
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14 biß 16 (Bvah $Keaumur, fo ffeüt man bie

SO? eifere mit ber ‘^efe, menn bie Temperatur

ber (Jrftern 18 ©rab SKeaumur betragt;

unb man mirb in allen biefen fallen einen fe^r guten

unb regelmäßigen <l)ang ber Fermentation ju gemartigen

^abem

385.

31^ bie *^efe ber SO? eifere beigefegt morben, fo

muß bie gan^c SD?ajTe rec^t mo^l unter einanber gearbeitet

merben, um bie ^rftere gleichförmig ju uertheilen, unb

mit ber SD?eifcl;e in allen fünften in Söeruhrung ju

fe|en; fobalb biefeß gefche^en i(t, muß ber S0?eifchbot5

tich ^ugebeeft merben, um baß ©anje marm, fo mie bie

0nmir!ung ber :Ouft üon außen h^r ah^n^aUm, ba bann

bie Fermentation ber SD?eifche fc^on nach Oberlauf tjon eU

ner 0tunbe beginnet unb regelmäßig oon 0tatten gehet.

3) 3Bie oiet muß oon einer guten »^efe, gegen

ein gegebeneß ©emicht ber eingemeifchten

troefnen 0ubffanj, in 2(nmenbung

gefe|t merben?

§ 386.

T)ie ^efe if? ba^u beftimmt, bie burch baß (Jin«

meifchen ejetrahirten Theile ber gahrungßfahigen 0ub5

ffanj in Fermentation ^u fegen, unb baburch biejenige

SBeranberung in ihrer ©runbmifchung ^u oeranlaffen, mU
che ^ur Söilbung beß 2(lfohotß unb beß baoon abham

genben Söranntmeinß erforbert mirb* 01ie muß baßer,

in
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m i^rer 3)?afTe, ft* t* i^rem mit fter,

£D?a)Te ober bem ©emic^jfe ber dngemeifc^ten ^ubflanj,

in einem ongemeffenen 25er^^(fnig flehen ^ menn biefc bas

burc|) üotlig in ©a^rung gefe|t «nb nic^fö nnaufgefc^iofs

fen ubdg bieiben folf.

S* 387*

3n ben menigffen ^ranntm einbrennereien

fc^eint man über biefen ©egenf!anb genugfam nac^)ges

ftacbf ^aben; biefeö ge§et auß ber überaus tJerfc^iebenen

dnantität ^eröor, in melc^er bie *^>efe angemenbef mirb*

€ß mug aber ein begimmteß ^ajeimum^ fo mie ein bes

flimmteß 50^inimum babei 0fatt finben, unb baß 50? is

nimum barf niemaiß unterfebrif^en merben, wenn nicht

ein mefentlicber S^achtgeU in ben €rfoigen barau^ h^rbors

geben folf*

§* ^
388*

2)ie 2(nmenbung t)on einem Uflimmtcn 5Q?ajetmum

fo mie oon einem begimmten 5D?inimum ber *^efe,

fe|t aber tjorauß, bag biefe felbff nicht nur tjon einer

DoUfommen guten 5öefchaffenheif, fonbern auch burchauß

gu jeber 3^it fton fterfelben üualitat fe^, menn man eis

nen immer gleich bleibenben Erfolg t)on ihrer SBirfung

fich yerfprechen mill*

5* 389*

00 lange aber bie S3rannfmeinbrfnnereieit

ftefonberß in 0 t ab fen «nft.felbj! auf bem platten

Sanfte, menn .fter Ort einer 0taftf nage liegt, fich bo^

^MiiuttveinJ. I* ZtjU 0
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tntf 6 e9nJ9 cn,, t^ren $5ebörf.<m ^efe nur öti6 ^tcr?

htancvii^n mtm^mm, mufTen fte benn öuc() ^ufrte«

bener fe^n, ftatt einer guten brauchbaren ^efe, nicht

fetten bloß ein trubeß mit menig Unterhefe gemengtets

^ier ^u befommen. i(I baher auch im SÖIunber,

menn atßbann bie 2(uöbeute an Söranntmein, nach ja

bem neuen €inmeifchen, bijferirf*

5» 390,

SSBenn eine »^efe baß teiflen fotl, maß fotche ju ieu

f!en beftimmt ift, fo mirb burchauß erforbert; 1) bag fie

mirftich eine üon guter Söefchaffenheit fet); 2) bag

fotche in einem angemeffenen quantitatiyen SBerhattnig ^ur

2D?eifche gefe|t mirb. 2)iefeß 2}erha(tni0 fann aber nicht

nach bem 35otum beffimmt merben, meit eine gute ^efe

bcftanbfg fchaumt. atfo
' baß QBctum berfetben immer fehr

trfigfich bteibt; bie <^efe muß baher attemat nach bem ab^

fotuten ©emichte in 2tnmenbung gefegt merben, metcheß in

febem Jalt untrugtich "i(t. ©och ffnbet man, bag im

©urchfehnitt ber 9iaum bon einem ^ertiner üuart
(rz 2 J ^funb) ‘^efe, bem abfotuten ©emicht üon

2 ^funb gleich fommt, atfo fann jebeß üuart ^efe auf

2 ^fimb berechnet merben.

§, 391,

5SBir hö^en fruherhin burchauß angenommen, bag für

jebc httnbert 93funb einer eingemeifchten troefnen ^trbs

ffan^r t)on einer \j5Cfig guten, nach ber (§§, 329 unb 333)

gegebenen 2tnteitung, felbfl bereiteten iunftUc^en »^efe,

8 93funb, atfo 8 ^^rocent, in 2tnmenbung gefegt merben
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foüen* £D?cm Fann biefeß afö böö mifflere am

fejen, bei meic^em man fic^) immer gut (te^en mirb.

§. 392.

©a aber ein 5D?ajt;imum ber angemenbcfen Jpefe

einerfeitß t)on Feinem Otac^t^eii if!, unb anberfeitß' baüon

auc^> nic^tö t)erioren ge^et, meü, menn man feinen ^ebarf

an nic^t Fauft, fonbern fle feibfl anfertigt, man ben

barin flecFenben ^rdnntmein auö bem gego^rnen (3)ute

mieber gewinnt, meieren man außerbem auö bem i^rer

Snbereitung genommenen betreibt gewonnen §aben mur^

be; fo empfehle i<i) aiö untrüglich, niemals unter lOQ^ros

Cent »^efe gegen bie trocFne eingemeifchte <^uhflcm^ in

2(mt)enbung ^u fe|en, unb man mirb nun gemi| bie mbg«

lichfl größte 2Cußbeute an ^ranntmein erhalten.

r.

4) 23on ben «Erfolgen ber 5ermenfatiöm>.,;^

1^. §. 393,

fS3enn baö ^Inmeifchen regelmdgig'" yeranflaltef

' unb bfC^^O^eifche, im angemeffenen quantitativen SJer^

hdltnig, mit guter »^efe verfemt morben mar, auch bie

^$:emperatur beß ©dhrungßraumeß bem (^an^en angemefs

fen i(t; fo beginnt bie J^rmentatlon fchon nach 2}erlauf

von einer 0tunbe, unb ifl in einem Settraume von 48

Biß hbehf^enß 72 0tunben voUFommen beenbigt, ivenn

baß emgemeifchfe ©ut in betreiben rten ober in ^av£

t off ein beftanb; ba hN^^en, menn SlunFelrubcrt

' ober 2}?oorruben ber Bearbeitung unfermorfen tvorbm

0 2 .
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n)aren, tU S^mentdtioa oft 4 bi$ 5 2age fovttauevtj be^

tjor folc^c tjorifommeri beenbiat ift*

S. 394,

^enn bie ^crmenfation bcö gemctfcbten ®ufeö ibven

2(nfatig nimmt, fo bemerkt man ein Sifcb^n unb Traufen

in bcr gluffigfeit, eß ep^aüvt ein ftecbenber fduerlicber

©unjl tjon foblenftofffaurem ®aö, bie gan^e glufs

pgfeit gerdtb innere Bewegung, i^re Temperatur

erbebt ficb auf 25 biß 28 ©rab 9?eaumur, bie «hülfen

tinb bie anbern faferigen Tb eile ber eingemeifcbten

0ubjlanj erbeben ficb auf bie Oberfidcbe, ber flecbenbc

<t)unft nimmt aümdiig immer mehr ju, unb eß bricbt,

unter fcbmacbem ©ejifcbe, an Perfcbiebenen Stellen ber

Cberjidcbe ein meiner 0cbaum burcb, fa tt)ie bie ganje

?0?ajTe ficb «m einige Sott b^cb tn bem ?0?eifcbbotticbe

emporbebt unb ein baruber gehaltene^ brennenbeß Siebt

fogteicb Perlifebt *)»

3cb höbe gefebett/ ba| 'tn 3)^etf^bottt^en/ In weteben

man Uß @^rot pon 12 i5 ©dbejfel «toggen

(zz 960 btö 1200 ^funb) mit einem 2?lal eingemeifebt

batte/ bie Temperatur ber gdbrenben SD^eifebe bii5 auf

35 @rab SÄeaumör ftieg/ unb bie ©ntmicfelung beö

foblenüofffauren ©afeö fo fcbneU pon ©tatten

ging/ baf bie SJtetfcbe ftcb in einer tpaflenben'SBeme-

gung/ mie flebenbeö SBaffer befanb. 2)iefeo ijt immer

ein %tbUV/ benn mit ber getpaltfamen entmicfelung Uß
f ob^enflofffauren ©afeo entmeiebt auch eine b^

beutenbe Portion Stlf oboibunfi/ mel^e^ auf bie nach«

matige Siutfbeute an ^ranntiPeirt fefcr naebtbeilig

einmirft.
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00 tauert nun bie einmal ()e9onnene Jermenfation

fo lange fort, folc^)e beenbigt ift: wek^eö f^eilö nac^

bei* Temperatur beß ©a^rungoraumö, t^eilö nac§ bem

me^r ober meniger regelmäßigen ©ange ber Fermentation

nic^t immer gleich iff, fonbern oftmals fc^on in 30 0tun^

ben, gemo^niicber aber in 48 0tunben, unb ^umeilen erfl

tn 72 0tunben, öon bem ^inmeifeben an gerechnet, ber

Fall au fepn pflegt»

5» 39ö/
-

£Ö3abrenb biefe Fermentation fortbauert, barf fie mes

ber bureb Umrubren ber gabrenben iD^afTe, noch auf

eine anbere ?S3eife unterbrochen merben; jebe Unterbre«

^ung ift naebtbeilig unb fuhrt eine fcbnelle $&eenbi5

gung berfelben herbei, auf .hoffen ber 2(uObeute an

SÖranntmein* 9?ur menn ber Fall eintritt, baß ber

(^ang ber ©abrung gemaltfam iff, baß bie gabrenbe

Flufßgfeit in eine bem fiebenben Gaffer Ähnliche mallenbe

^emegung geratb^ unb bie Temperatur ber gabrenben

Flufßgfeit ßch biß auf 34—35 ©rat! 9leaumAr erbebet,

muß eine S)?{lberung berfelben baburch Peranlaffet merben,

baß man jene Temperatur a« rerminbern fucht, ohne je^

hoch bie Flufßgfeit umaurubren, ober fonff eine mechant^

fche Bewegung in berfelben au Peranlaffem SD?an erreicht

biefen Smeef, menn man burch Eröffnung einanber entge^

gengefe|ter Fenßer im ©abrungßraume, einen fchu^achen

Suftaug barin öeranlaffet»

5» 397»

?S5eber eine a« fchibache nbch eine au raf^e F^r'

\
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menfation gettJa^rt ö6er einen glucfnc|)en Erfolg; einmif-

telmagiger ©ang berfeiben allemat baß 0tcberffe,

n>aß man beobachten ^at; nnb biefer mitteimafige Sm
flanb ber germentation ergiebt fTch baburch, bag man nur-

ön üerfchiebenen ©teilen ber ?0?eifche einen ©chaum

Dorbrechen fielet , ber fich aümdlig immer mehr üerbrei«

Ut, ohne baß eine eigentliche mallenbe 55emegung in ber«

felben mahrgenommen mirb*

§. 398.

^enn bie Fermentation rafch fortfehreitet, fo

mdchfl auch mit berfelben bie Temperatur ber gdhrenben

5D?afTe, b?e ^r^eugung unb ^ntmicfelung ber .^lOhlen?

(tofffdure mirb im hochflen ©rabe befchleuniget, unb

mit ihr mug eine bebeutenbe Quantität beß gebilberen

2(lfoholß entweichen, moburch benn bie ^u h^ffenbe

2(ußbeute an Branntwein im gleichen Berhdltnif toer?

minbert werben mug, jTe iff baher in jebem Betracht alß

nachtheilig an^ufehen.

§. 399.

^enn hingegen bie Fermentation gu fchwach unb

langfam oor fich gehet, fo entgehet ein großer Theil b^r

gdhrungßfdhigen ©ubflanj ihrer 0nwirfung, unbbie2lußi

beute an Branntwein, bie man gewinnt, ift alßbann oft

um ben britten Theil, oft um bie ^aifU Perminbert,

woburch eine Branntweinbrennerei leicht ^u ®runbe ge^

richtet werben fann.

§. 400.

55Benn bie Fermentation eine Seit lang fortgewaltet
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unb ftc^ i^rem ^nbe 3» nähern beginnet; fo tJermin«

bern ftcb alle obigen, erörterten (Erfolge, bie Temperatur'

n)irb aümablig geringer, ber fTecbenbe ©erucb laßt nac^,

bie auf ber Oberflael;e ber gdbrenben 5)?a|Te fc()noimmem

ben »Wulfen unb gafert^eile 'fenfen ficb 3U ^oben, ein

über bie gluffigfeit gebaltencö brennenbeö ^icl;t brennt

ru^ig fort, o^ne 3U perlofcl;cn, bie glufftgfeit nimmt einen

jveinartigen ©erucl; unb einen meinartigen fduerlic^en ©e: .

fcbmacf an, fte mirb flar unb burcl;fcl)einenb, unb i^re

Temperatur finft auf bie beö T)unfffreife^ im ©d^rungö^

raume ^orab. T)iefeß finb bie fiebern unb ^uPerldffigen

5Dierfmale, baß bie germentation nun Pollfommen beens

bigt ift, unb bie gegobrne ^affe ift je|t gefc^ieft, auf

bie ^duterblafe 3u fommen, um ben gebilbeten S©etm

getfl pon ber 0 cbldmpe
3
U trennen»

5) Tboorie ber germenfatton unb.ber 2tlfobol«

b i I b u n g»

/ 5» 401»

3emeßr bie Erfolge, melcbe bie germentation ber gdb-

rungefdbigen i^orper barbietet, 3
ur Soit noc() ju ben ?3 r02

blemen ber ebemifeben Dtaturerfebeinungen geboren, je micb-

tiger muß eß fe^n; folcl;e
3
« erforfeben, um einerfeiti$ ben

^ureicbenben ^runb Pon ben (Erfolgen ber 5S^eingdb,'

rung 3U entmicfeln, anberfeit(? aber bie mannigfaltigen

€r3eugniflTe 3U beleuchten, melcbe fie begleiten»

§* 402»

SO^an fann billig aEe biö je|t befannten fDlaterialien,



unter ben ba^u erforberltc^en iöebfngungen eine

SSBeinaa^rung einjuge^en t)crm5genb finb, in jwei i^IafTen

einf^eiien, unb gn>ar;

*) in folc^e, ml^z o^ne not^menbige SJJittnirfung ek

neß onbern 0tojfeß eine 2Betnga§rung einjuge^en

tjermSgenb ftnbj unb

b) in foic^e, ml^t ben 3nfa| eineß fogenannten

mentß not^menbig beburfen, um baburc^ ben

folg ber Jermentation in i^nen ju yeranlaffen;

beibe finben ficb unter ben ?D?ater{a(ien, tt)el^e ^ur

Branntweinbrennerei angewenbet werben.

/

§. 403.

3« ben ©»egenfianben ber erften ge^Srent

1. ber Sißeinmoft; 2, ber 2(epfeImoff; 3. ber Birn«

mofl; 4. ber 0aft ber ^^^mbeere^J 5. ber 0ta^

cbelbeerfaft; 6. ber ^^b^^nnißbeerfaft; 7. ber

.^irfcbenfaft; 8, ber ^flaumenfaft; 9. bie t^ies

rifc^e 50?itcb; 10, ber *^>onig; 11. ber Stunfeir^s

benfaft; 12. ber 50?oorrubenfaft.

5t 404.

3u ben ©egenflanben ber ^weiten 2(vt ge^Sren:

1. alle ® etreibearten, alß; iSJei^en, Sloggen,

©erfte unb »?)afer; 2. ber Buc^weijen; 3. ber’

SJiaiß; 4. bie i^artoffeln; 5. alle »^ulfenfröcbte;

6. ber reine Sncfer; 7. bie fcbleimigen ^ftam
lenftoffe, alß: ^rbapfel, tjerfcbiebene fuße Slßur^

geln K.
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5t 405*

$T)ie ©e0en(!anbe ber erften ^(affe tjerbanfm i^re

germentibUitat b?r SöeiiDO^nung' eineö dgent^umlic^eti

S5e(Ianbt^ei(ß , ber ö(ö dn natörlic^cß germcnt, als

eine naturUebe Jpefe angefe^en tDerben fann, «nb üon

fdbft in germentadon übergebet, fobaib nur ber 0 auer?

jloff bcs £)un(If reifes barauf U)irfen fann; mit beffet?

Jpinmegna^me fte i^re germentibüitat üerlieren, unb burc^

beffen SSeifelung fte i^nen mleber ^uruef^e^eben merben

fann*

Sf.nmerfuttö* ©ie ^inwirfung bes (SauerfioffS aus

bcc Sttmofpb(5re febeint eitte^auptbebingung ju fcpn/

mnn bas natörlicbe Serment bie ©rfcbeiming ber

germentation peranlaifcn foH* 2ius bem ©runbe (eben

tt)ir/ ba§ SBeitttraubeu/ Stepfet, S5trnett «nb an**

bere fufe Dbfi^ «nb S3cepenfröcbte oft Sabte lang

an £)rten anfbetoabtt toerben fkne«/ ob«'e in

©Ib^wttd überjngebcn/ obfebon fte bas natör liebe

Ferment mit anberen S3eflanbtb eilen enthalten. Det

(ginfluf bes ©a« er fio ffes toirb hier abgebalte«/ bnreb

bic jdbe ©cbale/ toelcbe fte bebeeft. SEÖirb biefe oer==

lebt/ fo befommen fte gleefc/ «nb bie germentation be*

ginnt n«n febr leiebt} bab«r Slepfel «nb S5irnen/

toenn fte angefio^en ftnb/ febr leiebt fo genannt teig

toerbe«/ toelebes teig toieber aHes in einer erfolgten

germentation berfelben begrönbet ifi. SBirb ber ©aft

auSgepreffet/ fo ftnben fte binteiebenbe ©elegenbeit/ ben

crforberlieben©a«erfioff a«fnebmen j« fBnnen; baber

fermentiren fte nnn a«eb felbfi im oerfeblofenen £fta«m.

2)er ©anerfioff febeint alfo ein 2öefen auSjumaebenr

b«reb toelebes ber eigentliebe @dbr«ngsfioff (bie

Bimome) belebt «nb in fermentirenbe S:b<ttigfctt ge*

febt toirb; bic S3ilb«ng ber ^oblenfiofffdnre i#

bann eine SSirfnng baoom



3eneß noturlic^e Jermenf, ^öß 0 I0 ein 2Befm

eigner Zvt unb von einer eigent^umüc^en Q3runbmifc^ung

fcetrac^tet werben fann, fc^eibet fic^ auö ben frifc^ gepref«

ten 0dften ber fermentibüen S^egefobifien, wenn fol^e

<mf eine ^lemperafur von 70 biß 75 @rob ^veaumur

er^i|f werben, ö(ß eine gerinnbare 0ubffanj ab, ‘bie

0dfte fldren flcb, unb mit ber Ttußfc^eibung jener 2)?atc<

rie ^aben germentibilitdt gan^üc^ ober boc^ ^um ^

größten ^^eü verloren.

'
5. 407.

3cneß naturlid^e 5^i*nTent fc^eibet )Tc^ auß ben

gd^rungßfd^igcn ^ßfanjenfdften auc^ ab, wenn folc^e mit

i^rem hoppelten ober breifac^en ©ewic^te ^Hfo^ol Vers

fe§t werben, unb wirb baburc^ eben fo, wie burc^ bie

©erinnen gebracht; eine €rfa^rung, bie ben

^inreicbenben ®runb gu ent^aiten fc^eint, warum bie

gdbrbaren O b ft? unb S3eeren fruchte, wenn man fle

unter ÖBeingeift aufbewa^rt, vor ber Eßerberbniß ges

fcbu|t werben fonnen.

I

5. 408. '

s 3^ne in ber ^i|e gerinnbare ?D?aterie ^eigt einige

Stebniicbfeit mit bem veg etab t Hfcben ilieberj fte iß

öber feineßwegeß reiner .Kleber, fonbern baö Qdrobuft

einer gan^ eigenen ^ifc^ung, in weicher Sinrome unb •

©Itabine (§ 72) eben fo wie in ber gewobnüchen

^efe vorwaitenb enthalten finb, aber mit anbern 9Jtaferien



tjerbunben, teren-9?öfur erff burc^ genaue Unferfuc^ungen

auj?gemtffelt n)erben muß.

s

409 .

<t)ie 2(6fonberung beiS fermenti büen 0toffeö

auß bem fermentibilen ?)f(an jenfafte, burc^ bie

ijinwirfung einer ^obern Temperatur/ fo mte

burcb ben raubt bem (JrjTern feineßmegeß feine

^evmmtihiUtat ganj^ fonbern nur ^um T^eit, felbft bann

nict;t, menn foIc^>er bei mbglic()(! gelinber ^arme
beinahe.: ^r Polfigen Trocfne gebracf)t mirb; fo mie auch

bie ganzen 0afte ^u einer mUgformigen T)icfe ab^

gebunffet merben fonnen, o^ne i^rer JermentibUitat Potlig

beraubt ^u merben; benn beibe befi|en in bem eingebicften

HufTanbe noch immer bie ga^igfeit, ber mit 10 T^eilen

Gaffer gemad;ten :8bfung beß reinften'Sucferß, ber

für ftc^ nic^)t in eine 23e in g Sprung- übergebet, germen«

tibüitat ju enteilen, eben fo mie bie gemo^niid^e 55ier?

^efe foic^eß ju leijTen vermag, melc^)eß fofgücb bloß ba^er

ju rühren fc^)eint, baßi mit jener Subffan^ nur noc^) ein

T^eii beß germentß unveranbert verbunben bieibt. 3i^neß

natürliche germent fc^eint baher auch eine ber S3ier^

hefe ähnliche ©runbmifchung ^u befT|en, melcheß jeboch

burch eine komparative Unterfuchung von beiben erf? noch

näher entwickelt werben muf.

5. 410 .

3ch begnüge mich alß burch bie Erfahrung be=

grunbet, vorauß in fe^en, baß ohne T)afepn eineß ger =

mentß, eß fep ein naturlicheß ober ein funlHicheß,
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tn ^enlem'9e^ !D^afcdcn, nid^t t>on ein Ser^

ment enthalten, feine germentation tjeranlagt merben

fnnn.
'

5* 411 .

$Die ^rfa^rung le^rt aber, tag mit ber 0taft pnbens

ten germentation in irgenb einer berfeiben unterworfenen

glfiffigfeit, i^re vorige ©runbmifebung total Dernicbtef wirb,

enb neue ^^fobufte gebUbef werben, bie tjor^er nic^t in

fcerfeiben ejcijtirten; btefe ftnb: 1« 3tlfo^oI, 2. ^o^lens

" (tofff^urc, 8, 2(epfelfaure unb 4. »^>efe; unb eben

fo le^rf bie ^rfa^rung, baß nach ooüenbeter germentation

bie 'berfelben unterworfene 0ubffanj, (m tr offnen

Suffanbe gebac^t, olie 27?al in ber ^affe ober bem

QJewiebt bebeutenb oeranbert gefunben wirb; wir wollen

ba§er unterfuc^en, wel^eö ber ^ureicbenbe ©runb oon bei«

ben i(t.

5. 412 .

I 0cbon Saooifier*) f}Cit über ben in Siebe (lebem

ben ©egenffanb einige intereffante 23eobacbtungen mitge«

fbeilt, bie alö Slefultate feiner baruber angeftellten Untere

fuebungen angefeben werben burfen. i^aooifier fe§tc

300 Snefer, unb

10 — tro(fne ‘^efe

mit ber gehörigen &uantitdt SSaffer in 2(uflofung, un^j

terwarf baß ©an^e ber germentation, unb fammelte bie

JDeff^en Tralte elementaire de chimie etc. Tom, I.

pag. i34; unb bie bon mir gemaebte bewtfebe Ueber®

febung. i S3b. 2. Stufl. i58»
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^vobnfUr bcrfelben gebilbce «)orbenIn>a<

ren; fle beffanben in

105 Z^dkn ^oblen(?cfffaurem
' ' '

174 Zm^ol '
/

6 — €ffi9faure;

,
Uv SHficf(!anb betrug noch 12 Z^dU, «nb bcfJönb öuö

einem .©ernenne üon ^efe «nb ton ünjerfc|(em

Sucf er.
"

5. 413.

Söüoifier bot biefcß ©emenge tjon ^efe «nb t)on

«nijeränbertem 3 «cter nicbt genau önal^flrt; «Jercbe«

febr ju munfcben gemefen mdre; mir motfen ober, ofö ber

0acbe mabrfcbeinncb, onnebmen, bog jener 9?ucf(Tonb

fl«ö 4 Sucher «nb 8 %^dkn ^efe be|Tanben

haben foll, fo mtrb baraue berüorgeben, bog 1 ^b^i^ ber

l«r Erregung ber Sermentofiün in 2(nmenb«ng gefegten

, .^efc binreicbenb gemefen ifl, 29j% ^beilc, 3 «(f er in

Fermentation 3« fegen.

§. 414.

^ie ^otalfnmme ber t)orber erbrterten ?3rob«fte ber .

gebacbten Fermentation t)on 300 %^eikn 3 «cf er «nb 10

^beiien *C>efe, mit ^nbegrijf beö rficfftonbigen ©emengeö

an *^efe «nb 3«cfer, betrogt 297, eß ftnbet olfo 'gier

ein Söerlnft t)on 310 — 297 z: 13 ^Igeiien 0tatt. 33c

biefe geblieben jinb, ifi nicgt meitcr erSrtertj eß fott biefeß

fpdterbin ndbet «nterfncbt merben.
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5. 415.

x^err ^5^narb 0, ber fic^ mit a§n(tcf)cn Unterfu;

drangen uber^bie germenfation befc^)afti9 et ^at, braute

300 ^^eile imb

60 — 'liquibe ^^efe,

bte auß 20 ^$:^eden trodner ^efe unb 40 ^l^eifen

_SS?affer ^ufammengefe^t mar, mit ber erforberlic^en

iO?ajTe Gaffer in germenfation, unb erhielt barauß an

5)robuften:
'

95 ^^eife fo^ienflofffaureß ®aß,

171,5 mM)oU
40 — meicbe »^efe,

- bie burc^) ein gdtrum t)on ber meinga^ren S^wfftgfeit

gefc^ieben mürben, ^^agegen blieben nac^ ber 5)ejTidation

ber meinga^ren Jiuffigfeit 12 ^^eüe eineß tro ebnen

Slucbftanbeß übrig, ber ficb burct) einen unangenehmen

fauerlichen ©efchmacb auß^eic^nete, unb an ber iOuft leicht

geuchtigbeit an^og.

5. 416.

IDie Slefuitate biefer yon ^>errn ^h^^arb angeffell« -

ten 2(rbeiten unterfcheiben ftch aifo ggr fe^r öon benen,

bie *^err Sa^oifier beobachtet h^t. 0ie fcheinen inbefs

fen beibe üon ber 2(rt ^u fepn, ba^ fie ohne eine genaue

Ö3ieberho(ung unb ^Berichtigung, ^u feiner' fTchern 0chfugi

folge auß benfelben ein Dvecht geben. IDie ^otalfumme

ber tjon ^tvvn germenfation untermorfes

'

*) Annales de chirale, Tom. XLVI. pag, 294 etc,

\
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nen fD^dfcrien befragt, tm frocfnen 3uf!anbe berecb^

«cf, 320

bie barauö cv^altmm ?)robuffc betrugen 318,5 — *

(Jö fünbet aifo ein QllertufI <Sfatf, üon 1,5

Cffioüen tt)ir aber anne'bmen, bag bte gewonnenen 40

weicbe «^efe auß 20 frocfner ^efc unb 20

Xbeiten Sffiaffer beflanben b«ben, fo würbe ber gan^e

«ßerluff 21,5 befragen höben.

417.

g}?erfwurb{g tfr eß, baß beibe (l^miUv baß Sffiafi

fcr, welcbeß, um bie germenfation ya üerantaffen, atß

fungßmitfel ber in 2(rbe{f gefe|fen ^D^aferien angewenbef

werben mugfe, bei ber ^eurtbetlung ber erbatfenen diefuU

täte ganj unb gar nicbf berucfftcbftgef haben, ba eß bocb

nicbf weniger wicbftg gewefen fepn würbe, auß^umtffeln:

ob unb in wie fern,
^

auch wie t)iel bon fetbigem, bei ber

Sfrbeit yertoren gegangen fe^?

ff.
418.

*Oerr ^b^^ntöß ^b^ntfon *) böt einige febr infe«

reffante 2(rbeifen über bte germenfafion ber auß ©efreibc«

malj bereiteten Söurje, bereu nacbmatige <t)etfilfafion, unb

bie Gewinnung beß Tüto^üiß auß berfelben befcbrieben,

wobei er ben gabrungßfäbigen 0fo|f, ber in ber SOSur^e

geibit iff, a(ß Sucher ober 0cbIeim^ucf er befrachtet;

unb er gefunben, ba0 tJon 5 ber, ber g^er«

mentation unterworfenen frocfnen 0ub(lanj, nach ^een«

) Dcffen (S^jlem ber (Tbemie tc. ticberfebt boit gri<^

brich SEBolff. 5. S5. ©. 771 K.
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tigung ber germenfation, nur be'r f&nfte übrig

Micb. ^

5. 419.

^err ^^omfon §af bie ?D?afre ber ^o^ienfloffs

fäure, n^elcbe jTc^ njabrenb ber germentation enfmicfeit

eben fo n)emg befiimmf, alß bie ^O^affe ber »^efe,

bie Jtabrenb ber germentation erzeugt tt)orben ift; unb

eben fo wenig ifi auch bie £D?af]e berjenigen «^efe von

i^m angegeben, bie jur 35eranlaffung' ber germenfation

angewenbet worben i|I.

5. 420.

^err ‘^nifon fanb aber, ba0, wenn er ben, bei

ber ©efliüation ber gegobrnen ^affe gewonnenen 2nfos

3u einer fpecifiifcben iDic^tigfeit Pon 0,825 berechnete,

fich ergab, baß, ber erhaltenen üuantifat beffeiben,

für jebeß ?>funb ber, wahrenb ber germentation jerfegten

fermentibilen 0ubflanj, ein h^^to ^funb 2n!ohoI t)on

befagter fpeciftfcher JDichtigfeit erhalten worben war. (Eben

fo fanb ^evv wahrenb ber gernwn«

tation unjerfe|t gebliebene 0tojf, wenn folcher aufß neue

'

in SSafTer gelbft, unb burch einen neuen gufa^ Pon *^efe

in germentation gefe|t würbe, berfelbe auch aufß neue

wieber 2(lfohol barbot.

5. 421.

Vergleicht man nun bie Dlefultate ber 2frbeiten, welc

che bie.^erren ßaooifier unb erhalten höben,

mit benen beß ^evrn Z^omfonr unb fegt man uorauß,

baß
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bag bie fpecififc|)e beö genjonncnen

bei ben 2Trbeiten ber gebacbfen €^emifer burc^iauß 0,825

^emefen fei, fo ergiebt ficb alö 9vefu(tat biefer 9}er9leü

cbung fein bebeutenber Unferfcbieb*

5 . 422,

CSßir ftnben namlicb bei einer foicben 25erg(eicbung,

lüenn bie 3)?atTe ber, ber Fermentation unterworfenen trocfs
'

nen*0ubflan5 3
a taufenb 5^'fi^nb feffgefe§t wirb:

.a) :Oat)oifier auß 1000 Q3funb beö, ber Opera^

fion unterworfenen Sucf erß, 604 ^funb, aifo üon

einem W^nbe u beinahe 19|- £otb

2nfobo( gewonnen

b) 5)ag ^b^^örb hingegen, auß 1000 ^funb 3«f-

fer 593 ^funb, aIfo auß jebem cin^etnen Q^funbe

ISjV/öf i» beinahe 19 :^oth 2nfohoI gewom

nen, W*
c) S)af enblich auß 1000 ^funb beß trocf^

nen (Jptracteß auß ©etreibe^arfen 500 Q3funb,

alfo auß einem ^funbe genau 16 :Ooth 2nfoho(

gewonnen höt,

0e^en wir aber nun noch hN^i, baß nach ^h^mfonß
SÖeobachtungen

,
ber Dlucfftanb nach ber Fermentation

ber Sy^affe beß ber Fermentation Unterworfenen betrug,

unb baß auch biefe noch g ah rungßfah i ölfo auch

2Ufohot bilbenb war; fo würben bei einer polifommei

nen 2(uflofung berfelben noch 190 53funb 2(ifohoI mehr

gewonnen worben fepn, folgtich für jebeß Q3funb beffeiben

in 0umma 16 -f 3|- zz 19|- :Ooth»

^evmtfl. fSvftnntweinti. I. Zf)U Q3
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5. 423/

Um eine genaue 2Tußfunft fiber jene ^rfc^einungen 51*

,
erhalten, peUte jeb felbfJ bie erforberticben 2(rbeiten bar^

über an. €ö mürben in ben ^e^nf 20 :Ootb feiner mei«

ßer Suefer in 200 :^otb befliHirtem SlBaffer aufge^

lofl, bie 2(u|Iofung in einer pneumatifeben ©erätbf^ßf^

mit 6 :2otb SIBeigbierbefe perfe|f, bie auö einem ^b^^^

troefner »^efe unb jmei geucb't ig^eit. ge*

mengt mar, unb nun bei* germenfation untermorfen, mab'

renb i^ baö ficb entmiefeinbe f obiemfeofffaure ©aö,

,
mittetfl eineö CSBoulfifcben Tippavat^, in ^alfmaffer

treten lief, um folcbeß ^u abforbiren.

5. 424.

IDie germentation begann nach jebn 0funben, unb

bauerte fortmabeenb feebß ^age iang. 5)ie Temperatur

ber fermentirenben gluffigfeit betrug, im ®ange ber ger*

mentation, 25 ®rab Dteaumur, unb fiel nach 23eenbigung

berfelben auf 14 ©rab meicbeö ber Temperatur

bfö Simmerö gleich fam, in melcbem bie germentation

tjeranflaltet mürbe.

5. 425.

T)er Diaum ber ©eratbfebaft, über ber außgegobrnen

gluffigfeit, melcber nicht mit berfelben erfüllet mar, alfo

noch mit f obl^nflofffaurem ©aö angefuUet fepn muß*

,te, betrug genau 10 rbeinlanbifcbe T>uobecimal*.^ubif^oll.

§. 426.

S^acb beenbigter germentation jeigte baö gegobrne
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Jtmbum einen weinartigen , ober noch fugen ©efebmoef.

<DofTeIbe njurbe je|t einer breimoi noch einanber n>ieber=

Rolfen 2)e|TitIation untern>orfen , «m foicbeß in 2nfobol

umjunjonbein, unb lieferte ^ufammengenommen 13 2ot^

?U6obol,t)on 83 9^rocent, nac^> bem $Kicbferfcben

^nfö^olimeter, ber eine frecipfebe SMcbtigfeit von 0,830

befag,

5. 427.

S)er noch ber JI)ef?it(otiön übrig gebliebene 9licff?onb

geigte eine trübe ^efebaffen^eit «nb ein eingemengteö

floefigeß 2Befen. €r tnurbe fo gut olö mbglicb filtrirt,

unb ber Öl&cfffonb im Jiltro an marmer 2uft getroefnet;

er mog je^t genau 1 :8otb, unb fehlen geronnene «C>efe

gu fe^n.

5. 428.

'X)aö filtrirte gluibum befag einen föuerlicb fugen

©efebmaef. ^Daffelbe mürbe in einer porzellanenen ^afl>

bei ber gelinbeffen §23arme bio zwr Völligen ^roefne abge?

bunjiet. S)er troefne Ölficffranb mog 5 :Ootb, unb geigte

bie ^efebaffenbeit eineß mit fauren gemengt

ten 0cbleimzu(f erß. >

§. 429.

^ie mit Slßaffer gemachte 2luflbfung jeneö 9^ucf(Iam

beß fallete baß effigfaure ^lei; ble frotfne 5D?affe er?

zeugte, ben ©unllen t)On 2lmmoniu.m außgefe^t, ficbt^

(bare 2)ampfe. ^abrfcbeinlicb |Tnb (^ffigfdure nebfl

SBeinfteinfdure, vieüeicpt auch Mepfelfdure unb

^
2

(
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\

^(eefaure, tie S^e^teifer jeneö 9lucfflanbeß
;

n>elc^eö je;

boc^ einer genauem Zml\){c beffeiben no^ Vorbehalten

tverben mug* ®ag ouch noch unjerfe^ter Sucfer barin

enthalten tvar, geigte ber fuge ©efchmacf»

§, 430,

3n bem ,^alf«)affer, tvelcheö jum 2)urchleiten beö

bet ber Sermentaticn fich enttvicfelnben f oh lenftofffau;

ren ®afeo gebraucht morben tvar, ^atu fich bebeu;

tenber SRicberfchlag von 0o hlenftofffaurem ^alf ge;

lagert, €r tvurbe burch ein giltrum vom SBaffer getrennt

unb mit mbglichficr ©enauigfeit getrocknet; er tvog im

getrockneten Suffanbe 16 Soth*

5, 431,

0e^t man nun baß quantitative SSerhaltniß ber ^e;

ftanbthcile in 100 ^heilen kohle njTof ffaurem ,^alfr

auf 55 ,^a(k, 5 ,^ri ftalltvaffer unb

40 Xhetle ,^oh Icnflo fffdu re, fo h^^ben bie gemonne;

neu 16 :^oth f oh lenftofffaurcr J^a'lf 6/i ^oth ^oh =

lenftofffdure enthalten,

5, 432,-

^ß betrugen aber bie ber Cperation unterworfenen

Materialien, mit 2(ußfchlug beß 23 affe rß:

Sucker 20 :Ooth,

trockne v^cfe 2 —
0umma -22 :8oth^

!t)arauß würbe an ^^robukten gewonnen:
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üon 0,830 fpectpfc^e CDtclfigfdt ' 13 •

5:rocfne «^efe , » 1 —
Unjeilegfer 0c^(cim^ucfei‘ tmb 0auren 5 —
«^o^fenjlofffaure , > , 6,4 —

'0umma 25,4'

alfo me^r öl6 bie bo^u on^enjenbefen 9J?a^eviöne.n 3,4 ^ofj.

^
'

5. 433.

\{l mogOd), bög jener lleberfc^ug ttt'ben

buffen bon ben SSafferf^eifen öb^angtg tf!, bie bem

erhaltenen 2tlfohol abhanren, ba fotcher bei bei* fpecifts

fchen ^S)ichtigfeit üon 0,830 nod) fein abfoluter Zl^

fohol ifl* ift aber au(^ mbglid), ba§ eine breimalige

SÖBieberholung berfelben 2trbeit anbere Olefulfafe barbieten

mfirbe, melcheß, ba biefeß (?rperiment noch nicht mieber^

holt morben ifl, ich frdlich ber ^ntfcheibung burch eine

folche ^bBieberh Ölung öberlaflen muf*

. I
.

"
.

:

'

434.

(Jß i|l enblich auch mSglich, ja, ich mochte fagen, mehr

alß mahrfcheinlich, baß baß ^ur 2lrbeit angemenbete ^af^
fer ftch babei nicht paffio verhalten h^^t, mie folcheß bie

«sperren Saooifier unb meinen, fonbern baß

feine 3)?ifchungßthe{le mit benen ber fermentjbilen 0ubs

flanken felbß in ^echfelmirfung getreten ßnb, unb jene

(JJemichtßbermehrüng babyreh ()evUiQefu^vt morgen iß;

melcheß allerbingß fernere bahin gehörige 2lrbeiten* erß ge^

nauer entfeheiben muffen,' bie < ich bgrubrr gnjußellen mir

•gu einer- -anbern Seit üorgefe|^ hl^^e. ^ir mollen je|t
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tjerfui^en, öuö ben gcfunbenen SHefultafen eine ^^eorie ber

S£ßeingHt*ung ju enfmicfeln*

5« 435.

^Bcingd^rung unb ^übung beß

ht u beö rein(!en wofferfreieflcn <55eif!eß, roelc^er

baß ISßefen in jcbem 'S5ranntn>ein außmöc^t, ftnb im?

tncr unzertrennlich mit einanber verbunbcn; man fann ba^

her feine €rfIdrung Don ben Erfolgen ber ^eingdh-

rung, fo mie ben ihnen ©runbe Hegenben Urfachen

geben, ohne zugleich eine €rfldrung über bie Erzeugung

beß 2(ifohoIß bamit z« üerbinben.
/

5 . 436.

I

Um ocn ber SlBeingahrung uberhoupf, unb t)on

ben babei fleh bübenben €rzeugniffen inßbefonbere,

eine genugenbe €rfldrung zu geben, muffen mir auf baß^

jenige zuruefmeifen, maß über bie ©runbmifchung ber ba^

bei in ^huti^feit gefegten 0ubftanzen, fo mie ber burch

fie gebübeten (Jrzeugniffe, bereifß in ber Anleitung fpeciet

erbrtert morben ift.

5* 437 .

Söei einer furzen Dtecapitulation beß borf ©efagten

pnben mir, bag,*

a) ber dio^vindev, fo mie ber 0chleimzucf er

(Z. 35. 0prup unb 0t drf ezuef er) auß .^oh«

lenfloff, 0auer(loff unb ?23affer(toff gebil^

bet finb, momit auch bic 25e(tanbfheüe beß 5: raus

benzueferß (b. i. beß zuef erarfigen 0tofs

/



feß in ben Objl« tmb S5eerenfruc|)ten) über?

cinffimmen.

b) $Dög baß £D?c^i ber ©ef relbcarf en» auger je«

nen bilbenben 0cmcnfcn, auc^ noc^ 0t i cf (Io ff

n)orin cß flc^ ber Ö?atur beß' ©ummi
unb beß Q3flan^enfcb(etmß na^erf,

c) JDag ber Ztfo^ot gieiebfatfß ein ^robuff ber SD?(«

fd^ung auß ^obien(!off, auß 0a u er off 'unb

auß 3Bafferf!off außmaebt. Unb eben fo ifl

d) bie ^obtenffofffdure ein 9)robuft ber

fc^ung auß ^o^enfloff unb 0auerfloff.

golgiicb bijferiren, mit 2(ußnabme ber ^o^Ienftoff«

fdure unb beß SOßafferß, alle ubvige
,
genannte ^Ulate^

rien, bloß Im quantitafioen 25.er^difntg t^rer bilbenben

Elemente; mobei aber bie m bem liquiben SOBaffer

cobdrirenb gebunbene große 9J2aße SOBdrmefloff nic^t

auß ber 2(cbt getajTen merben barf»
'

5 * 438 ,

SSBenn mir jeneß aiß außgemac^t boraußfegen, fo ge^

^et barauß ^erbor: baß bie Sffieingdbrung felbft, in eU

nem Erfolge ber SSBeebfeimirfung, ^mifeben ben ^eßanb«

f^eiien ber ber germenfation untermorfenen 0ubc

ftanj, unb ber gu i^rer ^jttraftion ober 2(ufibfung

gebrauchten SÖBdffrigfeit, gegrunbet iß; mobei bie >^efe

nur aiß ein germ ent mirft, um ben erßen 2(nfang ber

5SBetngdhrung ^u üeraniaffen, unb mit biefer 2}eran^

laffung aUe weiteren (Erfolge berfelben herbei ju fuhren,

5. 439 , ,

^ie ^rfcheinungen, weiche bie beginnenbe ger^tenhd-?
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tion önbeu^en, unb ben bcrfelben begleiten, ers

geben fiö^:

1) 2(uß ber ^r^ebnng ber Temperatur ber in

rung gefegten eifere*

2) 2tuß ber (Jr^eugung ber ^oblenff offfdure unb

t^rer €ntn)icfelung afß fo^lenftofffaureö ©aß,

mit mabrnebmbarem ©erdufebe,

3) 2fuß ber 0tatt finbenben 23ilbung beß

ober brennbaren '©eifteß.

4) 2(uß ber (Jr^eugung einiger porter nicht borhanben

gemefenen Q^fianjenfduren, bie baib 2(epfd5

fdure, baib 5Ißetnfteinfdure, halb ^leefdu^

re, baib €ffigfdure ftnb, baib in einem ©e?

menge bon aüen biefen befteben,

5) 2(uß ber €r^eugung einer neuen *§efe, 'meicbe t^eüß

oben auf febmimmt, tbeüß ficb am 25oben ber ®db=

rungßgefdge iagert*

Sfißir molien jene ^rfoige einzeln ^kv ndber erörtern, unb

bie Urfacbe babon enfmiefein bemühet fe^n*

a. Sösirfung beß S03afferß»

440.

T)aß Sffiaffer, ohne befTen T^afepn fein* €rfoig ber

Fermentation benfbar ijt, fpieit aifo babei eine uberauß

miebtige JKoiie; baffeibe mirft feineßmegeß bioß alß ein

Öebieuium, baß ficb gegen bie übrigen 0toffe paffib ber^

bdit; fonbern eß mirft bureb bie Tbdtigfeit feiner einfa^

^en biibenben €iemente, bie ^kv aiß eben fo bieie cbemi^

?)oten3en betrachtet merben muffen, bie im Sfßaf^
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ferfloff, tm 0auerf!off unb tm S05armef?off be?

grunbet fmb,

b. ©ie 9abt*ungßfabi9^ (Tan^.

§* 441.

$£)ie gabt’wngßfabis^ 0ubflanj, ndmlicb bie,

m\^^ in Fermentation gefe|t merben foU, t)on metcbec

Zvt fte ducb fepn mag (immer ein 9^robuft ber ilatur^

lieben iD^ifebungen auß .^ob tenft off, auß 0auerf!off

unb auß Gaffer ft off, baß jumeUen auch 0ticfftoff

eingemifebt entbdit), fegt biefe Zemente mit benen beß

SOBafferß in eine mecbfelfeitige ^bfeigfeit, um nuß bie^^

fer ^eebfefmirfung bie (Jr^eugung neuer ^robuffe b^t*öor^

geben ^u taffen.

/

c. JDie SSirfung ber ^efe.

5* 442.

t^ie »^efe, metebe in einem mit Swtf^r, mit

0cbteim unb mit .lobten ftofffdure auf baß innigjTc

öerbunbenen .^teber, unb biefer, meteber auß einer innh

gen 3}erbinbung üon ©Habine unb 3 interne beftebtf

ift baß 2(genß, bureb metebeß bie 525ecbfetmirfung

feben ben ©ementen beß ^Bafferß unb benen ber gab«

rungß fähigen 0ubflanj verantaffet mirb. S)af fie

biefeß nicht t)on 0eifen ber barin ^nt^aiUmn .Achtens

ftofffdure, menigflenß nicht t>on 0eiten biefer allein,

tierriebtef, ijl febon früher (§ 378) erörtert U)orben; unb

begrunbet ftcb auch bureb bie S^irfung ber troefnen
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^efe, fo tt>ie turc^ tU uon felSfl crfolgenbe germenfös

fion ber Objl* unb 23 ccrenfaf fe, in ttjelc^en t)or ber

germenfafion ^war baö CDafe^n ber »^efe, fdneßtijei

^eß aber "baß ber ^o^ienflofffaure erliefen tDerben

fann.

5, 443.

.kommen bte einzelnen genannten 3J?aterien, namlic^

baß Sffiaffer, ber gabrungßfabis« 0toff unb bic

^efc mit einanber in SSBecbfelmirfung, fo beginnt bieger^

mentation, unb bauert, fallß fie nic^t burcb ^inbevniffe

von außen b^r unterbrochen mirb, biß ^ur 23eenbigung fort,

^ie biefeß gefc^iebt miffen mir Jii'cbt. $^er ^rfotg ber

germentatien fcbeint aber eine uberauß große 2tebns

liebfeit mit bem Erfolge einer (Jntjfinbung ju höben, ^iev

bebarf eß nur einer berbrennücben 0ubftanj, ber ^inmir«

Jung beß 0auerftoffgöfeß unb eineß b^^^r^i^^nben

,©rabeß ber Temperatur, um bie (^nt^unbung ber^

aniaffen, bie ficb bann bon felbß fo lange fortpjlan^t, alß

noch brennbarer' 0to ff obwaltete tDie ^efe fcbeint

hier, (unb ^mar bermoge ibreß ©ebaiteß an Siuiome)

in ber jur ©gbrung beffimmten £D?affe baßjenige ^u ber^

richten, maß bei ber 23erbrennung bie habere Temperatur

leiftet; ^af fie aber bie germentation einmal beranlaffet,

fo fe|t jicb foicbe nun bon felbff meiter fort, unb bureb

fje merben nun bie foigenben Q3robufte gebübet.

1.* T)ie .^obienflofffaure.

5. 444.

T>te »^efe beranioffet ein eigeneß 0piel ber cb emi?
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fc^)en Tlffinitat jn)tfc|)crt ben Elementen beö SOSofferö

unb benen ber gd^rungöfa^igen 0ub(lan^. ^Dcr

0aucrftoff beöSffiafferß bereinigt ftcb ^iebei mit einem

X^eilc beß i^o^Ienfloffö ber in ber 2)? eifere gelSf?en

fermentibüen 0ubflan^, mobureb ilo^Ienftoffs

fdurc erzeugt mirb, bie in 100 5:^ei(en auß 27;36 ^^cilen

^obtenfloff unb 72,64 ^^eilen 0auer(loff jufam?

jnengefe$t i(T.

§* 445«

00 mic aber baß SOSaffer ^erfe^t, unb ber0auer^

fl off beß 5evfe|ten .^^eiiß mit bem 'i^o^ienfloff in

^ifebung tritt, mirb dueb ber barin gebunben gemefene

SiBdrmefioff in greibeit gefegt, JI)iefer tbeüt fid) ju?

ndcbfl in gmei

zeugten ^oblenflofffdure in SBerbinbung, unb bebnt

fotebe ju f ob(enflofffaurem ©aß auß; ber jmeite

Xbcil verbreitet ficb in ber ganzen gegobrnen SD?affe

unb erbebt ihre Temperatur.

5. 446.

T)aß fo gebilbete f oblenflofffaure ©aß fann

nicht ganj mit ber 5Dteifcbe gemengt bleiben,, baffelbe

^eigt baber ein S5e(lreben, ftcb alß ein elaflifcb faurer T)unfl

entmicfeln, baber ein Sifc^i^n unb 33raufen, beßgleicben

eine mallenbe 23emegung in ber gdbi'^nben ?0?eifcbe

bemirft mirb, fo mie ein über bie gdbtenbe 2)leifcbe ges

balteneß brennenbeß Siebt augenblicflicb verlifcbt, meil

in jenem ©aß fein rennen möglich ifT.
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2* 2nfo^o(* ^

5- 447.

' SSßa^renb jene S^rfegung beß iSBafferß unb mit i^c

bte Gilbung ber lenftofffaure fortmaitet, n^irb

ouc^ ber S[ßafferftoff in Jrei^eit gefegt, ber ein mefent^

Iic|)eß bilbenbeß Element tm Gaffer außmöc^t ^^)iefer

mirb nic^t gaßformig entmicfeit, fonbern er tritt mit eU

nem %^zik ber i^reß i^o^Lenff offeß nur ^um ^^ei(

beraubten fermentibUen 0ubftanj in cbemifcbe ^O^ifc^ung,

unb erzeugt bamtt ben 2Ufo^oI ober brennbaren

©elf!, ber mit ber Sluffigfeit gemengt bleibt.

3. ©ie 0auren.

§. 448.

5).a bie fermentibilen 0ubf!an^en, melc^e in

ber 2)? eifere gelof? enthalten ftnb, fc^on üon 9iiatur auß

j^ü^lenfloff, 0au er ff off unb Sfßafferffoff ^ufaim

mengefegt maren, unb md^renb ber ^^rmentation t^nen

nur .^o^Ienffoff, feineßmegeß aber 0 au er ff off ent^o;

gen mirb, fo bfeibt nun jener urfprungfic^e 0 au er ff off,

mit bem .^o^fenffoff unb bem 55Bafferftoff in einem

abgednberten quantitatipen. ißer^dftnif »erbunben , alß

0dure guruef, bie bafb bieDlafur ber einen, bafb bie ber

anbern fo genannten ^ffan^enfduren beff^en fann, je

naebbem jene, bie 0dure bifbenben '^femente, unter W'
febiebenen quantitativen Sferbdttniffen, mit einanber ver;

bunben finb. .
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4, ®tc ^)efe,
'

§. 449,

®ie Spefc, tvelc^e n^a^renb bem Erfolge ber germem

fation erzeugt ttirb, barf mit berjenigen, tDcIc^e ber S)?ci5

fc^e 3
ur (Erregung bet* ®4^rung 3ugefe|t mirb, nic^)t bcr^

merbem 2 entert ge^t tjcrforcn, bk

fferc mtrb neu gebübet, unb fann ba^er pufö neue qw

gemenbet merben, um bie germenfation p erregen, v

•

5 , 450,

^ie^rjeugung biefer^^efe flehet mit ben gefammteu

Erfolgen ber germentation in ber engjTen 93erbinbun^,

SKa^renb namücb bie früher gehackte 5)iobuftion ber-^o^«

lenffofffdure,^ beß unb ber Q3fian3en5

faure «or ficb ge^ef, merben ber €i m ei g jl off unb ber

Kleber, bie in ber fermentibilen 0 ub(!an 3 nie

ganj festen, außgefonbert, unb bureb bie 5S3irfung ber ge?

bübeten 0aure mit ber gummigen unb febieimigen iO?a?

terie in bie engffe i!}?ifcbung gefegt; unb fo enfjlebet barauö

eine jdbe, fiebrige 50?aterie^ bie mehr ober meniger i^ob"

ienftofffdure eingemengt bebdft, melcbe nun bie

hübet; bie ficb m jmei %^^ik jertbeiit, mo^on ber eine

oben auf febmimmt^ ber 3 m eite hingegen 3U S3oben finft,

3tumer!ung, Sott ber bter aufgeflentett ^^pofbefc,
bie icb jur ßrfidrimg ber Erfolge gegeben b<»be/ met-

d)e bie SBcingdbrung/ fo mie bie mit ibr oerbunbenc

©rjeuguttg beöSHfobolö begleiten/ mei(J)en bie Slnftcb^

ten Slnberer bebeutenb ab, gabroni mar früher ber

COIeittung/ bie germentation merbebnreb bfe einmirfnng

ber ^flanjenfdure auf ben 3«cfer beranlajfet; fpd*
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tcr^fn crfl(^rte er tfe erfolge anber^/ taf ber

fJoff Ui ^Uhtti jicb mit bem ©auerfioff be^Buf*

feri5 jur ^oblenjiofffdurc rerbinbe/ bagegen bec

feineö ©aueriloffi? beraubte lieb nun mit

bem SBafferjioff unb bem ©tieffioff bei5 ^leberö

jum 2ßeitt bereinige. nimmt bagegen aii/

Ui Segment entstehe bem 3 u cf er fehr wenig ©auer»
ft off/ um ^ohlcni^offfdure .s« ersengen^ biefleiebt

ndbme auch ber SBafferüoff beö germentfl etwaö

©auerüoff auö bem 3«cfer in ftcb auf. ipierbureb

werbe baö ^roportionalberbdltnif ber S3ejianbtbeile beö

3ucferfj auf eine folcbe S(rt berdnbert/ ba^ fie nun auf

etnanber Wirten ^unb ftcb Sw Stlfobol unb lobten*

ftofffdure umwanbeln fbnnten^ wobei Ui germent
eine 3erfebnng in wdffrige ©ubilans unb e?traf^

tionöartige 9Jlaterie erleibe. @ab*=8öffac ftebet

ben 3«efctr alö auö gleichen Sltomen ^obl-enfioff/

SBafferüoff unb' ©tief floff sufummengefebt an; unb

wenn man ftcb biefelben besimal benfe/ fo fbnne

man auch glauben/ bag ber 3« cf er bet ber gerrnen^

tation boUildnbig in ^oblentlofffdurc

(auö I Sltom Noblen il off unbs^ltomen ©auerfloff

SufammengefebO/ unb in SUfobol (auß 3 Sltomen 2Baf*

ferjioff/ 2 Sltomen Äobl^nfio ff unb iSltom ©auer«*

fioff snfammengefebt)/ welche sufummen bmtb^rtXbeile

frifiallinifcben 3«cfer/ 5i/34 abfoluten Sllfobol

unb 48/66 ^oblenfiofffdure s« leillen bermbgenb

fepn müßten. 2ßir b«ben (§. 422 unb §. 432) gefebeU/

ba^ na^ ßaboifier/ ^Cbenarbß/ Xbomfonß unb

meinen eigenen über biefen ©egenftanb angeflellten SBtu

fueben folgt/ ba§ man bie Slußbeute an Sllfobol

für iebeß ^funb 3 u cf er im ©urebfebnitt auf 19 ßotb

bered)nen fann; biefeß wirb für loo^funb 3ucfer 36,25

^Jfunb Sllfobol betragen/ weldbeß alfo wieber mit

©apsßöffac snfammentlimmt; obgleich ©ap-ßüffac
bloß baß ealcul sum dJrnnbe legt/ welcbeß bei ben



ubdö^n SRefulfatett He (Stfolö« !«w ®r«tt^ gelegt

»ort>en ifl. DHereiner tenft übet Hefe» ©egen»

Oant) gleich mit ©ap^ßüffac,

(gab tont in ©eblenö neuem allgemeinen Sonrnal bec

(Chemie. 2 fBt), 0. 398 jc./ ^t^benarb in ben Annalea

de chimie etc. Tom. LXXV* pag. g6 nnb i» ©Cb*
leno neuem aflgem. Journal bet ^bemie jc, 2 . S5b.

0. 408 / ©ao'ßüffac in ben Annalea de chirale

, etp. Tom LXXXXV, pag. 3ii imb itt 0^ioeig*

,
getö Journal bet ^bemie nnb ^bbftf jc. 3/S3b. 0,

190 / Dbbeteinet in ©cbmeiggetö ^outnal jc. jc.

5. S3b. 0. 284 / 12 . S5b. 0. 239 / nnb 17. S5.

188 JC.)

6. S^eranberung, roelcbc bie troefne fetmenfis

bile 0ubflanj bureb ben (Erfolg ber germen?

tation im Q)etvic^t erleibef.

§. 451.

Slßir ^aben fc^on ouß bem vorher ©efagfen'erfeben,

bo0 bureb <JrfoIg ber germentation bie berfelben um

terwovfene 0ubflan^ in ihren ©runbmifebungen total ver^

anbert mirb, ba^ SSaffertbeile barauö b^meg genommen

werben, tie pv 25ilbung ber .^ob lenftofffdure, fo mie

ber beö 2nfobolß vermenbet werben. (Zß fragt jTcb alfo;

1) wie viel betragt ber 5}erlufT, welchen bie fermenti^

bile 0ub(lanj in ber ^affe ober bem ©ewiebte erleibet?

2) welche golgerungen f&nnen barauö für ben ©ebalt ber

ndbrenben 0ubftanj in ber 0cbldmpe ober bem 0p ö«

lig gezogen werben, welcbeß nach bem 2(b tut fern ber

fgegobrnen fO^eifebe übrig bleibt?.
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452;

iDie W^ateviaüen f »t)elc|e benr 0nmeifc^)en unb ber

gcrmentation unterworfen werben, jinb enfweber gan^ im

Ößaffer loßbar, aifo auc^ fermentirbar, wie 33,

bte fugen Obfl^ unb ^eerenfruc^te, ber reine unb

ber 0cbIeimjucfer k,; ober fte tgeiten ber pm ^in^

m eiferen gebrauchten ^affrigfelt nur einige barin loö^-

bare bie ©et reibearten, welche, wie

bie i^uifenfubfranj ber ©etreibearten, bann aber

nach bem TlhlutUvn ber eifere, in ber 33Iafe ^uruef^

bleiben.

§. 453.

fommt affo barauf an, ^u befiimmen, wie »iei, ^

nach bem vorherigen ZhlutUvn einer vStfig auögegohrnen

,

?D?eifche auf ber toterbiafe, von bem ber ©ahrung untere

worfenen 5J?aterial, wagrenb beß ^H’o^effeß ber germenta?

tion wirHich ^erfe^t wirb? unb wie viei jm un^erfe|ten

Sufranbe übrig bleibt; benn ber legiere ^h^i^ befiimmt

nun bie nd’hrenbe .^raft ber 0chldmpe, wenn folche bem

3}ieh ^ur 02ahrung gegeben wirb.

' §. 454.

*5)at man im 3[Baffer völlig loßbare 0ubffanjen ber

©dhrung unterworfen, unb ihr ©ewicht im troefnen 3«'

ffanbe vor ber ©dgrung beftimmt; fo ^eigt ber Dlucfftanb,

welcher in ber 2)efiillirblafe übrig hUihtr nachbem bie ge?

gohrne ^^affe p Butter gezogen tborben ift, unb ber?

felbe wieber ^ur ^roefne abgebunffet wirb, im lT)urch?

fchnitt



immer nur ben fünften ^^eti ber öngemenbefen

flOJaffe; eß finb aifo ui er gfinft^eile ma^renb ber Jer^

mentation ^erfe|t, unb in ^o^Ienftofffaure unb 2U^

fo^ol umgemanbeit morben* 5I)iefeß ifi ber beim

3 u cf er, beim «^onig, bei ben fugen Obff? unb ^ees

renfaften, bei ber S^iermurjc unb bei ä§nU^en

0J^aterien«

S. 455.

Sffienn bagegen ©etreibearf en, im gemailten

unb im nic^t gemalten Suflonbe, fo mie anbere

an ficb fege '5D?aterten, a(ß ^avtoffehr beßgieicben

$HunfeIruben k. baß £D?atenal 'jur 3}?eifcbe barbte?^

fen; fo gnb eß nur bie ihnen inharirenben imS[Bafrer (oß?

baren Zweiter welche burcb bie Fermentation mirflicb ^er^

fe|t merben, bagegen bie ihnen beimohnenben

theüe, bie Wulfen ber ©etreibearfen, ber i^teber,

ber ^imeiggoff k. jener 3^t-fe|ung entgehen, unb, alß fege

Materien r
nur mentg ueranbert, in’ ber abgeiutterten

0chlampe ^urficf bieiben.

456.

Um ^ur .^enntnig ber Clucmfitat jeneß gemeinfamen

Stucfganbeß ^u gelangen, mefchcr in einem folgen F<Ji^

übrig bleibt, h^be ich 9^nau abgemogene Quantitäten ber

uerfchiebenen ©etreibearten , im gemalzten unb im

nicht gemalzten Suganbe, beßgleichen uorher getrocfs

nete Kartoffeln, fo mie SKunfelruben unb 5D?oor:;

ruben, bem (^inmeifchen unb ber F^t*mentation

untermorfen; unb tjievbei geh ergeben, bag nach ge;

J£)cvmta. «ßvannUvefnt, I. Q
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fc^e^enem ‘Khlntkvn ti« r5#anbige 0c^)lämpe, wenn foU

c^e biö jur völligen ^rocfne abgebtm(?et tvirb, im

fc^)nift immer ben vierten ^ei( ber öngemenbeten tröcfnen

9}?afre on 9tucfffanb übrig laßt,

5, 457,
' "

3[)?an tvirb ba^er auch gar feinen begehen,

tvenn man ^ur 9?orm annimmt,- baß 100 ^^eile eineö

fcbleimigen !D?ateriali5 , im tröcfnen Snffanbe gebac^t, nach

außgeflantener Fermentation, in ber rucfffanbigen 0cblampe

25 5->rocent trocfne nd^renbe 0ub|Tanj ^urötflaffen; mo^

nad; alfo bie nd^renbe Mvaft einer folc^en 0d;ldmpe, je

nacbbem folct;e von bem einen ober bem anbern 9)?aterial

gewonnen tvorben iff, mit ^iemlic^^er ©enauigfeit berecl)^

net iverbcrt fann, S5?ir tvoUen biefeß burc^ ein ^aar

Söeifpicle erfldren,

a) 0cbldmpe auß ?®ei^en,

§, 458,

eingenommen, eö merben 5 berliner 0(|e{fel 5£5eii

jenfe^rot mit einem ?D?a[ eingemeifc^t, mie viel tvirb in

folc^em 5^11 bie rueffidnbige 0c^ldmpc an troefner

0ubltanj, alö nd^renben 0toff für baß 2}ie^ ent-

halten, STehmen tvir ^öß abfolute ©emicht beß

SlBei^enß p, 95 $)funb an; fo betrdgt biefeß 95 , 5 z:

475 ^3funb, ^I)avon gehen tvdhrenb ber Fermentation 75

5>rocent verloren, alfo betrdgt bie trodne ndhrenbe 0ub=

ftan^ in ber übrig gebliebenen 0chldmpe noch

Wunb,
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\

b) 0c^)(ami)e puö Sloggen.

5, 459.

Ote^men wiv bagegm ön, baß 5 S3erltner 0c^>effef

Sloggen mit einem 9)?al eingemeifc^t merben, unb ber

0c^effel 80 5^funb miegf, fo befragt bie ^otalfumme

80 5 zz 400 53funb. Jt)aüon ge§en ma^renb ber

mentation verloren 75 5^rocent/ aifo betragt bie trocfne

0ub|Tanj, in ber rii(#|Tdnbigen Stoggenfcbidmpe, nur noc^^

100 ^funb, melcbeö aiß nd^renber 0toff angefe^en mer^

ben fann.

Sterben bagegen 5 33erliner 0cbeffet ^erffe mit

einem ?0^ai eingemeifcbt, unb baö abfotute ©emicbt för

ben 0c^ejfel ^u 70 Q3funb berechnet, fo betrdgt bie ^otali

mafie ber eingemeif^ten ©erfie 70 . 5 — 350 ^funb;

bauen ge^en tud^renb ber Sermentation Uertoren 75 ?)roi

Cent, a(fo betrdgt bie nd§renbe ^uhflati^ in ber0c^)idmpe

uon 5 0c^effel gefebrofeter dJerfte nur noch 87j Q3funb^

alfo weniger alß in ben beiben uorigen Sdlfen.

iff inbeffen (§. 275) bereiti^ erörtert morbert, baß,

menn' man bie ®etr eibearten niebt nach bem

lum, fonbern nach bem ©emiebt uerarbeitet, mett (teb bie

fpeeißfeben ©emiebte berfelben, umgekehrt mte ihre 23o(m

c) 0cbldmpe auö ©erße.

5 . 460.

ü 2
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mina bie n)ö^ren ponberablen EO^affen ftc^ im^

mer gleich bldbm; ba§er benn öuc^ bcr fejic ©e^alf^ betr

a(jj nä^^^cnbeö Mittel tn ber 0cbl^mpe enthalten t(T,

o^ne einen Segler begehen, öUemal bem vierten X^eil

beö öngetpenbeten ©etreibeß, gleich gefegt werben fann»

d) 0(^lampe auö ?0?al5 ober gemengtem
(55 e t r e i b e,

5. 462.

SSßirb gema^teo ©efreibe für fic^, ober in ber

25ermengung mit nic^t gemaljtem rerarbeifet, ober

arbeitet man überhaupt mit gemengtem ©etreibe^

fo ift eß ratbfam, niemalß nach bem fBotum (b. t. bem

0cbeffe(mage), fonbern immer nur nach bem abfoiuten

(55ewicbte ju rechnen, um feinen gebier begeben; eß ift

bann binreicbenb, für jebe angewenbete b^nbert ^b^de beß

0cbrotß, bem

,

(55ewicbte md), ebenfaüß 25 ^bdie feineß

Öiucfjlanbeß in ber 0cbiampe in Dieebnung in flelfen.

e) 0cb’lampe auß .Kartoffeln.

^
^ .

' §* 463.

Serben .Kartoffetar alß !0?aterial ^um (^inmeifeben

ongewenbef, fo barf nicht auß ber lid)t gelaffen werben,

bag 100 ^b^de robe .Kartoffeln, im ^Durcbfcbnitt nur

25 Xbeile troefne 0ubftanj unb 75 ^b<?de ^dff^

rigfeit enthalten. <T)a aber bie .Kartoffeln nie für

fid), fonbern immer in Söermengung mit einem 3nfag tJort

^al^fcbrot eingemeifebt werben muiTen, fo mug biefeß
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m\t in SHec^nung geffcUt merbcn* !Ü^ön erfa^f^ bann ben

©e^ait ber froc!nen n^^rcnben 0ub(lanj in ber

50^ eifere, ti^enn t)on ben angewenbeten Kartoffeln 25^roi

Cent, pluß* bem ©en)ic^)t beß ba^u angei\3enbeten üD^al^fc^roteß

gerechnet, bie 0umme burcl; 4 bioibirt, unb ber üuotient

alß fefler Stfiefftanb in ber 0cbiampe angefe^en tt)irb,

5» 464,

!0?an metfebe j, 20 berliner 0cbeffet, ju

100 Q3funb, b. u 2000 ^funb ro^c Kartoffefn mit

einem 3}^at ein, unb gebrauche ba^u einen 3ufa| bon 16f

5>rocen£ H^atjfcbrot- für bie troefne 0ubftan5 in

ben Kar^^^ffe^n berechnet, fo fommt bie Dlecbnung fof^

genbermafen fTeben^

a) 2000 53funb"robe Kartoffeln mU
galten 75 ?>rocent ^äffrigfeit, ölfß an

troefner 0ubfTanj 500 5^fb»

b> <I)a3u an 2)?ai^fc|ro^ 16.| ^rocent 8S|- —
0umma 583| W*

^Daüon ge^en ma^renb ber Fermentation üertoren 75 Q^ro^

Cent, atfo betragt ber fefle na^renbe SKucfflanb in ber

0c^lam|Je ungefähr 146 Q3funb.

f) 0^lampe auß 9lunf etruben»

465.

COBerben hingegen Dlunfe Ir üben afß 3}?ateriat pm
i^inmeifeben angemenbet, metc(}e nur 20 ^^rocent troefne

0ubf!anj unb 80 ^rocent^ßaffrigfeit enthalten, unb

man nimmt abermafß an, ba5 2000 ^funb ro^e $Kun'
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felrubcn mit einem ein9 emeifcf)t merben feilen, fo

finb barin enthalten an trocfner 0ubf?anj 20 ^rocenf,

alfo in 0umma 400Q3funb, i)kin 20^rocent ber trocfi

rjien 0ub(!ani an?l)taIjfc^rot, betragt 80 5>funb, alfo

in 0umma 480 Q3funb trecfne 0ub(Tanj; bauen ge^en

ab ma^tenb ber Jermentatien 75 Q3recent, bleiben alfe an

trecfner na^renber 0ub(lanj in ber 0d5)lampe enthalten

120 Q3funb, alfe meniger mie bei ben Kartoffeln*.
-

5* 466*

^ier bleibt nun freilich nec^ bie fe^r mic^tige S^’öge

entfc^ieiben übrig; ob unb in mie fern bie gleichen

SJtaffen trecfner 0ub(tanj uon ben erörterten 2)^aterien,

melcbe in ber 0c^)lampe enthalten finb, and) gleiche SJ^affen

Den na^renben 0teffen mt^altm; benn ^ieruon ^an^t

eö ^auptfacblicb ab, menn i^re na^renbe Kraft gegen eim

anber uerglic^en merben fell^ JDiefeß fann inbeffen nur

burc^ eine unmittelbare praftifc^e Unterfuc^ung entfcbieben

merben, melc^^eß uer^ugßmeife einem benfenben, für feiere

bele^renbe ©egenftanbe ffcb intereffirenben Sanbmirt^, ber

|Tc^ befonberß mit ?0?a|lung beo 3[^ie^eö befc^aftiget, ju

entfcbeiben uberlaffen bleiben muß, ber ftc^ baburcb gemi0

fejr uerbient mact;en mirb*

53on bet 9Äeifcl)c ol^ne Trebern.
^

'
- ' 5* 467*

SlBenn man ermagt,' baß bei bem gemb^nli(^)en 5)re^

5eß beß €inmeifcbenß an ftd) fefter £0?aferialien, bie ejcfra^irs

fen ^Irebern allemal bei ber 3)?eifcbe bleiben ^ unb ebne
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ivei^ern bloß ba^u bienen: 1) baß 2}o[um in bei*

^utterbiafe üerme^ren; *2) baß Einbrennen unb Ueber^

(teilen beß ©ufeß begu^ifligen; 3) baß gu i^rer^i^r?

Teilung not^iQz ^rennmaferiai Derfcbtx)enben
; fo

entfielt barauß bie Jrage: iff eß nic^t rat^fam,

bie gebiibefe 2}?e{fcb« von ber feflen <^nhftan^ trennen,

beüor man fte abluftert? unb gewinnt man auf foicbem

SOBege eben fo utel Efußbeufe an Branntwein, alß wenn

bie fefte 0ubffan^ mit auf bie Blafe geworfen wirb?

5* 468 ,

Jperr ^^omaß ^^omfon 0 belehrt unß , bag in

' ^n glaub, wo nic^t alfeß, boc^ ein großer ^^eil betreibe

erft gu Bierwürze gezogen wirb, beüor man folc^eß

ga^ren unb baß gego^rne ®ut ^u Sutter gießen lagt;

waß aber infnglanb möglich i|I, mug guc|) in 2Deutfc|^

lanb mbglic^ fei;n,

§, 469 ,

5SBegen ber fcbleimigen Befcbaffengeit beß nic^f ges-

malzten ©etreibeß follte man freilich glauben, bag, um

2Burje auß bemfelben ^ie^en, ttor^er alleß betreibe

gemalt fepn mulJe: biefeß ig aber feineßwegeß ber

wie ^^omfon angiebt; unb fo iß alfo fc^on ein grogeß

‘Oinbernig gehoben, welcb^^ <^ttgerbem jener Berfagrungß^

art geb entgegengellen würbe, wenn folc^e aUgemein ein-,

geführt werben foUte,

§. 470 ,

9Ea^ ^gomfon bebienen ficb bie Branntwein«
\

*) Segen ©ijgem ber (^gemie. tc. 5, 25 .- i8ii, ©, 770 jc.
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brenner in (fnglanb memalß beß reinen 5D?a4eß,

fonbern |Te n>enben t)or^ugiic^ ©erfle im nic^f gemaij^

tcn Suf^önbe baju ön. 0ie üerbinben hingegen 9

^l^eiie ro^e ©erffe mit 1 ^^eii ©erflenmalj, ge<

^

mo^nitc^er ober f v^l}t ©erjte unb l* gemaljte; fie

lafTen böß betreibe gemeinWaftlic^ fc^roten, unb ejctra^U

- ren baß ©emcnge mit SIBaffer ron einer nieberern ^em^

peratur aiß biejenige ift, unter metc^er fotcbeß jum 0’m

meifc^cn in ber Bierbrauerei gebraucht mirb.

§. 471.

Bei jenem .0nmeifci^en beß ©efreibeß ^ur Brannt«

meinbrennerei mirb aber bie 5)?eifc^e Piei fidrfer um«

gerührt, aiß in ben Brauereien, um eine Polifidnbigerc

2)urcbbringung beß 0c^)rofeß mit bem Sffiaffer Per^

anlafTem ©ie gebilbete ^SBur^e mirb bann mittelft eineß

0aigerbottic|)ß abgewogen, unb auf gemb^nticbe Sßßeifc

abgefu^it; ber DluctjTanb mirb aber ^um ^weiten ^D^al mit

m armen Gaffer

'

ubergoffen, um alle ejctra^irbare

%\)z\h auß ben i^brnern gewinnen.

'
§. 472.

fl)ie auf foicbe SSßeife gewonnene 5ffifir^e i|t menigcr -

fiar unb burcbfTc^tig , aiß bie reine Biermur je, meiere

auß burctjpß gemaijtem (betreibe gemonnen mirb;

i^r ®efc^ma<# i(t aber fajt eben 'fo fuf; eß fc^eint aifo

ber me^iartige 0toff beß nic^t gematjten ©etreibeß, md^'

' renb bem Q3rojef]e beß 0’nmeifc^enß, in ber 'eine

Berdnberung ju erleiben, burc^ melc^e berfelbe ber Statur,

beß Sueferß nd^er gebrac^^t mirb.
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473,

3n ^nglanb, m bie ©efalle tjom

5öranntn)cin er^obm «werben, bereifen bie iö rannt«

iDeinbrcnner öuf fofc^e Sffieife eine ÖBur^e, beren

fpecififc^e ©icbfi^feif ficb ^um 523a ffer mt 1,084

biö 1,110 ju 1000 üerbaft, 2)iefeö gcfcbiebet aber feineö«

tt)e9eß burcb baö €inbicfen einer fcbn^acben 52Bfir3e miftell^

beö ,^ocbenß berfefben, fonbern auf fotgenbem 523ege,

474.

0ie bereifen mit Reifem 523 affer einen fe^r fon«

cenfrirfen ^fuö^ug auö reinem ^aijfcbrof, ober auc^

auß einem 0cbrof t)on ro^er unb gemalzter (55er(le^

unb üon biefer fon cenfrirfen 523fir^e fe|en fte nun

^ur fcbmacbern fo wie! ^m^n, biß ber yerfangfe (55rab ber

fpecijtfcben 2)icbfigfeit b^rborgefommen iff.

§. 475.

3ff biefeß gefcbeben, fo bringt man nun bie 52Bur^c

in ben ©abt’bofficb, erbebt ihre 5$:emperafur nach 93er«

b^ffnig ber Temperatur bcß T)unflfreifeß auf 10 biß 14

©rab Öleaumur, perfekt fte bann im gehörigen 93erbaifni§

mit guter ^efe, unb tagt bie germenfafiön Por ficb ge«

ben, bie aber feineßmegeß, tpie auf bem in T)eutfcb«

Unb ublicben 523ege, imSoifraume pon 48 biß 72 0fun«

ben, fonbern er|l in Seit Pon 10 Tagen Potfenbet ifl-

476.

T)ie Temperatur fleigt bei ber g^ermenfation jener

52Sfir^e auf 30 biß 36 ©rab Dleaumur, eß entmeicbt fcbr



25o

«iel fo^lcnjlofffaureö unb bie g^renbe gluf:

nimmt in i^rer vorigen fpcctftfc^cn ^^ic^tigfeit im'

mer me^r ab, bergeftatt, baß i§re fpecififcbe ^Dicbtigfeit

^uweiien auf 1,007, ^umeilcn auf 1,002, ja ^umeüen felb(l

ouf 1,000 ^erabjTnft; benn je beffer bie ©d^rung pon

flatten ge^et, je me^r permtnbert jicb bie fpecififc^)e 5!)icbi

figfeit ber gego^rnen S)?afTe, inbem bie ^D?affe beö fpecii

fifcb leichtern 2(ifc§oIö barin Perme^rt mirb.

§. 477.

COBcnn bie Jermenfation einer folc^en Sffiurje PoUs

fommen beenbigt ift, bann mirb fie mie gemb^nlicb er(t

ju Sutter gezogen, unb hierauf ber Suff er gemeinef,

um ben ^ rannt mein barauö ju geminnen. $T)ag ber^

felbe reiner unb fufeifreier, aiö ber auf tem gemb^nneben

SBege gemonnene auöfallen muß, ifl gar feinem S^t^eifel

untermorfen.

Slnmerfung. 2ßer geneigt iß/ ben

S

5etrieb einer Srannfe

meinbrennerei nach folcber SKetbobe ju perfueben/ ber

fann fteb jur S3eßimmung ber fpecififeben Dicbfig»

feit ber 2Burje/ por unb nach ber öberßanbenen Ser=*

mentation/ be^/ in meinen ebemifeben ©runb^
faßen ber Äunß/ S3 ier ju brauen. S3 erlin/ i 8 r4.

unb 2.3(ußagei8i9 §.274. befebriebenen ippbrom et er^z

ober nodb befer beö §. 277. befebriebenen unb abgebi^

beten ©aebarometerö baju bebienen/ unb jteb/ }ur

Erhaltung biefer ^nßrumenfe/ an ben SÖtedbanifuö ^err«

©reiner ben dltern biefelbß tpenbeny ber fit Pott

poraöglicbcr ©enauigfeit anfertiget.

5. 478.

SGSem eß inbeffen bioß barum fßun ift, bie ge^
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go^rne !DZeifc§c, o^ne fSermen^ung mit ben ^reSern,^

in bie 23Iafe bringen, um t)or bem 2(nbrennen beß ©u«

feß gefiebert fe^n, ber fann öueb baß außgegobrne ©ut

üon ben barunter tiegenben Trebern ab’ieben, ben 9?ejl

bureb ein 0ieb leiten, befTen STtafeben fo eng flnb, baß

nur ber Siuffigfeit, feineßmegeß ben Trebern ein

Durchgang geffaffet mirb, unb bie Trebern auf beni

0iebe ein ^^aarmat mit Effiaffer nacbfpulen, unb er mirb

auch feinen 2}eriuft an ^öranntmein erleibem Cb aber

ber nicht gefoeb-te ^u#anb, menn er afß 25iebfutter

benu|t mirb, ben milcbenben i^uben eben fo jutraglicb iff,

alß bie gefoebte 0cbtampe? biefeß erforbert eine ges

nauere Unterfuebung*
•

t \

9Jcunte« 5(bf^nift.

^on bem ^Ufobolimcter unb feinem 0cr

brauche im Allgemeinem

5* 479,

5l)?an bezeichnet mit bem Oiamen Alfobol ben reim

ffen mafferfreieften ©eift in jebem 23rannttt)ein, auß

melcbem 33?aferial berfelbe auch probucirt fepn mag. ZU
fobolimeter mirb hingegen ein ^nflrument genannt,

baß baju befimmt ift, menn folcbeß in irgenb einen

Branntwein eingetauebt wirb, bureb eine on bemfelben

angebrachte 0fale, ben ©ebalt beß Alfobolß barin unb

beffen 5^roportionalperbaltni0 zur SlBaffrigfeit, fep eß

7
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nac|) ober bemOSotumen, nac^) ^^rocenfett

an^ubeufen; tt>oburcf> ölfo jeber önbere it^eniger taugliche

^ranntweinprober tjSlIig unnö$ n>irb,

t ' t

5, 480. '
.

$5ebor mr ober eine fpedelle ^Tnieifung ^ur ^ennf<

tion bem 2(IfoboHmcter unb feinem ©ebroueber .

^ur ©eflimmung beß 2(ifoboi9ebolfeö in irgenb einem

^ronnfmein, reben, foü 3uoor erfi eine UeberfTcbt ber Der«

febiebenen onbern ^rufungöarten gegeben werben, bie man

in ^Deuefebianb unb onbern Sonbern 5U bem föebuf ons

wenbef, um fie fennen in lernen, unb bie bo^u

gebrouebfen ^nflrumente mit bem 2(Ifobonmeter, in

SHucffIcbt ber föeflimmung bureb fTe, gu oergieicben,

um fie ju wurbigen»

§. 481.

CDer ^ronntwein if! in ollen S^nbern ein wiebfu

ger 2lrfifel beö »Oonbelo. 0eine nocbflen ©emengfb^il^

ffnb 2nfobol unb 3Boffer; unb ber Branntwein t)on

febr fcblecbter Befdbaffcnbeit b^l^

0aure eingemengf, fo wie jtinfenbeß Del. 2lbge5

rechnet üon bem wibrigen ©erueb, welchen baß flinfenbe

Oel bem Branntwein wobureb er in fogenann^

ten jufel umgewanbelt wirb, b^ngt boeb feine onbern

weitige ©ute, fo wie fein'merfantüifcber Effiertb alle 2D?al

tton bem guantitatiüen Berbaltnif bej$ ^ur

^ 4 ffrigf eit in bemfelben ab. .

-
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5» 482, 9
®ie !D?et^ol)cn; biefeß ^cv^altni^ ju finbcn, fTnb tjon

je§er fe^r t)erfc^ieben gewefen, unb er(I mit ber ^infu^«

rung beß ^tifo^oUmeterß auf richtige ®runbfa|c ^urucfgc^

fu^rt morben, ©emo^nlic^ beurt^eilf man ben^e^alt beö

b. u beö ©eifteß in einem S^rannfwein^

> 1, 2tuß feinet* 0genfc^aft, menn folc^er in ben ?D?unb

genommen noirb, eine große 0c§arfe unb 33rennen

erregen,

2, 2(u6 feiner 0'genfc^aft, wenn er in einem üerffopf;

ten ®Iafe flarf gefcl;uttelt mirb, (larf gu perlett,

b, t, eine ?0?enge perlformiger 2uftfugetc^)en auf bie

Oberfläche »t)erfen,

3, ©urch bai5 2(bbrennen in einem offenen ©efaße,

mobei SKaffer gurucb bleibt, au«5 beijen ©emicht

unb bem erlittenen ©emichtöüerlu(I man ben ©es

h^tlt beO ©eifleö beftimmen ^u Tonnen glaubt,

4, $Ourch bie 9)rufung mit bem gernoßnlichen §örannts

meinprober, -
,

5, <I)urch baö ^Öeaumefche 2traometer,

6, ^urch baö Cartiefche 2(raometer,

7, 2)urch baß mirfliche 2(lfoholimeter,

2tußer biefen ^wv erbrferfen Q3rufungßarten ftnb in neues

ren Seiten noch einige anbere in 35orfchlag gebracht mors

ben, pon Welchen fpaterhin gerebet merben fotl,

a. ^rfifung burch ben ©efchmocf,

§, 483,

S)iefe Q3rufungßart ifl eine ber aUertruglichJJtn unb
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#unfic^er|!en. , €6 tff jn^ar allcrbingö gegrfinbef, bog ber

reine 2(lfo^ot, wenn er in ben5D?unb genommen mirb,'

ein fafi unerträgliches trennen tm ©aumen üerurfachf,

öueh bag berfelbe biefeß bei ber 95erbunnung mit SBaffer

nicht ganj verliert, unb ein 23ranntti)ein einen um fo

brennenbern ©efchmöif beggf, je mehr berfelbe 2Hfohol

im 95erhaltnig ^ur ?SBdffrigfeit beg|t; ober biefe

0chdrfe miffen bie^ronntmeinbrenner bem23rannt^

mitif ouch beim ^O^ongel an 2llfohol, burch onbere

fchorfe diente ^Beimengungen in erfe^en, bie hoher U'

rucffichtigt merben muffen.

§. 484.

lT)ie 5)?ethobe, beren fich betrugerifche SBronntmein«

brenn.er, fo mie noch mehr bie ^Bronntmeinfehen^

fer, jubebienen pflegen, bem fchmochen, mdffrigen SBronnt^

mein 0chdrfe in ertheilen, begeht borin, bog ge ihn

fiber fchorfe d&enbe 3}egetobilien ob^iehen, ober bomit in

lJ)igegion fegen. ^DiefeS ig ber^öH^ 1) tPenn berSBronnt^

mein über ^oufenbgulbenfrout (Erythraea Cen-

taurium) obge^ogen mirb; 2) menn berfelbe mit ber

$Kinbe POm 0eibelbog (Daphne mezereum);

3) ober mit ber 5ffiurjel üon ^ertrom (Anthemis

.
Pyrethrum); ober 4) mit m'eigem' 5^ feffer (Piper

album); ober 5) mit fp o nt fch em ff^r Perfegt unb bo?

mit gehen geloffen mirb. ®urch biefe 3)?oterien nimmt

ber SBronntmein, ohne in ber ^orbe merflich Perdnbert

gu merben, eine bebeutenbe 0chdrfe unb 2legborfeit

on, ohne piel in enthalten.



255

§. 485, 9
' Um fic^ t)on einer foic^en QJerfatfc^ung 'beß ^rannt?

meinß mit d^enben £0?aterien überzeugen, i[l eß ^in?

reicbenb, felbigen 1) mit bem ^ttfobolimeter z« pru^

fen, ber beim Eintauchen fe^r balb ben großen ©e^alt

an ^dfTrigfeit bartßun mirb; 2) eine Q3ortion befTetben

in einer porzellanenen 0chale anzuzunben, unb baß ©e?

mifcße abbrennen (affen. 2}erbanft ber iöranntmein

feine 0chdrfe bem Tiifo^oU fo wjirb ber Sidcfffanb gar

feine 0c(;drfe mehr befijen. §JBar folche aber burch

d^enbe 2)egetabilien mitgetheilt, fo finbet fte ftch auch noch

in bem 9>hlegma anmefenb, melcheß nach bem 2fbbrennen

Zurucf bleibt, baß benn im ?02unbe ein unnaturlicheß

trennen Peranlaffet.

b. 5>rufung beß 33ranntmeinß burch

perlen beffelben,

5, 486,

Eß ift gegrönbet, baß ein ^ranntmein, tvenn

folcher gefchuttelt mirb, um fo mehr perlen mirft, je

reichh^iltiger berfelbe an 2flfohol mar; vorzüglich i(T bie^

feß ber Jall bei einem Branntwein, ber mit bem

foholimeter geprüft, nach ber Dlichterfchen 0falc

35 unb na^ ’ber ^ralleßfchen 0fale 51 Q3rozent

?nfohol mahrnehmen Idßt. '2)er z^reichenbe ©runb bas

von fcheint barin zu liegen, baß ber 2flfohol beß Brannts

meinß, mdhrenb bem 0chutteln, zum ^h^‘^ ^inen bunßs

förmigen Sußanb ubergefuhrt mirb, ber gebilbefe ^Dunfl
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gleich) deinen in ber übrigen Jlufflgt:

feit elnge^uüet bleibt, unb nun In ©effalt t>on fleinen

*93 er len emporfleigt, bie uuf ber Oberfläche jerpla|en*

§, 487.

2lber gefibte ^ranntiDelnbrenner ttJlflen biefeö

Q3erlen beö S3ranntn)einß auch auf anbern, ^um ^h^^^

©efunbheit nachtheiligen 52Begen bergen

flalt, ba0 auch ein fchwachcr tt)d|Triger ^ranntn^ein, n>enn

folcher gefchuttelt n^irb, ziemlich flarfe Q^erlen wirft.

S)?an erreicht biefen Sweef;

a) auf eine ber ©efunbheit unfchdbliche SlBeife;

wenn beim €inmeifchen beß ©etreibeß ober auch

ber Kartoffeln eine 93ortion'*§aferfchrot mit

eingemeifcht wirb. 5SBie biefeö perlenerregenb für

ben Branntwein wirft, Id^t fich freilich

^ureichenbem ©runbe erfldren, baß e6 aber wirft,

ifl eine außgemachte (Erfahrung.

b) auf eine jwar ber ©efunbheft nicht nachtheilige, aber

hoch betrögerifche SSBeife: inbem bem Brannte

wein eine 93ortion, vorher -in flarfem Slßein*

geifl aufgelofle, weiße 5)?arfeUler 0eife, ober

an beren 0telle in einem wdffrigen SSBeingetfl

aufgelofle »^aufenblafe «^irb.

c) auf eine ber ©efunbheit h^fl nachtheilige 5S3eife:

inbem man bem fchwachen Branntwein bei ber $Oe=

flillation ©uttde^umml ^ufe§en, unb ihn bare

über ab^iehen laßt. -

2lber alle biefe Beimiflhungen flnb nicht geeignet, ben

Branntwein fpeeißflh leichter ^u machen, beßhölb baß

9^r0e
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^^7

^robircn miftelf! beö2flf o^olimeterß feine ©ei2
^

pigfeit fe^r böib' entbedt
' '

'

,

c. ^rfifnng burc^ baß Ttbbrennen beß

^ranntweinß*

§. 488.

)

23iele, ja man mh<^tt fagen bie ^eijTen, 5abm btc

©cn)o^n§eif, bie ©tar^e beß 35rannfn)einß, b. u hit'

©eifligfeit beffeiben, baburc^) prüfen, bag fte eine ab«

gemeffene ^robe in einer offenen 0cbale abbrennen la'ffen,

unb bie ^uruef gebliebene SKaffrigfeit toieber ^urudftoiegenj

eine q^rufung, bie ^h^il imricbtig if! unb feinem

oerlaffigen ^efulfafe fu^rt, alfo burc^auß bermorfen mer^

ben mug.

5. 489.
- •

2)er 2nfo^ol in einem folc^en ^ranntipein mirb.

bei bem 2lbbrennen in 2ßaffer unb in .^oblenfloff«

fAure umgemanbelt, eß rnirb alfo SÖaff^r erzeugt, unb

bie^O^enge beß oon 9?afur eingemengfen fann babureb t^er?

mebrt merben. Zuf ber anbern (Seite iff bie ‘Oil^r meldbe

toabrenb beß 2(bbrennenß beß S2>rannfmeinß erzeugt mirb,

fo bebeufenb, baf'ein anberer ^^eil Gaffer bureb bies

felbe in 2)unf!e perflucbtigt merben fann; auch fAUt baß

Dlefultat alle 50^al perfebieben auß , je naebbem ba^

brennen in _einem meitern ober in einem engem ©efA0c

beranflalfet -mirb, folglich fdnn ^b(^t*burcb in feinem 5att

ein ^uperlAffiger Erfolg erwartet werben»

Jövrttmtn)ein$. t ÜJ
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f d. ^rfifun^ mit bem gemeinen 23rannt?

meinprober»

5. 490,

lJ)er gemeine SÖranntmeinprober, fo mie foU

^er in ben meifien S^rönntmeinbrenneteie.n in 21m

menbung gefegt mirb, ift baib auß balb <mß €h
fenbetHr baib öuß iD^effingblecb öngeferfigt; megen

ber gerbrecblicbfeit feiten auß ©laß. (Ec

fleÜt eine Tlvt yon 2(raometer bar, baß aber nach feU

nen beftimmten ©runbfagen grabuirt ober abget^eiit t(T,

Sffiare biefeß aber auch ber gati^ fo mürbe jeneß ^nfiru?

ment boeb burebauß yermerfiteb fe^n, met( Snf^rum.ente

foteber 2(rt, auß «Oolj ober auß ^ifenbein angefertigt,

beim ©ebrauebe geuebtigfeit einfaugen unb babureb febmerer

merben; bagegen fie bie elngefaügte geuebtigfeit an einem

trotfnen Orte ejcbaüren, «nb mteber leichter merben; auß

melcbem ©runbe fotebe nie aiß ein beffimmter unb ors

bentficber ?0?aaßftab angefeben merben fbnnen, 5)ie ma
ta Ulfeben ^nf^rumente fotebet* 2(rt Ibfen fteb in ber

0aure beß gemeinen S3ranntmeinß nach unb nach

auf, t)eriteren babureb an ihrem abfoluten ©emiebf, unb

merben auß bem ©runbe nicht meniger unrichtig, 2iUe

3nffrumente foicber 2lvt muffen baber, aiß obllig trfigticb

unb unbrauchbar/ ganj verbannt merben,

e. Q3rufung mit 23eaume’ß 3(raometer.

5, 491,

iJ)aß bon bem fran^bfifcben €bemifer, v^errn 23 e a u m e.
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unter bem Dramen 2(raomefer (^T)icf)fi9Feitßme|Te^) ^«erff

Angegebene jur 25e|Iimmung ber <0tdrfe ber

©eifligfeit beö 25rönntU)einß , n^elc^eö in Dielen ^vannU

tDeinbrennereien, befonberß in noch jegt ju bem

^e^ufe angewenbet wirb, nd^ert fic^ fc^on me^r ber3[}oIfs

fommen^eit; Uiflat Aber fetneßnjegeß baß ganj, tt)aß fois

(beß iu leiflen befiimmt tf?. Um foicbeß nach feiner

riebtung, fo mie nach feinem ©ebrauebe fennen p fernem

unb mit anbern Dergleicben Tonnen, mirb eine ^efebrei^

bung beffeiben bi^i^ nicbf am Unrechten Orte ftebert»

V . 5* 492.

S5eaume’ß 2(rdometer für ben $5ranntmein, fo

it)ie för g ei füge Jtuffig fetten xiht^anptr beftebet in

einer gfdfernen .^üget (Taf. I. Fig. 4) a, an ber

ffcb eine etmaß grbgere b bepnbet^ bie jTcb in ein cblim

brifebeß 9?obr c d rerldngert/ baß in d ^ugefebmotjen ift.

fl)ie erffe .^uget a ift mit üuedfiiber gefuUet^ um fte in

reinem SÖBaffer untertauebenb ^n machen. 3m c^Ünbrifeben

SHobr c d ift eine 0fafe ober ©rabieiter befeftigt, mefebe

bei c mit o, bei d hingegen mit 42 bezeichnet iff. 3^neß o

ifl ber ©rab, auf mefeben baß 3nftrnment fich in reinem

beftillirten Sffiaffer, bei einer ^lemperatnr Don 58° Jah^

renheit (zz 114° i)teanmur) eintauebt; biß 42 ftnft baffelbe

hingegen im abfofuten Sfffohbf ein. ^ie zmifeben

biefen beiben fünften liegenben (Srabe Z^i^^n bie Derfcbie^

bene 0tdrfe eineß ^rannttDeinß/ h, u bie Qlerfcbiebenheit

beß ©eifieß znr SSßdffrigf eit.

2H 2
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493 ,

S3eaume’fc§e2(raömcfercnf§dU pei J^aupt^

fehler m fic^: 1) beftnben ficb beffen ®rabe in gleichem

2(bf?anbe Port einartber njöö bei einem ^(Ifobolis

tnefer nie ber %aU fepn fann; 2) bag Fein $:^ermomei

f er mit bemfelben perburtben ift, um jebeömal bie ^em^

peratur beo ^ranntmeinß barauö erfennen^ tpelcber mit

jenem fjnjirümenfe geprüft mirb,

‘

§, 494 ,

inbeffen baß ^eaume’fcb^ 2(raometer boc^ immer

noch irt Pieten S^ranntmeinbrennereien angemenbet mirb,

fo tPoUen mir bie Pom Flitter ©erftner berechnete

Tabelle fe|en, melche bie ben ^eaume’fchen livW-

mefergraben entfprechenbe fpedfifch^ 3!)icht{gFeit «nbeutet,

ober baß 23erhaltni0 beß abfotuten ©emichtß in oinent

2}oIum ^ranntmein, baß bem 93oIum Pon 1000 S:heii

len befHUirtem Gaffer glei# if?.
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J

©i’ftbe «m
5U*«omet«v.,

^veciftrcöe

tDWjtigfeit

SBvammüeiu^.

©rabe am
SU’rtometev.

^ptfcfftfcbe

öc3

Sövamttmein^* *

42
'

0,790 20 0,888

41 0,794 19, . 0,893

40 0,798 18 0,898 ,,

39 0,803 - 17 0,903 .

38 0,806 16 0,908

37 0,810 15
"

0,913

35 0,814 14 0,918

35 ' 0,819 13 0,924
i

•

34 . 0,823. 12 . 0,929
,

,

33, . 0,827 11 0,935

32 0,832 10 0,940

31 0,835 9 0,946

30 0,840 8 0,952

29 0,845 7
'

'0,957 .

28 0,849 ,
6 • 0,963

27 . 0,854 5 0,969

.
26 0,859 4 ' 0,975

25 0,863 3 0,081

24 '0,868 • 2 0,987

23
i .

0,873 1 0,994

22 0,878 0 1,000

21 0,883 ,

^iernac^ lift ftc^ alfo alle taß beß 2^(5?

lo^olß 5ur ^affrigfeü in einem ^ratjntmein be^

f^immen.
_

, ; '

§. 495.- •
•

,^
,

CSßenn oifo bie ^^rufün^ eineö ^rönntmeinö

,
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bem berfelbe öuf bie Temperatur Port 58° Ja^ren^ett im

rucfgefö^rt morben ift, mit jenem 2(raometer pon 55eaus

me perric^tet rnirb^ unb baö ^nftrument ftnft biß auf 42

©rab bariit ein, fo mürbe biefeö an^eigen, baß 1,000

T^eiie biefeß SÖranntmeinß eine fpecifrfc^)e T)ic^tigfeit

pon 0,790 befigt, baß barin ein 3}otum ber 1000 T^eite

$Saffer gieic^ ift, unb 790 foic^er T^eife ?5ranntmein

enthalt, ber je|t ift, &ntt baffelbe aber biß

öuf 6 ®rab ein, fo mirb ein 25otum, baß 1000 T^eiie

SOBaffer fa0t, nun ungefähr 963 T^eüe 25ranntipein auf:

nehmen, T)iefeß fc^eint unrichtig ju fepn; benn im abfo«

luten 2t(fo§ot flnft baß 25eaume’fcl>e2(raometer biß

auf 42 ein, unb boc^ entsaft berfelbe gar fein, ober mie

0auffure gezeigt ^at (5* 5), nur 8 Q3rocent nic^t

trennbareß SOBaffer»

f. ntit dartierß 2(raometer*

§. 496,

dartierß 2traometer ^at mit bem 23eaume’fö5)en

bie grbgfe 2(e^n(ic^feit in ber gorm unb (Einrichtung, nur

bijferiren beibe, bei gleichem S^^nbamental 5 2(b(tanbe beß

©rabeß für reineß ^Baffer unb für ben iu

ber ®rofe ber ©rabe unb ber Sahl berfelbem 52Bahrenb

beibe beim Eintauchen in reineß SOBaffer duf 91 uH |Te^

hen, jeigt Eartierß 2(raometer beim Eintauchen in

fohol 39, bagegen S3e'aume’ß 2(raometer 42 (55rabe;

eine SBergleichung beiber 0falen fnbet fich auf ber 2(b«

bilbung eineß folchen 2(raometerß mit fomparatiPer 0fale

Taf. I, Fig, 5, gegeben»
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g. Prüfung mit bem 2nfo^olime(en

SKic^ferö 2iifo^oIimeten

§. 497.

5I)er 92ame THfo^oIimefer (THfo^ofmcfTcr) i(t «om

tJerfTorbencn ^rgafTejTör, JI)offoc 9Uc|>fer *) ^uerf! ges

Braucht mbrtcn, um ein von i^m felbff fonftruirteö 3n-

firument, ^ur 9)rufung beö ^^rcinntmeinß, bamit

be^ciebnem Siebter erfannte bie Un^uiSn^Hcbfeit ber

gemobnlicben 3nftrumente foteber 2trt, unb fuebte baber

' ein genauere^ ju fonftruiren, baß üermbgenb fet), baß SJer*

^altnig beß abfolut^n 2ttf ob^Iß in einem ^Vannt«

mein ber bamit gemengten ^dffrigfeit, beim ©m
fenfen in benfelben, nach Q3rocenten an^ugeben.

5. 498.

Siebter bereitete ftcb ba^u feinen abfoluten Zh
foboi, inbem er ben bureb eine mieberbolte $De(Iiüatiow

mbgtiebft entmafferten S[Beingeift nun noch fiber außi

geglubeten unb gepölüerten faljfauren ^a(f ab^og,

um bie ibm noeb inbarirenbe SS^affrigfeit voüfommen ju

entziehen. €r fanb bie fpecijüfebe £)iebtigfeit beffelben bei

14° S* (= 63|°gOr Segen reineß SßBaffer tjerglieben,

mie 0,792 : 1000.

5. 499.

2tuß einem folcben abfoluten Ztfo^ol bat Sieb^

t er, bureb feine 35erfe|ung mit beffillirtem Gaffer

©icbe % S?. Siebter: Ueber bie neuern ©egenPnbe

ber ^bemie 8. ©tüef. -
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unter 6efli'mm(en ciuant{tafben5}cr|altmfren, bem ®en)ic^)te

berechnet, QJermengungen gemacht, njclc^e i^m ^ur 2(uß'

miffetung ber ®rabe air feinem ^nfo^olimeter bienten:

bergeftalt, baß beim ©nfenfen biefeß ^nftrumentß in einen

Branntwein bei 14 ©rab Dveaumur, jebe ga^I ber ©rabe,

um welche folcheö eintaucht, bie 3ahl ber ^rocente beö

2tlfoholö anbeutet, ber in httnbert ©ewichtßtheilen

(ober Q3fanben) eineß folchen ^öranntweinß enthalten ift,

§. 500,

SGBirb biefeß gum ©runbe gelegt, unb barnach biefpe?

cififche J^ichtigfeit beß auß bem 2(lfohol unb bem S©afs

fer gemengten Branntweinß bejtimmt, folchergeftalt,

baß bie Beftimmung immer beim Eintauchen um ben üier«

ten ©rab üorgenommen wirb, fo fommt folgenbe Tabelle

barauß ^um Borfchein:

^JroccntebcßQb'

foluten 2llfo>

holß in

fd)ungcn auß
bemfelbctt unb

2ßajTer.

©reeißfehe
Dicbtigfeitber

5?ntfcl)Uttg,

^rocentebcßab=
foluten Sllfo=

bolß in ani*

fehungen auß
bemfelbcn unb

asaffer.

©peciftfebe

Dichtigteitber

aJtifchung*

i 0/9985 52^ 0/9105

4, 0/9938 55 0/9043

7 0/9893 58 0/8977
10 0/9846 ' 6t 0/8907
i3 0/9802 64 0/8839
i6 0/9758 67

'

0/8770

19 0/97^3 70 O/8704 *

Q2 0/9670 73 0/8637
25

‘

O/9627 .76 0/8563
28 0/9584 79 0/8477
3i 0/9539 82 0/8393

34 0/9485 85 0/8310

37 0/9422 88 O/8223
4o 0/9360 91 O/8150

. 43 O/9296
^ 94 O/8075

46 O/9232 97 O/8001

49 0/9 198 100 0/7920
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2fuö tiefer Tabelle erffe^t inan aifo mit einem ttc

fpecipfcb^ ^I)icbti9 feit teß ©emengeß auö uiib^

SSSaffer ober beö barauö gebilbeten SÖranntmeinö; fo

mie man auß ber fpeciftfcben 5)icl}figfeit beffelben mieber baß

quantitative Qi^’erbattnig finben fann, folglich bie früher gc^

bachfen anbermeitigen S5ranntmeinprober, alß uberflufftg

angefehen werben fbnnem

^D^eifnerß 2(If oholimeten

50t

*^err ^D^eifnerOr ^rofeffor an ber polptcehnii

fchen 0chnle in ®ieur h^t gleichfallß ein ^nfoholis

mefer (nach bem (55ewichte beß 2(lfoho(ß unb

ferß) fonffruirt, unb bie fpecififche ^^ichtigfeif ber baju

gehbrigen £Otifchung auß ^Ifohol unb SlBaffer nach ber

(Erfahrung beffimmt; bie fpecififche ^Dichtigfeit feineß 2(1?

foholö betrug 0,701, bei 16° Dteaumur (“68° gahr,); '

bie ^efultate gehen auß folgenber ^abette hervor:

©ewicht' beß S((f 0«=

ho(ß.
©ewidht beßSBafferß.

0pectftfche ©icbtig?-

feit ber 3nifch«ug
büß ber (Erfahrung.

I/OO 0/00 0/791

0/95 0/o5 0/749
0/90 O/IO 0/8o8 '/

0/85 0/i5 0/8i6
0/8o 0/20 0/845

0/75 0/25 0/856

0/70 0/30 0/868
0/65 0/35 0/880
0/6o 0/40 ' O/892

0/55 0/45 0/go4
0/5o 0/5o 0/915
0/45 ^ 0/55 • 0/926

*) SDlet^ner’ß Vlachrtcht öDer ben von ihm erfmtbcncn

SUfoholimcteri in ^ermhüdbtß S3Metin beß 91eue»‘

iien k» S5* io, i6o «nb iS2 h,
•

I



0etblcl)t teg SJlfO'

holß.
©emidht beß SBafferßJ

|®peciftf(he Sichtig*
feit ber Sinifchung

|auß ber (Erfahrung,

0
y
40 o,6o 0/937

0/35 0/65 0/947
0/3o 0/70 • 0/955

P/25 0/75 0/936
0/20 0/8o 0/970
0/i5 0/85 0/977
O/IO 0/90 0/984
0/o3 0/95 0/992
O/Op I/OO I/OOO

.
5, 502,

Um fein ^rifo^olimeter ni^t olfeln ^ur S3ejlims

mung ber 0tarfe beö 2((fo^oIß gebrauchen, fonbern

ihm einen außgebehnfern ©ebrauch ^u geben, fo bag mit

tiefem ^nf^rumente bei feinem ©nfenfen in irgenb einen

S^rgnntmein erforfcht merben fgnn, mie t)iel man 0piri«

tuis bon einer gegebenen ©eiffigfeit burch bie S)e|liiIation

barauö ju Riehen bermbgenb i(t, h^t ^>err 5D2 eigner bic

hinten angehangfe ^$:abelfe außgearbeitef, unb nachfotgenbe

©ebrauch^methobe ba^u borgefchiagem

©ebrauch ber.^abeHe,

‘

§: 503,

h^^^ h 3^manb einen, 23 ranntme in ober

eSBeingeift nothig, be^ 65 ?3rocent 'Kifof)Ol enthalt, unb

mill biefen auß einem berfäuflichen $öranntmein Riehen,

ber nur 40 ^rocent Ztfo^oi befi|t: mie biel

er bon bem, €rflen auß h^nbert teß :Be|tern erhalt

ten Tonnen? ^an fuche ^u bem ^nbe auf ber Tabelle,

in ber mit A be^eichnefen Kolumne ben ©rab 40, unb

fahre bann mit bem Singer auf ber barunter befinblichen
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üuerlinie fc lan^e forf, biß' mon unter ben, in ber

Obern qtter fortiaufenben Söb^^nret'be befinbiicben 65jTcrt

®rab 3u (leben fommf. 9}?an fi’nbet bcrt bie

«nb eben fo bieie §Beingei(I gewinnt man auß

100 Söranntweinß oon 40 ©raben, b«.

t\ oon 40 ^rocenten 2nfobo(gebait bem ©ewicbt nach*

/ ^
'

5. 504,

3J?an gebrauche ferner einen Branntwein bon 3Q

93rocent 2üfoboI ober 30 ©rab, fann aber feinen ^um

.^auf erbaiten, ber biefen ©ebaft genau befdge, 50?an

habe bagegen einen (larfen 0pirituß üon 80 ^dfocent ZU

fübotgebalt; wie Diel fann man in biefem Salt

auß 100 ^beiten jeneß SOgrdbigen 0 pirituß,

an Branntwein t)on 30 ©raben, b, u 30 5^roj;

Cent, barflellen? 5D?an fucbe 5U bem Behuf auf ber

Tabelle in ber erflen S^^bi^nreibe A bie gabt 80 , in ber

Sablenreibe B hingegen bie S^bi 30 auf, unb unterfucbe

ben Ort, wo bie oon biefen Sabien außiaufenben Linien

ficb, burcbfreu^en* 5D?an fi'nbet bafelbft bie gabt 266f.

«^unbert ‘^^eik 80 grdbiger 0|)irituß geben aifo, mit ber

binreicbenben SJ^enge reinem 91 egen 5 ober beffüHrtem

Sffiaffer gemengt, 266f ^$:beile eineß Branntweinß

oon 30 ©rabeit ober Qdrocenten*

^$:raüeß 2(lfobonmeter,

5, 505.

•Ocrr ?)rofefror ^raiteß *) gebet bei ber .^onftrufi

*) XtalU& Unterfucbttttgen über bie fp ccififcbe» ©ewicbte

ber anifcbungen auß Silfoboi unb SBafiTet/ unb Xafelit

»
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tion ber t)on i^m enttt)orfenen ©rablerter für ben 2(1! o 5

5 ol im et er uon bem fe^r ric^)tigen ®runbfa§e auö, baf,

ba ber ^örannfmein nic^t gemogen fonbern gemeffen,

alfo nic^t nac^ bem ©emic^t fonbern nac^ bem 05 olum
t)er!auft mtrb, auc^ bie (Drabe öm 2(I!o5onmeter

(b. ü bie ^rocente) nac^ bem 35oium unb nic^t nßc^

bem ©emic^te beffimmt fe^n muffen; unb fe|t bie fpecifi'i

fc^e JT)icbtig!eit be^ babei ^um ©runbe gelegten gbfoiu«

ten 2n!oboIO auf 0,793; bie Temperatur feineß ®e*

mengcß mit Gaffer aber auf 60 ®rab Ja^ten^eit (=z

12|® Dl.) ^ur 92orm feji,

506*

»^ierburcb unterfcbeibet ^ficb aifo mefentHcb bie Trais

leßfcbe 0!a(e Pon ber Dlicbterfcben, ber, mie mehrere

feiner S^acbfolger: 1) bie O^er^alfniffe beß 2(l!oboIö unb

ber SS3^ffrig!eit, nach bem abfoluten ©emic^t;'

2) bie fpecififcbe T)icbtrg!eit beß ^ur 05>afiß genomc

menen 2(I!oboIß auf 0,792; unb 3) bie Temperatur beß

©emengeß auß TUfo^ol unb SOSaffer, b* i* beß

IJrufenben ^ranntmeinß, auf 14° DIeaumur 63J^

gabrenbeit) jur 92orm fe|t* T2an barf ficb baber auch

/
gar nicht munbern, menn bie ®rabe am 9^i cbterfcben

unb am Tralleßfcben.^ilfobolimeter, menn gleich foicbe

tnDlulI unb ^unbevt ub^rein!ommen, gar febr bijferirem

5. 507.

^etv Trglleß berechnet bie 93rocente beß 2(I!os

för ben ©cbtaucb unb bie OJerfertigung ber Stlfoboli»

meter* ^n ©ilbert’ß Stnnalen ber 5PbPP i3ir.

38* S5anb/ 0eite 349 k*
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in irgend einem S5rannfmein bon 60 ©röt Jö^rem

^eit Temperatur, auß ter fpecipfc^ien iDic^ti^feit tiefer Jlufi

flgfeit, T)ie ^ier fotgente Tabvüe giebt bie fpecipfc^)en T)i(^)*

tigfeiten- berjenigen Sprengungen auö 2nfo^oI unb SBaf^

fer an, t)on bcnen 100 berliner Quart, ober 100

j^ubifjoU, ober 100 T^eite t)on irgenb einem anbern

SBoium l,"^^ 3, 4 u, f. m. Quart ober .^ubif^oll ober ans

bere 95otumina reinen 2nfo^oI enthalten, menn bie

Temperatur ber Jluffigfeit 60 ©rab ga^ren^eit (zz 12-J°'

Sieaumur) ift. T)ie fpecifüfc^e T)icbtigfeit beö beftitlirten

SBafferö ift auf ir 10000 gefe|t* Oteineß SBaffer

felbf? ^at bem gufolge bei 60 ©rab S^a^ren^eit ein fpecifis

fcbeß ©emicbt pon 9991, unb ber atß rein angenommene

2ttfo^of, bei gleicher Temperatur, ein fpecipfcbeß ©emic^f

pon 793£P.

Stnmerfung. ©fcfe Pom ^errn ^J^ofefor Ttalleß fott*

ftruirte ©falc/ fo tinc baß barnacb probucirte Stltobo**

Ume|er/ oerbient ben SJerjug por jeber anbern ein-

riebtung unb la^t in ber Tbat niebtß ju wfinf^en übrig,

ßß bient biefe.©fatc inbejfen nicht aüein baju, bett

' ©ebalt beß Stlfobolß in einem S5 ranntn)ein nach

bem SJolum jtt bejUmmen/ fonbern mittelü ber (§.512)

gegebenen Sinleitung fann bie S5ejiimmung auch ‘auf

baß abfolute ^emi^t rebucirt werben, ©ie bient

nicht weniger ba^U/ auch ben ©ehalt beß ßutterß ba=*

burch SU beiiimmen/ fonbern bie fernerhin folgenbe Ta*

befle seigt auch bie IPifferens beß ©ehaltß bei jeber

anbern Temperatur. -
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Zvaiit^

5ur bc^ in einem S5ranut

'V gal^renfjeit ober

SStfanntmefm S5 ranntweim

Dce in ^)at b. 6o<^ Unter- Der in bat b, 60° Untere
100 SJ?aa» gabc.obet febiebeber 100 37laa= gabr. ober febiebeber

^en ent-^ fpecift= §en ent=* i2|ogt. fpecift*

bdlt an eine fpcct^ feben bdlt an eine fpeci^ feben

ßUoW. ftfebe Dicbtid=' SUfobol, ftfebe Didbtiö*'

feiten. Didbtidf. feiten.

Don bon

0 999 <
0’

I 9976 i5 26 988g II

2 996 t i5
,
27 9679 10

3 9947 14 28 9668 11

4 9933 -14 29 9657 II

5 99^9 14 3o 9646 II

6 9906 13 ' 3 i 9834 12

7 9S93 13 32
'

9622 12

8 988t 12 33 980g 13

,
9 986g 12 34 9596 13
10 9857 12 35 9583 i3
II 9845 12 36 9570 13
12 9834 11 .37 9556 14
13 98-23 II 38 9541 15

14 9812 II 39 9526 15

15 9802 IO 40 95 10 16
16 9791 II 4 t 9494 I6

17 9781, 10 42 9478 16

18 9771 IO 43 9461 17
19 9761 IO 44 \ 9444 » 17
20 9751 IO 45 9427 17
21 9741 IO 46 9409 18
22 9731 10 47 9391 18
23 - 9720 II 48 9373 18

24 9710 10 49 9354 19
25 9700 \ 10 5o 9333 19

I
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a 6 e t I e

njeine, aiiö bem fi)cdfi'fen 0cmid;tc bejfclbcn, bei 60®

12f® Sfleaumän -
'

a3 ranitttt)ei m ^rannttoein.

2)er in bat b. 60° Unter# Der in bat b. 6qo Unter#
100 SD'laas gabr. ober febiebeber 100 fOtaa= gabr. ober febiebeber

^ctt ent# lafo £ft. fpeciit# fen ent# t2|ogft. fpedjt#

(idit an eine fpeci# feben bdlt an eine fpeci^ (eben

ftfebe Dicbtid# SUfoboL itfebe Dicbtig#
Diebtiöf. feiten. Diebtiöf. feiten*

^»on t)on

5 i 9315 2d 76 8739 26

,

62 9295 20 77 8712 27
53 9275 20 78 8685 27
54 9254 ' 21 79 8658 27
55 . 9234 20 80 8631 27
56 9213 21 8t 8603 28
57 9192 21 82 8575 28
58 9170 22 83 8547 28
59 9*84 22 84 85 i 8 29
60 9126 22 85 8488 30
61 9104 22 86 8458 30
62 9082 22 87 8428 30
63 9059 23 88 8397 3 t

64 9036 23 ' 89 8365 32
65 9013 23 90

'

8332 , 33
66 8989 24

>
9 * 8299 33

67 8965 24 92 ' 8265 34
68 894 *

'

24 '93 8230 35
6.9 8917 24 94 8*94 36
70 8892 25 95 8157 37

'

71 8867 25 96 8ri8 39
72 8842 25 97 8077, 4 *

73 8817 25 98 8034 43 .

74 879* 26 99 7988. 46
75 8765 26 100 ‘ 7939 49
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5. 508*
'

ißermitfelf! jener ^labelfc tmb irgenb eines

eben 2(pparafes, um baß fpecififcbe ©etniebt einer gluffig-

Mt ju beflimmen, ftnbet jlcb ber Süfo^olgebalt in

einem auß TUfo^nl nnb SS affer bejiebenben ©emenge

fe^r bequem, n)ie foigenbeß Söeifpiel le^rt,* unb man tt>irb

baber in folcbem 5aUe ben felbjl ganj

entbehren fonnen/^ menn man nur ein bequemeß Snf^rm

-ment jur ^)anb b^t, bte fpecififebe S^iebtigfeit beß

gu bere^nenben ^ranntmeinß außjumitteln*

5* 509*

©efe|f, man finbe Pon einemSSeingeifle baß fpe?

cififebe ©emiebt bei 60° gabrenbeit (n: 12 f° 9t*),

9,605: fo ^eigt bte ‘$:abeire fogleicb an, baß er in b^nbert

feineß 93oiumß, ^mifeben 33 unb 34

nen 2nfobof enthalt

r

eine ^Differenj, bie ^u. unbebem

fenb ift, alß baß fie in betracht fommen fonnte* ginbet

man bagegen, bie fpecififebe. ©iebtigfeit eineß

^ranntmeinß 9,126, fo mirb er in- bttnbert

ober SD^aaßen genau 60 SD?(Jaß enthalten,

«* f. m*

§*'510*

SSirb hingegen eine größere ©enauigfeit in ber Zm
gäbe erforbert, j* ^* im erßen oben angegebenen gaÖ, fo

fuebt man ben Unterfebieb ber 3öb^ 9,605 pon ber naebft

großem Saßlf 'tt)etcbe* ficb in ber ^afel antreffen laßt; fte

iß in biefem 23eifpiet 9,609, fibertrifft aifo bie Porige um

4* SDiefe 3abi macht man nun gum 3abi^t* ^meß $5rucbß,

bef^



^ef^en Sflennev hte Unferfc^tebß^a^I ber Zafet ift, welche

bem freciftfc^)en för 33 «nb 34

^c(ge^ alt fte^t; fte i(l ^iev 13, eß i(t alfo gebac^tev

S5vu(^ jV; tmb folglich enthält ber pvobivte pranntiveitt

in 100 dJiaa^m, 33/r fütaapc tjom reinen 2(lfo^oU

^äftc man 25. t)on jenem 25rannfmein 175 ünart, fo

mirb ber &e^alt bcö 2(lio§cl6 in felbigem ftc^ m^alf

ten ^ 100 i 33jV ~ 175 : x b, t. 58f| bei»

nabe* •

*
,

'

§. 511.
\

Sffienn nun aber gleich öwf fe^che SSSeife mit 25e»

ffimmtbeit gefunben mirb, bag j. 25. 100 duavt eines

25ranntmeinß, beflen fpecififche JDichtigfeit (bei

60° gabrenbeit ober 12|° ^eaumör) 9,605 mar, 33^V

duartTCKo^ol enthalten, fo folgt boeb barauß, bag

ber übrige ^beü 9unj in 66jV ^beüen Sffiaffer heftetet;

fonbem eß fann etmaß mehr Sffiaffer im ©emenge enf«

baifen fepn, morauf in ber ^afel nicht 9^ucff^cht genom»

men mirb. 0ie ijt biog barauf berechnet, baß 2[)ofum

beß 2(Ifoboiß, «nb nicht baß.beß SQSafferß, in bem

ton bem ©emenge beiber eingenommenen «nb b«rch

^emifche SGßirfung verengten Slaume an^ngeben.

5lmt3Cttb«n^ ber bori^cn S^hette/ «m beit ©ebatt be5

SlltohoB nach bem ©cmicht pttben»

§. 512.

S®e«n gleich bie öngegebtne Zahclle befonberß ben

Bweef §at, ben®4alt beß 2(ifoboIß in einem 5Ö ran nt»

Jbwwtfl. 58r(nm(n)eittt. t Zf)U 0
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wctn fcem 2}oliim unb nic^t bem ©en)f^fe

^mjugcbcn, fo fatm fte boc^ ouc^ in Sfnn^enbung

öefe§t iDerben. 3« 23c5uf barf man nur ouf ber

^labcöe auffucben, mie m'eJ iD^aage Tlifo^oi in 100

SJ^aaßen beö g« probirenben ^ranntmcinö enfbalfeit

jinb, unb biefe SCn^abt ber 5Ü?aaße mit bem fpecifi«

fen ©emicbtc beß reinen b» t. mit 7;939

muttipliciren, ba benn bie ^eraußfommenbc 3a§i an^eigf,

wie Pie( ^funbe reiner Zifo^cl in 100 iD^al ber

gabir bie baß fpecififc^ye ©emicbt beß probirfen

^ranntmeinß angiebt, an Q3funben enthalten ftnb,

5, 513.

3m oben (§ 512) angenommenen Jalle §at ftcb 25.

ergeben, ba§ 33 ?0?al 7>939, b. tv 264,430 ?}funb

2(rfobol, in 100 iOtal 9,605, b. i. 960,500 ^3funb beß

S5ranntmeinß enthalten finb. CSBie oiel ^funbe ZU
' fobol in jeber anbern 3a^t ron ^funben eineß folc^en

25rannt«)einß' entsaften finb, fi'nbet ftc^ teic^t burc|^

' bie einfache q^roportion; 960,500 ?)funb 25rannfn>ein

^aben 264,430 Q3funb 2nfobot, mie riet bie uor«

gegangene 3a§l Pon ^^funben beß $5rannfmeinß?

u. f. m.

5. 514.

€ß i(l biß§er angenommen morben, bag bie ^empet

ratur eineß prufenben 25ranntn)einß bei 60 ®rab

Sa^ren^eit ober 12f® Steaumfir, alß eine fonftantc

^rbge fejTftebef. 3^ne Tabelle fann aifo nur aHeit»

f5r biefen (Srab angemenbet werben; fie flinbet bagegeit
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feine ^(nnjenbun^ mejtr, wenn bie ^mperöfur beö

prufenben ^Branntwein« unter ober öber 60 ®rab 5a5*

ren^eit iff, weil in einem foic^en gall auc^ bie fpecifts

fc^e JI)icbti9feit beß Branntwein« ftcb ab^nbert* Um auc^

biefe ftnben, ^at ^err XraHe« in feiner früher erbrjj

ferten 2tbbanbiun9 gieicbfallö eine- Tabelle berechnet, weiche *

bie fpeciftfebe iDic^tigfeit be« Branntwein« bei oerfebiebes

nen ^^S:emperafuren cin^kht, worau« aifo, mit Spiilft be«,

mit einem Xbermometer «erfebenen, Stlfobolimes

terß, ber ®eböit beß Branntwein« an ^tlfoboJ

gefunben werben fann. 0ie folgt fräterbin*

- 9^robIrun^ bc^ Suttcr^*

§. 515,

€ß iff bi«bcr nur allein oon ber Beffimmung be«

2llfobolgebalte« im Branntwein gerebet,.unb fol^

cber alß ba« ?5robuft ber 5D?eogung au« 2(lf ob ol unb

reinem SCBaffer babei betrachtet worben. Bon einem

folcben Branntwein unterfebeibet ficb ber ’i^utter ba^

burebf ba0 berfelbe alle !Ü?al etwa« freie efflgartige 0aurc

unb Oel ^u enthalten nffegt, wie feine €igenfcbaft, baß

Saefmußpapier ju rbtben, unb feine trübe Befcbaffem

beit beweifem

5. 516.

‘
'

Um außjumitteln, ob unb in wie fern auch bei einem

folcben Sutter bie fpecififebe JDiebtigfeit beffelben jum

©runbe gelegt werben fbnne, um ben 2(lfobolgebalf

tarin in Uftimmm

,

^Iralleö mehrere Berfuebe

barfiber angeffellt. €r fanb:

a) in einem Butter ouö gleichen SGßeiien unb

0 2



276

(JJcrfTe gewonnen, tmb tJom 0c^effel 5Q SJerltnei’

Ctuart abgewogen, bie fj^ecififcbe 2)tcbti 9 feie

bei 60° %oi^vzn^t\t iz 0,9910, n^etcbeß in b^nbert

SO^aaßen befTeiben 5jV ^rocent 2Hfoboi anbeutef*

b) 3*^ einem nnbern, auß 1 ^beii Sö^eijen unb 2

®er(le gezogenen Butter fanb ficb baß

fpectftfcbe ©emicbt = 0,9788; er erhielt atfo, bem

25olum nach, 16/^ 93rocent 2Ufobob

c) ^in britter ßutter, auß 1 ^b^i^ ^eijen unb 5

QJerfte gezogen, jeigte 0,9896 fpecifi«

fcbe2)icbtigfeit, unb enthielt bem gemäß, bem

SSoium nach, 6| ^rocent 2nfobob \

d) ©n vierter, auß 1 %^zii 585eijen unb 3

(55erfte gezogen, zeigte bie fpecififcbe iDicbtigfeit

von 0,9773, unb enthielt bem gemäß, bem 23olum

nach, 171- 93rocent 2tlfobob

5* 517.

S)a bei i’enen verfcbiebenen 0orten beß Sutterß jebe

einzelne SO^enge 50 üuart betrug, unb baß fprobuft auß

einem (Scheffel betreibe gewonnen mar: fo iff bie

ferenj im Sllfobolgebalte beffelben auffallenb groß.

93on ber 23erfcbiebenbeit beß ©etreibeß allein, felbff menrt

ber Unterfcbieb ber fpecißfcben JDicbtigfeit beffelben habet

in Jtnfcblag gebracht mirb, fann ffe nicht abhängig fepn,

ber (Srun^ liegt 'alfö in einer mangelhaften ^Bearbeitung

beffelben.

§; 518.

mit jenen vier 0orten ßutfer angeflettten an=

bermeitigen 3Serfu($e gaben atß ' Slefultate ju ernennen

:

1) baß fte jmar fämmtlith eine geringe Quantität freie
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04,ure eingemengt enthielten; 2) bag jeboch, menn man

l)en THfoholgehalt auß einem folchen :2utter burc^

bie ÖÖarme verflüchtiget h^tte, baß rucffTanbige ^^kQma

in feiner fpecifiifchen 2)ichtigfeif, gegen bie beß* reinen

SSBafferß, nur unbebeutenb bifferirte; 3) baß alfo mit

7(nmenbung ber (0, 270) aufgeftellten Xabelle, auß ber

fpecififchen ©ichtigfeit beß Sutterß fein .behalt

nn mit berfelben Q^ra^ifion, wie im ^ÖvannU

wein, beurtheilt werben fann,

Einleitung jur ^Verfertigung be^ 5tralle^fdhett

Ellfoholimeter^^

§. 519.

l^aß 2tlf oholimeter mit ber von ^ralleß bes

rechneten 0fale, welche ben ©ehalt beß reinen

holß in einem 33ranntwein nach bem EVolum am

giebt, unb jwar bei ber gleich bleibenben Temperatur von

60° Jahrenheit ober 12|-° SKeaumur, befleht, gleich bem

DUchterfchen, in einer auß ^laß verfertigten 0p ins

bei. Tralleß giebt jur 2lnfertigung eineß folchen

^nftrumentß folgenbe Siegeln, bie ber i^unftler, ber eß

önfertigt, nicht auß ben 2(ugen lafTen barf.

5. 520.

T5ie 0pinbel, welche bie ©efralt eineß gewbhnlis

eben glafernen 2traometerß befi^t, muf mit einem langen

cplinbrifchen, ober wenigftenß fo vier wie möglich gleich

bicfen, ^alfe verfehen, unb für bie Temperatur von 6Q*=>

gahrenheit (zi 12|-° Steaumfir) richtig angefertigt fepn.

T)iefe 0pinbel iff ba^u beftimmt, in jebem” Satter ober
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S3ranntn>ein tJon obiger Temperatur, in welcher fie

eingefenft mirb, burc^ ben 9^unft, auf meieren fle eim

taucht, anjubeuten, n>ie viel Zlfo^ol in 100 Tbcilen

beß ^utterö ober beß S3ranntmeinß (bem Söolum

nach) enthalten ftnb, T>er .^unfHer, ber baß 3nftruc

ment anfertigt, muß biefem ^nbjtoecf ©enfige ju Idften

fueben*

5, 521.

SDamit berfelbe folc^eß mit S3equemiicbfeit leiftet,

unb man oergleic^en fann, ob eine bergteicben 0pinbel

ben ©runbf^gen unb 2}orfcbriften angemeffen i|I, bies

net bie foigenbe Tabelle, melcbe bie oerb^ltnißmagigr

©rbge ber ©rabe beß Söranntmein? ober JOutters

proberß, b. i. beß fogenannten 2llfobolimeterß, am

giebt, unb wobei ooraußgefe|t wirb, bag bie SKobre bef?

felben ffir gleich lange T^eile einen burebauß gleichen

Kaliber bube.

5. 522.

T)ie er fle 0palte enthalt ben 3(lfobolgebalt in

!D2aagen angebeufet, ben ber ^^utter ober 25rannt5

wein in 100 folcben Waagen but. T)ie jweite 0palt«

geigt bie 0telle an, wo baß bem entfprecbenbe

Beicben ficb finben muß, unb gwar bureb bie Entfernung

t)on einem fpuncte, über welchen jicb baß ^nffrument im

SBaffer nie erbebt. T5ie britte 0palte enthalt bie ©roge

ber ©rabe, ober bie Sänge beß Tbeilß ber welcher

fleh in bie gluffigfeit einfenfert muß, wenn 2llfobol?

gebalt um 1 gunimmf.
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S: a b c n e ,

für 5cn Srallc^fc^en SIlfol^Dlimeter, f&r 60® gal^i^cns

6cit ober 12|® S^eaiimun

mmou
^tf)Cdt

Jiacb bem
SBolumem

Spange bc0

fenfcnbcn

beö

ffHtet«

oallö»

2Ufobol=
gebalt

nad) bcm
23olumcn.

S4nge teö

ftd) cin^

fenfenbett

Xbeilßbeff

ipalfcß*

beß

fjnter*

baHiß*

0 9 35 , 434 14
I 24 15 36 449 15
s 39 15 37 465 16
3 54 15 38 481 16

4 68 14 39 498 17
5 82 14 40 5 i5 17
6 95 13 41 533 18
7 108 13 42 55 i 18
8 121 13 43 569 18

9 133 12 44 588 18
10 145 12 45 6o8 20
11 157 12 ' ' 46 628 20
12 169 12 47 648 20
13 180 11 48 669 21
i4 • iQf 11 49 690 21
25 202 11 5o 712 22
i6 213 11 5 i 735 23
17 224 11 52 758 23^
18 235 11 53 784 24
19 245 10 54 802 24
so 256 10 55 836 24
21 266 10 56 850 24
22 ; 277 11 57 879 25
23

,
288 11 58 905 26

24 299 11 ^ 59 931 q6
25 310 II

'
60 957 26

26 321 II 6i 984 27
27 332 11 62 Ion 27
28 344 12 63 1039 28

29 355 11 64 1067 28
3o 367 12 65 1096 29
3 i 380 13 66 1125 29
32 393 13 67 1154 29
33 407 14 68 1184 30

34 420 13 69 I2 l5 31
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Stlfohol^

gehalt

nach bem
S3olumen.

ßdnge bcß

ftch ein«

fenfenben

Xheilßbeß

^alfeßt

®vhU
bCß

Snter.
paUß*

auohol=f

gepalt

nach bem
35olumen.

ßdngc beß

ftch ein-

fenfenben

^heilöbeß
^alfeß*

@tbfe
beß

l^nter?»

pallß*

70 1246 3 i 86 1823 - 42
71 1278 32 87 1866 43
75 i3 io 32 88 1910 44
73 1343 32 89 1955 45
74 1375 33 90 2002 47
75 1409 34 gi 2o5o 48
76 1443 34 2099 49
77 1478 35 93 2l5o 5r

78 i5 i4 36 94
2203 53

79 i55o 36 95 2259 56
80 1587 37 98 2318 59
81 1624 37 97 2380 52
82 1662 38 98 2447 67
83 1701 39 99 2519 72
84 1740 39 100 2597 78
85 1781 41

§. 523*

SS&er einen 2(Ifo^oHmef er onfertigen mU, mng

tjcr öUenJ£)in9en im^efT| einer fe^r empfinbiic^n ^pbro^

ffatifc^en ^Sßage fepn, unb mittelfl berfeiben bie fpeciftfcbe

^ic^^igfeit irgenb einer gluffigfeif, bie leic^fer aiö S03af«

fer iff, nebfl bem entfprecbenben 2(if oboigebalt, ffir

60° ga^ren^eit beffimmen; man ficb ber ju (§»507.)

gegebenen 5:ab elfe bebienen fann, 5^ie fc^on fertige0pim

bei bebarf nur noc^ ber €intbeilung beß «^alfeß. 0te

mirb bem S^e^uf bei 60® ga^ren^eit in bie glufflgfei^

eingemucbt, unb ber Q)unct am ^alfe bezeichnet, um mel^

^en fle jtch eintauchf; ^kv<x\x^ mirb baß

reineß SBaffer pon 60® gahrenheit eingetaucht, unb

ebenfallß ber 5>unft bemeift, auf melchen folcheß einftnff.
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1

I

3tt)lf(%enraum jwifc^en triefen bdben fpunftcn wirb

nun nach bcr yorjle^enben XabcUe eingetbeift.

§, 524.

cntfprecbe j. ?25. ber fpectftfcben S^icbtigfcit

ber leichtern Slfiffigfeit (b. u eineß S^rannt?

weinö) ein ^^n 73. 2(ber ffir 73

mug bie Sange beß einfinfenben J^alfeß, ber

^JabelTejufoige, fepn 1342

ffir reineß §23affer hingegen^ 9

atfo ÜDifferenj ber Sange beß Swifcbenraumß 1333

€6 muß aifo ber Swifcbenraum abgenommen werben, wei«

eben bie beiben fünfte höben, linb ber ,^fin(?(er mu0 ibn

in 1333 einfb'eifen,

S* 525.

2}on jenen ^^’ögf ber .^finfiier nun 9 unfern

halb beß im Sffiaffer beobaebtefen Seicbenß am*^atfe auf,

unb Pon biefem niebrigflen fünfte ab febreibt er nach

einanber alle bie Söbi^u in bie weicbe ffir jebeß

0uart 2(lf obol in 100 üuart S5ranntwein, in ber

Tabelle angegeben fleben. 31^ folcbeß gefebeben, unb war

ber «^alß burebgebenbß bon gleichem daliber, fo if? bie

0fale beß 2(lf ob^olimeierß fertig,

5. 526.

Sinbet jene ©enauigfeit im Kaliber aber nicht 0tatt,

fö muß ber ,^finftler fein noch einjutbeilenbeß 3nftrument

in glfifffgfeiten bon'mebr^ ober minber Stifobotgebart,

ber jubor miftelft ber bb^*’‘>Pötifcben SS3age bei 60®



ga^ren^ei^ flußgemiftelt ifl, dn(auc|)«n, unb bie 0feöe be«

merfen, um melc^e ba<5 3n(^rumcnt eintaucbf, tmb nui>

bic üerfcbiebenen 3«)ifcbenraume, nach SJ^afgabe ber

bcUe, leben befonberß eint^eilen;

5. 527.

£D?an bemerffe auf bem »^alfe beö Snffrument«

bie 5^unfte 73, 51 unb 27; fie entfprecben:

Unferfcbiebc

73 — 1342

51 — 735 607

27 — 332 403

fp muffen 607 eben fotcbe ^b^üe, ijon meicben baö untere

. (ju)ifcben 27 unb 51) 403 enthalt, baö obere

3nterpaII geben, metcbeo faft genau um bie J^alfte lam

ger atß baö untere fepn muf*

§. 528. ,

ginbet jenes nicht 0tatt, fo mug jeber Stoifchenraum

für fleh jufommenbe S^h^ öon getheilt-

joerben. 9tun toerben Pon folchen beren baS uns

fere 403 h«t, t)om Q3unfte ber 27 ^((fohoigehalt be«

geichnet, n>eg 12, 23, 35, 48 u. f. f. ö^^fodragen,

um bie 53unfte für 28, 29, 30, 31 u. f. n). 2nfohoI'
'

gehaft befommen.

§. 529.

2(uf biefelbe SOSeife trägt man Pon benjenigen %^nkn,

beren bas obere ^nterpaü 607 f}at, pon bemjenigen

fünfte, welchem 51 2ni ohotgehöit jugehbrf, 23, 47,



283

71; 95 u. f, in bic n>oburc^> ftc^ bie q3unfte

för 52; 53, 54; 55 u. f, n>. 2((f o^olge^aU ergeben*

3e unregelmäßiger ber 3nfJrumenfö iff, beflc

me^r Smifc^enr^ume ^at ber .^unflier burc^ befonbere

33erfuc^e erproben unb beflimmen; eine ?D?fi^e, bie

l^m not^igen mirb, fo öief mie nur immer mbglicb, öuf

bie Qiki^^dt beö *^>alfeö feineö 3nf^rumentö achten*

Eingabe cine^ glaferncn 2Ii!of;Dlimeter§ ttadj> S^ratlt^

bei ben 2!em))erat«rcn«

3o°
I
35°

I
4o^

I I

^0° 155° |6o°| 65°
1

70°
1
75° |8o° 185° g.-

- 0/2 - 0/4 - 0/4 - 0/5 - 0/4 - 0/2 0 0/2 0/6 I/O 1/4 1/9

4/6 4/5 4/5 4/5 4/6 4/8 5 5/3 5/8 6/2 6/7 7/3

9/^ 9/0 9/1 9/2 9/3 9/7 10 10/4 II/O 11/6 12/3 i3/0

i3/0 i3/i 13/3 i3/5 ii/9 i4/5 15 i5/6 i6/3 17/I I8/0 19/0

i6/5 i6/9 17/4 17/8 i8/5 19/2 20 20/8 21/8 22/8 23/8 24/9
I0/9 20/6 21/4 22,2 23/0 24/1 25 25/9 27/0 28/2 29/4 3o/5

23/5 24/5 25/7 26/6 27/7 28/8 30 31/I 32/2 33/4 34/5 35/7
q8/0 29/2 3o/4 3I/6 32/7 33/8 35 36/2 37/3 38/4 39/5 40/6

33/0 34/2 35/4 36/7 37/8 39/0 40 41/I 42/2 43/3 44/3 45/4
38/4 39/6 4o/7 41/8 42/9 43/9 45 46/1 47/1 48/2 49/2 50/3

43/7 44/7 45/8 46/9 47/9 49/0 50 5 I/O 52/0 53/0 54/0 55/1

49/0 5o/0 5i/0 52/0 53/0 54/0 55 54/9 56/9 57/9 58/9 59/9
54/2 55/2 56/2 57/1 58/1 59/0 60 6o/9 6i/9 62/9 63/8 64/9

59/4 6o/3 6 I /2 62/2 63/1 64/0 65 65/9 66/8 67/7 68/6 69/6

64/6 65/5 66/4 67/3 68/2 69/1 70 70/8 •71/7 72/6 73/5 74/9
69/8 70/7 7*/5 72/4 73/3 74/2 75 75/8 76/7 77/6 78/4 79/3
75/0 75/8 70/6 77/5 78/4 79/2 80 80/8 81/7 82/4 83/2 84/1

80/3 8I/I 8i/8 82/6 83/5 84/3 85 85/7 86/5 87/3 88/0 88/8
85/6 86/4 87/1 87/9 88/6 89/3 90 90/7 91/4 92/0 92/7 93/4

§* 530*

Um biefe ^I)ifferenj ber Temperaturen mit einem S3Iicfe

uberfeben ja fonnen, merben pon bem 3J?ecbanifuß ^errti

fer einer bem gitern gläfernc ^Ufbboiinteter

mit TraUeöfeber @faie angefertigt, meicbe jugleicb mit
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einem ^^ennomefer üerfe^en finb, befTen .^ugcl, meld^c

gugleic^^ ben 0c^)tt){mmp«nft beß^nfo^oUmeterß bilbef,

dm untern ^^etle bei5 ^nfJrumentß angebracht iff , unb beffen

0falefich Im untern meiten €pHnber beö 2ttfohoHme«

terö placlrt ftnbet, mahrenb bte 0fate beß 2nfoho(imcterö

fetbft tm engem 9lohr, ober bem »^alfe beflelben (ich befinbet.

, 5* 531.

fD^itteljl eineö folchen 2Hfoholimeterß , unb ber tjorfte^

henben Tabelle, tpetche bte fpecififchen $^)ichtlgf et^

fen beß SÖranntmelnß, bei üerfchiebenen ©raben ber

Temperatur berechnet, ' enthalt, lagt fleh alfo fehr leicht

auch bie S3erechnung beß Jllfoholgehaltß in irgenb

einem SSranntmein, felbft im Butter angeben; fo mie

auch überhaupt auß bem® ehölte eineß folchen 33ranntjt

'loeinß, lieber bie fpecifif(h)e T)ichtigfeit bejTelben

Berechnet tt)erben fann. T)a nun fernerhin auch mit ei«

nem folchen Tralleßfchen 2(lfoholimeter, mie früher ge^

geigt morben i|T, ber ©ehalt eineß 23ranntmeinß an

2Ufohol, welcher baburch nach bem 23olum angegeben

mirb, leicht auch nach bem ©emicht berechnet merben

fann; fo lagt biefeß ^nf^^wnient eigentlich gar nichtß gu

munfehen übrig.

Sllfoholimetcr mit bop^felter 0falc.

5. 532.

^enn gleidh baß ^llfoholimeter mit ber Trab

leßfchen 0fale, gur Söeurtheilung beß 2llf ohol^^^öb

feß in einem S&ranntmcin, gefehlich angenommen

-I
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njorben i{l, fö pflegen öiic|> noc^i ülele 33 rannte

n)einbrenncr, fo me ©utßbefi^cr unb anbere ©es

tt)erbetreibenbe, bic mit S3rannttt>etn ^anbeftr,

noch böß 2(tf o^oltmeter mit ber 9Ucbterfc^)cn &ale

bet 3u begatten» ©eß^alb n>erben üon bem oben genann«

ten ^etm ©reiner bergleicben ünflrumenfc mit jmet

' öfaien, b. u bie nacf) ^$:raHeß unb bie nach Dlicbter,

melcbe ficb neben einonber gefte^If beftnben, angefertigt, fo bag

mön mit einem ^(icf i^ren Unterfcbieb ma^rne^men fann; fo

me foicbe uberbieg noch mit einem X^ermometer oerbum

ben ftnb, unb aifo nic^)tß munfc^en übrig bleibt.

5. 533.

©ne 2(bbiibung eineö foicben ^ftfo^oUmeterß

mit ^raUeßfcber unb 9licbterfci)er &ale finbef

flc^ Taf. I. Fig. 5.; a d ftellt baö ^^ftrument in feiner

ganzen Sänge bar^ a eine mit 0uecf(Tiber gefüllte ^ugel,

hübet einerfeitß ben 0c^mimmpunft beß 3^f^t*wntentß, am

tverfeitß zugleich bie ^ugel beß mit bemfelben oerbunbe*

nen 5^^ermometerß^ a o i(I ein ^o^ler (J^linber, im

ner^alb beffelben baß ^^^ermometer mit feiner &ale a x

placirt i|I, cd i(l ber enge ^^linber ober »^alß beß 3^«

(Irumentß, innerhalb beffen bie ^ralleßfc^e fo me
bte Slicbterfc^e 0fale neben einanber oer^eic^met (Tnb.

Fig. 6. ijt ein, mit einem feftge^enben guge öerfe^ener

gläferner d^linber, beffen IDurcbmeffer fo grog fe^n mug,

ba^ baß 3uf^rument mit feinem grogen €plinber jtcb bar«

in frei auf unb nieber bewegen fann; auc^ mug biefer

fo ^ocb fe^n, bag baß 3ttf?rument barin Dolffommen um
tertaucbt. iDaß ©anje ift in einem gutteral eingefd^loffen.
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5. 534 .

0OÜ baö 3n(^rument gebröuc^f tverben, fo n^irb ber

untere ^^Hnber, baß ^0?aaf, fenfrec^t aufgejiettt, unb mit

bem prufenben ^lanntmein biß auf 1 feiner

engefuUet, worauf bann baß 2(If o^o limeter, o^nc foi?

cbeß nieber 5
U bruefen, eingefenft wirb. SOßenn "eß nic^t

tiefer finft, fonbern unperdnbert (te^en bleibt, fo beobacb^

tet man nun bie Siffer, um welcher eß ficb eingctauc^t

^at; fie giebt baß ©e^ait beß 2tifoboIß nach 93rocenten,

beim ^ratleßfcben nach bem 35olum, beim SKiebter^

feben nach bem <53ewicbte an. Sugfeicb beobachtet man

nun auch am ^b^^^^^meter bie Temperatur. @tC2

^et biefe über ober unter 60° (zil2|® 9^.),

fo lagt ftcb nach ber Tabelle bieS^eriebtigun^ PornebmenO^

Solö^ttbe/ Pom $errn ^rofeffor SJtarecbaup ju SD?ün*

cbett/ entworfene peröletebenbe Tabelle über bie SfHcb»

ferfebe unb bie Tralleß/cbc ©fale beß StlfoboU*

meterß/ fann bemieni^en/ ber nur bapon eine beftbt/

pon Stuben fepn.

gjrocente na^
SfHcbterß SUfobolimeter,

35rorenfe nach
Traüeß SUfobolimeter.

100 > 100

95 97i

90 95|

85 92f

8o 881

75 841

70 8o|

65 76|

6o 72| -

55 68i
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gjroeeitte itac^

anid)ter0 TOofioltmeter.

fProcettfe nacfe ~

2!ranei5 SÜfol^olimeter.

5o 63^

45 59/5

4o 53/5 ^

35 48 beinahe

3o 4a beinabe.

^5 36^

20 30

i5 22

10 14

5 6h

o 0

‘ ©ie Stbt^eilttttöett ffnt) freilicfe fmm« itur »on 5 iu 5

SJtocent öemadjt/ ivelc|)eiJ aJier jur «n^efdl^fe« iöerölclc()tttt0
t)6G(td ^intreic^t

STttmerfuttg. Sfufet? teit ^iei; ßebacfetc«

tec« l^atett ter ©ttöldttbet; ^)err Sttfi« ^)/ fo wie tcc

Dr, t). ßamberti *^) «odö befont)eye/ mnU
0 er rpEfomtnene

;3n|irumente gletd^em IBel^uf ange«

0elien; t)ie tc^ tettieniaen empfel^Ie/ tie fl'c6 mit il^rer

@inrid)tun0 ttd^er ^efannt ma^eit n)oHem

*) $crmBfidt)t0 SDlttfeum tcö ^leueftett :c. S8. r, ©. 55.

*0 P. ßambet'ti liefcftreitt ettt iteuetf Sllfol^oltmefer k.

im 5Uttern Jfonomifcften Sflepertorittm för

SieffattP. Sftiga/ i8i3. s. S5P. i. ©tücf ©. 4./ «n^

ö. @t. ©. 57 K. y
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Be^ntct Stbfd^nitt.

^Dii fccr £utferr imb bcr SOBcinblafe, fo tt>k bcr beflen

gorm ijDtt beiben*

5. 535»

Sie 2uttcv'^ unb Sffieinbiafe finb bö^ti befümmf,

um auö ber erffen bic bie SOSeingabrun^ fibcrflam

bene Sfteifebe gu beffiKiren, unb babureb bie geifligen

maffrigen, fo mie von anbem bamit

Derbunbenen Beimengungen trennen. 3^ne er(te Be^

arbeitung ber gego^rnen SJJeifcbe mirb baö :0uttern

ober Sautern genannt, baber auch baö ba^u beflimmte

©eratb, bie Cutters ober ßauterblafe

5. 536.

3tt)eite, b. i. bie SOSeinblafe, i(t bin9^9^*i

baju beftimmt, bureb eine ^meite 5)eftilIation beß 2uU

ferß, auß berfelben bie B^affer^ unbOeltbeUe, mU
cbe ber Butter entbait, noch mehr entfernen. 2J?an

nennt biefe Operation baß SßSeinen (falfcb SIBienen),

ober baß .klaren, baber biefeß ©eratb auch bie Sffiein«

ober .^Idrblafe genannt mirb. S)iefe SSBeinblafe

fann,'beim B?angel beß 9laumß, in einer Branntwein«

Brennerei auct; ganj entbehrt werben, weit baß SOS ei«

nen ober .klaren beß ^Outterß auch auf ber Butter«

btafe, mit gieicb gutem €rfotge, terriebtet werben fann.

§. 537.

?(n jeber Branntweinb tafe, fie mag ^um But«

fern
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tttn ober ^um ^Beinen Beflimmf fe^n, fommen fec^ö

^auptpunftc in nähere ^eru(f(ic^)tl9un3, namlt^:
1

’

1) JDte ^iefe, b, u ber fenfred[)fe 5!)urc^mcf7er beö

$5lafenf effdß,

2) ©ann bie SOBette, b, u ber duerburc^)mefi

fer berfelbem

3) JT)ie ber SQBbtbung beö 55Iafenf effelo,

mit Inbegriff femeö ^atfeß*

4) J^er SDurcbmeffer beö S5(afen§alfeß, unb

V fein SÖer^toiß ^um üuerbure^fc^nid beß

.^effeiß*

5) S)te ©eflait beß ^efiunr^eimß ober *§ufß»

6) ©er ©urc^meffer beß mit feibigem oerbimbenen

© un ft t ei tun 9 ßro^reß*

SOBir motfen biefe (^^egenftanbe elnjefn na^er erorterm

a* ©er ©lafenf effef;

J. 538.

©er 23IofenfeffeI bifbet einen am Jufe oerfcbfof:

fenen €^Iinber, fo meit berfefbe namiicb mit 3}? eifere

ongefSüet merben folf. ©effen fenfrec^ter ©urc^^

meffer beftimmt bie ^iefe ber S3fafe. ©er 93(afen5

feffel ifi berjenige ^auptt^eif an jeber ^ranntmein«

blafe, in meic^em bie gego^rne ^eifc^e jum <0ieben ers

^i|t, «nb ^um ^erbunffen gebracht mirb. 23on ber gro^

gern ober geringem @cbnettigfeit, mit welcher baß 2}er«

bunften oon 0tatten ge^et, ^angt bie ©efc^toinbigfeit beß

2(btreibenß einer ^ranntmeinblafe, fo mie bie

aSertn«th)«(n5. 1. ^
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^rfparung m Brennmaterial ab; beite fint alfo

febr micbtig*

5. 539.
^

Bei jcter Bertnnffung ir^ent einer Sluffigfeit,

alfö aud; teß Branntmeinß, muffen in nähere (^rma^'

gung gezogen merben: 1) bie Quabratflacbe ber

t) crbunft enben Siuffigfeit; 2) bie ^b^e ober bie

^iefe berfelben; 3) bie Temperatur ber perbuns

ftenben ?0?affe; 4) ber T>ru(f beö T)unfif reifeö.

über ber P erbunftenben Oberfläche. 0ie finb alfo

bie (^egenflanbe, melche bei ber j^onffrliflion beöN^efi

felß einer Branntmeinblafe, ganj befonberß beruct^

fTchtigt merben muffen; unb nur bann, menn alle jene er^

örterten ^^auptpunfte im angemeffenen Berbaltnig ^ufam^

men flimmen, fann ein mbglicblt gunftiger Erfolg er?
j

reicht merben.
I

^ . {

I

5» 540.
;

'2}?an laffe fleh Piercefige ©efage Pön Blech an?

fertigen, Pon welchem baß eine 12" lang, 12" breit unb
|

6" tief ift, alfo 12 . 12 iz 144 Ouabratjoll ©runb?

flache, unb 144 .
6 ’z: 864 ^^ubif^oU fbrperlichen

Inhalt befigf. Baß jmeite fep hingegen 6" lang unb

6" breit, aber 24" tief, fo baß feine ©runb fläche 6 .

6 ZI 36 Ouabrat^oll, unb fein fbrperlicher Inhalt

36 . 24 z: 864 ^ubifjoll beträgt, alfo mit bem beß

erffen PoUfommen gleich ift»



I 2gi

§. 541.

5[)Jan |)Iacirc nun beibe (55efage in einem Ofen neben

einanber, fo, bag foicbe einerlei <55rab ber *^i|e ermatten,

um 5u fieben, unb ma^renb beß 0iebem5 bie giuffTgfeit

öuß^ubunflen: fo mirb man in Slficfftcbt ber

meicber jene beiben gleich großen ^affm ber g^uffTgfei^

t>erbunffen, folglich bie ©efchminbigfeifen ber SÖerbunflungr

fehr üerfchiebene 9?efultafe erhalten»

§» 542.

!t)ie SSerbunflung beö SlBafferß in bem erflen ©e^

faße mirb, bei einem gleich großen 2(ufmanbe'an S3renm

material, in einem viermal fur^ern Seitraume been^

bigt fepn, alß bie im jmeiten ©efaße, menn gleich ^^ie

Wlaife, b. i. baß ©emich't beß barin enthaltenen SlSafi

ferß, mit bem im erftern enthaltenen üoUfommen

gleich

§. 543.

‘^)ierauß gehet alfo hervor, baß bie ©efchminbig^

f eit berSBerbunftung ^meier gleich großen 5D?affen

Gaffer, in ©efaßen t)on jmei üerfchiebenen ^J)imenftonen,

fich umgeFehrt »erhalt, mt bie üu ab rate ihrer Ob er 2

flachen ober ©runbflachen: benn bie ©runbs ober

Oberfläche beß erften ©efaßeß mar 144 Ouabrat^oU,

bie beß jm eiten mar 36 Ouabratjoll. €ß »erhalt ftch

ober 144 : 36 zz 4 : 1. ' €ß »erbunftet alfo bie gleich

große 5D?afTe ?JBa|Ter bei ber »iermal grbßern OberfTa^

che, in einem ber Seit, bagegen baß in bem jmei^

ten ©efaße mit ber »iermat Fleinern Oberfläche

Z 2

/
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in hm tJtcrfac^ien terfeiben Seit, olfo tjicrmaJ (ang^

famer erfcigtc» 0inb hingegen bie ©runbf lachen

5it)eicr in SSerbunjlung begnjfencn Jiiifflgfcken cinanber

gteid;, i^re aber Derfcl;icben, fo tverben bie Seif^

r^ume ber ©efc^winbigfeif, mit metc^en bie 25erbunftimg.

erfefgt, ftci^ ^i^ ^^robufte auß ber (55runbflacbe

mit ber ^b^e i^erbaitcm

' 5, 544.

!l)cr ^uretebenbe ©runb- t^on biefen ^rfebeinungen liegt,

im crflcn in bem großen JDruef ber gluffigfeit^faule

auf bie ber untern 0cbicbt ber im ®cf4ße enthaltenen

gluffTgfeit: benn in bem erffen ©efaße ift jmar baö

Üuabrat ber ©runbjlacbe t'iermal grbßer alö in bem

gmetfen, tm (extern i|t aber bie ^b^e mieber viermal

grbßer aU im crjtern, alfo auch ber ®ru(f auf bie

Unterlage viermal flarfer.

§. 545.

Erfolgte bie 95erbun|tung ber gluffigfeit in allen

5}unf'ten berfelben ^u gleicher Seit, fo mürbe folgen, baß

gleich große 50?a|Ten 5l&fß3^fit, in ^mei verfchiebenen ©e^

faßen gefocht, beren ©runbflachen, multiplicirt mit

ihrer Xiefe, gleiche ^H-obufte geben, Oiich in gleichen

Seitrajimen verbunden mußten. 3enec^ ift aber feineß«

megeß ber 5^11, fonbern menn beibe gleich große 2)?afreH

ber gluffigfeit fo viel ilSarme abharirt h^^^n, baß fle

nun mit bem freien S^ßiiffe berfelben in (lohäfi^^n tre;

ten, b. t. baß ße inß it'ochen fommen, fo erfolgt nun

' bie €ohaßcn ber ^affcrtbeile beß $lBarmeßoffß
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mt aUein na§ bcm üual^röf ber ©trunbfläc(;e, nic^t

nac^ bem 5^robufte berfcibm auö ber ©runbfladfie m
bcp

§. 546*

<T){e S^erbunflung erfolgt atfo öllemal erfl am ^obcn

beö ©cfAgeO. ^£)ie gebilbetcn ^I)un|Ib(afen ftetgen nun in

ber tropfbaren S^wfftgfeit empor, unb entmeic^en auf ber

öberflac^)e berfelben* ^I)icfeß (Jmi^orlleigen ber ©unfte ijl

eine gotge if)rer (^lafttci tat, b* t. i^rer außbe^nen«

ben .^raft, mit meic|)er jie bie fiber i^r ru^enbe 0ci;ic^t

ber tropfbaren gliifftgbeit unb ben 2)rucf ubermaltigen*

547*

iSBenn alfo bie ber gluffigfeit um üicr^

mal großer ift, fo mug ber ©rucb berfelben ebenfalls

viermal großer fepn* golgüc^ muß auch bie ^laftici^

tat beß ©unffeß um baß oierfacße mac^fen, menn

ber pierfacße ^Drudf ubermaltigt ujerben foU; unb ßier^u

n)irb bie ^oßafion einer Pier mal großem ^affe

SßJarmeftoff erforberlicß fepn*

548*

525enn (leb bie @runbflacl;en ^meier ©efaße,

pon einem gleich großen fubifeben S^auminßalte; tpie 4 : 1

perßalten, fo folgt auch barauß, baß bie picrmal

kleinere, im gleichen Seitraume, nur Piermal

tpeniger JIB&mefloff cohariren fannj folglich muffen

auch bie ©efchdfte ber 25erbunftung in einem fol^
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d)en ©efage alle ^al üicr fleincr fepn, oI<5 im

^nbern*

•

'

.
5. 549.

Sffienn ^ingegeit bie ©runbflac^en ber SSerbuns

flungögefage tjcrfc^ieben, bie liefen berfelbcn aber

gieicbbleibenb finb, fo mu|Ten auch bie Seiten, aifo

bie ©efebminbigfeiten, mit meieren bie QSerbunffung erfolgt, ^

lieber
'
gleich «nb bie £D?afTen ber gluffigfeiten

,

melche in einer gegebenen Seit bcrbunflen, »erhalten üch

barin, mie bie ^^robufte auß ihren ©runb fl gehen in

bie »^bh« berfelbem )

5. 550.

Um biefeß außer SttJeifel fegen, lafTe man |Tch »on

SÖlech einen »iereefigen i^aflen machen, ber im Innern'

2 ‘
lang, 2' breit unb 6'' tief ift. 0eine ©runbfla^e

mirb alfo 4 üuabratfuß, unb fein fubifcher 3nh«^^ '

3456 ^ubif^oll betragen. ?9?an laffe ferner ben innern

9iaum biefeß 55lechfafTenß in »ier ungleiche ab?

tgeilen, unb biefe burch 0cheibemanbe »on ©lech trennen,

bergeftalt, baß:

a. $r)er eine Dtaum 2 üuabratfuß zz 288 Ctuabrat^od

b. ber jmeite — 1 — — =144 — —
c.' ber b ritte — | — — iz 96 — —
d. ber »ierte — •§ — — zi48 — —

-

©runbflache befigt, unb füllet einen jeben .haften biß ^ur

»^bhe »on 6 Soll mitflßaffer an; fegt man bann baß ganje

®efaß einer gefchminben *^ige auß
, fo merben alle SlufjTgj

feiten in ben »erfchiebenen 2(btheilungen, in einer unb



,

295

eben beifelbcn 3df, uerbunflen, welc^cß öber femeßwegeö

ber 5aü fe^n tt)urbe, n)enn i§rc »^b^en tJerfc^teben

tohvm.

551*

£QBirb biefeö nun öuf bte QiJerbunflung einer

Uit im ^efTel ber 23ranntmeinb(afe in 2(mt)enbun9

9 efe|^, fo ifoigt barauß: a) nac^ ben frühem ^öeobacb?

fungen (5* 540,) r baß biefe um fo fc^nelTer erfolgen mug,

je großer ber ©urc^meffer unb je fletner tie ^iefe

beffelben ijl; b) nac^ ber legtern S3emerfung (5* 550,)

hingegen/ baß bie ©efc^minbigfeit ber Sßerbunflung in
,

befaßen tjon t)erfc|iebenem ©urc^meffer tjollig gleich) ift,

n^enn nur bie ^iefe berfelben flc& gleich bleibt

§. 552*

3^ne auß* ber Erfahrung fetbfb entmiefeifen 0a^e

ftnb alfo t)on einem uberauß mic^tigen €rfo(g auf ben

23elrieb einer Branntweinbrennerei: benn (Te ent

Raiten einerfeitß bie Bebingungen ^um fc^nellen €rfofg

ber ^eftiUation, anberfeitß geigen fie, baß burc^ eine

richtige 2(nwenbung berfelben, nic^t nur an S^i^r fom

bern auch an Brennmateriai, eine bebeutenbe (^rfpa^

rung gemacht wirb; weicf)eß beibeß für jebe Brannt

Weinbrennerei Pon einem gleich großen unb wichtigen €im •

fluß ift*

5* 553*

JDie 0cf)Ofttdnber waren unftreitig bie €rf!en,

welche jene €ntbecfung über bie ®efc?)Winbigfeit ber Ber^
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feunflung, auf bie i$on(lru!ticn ^ranniwelnbla^

fen m 2(nw)cnbun9 fe|ten, um in einem furjen

raume, mit einem nur geringen ^(ufmanbe an SÖrenn^

material, eine S5lafe rec^t oft ubertreiben ju fonnem

554.

3n (^nglanb mug jeber S^ranntmeinbrenner,

fo oft mie er befüüiren miil, bem i^m oorgefegten 0teuer?

amte baüon ütaebriebt geben, morauf fieb benn ein

amter einfinbet, ber bie ^ eifere nach i^rem 95oIumen

mi^t, unb bie 2(bgabc barnacb beftimmt. 3n 0cbotts

lanb hingegen gablet -ber Branntweinbrenner, nach

5D2aa0gabe beß fubifc^en 3uhulfö feiner Branntwein?

biafe, eine beftimmte 2(bgabe ffirß ganje melch«

baß 0teueramt nach ber üuantitdt beß Branntweinß

berechnet, bie man, nach Berhdltnif beß fubifchen

ber Blafe, in ^ahreßfrifl ^u befHKiren fähig i^

§. 555.

Biefe Beflimmungßart gab ben fchottlänbifchen

Branntweinbrennern bie Beraniaffung, auf ?0?ittel

gu benfen, wie man burch eine abgeänberte ©nrichtung

ber ©eräthfehaft ben Smec! erreichen fonne, in einer ge?

gebenen Seit mehr ^u bejTilliren, aiß baß 0 t euer amt

für wahrfcheinlich Ratten fonnte; unb lange Seit fpieite

man jenen 'Betrug im Geheim, biß er enbtich entbeeft

würbe.

5. 556.

2(uß bem ©runbe würbe v^errn 3 effrep ber?(uftrag
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gegeben, 97amenß ber ^oniglicben ^c^ögfammer,

bic ^rön«ttt3einbrennere! en in 0cboftlanb genau

ju unferfueben, unb biefc Unterfucbimg ^atu einen für bie

©rannt Jt)einbrenner fe^r noic^tigen, i^nen aber ivobt

nicht angenehmen, tjom t^errn abgefaften ©e^

rieht (Rapports of the Commissions on the scoth

Distillerier 1798 and 1799) gur S^ige^

557.

5)ie mefentlichften 2tbanberungen, welche bte 0chot«

ten tn ber gorm ber ©ranntweinblafen getroffen

hatten, bejlanben in einer ©ergrbferung ber Sßeite ber

©iafe, fo wie in einer ©erminberung ihrer ^iefe,

©aburch würbe ber einwirfenben ^i|e auf bie gluffigfeit

eine grSgere Oberffache bargeboten, unb mit ihr gUgieich

eine fchneliere ©erbampfung herbeigefuhrt7 Um jener ners

befferfen 2(banberung ihrer ©erpotifommnung ju nahem,

blieb nichtß übrig, alß bie 59tbglichfeit einer ©erunreim^

gung ber J^efHllirgerathfchaften Pernichten, fo

wie bie 0chnelligfeit beß ^ntweichenß unb ©erbichtenß ber

CDfinfte ju befchleunigen/

§. 55ß.

3 effrep ^at eine biefen 3weif poUfommen befriebi?

genbe ©erathfehaft befchrieben, bie er bei *^errn "^iUanr

einem gefchieften ©ranntweinbrenner, fahe, welcher

behauptet, bag felbige bie fchnellge Entweichung ber

^5)dm,pfe begfingige» h^itte ndmlich an ^errn

SJtillan bie ©eobachtungen Pon ©eaume mifgetheüt,

welchen zufolge burch eine ©erpielfachung beß 0chnabelß
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öm ^>elme bie ©cflilTation im 9letc|>m !D?acife befc^ieu^

nigt merben folf, unb 5D?t Han menbefe foIci)e fogldc^) im

©rogen am

5. 559.

©ne beuflic|e Ueberflc^t Don jener ©ftnbung er^ait

man auß fotgenber ?5efcbreibung. Taf. II. Fig. 1* jeige

im iBurcbfcbnitt bie Oeffnung ber »^aube ber S3Iafe

o^ne bie aufgefe^ten Dlobren an. Fig. 4. ftellt bie

beß 2(pparatß im ©an^en, mit ber bamit bereinigten SJtas

fc^inerie bor. Fig. 2. ffelft im perpenbifufaren J£)urcb^

fcbnitte bie SO^ittelrSb**^ bar, melcbe unten meit ifl,

tmb ftc^ oben berengert. 5I)ie geneigten 0eitenrb§ren

finb abgefcbliffene .^egel, beren 59?unbungen mit ber ^anpU

rb^re bereinigt ftnb. J^>a, mo biefe ^ufammenftogem mirb

ein gdc^er in Bewegung gefegt, meicber mdbrenb ber 2)e5'

pillation im untern ber ©erdtbfcbaft jum Umrubren

ber giufftgfeit unb beß ^obenfa|eß in 23emegung erbaiten

mirb. iI)ieS3iafe felbft ift in ber5D?itte nur tief,

unb hübet in ber Q3eripberie einen fpigen £ffiinfeL Unge<

a^tet fie, fammt bem 2(uffa|e, nur 52 biß 53 Gallonen

(zz 166| biß 169 S3erliner üuart) in ficb faffet, fo lagt jtcb

bie ^efüüation barauß bocb mit 2f2 Nationen (iz 70| ü.),

bei einiger 0orgfatt, anfteüen; ftcberer aber unb ebne Qlers

unreinigung, tdglicb nur 20 ©aüonen (z:64 üuart) , mobei

man jum ®ecbfein ber Sidffigfeiten nur 3 EUtinuten braucht,

fo baf 21 in einer 0tunbe dberbeftüürt merben fann.

3)HHan melbete fpdterbin in einem 0cbreiben an 3^f-

frep, baß er eine anbere ©erdtbfebaft dbnücber 7ivt eim

gerichtet b<^be, mopon bie ^iafe nur 40 unb ber ^etm
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nur 3 ©aöonen enthalten, unb öuß n^elcf^er 24 ©allonen

Jluffigfeit tt)a^renb 9 biß 10 £0?inufen uberbefliüirt n3cr=

ben, mithin in einer 0tunbe bie $^efTiUation faft 22

gewecbfeit tt)erben farm, unb biefeö mocbfe alfö eine ©e:

rdt^fcbaft fepn, m tneicber, Jt)ie meinf, baß 2)es

fliüiren am fcbnelljTen betrieben merben fann,

§. 560,

©ie Fjg-4, ftellt bie ^afc^)ine üor, burc^ welche ber

ermahnte gdc^er in ^emegung gefegt jmirb, Fig. 2. i|l

ber 2)urcbmeffer üon- Fig. 4, a ifl ber ^ oben ber .

55Iafe, ber mit b, ber *^aube ober i^ecfe berfetben,

uerbunben t|T. c iß ber rec^tminflicbt aufgebogene 9lanb

beß ^obenß, ber genau an baß ^auermerf anfc^Uegt, ba^

mit baß geuer nic^t d berühren fann, e e ift ber 23 cs

ben beß ^renn^eugeß, f ber il)urc^fc^nitt ber

Dlo^ve, burc^ welche bie il)dmpfe entmeic^en, g ift ber

2)

urc^fc^nitt unb h bie 2(ußenfeite einer ber.0ei5

fenrb^ren; i i i i bie untere, unb k k bie obere

3)

iunbung berfetben, 1 1 i(t bie ©erat^fc^aft ^um Umru^'

ren ber 3)?afre, meiere entmeber unmittelbar auf bem S3oj

ben befeftigt iß, ober in ^fetten ^dngt m iß ber 0tab *

unb n baß horizontale 9lab, burch melc^e biefelbe in

23emegung gefegt mirb. o ift ein üertifaleß 9lab,

P bie .^anbhabe berfelben, w bie 25orrichtung , auf

welche folcheß ge|!u|t iff, r ber gdcher, welcher auf bem

metallenen ^reuje s ruhet; t ber 0tiel baran, ber burch

bie »^ulfe X gehet, in welcher er, mit ^oUe unb gett

umgeben, unb an bie vorher gebachte 3)?afchine befeftigt
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ff?. V if? bie burc^) welche bie JI)ampfe t^rm

2fu6 ii[)e0 ftnben*

' 5. 561.

SDie Fig. 3 ffellt eine borgefc^)(a9ene üeranberte

ricf^fung ber Jpöubc ber ^lafc tjor, um baß ^ntmeic^en

'ber $Dampfe baburc^ bcfc^Ieunigen, bcrgeflalt, bag ein

großer baoon, an meieren fie ftc6 (ließen, toegge?

nommen worben iß. a tß ber SHanb ber *^aube; b iß

bie innere Oeffnung; c bie 0eiten5ffnungen,

«nb d ber Dlaut^ jwifc^en benfelben; wobei noch in bec

merfen, baß, weil bie Oeffnungen fo beträchtlich großer

ffnb, bie barauf ßehenben Dtohren üon unten auf ftch

fchneller.alß nach oben verengern mußen.

5. 562.

3u €annon SJliUß, bei (Jbinburg, würben im

Söhre 1798 mit jener noch nicht fo weit oerooßfommne«

fen ©eräthfehaft mehrere SBerfuche angeßellf. €ß wurs

ben ba^u 2 folcher ©erathfehaften erforbert, t)on welchen

jebe 55 biß 56 ©allonen im Diaume ber S5lafe unb29

tm Obern enthalten fonnfe. 0ie würben fo

weit angefullet,’ baß 5 biß 6 ©allonen in ben obern ^h^d

traten, unb man' wanbte bei ber IBeßißation ein ßarfeß

geuer an. ^ei biefer Tlvhdt ßnb mehrere ?)erfonen be?

fi^^ftigt. 0iebet bie SJlaffe p heftig , fo wirb ein (firner

falteß Sßaffer inß geuer, unmittelbar an ben ^oben ber

Sölafe gegoffen, worauf bie ßebenbe iO^affe fogleich faßt.

SSBenn baß Uebergehenbe nichtß getßigeß mehr enthalt, fo

fe|t ein gegebeneß Seichen biejenigen fogleich in ^hatig-
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feit, böö 2(bIajTcn teß SKudPffönbeß unb baß Suiöp

fen ber neuen fÜ^eifcbe beforgen ^aben; unb fo

gebt bie 2trbeit ^ag unb dla^t fort.

5. 563.

^enn man ermagt, baß eine folcbe ©erätbfcboft im

Seifraum üon einer 0funbe 21 !D?al (nach ber erffen2(rt)

uberge^ogeu' merben fann, fo betragt biefeß für 24 0tun«

ben, menn ^ag unb 9?acbt gearbeitet mirb, 5ö4 iO?ai, in

meIcberSeit atfo 22 ©alfonert 504 ?![)?ai (atfo 22 . 8 . 504

88,704 53funb, rz 35,481 Söerlinerüuart) ?D?eifcbe beffitlirt^

unb baüon 5,700 Quart Butter mirflicb uberge^ogen mer«

ben fonnen. SKecbnet man nun baß babei gebrauchte 25er«

baltnig ber frodPnen 0übffanj ^ür SOSaffrigfeit mte 1 : 9

(menrt nicht bfog mit SSur^e gearbeitet mirb), fo f)aUn

jene 88,704 ^Q3funb 5D?eifche ^u 9,856 5)funb ©etreibe, b. i.

nach 9löggen berechnet, 123f iöerliner öchejfel, t)erar«

beitet merben fonnen* O^och grbßer ijl bie ©efchminbig«

feit in ber ^meiten Einrichtung.

5. 564*

?0?an mug alTerbtngß über bie ©efchminbigfeit erfrau«

nei, mit welcher burch jene 25orrichtung operirt wirb; eß

wat’ aber ^u wfinfchen gewefen, auch Jti erfahren: 1) wie

^iet Brennmaterial wirb ba^u erforbert? 2) wie öiel

betrag bie 2(ußbeute an 23ranntwein? 3) wie Piet

23ranuwein gehet baburch unbenugt burch bie f^nelle

2}erbun(ung hinweg? 2llßbann, wenn alleß biefeß berich«

tiget wän, wirb man im 0tanbe fepn, ein befltmmfeß

Urtheil mer bie 25or^uge folcher ©eräthfchaften ^u

faUen.
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§. 565.

CG5enbcf man hingegen einen prfifenben 33Iicf öuf bie

jlönfiruftion, b. t. bie m^vt (Einric^)fun9 bicfer ^renm

öpparate, fo Perbienen fie in feinem gaEe gelobt mvi

ben; i^rc ^nric^tung ^eigt pielme^r, bag man Pon einem

fe^r falfc^en ©eficbtßpuncfe babei außgegangen i(!; mir

moUen biefeö na^er begrunben. 2Bo^u foUen 33* bie

5!}?enge ber Stohren bienen, melc^e ben 5I)unft abjuleifen

beftimmt finb? fie fmb ja alß eben fo Piele2(bfu^lcr ober

5}erbicbter betrachten, in melchen bie auf|Tetgenben

©unfTe Perbichtet merben, unb bie außbel)nenbe ^Ißarme

an bie falte 2ttmofphare abfegen* SßSarum gab man nicht

bem aufjleigenben ^I)unfte ein einfaches gemeinfchaftliches

SeifungSrohr, Pon einem folchen i^ubifinhalte, baf ber

.^ubifinhalt aEer jener Pielfachen ^eitungsrohre barin Per::

einigt mar? SOBufte man etma noch nicht, baf bie SBer^

bichtung bloß in ber .^uhlanfialf, feinesmeges in bem

<t)unf?leitungörohre, bem ^elme :c* por fich gehet? 2(Eeß'

biefeß 5eigt Pon .einer fiberauß fehlerhaften Einrichtung

jener ©erathe, bie baher feine 9?achahmung perbienen*

5* 566*

^Ißenben mir baßjenige auf bie i^onftruftiijn beß

^felß ber 33ranntmeinblafe an, maß (5* 538.) über bie^ß^rs

bunffung im aEgemeinen erörtert morben i|T, unb rorauß

folgt; bag Perfchiebene Waffen gluffigfeiten Pon einerlei

2(rt in gleichem 3«Ei^(iume Perbunffen, menn mr ihre

^bhen gleich ftnb, ihre ©urchmejTer hingegen fiE nach ben

3}?a|Ten felbft richten, fo ergiebt ftch hi^^^^iuß: b(fif tpenn bie

^iefe beß 33lafenf effelß bei perfchiebener^Haffen ber
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n^erben foU, ftc^ 9 leic|> bldbf,

bfof ber 2)urc^)meffcr beß 23Iafcnf effelß üergrbgcrt

lu n)erben brauc^)t, um große unb fteine iO^affen mit gtci^

©efcbminbigfcit, in eincrtci Seit über gu beflilliren* .

5. 567.

0e$cn mir j. üorauß, eß foU eine iS> rannte

m e i n b ( a f e fonffruirt merbcn, ouf metc^er mit einem 2)^al \

bie 50?eifcbe tjon 2 SSerüner 0cbejfel 52Bei^en, 95 Q3funb,

uerarbeifet merben foU; fo mürbe biefeß ön ©emic^t be^

tragen 190 Q3funb, melc^e in ber Sluffigfeit ben 9?aum

von 190 — Jz:l424 W«nb SÖBaffer einne^men. Jpie«

^tt nun 8 ^^eite §5Baffrigf eit gegen 1 ^^eil trocbne

0ubftanj betragtaifo 142^ + 1140— 1282| ?3funb; mo^u

noch 8 Quart ‘?>efe, iz 16 ^funb fommen, fo betragt

bie Xotalfumme nach bem 2}oIum berechnet:

a) 0cbrot 142J fpfunb.

b) Sßaffer 1140 —
c) .^efe 16 —

1298J 9)funb.

^t)iefeß mit 65 bivibirt, ölfo bie ber 5^funbe

3Baffet von 1 il'ubiffuß, giebt, im fubifc^en ©e^ait

ungefähr 20 ^ubiffuß ober = 519| berliner Quart.

5.
' 568.

Um biefe EOiafTe ber !0?eifcbe ^u faffen, mirb ein

^lafenfeffel erforbert, beffen S^iefe 1 unb beffen

Queerburcbmeffer 5' k*‘ betragt.
^
SSBoUte man aber eine

^iafe nehmen, in ber bie iD?eifc|)e von ,4 23erliner

©cbeffei SOBeijen abgewogen merben folf, fo mürbe, bei
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gteic^)er ^tefe «on 1 S^urc^mefTer 7' 6" befro^

gen muffen, merbc am €nbe eine Tabelle an^angen,

mclcbe bie $T)imenfionen beß ^effe(ß ber ^ranntmeinblafe,

für 50 5^funb biß 1000 Q3funb betreibe ober einer

anbern froefnen 0ubflanj, mit einem 2}tal angiebt, SÖBiü

man bie ^iefe noch me^r yerminbernr foicbe etma auf

6'' jlaft eineß gugeß 5^rabfe|en, fo fann biefeß immer

gefc^e^en, unb bie ©eftilTation mirb bann noc^> fc^neller

erfolgen,

g, 569,

^Ißenn nun aber bie ^Dimenfton beß Sölafenfef^

felß, ber ^ier a(ß ein C^linber angefe^en merben muf,

gegeben ifl; fo fragt eß fic^, in meic|)em ^tv^aUni^ ju

berfelben mug feine SlÖoibung unb bie ^unbung
gum 2)urc^meffer beß 25Lafenf effeiß flehen? £®enn

man non bem ^Vficbtßpuncte außge^et, ba0 bie 2)ünfte

amr bann am freieften emporfteigen unb ftcb entfernen

fonmtir menn i^rer ^(ußbe^nung gar fein ^inbernig ent^

gegen mirft, fo mürbe eß unffreitig am beflen fepn, bie

SDtfinbung beß ^ I a f e n f e f f e I ß gar nic^)t uer^

engerm

5* 570,

^enn man aber ermaget, baf bie lI)un|Te, meld^e

non ber fiebenben 5(üffigfeit auf i§rer Oberfläche ffch er^

heben, einer fe^r Perfchiebenen 3}erbichtung fähig finb,

ohne tropfbar ju merben, fo gehet allerbingß barauß her;

Vor, baf, um fie nicht ohne große ^inberniffe fort^uleiten,

bie ?D^ünbung ber'^SBotbung im S5IafenfeffeI, ffch ge^

m
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gm ten Xofaltur^meffer beß .^efTefö immer it; eu

nem Seflimmten rerengen Um, ^umat baburc^^

tie ^öefejllgung beß ^(afen^eimß im" ^alU
S&iafe bequemer gemacht mirb,

§. • 571,

3)?an begehet burc^auß feinen gebier, menn mein atß

9^ormalfa| fa\lfuUt, ba0^ ma^renb bie ^iefe einer ^iafe

nicht über einen gug/ moht ober ^umeiien auch. unter

einen guf, nämlich 8 ober auch nur 6 Soll betragt^

bie fenfrechte ^bho ber ^ißblbung 2 Soll, unb bie

beß *^>alfeß über ber 523blbung gleichfallß 2 Soll be^

tragen fann, unb man nun baß 2}erhaltnif beß ^otal^

burchmefferß beß S3lafenf effelß ^um 2)urchmefTer

beß ^lafenh'alfeß alle 9J?al mie 5 ^u 3 feftffellen,

angegebenen galle, mo mir für ben ^otalburchmeffer

beß lafenf effelß 5' 4'' gefe|t ^ühm, mirb alfo ber

<Durchme|Ter ber SÖlafenhalßmünbung 3'
2f'^ betrat

gen müffen, u, f, m,

5» 572,
'

V

€inen nach biefen ©imenfionen fonfiruirten ^lafem

feffel, nebff SÖSolbung unb ^alßmünbung, erjTeht

man auß Taf. I. Fig. 5, mo ber fenfrechte <^urch?

meffer beß 25lafenf effelß ober beffen 5liefe ^u 12

Soll, unb bie ^iefe beß ^efferß in 3}erbinbung mit ber

Sffiolbung unb beß »^alfeß jebe ju 2 Soll, in,0umma'

16 Soll, feftgeftellt iff,

a b c d ber ^lafenfeftel.

a c beffen fenfrechter iDurchmeffer ober ^iefe,

^)evmf)|T. ^BrnnftUveinO. 1, U
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b d ber Robert beffetben, n^efcber m ©runbe ganj

flacb iff*

a e f b bie SOSofbung ber ^fafe,

i g f h bie ^bbe bcö ^(afenbatfeö,

g h ber ^urcbmcffer beß ^lafenbalfeö*

5SSer ba fann bem ^oben auch einen 0nbru(f noch

3nnen geben lafTen; tcb ^tebe ober ben flocben 5öoben

tjon jlorfcm .Tupfer t>or, tveü eine foicbc ^(ofe om

beflen reinigen i(?»

\

h, $DerJölofenbclm ober

§* 573 ,

SßSobrenb ber ^(ofenfeffet bo^u beflimmt ifl, btc

£0?eifcbe borin fteben, imb bie geifiigen mit

einem ber SSoffrtgf eit gemengt, üerf^ucbti^

gen, muffen bicje ^T)ui1ffe mieber oufgefongcn, fortgeleitet,

unb in ber ,^'ublonftolt ^ur tropfboren glufftgfeit t)erbicb'

tet merben; unb' ber ^lofenbut ober »^elm

beflimmt,

§, 574,

5^er eigentliche Si^ecf unb 9tu|en beö ^lofen^

butß ift bon ben olteften Seiten ^zv biö ouf bie unfri^

gen oerfonnt morben, ?0?on gloubte ihn immer olö ben^

jjenigen öti einer ^ronntmeinblofe betrocbten ju

muffen, in melcber bie 3}erbicbtung ber oufgeftiegenen

ft)unfte ^ur tropfboren ^iöffigfeit gefcb^eu m^ffe;

hoher bie monnichfoltigen formen, bie man biefem ^h^ifc

oon jeher gegeben h^t, mie ouö ben ^^xzv folgenben 2tbbil?

bungen Taf. III. erfehen finb.
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Fig, h €me *5 aISf« 3 eI mit langem ^alfe unb

engem 0c^nabel ober 2(bflugr6^re, melc^)c

mit einer ^ropfrinnc üerfe^em

Fig. 2, JDiefeibe ©eftaft mit 2 2(bf!ugr6^ren.

Fig. 3* <T)iefeIbe ©efTalt, aber mit einer ‘^>aube(bem

fogenannten 50?o^ren!opf) utnQchm, meteber bas

gu beftimmt i(T, um fatteö 5£3affer einffromen

3u taffen, baß naebb^r mieber abtduft.

Fig. 4. €in umgekehrter, in ber 0pi|e abgefiumpfs

ter .^eget, am obern ‘$:beite ober ber ^afiß mit

einer aueb mobl mit jmei 2tbf(ufrbbren Pers

"feben.

,

Fig. 5. 0'n €ptinber, inmv^alh mit einer Kropfs

rinne, unb am untern nabe bem 33tafens

batfe mit einer engen 2(b^ugßrobre Perf*.ben.

Fig. 6. ^in mirkticber .^eget, an ber S3afiß mit

ber 2tbftufrbbre begteitet.

ifl aber kaum' ^u begreifen, mie biefe SBorriebtungen

ficb fo eine tange Dleibe pon ^a^vm binbureb höben ers

^aitm können, ba fte boeb fdmmtticb ben StPeck beebft

unPottkommen erfuttten.

5. 575.

<Der mabre 3medk beß S5tafenbuteß, beß .^opfß

ober beß etmß, ober mie man biefen Xbeit auch nennen volU,'

t(t, bie auß bem ^tafenkeffet aufffeigenben JT)un(!e,

fo febnett mie mbgticb in bie uber^uteiten,

um fie in fetbiger ^ur tropfbaren gtöffigkeit

perbiebten, mo^u bie .^ubtanffatt attein Uflimmt i|T.

I

^ierju mirb aber nur ein btofeß :2eitungßrobP' erforbert,

U 2
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n)te oben Fig. 7«, tt)e(c^c^5 ber 33Iafe bie_ einer

forte a^niiebe ©epalt ert^eüf; eine (^inriebfung ,
bie fh

gufterblafen unb für CSfeinbiafen, fo wie 5ur

fififation beß ^rannfweiuß, um i\)n in 0piri =

tnp umjuwönbefm botifommen paffenb iff.

§. 576/

^^ei ber Zvheit mit großen ^ranntweinblafen,

wobei man oft im 2(nfange ber J^)eftiliation mit bem

Ueberßeigen ber foebenben ^cifebe 311 fampfen

bat, finb aber foiebe ^eitungßrbbren nicht mehr pafTenbj

hier muß eine anbere ©eßaitung angewenbet werben, bie,

inbem fic bic ^unße fcbncller fertieifen, zugleich geßattet,

baß bie boebenbe 9}?cifcbc ßcb barin emporbeben fann,

ebne if^iebt über 31t febießen»

58crb efferf er ^tafcnbiit

, 5, 577.

ilm biefen Swec! 3U erreicben, bebient man ficb am

beßen eines in ber 0pi|e abgeßumpften ilegeis, aus

welchem aus bem abgeßumpften obern bas

^unßleitungsrobr auSgebet, um ßcb mit ber 9i6bre

ber .^ublönßalt 3
u- rerbinben. ©ne Sbarßellung bie^

fer Einrichtung ergiebt ßcb aus Taf. III. Fig. 8 .

" a b c d ßeüt ben ^lafenbut bar.

e f feinen fenfreebten ^Durebmeffer. ,

a d feinen Ouerburebmeffer, am untern

g h feine rOeffnung, bic ßcb aber verengert, unb mit web

eher er in ben *5>alS ber ^lafe paßt.

'

r
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b c fein oben iJeifc^tofTcncf 2(uß tiefen ge^ef,

i k n^c^) ter 0 eife 3U, ta^ 2(b 5 U 9
ß' ober ©unf!^

leitungßro^V auß» 0ein S^urc^jmeffer mu^

am 2(ußgange menigflenß bem ^ ernten %^ciic

beö ^otaibui'c^mefferß beß ^(afcnfcffelß

gleich fe^m

578.
1

9J?an fbnnfe ^kv tjieüeicht ben ^inmurf machen, bap,

menn nach ber gegebenen Einrichtung, ber ^t)urchmefi

fer ber ^Dunfffaule nach unb^nach immer mehr ab^

nehmen mirb, ber S)urchmeffer ber fich über ber fochen^

ben gluffTgfeit im .^effel' bilbenben 2)unf!faule aber 'tm^

mer gleich bleibt, bie ^6nße im ^ßt^tleiten nicht mit ihrer

Gilbung’ gleichen 0chritt ^a(tm Tonnen, folglich ber ®ang

ber ^DeftiUation tJerminbert merben muhte. .Ein folcher

Einmurf mürbe aber nicht gegrunbet fepn: benn in bem

2tugenblicb, mo ber S^unfl in ben ^elm tritt, erleibet er

auch eine niebrere Temperatur, feine 2(ußbehnung mirb

nerminbert, ohne bah ^ur tropfbaren Sluffigfeit uberge^

^et; unb fo fann baher auch ber T)urchmeffer beß

T)unffleitungßrohreß immerhin Perhaltnihmahig abs

nehmen, ohne bah ^me 33erminberung in ber (S^efchminbig^

,

feit ber T)e(til^ation tJeranlaht mirb.
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€Ufte« SJbfd^nitt.

^on bem ^lafcnofcn, xnib ber gcuerung

unter bentfelbem

5. 579 .

iÖer ^ölafenofen i|I ba^u beftimmt, bie 2)eftUi

lirblafe auftunebmcn, um ^ bie ^I)efIiüation auß^ berfeb

ben, in ber moglicbft furjeffen S^it^ unb mit bem mog=

licbft tieinften 2(ufn)anbe an S^rennmateriat tjeranftai^

fen; eine €rfparung, meicbe bei bem immer me^r ^uneb-

menben üO^angel ber Brennmaterialien, fo mie ber

im gleichen Berbaltnig ffeigenben Q^reife berfelben, wen

größter 52Bicbtigfeit ifl; unb auf meiere nur biejenigen

Brennanftalten feine DlucffTcbt ^u nehmen brauchen, bie

mehr Brennmaterial befiben, alß fte ^u- perbraueben ven

mogenb finb.

5» 580 .

^ie Statur ber Brennmaterialien, melcbe man

gebraucht, um eine Branntm einbrennerei bamit j^u

betreiben, richtet ficb nach bem Orte, mo man mobnt, unb

mie man folc^e am mo^ffeilften b«ben fanm 0 ie flnb ent=

meber a) ^olj, ober b) ^orf, ober c) 0 teinfoblen,

ober d) Braunfoblcn* 2lucb So b ballen fbnnen mit

9iu§en gu bem Behuf angemenbet merben, trenn folcbe

eben fe^r troblfeil ^u höben flnb*

>

*

581 .

©er Blafenofen laßt fich in oier einzelne 2lbthci'

y
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tunken ^erfatfen, t, u 1) ber enterb; 2) bet*

geuer^erb; 3) ber ^effdraum; 4) ber 0c^orn5

ilcitXr burc^ tt)etcf)en ber 9vauc^> ab^te^et unb ber gur

UnUv^aUmq beß bem geucr not^wenbigen Suftflro^

meß bient JDer 2(fcb enterb t(! nur ba erforber^

iieb, n)o mit Xovf, ober mit 0tecnfobten, ober mi^

^raunfob^on gefeuert njtrb; ba, tDo’man allein mit

üvbeitetr ^ann folc|)er fehlem
'

/
'

S* 582.

!5ßir n^oÜen unß einen 23lafenofen oorflellen, in

t\)elcbem mit ^orf ober mit 0teinfo^len gefeuert

merben foü. biefem galt' mirb erft ber Stoben ober

bie 0o^le beß Dfenß, auß 2}?auerfl einen, in )8e^m

•gelegt, beffen üuabratc ober ^reiß flache (je nac^beni

ber gan^e Ofen biere(fig ober cplinb erformig

werben foll) gleich bie ©runbflöcbe beß ganzen Ofenß

barjiellet

5. 583.

lieber bfe 0oble beß Ofenß wirb nun ber 2lfd;em

^erb aufgemauert, ^at bie ^lafe felbf! einen Ouers

burebmeffer oon etwa 5' 4", wie (§. 570) angenom^

men worben ift, fo ift eß §inreicbenb, bem 2( feiern

^erbe 6' Xiefe, 1' 2'' ^b^e unb 1' 2"' Streite ^u gei

ben. Um ben :Ouff^ug gum brennenben Material

babureb ^u regieren, fann foleber mit einer "Z^ftve bon

^ifenblecb berfeben fe^n.
'

•

§. 584.

Ueber bem 31fcbenberb erbebt ftcb ber geuerberb.
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(Seine ©runbflac^je ifl tjon bem 2(fc^en^erbe burd^ eu

nen Diojl \)on €ifenf!aben, ber in einigen gdüen

fluc^ auß 0tdben üon gebranntem feuerfeflen

befteben tann, gefrennef* IDiefer Dtoft beginnt ba, mc

bie yorbere ^effetmauer enbigt, . unb lauft über ben

ganzen ^anat beß 2(fcbenberbeß biß ^um

'2(nfangc ber b intern 2)?auer» 2)ie Slofiftdbe merben

fo neben einanber gelegt, bap jmif^en ^meien allemal

ein.3tt)ifcbenraum von 3 :0inien bleibt»
' Sdngc eincß

jeben einzelnen 9toft|rabeß mug notbivenbig bem üuer^

burcbmeffer beß 2(fcbenfanalß angemeffen-fe^n»

.

’

'

5» 585»

lieber bem Dlofte mirb nun bie 3J?auer beß geuer^

berbeß auß febr feuerfeften SJ^auerffeinen fo auf^

geführt, baf bie ^cittnvoanbe ficb fcbief emporbe^

ben, unb ficb nach oben ^u außbreiten; bergeftalt, baf,

menn ber Clu er burcbmeffer beß 2(fcbenfanalß,

mo bie SJJauer beß geuerbcrbeß beginnt, 14'' betragt,

bie fcbiefe 5D^auer 16'' b^*^ aufgefubrt mirb, unb am

Obern <5nbe 18" breit iß; bagegen ber Eingang ^um

'geuerberb, b» i» baß geuerlocb, 16" im üuabrat be?

fommt» 'T)ie bem geuerlocb entgegenftebenbe Hintere

SSianb beß geuerberbeß mirb gleicbfallß fcbief aufges

benb gemacht» 'T)ieO effnung beß geuerberbeß, mel^

cbe gerabe über ber C effnun g beß 2lfcbenfanalß. fle^

bet, fann gleicbfallß mit einer ^bnr verfcbloflen merben»

, §» 586»
I

lieber ber ^auer beß geuerberbeß rubet ein
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ijuö gefc|)miebefen €ifenftäben gebilbetc^ ^rcuj, wet^

c^efS mit ten €nben bev fiel) fveu^mben 0tabe tn bev

j^effelmauer hefefliget ift. t(l ba^u beflimmt, ben

Robert bev ^eflitlivblafe ju fragen, um i^n vov bem

0enfen fc^u|en*

587.

£J?acbbem nun bie 5)ef{tnirb(afe aufjenem .^rcu^c

bergef?a(f placirf j(?, baß fie einen üollfömmen magereeb^

fen 0fanb beft|f, fo mirb je|f bie j^effelmauer um

biefelbe bergeßaif aufgefußrf, baß bie Siamme beß brem

nenben 50^aferia(ß, nac^bem fetbige bie ^obenßldcbc ber

^(afe befpuif ßaf, fic^ jmei 50?al um ben dp (in ber ber

^iafe ßerum minben muß, beöor fie in ben 0cborm:

ff ein enfmeicben fann. ©aß biefe ^finbungen weit ge^

nug fepn möffen, um nicbf leicbf ^«ß üerßopff gu

merben, üerßeßf ficb Pon felbff.

§. 588.

S3efrdgt bie ©iefe ber S£>fafe 1 §uß, fo fann bie

£©inbung beß geuerjugß biß 10'' geßen. Ueber

ber ^eenbigung beß obern J^werjugß febüeßen ftcb

hingegen bie ?D?auerßeine an ben ^lafenfeffet feff an, unb

^ber biefen mirb felbß bie SOSBlbung ober SS>r uff ber

^lafe biß an ben ^^atß berfelben mif 50? auerffei nen,

menigffenß mitflacben ©acb^iegetn bebeeff, um maß'

renb beß QJangeß ber ©eßilfafion baß 2fufßromen ber

falten Suff oon außen ßer ab^ußaltem

ff.
589.'

©aß 5S>rennmaferial, melcßeß unter bem ^la?
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fenf effd brennt, n^trb burcb bie in bie Oeffnung beß

2(fcbenb^rbcß einffromenbe ^uft ^erlegt, unb ber in Ie§i

terer gebunbene £©arme(t off frei gemacht, «nbgiebt ein^

«m fo größere ^ntenfitat ber *5i|e, je lebhafter fotcheß

brennt; unb biefeß lebhaftere trennen fteht im S^erhalts

niß mit ber SJtaffe ber Suft, melche in einem gegebenen

,

Seitraum barauf jtromt. JI)aher mug nie ^u üiel 55renm

material mit einem ilJtal auf ben geuerherb gelegt

merben, fonbern man mug felbigeß öfter nachlegen, bamit

nicht mehr brennenbe Xheile oorhanben jjnb, alß burch bie

gugromenbe ^uft ^erlegt merben fbnnem

5» 590,

2)ie*0i|e, melche im S^uerraume erzeugt mirb, theilt

ffch in jmei burchffromt bie ^lafe,

um bie glöfftgfeit barin ^um0ieben unb ^umSöerbams

|)fen ju bringen* 2)er jmeite burchbringt bie benS^la^

fen^effel umgebenbe 2)? au er, unb (tromt in bie falte fie

umgebenbe 2ltmofphftJ^^ ^^nn er nicht üon bie^

fern 2(ußf!r6men jurucfgehalten mirb*

5* 591 *

'

Um biefeß unbenugte 2lußffromen ber SOodrme ober

.^i|e ^u oerhinbern, mug bie dugere Jldche ber ^ef^

fein) anb mit einer SJtaterie umgeben merben, melche

nur eine h^^f^ fch«)ache 5dhi9-^^l beg|t, bie SCÖdrme

fort^uleiten; moburch baß 2lußgrbmen ber $£Bdrme in bie

Suft nermieben, unb baburch ein groger ^h^il an^vcnti'
/

material erfpart n>irb* Materien folcher 2lrt finb;
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1) 2(uß9elaugte 2) ^$:roc!ne

5enbe :Ouft 3) ©epulüerfe

§. 592,

Um jenen erffiUen, muß bie ,^effeU

mauer mit einer eiten J9?auer umgeben merben, bic

efma 8 SoH -öon ber erften entfernt flehet, fo bag ein 8

3oU weiter 3tt>if^^nraum gebilbet mirb. ^I)iefer

raum bleibt entmeber unaußgefutlet mit einer anbern

terie, unb bann.ift er mit jlillfte^enber Suft anges

füllet, bie einen uberauß fc^iec^)ten SÖBarmeleite^r bar?

bietet; ober er mirb mit geputoerten «^ol^fo^ten,

über auc|) mit troefner außgetaugter v^oljafc^e auß?

geffilfet, unb bie obere öejfnung luftbicbt jugemauert,

2)

urcb biefe Söorficbt merben an 30 Q3rocent 55 renn?

material erfpart, bie fonft mhenu^t oerfc^)menbet mer?

ben tofirben.

§, 593.

Zber auc^ bie befte .^onftruftion eineß 55tafenofenß

ift nic^t ^inreic^enb, aller ffra^lenben 5S3arme ober

^i^e, melcbe ma^renb beß 55rennenß beß 55rennmaterialß

enttt)ic!elt mirb, fo ooUfommen ^u fonfumiren, bag nicht

noch bebeutenber unbenu|t burch ben 0chorn?

ft ein entweichen foUte: benn auch bei ber begen (^inrich?

fung lehrt hoch bie Erfahrung, bag, wenn man wahrenb

beß ©angeß ber S^egillation , in bie 2fußgangßoffnung beß

0chorngeinß ein Thermometer h^^tf t>öß barin begnb?

liehe üuecfglber immer noch in einer 2lußbehnung Pon 500

biß 570 ©rab gfihrenheit (z: 208 biß 239|- ©rab 5Keau?

. j
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mur) zv^cdUn tiöirb, ölfo dne Bebcufcnbe ^O^affe sJBarme,

bie babei tjcrioren 9 e()et /

5* 594 .

Um biefe Sffiarme nid)t unbenugt cntit)dcben laf^

fen, fann felbige burc^) ciferne Sio^ren, in geneigt aufs

it)arfß ge^enber Dlicbtung, forfgeieitet merben, bet)cr fte in

ben 0c^crnf?ein gelangt. *^ier burcbfirbmt fte bie metafs

lenen 9lb^ren, metcbe fe^r ffarfe Leiter für bie 3Bdrs

me auömacben, unb eß if! nun nur noch eine mdfig marme

Suft, metcbe burcb ben 0c^ornffein entireicbt. SOBers

ben gehackte Dlo^ren unter einer S)arre ber ^dnge nac^

Jergeflatt fortgeleitet, baf bie Ceffnung ber einen bie

»^ige auß bem iölafenofen empfangt, folc^e fortleitet, unb

jTe in »bie ^mcite über ober neben i^r ^urucfge^enbe

uberfö^rt, beren Oeffnung nun mit bem 0cbornffein in

' Sßerbinbung flehet, fo mirb bie burcb fie außjirbmenbe

Spi^^ benu|t, baß auf ber JI)arre befnblicbe 50^a4

trocfnen, o^ne baf' folc^eß burcb baran trefenben Dlauc^

ouf irgenb eine Steife verunreinigt merben fann. -

'

§. 595.

2lufer ber vorder gegebenen €inric|)tung beß 33 las

fenfeffelß, bei melc^er baß Seuer unmittelbar unter ber

^lafe felbfl brennt, fann man bem Ofen auch ein

3}orgclege geben, fo ba0 baß trennen beß 9J?aterialß

auf bem gefc^ie^et, melcber vor bem ileffels

raum angebracht iff, unb bergeftalt bloß bi^-*^i|e, melche

ivdhrenb beß 33rennenß entmitfelt mirb, J)en .^effelbos

,ben fo tvie bie ben Ö^plinber umgebenben SOBinbungen
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teflreic^t: eine 2}orric^)fung , bie atferbingö ben 2}ort^eii

gemährt, bog fo tvenig ber 35 oben beö 35Iafenfef^

feiö atu boiS 3D?auertt) erf leibef; ob aber babei eben

fo oiel an Brennmaterial erfpart mirb, alo auf bem

erfl genannten 3©ege, biefeß mug mc^l noc^ bureb fort?

gefegte Erfahrungen entfe^ieben merben.

Swölfte« Stbfd^nitt.

Bon bem Ü0?eifcl)n5armer ober Bormarmer^ «nb bem

Ohi^cn befifelben in ber Branntweinbrennerei»

5. 596»

Sffienn man nach ber gewöhnlichen B5eife operirt, ber;

gegalt, bag bie auögegohrne B^eifche fogleich in bie

Sutterblafe gebracht wirb, ohne folche Porher biö auf

einen begimmten ©rab erwärmt ^u fo mug bie

Blafe, unter beganbigem Umruhren, erg fo lange ge;

feuert werben, bio bie barin begnbl^che B?eifche ' eine Xem;

perafur Pon weniggeno 60 ®rab SKeaumur angenommen

hat, bepor ber Blafenhelm aufgefe|t unb bie ^Degil;

lation begonnen werben fann, entgegengefegten

hat man ^wei D^achtheile ^u befurchten, ndmlich: entwe;

ber bie biefern ber B^eifche fe|en geh am Boben

beß Blafenfeffele^ feg, unb brennen an; ober bie 3D?eifche,

welche immer noch ?3ortion fohlengofffaureß ®aß ein;

gemengt enthalt, geigt fchleunig empor, unb man ig Por

bem Ueberfdgegen berfelben nicht gefiebert» 2burch eine
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fölc^e ^rnjarmung gc^en aber Seit unbS3rennmate^

rtai tJerloren,

§, 597.

?2»eibe ju erfparen, unb baö 2(nb rennen fo n>ie

baö Ueberfletgen beß ®uteß üerbuten, bient ber

^O^eifeb? ober 95orn>armer, n>etcber bap beflimmt if?,

bte SJtaffe ber iD^eifcbe, melcbe ^um 'KnfuUm ber

:Outterbiafe erforbert n>irb/ ebne eine befonbere 2tm

njcnbung t)on S3rennmateria( fo n)eit erwärmen,

bag fie nach bem ^(bjuge einer ^nttevhlaUr fo mie bie

0cbiampc außgeleeret i(t, fogleicb bineingefuüet, unb

bergeffalt bie ©eftillation fa(! ununterbrochen fortgefe|t

werben fann.
'

§. 598.

2I)er*3Jteifcbwarmer beftebet entweber in einem

oben offenen S^^ffe auß mit eifernen S3anben

umgeben, beffen Ceffnung üerfebioffen werben fann, unb

in welchem ber 5[Barmeapparat angebracht iff; ober er

i(t ganj auß .Tupfer angefertigt. 3^neß ift bte (Einrichtung

nach ber alten 2(rt; baß^Ie|tere ift eine Perbefferte €inricb^

fung ber neuern 2(rt. iSBir wollen jebe einzelne ©nricb^

tung genau betailliren.

a. ^er b^^orne ifJteifcb wdrmer.

§. 599.

'• ^cv bbl^erne 9Jteifcbwdrmer beftebt auß ^wei

•^aupttbeilen, nämlich bem©efage, baß bie !D?eifcbe auf^



^une^men bejTimmf i|T, uni) bem SGBarmer felbfT. JDöß

(5)efdg jur Zufmf}tm ter ^ eifere tf! ein gcwo^nlic^eß,

me^r tiefeß atß tt>eifeß, üon ber ©effalt eineß in ber

abgefc^nitfenen j^egelß, auß 0tdben üon 0cj)en5oi5

öngefertigt 'unb .mit eifernen S3dnbern belegt. JI)er fuhU

. febe 3nb<^^l biefeß Jaffeß richtet ficb nach bem Inhalte ber

l^utterblöfe, bie barauß .mit SJteifcbe angefuUt merben

foü. 3ff ber S^auminbölt ber 25lafc j. fflr 200$)fb.

©etreibefebrot, unb baß ber frodPnen 0ub^

ffanj 3ur §SBdffrigf eit mie 1 : 8 berechnet, fo betragt

ber SK aum in halt ber Sölafe etmaß über 27 .^ubiffuf,

unb hiernach mug ftcb auch ber SKauminbalt beß S^teifeb^

mdrmerß richten.

§. 600.

3n bem angenommenen Jall fann ber innere 2)urcb2

meffer beß Jaffeß Taf. IV, Fig. 1 , a b c d oben in a b

3' 1"', unten in c d 3' 6" unb feine Xiefe e f 2' 6" be^
^ I

tragen, aüeß in Sichten gerechnet; ber lubifche SKauminhalt

mirb in folchem 18 .^ubilfug 36 .^ubif^oU betragen,

moüon 13 .^ubiffug 36 .^ubif^oll für bic 9Jteifche unb

34 i^ubiffug für ben SKaum beß ?[Keifchn)drmerß be^

flimmt flnb.

5. 601.

3n jenem gaffe, melcheß auf einem ©eflelle ruhet,

ift ber eigentliche auß .Kupferblech angefertigte fUSän

mer placirt. ^Diefer £S3drmer befteht in einem h^h^^u

€plinber, T^f. IV. Fig. 2. a b c d mit hoppelten

?lBdnben, beren 3u)ifchenra'um ba^u beflimmt ifl, bic
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JDönfle auftune^men, n^elc^e öuö bem Seitungßro^r

ber SutterMafe tn ben Farmer Übertretern 2tu6 a

e ge^et ein 9lo^r ^erauß, in befTen aufere Oeffnung baö

<I)unffro^r ober ber 0c^nab.el beß $ölafen^utß

:paffet Q(m untern ^§eite d f ge^et ein ^n)eiteß 2t b 2

gugöro^r auß, baß mit feiner Oeffnung fin baß S^o^r

beß i^u^lapparatß tritt, ^Der ganje SßSdrmer ^dngt

biog burc^ bie beiben 9ib^re_ mit bem g^affe ^ufammen,

(Ev ^at einen'f upfernen ^Oecfel in ber ^itte, in. weU

ct;em fTc^> ber mafferbi^t angebract)te Ouirt bemegt SOie

beiben SHb^ren a e unb d f ge^en burc^ bie 0fdbe beß

gafle^5 ^inburcbf unb ftnb mafferbicbt eingefittet, ^m
9J?ittetpun!te beß iD^eifcbmdrmerß fenfrec^t ^inmUv ge^enb

i(t ein Ouirl angebracht, "ber- oben mit einer ,^urbct

verfemen ifl, um ihn bamit ^u bemegen, €r iff baju be^

flimmtr bor bem TlbtaiT^n in bie ^lafe, bie 9Jl eifere

um^uruhren, bamit bie bieten ideht am ^oben

liegen bleiben,

'

§, 602 ,

I -
.

0ne PoIlftdnb{ge2tbbilbung beß h^l^rnen ^eif^2

mdrmerß finbet fleh Taf. IV. Fig 3 , »^ier be^eichnetr

ben dufern 9tanb beß fupfernen JOecfelß, s bie im

nere mit einer aufgerichteten Dibhi*^ rerfehene Oeffnung,

morin ber Ouirl ftch bemegt, t ein bie genannte fHohre

in einiger Entfernung umgebenber eben fo 9?anb,

Sener Smifchenraum mirb ^ur |luftbichten Q^erfchlie^ung

mit SlBaffer gefuHet, u ifl ein Heiner um ben Ouirl be^.

feftigter ©ecfel, welcher mit feinem Dvanbe in baß genannte

SSaffer ein 53aar Soll tief einfaucht, v iß ein angebrach-

- . . teß
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fe^ SKo^r 3um Tlbfuüen beö SffiafTerö mit 3}?dfc^e. p ift

baß 2tbflufro5r för bk ermdrmfe 3Jtcifcbc in bk ßufter*

biafe, nac^bem fic üon ber ©cbiampe enfkert iß^

603,

®k ©imenflonen btefcö auß Kupferblech angeferj

timten SSßdrmerß muffen bergeftatt beflimmf merben,

bag bie ©urchfireichung beß $^>unfteß unb bie 7(bfe$üng

ber Sffidrme öuß bemfeiben in einem fotchen SDevbättniß

fielen, baß in eben berfelben 3dt, in meicher ber Butter

auß ber lOutterblafe poüfldnbig ' fibergehet, bie burch

ben ^eifchmdrmer fich entmitfelnbe Sfßdrme gefch*<^^

gemefen ift, bie im Skiffe enthaltene 93?eifche unb’ bie

ßenfldche beß SSdrmerß, ber bamit umgeben ift, biß auf

65 ober 70 ©rab Dieaumör ju ermdrmen,

b. ^aß $ö3armrohr,

g, 604,

50?an glaubt in Pielen fchlecht eingerichtefenS3rannt2

iveinbvenneveianßatten jenen ^Jteifch^ ober Söors

mdrmer baburch 3
u erfe|en, baß man ^mifchen baß

<I)un|Trohr ober ben 0chnabel beß 25lafenhutß

unb baß Kfihlföß dnen h^h^^ Bottich placirf, ber bie

gu ermdrmenbe 50?eifche enthalt, burch ben ein fupfer^

neß Siohr etmaß geneigt hinburch ‘gehet, baß mit feiner

oben h^t*außgehenben Ceffnung ben 0chnabel beß ^elmß

aufnimmt, mit feiner untern hingegen in baß Dtohr beß

Kfihlfnffeß tritt, W2(m ermdrmt hi^cburch ^mv bie

^eifche, aber' feineßmegeß auf ben erforberlich^n ©rab.
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nnb erreicht aifo ben 3tt>ecf nur untJoUfommen,

©ne 2(bbi(bung btcfer 2(vt ergiebt ficb auö Taf. IV. Fig.

4; fte bebarf feiner n>eitern ^rfiarung.

c. JI)er fupferne ^eifcbwarmer.

5, 605.

SBabrenb, tvenn baß Saß beß* 5D^eifcb= ober 35 or«

n)armerß auß beffe^t unb barin ber fupferne

5ffidrmer placirt ifl, foicbeß zweierlei 9?acbtbeite in ßcb bers

einigf, wobon ber erfle barin baß baß b^ijerne

®efdß ieicbt fpacf wirb unb gluffigfeit binburcb (dßf;

ber zweite barin, baß ber in bemfeiben ange^

brachte fupferne £[Ödrmapparat einerfeifß baß Um^
r&bren ber 9D? eifere befebweriieb macbf, anberfeifß aber

baß gan
3
e ©erdtb nicht gut gereinigt werben fann: fo

iß ber ganj auß .^upferbteeb angefertigte 93^eifcbwdr^

mer üon tiefen beiten Seblern poüfommen frei.

5. 606.

^I)er fupferne 9}?eifcbwdrmer- beßebet in einem

boppeiten €piinber mit gemeinfeb^^f^^^^«^ 35cben. €r iß

auß jwei dptinbern gebiibet, bie bergeßatt in einanber

gefegt ßnb, baß fowobt bie SOSdnbe berfeiben, atß auch

bie 35obenfldcben 2 biß 3 Soü t)on einanber entfernt

ßeben. Zm obern %^dk berühren ßcb bie beiben dptim

ber faß biß auf ben 2(bßanb ton IJ golf; unten befragt

ihre dntfernung etwaß über 3 3oü. $Die beiben 33o ben<

fidcbeit neigen ßcb in enfgegengefe|fer Diicbfung. JDie

innere neigt ßcb gegen bie 2tbjugßrbbre ffir bie

}
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3J?elfc^c inv ^lafe, bie 2(eu6ere hingegen gegen tu

©unffr^re ^in, tt>elc^e jum lapparat ffi^rf;

beibe 25obenflacben fTnb, ber grogern Jefligfeit n>egen,

concatJ» ©ie obere Oeffnung ift ^agetot^et 2Cn ber linfen

0eife (oon oorn ongefe^en) ge^et etwa in bem britfen

^^eil feiner ein Dto^r b^röuß, baß ba^u beflimmt

t|T, ben 0cbnabe( ober baß i?eitungßrobr beß ^Ia =

fenfopfß außune^men^ unb in feinem ^Durebmeffer ba^

nach propordonirt fepn mu0. 2fn ber rechten 0eife am
23oben beß dpünberß ge^et ein jtoeiteß ^{o^r ^erauß, baß

mit feiner Oeffnung in bie Oeffnung beß ^ö^tgefageß

tritt. JOie Oeffnung beß £0?eifcbm^rmerß fann mit

einem JOeefei yon .Tupfer luftbicbt Perfcbloffen n)erben,*

in beffen üO^itte ffeb fenfrec^t ein Ouirl b^rabfenft, ber

aug^rbalb mit einer .Kurbel oerfe^en iff, um i^n bamif

in Bewegung ju fe|en, unb bie ?0?eifcbe auf^urubren,

bamit ffe gleichförmig erwtot merbe.

5. 607.

(Eine 2(bbilbung biefeß fupfernen 50^eifcb^ ober

95orn)armerß ffnbet ftcb Taf. IV. Fig. 5. a a a a tff

ber äußere dplinber, b b b b tff ber innere

linber. c cc c ffnb bie 3w)ifcbenrdume jmifeben beb

ben, fomobl im Umgreife alß jmifeben ber ^obenfldcbe.

®er2(bffanb berSlBdnbe betrdgt burebauß oben IJ, unten

über 3 Soll, dd iff baß 0eitenr obr, baß ben0cbna5

bei beß ^lafenFopfeß außunebmen beffimmt iff; e e

pon ber innern ^obenfl.dcbe außgeßenb, beffnbet ficb

baß jtpeife Stobr, baß in baß .^fib^öordtbc ju treten

beffimmi iff. I f iff ber 2)ec?vel oon Tupfer, tpelcber

3E. 2
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Me Oeffnung beö ganzen 2(pparafß üerfctjfieff, ganj eben

fo tt)ie bei bem ^bljernen 50^ eifcb«)armer* 3^^

nem ^Ülittdpuncte g ge^et ber 0fiel etneß üuirfß ^erab,

ber mit feinem untern ^nbe am S3oben beß ©efdgeß h

in einem fenfrec^ten Sapfeniocbt ficb U\d)t bemegt*

h h h h jTnb Pier Jiugei an bem CluirlfHel, bie nur

einen falben 3oU Pom ^cben abfle^cn, um bie ^eifc^e

bamit auf^urubren» i iff bie Kurbel, meiere am obern

^beile beß Cluiriff ielß, ber einige Sott auß bem Werfet

beß 2(pparatß b^raußreiebt, befeftigt ift, mit meteber ber

üuirl, fo oft eß erforberlicb ift in33en>egung gefegt mirb»

S. 608.

Um bie erbitte !D?eifcbe bequem ab^utaffen unb

in bie pon ber 0cbtampe entleerte 23Iafe uber^ufub^

ren, gebet über bem innern ^oben beß S)?eifcbmdrmerß

(Pon Porne angefeben Hnfer *0<inb) ein etmaß geneigteß

9vobP ^ ^ ^evauör baß mit einem meffingnen *§abn

1 perbunben iff, bureb mefeben foicbeß Perfebfoffen unb ge^

öffnet merben fann; ber ficb in ein fortgebenbeß Öfobr m
enbigt, baß bureb ein barin ^u ffecfenbeß 3«5ifcbenrobr mit

einer im SStafenbute angebrachten Cejfnung Perbun^

ben tperben fann, um, ebne ben ^ut ab^une^men, ba^

bureb bie erbitte 50?eifcbc in bie §öfafe ^u fuhren. .Um

enblieb ben ^OJeifebmdrmer aufß neue mit ^eifebe an?

gufutten, ebne ben fT)ecfel beffefben ab^unebtnen, ift an

feinem biJ^torn Zweite ganj oben n, ein nact; äugen

gebenbeß 9iobr n o angebracht, baß mit einem 0t bps

fei p Perfcbloffen merben fann; €ß iff ba^u beffimmf,

bie dugerffe Oeffnung einer 3ib^venlc(tung ober einer
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9iinne außune^men, bie ?)J?effc^e ouß bem

SÖ2eifc^botti(^r mittdfl einer ?)umpe, in ben ^eife|)<

tt)armer gcieitet tt)irb*

* §. 609,

?D?ttteI|I jener 35orric^)fun^ treten, tt>a^renb ber

ftiKation, bie auö bem 0c^nabel ber ^DunfHeitungß^

rb^re beß Olafen fopfeö ficb enfitJicfeinben !t)önffe in

ben 'ipo^ien 3it)ifc^enraum, ber 5n)ifc|)en ben beiben in cim

nnber fte^enben (Jplinbern fic^ befi'nbet, bie ben £0?e,ifc^i

n>armer hüben; jTe fi^’ornen ^ier ben ^armeftoff öiiß,

xmb iajTen feieren an bie im 9laume beß innern

linberß, ber nun ben 9?aum beß 50^eifd;n)drmerß fetbjl

6übet, bejinbüd^e 5D?eifc^e uberftrbmen, tie babureb er§i|t

mirb, S^erjenige ^^eü ber fünfte, m\^^v baburc^ ^ur

tropfbaren giuffigfeit oerbic^tet mirb, fließt ^ufam^

men, unb beliebt jTc^, in 3}erbinbung mit ben übrigen

noc^ nicht oerbichteten S)unfien, in baß Dvo^r beß uhl«

gefdßeß ober ber 2tbfuhlungßgerdthfchaft, um Doüenbß

gur tropfbaren Jlufflgfeit oerbic^tet gu merben. Um baß

unbenu|te 2(ußfTrbmen ber ®drme an ber äußern gldche

beß ?!)?eifchmdrmerß gu Permeiben, ift eß gut, ihn mit einer

Pierfachen :0age pon 5^apier gu beficben, unb ‘bann mit

einem girniß gu uberg'ehen, moburch alß fch fechte ^Bdr^

m eieiter baß 2(ußjlrbmen Perminbert mirb,
I

d. kupferner 3)^eifchmdrmer mit einem

^Deftillirhelm,

610,

9Jtan offenen 3)?eifchtPdrmern ben
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^orn)urf gemacht, baß, bie barin befinblic^e

fc^^e oft eine Temperatur üon 70 biß 75 @rab Dteaumur

annimmt, ja oft feibfi biß in 80 ©rab ^inauffteigt, Ieic^)t

ein T^eil ^ranntmein entmicfeit merben unb t)erloren

ge^en fonnte. ^an menbet ^mar bagegen, burc^ bie ^rs

fa^rung geleitet, ein, baß foid;eß enfmeber gar nic^t ber

5?aL^ fep, ober baß berjenige T^eil, melc^er Perloren ge^e,

bocb fo menig betrage, baß er gar nic^t in 2lnfc^)lag ges

bracht ju merben Perbiene.

§. 611.

T)em fep aber mte i^m motle, fo t(! eß boc|) immer

in ^rmagung 5u jie^en, baß, menn ber SÖerluft beß

^ranntmeinß, ben man burc^ ben SJbeifc^marmer

erleiben fann, auc^ nur ein ?)^cent betragt, biefeß ffir eine

SÖrennanftalt, bie täglich einen Slßifpel Dloggen ab^

luttert (~ 1920 ^funb) unb auß bem 0cheffel (zi 80

Q3funb) 15 S3erliner üuart, alfo in ©umrna 360 üuart

Söranntmein ziehet, täglich einen 2}erlu(t Pon mehr

alß 3^ üuart, unb menn 300 Tage im gears

^ beitet mirb, einen Sßerlufl Pon jährlich 1050 üuart unb

baruber nach fich ziehet, melcheß feine .^leinigfeit i(l; in«

bem baburch 70 95erliner 0cheffel SHoggen ganj per«

fchmenbet merben.

612.

Um auch biefen möglichen QSerlufl an^ranntmefn,

fo mie bie bamit Perbunbene 95erfchmenbung an betreibe,

iju perhuten, hat man bie fehr jinnreiche (Einrichtung ge«

troffen, in b^m T)ecfe( beß fupfernen !D?eifchmarmerß
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einen mit einem ^er^^orrogenbcn ^)alfe vcife^enen 2Cuffa|

an^ubringen, ber bp^u bienf, einen CDefTültr^elm öuf;

5une^men, ber bie S)un|Ie, melc(;e efma entmeic^)en, puf2

nimmt unb fic fordeitef, bergeflatf, baß fie in bie

an fl alt abgeleitet unb bafelbft üerbicbtet merbem 3«
Taf. IV. Fig. 5. ifl biefer o^ctm in bem <t)ecfel obei*

ber ^aube beö 5D?eifcbmarmerß nnmitulhav befeflis

get, unb gieic^ mit 0?amen angebeutet morben*

5, 613.

tjßelc^e 0’nric^)tung unb ©effaltung beö 9)?eifcbs

n) arm er 15 man auch maßien mag, fo i(t unb bleibt biefc

fBorriebtung boeb allemal ein fiberauß micbtfger ^ßeil in

jeber ^ranntmeinbrennerei, bie niebtö auß ben

2lugen üerlieren mill, maß mit einer moblberecbneten

.^außbaltung in SJe^ießung fteßt. Seit unb Sörenn^

material, ^met ber micbtigßen ©egenftanbe in einer

SÖranntmeinbrennerei, merben ^wvhuv(^ im b^cb-

ften ©rabe erfpart, unb mit ißnen zugleich bie Soften,

melcbe fie fonft erforbert haben mfirben*

5. 614. '

SlBdbrenb eine iöranntmeinblafe, bie bie 50?eifcbe

pon 200 53funb betreibe aufnimmt, menn fte nach ber

alten fonf! üblichen 2lrt fonflruirt ijl, b. i. mehr tief alß

meit, menn ffe mit ber 5lteifcbe angeffiUt i(t, um biß

ju 70 ©rab 0leaumur unter ftetem Umrubren erbiet ju

merben, bie ^bdtigfeit eineß iOtenfeben unb einen 3^it'

raum'^bon boUen jmei <Stunben erforbert; unb um fie

uberjutreiben, abermalß t)ier 0tunben: fo geben b*^^
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1) 2 0funben 2(rbdt ffir einen S)^enfcben t)erIoren, bie

befTer Ratten benu|.t tüerben fbnnen; 2) mu^ bie »^i|e ber

23Iafe in 0umma 6 üolTe 0tunben
,
erhalten n^erben,

n)oju S^rennmaferial erforbert n)irb»

V

5» 615.

S3ei ber früher ongegebenen .^onflruffion einer

^rönnfwetnbfafe für bie ^eifc^e öon 200 Q}funb

©et reibe, nach ber neuen Einrichtung, unb in Qüerbim

bung mit bem S^eifchmdrmer, erforbert baß ZnfiiU

len ber 23(afe mit ^eifche, unb baß yotlfommene

Uebertrciben berfelben, jufammengenommen nur eine

einzige 0tunbe 3dt; foigüch merben baburch I ber Seit

erfpart, unb ba 3u bem gleichen 55ehuf auch |

t)er Sdt meniger geheilt merben mug; fo mirb barauß

folgen, baß auch J- an Brennmaterial erfpart

merben muflen. Stollen mir auch ^ugeben, bag biefeß

nicht ganj ber Jall tjl, fo mug hoch mit Sicherheit

geftanben merben, bag bie Erfparung an Brennmate?

rial bei ber neuen SJ^ethobe, unb burch ben 50^eifch?

m armer menigftenß gum Xheil tJeranlaffet, beinahe f

gegen bie altere betragt.

Stnrnerfung. SSenn cß barauf anfommt/ Brennma^
terial ju erfpareu/ unb mer SÖlcngol an SBaffer let^»

bet/ um baß It^ühlfaf bamit ju fpeifen/ fann biefeß

felbfi alß einen 58^eifchtt)drmer brauchen j befonberß

'

,

banu/ mnn mit gans gerobhttlichen Blafcu/ ohne

Syieif^wdrmer/ unb mit einem oielmalß gemunbenen

Schlangenrohr gearbeitet mirb. göHet man in bie*

fern gaU baß ^öhlfaf mit iöieifche/ flatt mit SBaf*

fer an/ fo mirb/ menigtlenß im obern Sftaume beß
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^öl^lfaffeö/ Me SJleif^e/ n)5|irent> Me S5lrtfe üMc«

öeftiebett nur eine Temperatur Pon 65 Mß 70

©rat) SReaumur annetimen. bringt man unter tiefen

9taum einen an/ turd) melcten Me im

fa^ ermdrmte 3J?eifci)e nun in tie Pon ter

pe entleerte S5lafe öberfleleitet iperten fann/ fo mirt

• Beit unt ^Brennmaterial bei einer folcben Slrbeit

im toben ©rate erfpart merten fSnnenj tpeil nun tie

aj?eifd)e/ immer tem ©ietpunfte nabe/ in tie ^lafe

fommt ©a^ man folcbe/ Por tem Uebertreiben/ aße»

mal umröbren muf/ um taß Dide mit tem ©önnen

ölei^m^Mö 5« PerbinteU/ perjiebt ftcb Pon felbjl,

/

ben Ml^lanflalten in bcr S5rannttt)einbrettnerei,

pon bereu bejier ^onjlrnftion; fo tpie Pon bem -

3Ru^en berfelbem

616* ,

^9?it bem 9?amen i^ublapparat (Refrigerator),

ober SBerbicbter (Condensator), be^eicbnet man bie^

jenigen ffir eine ^ranntm einbrennerei öberauß

micbtigen ©eratbfcböf^en, melcbe baju beffimmt ftnb, bie

T)unf!e beß, bei ber ^DefnOation ubergebenben S^ran^rts

mcinß fo fcbneß tote möglich Jur tropfbaren glfiffigfeit

gu perbicbfen unb abjufublen* 2luß SJ?angel einer ricbti«

gen 2lnjtcbt unb SSeurtbeilung , finb bie 2lbfablungßs

ober 5}erbtcbtungßan|lalten pormalß immer nur alö

eine 9tebenfacbc bet be-r 33ranntmdnbrennerei am
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Qcfe^cn tDorbcn; fte fmb biefeß aber feln^ßJDegeö, fonbern

t§r ^nfluß auf ben ©ang ber S3ranntn)etnbrenne«

rei ijl ^on fo grpßem Umfange, bag bicfelben ju ben

mic|t{g(?en ®erat5fc(;aften ge^a^Jet merben jnuffen*

617.

fl)er Smec! einer jeben in ber

53rannf meinbrennerei (f! jmetfac^: einmal if! (te

baju be(iimml, ben ^Dunfl, melc^er auß bem 0 cbnab^(

ober Seitungßro^re beß ^.lafen^utß entmicfelt

mirb, 3
ur tropfbaren Sluffigfeit 51t Perbic^jten;

jmeitenß t|I fte baju beftimtTit, baß tropfbare glui<

bum fo meit ab^uf fielen, bag'auc^) felbft bie flucbtigs

ften unb geijligften %l)nh beffelben nic^t me^r in ber

^Dunftform beharren fbnnen.

§. 618.

JT)ie Ziten, unb felbff auch Piele ber 3^euern, ^aU

ten ficb bie ganj falfc^e SBorfteEung gebilbet, ba0 bic

SBerbiebtung beß ^^)un^^eß fc^)on in bem ^lafenfopf er^

folgen mußte, unb bic l gerät ßfe^aft bloß ,ba^u

beflimmt fei, bie üerbic^itete SluffTgfeit Poltfommen ab^o^

füllen, ba^er bie oft munberbaren ©eflalfen, bie fte ben

^lafenfbpfen ober Reimen ^u geben bemußt waren,

wie bei beren fpeciellern Erörterung (§. 575) bereitß be<

merft worben i(l. (

a. ©erabe ^ä^lrb^ren.

§. 619.

$T)aßer beftanben ißre ^ußlgerat^e bloß in cp;

linberfbrmigen Stbßren, t)on oft feßr fieinem X)urc^;



tnefTer, t)on benen man eine, jumeiien auc^ jmei

in geneigter ^ic^tung, burc^> ein Jag ^inburc^^ge^en

lieg, in meic|)em jte mit kaltem SB affer umgeben m'
ren, baö fo oft erneuert merben mugte, atß baß vorige fic^

ermarmt, unb baburcb feine ahtu^knU SBirfung t)erIos

ren

§. 620 *

1 1-t
•

?Dtit ber Seit fa^e man ein, bag biefe ^Cbfu^tungßi

art nicht hinreichenb mar, bag vielmehr gerabe bie fluche

tigften geiffreichffen S2erbichtung entgingen, in

ihrem bungformigen Snganbe beharreten, unb fo auf ^os

gen ber üuantitdt, fo mie ber Qualität, beß erwarteten

^öranntmeinß rerioren gingen; melcheß auch um fo

natöriicher mar, ba bie weniger guchtigen SSBaffertheite"

geh am fruhegen berbichtet'en, bie weit guchtigern 2nfos

hottheüe aber, am fpdtegen in bie tropfbare Jorm
übergehen; baher fchritt man nun ^u einer anbern ©m
richtung*

b. ®ic ©.ci^fangcnr&^rcn.

§. 621.

X-

!Dtan Perlieg bie gerabe ©egalt beß ^uhlrohröf

unb gab bemfelben, um ben SBeg ber begiKirenben gtfig

ggfeit ju peridngern, unb ge eine längere mit bem

pon äugen umgebenben faften SÖBaffer in S^eruhrung

ju erhalten, eine fpiralfbrmige SSBinbung, fo bag

hierburch bie ^agn, welche bie glfifggfeit nehmen mugte.
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brefs biö biermal langer mürbe; unb fo cntflanben ble

noc^ legt ublid^en 0^langenr5brem

5* 622 »

Um bie 0cblangcnrobren (letß in ge^5rtger 2(b'>

fh^lnn^ erhalten, merben fie bergeflalt in baö ba^u be^

fiimmte .^ublfag placiri, bap baß €ingangßrobr ber

0cblange am obern, baß 2(ußgang^ßro^r beffelben

hingegen, am unfern über bem

23 oben beß Söffet angebracht iff» $T)aß ganje ga0 muf

ubrigenß einen fo großen S)urchmeffer be|T|en, baß

baß 0chlangenroßr runb ^(ivum, menigftenß bter

Soll, bon ben £0ßdnben beß Jaffeß abffeßet; unb eß muß

fo hoch ^>(10 öber bem obern ober bem Eingang ß^

rohr ber Schlange, menigffenß noch ^met Juß

^'uhlmaffer ffehen fann: benn bie meiße SSBdrme

ßrbmt oben auß, unb muß alfo falteß SS^affer borßnben;

um ßch bemfelben ju abhariren; baher auch baß Gaffer

im Obern 3laume beß .^uhlfaffeß fich immer am-

fruheßen unb ßdrfßen erhi|t.

§» 623 »

Um enblich, fo oft eß nbthig iß, baß obere

SÖSaffer fortjufchaffen, unb folcheß burch falteß ^u erfegen,

mirb in ber ?D?itte beß gaffeß, alfo auch innerhalb ber

SGBinbungen beß 0chlangenrohreß, ein auß h^^^tnen 23res

fern jufammengefugteß 3iohr, ober vielmehr eine h^h^^^

ber 0pi|e abgef^nittene ^pramibe, bergeßalt placirt, baß

ber melcher bie 0pi§e bilbet nach unten, berjenige

hingegen, melcher bie 5öaßß bilbet, nach oben 5u ßehm
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fommt. 9lo^r, n)clc^eö in t>er ^un|Tfprac^>e ber

S3ranntn>cin6rcnncr bcr SSBoif genönnt n)irb, mu§

mit feiner unfern Dejfnung fo meit in baö .^u^lfa^ ^im

abreic^en, baß foic(;eß faum 4 biß 5 3oü tjom ^oben enfs

fernf bieibf, unb mit feiner obern Oeffnung mif ber Detf;

nung beß ^fi^ifaffeß menigjlenß gieicb ffe^em

'

§. 624.

^Diefer Sffiolf ifl baju beflimmf, um burc^ eine in

ber 0uere bergeffaff bamit in SBerbinbuhg gefegte Spinne,

baß, ma^renb bie eine Oeffnung berfelben über ber Deffs

nung beß SBolfß ru^ef, bie anbere enfgegengefe|fe, bie

cfnjaß ^6^er iiegf, unter bem »^a^ne einer S©affers

\ pumpe ru^t, laiteß SÖSaffer ^in^u^upampen; meicbeß, im

bem eß nur an ber untern Oeffnung beß SOSoIfeß außi

fließen fann, baß baruber ru^enbe märmere auß ber

0telle öerbrangt, unb ben untern Dlaum beß M^Ifaffeß

auß^ufuüen flrebt. Um enblicb bem obern, auß ber 0telfc

vevtviebenen marmen Slßaffer einen ?2Seg ju bahnen, um

abfließen ^u fonnen, iff an irgenb einer bequemen 0eife,

am obern ^^eile beß Saffeß, eine mit einem blechernen

Ölohre Perbunbene Cejfnung angebracht, burch bie baß

obere SOSaffer abfließen, unb bur^ eine mit jener Ölohre

in Serbinbung gefe|te Ölinne, nach irgenb einem beliebti

gen Orte, außerhalb ber S5rennereian(lalf, ^ingelei'

tet merben fann.

' §. 625.

€ine ,^uhl<in(la*lf folcher 2frt ftnbet fleh Taf. IV.

Fig. 6. abgebilbet. a b c d ifl baß .^uhlfaß, «on €i-
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angeferfigt «nb mtt eifernen ?5Snben umgeben,

baö auf einer Unterlage ee» »on ober bon

SJ^auermerf ru^f. fff i|I baß 0c^)fangenrobr, im

3nnern beß placirt; eß mirb bureb brer guge ggg
im ^oben beß gaffeß getragen* h ift baß iJingangß«

robr 3
ur 0cbtange, augerbaib beß ^ubifaffeß be^

finbiicb* i ift baß 2tußgangßrobr, gteicbfaliß auger^aib

am untern ^b^üe beß gaffeß begnblicb* kk i(t ber

SGBoif; 11 eine baruber rubenbe Dlinne, bie ibm faiteß

5SBafTer ^ufubrt; m i|l baß 2(bjugßrobr für baß

Sffiaffer am obern gaffeß.

5* 626.

3^ne 95orricbtung mit bem 0cblangenrobr bes

jl§t .jmar febr mefentHcbe 92or^uge oor ben gerabe außge^

benben .^ub^^bbren; fte leiflet aber befonberß bann,

toenn bie 23Iafe nicht mit einem ?02e'ifcbmarmer oer^

bunben iff, bei meitem noch nicht aließ, maß mambaoon

in erwarten berechtigt ift. Sl?an ^at bie Schlangen«

" rohren baburch 3u öerbeffern gefucht,'bag man ihnen eU

nen weitern ^^urchmeffer, oon 2 biß 3 Sott, gegeben b^t,

um bem ubergebenben unb in baffelbe ubertrefenben !l)un5

fle mehr 91aum in geben, woburch allerbingß t)ie( gewom

nen wirb, feineßwegeß aber aließ, wie fpaterbin gezeigt

werben foll. ^T)och leiffen fte ba, wo mit einem 3Jteifch^

ober SBorwarmer gearbeitet wirb, in bem erörterten

gall, bie binreichenben $£)ien(le*
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' c. ^ö^rro^r mit ecfiger 'Blnbung»

5. 627.
t

3)tan ^at ftc6 uteqeugt geraffen, baß bie

rb^ren um,fo beffcre JT)ien(Ie ieißen, je großer t^r !5)urcl;s

meffer iß. 25ei einer fc^Iangenformigen SOBinbung, fann

aber ber ^Durc^imeßTer 2 biö 3 Soü nic^t fiberßeigen, meit

fonß bem ^upferfc^mib fein ^ittd me^r übrig

hUihtf mie er bie fpiralfbrmigc SOBinbung mbglic^ machen

foU, o^ne baö 9to^r ju jerbrec^en. iO^an oertangt aber

Dvb^ren Pon 6 3oü $Durc^mefler; unb um biefeß
*

3U er^

reichen, mußte man ber 9\b^re eine anbere ©eßalt geben.

00 ßnb bie in einigen iöranntmeinbrennereien öbüc^en

SXb^ren mit ecfigen SfiBinbungen entßanben.

5. 628 .

^ine bitblic^e JT)arßeßung einer fofc^)en ^u^ianßatf

mit ecfigen SSBinbungen ßnbet ßc^ Taf. IV. Fig. 7. aa

aa iß baß ^fi^tfaß ober Pieime^r ein .^u^Ifaßen,

auß maflerbic^t ^ufammengefugten S3o^ten angefertigt.

bb iß ein 6 Soll meiteß ölo^r, in n>e(c^)eß bei x ber

0c^nabel ober 23(afen5a(ß eintritt, metc^er ^^eif

aifo außerhalb beß .^aßenß ru^t. y iß ein auf ber ents

gegengefe|ten 0eite beß .^aßenß burc^ge^enber ^^eit beß

9^o^rß, ber mit einem S)edPe( ^ugefc^Ioffen merben fann.

cc im 3*^nern beß .^aßenß, iß ein jmeiteß Dvo^r, baß

ftcb mit bem Dlo^re b b in b c unter einem SSBinfel Per«

binbet unb in y, -außerhalb beß .^aßenß, feinen 2(ußgang
a

nimmt, cd iß ein britteß 9to^i% baß fic^> in c mit bem

SKo^r cc unter einem SSBinfei uerbinbet, unb in e auß
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tem Mafien ^eröuö triff» f i(I l>aö biß ^um 5£)urc^gan3e

burcb ben .Waffen öerlangcrfc cd, aus bem in f

ber 23rannfn)ein abj^iegf» ll)ie Dvb^roffnungen y unb

e f&nnen mit genau paffenben iDecfeln PerfcbtofTen n>erben;

ffe finb baju beflimmt, bie ganje 9io§rleitun^ bequem reU

nigen ju fonnen»

d. ^u^Iapparaf mif fc^iefen glucken.

,

^ §» 629 *

3(ufer jener SSorricbfung
, ^aben 2(nbere bie ©effait

ber giäcben ober fc^iefen Ebenen öorge^ogen, mo^

burcb allerbingß bem ^unffe eine größere 2(njabt oon ^e«

rubrungßpunffen mif bem ben 2(bffibler umgebenben fai^

fen SOBaffer gegeben, folgiicb bie Sßerbunßung befcbleu«

nigf tt)irb» €ine foicbe 95orricbfung mürbe in ber

auch menig 5u munfcben übrig lafTen; aber fie vereinigt

gmei geiler in fic^: 1) erleibef bie gldc^e einen ^u

,tlarfen S)ruc! beö von außen auf fte tvirfenben ^BafferOr

a(ö baß fte nicht leicht jerßort merben follfe; 2) iß ein

folcher 2(pparat, menn einmal bie 93 lafe fiberfchießt, mel::

(heß hoch ^umeilen mbglich fepn lann, nicht leicht ju

reinigen»

5» 630 »

0ne 2(bbilbung biefer ^uß I9 ^vdthfchöft mit fehles

fen Ebenen ßnbet ßch Taf. IV. Fig. 8 » aaaa iß baß

^öhlföSr melchem ber SOSaffer

umgeben ruhet» bbbbb ßnb bie fchiefen (Ebenen felbß»

S)ie 0eifentt>dnbe, melchc biefelben bilben, ßehen IJ Soll

von
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tjort emanber enffernf* Olm Eingänge pm ge«

ein mit ter oberflen €bene verbunbeneß SKo^r c ^er«

<iuß, beffen 50?finbung mit ber 50?unbung beß empfan«

genben *^)clm fernab etß im Sßer^attnig fte^t* 2(m un«

fern ^^eüe beß ^u^lfaffeß, einen §ug tjom Stoben,

ge^et ein ^meifeß dio^v d ^erauß, meicbeß ben tjerbic^feten

Sutter beß S5ranntmeinß objTiegen lagt* 2)aß ganje

©erat^ ru^et imgafTe auf 4 gufen e e e e, ßuß eifer«

nen (Stäben gebilbet, jeber 1 gu§ ^^i^ €ntfer«

itungen ber SlBinfel ftnb gteic^faUß burc^ ?0^itteIftabe

f f unb g g tJerbunben, unb merben baburc^ getragen*,.

2)aß ganje ©erat^ ift in ber WlitU beß .^fi^tfaffeß

:piacirt; ber ^ur ^infu^rung t>on reinem falten SSßaf«

fer befrimmte Sffioif ge§t an ber einen ^eite beß Mvi^U

faffeß 5^runter. ^

e. <^er fc^eibenf$rmige i^fi^Iapparat.

' §. 63t

2Cuf ben ©runbfag geftu|t^ ba| bie 35erbic|)tung

beß ©unfteß um fo gefc^minber erfofgen tnu^, Je me§r

bemfelben 3(bfu5(ungßjfac^)eit bafgeboten merben, ^at ber

\)erbienf!ßolfe ^^rofefför Sampabiuß'“) eine SBorric^)turtg

befebrieben, bie bie ®ef!ait einer 0cbeibe beJT^t^ tuelcbe fenf«

recht in einem ^ubifaffe mit SOBaffer umgeben i|T, am obem .

^b^ii ben 0cbnabel beß SÖIafenbuteß rnfnimmfr

am untern bmgegen baß tjerbiebfete Sfuibum abjTießeii

laßt. 0ie bebarf feiner befonbern 2(bbübung»

5fleucß Sournal fdr S«brifen uttb SD'Jrtttafaftureit h.

Januar isog, e, 3*

<öertnntn>ein6. h t^u '
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\

5, 632.

3^nc 2}örfc^täge, fo tJtel turc^> i^re ^(ußfu^rung auc^

2U einet* fc^Ieunigem *Khfut)imQ beigetragert ttjorben ifl,

finb bocb fammtlicb nic^t yon ber Zvt^ ba0 jte baßjenige

ganj getvJa^ren, it)aö 5U emarfert babei boröußgefegt

SDer tDeicber auö bem 33iafenfefTeI ber im Sieben

befinblicben 5D?eifcbe emporf?eigt, unb burcb ben ^(afen^

bet* bloß alö ein $t)un(Tieitungßro 5 f mirff,

in bie .^u^ianffolt ubergefu^rt mirb^ ifi fein einfacbeß

giuibum, et* if! uieime^r auß ge i fügen unb auß maff?

rigen $Dunf!en gemengt

5. 633.

<t)a aber ber S)imfT beß SGBafferß bei einem niebe^

fern ^rabe ber Temperatur ^ur tropfbaren SfuffTgfeit üer^

bientet mirb afß berT)Un(t beß ©eifleß^ fo entgehet üom

(e|tern aUe ?D?aI ein Tbeü ber gieic^jeitigen 93erbicbtung

;

er entmeic|t bagegen bunflformtg unb un^erbiebtet auß ber

Oeffnung beß i^ubiro^rß, unb mit feiner ^ntmeiebnng

gebet! eine bebeutenbe Quantität OHfoboI üerloren, mU
cber 2}eriujT auf bie 2(ußbeute an ^rannfmetn einen

febr nacbtbeiiigen Hinflug ^at

'

i

5. 634.

. ^ier^u fommt uberbiel noeb, bag mabrenb beß (55angeß

ber T)eftiKation, ber in bem ^ubföpparat ’fiberge^ogene

T)un(b nicht 3^it 9?nti9 ficb in üerbiebten, inbem

ibm gleich ein neuer 0tog beß T)unffeß nacbfolgt, ber

ben erften mit ©emalt bor ftcb ^in treibt, folglich bie noch
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iuc^)f verbid[)tefen mit Qkic^er ®en)alt uerbrängf^

bie bann, mil fte feine ©elegen^ett me^r finben, fic^ »er?

bienten ju fonnen, auö ber Oeffnung ,bcß ^(bflufro^reö

aiö 2nfo5oIbunft enfmeic^en unb üerioren ge^em

5. 635.

3eneß iff ein in ber ^rfa^rung, aifo auc^ in ber

CSßa^f^eif, ^egrunbefer Umftanb, ber aber allen benjeni^en

entgangen iff, bie flcb mit ber .^onffruftion folc^er neuen

^u^lapparate befcbdftiget ^aben; folglich bemirfen fie auc^

fdmmtlic^ nic§t ben «erlangten Smeef. S^ie «om

^rofeffor ßampabiuö «orgefcblagene (Scheibe fommt

ber befebriebenen 0genfcbaft noch am ndcbffen/ meil |Te

«ermbge i^rer gorm unb Stellung geeignet iff, menigffenß

einen Xbeil beß nicht t)erbicbfeten‘2)unffeß im obernSfaume

ber 0cbeibe nufiunebmen, mo tr alfo ge^mungen mirb, ftcb

in «erbiebten, be«or er entmeicben fanm

f. Dforberg’ß Ölefrigerafor.

636*

€ine richtigere 2(nficbt biefeß ©egenffanbeß feffelte im

erf! bie 2(ufmerffamfeit beß je|igen .^aiferl, 9luff. (Jtatßs

ratbß («ormalß .^onigL 0cbmebifcben Ö3ergratbß) »^errn

«on Dforberg, unb er fe^te fie alß 35crffeber ber.^6nigf.

,
0cbtt)ebifcben ^ronbrennereien in 2tußubung. J&er^

felbe fabe ein, bag bie QSerbicbtung ber ubergebenben

(fe, mittelfFber gembbnltcbert ^ublapparate, feinen gleich«

mäßigen 0cbritt .mit ben ihnen nacbfolgenben J£)un(fen

hielte, unb grönbete barauf einen 2tpparat, ber ba^u be^

3) 2



3^0 '

pimmt mVf tenjenigen ^^eil beß ber ftc^^ m’c^C

gleich t)erbic^)fcn fonnte, tm bunflformigen 3uf!anbe jurfiefs

pL^alUn, o^ne feine ^nfn^eic^ung tm um)erbic^)tetcn 3«'

flanbc gu geflaftem 0cin 2fpparat fiinbet ftc^ in ben 2(6?

I^anbfungcn ber ^onigl. 0c^bebifc^en 2(fabemteO befehde?

ben unb öbgebtfbef» 2(ucb fünbet jTc^ eine ^efc^reibung

tinb 2tbbt(bung bftöon in ^ro mm ßborffö ber

5>&armacie* 8» 2, 0t» 0» 56 ic»

§» .637 »

92orberg’ß .^ubföppnrat bej^e^t auß einer 93erbin?

bttng mehrerer neben einanber fte^enber’ fenfrec^ter Slob?

ren, bie jivar an ben fenfrechten kanten getrennt finb,

oben unb unten aber in horizontaler SHichtung eine ©c?

tneinfehaft fo bog bie 2)unfte, metche auß bem

$5(afenhe(m in biefen 2(pparot öbergehen, eine ab?

unb aufmartß fteigenbe Slichtung zu nehmen gezwungen

finb; berge(?alt, bog menn ber 5)unft auß bem S5Iafen?

heim in bie erge Dlohre tritt, er fich bon oben noch un?

fen barin fortbemegf, wobei berjenige ^h^j^ welcher fich

uerbichtet ^atr in ber innern Oeffnung biefer Dlbhre h^t*^

objTiegt; bagegen berjentge ^h^^l beß CDunffeß, ber noch

nicht oerbichtet worben war, in ber zweiten nachgen 9tbh«

re bon unten nach oben emporfleigt, unb berjenige
(

ber auch h^^J^ oerbichtet wirb, in ber britten Sichre

t>on oben nach unten zu fortgeleifet wirb, wobei alle5:heile,

welche Perbichtet worben (inb, alß tropfbare gluffigfeit in

einer unten meif! hod^ontal außgegenben SHinne zufammen?

0» KonigL Swensk* Vetenskaps Academiens nya Hand-

lingar för Ar» lygg. Sf(orberg’ß S5ef(hrctb» ber berbef*

50rantttweltt^®erdthe» ©tocfholm i8oo» sniti tupfte#
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fließen, 3)er gan^e Tippmt i|l om unfern Zweite mit

gfifen tJerfe^en, unb n)le gcnjb^ntic^), In einem

^^u^ffaffe mif SSBaffer umgeben, baö uac^ frforbernig

off erneuert merben fann*

' §. 638 .

ijl nicht ^u feugnen, bög biefe SBorrichfung alTen.

fr6^ec begannt gemefenen tjorgejogen toerben mug, ba |Te

mehrere mefentnehe -SßortheUe in fich öereinigt; nämlich

eme fchnelle Tibtu^lnnQ beß 5)unffeß, meil fte bems

felben mehr ^eruhrungßpunefe mit bem fölten SÖBaffer

barbiefetj unb eine Surficfhalfung beßjenigen

SDunfTeß, ber noch nicht ^ur tropfbaren Sluffigfeit oerbich«

tü toorben mar.

m.

3nbef]en merben hoch au^ bur^ biefen 2fpparat jene

SBortheile noch ui^t ganj, fonbern nur theilmeife errietet;

tenn meil bie in felbigen einfretenben ©unfle (fetß mit

einanber in .^ommunifatio« bleiben, fo tf! nicht in oers

meiben, bag, menn bie 2)eg{llafion einen rafchen ®ang

nimmt, oermoge ber 0t5ge, mit melchen bie nachfolgend

ben iT)un(Ie bie früher iibergegangenen fortfuhren, biefe

' bemungeachfet nicht Seit genug fiinben, ftch* pollfommen

%nv tropfbaren glufffgfeit ^u Perbichten, fonbern, menigs

ftenß jum ^$:h^i^ unoerbichtet auß bem 2tbflugrohr

Perjaget unb in ben i^unftfreiß ^ergreuef merben.

,
g. ©ebba’ß ^onbenfator.

5. 640.

3ene 2tn|7chf beß ©egenfTanbeß mar eß mahrfcheinlich,
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troburc^ fpäter^m bcr S3aron tJon ©ebbö fn 0(ocf5

^clm Derantaffet «jurbe, auf in benfen, me bei*

tjon EJ^orberg angegebene ^u^Japparat noch nie^r

perPoUfommnet tperben fSnnfe; mlc^eß i^m bie 3^ee luv

2(ußfubrung eines neuen 2(pparafs barbot, ber aUerbings

ben S5ortt)firfen auf eine fe^r Port^ejfbafte 5£ßeife begegnet,

tpetcbe bem D^orbergfc^en 2(pparate noch mit EKecbt

gemacht merben fpnnen.

5, 641.

Um bie ®runbe genau ^u erörtern, melcbe ber 53a«

ron Pon ®ebba bei ber '.^onflruftion feines .^onben«

fators berucfficbtigte,, motten mir i^n felbfl reben laffen.

^T)as 5um ^erbicbten ber^Dampfe, beim JTiejTittiren geiziger

gluffig feiten, gemo^nficb gebrauchte m'urmfbrmige

ober 0chiangenrohr (fagt berfeibe) ift fe^r fchmer

^u bearbeiten, tft fe^r theucr, unb fann inmenbig nicht

per^innt merben; auch lÄft es fleh, n>egen ber Pielen

0tu(fe, morauS feibigeS befiehl «nb ber Pielen ^othungen,

melche erforbert merben, um jene 0tucfe ^u Perbinben,

beren, nach 53efchaffenheit ber Sange bes EHohrS, ^umeilen

jehn bis ^molf ftnb, nicht leicht ausbeffern.

§. 642.

SJßenn man bie ®runbfa§e ber ermaget, fo

beruhet bie ^53erbichfung bes <I)ampfeS auf ber 53reite ber

fuhlenben Jlache, nicht auf ber Sange ober ber 2(n^ahl ber

SOBinbungen beS EKohreS, als nur bloß in fo fern, baf

burch eine 5Bermehrung ber Jlache baburch ein gumachs

ber Sange bemirft mirb. ^an ^at aus ber Erfahrung
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^efunben, tag ein fur^eß öber flacbcß QJefap; bloß t)on

2 aber 9 üuabratfug gidcbe^ imfer ben ndms

lieben Umftdnben, b« U bei berfeiben üuantitdt falten

S05afferß unb bei ber ndmücben Temperatur, eine grb«

Jere fubfenbe ^raft befi^t, alß ein 0cblan9enrobr

tjon 5 SOBinbunaen, unb 6 (5Uen ^dn9 e, aber nur 7 CXna^

bratfuf fubienber gidcbct 97acb jenen ©runbfd^en ift nun

ber hier ju befc(;reibenbe neue ^ubfapparat ober ^ons

benfator fonftruirt, mobureb bie grS’gte fublenbe gtdebe

geflattet mirb,' bie nur mit ^equemlicbfeit in bem run^

ben Sag ober SöBafferbe^dlter, in metebem er am

gebracht mirb, gegeben merben fanm

5. 043 ,

3ener ^onbenfator begebt auö jmei foncentru

feben ober einerlei ?(cbfe b^^^^enben umgefebrt abgegumpf?

ten Regeln, pen benen einer in bem anbern gebt; bers

gegalt, bag jmifeben beiben ein Stoigbenraum bteibt, ber

am Obern fo mie am unfern ^nbe perfeb^ögen tg. 3^’

biefem leeren 9taume mirb bie 3}erbiebtung beß T)ungeß

bureb baß Pon äugen barauf gebrachte falte SSaffer

bemirft, meil foicbeß ben dugerni^egel umgiebt unb

ben innern außfuUet

^
• 5, 644.

T)urcb jene ©egalt mirb eine febr groge unb bops

pette fublenbe gldcbe in einem fletnen unb bequemen

3iaume erhalten. Tiber biefe groge Sidebe ig nicht ber

einzige 2}ortheil beß .^onbenfatorß; fonbern ber mittlere

ober engere Dtaum ^mifeben ben .Regeln tg am obern^nbe
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brei 3}? öl atö om untern; uSerbem bcr^&lt ftc^

ber obere SDurcbmefTer beö au gern ^egelß ju bem un?

tern, n)te 3ju 2» 9^acb tiefer ^inricbtung ift ber leere

Staum jioifcben ben Regeln, in toel^em bie SSerbicbfung

ber !I)ampfe gefcbie^et, me^r ölß gtoei ja fajt bref

SlJtat fo groß an ber obern »^dlfte beß .^onbenfatoro

alß an ber untern; unb folget: baß berJI)unft,

weil er leichter ifl olß bie Suft, in bem obernXbeile beß

i^onbenfatorß jurucf bleiben, unb barin alle ober bocb

wenigflenß ben größten f^^ner SSBdrme abfe^en muß,

fo baß bloß ber obere fSafferß in bem

^ublföffe erwärmt wirb, ber untere hingegen, falt blei^

ben muß; befonberß wenn burcb ^inen im «^ublfaffe an*

gebrachten fogenannten SOSolf, falte’ß SSJaffer Don

unten hinauf tritt, währenb baß h^iß geworbene oben

abfließt.

g. 645.

iT)ie (Erfahrung h^l ö^lehrt, baß, wenn baß .^ähl«

faß, in welchem ber .Konten fator mit SlBafTer umge^

ben ift, Pier biß fünf 3)?al fo Piel .^ubifraum enthält,

olß ber ^lafenf effel, man bie^lafe PoUfommen äber^

treiben fann, ohne einen Sufab Pon faltem SOBaffer nothig

5u höben; auch i(l fpäterhin weit weniger Snfuhrung Pon

faltem Sffiaffer erforberlich , alß beim Gebrauch ber

0chlange.

g. 646.

2)ie ®runbfä|e, nach welchen biefuhlenbeglächc

fowohl alß bie SSBeite beß i^onbenfatorß beflimmt
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irfrb, beruhet fluf frfa^rung, ^at nSmIic^> cr^e^

ben, baß fwr dne S3lafe bon 2 %u^ ©iameter unb 8

Sott ^tefe, bie ungefähr 30 bi« 32 fcb«)cbifcbe\^annen

{zz 166 bie 176 5^fwnb) faffe^ ein ^onbenfator bon

9 ^ocbjlen^ ben 10 üuabratfug fu^lenbe crforbeit

tbirb, unb tbd( baß SÖcrbunflcn ober bie ^r^eugung

ber JDunfle, mit ber giacbe im 95erbaitnig Met, menn

^^emperatur unb anbere Umflanbe bie namlicben finb, fo

mug ba^er oucb bie fu^tenbe gidcbo beim .^onbenfator

für grbgere ober fleineve ?ÖIafen macbfen, unb gmar

bergeflatt, bag eine ^lafe bon 4 Jug ^iameter unb 1 Jug

^iefe einen ^onbenfator bon 36 biß 40 üuabratfug

fu^ienbe gldc^e erforbert, unb eine 55Iafe bon 5 §ug iT)iac

meter unb 1 Jug ^$;iefe 54 biß 60 üuabratfug,

5. 647.

Jt)ie Sffieite beß i^onbenfatorß, b. i. ber leere-

9taum jmifc^en ben Regeln, richtet ficb nach ben nto-

lieben ®runbfa|e beß Quabratß beß S)urcbme|Terß beß

^iafenfeffetß, unb giebt einen 3nb<^it bon 6 biß 7

febmebtfeben .bannen (— 13f biß 15| i^uart) ffir

einen ^^onbenfator ^u einer S3Iafe, bie 2 Jug JDureb^

mefler unb 9 Sott ^iefe, unb bemndcbft einen fubifeben

3nbait bon 36 biß 42 febmebifeben .bannen 79|.

biß 92f 23ernner üuart) för ben .^onbenfa«

torß 3u einer $ÖIafe bon 5 Jug «DurebmefTer.

648.

523enn 25. Taf. IV. Fig. 9. E ben obern iDurcl;?

meffer beß dugern .^egelß, unb e ben untern JDureb*
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tneffer bejTelbcn kbeufef; I ^inge^en bcn obern JT^urc^imefs

fer beö innern ^egetö unb i ben untern ^I)urcbme|Ter

beflTetben; H enbtic^ bie t^o^e ober 5ange ber ^egel,

loelc^e in beiben gleich, unb brei fo grof aiß ber

obere iDurcbmef]er beß Supern ^egeiß if!; fo toirb

E -i ber S)urcbme|Ter beß €pnnberß x fe^n, n?elcber,

loenn er oon gleicher mit bem ^egel ift, ben nams

lieben i ~ ix^irb auf biefelbe 5(rt

ben ©urebmeffer eineß €plinberß y geben, t)on bemfelben

3nbaite toie ber innere ileget; unb x^y, ober ber 3«'

5alt beß innern ^b^nberß, abgewogen X)on bem 3^'

^aite beß äußern /mirb ben beß i^onbenfatorß

ober beß leeren SKaumß ^mifeben ben i^egein geben, m
bie SÖerbiebtung ber Kämpfe bemirft mirb.

5* 649*

Um ben .^onbenfator ffir eine $£>iafe ju fonffruii

ren, bie 600 febmebifebe .bannen (zi 1320 SÖeriis

ner Quart) fafl'et, b* u für eine §5Iafe, beren .^effel

1 guß ^iefe 6' 8" ©urebmeffer betragt, mi;b folgern

beß beobachtet:

E 33 biß 34 Soli; e 21 3oU*

I 27 Soli; i 12 Soff-

H 84 Soll ober 7 guß*

SOBeite ^mifeben ben beiben .^egefn an bem obern

^nbe 3 biß 3| Soll, bie am untern €nbe 1 Soll. $£)ie

fublenbe glacbe biefeß .^onbenfatorß betragt 80

biß 84 Quabratfuß; fein 3*xb^l^ 76 biß 80 febmebifebe

bannen (zi 167| biß 176 35erliner Quart).
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ff, 650, (

®iefe ^onbcnfatoren |Tnb ganj nac^> bcm

tjor^cr gegebenen 2}erbaUnif, namitcb 9 biö 10 ünabrat?

fug für eine 23iafe öon 2 gug iDurebmeffer; fonbern

bie fowobi «)ie ber finb groger, njeil

eine groge ©enauigfeit in biefer Dlucfficbt nic^t erforbert

tt>irb, unb eß Uffevi\l, n)enn fon?obl bie glacbe mie bie

^Beite lieber etn^aß grbger aiß Heiner gemacht wifb,

Einige ^uebgebt tnug bei ber ^Anfertigung eineß foicben

,^onbenfaforß auch auf bie ®roge ber ^upferplaften ge^

nommen merben, bamit feine unnotgige :8btbung auf ber

einen 0eite, ober unnbtbige ^efebneibung auf ber anbern ^

oorfommen burfe,

ff,
651,

$Der ?)reiß eineß foicben i^onbenfaforß betragt

faum f^oXh fo oiel, alß ber öon einer ^ufammengefelfen

0cb lange auß eilf §5ßinbungen unb beinahe 70 Jug

iBdnge; benn einerfeitß fann ber ^onbenfator auß viel

bunnerm 23lecb gearbeitet merben, unb anberfeitß ig bie

2lrbeit bei ber 3ufammenfe|ung meit meniger Idgig unb

befcbmerlicb; unb brittenß fann bie innere gldcbe leiebt

«ersinnt merben, ^

ff,
652,

^ß ig faum ju erinnern nbtbig f bag bie 3Beite jmi^

feben ben Regeln bei ben fleinern .^onbenfatoren ge=

ringer ig, unb bag bei einem .^onbenfator einer

S5lafe üon 2 gug J£)iameter, bie Sffieite am obern ^b^t^

nicht dber 1 b^ebgenß IJ Soll, unb am untern €nbe I-



343

biö 4 Soll betragt; rober E I z: 2 biö 2| Soll, unb e i

z: I biö 1 Soll. JDaö 5JBaffer in bem ^ublfo§

II biö 2 gu§ über ben i^onbenfator (tebem

5. 653.

35ebor man jenen ^onbenfator geprfift ^atu,

tDurbe t)on einigen 5^erfonen ber €inw)anb gemacht, baß

baö SBaffer im innern ^cgel halb erbiet «nb wenigem

Sweef bienen würbe. JI)aß (^egentbeil bi^^’^on gebt aber

ouö ber ^boorie b^rüor, wnb b«t ficb auch bureb bie €rs

fabrung beftatigt. »^eißeß SOBaffer i(t fpecififcb leichter

alß falteß; wenn baber baö Sffiaffer im innern .^egel

heißer würbe alß baöjenige, welcbeß ben äußern umgiebf,

fo muß folcbeö notbwenbig in ben obern ^b^^l beö S^^fieö

hinauf treten, unb fein Dlaum bureb falteö t)on ber

2(ußenfeite fo wie t)om ^oben erfeßt werben, weil

hier immer eine freie ©emeinfebaft obwaltet; baber wirb

<mcb bie ‘^^emperatur beo SlBafferß bei berfelben

fowobl im innern .^egel alß an ber 2(ußenfeite, imc

mer biefelbe fepn.

5. 654»

^Die ^wr befebriebene Einrichtung beö fegelformigen

.^onbenfatorß gewahrt aber audb noch oerfebiebene anbere

35ortbeile. ®ie run6e fo wie bie kegelförmige ©eftalt

'wiberßebt ndmltcb bem $T)rucfe beO SlBafferß bureb

biefe gorm; auch ßnb bei biefer ©eßalt feine Jaljen

notbwenbig, wie bei bem DIorbergfeben SKefrigerator,

welche Sölden ficb im Innern wiebe’r Pereinigen, um ben

^Drucf beö auße,rn SlBafTcrß ju'wiberßeben, wo ber Dies

V
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frigerator tatt ift; eben fo wenig bcbarf ^er i^onbcns

fator S^o^ren unb 3ßinfel auö um ben <t)rucf be0

SSBaflerö im ^u^ifaffe auö^aitea ju fbnnen.
\

5. 655.

5)er fegelformige ^onbenfator gewährt ferner

ben 3}ort§eii, baf, weil ber Dlaum, weicher jich ^wifchen

ben Obern beiben ^egei befinbe^, brei3}?al fo

groß if! wie ber untere, feibtger ben gei|Tigen $T)uniten

längere S^it yer(Iattet, in bem obern S^aume ^u öerwei^

len, unb ^war fo lange, biß fie 3ßdrme genug berioren

haben, um ^berbichtet ^u werben. €ß bieibt auß bem

©runbe ber untere immer faft; auch h^t bie (Erfah-

rung bewiefen, bag baß SÖSaffer im i^uhlfaffe fehr warm

an feiner Oberfläche wirb, wahrenb baffelbe am S3oben

fait bieibt, unb jwar in einem foichen @rabe, baß mit«

ten im 0ommer ber 0trom beß ^ranntweinß ganj fait,

erfcheint, wenn foicher auß ber 2(b)Iußrohre beß i^onben«
/

fatorß h^taußtritt.

*
I

5. 656,

©ne boiiffanbige UeberfTcht ber einjeinen beß

i^onbenfatorß im Sufammenhange, fo wie 7;e in Taf. IV.

Fig. 10. abgebiibet finb, ergiebt fich auß JoiO^nbem:

A A A A ber äußere j^egel beß .^onbenfaforß.

B B B B ber innere ^egei. iöeibe ßnb üon .Tupfer,

unb fSnnen inwenbig tjerjinnt fepn.

C <Oer Dling ober <Oecfei^ ber ben obern Swifchen?

raum fchüeßt.
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D <I)er^9iin9 ober JDecfel, melc^er ben unfern Stoi?

fc^enraum fc^)liegf.

E E <I)er Dtaum ^toifc^en ben Beiben Regeln , in mh
c^em bie S^erbic^fung ber $T)unffe üor (Tc^ ge^ef.

I ^Der offene ^aum in bem Innern ^egef, in njelc^em

baß SQSaffer anß bem ^u^ifafle ma^renb ber 2)e5

ffillafion friff.

0 <Die Dvo^re, burc^ meiere bie geifligert IDönffe

auß ber 23fafe in ben ^onbenfator frefen.

H ©aß 2(bjugßroBr, äuß meicBem ber SÖrannf^

me,in auß bem ^onbenfafor in bie Sßorlage

abfliegf,

1 2)ie guge beß ^onbenfaforß, mobon brei (Stuef bor^:

Banben ftnb*

K K K K ©aß große mif faffem SfBaf^

fer angefulTef, meic^eß ben ^onbenfafor umgiebf,

unb moburcB eß bie außffromenbe SGßarme ab^a^

rirf, bie 2}erbicBfung beß ©unffeß^ im tnnern

9iaume beffelSem öber vermehrt

h. ©er ^onbbnfafor mif 5:robfrinnen.

§. 657,

3ener ^onbenfafor ieiflef in ber %^at alleß, maß

man bon felbigem ermarfen temn, ^^beffen finben fIcB

boeb auch einige Diacbtb^ife bor, bie feine 2)olIfommenbeif'

nofbmenbig befebranfen muffen. 93ei ber befebrtebenen

0'nricbfung febfagen ficb ndmiieb bie ©unffe an ben innern

SGßdnben beß .^onbenfaf orß nieber, merben ^kv ^ur

tropfbaren glufjigfeif berbiebfet^ unb fließen nun an ben
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tä ju mcrben. Um biefeß »^erabfliegen tJerlangern, unb

faüß ber b^rabfUeßenbe Sutter ober 23ranntmein noch

marm fepn foüte, tbn noch me^r ahintu^Un, bat man bem

innern Dvaum beß ^onbenfatorß, üon ber S^alfU feiner

^bbe ^mhr eine fpiralformige (Einbiegung gegeben^

fo baß bie ®ef!ait eineß burcbfcbnittenen 0cblans

genrobr^ö gebUbet mirb, .in beffen SOSinbungen ftcb

baß berbicbtefe giuibum ^ivum bemegen nfuß, beror

folcbeß baß 2(bf(ußrobr erreicht, moburcb eine noch mit

(tarfere 2(bfubiung erzielet mirb, ^ene (Einrichtung iff

fo einfach, baß man ficb foicbe auch ohne befonbere 2(bbil«

bung leicht borftellen fann.

i. 35orjuge beß fegelfbrmigen ^onbenfatorß,

5* 658 .

35ermbge ber ©eftalt eineß umgefehrten unb gegen

bie 0pi|e ju abgefchnittenen ^egelß, melche ber .^onbens

fator barbiefet, fo mie vermöge ber in feinem innern

Dlaume angebrachten ^ropfrinne, bereinigt berfelbe alle

25ortheUe gemeirtfchaftlich in fich, welche bißher alß möglich

gebacht werben fonnten. SBeil nämlich ber i^egel umge«

fehrt, mit feiner 23afiß nach oben ^u, im .^uhlfafle plas

cirt ift, unb ^wifchen bem äußern unb bem innern

i^egel nun ein gemeinfchaftlicher 9iaum 0tatt fi'nbet, ber

öuf beiben 2(ußenfldchen mit f altem SS? affer umgeben

ift, fo wirb baburch nicht nur eine fehr fchnelle SÖerbich^

tung unb 2(bfuhlung ber berbunfieten Jluffigfeit beranlaßt,

bie baburch noch bermehrt wirb, baß baß jluibum, bebor
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felbigeß auö bem ^erausge^en fönn, nun erjl

im untern ^^eite beö ^onbenfatorö bie fpiratformige

^ropfrinne^ bie immer im untern falten SBaffer flehet,

burcbflreic^en muf.

§. 659.

ferner ein gemeinfcbaftlicber 9vaum für benS)unjf!

tjor^anben ift, unb ber >eite innere $Haum beö i^on^

benfatorß ficb nac^ oben ^u gerichtet jünbet, fo fol^t

barauß: baf biejenigen geifligen ^Dfinfte, melc^e jic^

nicht ^ur tropfbaren glufflgfeit Perbichten fonnen, bem

(55efe|e ber 2(ußbehnung gemaf, nach jenem obern Dlaume

hinauf fleigen, unb bem 0toje eines neuen i^unfleß

Ölaum geben, ohne bag ber früher gebilbete fich Perbichten

barf, ober unperbichtet^ ^ur Oeffnung bes 2(bflugrohreß

hinauSgetriebeni merben fann. 2luß bem ©runbe gehet

ouch gar fein ©eif! Perloren, unb ber iöranntmein

befTillirt ganj falt in bie ^orlage über. '

5; 660.

95on ber SOBahrheit beß (55efagfen fann man ftch fehr

leicht überzeugen, menn man ben ©ang ber S)effillation

mittelff eines folchen i^onbenfatorß genau beobachtet,

unb ihn mit bem eines 0chlangenrohrs, fep es auch

pon ber beflen 5*^rm, Pergleicht. 2lls 9\efultat einer fol^j

^en ^Beobachtung mirb fich ergeben, bäf beim Gebrauch

bes <SchlangenrohreS bie Temperatur bes ^SOBafRt*^

im untern S^aumc bes .^uhlföffes mit ber beS SS3afs.

fers im obern Dlaume ziemlich immer gleichen 0chritC

halt, baß bas SOBaffer in beiben Dtaumen fehr halb eine

Tem^
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Temperatur ton 70' 75 ©rab Sleaumur önnimmt,

«nb man nun mit ber S^erbrangung beö marm gcmorbes

nen SÖSaffcrß, unb bem Sufutlen t)on fattem nic^it faumen

barf, menn nic^it ein großer ber feinflen geiftreic^«

ften Z^nk unt)erbic|)tet atö JDunjl entmeic?)en, unb ^um

9?ac|)t^eit für bie 2tußbeute an S^ranntmein verloren

ge^en fotten,

§, 66t

©anj anberß ^er^alt eß fic^ hingegen beim (53ebrauc^>

beß ^cnbenfatorß: benn mabrenb baß'SS^afTer im

Obern Tbeite beö ^u^tfaffeß ficb biß ^ur Temperatur

von 70 biß 75 ©rab Oieaumur ermkmt, menn foicbeß

beim 2(nfange ber T)eftiüation eine Temperatur von 10

@rab Oteaumur befaß; beharret fpäterbin biefe niebere

Temperatur im untern EHaume beß i^ubiföffe«, unb

man fann bie T)eftiltation einer Eötafe, tvenn bie iTimeni

jtonen beß ^onbenfatorß mit i^rem fubifc^en

im angemelTenen SSerbattnifTe fteben, ^meimat biuter einan«

ber veranftalten, ohne baß eß notbmenbig ift, neueß

fer b^nju leitem T)er E&ranntmein gebet babei (tetß

Qanj falt öber; man erieibet feinen QSerlujt an geiftigert

nicht berbicbteten T)finßen, unb tver !0?angel an SGBafler

leibet, gewinnt auch/ tjon biefer (Seite betrachtet, burch ben

(Gebrauch biefeß ^onbenfatorß,

k. T)er mit einem (Schlangenrobr verbunbene

«^onbenfator*

5/ 662 *

T>er fegeiformigc .^'onbenfator bat fich beim

5ßvanntweint, h Zf)U ~
,

3



©ebröuc^ turc^ eine Dlei^e uon Sauren ^inburd; bewahrt

bcmlefen. 2Cbev bie (Jinriebtung ber Wfieiftb' ßber 25er«

n'armer^ bureb beren ©ebrauc^ febort ein bebeutenber

bcö bei ber 5I)ef!iirafiort ubergebenben ^T)un(!cß t)er-

biebtet ii)irb, f)at gelehrt, baß matt mit einer febmdebem

2(bfubfung babei öußfommt. il)iefeö ^cit ^mcir ben fegei?

fbrmigen/^onbenfator nicht ganj entbebrticb gemacht, aber

böcb eine 2[}ertteinerung beffelben berbeigefubrt, metebeö

atß eine mabre unb nichtige 25erbe(Terung angefeben mers

ben fanm ?0?art erreicht biefen Smeef, menn ber ^on?

benfator um ^mei !Drittbeii feiner ^?dnge unb

^bbe berfur^t, unb noch mit einem 0chIangenrobr

öerbunben mirb*
r

663.

Um eine QSorjTelfung bon biefem uerbefferten .^ons

benfator mit bem 0chtangenrobre ^u erbaften,

bient bie 2(bbilbung Taf. IV. Fig. 11»

aaaa {ft ber dußere^, ^ineö abgefchnittenen

.^egelß.

b b b b ift fein innerer ^eibe in einanber ge^

fegte .^Vge(f!u(fe, ffeben oben 4 Soll, unten 3 Sott

entfernt bon einanber.

c ift ber 9ting, ber ben obern Staum fchttegt.

d ber Dvi'ng, ber ben untern 9laüm fchtiegt.

ee ij! ber innere $Kaum ^mifchen beiben .^egelftöcfen,

in mefchen bie 'I)unffe eintreten, um berbich.tet ^u

merben.

f ift ber offene 9taum im 3^^ttern beß .^egefß, in mU
Chen baß ^Baffer auß bem j^ubifaffe emporfteigt.
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g t|! ftaß JI)unfIro5rf weld^cß bie ^t)unfle au$ ber

unfern ^(bjugörb^rc beß 3J?eifc^indrmerö aufs

nimmt, mit bem folc^eß in 2}erbinbun^ jTe^ef.

hhhh i(T ein ^c^^Iangenro^r, baß mit bem um

fern Dvo^re beß ^egeiß tterbunben ifT, unb baß tJer«

bic^tete gluibum meifer abffi^tt unb fortteitet.

iii finb brei guge, auf melcj)en ber untere ^^eit beß

2Cpparafß ru^ef,

kkkk baß ^u^tfag, in melc|)em'ber ganje Zppmt
placirt unb mit SÖÖaffer umgeben i(!«

1 baß untere ^nbe beß 0 erlang enro^rß, melc^eß

bureb baß ^u^lfag ^inbureb gebet, unb ^um

laufen beß ^ranntmeinß in bie 9!}orlage be^

ftimmt ijf*

2)iefe Q^orriebtung lagt ba, mo man mit bem SJjeifcb^

ober 2}orn)armer arbeitet, niebtß ju munfeben übrig*

Slnmcrfung* 2lHe btefe befebriebenen $lbparate |uc

a^ratintweinbrenneret/ werben bon bem.febr ge=

febieften ^upfertt>aaren = gabrifanten/ iperrn Sll*

breebt/ wohnhaft in ber Sfioggrage htefelbg/ nicht

nur gefß borrdthiö gehalten/ fonbern auch auf S3egel«*

lung mit grbgter ©enauigfeit angefertigt/ weßhalb fiel)

^ebermann fchriftlich an ihn wenben Um/ ber Jene

©erdthe §u erhaften wönfebt*

3 2
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Slbfc^nitt.

^on bcr 3Öaf)I bc^ S?ateriaB ben X^eflittirgerStf^en,

fo tt)ie t>on ber Dejlillation be^ S3rannfmcinö

burd) Dampfe^

1. ©eraf^e t)on Tupfer.

5. 664 ,

kupferne ^DefMHirgerdt^ e unter ollen ubri^

gen ben 35or^ug Perbienen
^ beborf foum eineö 53en)eifeß,

Snbeffen ifl boö ,^upfer einerfeitß fe^r tj^uer, unb om

berfeitß ^ot felbtgeß ben 9?ocf)f§eil, bog folc^eß burc^ bie

effig ortig
e '0dure unb boö fette Oel, tpeld^e ber

ßutter l?cfö ju entgolten pflegt, leicht ongegriffen, oufges

loft unb in (53runfpon umgen>onbelt n>irb, ber ben Sut^er

' fo tt)ie ben f^tpocb en ^ro nnttp ein Perunreinigt, unb

ben legtern oft noc^t^eilig für bie ©efunb^eit moc^f.

5» 665,

^
©eO^olb, unb um ©erdt^e folc^er .2lvt mo^lfeiler bor^

flellen 3u fonnen, ^ot mon ^u mehreren onbern S)?oterio=

lien feine Swflwc^t genommen, bie ^ier fpecieü erörtert

unb gemurbigt merben foUen, 3}?on §ot boo Sinn, boß

€ifen, ben^Sinf unb boß ‘^olj olß ^oteriolien in

95orfcbl<^9 gebrockt, um $T)e(Tillirgerdt^e für bie ^ronnts

ipeinbrenneret borouß ju perfertigen; mon ^ot fie

mirflic^ borouß perfertigt unb in betrieb gefegt, unb bie

bobei gemocbten Erfahrungen fe^en unß nun in ben 0tonb,

ihren Slßerth ^u beflimmen.
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5. 666 ,

föei bei* ber fup fernen ^S>effil^i^9erJt6 e t(l

freilich» tt)enn folc^e nic^t auf ber ennern gtde^e üer^innt

fmb, bie S^ilbung beß ©runfpanß nic^t in üermeiben,

$ffienn fte aber non folc^er Jorm Qtm^lt n^erben, ba0

biefe eine Sßer^innung inla^t, fo werben jene Uebel baburc^

wenigffenß ^um tjermieben, unb in biefem JaU ners

bienen bie kupfernen ©erdtb^ t)or allen fibrigen ben 23ori

gug, weil |Ie ftcb ^am leicbteflen weil fie am wenig«

ffen inß ©ewic^t fallen, wb enblicb, weil, wenn fte abge«

nu&t finb unb bureb neue erfe|t werben muffen, baß alte

Rupfer immer noch einen SlBertb non jwei ©riftbeilen

beß Dienen befi|t

S

Slttmerfung, SSenn icb oben fage/ taf bureb baß 2Jer-

j in neu ber fupfernett ©erdtbe bie auflbfenbe SBirfung

ber ©dure unb beß Delß gegen baß Tupfer sum

^beil nid)t ganj permteben wirb/ fo, grönbet 6'cl) biefe

S5ebauptung borauf/ ba^: ,
i) bie 93ersinnung auf bem

Rupfer immer nur fe^r leiebt WHt, unb leid)t jer*

0rt wirb; 2) baf/ wenn Tupfer unb Bi«« ^ber ein*=

anber liegen/ bei ber ^inwirlung ber Slüfb'gfeit ein

galpanifd) ' eleftrifcber 3Jrose^ erfdlgt/ burd) wel?

d)en beibe SDfetatle o^pbirt unb babureb Sluflbfung

tm Del unb in ber ®dure norbereifet werben,

2, (5)erdt6e Pon Sinn,

§. 667,

IDaß Sinn bat freilich ben 32or^ug nor bem ^up«

fer, bag eß weniger leicht non ben 0duren angegrif*

fen wirb alß jeneß; baß eß bem Dlöflen faft gar nicht
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- untertt)orfen ifl, unb baß eß ein bcr (Bcfunb^eit ttbUig

unfc^dblidj)eß 3}?etall außmac^t. 3^*^^ QSorjuge n^firben

^inretc^enb fe^n, i^m ben 2}oqug t)or jebcm anbern

falle einjurdumen, n)cnn nic^f «lieber anbere D^ac^t^eile'

tnif feinem ©ebrauc^)e üerbunben mdren, bie feine 2(m

.
menbung ^um ‘Gebrauch ber JI)ef!illtr5 unb .^u^l gcc

rdt^fc^affen in ber 23rannf meinbrennerei unjm

Idfftg mackem

5, 668.

3u jenen 9?ac|f§eilen ge^bren: 1) fein t^eurerQ^reiß;

2) feine leichte 0c^mel3barfeif im S^uer; 3) feine gerinn

gere »^drfe unb 'bie bat)on ab^dngenbe leichtere ^iegfam^

feif; ba^er eß menigffenß tJiermal fo bicf außgearbeifef

merben muß, mie baß .Tupfer, menn ni^t bie ©erdt^^,

bei irgenb einem großen Umfange, fic^ leicht tJerbiegen unb

in felbß jufammenßnfen foUen; biefeß ^at aber ben

Diac^f^eil, baß bergleic^en auß Sinn gearbeitete ©erd^
i

t^e fe^r inß ©emic^t fallen, fic^ nic^t leicht bemegen laß

fen, unb menn auc^ baß Sinn ^u einem gleichen Q^rcife

mit bem i^upf er angenommen mirb, boc^ immer Pier^

mal fo treuer, alß bie auß .Kupferblech perfertigten ju

ße^en fommen; enblich, baß baß Sin>n ein fchlechterer

Leiter für bie $ffidrme alß baß .Kupfer iß, folglich bie

ganje ©erdthfchuft mehr Brennmaterial erforbert.

Slnmerfung. 2Bcnn man inb^ßen emdgf/ böß baß

Sintt/ bcfottberß baß reine/ nicht mit einem anbern

2J?etaH perfekt/ weit tpeniger Pon ber 0dure ber 9Dlei*

fche angegriffen mirb/ alß baß Kupfer/ fo börfte Piel=

leicht iu entgegnen fepn/ mie ßch eine Deßillirblafe
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tjerl^alten ter S5ot>eit Dott ^IfettHeci^/

ol»et auc^ Don tupfet/ ter ‘(Ji)Unl)ev nebft tett übrt*

öcn Xbeilen Ibin^egen/ Pon Sinn an^efcvti^t tpuvöe*

©bcn fo n)toe ju crforfcf)cit fepit/ wie fiel) tie «uö Pif»

fern C^ifenbUci)/ n«cl) bet in OUuipicb ö«btauci)lt^

cJ)eit aJletbobe petjinnt/ anöeferttgtenDeliiüitöetdtbePet“

Jalten tpötbett/ unb tPie foM)e/ i*üci'ftd)t(ic^ bef(

feö/ öe^en fupfetne ju M^n fommem

§ 6Ö9,

2luger berr eben erbrferfen Dlad^t^eilenr ipetc^e tas

Sinn gegen baß i^upfer befi|t, fommt enb[icb and;

noc^ in 3&etracbfung : baf felbtgeß nur Ui^t ber 33eri

fe|ung unb S9erfalfd)ung mit bem mo^ifeüern ^lei,

fo mie mit ^^IBißmut^ unb mit 0pie|gtan^metatr

unterworfen i(T,* fotglicb ber .Raufer foicber zinnernen ©e^

rat^e, wenn er ftcb nic^t ganj auf bie fbrüebfeit beß 2}er^:

fertigere Perlaffen fann, immer einem S^etruge außgefe^t

bieibt,

Stnmerfung* Um Me @fatt gefunbene SJerffifebung M
Sinnß mit S3let/ mit ©pte^glanj ober 5tntimon=

metaU/ ober mit SBißmutb m erforfebett/ tji eßbin-

retebenb/ eine 3)ortion beffelbcn/ mit bem fed)öfacbett

©ewiebt cineß ©emengeß- auß 4 XbeUen ©aijfdure
unb aXbeilen reiner (^aipeterfdure übergoffen/ in

einem gldfernen ©efdfe/ in gelinbe 2ßdrme ju fepen*

9Bar baß Sinn mit S5 lei perfept/ fo bleibt ein weiger

SRudtlanb ungelbji juröcf/ ber falsfaurcß S5lei iji*

5Birb bie gelinbe Slufibfung mit lö Xbeilen SBajfer per-

bünnt/ unb eß entgeht ein weiger Cgieberfcblag/ fo ^eigt

bieferbaßDafepn beß 21 nt im onß unb beß 2BißmutbtJ

am 58leibt bei ber SSerbännung mit SBaifer aHeß flat/

unb Idgt bie Slugbfung feinen Süuefganb/ fo war baß

Sinn pbUig reim
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670.

^at fonff noc^ ben zinnernen ©eraf^en ben

2}ortt)urf gemacht, baß bie, auß einem mit ^tei Werfens

fen Sinn on^efertigfen ^erat^e, inbem baß SÖIei ftc^

burc^ yor^anbene 0aure auflofe, ber ©efunb^eit nac^^

t^eiiig merben fonnten; metc^ieß aber feineßmegeß ber galt

ißr n)eii, menn auch eine ^(uflbfung beß S3feieß burc^i

bie ^ffigfaure eineß fawern :2utterß ober ^rannt«

meinß erfolgen foUte, baß aufgelofte ^lei bureb baß

Sinn felbft mieber außgefc^ieben mirb; ba^er man auch

in ber Z^at finbet, bag, menn man auß einem jinners

nen mit ^lei t)erfe|ten ©erat^e felbft (^ffig beftillirt,

baß JDeffilfat ^war Sinn, feineßmegeß aber 251 ei aufge^

(oft enthalt

671.

2(nberß ber^ait eß ficb bagegen mit bem 0 bieg 2

gtanj (2(ntimon), mit melcbem baß Sinn gieiebfaliß

berfe|t merben pflegt, um i^m babureb mehr arte

unb (^lanj geben: benn baß 0pießglanjmetall

lofet fTcb in ber effig artigen 0aure febr gern unb

leiebt auf, unb bie 2(uflofung, fallß pe mit bem ^örannts

mein berbunben bleibt, ertbeilt bemfelben eine 25recben

erregenbe (Jigenfeboft, fo bag eß babureb ber ©efunbbeit

nacbtbcilig mirb. JDie 25erfe|ung mit $ffiißmutb iß ba^

-gegen meniger gefährlich, meil baß W^etaü nicht mit in

ben 23ranntmein ubergebet.

/
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3. (^erat^e tjon

§. 672.

JDaß ^tfen i(l unter öUen üor^er genannten iO^efal^

fen bai5 n)o^Jfei(f!e unb unfc^idblic^ffe für bie ©efunb^ei’f,

unb tvurbc auö biefen beiben ©eftcbföpunffen befracbtef,

^u ©erdt^en ffir bie S3ranntn)einbrenneret, üor

jebem anbern ben 22or^ug üerbienen. 2tber baö (Ei fett

bereinigt mehrere anberc D^acbt^eiie in ftc^, bie fo(c§eö

in gebac^fent S2>e^ufe unbrauchbar machen, melche ^kv

ndher erörtert ^u werben oerbienen. .

§. 673. .

2)aö (Elfen ifl entweber ©u Reifen, ober eß ift ges

fchmiebefeß (Elfen, b. t. (Etfenblech* ^^aö crjlere

t|I fchon höup9 angewenbet worben, um 2)ef?ünrbtai

fen barauß ju oerfertigen, aber man ij! gegenwdrtig fa(!

burchauß baoon ^urucfgefommen , weil folche ben €rwars

tungen nicht ooUfommen entfprochen höben. fT)ie gegof^

fenen eifernen 2)ellillirblafen jtnb ^u leicht bent
’

Springen unterworfen, eine Serflorung berfelben, bie off

gleich beim erffen ©ebrauch erfolgt, oft aber auch erff

nach 3öh^’^^ft‘lf^r öber nie ganj außbleibt. ^Sllan höt bie^

fern Uebel, ba eß faft immer ben ^oben beß S^lafens

feffelß befdllt, baburch ab^uhelfen gefucht, baß man bie^

fen befonberß angefertigt .unb an ben j^effel angefchraubf

hat; ja, man höt oerfucht, ihn auß mehreren einzelnen

0tucfen pfammenjupaffen; aber nie höt man ben Swecf

ganj erreicht, immer fprang berfelbe über lang ober fur^

bennoch entzwei.
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674.

2)tefeö leichte Springen ter cifernen S^eilUItrs

b(flfen möc^)t fo(c^>e aber fe^r folTfpielig; benn ©erat^e

folc^er llxt formen ni^t unter Sott btcf gegoffcn mv^

ben, wenn fle fonjl faltbar fepn fotten; biefeß ^at aber

ben 92ac^)t^eil, baf fte fe§r mö @et\)ic^t fatten, bergeflalt,

baß, beß geringen ^reifeß beß ©ußeifenß ungeac^)tet,

eine folc^ie ©efiüHrbiafe boc^ immer menig^enß ^alb

fo ju flehen fommt, a(ß eine fupferne. (5ine fups

ferne ift aber faft unPermufilic^; benn, wenn nur bie

^obenfidc^e öon rec^t bicfem .Tupfer angefertigt ift, fo

^dtt ber iÖoben, bei einem täglichen ©ebrauc^e, 12 biß

15 wnb eß bebarf bann nur beß ©nfa|eß eineß

neuen 25obenß, um bie 25tafe noch langer gebrauchen

fbnnen. 0ne Söiafe Pon ©ugeifen ^äit bagegen fein

halbeß '^or/ ohne ^u fpringen; unb fo if! eß hier^

burch ermeißlich, baß 25tafen pon ©ußeifen eigentlich

mehr foflem aiß jene pon .Kupferblech»

Slttmerfuttg. 2Bemt man inbeffeu emdgf/ baf bei bett

gcgoffenett eifernen S5lafen eß nur immer bie S3obenßds

che if}/ welche fpringt/ ber ß'plinber bagegen l;dlt/ fo

würbe noch immer eine bebeutenbe ©rfparung mit bem

@ebraud)e ber gegoifencn eifernen S5lafen perbunben

fepu/ wenn nur ber eplinber pon geg offenem 6i*

fen/ ber S5oben bagegen Pon ßarfem Sifenblech

angefertigt würbe/ baß nicht mehr bem ©p ringen un^

terworfen iß.

§» 675.

3ch h<^be eiferne Olafen gefehen, bie man baburch

noch ju nu§en fuchte, baß man, wenn felbige gefprungen
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iTjaren, bcn ^ufammcnnietete, ober nur benfelben

mit ^lec^ftucfen bebecfte, unb blefe burc^ (Schrauben bc^

feftigte, bie Sugen auch noc^> burcb einen ^itt veritebte;

unb fo konnten nun viele bergleic^en 23(afen von ©ußeis

fen 'mehrere 3^^re hinter einanber gebrcmcbt jverben»

2(ber eine ^lafe von 5' 4" S)urcbmeffer unb T ^iefe,

bie täglich gebraucht mürbe ; unb ^mar in einer ^renne^

rei, mo ni^htö alß ©e treibe verarbeitet mirb, ^ieU hoch

nicht länger alß vier maren bie @ei =

tenmänbe, vorzüglich aber ber SÖoben, fo bönn ges

morben, bag man leicht mit einem £0?effer hinburch ftechen

fonnte. 2(uch mar ber Sieben nicht mehr ^ifen, fonbern

grogtenthcilö ©raph^^ SHeigblei (eine Q)erbim

bung von ungefähr 95 Zbcilen lobten fto ff unb 5

Zweiten €ifen im ^^unbert), baö immer ein ©emengtheil

im ®ufet-fen auomacht»

§. 676,

®aß iJifen ^attc ffch alfo nach unb nach aufgelbjr,

, unb ber unauflösliche ®raph^^ geblieben, fo

meich, baf er mit bem 5)?effer gefchabt merben fonntc.

SlBenn alfo eine folche iölafe von ©ufeifen 4 ^ö^re

vorhält, Tupfer 12 bauert, fo

fommt fie nun viel theurer zu flehen, als bie fupferne;

zumal bas alte iJifen einer zerfprungenen $5lafe faum

einen SSßerth öön 3 Q3fennigen für baS ^funb h<^t, bagegen

bas alte ,^upfer ~ bes Berthes vom neuen beft^t.

5, 677,

52Ser ja, um bie itoflen beim erflen ZnUuf zu er^
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fparen, fvS) eine iölafe auß ©ugeifen önfe^affen will,

tem rat^e ic^>, wenigjlenß bloß ben €plinber beß i^ef«

felß, nebff SlBblbung unb *§alß, ouß ^ifen gießen

lafTen, ben Söoben öuß Tupfer ble^ ober

€ifenblecb ön^ufertigen, unb ißn bureb 0cbraüben on

bic Oeffnung beß ^effelß befeßigen laflTen; man ijl

bann wenigflenß por bem 0pringen bfß 23obenß geficberf,

tmb ba ber ^effel auch weniger alß ber 5ßoben abgenugt

wirb, fo fann eine folcbe 25lafe boeb immer woßl eben fo

lange porbalten, alß eine auß i^upfer.
r

§. 678.

Scic^fer unb i»o§lfci(cr t»irb man ba^er jum
\

gelangen, wenn man ficb einer S3lafe pon flarfem ges

febmiebeten €ifen, b* i* (Jifenblecb, anfertigen laßt.

0ie foflet freilich weit mehr, alß eine auß ©ußeifen;

aber fie if! and) eben fo wenig, alß eine kupferne, bem

gerfpringen unterworfen; unb boeb fann ibr Q3reiß

faum ben britten ^b^il 'Ji^l betragen, alß bei einer

auß Tupfer, SJ?ir ift nicht befannt, baß man febon auß

€ifenblecb !l)ef!illirblafen angefertigt b<^be; eß wirb alfo

wenigftenß ^u perfueben fepn»

4* ©eratbe auß Sinf*

§. 679 .

^^)er 3inf (auch (^piantev genannt) wirb je^t in

0cblefien febr reichlich unb pon ganj befonberß guter

C^ualitat gewonnen, unb auf bem SlBaljwerf ju *0^-

germubl bei Dieuflabt^^berßwalbe pi ^Matten auß^



365

gemafjt. 0em ^reiö fafi ffinf geringer, olö ber

beö Tupfer«, unb biefeß ^at ba^er fc^on oft bie Srggc

veraniafief, ob nic^t ber Sin^r olö fin loo^Ifeiler 0fells

Vertreter beß ^upferß, S^rannttoeinblafen unb

onbern ©eratb^n für bie 25 rann tto ein brenn er ei Per«

arbeitet werben fbnne?

§, 680.

Ob man ben Sinf ^u bergleic^en ©erdt^en oerarbei^

fen tarn? biefeß bebarf faum einer Erörterung,, ba er

ficb febr gut üerarbeifen laßt. Ob aber©erdtbe außSinf,

bie auf ber einen^0eite ber Einwirkung beß geuerß, unb

auf ber anbern ber Einwirkung ber effigartigen

0dure außgefe^t werben muffen, galten

r

unb

nicht ber ©efunbbeii ber barin- probiicirfen ^^robukte nach«

fbeüig fiinb? baß ift eine anberc grage, bie fe^r wobi er?

wogen werben mug, wenn 'man beim ©ebraucb beß

^ranntweinß, ber ein böwp9 genoffeneß ©etrdnk außmacbt,

nicht in ©efabr gefegt werben witf.

§. 681.

2)er Sink ifl leiber in allen auch ben fcbwdcbffen

^flanjeufduren febr le,icbt loßbar; er finbet alfo, wenn

©erdtbe auß Sink ^ür J^eftillation^beß 25rannfweinß

angewenbet werben, ©elegenbeit, auf eine hoppelte

Ößeife bamit in Berührung m treten; ein3)?al mit ber

0dure, welche fich mit bem Sutter unb bem ^rannfs

wein entwickelt; unb gweitenß^mit berjenigen, weld;e

in ber 0chldmpe juru(fbleibt. 2(ber^ ber Sink, in

S^erbinbung mit ber Effigfdure, bilbet giftige, 25rechen

1
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cmgcnbe 0al
3
e, b(e im 25ronn(mcin ten

3J?cnfc^en, in ber 0c^lampe bm ^^icren nac^t^cH

iig mcrbcn f&nnen. 2(uc^ mu§ natürlich) bei biefer auflo*

fenben ^raft beö (Effigö gegen ben 3 Inf baß QJefdg

(cicbter atß einß auß einem anbern befall jerfe|t merben:

ba^er aifo ©erdt^e auß 3inf, ^e^ufß ber rannte

meinbrennerei, in feinem Jall juldffTg 6nb,

5, ©erdf^c auß

5. 682,

$Ser juerfl bie 3b^^ gehabt ^at, in ^b^ernen ©ec

fdgen bnburc^ foc^en, baß man bie in feibigen beftnbc

Hd^e Jlufftgfeit burcb einen in i^r angebrac^ifen Ofen er^

l)i^t, if? mirnicbt befannt SSßoßl aber meiß id), baß

bereifß üor beinahe 30 (je|t 35) 3^bren ein Italiener

r

Slamenß ^at)eüi, ben 93orfcbIag machte, auf foic^e ?SBeife,

mi( Bieter €rfparung an ^rennmateriai, bie 0aij5 unb

2Haunfieberei ^u betreiben; unb fpdter^in i(! biefc

50?etßobe felbft für bie 23ranntmeinbrennerei in 3fnn?enc

bung gefegt morben.

§: 683,

2)ie SJ?efßobe, auß ^b^ernen ©erdt^en S3rannfmein

'gu beßilliren, fc^eint eine €rßnbung ber ruffifc^en

Stauern in ben Offfeeifcb = ruffifc^en ?3ropinj^n ^u

fepn* 2)er 25erfa|Ter eineß intereffanten SSBerfeßO fagt

*) gragmenfc auß bcm ^Cagebucbc eineß ^remben/ (beß nun

verilorbenen agronomifcben ©cbriftßeHerß/ Xperrn bott

(Iffcu/ eigentlicb b. ^Brten) mcbrentßeUß tbdbrenb
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taruber folgenbeö: iff BcFannJ, baß in unb

:^icflanb «Jeber ber S&urger noch er, fonbern nur

olletn ber 2(bel befugt ift, auf feinen ©Ufern ^vannU
wein

3
u brennen, ?0?an ^aH 3U biefem ©efc^afte feinen

einzigen gelernten 25 renn er, fonbern bie 25 au er n

muffen baö 25rennen beß 25ranntn)einß, afß

bienff, üerriebfen, mo^u einer bureb ben anbern in ber

.^nff angeleitet mirb,

, ' 5. 684,

®a jene 25auern bie ,^unfl Branntwein ^u brennen

tjerffeben, fo mag ein erftnberifcbeß unb lufferneß ©enie^

einl? ben €infall gehabt l)ahmf ben Branntwein,

welcher für biefe 5D?enfcben baß i^bfflicblte auf ber SGBelt

i(t, ftcb bureb bie einfacbflen ?0?itfel felbff ^u verfertigen,

Sffienigffenß fabe ber oben genannte 2(utor mehrere hbl^erne

Sffiafebwan-nen, bie ben Bauern weggenommen worben

waren, in welchen eine blecherne SHohrc quer h^nburch

peefte, woburch fie ihr ©etreibe in Branntwein

umwanbelfen,

§. 685,

€ine bergleichen CSßafchwannc mit einer hm^

burchgehenben 3u h^4^^ben Ofenrohre bebeefen bie

Bauern mit einem platten ^Decfel, in beflen

50?itte ein runbeß :8och eingefchnitten ip, in baß fie einen

umgefehrten einpaffen, ber bie 0telle beß

Blafenhelmß vertritt, auß welchem nun bie geipigen
'

beffen Slufenfhalte in einigen Äbnigl, IDdnifcl), Staaten ^

gefammelt, Kopenhagen hei S3rummer, i8oo, ©, 264,
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SDunfte in eine anbere baruBer befinblicBe B^fjerne Dto^rc

Qeteifet, wnb fo burc^ önbere, beinahe fcBIungenformig jut

fammengefelfe, ^bl^erne 9l6bren nnögefu^rt n)erben, bic

in eine mit SO^afler gefuttete ^onne geleitet finb, meiere

baß erfe|t.

§. 686 ,

2(uf biefe erjle ro^e gegrunbet, lieg ein bemit^

teltei* ^anbmann, Olamcnß ^bbefen, 0tt>enffrug

auf ber 3nfel 2nfen, eine Boheme S3ranntn)einblafe mit

einem tm innern berfelben angebrachten SlBinbofen anfer?

tigen. €r lieg ein fleineß, mit eifernen Steifen befchlages

neß, gag bauen, ^inen oralen unten unb oben abgeplatteten

fupfernen Ofen barin anbringen, beffen Sugs unb

Stauchrbhren an ben 0t%n beß gafieß mit einem

,^itt üerftrichen mürben. Oben über bem gaffe fchliegt

ein platter ^Oecfel Pon 4^ 3" iOurchmeffer bie

Oeffnung gu, in beffen S)?itte ein kleiner fup ferner

^elm angefe|t ift, ber unten in ber aufgepagfen Oeffj

nung nur 13 3oH ^urchmeffer unb beffen 7ibUi'

tungßrohr inß .^uhlfag ubergehet,

. §. 687,
{

3n jener 25orrichtung h^tte €bbefen ^mei 3öhf^

nach einanber ^ranntmein mit 23ortheil gebrannt, unb

babei nicht nur einen fehr rein fehmeefenben 33 rannte

mein gemonnen, fonbern auch über bie ^^alfte 33renu5

material gegen fonff erfpart, JOaß pon S^it ^u Seit

0tatt gnbenbe Einbrennen ber SJ^eifche fonnte aber burch

biefen Elpparat nicht gan^ permieben merben.

§, 688 .



5. 688 ,

3ene ©erat^fc^aft tt)urbe fpiter^in turcf> ‘5>errn

S)2eumönn (einen jungen ©efe^rfen) bem ^^rofeflfor

©bttHngO in 3^na mifgefbeüt, ber fie mit einer 25er<

anberung beß ‘^eimß öbbüben lieg. 3^ne gan^e SÖreno«

öngatt befielt auß brei einjeinen ^b^üen: 1) einem

Jemen Saffe, baß bie 0teile beß ^lafenfeffefß er«

fe|t; 2) einem fupfernen ‘^^elm; 3) einem Tupfer«

nen ober eifernen Sffiinbofen. SOBir molfen |ier bie

Söefcbreibung unb 2tbbübung gebac^ter Olnftalt getreu

jtac^ ber 2(ngabe liefern, mie fie oon bem oben genanm

ten ^^erfaflet* (5* 688.) befcbrieben morben i(t.

689.

Taf, V. Fig. 1, ift ein ^bijerneß Jag, baß jmar

fiber fecbß Tonnen, b. i. me^r an 59teifcbe aufne^men

fann, a(ß ju 32 bannen ober J ^onne S3rannt5

mein, banifc^eß 50?aag, erforbert mirb. €ß iß aber bars

auf berechnet, bag baß Jag nic^t biß oben angeföUet, fom

bern menigftenß eine ^atbe €Ue Öiaum jum unge^inberten

2(ufßeigen bev JDmße bis an ben Jug beß »^eimß fibrig

geiaffen mirb, bamit bie maffrigen ^fmfle ni^t gfeic|) in

ben*^e(m fibergeigen. JI)iefeß Jag fann ba^er menig«

genß jum trennen einer falben ^onne ^ranntmein ge^

braucht merben. Um biefeß Jag feg unb gc^er ^u gelten,

tg eß ratbfam, folc^eß auf ein b^ljerneß ©erfig oon 5

Jug ju fe|en, baß unten am ?23oben, augergalb ber ?Öie«

gung, noch einige Soll b^rrorraget.

©btfUng’ß 5Um(«ta^ ffir ^cgelbeffingler/ ffic baß

1798»

Jgjevmtia« ^vatttttivetnB* 1. Xf;t. 21 (t
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5 , 690 ,

0‘ne ^(bbilbung biefcß ^oljernen ^Öröhntwcins

feffeTö ji'nbet fi'c^ Taf. V. Fig. 1. unb 10,, it>obei

noc^ bemerfen, ba0 Fig. l, «jegen beö bann befünbli^

c^cn fc^fangenformigcn SKaucbro^rö, im ^Scrgleic^)

mit bem gaffe Fig.^ 10. mit einem graben Dvauc^ro^r,

in 2fbflc^t ber ©roge t)erfd)ieben iff; obfe^on bie in beiben

gaffern beflnblicben Oefen an jic^, bie Stauc^rb^ren außge^

nommen, tjolfig gleich finb.

I

5. 691,

Fig. 1. i(t nac^ einem verjüngten S)?aafffabe 69''

ober 5J' i^oeb* Oben an ber Oejfnung betragt ber S>ia^

meter 54, unb am untern (Jnbe beß gaffeß 42 3eü, ©ie

.^ie^nen^oijftabe, auß meteben baö gag ^ufammenge^

fe^t if?f finb 2 3oü bief. Oben am Glaube beö gaffeö,

mie auß a a bervorgebet, merben bie 0tabe einen

iang unb breit außgefg^t, bergeftatt, bag baß oberfte (Enbc

berfelben unb ber dugere 9ianb beß gaffeß nid;t 2 fonbern

nur 1 3on bief bleiben. 3»^ biefem innern 1" langen unb

1" breiten galj a a, mirb ber auf baß 1.

geborige ^^elm Fig. 2. eingepaffet unb fe(?gef!eUt,

§. 692,

^ß if! febr ratbföttt i>en ^oben jeneß gaffeß 2J biß

3" bi(f anfertigen ^u laffen, bamit foicber von allen 0eü

fen b^t biß nach bem 3öpflocb_x auf 2 3oü abgefcbrdgt,

unb bureb biefe 2tbfenfung ber 2(ußflug befbrbert merbe«

32icbt unten im ^oben, fonbern oberbalb beß gafbo^

benß^ unb givar noch | 3oU in ben 55oben beß gafTeß
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hinein, an ber ter iöoben öm ticfilen abge«

fenft i|T, mug^ ein Sapfenloc^ üon 4 bfö 5 Soll

tnefler gebohrt, unb entweber mit einem ^a^nc ober

^bl^ernen Söpfon befefligt merben. Taf. V. Fig. 1.

y. SGBenn man flatt .^ie^nenbolj ben 0taben beo

gaffeö ^ic^enbolg nimmt, fo brauchen folcbe nic^t biefer

alö 1| Soll in fepn.

5. 693,

(5in imeiter »^auptf^eil eineß folc^en b^l|ernen

S5ranntmeinf effelß tff ber baju gehörige ^bl|erne

ober ^ut, 2)erfelbe ijl Taf. V. Fig. 2<' gan|

auß i?tebnenbol| vom ^öotteber angefertigt, anbert?

batb Soll bief, mit eifernen Dleifen befcblagen, unb obeir

am .^opfe, fo mie unten am Juge, mit |roei fupfernen Tlb^^

leitungßrbbren öerfeben, melcbe bie ©unffe in bie

anftalt fuhren, ^T)aß obere fupferne 2(bleitungßrobr

ift in Fig. 2, mit pp, unb baß untere am guge beß

,§elmß begnblicbe mit r/r bezeichnet ; ihre Sltfinbun^

gen uu finb mit ber 0chlangenrbhre im i^uhl =

faffe Perbunben. 2)iefer hol|crne ^etm ^at bie &effalt

eineß .^egelß, babei Pon feiner ©runb flache biß |ur

0pi|e bie ^albe ^bhe beß h^4ornen S^rannt^

meinfeffelß, auf melchen er gefegt mirb, unb ift um

ten am guge genau fo meit, alß bie 50?unbung beß

^effelß,

§. 694,

2)er mefentliche 25or|ug biefeß »^elmß begeht barin,

bag pon ber 0pi|e biß |um guge beffelben, ober pon ber

?ia 2 /
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t)Bcrn furzen TCußfö^^ungörS^rc pp biö ^ur unfern

2fbletf ungßf o^rc rr eine Dlinnc mit me^rern fc^nef^

fenformigen langen nnn inmenbig an bem^^elm um^er

herunter ge^et, unb biefe obern unb unfern Ttbteifungßi

rohren mit einanber.Derbinbet ©n foicbeö, in 0cbnef^

f eng an gen yon ber 0pt|e bei5 *^efmJ5 ^erab, biß in

bie untere 2(b(etfungßro^re an^ubringenbeß ©erinne

mirb in bie anbert^aib bicben unb ^o^ernen 5S^dnbe

beß »O^fniß felbff, mit einem »^o^tmeifeb |-3oü tief außs

" ^eftoeben» ^Dureb biefeß febfangenfbrmige ©erinne foll üer^

binbert merbem bfi0 ber ^ rann tm ein, ber ficb im

^erbiebtet nicht in ben ^tafenfeffel mteber

rud^allen fann, 0

» 695 ,

®ie bei biefem ^dtn angebrachten ^mei 2(bfub'

rungßrbbren für bie fünfte, rr unb pp, merben

beibe in ein geleitet, ^Die untere Dlbbre

barf üom ^elm biß an bie 0cb fange nicht biefer fetjn,

alß 1 3oö* 5}iclleicbt mürbe eß noch beffer fe^n, menn

bie untere 9^obre mie bie obere, jebe befonberß, eine

0cbfange erhielte, bamit bureb bie obere pp bie ge •

füge, fo mie bureb rr bie phf ^smatifebe Sfufftgfeit

befonberß außgefuhrt merben fbnnte»

Sine fol^e 35erbtdbtung mürbe inbejTen burebauß bo«

feinem 9bacbtbcil fepn. ©enn maß jicb berbiebtef/ fann

bloß in SBaffer bejlebett/ bie alf obolreicben DÄn«=

fie merben fteb nicht berbiebten/ «nb baß 2)^flillat mirb

reicher mit Sllfohol belaben erfebeinen möffen*
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696 *

iDer trifte njcfentiic^e ^^ei( bei tiefer 2(nffa(t i^^

ter Ofen, turc^ meieren tie ^O^eifc^e im ^effel ge^ei^t^

mirt* 0ne 2(bbütung tiefeß Ofenß mit feiner *^ei§s

unt Dtauebrobre fintet ficb Taf. V, Fig. 3* 4, unt5.

im ^Durebfebnitt, «nt Fig. 7* mit tem töja gebbrtgen

Dtoffe im ©runtrig* Ofen foü üon Tupfer, t)on

(^ifenbteeb oter Pon gegoffenem €ifen fepn, unt

in ter ^i^rm ein fleineß runteß tarffeUen* 3}on

ter ©runtffdebe biß ^ur 0pi|e betragt feine *^bbe 24",

unt ter 2)urcbmeffer teß runten ^otenß 30 3oI^*

5. 697.

Um tie ©effait tiefeß Ofenß ,nocb genöuer ju be(Um2

men, if? terfeibe, ohne *^eij5 unt SKauebrbbre Fig. 6-

im ^Ourebfebnitt befonterß abgebiltet. 0J?an tenfe fi.cb

teffen untere ^^difte, Fig. 6. a b c d, alß einen abge^

ffumpften .^"egel, teffen unterer oter größter ^Oiamefer Pon

c biß d 30 3oE, teffen oberer ^iameter aber Pon a biß

b 24 Soll, unt teffen perpentifutaire 12 6ei

frdgt. ^Ote auf tiefem ah^eflumpftm .^eget flebente unt

mit ibui ein unsertrennHcbeß ©an^eß außmatb^nte obere

^dlfte teß Ofenß tie ©effatt eineß ©acbeß oter

fpi^en .^egeiß, teffen ^afiß a b 24 unt teffen perpen«

tifulaire v^bbe, Pon tiefer ^afiß biß ^ur 0pi|e e, 12 Sott

betrdgt S)iefe fpi|e .^egelfigur, Pereintgt unten mit ter

Jorm eineß abgeflumpften .^egetß, giebt tiefem Ofen, mie

febon ermdbnt, taß 2(nfebn eineß ffeinen Stfteß, taß eine

^bbe .Pon 24, unt am runten ^oten- einen ^Diameter Pon

30 Sott b<^^* ^<^f^ fP’|o ^effait teß Ofenß rnirt teß^



()al6 ^ier vorgejogen, n>ci( bie 3J?eifc^e flc^ mUv on ber

0pi^e noc^) auf ber fc()rägcn ^eba^ung anlegen, oiö

auc^ nirgenbß anbrennen fann.

§, 698.

Um biefen Ofen ^u ^^i^en, ge^ef Taf. V. Fig. 4. f

g h’i t)on äugen burc^ bie b^ft^fuen 0tabe beß

neu ^effelö, biß in ben Ofen felbg, ein »^eijro^r

yon .Tupfer ober üon i^ifen (je nac^bem ber Ofen

auß bem einen ober bem anbern iO^etaü angefertigt tff)

unb i|I mit bem Ofen mafferfeft yereinigt. S)er ^oben

biefer Öibgre, meiere natSrlicb ebenfaüß yon ben Suger^

jlen ^5<^gg4ben biß inmenbig an ben Ofen reicht, unb be«

.ren ©runbrig man bureb Fig. 8., melc|)eß ber ©runbrig

beß gaffe ß ober ^effeiß unb beß Ofenß ubergaupf

bei k 1 m n am beutlicgften jteg yorgetlen fann, gaf

yorn bei k 1 eine Breite yon 8 unb ginten bei m
n eine Streite yon 12 goU. ^Oie aufreegt

'
ftegenben bei«

ben 0eitenn?anbe, melcge man auß Fig. 8. o p unb q r

am begen erfennen mirb, gnb 6 Soll goeg. Zuf biefen bet«

ben 0eitemyanben ber »^eijrbgre o p q r Fig. 8. gegt

eine ^ebaegung, bereu 0pi|e s yorn 33oben ber «^etj«

rbgre 12 Sog entfernt ig.

§. 699.

S^iefe ganje tyirb yon äugen mit einer

Ueinen Ofentgfir bebeeft, melcge bie ybUige ©rbge ber

«^ei^rbgre felbg, unten aber eine fleine Sugtgup gat,

tyie eß an ?SBinb5fen gebraucglicg ig. 5)en Umrig ber

.^etjrbgre unb ber baran begnblicgen Ofentgör gegt
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iß nn bei* enfgegengefe|ten 0eife beß Ofenß bic 9v5^rc

angebracht/ burch welche bei* Stauch abgefuhrt wirb, $£)iefe

Siauchrohre Fi^. 5, gehet 'gleich auß ber 9)?itte bei*

, 5&ebachung beß Cfenß ^evt)0v,

§, 700,

^enn biefe 2(nßalt ^um Branntwein brennen

gebraucht werben foü, fo muß bie StauchrShre nicht

runb, wie bei ben £[Binb6fen, fonbern breifantig,

' unb jebe (Seite berfelben, in fchlangenfbrmigen

Stauchrbhren 5 biß 6 3oH/ in geraben 4

biß 5 Soll breit, gu anbern Verrichtungen aber runb

unb t)on ungefähr 4 Soll 2)iameter fe^n. Bei ben breU

fantigen Stauchrohren flehet bie 0pige beß ^I)reiecfß

nach oben, ^are bie Stauchrbhre runb, fo würbe fTch

bie S}leifche auf felbiger anlegen unb anbrennen, 'Welcheß

bei ber breifeitigen gorm, in fo fern bie 0pi$e aufwartß

gerichtet _wirb, nicht leicht möglich ifl*

^ 5, 701,

Bie auß ber Tiitfe beß Ofenbacheß horoorgehenbe

Stauchrbhre wirb wie ein boppelteß fchnecfenfbrmigeß ©es

winbe gezogen, wobon baß innere fleinere nicht weit um

bie 0pi|e beß Cfenß, baß äußere große' aber, naher an

ben hölzernen ,^effel, inwenbig h^i^umgehet, unb bann

in entgegengefe|ter Stichtung bon ber ^^ei^vS^vCr in ber

SiJtitte ber »^bhe beß gaffeß, hi^^ten burch bie hölzernen

(Stabe h^'naußgefuhrt wirb, S)lan flehet biefe fchnecfens

fbrinige Stauchrbhre, in welcher Stichtung fie fleh ttm baß
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beß Ofenß uni) in bem 5affe bei Fig. 5„

unb ben ©runbrig berfeiben, ober n)ie fie oofi oben im

gaffe an^ufeben i(!, in Fig. 9» gezeichnet 2)ie fcblan«

genfbrmige Diaucbrobre n)irb burcb zwei 0tu|en

Fig. 5« kkkk getragen, bie auf bem 25oben beß i^efs

feiß ruhen,

5 , 702, ' -

i£)a wo bie Olaucbrbbre auß ter ?0^itte beß Ofen^

bacheß h^föorgebet, biß in bie W\ttz beß ^effelß, wo

fie bur^ bie 0tabe binöußgeleitet wirb, erhalt baß

fchnecfenformige Sibbrengewinbe, in bem gaffe Fig. 1.,

nach unb nach eine (Erhebung tjon beinahe 10 Sott, 2)urcb

biefeß boppeife fchneifenfbrmige ©ewinbe ber im .^effel

herumiaufenben Öiaucbrbbre wirb ber ^ei^grab febr tter«

grbgert unb noch mehr ^Brennmaterial erfpart, 2fucb

hangt eß tjon eineß 3^ben SSelieben ab, ffatt beß in ber

Seicbnung Fig. 5, unb 9, angebeuteten hoppelten

0cbnecfengangeß , nur einen e i n fa cb e n anfertigen
,

pt

taffen, bei bem aber natfirlicb weniger ^Brennmaterial

erfpart wirb,
'

-
5, 703,'

^ß gehet aber felbff auß biefen fcbnecfenfbrmigen

Slaucbrbhren noch fo biel Jpi|e Perloren, ba0 auf einer

baneben angebrachten £D?a(zbarre noch wehr ©etreibe, atß

in bem hölzernen S^tafenf effel Perarbeitet wirb, ge?

malzt werben fann, 5Die einzige 30orficht, weiche beim

©ebrauch ber boppeiten 0chnecfengange z^^ beobachten i(?f

beftebt barin: bag ber 9tug, ber ficb barin anfegt, nicht

V
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leicht anberß fortgefc^afft werben fann, alß baß man fte

auß3
ubrennen bemühet iß, wobureb öber leicbt Jeuerß^e^

fahr Veranlaßt wirb.

' 5. 704.

^ei einer bureb bie W2itte bei5 .^efTelß Taufenben ga

raten 0tbbre ßnbet jene Unbequemlicbfeit nicbt0tatt; unb

wer ©eiegenbeit ^at, bie bie bei ber Tfnwenbung

eineö folcben Dlobrß unbenu|t entweicht, noch 3u anbern

Operationen gebrauchen, wirb febr wobi tb«n, ficb ber

geraben ju bebienen, man erfpart noch immer Piet

Brennmaterial babei. €ine folcbe gerabe SHbbre barf am

ßerbalb beß Jaffeß nicht langer alß 12 Soll fe^n, wie jle

Fig, 10. p r s t porgeßellt ift.

/

5. 705.

©rei Soll pon ber hölzernen i^effelmauer enfs

fernt, wirb in biefer geraben 2(ußenrbbre eine 2)ampfflappe,

wie fie bei ben gewöhnlichen Sffiinbbfen gebräuchlich i|T,,

unb fechß Soll pon biefer, ebenfallß außerhalb beß gaffeß,

eine zweite ©ampfflappe, wie in Fig. 10. w w, anges

bracht; inbem bie (Erfahrung lehrt, baß baß S^uer burch

3Wei klappen, bei einer geraben 9iohre, beffer in @chram

fen gehalten werben fann. €ine fchlangenformige DJauch^

rohre aber wirb außerhalb beß gaffeß nicht mit jwei,

fonbern nur mit einer iOampfflappe Perfehen.

/
'

5. 706.

2bie EHauchrbhre fowohl, olß auch bie^Ooijrbhre,

werben ba, wo fie burch bie 0tabe beß h^ Jörnen l^efs



37Ö

felö burcf)9e^en, mit ?®affevfite berffric^ien, bomit ferne

^^euc^frgfeit ^inburc^ bringe. 3«^ Ofen felbfl n>erben

yicr fletne eiferne DvojTe aufgeffeUt, etn)a 2 3oU ^od),

um baö S^uer barauf ju (egen , n>ic Fig^ 7. w w ^eigf,

mo mcm ^ugfeic^ beri Dlanb beß .^effelß, ber ben

Ofen umgiebt, neb(f ben 23 oben ober ©runbrig beß

Ofenß, mit ben barin fte^enben Dtoflen unb mit bem

(^runbrig ber ^ei^rb^re, in metcbem ber oorbere Dtojl

^ineinfle^et, borgefteüt finbet. Unter bem ^oben beß

Ofenß Fig. 3. b b b werben brei, »einen SoK triefe unb

Dier 3oü (iinge, fupferne guge unter einem ben Ofen

fragenben i^reujbanbe befefdget, auf welchen ber Ofen

ru^et, bamit berfelbe Weber burc^ bie eingegoffene 9J?ei«

fc^e, noc^ burc^) fein eigeneß ©ewic^t ^eruntergebrfieff

werbe.

5. 707.

(?ß i|T inbeffen nic^t gut, einen Ofen, ber ^ur ^Be^

ffiKation beß 55 rannt weinß gebraucht werben fott, 1^6?

^er a(ß 4, 5 biß 6 3ol( über bem ^oben beß .^effetß ju

(TeKen, weil fonft bie untern Pfeile ber ^eifc^)e ni^t ^im

reic^enb er^i|t- werben, um bie geiffigen ^fei(e von ftcfr

gu (affen. - 3n ‘^infic^t beß ^aterialß ^u einem feieren

Ofen würbe berfelbe am beften, auß einem 0tucfe gegofs

fen, auß ^ifen angefertigt fepn, wenn man anberß ©ele^

gen^dt ^at, i^n in ber 0^a^e giefen ^u (affen; weit man

bei ber »O^^ung beß Ofenß bon innen nac^ außen, baß

0pringen beffclben nic^t, wie bei ber eifernen 23(afe,.

bie bon außen nac^ innen gefeilt wirb, ^u beffircf)ten ^at.

3m entgegengefegten gad muß er bon .^upferbteef^

ober bon <Jifenb(ccb gefefmiebet werben.
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5 - 708 .

iSJaß bic ^efc|)affen5eit beß 25rennmaterialß befrifff,

_bejTcn man )Tcb ^um bebienf, fo fonnen 0feins

fc^kn, ^oif K. in 2(ntt)enbung gefegt werben, wenn fic

nur ge^Srig trocfen finb. 9lucfficbt ber oben befcbrie^

benen unb Fig. 1. unb 10 öbgebiibeten 25rennanf!alt

foicber Zvt, ifJ angenommen worben, ba0 trocfneß »Oolj

gebraucht werben folle. 2)ag ber Ofen nicht früher ge^

Ihei^t werben barf, biß er im Reffet mit ber ?0^eifche

umgeben ifl, t)er(Ieht fich bon fetbff,

§. 709 .

9?immt man an, bag ber fubifche Ofenß

in bem .^effei Fig. 1., mit Inbegriff feiner hoppelten^

fchfangenformigen öiauchrohre, etwa fechß .^ubiffuf be^

fragt, fo würbe bagegen ber Ofen im J^effel Fig. 10.

'mit feinem furzen geraben 9lauchrohr nur etwa Pier

.^ubiffug enthalten. €ß ijl aber leicht '^u erachten, bag,

bei gleichem ^Brennmaterial, ein Ofen pon fechß .^«bifi

fug auf eine gleich große ^affe 3)?eifche eine größere

Ößirfung außöben muß, alß einer Pon Pier .^ubiffuß.

99oraußgefe|t alfo, baß ber Ofen nicht mit einer fchlans

genfbrmigen, fonbern mit einer geraben SKauchrbhre

angefertigt werben foU, fo iß folgenbeß 3}erhdltniß bei ber

^rennanßalt, um in ben Ueffeln Fig. 1. unb Fig. 10.

eine beiben gleiche SßBirfung ^u peranlaffen, ju beobs

achten.

§. 710 .

^Oer Ofen an fich, Fig. 10., ^at eine poUfommen
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gleiche mit ^em Ofen Fig. l, ober mit Fig. 6,,

jeboc^ muf felbiger nic^t, mie fc^on ermahnt, mit ber

fcbtangenformigen S'vaucbro^re, Fig. 5. unb Fig. 9.^

fonbem mit einer furzen gerabe auß ge^enben 9?aucbro^re,

mie Fig. 10. p r s t be^eic^net morben, üerfe^en fe^n. ‘Der

folcb einem Ofen gehörige ^^bf^erne .Reffet muf fol^

genbe ‘Dimenfton ermatten; 62 ßoti 50 ßoU im

Obern ‘Durcbmeffer, 39 Sott im unfern iDurc^«

meffer, unb 1| biß IJ Sott in ber !Dicfe ber 0fabe,

morauß ber .Reffet angefertigt i|l.

^ '

5. .711 .

0ottte man beim ^rannfmeinbrennen, megen

9)?angel an im ^renn^aufe, bie Fig. 1. unb

Fig. 19. abgebttbeten Reffet nicht aufffetten fonnen, fo ift

eß leicht, felbige niebriger
3u machen, unb baßjenige bem

i^effef in feinem bveiten ^Durchmeffer beijuiegen, maß

man feinem ©urchmeffer in ber rauben genothigt

iff; unb eben fo muffen auch bie Slerhattniffe beß

Ofenß abgeanbert merben. 5)a0 man eine foiche 2(nftait,

außer ^ur ^ranntmeinbrennerei unb ^um »^ei^en

ber giufflgfeit, felbft in ber Bierbrauerei mit Saugen

anmenben fann, yerfteht fich yon feibft.

6. Bemerkungen über bie ho^ornen

Branntmeinblafen.

5. 712.

?JBenn man ermSgef, baß bei jeber anbern Borrich;

.fang bie ^i$c beß Brennmateriaiß, mei^eß 3um »^^ei^en



einer ^ranntiveinblafe geSröue^t wirb, ficb in ^wet

jert^eüf, woüon nun bei* eine ben mefalfenen Söia«

fenfeffei burc^bringt unb auf bie in felbigem eingefc^iof:

fene 5D^eifci)e wirft, um fotc^e 3um 0ieben unb ^um

35erbunften ju bringen, ber anbere ^b^it hingegen

bureb bie ^effelm au er grBftent^eüß unbenu|t enf^

weicht; baß bie‘^ei
3
ung im Innern ber

3}? eifere felbß gefc^ie^t, weiter feine ftc^ verlieren

fann, aiö bie, welche bureb ben 0cborn|tein ^inbureb

ge^et, bie aber ^ier ^um »^ei^en einer JD^at^barre be^

nu^t werben fann; fo wirb eß leicht, bie SSort^eite ^u be=

rechnen, weiche, in SKucffic^t ber (^rfparung an S^renn^

material, biefe QSorric^tung gewahren muß.

713.

€ß ße^en aber biefer fernen 23rennanßalt ^weier^

lei S^ac^t^eile entgegen, bie t^eilß in ber 9?atur ber 0gcbe

gegrunbet, t^eilß auß ber ^rfa^rung beßätigt jtnb, wie

icb mic^ felbft bei einer folc^en 39orricbtung , in ber ber

Ofen tJon ^upferblec|> angefertigt war, 3u überzeugen

Gelegenheit gehabt ^abe. ^ev evße Ütachtheil beße^t

bavinr baß bie hölzernen 0tdbe ba, wo ber Eingang

zur geuerung iß, fo wie ba, wo baß Slauchrohr außs

gehet, nicht nur leicht fpaef werben unb gluffigfeit hins

burch laffen, fonbern baß fie nicht feiten felbff in einen

Sußanb ber 23erfohlung ubergehen. ®er zweite 9?ach^

theil beßeht barin, baß ber .feffel, PermBge ber Q3oroßtdt

beß »^olzeß, einen großen ^h^^^ geißreichffen 5^dn(Ie

hinburch laßt, bie alfo zum S^achtheil für bie 2(ußbeute

an 23ranntwein entweichen.
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5* 714,

man hingegen allcß Uebrige bet, dnberf aber

ben 23(afenfeffel flau beö ^bt^evnen in einen foU

eben auß ,^upferblceb, aus ^ifenblecb, ober auß ge«

goffe^em (^ifen um, in beflen Innern Dlaum nun ber

gteicbfaüß auß ©ugeifen ober ^ifenblecb ang^fertigte

Ofen placirt mirb, fo finb alle 3mecfe erreicbf, bte man ju

erreichen trachtet. ®enn nun ift an ein 3erfpringen beß

.^elTeiß nicht mehr ^u benfen, eben fo menig fann ber

25ranntmeinbunjt entweichen, unb bie €rfparung an

^Brennmaterial wirb ganj erfüllt,

5. 715.

^a inbeffen bie fchlangenfbrmig gewunbenen J^ei^rSh«

ren fehr leicht mit 9lug verffopft werben, unb gerabe

auß gehenbe Stohren bie »^i|e ^u fchnell hmburch laffen,

fo wfirbe ich Porfchlagen, bie t^i^c burch brei fenfrechte

SKbhren hmburch ^u leiten, bie fich am obern m
einen gemeinfchaftlichen Dlauchfang, alßTlußgangß?

rohr, Pereinigen, um ber ju heijenben Slufftgfeit mit bem

gehegten S^ohre mehr ^eruhrungßfldche bar^ubieten, wo?

burch ^Brennmaterial erfpart werben wirb.

^ §: 716.

^ier tritt alfo ber ^m^ Branntwein?

blafen auß ©ugeifen mit großem Bortheil in 2lnwem

bung gefegt werben fbnnen, weil nun an fein Serfpringen

einer folchen Blafe mehr ^u gebenfen ifl, unb folche je|f,

ba fte ni^:hl unmittelbar Pom Jener befpult wirb, weit

langer porhalten muß. ^a man wirb pielmehr noch ei?
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nen iDcit gr6fä’n 35ovf^ci( baröuß jic5«n t5nnen, ber bann

befielt r baß' man mehrere ?ö(afen neben einanber flelfen,

unb wenn man ftcb ber gerabe auö ge^enben ^>eiji*6^ren

bebient, biefe auö ber einen in bie anbere ^inbureb feiten

farm, um atfen 3Bdrme(toff auö ber 9l6bre in bie

^(afen abforbiren. -

5. 717*

‘ff beren 2(uöfubrbarfeit

noch nic(;t unterfuebt ^ah^, für bereu gunffigen 0fofg

icb aifo auch feineßwegeß febeint ihrer

2(?.ii^fubrbaifeit aber febfeebterbingö niebfß entgegen ^u (Tes

ben, unb |Te üerbient baber ndber geprüft ^u werben*

tnurbe febon bie 50?ube fobneu; wenn ein bemittelter

Q3artifulier bie .hoffen baran wenben wollte, bie 2(uöt:

fubrbarfeit biefer ^bee ^u unterfud;en; fie fbnnen nicht

febr bebeutenb fepn, unb eine wichtige SOoabrbeit wirb

babureb gewiß gefunben*

7. 2)ie 2>ef!illation beß Branntweins mit

Bdmpfen* -

§r 718*

Ber berühmte ©raf Dtumforb war ber €rße, weis

eher bewieß, baß bie '?>ei^ung ber glufßgfeiten bureb

Bdmpfe mit einer bebeutenben €rfparung an Brenns
material \)eranßaltet werben fbnne* 0ie ^at ftcb bes

(Tätigt, unb i(T fpdterbin auch auf bie Branntweins

Brennerei in DfTu|anwenbung gefegt worben* 3^b ‘*^bc

hier nicht üon ben febr fomplicirten unb foßfpieligen Bors
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ric^fungen, luelc^c bie gvanaofen tarauf gcgrönbet

ben; fie fiinben jTc^> tm 2(n^ange biefem SlBerfe befc^rle? ^

bcn unb abgebilbef. ^^ier foll aUm baßjenige crBrtert

n>erben, n)aß 5)euffciJ)e ober anbere 9?ationen baruber

ouögemittelt «nb angemenbef ^ahm, nöcbbem tcb juüor im

aUgemeinen bie ®runbfd|e erorfert ^abe, worauf bie

jung ber glufflgfeifen burc^) ©dmpfe geflu|t iff*

§. 719.

i(! eine befannfe ^rfa^rung, bag, “^wenn reineß

ÖBaffer in einem offenen ©efdfe biß jum Sieben er^i|t

wirb, folc|eß, bei einem ^aromeferflanbe uon 28 3oU,

nie einen ^b^ern (^rab ber Temperatur anjune^men Per^

tnbgenb iff, aiß 80 ©rab 9leaumur (zz212 ©rabga^r.).

25ei biefer Temperatur fommt baß Sffiaffer in' walTenbe

S^ewegung, unb alle fernerhin barauf wirfenbe SlBdrme,

bie ficb auß bem brennenben 9J?aterial entwickelt unb mit

. bem fTebenben SSBaffer in €o^dfion tritt, wirb baju Perwem

bet, folcbeß in bie ©eftalt beß T)unfteß außjube^nen, unb

alß folcben ju entwickeln, o^ne bag ber T)unft eine ^b^ere

Temperatur alß baß ftebenbe SSSaffer beft|t.

'
720 .

€ß iff aber auß ber ^rfa^rung hdmnf, baf, wd^renb

baß fiebenbe 5S3affer in bie gorm beß SlBafferi

bunfteß übergebet, folc|)eß noch fo Piel ^drmeftoff

fo^drirf, alß permogenb fepn würbe; im freien guftanbe,

im Thermometer eine Temperaturerhb^ung pon 24|° dt.

(zz 88 ©rab gahren^eit) ju Peranlaffem T)iefe SOBdrme

beß T)unfteß wirb (^ber außgefonbert, wenn berfelbe in

einen
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einen taltm 9taum uUvtvitt, unb ber <T)unfl ge^et nun

wieber in bie einer tropfbaren SluffT^feit ^urucf.

J^)iefeß i|I ber jureicbenbe ©runb, n^arum bei ^ewobniicben

^Beflillirblafen ber 23lafenbelm fic^ .fo fe^r erbi|t,

irarum bie eifere im ^D^eifcbmarmer er^i^t, unb

marum, baß SÖ^affer im ^ublgeratb^ off biß ^um 0ies

ben gebracht mirb; benn in allen btefen gatten iff eß bie

auß ben 2)un(ten fich abfonbernbe Sffiarme, bie nun an

jene 5D?aterialien uUvftva^it, unb mit ihnen in €ohafIon

tritt; unb fo fbnnen natörlich anbere gluffigfeiten burch

biefe SÖBarme mieber erhi&t unb jum 2Berbunften gebracht

merben,

5. 721 .

SOBirb biefeß ©efagte auf bie ^ranntmeinbrens

nerei in 2(nmenbung gefe|t, fo folgt barauß, ba0, menn

ber ^T)unff unmittelbar in eine mit 3)^eifche gefüllte

S3ranntmeinblafe geleitet mirb, ftch bie SOBarme

beffelben an bie SJ^eifche abfe^en, unb folche ^ule|t ^um

0ieben unb SBerbunften, alfo jum J^Deflilliren

bringen mug. $T)iefeß ift in ber9?atur ber 0ache begrum

bet, unb burch bie (Erfahrung bemiefen; eß fommt aber

nun noch barauf an, ^u unterfuchen, melcheß bie mbglichft

bejte SGBeife ift, mie biefe (Erfahrung in 92u|anmenbung

gefegt merben fann.

722 .

!9?an fann alß <t)urchfchnittßfa| -annehmen, baß

um einen SGBaffer ^um 0ieben ^u erhi|en, bie

Sliaffe beß ^T)un(feß, in melche i ber SOBafTermenge Per^

?8vartntwefn5. I. Z^u ^ b
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tvanbeU n^erben farm, tjern)enbet n^erben mug, bi'e«

fer ^Dunfl aber, tnbem berfelbe, tDcnn er unmittelbar in

bie falte ?D?elfc^e, bte In ber ^eftlllirblafe ent^aU

ten iß, geleitet mirb, um fTe ^um 0 t eben unb 35 er«

bunften bringerr, ^ur tropfbaren glufflgfeit

Derblcbtet merben mug, fo folgt barauö, bag bic ^J^affe

ber ^eifc^e um ben fünften X^eil i^reß 3i}olumß tJer^

tne^rt merben mug, folgltcb eine 3}erbfinnung erleibet,

moburc^j ber DlucffTanb (bie 0 cblampe), menn fold;c

olß O^a^rungßmittel. für baß 3}ie^ angemenbet mirb, in

t^rer na^renben ^raft um ben fünften ^^eil gefc^macbt

merben mug,

5, 723,

00 mürbe eß flc^ 3 , Pergalten, menn bie

fege felbff gar niegt 3um 2(ußbun|Ten fdme, 0 ie fommf

aber alle ^at inß 0 ieben unb 33erbunften; eß ent^

meiegt alfo baraitß ein ^geil berfelben alß ßutter, unb

eß fragt fieg nun: mie pergdlt ficg bie iD^affe beß (Enti

meiegenß ber 5lufggfe.it 3ur ^otalfumme ber S)?e{fcge? ober

mie piel fann man mit einem ®rabe Pon SuPergegt an^

mgmen, bag bie 0 cgldmpe in ber ^Outterblafe, bet

einer folcgen ^Bearbeitung mit ^Bung, megr Perbunnet

merbe, alß auf bem gembgnlicgen Sffiege?

§, 724,

SlBenn eine 33lafe auf bem gembgnlicgen ^ege fibers

getrieben mirb, biß Sffia ffer in ber 93orlage erfegeint, fo

betrdgt bie3)?affe beß ^?utterß, für einen berliner 0cgeg

fei D^oggen, 3U 80 ^funb gereegnet, im {I)urcgfcgnitt 50
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S3erltner üuart: öffo fJr 100 53funb ©«freibe fiber^aupf

62J üuart, Stimmt man nun an, bag beim (Stnmeis

fc^en baß 92erbtoiß ber trocfnen 0ubflanj ^ur

SSBaffrigf eit, mie 1 ^u 8 beobacbfef, unb 100 5^funb

betreibe ober eine anbere trocfene <^nhilani mit einem

£0?aie eingemeifcbt morben ifl, fo betragt biefeß 800 Q3funb

(zz. 320 23erliner üuart)* i£)abon beftiiliren 62| üuart

:0utter über, unb ber in bie giöffTgfeit ubergegangene

unb barin öerbicbtete JDunft Perme^rt fte um ben ffinf?

ten ^b^if, aifo um 160 Q3funb (zz 76 üuart); folglich

betragt bie 23erbunnung ber ^eifcbe ober 0cb lampe

in ber ^lafe, menn mit J^ampfen beffillirt mirb, nicht

piel mehr, alß baß, maß an toter entweicht, unb ber

Einfluß, welchen biefeß auf baß 22erhdltnig ber 0chldmpe

alß 9?ahrung fur’ß23ieh h^l/ feiner ^ebeu^

fung fepn; unb er wirb ganj wennimSlBin?

ter gebrannt, unb baß 35erhdltnig ber trocfnen 0ub =

ftanj^^ur glöffigfeit, wie i ^u 7 beobachtet wirb»

'
§. 725.

iD?an wirb bagegen eine folche Sßerbfinnung ber

0ch I d mp e ganj unb gar permeiben fonnen, wenn man

bie iDdmpfe, bie ^um »^ei^en ber gluffigfeit gebraucht

werben, nicht in bie S)?eifche unmittelbar treten Idgt, fom

bern bergeflalt applicirt, baß folchc bie glfiffigfeit nur

pon außen erhigen. S^iefer Swecf fann baburch erreicht

werben, baß man ben ^lafenfeffel in einem anbern

S^ehdltniß Pon ^)olj luftbicht einfittet, bergeflalt, baß

ein hinreichenber Swifchenraum gwifchen beiben bleibt, in

welchem bie Reißen ^Dönße drfuliren fbnnen, bie bann

idb 2
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'

ftnb, t^ren ^ arm eff off an bie

S^fafenfeffd ab^ufelen unb fle jum 0tcben «nb

2}erbampfen ju- cr^i|en; mobei, um baß 2(ußffromeu

ber ®unf!e burc^ baß fo mie baß 0pacfmerberr

beffelben yermeiben, ber ^S^ernc S^e^atfer imoem

big mit bunnem Tupfer, ober gemafjtem 5ÖIet

außgefc^Iagen mcrben fann*

5, 726.

33et einer fo(d;en 2}crrlcbfung fSnnfc man atlerbingß

ben finmanb machen, bag, menn ber 2)unff einmal fo

t)iel rme an bie im S5lafenf effel beftnbiicbe 2)?eis

fcbe abgefe^t ^at, ba^ biefe ^ur iI)ef!ilfafion gekommen

ift, nun feine fernere 35erbicf)tung beffetben me§r mbglicb

fep, unb, jum für baß ^ur Unter^affung feiner

S^übung erforberlic^e Brennmaterial, man entmeber

einen großen *5^^eil unbenu|t entmeicben laffen, ober eine

Serfprengung ^beß Bebdlterß befurchten muffe. Biefer (5tm

murf allerbingß gegrunbef; er fdlft aber binmeg, menn

man ermdgt, baß eben biefer Bunft gur Befebiefung

pon mebreren an einanber ftebenben Blafen hmu^t merben

fann; bergeflalt, baß mit einer unb cbenberfelben Bfaffe

an. Brennmaterial entmeber auß mebrern Blafen

zugleich geluttert unb gemein et, ober auch ^u gleicher

Seit auß ber einen Butter, auß ber jmeiten Brannte

mein unb auß ber britten 0pirituß beßillirt merben

fann.
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S. SDampföpPflröt mit fu^)ferner^23Iafe nad^

beß 35erfaffcrß

5* 727.

€ß fe^en Taf. VI. Fig. 1. A B C brci ouf einans

ber fof^enbe 23iafenfeffc( üon .Tupfer* 3^ber fep

18^^ tief unb §abe. 4' ^Diameter. ^^aß 3}er^dlfnt0 beß

3:ofa iburc^mefferß ^um JI)urc^meffer ber SSIafen^

munbung einer jeben öer^alte jTc^, mte 5 3* A fep

in einem Ofen mie gemo^nfic^ eingemauert, um ge^eijt

merben. B unb C hingegen, ru^en in einem (fernen

Söe^diter, mit guß gelaugter So^e, mit 0dgefpdtf

neu ober einem anbern fd^lec^ten Leiter für bie SÖSdrme

iimätbem 2luß bem 33oben jeber einzelnen S3lafe ge§e

ein 2lbjugßro5r aaa für bie 0c^ldmpe ^(erauß, baß

oufer^alb ber Umgebung ber ^lafe mit einem ^a^ubbb

^ebffnet unb Perfc^loffen merben fanm A §at in c eine

Ceffnung, bie jum iJinfullen ber 3}?eifc^)e beftimmt ift,

tinb mit einem eingefc^jraubten 0tbpfel d oerfcblofi^n mer^

ben fann. 0tatt beß «^elmß ift bie »^alßmunbung

mit einem, ^unfHeitungßrol^r ef perfc^loffem baß in

f mit einem ^weiten IKo^r g jufammengefugt merbenfann,

meldE)eß in bie ^lafe B ^ineinreic^t, unb im S^tnern bers

felben h i biß an ben 23oben §inab ge^et, auf beffen

3}^itte eß ffcb öffnet; eß ifl ba^u beflimmt, bie fünfte, bie

ftc^ auß ber erften SSlafe empor^eben, in bie

ber eiten uber^uleitem

§. 728*

iOie »^alßmfinbung ber jmeiten ^lafe B* k 1 i(T, mt
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bei ber erflen, mit einem $Dunftlcitungßro^re m
n yerfc^ioflen, baß in o in eine Dto^roffnung ^ineinpaff,

bie fic^ auß bem Innern ber ^iafe C ergebt, im gaffe

yon C aber p q ficb biß öuf ben Stoben ^inabfenft, unb

in ber SJtitfe bffnet, €ß bient ba^u, bie $T)unf{e auß

ber ^iafe B in bie giuffTgfeit, bie in C enthalten ift, üben

guteiten, um fie tnß 0ieben unb 2}erbun(?en feiern

5. 729,

,

2)ie ^iafe G ^at ganj bie ©eftatt ber yorigen 23eu

bem S)aß S)unflleitungßro5r berfetben r s fielet

nun mit bem 2(bf ö^Iungßro^r eineß

t u in 2}erbinbung> baß baju beflimmt ift; bie erforber?

Hebe 2(bfubiung beß 2)e|Iiüatß yor feinem Uebergange in

bie Querlage gu bemirfen; yon meicber 2(rt auch ber,^ubi"

apparat fepn mag. Um enbücb ju yerbuten, bag, menn

bie €nfmeicbung ber fDunjte in ber 55tafe Anacblagt, nicht

bureb ben* leeren 9{aum, ber barin yeranlagt wirb, fo mie

bureb ben ^I)rucf ber iOuft, bie bureb baß iI)unffro^r

ber S3lafe C in baß geführt mirb, ein Uebertre?

ten ber ^eifebe auß ber einen ^lafe in bie anbere

möglich fep, ift über bem 2)unftrobr einer jeben berfel^

ben rrr ein angebracht, bureb beffen Eröffnung

Suft yon äugen binju geleitet merben farm, um babureb

im 3nnern ber 55lafenrdume ein ©leiebgemiebt ju

yeranlaffen,

5, 730,

0oU nun mit biefem 2(ppavaf gearbeitet merben, fo

mirb bie ^lafe A biß an bie »^alßmönbung mit

\
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fln^efuITf; tie önbern beibcn aber, B imb C,

iverben nur um f beß tnnern Dlaumß ongcfuöef* S©enn

öto in 0tanb gefeit ift, mirb nun bie ^löfe A ^um

0teben ber barm befinbUclen £0?eifc|c er|i|t* 3^ie

iDunfte berfelben treten nun in bie W?etfc^e ber ^lafe

B 6ber, ergeben biefe auc| enbiic^ ^um (Bieten, unb

auß biefer ge|en nun bie gebUbeten S^unffe in bie SBIafe

C öben SOSaß auß biefer in iDunft ubergep, mirb nun

enbiici in ben ^u|iapparat abgeleitet unb ge|t je|t

atß Söranntmein in bie 2SorIage über» ^Dagegen mirb, n>ie

gett)o|nlic|, bie 0c| lampe in jeber einzelnen Sölafe, üon

ben geifligen ^|eilen befreit, ^urficfbleibem

73L

(Eß t(t leicht ^u erachten, baf, n)enn man, ffatt mit

^eifc^e, jene brei ©lafen mit Butter anfuUet, in eben

ber 2lrt, mie por|er gebac|t morben, man nun, meil bic

geiftigen ^|eile auß A in B, unb bie auß B, üerbunbcn;

.mit benen auß A, in G gemeinfc|aftlicb übergeben, nun

baß SDeflillat, melcbeß auß C in ben ^u|lapparat uber^

gebet, auß ben geiftigen X|eilen A + B + C ^ufammen

tjerbunben ift. nun ferner bie geiftreiebffen ^beile ftcb
'

^uerff üerflucbtigen, fo mirb man auß ber ^lafe C ^uerfl

0pirituß, bann S^ranntmein unb ^ule|t D^acblauf

gewinnen* S^)ag man bei biefer €inri^tung wenigftenß

bie *5>alfte an SSrennmaterial erfpart, i(t feinem

Sweifel unterworfen*

§* 732*

SOSollte man bie fpiritubfen 2)6n(te auß bem le|ten

r
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<T)unjTro5r rr, 6et)or folc^e in baö ^u^Iro^r uberfre^

fen, er(I in einen SKaum t)on Tupfer fibertrefen lafTen,

beflen Temperatur jTetß mit ^ffiaffer pon 65 ©rab 9veam

mfir umgeben ift, fo bag ade mafTrige meiere bei

biefer Temperatur nic^t me^r bunftfbrmig bleiben fbnnen,

flcb 5ur tropfbaren gluffigfeit Perbic^ten mfiflen, unb

modte man folcbe auß bem S3ebalter bureb eine ^ommm
nifation bann in bie legte 25lafe C jurueffugren : fo mur«

be man beim ©ebrauege biefeö 2(pparatß, unfehlbar auß

ber legten 25lafe genau einen meiff abfoluten 2(lfogol

erhalten muffen,

9, T>ampfapparat (Utß »^olj «nb Tupfer nac^

beö S^erfafferß 3bee.

733,

00 port^eilgaft aueg jene 93orricgtung, in Diucfficgt ber

€rfparung an ^Brennmaterial i(tf fo leidet jie boeg noc^

niegt adeß, benn bie T)unfter melcge babei auß bem eis

nen ©er^tge in baß anbere übertreten, unb fieg bafelbd

^ur tropfbaren Slfiffigfeit perbic^ten, bePor fie folc^e felbd

mieber inß 0ieben bringen, Peranlaffen boeg ademal eine

33erbunnung ber 0cglämpe, bie nac^ ber podenbeten

T)eftidation jurW bleibt, melcgeß für igre nagrenbe j^'raft
. /

nacgtgeilig ift,

§, 734,

Um jenen Ü^ac^tgeil ab^ufteden, mirb man flc^ ber

folgenben 93orricbtung mit Saugen bebienen fonr.en, 50?an

benfe fic^ brei ginter eingnber folgenbe T>ediHtrblafen
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üon .Tupfer, Taf. VI. Fig. 2. A B C, jebe 1 Jug tief

unb 5 gug kn S>urc^)mefler. ^ebe biefer 23töfen ijl h\6

ön ben berfeiben, in einem cplinberfbrmi^en Jaffe

a a a a, mit flufgefeltem, in ber 5Ü?itte burebbroebenen,

iDecfei bergegaft eingefenft, ober mirb barin auf gfigen

getragen, bag ^mifeben ber innern Jlacbe beö Jaffeß

unb ber augern Jiacbe ber 22>tafc ein 2(bganb t)on

vier Sog bieibt. 5Daö Jag fep, fo mie fein ^I)ecfer, im

menbig mit gemaltem 35 lei auögefcblagen, unb mit ber

bafTelbe einfcbliegenben 35lafe fo feg üerfittet, bag lein

^Dung b^n^t^i^^bringen fann. Zn jeber 35lafe gebe,

am Juge berfelben, ein 2(bju görogr bbb beraub,

unb bureb baö umgebenbe 5<^g binbureb, baö augerbalb

beffelben mit einem Spa^m c c c tjerbunben ig, unb ba^

bureb geöffnet unb gefcbloffen werben fann.’

'
5. 735,

2(uger biefem 2(bjugßrobr, mit bem *§abne oer«

bunben, begnbet ftcb am 35oben eineß jeben ber bie bret

Olafen einfcbliegenben Jafgr, d d d ein ^weiter Heiner

^abu, ober auch nur ein Söl^fen, ber ba^u begimmt

ig, baß auß ben oerbiebteten ^I)ungen gebilbetc unb in ben

Swifebonraumen geb angefammeltetS^affer ab^ulaffen. (Snb^

lieb 9obot auß bem ^oben beß^ergen gageß in e ein wa^

gereebteß fupferneß 9iobr, 3'^ im S)iameter unb 12" lang,

baß in f in baß zweite ubertritt, unb auß bem jwek

ten 5(ifTo gebet in g ein ^weiteß 9vobr h auß, baß in i

in baß Sag ber britten 35lafe tritt. 3^ne brei wagereebt

liegenben Dvbbren gnb baju begimmt, bie S^unge, welcbe

geb nicht oerbiebtet auß bem einen gaffe in baß
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golgenbe über ju ld(cn, unb bas frbi|en ber S5Iafcn ju

»errichten*

5. 736.

93or ber crften SÖlafe beftnbct ein fupfernec

^effel D, ber auc^> Pon €ifenblec|) angeferfigt fepn

fann* 0eine ^iefe befragt 2 Jug, fein <I)urc^mefrer 5 gug.

l^er 5)urc^meffer feines ^alfeß K K betrage 3'. ^r

fff mit einem kupfernen ^unjlro^re 11 Perfcbloflen,

beffen enge Dejfnung m nur 6 3oü meit iff, unb ftcb in

bem gaffe ber ergen. S3(afe bei n, begiebt. iff ba^u

begimmt, ben S)un|f beS tn jenem .^efjel fiebenben SfBaf;

fers in ben 'Swifc^enraum ^mifcjyen biefem gaffe unb

ber barin piacirten 25(afc ^u leiten. 2(m ^oben bes

gebac|)ten .^effels ge^et ein fupfernes 9\o^r o magerecbf -

burcb ^>i^ ^auer ^inburc^, unb ein jmeites a^nticbes, am

cbern beffelben p. S5eibe ftnb auger^aib ber .^ef;

felmauer burcb ein fenfrec^tes glafernes Slobi^ op
vereinigt. €s bient ba^u, ben 0tanb beS SGBaffers im

^effel pon augen^mabrnebmen ju Tonnen. 2(uf ber ^ruff

bes .^effels in q begnbet gcb eine 3'' meite Oejfnung, bie

mit einem 0tbpfel perfcbloffen merben fann, unb ba^u

begimmt ifi, neues SOSaffer in ben .^effel ^u fuhren, menn

bas porbergebenbe Perbunget ig, melcbes an ber beS

SffiafferganbeS, tm augerbalb angebrachten glafernen

Slobr, mabrgenommen merben fann.

737.

J^ie »^alsmunbung einer jeben biefer 3 Olafen

ig mit einem 2)ung(eitungSrobt‘ rrr perfcbloffen.
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baö mit feinem 0c^>nabe( sss enfmeber in baö Dlo^r

einer ^fi^Igerdt^fc^aft triff, meiere ben barauö ^erj

oorge^enben ^unft aufnimmf, bann ^rannfmein

Derbic^tet, unb i^n a(ß folc^en in bie 25orlage überführt;

«nb fo gewinnt man ben 2?ort§eiI, bag auf biefem ÖBege

auö 3 Sölafen ^ugieteb, mit einerlei Neuerung, befliüirt

merben fann» JI)enn ber 0cbnabel eineß jeben 2)unfli

leif ungßrobt’^^r ^kv bie 0teKe beß $ÖIafen«

beimß vertritt, gebet in ben ^opf beß barauf ffebenben

^efliüirbelmß über, mie foicbeß in ber gigur t t t

rorgeftelit ift.

5, 738,
\

®dbit man bie Ie|tere 9}orricbtung, fo treten auß ber

Ie|fen ©un^jneitungßr b^re bie ©unfle in eine

gerdtbfcböftr metebe nun baß JT)efli(iat auß allen 3

23lafen aufnimmt unb p^rbiebtet; mobureb üiel 9taum

in ber 35rennanftalt erfpart mirb, tJermitteljl

biefer 93orricbtung bie 50?eifcbe in jeber einzelnen 55lafe,

bureb ben fte in ihrem 93ebdlter umgebenben ^I)unft beö

im 5)unf!feffel fiebenben SBafferß, jum 0ieben unb

93erbun(!en gebracht mirb, fo gebet immer ber S3rannt5

meinbunft auß ber einen ^lafe in bie anbere über, unb

fammelt ficb ^ule|t in ber .^ublanftalt gemeinfcbaftlicb

jufammen, um üerbi^tet ^u merbem ©ebet bagegen SSBaf?

fer öber, fo fann man fteber überzeugt fepn, bag bie <I)ei

tTillation in allen 3 SÖlafen beenbigt tf?. !l)ag man auch

auf biefe SOBeife gleich einen meiff abfoluten 21 1 f o b o l auß ber

!D^eifcbe probuciren fann, menn man bie JI)flnfte auß

bem ^unftrobr ber lebten ^lafe erfl in einen mit
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Sffiaffer tjon 65 ®rab Dteaumör um^eBcnen 3}erbid^^cc

treten lagt, fc n)ie er (§ 732) angegeben n)orben tft, be^

barf feineß njeitern ^en)eifeß.

.
'

5, 739,

Swar ^abe teb eine folc^e 2(nftait,, n>ie bie (gj. 727

tinb 733) Don mir befebriebene, je|t noch nicht außgefubrf,

fie tff bloß in ber 3bee bei mir gegrönbet; icb febe aber*

nicht ein, maß ihrer 2(ußfubrbarfeit entgegenffeben folf,

«nb merbe fie tm i^teinen auß^ufubren bemühet fe^n, JT)ie

SÖortbeite, meicbe anß einer folcben 2(nffatt

mSrben barin befteben: 1) bag Brennmaterial bas

i)urcb erfpart mirb; 2) bag fein 2(nbrennen ber ^ elfehe

mbglicb ifl; 3) bag mßn ficb ohne Bebenfen ei fern er

Blafen ba^u bebienen fannj 4) bag eih febr reiner

Bronntmein babureb gemonnen merben mug,

g, 740,

(5nblicb fonnte man oueb ben 5T)unfIf effel, jTatt

ihn mit 525affer gu füllen, ^mit :l?utter anfullen, fo

mürbe biefer gemeinet merben, unb ber Branntmetn

fleh in bem ^Dunflraume ^mifeben ber Blafe unb

ihrer Umgebung anfammeln. 3Baß ficb barin Derbiebs

tet, fann am €nbe ber <I)e(Iillafion auß ben 2(bjugßs

bahnen abgeleitet merben, S^abingegen baß le|te EKobr

mit ber,^ublgerdtbfcbaft in Berbinbung gefegt mers

ben fonnte; mobureb bann ber barauß. ubergebenbe it)un(f

in ber Borlage mit bem- übrigen Branntmein zugleich ges

monnen mirb.
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'
5. 741 .

Befc^cibc mic^i gern, tag ein gefc^tcffer ^finfHec

t)(efe meine 9[)orfc^lage noc^ mefenflic^ t)erbef]ern ge«

fc^icff fe^n mirb. 0te t)erbienen menigflenß unferfuc^t

merben; unb eß mfirbe mic^ freuen, menn ein patriotifc^er

:Oönbtt)irf^ bie i^oflen bnran menben mottte, eine foI(^e

ZnftaU auöfflbren m (offen, um ijre Dlefultofe fennen ju

lernen.

§. 742.

S3ei ber 2(u6fu^rung einer fotc^en 'JI)ampfl)renneret

mirb enbticb aud^ noc^) ba^in gu fe^en fepn, bie eifere,

tureb einen iO^eifebmarmer. Porter ermdrmt, in bic

Olafen ^u bringen, um ftc befTo e^er inö 0ieben unb

in 25erbunflung gu fe|en; mobureb, foKß bie »^e^ung beß

5D?eifcbtt)drmerß ebne befonbere Säuerung gefebeben fann,

tJiel 3^i( tmb ^rennmaleriol erfpait werben wirb.

Unffreitig (affen ftcb oueb noch mehrere anbere SÖerbeffe«

rungen babei anbringen, bie ftcb öuß ber Meit fe(bff eri

geben, unb ftcb im Söorauß nicht mit einem 2Jta(e über«

feben (affen.

Sunfiel^nte« 2(bfct)nitt.

53on bem 0cfcbaftc beö Sutternö ober fSduternö*

743.

5S5enn bie ^um S3rannfwein beftimmte 5D?eifcbe bie

^eingdbrung ooKenbet b«t, fo macht felbige eine 2}erc
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fcinbung üon,3Öaffer, t)on 0aure unb tJon Sdfo^ol

ouö, $£)ie ^rufun9 einer folc^en öu0ge9o5rnen"^eifc^)e,

mittdfl beö 2(raomef erß, ^eigf, bag fTe je|t fpedfüfc^^

leichter ift, ötö üor ber Sermenfation, unb i§re fpecififc|)e

5£)ic^fi9feit ijl um fo me^r« üerminbert, je retd^er jie mit

^(ifo^oit^eilen beiaben i(T, ^I)ie legtern muffen in biefem

Suffanbe fobaib mie mbgticb baüon getrennt merben,

menn nic^t bas ©anje in €ffig übergeben, unb baburc^,

für bie ju ermartenbe 2(ußbeufe an Branntwein, t^er^

berben folf*

5* 744,

Um bie geifligen pon ber gego^rnen £02eifcbe

gu trennen, bebient man ficb ber CDefHHation, üD^an

nennt biefe erfle ^£>effü(ation, ber man bie gego^rne

3}?eifcbe unterwirft, baß !0uttern ober :8autern (b, i.

Steinigen) berfeiben. $T)aß gan^e ^Defiilfat wirb Sufter

ober :8auter genannt, unb unterfcbeibet fki) t)on bem fo^

genannten SCBein (b, i. Branntwein) burc^ ben ge^

ringern ©e^ait an geiftigen eiten, fo .wie burc^ bie

Beimengung Dieter flinfenben Oele unb fauren ^^^ite,

5, 745,

!0?an ffreitet ftc^ fiber bie 5t*^gen: 1) ob bie geiftigen

Z^nk (b, i, ber 2ftfo^ot) ber gego^rnen iD^eifc^e

btoß mecbanife^y beigenrengt finb? 2) ob fie c^es

mifc^ bamit Derbunben finb? ober 3) ob baß ©eifti«

g e nicht überhaupt er(t wahrenb ber ©efTitlation, bei einem

beftimmten ©rabe ber ^^i^e erzeugt werbe? ©ne richtige

€ntfcheibung unb Beantwortung biefer fragen iff altere
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bingö ^ur ratlonetten 55eur(&eirun9 beö ©an^en,

für ben benfenben 3J?ann, tt)enn glcic^^ jte für ben blog

mec^amfd)en 23rannftt>einbrcnner üon feinem SSßert^e

ifl» Sffiir molfen fTe einer nähern Q^rufung unterwerfen*

746.

i(I eine befannfc (^rfa^rung, bag eine guf auö«

gego^rne !D^eifc^e, wie bereifß (J. 743.) bemerft worben,

in i^rer fpecigfc^en ^T)icbtigfeit fic^) gar fe^r öon ber noc^

nic^t gego^rnen unterfcbeibet, bag i^re fpecigfcbe ©icbtig^

feit bebeutenb abgenommen ^at. 2tuc^ ijl bereite früher

(§. 414.) erbrtert, bag in bem ergenjall bei ber fermem

tation uon ber angewanbten trocfnen 0ubganj, | üerforen

ge^en, wetcj)er Qüertufi jum in ber unb'

entwichenen .^ohlenffofffanre, ^um anbern aber

in bem gebiibeten 2(ifoho( gefuc^f werben mug. J£)er

2(ifohol wirb aifo aüerbingß wahrenb ber Fermentation

gebübet, er mug baher auch in ber gegohrnen 2)?eifche

enthalten fepn; in welcher 33efchaffenheit aber? biefeß geht

freilich hi^i^öuß noch nicht

§. 747.

, CDie fpecififche Seichtigf eit, fo wie ber geigige

©eruch unb ©efchmacP einer gut außgegohrnen S)?eifche,

ftnb hinreichenbe SÖeweife für baß 2)afepn beß 2tlfohoIß

in berfelben, eß bebarf alfo feiner €inwirfung ber 2)egils

lation um ihn erg ^u erzeugen. €ß ig aber immer merf«

wurbig, bag, wenn eine folche ?D?eifche auf bie £ Utters

blafe geworfen wirb, beüor biefelbe eine Temperatur pon

60 biß 65 (SJrab Sleaumur angenommen immer nur
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SSBafTnäfcif in bie 2}ör(age uberge^f; ba bocb ber freie

Ziio^ot fc^on bei 60 ©rab Dleaumfir ficb t)erflucf)tii

3en pflegf; unb eben biefe ^rfcbeinung ifl eß, it>elcbe

bcm 0(bIu|Te Tlnk^ gegeben baß ber 2nfo^ol er<l

bei jener Temperatur in ber EO?eifc^e erzeugt merbe.

5, 748,

Sffienn man reinen ^Hfobol unb reineß SÖßaf^

fer ^ufammenmengf, unb baß ©emenge ber^ T)e(IiUation

unfermirft; fo erfc^eint allerbingß bei 60 ©rab Dieaumur

gieicb ein ftarfer SÖBeingetfl in ber SBoriage, <Ta biefeß

aber bei ber ?D?eifcbe nicht ber galt iff, fo gehet hHf^^nß

barauß baß hx ihr ber Zlh^cl fefler alß in feinem

©emenge mit Sföaffer gebunben ift, unb affo eine

Temperatur erforbert, um auß feiner 35erbinbung

getbfl 3
u werben; unb in ber That fann bie 0ache auß

feinem anbern ©efichtßpunfte angefehcn werben*

"
. 5* 749,

€ß fann nie yermieben werben, baß bie außgegohrne

SD^eifche nicht mehr ober weniger freie 0aure eingemengt

enthafte; biefe ift jum Theif^^h^^^P^ örfaure, wefche einen

©emengtheif affer ©etreibearten außmacht, jum Theif

Sßßeinfteinfaure, welche nebft ber Q^hoßphorfanre

tn ben ,^art offein üorhanben fie^t, ^um Theif aber

^^fiöf^wj^e, welche wahrenb ber Fermentation, burch

bie 0'nwirfung, beß 0auer(toffß auß bem T)unjl?

f reife, erzeugt wirb.

5, 750,
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2){e fp^oß|)^orfaure fo «M'e Me fBeinfleitu

fäüve.f finb 5u feucrbeftanblg, a(ö tag fie tva^renb bent

2(bluttevn ber^etfcbe ficb verflüchtigen foUten; bie

faure hingegen verflüchtigt fic^, unb fiinbet hierbei ©eles

gen^eif, fon)o§( auß bem ^efliltirhcim atö aus bem

j^u^fapparaf e, wenn folc^e Pon .Tupfer angeferdgt

«nb nicht Perjinnt fmb, me§r ober tpeniger .Tupfer auftu«'

Ibfen, unb baffelbe mit in ben Butter nber^ufuhren

,

folg«

lieh ihm baburch ju perunreinigem

§* 751 *

Oticht meniger enthalt bann auch ber 2utter ein

ffinfenbeß Oel eingemengt, baö felbfi ^um ^h^il

ben 2&rannttPein mit ubergehet, unb ihm ben foge«

nannten Jufelgeruch unb ^efchmacb mittheilt* 3^«

neö Oel i|I, nicht meniger mie bie 0aure, ein 2(ufl5fungß«

mittel für baö Tupfer, unb bient alfo baju, ben '^rannu

mein auf eine zwiefache SlBeife, ein 50?al mit fich-^felbff,

baß anbere ^al mit .Tupfer gu perunreinigen*

5* 752 .

2)er^^rf!e, melcher ben ^ufelgeruch unb^efchmaef

pon bem ^Oafepn eineß eigenen Oelß im 93ranntmein ab«

leitete, mar unjlreitig ber perflorbene beruhmte^cheele'“)*

(Jr bemieß ^uerfl, bag fchmachcr iöranntmein in flarfer

^alte milchig merbe, bißmeilen auch mohl einen meinen

0a| fallen laffe, ber, abgefchieben unb in einem flibernen

») ©* ©checle itt (^relTß chemtfehen Slmtal* 1784* i*

S3b* 0. 61 . K.

J^evmta. «ßtrtnntöjetn^. I. • € c
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:ß6ffcl wber ein Slc^t gehalten, wie ein Cel fliefe. ^eneS

Oet ^abe einen wibrigen ®eruc^), unb gebe bem grani?

branntwein, in weichem mnn foic^>eö aufibfe, ben gu?

fe(gefc^)mac! beö ® etreibebranntweinß.

5. 753.

O^ne auf jene frühere 25eobac^fungen von 0cbeeie

gehörige Slficffic^t nehmen, bemühten 2(nbere ficb, ben

fufetigen ©erueb unb ©efebmaef beö :0utterö unb beö

barauö gewonnenen33ranntweinö auß ber, bem ©e^

treibe beigemengten .^oüa ober bem i^leber abjuieiten^

unb |tu|fen ihre ?0?einung befonberß barauf, bag ber auö

önbern 0[)^ateriaIien bereitete S3ranntwein jenen jlinfenben

©erueb nicht befige. 5D?an fiinbet aber in ber ^b^t auch

einen anbern, obgieicb weniger unangenehmen, ®erucb im

2&ranntwein auß 2tepfetn, auß q3flaumen, auß

€berefcbenbeeren jc., unb felbft auß bem granj«

b rannt wein lagt ftcb, wie gabroniO bewiefen ^at,

wenn feibiger, mit SOSaffer gemengt, langfam uberbeftiüirt

wirb, ein'fcb<Jrf febnteefenbeß unb übet rieebenbeß Oe( ab^

fonbern.

5. 754.

9^acb 0cbee(e war eß unftreitig Jperr 93rofeflror

^orte^'O^ je|t 9>rofeffor ber 92aturwiffenfcbaft

*») gab rottlfn ^eblen’ß Soutttal för 35b^|tf unb

mte K. 2 . S5b. 0. 399.

grans ^orte/ iber baß £)el ber ©etreibearten. 3«
^ermbfidbt’ß S3uUetitt beß ^leueflen w. k. 8. S3b,

0 . 141* «•
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an Uv Sflnbn)irf5fc^aftli c^en 5(fabemie 3U

gelin, ber baß 5)afepn eineß folc^cn ftinfenben Oefß im

Söranntwdn öu0er Smeifel fe|te. (5r erhielt auß einem

©emenge öon 645 ^funb i^arfoffeln unb 102 Q3funb

SHoggenfe^rof, ölß baffdbe nac^ üoüenbeter germenta=

fion abgeiutterf mürbe, bei ber nac^^^rigen ÖBcinung

beß :2utferß, anfangß eine müc^ig frube gluffigfeif, ouf ber

eine grnngraue 0ub jTönj fc^mamm, bie fic^ nac^ unb

nac^ in bem ^aage tjerme^rte, alß bie Siuffigfeie fic^ aufc

Harte, unb burc^> bie Steinigung, miftelft eineß baummoi?

lenen ^Doc^teß, ein ^eüeß Oel barfleüte.

755,

3eneß Od ^eic^nef ftcb burc^ folgenbe ©genfe^aften

öuß: feine Jarbe ift geib, ajnlic^ ber beß Olirenbiß;

fein ©efe^maef iff bem beß fufeligen 93ranntmeinß gleich,

auc^ ert^eilt folc^eß einem reinen S^ranntmein fo5

gleich biefen ©efe^maef, menn baffelbe i^m beigemengt

mirb. 0ein ©erueb i(l b^cbfl unangenehm, €ß ifl fpe^

(ipfeb leichter alß Gaffer unb alß fcbmacber ^rannts

mein, unb febmimmt baber auf beiben. ^ß rerbunflet

febon bei ber gembbnlicben Temperatur beß T)unfrfreifeß,

unter ^Verbreitung eineß unangenehmen ©eruebß, glecfen

bamit auf Rapier gemacht, perfebminben bei ^c^vv Tem?

peratur, reinen SSBaffer ifl jeneß Oel, meber in ber

,^dlte noch iri ber SÖVdrme loßbar, 3)?it ben 2Hfa?

lien, fomohl ben milben alß ben d^enben, gehet eß

aber leicht 3Verbinbungen ein,

i 756,

€igenfcbaften ebarafterifiren gebachteß Oel, alß

€ c 2
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ein cigent^umlic^cö flinFenbeß Del i)on befonberer

fen^citr baß baß bittet ^tvifd)en ^inem fetten unb einem

St^erifeben Cete auß^umac^en fc^eint; auc^ beireifen

fie, ba^ ber gureicbenbe ©runb tjon bem fogenannten

fefgerueb unb ©efebmaef im S3ranntn)ein nur

öUein «on biefem Oef, unb tjon feinem anbern ^OBefen ab^

bangig fe^n fann, (t>eicbeß auch bureb ben üerftorbenen

2tfabemifer ©ebienO in 9)?uncben bureb ^iue Dieibe

von SSerfueben, bie er baruber angefleüt ^atr heßätigt

n>irb*

757 .

%

Steuere QBerfuebe unb 23emerFungen über gebaebteß

Oei tJerb^nfen n)ir bem ^evm Obemebi^mt ' Weffor

0cbraber'‘'‘)» 2)erfeibe erbieit ein foicbeß Oel t)on eh

nein ^ranntttJeinbrenner, ber baffeibe auf einem

0eibetucbe gefammeit ^atte. 0eine garbe n>ar grün, Den

ber fupfernen 0cbiange ober bem .^ub^ 9 efafe; feine

p^onfifrenj mar taigartig, Stacb ber 2tbfcbeibung beß rei^

nen Oeiß Don ben frembartigen Beimengungen geigte fei^

^eß bie Befcbajfenbeit cineß fetten Oetß: benn bei feiner

^efiillation mit Sffiaffer mürbe fetbigeß nicht Derflucbtiget,

fonbern man erhielt nur ein getrubteß ^Baffer, melcbeß

nach gufel roch unb febmeefte; auch fenntf 0cbraber

feine Berjfucbtigung nicht mabrnebmen, menn er fofcbeß

*) 21. g. ©eblett/ öbec baß beim Brarttttmeinbrcttnett er^

baltene ©ctreibc * iDel* ;^n 6cbmetggecß Sournal

ffir (^b^mfe tmb S3b. 0. 277.

**) 0cbraber/ über baß ^etreibe^Del tc. ^ermb*
ftdt>t’ß^£D?Hfcum K. 7. S8K 166. i(.
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für ftc^ gelinb 3}ermen^un^ mit 2(e |2

fall ober mit 2te$fatF unb ÖBeingeift beftillirt, eri

fc^ien baö ^Tieftiltaf ^mar ftar, roc^ aber bocb nach SufeL

5 . 758.

Serien ^^atfac^en feinem

Smeifet untermorfen, ba0 ber Jufel^eruc^ unb ©e^

fcbmacf beß gemeinen S3 rannt me inß allein jenem Oele

gugefc^rieben merben muß. Ob folc^eö aber alö 'ein fets

teß ober alö ein at^erifc^eß Oel an^ufe^en ifi, gebt

J)arauö noch nicht beutlicb Q3ifforiuß

felbft, ber feine ^ranntmeinbrennerei gan^ nach ras

lionellen ©runben betreibt, b^t gezeigt, baß, menn man

einzelne .Corner beö ©etreibeiJ auffebneibet, ben .^eim

^erauönimmt unb biefen auf Rapier gerquetfebt, alle 9Jid

ein Jettflecf ^uruefbleibt, ber baß SOafepn eines Oelß in

felbigem ermeifet. ?Iltan iß alfo auch berechtigt, biefeß Oel

ölß baßjenige
5U betrachten, melcheß in ben ^ranntmein

mit fibergebt; burch bie Fermentation unb bie nachmalige

«Oeßillation aber merfUch berfinbert mirb,

5, 759.

^err 0chraber ließ 1) baß feinße Dtoggenmebl;

2) baß feinße 0tarfemebl; 3) ^leie bon 9loggen

unb SSßei^en; 4) .Kleber bon Dloggen unb SlÖei^en,

jebeß für ftch, mit etmaß »^efe unb bei ben beiben le|ten

uoch mit etmaß 3ucfer^ufa| in^abrung fegen unb bars

auf beßißiren. fOer erhaltene ^ranntmein mar aber

bon allen hier 99erfuchen nicht febr unterfchieben, benn

lebe ©orte fc^meefte etroas nac^ Suf<f-

/
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§. 760,

0c^röbcr üe0 ferner ^erqueffc^ten ^loggen mit

2tifo^ol ejefra^iren, unb erhielt eine gelbe glufjigfeit,

bie beim 2(bbunf!en beö ^Hfo^olß ein Oet ^urucflief,

baö gelb üon garbe mar, unb bie ^onftflenj bei? Oli^

t)enblß befa0, ^I)ie ^D^affe beffelben betrug 96 (^ran,

für ein ^funb S^oggen, 3^neß Del »erhalt fiel) gan|

mie ein fetteß, auch erzeugt eß mit ,^ali eine 0etfe,

melcbeß fein ut^erifc^eß Oel t^ut. 0maß fufeligeß

mar aber barin nic^t bemerfen,

, §. 761. -

3cneß Oel roc|> meber an )Tc^ fufelig, noch t^eilte

eß bem 0pirituß einen gufelgeruc^ mit, menn eß

mit felbigem beflillirt mürbe, 2(lß man aber' biefeß 0^1

mit ® ummtauflbfung ju einer (Smulfion angerieben

unb biefe mit aufgelbftem Suefer vermengt unb mit ^efc

in germentation gefegt ^atte, fo geigte ber erhaltene

^ranntmein alle 50?al einen gufelgeruc^: ein 25emeiß,

ba0 eß mdgrenb ber germentation fo meit verborben mirb,

bag nun ber gufelgerud^ erzeugt merben fann, (Eß ift

alfo mogl feinem Smeifel megr untermorfen, ba0 eine

gleiche $ßerdnberung beß Oelß in ben ©etreibearten

burc^ bie germentation immer veranlagt merbe, unb bager

mug alfo auc^ mogl biefeß verdnberte Oel ben gufelgeruc^^

beß ^rannfmeinß abgeben.

5, 762,

$OBic entfteget aber jene 25eranberung beß an fic^ ge^
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ruc^s unb gefc^möcffofeit CeJß, n)ie erfolgt fein Uebergang

in baß frfib^r gebacbfe fufelige CSBefen? ^brtc glaubt,

tag burcb eine feblerbafte Fermentation ber Slieifcbe jeneß

Del |)robucirt, unb burcb ein stt gemaltfameß geuer bei

ber CDeflillafion foldfieß außgefc^ieben mirb, 0cbeele

(5» 754*) unb öucb ^c^raber (J* 760.) ^aben fein

S)afepn bor ber ©a^rung im ©etreibe barget^an; eß

braucht alfo nic^t er(t erzeugt ju merben; eß fommt nur

barauf an, ju entfc^eiben, mie eß in bie gufelfubflanj

«mgemanbelt mirb? 0d^raber (limmt barin mit .^brte

uberein, baf er meint, baß im ©etreibe üor^er e;:i(tirenbe

Oel merbe fomo^l burcb bie
,
Fermentation alß burcb bie

2)e(fillation fufelartig gemacbf* »§err Q3ifforiuß ifl ber

3J?einung, ber SOßeingeift merbe burc^ eine ^u ^o^e

Temperatur mabrenb ber 2)e(titlation ber SD^eifcb^

tmb fein 2BafferfIoff erzeuge, inbem er mit bem Oel

in Sl^ifcbung trete, ben lange noc^ feine U'

ftimmtere €rflarung an bie 0telle gefe|t merben fann,

mug man ber le|tern tt>c|il ©lauben beimeffen.

'5. 763.

T)er f^neß Oelß mag entfteben auf melcbem

SSßege er will, fo i|l eß in ber Erfahrung begrunbet, baf

ouß einer unb eben berfelben 2)?eifcbe bon einer unb

eben berfelben 2lrt ©etreibe, je nacbbem bie fD?eifcbe lang^

fam ober fc^neller fiberge^ogen mirb, b. t. je na^bem

ffe bei ber T)eftillation einer ^b^ern ober niebern Tem^

l^eratur außgefe|t toirb, halb ein reinerer, halb ein meb*^

fufelartiger Sutter ^um Sßorfcbein fommt: unb fo i(l eß

loobl unftreitig mit einem ©rabc tJon,3uöer(Tcbt an^uneb^

(
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men, bte €im\){rfuri9 ber auf bie Umiioanblung

jeneß Celö tjon großem (|influ0 iff.

5, 764.

5SBtrb jeneö aber a(ß richtig üoraußgefe|t, fo folgt

barauö, baß eß immer nac^)t§eilig ißr beim Uebertreiben

beß Sutterß einen ®rab ber »^ige in 2(nmem

bung ^u fe|em 50^an mirb biefeß aber um fo me^r ent^

beeren fbnnen, menn man ben ©ang ber ^T)efiillatiön ba^

bureb befcbleunigt, ba0 man folcbe in fe^r flachen 2Mafen

Deranpaltet; benn bureb biefe mirb auch bei einem" niebern

©rabe ber *^i|e bie 5)efiilIafion febr geforbert, unb man

bat feine Serftorung ber iO^eifebe, folglich auch feinen be^

beutenben ^runb ber ^i^R^bilbung ju befurchtem

5. 765.

$E)er Butter muß billig fo lange ubergejogen mers

ben, biß alle geiftige üollfommen tion ber röcfjTam

bigen 0cblampe getrennt morben finb, ober man verliert

einen ber p ermartenben 2fußbeute an 25ranntmeim

fl)ie gemobnlicbcn meebanifeben ^ranntmeinbrenner uber^

zeugen ficb bayom bag noch ®eift gegenmartig fe^, inbem

fie etmaß tjon ber uberbeflillirenben nun febr maffrigen

jeuebfigfeit auf ben Olafen beim giefen, unb

bem gleich barauf jteb bilbenben ^Dunfte ein brennenbeß

Sicht n^bet'n; i|f noch ©eift t)orbanben, fo bilbet ft-rb ein

glammcben, melcbeß im gegenfeitigen Salle nicht erfolgt.

5. 766.

3ene Q3robe iff aber immer tröglicb, unb fann nicht



alß öügemein ann^enbbar empfohlen tDerben, ^^effer ifl

eß auch bcö ^Ufobonmeterö |u bebienen.

£ffienn man beim Q5cbraucb beö 2(If o^o (imetcris bei

ber ^I)efIttIation beß Sutterß, b» t* beim Steinen bef

felben, ficb überzeugt ^aitm tarn, bag feine geiffige

mebt* fibergeben, tt)enn baß 2nfobolimeter beim ^im

fenfen auf ÜiutI flebt, fo fann man biefeß nicht eben fo

fteber beim buttern ber ?D?eifcbe anmenben, benn mit bem

toter ift alle iO^al'eine geringe ^enge €ffigfaure t»er=

bunben, ivelcbe fpecififcb biebter alß reineß SOSaffer tfl,

baber fann ein $I)e|Tiirat fibergeben, in melcbem ber 2(1 fo;

bolimeter jicb biß auf 9iuU einfenft, baß aber burd;auö

noch geiftige eingemengt enthalt iD?an mirb aber

lieber feinen SSerluft erleiben, n)enn man, fobalb biefer

5)unct eingetreten ift, nur noch 10 biß 12 ü.uart fibers

beftilliren lagt, ba benn gemif feine geijiigen ^urfief

bleiben,

5, 767,

SJßeber bie 0-uantitnt beß Sutterß, n^elcben man

auß ber 9}Jeifcbe tion einem gegebenen ©emiebte betreibe

Rieben fann, noch auch fein ©ebalt an 2(lfoboltbeilen .

iff ftcb immer gleich; beibeß b^ngt t)on ber OMalitat beß

©etreibeß, fo mie oon ber 9(egelmafigfeit ber 0tatt

gefunbenen germentation ab, !D?an gewinnt baber ^uwei^

len oon einem 0^effel ^toibe, übn 50 toart ober oon

100 ^funb ©ewiebt, 62| üuart i^utter, zuweilen muf

man weit mehr fibergeben laffen, biß reineß SOSaflTer in ber

Vorlage erfebeint €ben fo ift auch ber ©ebalt beß 2uU

terß an geiftigen Z^<i\kn auß einer gegebenen !D?afK
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betreibe fic^ nic^t immer gteici); jumeüen beträgt ber

an 2(Ifo^ol nur 15 Q3roccnt nach 5:raileö

(z: 10 nac^ SKiebter), jumetlen 29 Q3rocent nach ^ral^

(cö (izl8 naeböliebter); im ielferngatt ^at man bann

ober oueb eine grogere 2(ußbeute an 23ronntmein $u

erwarten»

/

~

.
§. 768»'

^er ßutter iff nicht blog ein (ibwacber febr waf^

ferreicber 25ranntwein, fonbern er entbait, bei t)ie^

lern ^Baffer unb wenigem 2nfobo(, auch noch ein

fufeligeö Oel, fo wie effigartige 0aure; unb,

vermöge ber (extern, auch immer efwaö i^upfer aufges

Ibjl» 25erm6ge ber mieten SB^ffrigfeit unb ber anwe^

fenben 0oure gebt er leicbt, feinem ganzen SÖßefen nach,

in (Jffig über, befonberö bann, wenn er nicht in einem

potlig luftbicbt üerfebioffenen gaffe ober an einem warmen

Orte aufbewabrt wirb; baber iff eß nicht gut, ben ^^utter

lange üerfebtonen ^u ^aitm, ohne ihn ^u reinigen; ober

man mug ihm ffir jebe bnnbert Ouart ein biß ^wei Q3fb.

gefiebtc Jpoljafcbe ^ufe|en, bie bureb ©egalt an

Tüfaii bie 0dure abflumpft; unb nun fann er ohne

S)erwanblung lange Hegen bteiben»
'



©ec^>ie^ntei: Slbfc^nitt.

^on bcm ©efd()afte be^ SSeinenö ober ^larenö*

5* 769 *

5SBenn ber Cutter einer ^weiten ©eftiUation unterwor^

fen 'njirb , um i^n baburc^ boit ben frembartigen unrei=

neu ^Beimengungen me^r ^u befreien, fo nennt man bie=

feö baß SSSeinen (unrichtig §S5ienen), unb baß bar^

auß gezogene, nun atfobolreicbere 5)effilfat, mirb Sö^etn,

gemS^nUeb Branntwein (b* i. gebrannter £[Bein)

genannt* 5D^an bebient ftcb ^u bem ©efcbdfte beß Sffiei^

nenß in ber Branntweinbrennerei entweber einer befom

bern Bfafe, bie bann SSCeinbtafe genannt wirb, ober

man oerriebtet baß SOßeinen beß Cutterß, ber bon me^res

ren 2)e(liüaten erhalten worben iff, jufammen mit einem

9)tal in ber Cutferblafe, in welchem g^all alfo bie

SOßeinblafe ganj erfpart werben fann*

5* 770 *

2)aß ^efcbdft beß Slßeinenß wirb in ber Siegel

ganj meebanifeb «errichtet, ohne baran ^u benfen, bag

folcheß fiberauß wichtig ijl, unb auf bie üualitdt beß

baburch gewonnenen Branntweinß einen bebeutenben

©nflug ©aß SGßeinen i(t allerbingß ^undchfl bloß

ba^u beftimmf, ben Cutter «on feinen wdffrigen

ju befreien, unb ihn in einen alfoholreichern Brannte

wein um^uwanbeln; man fann folcheß aber auch zugleich

benu|en, um ben Jufel, fo wie bie 0dure beß Cut^
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^

ferö, Myon (rennen, unb fogleic^ cmf ber 0(eUe et;

nen reinem S3rannttt)ein ju |>robuciren,

§. 771.

®er in feiner 23 renn er ei bie yort^eü^afte €in;

ric^iung mit bem' eifern) armer befT§t,'"unb o^ne be;

fonbere Slßeinblafe, auc^> bie gemo^nücbe :5utterblafe

jugteicb gebraueb^r baremf 3u meinen, ber t^üt mo^i, menn

er ben Butter, ber bei einer ^agearbeit uberbeftiKirt mor;

ben iff, am anbern ^age mieber auf bie bor^er gut ge;

i'cinigte ^Outterbtafe mirft,^ unb barauf bie Steinigung yer;

anflöitet, md^renb ber 5)^eifcbmarmer mit 20?eifc^e geful;

let ift; ba benn beim Uebergang beö §Ißeinö, bie SDleii

febe b^nreicbenb ermdrmt mirb, um nun gleich in bie

i^utterblftfe geleitet merben ^u fonnen. ^Bev hingegen mit

einer befonbern ^Beinblafe y'erfehen ijt, ber bebient fleh

berfelbp ^um Sffieinen beß Sutterö»
'

I

§. 772.

iff febon früher bemerft morben, baß ber Sut;

ter fomohl jlinfenbetJ Oet alß auch effigartige

0dure enthalt; auch ift bemerft morben, bagbi^ 2t(;

falien bie ^igenfebaft befigen, baö Oet ju binben, unb

feiner 25erflucbtigung in bem §ffieine QJren^en ^u fe^en;

bah öueb bie 0dure binben, ijt eine allgemein be;

fannte (Erfahrung. (Jt5 ift baher hinreicbenb, bem :0utter

melcber gereinigt' merben foU, für jebe ht^nbert Quart 5

Sotb ^ottafebe ober 2 ^funb gefiebte *§o4afcbe ^u;

gufegen, unb 'bie Steinigung in biefer 2}erbinbung ^u yer;

anftalten, ba benn gleich ein ybllig fdurefreier unb nur
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n^enigcr fufefreic^er ^rannfnjdn in bte 93orIage ubers

ge^t, ber auö gleichem ©runbe nun auch tt)cniger (rube,

fonbern gieicb fiav ifl , unb eß auc(; biß öuf bcn (egten

tropfen bleibt.

773.

3}?e^rere S5rannttt)einbrenncr unfermerfen ben

miß bem Butter gezogenen S3ranntn)ein einer noc^mali^

gen, alfo b ritten 2)e(?i((ation , tvelcbc baß .klaren ge=

nannt n)irb. 0ie fbnnen biefe PoUfommen erfparen, n?enn

fie bem Sutter, na^ ber Porter gemachten S5emerfung,

etmaß ^ottafc^c ^ufegen, nooburc^ baß Del unb bie

0^urc ^uruc!ge^a(ten, unb auf ber 0te((e ein

fommen flarer ^ranntmein geiponnen mirb, ber fu;

felfreier alß fonf! ijJ, 0n ^weiter 33ort^eil, ben man ba^

burcb gewinnt, i(I ber, baf ber noch übrige ^rannt;

tpetn auc^ frei pon.gelbffem .Tupfer erfc^eint.

' §. 774,

Sffier ben 93rannfmein, ber burcb baß Steinen

beß ^utterß erhalten mirb, noc^ reiner Perlangt, fann

ftcb ju feiner Steinigung auc^ ber *5o4fo^len bebienen.

^ß i|I in biefem %OiViz ^inreic^enb, auf jebeß Op^oft

$?utter 10 biß” 12 ipfunb gepulperte »^ol^fo^len, ober

an beren 0telle .^o^lengruß ober .^oglenflaub gu

fegen, i^n mit bem toter rec^t gut unter einanber ju ar^

beiten, unb nac^bem er 24 0tunben bamit in ^eru^rung

geftanben §at; baß ^Seinen gu Peranflalten; moburcb

gleicbfallß ein fe^r reiner Branntwein gewonnen wirb.
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5, 775.

9?ur mug mön ftc^ ^uten, tie mit in tie

S3iafe ju merfen, meil fonff ber mibrige ®eruc^, ben fte

bem Butter cnt^ic^et, ma^rcnb ber ©epiliafion mieber

m»t über ben *?)elm gerifTen mirb. S)a öber bie

^o^Ie im Jaffe ieic^t S5oben fegt, in mdc^em pe

mit bem i^utter in S^eru^rung gebracht morben mar, fo

fann folc^er mittelp eineö S^Pfcnö baöon abgewogen, unb

um nichts \)erlieren, ber von mehreren Sleinigungcn ge;

fammeite S^ucfpanb ber .^o^Ie nun für pc^ auß einer

f^iafe ubergejogen merben.

776.

5Ißenn ber l^utter gemeinef unb baburc^

föranntmein gezogen mirb, fo erf($eint biefer (entere

balb me^r, halb meniger trübe unb müc^ic^t, balb tlav

unb burcbpc^tig, mie baß reinpe Gaffer. 3^^e trübe

^efc^affen^eit, meiere bei einer niebern Temperatur im

SOßinfer noc^ merflieber ip, alß bei einer mittlern im

0ommer, ip fap oüemal bic gofge einer Q>ortion beö

noc^ im 23ranntmein rucfpdnbigen Oefß; baß um fo me^r

Trübung oeraniapt, je fc^mdc^er unb mafferreic^er ber

Branntwein ip; unb um fo weniger, je pdrfer ober aU

fo^oireic^er berfeibe ip.

5. 777.
/

^JiBelcbe 0tdrfe ein Branntwein bep^en, b. t. wie

oiel 2ilfo6ol berfeibe in einem bepimmten Bolumen, nach

Q3rocenten berechnet, enthalten fotl? biefeß ip nic^t be^

pimmt, fonbern mupte billig fepgefe^t werben, weil fein
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©e^at^ an mif feinem merfönfinfc^)en 5ffierf^c alle

5Q?al im SBer^altniß flehet, ^an nennt ben gemeinen

55ranntn>ein, fo mie folc^er tjon ben niebern S^oIfßHafs

fen getrunfen mirb, 0c^anfbrannttt)ein, €in folc^er

0c^anf branntmein nach bem ^ralleßfcben

ober bem DUcbterfcben 2(lfob‘^nmeter, bei gleicher ^em^

perafur geprüft, im fcbmacbfren Snf^önbc 35 ^rocent

dralle« (z: 22 Dlicbtcr); im mittlern 39 ^rocent

Xralleß (zz 25 Dlicbter), unb im ftWflen 45 ^ro?

Cent Xralleß (z: 30 ^^rocent SKicbter)« Unter ber le^s

tern 0tdrfe foüte billig fein 23ranntmein Perfauft merben,

5- 778.

Um einen Branntwein Pon ber gegebenen 0tdrfe ^tf

erhalten, jiejet man entweber beim 5Ö3einen beß l^ut?

terß nur fo Piel herüber, bag baß gefammfe 2)e|tillat,

bureb bie ^^rufung mit bem 2nfogolimcter, bie per?

langte 0tdrfe erfennen giebt, unb lagt fobann ben

übrigen fc^)wacben Ü^ac^lauf allein übergeben, um i^n bei

einer neuen ^Beinung mit auf bie Butt erb lafe ^u wer?

fen; ober, welcbeß Piel Por^uglicber ig, man bereitet nur

einen (tarfen 0pirifuß, unb Perfekt biefen nachher im

angemeffenen Ber^dltniffe mit SSaffer, um feb wachere

0 orten Pon Branntwein barauß bar^uftellen; wobei

alßbann ber .^gcblauf ffir ficb befonberß wieber begillirt

tpirb, um feinen 2(lfobol ^u Perljerem

§. 779.

5)iefe le$te Berfabrungßart Perbient in jebem Betracht

ben Borjug por ber ergen, weil man babureb alle 3}?a(



4i6

einen reinen, njo^ifc^^meefenben S5ronntmein geminnf.

2)er ®runb ^ieröon Ui^t begreifen, benn wenn

nur ein ffarfer 0pir{fuß ubergejogen wirb, fo gewinnt

man einen reinem unb fiarern Branntwein, ber we^

niger gufeit^eiie gelbft enthalt, unb ftcb ba^er auch fowobl

bureb ben ©efebmaef alß ©erueb ^u feinem Bortbeü auß^

geiebnen mug,

780,

0olcbeß ift aber befonberö bann ber gali, wenn beim

iJBeinett beß Sutterß etwaß ^ottafebe gugefe|t worben

war, weil biefe bie Odt^^ik )Jor ber Berflucbtigung' fcbu|t

unb fie gurucfbalt, baber auch ein folcber Branntwein,

wenn er alfobolreicl) ift, bei ber Berbunnung mit

Gaffer ficb gar nicht trübt; wabrenb ber, welcher ohne

^ottafebe geweint worben war,, bei ber Berbunnung

mit 5S3affer alle ^al eine ‘Irubung erleibet, bie t)on ben

noch bamit üerbunben gewefenen Oeltbeilen abhängig iff,

781,

Um eine folcbe Bilbung beß Br an ntweinß auß

ftarfem 0pirituß unb SB affer gu peranftalten
,

^at

‘?)err 0cbafferOr ^iner meiner t)ormaligen

febr aebtungßwerfben 0cbuler, mehrere 2)afa an bie *§anb

gegeben, bie ich gur ©runblage nehmen werbe, . 2)ocb

finb

(S, (gcbdffefß Gebt görfU.Slnhalt-Bthett-Wftftb«

- Gelieret ' ^nfpcctor g« ^Icf in Obcrfcblefren) Bemcr*

fungen über ben Buben beß Sllfoholimeterß,

itdbfß SO^ufeum beß Beuejlen k, 6, Bb, 0, 163.



ffnb böbei föt^eiibe S^Offlc^d^feitöregefn mc|f auö ber 2(c^f

gu (affen, bie ^err 0c|)affcr fe(b|T ouß eigener ^rfa5=

rung enfiDicfe(( ^at

i 782.

3ebe SÖerbinbung bon abfo(ufem 2f(fo^o( unb

^rann(tt)etn, fo n)te t)on ftarfem S5ranntn>etn

mit fcbmacbem, unb anberfeifö t)ßn Söranntmein mit

Raffer, i(t jebeö ^a( mit einer QJeranberung (b. t. mit

einer S^erminberung beö 2}o(umß) begleitet, ein 33emeiö,

bag gemiffe ber ^ufammengefe|ten glufflgfeit eine

95erbicbtung erfeiben. S)iefe S5erbicbtung i(T um fo ffdr='

fer, je meiter bie ^u t^ermengenben ^luffigfeiten beiber Zvt

im ©eba(fe beß 2nfobo(ß uon etnanber abmeicben, unb je

nd^er bie nun entflanbene ?0?ifcbung an 25 biß 30 Q3r05

Cent b^ß XraKeßfeben 2((fobo (imeterß fommt; je=

boeb feineßmegeß t)on bem Gelang, baf ein bebeutenbeß

£02inuß babureb erzeugt merbe, mei( fte nur bei Zvbeitm

im ©rofen bemerft mirb*

783.

$ffienn gleiche ,23ofumina abfoluter 2((f obol unb

reineß beftülirteß iSSaffer, jebeß ^u bnnbert ^b^ü^n

berechnet, unb bon gleichen Temperaturen, mit einanber

gemengt merben, fo nimmt baß ©emenge eine Tem^

peratur an, alß beffen Tbeile oor ber 95ermengung befa^'

fen. ^dgt man folcbeß bann auf bie erf!e Temperatur

gurfief fommen,. fo nimmt eß nur ben SHaum Pon 185

SSolumtbeilen ein; eß ift alfo eine 2}erbicbtung , unb mit

J8vanntweitt5. I. t^U T) b



i^r eine Q^eranberung im S^olum Don 7,5 he^

merft morbem

§, 784,

J?err 0d)affer fanb, bag bei ber QS^ermengung qU

ncö ^ranntmcinö tJon 66 ^rocent ^raUeß mit einer

^intangiicben üuanfitat Sffiaffer, um einen ^ rannte

mein üon 25 ^rocent erraffen, baß ©emenge von

100 0uart 1 üuart, alfo im ©an^en 1 Q3rocent QJerluff

erleibet, ^Dagegen ereignet ficb ein anbereß minber bebeu^

fenbeß ^b^i^omen bei biefer 33ermengung, b, t, eß mirb

Dörfer gebanbene Cffiarme enlmiifelt, melcbeß eine natura

liebe 5olge ber 0fatt ^nbenben 95erbicbtung beß ©emem

geß ifl,

§, 785,

9iacb genau angeftellten ^erfueben über biefen ©egeiu

ftanb entmicfeln ficb auß einem ©emenge tjon ^Baffer a

tjort + 11° Dveaumur, mit Granat mein bon 66 53rot:

Cent 2nfobol (naeb "5:ralleß) unb + 12° *$:emperatur,

melcbeß ©emenge nach ber 9t icbmannifeben germeT^

2Be«tt ttacb- ber (^ntbeefimg beß 3Jrofe(for Sti^mann
jmet glöttgfeiten bon gleicber Olafur/ b, i, Söaffer

tmb SBaffer/ S3ranntn>etn unb SBranntmein/

unter berfebiebenen SDl affen ober SJolumen unb ber-

febiebenen JCemoeraturen mit einanber gemengt

werben/ fo i|l bie S^emoeratur beß ©emengeß affe 2^at

baß aritbmetifebe SÖtittel auß bem ^robufte ber 9}? af-

fen mit ber ^i:emberatur bibibirt bureb bie ©umme ber

SDlafTen. ^ß fco i, S3, bie 2)laffe beß einen 2 ^funb/

unb feine $:emperatur 12 ° afteaumör; bie ajlaffe
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wenn Seite eifen ton einerlei Zvt gewefen waren,

Sie Temperatur ^wifc^)en + 11° unb + 12° §atfe bemalten

mufTen, foigenbe Temperaturen* 0n ©emenge ton

1 T^eii SSßaffer u, 5 T§ei(* jeneö ^janntw* biö + 14J° dt,

2 — _ — 4— — — — 4* 15|:° dt,

3— ^—3— — — — + I6i°9r*

3k— — — 2|(z:7:5) — —

+

1709^^

4— — — 3 — ~ — —

+

16i°9t*

5— 1 — — — — 4. 14|° dt,

hieraus folgt alfo, bag ein Gemenge ton 2J T^eiien

Sö rannt wein unb 3| T^eiien SS affer, (alfo im SEJer^

^hltni^ wie 5 : 7) bie 5 ScSffe Temperatur entwicfelt §at*

T)aß barauö entffanbene Gemenge geigte nac^ bem Tral^

letfc^en 2nfo§olimeter 28 Q3rocent (zi 18 Q3rocent

ÖiicSter) Tllfo^oi an*

786*

(5tne anbere iSrfc^einung bei folc|)er 25ermengung beö

SÖranntweinß mit SSaffer, ift bie SÖilbung einer um

^ä^lbaren SD^enge fleiner :0uftblaßc^en, welc^)e frei in ber

gluffigfeit §erumfc|)Wimmen, unb felbiger einen getrufeten

Suftanb geben; fie fielen wa^rfc^einlic^ mit ber früher

erörterten QSerminberung beo Sßolumo in Söejie^ung* 9?ac^

beö jwetten bingegen 3 JJfunb/ unb feine Temperatur

14® SfCeaumör/ fo crb^lt man jum Sftefultate

2 * 12 + 3 * 14

2+3
, b* i 24 Pluö 4'^ = 66 bitibirt bureb 5/ giebt jum Üuo^'

tienten i3j ©rab* ©tefeö tji iS/ mS bie Sflt({)mann==

f cb e gormel genannt wirb.

2
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einem Seifranme t)on 14 0tot5en finb jene ^Idß4)en

fdmmtHc^ ^ur Oberfläche emporgefliegen unb bafcibfl ^er^

plagt; unb erft nach biefem Seitraume ift man auch öer^

mbgenb eine genaue 5^rufung beö ©emengeö ju »eranflal^

fen. ^ine Dteihe folcher 35erfuche, auß bem ©efichtßpunfte,

bie SJerbichtung unb bie Temperaturerhöhung bei ber 35ei*2

meirgung beß ober beß ^ranntmeinö mit

SSSafferju ftnben, unb unter allen möglichen quantitafU

Pen 2}erhdltnifTen angefteEt, mürbe überaus michtig fepn,

fo muhfam fie auch fepn mag 0*

787,

T)ie hieher gehbrigen SdEe^ melche im praftifchen

ben porfommen fonnen, lafTen ftch (nach ^errn ©chäf^.

fer) auf fqlgenbe'Pier ^auptfage ^urucffugren

:

1, ^ntmeber foEabfoluter2nfoholr ober fonft ein fTarfcr

^ranntmein Pon 70 bis 80 5)rocent 2(Lf‘ohol,

burch ben Sufag Pon Sßaffer fchmdcher gemacht,

unb baburch bie Ouantitdt^ bes SÖBaffers erforfcht

merben, melches erforberlich ift, um bas ©emenge

auf einen 'beftimmten ^rocentgegalt bes ?nfohols

^u bringen,

* 2, Ober man mitt beffimmte Clmntititm Pon flar^

fern unb Pon fchmachemS3ranntmein jufammen^:

») Ob jette S3lds^ett Outtflffigeichen Pon Sllfohol ffnb/

ober ob ihr Srfcheinen auf bie ©ntmicfelung einer ei*

genen ©asart gcgrfinbet ifi/ toelche bei ber Slermen*

gung bes Sllfohols mit bem SBaffer entbunben

tpirb? Perbient ndher mtterfucht ju tpcrbem
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turnten, unb im Q5oi‘^uß mijTen^ mie tjiel ^roccntc

,2(ifo^oI baß ©emcnge entsafte?

3» Ober man mit! eine gegebene iO^afle SBrannt?

mein mit einer gteicbfallß gegebenen ^affe SIBaf«

fer tJermengen, nnb ben baranß entfle^enben $>ros

cenfge^ait beß ©emengeß erfahren?

4* Ober enblicbr man miü einen fcbmadf)en 55rannts

mein, burcb Sumengung tjon einem fiarfern ober

alfo^ofreicbern, auf beflimmte q3rocente t)ers

fi^rfen, unb im 2}orauß miffen, mie groß bie Ouans

tität beß angegebenen flarfern fe^n muß?

3^ber einjeinc biefer üier^gdlTe, bebarf ^ur frlduferung

einer
^
eigenen Formel, bie ftcb freUicb für atte auf eine

einzige ^urucffu^ren laffen mirb, bei aifebem aber, nac^

9}erfc|)iebenbeit ber oberen t>ier gdlfe, auf nacbfolgenbe

2(rt mobifücirt merben muf»

(i$ fe^en^j, 155 Zweite (in !D?aaßen außgebrucft)

ZI M ^ranntmein tjon 71 5^rocent — A*

iOurcb Sumengung einer gegebenen ^affe SSJaffer ~ x

folfen fte ju gemeinem 23ranntmein ron 25 Q^rocent

2(ifo§oIgebaU ~ a umgemanbeit merben; fo i(l

bie EO^affe beß »erbunnenben ^ranntmeinß mi^

feinem ®e§ait an Ztio^ol multipUcirtf unb baß ^ros

buft burcib Wo^otgt^üU beß ^u geminnenben SÖrannt^

^ r fl c r ^ all

788.



njeinß thibivtf tninuß ber ^af]e beß cr(?ern, giebt bie

jöcrlangtc ^afTe 5SBaffer an, Me man jugtegeir muß,

um einen ^ranntmein ßon bet: erforberUc^en 0tarfe

gewinnen, Jör ben gegebenen galt affo

— 155 — 285 ^ßeiie SGßaffer.

»^ierauß folgt" aifo, baß, wenn man 155^ßeile S^rannt^

wein tjon 71 9^rocent 2üf ob olgeßa If, unb 285 ^ßeile

SEBaffer jufammengießt, man einen Branntwein ^um

©emenge erhalten wirb, t)on 25 Q3rocent 2Hfobol nach

ber ^raUeßfcben 0fale,

5 w c i t C T

5, 789,

a l i

€ß fe^en 60 ^ßeile Branntwein z: M, üon 71

Q3rocent 2(tfobol ::: A, mit 550 Xßeiten Brannte

wein z: ni, von 25 ^rocent 2nfobol a mengen;

wie t)iel ^rocent ^Hfoßol wirb baß ©emenge z: x ent?

halten? *^ier iß bie Dtecßnung folgenbe:

__ M A + m
b, i.M -f m

bie 0umme beiber ^robufte ber Waffen in ißrem 2(1?

f oßolg ebalte, in q^rocenten außgebräcft, ,unb bwibirt

bur^ bie 0umme ber ^aßfen, giebt baß verlangte 9ieful?

tat in Söhlen,

X ZI_ 160 * 71 + 550 , 26 _
iz 35||- Q3rocent,

160 +• 550

50?an gewinnt alfo auß obigem ©emenge 710 !9?aaß

Branntwein von 35||- ^rocent.
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Dritter galt

' 5* 790*

fe^en 155 X^eile ^rannttt)ein ~ M, tJon 71

?)rocent 2üfo^6l A mit 210 %^cik S[Baffer = m
vcrbunnen, xok flarf trirb baß Gemenge «ad) Q3rocenteit

= X fe^n?. ^kv erhalt man folgenbe gormel: ^

M + A
X “ b*M 4- m

baß ^robuft «nb ber 2tlfo5ol geaalt in bie 9}?aagc

burc^) bie 0umme ber beibcn 3)?affen biüibirt, giebt ben

verlangten ©e^alt von ^rocenten in bei^ neuen ©emenge

in ber
‘

'

• = X == 30H 93roccnt.

I

Der gemengte S^ranntmein mirb alfo in biefem gall

30~ ?)rocent 2(lfo^oI enthalten*

Vierter galt

5. 791*

SÖSenn man einen 23 rannt mein mid^ beffen

3llf obolg ebalt 50 q3rocent/iz x getragen foU, unb

man ^at baju einen 23ranntmein von 45 ^^rocent n,

nnb einen anbern von 71 Q3rocent := A vorratbig* Die

beiben 50?affen vom erjTern foüen zz bie vom le|tern

n M fevm fo ift:

M m zz (x — a) ; A — X :

ober in Sabtn:

M ; m zz (50 — 45) : (71 — 50) z= 5 : 21*
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man mug immer 5 ^^eUe von 71 ^rocentmit21 ^l^eilen

^Don 45 5>rocent jufammenmengem 5öenn nun 150

ober 9J?aafe ^ranntmein t)on 45 5^rocent,

burc^ Sumengung oon jlarfem S3ranntmein ju 71 Q3ro?

cenf, auf 50 Q3rocent ju bringen finb, fo folgt auö obiger

5)roportion;

21 : 5 zz 150 : x zz 35| oon 71 ^rocenf; b, t.

3u 150 95 rannt mein »pn 45 fprocent muffen

35|- Xbeife 95ranntmein «on 71 ^^rocent gegoffen mer?

ben, um ein ©emenge von 50 ^rocent ^u erbaifen.

. S* 792 ,

'

iDie fcbon oben angeführte jebeomaüge ^emperaturi:

erbbbung nach jeber 93ermengung, fo mie bie kleinen i^uft?'

bldßcben, fcbeinen jmar febr oiel Unregelmdgigfeit in bie

borgetragene Sebre ju bringen; mer jebocb baö oben bar?

über ©efagte beherzigt bat, mirb bureb bie gehörige 95e?

rScfficbtigung ber babei ju beobacbtenben €autelen, gegen

bie S'licbtigfeit beffeiben nicbtö 5S3efentlicbeO ju erinnern

finben, ift noch ju bemerfen, bag bei allem, maß

über biefen ©egenffanb gefagt morben i|T, bei bem 95er?

bdltnig ber iO^engung beß 95ranntmeinß unb beß
,

^Bafferß, immer baß 59?aaf unb nie baß ©emicbf

rerftanben merben mug«

§, 793,

^er nach biefen (55runbfd|en arbeiten miU, mirb

mobl tbun, feinen ^ranntmein burcb ein jmei? ober brei?

maligeß 2(b^ieben erft -in 0pirituß umjumanbeln, ber 70

biß 80 9)rocent ^flfobol natb 5^rglleß enthalt, unb
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nun aiiß biefem, burc^) t)on reinem Sffiöflfeiv bie üer^

fc^iebenen 0orten be5 0 c^anf branntmetnß mem

- gen, 2)a bei* Branntwein mit jeber neuen ^J)e(tilIatiom

auc^ wenn er nic^t.befonberß entfufett wirb, boc^ immer

an Dvein^eit 3
unimmt, fo würbe burc^) biefe Be^anblung

allemal bie ^lage über ben gufelgerucb unb ©efcbmacf

beö Branntweins ^inwegfallen.

5, 794,

^'as inbeffen bas SSafTer betrifft, mit welchem ein

folc^er Branntwein rermengt werben foU, fo §at auc^

biefes einen wefentlic^en (Hinflug auf bie 9)robuftion bei*

iD^engung, €in Sßaffer, welches flc^ burcb einen fum«

pfigen ®eruc|) ober burcb bie Beimengung rieler erbigen

0a4e, als; fo^lenfauren ,falf unb ® 9 pS k. ober

wo^l a'uc^) burc^ ^ifen ober 0 ebJ^^f^^w>öffertIoff

auS3eic|)net, taugt in biefem Be^uf fc^lec^ferbings gar

nic^t, 2)ie riechbaren Beimengungen würben bem

Branntwein gleichfalls einen wibrigen ©eruch ober

<53efchmacf mittheilen, bie erbigen ©alje würben eine

Steigung feigen, fleh aus^ufonbern unb ben Brannte

wein in trübem

5 , 795,

SÖBer im Befi| eines üuellwaffers ift, bas über

reinem ^iefelfanbe fleht, wirb folches immer am beflcn

3ur Berbunnung beS Branntweins anwenben fonnen,

benn ein folcheS SffiafTer i{l in ber Siegel fehr rein unb

frei oon beigemengten 0a4en, 2luch wirb man mit eben

fo gutem Erfolge jebes anbere SlBaffer anwenben fbnnen,

\
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baö turd^ einen 3ufö| t)on in ESSaffer gelofter unb ftUrir^

m feine Trübung erteibet, faUß eß nur feu

nen ©erucb ober S^eigefcbmad^ befi|t

SInmerfunö. 2Ber mit einem SBaffer ju fdmpfett bat/

baß bloß fobienüofffauren ^aif gelbll entbdlt,

fann biefeß baburcb su gutem machen/ ba§ et eß jum

©ieben ergibt unb eine 3eit lang barin erb^lt/ mobef

aUet ^alf außgefonbett mirb.

§. 796 .

Sffier ober fonfi mit einem unreinen SSBofTer beloilet

ifl, boß übel riecht unb Diele frembe 0olje ober oucb for?

bige 0toffe eingemengt bem bleibt nic^tß meiter

übrig, olß folcbeß burcb eine ‘Dejlillotion ju reinigen, unb

mobrenb berfelben etmoß gepulberfe ^o^le ju^ufegen, bo

benn olß 5)eftillot ein fe^r reineß SOBofTer gewonnen wirb.

2(ucb Dlegenwoffer unb 0cbneewoffer fbnnen bie

0telle beß beftillirten 3Bofferß bertreten, wenn fol^

cbe im greten oufgefongen finb, unb nic^t er(l burc^ bie

<I)ocber verunreinigt worben finb.

§. 797.

!^oß ^Beinen ober ^Idren beß Sutterß tf! boju

bejiimmt, nic^t ollein bie 5SBoffert^ eile unb bie fou^

ren X^eile beß :0utterß ^urucf ^u polten, fonbern

oucl; bie SJtoffe ber fufeligen Oeltbeile noch £D?bg5

liebfeit ^u vermeiben. Um beibeß in erzielen, ift eß gut,

bie Sßetnung beß ^utterß nicht ju übereilen, fonbern

fte bei einem longfomen geuer ^u betreiben, wobureb oueb

ohne irgenb einen ,3ufo^ bie frembortigen febr gut

guruefgeholten werben, unb ein reiner 33ronntwein
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,

gen)onnen bann, tbenn man nur einen

flarfen ^ranntn)ein uberfreibt, unb ben me^r P^Uq'

matifeben S^ueffianb, bei einer neuen SOSet nun 9 t)on

2ütt<iv, n)ieber 3ufe|f, ober i§n, traß noch beffer \ft, auch

für ficb einer neuen 2)efIilIation unterwirft,

798,

Um aber bie 0aure tJolTig ^uruef ^u bie

bem Butter beigemengt war, ijl eß gut, bem ^Butter,

fo wie folcber in bie SSSeinbtafe fommt, für jebeß

berliner C.uarf, 1 üuenteben ^ottafebe ober 4 ^otb

»^oljafcbe bei^ufelen, Zifaiizn galten alte

0 aure ^urfief, unb man wirb bann nie ju beffirebten

haben, ba§ ber Branntwein mit ^upfertbeüen

üermengf, unb babureb ber ©efunbbeit naebtbeitig gemacht

worben iß. S&ie ein foteber Branntwein auch t>on

feinem Cel tJoUfommen befreit werben fann, wirb im

18, 2tbfcbnitt naher erörtert werben,

5, 799,

-Bei jeber Meinung beß ^utterß i|I eß allerbingß

nothwenbig, bie Beftitiation fo fange for^ufe^en, biß rei^

neß ^Baffer in bie Borlage ubergehet, W2(tn prüft bie'

feß am beflen mitteljl beß Stlfoholimeterß, welcbeß

ffeberer alß jebe anbere Q3rufung if!, !D?an wirb im ©e^

gentbeil allemal tJiel verlieren, unb wenn ein folcbeß, am

€nbe ubergehenbeß ^h^egma auch nur 3 ^^rocent 2(lf0 5

hol enthielte, weil mit jebem 100 üuart, bie etwa

jurucfbleiben,^ 3 €lmrt 2(lfohol Verloren gehen;

welcbeß für einen 0cbanf branntwein bon 45 9>ro?
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Cent nac^) ^raUeö, einen SSerlnft tjon meijl 10 üuört

S3rannftt)ein üeranlafTen würbe»

S^eftiftcation ober Steinigung be^ ^^ranntwein^*

5» 800»

SBenn beriOutter geweinet unb baburc| in^rannt^

wein tJon 45 ^^rocent ^raUeß (iz 30 93rocent Sl.ic|)3

f er) umgewanbelt worben ift, fo fann berfelbe nun, burc§

eine me^rmatß wieber^olte 5)e(ti[(afion, in einen ^rannts

wein üon immer me^r waebf^nber 0tarfe umgewanbelt

werben, biß folc^er 3uie|t in bie S5efcb<^ff^n^eit beß abfos

luten 2t.lfo^olß (§»8030 übergebet» ©iefe Söerfa^rungßs

ort wirb bie Sief tification ober Steinigung ge^

uannt, unb bie babureb gewonnenen ^t)e(tillate finb ein

0pirituß ober Sö^eingeift tjon berfebiebener 0tarfe»

§» 801»

5Sßenn bie lT)e(lination ober Sief tifif ation beß

Söranntweinß oon obigem ©ebaife an noch

brei S)tal biufer einanber wieberboft wirb, bergejTalt, bag

immer baß gewonnene 2)eftiKat einer neuen ©eftiifation

unterworfen, unb biß jur »^alfte ober auch nur bret

2(cbttbeile baüon fibergejogen werben, fo gewinnt man

nun fotgenbe 0orfen Branntwein»

a. B>ei ber erften $I)ef!ilfat{on; wenn genau bie »^alfte

uberge^ogen wirb, einen Branntwein, ber 56 biß 61'

?)rocent ^ralleß (iz 40 biß 45 53rocent Sliebter)

2(tfobot enthalt, unb in biefem Suftanbe ein £OtaI

reftificirter Branntwein auch Borfprung

ober SSBeingeift (Spiritus vini) genannt Wirb.
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b. $£ßirb Mefer ein ref^^fic^r^e S55eingetf£

einer jmeifen 9vef t ificötion unfern)orfen, unb

taüon jn>ei 5l)ritt§eiie ubergejogen, fo ^eigt taö

einen 2nfo^of9e5ött tion 70 biö 745)rocent

^S^raHeß (zr 55 biß 60 ^^rocenf Siicbfer), tmb

mvb nun ref tificirter SBeingeif! (Spiritus

vini rectiilcatus
) genannt

c. SQgirb biefer reftificirte SOSeingeift abermald

einer ^efülfafion untent)orfen, imb jmei^Dritf^eile

batjcn uberge^ogen, fo n)irb baß S)e|!itrat boppelC

reftificirter SSßeingeifI (Spiritus vini rectL

ficatissimus) genannt; eß ^eigt einen SHfo^oige^aiC

t)on 86 biß 90 ^raÜeß (=: 75 biß 80 93rocent

9lic|)fer), unb bient nun, um für ^finfKer ^ur 2tufs

(ofung ber »^ar^e, ^ur Zubereitung ber ^acffirs

niffe zc,, unb 2(rjeneimitteln gebraucht

merben,
’

d. SBirb enbiic|i biefer boppett reftificirtc

«ffieingeift einer abermaligen ^Deftillation untere

morfen, unb jmei S^ritt^eüe baüon uberge^ogen, fo ge^

minnt man ein 2)e|Titlat, baß 93 biß 96 ^^rocent

^raüeß (i“ 85 biß 90 ^rocent Slic^ter) Zifo^

^ol enthalt; unb in biefem Snf^anbe alfo^olifirs

fer SSSeingeifl (Spiritus vini alcoholisatus) ge<

nannt tt)irb* /

§. 802.

€ß ift begreifiic^ unb bcbarf faum einer ^rma^nung,

bag bei jeber biefer porigen S)eftinationen ober 9lef«

tificationen a b c unb d ber 9^ficf(!anb in ber ©es
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fliairblafe feineßtt^egcö SSSafTer ijT, fonbern imnwr noc|> 2(1^

to^oU^ciU btc aber, mnn bie S)ef!ilIation

langer fortgefe|f tt)firbe, mit mehreren ^affertbeilen ge?

mengt uberbefftlTiren, unb babureb ben ffarfern ®eijl

fcbmacben m&rben; ba^er mufTen jene Dlucfftanbe gefam^

melt unb uberge^ogen merben, btö biogeß SSBaffer in bie

SSorlage übergebet; mobureb man allen rucfjldnbigen TIU

fobot gewinnt, unb nichts betrdcbtlicbes verloren gebet,

ba benn ^ule|t blogeö in bem 2>efiillirgerdtb^

jurucfbleibt*

^bfolutcr ailfobol.

803,
'

,

2tbfoluten (Alcohol absolutum) nennt

man ben vollkommen reinen wafTerfreien 3Beingeiff, ber

ficb bureb Hne fpecijüfcbe*:Beicbtigkeit von 0,790 gegen reb

nes 52Baffer aus^eiebnet, unb in welcbcm ficb baß

bolimeter, eß fep mit ber ^ralleßfcben ober mit

ber öliebterfeben 0fale verfeben, biß auf 100 eim

fenkt. ^at man febr reinen a Ikobolifirten SlBein^

greift von 96 biß 98 Q3rocent Xralleß (— 90 biß 95

^rocent EKicbter), ber ber 5)ef!iEation unterworfen wirb,

fo gewinnt man nicht feiten gleich in bem, waß juerfl

ubergebt, einen abfoluten boeb muß bann

bie <I)e(tillation bei ber gelinbeffen Temperatur veranftaltet

werben, 0on(t erreicht man. bagegen ben 3weck, wenn

einem folcben alkobolifirten ?S3eingei(te vorher eine

bbgrofeopifebe, b, i, eine waffereinfaugenbe

<^ühilan^ 2ugefe|t wirb, mit welcher man ihn bei ge^
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(mber Temperatur teflilTirf, T)iefe ^ali btc SOSaffers

f^etle jurucf , unb nun ge^et abfoluter o^ot in

bie SBortage über.

5» 804
,

20ö ein ^infaugungßmittet für ben alfo^onftrfen

SDBeingeift fbnnen habet tJerfcbiebene 5Ü?afenen in 2(n5

tDenbun^ gefegt merben, namüc^; 1) trocfne geglu^efe

^ottafc|)e; 2) trocfner gegfu^eter fal^faurer .^atf;

3) faljinirteß ©lauberfatj; 4) fe^r trocfner gepufj

uerter ?)fetfent^on; 5) gebrannter unb gepfitüerfer

©ppß. 0ie finb fammtOcI) fe^r etnfaugenb für btc

SBdfTngfeit, unb ent^ie^en feiere bem £[ßetnget ffe,

menn fie b'amit in 25eru^rung gebracht merben.

Stnmcrfung. SO?an fönn ben SSranntwetn auch obite

£>cfHtlation auf eine leichte Slrt entttjlfrern, toemt

man frifch gebrannten Äalf/ für 6 «Pfunb S3rannt**

trein I 3)funb ^alf gerechnet/ hmeinlegt/ unb folchen

bi0 xum S^rfallen barin liegen ld§t. Der ^alf ziehet

hierbei bie 2Baflfertheile an/ unb trenn baö barin öbrig»

bleibenbc Slöfftge nun au0 einer S3lafe ilberbejiinirf

trirb/ fo gewinnt man einen fehr alfo holreichen

SBranntweitt/ ber aber immer einen etwag feifenartigen

@erud) bejiht.

5. 805.
,

' ‘

Um bie ^ur rolligen ^ttmdfferung beß alfoholis

firten Sffieingeifteß beflimmten 9J?aterialien in ©e-

brauch ^u fe|en, unb baburch ben abfoluten

gu probuciren, muf bei jebem einzelnen eine befonbere 3)?e5

thobe befolgt werben; wobei man ftch folgenbeß jurOUcht^

fchnur nehmen fann:
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a. 0oU bie tafele gebraucht t\)erben, mc tk'

feß juerff 2cw>\^ yorgefebfagm baf, fo mug eine

gute faHretcbe ^otfafc^e ba^u gebraucht noerbeit*

^an troffnet fetbige, erhi|t fie bann in einer eifer-

nen Pfanne biß 5um anfangenben ©luhen, pubert

fie in einem ftarf erbitten eifernen Dörfer, unb

ubergiept jTe in einer gtafernen Dieforte mit ihrem

halben Vernicht alFob olifirten SÖeingeif!, üon

93 biß 95 33roccnt ^ralleß (~ 85 biß 90 5^rO'

Cent Seichter), bittet eine ttollfommen troefne Q^or^

läge t)or, la^t baß ©anje 24 0tunben ruhig liegen,

unb ziehet fßbann, bei ber gelinbejren Ößarme, ben

britten %^t\i beß aufgegoffenen 2üfoholß über,

ber je^t abfoluter^2(lfohol ift* SlBaß fpaterhin uber=

geht, iff ein fchmacherer ©eift, ber burch eine neue

2(b^iehung über ^ottafche auf abfoluten 2(lfos

hol benu|t merben fann, ©ie rucbflanbige Q3otts

afche fann mieber getro<fnet, gegluhet, gepulvert

unb bann aufß neue gebraud^t merbem

b. Um bie jmeite, üonDUchter ^uerft angegebene,

thobe ^u befolgen, bereitet man ftch einen fa4=

fauren ^alf, in bem man in mit Sßaffer tjers

bunnter 0a4faure fo biel treibe ober 3J?ar2

mor auflojl, biß fie gefdttigt ifl* 2)ie 2(uflbfung

mirb bann jur ^roefne abgebunflet, unb biß ^ur

$Kothgluhh^l^ gefchmoljen, ^I)ie gefchmol^ene ^O^affe

mirb noch gepulüert, unb bann genau eben fo

bamit operirf, mie mit ber ^ott afche*

c. SGBill man ftch beß ©lauberfaljeß bebienen, fo

mirb^biefeß fo lange im geuer gefchmol^en, biß feine

2)unjle
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me^r tarauß entweichen; fcönn ^art gepöls

^jer,f, mit bem gepufüerfen aber eben fo operirt, wie

tjorher angegeben worben*

d. 55ebient man fld; beß (^ppfeß, fo muß folcher

frifch gebrannt «nb gepfitbert fepn, worauf bann

biefelbc 3)^efhobc bamif befofgt wirb*

e. Gebient man fich beß ^honß, fo wa^tt man ba^u

einen guten weifen pfeife nt^on, laft ifn über

bem geuer fo weit außgtuhen, biß jich fein SSaffer^

bunft mehr entwiefett, unb' operirt bamit ganj nach

ber bbrigen Zvt

(£öwth/ ^ber bte boHfomnme ^nfwdfferung beß SBcin^

geifeß. ^vellß chemifeben Srnnalen* 1796»

S3b. ©eite 195 * tc* Sftichter/ öber ben abfoluten

5Ufohol ©ben bafelbfi* j2 * S5b» © 211 */ unb in

beflfen Oegenfidnbe ber neuern ©hemie te* 8. ^>eft.

©* 67. ?c.*)

5* 806*

SIBeicher bon jenen fünf S5erfahrungßarten man fich

auch bebienen mag, fo gehet, wenn ber ahfoiutz

hoi uberge^ogen ift, aiie £D^ai bann noch oin alfohoiis

firter Sffieingeift bon 90 biß 95 ?3rocent nach ^rai^

leß (— 80 biß 88 Q3rocent Sticht er) fiber, ber, aufß

neue mit jenen außtroefnenben 'iülcitztkn bearbeitet, wieber

abfoluten Silfohoi barbietet* 2)er nach ber erften

SJtethobe entwafferte2nf ohol fcheint immer etwaß.^alf,

ber nach ber ^weiten etwaß 0aijfaure gelbft ^u ent^

halten, wie ber ©eruch nachweifet* iBer mit ©tauber^

faij ober mit ©ppß bereitete 2iifohor i|! ber veinfle;

er ijt am wenigften beränbert,

J^jeemta* 95y«rmtwetn^. 1* töt* © e
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§ 807 »

eine neue ben «SBeingctjl o^ne alte

<T)eflilIation in Zlto^ci um^utDanbelit, ^at Jputton be<

fc^rieben; folc^cß gefebie^et bureb einen febr niebern Q5röb

ber ^aite* 92acb »^uttön gefriert ber alf obotifirtc

$Betngeift bei einer Temperatur von 79 ^rab unter

bem €etfiußfcben ©efrierpuncte (= — 63f Dveaumur),

unb trennt jicb babel in brei berfebiebene i^agen, Pon mU
eben bie unterfte unb bieffte in faft mafferteeren Piera

fettigen, tbeüö mit Pier tbeilö mit jmrigldcben beem

bigfen 0dulen angefeboffen iff, bie einen (teebenben ©e^

rueb befi|en/ an ber :8uft raucben> unb mit 5SBaffer

perfe|t, einen febr reinen $SBeinge.iff probucirem T)ic

mittlere ^age i|! bteiebgetb^ ^aih frpftallinifcb, anfangs

Port einem (teebenben, ^imuf fugen ©efebmaef , ftarfen an^

genehmen ©erueb, unb leiebt lösbar im ÖBaffer. T)ie

oberffe i?age ift febr bunn, Pon bteicbgelblicb grüner 5arbe,

nicht frpftallifTrt, befi|t einen febr mibrigen ©erueb, unb

l5|t ficb weniger leicbt in SBafler auf; (Te entbdit wabr^

febeintieb baö mit bem 2(lfobol gemengt geWefene Del*

($uttött/ fiber bas ©efrieren beS abfoluten Stüobols»

3tt 0cbtpeiggers Journal ber ßbemie unb ^bPftf*

ig* S5b* © 3or./ unb in ©Uberts Stnnalen ber

gjbbltf iC* K, 46* S3b* ©. iig» u»

©tgcttfcbafiert bt^ abfoluten SllfobolS»

808,
'

2(bfolufen ^llfcbol nennt man gemeiniglicb bens

ienigen ÖBeingeif?, ber nach Bowi§ ober SHiebters
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enfmdfTert njorben i(T, unb, gegen befliUirteö SOSafs

fer yergltc^en, eine fpecipfc^e J£)ic^tigfe{t Pon 0,791 ober

0,792 erfennen giebt 0auffure ^at eö (§.5,) ouger

3toeifel gefe^f, bög ein foic^er 2nfo^ol noc^ nic^t ab?

fo iut ujafferfrei, fonbern in ^unbert (55en)icbtöt§eiien

beffeiben, auß 97,7 magren abfoluten Zlio^ol imb

8,3 «SSaffer ^ufammengefe$t ifl; Pietteicbt mac^t berjenige,

welcbe^ auß bem Dlicbterfcben ober bem :Oött)i|fcben

2nfo^oi burd) beffen ©efrteren (nac^ tonß ^D^e?

t^obe) gefd)ieben ttjerben fann, alTetn ben wahren abfoiut

toafferfreien 7iito^oi auö*

5* 809.

00 tote ber 2(Ifo^oI nach :Oon)t§ ober nac^

ter enttodfTert toorben t(?, ^etc§net er fic^ burc^ foigenbe

€igenfcbaften auö. (Er if! fiar, burcbfic^)tig unb farbenloö,

€r befi|t einen angenehmen erquidenben ©eruc^. 0ein

©efchmad i(I feht^ burcbbringenb brennenb auf ber 3unge>

unb er beraufd;t menn er genöffen toirb. ^r ifl fe^r

fluchtig f ^ocht fchon bei 132 @rab gahrenheit (zr

SleaUmur) bei mitderm ^t)rucb ber 2(tmofphdre, unb im

luftleeren^Dtaum fchon bei 56 ©rab Jährenheir

(“ 9|° Dieaumur). (Er ifi leicht enf^finblich/ brennt mit

einer glamme, bie in ber !D?itte IPeif ift, an ben Öldnberjt

hingegen eine blaue ©nfaflung tmb toirb bagegen tn‘

SBafferbunfi unb f ohlrnftofffaureß ©aß jerfegt.

€r oerbinbet |Tdh «Ufer allen Öerhaltniffen, unb jmar alle

5D2al Unter 0ittoi(felung ubu SKdrme, mit bem reinen

.SIB a ffe r. €r ifl ein 2(uflofUrigßmittel für bie ^erflieg?

baren 0a4e, bie »öürje, bie 0eife, bic ätheri?

(Ec 2
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fc^en unb tie fetten Ode; auf feine SÖerbinbung mit

ben ätb^rifcben Oeten grunbet fic^ feine 2(nn)enbung^

jur 2}erfertigung beö riechbaren 0pirifu6 unb ber

feinen aromatif^en Siqueure,

gabrifation bc^ S3rannfmein^ av^ berfd^ie^

b,en ctt 0«bjIanjeiu

'
' §/ 810.

^ebe 0ubflanj^ melche fähig iftr eine SGBeingahrung

eingehen ju fonnen, i|T auch gefchieft, afö 9J?aferiaI gum

S3ranntn)cin benu|t ju merben, ?fber jebe einzelne erfor;

bert auch eine mehr ober meniger tjerfchieben geleitete

93ehanblung, um mit 9?u^en unb (Erfolg einen guten

S&ranntmein ^u probuciren; unb biefeö um fo mehr, meil.

bie rerfchiebenartigen 2)?aterialien, bie man jum 33rannti

mein anmenbet, einen mefentli^ nichtigen Hinflug auf feine

$Heinheit unb 2fnnehmlichfeit, im ©eruch unb ©efehmaef, alfo

auch auf feine ®ute unb feinen merfantilifchen Sffierth h^'

ben» ^IBir moUen jebe einzelne ^ehanblung n^her erörtern»

(Ecf?e 3r6tbeil«ng.

aSranntmein auS SBcijcn.
; ^

§. 811.

®er 9Bcij«n i(I unb btcibf einefi ber tforjffgUcbfTcn
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9)?atena(ieti ^ur gabrifation bcß ^rannfmeinö ;
ei* giebe

unter allen übrigen ©etreibearten bie reiebfte Tfußbeufe,

unb baö befle 93robuft ?2Beijen gut unb ge?

fleht, fo fann man für ben berliner 0cbeffet (zz 95 9)funb)

eine 2(ußbeute üon 22 atfenfalfß biö 24 berliner Quart,

alfo für b«nbert Q;)funb 24| biß 26| Quart, rechnen, unb

gmar üon einer 0tarfe ober einem 2nfobotgebaltc

tjon 45 g^rocent ^ralleß (= 30 q3rocent Dlicbter),

bei ber ß^emperatur pon 12| ©rab Dleaumör gemogen*

5* 612*

5D^an fann ben SSBeijen entmeber ro^ ober Porter

gemaljt, per|!e§et ficb immer im Porter gefc^roteten Sus

jlanbe, »erarbeiten, um Söranntmein barauß bereis

len* 31^ inbeffen mbgti^, alten SOSei^en »or^er mal»

Jen, fo gewinnt man babureij) einen Branntwein, ber

weit reiner im ©erueb unb weit ffiger im ©es

febma^ ift, alß ber »om un^emciiiten. Qjl man

aber, wegen £0?angel an 9^aum, nicbtJm 0tanbe, allen
^

SSSeijen ju malten, fo ift eß’bocb gut, wenigflenß ein

^vittheit, ober noch beffer jwei !t)rittbeil SlBeis

jenmalj, mit bem baju gebbrigen nicht gemalten 2)rits

tbeil IVL »ermengen unb gefebrotet einjumeifeben; in weis

cbem galt beibe %h^\h »or bem. 0cbroten unter einanber

gemengt werben muffen* JT)a0 man auch am bejien

nach bem ©ewiebt unb nicht nach bem Bolumen rech-

net, fann nicht genug empfohlen werben* §23er gewohnt

ift, fonft nach bem Bolumen, baß ift nach 0cbeffeln,

nach Spxmpten ober nach irgenb einem anbern !D2aage’

ju rechnen, fann immer wieber, wenn nur baß ©ewiebt
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bcö fofc^en ÜD^aö^eö einmal bcfannf ift,

bem angcmenbefen abfolufen Q5emtcbt baß tjerbraucbfe

2J?aag barin ftnben.

i

§, 813,

3e nac^bem man im 0ommcr, im^rfi^ja^r «nb

im ^evbft ober im5S3inter arbeitet, fbnnen gegen, einen

5:^eil'beß 0c^roteß, bem ©emic^te nad;, halb 9, halb 8,

halb 7 '5:^eile SSBaffer in 2(nmenbung gcfe|t merben, J^)ie

jebeßmaligen quantitativen S^er^altniffe beß ÖBafferß im

tvarmen Suf^Pnbe 3um €inmeifd;en, unb im falten

jum 0tellen ber SJ?eifcbe, für ^unbert ^funb 0cbrot

berechnet, )Tnb (5J, 288 biß 303) bereitß genau erörtert,

unb fbnnen ba^er ^um ©runbe gelegt merben,

5, 814,

59?an bringt ju bem S3e§uf baß gum €inm eiferen'

beflimmte Sffiaffer, jebeßmal nac^> ber tn bet

gearbeitet mirb, auf ben erförberlic^en ©rab ermarmt, in

ben SJteifcbb ottig, tragt nun baß 0cbrot nach unb

nach, jeboeb ‘gleich einanber mabrenb ^mei

2lrbeiter, jeber mit einer ^eifebb^^tfe ober einem Dl e cb e n

verfeben, aließ fo lange unter einanber arbeiten, biß ein

gleichförmiger bunner S5rei gebilbet ift, unb feine ju«

fammenbangenbe ,^lumpen mehr barin mabr ^u nehmen

finb, ^Der ?Dleifcbbotticb mirb nun mit feinem 5I)ecfel ^uc
I

gebeeft, unb bleibt menigflenß 3 0tunben lang ruhig flo-

hen, um bie £[)taceration unb bie €jctraftion beß

0(brotßju veran(?alten.
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§. 815»

Seit t)er(Tnc?)en, unb hat bi> 5D?afTe dnm
(ingene^men fugen 0efc^niö^ unbenommen, fo mirb nun

baö Mtt jufo(0 e ber (§ 373) gebebenen Tabelle,

gum 0 ^ eilen bin^ubegeben, unb abermalo ufle^ recht buC

mit ber *^arfe unter einonber bearbeitet, biß bie

SJ?a|Te eine bieiebformige Temperatur anbenommen

T)er Bottich bleibt nun fo lanb'e offen fte^en , biß .bie

(§, 384) naher erörterte Temperatur nach ber 3ahfeßjeit^

in ber bearbeitet mirb, b^^i^bet ift; morauf nun bie Ti eh

fche mit ber erforberlichen *^efe beffellt m;rb, benn man

fann felbibe auch bleich unmittelbar nach bem 0teüen mit

tem .^uhlmaffer hinjubeben, inbem man für jebe hum
bert 5^funb be^ anbemenbeten tro ebnen 0 chrotß, me«

nibflenß acht 9>funb ^efe (bem ©emicht nach)

biebt, folche mit ber 9J?eifche recht gut burcharbeitet, unb

nun ben 23ottich, mohl jubebeebt, fo lanbe ruhig ftehen

lägt, biß bie ©ahrung pollenbet ift, b» i, biß alle *5 ul«

fentheile, bie fich anfan0ß auf ber Oberfläche fe|en,

Söoben gefunfen finb, unb bie Tieifc^e einen geblarten 3u«

flanb angenommen hat, auch ein über bie obere ^iache

berfelben gehalteneß brennenbeß £icht, ohne ^u Perlbfchen,

eben fo lebhaft brennt, alß in ber atmofpharifchen Wt;
melcheß nun im Seitraume uon 38 biß 48 0tunben im

0ommer ober ^>erbft, jeboch aber erft in 60 0tunben im

SOSint er ber Jatt fepn mirb,

5. 816,

T)ie außgegohrne SJ^eifche mirb nun auf bie Sutter«

blafe, ober menn man im 23e|Th beffelben ißr erft auf

• ‘ .‘3
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bm gebracht, tmb nun böö ZUntUvti

berfelben nach ben (§ 743) crBrtertcn ©runbfagen

anilalutr «)orauf ber ^^utter gewcinet n^irb; bei n>elcber

SSSeinung <iber ^ugteicb, ttoenn folcbe mit 3ur Steinigung

hmu^t merben foK, bte (§» 772) erörterten SJtittel in

2(nmenbung gefe|t werben fbnncn.

gmdte Zbt^cilms.

Branntwein' Sioggen.

'§. 817.

ff)er Stoggen ober Slogfen giebt nach bem SßSei^

3en bie reicbfte 2tußbeute unb auch ben beflen Brannts

wein. S^er Stoggen fann 3war eben fowcbl gemailt

Werbern dß ber SOBeijen unb bte ©erfbe^' jebocb ift

cbeß weniger gebrnucbticb , alß bei jenen, obfcbon öuß ge^

mattem Stoggen ein weit reinerer unb fufer

fcbmecfenber Branntwein gewonnen wirb, auß welchem

©runbe ba^er baß S)tai3en beß Stoggenß, bei feiner 2(m

wenbung 3um Branntwein, allgemeiner befolgten wer=

w ben oerbiente.
I

V 5. 818.

^irb ber Sloggen, wie foleb^ß gewbbniicb ber Jaü

iff, im nicht gemalten Suflanbe »erarbeitet, fo mu§ berj

felbe, gleich bem SGSeijen, fo fein wie möglich gefchrotet

werben. €inmeifchen beß 0chroteß, fo wie

baß Berhdltniß ber SSBdffrigf eit gegen baß trocfne

0chrot, unb eben fo auch bic Stellung ber ^eifche
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mit f altem $©affcr fo mie merben nac^

i>enfe(6en ©runt>fa|en befolgt, mie folc^eß beim ©ebrauc^e

beß ^SJei^enö meiter erörtert morben ift.

5. 819.

(5ben fo lann ber 9loggen auch sum Z^üi rob,

3um ^^eil gemaljt, »erarbeitet merben. 3«^mer fielet

man aber beim beß gemalsten, eine regelmagü

gere S^rmentation eintreten, unb »oH|tanbiger »or fteb ge^

beny melcbeß nic^t Vmß ber 2tcbt gelaffen merben barf.

€in S3erliner 0cbeffel (— 2758,952 Q3arifer .^ubifjoU),

guter Sloggen miegt im ^I)urcbfcbnitt 80 ?^funb, unb Iie=

fert, bei einer guten S3ebanblung, 15 biß 17 berliner

Quart 93rannt«)ein »on 45 ^rocent ^^^raüeß (zz 30

'})rocent SHiebter), melcbeß aifo für 100 53funb 18| biß

21|: Quart betragt.

®ritte Zht^ülms.

35ranTitmein au6 ©erj!e.

820.

J£)ie ©erfte macht eine ganj »orjugücbe ©etreibeart

^ur Sabrifation beß ^ranntmeinß auß; benn jie ifl in

ber Sieget bebeutenb mobtfeiter atß ^eijen unb Siog^

gen; fte lagt ffeb mit gleicher ^^eiebtigfeit tnal^mf n>ie

ber 5Ö5ei3en, unb menn fie, menigflenß ^um Z^dl, im

gemalzten Buftanbe »erarbeitet mirb, fo erfolgt ein

fo febbneß ^vobuit^ bag fotebeß niebtß ^u munfeben fibrig

tagt. €in Söerltner 0cbeffet QJerfte, »on »ottfommen
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guter groger ^efc^xiffen^df, «>iegf im <J)urc^fc^ni(t 70

9)funb, unb liefert .14 duart ©ranntmein uon 45 Q3ro^

Cent ^ralleß (zi 30 Q3rocent ölic^ter) uon guter

fc^affen^eit.

§. S2U

$S3er aHe ©erfte, tie ^u ^ranntmein verarbeitet

werben foll^ vorder ma^en fann, wirb (tcb fe^r gut habet

fteben. $£ßer biefeö nic^t t^un fann, t^ut inbeffen gut,

jwet S^rit't^eit, ober boc^ wenigftenö ein ©ritt^eit,

im gemalten Suffanbe in ^(nwenbung
'

ju fe|en. 50?an

gewinnt babur^ nic^t nur eine regelmäßigere 5 ermens

tation, fonbern auch eine reichere 2(ußbeute «nb ein

fc^onereß ^robuft, a1ß wenn bie ©erfte ro§ gefc^rotet

verarbeitet wirb.

SOtcrte ^[bt^cUms.

^ SBronntmcin ouß ^af'er.

5. 822.
^

JT)er ^Jafer wirb nur feiten ju S3ranntwein ver«

wenbet, fonbern in ber Siegel me^r ^u Q3ferbefutter

benugt. @ein verbaltnigmagig t^eurer Q3reiß gegen SSBets

jen, Sloggen unb ©er(te, unb bie geringe 2lußbeute

an iöranntwein, welche berfelbe liefert, fcfeinen ben

'jureicbenben ©runb bavon enthalten. 0n Söerliner

<0cbeffel guter ^)afer. wiegt im ©urcbfcbnitt nicht mehr

alß 50 ^funb , unb liefert, auf Branntwein verarbeit

tet, nicht mehr alß neun üuart Branntwein von 45
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QJroccnt (zz 30 ^rocent Dtic^ter). 2(ber ter

auß tem *^afcr gen^onncne S3ranntn>etn üon tjor^

jögticb guter ^efcbaffen^eit, befonberß tt)enn ein ^^eil beß

^aferß tjorber gemafjt tDorben war, unb ^eicbnet fic^

befonberß burcb bie (Jigenfcbaft auß, fTarf ju perlen, wcU

cbe fo febr am Branntwein geliebt wirb»

•' '

§, 823»

$Der .^afer läßt fic^ auc|) im nicht gemalzten. Su^

fianbe gut '^erarbeiten, unb liefert einen fchonen Brannte

wein; hoch i|^ eß gut, bemfelben beim ^nmeifchen eine

.^leinigfeit, etwa ben zehnten ©erftenc ober Sffieü

jenmal^fchrot beijufelen, weit bie Fermentation ber

t02eifche baburch. mehr geregelt wirb» 3Ber ben »^afer

auf Branntwein ^^cvavbeitm will, wenn fein Borrath

beffelben feinen anberweitigen Gebrauch nicht juläßt,

wirb fich taher immer gut babei flehen, weil Seiten,

wo ber Berliner 0cheffel »^afer in manchen ^egenben

nur 10 ©rofchen foftet, berfelbe ^u Branntwein Perarbei«

tet, nun wenigflenß auf 18 ©rofcheu benu|t werben fann,

tnbem bie abfallenbe 0chlämpe bie 2(rbeit unb bie j^offen

befahlt Ber Betrieb felbft fann iibrigenß, ganj fo wie

bei ben übrigen ©etreibearten
, ^jeranjTaltet werben, auch

werben biefelben quantitativen Berhältniffe ber 502ateria?

lien babei beoböchtet»

/
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fünfte

^ranntmein axiö S3 «c()n5 cijcn.

§ 824.

5)er 23uc^n)eijcn n)irb ^ur Seit noc^ nic^t ali^e;

mein ati5 SD^aterial ^um ^rannttDein gebraucht, nur

in einigen Regenten gefc^ie^et folc^eß; er giebt aber nic^t

nur eine jiemlic^ reiche 2(ußbeufe, fonbern auc^ einen tJor?

jfiglic^ febbnen S3ranntn) ein, fo ba0 berfelbe in fanbs

reichen ©egenben, tt)0 er mit Erfolg gebaut mirb, bem

^e§uf häufiger angemenbet merben uerbiente.

5. 825,

it)er ^uc^) meinen bebarf feiner !02 a 4 ung, auc^>

berfelbe nic^t leicht einer 502a4ung fd^ig. (Jben fo me^

nig if! eß not^menbig, i^n üo;i ben »Wulfen befreien,

menn er ju $5ranntmein verarbeitet merben foU. i(!

Imreic^enb, i^n, gleich bem Dloggen, im rohen Sul^önbc

gart fchroten, unb baß 0chrot gum ©nmeifchen 3a

vermenben.

§. 826 .

502eine eigenen mieberholt angeffellten frfahrungen

nber biefen ©egenflanb höben mich gelehrt, baß, menn ber

gefchrotete ^uchmeijen ganj nach ber SfiBeife unb in

temfelben quantitativen Qi^erhaltniffe jur SßBdffrigf eit

«nb 3ur angemenbet mirb, mie folcheß, nach i»er

vcrfchiebenen ^öht^eßjeit, in melcher man arbeitet, gelehrt

ivorben tfl, man für jebe hwnbert O^funb von biefem
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(eriaf 20 Söcrliner Ctuavt Sörönn^wein m 45

Cent Uraltes (= 30 ^rocent SKtc^ter) genJinnf, ^er

fic^ burc^ Steinzeit im ©eruc§ unb einen angenehm fugen

(55efc?)ma(f auß^eic^jnet/)

©cd^pe
I

^ranntmein au^ 5[^aiö* •

5* 827.

^t)er 2)?aiö (J. 120.) bietet gleichfalls ein üoquglii

cheö 9)?afenai ^ur S3ranntn)einbrennerei bar; bes

fonberS för biejenigen ©egenben, bie mehr ffibüch beiegen

ftnb, unb in welchen man einer Dolifommnen Dleife biefer

») 9tach einem in ber aUg. ^anblnngsjeitung boni

3 «lins 1819. Cito. 139/ bcgnblichen S3ericht/ fo wie ««ch

tm^bnigl. S5aierf^en ^unjl- «nb ©ewerbe^^latt,

5. 3Äh^ö«nö >819/ anonat Sluguji/ 9lo. 34» ©eite

505. w. :c. foll man aus bem Slcferbwchweiien (M©-

lampyrum arvense) fönf SOlal fö btel S3rantttWein

gewinne«/ als aus bem bejle« ©etteibe. Das wdren

alfo/ wen« man aus bem ©cheffei SBeijen nur 18

SBecliner £l«art rechnet/ aus bem ©cheffei Slcferbuch^

weije« 90 ^Berliner iHuart. 2Birb nun bas S5erlinet

£luart Söranntweitt j« 12^ ^funb im Gewicht berechnet/

fo betragt folcheS 202I ^funb SSranntwein. 0(ngenom»*

men nun/ bag ber ©cheffcl Slcferbuchweijen felbff

100 ^funb wiege/ fo mug aus einem ^funbe jenes ^Xfla^

terials über e^funb S5ran«twein gewonnen werben.

SDlan mug billig erffaunen unb fich inbignirt finben/

wenn man folche SBinbbeuteleien in beutf^en 3ourna*

len gebrueft/ unb aus einem in baS anbere ilbergetra=*

gen ffnbet.

/
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gruc|)t mit enfge^enfe^cn fanm Um bm 3)?öiß

auf 23 ran nt me in tjerarbeiten, ^at man bagegen mit

mehreren 0c^mierigfeiten Kämpfen, aU bei ben por^er^

genannten ^D^ateriaiien, meit folcber nur gar ^u Ici^t

fauert, unb' einen Uebergang ber ^dfd)^ in (^ffig ^er:

beifu^rt. 3^^beffen gelingt bie germentation bocb, meinen

eigenen Erfahrungen ^ufotge, pottfommen, menn man nach

foigenber ?[)tethobe "bamit operirt*

" §. 828.

Um ben !D?aiß auf 23ranntmein gu perarbeiten,

taffe ich benfelben, gleich anbern ©etreibearten fchro'-

ten, ohne bie »Wulfen bapon hinmeg ju nehmen. Znf 100

^funb beö erhaltenen 0chrotß merben bann 5 ^funb

0chrot Pon gemalztem SlÖei^en gefe|t, alles mohl

unter einanber gearbeitet, unb nun baS ®an^e eben fo, mie

beim SSSei^en (§. 815) gelehrt morben iff, eingemeifcht,

geftellt, unb bie »^efe mit 8 q^rocent ber 5e|tern ge;

geben. 9tur barf man ben 50^ais nicht im 0ommer,

fonbern allein* in ben CÖßintermonaten Perarbei;

tm, unb man mirb bann nicht leicht einen Uebergang

beß ©Utes in 0aure gu ermarten JI)as Slßei;

^enmal^fchrot bient baju, bie germenfation ^u be;

gSnftigen.

5. 829.

höbe mir Piel ?Oiuhe gegeben, 6en SD?aiö ^u

malten; biefes gehet auch mohl cm, ifl aber hoch immer

mit pielen 23efchmerlichfeiten perbunben, fo mie, mahrenb

bem 20?al^en felbfl, oft bas ©an^e in 0aure ubergeht,
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unb nun ffir ben S&ronnftttcin unbruuc^ybar »irb. !E)a«

^er noitt ic^ 97temanb ratzen, biefcß üeranflal«

tm, fo n)ic fotc^eö auc§ felbfl burc^> ben 23eifa§ tjon 5

^rocent SOSet^enmalj ober öuc^ ®er(?enmafj,

nu^(oi5 gemacht toirb.

§, 830.

50?an gewinnt auö ^unbert Q3funb 9}?ai0, wenn bic

Fermentation regetmafig oon 0tatten ging, 20 $5erliner

üuart eineß uberauß fc^Snen ^ranntweinß, t)on 45 5>ro«

Cent ^ralteß (— 30 ^rocent 9iic^ter), ber faft ganj

|rei üon gufel i|I, unb jur Bereifung feiner Siqueure fic^

ganj vorjuglic^ qualtfüclrt. JI)ie 0c^)tampe, welche in ber

‘ Sutterbtafe übrig bieibt, ifl reic^ an .Kleber unb

t^eiten, fo ,wie an 0c^)leim; unb fielft ein ganj üor^

jugticb guteß unb na^r^afteß gutter für .^u^« unb

0cb weine bar.

5. 831. - '
'

9?oc^ beffer, atß bie reifen 9Jiaißf 6 rner, quali<

ficiren (tc^ bie jungen 9)|lan^en|Tenget t)om 5D?aiß gur

^Branntweinbrenner ei, 2Ber biefe ju bem SBe^uf

benu|en wilf, fann ben ?D?aiß im 2tnfang beß 2tuguflß,

gleich nac^) ber €rnte beß Dloggenß unb ber ^rbfen,

in baß umgepflfigte unb wieber gebungte iOanb fnen, unb

bie 0tengel, wenn jte bie .^o^e oon 12 biß 15 Sott ers

reicht ^aben, gleich) bem ^>eu abmd^en, um fotc^e grün

auf Branntwein ju verarbeiten.

5. 832.

0ie werben ^u bem Be§uf, im ganj frifc^e»
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3ujTante, ouf einer »^e^feiföbe fo f(ein wie mbglic^ ge^

fc^nitten, bann gewogen, tinb nun nac^folgenber Söe^anb«:

lung unterworfen« .^unberf 5^funb biefer s^rfc^nittenen

^aiopflan^en geben nac^ bem ^rocfnen 20 ^3funb trocf^

ne0ubf!anj; fie enthalten atfo 80 f}3rccent an SSBaf?

fert^eilen, welche beim 0nmeifc^en in Öleebnung ge'-

fteUt werben muffen.

§« 833«

(Sollen nun j« 93. fo t)iet verkleinerte ÖJiaiöpf lan-

gen mit einem 3)?at eingemeifebt werben, baß 100 ?3funb

trockne 0ubjlanj berfelben in ^b^O’gfeit kommen, fo wer^

ben 500 ^funb berfelben, in einen ba^u paffenben ?0?eifcb-
'

botticb gefebuttet; unb 400 Q3funb (z: 160 23erliner

Quart) fiebenb SOSaffer aufgegoffen, alles eine

^)olle'0tunbe lang recht gut bureb einanber gearbeitet, unb

bann fo lange flehen gelaffen, bis bie ?0?eifcbe auf 20 biß

22 ®rab löteaumur abgekublt ift« Ötun wirb ffe mit

8 Q3funb .^efe geflellt, ber botticb v«9 ebeckt, unb bie gers

mentation abgewartet; worauf, nach ^eenbigung berfeU

ben, bie 9J?eifcbe geluttert unb ber Butter gewef^

net wirb«

5« 834« '

2(uf folcbe eSBeife bebanbelt, teb auß 500 5^funb

noch grünen (zz 100 q3funb trocknen) ^O^aißpflans

^en 20 Quart 23ranntw^ein, lu 45 3^rocent ^ralleß

(z: 30 53rocent Öliebter) gewonnen* tiefer ^ rannte

wein ficb bureb ^tnen ganj Por^figlicb reinen ©e^

febmaef unb ©erueb auß, fo baS er ju ben feinften 2\c

quem
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queren o^ne nseifere Stemi^ung gebraucht n^erben fann;

,

au6 n>elcbem ©runbe ber iO^aißr tm grünen 3uffanbe, alß

5örannfn>etnmaterta( befrac^)tef, fe^r tjiel Tlnfm^vh

famfeit yerbient.

5, 835,

S}on einer rbeinltoifc^en Üuabrafrufbe üorber gc«

bungfem 2((ferö gewinnt man im ©urcbfcbnitt 50 biß 75

g)funb grfin gemäbete ?)flan3en, 9lecbnet man nur 50

^funb, fo befragt foicbeß für ben ^agbeburger 50?orgen,

^u 180 üuabratrufben, 9000 Q3funb, unb barauß gewinnt

man an S3ranntwein von obiger 0tdrfe 360 0uart ^Der

53oben wirb baburcb nic^t erfc^bpft, weil i^n bie rucf^

ftdnbigen Sffiurjeln bungen, JI)ie übrig bieibenbe 0cbidmpe

ift ein fe^r gufeß 02abrungßmittei für unb Ocbfen*

0icbcn(e 3f6t^ci(«ng,

S5ranntwein öu^ ipulfenfrucbten,

836*

J£)ie »^wifenfruebte, wie €rbfen, :8infen, Mi^nn,

SSßicfen unb 93uff5 ober 0aubobnen, geboren aüerbingß

gu ben S3ranntweinmateriaiien, weil ein brauchbarer

53ranntwein barauß probucirt werben fann, fie werben

aber nur im dugerften gaÜ baju angewenbef* 0oUen fle

auf Söranntwein hmu^t werben, fo werben fie bfoß ge?

fcbrofet, nicht ^u 5D^ebl gemabien, unb bann baß 0’nmet2
fcben unb 0teKen ganj nach berfelben SGBeife verrichtet,

wie beim ©efreibe, <3^ie S^rmenfation erfoigt in ber 9le?

^vannttucinb. I. Zf)U 5 f
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get Iflngfamcr, ölö beim (Setreibefebrot; fie mirb aber

eben fo febnett, wenn man bem 0cbrot ber ^utfens

fruchte 5 Q^rocent ©crflen« ober 5SBei jenmal

febrot 5ufe|t» 2??einen bar&ber angejtellten 2irbeiten jus

folge gewinnt man

a. 2(uö 100 Q3funb ^rbfen 22 J üuart brannte

melHr t)on 45 Q3rocent XralleO (iz30 Q3rocent

SKIcbter). ©er.^ranntmein ift tjon gutem ©erueb,

febmeeft aber nach ^rbfern

b. 2(uO 100 53funb i^infen erbtelt teb nur 20 Clmvt

^ranntmnn, oon obiger 0tarfe, ber gteicbfallc5

ben dgentbumlicben ©efebmaef ber Stnfen befi|t

c. 2tuc5 100 Q^fimb fiebern (fpanifeben €rbfen)

erhielt ich 23 üuart S3ranntmein oon febr reinem

' ©erueb unb ©efebmaef.

d. 2tuö 100 fpfunb Effiicfen erhielt ich 22 üuart

• 35ranntmein, ber bem auß ^rbfen febr

lieb mar.

e. 2tuß 100 Q3funb 93uffs ober 0aubobnen er«

hielt ich 21 üuart ^ranntmein, bem auö ^rbs

fen in ©efcbmact unb ®erucb nabe fommenb.

S5^^^ntmcirt au^ Kartoffeln.

5. 837.

iDie Kartoffeln, melcbe fleh; vermöge ihrer ©runbs

mifebung, ju einem ?Ü?aterial für bie ^ranntmeinbrem

nerei ganj befonberß gualificiren, ftnben ^u biefem ^ebuf
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dne immer meifer außgebreifefe JTnmenbung ; fie tjerbienen

foicbe auch «m fo me^r, ba ber 23ranntn)ein , meicber auß

ihnen gewonnen wirb, fleh i« üuölitat unb üuantitat

feinem 95ortheü t)on bem auß betreibe außjeichnef, unb

bie 0chiampe, welche Don ben ^^artoffeln übrig bleibt, wie

bereitß (§ 463) erörtert worben ifl, alß 9?ahrungßmittel

für Dchfen, 0chweine unb 0chafe, eine ganj Dor^

mögliche Söerwcffichtigung Derbient*

Sinmerfuttg. ^err SJaugueltrt/ ber mcht^ere ©ptel*

arten Don Kartoffeln analpflrt böt/ i^cigt burch bie

SHefnltate berfelbcn: i) ba§ 5oo X^eUe ber Skleren*

fartoffel ii2/5 troefne ©ubflanj unb 387/5 2ßaf^

fert heile enthalten. Die troefne ©u&jians lieferte 82

Sheile Slmplon unb 22 Sheile Sflferfubjiansj alfo

8/5 faljige unb anbere e^traftibe SD^aterien. S3ei tiefer

betrug alfo bie troefne ©ubflanf nur 22I ^rocent.

eine anbere 95arietlt/ bie er Dpnoble nennt/ lieferte

in 5oo Xheilen/ 132,5 troefne ©ubfianj unb 367,5

SBaffertheile; jte enthielt alfo in hunbert ^Cheilen

26I ^rocent troefne ©ubjianj. Daß Slmplon betrug

in ihr 22,3 ÜJrocent. ©ine britte ^öarietdt, bie er

©h«mpion-nennt/ enthielt in 500 (th eilen, 140 ^heile

troefne (Subjianj unb 36o Xheile SBdfrigfeit. Bie ent-

hielt an Slmplon nur 15,9 «Procent, ©ine Dierte

©pielart/ Solinger genannt, enthielt in 500 Dheilen,

165 Xheile troefne ©ubflanjj alfo 35 ^rocent. ©i,ne

fünfte marmorirte ©pielart, S5eaulier genannt^ ent-

hielt in 500 «Cheilen, no Xheile troefne ©ubfianj, alfo

22 5)rocent. ©ine feehfle 5(rt, Decroifilleß genannt,

lieferte in 5oo Xheilen, 119 3::heile troefne ©ubfianj,

alfo 23/8 ^Hrocent. ©ine fiebente 5lrt, «Parmentieur
genannt, lieferte in 5oo ^Cheilen, ii5 troefne ©ubjiani,

alfo 23 «Procent, man erhielt barauß aber nur 4,1 ^ro-

eent Slmplon. fPlan wirb alfo, wie fehon früher be-

5f2
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werft worbett/ auc^ l^fer fefne« ^el&ler tegefiett/ wenn

man Im Durc^fc^nltt s5 $ro(ent troefne

tec^)ttet

(Vauquelin |tt tcm Journal de Physique et Chemie etc.

Aoiit 1817»)

§. 838.

S5ie .Kartoffeln geben mbeffen nic^t p jeber

geit eine gleiche 2(uobeute an SÖranntmein; am meiften

liefern fle gleich nac^ ber (Ernte berfelben, im October

unb 9?oüember; weniger im ^I)ecember unb

nuar, am wenigften im 9J?arj unb 2(prü. 2)ie

Urfac^e ^teruon liegt in einer SBeranberung i^rer ®runb^

mifc^ung, bie borguglic^) im 9)?onat 3önuar eintritf,

weil bann ber biß ba^in in i^nen ru^enbe j^eim, nun

dne neue ‘$:§atigfeit befommt, bie gegen baß gru^ja^r gu<.

immer me^r gunimmt, unb fic^ bureb baß 2tußfcblagen ber

neuen SßSurgelfeimc am ftarfffen geigt. 3^ne .Keim^

entwicfelung erfolgt inbeffen nicht bei allen 2(rten unb

2}arietaten ber .Kartoffeln im gleichen Sritraume, fonbern

fcbneller bei ben weiten fogenannten «^olfteinern,

fpafer bei ben gelben, mit rotber 0cbale, am fpate^

ften aber, bei ben fogenannten bollanbifcben Suefer^

Kartoffeln, bie baber auch immer, felbff noch fpat im

gr&bjabr, eine giemlicb bebeutenbe 2(ußbeute an ^rannt«

wein liefern.

5. 839.

Um bie .K'artoffeln auf 25ranntwein gu ver^

arbeiten, werben Perfebiebene ©eratbfebaften erforbert, bie
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6et fcer Jabrifation bcß ^rannfmeinö öuß ©efreibe enf^

be^rltcb finb, ©iefc befielen: 1) in einem fcbicfücben 2(p«

parafc ^um Sffiafeben berfetben; 2) in einem ZppavaU

gum Soeben berfelben; 3) in einem öuetfeböpparat,

um bie geföcbten Kartoffeln ^erf(einem; 4) in

einem 0iebe, um bie 2)?eifcbe bureb^ugiegen, unb fle

pon ben grobem 0töcfen befreien.

a. ®er 2(ppara{ jum SBafeben.

5. 840.

Um bie Kartoffeln maf^en, unb fie babureb t)on

ben anflebenben erbigen «nb anbern Unreinigfei^

^e|T ju befreien, bebient man |tcb ber fotgenben QSorriebi

tung. (I)er 2(pparat beffebt aus ^met *^aupttbei(en, nam^

lieb; 1) einer burebbroebenen Xrommef, in meicbe bie

Kartojfetn gebracht merben, beren 0tabe fo enge ^ufam^

men fteben, bafi auch bie f(einen Kno((en nicht biabureb

fa((en Tonnen; 2) in einer SSSan ne ober einem yier^

eefigen Kaflen, ber mit SOS affer angefuüt i|I, in mei-

nem bas SOS afeben öerriebtet toirb.

5. 841.

Jt)ie Trommel beffebet aus Satten, me(cbe 2^ 3o(f

breit pnb, unb | 3o(( meit Pon einanber abffeben, bamit

bas SOSaffer biueintreten, unb bie erbigen ausfpfii

(en fann. ^^amit biefe Satten, bie mit ben €nben in ben

€infcbnitten bes Kobens liegen, gehörig fe(!geba(ten wer-

ben, fo finb fie mit eifernen Steifen Taf. VIL Fig. 1.

^ a a umgeben. 3t« Umfange ber Trommel ifl eine aus 2
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2attm bcjTe^enbe b angcBrac^f, n>elc^e geöffnet n)irb,

tt)enn bie Kartoffeln ^ineinget^an, ober ^craußgenom^

men merben follem 0te bre^et fic^ in *®eminben c c unb

mirb burc^ jmei an ben eifernen 9?ingen befeftigte Sßors

riegel d d tjerfc^toffen. 5Durc^ bie Wittz ber Trommel

ge^et eine t)ierecfige eiferne SOßelfe ee^ bie einen Soll bic!

ifl, unb an beiben (Enbcn mit runben 2(uflegern unb Kup

bein f f jum Umbre^en ber ^$:rommet üerfe^en ift.

mit bie SOBelle in ber Trommel üoUfommen fe(IfT|e, ffnb

an ben ^oben flache (Jifen g befefligt, burS^ metc^e bie

SSBelle ^inburc^)ge5et, JI)er t)ierecfige Sßafferbe^als

tcv, an beffen 0telle auc^ eine 3Banne gebraucht mer^

ben Unrif muf^ um n)afferbic|)t unb üollfommen bauere

^aft ju fe^n, bom ^ottc^)er gemacht unb mit eifernen

Steifen h oerfe^en merben» €r ru^et auf ^mei unterge^

legten *^6(|ern ü, um eine bequeme gum Jt)re^en

ber ^rommei ju erhalten, unb zugleich , um baß SffiajTer

ab^apfen ju fbnnen, iT)aß 3<JPf^nlocb i(t bei k angebracht;

eß fann auch im ^oben befinbiich fepn, in melchem Jall

bie €rbtheiie beim 2tbfliefen beß SJBafferß beffer abfliegen.

Um bie Kartoffeln nach erfolgter Steinigung auß ber ^rom;_

me( mieber h^^’^w^^tibringen , ifi eß erforberüch, folche

auß bem ^Bafferfaften h^^^^tt^^^nehmen unb in bie ^age

beß punftirten Kreifeß ju bringen« biefer Bage mirb

fie burch bie eifernen 0tdbe oo getragen, welche an ben

KafTen befeftigt unb bei p mit »Gebern oerfehen finb, um

bie eiferne SffieUe ber ^Irommel aufnehmen ^u ^Snnen.

^Die ei fernen Sauget qq bienen baju, ba§ bie Stroms

mel beim unb 2(ußheben nicht an ben Stanb beß Ka^

ftenß (toge unb baburch befchdbigt werbe* 3« ber oben
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Söge n)irb bie X^ure ber 5:romme( öufgemoc^t

imb bie Oeffnung nac^> unten gerichtet, tt)oröuf bie ^öt*5

toffein in böß untergefegte @efög r gerabfallen. gur bie

Trommel ift eine fotc^e ©roge nngemeffen, bög fie tton

3it)ei 3)?enfcben, tt)etcbe ön bie ^nben ber SOSelfe faffen,

leicht gegeben n^erben fanm 5)ie ^artoffetn, bie gewa^

fegen tDerben fotfen, butfen niegt gönj bie beö im

mvn iHöumeß einnegmem S3ei ber in ber S^iegnung am

genommenen J^imenfton betrögt biefeß ©erötg ungefögr

einen niegt gegöuften 0cgeffet (~ 100 Taf. VII.

Fig. 1. begnbet geg ber 2(ppöröt in ber porbern 2(ngcgt

öbgebübet; Fig. 2, ig fetbiger im ©runbrig, unb Fig. 3»

Man ber 0eite börgegelft.

b. 5I)öß .^ocg'en ber ^örtoffetn,

$Der ^oegöppötöt*

§, 842.

Um böö .^oegen ber gereinigten ^örtoffeln ju weröm

göiten, bebient mön geg, um, mie mön gtöubt, SÖrennmö^

teriöi ju erfpören, gemogniieg etneö Opgeftföffeß, böö

oben offen unb beffen S5oben mit einem 2 goU meiten

freiörunben So(%e buregbogrt ig, in meiegeß gög bie .^ör^

toffetn gefuüet merben. Um ge ^u foegen, mirb, menn bie

Sutterj_ ober bie ^Beinbtöfe öbgetrieben ig, ein, ben

0cgnöbet berfelben oerlöngernbeß Dlogr, mit feiner einen

Deffnung über ben 0cgnöbet beß'Söföfengetmß ge^

fcgröubt, böß önbere gingegen, böß unter einem gumpfen

Cßßinfel gefrummt ig, in böß Soeg beß göffeß geleitet.

SfBagrenb mön fo bie ©egilfötion nun no^ eine Seit föng
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forffe|t, traUn tie JDatnpfe m böß gaf, unb bi’e bcin’n

bcfünbüc|)en Kartoffeln tverben in fur^cr Seit tioüi'g ga^r

gefod)t, um folc^e nun jerfteinern f5nnen»

,

'§. 843,

25erfa,^rungßart erforbert tmb foftet me^r

Brennmaterial, t^ie nac^)fTe^enbe, bie ba^er in jeber

•^infic^t ben Bor^ug üerbienet 0ie befielet in folgenber

€inricbli^*^9 f öue^ o§ne Seic^nung Derftanblicb»

5D?an benfe ficb einen flachen, mit einem 2lbjugß^a^nc

-berfe^enen eifernen Keffel, ber oben m.it einem hoppelten

SKanbe Perfe^en ift, in melc^em baß breitere ^nbe eineß

cplinbrifc^en Saffeß genau einpaffet unb mit Per;

flebt tpirb, ©ie inneren X^eile ber finb gegen

baß untere €nbe bergeftalt außgemauert, baß eine fc^arfe

Kante ober 9\anb ^erporfte^f, iporauf ein eiferner, auß 3

biß 4 ^^eilen befte^enber Dloft, ben Boben beß gaffeß

bilbef, 2)iefer "^^^eil muß Pon S^it ju Seit ^eraußgenom;

men unb gereinigt .merbem 0tatt beß eifevnen 9to-

ffeß fann auc^) ein ^ol^erner, mit :0ocl;ern burc^bo^rter,

auß einzelnen bemeglicben ^b^ilen beße^enb, angemenbet

merben,

5, 844,

3m Obern Boben beß gaffeß ßnbet ßcb eine Oeff;

nung Pon 12 biß 14 Soll im üuabrat, auf tpelcber ein

genau fc^ließenber, mit einer •^anb^abe Perfe^ener, 2)ecfel

mit einem moUenen Sappen paffet, unb, nach €inbrin;

gung ber Kartoffeln, jene Oeffnung Perfcbließt, 2fn ber

0eite beß gaffeß, in gleicher ^b^e mit bem Dioße, tß ein
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ctma einen gug im duabrat ^^f^enbeß melc^eß burc^>

eine genau einpafTcnbe, mit einer »^anb^abc ^öerfe^enen

@t6r^c ncrfcblofTen mirb, Tin bie, bureb bie Cßegnabme

biefer 0turje, entjianbene Deffnung mirb eine i^hli^vnt

9linne gelegt, beren €nbe genau in ben DJurnpf beß nach'

.foigenben üuetfebapparatß (§. 845) einf^aflet. Um jenen

^oebapparat ^u gebrauchen, mirb ber Reffet mit SffiafTer

gefuüet, baß gag aber mit i^artoffeln, unb nun ber Reffet

3um 0ieben erbt|t, ba benn bie jicb entmiefeinben ^Dam-

pfe beß S®ajTerß emporfteigen, unb bie ^artoffein in fur^

5er Seit gäbe foeben, fo baf fie nun in ben üuetfebap^

parat gebracht merben fonnm, um fie gu ^erfieinerm

c. <T)er üuetfebapparat ium Serfleinern ber

Kartoffeln.

5. 845.

lt)er duetfebapparat, miftelfl melcben bie gefoeb^

ten Kartoffeln jerfleinert merben foUen, 'beflebet auß einenr

bbl^ernen stumpf Taf. VII. Fig. 3. aa, ähnlich bem ber

iO^ablmublen, ber ficb über ^mei glatte ober auch febmaeb

gereifte, 2 gug lange unb 1 guß biefe SBal^en bb unb

cc, pon hartem «^ol^e befinbet, bie bureb ^mei Kurbeln

dd in enfgegengefe^ter Dlicbfung gebrebet merben fbnnen.

s ^I)aß ©anje ruhet auf 4 gufen e f g h, pie hoch genug

finb, um ein @efa0 barunter gu ftellen, in baß bie ^er^

fleinerten Kartoffeln befabfallen. SSJenn bie Kartoffeln

gabr gefoebt fTnb, mirb ber üuetfebapparat, mittelfl

ber boljernen ÖUnne, mit bem ^ampfapparaf in

2}erbtnbung gefegt, ba benn beim »^eraußnebmen ber
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0tur5e bte ^arfoffeln in bm $Kum^f beß

paratö ^crabfallen, unb nun fc^nclf ^erfieinert noerben

Tonnen.

§. 846*

®nc gan^ üor^ugitc^e SBorric^tung ^um i^oc^en unb

üuctfc^en bei* .^arfoffein »^err ^tfforiuß angege^

ben, bie in goigenbem befielt* Taf. VII. Fig. 6. a if!
^

eine gembbniicbe 52Safferbiafe, ^mit ineicber boeb jebe

Brennerei berfeben'fe^n' mag, um baö notbige SffiofTcr

3um (Jinmeifeben ^u bereifen* S^er *^alß berfelben i(! ef^

maß tanger atß gemobnticb, unb oben umgefrempt* 2(uf

biefem liegt ber efmaß oerfieffe J^eefet, auf metebem baß

©ampfrobr b aufgefebraubf mirb* Smifeben ber ^rems

pc beß 25tafenbatfeß unb bem ,JI)ecfet liegt ein

53appfranj unter ber .Krempe, auf bem $I)ecfet aber

2 Dlinge Pon €ifen cc, bureb bie, Permittetjl 0cbrau«

ben, ber ^I)e(fet auf bem S3Iafenbötfe luftbicbt am

gezogen mirb* !T)aß (Sefag e iff beffimmt, ,bie roben

.Kartoffeln auf^unebmen; eß ^at einen hoppelten S3o 2

ben, pon melcben ber obere burcblocbert ifl, um bie unter

bemfetben geleiteten Stampfe, Pertbeilt, bureb bie Kartoffeln

btnburcb JU/ fuhren* g iff ein ^Ib^ugßrobr, melcbeß baß

unreine ^afler ber Perbiebteten !I)ampfe ableitet* il)aß

<I)ampfrobr b reicht bureb bie ^Decfe beß ©efafeß biß >

unter ben burcblocberten ^oben, man laßt eß am beffen

biebt an ben 0taben beß bamit eß

nicht beim ‘fp^t‘<iwßnebmen ber gabr gefoebten Kartoffeln

binberlicb fei;* ferner böt baß 2)ampffa§ in ber Jl)ecfe

eine runbe Oeffnung, pon etma 18 3oH ^urebmeffer, um
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tie ^arfoffeln fle n)trb burc^) einen

gut pöfTenben JDeefet üerfc|)iofrem €ben fo befinbet jTc^

eine tjierecfige Oeffnung, t)on g(dcif)er JBimenflon, on bei-

seite, biebt über bem burebioeberten 5öoben, ouß bem

man bie gef oebten *.^arto ffein bie

gleicbfallö bureb ein flarfeß Stuef ^ret Perfcbloffen mfrb,

mdbrenb man bie Jugen mit :0eb:a uerfTreiebt Um bie

®abre ber Kartoffeln ^u erforfeben, finb in einzelnen

’ Staben beö ^^ampffaffeß fleine ^Obeber eingebobrt, um

bureb fle, mittelfl eineß etfernen Stabeß,' bie Kartoffeln

im 5affe ju unferfueben* iDie Oeffnungen merben mit

etmaö leicbfen ‘^oljjapfen ff perfcbloffem S)er gabre

Suffanb ber Kartoffeln mirb barauß ernannt, bag man

ben eifernen Stab nach allen SKiebtungen bineinbrtngen

fann, ohne einen bebeutenben SIBiberflanb ^u empftnben*

2)aß © am p ffaß muß fo boc|) geßellt merben, baß bie

barin gabr gefoebfen Kartoffeln genau in ben Stumpf

beß üuetfebapparatß b^i’öbfallen fbnnem

d. <^aß Sieb jum ^Durcbfcblagen ber !D?eifcbe*

5, 847.

€ß gefebiebt nicht feiten, baß, menn bie 'Kartoffeln

mittelft jeneß 2(pparafß ^erquetfebt merben, einerfeitß nocl)

ziemlich große Stuefe mit binburebgeben, außerbem aber,

menn baß Serquetfebte erfaltet, bie SJtaffe ffarf ^ufammens

flebt, ßcb ballet, nicht gleichförmig in ber £D^eifcbe ^er^

-tbeilt, unb jum Einbrennen beß ©uteß in ber Butter«

blafe Einlaß giebt* Um bem lebfern Uebel Porjubeugen,

muß bie ?D?eifcbe geßebt, b. i. burcbgefcblagen merben.
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2)?an bcbient fic|^ baju eines t>on (TarFem Tupfer ^ ober

(Eifcnbrat^ gefloci^fenen 0iebeS, beffen Soccer ober

3J?afcben §• Sott im üuabrat ^ahm, unb melcbes in einen

tsiercefigen Mafien t)on 23retern eingefpannt ifi, ber am

«ntern ^mei Frager i^n mit fetbigen t)on

einem Orte ^um anbern tranSportiren fbnnen» 0inb

bic Kartoffeln eingemeifebf, «nb höben fle ein ^aav&un'

ben gejianben, fo bag nun bie SJJeifcbe mit faltem SlBaf^

fer geffettt merben fott, fo mirb bie 5D?eifcbe, naebbem fie

porber mit bem falten SOSaffer geftellt morben, nun

bureb jenes 0ieb in ben ©abrbotticb gefcblagen, unb bar^

in mit ber «^efe Perfekt; mabrenb bie grbberen Xbeile im

0iebe ^urudPbleiben , unb nun ferner jerfleinert unb ber

?D^eifcbe beigefebt merben fbnnem

e. !Oaö (^inmeifeben ber Kartoffeln,

§, 848,

2&eim 0nmeifcben ber Kartoffeln fommen in €r?

magung: 1) bas Söerbdltnif ber troefnen 0ubftanj

3ur ^dffrig feit in ben Kartoffeln felbft; 2) ber notb-

menbige 3«fa| Pon ® erftenmal^fcbrot; 3) bas Q^er^

bdltni0 ber SBaffermaffe beim (Einmeifcben; 4) bas

SBerbdltnif berfelben ^um 0tellen ber 50?eifcbe; 5) bie

5D^affe ber »^efe, 0ie finb für bie3}?afre pon 400 5>funb

roben (=: 100 9^funb troefnen) Kartoffeln (§. 300) be^

' reits feftge|Iellt morben, höben ^kv alfo nur noch

bie SO^etbobe bes ©nmeifebens felbft naher p. erbrtern,

§. 849,

hßenn bie 400 ^funb Körtoffelri gefoebt unb ^er^
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(jueffc^t worben finb, fo wirb bie jum 0nme1fc^en berfer«

ben beflimmte Sffiaflermengc (420 5)f«nb zr 165|-üuört),

fiebenb ^eig, alfo oon 80 @rab Slcaumur, in ben ^O^eifcbbof^:

ficb gebrac^f, bann bie jerquetf(^fen i^artoffeln ^in^uqegcben,

wnb mit bem SHecben ober ber SiU^r^arfc fo tJoUfom^

men wie mbglicb unter einanber gearbeitet. 3 ft biefeö ge«

fcbe^en, fo wirb bao 3)?aijfcbrot (16| 5^funb) öber bie

"

3J?eifcbe geftreut, bann gieicbfaUß barunter gearbeitet, wor«

auf bie SJteifcbe, im bebecften S3otticb, ungefähr 3 0tun«

ben lang ru^ig fielen bleibt. wirb fit wieber

aufgeru^rt, mit bem ^um 0teüen beftimmten falten

Sß^affer (209| 5^funb zz 83f üuart) oerfe|t unb bann

burc^ baß 0 ieb gefc^Iagen. ^nblic^ wirb, wenn bie ge«

ftellte SJteifcbe biß auf 20 ©rab Steaumur abgeffi^tt t(T,

bie ‘^>efe (9f 5^funb zz 3| üuart) ^in^ugegeben, bie

5D?eifc^e bamit wo^t burc^gearbeitct, unb nun bleibt fit

ber Fermentation uberlafien. 9?acb tjoüenbeter germenta«

fion wirb bie gego^rne ^eifc^e 311 Sutter gezogen unb

barauf ber Sutter geweinet 0 * ®o bearbeitet, liefert ein

0cbeffel (z: 100 5)funb) ro^er .Kartoffeln, 6— 7 23erli«

ner üuart S^rannfwein, in 45 ?)rocent Xraüeß (zz 30

) SBenn man bie gcfocbten Kartoffeln recht fcbneU

jerquetfcbt/ ohne baf fich felbtge oorber abföblen fSn**

nett/ bann fann baß Scrquetfchte mit f altem 2öaf-

fer eingemeifcht werben/ woburch alfo baß S5renn*

material jum förbiben beß 9)?eifcbwafferß erfpart

wirb ; auf welche SJerfabrungßart/ bie wenigfienß ^rm
3>iiloriuß unb mir fletß gute 23ienfle geleijlet bat/

ich bei biefer Slrt beß ©inmeifcbenß bi«f iurucTwel*

fen will.
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^rocent ein 0c^an!brannt»ein von

fc^)oner 25efc^affen^eit 0*

5. 850.

^an ^at oft bie aufgeivorfen, ob baß .Soeben

ber .Kartoffeln abfoiuf\ not^tvenbig fe^? ob. man |Te nic^t

auferbem verarbeiten, unb gieicb ben übrigen ©etreibear?

ten anmeifeben fbnne? ©iefeß ^aht icb verfuc^t unb ge^

funben, baf eß allerbingß leicht möglich ijf. €ß bebarf

ba^u nur eineß, mie ein liegenber €^Iinber geftalfeten

beeifenß, baß ficb um feine 2rcbfc bewegt, über welcbeß auß

einem Serfleinern bet=

ftnblicben .Kartoffeln .nacbfallen, unb feft angebrueft wer^

ben, wabrenb ber €pltnber jTcb in einem ®efdf mit Sffiafj

,
fer eingetauebt bewegt, ^ß ift babei aber notbwenbig, baß

baruber ftebenbe SOBaffer ^um Sieben 3
U erbi^en, unb ben

am Stoben Itegenben ^rei bamit an^umeifeben. 2)er

auf folcbe Elßeife gewonnene 25ranntwein rieebt unb

febmeeft aber ftetß nach .Kartoffeln, ^olslicb ift baß, .Kos

-

eben berfelben beffer, weil baß ri^barc SOBefen babureb

verflucbtigt wirb.

,
§. 851. '

,

^err ^^ifloriuß (a. a.O. 5. 134) rechnet ^um (Jim

*) Spm gjtjlortttß jfebet auß bem 95erltnec ©cbeffel

Kartoffeln 5| biß 6 £luart ^Sranntweitt/ von 80

3)rocent (nach 2:raUeß) an Sllfobolgebalfj wel*

(beß alfo/ ju 45 ^rocent berechnet/ 77I ?)rocent mehr

betragt. Da§ tiefe Slußbeute nicht fingirt/ fontern in

ter'2Babrbeit begrüntet ifi/ fann ich bejeugen.
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meif^en für 1 SGßjfpel (z: 24 23erliner 0c^effcl ober

2400 ^funb) 9 efoc^)te Kartoffeln ^um ^inmccfc^cn unb

0feHen ber ?D?eifc^e 4800 5^f«nb (iz 1920 üuart)

SBaffer. JDa nun auc^> er, gteic|) mir, baö QJer^ätfnig ber

troefnen 0ubftanj ^ur SEBaffrigfeit in ben Kar^

f offein noie 1 : 3 fefffe^t, fo fomme'n hierbei für einen

^$:5eil ber troefnen (^ubilan^ 8,3 SEBaffrigfeit ^u fielen,

9Bon jenen 1920 üuart SEBaffer n>irb bie ^dlftc ^um

(Jinmetfc^cn, bie anbere «^dlfte ^um 0tellen ber

SJ? eifere Dernjenbef. gur jeben 0cbeffel Kartoffeln

nimmt man 1 iO^ege ^atjfc^)rof, unb um 24 5D?r^en

0ct;rot ein^umeifc^en, 62 Q3funb (= 24f €tuart) SEBaf«

fer, unb ^um 0tellen ber 2D?eifc^e mit 120

üuart ber :I?e|term *^>err 5>if^oriuß meifc^t baß

febrot befonberß ein, unb jmar bie 24 50? egen mit 120

0uart anbere 5D?eifcbe, beren Temperatur gemobnlicg

-40° Dleaumur ifl. €r ftellt biefe 50?eifcbe mit 120

öuart 5EBaffer üon 10° SHeaumur, unb giebt ber 50?ei^

febe 12 Quart 55>ierbefe ^ur ©dbrung, fo bag aifo bie

gefammte 50?eifcbe 252 Quart betrdgt (eigentlich 279

Quart, meil bie 24 50?egen 0cbrof, bie 5D?e|e in 3| q^fb.

berechnet, in ber 5D?eifcbe einen Ülanm einnegmen, ber 27

Quart 5SBa|Ter gleich fo^9li<^ 252 + 27 + 279 Quart).

0oll bie 5D?eifche von 24 0chejfel Kartoffeln in 3 S5ot«

tiche ijertheilf, fo mug auch bie 0chrotmcifche gleich«

ma^ig barnach üertheilt merben.

5. 852.

Um bie Temperatur beß 0teIln)afferß mit ber

Temperatur ber 5D?eifche in Sßerhdltnig ju fegen, fertigte

*?>err q^ifloriuß folgenbe Tabelle an;
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SBemt bfe Xcmperatut tle Temperatur ter

Köblu)aferß iß: SWelfcbe fcpn:

+ 10 diemm. + 31,6» SHeaum*— + 2 ° ? 5 — + 30,8» 5 5

— — + 3° 5 5 — + 30,0» 5 5

— — + 40 — + 29,2® .5 5

— — + 5« 5 5 — 4- 28,4® 5 5— + 6 ® 5 5 — + 27,6® 5 5— + 70 5 5 — + 26,8» 5 5— + 8^ 5 5 ' — 4- 26,0® 5 5— + 90 5 5 —
4- 25,2® 5 5—

-h 10 ®
5 5 — 4

-'
24,4® 5 5

+ 11 ® 5 5 —
4- 23,6» 5 5— + 42® 5 5 — 4- 0

QOCSI 5 5

1

-h 13® '5
5 - — 4- 22 ,0

®
5 5— + 14» 5 5 — 4” 21

,
2 ® I 5

monac^ atfo gearbeitet merben fann»

§. 853 .

^err 2lmtmann 0iem cnö p 93prmont, uber^

geugt, baf bie Kartoffeln nur bann poltenbet außga^^.

ren fonnen, menn fte poüfommen jerfieinert finb, ^at eh

neu eigenen 2(pparat befc^rieben unb abgebilbet, in mel^

cbem bie Kartoffeln in einer 2lrt pon papinianifeber

©eratbfebaft, mit einem 3ufa| Pon 0cbmefdfaure,

jerfoebt merben, fo ba0 eine SluffTgfeit barauß entftebf,

unb he^auptetr auf folcbe 5$Betfe eine uberauß große

2(ußbeute an 33ranntmein ^u gewinnen; eine 2lußbeute, bie

jeboeb biejenige nicht öberfteigt, welche Jperr ^ifforiuß

(5 . 851) nach feiner 50?etbobe barauß liefet.

37eun^

/
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öteuttfe

Branntwein anö 9l«nf elriilbent

ff,
854,

2)ie Slunfcirfiben bieten ^ur Brönntwein«

6 renn er ei ein gan^ tjor^ugiic^eß ^ÜlaUvial hat, Ufern

berß bann, wenn eö barauf anfmmt, einen Branntwein

tJon größerer SHeinigteit unt! rumartiger Befcbaffenßeit

probuciren; ubrigenö iff eö nic^t gleic^guttig, auf wetc^e

SSßeife bie SHunfeiruben ^u bem Be^uf Verarbeitet werben,

benn bie Bearbeitung f^at, fowo^l auf bie Befcbajfenbeit

beß erhielten Branntweins, als auc^ auf bie Quantität

beffelben, bie aus einer gegebenen 50?a|Te 9tünfelruben ge=

Wonnen wirb, einen eben fo entfe^iebenen als wichtigen

©nfluß, ©egenftanb von allen 0eiten

unterfuc^t, unb bin baßer im 0tanbe, als Ölefultat mei^

ner Erfahrungen ein genögenbeS Urtßeil barfiber fallen

|u fbnnen,
^

ff,
855,

?0?an fann, um Branntwein aus ben EHunfel^

ruben ^u probucifen, folcße einer breifaeß verfeßiebenen

Bearbeitung unterwerfen; 1). inbem man felbige, gleicß

ben ,^artoffeln, mit <I)ampfen foeßt; 2) inbem man fte

roß mit einem 9leibeapparat jerfleinert unb ben Brei ein?

meifeßt; 3) inbem man fie ^u Brei jerfleinert, ben 0aft

aus biefem auspreßt, unb ißn in J^rmentation fe|t, <t)ie

beiben le|ten ^D^etßoben ßaben mir nie ein vortßeilßaftes

Slefultat bargeboten, man gewinnt auf biefem ^ege nie

<6vaimttVefnt, I, Z^U ®g
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QüUn ^rannfnJdn, benn berfelbe jcic^net (Ic^ |Tetö burc^

einen, ben Ülunfeirfiben abnlicben ©erucb öuß. S)(c erjTc

5D?etbo^^ »erbienf bagegen üor allen ben 95or^ug,

5. 856,

Slßenn mit ben 9lunfelruben gearbeitet mirb, fo

barf nicht auö bei* 2(cht gelafTen merben, baß in h«nbert

^hdlen berfelben im frifchen Suftanbe, tm ©urchfchnitt

ffetö nur 20 ^rocent tro(fne 0ubllanj enthalten, unb mit

80 Q3rocent SOBaffrigfeit berbunben (Tnb. SBer alfo 100

Q3funb trocbne 0ub(Tanj ber Diunfelröben mit

einem 3)?al UavUitm miü, muß 500 ^funb frifche 0^uns

felruben in 2(nmenbung fegen. 0ie merben vorher von

ber holjigen .^rone befreit, bann in bem .^artof:

fein befTimmfen SBafchapparate gereinigt, gemogen

unb nun in bemfelben 2tpparafc, ber für bie i^arfoffein

gebraucht mürbe, burch i£>ampfe gahr gefocht.

5 . 857.

Um baß SerUeinern ber gefochten fHunfelruben

gu veranflalten, i(t bie für bie .Kartoffeln beffimmtc

üuetfchmafchine nicht gnmenbbar. ^Otan laßt fie am

beften in einem ^roge erff mit einem eifernen

i^reugffampfer, fobann aber mit einem h^^rnen unten

mit 0fen befclffagenen Q3(atti0fampfer gerftoßen, bißalleß

in S3rei umgemanbelt i(T. biefem Suftanbe mirb nun

ber.^rei, nach ber (§. 302) gegebenen 2(nleitung, mit

352 Q3funb (“: 140| üuart) flebenb hdßem ^ffiaffer eins

gemeifcht, ber 3)^eifche 16| ^funb ® erff enma Igfchrot

gugegeben, bamit mohl unter einanber gearbeitet, morauf
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baö ®an^e brei 0(unben fan^ ^>ebecf^ (Tc^'en hkiht 3^6^

tt)irb nun bie 50^ eifere burc^ ba^J 0ieb geleitet, bann

mit 173 ^funb (iz 69f üuart) f altem SßSaffer ge«

fleüt, unb menn bie geffellte SJJeifcbe jTcb biö auf 20 ©rab

Sleaumur abgefu^lt ^af, 8 Q3funb zugegeben, mor«

auf nun bie J^rmentation abgekartet kirb, 5£)ie ^empe^

ratur ber 51)? eifere, kelc^e beim Stellen, gegen bie beö

(gtellkafferß beobachtet kirb, ift ganj biefelbe, kie

bei ben anbern 25erfahrungöarten.

5. 858.

S)ie S^rmentation biefer 50?eifche bauert ^ukeilen 5

biö 6 Xage, biö fie üollenbet i(t, alfo Piel langer alö bei

ben Kartoffeln unb ben ©etreibearren. 9?ach tJOl«

lenbeter Fermentation kirb jie ^u Butter gezogen, unb

bann ber Butter gekeinet. 50?an gekinnt für jebe hum

bert ipfunb ber angekenbeten rohen 91 un fei ru ben 4-|

biö 5 üuart ^ranntkein, pon 45 ^^J^ocent l$:ralleö

(zz 30 Iprocent DUchter) ber nur fehr kenig nach dinm

felruben riecht, unb kenn er lange liegt, einen rum^

artigen ©eruch unb ©efehmaef annimmt» ®ie 0chlam^

pe, kelche in ber Sutterblafe ^uruefbleibt, i(t ein fehr

guteö 9?ahrungßmittel für baß 9UnbPieh*

5» 859»

50Benn jener ?öranntkein auß ben 9lunfelru=

ben einer britten 2)e|tillation unterkorfen, unb babei für

jebeß üuart 1 £luentchen 0alpeterfaurc (0 ch ei bc«

kaffer> 2ugefe|t kirb, fo ^cit baß ?)e(?illat allen Öiunfef^

rubengeruch verloren, unb nähert (ich nun noch ^^h**

©g 2

/
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S^um; f?tne ©fite nimmt mit bem langen Siegen immer

me^r ju» {T)er auf folc^)e iSßeife erhaltene 23ranntmein

geic^net flc^ burc^> einen fe^r angenehmen fugen ©efehmaef

auß, felbft mehr, alß ber auß bem gemalten SGBeijen,

fo n>ie ihm ber eigentliche gufelgeruch.gän^lich mangelt»

35ranntmcin au^ (^rbä:pfcltt,

5» 860. ,

2Die €rbdpfel (b. i. bic .^nollenmur^eln Pom He-

lianthus tuberosus)
, ein ©emdch« , baö jur D^ahrung

für ilJtenfch^n unb'^h^^^’^ fö reichlich gebauet .mirb, unb

felbfl im fchlechteffen 0anbboben gebeihet, mirb, fo üiel

ich meig, ^ur 93ranntmeinbrennerei noch 9^r nicht ange^

n>enbet, Perbient eö hoch aber im h^chfl^^^ ©rabO; meif

man einerfeitß nicht nur eine bebeutenbe 2lußbeute bapon

erhalt, anberfeitß auch ber barauö gewonnene 23rannt5

mein fo fchSn unb rein ifl, bag felbiger, entfernt pon al^

lern Jufel, einen .fehr angenehmen Peilchenartigen ©eruch

beggt unb' rdn fchmerft; auch ift bic bapon übrig bleb

benbe 0chldmpe noch <^l® brauchbareö Dtahrungo^

mittel für baö 21ieh anjumenben.

5. 861.

®ie (Jrbdpfel enthalten, gleich ben 0tunfelrä?

ben, nur 20 ^rocent an troefner 0ub|Tanj, mie man fleh

burch baö 2;uötrocfnen berfelben baPon überzeugen fann.

tiefes mag baher beim finmcifchen berfelben in ^efrach-



gelegen n^erben* Um foId;e jum €inmeifc|en

bereiten unb mirfUc^ ein^umeifcben, bebient man ficb ber«

felben SJerfa^rungöart, mie fotcbe bet ben.Öiunf elruben

angegeben morben ift, b* jie merben erjl mit ^T)ampfen

gefocbt, bann gerftampft, baö gerflampfte unter ben (§ 302)

gegebenen quantitativen 2}erbältni0 mit SOBaffer einge«

meifcbt, bann bie 50?eifcbe mit S®afl>r gejlelft unb bie

J^efe jugegebem £D?an gewinnt nach bem ^Seinen beö

erhaltenen ^utterß, für jebe 100 Q3funb ber ClBur^elfnollen

von ben (^rbapfeln, wenig|Ienö 4 berliner üuart ^rannt^

wein, von ber oft erwähnten ©tarfe*

(Stifte

S3rannttvein au^ 5D?oorröbctt unb anbcrn

Sblibenartcn*

862 *

<I)ie 91 üben arten, alö; a) bie gemeine SGBaffers

rube ober bie ^$:urnipö; b) bie ilohlrube ober Un^

terfohlrfibe, unb c) bie 9vota S3agga ober gelbe

fchWebifche 9lSbe, jtnb fämmtlich qualificirt, um mit

3}ortheil ran nt wein barauö ^u verfertigen* €r be^

fi|t aber Jeber^eit ben eigenen ©erueh jener Dlubenarten,

ber auch bureh ?ein 9leinigung^mittel völlfommen entfernt

unb jerftSrt werben fann, er taugt -alfo nicht alß ©e^

tranf, i(t aber für :Oafirer unb anbere .Zünftler fehr

brauchbar*

§* 863*

Um bie gebachten 9Ifibenarten auf S&ranntwem
'
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5u mvavUitm, «Serben fie gönj geitou eben fo be^önbelf,

jt)ie bie Ölunfelruben, ba^er ^ier feine n^ciferc 2(uß«

einanberfegung biefeß 23erfa^renö erforberlicb ijl, öueb

ber Slucfflanb ober bic 0(J(ampe, n)eicbe nach bem

buttern ber gego^rnen ^D^etfcbe übrig bkiht, noch gu«

teö 9?abrung0mittel für baö 9linbt)ieb» 9)?an gen^innt

'öuß 100 5^funb, üon biefen tJerfc^iebenen Ötubenörten, im

iDurebfebnift 4 25erliner ^uart Branntwein t)on ber ge^

baebten 0fdrfe; man wörbe alfo, wenn SJ^angel an

anbern ^D^aferiatien für ben Branntwein eintreten foUte,

auö biefen 9vuben gebaebten Gebrauch Stufen jieben

fbnnem
•

^

ßtvolftc 2(6fl^cifimg.

Branntwein au^ SÄoorrubem
/

. 5- 86.4*

^Die 50?oorröben imb bie yerfebiebenen Barietdten

berfelben, machen eineö ber wicbtigflen SJtaterialien pm
Branntwein auö, baß tJorjuglicb bann in 2Cnwenbung

gefegt ju werben berbient, wenn eß barauf anfommt eU

nen Branntwein bon befonberer 9?einigfeit erbalten,

ber ^ur ^abrifation ber feinen :8iquc>re beflimmt ift. 2(ucb_

werben fie bkv unb ba bereitß ju biefem Behuf in

wenbung gefegt*

5* 865.

0otlen bie ^oorrdben auf Branntwein ber^

arbeitet werben, fo wdblt man ba3U am beften gleich bie
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Seit, n>cnn fie geerntet tt>orbeit |Tnb, n>eU ffe bann bie

jneifte 2(ußbcute liefern» 0ie tverben, gleich ben 91 uns

felröbrn, tJön ber .^rone befreit, bann gettjafc^en, um

fie t)on ben anfiebenben (Jrbt^eiien ^u befreien, unb, bars

auf mit ^Dampfen gefocbt iDaß Serfieinern ber tbllig

3a§r gebockten S)?öorruben mug, tt)ie bei ben 9luns

feiruben, burcb Stampfen gefc^egen, tnbem fie ^u glatt

flnb, alß bag fie in bem .^artoffefquetfcber Perfleinert mers

ben fbnnten»

§» 866 .

Spmhevt Q3funb frifc^e iO?oorruben entgalten im

2^urcgfcgnitt nur 18 5^funb trocfnc 0ubgan^, gbcgflenß

20 5)funb» 0ie fommen alfo aucg barin mit ben ^vuns

Je Ir 6 ben uberein. iO^an begeget bager Jeinen Segler,

menn man baß €inm ei fegen ber öerfleinerten 3)toors

ru ben ganj naeg berfelben Sffieifc perangaltet, alß bei

ben 9lun Jelrub en, aueg biefelben SSergaltniffe ber

«SSaffrig Jeit gegen biefelben beobaegtet. ^ben fo^barf

aueg ber Stifei^ ^D^aljfcgrot niegt feglen, meil bie«

feß bie Fermentation fegr begSngigt.

5», 867.

iDie Fermentation ber mit ^^efe gegellten 2)? ei fege

auß S)^oorruben, geget fegr langfam ron 0tatten, unb

bauert aueg fegr länge, berßr ge beenbigt ig. 3eg gi^be

oft gefegen, bag ge erg in 5 biß 6 ^agen beenbigt mar.

Oft erfegeint ge, auf ber Obergdege mit einer (pegimmel«

gaut ^bebeeft, ogne jeboeg fauer gemorben ober rerborben

§u fepn. Sßßirb ge geluttert, fo geget ein naeg ^D^oorrus
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bcn riec^cnber Satter aber, ,ber j{em(tcb getrübt tff, anb

auf bem ein gelbeö aacb Sl^oorruben rlecbenbeß atbe^

rifcbeß Cel fcbwimmt, roeicbeß aifo bie Urfac^e jeneß ®ej

rucbß außmacbt» SGBtrb ber Satter gen)emet, fo gemiaut

man för 100 Q3funb ?0?oorruben, 4 biß 23erliner

üaart S3ranntmein bon ber-i oft angegebenen @tärfe.

Untermirft man biefen einer brieten ^I)effilfation, mit

3afa| bon menigem ^ali, fo gewinnt man einen 23rannts

mein bon 65 Q3rocent ^raUeß (zr 50 55rocent SKicb«

ter); je|t erfc^eint ber ^ranntmein fe^r rein, unb nimmt,

wenn er einige Monate 'gelagert mirb, eine ramartige

^efebaffenbeit am

X>reije]§tt(c Zbt^ülms*

35ranntwcin aa^ gadfer anb 0cbleim jaef er»

5» 868 .

2)en friffatnfirten Saefer, fe^ er im roben

ober im raffinirten Saftanbe, ^am 95rennen beß ^rannt?

meinß anmenben ^u moKen, mirb mobl Otiemanben einfallen,

menn gleich felbiger ficb alß ein ganj borjuglicbeß 50?atec

rial ba^a qualtficirt. ^I)ag ^n gl anb jar Seit ber allges

meinen 0eefperre, beim iOtangel an betreibe, einen gro^

ßen ^beil Saefer ^a ^ranntmein benu|t bat, meit folcber

nicht bem ^^ontinent ^ugefabrt merben fonnte, fann hier

nicht im ^öetraebt fommen, benn man mußte feinen anber?

meitigen ©ebraacb babon ja machen. 0oUen hoch bie (Jng^

Idnber fogar einen ^heil ih^eö aaß Labien bezogenen

Ö^ohiueferß jam haften ber Ochfen angemenbet h«bem
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§, 869.

2Ber aber in bcr '^ön Stic^^rraffincrien

n)o§nt, finbet ©?Ie0en^eif, t)iele jucfer^alfige ^(bgange fe^r

billig anjufaufen, imb fann fie nun mit 9?u|en auf Suf^

ferbranntmein anmcnben; ba^in geboren; 1) baö

jorm^iöaefmaffer, melcbeß beim TCußmafTern berSuf^

fer^utformen gewonnen mirb; 2) ba^SÖSaffer, melcbeß beim

2fußfufen beß ^um 2)ecfen beß Sueferß gebrauchten

gewonnen mirb; 3) baß 5S3a|Ter, melcheß nach ^>^1* Ic|ten

TTußfpehung beß Swef^rfchaumß gewonnen wirb; 4) baß

föße ^Baffer, welcheß beim peinigen ber 0 iebefef«

fcl unb anberer ©erathe obfAllt; 5) baß, worauß bie

0chur^en k. gewafchen worben. 2(bfäüe pnb immer

noch reichhaltig genug an Sucferffojf, um mit 9?u|en auf

S^ranntwein Verarbeitet ju werben, ©enn ein folcheß

gluibum enthalt immer 3 biß 4 53rocent Suefertheile ge«

lb(l, welche alfo, wenn fie in germentation gefegt werben,

2(lfohol, unb vermöge biefem, S^ranntwein barbieten.

5. 870.

Um jeneß ^u veranfalten, ijT eß rathfam, jene gluf«

ftgfeiten in einer flachen Q3fanne von j^upfer ober (Ei^

fen blech erf! fo weit p verbunften, bag ber 9^u(ff^anb

in 100 ^funb wenigjtenß 5 Q3funb gueferftoff geloft

enthalt; fann man bie 2}erbichfung biß auf 10 ?)rocent

Sueferftoff fortfe^en, fo i(t eß befto beffer. ^an laft

nun bie glufftgfeit in einem ©ahrbottich biß auf 25

®rab SKeaumfir abföhl^n, fe|t bann für jebe 100 53funb

beß barin gelbffen 3 ucferftoffß 10 Q3funb gute .^efe

-ju^ arbeitet alleß recht wohl unter einanber, unb laß nun
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bte Jermentafion tJor fic^) ge^em l^lefe bauert oft 3 biö

4 Xage, ja too^I gar oft eine uoUe $IBoc^e, biö fie uoUig

beenbigt ift: b» i, bio ftc^ fein f o§ tenftofffaureß

©aö me^r enttoicfett, biß alle 0wgigfeit ber ^O^afie oers

fc^munben iff, unb folc^e einen tveinfduerlic^en ©efc^mad

unb ®eruc^ angenommen

871. '

5SBem mo^lfciler ju ©ebote flehet, fann auc&

biefen önmenben. bem S3e§uf mirb felbiger in

feinem je^nfac^en ©e«)icf)t Jlugmaffer oufgeloff, bie

Tluflofung in einen ©d^rbottic^ gebracht, für jebeö

^funb beß geloffen 10 Q3funb gute 23ier^efe

zugegeben, unb nun bie Fermentation abgemartet, ba man

benn, »n^nn bie gego^rne gluffigfeit uberbeftillirt mirb, ei?

nen fe^r reinen 23ranntmein befommt.

5. 872.

©emo^nlic^ menben biejenigen, belebe baß 3ucfer?

m affer auß ben Dlaffünerien ^u 55ranntmein tJerarbeiten,

folcbeß in bem 3u(tanbe an, mie jle eß befommen, o^ne

baffelbe Dörfer ^u foncentrirem 2llß ©d^rungßmittel ge?

brauchen fTe bie Unter^efe auß ben Bierbrauereien

ober üon ben Bierfc^dnf ern, bie immer einen mibri^

gen ©eruc^ befi^t, unb i§n auc^ ben barauß gezogenen

Branntmein mitt^eilt. |

5. 873..

3ßirl) nun baß außgego^rne ©ut :Oufter gezogen

unb bann ber :?utter g e me inet, fo geminnt man, für jebc
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100 (pfunb beß m bem Gaffer gelbfl gemefenen feflen

Sucferß, offmaiß gegen 60 S^erliner ^uart 25rannftt)ein

t)on 45 5^rocent Xraließ {= 30 Q3rocent Sltc^.ter).

i)er ?5rannf tDcin fommt gn>ar bem auß ^nbien be^

gogenen «Jahren 9vum nid;t gleich, tfl aber bo.c^ fe^r rein.

' unb frei üom 5ufelgeru<^, 0eine Dvein^eit mirb noc^

im ^o^en ©rabe begunjTigt, 1t)enn man ben ^rannftioein

3um briffen 50?ai über etmaß 2(ifali abjie^f»

§. 874, ‘ -

JBaß auger bem Dlo^rjucfer auc^ ber ^(^orn^ubi

fer, fo n)ie Dlunf elrubenjucf er mit gleich gutem (Jr^

folge in ^(nmenbung gefe|t uoerben fann, ift feinem

fei unterworfen, wenn fie nur fdmmtlic^ tjollfommen rein

unb frei t)on S^ebenbeimengungen finb. (Eben fo bient

auc^) ber 2lbgang ju gleichem ^e^uf, welcher bei ber Dlaf^

pnation beß Ölunfelrubenjucferß abfdlft, 50?it großem 2}orc

t^eil wirb man ben ^raub en^ucf er auß 0p an ien

3
u bem ^e^uf fommen laffen, um einen uberauß fc^bnen

95ranntwein barauß ju gewinnen,

'
§. 875,

<53leic^ bem fefien Sucfer, fann auc^ ber 0 l e i m^

^mcfer, b, i, ber 0prup, ^um trennen beß Sörannt^

wcinß mit SBorf^eil'in 2lnwenbung gefegt werben, wenn

man folc^en ^inreicl;enb wohlfeil unb in erforberlic^er

50^enge erhalten fann, 3« bem ^e§uf ift eß 5inreicf)enb,

bfn 0prup mit feinem ^wan^igfac^en ©ewic^t reinem

mäßig warmen ^EBaffer p Ibfen, bie ^ofung biß auf 20

©rab Dleaumur abfu^len jU laffen, i^r bann für jebe
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100 Q3funb 0^rup 8 ?)funb bcijumengen, unb

nun bie ger mentat ion in gemS^niic^er lixt üoUenben

gu laffen. 2)ie gcrmentation beß gelofeten 0prupß

bauert oft 3 bio 4 SSBocben, beüor fle t)oUjg beenbigt i|t,

b. i. biß ber füge ©efcbmacf ficb gan^Hcb verloren ^at,

imb aließ in ein meinartigeß giuibum .öbergegangen ijt.

^ann man baß gebUbetc meinartige giuibum lang

tn gaffer lagern, beöor folc^eß beftillirt mirb, fo t^erme^rt

ficb bie SJ^afle beß 2üfobolß immer me^r, meil babureb

eine innere fortfe^reitenbe ^Hfo^olbübung unter^aU

ten mirb.

5. 876*

92acb tiollig ^JoUenbeter germentation mirb nun bie

gegobrne fUtafTe Sutter gezogen, unb ber

Sutter gern ei net. ^an t^ut auch bi^r mobi, menn ber

baüon, erhaltene 55ranntmein ^um_ brieten 3Jial

nberbeffillirt mirb, meil er an SHeinigfeit babureb febr ges

minnt. il)ie 2(ußbeute an SSranntmein, melcber gemonne'n

mirb, i(l mit ber auß bem 3 u cf er ziemlich gleich* ^cr

Branntwein ift febr febon unb rein, oft'tjon einem,

bem 91um abnlicben ©erueb unb ©efebmaef. OB unb in

wie fern man einen folcben 0prup auf Branntwein mit

Bortbeil Benugen foll, wirb immer babon aBbangen, gu

WTel^em greife berfelBe |u b^Ben i(I.
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S5icrjc^n(c 3C6t§ciIuttg.

S5rattnttDcitt au^ ^onig*
,

5. 877.
'

2)er ^ont’9 bietet, gleicb bem 3«c!er unb bem

0cb teim^ ucter, ein ttor^figlicbeö 5)?aterial ^um S5rannts

wein bar. 0o tt)ie aber ber^onig, nach ber Statur ber

^flan^en, auß beren Steftarien folc^er üon ben dienen

jufammengetragen unb jubereitet n^orben, in feiner ^on«

fiftenj, fo n)ie im ©efcbmatf unb ©eruc^ üerf^ieben

ifr, eben fo t)erfcbieben fallt auch ber S3ranntn)ein auß,

ben man barauß geminnt. 5)en fcbonften unb

~ fcbmecfenbften Branntwein gewinnt man auß bem wei«

|en ^onig, ba* auß ben Üteftarien ber ^inbenblu^

t^en jufammengetragen wirb; biefem folgt ber gelbe,

ber auß ben S^eEtarien üon tJerfc^iebenen Q3flanjenblumen

gebilbet wirb; bann folgt ber braune, ber t)on ben wÜ^

ben Bienen auß ben D^eftarien ber S^abelbdume

gebilbet wirb.

§. 878.

Um ben »^onig auf Branntwein ^u tjerarbeiten,

wirb er einer d^nlicben Operation unterworfen, wie ber

0prup, b. i. man Ibfet i^n in feinem jwan^igfacben

©ewic^t ÖBaffer auf, fe|t ber 2(ufl5fung ffir jebe 100

5)funb *^onig 8 ^funb »^efe ^u, bei 20 ©rab Steau«

mur, arbeitet alleß wo^l unter einanber, unb lagt nun bie

Fermentation Por ficb ge§en. i)^acb Pollenbeter germenta^

tion, bie auc|i beim »^onig eben fo lange wie beim 3«^"
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tat un^ beim ®^rup bauerf, reitb nun bo« gego^rne

©uf ju Suttcr gezogen, unb bann ber tofer gemeinef.

5. 879.

<I)er ^ranntmein auß t^onig tfl ^war frei von

gufelgefc^macf unb feineeitJegeß i(I er aber

frei üom ©erueb beß ^onigß feibjl. , <Der n)eige foge^

nannte. Sipiej^ »^onig, liefert einen fe^r angenehmen

baifamifch fehmeefenben 55ranntn)ein, ber feiner meitern

Steinigung bebarf; bagegen ber t)om gelben, fo mie tjom

braunen ‘^onig, atIemai gereinigt merben mug, wobei

ihre Steinigung am beflen burch ^ali »errichtet wirb.

föranntwein au^ £)bjb» unb 25cer cnfrtidhten.

5. 880.

€ß ifl fchon früher bemerft worben, bag alle füglich^

f^leimigen Ob ft 5 unb eerenfruchte alß £D?ateria^

lien ^ur Branntweinbrennerei benugt werben fom

nen, fo wie man auß ben meiften berfelben einen mehr

ober weniger fchbnen Branntwein gewinnt, ber in

»ielen galten bie Stelle beß granpranntweinß, fo

wie bie beß Svumß erfegen fann. iOa manche ber ge^

bachten Ob ft« unb Beeren fruchte eine .eigene Be^

hanblung ^u biefem Behuf erforbern, unb nicht alle auf

eine unb eben biefelbe SBeife bearbeitet werben fbnnen, fo

foU bie Behanblung für jebe einzelne fpeciel erörtert

werben.

\
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\

a. Branntwein aus SCßeinfreffern.

§. 881.

3m fu blichen Jranfreic^ wenbet man, auger

bemwirflic^en flaren fo wie bem trüben SOBein, bereif

3

fcbon lange auc^^ bie Trebern ober ^reflern/ welche

nach bem .^eifern beß 5D?ofteß übrig bleiben, an, um folche

noch auf Branntwein ^u benugen. iDaf biefeß auch

in allen norblichen lOdnbern, wo SlÖeinbau getrieben wirb,

mit 0iu|en bewerlftelligt werben fann, baüon höbe ich

mich burch eigene Erfahrung überzeugt, unb will nun bie

Behanblungßarfen nSh^c crbrtern, welche babei befolgt

werben möffen.

5. 882.

treten 3öh^^^ m welchen ber £G5ein nicht fo

weit jur Steife gebeihef, bag fein 0aft auf trinkbaren Sffiein

benu|t werben kann, fo iff eß alle 50?al ^u empfehlen, fol«

4en auf €ffig ober auf Bran.ntwein ju benu^en.

3um»le|tern Behufe werben bie Trauben wie gewöhnlich

gekeltert, unb ber 0aft fich felbff uberlaffen, um feine

germentation, 'bie ohne 3ufö& t)on »^efe erfolgt,

beginnen unb ju PoHenben. 3(1 bie SJtaffe außgegohren,

fo wirb |te nun nicht weiter gefaffet, fonbern gleich

ßutter gezogen unb hi^föuf ber Butter gew einet, ©ie

2lußbeute beß Branntweinß auß einer folchen gegohr*

nen 50ta(fe Idft jTch nicht feftftellen; fie hdngt pielmehr

alle S0?al pon ber 2(ußbilbung ber Trauben, b. i. poit

ber SJtaffe beß Snckerfloffeß ab, ben bie Beeren

enthalten. l^>er auf folche Sffieife gewonnene Brannt«
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n>ein fann öIö ein fe^r gufer 0felIüerfrefer beö

b rannt weinß gcbrauci^t n^erbem

. §. 883.

2(ber aucfy bie^rebern ober ^reflern, loelc^e nac^

bem .^eitern beß 50?o(teß übrig bieiben, enthalten noc^

0toff genug, um ju fermentiren unb ^rannttoein ju

liefern. Um bie SSBeintreflern auf S3ranntn>ein ^u

tjerarbeiten, lieg ic^ foic^e mit i^rem boppeften ©emic^te

pebenbem SÖSaffer oon 60° Dteaumur anbrugen, unb, menn

bie 50?afTe jmei 0funben fang geruhet ^atte, noch eben fo

oiel falteß SÖSaffer a(ß baß erfle !0?a[ ^ugeben. 2)ie fo ge^

bUbete 3J?eifc^e geget alßbann ogne 3ufa§ oon ^efe in

Fermentation, unb giebt, menn^foicbe ju Butter gezogen

morben iff, burc^ baßSSJeinen einen fegr guten S^rannt^

mein. 2tuß ^unbert Q3funb ^$:re(?ern gewinnt man,

je nacbbem foic^e faftgaitig waren, 2, 3 auch 4 üuart

Branntwein oon 45 ^rocent ^ralleß (iz 30 ^ro^

Cent Diicbter) ©e^alt. tiefer auß ben^reftern gezogene

Branntwein iff ^war fc^lec^ter afß ber auß bemSQSeim

mof! gezogene, aber bocb immer noc^) beffer alß ber auß

irgenb einer ©etreibeart. (Er ^eic^ne^ |Tcb burcb einen

eigenen fernigen ©efc^macb auß, ber unftreitig von ben

fernen ber Beeren abhängig ig.

b. Branntwein auß 2(epfeln unb Birnen.

‘ §. 884.

0olien 2tepfel unb Birnen auf Branntwein

benu|t werben, fo muffen bie Pon ffiger Befc^af:

fengeit
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fen^dt «nb öüe fammtHclf reif fep* Cb fle gdnj frtfcb

ober fc^on angegangen, b* t* toetcb, braun unb feigicbf

geworben finb, i(! gleicbrteJ, unb ^at fo wenig auf bie^

2Tu0beute, aiö auf bie SSefcbaffenbeit beö barauß ge^oges

nenJ5 rann tw ein ß einen bebeufenben ©nflug, 5D?ancbe

©egenben, bie oiele Cbflbaumc §aben, unb ben reichen

€rfrag in manchen ni^t ^u nu|en wiffen, f5nnen

burcb bie SÖerarbeitung beffelben auf $öranntwein, einen

95ortb^iI barauß gieren»

885.

Um bergleicben Cbffarfen auf Branntwein ju rerar?

beiten, werben fte ^erHeinert, Biefeß gefcbiebt in einem

freißrunben, mit Bo^fen tjon hartem »^ol^e außgetegten

5:roge, in beffen ?D?itte ficb ein 0tanber ergebt, in bem

bie bewegticbe Steife eineß fenfrec^t gerichteten 50?öhff^^iuß

befeftigt, unb betJen entgegengefe|teß €nbe ber 2(chfe mit

einer »^anb^abe oerbunben if!^ mittelft wetcher ber 0tein

über bem barin liegenben Cbfte fo oft hingerollt werben,

fann, biß alleß in einen bunnen Brei umgewanbelt ift,

ber wahrenb beß Dleibenß mit einer 0chaufe( oft umge^

wenbet werben muf.

5. 886,

3(1 baß Cbft auf fol^e CSßeife in Brei umgewanbelt

werben, fo wirb folc^eß in einem htnreichenb großen Bot^

lieh mit ^wei 37tal fo viel pebenbem SßßajTer alß ber Brei

betragt, bem Umfang nach, -angebrfih^t, alleß recht wohl

unter einanber gearbeitet, unb 2 biß 3 0tunben in Dluhe

gelalTen. «hierauf wirb noch fö iJitl falteß ?SSa(Ter

SBvanntnxtttf. I. Xöt. h
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gegeben, ötö erforberlicb ij!,* eine ter 9}^eifcbe ähnliche

tunne S^wffT^feit barauö biiben, n>orauf nun baö ©e^

menge in einem bebecffen Bottich {iberlaffen

mirb, ba benn bie Fermentation, o^ne 3ufa| tjon »^efe,

febr halb beginnet,

§. 887,

S)ie Fermentation biefer Cbfimeifcbe bauert ^iemticb

fange, biö enblid) fein foblenftofffaureß (53aö ficb me^r

entmicfeit, unb baß ®anje einen meinartigen ©efcbmacf

unb ©erucb angenommen l)au !l)te gegobrne ^D^eifcbe

mirb nun ju Sutter gezogen unb ber Butter gemeinet. 2)er

33ranntmein, ben man gewinnt, ift rein unb frei uon F^^'

"fef, befT^t aber immer einen eigenen 5öeigefcbmacf, ber t)on

ben 0cb aalen fo wie t)on ben 0aa menfernen beß

angemenbeten Obfleß abhängig ^u fe^n fc^eint; boeb bebalt

biefer Branntwein immer ben Borjug uor bem auß ©e;

treibe,

Slnmerfuttg, 2ßiß man ganj frifebe Sfepfcl ober «8ir^

ncu/ beoor fte angegangen jtnb/ ju bem S3eb«f an=

wenben, unb fteb bie SDfübe geben/' folcbe borber bon

ben @cl)aolen unb ben Ftndtfernen/ fo wie oon ber

ganjen @oamenfapfcl ju befreien, fo wirb mon einen

öberouß fd)bnen unb rein febmeefenben Branntwein er^*

halten / ber bem granjbra nntwein gleich gefegt

werben, fann, f

c. Branntwein auß 93flaumen,

§, 888 ,

2(tle 2frten ^on Pflaumen finb, uor^öglicb wenn

V
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fotc^e bie tJoUenbefe SHeife ermatten ^aUn, gefc^tcff, einen

ijof^uglic^ fc^onen S3rannfit)eln bar^ubietem 5£)en fc^om

ften gewinnt man auö ber kleine dlaube; biefem folgt

ber ouß ber großen unb deinen 3)?ira belle; biefem ber

auß ben 2(prif ofenpflaumen; enblic^ ber auß ben un--

garifc^ien 3^^tfc?)^u; ^>^inn ber auß ben gemeinen Q3flaui

men, 'I){e ^enu|ung biefer jrfießte auf Branntwein

gewährt ein ganj por^uglic^eß Jabrifat, baß, bei einer

guten unb regelmäßigen Subereitung, bem fran^bßfe^en

Branntwein gleich gefegt werben fann.

'

1

5 , 889,

Um jene perfc^ieb'enen Wirten ber^^ffaumen auf Brannte

wein ^u verarbeiten, ifl eß nic^t gleich viel, ob man bie

gruchtferne barauß hinweg nimmt, ober ob man fel=

bige babei l^ßt, S^ur im erßern gall gewinnt man einen

ganj vor^öglich reinen Branntwein, im legfern ^dehnet

er ftch burch einen fernigen ©efchmac! auß, welcher ißn -

bem ,^irfchbranntwein (bem fogenannten Bafeler

j^irfchwaffer) ähnlich macht. 5D?an muß fich baßer,

fallß man ein reeßt feßoneß gabrifat probuciren will, bie

voraußgeßenbe 2(ußfonberung ber ,^erne nießt verbrießen

laffen.

5, 890,

0inb bie .^erne außgefonbert, fo ijl eß ßinreießenb,

baß gleifcß nun ^u gerfleinern, 5D?an verrießfet biefeß ents

Weber mittelft beß ^artoffelquetfcßerß, ober man ^er^

quetfeßt fie auf bem 2lpparate ^um Serfleinern ber 2lepfel

unb Birnen (§. 885.). Baß Serfleinerte wirb hierauf in
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einem §Mjernen mie feinem piefac^en Umföngc

$BafT^r ^on 60° Sleaumur ange^ru^ef, bann aber noc^^

mit eben fo t>iel f altem S©af]er t)erbfinnt» fo ge?

bilbete £0?eifcbe ge^et t)on felb(I in Jermentafion über,

ebne ^>efe. 3)ie ©dbrung bauert aber oft eh

ntge Soeben, e^e fie t)oUfommen eoUenbet t(tr biß fein

foblenftofffaureß @aß ftcb mehr entmicfelt ^ev ^dotti<^,

in metebem bie ©dbrung »errichtet mirb, muß (letö meifb

luftbiebt »erfcbloffen gehalten merben, um bie S^ilbung ber

0dure ju »erbuten. 9?acb »oUenbeter Fermentation mirb

bie gegobrne 9}?eifcbe ju lOutfer gezogen, unb bann ber

:^utter gemeinet. ©er fo gemonnene 23ranntmein ijl rein

unb fuf'oon ©efebmaef. 0ein (Berueb i|T oftmals ben»

ber gebaefenen Q3flaumen dbnlicb»

§. 891.

®ill man bie Pflaumen in Slerbinbung mit anbern

gruebten anmenben, fo merben fle auf ber ^uble für

Zepfd unb kirnen jerquetfebt, ba benn bie .^erne

mit zermalmt merben; ber barauß erhaltene 35rei mirb

bann eben fo bearbeitet mie »orber bemerft morben, auch

ganj in bemfelben 3}erbdltnig mit SGBoffer. ©ie anber^

meitige ^ebanblungr bie ©db^ung, baß buttern unb

baß ^Beinen, gefebeben ganj mie »orber. £0?an gewinnt

auch bi^** ^inen »or^uglicb guten Branntwein, ber, wenn

man nicht bureb ben ©erueb wabrnebmen fonnte, bag er

auß?3flaumen bereitet ift, leicht mit bem Bafeler .^irfeb^

waffer »erwecbfelt werben fbnnte. 2fuß einem Berliner

0cbeffel Q3flaumen (r: 2758,952 ?^onfer .^ubif^oU) ge^

winnt man ^wifeben 5 unb 6 Berliner üuart Brannte
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n)em ton 45 ^^rocent ^rallcß (zr 30 ^^rocenf SHtd^«

tcv) 20fo^o!gel^ö(t 0laüonicn tvirb tiefe gabri^

Jatiön beö S3ranntweinß auß 5>fiaumen fe^c im

©roßen betrieben, unb ein bebeufenber ‘2[^ortb^U barouß

flejogen. 2)er Q3f(aumenbranntmein ift bort unter

,bem 9?amen 0Umon)i5 aligemein befannt nnb Ulkhf*

' \

d. S3ranntmein auß *§imbceren, öitß €rbbeeren

unb i^eibelc ober iötaubecren;

§. 892*

<t)ie gelben unb rotten »^ittTbeeren, bie ^rbs

beeren fo tote bie »^eibets ober 23(öubeeren, benen

öucb noch bie "^anlhzztzn ^ugeorbnet loerben fonmn,

bieten ba, too man fie in SD^enge unb mo^tfeit ermatten

fann, iD^ateriatien bar, bie einen ganj üor^uglicben

S5ranntn>ein ^u liefern gefcbicft finb*

a. 29on ber Himbeere (Rubus) §at man mehrere

2(rten, ba^in geboren; 1) bie gemeine ^^imbeerc

(Rubus Idaeus); 2) bie f riecbenbe »Himbeere

(Rubus cae^ius); toelcbe aucb Brombeere ge^

' nannt toirb; 3) bie ffrauebartige .^imbeere

(Rubus frutieosus); 4) bie norbifcbe

beere (Rubus arctieus); 5) bie () t

^>tmbeere (Rubus corylifolius); alle biefe 2(rtcn

flnb ^um SÖranntmein qualificirt

b. 29on ber (^rbbeere (Fragaria) fennt man gteieb^

faüß fünf oerfebiebene Zvtm, afß; 1) bie milbe

(Jrbbeere (Fragaria vesca)
; 2) bie ©artenerb^

beere (Fragaria elatior); 3) bie oirglnifcb«
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^rbbeere (Fragaria virginiana); 4) bie

naös^rbbcere (Fragaria grandiflora) unb 5)

bie ^arte (^rbbeere (Fragaria collina), njeic^e

fammtiicb guten ^rönntwcin liefern.

c. 93on ber »^eibel^ ober S5(aubeere (Vaccinium),

auch fcbmarje ^efinge genannt, fennt man oier

tjerfcbiebene 2(rten, alß: 1) bie gemeine »Oeibel^

• beere (Vaccmmm Mptillus),- 2) bie Dtau

>^eib el beere uliginosum); 3) bie

rot^e »^eibelbeere (Vacdnium vitis idaea),

auch 5^ reiffei beere genannt, unb 4) bie Sl^ooö?

»^eibelbeere (Vacdnium oxycoccos), meiere

fammtlic() alß S)?aterial jum ^ranntmein gebraucht -

werben fbnnen,

d. 35on ber 50?aulbeere (Morus) fennt man jwei

öerfebiebene 2(rten, bie alo ?[??aterial jum ^rannts

wein benu|t werben fbnnen. JI)abin geboren: 1)

bie Weige 3}?autbeere (Morus alba) unb 2) ^ie

febwarje ober acbte3)?aulbeere (Morus nigra);

wotion aber bie ^e^tern immer beffer jTnb.

§. 893.

Um jene t)erfcbiebene 93eerenfrucbte, bie ficb, wenn

fte Doltig reif ftnb, bureb ibi’^n gucferreicben Sufranb auß=

Seicbnen, auf Branntwein ju benu^en, fonnen fie fammt^

lieb auf einerlei SÖSeife verarbeitet werben. 0ie werben

5
u bem Behuf jerquetfebt, welcbeß bureb bie an ihren

linbern febr eng geflellten ^artoffehQuetfebe (J. 845.)

gefebeben fann; baß Serquetfebte wirb atßbann mit feinem

hoppelten Umfange lauwarmen SGBaffer ungerührt,
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xinb tn einem "^offic^ fid) feib|t uberlaffen* !I)ie germen;

ffltion beginnt fe^r halb tjon felbfl, unb nimmt einen re^

geima^igen gortgang. SOSenn fie t?büig beenbigt ift, mU
c^eö erfl im Seitraume t)on 14 ^agen erfolgt, fo mirb bie

gego^rne S^affe mie gemb^nlicb Butter gezogen, unb

bann ber:Outter ge mein et, atTenfaifß auch noch jum brits

fen ?D?aie uberbeftiüirt.

5. 894* \

fD^n fcbonjTen liebticbflen ^ranntmein geminnt man

öuf biefe SSßeife auö ben »^im beeren; biefem folgt ber

ouö ben (^rb beeren, bann ber auö ben 25 lau ^ ober

»^eibelbeeren, unb ber fcbiecbtefle
*

i(t ber aus^ ben

!9^aulbeeren, $Die Quantität beß 25ranntmeinß, ben

man auf foic^e SÖeife geminnt, richtet ftcb nac| ber Dteife

unb 0ugigfeit ber gruebte* 2(uö 100 fpfunb fann man

im ^urebfebnitt 6 biß 8 berliner Quart ron bei^ft ge=

baebten 0tarfe rechnen, halb mehr halb meniger*

e. 25ranntmein auß 5)Zißpein*

895*

3}on ben SO?iß|)ein (Mespilus) fennt man rier 2(r=

-fen, bie fammtücb ba, mo fie b^“f‘9 maebfen, auf^rannfj

mein benu|t merben fbnnen; babitt. geboren; 1) bie ge^

meine £9tiß;)ei (Mespilus germanica); 2) bie febur?

lacb fruchtige 502ißpei (Mespilus coccinea); 3) bie

t^ageborni-2}tißpel (Mespilus oxyacantha) unb 4) bie

einfamige SJtißpei (Mespilus monogyna)* 2)le brei

le^tgenannten 2(rten merben t)on Sinne unter einer be^
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fonbern (Sattttng, bte er Crataegus nennt, oufgefu^rf.

öber Crataegus üon Mespilus nur in ber 3ö^l ber 0aft^
^

men unferfc^teben i(t, fo finb von neuern S3otanifern beU

be Gattungen vereinigt morben» \

5, 896,'

A

Um bic ^D^iVpeln ouf S3rannttvcin gu verarbeiten,

m&ITen fle i^re voUfommene £Keife erreic^^t ^aben, auch

burc^ lagern auf 0tro^ teigic^t unb fug geworben fepn.

0ie merben nun gerquetfc^f, inbem man fie burc^ ben

enggefTelUen i^artoffeiquetfc^er ^inburcbgteifen lagt;

ber erhaltene S3rei mirb bann mit feinem vierfachen 95o^

tum magig tvarmen §S5affer angebru^t, unb bann, ohne

Sufa^ von ‘Oefe, ber von fetbfi erfolgenben Jermentafion

öbertaffen; morauf, nach 2}oüenbung berfetben, bie ?9^ei-

fche :Oufter gejogen, unb ber :Outter geiveinet tvirb,

•^unbert Q3funb ^O^iöpetn geben im ^Durchfchnitt, 6 biß 7

üuart S^ranntmein.

f. 35rannfmein auß ^berefchen;53eeren,
/'

§, 897,

2)ie ^berefchen i^ee^en, b, i, bie 5^‘tt^tbeeren

vom Sorbus aucuparia Lin., finb eineß ber qualigcirtec,

ften ?9^aterialien jur gabrifation beß ^ranntiveinß, 50?an

fammett gu bem '^efuf bie reifen S&eeren, ^erquetfcht fie

mit einem h^tjernen Stampfer, fegt bem gebitbeten 5Örei

för jeten iöerliner 0cheffel Söeeren 115 5^funb (— 46

berliner üuart) magig tvarmeß Sffiaff^r ^u, I4gt ,baß

©an^e eine 0tunbe lang maceriren, fegt noch 23 üuart
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falteß $SßajTer, nebf! 2 fpfunb guter J^cfe gu, unb la^t

bann bie Fermentation Dor jTc^ ge^en, bie in ä biß 4

gen beenbigt i(t, 9?acb beenbigter Fermentation mirb

nun bie gego^rne 5D?eifcbe ju Butter gezogen, unb ber $?iitt

fer gemeinef,

5. 898,

2(uf foicbe Steife bebanbelf, geminnt man ouß bem

©cbeffel reifer ^berefcben^S^eeren 5 biß 6 üuart

Branntwein, öon 45 Q3rocent ^$:raUeß (z= 30 ^^rocent

iiKicbter) OTobotgebalt. 2)erfelbe iff jwar weniger rein

unb angenehm an QJeruch^ unb ©efchmacf, alß ber auß

anbern Beerenfruchten, aber hoch immer beffer aiß ber

auß betreibe, ^r be|T|t außer einem eigenen fernigen

dJefchmacf , auch noch t>iel frembartigeß, baß' ihm burch

bie Steinigung benommen werben fann. Bei aUebem t?er?

bient bic €berefchenbeere, ba wo fte in SlJtenge wachft,

auf Branntwein benu|t p werben, weit jeber Baum

jährlich auf einen Xhater unb mehr baburch benu|t wer«

ben fann; auch bietet bie 0ch(ampe noch ein brauchbareß

Siahrungßmittet fur’ß Bieh bar,

Stnmcrfung, 2ßentt dn ©utßbefiher/ bcffett ©runbfiüct

^ 3000 sytagbeburgcr DJtorgcn Ftdchenraum/ unb etwa

i8oo Sftuthcit F«t?)tDege hat/ unb fte auf heiben @ei*

itn mit(£bercf(hettbdumett befcpt/ jebeit i4F«f »on

cinanber entfernt/ fo fbnnen barauf 2571 Baume pla*

cirt werben, Sftechnet man nur bon jebem außgewachfe*

Jtctt Baum jdhrtich ben Ertrag non 5 £luart Brannt«

wetrt/ fp giebt biefeß jufammen 12,555 £luart/ unb baß

Ciuart au 3 @r, berechnet/ einen Ertrag non i6o6| Xf)U

Feuerung unb Strbeit beaahten fid> burch bie@^tdmpe/

alß Futter för’ß Bi eh benuht.
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g. 5örann(n>ein ouß .^irfc^en*

(^afeler ^irfc^tDaffer.)

5* 899.

2(Ue 2(rten ^irfc^en, bcfonterö aber bic fleinen

fußifcbmccfenben .^irfc^en (bie Jruc^te üon Prunus

avium) ftnb geeignet, S^ranntwein barauö prcbu-

ciren. ?D?an nu|t fie befonberß ^auftg in ber 0cbit)cij,

unb ber barauö bereitete, nac^ ben .fernen fc^merfenbc

Söranntwein n)irb unter bem Diamen 0cbn>eijer

ober 23äfeler .^irfd^toaffer, auc^ .^irfcbgeijl, joeit

unb breit berfenbet. 5)a aber biefeibe .^irfc^e an allen

Örten toa^fl, auc^ jebe anbere Zvt, befonberö bie fuge

.^irfebe, mit gleichem €rfotge angemenbet merben fann,

fo fann gehackter Branntwein auc^ an anbern Orten am

gefertigt werben.

•

.
§. 900.

Um jene gabrifation beß .^irfebwafferß gu tJeranfraf:

fen, werben bie .^irfc^en, im reifen 3«ffönbe, mit bem^um

Serbieinern beß Obfteß (§. 885) angegebenen 2(pparat

^ermaimt, fo bag alle .^erne jerfteinert werben, unb baß

Sermaimte mit ber »^difte 5SBaffer Perbunnt, bann ber

bunne flufjTge Brei, o^ne allen anbern in einem

bebeeften Bottich ftcb felbft uberlaffen, ba benn bie ger^

menfation fe^r halb beginnt, unb nach bem Scitraume

üon 12 biß 14 ^agen beenbigt ifl. $Oie gegobrne 3)?a|Te

wirb bann erft ju Butter gezogen, ber Butter ges

weinet unb ber SÖBein einer britten ^eftillation unterwors
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fen, wobei man 0orge fragt, baß baß !I)e(Iiüaf wenig:

(Zenß 61 5^rocent ^raHcß (z: 45 Q3rocent 91icbfer)

an OTo^oI entbaife; in weichem Snf^anbe nun ber^rannt:

wein als ^irfcbwaffer oerfauft wirb.

©cdE)jcl^nfc Zbt^cilmg.

25ranntwein au^ 9\ oßFajtanien.

5. 901.

^Die Dioßfajlanien würben biß je|t auf 25rannt:

wein noch gar nicht benu^t, fo fehr fie eß auch t)erbienen,

unb fo gefchicft fie, oermoge ihrer (53runbmifchung, ba^u

finb. 3^ Sahre 1804 0 ^uerft ba^u in 2}or:

fchiag gebracht, unb eß lohnt ber S9?uhe, fie in biefer

.^infTcht naher ^u prüfen, unb ihre, ©rimbung ju bem

^^ehuf allgemeiner ^u machen»

§. 902.

Um bie SKoßfaflanien auf Branntwein ^u benu^en,

werben fie auf einer 0chrotmuhle erf! von ben braunen

0chalen befreiet, bann ber j^ern, gleich bem ©etreibc,

gefchrotet, ^aß barauß erhaltene 0chrot wirb ganj eben

fo behanbelt, wie ©etreibefchrot, auch ganj in bemfelben

Berhaltniß mit 5S&affer unb ‘Oefe.- ©iefe Behanblung

bebarf baher hier feiner weitern 5SBieberholung. ©ie ^er-

mentation fann fehr befbrbert werben, Wenn man für jebe

hunbert ^funb .^aflanienfchrot, 10 ^funb ©erfren:

f. ipcrmbjidbt’ö 3(rchiv ber 5lgrifulturchemie. 2 . S8b.

©. 64 u.
,

'
'
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ma Ijfc^rot sufe|t JDie germenfation ber !D?öfTe t(! m
48 0funbcn tJoHenbef; fie fann mn ju toter gejoden

imb ber Butter gcweinet n^erben, 5Ü?an farm ffir jeben

S3erliner 0c^effet grfic^te, mit ber bröunen 0c^ale be<

rec^inet, eine 2(uß6eute t)on 12 Quart S&ranntmein, tJon45

^rocent ^ralteß an ^Hfo^oige^att, mit 0ic^er^eit in

^(nfcbiag bringen. 5)ie 0c|)tto})e ijl na^r^aft, baö 22ie|>

frißt fl« nic^t gern.

Stnrncrfung. ^kt ftebet matt lieber/ wel^e SJortbcUe
'

barau^ ö^iogctt werben fSnnten/ wenn man bie SBege

von einem Dorfe pm anbern mit Sftoßfafianien»

bäumen bepflanscn wollte; «mbiegröebte aufS5rannt*

wein jtt benußen. 3mt mag bao !öieb bk ©cbldm*=

PC baoon nicht gern genießen/ weil |te b«be unb bitter

kl; bie S5itterfcit fann ihr aber' benommen werben/

wenn man ium ©inmeifeben/ flatt UB gemeinen
SBafferO bao ^alfwaffcr in Slnwenbnng feßt

©icbjc^nfe 2C6t§eiIuttg.

r ö n it t m c i n a u ^ i ch c I n»

5. 903 .

Die €id;.eln, baß i(l bie gruc^t ber ^icbe (Quer-

cus) unb ihrer Perfchiebenen 2(rten, finb reich an mehlarj

tigen Dh^ilen, gehen im gehörig borbereifeten S^fianbe

leicht in germentation unb gualificiren fich auß bem <55runbe

^ur SJereitung beß ^ranntweinß. Der 23ranntwein, ben

man auß ben Eicheln gewinnt' bor^uglt^er

Qualität, unb bie 0chlampe, welche in ber ^utterblafc

jurfiefbleibt, bietet ein uberauß fraftigeß 92ahrungßmik
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fef, befon^erö gur ffir 0c|»cine lav, 3«
m man- bie €ic^etn reic^)lic^> erntet, üerMenen fic ba^er

' ganj befonberß auß biefcm ©efic^ifßpunfte berucfflc^tigt 3
u

merben.

5. 904*

Um b(e ^ic^eln auf S^rannfmein verarbeiten, mer^

ben ftc auf einer 0cbrotmu^le erft von ben augern 0c^a^

len befreiet, »vorauf fie ^art gefc^rotet »verben* ©aß

0c^rot »virb in bem 95er^dltnip >von 1 ^^eil frotfner

0ub|!anj, gegen 9 X^eite SIßdffrigfeif, nac^ ber beim

SS^ei^en befc^riebenen 2)?et§obe eingemeifc^it, unb 8 q3ros

eent *?>efe jur ^^rmentation jugefe|t, ©ie ©d^rung er«

folgt fe^r regelmdfig, ijt aber erft in 4 biß 6 ‘5:agen been«

bigf* ©ie gego^rne £0?affe »virb bann, mie gen>5^nlic^>,

erft 3
u i^utter gezogen, unb hierauf ber Butter gemeinef*

3)?an getvinnt für ICO Q3funb ^ic^eln gegen 15 Quart

©rannttvein, von bem oft ermd^nten 2nfo5olge^alt. ©a§

bic 0c^)ldmpe von €ic^eln ein fe^r fbjTlic^eß 9^a^«

rungßmittel für ^u^e unb 0c^ meine au'ßmac^t, bebarf

gar feineß weiteren $5emeifeß*

^ran’nttvcin nuö 5iÄiId;.

§* 905*

00 lange man bie 2)Zilc| auf S5utter unb ^dfe

verarbeiten fann, mürbe eß t^bric^t fepn, fle auf^rannts

mein benu§en lu mollen, ba hierbei jene brauchbaren
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9?a§rungi5miftel t)erIoven ge^cn ^Durbcn. SSBenn inbefTcn

eine groge ^?anbi\)irt^fc^öfe bie ^nric^fung getroffen

(wie folc^eß bet meinem bere^rfen Jreunbe D^atbufiuö

ßuf ^unbißburg tc. ber if^) <Scbweijeri ^afe,

ober Simburger-^dfe, ober eine anbere Zvt tjon 0 uf=

miiebß'^^dfe verfertigen, wobei bie frifc^e fO^iteb, fo

wie |Te von ben ^u^en fommt, bureb ^diberlab ^um

(53crinnen gebracht wirb, um 23utter unb ^dfe ge^

meinfebaftiieb ouß^ufebeiben, wobei aifo bie fuge unge=

fduerte ?OJoIfe abfdtit, bann ift eß ber wertb^ folcbe

auf 25ranntwein ^u benugen, ba biefeß nicht nur voIffom=

men bie Sofien tragt, fonbern auch ein febr brauchbarer

^’ranntwein barauß gewonnen wirb»

906,

Um bie fuge 9J?oIfe auf $5 rannt wein
3u ver;

arbeiten, ift eß gfeicb, nach bem

©erinnen ber 9Jtitcb bureb ^ab unb bem 2(bfcbeiben beß

j^dfe abfäüt, folcbe, wenn pe biß 3ur ‘$:emperatur von 20

<55rab Dveaumur abgefubft ißr für jebe 100 üuart mit 2

^rocent *^efe ^u verfemen, alleß wobt bureb einanber ju

arbeiten, unb baß ©an^e in Fermentation geben ^u (affen.

!Die Fermentation erfolgt jwar (angfam, aber voUfommen.

SBenn bie ^olfe in ein weingabreß Fi«ibum ubergegam

gen ip, fo wirb bie weingabre ^Dtolfe 311 Butter gc3
ogen

unb bann ber Butter geweinet. 2Bon b^^bert £luart

3)to(fe bekommt man, auf folcbe 2ßeife verarbeitet, gegen

4 0.uart iö rannt wein, von ber oft gebaebten 0tdrfe,

ber vor
3uglicb febon ip.
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§{cl)tiel)ntct 5lbfcl^nitt.

O^einigun^ be^ ,33rantttit>cinö Don frembars

tigcn 25 cimcnäun 3 en, .

§. 907.
'

^[iBenn ber baö Sßßefen in jebcm ^örannts

mein, im ^6cf)(Ien ®rabe ber S^ein^eit bargeflelft morben

iflr bann ifl er ftc^ immer gieic^, auß melc^er 2(rt Don

S5ranntmein foic^er auc^ gefc^ieben fe^n mag. Ütic^t fo

Der^alt eß flc^ mit bem 95ranntmein, biefer im«

mer einen 9tebengefc^)mac! unb 9?ebcngerucb, ber

Don^ben frembartigen ^^eüen abhängig i(f, mett^e ber

0ubflanj in^driren, auß meicber ber 23ranntmein bereitet

mürbe. bem geijligen Jinibum ^hn^t biefeß Don ei?

nem eigenen dtberifcben Dele ab, mie bei bem auß <53 e«

treibe ober j^ulfenfröc^ten; ober in einem eigenen

riechbaren SOBefen, mie bet ben S3eeren5 unb 9v üben-

arten. ESBirb bagegen biefeß Sö^efen burcb eine jmecfmd«

gige Steinigung genommen, bann i(t jeber 55rannti

mein bem anbern gleich*

§. 908.

9)tan fehr Dieterlei 50titfet jur Steinigung beß

Söranntmeinß-in ißorfchtag gebracht, bic ben StDecf mehr

ober mentger erfüllen. 3T)ahin gehören:

a) baß ^ati im mitben fo mie im d|enben 3«^

ftanbc.

b) ber .^atf im gebrannten ober d|enben 3«(^<inbe.
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c) bte ^0^1« im ^ut auisge^tu^efen Suffanbe.

d) bic €^rcrine (bte ojcpbirie 0al|faure)*

e) bcr c^lortnfaure Malf (b* t* bcr o;:^btrt;

faljfasirc

f) bie 0alp cterfaijre*

g) bie 0c^mef elfaure*

SSir n)olien bie !D?ef5obcri fpecielf befc^retben, bie bei ber

2(mt)enbun3 einess jeben einzelnen befoi^f iDerben mufTem

a. Steinigung bcß ^rönnfnseinö burcb ^alü

5* 909 *

2Daö ^a(i (b* i* bie Q3ottafc|>e) in einem bO'

5en Q5rabe bie ©genfc^aff, baö fufcüge flinfcnbe Del beß

gemeinen ^ranntmeinö, fo' mie öuc^ bie tjormalfenbe

0aure beffelben ju binben, unb^ i^n t)on beiben be^

freien. Um biefe Steinigung bon beiben tjeranflalten,

tft e<5 om ratbfamflen, folc^e gleich bei ber S83einung bei5

Sutterß ju unternehmen, meil ^kt gleich ein tJiel reinerer

Söranntmein gewonnen wirb, ber olßbann bei einer

ten Steinigung um fo fchbner öuöfdllt, weil ihm fchon ber

fiinfenbe ^h^i^ grogtenth^ilö entnommen ift.

5* 910 *

3Jtan erreicht ben Smec! ^u biefer Steinigung, wenn

man für jebe hunbert S3erliner Duart ^Outter, bie gewei^

net werben follen, ein ^funb gute ^o tta fche in bic

5fißeinblafe wirft, nebft 8 Soth gebranntem, borher mit 5Q3af;

fer gelbfchten Mdlf, nlleö wohl unter einanber rfihrt, unb

nun baß SSBeinen langfam, bei nicht gu rafchem geuer

ber<

I
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tJeranffaltef, Sffier bie Sofien ber ^offafc^e fc^euf,

erreicht eben fo gut ben 3^t?ecf, mnn für 100 üuört

l^utter, flatt 1 ?)funb $»ottafcbe, 10 ^^funb gefiebte

'^ot^afebe, nebff 8 ^ofb gebranntem ^alf ange^

menbet merben»

§. 911 >

^I)er auf foicbe ®eife gereinigte Branntwein ift

gwar nicht tjoüfommen frei \?on feinem eigenen gufefges

rueb, ^eiebnet ficb aber boeb febr bebeutenb gu feinem Bors

fbeil tJom anbern auß; auch erfebeint folcber nicht trübe,

fonbern flar unb ifl wbltig frei t)cn alier eingemengten

0aure» 5£5er biefer Dveinigung ficb bebient, wirb, wenn

<jucb in nicht terjinnten kupfernen ©cratben gearbeitet

wirb, boeb nie eine Verunreinigung bcö Branntweim? mit

Tupfer befurchten burfen.

b., Steinigung beß Branntwein^ bureb i^aif»

§. 912 *

0tacb bem i^ali (ber ^^ottafebe unb ber

afebo) fa«n auch ber gebrannte oOein, oiß ein

SveinigungSs unb ^ntfaurungßmittel für ben B rann fs

wein mit 9?u|en angewenbet we/ben. Ttueb bi^t*bei fbuf

man wobb bie Steinigung gfeicb beim deinen beö :^utter6

p, Peranffaltett, ba man benn gleich einen reinen Brannfs

Wein gewinnt. ^Der\^alf binbet, gfeicb bem .^alt, baß

Cel unb bie 0aure beß :Oufterß, unb febubt beibe por

bem Verflüchtigen.

J^cvmtrf. ^n^rttinUvetnij. I. ^fn. 3 i
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§. 913 .

Um ben .^alf in gebröuc^m, rechnet man, im fris

fc^en gebrannten 3«l^anbe, für jebe ^berliner

üuart Puffer, b^r gemeinet merben folf, mte bei bem

^a(i, gleicbfallö ein ^funb. <J)erfetbe mirb tjor^er mit

fo t)iel SÖBaffer gelbfcbt, aiß erforberücb iff, ein milcba^n«

licbeö giuibum (^atfmilcb) bamit in hüben. fl)iefe

^alfmilcb mirb nun in ber SfiBeinbiafe mit bem Suts

ter recht gut unter einanber gearbeitet, unb bann bie

ftiUatlon mie gemohntidh verrichtet. JT)er fo gewonnene

i^utter giebt gleichfaUß einen reinen guten Söranntwein,

bem ^hnüch, ber burch ?)otfafche ober ge^

reinigt worben i(l; er jeichnet fleh barin ^u feinem Dtüch^’

theü von jenem auß, bag er einen fchwachen feifenartigen

©eruch annimmt, ber inbeffen bei einer fernem ©eftülas

tion mit etwaß ^ugefegter 0aIpeterfaure verfchwinbef. 0

c. Steinigung beß S3ranntweinß burch .^ohie.

5. 914 .

^I)ie i^ohie, welche von :Bowi| ^uerft alß ein SteinU

gungßmittel für ben. Branntwein empfohlen worben ijl,

raubt ihm nicht allein bie 0aure, fonbern auch felbft ben

gufelgeruch; aber fte ertheilt ihm auch zugleich

Senen fetfenartigen @er«^ fann man inbcffeit gang

vermeiben/ wenn ber i^alf bem gutter auf einem

Safe gugefehf/ ber flar geworbene £utter vom 580-

benfap getrennt/ auf bie Sßeinblafe gebracht wirb,*

wobei ber Branntwein rein übergebet.
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S^eigefc^macf na^ bitfern SJtanbeln, ber tjon ber

93Iaufaure abhängig iff, bie einen liefen ^eflanbfbeil

in ber ^o^le außmöcbt, welcher S^eigefcbmacf jebocb, »'Jie

nachher gezeigt tDerben foü, burcb anbere SJfiffel tvieber

^erflbrf n>erben fanm

5. 915,

Sur Steinigung beö 93rannfmeinß fann man bie

5>fianjenf (b, i, baß üerfobife *^> 01 ^) imb auch

bie fbierifcbe ,^obie (b, u üerfobtfe ,^nocben) fo

mie bie fogenannte abgefcbmelf e 0 teinfobie (b, f,

bie €oafe) in ^(nmenbung fe|en. 5Ißelcber 2(rf ber

,^obie man ficb aber ju bem S3ebuf bebienen mag, fo ift

eß bocb aliemai nofbmenbig, foicbe in bebecffen ©erafben

tJorber fo fange außgluben 3
U laffen, bag fie 3uie|f bfog

glimmt, ebne bie minbefle glamme beim 35erglimmen

verbreiten.

5 . 916.

Um bie Steinigung ber »^oljfßb^^ <^ber auch ber

^u bem beabficbtigten Sw^eeb p veranfralfen,

bebient man |Tcb baju am beffen eineß gembbnlicben eifere

nen .^anonenofenß, ober man lagt ficb einen kleinen

Ofen von 0teinen aufmauern. STtan füllet biefen mit

Jpoljfobltn völlig an, ^unbet folcbe von unten an, um

ferbalt ben 55ranb bureb bie , 2lfcbentbure beß Ofenß fo

lange, biß alle .Noblen burebauß gluben unb feine glamme

mehr auß felbigen entmicfelt mirb. 3^|f ^ivb nun bie

50l6nbung beß Ofenß unb eben fo bie 2lfcbentbur luftbiebt

verfcbloffen, »vorauf man alleß erfalten lagt» 9?acb

3i 2
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^rfalfen ttjirb bie bcn bm anflebenben ^^eilen ber

2(fc^e befreit, unb fic ift nun rein genug, um meifer ge;

bröucbt 3
U merben.

§. 917.

97ocb flcbercr mirb ber 3tt>e<f erreicbf, menn man ficb

flacher ^opfe auö geg offenem ^ifen ba^u bebienfr mc

ber 25oben beö obern immer bie ?D?unbung beö barunfer

ffebenben perfcbüeßf. 0o üorgericbtef , fann man mehrere

0dulen pon bergieicben Xopfcn, jebe pon 3 über einanber

ftebenben, beren gugen mit :^ebm Pcrflebt finb, piaciren,

unb nun bie Säuerung beß Ofenß beginnen unb fo lange

unterhalten, biß alle ^bpfe rotbglubenb gemorben finb;

morauf bann bic barin enthaltenen .fohlen gebraucht mer^

ben Tonnen.

- §. 918 .

3ene außgegtuhetc dichte mirb je|t gu ^uloer jerric;

ben. !9?an Perrichtet folcheß entmeber burch baß 0tam^

pfen in einem Sl^brfer, beffer aber mittelft einer .^anbc

muhle, unb fchldgt baß Scrmalmte burch 0ieb, um

baß jarte ^ulPer Pon ben grobem trennen.

Um baß ^u ftarfe 0tduben gu pcrhuten, fann mdhrepb

bem S^rlleinern etmaß ^Siaffer ^ugefe^t merben. 3*^ bie^

fern gepulPerten S^flanbe ift nun bie .^ohle fdhigr «m ge;

braucht ju merben.

§. 919.

Um bie fo porbereitete ^ohle ^ur Dleinigung beß

?Branntmeinß in 2(nmenbung gu fe$en, mirb folgenber^
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jnaögeti operiit» für jebeß ^^eiiiner Üuart

^ranntn>ein 4 gepulüerre ^at man alfo

500 Quart 23rannttDcin mit einem üO^at reinigen,

fo werben in baö baju beffimmtc Jag 2000 :0ot^ (m 62§

5)funb) ber gepult) erten gebracht, bann ber

^u reinigenbe Branntwein ^in^ugegeben, baö Jag

gefpunbet, unb einige Minuten lang rec^t gut ^erumge^

roUet, um unb Branntwein PoUfommen ju

burcbbringen* $^iefeö fp<^vmmoUm wirb nac|) bem 3^it'

raume Pon 4 0tunben wieber^ott, unb immer nac^) bem

3eitraume pon 4 0tunben fortgefe|t*' 0o bteibt baß QJe?

menge 2 biß 3 Xage lang ^ufammen, ba benn ber Brannt-

wein feinen Jufelgeruc^ poüfommen Pertoren ^at

§. 920,

9?un wirb baß Jag auf ein ^ager gebracht unb einige

,^age lang ru§ig liegen getaffen, bamit bie ,^o^entl)eite

füc^ 5u Beben fe|en, unb jTcb Pon bem ftaren gereinigten

Branntwein trennen fbnnen, wetc{)eß in einem 3^itraum

Pon 3 biß 4 Xagen gefc^e^en fe^n wirb, 50?an placirt

nun einige 3ött nber bem untern ^^eit beß Jaffeß einen

S^a^tir burcf wetc^yen ber nun ftare reine Branntwein ab^

gezogen werben fann*

921.

£)aß i^o^tenputPer, wetc^eß mit Branntwein

burcf)brungen im Jaffe ^uruefbteibt, fann, wenn ftc^ eine

§D?affe gefammeft mit SOSafTer gemengt, für fTc^

ouß einer Blafe ubergetrieben werben, ba benn nid;tß

pon bem barin enthaltenen Branntwein Pertoren gehet
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«I)te rucfffSnbige in ber $öfafe fann nun burc^ ein

gitfrum gefc^ieben, bann gefrotfnet, unb nac^ bem ^roef^

nen in einem ü erfc^(offenen Gefäße mieber oußgegtu^et

merben, ba fle benn aufo 02eue rnieber benu|t werben fann»

§. 922»

IDer fo bureb .^c^Ie gereinigte S3rannfwein ^at jwar

allen 5ufe(gerucb unb ©efe^maef verloren, aber ec

befi|t einen anbern 25eigefcbmacf unb ©eruc^ nach bit?

tern ^anbefn, von ber ^(aufdure ab^dngig, bie in ber

^o^(e enthalten iff. Um biefe ^u ^erftoren unb ben

S3rannfwein gdnjlicb bavon ju befreien, bringt man bem

felben nun auf eine Sffieinblafe, fegt ffir jebe 100 üuart

befielben 8 :Ootg vorder in Sßaffer ge(ofIer ?>oftafc|)e,

nebft 4 ^otg vorder mit SSßajTer gel5fc^)tem i^alf ^u,

«nb verrichtet nun bie 9ieftififation , ba benn bie 33 (au*

fdure ^uröcfgehalten wirb, unb ein völlig reiner 33rannt^

wein in bie Slorlage übergehet.

923.

!9?anche 33ranntweinbrenner

wohnheit, bie .^ohle entweber in ganzen 0tucfen, ober

auch jerfleinert bem 33ranntwetn in ber 33(afe ^u^ufegen,

unb ihn baruber ab^u^iehen. $T)iefe 5D?ethobe taugt gar

nichts: benn hi^t^^^i bas fufelige Oe(, baS bie ^oh(e

an fich lOQ, bennoch verflüchtigt, unb bas $I)e(!iKat er^

fcheint nicht viel reiner als es vorher war. (Diefe 3}?e?

thobe i(l baher burchaus verwerflich.



5. 924,

2(nbere bk ber gepölüerkn ,^o5(c

eine geringe 9J?en9e 0c^)tt)efdfdurc (ungefähr IQuenf;

für baö ^uart) bei^umengen, unb ben 23ranntn)ein

börfiber abju^ie^en, 5)iefeö fann oft fe^r nacbt^eilig toer?

ben; benn wenn bie ,^obie, unb waß oft ber Jaö iff,

0cbwefelfaif ober 0cbwefetfaU ent^dif, fo befommt

ber Branntwein bann einen ben faukn ^iern d^nlicben

©erucb*

§, 925, s

SSßiU man bie 0cbwefeIfdure o^ne S^acbf^eit bem

no^ in 2(nwenbung fe|en, fo mug man ficb oor^er bapon

Überzeugen, baß bie ,^o^Ien feinen 0cbwefet enthalten;

welcbeß bei ben,^obkn oon Sinben^oij ober Dongaul^

baum^olz ber gaU iß; bagegen ,^o^kn oon (Rieben-

-bofz fo wie oon 97abeibo4 f<^^kn frei oon 0 cbwe 2

felfalf unb 0cbwefelfali ßnb. Um bie ,^obk z«

prüfen, ob ße 0cbwefe( enthalt ober nicht, iß eß ^inv(iU

chenb eine Q3ortion beffelben zu pfikern, bann 1 Xheil beo

9)ukerß mit 8 ^meß ©emengeß oon 1 ^h^il

0chwefelfdure (Bitrioibl) unb 12 ^.af^

fer in einem gldfernen ©efdße zu ubergießen, unb bamit

getinbe zum 0ieben z» erhi|en, 2Bar bie ,^ohle fchwes

felhaltig, fo .erhebt fleh fehr halb ein ©eruch nach faulen

0ern; im entgegengefe^ten gaff fann ße unbebingt ange^

wenbet werben.
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d. ^Kcinigung beß S3rönn,tnjcinß burc^

€ ^ (

0

r i n e»

5. 926.
'

S)ie C^lorinc (b. t. bie oji:i)btrte 0 afjfdure)

gewahrt gur Dveinigung bcß ^ranntiüetnß bon feinem gu=

fe(geruc^) ejn gan^ tjor^uglic^eß 9J?iffe(; nur mug man,

um mit ber (Igforine gu operiren, nic(;t piel ober 3U

ttenig nehmen, mcil fonf! ber ^rannfmein einen neuen

eignen aromatifd;en , menn gieid) nic^t unnngene^men,

©cruc^ annimmf. Um biefe 9veinigung, ^u peranflalten,
I

*

ijl eß not^menbig, folgenbe 9iege(n ju beobachten. SO^an

jpotTe j. 25. ben Umfang Pon 500 üuart ^ranntmeih

mit einem ^ak reinigen, fo bringt man felbigen in ein

ba^u beftimmteß gag, unb lagt nun baß (fg torin ober

oppbirt fat^faure ®aß, baß auß einem ©emenge Pon

8 £otg 9}?anganoppb (25raungein), 20 ^ctg .^ocgfat^,

12 :Ootg 0 cgmefctfdure (^itriotbl) unb 12 ^otg StBaf^

fer bereitet mcrben ijl, gineintreten; morauf nun ber

^ranntmein uberbegilTirt mirb.

§. 927.

Um baß cppbirt faljfaure <2)aß ^u ergatten, bc'-

bient man jTcg fotgenber 2!}orricgtung. Taf. VH. Fig. 4 , a

ig ein gtdferner .^ctben mit einer Oeffnung. 0ein ^aucg

b b rüget auf einer ^age 0 anb, ber in einem 0 anb?

habe c c entgaften ig, baß gcg in einem Ofen d d dm
gemauert begnbet, ber burcg .Voglen ober Xorf gegeilt

merben fann. ^Cuß bem »^alfe beß j^olbenß ergebt gcg

ein burcg einen mit iSacgß getrdnften .^orfgopfel befe?
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ffigteö ^eberformigcö glafcrncß SKo^i* e f, beffen fur^er

0cbenfel e 6 goü, ber lange aber fo lang baß er

meiß auf ben Stoben eineß fenfrec^t gef?ellten Jaffeß b^r=

abgebef, in ix^elcbem ber ^u reinigenbe 23rannti\)eirt enthalt

fen ijl. Dieben bem furjen 0cbenfel e ergebt ficb auß

bem 0tbpfel ein 4 Soll langcß gldferneß Dlobt* §r baß

eine Sinie iDeit iß, unb mit einem 0tbpfel Perfibloffert

merben ^ann. (5ß bient ba^u, um, menn ficb fein cblo^

rinfaureß @aß me^r entmicfelt, ben 0tbpfel offnen,

unb Suft oon außen in ben Kolben ^u laffen, bamit ber

5ßranntmein nicht auß bem gaffe in ben Kolben uberßei-

gen fann»
,

’

§. 928,

Dtacl)bem baß ©emenge oon ^ochfal^, üon dJta ti'

ganojtpb, oon 0 chmefelfdure unb oon Sffiaffer in

ben Kolben gebracht morben, folcher im 0anbbabe placirt,

mit bem 0topfel oerfchloffen, unb alle gugen ber 2)orlage

gut mit ©ppß yerfittet morben.finb, auch ber lange

0chenfel beß Dlohrß biß auf ben Sieben beß gaffeß geleis

tec morben iß, in melchem. ßch ber ^u reinigenbe 23rannfs

mein beßnbet, mirb nun ber Ofen gehest, ©aß

ringaß entbinbet ßch in 0trbmen, bie ber S^ranntmein

abfonbert, unb yerrichtet feine Dieinigung, SlBenn bie

Operation beenbigt iß, b. i, menn bie glufßgfeit ßch in

bem langem 0chenfel erhebt, fo öffnet man ben 0tbps

fei beß Diohreß g, um :0uft in ben j^'olben ^u leiten, laßt

bann alleß erfalten, unb nimmt baß ©emenge auß bems

felben, morauf ber fo gereinigte ^ranntmein nochmalß

uberbeßißirt mirb.
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e. S)lcinf9Un9 beö Branntweine burc^

5* 929*

Um ten tiefer SHeinigung erforterlicfien €^iorim

Mt (cxptirt fa^fauren i^alf) ju Bereiten, betient man

ficB ter tjor^er beft^f^^^^^nen Borricbtung* SJtan menge j*

«B. in ten ^oiben 4 ^funt ^ocbfatj, IJ 93funt

ganojcpt, 2| ^funt 0aljf4ure unt 2i Q3funt SßBaf«

fer* SDlan lagt ficb ferner ein eigeneß cpHntrifcb geformt

teß gag tjon anfertigen, Taf. VII. Fig. 5* 2)iefeß

Wirt auf eine Unterlage gefegt, unt nacktem taß ©aßents

bintungßro^r, welc^eß turcb ten t)orgetacbten 2(puarat biß

an ten Boten teß gaffeß binabgeleitet Wirt, placirt iff,

Wirt ter Boten einige 3oü mit 0trog locfer belegt,

tann aber fünf Q3funt in fleine 0tficfen gefc^lagener ge«

brannter ^alf taruber gehäuft. Oiun Wirt tie ©efHlla«

tion wie t)orber t)erricbtet. !l)aß (Jb^^ringaß fieigt nun

^wif^en ten i^alfflöcfen.empor, Wirt taüon abforbirt, unt

wantelt ten .^alf in ^b^orinfalf um«^

5. 930.

^I)er fo gewonnene €b^ot^infalf erfcbeint in ©e«

palt eineß Q3uloerß, taß in tiefem Supante ^ur fHeini«

gung teß Branntweinß mit Bortbeil angewentet werten

fann. 0oll fte t>eranpaltet werten, fo fann tiefeß gleich

beim ^Seinen teß i^utterß gefcbeben. ^an fegt ju tem

Behuf für jeteß Berliner üuart Butter, taß in tic

Sffieinblafe fommt, 1 Quentchen, ober f6r 100 Quart

25 Sotb r&brt alleß recht gut unter einanter, unt
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bann baö ?5Beinen, ©er fibergejogcne Sörannt^

tDein erfc^eint nun nic^t nur frei üon gufelgeruc^ unb @e«

fcbmacf, fonbern ^eic^net jTcb uberbief noc^ burc^ einen

ongene^men n>einartigen ©efcbmacb auö, ber noc^ me^r

er^b^et n)irb, tt)enn man i§n einer nocbmaUgen ©efliUa«

tion ffir jtc^ unterwirft*

StnmcrFuttg. SBer ftcb bett ^blorittfalf nicbt felbil

anfertigett will/ erb^lt foicben autf cbemifeben

brifen/ j* S5* bei bem ©durefabrifantett/ ^erm
Kröger in S^erlitt/ unter bem Kattun bon (Eblor«

falf ober auch S5leid)puloer/ ju febr billigen 55rei^

fen. Den 9tnmcn S5leicbpul0er führt biefe ©ub-

fians/ weil ft^ jugleicb S3leicbcn pegetabilifcber

Beuge/ al0 iKeinwanb unb 25aumwolle/ angewen*

bet wirb*

0iicinigung bc^ Branntweine burcf) ©alpeterfaurc*

§. 931*

©ie 0alpeferfaure beftgt eine bor^ugliche .^raft,

bem Branntwein nicht nur feinen Süfelgeruch unb

©efchmacf px entziehen, fonbern i|m uberbieg noch ei«

nen angenehmen weinartigen ©efchmacf ju ertheilen* Um
biefen Swecb ^u erreichen, fann man baß SHeinigen fowohl

mit bem Sutter, alß auch mit bem Branntwein

felbft berangalten, welcheß legtere bor^u^iehen iff* 0olf

bie SKeinigung beß Sutterß borgenommen werben, fo

wirb für jebe 100 Berliner üuart beffelben, ber in bic

Sffieinblafe fommt, ein ^funb gewöhnliche gute 0al«

peterfaure (boppelteß 0cheibewaffer) ^uge«

fe|t, unb baß ©anje fiberbegillirt, wobei man aber ben
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£)^^ac^fauf juröcf be^altm muß, -meil tiefer bann ubcle

febmeefent mirb» ,
>

g. 932,

0OÜ bie Steinigung beß ^rannfmeinß mit ber 0aU
peterfaure üeranftaltet merben, fo fe|t man, «)enn fein

2n!o^oIgebait 45 ^^rocent Xralleß betragt, für jebe 100

iöertiner £luart beffeiben 2 f})funb‘ 0atpeterfaurc

(boppelteß 0cbeibemaffer) gu, laßt baß ©an^e 2

^age lang in einem rufen, unb beßiüirt bann ben

Branntwein über; ber in tiefem Sttf^anbe fefr rein unb

angenefm erfcfeint, unb im ©eruef unb ©efefmaef bem

Franzbranntwein afnlicf iff*

§. 933*

SÖSem eß bequem iß, ber fann jene Dleinigung auef

foigenbermaßen üeranßatten: man Ibfet für 100 Ouart

Branntwein, üon bem gewofnücfen^nfofolgefatt, 14Q3fb*

0aipeter in 6 ^funb reinem Sffiaffer auf, fe|t bie

2(ußcfung p bem Branntwein in ein Faß, tröpfelt

fierauf ein Q3funb foncentrirte 0cf wefelfaure

(Bitriolbl) bei fleinen Q3ortionen fin^u, rufrt alleß

reeft wofl unter einanber, unb laßt baß ©an^e 2 ^age

lang rufig liegen; worauf ber Branntwein ubergezogen

wirb* fierbei bie 0alpeferfaure auß bem 0al^

peter burcf bie 0 cf wefelfaure entwicfelt wirb, fo er^

reieft man benfelben 3tt)ecf, fbmmt aber woflfeiler bazu*

Steinigung bcö Branntwein^ burdf 0cfwefelfaure*

5* 934* .

'

0oU ber Branntwein burcf 0cf wefelfaure

I
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gerdnigt tverbcn, fo bcbient man flcb bcß fotgenben

fa^renö, gur ^unberf S3erfincr üuart Puffer, 15 53ros

Cent 2((fo^ofge^alt nach EHic^fer, mirb dn ^albeß

^funb, ober 5u 100 üuart Eöranntm ein, t)on 30

9)rocent ^(ifo^oige^ait nac^ EKic^ter, mirb ein ganjeß

5)funb foncentrirfc 0cbmefe{fdure (35itrio(6l)

angemenbet 5J?an giefjt fTe in tUxmn ?)ortionen nac^

unb nach in bic giufjTgfetf, vu^tt nun aließ mo^i unter

dnanber, unb Id^t baß gag, morin baß ©emenge be^

fiinbet, tJerfpunbef, 3 biß 4 Xage iang ru^ig liegen,

worauf bie gluffTgfeit uberbefdüirt wirb, 2)er fo gerei^

nigte Eörannfwein jeiebnet jicb 3war bureb einen angenehmen

©erueb unb ©efeb^maef auß, er ^at aber etwaß 2(r^neiartii

geß, bab^r er nicht jebem Daumen bebagt,

5..' 935 ,

JDer auf biefe «erfebiebene SEBeife gewonnene Eörannti

wein iil nun qualifücirt, um ibn ferner ^u perebeln, unb

bie yerfebiebenen fremben 0orten barauß ^u bereiten,

5)^an wirb aber immer wobi tbun, wenn man foteben

vorher bureb eine mehrmaiige ‘Deftillation jur 0tdrfe von

60 biß 80 5)rocent 2Hfobol nach ^$^ralleß bringt, unb ihn

bann bloß mit ^SBaffer verbunnt, weit man bann gar feu

nen ©nftuß fufetiger befurchten ^at i^ann

man ihn vor bem Gebrauch einige E9?onate lang im gaffe

aufbewabren, fo ifl biefeß um fo viel beffer, weit er bann

an innerer @ute 3unimmt,
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S^eunje^ntci 5(bfd^nift.

'’lJcrcblun^ M S5rattnti)3ein^ ju SranjbrcmnüDcin,

9^um xmb

,
5* 936.

©er Sranjbrannimetn, n>etcber n)egen feiner

Öleinbeit im ©erueb unb ©efcbmöcf fo vorjfiglicb gefuebt

mirb, tmb auö gleichem ©runbe ^ur Subereitung ber fei?

nern :0iqueure unentbebrücb ift, Derbanft feinen eigenen

balfomffcben ©erueb unb ©efcbmoct, meteber nicht bei aU

len 2(rten gleich ift, unftreitig ber Otatur unb Qualität beß

SiBeineß, welcher baju üerwenbet worben war, ba berfelbe

im fublichen granfreich auß bemSSSeine felbft burch

bie ^Deftillation gewonnen wirb, ^u Spanien, Por^

juglich in ber ©egenb von ÖJtalaga, beftillirt man auch

bie flJtalagaweine, fo wie felbft auß ben ÖJtabera^

weinen, burch bie iI)eftilIation berfelben, eine feine 2trt

55ranntwein gewonnen wirb, ber jich ^u feinem Q^ors

fheil auß^eichnet.

5. 937.

3ßenn man in S^eutfchlanb bie 2(ußbrficfe grants

brann.twein unb ^oignac, wie folcheß gewöhnlich ges

fchiehet, alß gleichbebeutenb gebraucht, fo ijt biefeß fehr

unbejiimmt. 3n granfreich nennt man ben ^vannu
wein, in fo fern er in ben fublichen auß ^ein

bereitet wirb, nach ber Q3rooin|, wo ber S03ein ^nvflmmt

<I)aher unterfcheibet man (2!oignac, Dloufiiron,

Ö&arfac, 0autern, ^ette^^ranntwein k.; aber



eben fo tjerfcbieben, alö bie in jenen ^roüm^en erzeugten

S©eine jtcb burcb ©erucb unb ©efcbmacf auß^eicbnen, eben

fo unterfcbeibet ficb öuc^^ ber aus ihnen getoonnene

Branntwein*

§* 938*

©chon früher h^be i^ an einem anbern Orte 0 Qes

jeigt, bag außer bem eigenthumli^en Geruch nnb ©efchmadP,

woburch bie oerfchiebenen 0orfen t)on 5t*nnjb rannte

wein fich außjeichnen, man in alten ben eigenthumlichen

obftartigen ©eruch beö €ffigatherß nie Oerfennen fann

;

«nb eß bleibt baher allemal «Onuptbebingung
, baß ba, wo

auß einem ©etreibebranntwein ein, bem achten S^nn^^

Branntwein ahnlicheß -©etranf gebilbet werben foU, ber

(Efflgather barin nie mangeln barf.

5* 939 ,

5Me 2(b(Iammung beß fffigätherß im achten

granjbranntwein ift leicht iix begreifen,, wenn man

erwägt, baß man in ben meiften Jabrifen in granfreich

in bem Behuf folche SSSetne anwenbet, bie fchon einen

fauerlichen 0tich beftgen, in welchen ftch alfö ^ffigfaure

erzeugt höt; ferner pflegt man auch ben, auf ben Söffern

jich abgefegten, trüben Sffiein ba^u anjuwenben, ber gleich^

fallß nicht frei oon (Effigfaure i|t, 3^ne €ffigfaure

ift eß bann, welche, burch bie Bereinigung mit ben geifH^

gen Slßeinß, in 2lether ubergehet, ber ,jlch nun

bem Branntwein mittbeilt, unb ben cigenthömlichen (JJes

ruch unb ©efchmact beffelben erzeugt*

)5>ermbfldbt’ßS(r^iPber9lgrifult«r<hemle* a*B* ©.64*
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940.

Um ba^er am ® efretbebrannfmetn einen, bem

dc^fen grnnjbranntmein d^nticben bereifen, muf

man bie 9tafur bureb bie ^unff naebabmen, ebne bag

babureb für bie ©efunbbeit ein S^aebtbeü erzeugt mtrb*

50?an fann biefen Smeef auf tjerfebiebenen Siegen erzielen,

menn nur ber baju beflimmfe 25ranntmein ücrber üon

allem beigemengfen gufeigerueb ficber befreiet mar; unb

gmar:

a) bureb bie 2(nmenbung beß vei^tn €ffigß»

b) bureb bie 2(nmenbung ber effigfauren ^afje.

c) bureb bie 2(nmenbung beß reinen €ffigdtberß.

5S3ir motten jebe einzelne SJ^etbobe ^kv nab^r erbrtern.

a. ©arffeHung beß graujbraunfmeinß

bur^ <5ffig»

5. 941.

Sffienn man einen guten reinen fufelfreien ©etreibe^

branntmein mit gutem roben ^[Beineffig, ober an beffert

0tette‘^onigeffig, im gehörigen Q[}erbaitnig mengt, unb

baß ©emenge, aueb ohne folebeß ^u beflittiren, nur einige

üO^onate liegen lagt, fo nimmt er febr halb ben ©erueb beß

' gran jbranntme'inß an, unb liefert ein, biefem febr

dbnliebeß giuibum, menn baß ©an^e uberbeflittirt mirb.

§. 942.

2(uf biefe (Erfahrung geftugt, erreiebt man ben 3mecf,

menn man auf iOO berliner ü.uart t)on feinem gufeige^

rueb befreieten QJetreibebranntmein, ober auch ^ar^

tof.
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f offcibrannfwetn, üon 45 93rocent 2((fo5ol9e5ciff nac§

Xraließ, 20 berliner üuart guten ro^en ^ffig fe|t,

baß ©emenge 4 CSBoc^en lang, gut berfpunbet, in einem

gaf]e ru^en laßt, bann aber uberbeftilTirt; ba benn baß

5I)ef^ilfat, im ©erucb ©efc^macf, bem Sran^brannt^

n>ein fe^r aßnticb erfcbeint.

b. «Darftenung beß granjbranntmeinß, burcb

ein effigfaureß 0a4*

§. 943.

Um bie 55itbung beß ^ffigat^erß im ^ rannte

ivein ^u ßerantaffen, unb i^n baburcb bem granjs

branntmein im ©efcbmacf unb ©erucb ähnlich ^u ma^

eben, fann man ftcb auch, falTß man fotebeß moßtfeiter

haben fann, eineß effigfauren 0a^eß, b. u beß effig^

fauren ^ati, ober beß effigfauren 9?atronß, bei

gehöriger Söorficbt auch' beß effigfauren iÖlcieß be?

bienen, in meteben 0a^en bie ^ffigfaure ziemlich map

ferfrei an einer 5öa|Tß gebunben i(l.

Stnmerf. Daß efftgfaure ^alt/ fo tote baß efflg»«

faure Ü^atron erbdlt man auß cbem. gatrifett/ fd»

in ber cbem. gabrif ju ©ebbnebeef/ bei 9)?agbe*

bürg/ ju jtemlicb tooblfeilen ^J^eifen. Den S5let>*

iud^er erbdtt man bei jebem Droguijten.
I

5. 944.

0oli bie SSerebetung bureb effigfaureß j^ali

oeranftattet merben/ fo fe|t man auf 100 Quart reinen

fufelfreien ^öranntmein in ber S5(afe ?>funb effigfam

förrtrmtwefnt. I. ttbt. ^ f
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rcö mbfl 24 Soff) f oncenfrirter

faurc (93tfriol6l), ru^rt alfeo unter cinanber,

lagt baß ©emenge 3—4 ^age fang in einem berfpunbe«

ien ru^en, unb berrjettet nun bte S)e|Tiffation; ba

benn baß 2)e(tilfat bem gran^branntmein im ©efebmaef

unb ©erueb febi* abnlicb erfebeinf,

5, 945.

0otf effigfaureß 92atron jur 25erebefung anges

menbet merben, fo merben auf 100 üuart Branntwein,

2J ^funb friffaififirteß efftgfaureß Si^atron, nebff

einem ?)funb @cbwefelfaure gefegt, alfeß wogf unter

einanber gearbeitet, unb bann bie J£)effi(fation üeranftaftef.

?D?an erreicht auf biefem SOSege benfefben 3«)e(f, wie por^

ber unb gewinnt ein Porjugficb febbneß Q3robuft.

5. 946.

(Soll enbficb ber Bfeijuefer in 2(nwenbung gefegt

werben, fo fegt man auf 100 Quart Branntwein I4

9>funb, ber borber in feinem fecbßfacben ©ewiebt fiebern

bem SOBaffer geloff wirb, giegt bann 24 Sotb 0cbwefefi

faure bN^^ ^&brt alfeß wobf unter einanber, unb ber^

richtet enbfidb bie it)eftiffation, wie borber.

Sfnmerf.’ $Da bet Bfeijuefet ettt @ift lg/ fo mu§

man ben Sftöcfganb auß bet Bfafe forgfdfttg wegfeböt*
'

teu/ bamff er nicht bon ^Tbieren genoffen wirb. Sfuch

mu§ bet Branntwein geprüft werben/ ob er fein Blei

enthalt. SWan berrichtet folcheß/ wenn man ju einer

geringen (Portion beffefben einige S^ropfen ^>abne*

tnannfehe SBetnprobe fegt; fdrbt ftcb bie glöfggfeit

nicht/ fo tg fein Blei bartn enthalten.
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JDarffellung beö burc^

Sffigat^er.

§. 947.

?D^an mnnt ^fftgat^er (Aether aceticus) öuc^

€ffi gnap^ta (Naphta acetica) tin ffinfNic^ er^cugfeö

Mic^teß gfuibum, baß burc^ bie S^erbinbung t)on

faure unb 2(ffo^ol gebUbet n)irb. erhält i^n je$t

in wohlfeilen ?>reifen in ben chemifchen ^öbrifen (j. 23.

gu 0chbnebe(f), fann ihn aber auch felbft gubereiten.

€r höt ben S^orgug tjor ben früher befchriebenen

baf man ihn bloß bem fufelfreien 23ranntwein

gumengen barf, um folchen auf ber 0tetlc in ein, bem

grangbrannfwein ahulicheß gluibum umguwanbeln.

$5crcifun^ bcß (^ffigat^cr^^

g. 948.

Unter mehreren üOlitteln, ben ^ffigath^** ^f^em

gen, verbient folgenbeß, alß baß wohlfeilffe, empfohlen gu

werben. 5»^ eine fleine fupferne {T)eftillirblafe, ober

an beren 0telle eine glaferne SKetorfe, bringt man

16 Q3funb gut getrocfneten unb gart gepfilperten 93 lei«

gucfer, unb | Q3fb. gepulperteß 2)?anganoppb (93raun«

(tein). 9tun mengt man 9 q3funb 2nfohol in einem

fteinernen klopfe mit 6 53funb f oncentrirter 0chwe«

felfaure, inbem man folche tropfenweife hingu trbpfelt,

unb fo oft aufh&rt, alß bie ^af[e |Tch fehr erhi|f. 3^«

neß ©emenge gie^it man hierauf auf ben ^leigucfer in

baß ©eflillirgerath , laßt alleß 24 0tunben ruhen, unb

Mi 2
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»crric^fet bcmn bie ^r)efhirafion
,

wobei man ölleu biö jur

magigen tocfne öber^ie^et.

949.

^T)aö er^aifene at^erifc^e ^Deflitlat' wirb hierauf mit

bem t)icrfen ^^eiie fcincö Umfangeö t)on beflüHrtem

fer gemengt, unb fo fange eine d|enbc^^alilange

(ftarfc 0eifenfieberfauge) biß ber 2(ct^er

ftcb afß ein jarteß Oef oben abfcf)cibet. <r)iefer 2(et^er

wirb nun t)on ber untern gfuffigfeit burcb einen 0cbci =

betric^)ter abgenommen, bei gefinber ^^i^e auß einer

SKetorte noc^mafß uberge^ogen, unb bann in gut üerf^fofi

fenen (55fdfern ^um ©ebrauc^ aufbewa^rt.

950.

Um mit biefem (^ffigdf^er ben gemeinen

Branntwein in granjbranntwein um^uwanbefn,

mug fofe^er bor^er bon affen gufeft^eifen bofffommen gej

reinigt fe^n. . 3^ biefem gereinigten Suf^önbe ifl eß ^in-

reic^enb, wenn für 200 Quart beß gereinigten Brannf«

weinß, bon 4Sg3rocent ^raffeß, fe^term | biß 1 Q3funb

beß 2fet^erß 3ugefe|t, unb affeß wo^f unter einanber ge^

mengt wirb. SBitf man biefem ©emenge noc^ 4 5^funb

Sucher gufe^en, fo wirb ber fuge ©efebmaef mehr

borgeboben.

§. 951.

5!>ic auf fof(bc 52Beife er^ieften ^robufte finb mehr

ober weniger bem debten Franzbranntwein im ©efebmaef

dbnficb* 2(m fcb5nf?en faffen fie mit bem Branntwein
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öuß, ber burc^ 0a(petcrfaurc (§ 932.) entfufelt tvors

ben iß. <Bic crfcl;einen färnrnfHct; farbenloö. Um i^nen

bie weingelbe Jarbe beö gewo^nlicben gran^brannfweinss

3u geben, bebient man fic^ be5 braun gerbflelen unb in

SSSaffer gelbffen Sucferß*

Slnmerfuttg, S5ergiett/ ja fdbß in Sranfreidb

foö man bem S3ranntn)ein au3 ©etteibe bie i^uas

litdt beö beiien ^vanßvanntvo ein0 baburd) ertbei=

len/ ba9 man auf baö 23olum von 66 Sßerliner ^uart

SBursc/ auö 9^oggen= unb ©cr^enmalj bereitet/

3)funb braunen Suderfprup fept/ bie glüfjTgfeit

mit ^)efe in ©dbrung bringt/ unb/ wenn bie germen*

tation uoUig beenbigt iß/ bie QJiaflfe befHHirt mib mU
net/ worauf bem erhaltenen ©etlillate i ^funb

i^anbifijucter jugegeben wirb, bftbe folcbeitf felbil

«oeb nicht perfuebt/ bie ©acbe Perbient aber naher ge-'

prüft SU werben.

§. 952.

Um ben Suefer jur g^arbe susubereiten, bringt man einen

^h^ii feinen raffinirten 3 u cf er in eine fupferne Pfanne, gieff

fein boppelteß ® ewicht reineö a ff e r hinsu, iBfet ben Suefer

barin über j^'ohlenfeuer auf, unb Perbunftet hierauf bie

2(uflofung fo lange, biö biefe anfangt eine fajlanienbraunc

Jarbe ansunehmen. 97un wirb baö ©anje in fo - Piel

funjUichem gransbranntwein aufgelofr, alö baju erforber^

lieb ift. Q}on biefer braunen 2(ufiofung giegt man nun

bem gransbranntwein fo Piel biö bie Perlangte

weingelbe garbe heföugefommen ijl.

5. 953.

2tujer ber hier befchriebenen !D?efhobe fann man fich
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auc^ noc^^ ber fotgenben bcbienen, um ein Slüibum ju er«

^eben, baß bem achten Sranjbranntmein fe^r na^e

fommt* 3u 40 S3erliner Ctuart guten ftarfen unb völlig

fufelfreien ©etreibc? ober ^artoffelbranntmein

fe|t man 1 ?3funb etmaß am gcuer gefcbmol^eneß unb get

puiverteß ^ucbcnfat|, 4 ^ot^ ’in bwnne 0c^)eiben ges

fc^nittenen frifcben !I^eerrcttig, 3 :0of^ in 0cbeiben

^erfc^nittene frifc^e gmiebein unb 16 :^of^ 0pane von

(Sieben^ olj* 5D?an lagt baß Gemenge 2 biß 3 5:age
4 ‘

lang in einem verfpunbeten JafTe ru^en, jie^t '^‘^n

ber Siuffigfett; auß einer !^)e(Tiinrbiafe, 24 üuart bei febr

geiinbem Jeuer über, unb Ih^t bann ben S^aebtauf befom

berß auffangem 5)aß erhaltene 5)efiillat fann nun biß

jur erforberlicben 0tarfe mit $[ßafTer verbunnt, unb mit

berSuefertinftur (§ 952.) gelblich gefärbt merbem

^Der fo erhaltene SJrannttvein jeigt in ber Xbat mit bem

achten ebenfallß viel 2(ebnlicbfeit,

d. 2}ereblung beß ^ranntmeinß in Slum.
/

§. 954.

5)er achte Slum, auch Maffia genannt, mirb in

Oft'' unb S23e(tinbien auß bem frifch gepreßten unb

ber 5ßBeingahrung unterworfenen 0afte beß Sueferroh-

reß ^ubereitet, inbem man biefen ber 5)eßilIation unters

wirft; eine fchlechtere 0orte bereitet man auß ber 50? es

laffe, b. i. bem nicht fri|iaOifirten 0prup, ber nach ber

2(ußfcheibung beß 3 u cf er ß auß bem 0afte beß

rohrß übrig bleibt. il)er le|tere unterfcheibet ftch bom

erflern ju feinem S?achtheile burch einen brenzlichen ®«s
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balfamifc^en QJeruc^ unb ©efc|)möcf auß, ber uja^rfc^ein«

tjon einem eigenen balfamifc^en SlBefen in bem fnfc|en

Sucferro^re ob^angig if?.

5* 955.

Unter mehreren S^erfucbem bie icb angefteUt öuß

reinem ^rannntmein ein bem achten 9ium a^niicbeß ®e^

tranf ^ujuberciten, §at mir fofgenber baß befte 9vefu(fat

gegeben. 50?an fe|e auf 100 üuart guten reinen rbilig

fufelfrei gemachten Branntwein,' nach einer ber fröb^r

befcbriebenen iO?etboben bearbeitet, ber ungefab^ 85

Cent 2(ifoboigebatt nach ^raUeß betragt* 40 Clnart rei«

neß Brunnenwaffer, unb 2 ^funb 0at|)eterfaure.

5D^an (aßt baß (SJanjC' 24 0tunben (ang rubig liegen, unb

jiebet bann auf ber Btafe bei ber gelinbeffen ^i|e baß

©an^e fo weit über, baß baß JX^eftiKat 50 ^rocent 2Uf055

bo( nach ^raUeß be(i|t.

956.

3J?an fwUet nun baß ?De(!i((at auf ein Saß t)on

(Eicbenbolj, fegt für jebe 100 üuart beffelben 12 £otb

reinen (Jffigatber neb(t 4 ^funb Sucfer unb 2 £otb

BaniUe ^u, bie borber in fieine^tucfe ^erfcbnitten wer«

ben muß. 9J?an (aßt nun. baß ©anjc wob( berfcblbfTm

2 9J^onat (ang rubig (iegen, worauf eß auf ein anbereß

Saß abgewogen werben fann. $lBenn ber 9ium gefärbt

fepn fott, wirb ibm bie burcb gerbßeten Sucher ges

geben. S)aß auf fo(cbe 5£ßeifc erba(tene ^robuft fommt

bem wepinbifcben $Hum am nacbflem
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§, 957,

2(udf) bie folgcnbe 3}erfo5rimgßart liefert ein gluibum,

bdß fltß 91 um benu|t merben fanm 50 berliner ^iuart

burc^ 0alp eterfaure tJerebelter 53ranntmein (§»

9320 pon 36 ^rocent 2(lf o^olge^alt (nac^ Stic^ter)

ober 51 Q3rocent nac^ ber ^raüeßfc|)en 0fale, merben

in einer <£)e(Ii[lirblafe mit 10 Ciuart S^affer, 6 :2ot^

(Jffigat^er, 16:l?of^ 0panen Pon €ebern^olj (toie

folc^e bei ben ^ifc^lern unb S5lei jl iftfa brisanten

abfallen), 2 :5ot^ 93anille unb i ©ran S)?ofc^uß gec

mengt, bie gugen mo^l lutirt, bann bie glufjTgfeit 10 biß

12 0tunben lang in gelinber ©igeftion erhalten, unb bonn

bei ber gelinbeften *^i^e 40 Quart gluffigfeit ubergejogen,

unb ber Diacblauf befonberö aufgefangem 3^neß ^efliUaf

mirb hierauf mit einem Quart beß beften £0?alag am ei?

ncß Perfekt unb ^um ©ebraue^ aufbema^rt.

§, 958,

^ineber aüereinfac^ffen iO^et^oben, einen funfilicben

SKum bar^uflellen , beffebt enblicb barin, bag man 50

Quart burcb 0alpeterfaure gereinigten ©etreibe^

branntmein in einer IDefiillirblafe über 50 0tucf pbüig

reife in fleine 0tucfen gefcbnittene Quittendpfel

gieft, baß ©emenge jmei ^agc lang ru^en laßt, unb bann

40 Quart gelinbe uberbeflillirt, ®aß ^Deflillat fann nun

mit SBaffer gefcbmdcbt, unb mit 3 u cf er perfußt merben.

e. 2}ereblung beß ^ranntmeinß ju 2(raf.

§, 959,

<Der 2(raf i(l bie feinfle unb beliebtere aller 2(rfen
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t)on ^ranntn)ein. 0ein D^ame ffammt tDa^rfc^einlic^

t)on bem Iateinlfc(;en SDBorfe Areca (Q)alme) ab, tt)dl

man ben fugen 0aft Derfcbiebener 5^a(menarten baju

^verarbeitet, unb burcb bie JI)efIittation beffelben'ben 3(ra6

bereitet fl)ag man ben livat am? Dteiß bereiten foU,

mie man allgemein fagt, ifc nur jum ^^eil ma^r; man

geminnt aber barauß nur ein fcblec^teß Q3robu0t. 5Bir

molTen l)kv juerfl bie ^et^obe befcbreiben, mie ber livat

in 3nbien bereitet mirb, bann aber bie 9}erfa^rung leb-

ren, mie jeber reine Branntwein in ein bem 2(raf

abnlicbcß ©etranf umgewanbelt werben Um.

f. Bereifung beß 2(rafß in ^nbien.

§. 960.

2(uf Ceylon bereitet man auß bem fugen ©afte

eineß bort wacbfenben Q3atmbaumß (beß Borassis Babel-

liformis) burc^ß ©nbicfen einen Q^alm^ucfer, ber ba^

felbfc 3öbr9 genannt wirb. S)iefer ^^almjucfer i|t

bie ©runbiage jur Bereitung beß 2(rafß, ber fic{) burcb

einen uberauß angenehmen ©erucb unb ©efcbmacf außc

zeichnet, unb nic^tß öon bem raucbartigen ©efcbmacf beß

gew5bnlicbe,n befi^t

5. 961.

Um biefen ^^almjucfer auf ?fjraf ^u benu|en,

wirb folcber in Straffer gelofl, bann bie ;^6fung in Jer?

mentation gefe|t, unb burcb bie lI)efiiüation, bie bafeibff

mit getrocknetem .^ubmi|I betrieben wirb, baß ©eifrige

uberge^ogen. £)er burcb bie ©efiiUation gewonnene 2traf
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wirft nlc^t genofien; fonftern ftor ftem ©cftrauc^e

cr(l wenigftenö m lang (in ^ataft ten hingegen

mehrere 3a^re), in irftcnen Hopfen eingefc^(of]en, in ftie

€rfte gegraben unft fo aufbewa^rt.

5. 962,

^ine onftere 7(vt fter 2(rafbereitung gefc^ie^ef auf

fter .^ufle fton €orom anbei auß ften Blumen fter

Bassia latifolia. 0ie beftgen einen raucb^ unft lefter«

artigen ©erucb, unft i^r fleifcbiger fugfcbmecfenfter

i^elcb, fter, gleich ften 91 0 fine n, genoffen wirft, enthalt

ften fermentirbaren Sucferftoff. ©nc ftritte Tlvt fter

2(rafbereitung gefchiehet ftafelbft auß ftem wohlriechem

ften0aamen fter Eleusine corocana, ftem man fein gleis

(heß ©ewicht einer gerbeflojfhalfigen 9linfte (j, 25. 5^imos

fenrinfte) ^ufeht. 9)2an üerfegt beifte Porher in einen lis

quiften gufTanft, lafit fte in Jermentation ubergeben, unft

fteflillirt bann baß gegohrne ®ut 5wei 9Jtal.

5- 963.

^err ©octor ^apne^r ber ftie Subereitung fteß

2lrafß an Ort unft 0telle beobachtet hat, fe|t ftaß^gem

thfimliche, wofturch ftiefe Söereitung |ich auß^eichnet, theilß

ftarin, fta^ fter ?D?affe bei fter Nahrung gerbejioffhaltige

9vinften beigemengt werben, ftie felbft ftie 2(ußbeute an 20

biß 25 Q3rocent Permehren follen; theilß barin, ftag man

ftie 5t)^eifche in 0 ch I au che n Pon frifchen Siegenhauten

gdhren lagt.

^ermbgdbt’ß SWufeum fteß 9^<uefle« w. 7* S5b.

®. 376 w*
,
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5, 964.

9ta4 biefer 5D?e(^obe operirt man in 3ntien. SD?an

mengt bafeibf! einen ^^eU ober an befTen 0telie

auch ben 0aamen ber Eleusine corocana, mit gleich

viel SJtimofenrinbe, unb ru^rt baß ®anje mit ber er?

forberlicben Cluantitat Sffiafler an. iT)ie fo gebübete 50?eij

fc^e mirb nun in 0cb fauche, Pon frifc^en nic^t gegerbt

ten Si^^rn^duten angefertigt, gebracht, beren »^aarfeis

fen nac|> innen gefe^rt finb. ^Die 0cblduc^e merben nun

Perfcbioflen, Pon S^it in Seit gerüttelt, unb entmeber einer

S®drme ;Pon 80 biß 100 ©rab ga^ren^eit (iz 25|- biß

30| SKeaumur) außgefe|t, ober auf ben Öificfen ber Saft«

ocbfen, bie man ^u 5*^acbtreifen gebraucht, gelegt. SOtan

bjfnet ben 0c^)laucb alle 8 ^^age ein SJtal, unb lagt i^n

fo lange liegen, biß man einen meinartigen QJeruc^ barin

bemerft; biefeß jeigt an, baf bie SJtaffe außgego^ren ift4

5. 965.

Sffienbet man ben 9leiß jur Söilbung beß 2CraFß an,’

fo gefcbie^et folc^eß alleSJtal in berSKegel mit ^alminU
fer ober mit ber S5lume ber Bassia latifolia, ober mit

bem mo^lriec^enben 0aamen ber Eleusine corocana ges

mengt. 2(uß blogem Die iß gemihnt man ^mar burc^) bie

germentation auc^ eine Zvt 2(raF, ber aber alle 50?al nur

fc^lecbt i|t, unb 0amf6 genannt mirb.

966.

*^err ^cctov Sparern menbete (latt beß Dleifeß ben

SCßeijen an, unb gemann einen 2(raF, ber bem oflinbis
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fc^en gleic^itioar, €rna^m ungefc^rofeten, bloß grob'-

lieb ^erquetfebten $ÖBcijcn, fe|te g erbefloffbaltige

JXinbe binju, lieg baß ©anje mit SSaffer anmeifeben,

imb, nach ber oben angegebenen 9J?etbobe, in Siegenb^en

fermentiren. 0?acb 8 ^agen mar bie Fermentation febon

tJoUenbetr «nb bureb bie ^^leflilTafion erhielt er einen

febr geiffreicben 2(raf, ber jeboeb, mie gemobnlicb, er(l ein

3ö§r lang in ber €rbe vergraben liegen mußte, um feine

Q5oUfommenbeit erbalten, 2llö gerbeffoffbaltige 0vinbe

fann man ficb, ffatt ber 0J2imofenrinbe, auch ber

€tcbrinbe, ber ^ormtümurjel, ber 02elfenmur5

jel :c, bebienen,

y

g. Bereitung beß 2(rafß auß ©etreibebranntmein,

5 , 967.

Um ein bem achten Tlvaf abnticbeß ©etrdnf auß

©etreibebranntmein ju bereifen, mir unter mehreren

bamit angefteüten SBerfueben folgenber am beften gelum

gen, »^unbert berliner Quart beß bureb 0alpeter^

fdure (§. 932) gereinigten ^ranntmeinß merben in

einer ^Deftillirblafe mit 10 q)funb gerafpeltem ©ua^

jach 04 , 2 ^otb 33a nt He, unb 1 ?)funb gepulverten

©lan^rug gemengt, unb von bem ©emenge fo viel

uberbeflitlirt, baß baß $T)eßillat 58 Q3rocent Xralleß (ge?

gen 42 Q3rocent Sliebter) an geigt; bann mirb für

jebeß Quart ein Quentchen 3 tiefer barin geloff, worauf

baß ©ange bureb gebrannten Sitefer hellgelb gefärbt wirb.
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§, 968,

€ine anbcrc Q^eifa^rungßart, bie ^ur JI)arffcUun3

beß funftncl;en 2(rafß angetvenbet ^obe, befielt in Sotgenc ,

bem. 50 0uart mit 0aIpeterfdurc gereinigter

^iöranntmein üon 36 Q3rocent nach Diicbter ober 51

Q3rocent nad; ^ra'Ueß ^Hfo^oige^ciit, unb 10 0uart rei<

neß Sffiaffer merben in eine ^lafe gebracht, bann
3
uge=

geben: 8 £of^ (Jffigdt^er, 8 :^ot^ fc^marjer pe^

ruantfeber ^aifam, 1 üucntc^en O^erolibl, 16

2ot^ 0c^ni|el üon gegerbtem lo^ga^ren £eber. 50?an

perfiebt ade baß ©emenge 10 biß 12 (0tuns

ben lang gelinbe bigeriren, unb ^ie^et 40 0.uart SluffTg^

feit gelinbe über, 9J?an bringt folc^e in ein gaß:, t^ut

1 ber feinflen SÖanille ^in^u, unb lagt baß ©an^e

Silage lang ru^ig liegen, morauf bie Sluffigfeit alß 3(raf

benu|t werben fann.

§, 969,

25iele Käufer beß 2(rafß fo wie beß 9lumß unb

beßgranjbranntweinß Perlangen, baf biefelben, wenn

i^nen eine 2(uflofung Pon €if.enPitriol 5ugefe|t wirb,

eine fd)wdrjlicbe tintend^nlic^e Joi’be anne^men folfen, 2)?an

nennt biefeß bie ^olldnbifcbe Q3robe, i)ene ^igenfe^aft ift

öber burebauß etwaß ^ufdüigeß, baß pon ber ©alluß^

fdure unb bem ©erbeftoffe abhängig ifT, welche biefe

2(rten Pon SÖranntwein, wenn fte aufgaffern Pon ^icben^

b 0
1 j liegen, barauß ejefra^iren, 2l?an fann jebem ^rannt«

wein biefe €igenfcbaft miftbeilen, wenn ijm ein flarer

2(ufgug Pon ^bee jugefe|t wirb.
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lieber bie S3enu^un9 beö Dlac^laufe^ t>om

Branntwein' auf

5* 970.

^S^er im Betrieb einer großen Brannfwetnbrenne*

rei iff, fann auch leicht unb o^ne biete .Soften bie Ja*

brifation eines bor^ugticb guten (^ffigß bamit berbinben.

tfl ouö ber Erfahrung begannt, baß ein gewoßm

lieber flarfer 0cbanf branntwein mit 10 bis

'len SCßaffer gemengt, bei einer Temperatur fteb

fetb(l öberlaflen, in fur^er Seit atlein in einen guten ftar^

fen €ffig öbergebet.

5. 971.

3Ber jene Jabrifation betreiben will, fann ficb ber

folgenben Berfabrungsart mit Bortbeil bebienen. 3J?an

^iebt beim SGBeinen bes Cutters nur fo biel ab, baß ein

flarfer Branntwein gewonnen wirb. SSBenn ber O^acblauf

anfangt, febwaeb ju werben, b. t. wenn ein gluibum über«

beftillirt, baS nur 18 ^^rocent TralleS (z: 12 Q3rocenf

Dlicbter) nach bem 2üfobolimcter ^eigt, bei 14 ©rab

SHeaumfir, fo fangt man folcbes befonbers auf, bis bas

3ßaffer 6bergebet, unb berwaßrt baffelbe, um €ffig bar«

aus |u bereiten.

§. 972.

man eine binreicbenbe Quantität biefes 9?acblaufs

gefammelt, fo feget man fo biel ftarfen Branntwein ^u.



baö ®anje nac|i bem TOo^otimefer 15 ^rocent nac^>

3:raneß (z: 10 ?)rocenf 91 fester) oußmac^f. SJ^an

mengt bem gfuibum für jebe 100 Quart, 10 Quart guten

ttnb üerwa^rt baffelbe nun in ffeinen 5«fT<?rn,

^u 15, 20 ober 30 Quart, ober in irbenen inwenbig nic^t

gfafurten prüfen, t)on grauem 0 teingut, mit jiem<

tic^ meitrn Deffnungen, von 10 unb 12 Quart* !D?an

pfacirt biefe in einer ^ei^Baren 0tubc auf Dlegafen, unb

üerfebfiegt i^re, Deffnungen bloß feic^f mit ^einwanb*

59tan ^ef^t^bje 0tube fo auß, baß tagficb unb nac^tfic^»

eine Temperatur üon 18 biß 20 ©rab 9teaumur baritt

er^aften mirb, unb in 6 biß 8, ^bc^ftenß 10 Sffioc^en

mirb bann atfeß in einen guten fc^arfen Sffig umgemam

beft fepn.

§. 973.

2(uf fofc^c SfBeife fann man mit jeber 23r an nt =

meinbrennerei eine €ffigfabrif üerbinben. T)er

(^ffig, ber auf folc^e SSSeife gemonnen mirb, i|t üor^Sgftc^^

rein unb (tarf, unb fann, befonberß für Jabrifanten tion

33feiju(fer, bie 0telfe beß beffilfirten €ffigß üer«

treten, meif er, außer ber ^ffigfdure, feine anbere

frembartige 0aure entsaft, ^ben fo ift fein ©efebmaef

unb ©eruc^ fo rein, baß er in ben »^auß^aftungen bie

^ 0telle beß beffen ÖBeineffigß erfegen fann.
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ein unb swaniigflec Sibfd^nitf.
'

\ '

lieber bic 23eniU^«ng ber 6d)lampc aB nab«

re'nbeö ÜKittel fiirö ^ieb*

5. 974.

50?an nennt <^(^lampc (auch 0puH9) ben Dlucf-

ffanb, ber nach bem 2(bfuttern bcr gegobr^nen 50?etfcbe

in ber Sutterblafe ^urud bieibt. 3ener^'SRu6Fi?onb ent«

bd(t bie ber Fermentation entgangenen ej^traftiyen

ber ber Fermentation unterworfenen 0ub flanken, unb macht

bann noch ein- guteö ndbrenbeß SJ^ittet furö SSieb auß,

weicbem ^ebuf bie 0cbldmpe benu|t wirb.

5. 975.

ifl bereits (§ 457) bemerkt worben, bag bei ber

Fermentation, Don ber eingemeifcbten 0ubftanj, im ®urcb«

fcbnitt allemal 75 ^rocent verloren geben, bie tbeils als

foblenpofffaures ©aß entweichen, tbeilß in 2nfo«

bol umgewanbelt werben. baber mit ber froc!«

nen 59?affe ber eingemeifcbten (^uhfian^ befannf, unb

bat man baß ^^v^aUni^ berSlBdffrigfcit beffimmt, bie

beim ^inmeifcben gebraucht worben if?, fo laßt ftcb auch

barauß ber ©ebalt an ndbrenbem 0toff in ber 0cbldmi

pe alßbann mit Dieter SuDerficbt beftimmen.

§. 976.

2lußer ber ndbrenben 0ub(!an^ enthalt bie 0cbldm«

pt ober oucb noch mehr ober weniger freie 0dure,

bie
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hU (^eüö fluö ^ffigfättrc, öuö

faurc, jum auc^ «uß EGBeinflein? «nb 2(cpfel?

fdure befielt. JI)icfe 0aure tfl, befonberß bei ber

0cbiampe öuö Kartoffeln, oft fo porflecbenb, ba0 baß

23ie^ fie nic^t genießen toill, «nb njenn fie tjon felbigem

genoffen tr>lrb, folcbe, »ermbgc ber freien 04ure, ^um

0tumpfn)erben, fo wie jur allmabligen Serftorung ber

3abne üiel beitragt

s* 977.

ift ein Otacbt^eil, ben bie 0cbldmpe mit ftcb

fu^rt, ber moglicbfl abgeffellt werben muß; befonberß wenn

fie, wie eß je|t ber ißr jum Jitter für bie

0cl)afe auf ben 0tdllen eingefu^rt wirb; weil mit ber

Serflorung ber Sd^ne auch eine 0torung in ber Junftion

ber IBerbauungßwerf^euge befurchtet werben muß, bie meb«

rere anbere Dtacbtbeile nach ficb jieben fann«

§. 978 .

Um biefe b^fOorjTecbenbe 0dure in ber 0cbldmpe ab^

3ußumpfen, iß eß bi^reicbenb, ibr irgenb eine unfcbdblicbe

wohlfeile abforbirenbe 0ubftanj bei^umengem £0?an ers

reicht biefen gweif burcb bie 23eife|ung t)on etwaß Q^ott

afche, ober burcb felbj^ bur^ gebranns

fen Kalf, ohne baß man einen Ü^acbtbeil für bie ©es

funbbeit ber '$:biere batjon befurchten barf; nur muß von

jenen 2)?aferien nicht mehr angewenbet werben, alß

0dtfigung ber freien 0dure erforberlich ifl.

5, 979 ,

3J?an überzeugt jich »om ^Dafepn ber freien 0dure in

^levmta. L ^fjf. Sl
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Uv 0c^ lampe, enfmcb'er turc^ ben ©efc^macf berfdben,

ober auch baburc^, ba| man ein 0fretfc^en mit ii^acfmug

blau gefärbtes q3apier ^ineintauc^et, melc^es bann rot§

gefärbt mirb. 5D?an fann biefeß ?)apief ba^er auch brau«

eben, um ficb ^u fiber3eugen, ob Pon einer ber Porter ge«

nannten ?0^aterien, ber 0cblampe fo Piel jugefe^t ifl, als

notbmenbig. mar, alle 0durc ab^uflumpfem

5, 980,

Um bie Q3ottafcbe ^u bem 23ebuf in gebrauchen,

Ibfet man eine beliebige Portion berfelben in 55Baffer auf,

unb fe|t Pon ber 2(uflofung ber 0chldmpe, unter ftetem

Umröbf^u, fo Piel f}inin, bis bas bmeingefauebte Sa cf«

mufpapier nicht mehr gerbthet mirb. Um aber auch

ju miffen, ob man nichtN gu Piel Q3ottafche angemenbet

hat, nimmt man zugleich einen 0treif mit ,^urfume«

tpurjel gelb gefärbtes $>apier jur *^ulfe. SSBirb bas

Saef mufpapier in einer folchen 0chldmpe nicht

mehr gerbthet, unb bas ^urf umepapt er barin nicht

gebrdunet, fo i|l bie rechte Q^ortion getroffen. SÖBirb hin«

gegen bas .^urfumepapier gebrdunet, bann ifl in piel

?>ottafche angemenbet morben, unb man muß bann fo

Piel frifche 0chldmpe jufegen, biSi bie oben benannte

gute €igenfchaft erhalten morben ifl.

5. 981.

SSBill man mit »^ol^afche arbeiten, fo mirb biefe

porher mit SÖBaffer ausgelaugt, unb nun bie erhaltene

Sauge in ©ebrauch gefeht. l2Die Sauge Pon 10 ?)funb

^oljafche leifiet im fBurchfehnitt eben fo Piel, als ein
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^funb gute fe|t ber 0cf)lampe von

ber 2(fc^)en lauge fo viel alö erforberlidj) if!, i^r

alle 0äure rauben; unb biefeß iß ber gall, wenn bie

gluffTgfeit baß ^aefmußpapier nid;f me^r rottet, unb

baö'i^urfumepapier nic^t bräunet» &att ber

afc^jenlauge fann man {tc^ auch ber gem6^nlic^)en S3ucf?

ober ^eucblauge bebienen^ fo mie fie in ben *^auß^al=

tungen jur ^afc^e bereitet mirb» 2ßer eine 0eifen«

fieberet in ber 9?ä^e ^at, fann auc^ bie 0eifenfiei

Verlange mit gleich gutem Erfolg baju in 2(nmenbung

fe^en.

5» 982.

^ffiill man ficb lieber beß i^alfß bebienen, fo iß

treibe am gefebidteften; an beren 0felle auch ein

9}iergelfalf, fo mie gart gepulverter .^alfftein

angetvenbet merben fann. biefem Jatle tverben jene

5D2aterien vorder 3art gepulvert, bann ber 0cblampe von

bem ^)ulver fo viel 3ugefe|t, alß erforberlicb ißr bie 0äure

ab^uftumpfen; gu tvelcbem ^e^uf bie <Bc^lämp^ mit

bem ^alfpulver recht gut unter einanber gearbeitet n>er=:

ben mug. 2(uf bie 0cb lampe, bie nach bem 2lbluttem

von 100 5)funb troefner gäbrungßfabiger 0ubflan3 er^ah

ten ivorben iß, tvirb über ein b^lb Q3funb .^alf faum er=

forberlicb fepn.

§. 983.

S)urcb eine folc^e 25ebanblung rnirb ber 0cblämpe

alle freie 0aure entzogen, ohne ihr irgenb einen D2ci(bt^eil

für bie ^efunbbeit ber fie geniegenben ^b^tre ju geben.

Sl 2
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JDögegen ucrlierf fle mit ber Stbffumpfung ber freim

0äure' auc^ bie nac^t^eütge gcrjlorenbc .SlBirfung auf

bic Sö^ne ber ^^iere, ünb aller 9?ac^t^etl öber^aupt ifl

üerfc^munben, ben man fonff pon i^rem ^ebrauc^ für

^l^iere, por^öglic^ mtlc^enbe .^u^e, fo mie 0c^afe «nb

onbere ^^iere, bie nic^it unb 0cblacbtPieJ

bcflimmt (inb, baüon ermarten barf.

Siioel unt» ^waniiflfte« '5lbfd^nitt.

,

Son ber clnfad^cn unb

genflanb beö Söranntmcinbrennerß tfl, fo geehrt bie

gabrifation beß, mit Perfc^iebenen ©etpur^en Perbunbencn

95rannttpeinö fär ben JDcfti Hat eur, obgleich auc^ beibe

©efcbdfte gemb^nlicb mit einanber perbunben merben. ?D?an

unterfcbeibet tm v^anbet getpobnlicb fünf ^^auptarfen pon

folc^en ^ufammengefe|ten ?5ranntipeinem bic a) in €in«

€rcmß unb e) in Dlatafia arten unterfc^ieben merben,

^abc biefen ^egenftanb pollfommner in einem eigef

nen iSerfe bearbeitet *); ^ier foll eine 2lnleitung 3
ur 3n«

O^etmbfldbt’ß (bemifebe @rtmbfdbe ber DefJifltrfunf?/

ober tbeoretifeb ® praftifebe Stnleitung |ur rationelle«

famnicngcfc^f cn 23ranntmcinc, fo mic

ber micbtigjlen SiqucurCv

§. 984.

bie gabrifation beß ©ranntmeinß ein
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berdtung 5er gcmojnlic^en ^ufammengefe|(en ißrannfwei»

ne gegeben werben, wonach 3^bermann im 0tanbe fepn

wirb, jTcb bic cm meifZen gebrducblicben felbfl anfertigen

|n fonnem

£rj?c Tibt^cituns^

Don ben cinfad)cn Dvanntwcincn,

§. 985.

(Sinfa^e S&rönnfweine, auch Aquae vitae, wer«

ben bie Q3robufte ber 2)cfftlfat(on genannt, weiche man

gewinnt, wenn ein gcwobnticbcr Söranntwein, in ber Der«

fe|ung mit gcwur^^aften ?0?afenen, nod;maIß überbefliüirt

wirb, unb man bem iDeftidat bie gehörige Derfc^ung mit

^Baffer giebt, um folcbeß in einen Branntwein um^udn«

bern, ber ungefähr 45 ^^rocent 2(ifo§of nach ^raüeß,

(30 Bcocent nad; SKiebter) enthalt.

1. €tnfac^er j^ummefsBranntwein.

5)funb guter reiner gefiebter .^fimmetfaamen

wirb Uid)t ^erquetfebt, fo tag fein i^orn ganj bleibt,

unb in einem gaffe mit 30 Berliner Quart (baö

Quart SU 2| ^funb SKaffer gered;net) gutem ©etreibe«

branntwein übergoffen, ?0?an bringt alßbann baß ©ans«

in bie Blafe, fe|t 10 Quart SFoffer beftiüirt 20

Quart oon ber gluffigfeit über, unb fe|t bem Beflitlat 5

Quart reineß glugwaffer s«. SSßem eß gefdUig i(t,

^enntnig unb göbrifation ber etnfadben unb boppelten

Dranntmdnc te. SDlit bier ^upfertafcln. Berlin/ 1819 *
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fann bicfem S5rannt«)em öuc^> noc^ f&r jebeß Ouart ein

Sucfer ^ufe|en, ber öor^cr in 2 CSBafler oufgc^

lofi njfrben mug» jlelft nun einen fei)r angenehmen

einfachen ^ummelbranntmein bar.

2. (Einfacher 2Cnieö 5 23 rannt mein. (Anisette.)

50?an pflegt ben 2(nießbranntmein entmeber auö ge^^

meinem 2(nieöfaamen, ober auj5 ber Sßermengung

beffelben mit bem 0ternanieö ^u bereiten.,

Sur 25erfertigung beö erflern mirb ein 9>funb ^ers

quetfchter 2(nieöfaamen in ber ^eftillirblafe mit 30

Quart 23ranntmein unb 10 Quart Gaffer fibergof:

fen, unb 20 Quart gluffTgfeit uberbefiiüirt. ^Daß ^Dejtili

lat mirb mit 5 Quart £03 affe

r

üerfegt, morin 20 ^oth

' Sucfer geloft morbcn fi'nb.

Sur 2tnfertigung beö ^meiten merben J ^funb ge^

meiner 2(nießfaamen unb i ?)fanb 0ternanießi

faamen '^ufammen ^erquetfcht, baß Q3ulüer mit 30 Quart

£öranntmcin unb 10 Quart £Ö3a|Ter ubergoflen, 24

ben macerirt, unb bann 20 Q^uart Jluffigfeit öberge^ogen.

il)aß £Def?ilIat mirb mit 5 Quart '£03 affe r tierfe|t, unb

bie 23erfuf!ung gefchiehet mit 20 :0oth Suc^^r.

3. ®algantr23ranntmein.

(5in unb i 5^funb ©algantmurjel (Radix Ga-

langae minoris) mirb ^erfc^nitten unb gröblich jerftofen^

bann in einer 231afe mit 30 Quart Branntwein unb 10

Quart Gaffer öbergoffen, 48 0tunben bamit gelinbe bi<

gerirt, unb alßbann 20 Quart Branntwein uberge^ogen.
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2)0« 2)e(!töaf wirb mit 20 tjcrfugt, ber üors

^er in 5 üuart SlBafTer öufgelof! worben war»

4» ,^a(muß5?5rannfwetn»

2(nbert5a(b Q^funb gute frifc^ gcfrocfnete ^^aimuöJ

wurjel wirb ^erfc^niifen unb gerqueffc^f, in einer 55Iafc

mit 30 Quart ^öranntwein unb 10 Quart SSBafTer öber^

goffen, 24 0funben gefinbe bigerirt, unb bann 20 Quart

glfiffTgfeit uberbeftillirt, bie mit 20 Sot^ Sucfer in 5 Quart

$£Baffer geioft, tierfugt wirb.

5. .^raufemunjeni 23ranntwein.

^funb frifc^ getrocfnete S^Iatter tion .^raufe^

mfinje, o^ne 0tangei, werben jerfcbnitten, mit 30 Quart

Branntwein unb 10 Quart £SBa|T^r in ber Bfafe ubergof:

fen, unb bann 20 Quart giuffigfeit uberbeffillirt, bie mit

20to53ncf<?i‘ in 5 QuartSlBaffer gelojT, tierfugt werben».

6» ?)omeran^en i Brannf wein.

Swei Q3funb getrocfnefe ^Jomeranjenfcbalen unb

i ^funb grüne Q3omeran|enfrucbte werben jerfcbnit^

ten unb geffampft, bann - in ber Biafe mit 30 Quart

Branntwein unb 10 Quart SBaffer ubergoflen, unb 24

0tunben bigerirt; bann 20 Quart Slufflgfeit ubergejo^

gen, unb biefe mit 20 Sot^ Sncfer in 5 Quart Sffiaffer

gelb|l, tierfugt.

7» Q3omeranjen ^ Branntwein o^ne $DeftiHgtion»

€in ^aibeß ?3funb trocfne grüne ^omeran^en werben

iu einem grobücben ^uttier gerjlogen, bann in einem gla-
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fernen itolben mit 30 öuart 55ranntn)dn von 45 ^rocent

<Eraücß 2tlfo^ol9e^ait ubergoflen, unb 24 <0funben

bamtt (Te^en geiaffen, unter meteber 3dt bte 5J?aiTe bfterö

umgerubrt werben mug. 2)ie (Jrtraftion wirb bann bureb«

gegoffen unb auogepregt, unb hierauf mit 40 Sot^ guefer

verfugt.

8. SGBacb^oibersföranntwein (Genievre).

®ret ^funb gute getroefnefe

werben jerftampft, in ber ©lafe mit 30 Quart ^rannt<

wein unb 10 Quart SBaffer ubergoffen, unb 20 Quart

giuffigfeit uberbeflillirt, weiche mit 2Ö :^ot^ Suefer in 5

Quart SSSaffer geloft, verfugt werben.

' 9. €itronen?iöranntwe{n.

Swei Q3funb getroefnefe, ober wenn man fie ^ahm

fann, 4 fpfunb frifcl;e €itronenfcbaIen, werben fiein

gefebnitten, mit 30 Quart S&ranntwein unb 10 Oiuavt

JQßaffer in ber ^iafe fibergoffen, 24 0funben lang bige«

rirt, unb bann 20 Quart giuffigfeit überzogen, bie mit

20 ^otb 3«<fer verfugt wirb, ber vorder in 5 Quart

ÖBöffer geibff war.

§. 986.

S3ei benjenigen 2frten ber eben aufgefu^rten ^rannf«

weine, weiche bureb bie ©effilfation über eine ober bie

anbere aromatifebe 0ubganj bereitet werben, erreicht man

ben 3wecf am beften, wenn bie ^erfieinerten gewur^b^ft^n

9}?aferien, in 5öeutei von grober ^einwanb eingebunben,

in bem obern SKaume ber $£)e(lillirblafe aufgebangt wer®
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ten, fo tag fle nur vom S)un(Te beö*535rönntn>ein«,

»a^renb ber 2)ef!iüation , burc^)(Tric^en »erben fbnnen;

»oburc^ ber Erfolg erreic^)t »irb, bag baö ©efftllat einen

üici reinem ®eruc^ unb ©efc^macf annimmf*

3»ci(e Zhtf^cilnn^.

©on ben bO})j)eltett SSranntweincm

5, 98?r

SDie boppeiUn 23rannt»eine unterfc^eibm f[c§

tjon ben einfachen bfog baburc^, bog fTe »eniger

rigfeif, unb bagegen me^r 0pirifuö enthalten, unb

eine flarfere 2}eife|ung mit Suefer bekommen. ?9?an fann

fte nach berfelben SD^et^obe, unb in benfelben SSer^ditniffen

on »ie bie einfachen S5rannf»eine ^ubereifenj

nur mit bem Unterfcbiebe, bag üon jeber ber ^ier angeges

benen ü-uantitdten
, flatt 20 OMCivt, nur 15 üuart Jluf:

ffgfeit uberbegitlirt, unb jebeß öuart mit 4 :^ot^ in t üuart

SffiajTcr ttufgeibflen unb Har gefoc^)ten Sucfer Perfugt »irb,

5. 988.

Um ben Suifer Har Heben, »irb berfelbc im

falten Gaffer ^erlaffen, bann baß SBeige von 2 ober

3 ^iern barin jertbeilt, unb bann bie glufggfeit fo lange

^efoebt, biö ficb alle Unreinigfeiten, in gorm Pon0cbaum,

öuf bie Dberjldcbe geworfen ^aUn, worauf bie gluffigfeit

^eig bureb glanell gefeibet wirb. 9?acb bem €rfalten

wirb fie bem Branntwein jugefegt,. unb wogl bamit

bureb «inanber gefebfittelt.
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Griffe 2r6t^cilung.

53ott beit ^ufammen^efe^tcrt $5rannttt)cmctt ober

Siqucurcn* •

989*

50?an gebrauche ben Spanten Stqueur gemeintgltcb,

um bamit fotc^e mit aromatifc^jen 0ubfIan^cn
/ gefcbrnam

gerte iöranntmeine gu bejctcbnen, bie (Tc^ burcb eine grbs

ßere SKeicb^altigfeit an ®ei|t unb an 3 n cf er oon ben

einfa(^n unb ben hoppelten 23ranntn)einarten auö^etcbnen*

0ie 6eft|en aber gemeiniglic^> einen me^r gufammengefe|^

fen Snftanb, n>eit man babei bie aromatifc^en ^^eile auß

me^rern 0ubffan3en jugleic^ bem 0pirituß einüerleibt ^atr

au^ merben fte mit oerfc^iebenen 5D?itteln gefärbt* SßBir

mollert ^ier nur einige ber por^figlic^ften aufflellen*

1 * ©olbmaffer ober Dloßfoliö*

©ie frifc^ gefrocfneten Blatter pon 9loßmarin, €itros’

nenmeliffe, SJ^ajoran, ^raufemfin^e, Pon jebem 4 :0ot^;

frifcb getrocknete 23ldtter Pon 9vofen unb rbmifcben .Tamils

len, Pon jebem 2 :^ot^; ©alganttpur^el, jlorentinifc^e 2}iot:

lenmur^el, 2lngelifamurjel, Pon jebem 2 Sot^; 0afTafragi:

bolj, ©emur^nelfen'r SimmtfaffTa, iD^ußfatnuffe, SIBacb^ol^

berbeeren, 2(nießfaamen, Lorbeeren, Pon jebem 2f ^ot^,

merben ^erfcbnitten unb einem 'groben Q^ulper ^erftampft*

^I)iefeß mirb in einer ^lafe mit 30 ü.uart 0pirituß Pon

45 ^^i^ocent 2(lfo^ol (nac^) Dlic^)ter) unb 10 üuart ^S^a{i

fcr ubergoffen, unb nach einer ©igejiion Pon 48 0tunben

18 Quart Slnfftgfeit gelinbe uberbeftillirt. 2)aß JDejlillat
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wirb mit 5 ?}funb 3«cfer tjerfugf, ber vorder mit 5 fpfunb

SBafTer (hv gefoc^t morben mar. S)iefer Siqueur famt

entmeber meig bkihm, ober and) gefärbt merben. SumeU

kn pflegt man i^m auc^ etmaß tkin gemachte (^oibbiatt^

df<in bel3ufe|em meic^eö aber ^^or^eit ift.

JDiefcr Siqueur t(l auch oon bemjenigen nicht fe^r

perfchi^ben, ben man unter bem Dtamen .^urförfKtcheö

^Jtagenmaffer auf^uftelfen pflegt.

2. .^n^ambambuli.

^0^an fe|e benfelben 3)?ater{alien , bie Porher ange^

menbet morben finb, noch ^ :0oth 0ternanieo, 12 :l?oth

i^ummelfaamen, 12 2c>t^ grüne ^omeran^enfruchfe unb 1

5)funb jerftampfte bittere 9Jtanbeln ju; beflillire nun batJ

©an^e, mie vorher befchrieben, über, unb verfu^ie baß ©e^

flillat; fo geminnt man benjenigen Piqueur, ber unter bem

^tarnen Krambambuli fo beliebt ift. £0?an giebt ihm

auch mohl eine rothe garbe, burch einen 3ufa| von

mit ^SBeingeijl ejctrahirten Karmin.

3. 3nbifcheß5D?agenmaffer.

5D?art nehme ^llanbrnur^el) Kalmuömur^el, ©algant^

mur^el, 3itmermur3
el, florentinifche 32iolenmur^el, ©emur^s

Helfen, iDitlfaamen, von jebem 2 ^oth; 5D?ußfatnuffe,

Simmtfaffia, Jenchelfaamen, Kummelfaamen, von jebem 6

Soth» SSSenn alle biefe 50?aterien einem gröblichen ^nU

Per ^erflampft morben finb, mirb baß ©anje in ber 25lafe

mit 30 üuart 0pirituß pon 45 QJrocent 2llfohol, nebjt

10 üuart 5SBaffer ubergoffen, unb nach Pier unb ^man^ig-

flunbiger !Digeffion 18 Quart glfiffigfeit uberbeflillirt ;
melche



mit 5 ^funb Sticfer, bcr tJor§er mit 5 ^funb SBafTcr ftor

gefoc^t mar, tterfSft mirb.

4. qjarfait b’2tmour*

Simmtfaffia, ©cmur^nelfcn , 3D^uß!afnufre, ©algont«

Sngmcr, ^ubeben, ^arbamomen, 2(nieöfaametv

gencbetfaamen, ^ömmeifaamen, SOBacb^olberbeeren, ^ab»

muömur^ei, fiorentinifcbe Q^ioienmur^el, ^aüenbclblumen,

9>ioßmarinfraut, 0albet, 50^ajoran, t)on jebem 1 mcr»

ben gerfcbnittcn unb jum gröblichen ?)ulüer jerfloßen, baf»

felbe mit 20 0.uart 0pirituß üon 30 f)3rocent 2nfohol

(nach Siichter) unb 10 üuart iSSaffer in ber^lafe über«

goffen, 48 0tunben fang bigerirt, unb bann 18 üuart

glufftgfeit uberbefiillirt, imb berfelben 5 93funb Suefer in»

gefe|t, ber mit feinem gleichen ©emicht SOBaffer flar ges^

focht i|T.

5* 2lngeIifa5Siqueui’*

2ln !0?aferialien merben ba^u erforbert: 12 :^oth 2lm

gelifamur^el, 16 £ofh troefne ditronenfchale, 16 ^oth Q3omes

ran^enfchale , 3 i^ofh S)?uOfafenblumen, 2 ^oth ?0?uOfafem

nuffe, 4 Soth Sinimet, 2 :Oofh Dielfen, 2 ^oth SBiolenmurs

jel, 3 £oth ^apenbelblumen, 2 £oth Dioomarin, 2 ^oth

joran, ~ ^otp gepulverte treibe* 3ene 50?aferten merben

tUin gehaeft ober ^erflo^en, bann mit 40 Quart entfufel«

ten ^ranntmein von 45 ^^rocent ^ralleö nebff 10 Quart

SSBaffer ubergoffen, 14 ^age lang bamit flehen gelaffen,

bann aber bei gelinbem geuer 28 Quart uberbepillirt, unb

'ber 97achlauf befonberß aufbemahrt SDaö 2)epillat mirb

mit 12 ff'fimb Suefer verfügt, ber vorher mit 6 Cinatf
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SBflfTer Har gefoc^t morgen tjT. fine ber fc^bn*

(icn 0orten :Siqufure,
6,

©an^igcr SS^rufrn) affcr,

2fn SO^aferionen werben bei^u erforbert: 2 Stnt*

meffafITo, | ^arbnmomen, i ^otf> Vorbei, 4 2(nieö«

föamen, i Q^omeran^enfebaare, 1| £otb 2}ioienwtir3ei,

1 Sotb S^nebeffoamen, 6 eingefa^ne 9?ofen. 2(Ueß mug

flein ge^öcft ober jerfloßm werben, unb baö®(mje mit 40

0uart fufeifreien 55ranntwein üon 45 ^^rocent dralle

ß

nebfl 10 Ctuart ^JBaffer ubergegofTen, 14 ^age lang ficken

gelofiTen, bann 30 üuart gluffigfeit öberge^ogen, unb biefe

mit 12 ^funb Suefer, ber in 5 0;uart ?53a|Ter fiar ge«

foebt tßr verfußt. 5l5er 9?acblauf wirb befonberö ge«

fommcit.

7,

^b^^FoIaben^Siqueur.

fin ^funb feine ^acaobobnen im gerbfleten Stiflönbe

nebjl i ^otb 2}anilfe werben f(ein geflogen, bann mit 2

Üuart fufeffreien SS3eingeif? üon 75 Q3rocent ^ralleö in

einem glafernen »Kolben ubergoffen, unb 14 Zage an

einem magig warmen Ovte bamit ße^en geiaffen. ‘I)ie

fiare giuffigfeit wirb nun burebgegoffen unb außgepreffet,

S^iie braune ^inftur wirb hierauf mit einem ^funb 3«<lvr

»erfugt, ber tJorber mit | Quart SBoffer Har geFoebt wor«

ben ifl. ^^er Piqueur ift nun ^um ©ebraueb fertig.

8.

.^'affees Siqueur.

2)rei 5^funb feiner gebrannter 5D?occof affee, im

gemabinen Suganbe, werben mit 40 Quart fufetfreien
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S5rannfn>ein ton 45 ^roccnt ^Irallcö öbergofTen, unb

14 Xage fang bamit fielen gelaflen. 9tun noerben bei

gclinbem Jener 25 Cluart nberge^ogen, unb mit 12 5^funb

Suefer verfugt, ber borber mit 5 Quart SSBaffer flar ge?

foebt morben. tiefer Piqueur erfebeint farbenfoö. 0oü

er braun merben, fo fegt man ~ Q3funb gebrannte Kaffee«

bobnen binju unb lagt tbn einige Seit bamit bigeriren.

9.

©emurj^^ffenj.

502ußfatennuffe, ©emur^nelfen, ©algantmurjel, ^ar?

bamomen, ^afmuß, 3JJußfatenbfumen, 3immetfaffTa,3n9mer,

SSioIenmur^el, von jebem 6 i^otb, merben flein gefebfagen

unb ^erffogen, bann in einem gfafernen Kolben mit 12

Quart fufeffreien SS^eingeift von 60 Q3rocent ^rafleö

uberge^ogen, bamit gelinbe bigerirt, bann baö Jfuibum

burebgegoffen unb mit 4| Q3funb Snefer verfuft, ber vors

ber mit 2 Quart ^SBaffer flar gefoebt tvorben,

10,

^aifer Jranjenß ^ranf,

0afTafraßbo^^ 0ternanieß, 2)ilffaamen, von jebem

2 l^otb, merben mit 15 Quart 2&ranntmein von 45 5>rot

Cent ^ralfeö übergoffen, 14 $:age fTeben gefaffen, unb

bann 10 Quart Jluffigfeit uberbefliÖirt. <Daß $De|tiüat

mirb mit 4 ^funb Suefer verfugt, ber mit 2 Quart 5Bafs

fer gefoebt tvorben if?« JJ)aß ^SBaff^r ivirb bureb €ocbeniUe

rotb gefärbt.

11.

a r f u n f e l.

23ier l^otb 9J?aciß, SO^uofatennuffe unb Söiolemvur^cl,

von jebem 2 i?ofb, Simmetfaffta, €ifronenfcbaafe unb



543

Drangenfc^aale, t)on jebem 8 2ct^, ©afgrtntn^ur^el, üaöem

bciblumen, SKoßmarin, ^albep, 2)i(ffaamen, von jebem

1 2ot^, werben tm ^erfleinerfen Suffönbe mit 35 üuart

SÖranntwein von 45Q3rocent nacb^raUeß unb 10 Quart

SffiajTer ubergoffen, 8 ^$:a3 e flehen gefaffen, bann 25 Quart

giuffigfeit uberge^ogen, 2)aß 2)eftiliat wirb mit 10 53funb

Sutfer, ber mit 5 Quart SffiafTer flar gefoc^t worben ijl,

verfugt.

12. S3reßlauer 3}?a genwaffer.

€ifronenfct)aaIe unb Q^omeranjenfc^aate, jebeß 5 5ot^,^

i^orianberfaamen 3 :0of§, 2(ngelifawurjel 1 ^otg, 2fnieß 16

Sof^, SCBac^^olberbeeren 6 2ot^, Lorbeeren unb Sinrmtfaffta,

jebeß 2 ^ot^, ©ewör^nelfen unb Ingwer, 'j^beß 1§ <?ofg,

^nanbwur^el, ©aiganfwur^el, SBeitcbenwurjel, STtajoran,

SHoßmarin, rbmifcbe .Kamillen, .Knoblauch, ^^pmian,

SlojTnen, glieberblumen, von jebem 1 2ot^, werben' im

jerüeinerten Suffanbe mit 40 Quart S3ranntwein uber^

goffetv, 25 Quart uberbeftiUirt, unb mit 12 Q}ftmb

Sucfer, ber vorder in 6 Quart ^ffiafler flar gefocgt wor^

ben, verfugt.

SSierfe Hbt^üluns.

53on bcn ^rcm^.

§. 990.
'

2)ie ^remß geboren ju ben- feinflen l'iqueuren; fte

r.nterfcbeiben pcb von allen übrigen baburcb, bag fie völlig

farbenloß-gnb, ben flarfgen 0pirifuß, mit ber mbglicbft
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groffen üuanHtat Swcfer enthalten, imft oöö

reinen oromatifc^en 0ubf?an3en ^ubereifet iüorben jinb,

3^re ?lnja^( fönn öngerorbentHc^ üielfdltig fepn; fie erc

forbern aber burc^auis bie ^(mvenbung eineö fufelfreien

tJoUig gereinigten 0pirifuö, unb beö feinflen weigeffen

Sueferö. ermähne ^ier nur bie fofgenben,

I 4 3}?araöc^ino.

gunf ^^otb beß ffdrfften ^itfcbn^afTerß, öuß ‘^erflampft

ten ^irfc^fernen unb SSaffer beffitlirt, 32 frifcb b^

reiteteß ^imbeerenwafTer, unb 6 :8ot5 Orangenblut^roafTer,

njerben mit einanber gemengt^ bem ©emenge 26 :8ot^ beß

feinften meigeften 3«<^^rß 3ugefe|f, unb menn biefer fic^

aufgelbft noch 24 :l?ot^ beß reinflen 0pirituß (t)on 80

’procent 2nfo^oige^att nach EHid^ter) zugegeben, wnb alleß

fiifrirf,

2. tperfif 0

5

(I rem.

i ’J^funb 5^firfic§ferne unb ^ ^funb außerlefene hitc

tere iD^anbeln merben mit 2 üuart reinem ^SSafler in

einem SJ^orfer gur S0?ilc^ angeftampft. !Ü?an ubergiegt

bicfelbe in ber ©eftillirblafe mit 15 Ouart 0pirituß, uon

50 g^rocent 2nfo^ol (nach DUebter) unb 10 CXmvt 2Baf^

fer, lagt baß ©anje 24 0tunben fang geünbe bigeriren,

unb Riebet bann 12 0uart über. ?0?an Perffigt

baß ^Deftilfat mit 4 53funb meigem ber mit 4

Wunb 5SBaffcr flar gefoebt morben mar.

3. 3immet?€rem.

S3ier Quart beß reinften 0pirituß; pon 55 ^rocent

lllfoc
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nac^ Dlic^fer, üerfege man mit 40 tlropfen

fern Sinimefof, n>e(c^)eß fic^) fogleic^ barm auflofen mirb,

unb üerfufe nun baß ©an^e mit 40 ^ot^ ber mit

2 ^funb SlBafTer flar -gefoc^t morben mar.

4.

9|elf ens (Irem (©irofict).

93ier Quart beß retnflen 0pirituß tjon ber vorder ge;

nannten 0t4rfe tjerfege man mit 30 tropfen achtem

S^effenoi, unb Perfuge baß ©anje mit 40 ;0ot^ Sucfer, ber

mit 2 ^funb SBaffer flar gefoc^yt morben mar.

5. Orangen 5 (Irem.

0n ?3funb frifc^ gefammeite Orangenblfit^en (man

fauft fte bet ben furftlicben ©artnern), ober on bereu

0telTe 1~ ?)funb eingefafjene Orangenblötben (man fauft

fie in Zpot^den unb bei ben ^Droguiflen), fibergiege

man mit 5 Quart fe^r reinem (^pivituß Pon 50 ^rocent

Tlito^ol (nach SKicbter) nebft 3 Quart SSaffer, unb gie^e

4> Quart Sluffigfeit ganj gelinbe öber, ÜJtan Perffige baß

S)eftiUat mit 48 £otb Sucfer, ber mit 2 ^funb ^ffiaffer

flar gefocbt morben mar.

6. Dl 0 f e n 2 € r e m.

21 ^funb frifcbe ?ÖIatfer Pon rotben Dlofen (ober

an beren 0teUe 4| ^funb eingefafjene) ubergiege man in

ber $Oe|!ilIirb(afe mit 5 Quart fe^r reinem 0pirituß Pon

50 ^^rocent ^Hfobot (nach Dlicbter) neb(t 5 Quart Gaffer,

unb jiebe ganj gelinbe 4 Quart glufftgfeit 6ber. !Daß

CDeftillat mirb mit 48 :Ootb Sucfer Perffigt, ber mit .2

^funb SlßalTer fiar gefocbf morben mar.

jg)evmta, fSvrtnntweint. I. t&t. *3)? ni
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1 . ii'affee ^ €rem.

^in ^funb bom feinflen Kaffee n>irb biö jur ^cUen

^afianienfarbe gcrofJef; bann gemalten, unb mit 5 üuart

reinem 0pirifiiö \)on 50 ^rocent ^(ifo^olge^ait (nöcb SH.)

nebft 3 üuart ^afler in ber ©efTitlirbtafe ubergofTen, 48

0funben iang bamit in ©igefiion erhalten, unb bann ganj

gelinbe 4 üuarf giufftgfeit uberbefliUirf. ©eftillat

mirb S^cfer, ber mit 2 ^funb SÖBaf-

fer flar gefoc^f morben ifl, verfugt. »

8. (I olaten^ €rem.

^in ^funb gerbftete, üon i^ren ^fitfen befreiete unb

flein geftompfte ^afaobo^nen, nebjl einem Sot^ SÖanillc

unb 4 :?otb Stmmetfaffia merben in ber ^iafe mit 5

Ouart beß reinfren 0pinfuß pon ber früher genannten

0tarfe, nebft 2 Quart SOBaffer ubergoffen, unb nach einer

48ffunbigen ^igeftion 4 Quart giuffigfeit uberbeflillirf,

^aß S)efHUat mirb mit 48 2ot^ Sucfer, ber mit 2 q3funb

Gaffer ffar gefcc^t morben, yerfußt,

fünfte übt^dlunj.

0 n b c n SH a t ö f i a ’ ß.

I

§. 991 .

SOiit bem Dramen SHatafia merben biejenigen feinen

Piqueure bezeichnet, in metchen ber Qjpirituß mit guefer

unb bem 0afte pcm SHarfc Perfchiebener fruchte, auch

mohi noch mit bem 3ufa| einiger aromatifchen 0ubf?am
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|en Derbunben tfl. fann fe^r Dit^Ifdlfig fct;n;

it)ir tvoUcn ^ier nur einige jum ^eifpiei öufjTelfen*

! Ülafafia öuß ^irfeben*

0ne beliebige üuanfitdt Doüig reifer 0auer!irfcben

lagt man (am be(!en in einem ffeinernen S)?brfer) mit

ten i?ernen ^erquetfeben, unb ben 0aft außpreffen* 9^un

fe|t man auf 20 £iuart beß Porbanbenen 0afteß 1 5>fb»

bittere 9J?anbeln, nebfl 4 :^ßtb Steifen unb 4 :^otb 3im^

metfafjTa im gepulverten guftanbe, unb 8 üuart 0pirituö

^u 80 ^rocent Mobol (nach Stifter) nebfl 7 ^funb

Suefer p, lagt aüeß auf einem gaffe 14 ^age lang ruben,

morauf bi^i*öon ber baruber ftebenbe flare Statafia, mit«

telff eineß »§abneß, abgewogen unb fiiltrirt merben fann>

'2, SHatafia von Orangem

0ecbß Q3funb Suefer^ tverben in einem ^effel mit 13

^funb ?S3affer dbergoffen, unb bi^^‘<^wf 5)icfe eineß

0prupß eingebieft 3^nem 0i;rup tvirb bi^i’öuf 1 ^funb

frifebe Orangenblutbcn ^ugefe^t, unb berfelbe 7 biß 8 ^Oti«

nuten bamit gefoebt !Oaß ©efd0 rnirb nun vom geucr

genommen, bie 5D?affe in einen irbenen ^opf gebracht, 8

biß 10 5^funb reiner 0pirituß von 80 53rocent 2(lfobol

(nach di*) bmeingegoffen, unb alleß tvobl, unter einanber

gerubrt 92acb bem Zeiträume von 24 0tunben tvirb^ 1

Q3funb frifebe !9?ilcb binj«9 ^9 ^^^^n , unb nach abermalß 24

0tunbenmirb bie glufftgfeit filtrirt unb aufglafcben gefüllt

' 3* Slatafia auß 2fngelifa»

©leicbe (Tarfer 0pirituß unb SOSaffer, von jebem

2 .
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12 fPfunD, n)erben mit 4 5>funb gcjTogenem Sucfer, ein

üuentcl)cn 2(ngelifafaamen unb 8 frifc^er ^Cngelifa?

Matter gemengt, unb aUeß 5 ^age long in gelinber

geflion ermatten; fobann it)irb ein 53funb iüiitc^ ^injüge;

gojTen, unb baß ©anje fittrirt«

4. Dlatafia auß 51Bac^^oIberbeeren.

2(uf 16 :0ot6 ^erftampfte frifc^e SJBacb^oiberbeeren

giegt man 2 9^funb fiebenbeß §£Baf]er, unb lagt ben 2l'ufi

gug md^renb 24 0tunben gelinbe bigeriren. 502an prefs

fet Slfiffigfeit auß, fe|t i^r 3 ^funb Sucfer

unb 2 ^funb beß f?drf(Ten 0pirituß ^u, bringt fie nun

mdbrenb 5 ^Xagen in ®igejIion, jültrirt bann bie glufjTg^

t'eit, unb füllt fie auf glafc^)en*

;>

5* SXatafia Pon üuitten.

0ecC;ß Ißfunb frifcb gepregter üuittenfaft, 3 9>funb

beß ftdrfffen 0pirituß, 3 5)funb ?23afier, fpfunb

3 üuentcben jerftampfte Simmetfafga, 2 üuentc^en €o?

rianberfaamen, ^ üuentc^en ®emur^nelfen , ein i?otb Ser?

ftampfte bittere 3)2anbeln unb | C.uentcben -2tnießfaamen,

merben mit einanb'er gemengt, md^renb 15 ^agen gelinbe

in 2){geftion erhalten, fobann baß ©anje außgepregt, gl'<

trirt unb auf glafcben gefuUet.

6. Dvatafia Pon Pier gruebten.

0ecbß 93fimb
’

.^irfeben , 3 Q3funb Himbeeren unb 3

?)funb ^ob^J^nißbeeren merben mit ben fernen ^erquetfebt,

unb bann ber 0aft, nach bem S^itraume pon 5 biß 6

0tunben, außgepreffet, 2(uf jebeß 93funb beß erbalfencn
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Qiegt man nun ein (Pfunb beö (Wrfjlen 0piri(uö,

unb ouf jebeö 5)funb ber gemengten gluffigfeit fe^t man

i ^funb Sucher 5u* 9?un merben auf 6 Q3funb beß ©e?

mengeß 4 jerfTampfte bittere iO^anbein, 2 Ouenteben

SimmetfaffTa, i üuentc^en ^aeiß unb i öuenteben ©e=

mör^ncifen gefegt, alteß 6 S[ßocben biuburcb in einer gl4^

fernen giafebe an ber 0onne, ober auch in anberer gelim

ber 5Barme bigerirt, unb tagficb einigemal umgefcböll^H)

hierauf mirb bie glöffTgfeit filtrirt, unb auf glafcben 'ge?

füllet.

7. Dlatafia auß grünen Sffiallnfiffen.

0ecbß 0tu(f gröne SKallnuffe merben in einem (fei^

nernen 2)ibrfer g'eftampft, baß Serftampfte mit 2 g}funb

ftarfem 0pirituß ubergoffen, unb einige ^age bamit ges

linbe bigerirt. S)ie glufftgfeit mirb bann filtrirt, unb

berfelben J 9)funb 3tt<fer, nebjl ein üuenteben iö^aeiß

6. Dlatafia auß 2(nieß.

Smei 5^funb beß flarfflen 0pirituß merben mit einem

5>funbe SffiafKt^ gemengt, in bem oorber 4 q3funb

aufgeloft morben mar. 59?an fe|t ^imnf ber glufftgfeit

15 tropfen 2lnießol, nebft einer ^affe Poll 59^ilcb gu,

fcbfittelt alleß fleißig unter einanber^ filtrirt baß ©an^e

nach 24 0tunben, unb jiebt baß gluibum aufglafcben ab*

9. Ülatafia auß «Himbeeren*

€ine beliebige Quantität frifeber reifer »Himbeeren,

laßt man mit ben .fernen jerquetfeben, unb ben 0aft
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außpreffen, 3J?an fc|t nun 10 berliner üuart ^eß

0affeß 4 Sot^ 5er(tampfte bittere 9J?anbein, 2 ^otb 3int-

nietfaffta unb ein :^otb ©ewurjnelfen; 12 Q^funb Sucfer,

nebft 10 ü-uart fufelfreien Sffieingeif! uon 80 ?3rocent

llraüeö ?0?an fuüet atleß in eine große giaferne

gtafcbe ober in ein reinticbeö gaß, laßt eo 4 Sffiocben lang

jleben, unb in ber erflen ^IBocbe alle ^age ein paarmal
umrfitteln* ^Die glüffigfeit n>irb nun filtrirt, unb (teilt

einen fe^r angenehmen Siqueur bar*

3(6(l^ei[uttg*

S3crcifung einiger Sigueure burch btoßlc

^Sermifdhung*

5. 992*

9J?an fann fleh Perfchiebene einfach jubereitetc

bei allebem aber fehr’ angenehme :^iqueure Perfertigen,

inbem man bloß bie atherifchen Oele gemur^h^fter

©ubftanjen in fufelfreiem S^ranntmein auflbit, unb baß

©emifche mit Snefer Perfußt* i9^an erreicht biefen Smeef
folgenbermaßenj '

1) ©neu guten i^ummelbrannfmein geminnt man,
menn auf ein ü.uart ^ran nt me in, pon 45 ^ros
Cent ^ralleß, 10 tropfen .^ummelbl gefegt

merben*

‘ 2) 0nen 2(nießb rannt mein geminnt man, menn
man auf ein 0*.uart fufelfreien ^ranntmein 10

^^^ropfen 2(nießbl fe|t*

3) €inen ?53achhoiberbrannfmein geminnt man
burch bie $Berfe|ung beß fufelfreien ^ranntmeinß mit

SKachhPi^^t^t^^^^^tibl in gleichem 32erhaltniß*

4) 0nen '^almußbranntmein erhalt man, menn
in gleichem Sßerhaltniffe fufelfreier Söranntmein unb

.^almußol gemengt merben*

5) €inen €itronenbranntmein geminnt man burch

bie SSermengung beß achten €itronenblß mit

Söranntmein in gleichem SSerhaltniß*
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Ueber ba^ 55erfupen bcr förannfweine»

§. 993*

Um bie ^rannfmeine ju verfugen, ma^tt tnan om
b^flm ben ber bem Verfugen mit

liebem 0^rup in jebem ^etra^t Dorgejogen merben mug*
9?ac^ 9}erbalfnig. ber 0ufigfeiten, bie man erhalten milf,

nimmt man mel^r ober meniger 2)ie fc^mac^pc
2)erffigung erhalt man, menn auf ein Quart ferannfs
mein 4 :0ot^ 3 tief er angemenbet merben; eine jlarfere

burc^ 8 ^ot^, eine noc^ ft^rfere burc^) 12 Sotb, bie |larf(!e

bureb 16 Sotb Suefer*

5* 994*

Um ben 3u(fer, befonberö ffir bie ^öbrifation far«

benlofer Piqueure unb €remß, bap oor^ubereiten, muß
er geflart merben* ^O^an mengt t^n ^u bem ^e^uf mit

feinem gleichen ©emiebt, ober auch mit mehr SlBaffer, tagt

tbn bei getinber ®arme barin febmet^en, fe|t bann för

jebeo Q3funb 3u(fer baö SÖSeige oon jmei^^pern bin«

^Ur vh^vt alteo mobt unter einanber, unb tagt nun baö.

Gemenge in einem fupfernen i?'e|Tet nacl) unb nach getinbe

^um 0ieben fommen, ohne eo ^u rubren, unb foebt bie

gtufggfeit fo tauge, biß atteß Pottfommen ftar gemorben

iff; morauf fte mm bureb ein @tucf S)?ottom gefei|et mirb^

5*^ 995*

2fuf fotebe 5S^eife erbatt man einen burebauß ftaren

0prup, ber nun bem Branntwein ^ugemengt wirb, nacb^

bem er üorber erfattet worben* 2(nfangß nimmt baß ©es
menge eine etwaß getrübte Befcbaffenbeit an, in wenigen
^agen Hart ftcb aber atteß auf, uni braucht nicht wieber

gtfrirt werben*

Bon ber 9J?etbobe, bic Siqueure färben»

5*^ 996*

Um bie Piqueure gu färben, bebient man ftcb fotgens

ber 50?etbobe:
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1) Um tjon tjerfc^iebenen 97uöncen probm
dren, bebient man jicb beß gerbflcten Sucferß, ober ber

gurfers^inffur. ä)?an Ibfet ju bem Ie|tern S3e^uf

ein Q3funb 3n<fer in feinem gleiten ©emi(|t reinem
ÖBaffer auf, unb fo^t bie ^affe in einer iupfevnen

Pfanne fo lange, biß aließ eine bunfie faffanienbraune

Sarbe angenommen

braun gerofrete Sucfer mirb nun mit 3 üuart
reinem fufetfreien S3ranntmein, ober auch bloß mit

SSBaffer gelbft, unb unter bem 97amen Sucfer^^inf^
tur aufbema^rt ilJtan fann bamit (tUe D2&(mcen von
@elb im S3ranntmein erhalten, menn man i^m me^r ober

meniger ton ber Xinftur 5ufe|t*

2) Um rot^ ^u färben, fann man pcb üerfcbiebener

!9^aterien bebienen. JI)a^in geboren; 1) bie €ocbeni(le;

2) eine mit ^Beingeift gemachte €jctraftion oon^eibeU
beeren; 3) ber mit ^IBeingeifl üerfegte ^irfcbfaft
^üe übrige Mittel, bie ba^u empfohlen morben finb, ge?

ben bem ^rann-tioein entmeber feino angenehme 9l6t^e

ober fie oerberben feinen ©efcbmacf*

Um blaue Serben ^u erzeugen, tjon unfcbablicber

95efc^affenbeit, fann man ficb baju am beften ber blauen

S3lumenblätter Pon 35 eil eben, üon 2(flepblumen ober

tjon Kornblumen bebienen, bie man mit bdgem reinen

SBajTer außjie^en lägt, ^ie unfcbäblicben grünen Jar^

ben merben bureb bie Söermengung oon 35lau unb ©elb
berporgebraebt.

^nbe beß erflen
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