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MtMttb~thM der ~). tte'Mt à<"). «f W)MOMeh«<tw. tMatn. Jant e. JaU.
NMM Repo~ttant Mr K)mm«M<e. He~ 8, 9.
VethMOtM~n <? &. K. gMtea. BatotMmtMt. No. t:.
~ettfMt f)<<r<<K)<tt«<t A fW, Mt~t t, !) <- tX; «ereft t, 2, t.
~M<M)«««' t<(e)t<<)t?t« <!MM<e< Jt<W)))<
J!~tM <<M)MM~e de 0)Km«. Ne. j99.

j
~~tx* «!<txt~p<t Nt. H, t8,19.
Be««ftt <t< <e &M<~ et~H~tf <<< ~W*. Ne. a, e.
A«t<<M M«s<~ d<! R. &«<«<<) «cotte d'M<)M. ~hMM «(«mo. tBM.

Ven deT Baebhwdhng!
Myt<eha)Mhet JoMMt vea Otn~tet. Bd. <i4. BMt 1.
OM~fft t~xh*. Ne. 16, t7.

Mittheihmgen.

<Ba. v. Gefap-BeBtmez: Ueber du Vee~ommen einel diutati-
aehen and papteaMMenden Fennenta in dea Wïc&eMMMn.

(Etn~egM~en am 1. Netember: verl. in der SitiM~ von Rra. Oppenhei<Bj

Nanhdem dorch eioe Retbe von VerMchen< die Hr. Hefatann
Will unter meiner Leitang MeteUte ~), daa conMM~ AaftMtea von
Leacia aebeoAepftmgia in denWickonkeimea, weanderKeimpMceM
anter Absobluse des Sooaeatichtee vor aieh g!ng, BMhgewieMo war,
aod ateh be! einer weitefettVertaohM'ethe, bel welcher dieWicten lu
Gartenerde eing~att unter ùorm&tea Badtagongem der Keimong Chef'
laMen warden, die Abweaenheit beider geatmaMn ~<efb in den )M-

men wg~ben batte, lag es om oc nSber, ÏB diesen Derivatea der
Eiwa!Mk8)'per Prodakte eioM dorch ein iit den Wickeaatunen enthat-
teaM Fenneat etBgeMteten SpattMgapMMMe~ sa vennathen, ab aie,

wie ich ceMta~rte, in den Samen eelbst eben&Bs febien aod Mr Um*

WMtdiaag der EiweiMkBrper wahrend der Keimang sehon der Umstand
$pr!dtt, dam daa in den Samen entttattene Legamin in den Keimen
vôllig veMehwnnden iat. Die darch v. Wittich, H&fner, Br9c~e
a. A. naehgewieMne attgemetne Vefbre!taBg diMtatiseher aad pepto~
bMdender Fermente im Thien~!che, aow!e die zo inrer vorthe!thaRen
Oewinnong und Isolirung von v. Witt!ch eingeacblageneh Wege,
koanten auch hier. wean die Vermatbang eine riohttge war, zom Zie!e
<6h)'en. Eioe Aazaht nacb dieser Rtchtang mit aller VorticM aMge'
fûbrter Versache, bei denen oich Hr. Hermann WiH <t)Mn TheHe
ebenfalle hO&eich erwiea, ergaben nan in ganz aoïwe)&U)after Weiae,
daas tN dèn Wickensamen ein dorch Gl~cerin extrahirba'
tea Fermeaf~thahen iat, wetehee sehr energ!seh Stafke
in Traabenzitcher and EiweisahSrper (Fibrin) in Peptone
verwandelt. Bei seiner laotiraog aaeh der H<!fner'seben ~thdde ')

').D)Me Ber. Tn, Ne. e 8. t<9, No. 7 S. 6e9.
') JeeM. t. pmet. Cbem. N. P. V, 977 a. f.



Migteo slcb geaaa d!eeetben ErecheMttngeOt wetohe dieser Chem&w
bel der IsoHrang der Fet~aente ans PaakreM

u. w. wahrgMtom*
men hatte.

Die Mo gestoseeneR Wiekeneamen wurden mit Atkohot don 96
pCt. QbefgMMB, 48 Staoden ieng eteben getaMen, aodanm vom At-
kohole ebNtrirt und bel geMader W&rme getroeknet. Nftohdem 81e

trocken geworden. warden sie mit eyropdiekom Glycerin tOchtig doreb.
geM~eitet und dae Glycerin 86–48 Stunden tang einwirken getaMen.
Nach Vedaaf dieser Zeit warde der GtycerfoaoMag colirt, was sehr
gat and rasoh von SttMen giag, der RBeketand getinde ansgopte~t,
die wMtenen KSB~gkeiten vefeinigt, abermale colirt und non die
LSMngen tropfenweiM in ein in hohen CyUndern beandtichee Ge*
miseh von 8 Thi. Aihohoi und 1 ThL Aether eiagetragen. Jeder etn-
faUende Trcp{eo Ntdete sofort einen Ring, welcher sich beim PaBaireo
der AttMhotSthemcMcht aUmBUieh tr~bte ond in Gestalt einee a«cM-

gen NiedencMagM za Boden setzte. Der KfiedcreeMag wurde S–S
Tage unter AMmhot t!egen getaesen, wobei et immer dichter and bar-.
siger warde, aodaoa abMtrirt und Mr weiteren Reinigang, CMhdem

et- mit Alkohol ausgewMchen war, abermais mit Glycerin betMmde!t.
Der grSMte Theil deoetben Mete sich; dM nan in Gtyewfo Unlôs-
liche zeigte aile Reactionen der EiweiMk5rper. Am det Gty<erin-
tosang wurde daa Ferment non abermala nach dem obe~t beechriebe-

nen Verfabren, wobei eieh dteaetben ErscBeiaMgeo zeigten~ geMUt
und in Gestalt einea echSn weieeen, karnigen Niedersohlags erbaK~a,
welcher aich auf dem FHter bald graa Srbte and beint Trockoen a!ch
in eine bornartige, dttrchMheineade MMM verwmdette. Das M e~-
hahene Ferment war ~ctaton'- ond MhwefethaMg <md MaterMem baim
Verbrennen eiemlich viel Aache. Es tCat sich ia Glycerin nad in
WaMM'.

EMge Trop&a der weasDgen oder der G!yeettBt6Bang za dannem
StarkeMetster gesetst, verwanddten mnadtath 2–8 Stmaen wneb'
Mche Mengen von 8t&&e bei -f- 20 bis 't-80" C. in Zocker. Der ge-
bildete ~aeker worde nachgewieaen: 1) dorcb Fehiing'sthe LSeocg,
2) daroh alkallsche Wam)ttht6eang, 8) dareh die GShrangaprotte mit
woht aaegewaaehener Biéthefe. Proben von StSrkekMeter {Nr sioh,
and mit et~aB Glycerin teraehtt, verbietten sich nnter den gteichen
Bedingungen ?9!tig negativ.

Got anegewMchenes, aobneeweimes BMt&brïn warde nach der
GTanbagen'Mhen Methode mit h6chat Mrd6nnter SatzeSare von
2 pr. m. Saoregehak !a gtaMr~ger Gallerte aa~neHet gdaaeea )tnd
etwae davon mit der gt~ehen 8atM<are ond ein paar 'hop&n de<
FermeattSBmg vemetzt. Schon nach wenigen MiNCten, tad ftwar bel,
gewNMtto&M- Zimmertemperatar, verechwanden die Centooren der K-
brinaocke! Das Garne warde homogen and verwandëtte etoh ut eiae



achwMb opa!Mfeade FMmigMt. Nacb ï–2 Stonden war det g~~
Thett getBeh Langera Einwirkang, ebeneo eiM Steigemg der Tem-

peratar aof + 36 bis -<- 39" C. sebienon ohne weitefe WiAangM wtn.
Dam bel derattigen PeptonisirangaveMachen eim Theil der EiweitM-

k6fpw grBsaeM Reaittcpz zeigt and nicht ta LS~ang ~t, iat Mng~t.
bekanut. Die &tttitten MeoNgen gaben atte Reaetioaea der Peptone
in vollkommener SohSr~. Die LSeangeo wMden nioht gefâlk dareh
verdanate Minerate&atea, KapfeMaXat und Eiaeocb!or!d und Miebea
beim Kochen ~5))i~ klar, gatSUt dagegen, darch QxecMtbeMhtond
(nadt der Neutralisation), dureb QaeksUbeMtyd- und -oxydtJmtz, mit
Ammoniak vefMtttea BieiMetat, 8Mbe)'nitrat und dtfrch Gerbs&tM;

Bhttat)genta!z rief in der mit EtsigaSare aogeeaaerten LSanog nar
eme Tfubaag hervor. Mit KapfeMXyd ond Kali (~b«a aie ptMhtvo!)
Meae LBeaog. Mit dem MiHoa'achem RatgeoB gekocht, rothe F&
bung, mit 8a)petere&are gekocht, Mrbten 8M <ich gelb. A&ohoï et-
Magte nM* th groMem Uebenm&af)M SccMge FSUoog. AafgeqaoMenes
FiMn mit O.SptocentigM S&tzeSure aliein behaadeit, batte sieh nach

mehMtSndigef Biiawitkang SoaMtiich wenig vettndmt and seine Cok-

kige, htdb «pake BeMhafbaheit nicbt ver!area.
Mit weiteMn Veraachao Mf ReindareteUang des Fermentes, welche

jedoch nach meinen Mehedgen Er~hrongeM eehr fiete Sch~Migkeitec
dathietet~ bin lob gegenw&rtig besch6ftigt.

Erlangen, 29. Oetober 1874.

4M. W. Staedel: Badwtton dM BenzeptMMM.
(Eiagegtng9B am 1. Newtabtrj ver!, in des Sit~an~ von Hrn. Op peseta!.)

Hr. Ph. Barbier bMehreibt ') anter andern zam TheM h6c))at

merkwSrdigen Reacdonen auch die WMmng dee ZinkatMbe aafBeMû-

phenon in der Hitze. Er erhiett b!erbei kein Dipheny!meM)ea, son-
dern etatt dessen einen BC~igM, aetbst in einer fûihemiechang nieht
eMtMTenden, nacb mebrmaliger RectiCcat!on Ober Natr!<m bei 269 bis

270" (corr.) ~edecden KobtemwaMeratotf (&? und 91.98 pCt. C,

7.25 aod 7.89 pCt. H). DeMeibe Katert beim EfMtten anf MO" kein
AnthMeen, wie es das reine Dipheny!methao thun Mil, sondern nar
etwas Tohot und eine z&he FMMigkeit.

lob habe Merzo nar zn bemerten, dase ioh beim gelindea Er-
hitzen etoee ionigeo GemeogeB von gepatvertem Benzophenon (Tor.
he<' grose and echSo tryatatMairt and voMst<nd!g rein) ond Ziahttaob

in eiaef VerbreoMagSTabM steta reichliche Mengen von Dipbeayl-

methm oMett') DaMetbe emtanrte nach mehnnatigerDeatitMeato

') Coot*- M"~ MXK, 8t0 (t4. a<<t, 6. 0<!teb<i)f ie7*).
') Sithe mine verMmtge MMM!<m9, dtMe Ber Vï, l~t.


