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ACTE ALE ORGANELOR DE SPECIALITATE
ALE ADMINISTRATIEI PUBLICE CENTRALE

MINISTERUL MEDIULUI MINISTERUL AGRICULTURII,
S| GOSPODARIRII APELOR PADURILOR S| DEZVOLTARII RURALE
Nr. 1.182 din 22 noiembrie 2005 Nr. 1.270 din 30 noiembrie 2005
ORDIN

privind aprobarea Codului de bune practici agricole pentru protectia apelor
impotriva poluarii cu nitrati din surse agricole

in conformitate cu prevederile art. 5 si 9 din Planul de actiune pentru protectia apelor impotriva poludrii cu nitrati
proveniti din surse agricole, aprobat prin Hotararea Guvernului nr. 964/2000, cu modificarile ulterioare, si cu prevederile
art. 110 din Legea apelor nr. 107/1996, cu modificarile si completarile ulterioare,

in temeiul prevederilor Hotararii Guvernului nr. 408/2004 privind organizarea si functionarea Ministerului Mediului si
Gospodaririi Apelor, cu modificarile si completarile ulterioare, si ale Hotararii Guvernului nr. 155/2005 privind organizarea
si functionarea Ministerului Agriculturii, Padurilor si Dezvoltarii Rurale, cu modificarile si completarile ulterioare,

ministrul mediului si gospodaririi apelor si ministrul agriculturii, padurilor si dezvoltarii rurale emit urmatorul ordin:

Art. 1. — Se aproba Codul de bune practici agricole Art. 2. — Anexa*) face parte integranta din prezentul ordin.
pentru protectia apelor impotriva poluarii cu nitrati din surse Art. 3. — Prezentul ordin va fi publicat in Monitorul
agricole prevazut in anexa. Oficial al Romaniei, Partea |.

p. Ministrul mediului si gospodaririi apelor, p. Ministrul agriculturii, padurilor si dezvoltarii rurale,
Constantin Popescu, Nicolae Flaviu Lazin,
secretar de stat secretar de stat

*) Anexa se publica ulterior in Monitorul Oficial al Romaniei, Partea |, nr. 224 bis in afara abonamentului, care se poate achizitiona de la
Centrul pentru relatii cu publicul al Regiei Autonome ,Monitorul Oficial“, Bucuresti, sos. Panduri nr. 1.
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MINISTERUL AGRICULTURII, PADURILOR S| DEZVOLTARII RURALE

ORDIN
privind aprobarea Normelor tehnice pentru producerea si comercializarea vinurilor spumante
cu denumire de origine controlata (DOC) si a nivelului sumelor percepute ca taxe pentru eliberarea
Autorizatiei de producator de struguri destinati obtinerii de vinuri spumante cu denumire
de origine controlata (DOC) si a Certificatului de atestare a dreptului de comercializare
a vinurilor spumante cu denumire de origine controlata (DOC)

Vazand Referatul de aprobare al Oficiului National al Denumirilor de Origine pentru Vinuri si Alte Produse
Vitivinicole (ONDOV) nr. 2.020 din 12 decembrie 2005,

in baza prevederilor art. 49 din Legea viei si vinului in sistemul organizarii comune a pietei vitivinicole
nr. 244/2002 si in baza prevederilor art. 25, 65 si 111 din Normele metodologice de aplicare a Legii viei si vinului in
sistemul organizarii comune a pietei vitivinicole nr. 244/2002, aprobate prin Hotararea Guvernului nr. 1.134/2002,

tindnd cont de prevederile Ordinului ministrului agriculturii, padurilor si dezvoltarii rurale nr. 732/2005 privind
aprobarea Listei denumirilor de origine controlatd (DOC) pentru vinurile linistite, admise pentru utilizare in Romania, a
Listei denumirilor de origine controlata (DOC) pentru vinurile spumante, admise pentru utilizare in Romania, a Listei
indicatiilor geografice pentru vinurile linistite, admise pentru utilizare in Roménia, a Listei indicatiilor geografice pentru
vinurile aromatizate, admise pentru utilizare in Romania, si a Listei mentiunilor traditionale ale vinurilor, admise pentru

utilizare iIn Romania,

in temeiul Hotararii Guvernului nr. 155/2005 privind organizarea si functionarea Ministerului Agriculturii, Padurilor si

Dezvoltarii Rurale, cu modificarile si completarile ulterioare,

ministrul agriculturii, padurilor si dezvoltarii rurale emite urmatorul ordin:

Art. 1. — Se aproba Normele tehnice pentru producerea
si comercializarea vinurilor spumante cu denumire de
origine controlata (DOC), prevazute in anexa nr. 1.

Art. 2. — Se aproba nivelul sumelor percepute ca taxe
pentru eliberarea Autorizatiei de producator de struguri
destinati obtinerii de vinuri spumante cu denumire de
origine controlata (DOC) si a Certificatului de atestare a

dreptului de comercializare a vinurilor spumante cu
denumire de origine controlata (DOC), prevazut in anexa
nr. 2

Art. 3. — Anexele nr. 1 si 2 fac parte integranta din
prezentul ordin.
Art. 4. — Prezentul ordin se publica in Monitorul Oficial

al Romaniei, Partea |I.

Ministrul agriculturii, padurilor si dezvoltarii rurale,
Gheorghe Flutur

Bucuresti, 27 februarie 2006.
Nr. 128.

ANEXA Nr. 1

NORME TEHNICE
pentru producerea si comercializarea vinurilor spumante cu denumire de origine controlata (DOC)

CAPITOLUL 1
Definitii, clasificari, norme generale

Art. 1. — Reglementarile de baza privind definirea,
clasificarea, producerea si comercializarea vinurilor spumante,
inclusiv.a Muscatului spumant, sunt prevazute in:

a) art. 18 lit. c), art. 22—23, art. 30, art. 35—36,
art. 48—50, art. 50 din Legea viei si vinului in sistemul
organizarii comune a pietei vitivinicole nr. 244/2002, precum
si la pct. 13 si 15 din anexa nr. 2 la legea mai sus
mentionata;

b) art. 27—31, art. 56 —57, art. 59—65, art. 69, art. 75—80,
art. 82 alin. (1), (2) si (5) si art. 83 din Normele
metodologice de aplicare a Legii viei si vinului in sistemul
organizarii comune a pietei vitivinicole nr. 244/2002, aprobate
prin Hotarérea Guvernului nr. 1.134/2002.

Art. 2. — In functie de procesul tehnologic de obtinere,
vinurile spumante cu denumire de origine controlata (DOC)
se clasifica in:

a) vinuri spumante DOC obtinute prin fermentarea
secundara in aceeasi butelie in care se comercializeaza
produsul;

b) vinuri spumante DOC obtinute prin fermentarea in
rezervoare, numai in cazul vinului Muscat spumant, obtinut
din must de struguri Muscat Ottonel.

Art. 3. — (1) Potrivit reglementarilor prevazute la art. 1,
vinurile spumante cu denumire de origine controlatda (DOC),

denumite in continuare vinuri spumante DOC sau, dupa caz,
Muscat spumant DOC, sunt obtinute din soiuri recomandate
pentru aceasta directie de productie, cultivate in areale
viticole delimitate, in care se produce vinul materie prima.

(2) Atat vinurile spumante DOC, céat si vinurile Muscat
spumant DOC se vor realiza integral, pana la comercializare,
in arealul DOC autorizat, numai de catre acei agenti
economici care indeplinesc una dintre urmatoarele conditii:

a) detin exploatatii viticole ca proprietari, arendasi sau
concesionari si detin capacitati de productie a vinului
spumant DOC si/sau a vinului Muscat spumant DOC in
cadrul respectivului areal DOC; sau

b) detin in cadrul respectivului areal DOC doar capacitati
de productie a vinului spumant DOC si/sau a vinului Muscat
spumant DOC si achizitioneaza struguri pentru obtinerea
vinului materie prima din plantatii autorizate in acelasi areal.

(3) Vinurile spumante DOC si Muscatul spumant DOC se
vor realiza in spatii si capacitati de productie separate de
cele in care se realizeaza alte vinuri efervescente (spumante
sau spumoase) fara denumire de origine controlata. Se
admite ca utilajele destinate prelucrarii strugurilor sa fie
comune cu cele pentru alte vinuri, cu conditia ca zilele sau
perioadele zilelor de lucru sa fie diferentiate pe destinatii de
productie a strugurilor si cu asigurarea separarii circuitului
mustului. .

Art. 4. — In functie de culoare, vinurile spumante DOC
pot fi: albe, roze sau rosii, cu diferite nuante.
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Art. 5. — (1) in cazul in care vinul spumant DOC ca
produs finit are un continut de zahar care, potrivit art. 27 din
Normele metodologice de aplicare a Legii nr. 244/2002,
aprobate prin Hotararea Guvernului nr. 1.134/2002, permite
incadrarea Tn doua tipuri, producatorul poate utiliza, la
alegere, numai unul dintre ele.

(2) Vinurile spumante DOC cu fermentare secundara in
butelii trebuie sa aiba o tarie alcoolica dobandita, inclusiv
prin aportul licorii de expeditie, de minimum 10,5% in volume.

CAPITOLUL I
Conditii de producere a vinurilor spumante DOC

Art. 6. — (1) Vinurile spumante DOC se obtin din struguri
produsi in areale delimitate, caracterizate prin conditii de
clima, sol si expozitie, favorabile pentru calitatea produsului
urmarit sa se realizeze.

(2) Delimitarea arealelor de producere a vinurilor
spumante DOC se face prin indicarea unitatilor teritorial-
administrative ce intra in aceste areale.

(8) Plantatiile viticole destinate producerii vinurilor
spumante DOC din cadrul fiecarei exploatatii viticole situate

in arealul delimitat pentru denumirea respectiva se
evidentiaza la nivel de parcela.
Art. 7. — (1) Plantatile producatoare de struguri destinati

obtinerii de vinuri spumante DOC infiintate dupa aprobarea
prezentelor norme tehnice trebuie sa aiba o puritate de soi
de 100%, iar daca au fost infiintate anterior trebuie sa aiba o
puritate de soi de minimum 85%; in acest ultim caz, butucii
impuritati fac parte numai din soiuri ale speciei Vitis vinifera.

(2) Strugurii de la butucii impuritati se vor recolta inainte
de recoltarea soiului de baza.

(3) Verificarea conditiilor de puritate de soi a materiei
prime se face cu ocazia receptionarii strugurilor la crama
inainte de introducerea lor in procesul tehnologic de
prelucrare.

Art. 8. — Exploatatiile viticole care solicitd si primesc
autorizatia de producétor de struguri si/sau de vinuri spumante
DOC sunt supuse controlului anual ih ceea ce priveste:

a) structura plantatiilor si a produselor DOC;

b) respectarea agrotehnicii in plantatii;

c) starea tehnica si de igienda alimentara a liniilor
tehnologice de productie;

d) analiza fizico-chimica si organoleptica a produselor;

e) evidenta tehnica si financiar-contabild a productiei si a
produselor. .

Art. 9. — (1) In plantatiile viticole autorizate pentru
producerea de struguri destinati obtinerii de vinuri spumante
DOC se vor folosi tehnologii de cultura care sa nu
influenteze negativ calitatea recoltei.

(2) Fiecare producator autorizat va stabili, prin tehnologia
proprie de cultura:

a) densitatea butucilor la hectar in cazul noilor plantatii,
determinata de distantele de plantare dintre randuri si pe rand;

b) forma de conducere a butucilor;

c) sistemul de taiere;

d) Tncarcatura de rod pe metru patrat, butuc sau hectar;

e) sistemul de sustinere;

f) regimul de fertilizare;

g) programul de combatere a bolilor, daunatorilor si
buruienilor;

h) operatiile in verde;

i) lucrarile solului.

(8) Tehnologia de cultura este stabilita la inceputul
fiecarui an calendaristic, avand la baza recomandarile unitatii
de cercetare vitivinicola din zona, corelate cu dotarea
tehnico-materiala si cu nivelul maxim admis al productiei de
struguri la recoltare.

(4) Irigarea plantatiilor viticole producatoare de struguri
destinati obtinerii de vinuri spumante DOC este posibila
numai cu avizul Oficiului National al Denumirilor de Origine
pentru Vinuri si Alte Produse Vitivinicole, denumit in

continuare ONDOV, prealabil efectuarii acestei actiuni in anii
secetosi sau in zonele cu deficit hidric recunoscut.

Art. 10. — (1) Pentru producerea vinurilor spumante DOC
se stabilesc limite maxime ale productiei de struguri la
hectar, limite care se vor inscrie diferentiat pe soiuri si
areale viticole, in deciziile emise de ONDOV pentru fiecare
denumire de origine aprobata.

(2) La plantatiile viticole furnizoare de struguri destinati
obtinerii de vinuri materie prima pentru vinuri spumante DOC,
nivelul productiei maxime admise a se realiza la hectar
poate fi mai mare cu pana la 20% fata de cea prevazuta in
deciziile pentru vinurile DOC in arealul respectiv, pentru
soiurile indicate in acel areal sau intr-un areal invecinat.

(3) Depasirea productiei maxime la hectar, prevazuta in
decizii, atrage neacordarea dreptului de utilizare a denumirii
de origine controlata pentru toata recolta de struguri din
parcelele respective.

Art. 11. — Conditiile de calitate a strugurilor destinati
obtinerii vinurilor spumante DOC sunt urmatoarele:

a) puritate de soi de 100% pentru vinurile spumante care
se valorifica sub denumirea unui soi;

b) o stare buna de sanatate, proportia boabelor afectate
din diferite cauze fiind de maximum 10%;

¢) continut minim in zaharuri la recoltare, care trebuie sa
asigure calitatea necesara a vinurilor materie prima pentru
vinuri spumante DOC;

d) integritatea strugurilor si a boabelor in momentul
receptionarii la crama; sunt interzise mustuirea in mijloacele
de transport, precum si utilizarea pentru transport a sacilor
din folie de polietilena.

Art. 12. — (1) Pentru producerea vinurilor spumante DOC
se vor folosi practici oenologice autorizate, care asigura
pastrarea insusirilor de naturalete si tipicitate a acestora.

(2) In cazul folosirii preselor discontinue, este
recomandata, pe cat posibil, presarea strugurilor intregi, la
suprapresiuni care nu depasesc 2 bari.

(3) Producatorii care in fluxul tehnologic de prelucrare a
strugurilor nu dispun decéat de prese continue pentru
producerea vinului materie prima pentru vinurile spumante
DOC vor folosi numai fractiunea de must ravac.

(4) Randamentul maxim in vin materie prima, fara drojdie,
nu va depasi procentul de 60% fata de cantitatea de struguri
introdusa in procesul de prelucrare.

Art. 13. — Vinurile spumante DOC trebuie sa corespunda
in momentul punerii lor in consum unor caracteristici de
compozitie si de calitate bine precizate, care se stabilesc
prin deciziile de acordare a dreptului de producere a
acestora.

CAPITOLUL 1Nl

Acordarea dreptului de producere si comercializare
a vinurilor spumante DOC

Art. 14. — Recunoasterea dreptului de producere si
comercializare a vinurilor spumante DOC se face in baza
urmatoarelor documente:

a) decizie privind acordarea dreptului de producere a
vinurilor spumante DOC;

b) autorizatie de producator de:

— struguri pentru vinuri spumante DOC;

— struguri si vinuri materie prima pentru vinuri spumante
DOC;

— vinuri spumante DOC;

c) certificat de atestare a dreptului de comercializare a
vinurilor spumante DOC.

SECTIUNEA 1

Deciziile privind acordarea dreptului de producere
a vinurilor spumante DOC

Art. 15. — (1) Dreptul de producere a vinurilor spumante
DOC este acordat prin decizii emise pentru fiecare denumire
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de origine, conform anexei nr. 2 la Ordinul ministrului
agriculturii, padurilor si dezvoltarii rurale nr. 732/2005.
Acestea se emit de catre ONDOV, cu avizul Oficiului
National al Viei si Vinului (ONVV).

(2) Decizia privind acordarea dreptului de producere a
vinurilor spumante DOC cuprinde urmatoarele elemente:

a) denumirea de origine aprobata;

b) arealul delimitat pentru producerea strugurilor destinati
obtinerii vinurilor spumante DOC, cu indicarea localitatilor
care intrd in arealul respectiv: municipii, orase, comune, sate;

c) soiurile sau sortimentele de soiuri;

d) categoriile de vinuri spumante DOC prevazute a se
obtine;

e) precizari privind elementele de tehnica viticola, conform
prevederilor art. 7—9, inclusiv irigarea plantatiilor;

f) nivelul maxim al productiei de struguri la hectar, pe
soiuri;

g) continutul minim in zaharuri al strugurilor la recoltare;

h) principalele procedee tehnologice de producere a
vinurilor materie prima sau, dupa caz, a Muscatului spumant
DOC;

i) principalele caracteristici fizico-chimice si organoleptice
pe care trebuie sa le indeplineasca produsele finite;

j) conditile in care se poate face eventuala declasare a
acestor produse.

(3) Deciziile pentru acordarea dreptului de producere a
vinurilor spumante DOC se intocmesc potrivit modelului
prevazut in anexa nr. 1 la prezentele norme tehnice. Aceste
decizii au o valabilitate variabila de timp, modificari putand
aparea in functie de unele interese majore, justificate, ale
producatorilor sau in cazul cand apar noi reglementari ale
Uniunii Europene. De acestea pot beneficia toti producatorii
de struguri si de vinuri spumante situati in arealele delimitate
administrativ conform deciziilor respective.

SECTIUNEA a 2-a

Autorizatiile de producatori de struguri, de vinuri materie prima
si de vinuri spumante DOC si certificatele de atestare a dreptului
de comercializare a vinurilor spumante DOC

Art. 16. — Dreptul de a produce struguri si vinuri materie
prima pentru obtinerea vinurilor spumante DOC se acorda in
baza deciziilor privind acordarea dreptului de producere a
vinurilor spumante DOC.

Art. 17. — (1) Pot realiza vinuri spumante DOC numai
acei agenti economici care indeplinesc urmatoarele conditii:

a) detin in cadrul arealului DOC respectiv capacitati
distincte de producere a vinului materie prima pentru vinuri
spumante DOC;

b) detin plantatii viticole in exploatare proprie, ca
proprietari, arendasi sau concesionari, ori achizitioneaza
struguri pentru obtinerea vinului materie prima din plantatii
autorizate din cadrul arealului DOC respectiv;

c) detin in cadrul arealului DOC respectiv capacitati de
fermentare in rezervoare pentru vinul Muscat spumant DOC;

d) detin in cadrul arealului DOC respectiv capacitati
pentru fermentarea secundara in aceleasi butelii in care se
comercializeaza vinul spumant DOC;

e) detin in cadrul arealului DOC respectiv instalatii si
echipamente pentru conditionare, imbuteliere si etichetare,
indiferent daca acestea sunt detinute in proprietate sau sunt
inchiriate.

(2) Conditiile mentionate mai sus sunt impuse datorita
specificului aparte, determinat de calitatea deosebita pe care
o reclama caracteristicile materiei prime de baza (strugurii) si
tehnologiei complexe de realizare, precum si de necesitatea
urmaririi si certificarii ulterioare a produsului finit.

Art. 18. — (1) Prin emiterea Autorizatiei de producator de
struguri si vinuri spumante cu denumire de origine controlata
(DOC), prevazuta in anexa nr. 2 la prezentele norme
tehnice, se autorizeaza:

a) plantatiile viticole furnizoare de struguri pentru
producerea de vinuri spumante DOC;

b) capacitatile de industrializare a strugurilor pentru
obtinerea vinurilor materie prima;

c) capacitatile de depozitare;

d) capacitatile de fermentare in rezervoare sau de
fermentare secundara in butelii;

e) capacitatile de conditionare, imbuteliere si etichetare.

(2) Pentru eliberarea autorizatiei de producator mentionate
la alin. (1) producatorul interesat depune la inspectoratul
teritorial ONDQOV cererea de solicitare a autorizatiei, potrivit
modelelor prevazute in anexele nr. 3 si 3A la prezentele
norme tehnice, pana la data de 31 martie a anului de recolta.

(3) Din suprafetele totale de vii pe rod aflate in
exploatarea directd a producatorului solicitant acesta va alege
parcelele si soiurile necesare pentru producerea strugurilor
destinati obtinerii de vinuri spumante DOC, spre a nu fi
incluse eventual si in cererile si autorizatiile pentru vinuri DOC.

(4) Eventualele modificari ale destinatiei strugurilor,
stabilite prin autorizatile emise de ONDOV, se pot realiza in
baza unor cereri ale producatorilor, facute cu cel putin 30 de
zile Tnainte de momentul recoltarii strugurilor, apreciat in
functie de evolutia procesului de maturare a acestora.

SECTIUNEA a 3-a
Calitatea strugurilor

Art. 19. — (1) Strugurii destinati producerii vinurilor
materie prima pentru vinuri spumante DOC trebuie sa
indeplineasca urmatoarele conditii:

a) sa provina din soiurile admise pentru producerea
acestor vinuri si din plantatii autorizate de ONDOQV;

b) sa fie sanatosi si cu boabe nezdrobite;

c) sa fie culesi manual, la momentul maturitatii
tehnologice corespunzatoare acestei destinatii, in ladite din
material plastic de volum corespunzator, care sa previna
tasarea si zdrobirea partiala a boabelor;

d) sa fie introdusi cat mai urgent posibil in procesul de
prelucrare.

(2) Calitatea strugurilor materie prima, precum si puritatea
de soi se constatda in momentul receptiei lor la locul de
prelucrare de catre producatorul respectiv si prin sondaj de
catre inspectorii de specialitate ai ONDOV.

SECTIUNEA a 4-a
Vinurile materie prima pentru vinurile spumante DOC

Art. 20. — (1) Vinurile materie prima pentru vinurile
spumante DOC trebuie sa prezinte urmatoarele caracteristici
de compozitie:

a) tarie alcoolica dobandita: minimum 9,5% in

volume;

b) zaharuri: maximum 4 g/l;
c) aciditate totala (acid tartric): minimum 6,0 g/l;
d) aciditate volatila (acid acetic): maximum 0,5 g/l;
e) extract sec nereducator: minimum 15 g/l;
f) dioxid de sulf total: maximum 100 mg/|

g) dioxid de sulf liber: maximum 15 mg/l;

h) fier: maximum 6 mg/l.

(2) Sub aspectul insusirilor organoleptice, vinurile materie
prima pentru vinurile spumante DOC trebuie sa prezinte
urmatoarele caracteristici:

a) aspect: limpede, fara particule in suspensie. La vinurile
noi, in perioada noiembrie—martie, se admite o usoara
opalescenta;

b) culoare: verzui-galbuie sau géalbui-verzuie pentru vinurile
albe; roz péna la rosu-rubiniu pentru vinurile roze si rosii;

c) miros: proaspat, fructuos, fara defecte sau mirosuri
straine;

d) gust: vin sec, acid, echilibrat, cu savoare specifica.
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Art. 21. — (1) Producerea vinurilor materie prima pentru
vinurile spumante DOC se realizeaza cu respectarea
urmatoarelor practici:

a) musturile folosite in producerea acestor vinuri se obtin
prin scurgerea libera (must ravac) sau in urma unei presari
moderate a strugurilor ori mustuielii facute cu prese
discontinue (randament in must: maximum 60 litri la 100 kg
struguri) si se supun unei limpeziri prin decantare,
centrifugare, flotatie sau filtrare;

b) fermentarea musturilor se face la temperaturi dirijate
care sd nu depaseasca 22°C.

(2) In producerea vinurilor materie prima pentru vinurile
spumante DOC este permisa aplicarea acidifierii sau
dezacidifierii. Acidifierea poate fi facuta insa numai in faza
de must si numai cu acid tartric in limita a maximum 1,5 g/l
iar dezacidifierea, in limita a maximum 1 g/l, exprimata in
acid tartric (13,3 miliechivalenti la litru). Nu sunt permise
acidifierea si dezacidifierea aceluiasi produs.

(8) In anii cu conditii meteorologice nefavorabile, cu
instiintarea si aprobarea prealabila a ONDOV, limita maxima
a acidifierii poate creste la 2,5 g/l (adica 34 miliechivalenti la
litru), cu conditia ca aciditatea naturald a produsului respectiv
sa nu fie mai mica de 3,0 g/l, exprimata in acid tartric
(adica 40 miliechivalenti).

SECTIUNEA a 5-a
Producerea vinurilor spumante DOC

Art. 22. — (1) Vinurile spumante DOC trebuie sa prezinte
urmatoarele caracteristici de compozitie:

a) tarie alcoolica dobandita, inclusiv cea rezultata prin
aportul licorii de expeditie: minimum 10,5% in volume, cu
exceptia Muscatului spumant DOC;

b) aciditate totala (acid tartric):

— pentru Muscatul spumant DOC

c) aciditate volatila (acid acetic):

d) extract sec nereducator:

e) zaharuri:

minimum 6 g/l
minimum 5 g/l;
maximum 0,65 g/l;
minimum 15 g/l;

in functie de tipul
de vin;

f) dioxid de sulf total: maximum 185 mg/l;

g) fier: maximum 6 mg/l;
h) suprapresiune la temperatura
de 20°C: minimum 3,5 bari.

(2) Sub aspectul Tinsusirilor organoleptice, vinurile
spumante DOC trebuie sa prezinte urmatoarele caracteristici:

a) aspect: limpede, fara particule in suspensie;

b) culoare: verzui-galbuie pana la galbui-pai pentru
vinurile albe, pana la nuanta de rubiniu pentru vinurile roze
Si rosii;

c) miros: placut, proaspat, caracteristic produsului, fara
defecte sau mirosuri straine;

d) gust: placut, fructuos, fin, echilibrat, caracter gusto-
olfactiv de autolizat, intepator datorita prezentei dioxidului de
carbon, fara defecte;

e) degajarea de dioxid de carbon: spumare abundenta,
perlare persistentd cu bule mici pe toatda inaltimea paharului.

Art. 23. — (1) Producerea vinurilor spumante cu
fermentare secundara in butelii se face prin aplicarea
urmatoarelor operatiuni tehnologice:

a) pregatirea amestecului de tiraj prin adaosul in vinul
materie prima, a licorii de tiraj, a maielei de levuri, eventual
de activatori de fermentare, precum si a adjuvantilor;

b) tirajul, cu inchiderea butelilor cu dop de fermentatie
din materiale sintetice sau cu capac coroana metalica;

c) fermentarea secundara a vinului in butelile asezate in
pozitie orizontald, la o temperatura constanta;

d) remuajul, realizat fie pe pupitre, fie mecanizat;

e) degorjarea, cu sau fara congelarea depozitului adus pe
dop;

f) adaosul eventual al licorii de expeditie;

g) dopuire definitiva.

(2) La prepararea licorii de tiraj se foloseste zaharoza in
cantitate de 24 g/l, calculatd pentru obtinerea unei presiuni
de 6 bari, la o temperatura de 20°C.

(3) Adaosul licorii de tiraj nu poate determina o crestere
a tariei alcoolice totale a vinului materie prima cu mai mult
de 1,5% in volume.

(4) Licoarea de expeditie se realizeaza dintr-un amestec
de vin cu aceeasi culoare, cu stabilitate certa, eventual vin
vechi sau licoros, in care se dizolva zaharoza.

(5) Licoarea de expeditie poate contine sau nu macerat
hidroalcoolic de stafide ori alte fructe. Adaosul licorii de
expeditie nu trebuie sa conduca la o crestere a tariei
alcoolice dobandite a vinului spumant cu mai mult de 0,5%
in volume.

(6) Durata procesului de elaborare a vinurilor spumante
DOC, incepand cu fermentarea secundard, nu poate fi mai
mica de 9 luni.

Art. 24. — (1) Producerea vinurilor Muscat spumant DOC
se realizeaza in rezervoare metalice de presiune, cu
efectuarea urmatoarelor operatiuni:

a) fermentarea alcoolica, pornind de la must, cu adaos
de levuri selectionate;

b) fermentarea la temperatura controlatda, de maximum
18°C;

c) urmarirea dinamicii scaderii continutului in zahar, a
cresterii alcoolului dobandit si a presiunii;

d) sistarea fermentatiei alcoolice, pentru realizarea
parametrilor tipului de vin;

e) efectuarea tratamentelor de stabilizare fizico-chimica si
biologica;

f) imbutelierea.

(2) Toate operatiunile ulterioare fermentatiei alcoolice se
realizeaza in regim izobaric.

(3) Vinul Muscat spumant DOC va avea ca produs finit
urmatoarele caracteristici:

a) taria alcoolica dobandita: minimum 7,0% in volume;

b) zaharuri reducatoare: minimum 40 g/l;

c) presiune in butelii la

temperatura de 20°C: minimum 3,0 bari.

(4) Durata de linistire dupa imbuteliere nu va fi mai mica
de 15 zile.

(5) Durata procesului de fabricare a vinului Muscat
spumant DOC, calculata incepand cu fermentarea care le
confera calitatea de vinuri spumante, nu poate fi mai mica
de 6 luni.

SECTIUNEA a 6-a

Certificatele de atestare a dreptului de comercializare
a vinurilor spumante DOC

Art. 25. — (1) Dreptul folosirii unei denumiri de origine
pentru vinurile spumante DOC se acorda prin eliberarea unui
certificat de atestare a dreptului de comercializare a vinurilor
spumante DOC.

(2) Eliberarea certificatului de atestare a dreptului de
comercializare a vinurilor spumante DOC se face prin
respectarea unei metodologii bazate pe evidenta modului de
producere a vinurilor materie prima pentru vinuri spumante si
a spumantelor finite si pe controlul compozitiei si calitatii
vinurilor respective.

Art. 26. — Evidenta producerii vinurilor materie prima
pentru vinuri spumante si a spumantelor finite va fi tinuta de
producatori si va fi evidentiata in urmatoarele registre:

a) Registrul de vinuri materie prima pentru vinuri
spumante DOC;

b) Registrul de vinuri spumante DOC.

Art. 27. — (1) Ca vinuri materie prima pentru vinurile
spumante, producatorii vor lua in considerare vinurile produse
in cramele mentionate in autorizatia de producator de vinuri
spumante DOC, obtinute prin respectarea conditiilor
prevazute in norme cu privire la provenienta si calitatea
strugurilor si la tehnologia obtinerii acestor vinuri,
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corespunzatoare sub aspectul caracteristicilor de compozitie
si de calitate.

(2) Vinurile brute apreciate drept corespunzatoare pentru a
deveni vinuri materie prima pentru vinurile spumante vor fi
luate in evidenta speciala de unitatea producatoare care va
inscrie toate operatiile tehnologice si miscarile acestor vinuri in
Registrul de vinuri materie prima pentru vinurile spumante DOC.

(3) Modelul Registrului de vinuri materie prima pentru
vinurile spumante DOC este prevazut in anexa nr. 4 la
prezentele norme tehnice.

(4) Inspectorii de specialitate ai ONDOV vor controla
modul in care producatorii asigura intocmirea corecta a
Registrului de vinuri materie prima pentru vinurile spumante
DOC.

(5) Vinurile materie prima pentru vinurile spumante DOC,
pregatite in vederea prepararii amestecurilor de tiraj, inclusiv
prin ultima operatie de conditionare, vor fi supuse controlului
ONDOV.

(6) Vinurile materie prima pentru vinurile spumante DOC
vor fi supuse analizelor de compozitie fizico-chimica in
laboratoarele producatorului sau la un laborator apropiat si
se referd la determinarea urmatoarelor caracteristici:

a) tarie alcoolica dobandita;

b) continut in zaharuri;

) aciditate totala;

) aciditate volatila;

) extract sec nereducator;

f) continut in SO, liber si total.

Art. 28. — (1) Producatorul de vinuri spumante DOC tine
evidenta tuturor operatiunilor tehnologice si miscarilor
intervenite in producerea acestora, incepand cu pregatirea
amestecului de tiraj si terminédnd cu dopuirea definitiva a
buteliilor, prin inscrierea lor in Registrul de vinuri spumante
DOC, al carui model este prevazut in anexa nr. 5 la
prezentele norme tehnice.

(2) Evidenta mentionata la alin. (1) se realizeaza pe loturi
de vin, respectiv pe sarje de fabricatie. Obligatia tinerii
acestei evidente revine producatorului de vinuri spumante
DOC, iar respectarea ei este controlata de inspectorii de
specialitate ai ONDOV.

Art. 29. — (1) In vederea eliberarii certificatelor de
atestare a dreptului de comercializare a vinurilor spumante
DOC, vinurile spumante finite, reprezentate prin butelii
inchise prin dopuire definitiva, sunt supuse controlului analitic
si calitativ exercitat de ONDOV.

(2) Controlul analitic si calitativ se efectueaza in baza
cererilor pentru acordarea Certificatului de atestare a
dreptului de comercializare a vinurilor spumante cu
denumirea de origine controlata DOC, depuse de producatori
la ONDOV, intocmite potrivit modelului prevazut in anexa
nr. 7 la prezentele norme tehnice.

(3) Probele de vin spumant DOC se ridica pe loturi, de
catre inspectorii de specialitate ai ONDOV, cu mentiunea ca
ele sa reprezinte o medie a loturilor vinurilor spumante finite
DOC obtinute.

(4) Prin lot de vin spumant finit DOC se intelege totalitatea
buteliilor rezultate din acelasi amestec de tiraj, supuse
aceluiasi regim de fermentare, remuaj, degorjare si adaos de
licoare de expeditie.

(5) Din fiecare lot de vin se ridica 4 butelii, dintre care
una este destinata analizelor de laborator, una aprecierii
organoleptice, una se pastreaza la producator, iar alta se
trimite drept contraproba la ONDOV.

(6) Analiza compozitiei vinurilor spumante DOC ca
produse finite se realizeaza in aceasta faza de catre unul
dintre laboratoarele autorizate de Ministerul Agriculturii,
Padurilor si Dezvoltarii Rurale, iar aprecierea organolpetica
se va face in comisii alcatuite din minimum 3 degustatori
autorizati, sub conducerea reprezentantului ONDOV. Modelul
buletinului de analizd este prevazut in anexa nr. 6 la
prezentele norme tehnice. Degustatorii vor nota in fisele de

degustare daca vinul respectiv prezinta sau nu aptitudinea de
a fi comercializat ca vin spumant DOC.

(7) Rezultatele controlului analitic si organoleptic se
consemneaza intr-un proces-verbal intocmit de comisia de
degustare si contrasemnat de specialistul producatorului.

Art. 30. — (1) Certificatele de atestare a dreptului de
comercializare a vinurilor spumante cu denumirea de origine
controlatd (DOC) se intocmesc potrivit modelului prevazut in
anexa nr. 8 la prezentele norme tehnice si se elibereaza de
ONDOV.

(2) In baza acestor certificate, producatorii de vinuri
spumante DOC primesc dreptul de a comercializa vinurile
spumante DOC, in limita cantitatilor inscrise in certificate.

Art. 31. — Vinurile spumante DOC se comercializeaza in
butelii rezistente la presiune, de urmatoarele capacitati:
0,375 litri, 0,750 litri, 1,500 litri si 3,000 litri.

Art. 32. — Inchiderea buteliilor cu vinuri spumante DOC
destinate comercializarii se face cu dopuri de plutd sau cu
dopuri confectionate din alte materiale admise de legislatia in
vigoare.

CAPITOLUL IV
Dispozitii finale

Art. 33. — (1) La etichetarea vinurilor spumante DOC se
vor respecta prevederile art. 75—83 din cap. lll sectiunea
a 4-a ,Ambalarea si etichetarea“ din normele metodologice
de aplicare a Legii nr. 244/2002, aprobate prin Hotarérea
Guvernului nr. 1.134/2002, precum si prevederile Ordinului
ministrului agriculturii, padurilor si dezvoltarii rurale
nr. 942/2004 privind aprobarea introducerii insemnului de
certificare a calitatii vinurilor DOC imbuteliate, destinate
comercializarii, si aprobarea modificarii nivelului sumelor
percepute ca taxe pentru eliberarea autorizatiei de producator
de vinuri cu denumire de origine (DOC) si a certificatului de
atestare a dreptului de comercializare a vinurilor cu denumire
de origine (DOC), cu modificarile si completarile ulterioare.

(2) Vinurile spumante DOC trebuie sa aiba inscrisa pe
dop denumirea de origine controlata la care au dreptul.

Art. 34. — (1) In relatile ONDOV cu producatorii
vitivinicoli se are in vedere faptul ca nici un producator nu
poate fi obligat sd produca si sa comercializeze vinurile
spumante DOC, aceasta activitate tindnd de optiunea si de
interesele acestuia.

(2) Producatorii vitivinicoli interesati, care adreseaza in
scris solicitari la ONDOV pentru verificarea si atestarea
plantatiilor si a produselor obtinute in vederea comercializarii
acestora sub o anumita denumire de origine, sunt obligati sa
respecte prevederile prezentelor norme tehnice.

(8) In vederea asigurarii conditiilor de exercitare a
atributiilor de control ale ONDOQOV, producatorii de vinuri
spumante DOC sunt obligati:

a) sa inregistreze in evidenta contabila obligatiile de plata
catre ONDOQV, reprezentand taxele datorate pentru eliberarea
autorizatiilor de producator si a certificatelor de atestare a
dreptului de comercializare prevazute in prezentele norme
tehnice;

b) sa asigure accesul specialistior ONDOV la toate
documentele de evidenta primara si contabila privind
inregistrarea si miscarea stocurilor de produse DOC, precum
si in plantatiile de vita-de-vie si in toate spatiile de producere
si depozitare a vinurilor spumante DOC;

c) sa solicite in scris la ONDOV, inainte de producerea
fenomenului, aprobarea pentru obtinerea derogarilor
prevazute la art. 23 alin. (2) si (3) din Legea nr. 244/2002 si
sa faca uz de aceste derogari numai in cazul in care au
primit acordul ONDOV.

Art. 35. — Plata taxelor pentru eliberarea autorizatiilor de
producator al unor produse DOC se face in urma cererii
producatorului, ulterior verificarilor si confirmarii ONDOV ca
sunt indeplinite conditiile prevazute in prezentele norme
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tehnice. Plata taxelor respective se face in contul ONDOV, Art. 36. — Anexele nr. 1—8*) fac parte integranta din
inainte de eliberarea autorizatiei. prezentele norme tehnice.

ANEXA Nr. 1
la normele tehnice
MINISTERUL AGRICULTURII, PADURILOR S| DEZVOLTARII RURALE

OFICIUL NATIONAL AL DENUMIRILOR DE ORIGINE PENTRU
VINURI Sl ALTE PRODUSE VITIVINICOLE (ONDOV)

Nr
DECIZIE
pentru acordarea dreptului de producere a vinurilor spumante
cu denumirea de origine controlata (DOC)
Art. 1.- (1) Denumirea de origine controlata “.............................. " se atribuie vinurilor spumante obtinute din struguri produsi in

arealul delimitat pentru aceasta denumire, cu conditia respectarii tuturor prevederilor din prezenta decizie.
(2) Conditiile generale de producere si comercializare a vinurilor spumante cu denumire de origine controlata sunt stabilite prin
normele metodologice aprobate de Ministerul Agriculturii, Padurilor si Dezvoltarii Rurale prin ordinul nr. ...... A, .

Art. 2.- (1) Arealul delimitat pentru producerea vinurilor spumante cu denumirea de origine controlata "..............................
cuprinde urmatoarele localitati (municipii, orase, comune si sate):

(2) Dupa definitivarea lucrarilor de realizare a cadastrului agricol si a sectiunii sale “cadastrul viticol”, se va delimita pe planuri
topografice corespunzatoare, hotarele arealului denumirii respective, utilizandu-se pe cat posibil limitele naturale existente.

Art. 3.- Vinurile spumante cu denumirea de origine controlata “............ ... "in functie de tehnologia folosita
la fermentarea acestora, se potproduce ca ... (1)
Art. 4.- Tipurile de vinuri spumante cu denumirea de origine controlata “.............................. ” in cazul celor produse cu

fermentarea secundara in sticle, in functie de continutul lor in zaharuri, se vor autoriza in functie de cererea producatorilor,
conform prevederilor art. 1 din normele metodologice.

Art. 5.- Pentru producerea strugurilor destinati obtinerii de vinuri-materie prima pentru vinurile spumante cu denumirea de origine
controlata “................ ", conditile de cultura a vitei de vie privind densitatea butucilor la hectar in cazul
noilor plantatii, determinata de distantele de plantare intre randuri si pe rand, forma de conducere a butucilor, sistemul de taiere,
incarcatura de rod pe m.p., butuc sau hectar, sistemul de sustinere, regimul de fertilizare, programul de combatere a bolilor,
daunatorilor si buruienilor, operatiile in verde, lucrarile solului, se stabilesc de catre fiecare producator autorizat prin tehnologia
proprie de cultura, stabilita la inceputul anului calendaristic, in baza recomandarilor unitatii de cercetare vitivinicola din zona,
corelate cu dotarea tehnico-materiala existenta si cu nivelul maxim admis al productiei de struguri la recoltare.

Art. 6.- Irigarea plantatiilor viticole, se efectueaza la nevoie, in baza unei solicitari scrise a producatorului, care se avizeaza de
ONDOQYV, atunci cand continutul apei in sol scade, sau se anticipeaza a scadea pe adancimea 0-100 cm la 50% din [UA.

Art. 7.- Productia de struguri admisa pentru obtinerea vinurilor - materie prima pentru vinurile spumante cu denumirea de origine

controlata ... ... ... ", se va inscrie in urmatoarele limite maxime:
Nr. Soiurile Productia maxima de struguri,
crt. de struguri admisa la recoltare
- kg/ha -
1
2
Art. 8.- Producatorii de vinuri spumante cu denumirea de origine controlatd “........................... ", sunt obligati sa

respecte in totalitate conditile de producere a strugurilor, a vinurilor-materie prima si a spumantelor finite, prevazute in normele
metodologice mentionate la art. 1 din decizie (2).

Art. 9.- in eventualitatea in care vinul spumant nu indeplineste in totalitate conditiile de a fi comercializat sub denumirea de
origine controlata ... *, sau daca pierde aceste conditii, el va fi declasat in "vin spumant fara
denumire de origine” sau in categorii inferioare de vinuri, de catre ONDOV, la propunerea motivata si scrisa a producatorului si
a Inspectorului de Specialitate ONDOV.

Avizat,
ONDOV OFICIUL NATIONAL AL VIE! St VINULU! (ONVV)
DIRECTOR GENERAL PRESEDINTE

(1) Se va mentiona, dupé caz:
- vinuri spumante cu fermentarea secundara in aceeasi butelie in care se comercializeaza;
- Muscat spumant, cu fermentarea in rezervoare.
{2) La elaborarea fiecarei decizii, se vor inscrie in anexa la aceasta, elementele prevazute la art. 16 din norme, aliniatele g, h sii.

*) Anexele nr. 1—8 sunt reproduse in facsimil.
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ANEXA Nr. 2
la normele tehnice
MINISTERUL AGRICULTURII, PADURILOR Sl DEZVOLTARII RURALE

OFICIUL NATIONAL AL DENUMIRILOR DE ORIGINE PENTRU
VINURI I ALTE PRODUSE VITIVINICOLE (ONDOV)

Nro........ f o
AUTORIZATIE
nr.......... /200...
de producator de struguri si vinuri spumante
cu denumire de origine controlata (DOC)

1. Se acorda producatorului (agentului economic) ..., cusediulin ..o
(adresa compietd), dreptul de a folosi denumirea de origine controlata “................................ “ pentru urmatoarele vinuri
spumante: ...l (1), cu conditia respectarii normelor de producere si comercializare, aprobate de Ministerul
Agriculturii, Padurilor si Dezvoltarii Rurale prin Ordinul nr. ......... Lo 2005.

2. La baza autorizarii stau:

2.1. Plantatiile viticole detinute de producator, amplasate in localitatile (municipii, orase, comune, sate), in suprafata totala de
............. ha, evidentiate in cererea producatorului (model Anexa 3 si Anexa 3A la cerere), care fac parte integranta din
prezenta autorizatie.

2.2. Productiile totale de struguri si de musturi ce pot fi obtinute din plantatile recunoscute ca putand sa produca materia
prima penru spumantele DOC se ridica la urmatoarele limite maxime, calculate in functie de suprafata si nivelul maxim
admis al productiilor medii de struguri la hectar:

Productia maxima Productia totala ce poate fi obtinuta:
Nr. Soiul Suprafata admisa Struguri Must materie prima
cn. - ha- - kg/ha - - tone - (max. 65% din cantitatea de struguri)
-hl-
1.
2

...... TOTAL

3. Se autorizeaza capacitatile de prelucrare a strugurilor, fermentare a musturilor, conditionare, imbuteliere si etichetare, conform
punctelor 3 si 5 din cerere (2).

4. Se autorizeaza livrarea unei cantitdti de .............. hl vinuri materie prima pentru spumante DOC, in vederea efectuarii
fermentarii secundare in aceleasi sticle in care se va comercializa produsul finit, catre (3 ):

nurnarul §i data numele gi functia solicitantului
pentru persoanele juridice §i dupa caz, stampila acestuia

AVIZAT FAVORABIL
Inspector de Specialitate ONDOV

nume, semnaturd gi stampila

Nota:
(1) Se va inscrie dupa caz:
a). vinuri spumante cu fermentare secundara in butelii;
b) vinuri spumante cu fermentarea in rezervoare (Muscat spumant).
(2) In functie de cererea producaforulii.
(3) In cererile eventualilor beneficiari ai vinurifor materie prima pentru vinurile spumante DOC, se vor evidentia capacitatile si dotarile proprii
conforim punctului 5 din cererea model Anexa nr. 3.
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ANEXA Nr. 3
la normele tehnice

CERERE
pentru acordarea Autorizatiei de producator de struguri,
vinuri materie prima si vinuri spumate
cu denumire de origine cotrolata (DOC)

1. 8Subsemnatul ... Jdncaltatede ... al agentului economic (producatorului)
................................................................ ceusediul in ..ot {adiresa completd),
detinator al plantatiilor de vii mentionate in Anexa nr. 3A, in suprafatd totala de ............ ha, solicit prin prezenta cerere controlul

anual al acestora, in vederea obtinerii Autorizatiei de producator de struguri vinuri materie prima si vinuri spumante cu
denumirea de origine controlatd “... ... ... ...

2. Productia maxima de struguri posibila de obtinut de |a suprafata de maisus, de ............... (1) tone, se va utiliza astfel:
21. O cantitate de ............ tone, pentru obtinerea de vinuri materie prima, pentru producerea de vin spumant DOC prin
fermentare secundara in aceeasi butelie in care sa va comercializa produsul finit.
2.2. Ocantitate de .......... (2) tone, pentru producerea de Muscat spumant, prin fermentare in rezervoare.

3. Industrializarea productiei de struguri destinati obtinerii de vinuri spumante DOC, se va realiza in spatii si capacitati separate
de cele destinate obtinerii de vinuri DOC, astfel:

Nr. Fazele tehnologice Amplasamentul localurilor
crt. si dotérile existente (3) {orase, comuneg, sate)
A. Pentru producerea de vinuri materie primé, destinate obtinerii de vinuri spumante DOC, cu fermentare secundara in sticle

B. Pentru vinuri spumante cu fermentare in rezervoare (Muscat spumant)

4. Cantitatea totald de vin materie prima pentru obtinerea de spumante DOC cu fermentare secundara in aceleasi butelii in care
se va comercializa produsul finitdecca ............. hl, se va utiliza astfel:
4.1. Pentru productia proprie de vinuri spumante DOC: ............. hl;
4.2. Pentru livrare catre alti producatori, cu care am contracte ferme de livrare, care sunt interesati si dispun de capacitati
proprii de procesare in continuare si carora inteleg sa le transfer drepturile si obligatiile de producere a vinurilor spumante
DOC cu denumirea de Oniging ... ...ttt “, o cantitate de ............. {(4) hl, sub rezerva aprobarii
acestui transfer de catre ONDOV.

Se anexeaza in xerocopie contractele respective si cererile acestora.

5. Procesul tehnologic pana la obtinerea produsului finit si comercializare, se va realiza Tn spatiile si cu dotarile proprii, astfel:

Nr. Faza tehnologica Amplasamentul localurilor
cr. si dotarile existente (5) (orase, comune, sate)

1

2

6. Fata de elementele prezentate la punctele 3 si 5, solicit i autorizarea capacitatilor de producere a vinurilor spumante DOC.

7. Inteleg ci taxele pentru eliberarea Autorizatiei s& le achit in contul ONDOY, in momentul in care voi fi anuntat de catre
Inspectorul de Specialitate ONDOV, Thainte de a primi Autorizatia.

numarul si data numele gi functia solicitantului
pentru persoanele juridice §i dupd caz, stampila acestuia

AVIZAT FAVORABIL
inspector de specialitate ONDOV

nume, semndturd gi stampild

(1) Se insumeazd productiile maxime pe soiuri, prevazute in Decizia respectiva, aferente suprafetei solicitate.
(2) Solicitarea de la punctul 2.2. se inscrie in cerere, numai dacd producitorul solicitant detine in plantatii soiul Muscat Otfonel, dispune de
capacitati gi este interesat in a produce Muscat spumant DOC.
(3) Tabeiul de la punctul 3 se completeazd de producétor astfel:
- pentru cap. A. se descriu fazele fehnologice cu dotérile afetente destinate realizarii de vin materie primé pentru vinurile spumante DOC, pédné la obtinerea
produsului pentru care se solicitd calificarea ca vin materie prim& pentru vinurile spumante DOC;
- pentru cap. B. numai dacé produce Muscat spumant DOC §i, fn acest caz se vor fnscrie toate fazele tehnologice si dotdrile existente (de la prelucrarea strugurilor
pané la imbuteliere, etichetare §i comercializare).
(4) Subpunctul 4.2. se va inscrie numai dacd existd o asemenea situatie. In caz contrar, se vor elimina din cerere subpunctele 4.1. si 4.2, iar
punctul 4 se va incheia asffel: ,................. se va uliliza infegral pentru productia proprie de vinuri spumante DOC”.
(5) In tabelul de la punctul 5 se vor inscrie toate fazele tehnologice §i dotarile existente, de la faza “vin materie prima, calificat pentru obtinerea
de vin spumant DOC” pané la etichetare gi comercializare.
Eventualii beneficiari de vinuri materie primd pentru vinurile spumante DOC vor depune, prin intermediul producé@toruiui de bazd, cereri in
vederea autorizarii, completate cu prevederile de la punctele 1, 5, 6 §i 7 din cererea model Anexa nr. 3 .
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ANEXA Nr. 3A

la normele tehnice

Detinatorul plantatiei

Denumirea de origine solicitatd

Comuna Satul Soiul Amplasamentul plantatiilor Suprafata
Tarlaua (1)} Parcela (1) tha)
Total soi X
Total soi X
TOTAL GENERAL X X
"""""""""" data semnatura, calitatea si stampila detinatorufui
in cazul persoanelor juridice
AVIZAT FAVORABIL

Inspector de specialitate ONDOV

nume, semnaturd si stampild

(1) Conform documentelor de proprietate sau evidentelor cadastrale.

REGISTRUL

de vinuri materie prima

pentru vinurile spumante DOC )

ANEXA Nr. 4

la normele tehnice

Producatorul de vinuri spumante DOC

Denumirea de origine controlata

Anul de recoltd

Localul de vinifica

re primara

Localul de depozitare

Numarul lotului (2)

Soiul (soiurile)

Evidenta operafiunilor tehnologice si a stocurilor de vin:

Vasul in care este stocat vinul Operatiunile Pierderile Cantitatea de vin
Data Felul vasului Numarul | Capacitatea tehnologice aplicate -hl- rezultata
(3) vasului -hl- -hl-

(1) Registrul se adapteaza corespunzator de producator si de inspectorul de specialitate al ONDOV pentru vinul Muscat spumant, fermentaf in

rezervoare,

(2) Loturile admise de Comisia de receptie a producatorului;

(3) Butoi, budane, cisterna;

{4) Se inscriu in dreptul vasului asupra caruia se aplica. [ cazul mutatiilor de vin, se mentioneaza noul local si/sau recipientul de depozitare.
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ANEXA Nr. 5
la normele tehnice

REGISTRUL

de vinuri spumante DOC

Producatorul de vinuri spumante DOC
Denumirea de origine controlata
Numarul lotului

Soiurile

Anul de recoltd al vinurilor materie prima

Evidenta operatiunilor tehnologice si a stocurilor de vin:

Data Cantitatea de vin Operatiunile tehnologice Fierderile Stocul
(hl, numér de butelii) (1) (hl, numar de butelii) | (hl, numar de butelii)

Nota:
(1) Pregatirea amestecului de tiraj, tirajul, etc.
Registrul se adapteaza corespunzator si pentru vinul Muscat spumant.

ANEXA Nr. 6
la normele tehnice

MINISTERUL AGRICULTURII, PADURILOR Sl DEZVOLTARII RURALE

Laboratorul ...

BULETIN DE ANALIZA

‘A. Datele de identificare a probei

Producatorul ... , nr. lotuluifrecipientului sau recipientilor ........................
D EeNUMIIEa oM G A .. ..
Arealul de producere DOC ... CSOIUL
OISO ME N UL L.
Anulderecolta ....................., CaNttatEa

Denumirea de origine, sitipul de Vi ..
Capacitatea DU Bl ... .

B. Apreciere organoleptica

LM atE .
U OB
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C. Analize fizico-chimice

Presiunea bar la 200 .
Greutate Specifica [a 200 L
Taria alcoolica dobandita (Yo vol.) ...
Aciditate totala g/l CAHB O .
Aciditate volatila g/l CHAC O OH
Dioxid de sUlf lber (mgi) ..o
Dioxid de sUlftotal (Mg ) ...
=T o o = | o T
Extract nereducator g/l ... ..o
Zaharuri redUCalOare Qfl ... o

SEF DELABORATOR CHIMIST

ANEXA Nr. 7
la normele tehnice

CERERE
pentru acordarea Certificatului de atestare a dreptului de comercializare
a vinurilor spumante cu denumirea de origine controlata

1. 8ubsemnatul ... .. .. o dncalitate de o al agentului economic
QLT 8o 1o ] ., cu sediul Tn
.............................................................................................................................. (adresa completd), solicit prin prezenta cerere
eliverarea Certificatului de atestare a dreptului de comercializare a vinurilor spumante DOC pentru loturile de vin mentionate mai
jos:

Nr. An de recolta Soiuri Cantitatea
lotului (1) (nr. butelii) (2)

2. Vinurile materie primd pentru vinurile spumante DOC au fost calificate conform specificatiei din procesul-verbal nr. ........ [
veiiiee .., Intocmit de Inspectorul de specialitate ONDOV.

3. Dorim ca prelevarea probelor de vin pentru analize sa se facd in perioada ..........................., iar aprecierea organoleptica sa
serealizezepand ladatade .............................

4. Taxele prevazute pentru eliberarea Certificatului de atestare a dreptului de comercializare a vinurilor spumante DOC vor fi
achitate in prealabil in contul ONDQOV.

numarul i data numele, calitatea, semnétura gi
pentru persoanele juridice sf dupd caz, stampila

Nota:
(1) Anul de recolta al vinului materie prima sau al mustului, in cazul vinului Muscat spumant.
(2) Se va mentiona capacitatea buteliilor.
Cererea se frimite Inspectoratului Teritorial ONDQV. Vinul Muscat spumant se va mertiona distinct.
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MINISTERUL AGRICULTURII, PADURILOR Sl DEZVOLTARII RURALE

OFICIUL NATIONAL AL DENUMIRILOR DE ORIGINE PENTRU
VINURI Sl ALTE PRODUSE VITIVINICOLE (ONDOV)

Nr......... f o

CERTIFICAT
de atestare a dreptului de comercializare
a vinurilor spumante cu denumirea de origine controlata (DOC)

1. Se acorda producatorului / agentului economic ..., cu sediuln .................
(adresa completd), reprezental pPrin ..., incalitatede ..........................

dreptul de a comercializa sub denumirea de origine controlata "....................
cantitati de vinuri spumante:

Nr. An de recolta Soiuri Cantitate
lotului (1) (nr. butelii) (2)

13

ANEXA Nr. 8
la normele tehnice

2. Producatorul isi asuma obligatia de a tine evidenta stocurilor de vin cu denumire de origine controlata mentionate in acest

document, inscriind in registru special toate livrarile, in limita cantitatii certificate.

3. Prezentul Certificat a fost eliberat in baza Cererii inregistrate la ONDOV sub nr. ......... I

verificarii compozitiei si calitatii vinurilor spumante consemnate in procesul-verbal nr. ....... |

..... si a rezultatelor

Certificatul este intocmit in 4 (patru) exemplare, care se pastreaza dupa cum urmeaza: un exemplar la ONDQOV, un exemplar la
Inspectoratul de specialitate ONDOY, un exemplar la producatorul de vinuri si un exemplar la DADR judeteana (ISCTV).

ONDOV ONDOV

DIRECTOR GENERAL INSPECTOR DE SPECIALITATE

Nota:
(1) Anul de recoltd al vinului materie primé sau al mustuliui, in cazul vinuiui Muscat spumant.
(2) Se va mentiona capacitatea buteliilor.
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ANEXA Nr. 27)

NIVELUL SUMELOR PERCEPUTE CA TAXE
pentru eliberarea Autorizatiei de producator de struguri destinati
obtinerii de vinuri spumante cu denumire de origine controlata (DOC) si
a Certificatului de atestare a dreptului de comercializare a vinurilor
spumante cu denumire de origine controlata (DOC)

Nr. SPECIFICAREA TERMEN NIVELUL
crt. DOCUMENTELOR DE _ um SUMELOR
SI ACTIUNII PLATA -lei -
1 AUTORIZATIE DE PRODUCATOR _ anual _
DE STRUGURI DESTINATI OBTINERII R el 10,00
DE VINURI SPUMANTE DOC autorizatiei
2 | AUTORIZATIE DE PRODUCATOR
DE VINURI SPUMANTE DOC - - --
(autorizarea capacitatilor de procesare, complete)

3 | CERTIFICAT DE ATESTARE A DREPTULUI DE COMERCIALIZARE
A VINURILOR SPUMANTE DOC IMBUTELIATE, PE PIATA INTERNA SAU LA EXPORT

- buteliide 0,375 1 0,05
. Iuna_r sau

- butelii de 0,75 | s} leifbutelie 0,08
fiind anual

- butelii de 1,50 | (Magnum) 0,14

- butelii de 3,00 | (Dublu Magnum) 0,26

NOTA: Taxa pentru 1 butelie include si contravaloarea insemnului de certificare a calitatii vinurilor DOC imbuteliate si
destinate comercializarii, aceastd taxd achitdndu-se integral in momentul in care se solicitd respectivele insemne,
corelandu-se cererea pentru insemne cu cererea pentru eliberarea Certificatului, urmand ca ONDQOYV sa-i acorde certificate
conform cererii sale (lunar sau periodic).

*) Anexa nr. 2 este reprodusa in facsimil.
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MINISTERUL FINANTELOR PUBLICE

ORDIN
pentru modificarea si completarea Ordinului ministrului finantelor publice nr. 1/2006
privind nivelul comisioanelor percepute de Trezoreria Statului pentru serviciile prestate clientilor

in temeiul prevederilor art. 11 alin. (5) din Hotararea Guvernului nr. 208/2005 privind organizarea si functionarea
Ministerului Finantelor Publice si a Agentiei Nationale de Administrare Fiscald, cu modificarile si completarile ulterioare,
avand in vedere prevederile art. 10 alin. (2) din Ordonanta de urgenta a Guvernului nr. 146/2002 privind

formarea si utilizarea resurselor derulate prin trezoreria statului, aprobata cu

modificari prin Legea nr. 201/2003, astfel

cum a fost modificat si completat prin Ordonanta Guvernului nr. 41/2005,

ministrul finantelor publice emite urmatorul ordin:

Art. . — Ordinul ministrului finantelor publice nr. 1/2006
privind nivelul comisioanelor percepute de Trezoreria
Statului pentru serviciile prestate clientilor, publicat in
Monitorul Oficial al Romaniei, Partea I, nr. 4 din 3 ianuarie
2006, se modifica si se completeaza dupa cum urmeaza:

1. Dupa articolul 2 se introduce un nou articol,
articolul 21, cu urmatorul cuprins:

JArt. 21, — In situatia in care in soldul conturilor
prevazute la art. 1 alin. (1) lit. a), b) si ¢) nu exista
suficiente disponibilitati care sa permita debitarea cu
valoarea comisionului pentru eliberarea extraselor de cont
de 5,00 lei/luna, unitatile Trezoreriei Statului debiteaza

conturile respective cu suma existenta in sold astfel incat
acesta sa devina zero.”

2. Anexa se modifica si se inlocuieste cu anexa care
face parte integranta din prezentul ordin.

Art. Il. — Directia generald a contabilitatii publice si a
sistemului de decontari in sectorul public Unitatea de
management a Trezoreriei Statului, Directia generala a
tehnologiei informatiei si directiile generale ale finantelor
publice judetene si a municipiului Bucuresti vor duce la
indeplinire prevederile prezentului ordin.

Art. lll. — Prezentul ordin se publica in Monitorul Oficial
al Romaéniei, Partea I.

Ministrul finantelor publice,
Sebastian Teodor Gheorghe Viadescu

Bucuresti, 2 martie 2006.
Nr. 344.

ANEXA

LISTA

comisioanelor practicate de Trezoreria Statului pentru operatiunile de plati dispuse
din conturile purtatoare de dobanda deschise la Trezoreria Statului pe numele operatorilor economici
si al institutiilor publice finantate integral din venituri proprii

Produse si servicii

Comisioane

|. Catre clienti ai Trezoreriei Statului, pentru operatiunile dispuse in cadrul sistemului

de decontare propriu (inter/intratrezorerii)
I.1. incasari
1.2. Plati

1. Comision pentru instructiune de plata/buc. de mica valoare, client platitor
2. Comision pentru instructiune de platd/buc. de mare valoare/urgenta®), client platitor
3. Comision pentru eliberarea extraselor de cont pentru fiecare titular de cont mentionat la art. 1

0,00

0,00
0,00
0,00

Il. Catre clienti ai Trezoreriei Statului, pentru operatiunile dispuse in cadrul sistemelor de
decontare a platilor de mica si mare valoare in relatia cu institutiile de credit

I.1. incasari
I1.2. Plati

1. Comision pentru instructiune de platd/buc. de mica valoare, client platitor
2. Comision pentru instructiune de plata/buc. de mare valoare/urgenta®), client platitor
3. Comision pentru eliberarea extraselor de cont pentru fiecare titular de cont mentionat la art. 1

0,00

0,75 lei
10,50 lei
5,00 lei/luna

*) Prin plata urgenta se intelege plata neplanificatd pentru ziua de operare in curs.
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Exemplarele Menitorului Qficial, Parlea a ITI- a, se poi cumpdra de la libriria din incinta Centrului pentru relafii cu publicul sau se expediaza prin postd, numai ia
cererea expresi a celui interesat, cu plata anticipatd a ziarubui (0.30 RON/exemplar),

DATELE NECESARE PUBLICARII ANUNTURILOR

i

Permis de conducere - Numele, prenumele §i adresa completa ale solicitantului; categoria permisului; numarul permisubui; anul eliberarii; organul emitent,
Cererea trebuie si poarte viza organului de politie emitent in original.

u Certificat de inmatricnlare - Numele, prenumele i adresa complet ale solicitantului sau denumirea completa si sediul persoanei juridics; seria centificatului;
pumanal de inmatriculare a autovehiculului; data eliberirii; organul emitent. Cererea trebuie s2 poarte viza organului de polifie emitent in original.

m Carte de identitate auto - Numele, prenumele si adresa completii ale solicitantului sau denumirea complets si sediul persoaned juridice; seria virfii de identitate
a autovehicuhului, numémal de identificare a avtovehiculului, data eliberfirii, organul emitent. Cererea trebuie 53 poarte viza reprezentaniel RAR. in original,

. Livret militar - Numele, prenumele §i adresa complets ale solicitantului; seria i nunsdrud Hivretului; data eliberiirii; organul emitent; pece nume a fost eliberat.
V.

Datele se obfin de la organul emitent.
Carnet de munci - Numele, prenumele gi adresa completé ale solicitantului; seria si numérul actului; data eliberani; denumirea organului emitend la data
eliberiirii actului; pe ce nume a fost eliberat. Datele se obtin de 1a organul emitent sau de Ja ultinmul loc de munci,

VI, Act de studii - Numele, prenumele, initiala tatalui §i adresa completi ale solicitantului; felul, seria si numérul actului; numirul gi data 1a care au fost integisrate
in evidenele wnitgii de invagimAn emitente; amil absolvirii; orgaml emitent, cu denvrairea de 1a data eliberdrii. Datele se obin de 1a msut\macamaehberal actul.

E VII.  Titla de proprietate - Numele, prenumele, inifiala tatdlui §i adresa solicitantubui; numdral titlului; data eliberdirii; comisia care 1-a eliberat. In cazul in cate
anunful se face de ciitre alté persoani decat titularul actului, este necesar 3 se precizeze In cerere in ce calitate se face anuntul 5i 53 se anexeze documentul
care dovedeste aceastd calitate, in original sau copie. Obligatoriu se anexeazi adeverinti de Ia comisia emitentd,

VI,  Certificat de revolutionar - Numele, prenumcle si adresa completd ale solicitantului; seria si numinyl actului; data eliberfirii; comisia care 1-a eliberat,
Cererca trebuie sﬁﬁeinsopitédeocopie a ccrtificatulu picrdut sau de o adeverings eliberati dcasncial:ia de revoluionar], care sa confirme datele menfionate in cerere.

X Carnet de marinar, eertificat de competen(i pentru personalul navigant maritim §i maritim-portuar, documcnte de atestare pentru personalul pavigant
fluvial - Numele, prenumele i adresa completii ale solicitantului; seria; data eliberarii; organu] emitent.

X. Brevete g certificate de capacitate pentru personalul navigant maritim - Numele, prenumele si adresa completh ale solicitantului; seria; data efiberdirii; organul emitent.

XL Autorizatia instructorului de conducere auto independent - Numele, prenumele 5 adresa complets ale solicitantutui; numérul; data eliberdirii; organul emitent,

XB.  Brevete - Numele, prenumele §i adresa completd ale soliciantului; denumirea decorafiei, gradul §i clasa acesteia; numérul $i data decretului de
conferire; numele §i prenumele posesorulud, inifiala tatilui.

XIL.  Act de nafionalitate al navei - Numele, prenumele si adresa completh ale solicitantului san denumirea completd §i sedivl persoanei juridice (proprietar sau
utilizater); felul actului; numirul §i data actului; organul emitent. In cazul persoane juridice, cererea va fi semnat de reprezentantul legal §i stampilata.

XIV.  Permis de armi - Numele, prenumelc §i adresa complets ale solicitantului; seria gi numarn] actului; data eliberdrii; organul emitent, Se anexcaza adeverinia
organului de polifie in original,

XV. Permis de viinitoare - Numele, prenumele si adresa completa ale solicitantului; seria si numéral actului; data eliberrii; organul emitent. Daicle se obtin de
la asociaia de vinatoare, care a eliberat actul.

XVL  Formulare fiscale cu regim special, inseriate § numerotate - Denurnirea complet §i sediul solicitantulu; seriza, nemdin (sau de la nandnil .. 1a maménd..), mentionindu-se daca
erau completate, stanmilate saw in alb i dach se declar nule, Cererea va fi semnat de reprezentaniul persoanei juridice §i gtampilata,

XVIL  Certificat de inregistrare fiscalii - Denumirea complet si sediul solicitantulwi; seria gi numarul certificatubui; data eliberfrii; organul emitent. Datele se ob{in
de ]a organul emitent. Cererea va §i semnati de reprezentantul persomnei juridice gi stampilata.

XVIIL Licenfa de transport/copia conformi, ceriificai de tronsport in cont propriu/copia conformi, licenta de trasen - Denumirea compleld §i sediul

i solicitantuhui; seria si numdrul; data eliberirii; organyl emitent. Cererea va fi semnati de reprezentantul persoanei juridice 5i stampilata,

XIX. Licenta de transport rutier public in regim de taxi, licen{a taxi yi licenta de executie pentru activitatea de dispecerat taxi - Denumirea completd §i sediul
solicitantului; seria §i numérul; data eliberarii; organul emitent. Cererea va fi semnatd de reprezentantul persoanei juridice §i gtampilata.

XX.  Autorizafia scolii de conducere auto, antorizatia laboratearelor de examinare psihologics, autorizatia pentru efectuarea de operafiuni de comert
exterior en produse strategice - Denumirea completa g1 sediul solicitantului; seria §i numarul; data eliberdril; organul emitent. Cererea va-fi semnati de
reprezentantul persoanei juridice si stampilatd,

XXI. Ciocane silvice de marcat/ pentru control, dispozitive de marcat material Jemmos - Denumirea completd §i sediul solicitantului; forma
ciocamlni/dispozitivului; amprenta acestuia, Cererea va fi semnati de reprezentantul persoanei juridice si stampilata.

XX11. Stampile cu stema Rom#aniei - Denumirea completd §i sediut solicitantului; forma stampilei; amprenta acesteia. Se anexcazi |a cerere modelul stampilei
decupat de pe un act mai vechi. Cererea va fi senmati de reprezentantul persoanei juridice §i stampilati.

XXM1. Schimbiri d¢ nume - Cerere cu viza oficiului de stare civila in original; copie de pe certificatul de nagtere al persoanei care Igi schimbii numele.
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