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Ucher Die Venuiung der Kartoffeln
U Branntewein.

% & habe beveito im Dinwat Mavy durdy das
Sournal vorr md fiir Franfen (yeen B, 3
Hefi &.292) benmeinen Lanbsleuten gefrage
20b i (i)ln-e'w ER L.nc:mbm Befdreibung vor
dem Branutervein finde, dev aus Kovcoffeln,
oder tnie fie Benane im gemeinen $eben genennet
wevden, ans Ceoapfeln beveitet wied, . Dadie
Srage fiber poey Monare  ganglidh nnbeants
werret blieh, fo Yabe i) in eben divfem Sfours
nal &, 658. des flinften Hifees weitliuftiger
qu jeigen gefidr, mit wie viclem Bortheil die
,armﬁi[u pum Drauntewein beungt werden
thunten. b fpreche aus cigenen vielfaltig
gemacdhien Crfafeunqen, weldes ben viefen
unferer fencigen ofonemifchen Sdrifrfieder dev
Fal uiche fenpn foll, und Fann dafer mejner A=
gaben defro gewiffer fepn, o hantl, vicfes

Sourm vt f §v. V. 3.]’% U 4. “yours




258 Ueber die Benubung der Kartoffeln

Sournal in aflen Franfifdyen Kreislanden, bes
fonders im Hodtifre Lirburg gelefen wird ;
fo bat doch~meine nfihere Crflirung nod
Niewand Weran{afjung gegeben, {rine Hieris
ber erlangten Kenntniffe mitgutheilen. Cg
fdyeine, alg ob diejeniqen, die fich diefer Bors
theile bedienen, mit ifren fidh evworbenen
Kenntniffen puctichaltend waren. Die mebres
ften Sefer des Syournals find vielleidt anch Lons
te, die fidh mit diefem Zweige der Oe¢fonomie
nicht befaffenr, und die gelehreen Hecren Eors
refpondenten des Journals lberfafien wohl
gar die {rage, ober muifjen fidh erft hin wnd
fer nady Antwort erfuudigen.
Sudem i auf diefe Antiwvorten harere,
Fant mir erft vor einigen Tagen die AbHands
[ung Herrn Karl Wilhelm Sicdlers, die ju
Grfure bey Kenfer 1792 gedrudt exfdhien, in
die Hande, welde er der Kuefivfil. Afademie
ber Wiffenfdhafeen gu Evfure vovgelefen far,
Sie handelt von der Are aus Kicbiffen und
Kartoffeln Brannteswein ju brennen, und ents
palt jugleidy Befdreibungen und Jeidmungen
port Luetfdmafdinen und Miihlen. :
Da mein Becfahren vou jenem deg Herrn
Kiedlers jiemlich ver{dieden, und wie i) mir
fhmeidyle, ermeiglid) voveheilhafter und beques
mey
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mer ift ; meine Angaben aud) vor jenen vies
{ess gum vevans haben, dafi fie nidt ing Grofe
geben, fondern diefes Gefdaffr von gevingen
Seuten mit qutem Erfolg getrichen werden
Fanm, {0 eifeidy, meinen fandsleuten die Ers
difmung einer nislidhen Jndufivie, nad) meis
nem geringen Eemeffen, voryutcagen, und adys
te midh) fiix belofur genug, wenn id) ivgend ei-
nemy und dent andern daburd) cinen Fingeryeiy
g geben im Srande war, feinen Wehlfiand
ju verbejlern. “Bielleicht veiye meine BeFannt-
machung aud) vas getibre ‘.Racbbfnfﬂt einfidytss
voller Oefonomen, durdy Jufase uud BVecbefs
ferungen meine Berfahrungsweife immer mehe
su vereinfadyen ober gu vevedeln.

Erfter 2Abfchnice,
Darftellung ded! wahren Nukend  einee
Brannfetoeinbrennerey aus Kavtoffeln,

Aug meiner cigenen vielfaltig gemadyten
Erfabrung Eann id) jedem verfidhern, daf man
aug adyr Wivgburger Nialter einen Eimer oder
aus einer Mepe eine Maaff Branntewein ge-
wimien Fapn, der vor bem aus WWeinhefen
{drer gu unterfheiden, und gewif mit dem
aus Getraid, Jwet{dgen, oder von Lreftern
gewonnenen vou gleidyer Gice ift.  Anf einen

N2 Cimer
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Giner ift ungefafr fo viel gefdrotenen Gevs
ftenmalyes ecforderlich, ofs bey dem hHodfien
Preis der Serfie fir 2 ff 30 Fr. gefhaffe wers
“den Fann,  Da benm Hol}, nady der Lage der
Ortfthaften, die Preife {ehr verfhicten {ind,
fo lafit fidy Hicr nides gauy genau befiimmen.
So viel ift aber gewif, daff man nide mebr
alg ein SBicgdurgifhes Klafrer 3 2 Cimer
braudyt. Firden aber gar die Brenngeuge fo
eingeridyeer, wie ich unten Worfdlige dagu
thun wnd Befdreibungen davon fiefern will;
fo wird ntan wobl pu 3 Cimer und nod) mehs
vern unicht mebyr als cine Klafrer bediivfen,
An mandyen Oveen waren audy wohl Seeins
Fofylen mit BVortheil gu gebrauden. Schla-
get man aber auch das Klafrer ju 5 20 Fr.
an, und braudyt, dems angenommenen bewhrs
ten Maafiftabe ju Tolge, su einem Eimer nue
bie Halfre; foiff audy hier dev Anfivand nidyt
grofier, alg 2. 30 fr.  Den Wehrt der
Kavcoffeln felbff will id) nid)t anfesen.  Mian
Braudt fie an den allermeiften Orten ju weis
ter nidyes, als gur Horuviely: oder Sdrocinss
maffung.  Dagu {ind fie nod) cben fo brauchs
bar, wenw dev Branntewein -daratis gewoits
nen ift.  Ja was nod mefr iff, in diefem
Falle braudren fie alsdenn nidye crff mit cinem
Aufioand von Holy gefode ju werden, und

fiud
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find durdh dag bengemifchte Maly ur Fiittes
ring nody wefe gebeffert.  Mit Klepen, ges
fdmiteenem dlicven Klee, Getreid - Sud, oder
Spreu vermengt find fie ein vortrefflides
Furter.

Diefcmnady Eaue alfo ein ganger Gimer
Bramtewein

an erforderflidhen Maly 2 fl, 30 Fr.
—_ — Holy 21l 30 fr.

st —

Der Mitcelpreis diefes Branueweing ift
immer 22 bis 26 {I. alfo die Maaf 20—
o4 fr. Soldemnad) bleibr filr die aufges
wandte Mhe allegeic ein rveinee Profie von
17 =21 fl. Rbei.  YAllerdings ein anjefyulis
der Erverd, indem der Arbeit benir Brauns
teweindrennen fo ungemein viel uide iff, Eine
einyige Miagd berfieht die Brenneren und be-
hale daben immer nodh Jeit genug Librig das
Biel) ju-futtern und aud) anbere Hausarbeit
qu thun, woll gar bisweilen Halbe Tage mit
i bie Feldarbeic yu gehen,

S Winter, wo der Hacfersmann im
Jelde wenig arbeitenn Faun , wiiede eine foldhe
Brennerey vou ihm mit Boveheil Oetrieben
werden fonnen. Su Giegenden, wo das Holj

N 3 wolls
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wohlfeil i, und der Wein, wegen der Theure,
felten genoffen wicd; wo Kavtoffeln die Men-
ge achaus werden, und die deure beyin Genuf
pes 2iiers ehacdem haufig Braunrewein wwins
Fon: vonede ein foldies Gofd)adt nod) ungleidy
vortaifbalior coslihen weroen fonnen, Y
metne Cror O Ulegenden bea Steigermwalbes,
der Zipdire, 0es Spefhardes, des Odemwaldes,
Dabey ift nidye ju vergeffen, daf die Eins
wendung: dicfer Branntewein habe einen wils
bernden Gefdmad; mtr allein von feufen
qumadit wird, dic dew Kavtoffeln abhold find,
eder 08 nidr gleid erfabren, wie die Wanipus
lation benm Brannteweinbrennen aus Kavs
toffeln gefhehen muf, oder die, well die Fpu
thaten u einer Sache nicht felten und nide
thener find, das Gange defwegen fogleid) her-
abguwirdigen fuden.  Jdy fabe beveits an
viclen bunberten, woruneer adyre Kenner ded
Drannreweing waren, den Werfudy gemadye;
fiv qeunfiea ibn alle, wenn nidyt fliv Weinkes
for: dody flir vortrefflichen Frudtbranntewein,
DNur meme Offenfergigheit verurfadte, daf
mand)e nalh Verlauf ciniger Jeit und in dem
- Werfolge des Gefpradis erfi fanden: der
DBrannrerwein  mitffe wobl einen wildernden
Gefdymadt habew s was dody in der That nidye

- ift,
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iff; wenn man nue meing weiter unten yu ers
theilenden SBor{driften genau beobadyten wil,

Ein anderer Bortheil erwad(t dadurd),
wenn, wie ich gar nidgt gweifle, dbag Branns
tetveinbrennen aug Kavtoffeln in Gang Eommt,
daf cine grofie Criparnif des Gietraids eins
tritt,  Hiev bin id mit Herrn Fiedler einer
Meinung, daf man anf alle Wege und Weife
fucben miiffe, weil einmal der Brannterein
ein nothwendiges Llebel geworbden ift, ein
anberes Yngrediens als Getraid ausjufinden,
woraus et it Ermanglung der LWeinlefen,
Trefter und des Obffes gewonnen werden
fonne.  Denn jedem Menfchenfreunde muff
es inmmer vorgeffectres Jiel feiner Bemiihuns
gen feyn und bleiben, die unencbebrlichen
Bediicfniffe sur LTabrung der Nicnfdy-
beit im anflecft billigen Preife ju echalten,

So bald wir in unferm Franfifhen
Baterlande lernen werden, unfere felbft ges
bauten Karfoffeln ju Branntewein ju benugs
en, werden wiv unfere fandess Eryengniffe
aud) von diefer Seite gehdrig verarbeiten ;
und finftig, bey gleidher Giite des Kartoffels
brannceweins, nide mefyr ndthig Hhaben , une
{er baares Geld fir Frudycbranntewein nad

Nordfaufer gu {dicfen. Wenigftens erjpas
2, W1 ren
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pert wir die Fradht, wenn wir aud) , bepm
Lieherfiuf an @jmmmf weiter nidyes Fonne
ten, als -:;Iud}-. Preije mir dea Norddufern
Baiten,  Hicderalsure, die fidh mir fdwes
ren Soften ciuen Brannseweingeng angefdaffe
faben, fdaen denfelben in Jalyeen, wo ObYE
wnd Teawben mifirarhen find, nud das Ge:
traid in hefem Preije frehee, bennahe gar
wicht brauchenw.  Er ftehet oft 4 — 5 Jalys
ve niaffig, und Darvee dev Seir, wo man ifn
viedeichs wieder bemufien faun, —  Kartof
foin wachjen jedes Nabhr; fomit wird aud)
in SQlifiahven ber DHAdersmann durd meine
q? 1;um*nm geringen Vorfdldge Dahqc*thnt
finbenr, fidh etwas ju feinemt weiteen Fort:
Fonumen gu verdienen,  Man wird e vich
leidht andy erwarten, bdaff id) mid {iber den
Unbau der Kaveoffeln erflaren mbge; Hewr
Ficofer fat es in feiner Adhandlung gerhan.
Gr Hat fic die voryiglichffen Arten derfeibis
geu nambafe yu madin Bemiihet, und bes
viifivee fogar das Haufeln . da id) ihm Hier
gerr bie udhere Augeinanderfesung erfaffen
und i dem cigentlichen Qﬁemlﬁen der Sars
toffeln ju Branntewein weitlduftiger gewiinfdt
Dacee.  udeffens i fo wiel gewif: die Ans
pflangung diefer Feude fae allenchalben eine
gute Aufnabme gefimden.  Aud)y Hoer Beks

fer
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Eor ging it feinem beliebten Toth- und Hiilfs-
BiMlein dartiber Fury Ginweg, um fidy wide
Ben offqzmein befanuten Dingen ju verweilen,
Sy fand wnrer den verfdhiedenen Sarcungen
der Favtefivln feinen folchen Unterfdied, wie
Hevr Ficoter.  Sladh meinen Erfahrungen
war ¢iae {o diculid), ald bie anbere. Da man
ma i Hodiiifre Wiesbuea iy feir einiger
Qeit verptiglich damir befdaffeiger, bde Plage
wd Gemeinbeizen ucbar g maden, fie ju
Getraid, Wurjelverf und befonders Kars
toffelie ju benugen; fo haben BVorfieher vou
Gemeinden die [donfien Gelegenheitén von
der I8elt fidy vordient ju madhen.  Man lefe
einen abnlichen Borgang in des Journals
von und fir Franfen g Bandes sren Heft
&, 640. b habe dors fhon jum Erdapfels
bau, als gu meinem vorgeffetren Jiele, vor
mehrecen Jalren geavbeiter ; und ¢8 thut
mir wely, daf i hier und da nod) fo mans
chen [eeren Plag, fo mande blof mit Dors
new und Difieln angefiillte IWijiung fehen
mufi, die [angft beffer hacce benugt twerden
Fonnen.  Sie it es nidye; denn es fehlt
entoeder an einem Vorrrag, der Eingang
findet; oder ¢8 feblt Gemeingeife und Cins
teacht uuter den Gemeindglicdern.  Gote ges
be, Dof bie nene Ave, die Karvtoffeln ju bes

s nmigen,
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nuen, Pevanlaffung werden moge, um aud
alle nodh 1ibrigen Wriftungen nmyufdhaffen,
Der Bau derjelbigen {dage benmake alle Jah:
re ein, und wenn er nun mit mehrerer Thas
tigfeit uncer dem Hacferftande befdrdert wird,
fo braudht diefer feine Brenngeuge nidt mehr,
wie feither oft der Fall war, 4—35 Jahre
miifitg fichent ju laffen, und desd daher ent
feeingenden Erwerbes gu encbehren.  Cr.
wapnte Bortheile, genau erwogen, trieben
mid) an, aus dem Winfel, wo id) wobne, ein-
mahl als Sdriftfreler mit meinen fandsleus
ten ju redelt.

Jwoeyter Abfchnict,

Vo dem Drenngenge, der Kavtoffel-Mihle
und andeen hieju nothigen Sefdyivre.

Nady ¢iner gemadten vieljahrigen Ere
fafirung find die Brennfeffel, weldhe cinen
fBivyburgifhen Cimer in fid enthalten, die
allergemachlidbften. Sy weif wokl, ba§ grdfe
fere, (mit oder ofjue Hafhnen) unbd audy Fleines
re gefunden reerden; allein auffer der Ges
madlichFeic empfefilen die von miv vorgefdylas
genen audy die Eeidytigeir der quf:baﬁung.
Die Kupfer{dymide der Hauptaund LandSteads
te wrferngcu vergleichen, befonders wenn man

ifnen
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ifinen die weiter unten vorEommende Jeidnung
und Befdhreibung vorlegen wird. Das Plund
biefer Arbeit, wogn Keffel, Drennhue, ¢in oder
yoen Stohren evforderlid) find, Foftet gewdhns
lid 40— 45t |

Die Form der Keffel, deren Abbildung
iy fier unter Fig. 1. liefere, hat die Eigens
beit, daf fie vicl Holy erfpaven laffer. Das
weiff id) niche nur aus eigener Erfahrung, fon-
dern i faby fie audy, jum Frudtbrennen ver:
fereiget, von der Are in Nirnberg und Franf-
fuct.  Ueberdiefes haben audy reifende Hands
werfspuridhe, dbie mid bep ihren Durdreifen
Hinegwegen befudbien, nady ifren Eryahlungen
und Cinfidten in die bewdbhreeffen Branntes
weinbrennerenen Teutchlands diefe Form ime
mer als die voryliglidhffe angegeben und ges
[obt,

Das Bemerfungsmiicdigffe hievon iff, wie
der Budftabe a bey Figur 1 jeiget, daf hier
Feine breiten oder flad) gearbeiteren Bbden find.

Sroentens, daf fie audy auf eine gany be-
foubere SWeife eingemauert werden. Vom
Fenerheerde wicd namfich ein §—10 Joll ho-
fhes WMiurdren aufgefifre; damit, wie der
Budftabe b yeiget, der RKeffel ringsherum
(der Ort jum Cinfdiiven ift ausgenommen)

davauf
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paranf enfe. Ober diefen rund um den Keffel
anfaefibrren Maneri wird benm Budiaben
¢, 1 Qoll Maum odev Srepuug aeloffen. An
die piutere Fowrnand made man einen Aufs
jass 1 wonw Bacpeinan Xu derjelbigen (affet
man vine Lofiang 4 Sell brew wid 6 lang,
(Siche ten Tadfiaben £) redier Seiie des
Semeehecrdid von obot bawnt fidy Feoner und
Neaudy une den Sefiel £ jdwinge, und ifn
leidbe evtie.  Oben an dem Galfe des Kef
folg, auf ter linfen Gvite der aufgeficliten
Liack(icine, 18ffef wan eive Oeffung 4 Foll in
das Gevierte g, damit der Raud) hinaus giche.
tuf bicfe QWeife gehet Feine Sike verforen, wie
bey ten gerwofulichen Brewngengen, wo dov
Qug des untergefdiveen Feuers fogleidh oben
wieder hinanegehbed, €8 verfiebt fid) obne
mein Erinnern, dafi bie Brenngenge an vedt

gute Fenerwande gefesit werden miffen.
Ancy die Ave der Vreunhdiee iff verfdie-
pen. Gowdhnlich haben fie gwen Saugrdh-
ven, Andeve geben nur eine. Ny halre die
cinfachens v die befien: nure davanf Bae man
bey den einfacdon ju fehen, dafi fie etwas dif-
For acma@iwerden,  Sie dirfen ywey ol
im Licheen haben. C8aff fefye gu cmpfehlen,
baf das Dol des Bronnfura, das durdy die
Supls
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Rubleonne gicks, £y e bio 't'-mr}umhi fdinefs
Fenfdrmiy nhww s winde, wie bep BudyFas
Ten fogu crspen i Durd) brefe {.‘Lmnd}umg
porlivee fidy dor Ch tf“ o3 Deamitaweing midi
fo bautig und dewr Diokre wivd grifiere Abs
Fihlnng vevihaffe. Die qi:m-:r:i-"l Rohren
foilen den fupforpen verjugiohen fogne ey
bent fdnecfenfavmigen Fbbeen baydivert man
fib gemeiniglichy Gbee bie Iﬁ;i?ﬂt Meinigung
derfelbigeit 3 daggeaen find folgende Vorthele
g emipiebion.  San thue den Hue aufe
warts in das Tonuckrofe, und {ditte von
der verdimnten RKavtefjel » E‘J’inﬂ ¢, oder bon
fonfi ctwas Flifigem gu erit finein und
faffe e¢ durdpfanfen.  SBenn bdiefes gefibes
fen ift, fafre man wic Eingicfung des Aafe
fors fo tang fere, bis dic ichre gamy faus
ber iff. Da bdag einfade Nelr dider i,
alg dic pwepraden L,nrmht sowerden piegeit,
fo Faun man andy mi¢ diunen bivgfamen Aeis
ben Teidhe durdhfabren und daffelbige faubern,

Tie K0 oder D0affer: Tonme k. darf
gt cinem eimerigen Brennpeuge wid)e weniger
als 23 Gimer haleen,

Qe Erddpfelbrennerey , die auf vine
bebeutende , aber audy leidpre TWeife qeevieben
werden foll, it andy eine Quetfdmiihle ers

forders
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fordeclich,  Die Abbilbung derfelbiaen fiehes
unter Figur 2. Sie erfordert jwen runde
Steine 15 Fuf breit und cben fo hody a)
Auf cin holgernes 4 Fuf holhes Gefrell b) wers
ben fie in der Micee mit eifernen Japfen veft
angebradit; damir fie gegen emander wnifaus
fen Ednnen,  An den Seiten ) werden proey
Stirnvader d) die befonders ecin vefies Hol
ecfordern, angebracht ; diefe muffen im LUmges
fien einander freiben.  Oben auf dem Stein
d) wird ein Tridter an dem Gefrell gefesst,
der fo breit, alé die Deffnung der gegen ein:
ander laufenden Seeine iff.  An einem Jaw
pfen, der durd) den Srein gebet, wird ein
Dreher ¢) gemade, duvd) weldren die Kaveofs
feln abgenahlen oder abgequetfcher werdom
An jedem Sreine wird unten bdie Queer ein
Meffer ) durdy Sdyrauben beveftiget, weldes
bennt Abquetfchen die Steine fogleid) wicder
fQubert; die wnrergefeste Gielte g) nimme die
gequetfdyten Crddpfel auf.

Man braudvt yu einer wobleingeridytes

ten Sartefelbrennerey nody verfhiedene Ghes
fage. 3 woevde fie weirer unten befireiben,

Drity
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Dricter  Abfchnice.

Dag Verfabren mit den Kavtoffeln bepm
sBrennen felbii.

N fabe feirher ben allen meiien 2Anaar
ben immer auf cinen Bremngenyg, der einen Eip
mer palt, RiEide qgenommen.  Su eiem
foldren nebme man alfo o MMy, SRirgh. Gex
mages an Erodgpfeln auf einmalhl,  Ein grofies
ver oder fleinerer Brenngeng fordere nothivens
biaer WWeife ein anderes Verhalmif. FWenn
die Crdapfel mit Waffer rein abgewajden
find, fo werden fie auf viermakl i den Brenne
Eeffel gethan.  Jjedesmabl wird nidt mefe
alg 3 — 4 Daah Wafler jugegofjen wnd der
Qeug wobl jugedecr,  Das untergefdyrivee
Sener erpwinge i dem Keffel einen farfen
Dampf oder Dunft, der die Karioffeln alle
malgig geripringen madet, Jff das gefhehen,
jo nimimt man diefelbigen Hevaus und mahle
fie auf dber obau befdrichenen Mafhle. Jn
Ernangfung einer Mihle Fann man {2 aud
in eingm Trog oder Fucterbafien jermalimen,
So verfabee man, bis die 1o Meken auf cben
bejchricbene TWeife germalmet find,  Die
eemalmten Kartoffeln ehut man fievauf in
eine vieveinterige Kufe, oder in ein aufges
{Mlagen Jof, dasd in der Brennfiube , ober

{onft
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fonft an eivem warnien Ovee frehr, <00+ 11 Cls
mer Gelindvarmes veines Slafier, welges man
aus ber Sublronte nehmen fann, and jo viel
elg L oder & Ihiryb. Mieten aefdrotenes Ciere
ﬁemna[;, ll‘L[d)-?ﬁ man feidbe folbjt wuridyren
Fam, davemn.  SBorfer muf das Maly mic
ungefihr £6 365 fiarfoarmen Waffer abs
aedriifer werden.  Fur SBabrung bereitet man
dann £ Vfuud Bierhefen mic 4 Maaf laus
warmen affer.  Wenn diefes vorlaufig ges
fdheben iff, vermifhe man alles wofif, mit dov
§ig. 3. angejergren vor Holy verfertigren
Sdyaufel wud fiehr davanf, daf daffelbige
wolk{ gemenge und mit einem Deckel wohl vevs
wafrt werde,  Binnen 3. 4. 5 Tagen nadh
Werhaltmif der  Farme mades dicfe Mi-
fcbuirg unter einander eine Gahrung, Mevft
man nun, dag dvie gerftoffenen Savecffeln fidh
s Gronde gefese und die Vberflidye mir eis
nee weifi  {himnernden Minde  angewacd)s
fert jen, fo iff bas Gange ywm rickiiden
Breuwen veif,

Bl

Bepm Brennen {elbft ift auf folgende
Panete wehl Ache puhaben :

1) Dtan menge mic der oben befdhriebes
nen Sdiaufel die in der Kufe in Gabrung (bers
gebradpte Maffe  woll unter cinander, wnd

" = macde
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madye ben Brennfeffe!, bis anf einige Maafe,
davon voll,

2) Das Fewer unter dem Keffel made
man nur mistelmGpig und ver{Gume

1) nicht die in den Keffel gechanene Mafie
mic der {chmalen Schaufel woll mifylrubrfn,
damir fie nicht anbrenne.

Qenn der Keffel gehdrig erbiset ift, fo
feset man den Brennbhue anf den Keffel und
ftellet ein reines romafiges @efhivr unter
die Saugrdpre,

4) Man fHat vor allen Dingen darauf ju
feben, dag es in poenfachen Rohren nidye dicker
alg cin dinner Serohhaln, in cinfadien aber
wie ¢in gedoppelter ablaufe, was durd) Stdres
te oder Scwadye des Feuers leidhe ju gernvins
nen fiehr, Was ablaufe, ift ein Halb s Branns
tewein oder fogenannce dquternng ; deven fann
man geene 9 — 1o Mauaf gewinnen.  Dies
fe fauterung hat einen guten Gerud) und die
aehdrige Starfe. Man verwabre fie in einan
Sagtein ungefabhr vou der Groge eines Einers,
Die gebranunten Crdapfel werden mm- gur
Wiehfiieeernng ans demr Keffel fauber ausges
puger, und darn mit der tbrigen Maffe auf
die eben befdyriebene Weife verfahren.

Sourn. v. u. f. §r. V. % UL 4. Wenn



274 Ueher Die SBenupung der Kavtoffeln

DWern das gqange Grefchdift geendet iffs
toird aus diefer fauternng cin quter Branntes
wein folgendermaffen beveiret.  Man thne fie
in deu rein ausqepasten Keffel, webfi 7 Lol
Anis, 2 oder 3 Elein gefdhnicrenen gelben Rits
ber oder ein Paar foth Saffafras, wm il
den ctwas wildeenben  Sefcbmad tu benely
mien.  Er nmf nodh langfamer ablaufen, als
die $quterung felbfi.  Diefemmad werden in
7. 8. 9 Stunden gehen bis yrod(f Manff Branus
rewein abfommen und 6. 7 Maaf Laureruny
{ibrig bleiben.  Benm Abgichen Fann man cin
Sortiment macdhen.  Der erfte, als der Bors
{duf, bat cirte folde grofe Kraft und Stars
e, daff e Fatum gu qenieffen iff,  Der mitts
leve ift der guee jum Trinfen.  Der lesre it
ettoas [dwadyer. Unter cinanbder gemifdhe gleis
et er dem Hefen s oder ftacfen Frudytbranns
tewemn und hale alfe Proben aung: 3 B.ev
brennt in der fdonften Hellblonen Flamnie,
big er fid) felbff vevjefre,  Gur iff, wenn das
Abziehen an cinem gany fiiflen Tage ober einer
ftillen peitern Dladyt, obne gichende tuft qes
fdyieht; fonft toird er gerne rrab,  Beguinfti
get vou der ZRitterung  gewinnet man aud
wobl mehr Branutewein,

Da
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Da der Name Kartofiels Branntewein
vieleicht manchem anfidfiiy ift, fo wire s ja
feidpe ihm cinen ausldndijher Nawmen
geben,  Frany Drafe madyee juerft die Kave
toffeln allgemein befanne: wie wire es, wenn
man i Srans Drakens NJagenwaffer
nennfe?

Durdy forgfaltigeces Abjiehen und bdie
aehdrigen Jufase Fhmten aus diefem Branns
tewein wobl aucdh Liqueurg  gewonnen wers
ben.  Meine Abfide qehe aber nidht dabin,
dergleichen dhemifde Beredlungen befannt ju
machen, fondern meinen Sandsfenten nur eine
neue elle der Jnduftvie und des Mahringss
Erwerda ju crdffnen. Jd nbergehe alfo alles,
was Hier gefagt werden Fonnte, mit Stills
{dhweigen.

Dian wird miv vieleidt den Worwurf
maden, dafi idy in Befdreibung der Are und
Weife, wie man ans Kavcoffeln Branntewein
madyen Edune, allymveitlanftig gewefen fen,
Man wird miv Heren Fiedlers Kivpe in dem
oben ertodhnren Tractat entgegen feen, und
daf jeder, der nur femaf(s Hefen s Frude oder
Trefter - Branntewein  verfertiget habe, ders
gleichen Handgriffe wohl wiffe.  Auf diefe
Gimwendungen muji i antworten: daf id

Sa nid¢
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widyt nue denen werftandlid fenn wollce, die
im Brannteweinbrennen bewandere find, fons
pern audy denen unter meinen fandsienren, die
bavon nie etrvas gefehen oder gehdre haben,

_ Ny darf aud) Offentlidy verfichern, ohne
midy einer Nubmredigteir {duldig ju madyen ,
daff meine  Vefdyreibung ven ewmem weinee
ausmartigen Harven Covvejpondenten, der als
ein Gelelreer von Profeffion in feinem qangen
Seben fich um Breuncrenen nide brfummme,
fehr deurlich gefunden murde.  Den Boweis
fieferte er dadurd). Er behandelte das gange
ﬂ}erfaigren alg ein Gepeimnig und madee for
fich in der Suille emen SBErﬁidg. Der Crfolg
war , daf ov mir 4 Wodien nad der von mix
erfaltenen Befdreibung eine Probe feines mit
eigener Hand verfertigren Brannteweing pu=
fchicfee, der von allen Semnern fiir einen de
voryliglichften Bramnteweine  gehalten wore
den ift.

Diefer gealiicfre Werfud [affee mid Hof
fen daf aud) andere meiner Sandsfeute
meine Vefdreibung des Werfahrens deuelich
und vidhtig finden werden. Sollte wider Bers
muthen einer wund der andere hier und da nod
eiven Anftand habens fo erbiete iy midy jos

bem,
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dem, der nhfere Anuffehliffe fordert oder fich
weitlduftiger evfundigen will; jur nafern Be.
lebrung obue allen Nixcfhalc, wnencgeltlich bes
veit.  Miarfr Wipfeld 0. Gren Jun. 1792,

Micolans Mller
Hodficfil. Wirzburgifdyer Schultheif.

1.

Die verbefferte Armen - Anftalt ju
ABaffenftadt.

a3 Stadtlein AWBelffenftadt in den 6
Yemtern oder ber Amtss Hauptimants

fchaft WWunifiedel bat fich durd) manderfey
Abentheuer ausgejeichnet und befonders aud)
durd) bie bisher dafelbff Leftanbenen Arinens
AUnftalten. €5 batte zwar ein Armenbaus,
weldyes der Armenvoge bewobute und reiv
fende Kranfe aufbebalten, und, wenn fie nid)t
felbft Fonnten, fiir diefelben ein Allmofen fams
meln mugte, bis {ie weiter gebradht wurben.
Diefed harfe es mit andern =drten gemein,
fein Urienvogt war aber dabdurch berechriger
felbft pu Gercefun s wie Denn Fein Reifender vor
diefemnHaufevorbey pafliren Fonnte, ohne durch
einen vorgebaltenen Deutel um ein Allmofen
fir den LWunfth einer gitcklichen Reife ans
S 3 gefbros



