
बारसोपनको! 

आमचावुद्वपापक्काध्याक्लिसोडा) 

  

राखफुकटघालत्रूनका! 

वुद्धळक्रिडाचीराखआझीमैंतेदेऊन 

 



डायमण्ड सोप कंपनी, मुंबई… 
व्यप्पना’ सन १९००. 

"ग्क्किर्बी’हुंभ्’ऱ् 

पङळेळ पदार्थ. 

डा सुवासिक व औंषथी साबण, अत्तरें. 

य झटपट रंगारीं, गुलामी चहा. 

म हेअर अँक्लि’टूथ पात्रङस्पेंथाल, नाम. 

ण्ड कॉँमेस्टिक व स्पेलिंग सॉल्ट. 

क्राहें-च्छर 

विनंतिथ्-माल वापरून पहा ह्मणजे 
खात्री होईल. 
 



आतांमिळूर्क्स! 

  

ॐर्लीक्तक्तपित्तळेचींठेंर्किं(ष्प्33)र्ध्वय् 
र्थीस्वद्देशीमिळतअसतणरॅनुआट्रोधंय् 

हींदींटोंर्केस्वीक्तीं’पोलाद्खीधंय् 

धंप्उत्तमअशींतयारहोऊंप्श्प् 

प्श्चक्ष्क्कांआट्रेतप्हेंक्ष् 

आँर्मेंफुं 

क्लिमाहितीसार्टीक्नमुन्यत्सांठींखखील 
पत्त्यप्वर क्लिद्धे- 

ठ्यां-…॰(तुंबहँ.) व ग्वाल्हेर.



पूर्ण स्वदेशी नवीन. यत्रे 
,इखानेंववाफ्रेंत्रेशक्तिर्नेचाळय्याजोगीं. 
  

टूद्रुक्ष् काड्याच्यापेंटीचीक्ठेडपेनसीळींचींमंन्नैटूड्रुहु 
.थामवेक्डिफारचमाफकफिमतौनेंमिळतील @ 

@ स्पा’देप्वायथामचेफारखामांतगंघकाच्याहृट्टेहु 

@वफप्स्परसच्याशें(सेस्वी)काड्या-या, प्र्मं पेंव्याठूड्रुत्रै 
हूंड्रुट्वभ्नांगल्यापाक्साळ्याप्तनसाद्ळ्णल्गाश्याट्टठें 

टूप्हुभ्तयारदोतातभ् झी 
छुठुकिंमतट्रग्रँप्सप्सश्रैणांहृहुंऱ 

छु} येत्राचेवकाड्याच्यापेर्टीचेक्सितींवद्दलफुं 
कुंस्कालीब्दफाश्याफाव्यक्यारक्का' @ 

क्विंयैऱ्‘, :मैंर्वेम्त्रैप्’प्व्प्र्मब्प्लॅंप्’ऱ्क्षां 

क्कोक्कमँच कँक्यरींत् 
धारवाड… एस- एम- रेल्वे-



…;ऱ्‘भ्ओंद्योरिक्कापुस्त्रक्रमालाहेंध्- 
ग्रुस्तफ७र्वे० 

कात. 
र्ध्वर्हे ध्श्वेष्ट्र 

४३६ 

फुंलैंखकहेंएभ् 
हूंदाणिचवामुदेवपरांजपे 

ग्यळानजर-डप्यर्मडसोफ्कॅफ्नी,मुंबद्दे॰ 

\ झुंप्रक्राज्ञकध्हैत्रे 
गण्प्द्यनारायणजींग्रि. 

शकै१८३२] प्रवी१०००. [सनभ्९भ्॰ 

  

विजय छ्ग्यखाना, गिरगांक्, पुंबहै. 

    

क्लि८आणें.
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हेंपुस्तकध्स. भ्८६७च्या२५म्याअक्टळाप्रमाणेंरजिष्टर 
क्कात्यासॅयेंधींसवैक्काल्वे‘छभंथक्की 

आपकेस्वप्घीनराखिळेंभांत. 
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प्नस्तर्मिना- 

"’सा‘फे’न्म् ’,,माहैंकमांडवलाच्यळातत्वाक्रफामकरण्यवीं 
"”,,षुमिंहूश्प् संवय आपके लळोकसि नसल्गामुळें समाईक 

ऱ मडिक्तळ्यात्रन्याचकंपत्यांयेंअस्तित्वनाहीसें 
स्को-स्वदेशीन्द्रळवळीमुर्केअळींकडेध्-प्श्र्क्योंगींपुन्हा' समाईक 
मडिक्याच्या कंपन्या अस्तिलांतवन्याचथेतआहेंत, त्यांतील 
एजंटांनींफामस्त्रतऱ्वै अद्दिअसेंसमजून, व कंपनीचाउत्फ्र्न 
तौचआफ्लाउक्तर्षेहेंनीय्घ्यानांतठेंऊन,आक्सर्रतद्रुद्वीवतंटे 
नवाढवितां,सावघपणानेंघंद्यचिंज्ञानमिळऊनत्यळाकळामींस्वतऱ्वै 
मडिवलअसतांना आपण जित्तकाखर्चकैलाअसता तितकाच 

कंफ्नॉकूप्ल्ला,षंद्याचेमराहेतीचेअमळामीयोग्यमनुम्याचळासल्ला 
घेऊन,किस्कोळबाक्तग्लिइरईंसपेंहूंनकंफ्नीचेद्दितासयाघयेईंल 
अशागोष्टीपासूनअंक्सिराहूनठींदसाद्द्यर्नेजंतौयंनिसींझेंपणर्बि 
फामकैल्याप्तबन्याचसमर्हकमांङक्याच्याकंपत्यांसश्यायेईल! 
असा दिवसज्या दिवशी उगवैलतोंच दिंदुंस्थानच्यामाग्यों- 
द्षाचळाखराफालदौय. 

परंवुअशातऱ्द्देचींसंक्यह्माळाण्या'खां‘एकदोन मनुष्याच्या 
›सद्द्यय्यनिप्सणजेद्ह्यपांचहृजारांमध्र्वेक्काण्याजोग्याथंद्यार्चेज्ञर



(२) 

विचारकेलळा. पर'तुअशा तन्हेच्या ५०व्६० घंद्यचि पुस्तक 
छापणें ह्मणनेत्याला निदानपांचहृजार रुपये तरी भांडवल 
पळाद्दिबेवप्रयोगासठींदॉ तितकीच क्विक्त्रत्याहूंन ज्यास्तरक्कम 
पाहिजे- तशी स्थिती प्नस्तुतठेखकार्चां नसल्यामुळेंवएखाद्या 
लक्विक्काविल्लाल्फिक्याक्काल्ला- 
मुळेंप्रथमनमुन्यादाखलएखाद्यापवार्थाचेप्नयीगस्वत: करून 
व्थांस्किनफातोंटाक्रप्यहोतोहेंपाहूनतौअनुग्स्यएखट्याग्रुस्ता- 
कांतगोंयावा वमग परमेश्वर कुपेर्ने कोणार्वे मनांत प्रेरणा 
झाल्गासत्यचिसद्द्यय्मघेक्कामगझी‘क्विंह्युहृजारांत शक्यघंदे" 
ह्यळाचीमालार्गुफर्लीञर्तेवष्ठर्ते. 

च्चाफाँर्मीप्नयीगासाठींझण्ष्ठस्त्रतऱ्वे७००रुपयेक्तौनक्र्षे 

सरसछमद्दित्यांदुन७-८दिक्सपरिश्रम' क्ररूनतौन गोष्टींचे 
प्रयोग` व.” फामेश्वस्कोनें एवढ्यावेळाचेव पैशांचेमद्त्तर्नि 
तीनगोष्टींसाध्यझळाल्पम्त्याक्राद्वाकळोकौसाखसुक्फाकवॉवै 

(फुकटजाणान्यारावाचे)निरानराळेपदार्थ,द्यागोष्टीहांत. या 
गोष्ठीवैमस्यक्षममोंगकरूनवफांहींजिन्नसाट्टीक्काठ्यांगल्यावजा 

नदार,।र्वेद्वाम्,त्नपुढारीबोकॉसदाखाबेंढेक्त्यांचीकारखम्बा 

फळाढण्यळातठींवक्योंगासठींफांहींमक्तमागितलीण्यारॅतुत्यावर



(रै) 

त्यांर्वेअतें उत्तरमिळार्टे कीं’“+++तर तुय्हूळीसाघारणपर्णे 
क्काचास्यैलञशीसळामुप्रीक्काकराक्ममपाहूंथ्यात्यक्ष 
खात्री होईंलअशळा तन्हेचेप्नयोग कस्काहौजर मद्तमिळणें 
अशक्यआहैतरह्य फांरखान्याचानाट् सोडला. त्यावेंळेचा 
वपैशत्वाउपयोगनिरनिराळें प्रयोगकरप्याचेवपुस्तकँळिहिद्वै 

कळातपडतआद्दे.ह्म1नंतर"कोकी’वसास्वरवरावाचेक्सिनैराळें 
पदार्थंद्यागोष्ठीअळापणांसनजरवग्रणारआद्दे 

कोकोवसाखरद्यांचीं क्रुतिसनित्रयैईंल्मयाकामींणापदें 
जसेंसहाय्य मिळेलत्यामानानें स्कामर्देर्गिदोन तीन तीन 
पद्मर्थांचींकूतांमसिद्धदोईंल- 

झापुर्दे खार्लाल गोष्टींचे प्रयोग मी आपलैव्यवसायवंधृब्रे 
सहृत्म्यर्निफाणाआद्देवत्याकामींकांद्दी उदार व उद्योग- 
वंद्याचा जीर्णोद्धार करण्याचींइच्छा बाळगणारे बंध्’यूनींमदत' 
केरन्यासआमर्चे फायें सुलभ होईल.व क्कोविनंतीकेल्गा- 

झीकल्पनाप्रथमगेब्दांर्मामाझेस्नेहींतव्यक्सळायबंघू श्री० 

फारपसंतपङली.वघा कामी वटिलतीमट्त कस्पयाप्तमळी 
तयारआद्देअसें. त्यांनी ञभिट्वेंपचनद्दिलैं वत्याममळाणें त्यांनी



(हें) 

पत्यक्षमद्त अंगमेहृनतचिं-क्वैशाचीकैळी. यांत्रिकषंद्याचे 
प्रयोगकक्कायामाढेंततैर्दाअळापलीस्पोह्ररपुष्पेंगुंफण्याप्तठीं 
देणारआहेत. याशिवायद्रुसन्या क्न्याच मित्रांनी द्या फांमीं 
मद्त`करण्यळानेंवचनदिठेठेंथाहे.वमत्यक्ष-मट्त कैक्कावांचुट्टा' 
आपलैंनांक्फ्सिद्धहोऊंनयेंअशीत्यलाँभापलीइच्छाप्नद्क्वि 
मेर्ताअसल्यानुळेंत्याचेअणाऊथाभरिंयामस्तावनेमध्येमानतां 
येतनाहींबायावद्दलजरावाईंय्वाटते. 

द्हाढ्यारुस्यांच्याभांडवलामध्येक्कांषंदेक्काअद्वित, 
वस्यांचींमध्द्दितौमत्यक्षमर्योमकक्काळिद्दिण्याचाविचारअद्दि. 

उद्योगघदे. 
रोतकीवे. 

श्फात० 

ऱकीस्को-नस्कोठेडा 
रैसाखर० 

ष्ठफळेंक्माब्यानाळप्बेफ्रँ 

५ळोणचीं-मुर्रवे॰_ _ 
दग्रॅर्निग'रफखाँफ्टमांफातर्बीक्कांअकोंद् 
७स्टार्व(थारास्वदकौरेक्षुद्धपिर्टे)॰



(५) 

रप्सग्यनिक. 

८ शाहँ(छापण्याची)र॰गितक्काळीं’ 
९ लैऋम्’पिगक्सि,वाटरकर्ल्स 

१० पाँटरीक्फायरक्लि 

११ सिमेंट. 

१२ सोपवबँभ्डल. 
१३ हेडल्फिफाव्याव'रमीत, 
'१४ फांबेर्चेसामान.‘ 
१५ चिर्टे,सृतक्फापडरंगावैणें॰ 

१६ ल्फि 
१७ दिट्नीगार-थॅसेल्फिथॅसिडवत्याचेपदार्थं. 
१८ रेशमीफिड्यावीजोपत्सना. 
१९ फांतर्डीत्साणें. 
२० छ्ये' 

’२१ जिलैटिनक्सरस’ 
२२ नारनिसेंतपेंटकु 
२३ टारय्रिकत्रसायाछूकथॅसिड’ 
२४ फाढ्याव्यापेव्या(स्पोतवसाथ्या)॰



(६) 

२५ वाशिम व व्लीविंग. 
२६ चुना खंडू न फॉस्टर. 

२७ लारबेचे पदार्थ. 

यांत्रिक. 

२८ कौलै व विटा. 
२९ बाइंप्डेंग पेपर व क्काथ” 
३० कागदाच्या पेंव्या. 

३१ बटन,कंम्1वे,फण्या॰ 
३२ क्या, ’ 

३३ कार्डेर्वंप्र्डे,स्द्मापोर्डे॰ 
३४ होह्ट्रर्म’ ल्फि 

३५ गाळिचे व फारपेंदूप्तळु 
३६ ग्रुतांनीं टिमूची व तांपभ्डावीं खेळणी' 

३७ र्क्स० 
३८ फानसा वगैरे लोखंडी हत्यारे. 
३९ ड्ळेक्ट्रो ष्टेटिंगू व गिल्डिंम्. 
४० स्वरस्टँप व कागदी जाळी… 

४१ ष्ठेशनरी व एन्ब्दलैप्म्स्



(७) 
४२ सिमामैत्रसिगछ्ये 
४३ स्टेरिंओंपठाइपफार्डण्वि 
४४ क्याकेर्सिगक्वासवकँ. 
४५ झ्मरीपेपरवग्लासपेंपर. 
४६ कॅछ्यूवर्दोगवीस्मि. 
४७ पोखी. 

रासायनिक. 
४८ वींरक्दारु. 

४९ णाकोदोलनल्याचेपदार्थं. 

परमेश्वरकृपेंर्नेह्यापेकींएकगोष्टअस्लेहातातपडतआहेक् 
त्याममाणेंच बाकीच्या पडून द्यामालेचा उक्योंगमूज्ञवाचक 
क्काघेवोतअशीअण्याक्काद्दादेखपरनेश्वरार्वेचरणींलीन 
होऊनपुसकरर्तो. 

लेखक, 
स. या. परांजपे, 

रैहँअँ





१ विषयपवेश. 
ऱड्यांत्ती. 

३ मिश्रेणावै पक्की… 
४ फाताचेंममळाण. 
५ खैरापासूनकातक्भ्रण्याचींक्रुतौ (कप्त्तकन्याचीं) 
द्भेसळांवै पदाधे. 
७ काताचीं परीक्षा, 

८ आंबळीचाफात. .. 

९सुपारोचाफात. 

१० फातचि उपयोग. 
११ स्वाभाविक कात. 

१२फाताचार`गकागांमध्र्येउस्पोग.





  

॥श्रीसद्रुरुमसन्न॥ 

कात. 
_…ळं'र्मंळं-प- 

विषपमवैश. 
पानसुपारळीखाण्याचीचालआपलैबडिफारषुराक्तल्लापळामून 

आहे. आदरातिथ्यचि अनेक प्रकारांपेकीं “ पळानसुपारी” झी 
श्यानगोष्टआद्देपानसुपारोचीमणनाव्यसनामथ्येंकसींतनाद्दीत; 
ह्मणून्नच सणा'त, कार्यात, उत्सावांत सर्वजण…लद्द्यन थोर…एक्रत्र 
क्काद्वट्वल्लार्क्स”अश्या“तब्रुल”मक्षण ल्लात्गंबुल 

भक्षणकेल्गार्नेर्तोडास एफप्नकारची रुचीयेतेव जींमवओंव् 
र'गतात-ओंठ रंगल्यार्नेसौंट्र्योतमरपडते; वविड्यांतीळद्र्व्र्ये 
पचनक्रियेस पोफ्कअसल्गामुळें पचन व रंगयेत असला'य्मुळें 
सौंट्वेंर्थंद्यार्देहोंसद्दीह्यपिनूनमदतदोढे
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फित्येकबोकआँठासतांबडारंगणांट्वेंतात वतोंडळासपांढरा 
रंगल्मविंतात- गावास गुलावीरंगाचीछटा देतात. तोंडासव 

अँल्फिसक्रिगांरिंगह्माश्याणोक्षांकत्म्यतौखक्करिंगांक्तक्वासाछा 
आँठासरंगआलेलाकांहींवाईंटनझीपरॅतुकझिंलोक“विडा 
खर्णि”झीरानटीचालसमजतात.रंगलार्कोहौगोष्टद्दीरानटी॰ 
पार्णोक्कीत्विअद्दिअंसैआण्यातफर्लो! 

ग्र्मांकुश्रीस्लिस्किक्यक्तथंक्सिरोगीनिकेफेसवैठोकांस“णाळि 
ख्याप्ती”अक्ययपार्किकैकेहांल्स्किभ्र्क्ससिलल्गाणा1क्कथिं 
कमीस्वणानाखासनव्हेॐक्कांळाड्यायोंगींफात्यांक्रेयींउफ्राणास 
जितकौमाहितौमिळेलतितकॉउत्तमच. 

’श्उर्धीर्च[ 
साघारणचौकशोअंतींकातस्यैरापासूनतयारदोतोअसैसमजून 

यैईंलट्रआणिल्फि७५॰/॰द्दिह्सेह्मण्प्वे णुउणपटफांतखैरा- 

पाक्तकरत्तात,वाकोचाआंवळी,सुपारी,फ्ळसल्फिहोवो. 
खैर. 

खैरार्चे झाडसिगापुर (मलैपेंनिनशुला), व्रह्मदेराक्हिंकु 
स्थानह्यळाप्रांताचेसवें मळागांतउत्पन्नर्दोते. सागवान,ऐन वगैरे
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कित्येक ठिकाणींहेंझाङइतकैंचांगर्ले पोसवतेकॉँक्कांवाढ 
७०…७५ फूय्पयैत उंचअसते. बु॰घ्याचग् परिघ ७…८ फूट 

असतो. पाण्याच्या वक्कद्ळींच्या प्रदेशांपेंक्षांकोरड्यांक्रुक्ष 
प्नदेद्यांतहेंझाडचांग्ळियेर्तेजंगाक, अयळोध्या,मध्यप्रांत, मुंवद्दे 
वमद्रत्साकौरेक्हुतेकठिंकाणींहींझडिंउगक्तात- ' 

हेंमाङ क्कांच्याझाडर्क्सअसते. ह्याच्याक्रचीसाल 
काळसर वजाड असते. सालीच्या अर्नाल गाभा पांटुरक्रा 
असतो.स्यळा गाम्यळाच्याआंत तांबुस झळिल्गागाम्यळार्वे सोड 
असते-हेंखोडक्र्तुळआकारायेंअसून बुंघ्याच्या वठांम्याच्या 
आंतहृळी सापडते-बा गाम्याच्याखोडाचाउपर्यंप्रागाडीवैकणे 
करण्यळापग्डेंक्त्ररतात. हृळागाभाफारटणकअसतौ; घामुळेंघाचा 
उपयोगमुसळ,क्का,तेलाचेघाणें,उसाचेपाणें,खु॰व्या, 
क्कांयाँरिस्कार्क्सहोतो.क्याऊल्लागे’स्कोक्के॰ 

डाचाफार उपयोग करतात. वाभळीप्रमापेंळावांस डिंकयेतो. 
च्चास्किळाचाउपयोगही खाण्या'तक्त्ररितात. क्याळीच्याडिफा’ 
मध्र्येहृळाडिकमिसळतात. 

निघते. याच्या पांढुखथा मागाचातुक्ग्डाफाढून तोखाल्याप्त 
त्यळासक्ग्डवटचयनसतेर्विरंतुत्यालांकडामध्र्येजोतांबुसगामा 
ञसतोतोखाल्यास त्यासब्प्ग्डक्य्. चवअसते. लांकूड कोंवर्ढे
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क्रळोवहेंठेंअसल्यासत्यांततांबुसगागा मुळीं'ववसतो. लांवग्डांमध्यें 
तांबुसगामा जितका जास्त निघेलह्मणबे गाभा जेवढामोंठा 
अतेलतेव्डळाचांमला. झाचकडवटलाग्ण्यान्यागाम्यळामध्र्येकात 
असतो.वअर्थात्ह्मळापाक्तचक्रातकाढतात. 

बामळीच्यारँम्याप्नमर्णिखैरालझीरँप्गा येतात. घालेंगाहौ 
कडवटअसतातखैराचापालाहृळीकडवटलागतो. रँळागावपाला 
ह्मादोन्हृम्पिध्येंहृळीफाताचाकझिं थोडळाथंश असतो. तांबड्या 
गाग्याप्रमाणेंयाचळाहौकातकरतात._ह्माचा खतंत्ररौर्तांर्नेकात 
करण्यापेंक्षां तांबड्यागाम्याशीं मिसळून द्यांचा कात करण्या- 
कडेउमयोगफातात. , 

खैराप्रमाणेंआंवळींचींझडिहींदिंदुरथानांत सवैत्र आहेत. 
’आंवळोचेझाडहाँ डोंगराळ प्रदेशांत आढळतेआंवळाहेंफळ 
’तोणयेंवमुर'बा ह्याफांमींफारउपयोगींअसक्यामुळेंवागें- 
मध्र्येद्दी ह्याची मुद्दाम लागवड करतात. णांवळ्यामज्ये राय- 

अग्वळेव सातेआंवळें अद्ळाळा’तोन जातीआहेंत्ना रायभांत्रळे 
झाचीलागवड करावी लागते. हेंरानांत फारचकचितसांप- 
डते. साघ्याआंवज्यांत्तहांलह्मनमोंठींफळेंयेणान्यळाक्या 
अनेकजळातौआहेत-
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असतो. हागामा तेरावे ड्त्तकाकडवट नसतो. ह्मळा गाभ्या- 
पासूनहीकातकाढतात. ह्मळा गाम्यामध्र्ये फातावैममस्पा कमी 
असतें.हृग्णूज्ञचद्द्यखैरापेक्षांकमी कडवटअसतौ. प'घ्ढराह्मगून 
मणलाजाणारा कात यापासून करिंतात.खैर वआंवळा ह्या 
दोहोने गाम्यापासूनवीकात काढतात. आंवळ्याच्या कातळात 
काळसररंगक्रमोंअसतो, 

मुप‘ग्री. 
खैरभांक्ळीप्रमप्णेंहेंझाडही मठेपेंनिनशुता, सिंगापुर, ब्रह्म- 

देझु,द्दिद्रुरथानघासवेंदेशांतअद्दि. हेंझा’डरप्नांत आपोआप“ 

बहुतकरून ऊष्ण प्रदेशांतकसमुद्रकिनाऱ्यासचरिर्कि येते 
नरिंळ,ताड,शिवी,खजुरीह्यळाच क्र्गांवेंफीहेंझाड आहे. ह्यांचे 
फळांसचांगला भाव येतअसल्यामुळें समुद्र्कठिंचेद्माप्तर्हत 
ज्ञमिंनींमध्यें नारळाप्नमाणें याचीही लागवड करतात. त्रिड्यास 
लागणान्यळाचारमुरय्य पदाथींवैकीं सुपारी ह्यपदार्थ आहे. व 
सुपारीपळासूनझी फातहोत असल्यामुळेंवळाचार फ्दाथींवैकॉएफा 
पदाथंमिज्येचंदोनंण्याथेंसांपङतअसल्गामुर्केसुपप्तीकडेविढ्यचिं 
निम्सेंश्रेयमेते- झणूनचमद्रासड्लारद्यांतफांदीं लोक चिकणळो
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कैठेलाँ-साझ्यापाडाच्यासुपारींतफात्वायेंक्काबॅर्रचअसते) 
पर्तिवत्रुनाअद्मातीनवस्लूंन्नाचविडा खातात. तिकडीलतोक्त्र 
फातमुळींचखात नादीतट्रांकारणतेजीं सुपारीखातात त्यांत 
आयताचकातअसतो. मुपळारर्चिझाडन्साळोर्नेझाडाप्नगाणेंसरळ् 
वाढते- वग्सर्फाद्यावचैरिंफुटतनाहोत. इप्तप्डर्चाय्किपोसर्दे तर 
घाचीउ'चीं७०-८०फूटहोते. पुंश्र्याचटूघेर १…१॥ फू'टपर्येत 

हॅप्ती-झडिंवाक्तींह्मणजेंलांचासांक्कामाणेंक्तपुरत्याझ्यारतौस 
उपयोंमवभ्रतात. , 

फातह्यपदाथेखैर,आंत्रळावमुपारीद्यातौनक्नस्पर्तीपनून 
तयारफरतातळूपरंटुव्यापारीपद्धतौनें कात तयारकरतांनाद्या 
वनस्पती पुरेद्यान मिळाल्गासड्त्तर ह्माद्रांचाझीझाचे समळाममें 
उस्पोगक्त्ररतात. , 

द्मिश्नणावेपद्य'थे. 
कातळात रंग चांक्का येण्यासाठी बोंरीं(रानबोरो), पळस, 

पतंग,मोढ्या,मंजिष्टह्मळाझडांचाउफ्योम करतात. कडवटपणा 
वाढविण्यासाठी (आंत भेसळ ज्यास्तखापण्यासाठीं) गुळवैक, 
क्वि,कडुनिव,क्तिंवोनींक्क्रुटाद्यांचाउपयोगकस्तळात. 

वोरी. 
रानवोरोर्चीझार्डेहिटुरथलांतवहुतेकसवैत्रआहेंतचर्चिशाड 

नूतझार्लेझणजेंआंतकिगामातांदूसहोतोवतोकडवटलागतो,
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पळस. 

घाझुडांचीठ्यात्तीहोतें-हेंज्ञाडअळापोआपउगवते. बाइमडां- 
पासून डिक निघतो तो पाण्यांत विरघळला असतां त्याला 
तांवडारपैळायेतो.द्याडिकत्वाउपयोंगक्सेंर॰ग्क्सिप्ततकातडीं 

तयारकरतात. द्यांवार'म(पुग्॰लापाक्तकाढतेला)र्किना गोंद् 
र्थेट्याममळाणांतकातामध्र्येक्सिळत्तस्त. 

फ्लॅग. 

हीं झार्डेही हिटुरथानांत सनैत्र सांपडतात. (पतंग-गोड्डा- 
मंजिष्ट)सांचार॰मयेण्यासाठींफातामध्र्ये उपयोगफरतात. 

गुळवेलचिरळाटर्निफाडेंचिरळाहैंतछ्येडुलिंब्राछिबोंवीहें पदार्थ 
नांमलेकङवट आहेत वृ बाचाऔंषघळामध्र्ये चांगला उपयोग 
होतो-कोळाखैरक्विळाकमीरवैरअक्काकातपाद्दिजें असल्यास 
कडवटपणामध्यें कमीपणा भालूं नये हाणून बावनस्पतीपैकॉँ 
एखायाचप्उपयोगकरत्तक्का 

४ फातचिं प्रमाण. 
थांक्ळीखिंरवगैरेवनस्पतीमघ्र्येसाघारणपणें इप्कडाखालोंल 

ममापेंकळाताचाअर्कनिघतो
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१६०भांगगाम्यग्पस्काफांताचाअकँ. 

स्वैर १ते५ 
अविळी ३वे५ 

सुपारी २ते४ 

वरील फाताचे अकौमध्यें कामास उपयोगी पडणरिं असें 

(ळेंनृट्रेथ्प्म्धा (ट्रेपुप्थ्णोप् ठेअंतुं ) टोंनो र्केद्देन्'मूअसींड नांवानें द्रव्य 

शकडण् खाळील प्रगाणांत असते. 

खैर ४० त ४५ 
उगंक्ळीं ३6 व ३५ 

सुपारी १५ ते२० 
पळस,र्वेर्बीवर्वे1रेर॰गप्स1ठींज्यावनस्म्खीचाउपयोंग करतात 

'ळें ' ळें ॰\ 

त्याच लाकडापासून शकडळा ४ ते ५ पर्यंत अक॰ निघतप् व च्या 
ळें \/ "`-× " . ' " अकॉँमध्य टानप्करेच्यू असींड खालाल प्रमाणात असत. 

पळस १५ ते २० 

मोंरी २० ते २९ 
पतंग २५ ते ३० 
मंजीष्ठ १५’ते २० 

गोड्डा १२ ते १५
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च्चाशिवप्यमळुबप्रक्सिल्गाक्रडे“किनो”नांवाचेज्ञाडआहेंऱ् 
त्यापळासून‘फिनो’नांत्राचापदार्थंतयारहोतो.त्याचीचव थेट 
कळाताप्नमर्णिअसते’वत्यामध्र्येकातासउपयोगीअसेंजॅसिडआद्दे, 
किनोप्रम्ग्णेंपांढन्यासांवरीचेडिफांतदीकाताच्या उपयोगींअसें 
अँळासेङअद्दि॰पणतें बऱ्याचमूक्ष्म प्रमळाणांतअसल्गामुळेंत्याचा 
उपयोग फांतळामथ्र्ये होत-नाहीं. सांवरीज्यप् झाडासद्दी गोंद येतो. 
हा गोंदचा'गला उपर्योगींव औंपघीअद्दि. रक्तशुद्वीवर ह्मळाच 
गोंक्याचांगला उपयोग होतो. अतिसारवअगांश स्रावरही 
ह्मळाचा’कोणीउपयोगकरतात. 

५खैरापामूनकाततयार करण्यावीकुति. 
फातक्कांकृति-कातकरीठोकदांएकमुतारभ्सोंनार, 

चांग्गरह्माजातीममणिकातकरण्प्ळारीजग्तचअप्द्दे०ठाणेंजिंल्यां 
मघ्र्येहेबोकआदेत. कंपल्गाकडेंदौहेंठोकल्फि-‘ल्वैरात्यास 
असेंहृग्णतात खैरीद्यानांवळापासनफातहृळाखैस्मासूनचबहुतैक 
ल्फिडेर्क्सक्असबिंसँक्सितें’द्मापहैकृडेंद्दीत्रैरत्वाचक्का पाड- 
प्नयम्चीवांहेंवाटआहे. हेकातकरींतोकआपण रामचिवेळचे 
नप्तरानेवंरेंग्जअळार्दोतअसेंसांमतातटुद्देडोंकरंगानेंकळि, 
बांध्यार्नेसडपातळसींकिर्नेमजबूतवतोइस्किअसतातफातक- 
चांम-ध्येंसोंनवमोंऱअशा दौनजातौअळाट्टेत, हेंवोकरवतंव
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शैक्कोचाघंदाकक्तिनग्दीतहेंरानांतमोंपढ्या करूनराहृतात. 
हृक्कीफाताचार्घदाक्सनचालत्याभुळेंफांहीं लोक झेतफौकररंऱ् 
लान्ळिआहेंत. हेढोकमांसळाहारीअढित. हेंक्टिउत्याचे मांस 
खातात. उंदीर, वानर, दुवींदेखीलखाण्यास हेंमागेपुदेंपद्द्यत- 
नाहीत' उंदोर, वानर, क्को”घोरपडग् सरडे, वर्वेरिमाप्गीषुग्क्तय् 

क्रि. हेंक्कांएखादे वेळेस नह्ल्फिर्क्सदे, वेंरिं’ 

तोरणें, उंबरववैरिंरानटी फ्ग्ळांवरहेंलोकअळापली उपजीविका 
करतात. कात’नहुतेक उन्हाळ्यामध्यैक , कारण त्याच्या 
नझ्यावाळण्यास सोपेंजार्ते. खैरावेझाडांवैबु'घे फूट-वीडफूट 
परिघळाचेझाठेंह्यणजेक्रात करण्यासयोय्य क्कोअशीकातकरी 

ठोकांवीसमजूतअझिक्कांझार्डेतोझात्याचेहात दीड द्द्यत 
नांवींचे कंडकै पाडतात. झाड तोडण्य्मपूर्वी झार्डामध्थे खांच 
पाडून यांतील गाभा तांबुस झाला आहे किंवा नाहीं ते पप्हृ; 
तात. झाड मप्पळारणपणें जितर्के जून त्तितर्के चांग्ळि. झाडाचे 
कंडकयाक्रचळी साल व त्यार्वे यांतील पांढरा भाग निरुपयोगी 
हाणून तासून काढतात. व त्याचा उपयोग जळणावै कामी 
करतात. कंडकयाचे णांर्तांल तांबूस गाभ्याचे लहान लहान-चार 
सहा इंच लांवींवै व एक दोन इंच जाडीवे-अते तुकडे करतात. 
झाडांच्या बु॰घ्याप्नमर्णि फांद्मप्चप्हो उपयोग करतात. र्फाद्यामध्र्येही 
तांबुस गामा निघतो.
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या गाण्याच्या तुकज्याबरोंबर कांहीं लोक रवैराच्या शेंगा न 
पप्लाही कातासाठीं मिंसळतात. गाभ्याचे तुकडे इव्गा नरैरें हे 
शिजविण्यासा'ठो भट्टी तयार करतात. ही भट्टी मातीची अथवा 
मातीच्या कच्च्या विग्रंचीं करतात. ह्या मट्टीमध्र्ये १ ०-१ २ रांजणप्॰ 
एवढी किंवा त्याहून जरा लहान अशी मडकीं आंत सहृतळील अशी 
बुलवण बांघतात व खालून जाळ् लावतात. या मङक्मांमध्र्ये 
गाभ्याचे तुकडे व पाणी घालून हें मिश्रण सहा सात तास शिजळिक 
तात. मडकयांतीत पाण्यास तसच तांबडा र॰म येऊं लागला सणबे 

यांतील तुकडे काढून टाकून नवीन तुकडे घालतात. ह्या प्नमर्णि 
मडस्यांतळोल पाणी पाकप्तारखें दाट होऊं लागेपयैत दोन चार 
वैळां पुन्हां पुन्हां गाभ्याचे तुकडे घालतात. पप्कप्तप्रखें पाणी 
घट्ट होऊं लागते द्दाणजें मट्टीतौउ ताळ कमळी करतात. आंतळोउ 
तुकडे काढून टाकून हा पाकप्चप् रस दुसऱ्या एका मोठ्या मातीच्या 
मांव्या’त किंवा लोखंडाच्या भाज्यांत ओंततात ह्या मांड्यांत हा 
रस घट्ट होऊं देतात, बराच घट्ट ज्ञप्ला इराणचे लांऋडाचे किंवा 
लोखंडी पळोर्ने हा दाट रस चप्'गल्गा साफ केहेव्ल्गा जमिंनानर प्कवा 

दगडावर द्याते लहान लहान गोळे करून याळविंतात. कळाताचप् रस 
प्रथम तांबुस दिसतो परंतु तो वाळस्थास त्याला कळसर रंग येतो. 

गुजरार्थेत स्यैरार्वे लांकडप्वरची ताल व पांढरे लाकूड हें सर्वे 
त्नासून काढून गाण्याचे लहान लहान तुकर्डे घेऊन त्यांत पाणी
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घालून लहान लहान मडकयांत क्विवितात. पाण्याचा रस दाट 
होऊं लागला ह्युणजें तें कडळेंहें पाणी दुसऱ्या मडक्यांत वाचून 

पुन्हां अप्टघितात. मग ह्यांचा दाट रस झाल्यावर लाकडाच्या… 
उथळ भांड्यांत ओंततात. मग हा रस फांवळ्याच्या तुकडचकिं 

किंवा गोणफांटवि ढवद्वा पुन्हा तो तुकडा त्यांत मिळतात 
द्या प्रमाव्] तास दोन तास केल्यावर "'तो रस बराच घट्ट होतो. 
व मग हें भांर्डे वाळवण्यासाठीं बाजूस ठेवतात. चार आठ दिव- 
सांत तो रस चांगला वाळतो. मग द्यावे लहान लहान तुकडे 
करतात. गुजरादृळातकात करण्याची वेळ शिमग्यापासून वैशांरक 
पट्टेम्त. पूर्वी" नवसरीचे आसपास कात होत असे. परंतु आतां तेथे… 
खैराचे जेगउ नसल्यामुळे तेथील फारखानें बंद पडले. 

कांहीं कोळी लोकही कात तयार करतात. त्याची क्रुतौ सटळी 
राण`ज गाण्याच्या तुकड्यांना पाण्यार्शी शिजवून रस घट्ट झाल्या… 
वर तो एका चिव्याच्या पळार्टीत वाक्यात व त्या पाटींनोवर्ती 
गोंणपटिं गुंडाळून तळी पाटी एका खळम्यावर ठेवतात. ह्या खळग्या‘ 
मघ्र्ये क,!ताचप् रस सठितों व तो वप्ळल्यावर त्याचे तुकडे करून 
विंकतात. 

पडण्याचे ऐवजी कित्येक लोखंडी भाड्याचा’कढहेंचा उपयोग 
करतात, परंतु कढईंत तयार कैठेला कात फार कप्ळा होतो व त्यार्ने 
म्ट्रेडप् चांगला रंगत नाही. सिंगापूर, मतेपेनिनशुला येथे खैरावी
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उप्तत्ति फार आहे. पुंवहँस कप्त बहुतकरून अप्मबोटींर्ने सिंगापुरा- 
हून येतो व तो मुंबईहून च्योहोंकर्डे जातो. अप्पकेकडें चौहोंकर्डे 

,अळिहृ’. परंतु मोठ्या प्रमाणावर कप्ताचा कारखाना नसतयामुर्के हिंदु- 
रथानावप्हेंरांउ कप्तावर आपणास आपली तहान भागवावी लागते. 

अप्पतेकदे घावडळी लोक लहान लहान प्रमाणांवर देशांतील 
लोखंडाची अशुद्ध घातु-तोरवेडी दगड गाळून त्यावै तवै, पळ्या, 
कीमते वर्वेरि जिन्नस वनवित असत. परंतु परदेशी मालाच्या स्वस्त- 
पणप्मुड्रुठ व जंगलखाव्मर्चि लाकूड वापरण्याचे कडक नियमप्मुळें 
लौरवेडप्चा वद्य अज्जी बुडाला. त्याप्रमर्णिच कप्ताते कप्रखान्याचीं 
तशा झालो आहे. परंतु सुदैवर्नि कप्तास परदेशी मालाची चढाओढ 
नसल्यामुळे व खैरांचळी झर्डि' विकत घेऊन देखील त्याचा कात येथे 
तुघारलैल्या पद्धतळीर्ने पाडरूं’यास, सिंगापुराहून येणारा कप्त कांहीं 
अशी बंद पडेल, व वरच लोकांचे ह्या थंद्यावर पोट मरेल. अशा 
तऱ्हेवै विचार डोंकयांत खेळूलागल्गामुळें कप्तासप्ठीं रैवर विकत 
घेऊन त्याचे निरनिराळे प्रयोग केले व त्या प्रयोगांमघ्र्ये यस 
अप्ल्यावरच हा कप्तावरचप् लेख लिहिला आहे. 

ळे ० 

६ मसळीचे पट्प्थ. 
कळातकन्याचप् व सिंगापुरी कात पाहून रासायनिक वर्गीकरण 

केल्यास त्यांमध्ये खैरावे- अक्रौंशिंवाम वुसों तेसळीवै बरेच पदाथे
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आढळतात व त्यामुळेच कात इतका रचत्त देंतां येतो. चांगल्या 
काताचा भाव पुंत्रईंस वर खंडोंस सणजें पाव टनप्स (५६० पौड) 
१५० रुपयेपासून २०० रुपयेपर्थंत किमत पडते. तेव्हां द्या 
मावनिं खैराचप् अस्सल कात…ह्मणबे फक्त लाकडाचे रसापप्सूनच 
केलेला-देण्यास परवडणार नाहीं. तेंप्हां द्या कातामघ्र्ये अर्थात 
काही तेसळ् असलो पाहिजे. कातात मुख्य भेसळीचे जिन्नससटर्ले 
सणजें खालील हीत:- 

१ पढिरी पाती ( .शांडू ). 
२ चिनी पांढरी पातळी. 

३ नाचण्याचँ पीठ. 

४ इतर पीट. 

५ काळसर पाती. 

६ डिक. 

७ लाकडाचे तुकडे. 

कित्येक कातकरीं लोक गाभ्याचे रसापप्सून कांहीं एक मेळ न 
करता रस आटवून कात करतात. हा कात दिसण्यात काळसर 
दिसतो पण चांगला असतो. कित्येक कात ज्यास्त पाडण्यासाठी 
आंत याळतेली काळसर माती, घालतात. कित्येक नाचण्यार्वे पीट 
घालतात. कित्येक नाचण्मचिं वीट व शांडू घालतात.
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सिंगापुरी कातामघ्र्ये बहुतकरून पांढरे वीट व चायना हे; असतो. 
यामुळे सिंगापुरी कात पांढरा दिसतो. 

७कातप्चीपरीक्षा- 
कात दोन तरेंळे घेऊन त्याची पूड करावी व त्यांत पंचवीस 

` ५ ०१ ५२ . \ 
ताळ गरम पाणी वाटून व पाणी कडवप्व. पाणी आपण यऊन 

खळखळू लागतांच भांर्डे सखी उतरून निवू द्यर्वि. मग हे पाणी 
पहूंचिं. पप्णळी काकवीं सारखे पातळ परंतु एक जीव झुळिलठें असे 
दिसल्यास त्यांत तेळ नाहीं असें समजावे. पाणी शितड शितड 

ळें ^ ' ' ॰ र् ईभ्भ् भ् "‘ अस प्द्सू लागल्यास त्यात पाठ डिक वगरचीं भेसळ आहूं अस 
समजाहैंप्. पाणी मध्र्ये मध्ये पांढुरर्के किंवा काळसर दिसून भांज्याने 
तळाशी जाड राव अथवा सप्का नसता, तो आढळल्यास त्यात 

माती वगैरे मिसळलक्की आहे अस समज्ञप्व. 

८आंवळीचाकात. 
‘ वांवळीव्या लाकडावरचीं साल काढून आंतीक्त लाल भागाचे 

लहान लहान तुकडे करून ते खैराच्या गाम्याप्रयाणेंच शिजवून 
त्याचे रसापासून कात करतात. हा कात खैरावै कातापेंक्षां काळा 
कमी असतो. द्या कातास कडवटपणाही कमीच असतो. कड- 
नटपणा येण्यासाठी याचे लाकडावरोंवर योर्डे काडेंचिरार्हेत किंवा 
कडुर्किवाचा पप्ला वतोरे घालतात. खैर कमी असलेले ठिकाणी-
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अर्येवळीचप् कात करतात; किंवा ज्यास्त कात हान! हाणून हैराने 
वरळोवर आंवळोचप् कात करतात. अर्देवळोचप् कात पांढरा होतो व 
त्यापासून तोडही चांगर्के रगतें अशी समऱ्नूत आहे. 

९सपारीनाकात. 

अवैवट पिंकत आहेब्लॉ योफळें सणने कच्या तुपाऱ्या ह्मांनर 
पिवळट व तांबुस असा रंग येतो. अशा मुपाऱ्या घेऊन त्या 
सुपान्यावरवै आच्छादन हें नारळाच्यावर किंवा वदायाच्या फळांवर 
असे सूत्रानें वेष्टण असते तस असलैर्डे काढून~ यांतील सुपारी 
काढावी. ह्या सुपारळीवर पांडुरकळा (कप्गदासप्रखें पातळ) पदर 
असतो तो स्वरवडून काढावा. न आंर्तीत्ऽ तुफारीर्वे फळ कार्टावै. 
ह्या फळप्वर एक तऱ्हेंचप् चिकट पद्यथें दिसतो. व तो खच्चून 
हृप्तार्ते दावल्यास आपल्या ह्मतासहीं हा रस लागतो. ह्या सुपाऱ्या 
एका मडकयांमध्र्ये घालून सुगरिं एक तास तुपारळीवै चौपट पांच… 
पट पाणी घालून श्विक्याट्रया. सुपारळीक्रचें' पाणी काकवोसप्रर्डे दाट 
झाहैंञ् ह्मणजें ते एका उथळ मांठ्यांत किया यातळीर्वे परळांत घाल- 
तात व ते… साधारण उन्हांत वप्ळवितात. तुकल्गावर त्याच्या वढ्या 
कातास; व हाच तुपारांचप् कात हाणून विकला जातो. रवैराचे व 
आंवळीचे कातांपेंक्षां ह्या कातास किंमत तरी येते व हा कात 
गद्द्यगद्दी पडतो. सुपासेंचप् कात फार तुरट असतो. तरी पण हा
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तुरटपणा-सुपारी कमी अघीक पिंकळेंली निवडून येण्यावर आहे. 
सुपारी फार कोंवळी असल्यास कात फार तुरट होतोय त्यास 
रंगही वराच काळसर येतो. परंतु सुपारी साधारण पिकठेली अस… 
ल्यास त्याचा कात फारसा तुरट होत नाही व रगहो काळा होत 
नाही. सुपारी पासून कात बराच कमी पडतो सणून व हा कात 
फार काळा दितूं नये व स्वस्त पडाता सणून या कातांमघ्येहृळी 
पिठाची वगैरे येळ करतात. सुपारच्स खाण्यासाठी ह्युणूनच चांगला 
मान येत असल्यामुळे तुपारीचप् कात पाडण्यावै मानगर्डीत फारर्ते 
कोणी पडत नाहीं व बाजार’प् कातामध्र्ये तर मुपारळीचप् कात फार 
काचेंतू आढळतो. कात काढून घेतठेल्या मुपाऱ्पा वप्ळविल्यास , 
त्याही विकण्यायें कापीं उपयोगी येतात. ह्यास मात्र कमी येतो; व 
तास काही कमी असते. कित्येक लोक कात काढून घेऊनही ` 
सुपारी दुपांत शिजवून ह्याची ।‘वैकणी सुपारी करतात. 

१० काताचा उपयोग. 
विड्यांमथ्यें काताचप् मुख्य उपयोग आहे हें मग्रि सांगिततेच 

आहे. कित्येक वोक विंढ्यावरळोबर नुसता कात खातात. कित्येक 
कात भिजवून तो कैवढ्यप्व्या पानांमध्ये गुंडाळून ठेंवितात, दैज्प्- 

करून त्यासकैवडचळाचासुगंवयेऊं लागतो व मगवाळवून 
तसाच खातात. किपा बोला असताना ..त्याच्या बारीक गोळ्या
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करतात. यातच ‘ कातयोळया‘ सणतात. केनडचांचीं पनि फार 
र्कोनळीं असल्यास व कातामध्ये पाणी ज्यास्त झाल्यास पाते 
गुंडाळून ठेंविर्ली सणते लवकर कुज्ञतात. द्यामुर्के कैवडचांच्या 
यासावरोंवर क्रुज्ञट पानांचा त्यास पास येऊं लागतो. सणून केन… 
डचार्ची पाते साधारण जूनप’रतु यास येतअसलैळीं (कारण 

’केवडद्यवि कणसाचीं वरची पाते हिरवट: होतात. व त्यास यास 
मुळीच नसतो ) चांगलीं फडवयर्नि पुसून त्यामध्ये मिंजावेठेलप् 
कात घालून त्यावर सर्वे वानूर्ते’कैवडचाचीं पार्ने गुंडाळून दोरळीर्ने 
`कणसासप्रखें बांधून टाकाये. कात बाहेर न पडेल अशा रीतौर्ने 
त्याची बांधणी करून हें कातचिं कणीस ' साधारण उनेडाच्या 
परंतु उघउघा हृवेचर ठेंविंदें तर बँरँ. केगड्यांचीं पार्ने न मिळण्’ 

ल्यामुळें किया कैंवचडयाच्या पानांत कात गुंडाळून ठेवण्याचा 
त्रास वुकावेण्यासाठीं न वेग्चडद्याच्या पानांट्टट्टन ज्यास्त चांगला वास 
येण्यासाठी केवडचाच्या पानांऐवजीं केवउगानें अक्षराचा उपयोग 
करतात. मिंजलेल्या कातांमथ्यें एक रतल कातास एक तोळप् किंवा 
दोन तोंळे अक्षर घालून त्याच्या गोळ्या बनवितात. कैवड्यार्वे 
अतराऐवजीं कित्येक लोक गुलाब किंवा हिना’ ताचें अतरहो 

वापरतात. ह्यु’प्त्रै प्रमाणही कैवड्यावै अतराप्रमप्णेंच घेतात. 
गुलावप् अक्षराचे ऐवजी कित्येक लोक कात गुलावप्वें किंवा 
कैवक्याचे पाणामघ्ये मिजक्तिप्त.
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कित्येक लोक १रतल कातांमघ्ये १ तोळा वेलहोढ्याचे 
पाण्याची पूड घालतात. व मग त्याच्या गोळ्या करतात. वेल- 
देंप्ढ्यळिच ऐवजीं , (काज्ञपुटी आहेत) वेलवींचे तेलाचा उपयोग 
करतात कित्येक लोक कातामध्र्ये कैंसर व कस्तुरीहृळी `घालतात॰ 
काताच्या चौलोनी वड्यां करून त्यावर सोन्याचा वर्ड गुंडाळतात. 

११ स्वाभाविक कात. 
खैरांर्वे लाकडाचे गाम्यामध्ये आयता तयार झुळिला कात 

सांपडतो. यास ‘झिंरसाल‘ असें सणतात. ता काताचा उपयोग 
रक्ततुद्धीक्र चांगला होतो. हा कात विंझ्याम'ष्र्ये खाल्ला‘ तरी चालतो. 
हा फार थोडा सापडत असल्यामुळे ह्याचा उपयोग बहुतेक पौष- 
घांमध्येंच होतो. जखम भरण्यास, रतोकल्यास ववैप्रेहो याचा 
उपयोग होतो. हा कात फार थोडा सापडत असल्यामुळे झाला 
मात्र चांगला येतो. साघारणपणें याचा भाव चार आणे तोढ्या- 
पासून १ रुपया तोळप् पयैत येतो. कित्येक व्यापारी पैसे मिळवि- 
ण्याचे लालसेनें ह्या कातांमघ्ये पळसाचे, डिंकाचीं वयेरै येळ- करतात. 

१२ _काताचा रगकागांत उपयोग. 
पूर्वी विलायती पुढीवै रंग अप्पर्केकद्दे फारसे येत नसल्यामुढें 

कातापासन कपज्यास देण्याचा तांबडा, तपकिरी, खाकॉँ व काळा
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वम`र रगहो तयार करीत असत. पुडीचप् रंग पक्का होण्यासाठी 
अद्यापही काताचा उपयोग कित्येक रगारळी करतात. 

कातामघ्ये तुरटी व चुना घालून तांबडा रंग होता. कातामध्ये ' 
मोरचूत घालून खाकळी व उदो रंगाचा काळा रंग होतो. या रगा‘ 
पासून सूत व रेंशीमद्दी रंगर्ते. 

कातडी कयावण्याच्या कामीझी यावा पूर्वी उपयोग करीत 
असत. परंतु आतां कातास चांगला भाव येतो घाग्रुळें कात 
विकत घेऊन कातडी कमप्विणें परवडत नाही. हृहीं कातार्वे 
ऐवबों हिरडा, येहृडा, तरवड, याभाठींचीं व खैराचीं साल 
ह्यांचा उपयोग करतात. 

कप्ताचा उपयोग औंपघामघ्ये फार होतो. जखमा, सरूज,’ 
गब्रकर्णे, नप्यटे, याज्ञरें’ऽलळी जागा, व्रण, चँट्ट, कातडळीचे राग 
द्यांवर काताचे मलमप्चप् उपयोग चांगला होतो. तपफीर व 
काताचीं पूड धांचे मिंश्नणार्ने जखमा फार लवकर भरून येतात. 
आ दोहोचे मिश्रण सणचे स्वदेशी ‘आयढोफारम’च होय. 

उरांत जळज्ञळणें, तोडास पाणीं॰ तुटणें, तोड येणें, वाढ 
द्रुखणें, दांत ठणकर्णे, दांतांतून रक्तस्नाव होणे, अमांग, खोकला, 
दमा, थंडी, द्दिरडचा सुजर्णे व पुखरोग गयेरे ऱ्विकारांवर काताता 
फार उपयोग होतो.
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.… १२ कप्तावा धंदा व त्याची किफायत. 
_लैराचे लांक्रडाची परीक्षाहें-तांकूड जितकैं ‘जून असेंळभ् 

ट्रितर्केचांस्र्कि. वाभळीर्वे जून लां’कूडतोउल्याक्र त्यांत ज्या॰ 
पनर्णि लाल रंगाचा गाभा सांपडतो त्याप्रमाणे स्वैरचिं‘ लांकूङ 
लाळ असढें पाहिजे. नामळींपेंक्षां ह्या गाभ्याचा रंग जरा काळसर 
असतो. नदीर्फाठचीं, क्कांच्या प्रदेशांतील, बार्गेतीळ, शेता- 
तील, अथनप् मुद्दाम पिफावैजमिनींत लावलैठीं ज्ञप्र्डे कळातचिं 
कप्मीं निरुपयोगी ठरतात. कळारण अशा झडांनघ्पें कप्ताचा 
‘अरेळा कमी असतो. डोंगराळ प्रदेशांतील प रुक्ष हूंर्वेतौल ज्ञप्र्डे 
कम्तावै कप्मीं चांगलीं उपयोगी सपजार्वी. 
'कग्ताचे कृर्वीत एक यांत्रिक अडचणम्-खैरावै लाल गास्यां’ 

मध्ये सनैत्र कप्त भरलेला असतो. त्याचे तोठाएक्र्दे किंवा त्याहून 
योठें असे ठुकदै साघारणपणें फातकरी लोक करतात. पण अशार्ते 
त्यांतील सर्वे कात शिवून बाहेर निघत नाही. यापुढे रुपयांतून 
आठ अणि युद्धां करत पदरांत पडत नाही. त्यांतील सर्वे कप्त 
किंवा शक्य ।‘हूंतकप् ज्यास्त कळात कळाढानयाचा द्यटठें ह्मणने द्या 
लाल भागाचा भुरँसा झाला पाहिजे. मुश्यपिक्षां ह्याची पूड झाली 
तरफळारउतप.प्ररटुत ठेखकप्सप्नयोंगकरतांना पुख्पअडचण 
ष्टीचउत्पतमाली,नद्दी दूर करण्यासाठी क्रेचश्रमरेंफेठे न 
पैसैद्दी स्नाद्दषांतटाकहै परंतु त्याचा उपयोग माला नाही!
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_हा गामा फारच टणक असल्यापुळें धावा मुरसा होण फार 
जड जाते. या गाण्याचा पुरसा किंवा पूड होईल असे यंत्र कोणी 
तोफा कप्ढढ्यास फायदा होट्रॅल. बोंऱ्ग्नएवढ्या तुकड्यापासून 
र्दोकडा जर ३‘४ भाग कप्त झाला तर मुद्यापासून ७…८ भाग 
व पुर्डीपासून १०-१५ भागाप'यैत कप्त होईल. श्नणबे जवळ 
जवळ तिप्यटीनर माल तयार होईल. व त्याची फूड होण्यास 
लांकडाचे ऱ्तिप्यटीपेंक्षां बराच कमी स्वचे . लागेल व असा कमी 
खर्च लागला तरचमूड करण्यात फायदा आहे. सुपारोचीं पूड 
ळनकर होते. आंवळीच्या गाम्याचींट्री फूड र्केरें'घ्ली क्यों, 

फांताची भट्टी व र्भांर्दी-फातासाठींगुन्हाळाचे चुलक्णास्नारखी 
मट्टीकच्या क्लिचीं बांधावो. रप्नांत योऱ्टुचा वैळापुरतों, भट्टी बां- 
घाक्याचीं असल्यास जामेनोंत खळगा खणून भट्टी तयार केली तरी… 
चालेल. क्सि माती व दगड ह्यांची भट्टी करावी. फातासाठीं 
भांडी वापरणे तो यातळीचीं किंवा तांव्याचीं असार्वी. तांब्याच्या 
भांड्यांस कड्हृहैंर्केठेलो असावी. ठोखेडप्चीं भांडी मुळीच वापरू नयेत. 
कारण कातांत टॅप्निक थॅप्सेड असल्यामुळे तोखंडचि व त्याअसिस् 
ङचे संयोगनिं ”काळा रंग तयार होतो प त्यामुळें कण्तावै गुण 
कमी होतात. कप्ताचे पाणी अप्य्तांना ऱ्ऱ्वळण्यासठीं सुट्रां लो… 

रबंडी पळो वगैरे उपयोगी नाही. मातीच्या मांड्यापेंक्षां तांव्यावै 
फक्हईंचीं भांडी चांगली, फारण यातळोचा ळीमांडॉ तापण्यास उशीर
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लागतो व त्यांत रसहो लवकर अप्य्त नाही. तांव्यात्रै मांडें लवकर 
तापर्ते,ल्यामुळेंरसत्यांतलहूंकरशिनूनपट्टईंजो॰ त्याता'व्यादें 
भांडचांस चांगली जाड कल्ह्रहैं द्यावा. < 

झाडाची तोड०-रंवैर [कवा आवळीं थांर्वे जिंतकैंचून झाड 
मिळ्ल तितक घ्यविं व तें रानांतच पाडाव. झार्डे नुसतीं पाडून , 
ठेंयूं नयेत. कारण द्यावी लांकर्डे वाळनात व त्यापुळें आंतलप् गागा 
फार कठोण होत जातो; आणि तो कठीण झाला णणने त्याचे 
यार'व्क तुकडे करण्यास फार जड जाते. ह्यासाठी आपणांस जेवढचा' 
लांकडप्चां कळात करावयाचा असेंल ह्या यानप्र्ने झाड पाडार्वे व 
त्याचे तुकडे पार्डाव. ह्या तुकडचावरच्या साली व पांढरा भाग 
काढून टाकून आंतोल ,लाल गाभ्याचे जितके बारीक तुकडे होतील 
तितके करावे. शक्य तर ह्यांचे रंगून रूंवारॉक कळये काढावे. 

फाताचा अर्क तयार करण्याची कृतिऱ्-तांबढ्या गाभ्याचे 
बारीक तुकडे अगर कळ्ये ‘तांव्याचे कल्हूंद्देर्वे भांड्यांत घालावे व 
त्यांत कळ्प्याचे- अथवा तुकडट्यप्वै वज्ञनप्र्चे १० पट किंवा १५’ 
पट पप्णी घालवि वहें मिश्रण ३ तास ठेंवविं. नॅतरर्ते [‘मेश्नण १ 
तास शिजवून त्यांतील निये प[ण^[ अप्टवप्ये. नंतर तें मांर्डे खालीं' 
उतरून *निताल्यावर आंतळील मिश्रण जाड दुंहै’रळी पल्डवपांमध्र्ये 
पाळून त्यांतील पाणी दुसऱ्या भांडचांत मिळून फाढ्यर्वे व या 
वोय्पांपभ्यें पुन्हां थोर्डे पाणी घालून- तो चांगलप् ढवळावप् व त
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पाणी मिळून फावर्वि. या पाण्यामध्ये क्योंरीं लाकडाचा अंश गेला 

असल्यासर्तेगाळून ध्यान. सदर गप्ळ`ल`र्के पाणी मांड्यांत शिजवून 
त्याचापट्टरसहोईंपर्थेत आटवविंब्वह्मघट्ट ज्ञाळेंलारसपफां 
तांब्याचे कव्द्देच्या परातींत पाळुनु, वप्ळवप्वप्; व त्याने लहान 
लहान खडे करून ठेवावे. …… 

अशा रीतीने बनविलेला पदाथें हा कप्ताचा अर्क होय. हा 
अगर्दीथोडप्वापरलातरीचांलतौ. परंतुयाजारांत अशा तद्देचा 
अर्फेविकॉँतताहोंत.क[रणद्दा अकफारकडू असतो वयोडप् 
वम्परलळा नाही तर विडा [बेघडतोब् व हा फार महाग पडतो, यामुळे 
गिऱ्हृप्ईंक इतकप् महाग कात येत नाही. क्षणून कप्त रवरत कर… 
ण्यासाठीं यांत भेसळ करतात. येसळीवै पदाधे कप्तावै अकपिक्षां 
फारच स्वस्त असल्यणुळें हा भेसळीचा अगर व्यापारी कप्त बराच 
स्वस्त पडतो व त्यापुढे ह्याचा स्वपझी फार होतो. 

' जाणारी कातऽन्बाजारांत उत्तम हृळाणुड्रुग् मिळणारा क[त पांद्रुरकप् 
असतो; व त्यावर काळसर तांबडा रंग असतो. हा काल फौड॰ 
ह्यास आंत पांढरा निघतो. त्यावर किंचित लप्ल रंगाची छटा 
असते. या कातास “उमरावती” कप्त अर्ते घणतात. हा पांढरा 

दिसणारा फात‘ निर्थेळ् नमूनत्यांत माती ग पठि मिसळस्यैर्वे असते. 
ताजप्रांत फाळा क[त तो मिळतो त्यांत मेळ कमी असते. कित्येक 
कप्क्या कळातापघ्र्ये कप्ळो माता व रेवो असते. हा कप्त खाताना
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तोंर्डातकवलाग्त्ति. कप्तफाळप् असूनत्यांत कोंणताझी भेळ 
नसल्यास तो उत्तम फात णणावप्. हा फाताचां अकॅच होय,, 

वाजारौ फातांगघ्ये पांढऱ्या रंगाच्या कळातासभाव चांगलम्येतो. 

प्रमाण. 

फप्तत्वाअकींखेराचेताडम्बा) ५गेर. 
शळाटूचांगलळीवस्त्रगाळफेठेलीं(खाण्याचीं 

प्मारीं)ईं[भग्जष्ठ'किल्डिंरिन्ढिस्यनिळा 
खग्ण्यप्चीसंवयअसतै०वअसींभंप्ज-_ 

लेलीपार्तीमुंबर्देतविल्लात. १५ ,, 
नाचण्या'र्वे पीठ. ५ ,, 

२५ 

कृति-कातावै अकॉँची पूड करून त्यांत गरम पाणी षालर्वि 
…न सर्व वितळण्यावर त्यांत शांइ व पीठ घालून च्या मिश्रणाचा 
एकजौक्करम्बाव मग योर्डे’ पाणी पाखूनहें मिश्रण र्फेसाळाये. 
मिश्रण’र्फेसाळल्यार्नेत्यांत ह्रवप्क्सिक्रूनकप्त हृलफा होतो. हा 
र्फेताळलैलप् कात झाडाचे फरशीचर वप्ळत घालावा. हा कप्त 
पाळतांनप्वरना भाग कप्ळा होईल फ्रंतुदे कळलेले तुकरे
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फीडल्यास आंत चांगला पांढरा रंग दियेल. हे तुकडे ” याळल्या॰ 
नंतर फौडावै व मग विकवि. वप्ळ्त' यालतांना त्यावै’ “साधारण 
आंव्या एवढे गोळे वप्ळत घालावे. हे मोठे येप्लसर असल्या- 
मुळे हे अप्येप्आप पसरट होतात. कित्येक लोकांस मिठा वऎचून 
कात पाहिजे असल्यास तसाहो होऊं शकेल. ' 

प्नमाणद्गुसरें. 

थांवळींच्पाकम्बाचाअकँ. ५शेर. 
शाडू' १६ ,, 
पीठ' २' ” 

२३ 

कृतिऽ-रवैरावै अर्कोपमाणेंच. पण हा अवहुं खैरापमाणें 
कडवट नसल्यामुळे हा कडू होण्यासाठी शांत थोर्डे कप्डे घिराहैं॰ 
ता`च किंवा कडूर्लिंवावै पप्ल्याचां फाटा घालावा लागतो. 
स्वैरप्वै क[त|इतक[ लप्लपणा आणण्याची ताकद या अर्कोमध्टेंयू. 
नसल्यामुळे याचा कप्तहो कमी होतो. 

मुपारीना कातहें-क्रुतौ खैरावै’ कृतौप्नमर्णि. फक्त १५ शैराई 
ऐवजी १० ज्ञेरशप्ड्र घालावा. सपारींचा फात तुरट लागतो. त्यास 
कडवटपणा येण्यत्सांठो कप्डेचिरार्हत वगैरे पातर्ढे तरी चालेल.
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" मिश्रफात…थांवळी सुपारी व खैर घाचे‘ अवईंप्वै यिश्नणाचाद्दी 
कप्त होतो. ‘त्याचपमाणें बोंरीं, मंजिष्ट, पळस, वचैरि सप्डांवै ग[॰ 
ग्ऱ्यार्चे मिश्रण खैर, आंवळीं, वहेंरि ग[म्यावरोंवर कैफ्रँलै- तरी 
चालते. रंसप्‘नें' प्रयाण साघारणपणें खैरास त्याचे वजनाचे ऱ्’, दुसरी' 
लांकडे व अट्रॅवळीस त्यावें वज्ञनाते ड्रु दुसरी लाकर्डे चालतात. 

- वप्ळरें'त्र्ल्या लरंकडप्चां मुरुंसप् किया तुकर्डे होण्यास फार अड॰’ 
वणी पडतात व खचँझी फार येतो, यासाठी कप्ताचा अर्क रानांत' 
ओल्या सप्डप्चां करावा; व हा अर्क वप्ळवून शहरांतअळाण्ष्ठ त्या 
ठिकाणी बाजारी कात कर[व[ सणजें सौये जाहैंल. ` 

फानाचे घंयांत साधारणपणे नफ्यार्वे पणाणम्-साघारणपणें 
२’२" फूट व्यासाचे झाडास (खेंराचे) एक रुपयापप्मून दीड रुप- 
यापयेत किंमत पडते. व द्यावे ढाप्यांसह् वजन सुमरें४० ० पासून 
५०० पींडपयैत होते. धा ५०० र्पोडामघ्ये तांबडा कातास उप॰ 
योगी पडेल असप्गामा १५० र्पोडापळामून २५० र्पोडापर्येत निघतो. 
झाडांना व्यास 9-५ फूट असल्यास त्यांर्वे वजन १००० पींडा- 

….[मून १२०० र्पोडापयत असते. व त्यात कातास उपयोगी पड~ 
ण[र[ अता गामा ५०० पासून ६०० पौ’डपयैत निघतो. अश[' 
झाडास ३ किंवा 9 रुपये पडतात. ग[म्याप्शताय राप्द्देलैल लाकूड 
कप्त करण्याचें कळापीं जाळण्यासप्ऱ्ठळी उपयागा पडते. ग[भ्यापप्घून 
शकडा ५ पासून ७ पर्येत _(ग[,म[ आला असता तर) कम्ताचां
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अर्फे निघतो. व ५०० योड गाभ्याचा अटेंद्वै तयारकरण्यास रवचँ 
तुमॉरे ५ रुपये मबुरंळो वयेरै पडते. व लछ्येगचींकिंमत सुमारे तीन 
चार रुपये पडते. सणने लफैकडावै व महबुरांवै किंमतौसहूं १हें› 
रुपये सर्वे येतो. कित्येक ठिकळाणीं लांकूड द्दीडपठ दुप्पट महाग 
असते. अशा ठिकाणी १५ रुपये ज्याक्तींत ज्यास्त खनें येतो. व 
ह्या रकयेमध्ये ५० रत्तल पासून ७० रचलरयैत अर्क तयार होतो. 
या अककुपप्मून चांगला पांढरा कप्त २५० पासून ३५० पींड सणबे 
मुंबईचे (२८ र्पोडचि) ९ पासून १२ सण 'गवैता माल तयारहोतो- 
व त्याचे मसाल्यास वगैरे सर्व १२ पासून १५ रुपयेपर्थेत येतो. 
द्यणने ज्यारर्तीत ज्यास्त ३० रुपयास ९ पाथूप् १२ सण याल 
तयार होतो ह्मणते माणास २५ पासून ३! रुपये पडतात. व[जा॰ 

ट्रांत ‘,चांगल्या कातास… ७ रुपये पासून‘ १ ० रुपये भाव येतो. 

श्चाल्फिमणी चांररुपयेपासूनसहा रुपये पथेंत च्चाघंर्धात 
[ _द्धीळण्यास हूंरकतं नाही’ खँराचे ऐवजी आंवळीचा उपयोग 

_ सही इतकाच नफा मिळावेण्यास अडचण पडणार नाहीं. 
कारण आंवळीच्या फातास भाव चांगला येतो. व हा काल 
रयाप्तही चांगला वठतो. 

खेर्ढेगांर्वी जंगल जवळ असलेल्या सुशिक्षित तोफांनीं फावल्या 
वेळीं किंवा ['रँकप्म्याच जाणारे वेळी हा धंदा केल्यास त्यांना सरवर्नि 
व डल्हासप्तेवैळजाऊन त्या पासूनचांगलींर्क्सझीमिठेल.
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मोठ्या प्रमाणावर याचा धंदा करणें झाल्यास एखाद्या बंगलाचप् 
मला येतलप्पप्हिबे. व अशा ठिकाणी ५००-७०० बुंये तोडण्याच् 
जेंप्ये युक्ष असते पाहिजेत सणबे उन्हाव्याचे तीन चांर महिने 
नुसताअवदें कप्द्वानयेऊनमग एखाद्या शहृरींहो असें नेऊन 
त्या ठिकाणी कप्त केल्यास फार तोहँर्चे पडेल व षंयांत चांगलीच 
किफावत होईल. 

कुपा करून आमचे स्वदेशवेघू वप्चफांनीं याचे नीट मनन 
करून निरर्थक जळून रास्र्वेमयों जाणाऱ्या संपत्तीचा बोस उयोगाते 
आपले ख्रिशाकदे वळवून घ्यावा एवर्दे षुचवून हा लेख पुरा करतो. 

॥थ्पींक्काणार्पिणमातु॥ 

ल्फिठ्याफ्री हुंश्वऱ्-ग् 

हुंष्ठाकाँ



 



सहूंस्रमुटी अम्नक. 
गेल्गातीनवपाँपासून आक्षीहें अत्यंत 

उपयोंगीवपौल्पवप्नऔंषघतणाकरीत 
अळाहोतवत्याचेखलपुरेहोऊनहेंचुर्केच, 
तयारझातेअझि . 

णाचाउस्पोगऱ्-द्पा,’वप्स,पपेह्र,, 

सौकला,पँ[टगूल,अशक्तता,अमाँपघि, 
अरुचीवयेरे रोगांवरहें फारच उपयोगी 
आहे.]कैंपतद्रतौळ्यास ५० रुपये. 

ह्यफ्रीवायमेंथरंल,कदूंरर्किं,मेंर्क्स, 
वाम,दंतमजेनक्गैरेपदार्थेस्किमिळतील. 

फ्त्ता-गणेश अनंत हृरोक्का, 
म्यप्नेजरणरांजपे मंडळी, , 

कोल्हापुरछ्येण्यासी’) 
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क्काक्काख्धुक्काम्ड्रुबुट्याक्रूऱ् बुऱ्ट्या ल्लाक्वि 

गद्रेफॉंटोंयाफीक र्वि 

स्टोडीओं 
छ्येक्विहेंर्वेर्केक्वि. 

कोल्हापूर, (एस… एम- सौम्) 
क्काट्रीट्याव्गुट्याल्ला ̀ व्ष्टाहुंप्ट्याप्गुट्याहें 

अप्मच्यास्टींडींभोमध्यै फॉंटोंग्राफळीर्वे वफीटोंएन 
लळार्नपेंठतेकप्म फारच सुवकहोऱ्ट्वें. ट्रफारच पापत्वाहुं 
ठेंविंलैअळादेता 

शिवाय-प्रसिद्ध देवग्दिकांये फोटो, कोल्हापुरगुंड्रु 
झिंश्रीजगदंवावयेथीलपसिद्धसर्णांपस्तसाघू“थींकृष्ण” ५ 

ह्यस्वापीअथवाकुंभारग्खीवै रवप्मींह्यचिफीटों फ्रेंमभ्झिं 
र्विसट्रेमिकत्तमिळतौल 
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ह्यु खिं/छ 
हांठ्यांक्विल्लाट्याप्व्‘छ्ट्याक्कांक्काष्णि
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