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BOEKOE

IASTR-NASARAN ROEPA-ROEPA,

MENGOENDJOEKEN BAGIMANA BIKINNJA
makanan tjara blanda, makanan tjara djawa, koeweeh-
koeweeh tjara blanda, koeweeh-Xoeweeh t,ara djawa,

MANISSAN,

Stroop, Likeur dan lain Minoeman, issinan, Atjar en Sosijs

besar Kejtil, roepa- roepa.

Samoeanja lebih dari 600 warna.
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Kantor-boekoe — H. BUNING — Djokja.
Djoega soeda tjap:
BOEKOE OBAT
DAN RATOERONGGO ROEDA

TJa itoe menerangken tjatjad atawa baiknja koeda, kentara
darie boeloe atawa tandanja bernama Mathie, atawa oeijeng-
oeijengan bagimana tjaritanja orang doeloe kala

Harganja f 3. —franco die post.

BOEKOE OBAT-0BAT VOOR ORANG TOEWA DAN ANAK-ANAK

TERTIENGGALANJA

NJONJA E. VAN GENT,
DE TELLE

Harganja f 5.—franco die post.

/'n/um‘n%rrlzrﬂmw)gm&/g)\ &nqmgnmt‘ngqgﬁ)}&m\nmnar,'n asn
@ & : 3 5
"n % &0 /ITOYJ cmerm {l_/l aan \l.‘l)i'ﬂ:"'l- nne an N{ \ M‘V?’C 3 SIM/I

gHrogm qemeameaan mneog el il < el

i ng%:mmi@\ aac)’).gw/m "("7%‘ 1 "‘aammg\

Q) o o 0. o o o Q.
anam'nquuxa.::cbamJ'r)Ul)m(rn"nqmwn/lm\ Wﬂ"ll/ll/lﬂl.t’l‘ba

f
anegan@: aaans 3 b amgn
6] % "7 an g

o

) umamasréqfh'rmmzutna a."nqnmléaigug f
o

PV wmmgaﬁi&u
&y =
tmluzoha@rr?n?aqrrgmﬁh 3 méq.{njrfnytﬂw an % anem m
oy oy
unqzm%‘uqum c..n_a\ e~ 8)%\ aginmimn({ag\

ilea%l 2 w‘m?nmu{\ 50 ﬂ?MU\

'] Qmason‘n.?ﬁnqn./mmgvlwvnu\ Lmvmmcwaﬁiﬁmn&vnaéx

a8 4 o
n
apans "rla_mw:g\




* miiiTigainm

BOEKOE

HASTR MASAKAN ROEPA-ROEPA,

MENGOENDJOEKEN BAGIMANA BIKINNJA

makanan tjara blanda, makanan tjara djawa, koeweeh-

koeweeh tjara blanda, koeweeh-koeweeh tjaradjawa.

MANISSAN.

Stroop, Likeur en lain Minoeman, Assinan, Atjar

en Sosijs besar ketjil roepa-roepa.

Samoeanja lebih dari 600 warna.
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Dioxsararts — H. BUNING.
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BOEKOE MASAK-NASAKAN ROEPA-ROEPA.

— Qe G . 20e——

MASAKAN TJARA BLANDA.

1. Frekedel Aijam. (Kippen Frikadel). Aijamnija jang be-
sar, dagingnja die tjientjang ; boomboenja, merah telor ma-
teng 5, merahnja telor mentah 2, merah poetihnja telor
mentah 2, rotti 2 potong, die rendem sama aer soesoe lebih
doeloe, garem aloos 3 sendok thee, pala paroeddan 1 sendok
thee, meritja 1 sendok thee, mentéga 1 sendok makan
njang besar. Inie boemboe die rames njang baik sama
daging ijientjangan tadie ; kaloe soedah, basie kasar (pandjang)

die gosokie dingen mentéga lantas frekedelnja die goreng
sama aer aijam (boeljon) sedikit dingen ketjap, sama aer djerook
sedikit. Masaknja itoe frekedel seperti orang bakar taart,
dingen apie die bawah en die atas.

2. Zwartzuur bébék (Zwartzuur van een eend.) Bebeknja
kaloe soedah tresieh, die potong-potong ketjil-ketjil, lantas
die masak sama aer; kaloe inie aer soedah djadie boeljon,
lantas die angkat die pisahken tarook die mangkok. Sasve-
dahnja inie, wadja die taroekie mentéga 1 sendok besar, en
kaloe mentéga die goreng soedah panas betoel, lantas da-
ging potong-potongan tadie die goréng sama mentéga itoe
sampe koening. Kaloe soedah abis bolenja goreng daging
tadie en soedah die angkat, wadjanja die kerdja goreng bawang
iris-irissan 6 sendok makan njang besar, djoega die goreng
sama mentéga sampe koening. Abis inie, boeljon tadie die
ambil 4 mangkok, die tjampoerie anggoor merah 1 gelas
besar, ketjap seprapat gelas besar, tjoeka setengah gelas
besar, tjengkeh 12 bidjie, meritja 1 sendok thee, goela
setengah sendok makan njang besar. Inie tjampoeran boemboe
lantas die djadieken satoe sama gorengan bawang tadie;
abis potong-potongan bebek tadie die goreng sama inie
boemboe, dingen die tambahie beschuit aloos, atawa te-
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poong 1 sendok makan e : i
Kaloe samoea inie die Ill:n:;zgt(;ga . A
T me mpe sousnja boeket, baroe

3. Kramperst ii
. eur. Telor aijam 12 dj
a0 die S
teng, abis die Udsgds da' 04 jan .r'nasak sampe ma-
(pannetje) die t i ¢ie Iris-Iris kaija doewit. Pantjie
Lo arlosel'ﬂe mentéga barang 2 sendok besar dlle
4 sendok mzek;]rlie dbe? lzptas die taroekie bawang iris-irissan
; abis die . S
hie tepoong 8 sendok bé;fgoreng_ Kaloe soedah, die tamba-
rom 3 sengele o e kn ). moste'rt_ ada 2 sendok thee, ga-
T », tjoekanja sedikit en boelion barane 9
mangkok thee. ' Inie boemboe dj S 'J e
! : mboe die masak sampe sousni
cet, lantas itoe telor iris-iris : e o
(pandjang) abis die si Is-Irissan  die tarook die basie kasar
jang § sleramie sama sous tadj :
: A s tadie, en as
sebentar lagie biar temrasook matengnja ) die masak

4. 'Frekedelstoof y i
R b tjie(r(lltqztro;)ﬂlel F]ﬁl.kadellen.) Dagingnja aijam
SO AT L Jatg aloos; boemboenja rotti njang
rah poetihnja 2, telgsrtjfs)zglz 23552161”2 pOdff)ng‘, el e
e ) ( > ja sadja 2, pala 1 sen-
o ttl?ee? ;Lenéfe'l;. toemboekan 1/, sendok Ldee, :g'z?rem 11 ;:xlll—
i boémboe }gliéa 11 sendok the_e.' Daging tadie die rames
g ban)t}as» die bikin frekedel ketjil-ketjil
o e’z‘ oeljon, Kaloe soedah, sedia bawang
Pienes Je vy O((]).? lfn basie lfasar (pandjang); pandjani
P % A llpben mentéga, lantas itoe radjanoa%
L g 38 meg{é(){;ed?azl(ljang 1toe abis tarook mentzga
et ] toempanc?jef keren?)voo;--woorle dingen beschuit aloos,
o peneie, 2 t_anD pala sedlqu, en itoe boeljon
i (e o ja die V)cmplc_)ongken die sitoe, abis die
paxe aple atas en die bawah. :

5’ o se
(Onder:;:f;‘?;, afjam atawa boeroong dara, tjara koeno-ko
boeroono'n'; gi kippen of duivenpastei ) Ajjamnja atﬂg
domentok Jdi: g %9{00g~pQF0ng,; lebih doeloe dagingnia do-
dien rottib amd 11, die tjientjang njang aloos e% daiejrame

gen r rendeman aer en soesoe 1 8
rah i ! ofong, te
meri?%etllhn']a dl,ktselor meralinja sadja 1, zg%‘)arembi seilogoksiixne—
SR di:ega([)nesthﬁz,t rlnei)nttég? 1sakiera-kiera. Inie 1ja§f_’
ketjil-ketjil en di ool-betool, lantas die bikin frek

die goreno s: . - rekedel
soedah  mateng, S g sampe koening. Kaloe trekedelnja

ofong ijam W
potong potongan a1ja atawa boeroono
{=]

mentéga sampe koening; lantas
12 “biedjie.
andjang) die gosokie men-

djoega die goreng sama
goreng ketting sosijs (saucijs)
Sasoedahnja inie- basie kasar (p. ) ).
téga, loto-nja boemboe tadie bagiuie: lebieh doeloe frekedel
lantas die toempangie sosijs (saucijs), abis potong-
boeroong, lantas laksa rendeman en dja-
rendeman truffel en sampinjon, abis
gabissan die tambahie boeljon seki-
ra- kira, ketjap 4 sendok thee, meritja sedikit, garem sedikit,
aer djerook sarasanja en mentéga. Sasoedahnja, 1inie basie
kasar lantas die masookken pan taart, pake apie die atas en
die bawah, lantas die bakar lagie. Kaloe soedah maoe die
anckat bawak die medja, itoe pastei die pa-gssie dingen
telor masak mateng en pjang
Amandel Frikadel,) Kentang 8 die
abis die oelek sama dagingnja
die tjientjang doeloe, boem-
6, telor mentah, merah poe-
pala djoega 2 sendok fthee,

goreng, lant
potongan aijam of
moor koepiug tikoos,
gorengan bawang; pen

die potong-potong prapattan.

6 Frekedel amandel. (
masak en die bikin dingin,
aijam besar 15 daging itoe
boenja: merahnja telor mateng
tihnja 3, garem 2 sendok thee, :
tjengkeh aloos 2 sendok thee, lantas amandel, njang soedah
die koepassie en die toemboekie aloos, en mentéga 1 sen-
dok besar. Samoea inie die rames djadie satoe, lantas die
bikin frekedel ketjil-ketjil en die goreng sampe koening.
soedah, itoe  frekedel die masookken basie k:jlsgr
die sierammie boeljon sedikit, tjoekak sedikit,
lagie, lantas die bakar lagie
die bawah.

Kaloe
(pandjang,) _
abis die taroekie mentega
pake pan taart, dengen apie die atas en
(Vleesch ragout.) Bawang timoor ra-

coreng sakiera-kiera dingen men-
ih bakaran 1 sendok

7. Ragoe daging
djangan 3 sendok besar, die
téoa 1 sendok besar en aer goela poet ; !
besar. Kaloe soedah sampe koening, die tambahie daging
iris-irissan aloos, garem 2 sendok thee, meritja 1 sendok
thee, pala paroeddan 1 sendok thee, tjoeka 3 sendok besar,
anggoor madera 2 sendok besar. Inie  kaloe soedah die
goreng koening, die masookken basie kasar, tambah boeljon

sedikit eu die stoof sebeutar lagie.
Rempeld,

S Isie semoor beébek. (Vaulsel van een eend.)

tjantoong, atienja bebék, njang maoe die semoor, die tjien-

djang: of potong aloos-aloos, abis die ‘goreng sama mentega




1 sendok besar, die boembonnie

10, sama_kentang mentah 6,  faps Lr S0 bAVADg timoor
)

il L tapje kentangnia di j
bahlizegaggioi ss%e%alll{ die gorengP sampe kge[giangle d?: dtjang
b L Sebn lo .thee, pala paroeddan 1/, sendok tﬁm-
e e egitoe; bawang poetih 2 potong djaé =
b plotong, aer goela poetih bakaran 'J:l (fo-
Sl sendok besar; abis die goreng ‘la;('m e
T e mognkken peonaje il
gitoe bebek dingen isienja dig m;):atiep(glggsl??ni:beﬁg: e
sa-

ma garem sediki =

it en lantas di

2l le goren Lo
aer goela, kaija njang tadie. iR M dnwoh

dog. mgg::}f d?eedggi (Gestoofde garnalen )
ng sama, L

MR garem 1 se
gvanz dt?;:oc{? sendok thee, meritja 1/9/2se;<[!lglgkthtel\]ee’ i
8 goreno- brad;ang_an 2 sendok makan. Kal oo
g sebentar, die tambahie boeljon 2 m:n?rekolioi(l]ab
ng ree
passie 1 piring
masakan inie d?e ta-
tarookie kors Kors

Mentéga 1 sen-

en oedang maten i
'ng, njang soedah die i
makan, lantas dje stoof; sasoedahnja-dle i

il;(:)(;k (ii.e basie kasar (pandjang) en die
e sar];;lgl‘n dlehblkm kentang mateng sasampeni

kok makan :;apatlzlosra!f' . E‘Oetih s mgﬂt‘g:; 1 sen
djadi kiera kiera. Kors it . Tk
pgke e,ago:at toetoopnja stoof tadie en loaer;t ka(]ic‘\e iy L
pan taarf, dingen apie die bawah en dieasta;e s 2

10. Pastei tirem. (0
) ; ester pastei
slzrs;l])(, t}lantzats die masak seggittilf)
ee, pala parveddan al :
pala aloos 1 sendok thee, l;iezg}smlit

a
nipis 4. Kalos speg® 2 S¢ndok makan en aernja djerook
s et oedah, bikin korsnja: njang die akJ s
pond en aerpan}fett P7°nd; ddllf rames sama mgnte’wapsa;;a te;
tadi ; S sendok makan. L £ S o
adie, die tarook basie kasar en die tg?tzaebpggsgfgn tlﬁem
g a  kors

tadie, abis die bak ii
die Aa ek ar kaija taart, dingen apie die atas en

Tirem 200 die bikin
sama meritja aloos 1
sendok thee, kembang
toemboekan aloos 2

11. Kotelet aijam (
. . (Kippen ¢
:§§ar, die potong ampat, £tl>)is diemxexl:t*tel;l-
18 beschuit aloos 2 seadok makanba
9

) Aijamnja njang
sebentdar sama aer;
garem 1!/, sendok

thee, meritja 1!/ sendok thee, pala 1!/, sendok thee, en
merah telor 5, die rames; lantas sedia kertas potongan pe-
sagie tiga. Kaloe goedah, kertas inie die gosokie mentéga
en boembo: tadie; abis tarook aijam sapotong eu die go-
sokie lagie sama boemboe tadie; lantas kertasnja die lipet
svepaija isienja  ketoetoop, abis die goreng sama aer.
Sousnja die masak sendirie en njang die pake, gorengan
bawang njang aloos 4 sendok malan, die tjampoerie boel
jon sakiera kiera, ketjap sakiera-kiera, tjoeka 2 sendok ma-
kan en tepoong 2 sendok thee. Sous inie die masak sam-

pe boeket, lantas die angkat.

12. Sausijs brood. Deeguja 1 pond, die tjampoor telor
8, tepoong !/, pond, mentéga 1 mangkok thee, die keplok
njang baik, lanta: biar rijs sebentar. Sasoedahnja sedia pan
taart, die lemekie daon pisaug; lantas sosijsnja die boeng-
koessie sama deeg, abis die tarook dalem pan tadie. Penga-
biessan die djemoor tempat njang panas, biar bisa rijs
lagie, lantas die bakar; lebih doeloe pake apie die bawah
sadja en blakang kalie baroe pake apie die atas. Kaloe
soedah mateng die augkat en lantas die goreng lagie sama

mentéga.

13. Biefstuk benggala, (Bengaalsche biefstuk.) Garem 3
sendok thee, pala 1 scndok thee, tjengkeh 1 sendok thee,
bawang moeda die tjientjang 8, pieterselie tjientjangan 2
sendok makan, seldrie tjientjangan 2 sendok makan, ros-
marijo 1 sendok makan, die tjampoor sama beschuit aloos
4 sendok makan. Kaloe soedah, daging iris-irissan sepertie
dendeng, die gossokie njaug baik sama boemboe tadie
lantas die goeloengie en die iket sama benang, abis die
goreng sama mentéga, aer djerook nipis, ketjap sedikit en

beschuit aloos.

14. Pastei tjara djawa sama isienja. (Inlandsch pastijtje
en vaisel.) Djienten poetieh 1 sendok thee, ketoembar 2
sendok thee, kemirie 10, bawang merad 10, bawang moeda
10, trassie die bakar 1 sendok thee, daon djerook poeroot
3, tjientjangan daon adas 1 sendok besar, tjientjangan daon
seldrie 1 sendok besar, die toembook; abis die masak sams.
saatennja klapa 1, koenjit 3 potong, seree pandjang sadjarie
1 potong, en laos pandjangnja 1/, djarie; die masak sampe




santenpja kering. s s i
telor 4Jen‘{ae;;n%" Kmfnw dl‘? bikin darie tepoong 1 d
i S ilin;- ie oelgn_mfa njang baik; kaloe so%dahpo'g y
abiRs - giling sampe fipis en die potong-pot , itoe
18 isinja tadie die bagie, di g-potong boender;
itoe, lantas die lipet Oe:’ ¢ Ii tarook potong-potougan deeg
oetoeppie en di iR o)

telor kqplokan; kaloe soedah dpig ¥ {e gosokie sama
en mentega, goreng sama mienjak

15. Ka isi dine
Kalkoennj;kodeig lst;a(il;legcfilé dtob?. (Gevuld kalkoen met daube.)
. = . . oelang toelanoni 8 5
S;eh;]ze;]l.e, lantas dalemnja die g%sok saglaJid:eaIgloe%’ e
n bt 0 S i € . soe-
el lg _inie, daging babie 6 katie, ujang ki et
is kaija dendeng, njang lai Sl agian die irig-
die iris kaija M -]r & aln die tjientjang aloos. Njang
i ng die woor- sl = S
dah, sedia h: 7 woorle garem. Kaloe s
mer’itja Ilial}llimbagl'o:]zngan’ truffel dingen gemookjal(ie [:101?
- Ehe )i en. pala 'l s A ;
kit die 2 ; P sendok thee. T, :
ol ba.‘ililg (;c?;oequ garem sama meritja, lantasof'li%?;q?a
aEma b g(‘ien ham en fruffelnja sama meritja gn ]Cll_
ey e n _glem kalkoen tadie; abis cie 1oetJoe R
koelnn?a Ealllzls—mss_an en 'dagiug tjientjangan radis'plf S:&‘
ey oen die mendjait. Soedah sababri e S
nja die taroekie garem en die boencko sebegitoe, kalkoen-
vetnia dioec . g gkoos sama servet:
tie d]ie ?i%igi'dle taroeltic; gazemy Oedjoengnja seizz% S?f—
e s uoégé)rg-kqfewat’ en lantas itoe kalkoen die d;lnb—
sama Jebihan d })t-'le sama talie, Toelang-toelangnja kalk 3
o ban'a‘k b aging iris-Irissan die tarook dieD wadija S,
oy Jak, boeat masak itoe kalkoen. Masakj Ja sama
erang mistie 4 djam en pake api ; sakja tida bole
Kaloe soedah. kalkoen tdpd € aple besar bawah sadja
: adie tinggal teb o]
tiendes sa 2 : ggal teboengkoos
e diematia(?;t?ik ;&embangan 50 pond; boerjaunjaeﬁarﬁ;?
o s d e. alge soedah tida keloear lagie. b ,](,
an 1, abis S'amddb?k lagie, dingen ager-ager en telor ke 101_
lallc § blar dingin die basie. Sous ini B0
alkoennja, € voor toetoepie

16. Sau
ki dies :’:{;)‘l;mtgetog_p ham. (Saus over ham.) Bawan
sampe koening jang-radjang 4 sendok makan, die o-oreng
sedikit samabr,n:il':(léiafarllz SRR o aloos en tepoong
I . Kaloe soedab, di : =
sasam : e 3 , die tambal <
; penja, sampinjon njang soedah die mas kne boeljon
potong-potongan aloos. B “eiistatil

ante over ossen vleesch.) Bawa
7 sendok makan,
abis ‘die tambahie mera
goreng 1
ansjovis 4,

17. -Saus pedes en sedep voor daging sapie. (Sance pigu-
ng merah die radjang-radjang
die goreng sama mentéga sampe koening;
hnja telor mateng 10, lantas die
agie. Sasoedahnja, boeljon die tjampoor sama ikan
mostert 4 sendok makan, ketjap sekira-kira, pala
1 sendok thee, morel (boeah blanda), trutfel en sampinjon;
masakan inie die tjampoor sama gorengan bawang tadie,
lantas die masak lagie sabentar; abis die siramken daging-
nja njang maoce die makan. Itoe ansjovis mestie die bikin
aloos doeloe en die peres pake servet; morelnja mestie die
rendem doeloe barang 2 of 3 arie dingen goela en tjoeka.

djoega saus pedes. (Dezelfde saus op een
merah, sapiring die koekoos
abis die toembook aloos
die tjampoor sama djaé

18. Lain roepa,
andere manier.) Lombok
lantas die djemoor 2 of 3 arie,
sekalie, tepake 1 sendok makan,
toemboekan 1 sendok thee, soija atawa ketjap sama boelion
sekira-kira. Bawang radjangan 4 sendok makan, die goreng
sama mentéga en tepoong 1 sendok makan, sampe koening
abis die tjampoor lagis sama boemboe-boemboe tadie.

Sous doewa roepa inie tepake voor segala roepa daging,
tetapie dagingnja mistie die gosokie sama gerem en me-
ritja lebih doeloe. Dagingnja mistie die goeloong kaija ro-
lade, pake augurken en die masak lebih doeloe; kaloe soe-

dah, baroe bole ‘die sirammie sous inie.

) Daging

Asé @ la patriarde. (Haché a la patriarde.
garem 2 sendok thee, meritja 1

k thee, bawang merah radja-
a 2 sendok makan, boeljon
mateng. Lantas

anggoor assem sasoekanja, tepoong

19.
sapie dingin die iris-iris,
sendok thee. tjengkeh 1/, sendo
ngan 4 sendok makan, mentég
sakiera -kiera, diz stoof, sampe bawangnja
die tambahie madera of
9 sendok makan, atjar
1 sendok makan. Kalo
sousnja boeket.

kapertjes, atjar augurkjes en goela
e soedah, die stoof lagie, sampe

stoofde ossentong.) Lidahnja
die rendem tjoeka 1. djam, abis die masak sampe amper
mateng, lantas die koepas en die belek. Anggoor merah 1
gelas besar, tjoeka 1 gelas aer; gelas besar, goela 1 sen-

20. Stoof lidah sapie. (Ge




dok besar, tjengkeh antero sakira-kira en morel sakira-kira
die stoof sama lidah tadie sampe mateng.

21. Tkan smodder. (Smodder visch) Ikan kakap 3 po-
tong, ikan paling potongan sukira-kira, die masak sama aer
en garem kaloe soedah, die tarook die irig-irig biar aer-
nja kering; lantas bawang 12, piterselie radjangan 2 sen-
dok makan, die tjientjang sama-sama, abis die masak sama
aer sampe mateng; kaloe soedah, mentéga 1 sendok ma-
kan, die tjampoor sama tepoor g sedikit, Lantas piterselie
rama bawang tadie die tjampoor sama mentéga, die masak
en die oedek-oedek sampe djadie sous boeket. Sekarang
ikan potong-potongan tadie die atoor dalem pantjie en die
sierammie sama sous tadie, abis die taroekie oedang mateng
njang soedah die koepas, sama mentéga 1 sendok makan,
lantas die masak sebentar. Pengabiessan ikan tadie die ang-
kat en die toto die basi ikan, lantas die sierammie sous
lagie, sampe ketoetoop sama sekalie.

22. Pastei boeroong dara. (Duiven pastei) Boeroong
dara njang misih moeda 6, die potong-potong, abis die
goreng sampe koening, sama mentéga en bawang radja-
ngan 1 piring dalem; djangan die angkat kaloe mentéga-
nja beloon kering. Kaloe soedsh kaija beginie, die tjam-
poerie boeljon 2 mangkok thee, tepoong 2 sendok makan
mentéga 1 sendok makau en anggoor assem '/, bottol; lan-
tas die masak sampe asat. Abis die tarookie lagie anggoor
assem '/, bottol, boeljon sasampenja, mentéga djoega sasam-
Penja, garem 3 sendok thee, meritja 2 sendok thee, pala 1
sendok thee, npiterselie sagegem, radjangan truffel, radja-
0gan sampinjon en tepoong 1 sendok makan; lantas die
mnsak lagie sampe boeket samoea.

?3. HKotelet kambing. (Schaaps coteletten.) Iga kambing
4 potong die belah doewa. Merahnja telor 5, garem 2 sen.
dok thee, meritja 1 sendok thee, piterselie radjangan njang
aloos 1 sendok makan en beschuit 3, die toembook aloos

en die tjampoor njang baik. Lantas kertas sabanjak iga,
die gosokie sama mentéga, abis boemboe tadie die bagie
sabanjaknja iga. Kertas satoe-satoenja die lemekie sama
boemboe tadie, lantas die tarookie iga satoe-satoe, abis ta-
rookie boemboe tadie en lantas kertasnja die lipet biar iga~

9

die wadja. J4 o,
o4. Sous kappertjes. (Bruine lml)pert]gs 5;1(111;.2)6 kogning;
2 'dkl' makan, die goreng sama 1‘11611'((.3,3&{‘(“ b

:? tie)];eot‘;iangan ;anlpd 20SSONg; ablsd'ldig ziiiv c}')oor A

isc:o}l«iq n(ian}?- merah, atawa ketjap s]e ‘1[]'{611‘1*1'(4]1051)0@]6'[, i
“elas besal nia dierook nipis 1, tjengk s
e esar, aernja dje b st : & et

: glfi]la; 11)'11;1);1*1195 djoega sakira-kira 9 oEi3as

ra-kira, kappertjes djoega Saxira:

lantas ‘die masak njang baik-baik.

k ma-
i Tepoong 3 sendo i
e : Morilles saus.) g3 ‘ 7
Sy g 1§1M menteca sampe koening, abis ‘11‘
i goris ie masak
kan, dle_%ojl'?ﬁ:p éf (o‘m‘;s inggris sakira-Kira, T(zjlr?loé]' 1(”1
. X a1 et]e > s altira-lkir i { -
t;Jall_nJoelf% bawang merah antero sakira lﬂ'la‘d'el’took L
: i e = ) 1 3 < v 14 ) il Rl
lagie same S nateng, die tambahie aernja Gje i
b SO@‘LM} : edikit tienokeh boelet sedikit en mo
1, kembang pala sediklt, (e L o
o m. Itoe morel moestie die ;,]‘) tjie,
Lo ose s adera, barang !/, djam.
lebih doeloe sama madera, sl
(Racout -saus.) DBawang radjangs i
Ao ‘sebentar sampe koemil;g 1,&_@1:‘1
sebenta Jkoen N
] rnja; kalook s
! - ahis die tambal i ; Ch i
menteg(\f {T -nal.dliﬂ;f,;m ia frekedel ketjil-ketjil, j&‘(,ttlljl;‘?} : )'m
; ediaie ale telTOchlc L4 e o norel sakira-kira on
dali m .11“-;*(11 angurkies iris-irissan, .mox_i} :l.xSLr;i' sy
e “Sedikit. Sousijsnja mistie die ma { tloé
1ol 00N Se AlU. DU S ) ] i : ool 4
sy dldr\) JJoe: morelnja djoega die tjoetjie do
koepas lebih doeloe; moreln) y e
; ot truffel. (Truffel saus.) Trutfel ‘pOt’LOangl)]U‘]_
et o madera sampe mateng; LEPO 2l
nean die masak sameé e A
endok makan, die goreng sama mente Vi e
- ; 2 3 5 T8 o " i 18
abis & t-unb‘:\h‘ie boeljon sama angzoor me S ol
. mle ilS die taroekie aer djerook mffsl sa del
adie; lante  taroel E Mool g
till?'lel?ao"'e sekalie, djangan brentie die oedek
SaK 1agic stlhallt

1 < 2,01 ier, (sa-
08. Wildsaus. Ketjap die masak_samaﬁ&oa é?euﬂ-larégm
- . [t e 4 ; L : ‘ B G S / :
R8. a) temian sedikit, sama mITe. £ i
sl 1ul >fws besar, tjoeka sedikit en goela pal
r merah gelas HEflgosEes Nt o
a}lg%om 1;loll'(thee- kalook soedah die saring samc{miel tebnnbaj-’
SIr SCNUOK 3 . : = .
Z%i dig masak lagie en die oedek-oedek, sam
abis die ¢

hie aer sedikit.

26. Sous ragoe.

 makan, die goreng
sendok makan, die g o e

(Piquante saus) FPotongan

§ S ep. : :
29. Sous pedes en sede] gemooknja, die goreng

ham mentah aloos-aloos, djangan




sama radjangan bawang 3 sendok makan en mentega seki-
ra-kira abis die tambahie meritja 1 sendok thee, tjengkeh
boelet sekira-kira, Jantas die goreng sampe koening. Sasoe-
dahnja, die tjampoerie tepoong 1 sendok makan, boeljon 3
mangkok thee, merahnja telor mateng 5 en ikan ansjovis
tjientjangan sekira-kira. Kalook inie soedah masak !/, djam,
lantas die angkat, die tarook die irig-irig en die oevjet soe-
paja leteknja ketinggalan. Njang kloear die bawah irig-mig
temtoe die tadahie, abis die tjampoerie mosterd 2 sendok
besar en tjoeka dragon sakira-kira; lantas die adook-adook
en die masak lagie sekalie.

30. Soep schilpal. (Schildpad soep ) Kepala pedet die
rendem die aer, abis die belah doewa, lantas die tjoetjie
njang bersih sekalie. Sasoedahnja die masak sampe mateng,
sama garem 1 gegem en aer sedikit sekalie. Kalook soedah
mateng, kepala itoe die angkat, biar dingin doeloe; abis die
potong-petong ketjil-ketjil, lantas boeljonnja inie kepala die

bersihie en die tarook die apie lagie. Sasoedahnja, bawang

besar 14 die. iris-iris en die goreng sama mentega sampe
koening, tetapie djangan sampe gossong; kalook soedah ma-
teng inie, die tambahie tepoong 5 sendok makan. lantas die

goreng lagie; djangan brentie oedek, soepafja djangan gos-
Song en gorengannja bisa tienggal koening. Kalook soedah
koening, lantas die toeangie boeljon 8 mangkok thee, se-
bentar-sebentar die tambahie. Abis kalook boeljonnja soedah
tertjampoor betool sama tepoongnja, daging potongan en
bawang tadie die masookken, abis die tambahie aer djerook
nipis satoe, lombok radjangan, meritja boelet, garem en
anggoor madera sarasa-rasanja. Sasoedahnja semoea inie die
masak lagie sampe 1/, djam, tracesah lebieh; tetapie mistie
djoega tempo-tempo die oedek, sebab kalook tida barangkalie
gossong of pitjah.

31. Pastei oedang dalem kentang, of warmbol of rotie.
(Garmalen pzstei in aardappelen, warmebollen of brood gevuld.)
Oedang mentah die koepas, abis die goreng sama mentega;
kalook die goreng soedah koening, die tambahie soesoe en
anggoor madera sedikit, garem 2 sendok thee, meritja 1
sendok thee, pala 1 sendok thee, lantas die goreng sampe
mateng betool. Lantas masak lain tempat lagie; bawang
radjangan 5 sendok, die goreng sama mentega sampe koe-

Kalook oedang tadie soedah mateng, bfywar}(‘gni]a (3111613

tjam »r)O)b sama oedang tadie, abis die ta‘mbalu’e']i{,‘_a‘l. gz)is

bv(‘)Tozl&_'potoncran en merahnja telor mateng, salglm-lnqa(;nd()k

lie oedek nigno baik, dengen pake lagie meritja 1 s S

i O b ala 1 sendok thee, tjengke

thee, garem 2 sendok thee, ;l)a]a e e
S k thee; abis kalook soedah, d

aloos 1/, sendok " ; 3 SRRy
ie kasar » bikin korsnja, njang die paxe, g,

basie kasar. Voor bik : N { s

nera A Sast ; kalook soeda

narahnje G 1 mentega sasampenja;

nerahnja telor 5 en nteg Ipea, kat 4 o

t;u“ook jkorsnia lantas die bakar paket pag.tig;t,&?gb(ﬁré gake
ie di al ie atas. Inie pastel djo

apie die bawah en die @ . A

vloor isinja rotti of warmbol njang soedah mateng.

ning.

32. Ragoe boeroong.boerm{ng of aijam Xﬂr;ﬁ i(t!ulialpl?:;:
(Gevogelte Tagout met een witte suus.?_ d?e 0
i e gemoo%i, dl?apoffgi]lgd?gt(i)seieals;ema tjintjang,an da-
die tjaboettie toelangnja, a S s e L S
oine babi of afjam. Itoe daging tjientjang
1:1]111] “doeloe njanJg betoel sama merlg]a s send)?gcm téleseénl)dille;
1 sendok thee, tjengkeh '/g sendok tllvlee, ligaaﬁ B JuRsios
thee, en tjientjangan piterslie 2 sendof\ ma nn'.a llantas 0
dah die masookken dalem _lcalliqell _0) aua}k ']S;Lm& ol
djait soepaija ketoetoep baik, abis die Iﬁl?f’ﬁno- i A
sampe mateng. Kalook soecllel,.sesiya ket T)r S%n;a akya
kira, die masak lebih doelo‘@ ;1‘1)1::. die t,]?glpg.e \x;ﬁsal{ sa‘m;;
sampinjon en frekedel 1§f¢.113—ket,11]; ]ant?,_mp ;;inw:ama‘irid-
boelj m sampe mePgi .T\ al i(:lihi«\)?(ltzt}}_;)r( 11.,05 aer;i; djero(?k
irio. lantas die tambahie m rahjua telor 10, aernja Gjeroc g
lli‘l:;g];f T};e‘nbangj pala sedikit en 111611tia,f15(}':.i.c11111\;% 311)5 15112
kedel, morel, sampinjon, sosjs, Djang Llejméosa L
irig, die tjampoor sama sous 1toe en lantas ]

1

koentja die sieramie sama sous Inie.

: . ¢ aaal o

33 Lidah sapie (Rundertong.) T:‘d‘d’l_l.ﬂi]a 1‘}1‘350‘;1(551?1‘(1{3&&”_
mateng betool, abis die belah doewa; 1‘% O?}\ man«;kok thee
rook die basie Sousnja: tjoekak W"m%g’ il ok p&-,
anoogor merah 1 mangkok thee, goela 2 sendo 't"alqed’ikit
1a 1/, die parood, tepoong 2 sendok m‘c}k?n’qm,e.“e% l;(;(-*ljon’-
garen sarasanja, rosjn sama Kismis .Sa’hgden‘m? S Hae A
nja lidah tadie 1 gelas besar, inie [1-19‘.Uan]'p0q011na %Oué inie.
sak njane baik, lzx‘:xt:{slidmhplg;m die smemn}n}le &gte ta;’ook o
Kalook soedah, basi sama lidah en sousnja di




. o . . . .
(8¢ 5 o] > p b :

34. Lida ie di
4 e mas!;ksalyjlfngle ‘sioof (Rundertong gestoofd) Lidah-
el Ao I)E;siéj kmd epg, gbls die belah doewa, lantas
e tadieasi? J[.I.xalook soedah, die stoof sam;l,
i O i d eﬂ jampoerie pala 1/, sendok thee
Sathd R i garem 2 sendok thee, tjengkeh 1/’
o tambahieL m?'lé’}mer?‘h- rad._]angan b sendok makan?
e e 1t vxva sakira-kira en aernja djerook ili:
i aengelken sama beschuit toemboekan saki-
iy : g sendolc makan. Pengabiessannja di
pan taart, dengen apie die bawah en dieL atase

36. Loeloor ie s:

Lweloornja die f‘fjpée i R
TR die rendem die tjoeka !/, malem of 1/, : Dy by

as die stoof sampe mateng, sama frekeds L of /g ari, lan-
ketjil-ketjil) en AL ng, sama frekedel afjam (frekedelnja
b T sjs ketjil-ketjil; abis die tambahi 2

Tl\t/lu,h rad]ano-;m 4 Sel‘d']‘ 41 S et e anle 1.)&“’;“]0‘
garem 2 Pt ok makan, meritja 1/, sendok thee,
Tl bt t" hee, kembang pala 1 sendok thee, tier -]Q"
4 ok thee, anggoor madera !/, gelas bes: e
2 sendok makan. Lantas sousnja die Kentelk Dyahiy mentega
sampe boeket, > kentelken sama tepoong

36. Rolade i i

] ade paling. (Paling rolla ingnj

M S ling. (Paling ro lade.) Palingnis je

r-f‘-_aiy die tjaboettie doerienja; Jantas die ‘f-n‘o(ﬂl’i ,—_,(‘::]E i
.1t»381‘611 pala, abis die goeloong en die ii';r \f’\ ? hfl'elm lah,

- i R g ong en die 1ket. Kalook [soed:
}vl mn;n fﬂin die keplok njang baik, abis p~1li110)’1(1)]':1tc$1(')edtd'h:
b did iiGe en’ fie S e =} K, abIs pe 211 )¢ 1 e-
. (g) e nie en die sieramie beschuit paroeddan; I: ‘e‘ ;
n§ma die goreng sampe mateng V et

ousnja inie rolade s slada,

: L lade, sous slada, atawa bikir ini
i S slada, atawa bikin beginie: da
w'fmo-'f lcift‘md%ah' s(m'lpeiemuek sekalie, abis aerxﬁa die%o%n
‘)’)1sbf1’e1~;' dsqau_lmgu.]a die oenjet-oenjet die irig-irig, sar :
1-‘31 n('anlml'eh tjoema ketinggallan ramboot 1"nm‘£;oot1?',aL knpe
nj o 4 : AT TR ey Ao i
i )ajh g é}ﬁ_badah die bawah irig-irig, merahnja ]tel ('JI"

pala sedikit; lantas die masak lagie sebentar e

gie sebentar.
32, Karmenatji i

¢ atjie babie (Varl ¢
a _ ! rlkens karbon: agingnj
52 Sasn ie nade.) Dagingnj:
l)‘:ﬂtiaﬁnbﬁL darie toelangnja, en toelangnja diP ])cer[‘vbﬁl:b“lm
hﬁulﬁie: Saantaa dagingnja die t*}ienm,nv‘zﬂoo; en rli\ Ab)lv:pu
g ma garem, meritja, pala, rotti 1 e
AL dﬁe bikyinn]i:ﬁgép&é%? 1x)m‘p@roedlan en 1 of 2

natjie, toelang-toelang tadie die

ja die masookken dalem
eschuit aloos. Kalook
koening, tetapie

masookken lagie, lantas karmenatjin
keplokan telor en abis die taroekie b
soedah, die goreng.sama mentega sampe
apinja djangan telaloe besar.

Adoenja inie karmenatjie, sous morel. Bikinnja: tepoong

9 sendok makan, die goreng sama mentega sampe koening,
abis die tjampoerie boeljon; lantas die tambabie bawang
ketiil-ketjil, die masak sampe mateng; abis die taroekie aer
djerook nipis, kembang pala sekira-kira, tjengkeh aloos se-
Kira-kira en 2 gegem morel. Ttoe boeah morel die tjoetjie
lebieh doeloe sama aer panas, abis sama aer dingin.

(Truffel saus) Truffelnja die potong-

38. Soas truffel.
potong njang aloos, lantas die masak sama anggoor madera,
sampe mateng. Kalook soedah, tepoong 1 sendok makan,
die goreng sama mentega sampe koening, abis die tjampoor
sama boeljon en masakan truffe]l tadie sama maderanja ;
lantas die tambahie aernja djerook mnipis 1. Sasoedahnia die

masak lagie sebentar, tetapie
oedek.

djangan brentie die oedek-

39. Rolade loeloor sapie Sama dacing babie. (Rollade van
) Loeloornja 9, daging ba-

runder-haas met varkensvieesch
bie 1 katie. Kalook soedah die boeangie ototnja, loeloor

tadie die gosok sama meritja, garem, pala en tjengkeh; abis
die rendem die tjoeka 4 of B djam. Sagoedahnja, itoe da-
oing babie mistie die toesook dalem loeloor itoe, abis die
oorene sampe stengah mateng. Kapan soedah sabeginie,
sousnja die bikin beginie roepa: tioeka 2 sendok makan, ang-
o0or assem 1 gelas besar, tjengkeh boelet sekira-kira, rozijn
zonder bidjinja djoega sekira-kira, kapertjis 4 of 5 sendok
makan ketjil, radjangan aucurkies sekira-kira, bidjie lombok
sarasanja, radjangan bawang merah 2 sendok makan besar
en mentega 2 sendok besar, (sama ooela sediki’, kalook
maone) die djadiken satoe, lantas die stoof sama loeloor tadie.
Qalamanja stoof itoe, djangan brentie. sebentar-sebentar loe-
loornja die siramie sama sonsnja. Kalook maoe bikin boe-
ket sousnja, baik die tjampoerie sama beschuit aloos.

40 Roset daging pedet. (Rozette de vean.) Loeloor pe-
det 2, die tjoetjoekie daging babie; abis die mendjait dja-
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die satoe, die oedjoongnja. TLantas daging babie 1 kattie,
daging sapie !/, kattie, die tiilentjang; abis die rames sama
telor 2, garem 2 sendok thee, meritja 1 ‘sendok thee, pala
1 sendok thee, tjengkeh /5 sendok thee. Kalook soedah inie
frekedel boeat isie loeloor 2 tadie, abis die iket, djangan
sampe pendjaitannja bisa telepas Sasoedahnja, tiientjangan
of frekedel itoe. die taroekie beschuit aloos en die goreng
pelan-pelan.  Adoenja sous morel, sous sampinjon, sous tirem
of sous poetieh.

41. Sous morel. (Morilles saus) Morelnja die tjoetjie en
die rendem lebieh doeloe; abis die masak sama boeljon en
kembang pala sedikit. Lantas merahnja telor 7, die tjam-
poor tepoony 1 sendok makan en aer sedikit, abis die adook-
adook. en lantas die tjampoorken sama boeljon tadie.

42 Lapis daging pedét. (Kalfslapjes) Daging pedét of
sapie die iris-iris kaija dendeng; luntas 8 potong die gosokie
sama wmeritja 1 sendok thee, garem 2 sendok thee, en
pala sedikit. Abis bawane merah 10, die oelek sama ketjap
en aer djerook nipis 1; djoega voor gosokie daging tadie.
Kalook soedah, daging inie die tarookken basie kasar, abis
die tinggalken die sitoe sebentar; lantas die tjampoor sama
beschuit aloos, abis die goreng sampe koening. Sasoedahnja,
die tarook lagie die basie kasar, lantas die tambahie men-
tega en boeljun sedikit, abis die masak lagie sebentar.

43 Pastei Ketjil-ketjil. (Paste tjes.)
die tjampoor sama mentega 4 sendok makan; kalook soedah,
die tambahie merahnja telor 2 en aer dingin sedikit, sasam-
penja, biar tepoongnja djadie deeo: lantas deegnja die oi-
ling, abis die tjoewillie en tjoewillan inie dje glintirie, lan-
tas die giling voor bikin koelitnja pastei, Sasoedahnja, koe-
lit itoe die taroekie isinja, lantas die tekook en die toetoop.
(Soepaija pasteinja ada roepa sedikit, baik die bikin kaija
roepanja boelan tiembool )
nja die gosokie sama poetieh telor, biar samboengannja
blengket. Pasteinja die goreng sama mentega en gemook
sapie sepotong. Isienja; radjancan bawang merah 3 sendok
besar, die coreng sama mentega. Tjientjangan oedane 1
mangkok thee, (oedangnja die tjampoor soesoe 1 mangkok ;)

die tjampoor sama gorengan bawang tadie, lantas die ma-

Tepoong 1 pond,

Kalook soedah, pienggir-pienggir-

‘\ S &) al (&) ala Se ( t jEe eln ng [)a a
)k 1 9 2 ba o)
i 1 ] & d = ] ]
\1a E’ NQ0K lh(‘ €. I 1tja 1 S %‘D(l() 1€ th( (‘, ,Q arenl (T._J \6011(].()1\ fh: € )
: D ; i 111\1[ el 1 & 1?]8.1)5_%\! (lﬂ(_ n b(\ W (\Ui,1 d gd SE h'
] erse 3 S : }\ > ’ l o
I\lt Dot n]l”)(,’ mie (ll@ masax, sa )e l\( 1'mg

sh.) Dagingnja
44. Daging die semoor ((i"l’"“"l-?l vhfrﬁ‘;}:.) die %en?lem
; Sl e neritja, 1é s 4

e oosokie sama garem en mer ) b inin masalk
- ’QU‘\‘M\:LHIW(J[ of 5 djam. Kalook soedah 1111}1}301}.;;&; by
oeka, barang el e as da-
;]xt;};jé 2 sendok besar die tarook die W(N&](Ll;ii radjangan

Eraimc S o stengah mateng. ADL AR
vinonia, die goreng sampe stengal ] sebentar sama
;4[119,11},{{, ;‘}lt"ih 9 sendok besar. die g‘oxengblbebieanm%a]ook
)awang merail J o . i vk anda. nHhal
1;:}'T9(;a Jantas die tambahie daon ,w}o‘-ma dagingnja en
ﬁ.\é‘haﬁ ﬁmrmw inie, lantas die t,]a.n\l’om .>d -\]v.mD t?J?()eka 2
;1(59 th-*‘nlmhie aer panas, ketjap 1 sendok ma ;{ qéndok o

Moaillc otl v o nE ar Y/~

;““ ,1(:[_ makan, meritja 2 sendok thee, gdlemk bl ey
BRI OK | AEsg e o ira: abis die masax g
3 sakira-kira: abis di ‘ 2
tiengkel boelet sakira-ki tambahie tepoong 1 sen

Soepaija sousnja boeket, baik die

dok thee. g
{ a babie die masak, abis
45. Hoofkaas. (Hoofdkaas.) Ix.(’y-al.a bable’[‘%le(‘il?‘o‘ilm" 4
li 1 passie en die ambil dagingnja; ]da‘n (1{__ ;EH: e
(1e Koepass C iRt & abis die tiientjang. i
i s sama garem en meritja; abis ; jan :
die rames sama garem el I 1J i B
look soedah, die goreng sama mentega » i Lot
00 SOCE = 5 B e : % V
101;0\"' lantas’ die taroekie t']mnlﬁmgd”lap};(l:ndo’k s
& ‘D) € x . - A ‘)a + 9 se )

e, gare sendok thee, | ;
sendok thee, garem 3 svel il bl el =t
ka 1 mangkok thee. Kapan Inie s0ede gl it e
n'~‘ die anckat, lantas teroos masgh 1][]211]'.,' (1 s oD
ki “agar (Agar-agarnja die masak doe .
- e R P e die tarook die vorm, abis
soedah mateng, die angkat, en die LR
kapan soedah dingin, die tarook die piring
en bole die makan.

i j orelles.)
46. Lapis aijam sama morel. (Kippen lam‘{?t'naletl‘zﬁltas i
Darri.ncrnja die gosokie sama garer];l v?;nglelmgr;h R
(=] D ’ : o 5 : : ]
e Rar(rlf]e?lr}[%va Kalook soedah, lapisnja
‘ i eng sama ga. I : . :
?akau, d;:e dgi(é1 bazsie kasar, abis die toempangie Sdlxrll?ri}taj?a
"O0K { % e ! :
\x}sntalooreno tadie, lantas die ”tamba}hle. gdlnems,ampinjonf
l)ajag ﬁouil](’fn, frekedel ketjil-ketjil _s%kua;:g\e:ﬂﬁl AU
: ¢ W d
Abis die stoof, pake taart pam, apl di€ i

kappertjes. (Gebraden

i i 14 SOus ; J e
47. Semoor daging San Dagingnja die gosokie

Vleesch met bruine kappertjes.)
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Sama garem en meritja, njang pantes; abis die goreng sama
mentega sampe koening. kalook soedah, sousnja die bikin
sepertie inie: tepoong 3 sendok makan, die goreng sama men-
tega samge item poetih roepanja, abis die tambahie ketjap
1 sendok makan, anggoor merah 1 gelas besar, aernja dje-
rook nipis 1, tjengkeh 1 sendok thee, kappertjes 2 sendok
makan en boeljon 4 mangkok. Abis die djadiken satoe sa-
ma daging tadie, lantas die stoof lagie sebentar.

4s. Huspot. (Hut?pot.) No. 1. Kakiebabie 1, die potong-
potong, abis die masak sampe mateng; kalook soedah, die
angkat en lantas die goreng sama mentega, sampe koening.
No. 2. Daging karmenatjie babie 4 potong, die gosokie ga-
rem en meritja, abis die goreng. No 3 Kool, wortel en
kentang, masing-masing abis die reboos sama boeljon ajjam,
sampe mateng. Lantas masakan 3 roepa tadie, die tjam-
poor djadie satoe, en die tambahie sama boeljon kakiebabie
tadie en boeljon ajjam; abis die tjampoerie beschuit toem-
boekan en meritja boelet, lantas die stoof sama mentega.

49. Stoof ikan. (Gestoofde visch.) Bawang merah en
bawang poetich 3 bidjie die pipis, abis die goreng sama men-
tega. Abis, ikan 6 potong die goreng sama mentega saben-
tar, lantas die angkat. Kalook soedah, gorengan bawang
tadie die tjawpoerie mentega sekira-kira, ketjap 1 sendok
makan, garem 1 sendok thee, meritja 1 sendok thee, pala
L sendok thee, boeljon sasedengnja en aernja djerook mnipis
1. Abis ikan tadie die masookken en lantas die stoof Sa-
soedalnja, basie kasar die gosokie mentega en beschuit
aloos lantas boeat tempatnja stoof tadie, en die bakar pake
taart pan, apie die bawah en die atas.

50. Asé. (Haché) Dagingnja mateng en dingin die po-
tong en die tjampoor sama apggoor assem /s botol, abis
die tambahie tjoeka sedikit, radjangan angurkies; djaé sedi-
kit, kemirie (djae sama kemirinja die pipis doeloe;) radja-
ngan bawang merah njang banjak, radjangan lombok zon-
der bidjinja, kappertjies 2 sendok, goela poetieh kira-kira
2 sendok en daon lorier (salam blanda.) Daging sama boem-
boe inie die stoof njang baik sama mentega en tepoong se-
dikit voor bikin boeketnja. :

61.  Atjar snip. (Ingelegde smippen) Snipnja die bikin

STali et Soni
lati ih doeloe, abis die gantqong'barang 3 dJamz
loigesé:%ah, itoe ,snip die boeboettie,” djangan pake aer; iag:
tas die gosokie meritja en garem, abis die goreng 11}>_e aka,
Pelan sama mentega, sampe mateng. Sas_oet_lahnja, joel
aloos 1 botol, of koerang atawa Jebih, — die liat ll)rapa sq}g)-
nja, — die tjampoerie daon lourier, tjengkeh boelet, inerll) Jl?
boelet, garem sedikit, kembang pala 2 lembar en dgm Oa
antero sakira-kira; lantas die masak, abis snipnja d}e ma-
sookken dalem tjoeka inie. Kalook soedah dingin; die g)a,-
sookken dalem stopflesch, lantas die tambahie potongan

djerook nipis.

52. Stoof kakie babie. (Gestoofde varkens pootjes.) Ka-
ki: babienja die masak lebih doeloe sampe ;\nateng;_'lklalo(ik
soedah lembek, die stoof, sama madera 1 gelas ketéli{gt%ee:
poetih sedikit, meritja 1 sendok thee, garem 2 sendo i
tjengkeh entero 6, daon lourier satoe doewa en menteg
sedikit. Samoea inie die stoof begitoe lama, sampe sousnja
djadie kaija sjelei. Aernja bekas masak kakie tadie, djangan

die boeang.

53. Ragoe poetih. (Witte ragout.) Ketting sosjjs njang
ketjil-ketjii m[(,)rel, samp.i'njon,' potongan daging sall))}e d(i)(f
ajjam, frekedel ketjil-ketjil, die djadieken satoe, a 1sT
masak sama boeljon; lantas die saring pake irig-irig. Ta-
dahan boeljon inie die tjampoerie tepoong 2 sendok mlakan,
keplokan merahnja telor 10, aernja d.]e%".ook nipis /12 en
pala paroeddan sedikit. Kal.o_ok's_oedah‘, sosijs sama' lain-lain-
nja njang ketinggalan die irig-irig, die tjampoorken sama
boeljon inie, abis die taroekie mentega 2 sendok.

54. Sous voor lebih-lebihannja daging goreng of.semoor.
(S()O:s bij overgebleven gebraad.) Dagmg.lebﬂlan, I}Jangt pa-
ling baik die ambil, en njang _koe-rgng_]oall.( roepanja, alaWﬁ
njang soesah die sediaken lagie, die tjientjang njang a %Qb,
lantas die goreng, sampe koening sama mentega en Ia ja-
ngan bawang merah. Lantas die tambahie tepoong sdenI;
dok makan, anggoor merah 2 gelas besar, ketjap 1 sen I())’
makan, meritja boelet en tjengkeh boelet sal.nra-l_xlra, ta 18
die masak !/, djam. Daging njang baik tadie, die (11)9 oglag
Djang tipis-tipis, abis die tarook d}& bassie kasar en d}e eI;
roekie mentega sedikit; lantas die toeangie sous tadie,
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die tambahie aer djerook sedikit. Kalook soedah, die masak
lagie sebentar.

556. Paté a la financiere, makanan tjara fransman. Truf-
fel, sampinjon, bawang, daon bawang en piterselie, die ra-
djang. Wadja die panassie: kalook soedah, die taroekie men-
tega 1 sendok makan, kaldoe en boeljon sakira-kira, ang-
goor madera !/, gelas besar; abis die masak sama potong-
potongan daging babie, sampe mateng. Kalook dagingnja
ampir mateng, lantas die tambahie minjak slada 2 sendok
makan, tjoeka 3 sendok makan, mostert 2 sendck thee, ga-
rem 2 sendok thee, meritja 1 sendok thee, merahnja telor
3, die bikin aloos lebih doeloe; abis truffel tadie sama lain-
lainnja die masoskken, lantas die masak sampe kentel; te-
tapie djangan sampe gossong. Korsnja, die bikin darie pas-
tel goreng.

56 Paté a la philosopihe, djoega makanan tjara fransman.
Boemboenja, sama djoega No. 55, tjoema lainnja, tida pake
madera, tapie pake anggoor merah, die tjampoor laksa aloos

of vermiselli en aernja djerook nipis 1, en tida pake daging
babie sadja; segala lebih-lebihan ‘daging tepake.

Korsnja: kentang die bikin aloos en die oenjet sama me-
rahnja telor 4 en telor 1 sama poetihnja, abis die atasnja
die gossok sama mentega en beschuit aloos.

67. Debe boeroong dara. (Duiven daube.) Boeroong dara
6, die bikin bersih, abis die potong ampat, en die toetoep-
pie sama garem, meritja, 1 of 2 djam lamanja. Kalook soedah,
die masak sama boeljon, anggoor madera of anggoor asem
1 gelas, mentega 1 sendok makan, en die tambahie kem-
bang pala en tjengkeh boelet sedikit. Kapan boeroong dara-
nja soedah mateng, die angkat en die toos.

Tjintjangan daging babie 1/, pond, die tjampoor sama
beschuit, pala, meritja en garem sedikit, aernja djerook 1,
mentega sedikit en merahnja telor 2; kalook ada ham, djoe-
ga die tjientjang en die tjampoor sedikit, soepaija sedep.
Kalook soedah, inie tjampoeran die bikin frekedel ketjil-ke-
tjil, lantas die masak sama boeljon, bekas masak boeroong
dara tadie. Sasoedahnja boeroong dara en frekedelnja, die
toto die mangkok, kalook ada, die dalem vorm. Pengabies-
sannja, agar-agar 2 mangkok thee, die masak sama boel-

jon, bekas masak boeroeng dara en frekedel; abis die tjam-

poerie sama aernja djerook 1, anggoor assem sedikit en ga-
rem sarasanja. Kalook soedah djadie, die angkat en die
kerdja sieramie boerong dara en frekedel tadie; lantas die
dijemken, biar dingin.

53. Stoof telor. (Gestooflde eijeren) Telor mateng 12,
die rendem die aer, lantas die radjang; abis die tarook die
basie kasar, en die tambahie djae toemboekan 1 sendok thee,
meritja aloos 1 sendok thee, en mentega sedikit. Abis die
tarook die apie sampe menteganja melélé. ;

Sasoedahnje merahnja telor 3, die keplok sama tepoong
sedikit sekalie; kalook soedah ampir kentel, die tjampoerie
aer sedikit ep garem sarasanja; lantas die cedek sama men-
tega sedikit, abis die masak sampe kentel. Kapan soedah,
telor tadie die sieramie sama sous inie, lantas die dijemken,
biar sousnja mrasook betool. Kalook maoe die makan, baik

die tarookie mentega lagie sedikt.

59. Kroket. (Croguctten) Tjientjangan daging sapie of
ajjam, die goreng sebentar sama mentega, sampe mateng;
(frekedel dinein, djoega bole die pake) lantas die tjampoe-
rie bawane merah radjangan 3 sendok makan, mostert se-
dikit sadja, meritja 1 sendok thee, mentega 2 Send.()k m_%-
kan, ketjap sedikit, en telor 1; abis die rames, die bikin
frekedel londjong-londjong. * Sasoedahnja, 1nie frekedel die
toetoeppie sama beschuit aloos, abis die masookken die ke-
plokan telor en lantas die goeloengie sama beschuit lagie,
Kalook soedah die goreng sama mentega en mm.].ak,_ sam-
pe koening. Pengabiessan, piterselie pandjang 1 djarie, d}e
gorenc sama mentega, abis die tarook die basie voor le-
méknja kroket tadie.

60 Sous voor daging dingin (Saus bij koud vlelesch.‘)
Goela poetih 1 sendok sedeng, dacn poko blanda sakira-ki-
ra, piterselie sabegitoe djoega, tjoeka sedlklt,_rzydjangall. ba-
wane merah 1 sendok makan en lombok sedikit, die tjam-
poor en die adook sama sousnja daging. Kalook sounja

koerang, bole pake boeljon, de tjampoerie mentega sedikit.

61. Sous Robert. (Robert saus.) Kokie babie, die 1_1}&5:@1{
sampe mateng betool; lantas oedjoongnja mnjang ketjil die
Iris-iris, die masookken die boeljonnja lagie. Kalook soedah,
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die tjampoerie mostert sarasanja, radjanga lombok sakira-
kira, tjoeka 1 sendok makan en aernja djerook nipis 1; lan-
tas die masak. Sasoedahnja, die tambahie merahnja telor
10, tepoog 1 sendok makan en aernja goela poetih basah
-2 sendok makan

62. Vol au vent, makanan tjara transman. Deeg die gi-
ling, tebelnja djangan lebih darie sadjentik; tengah-tengahnja
die tarookie kertas liepetan, rodo tebel; abis die toempangie
deeg satoe, die lipet tiga, lantas die potong kanan kirie;
abis lipetannja die boeka lagie en die toempangken deeg No.
1. Deeg tadie itoe die gosokie aer lebieh doeloe. Voor ping-
girnja, djoega deeg tadie njang die pake, tapie die giling
1 djarie tebelnja; lantas die potong, lebarnja 4 djarie. Deeg
njang die tarook No. 2, die potong pinggirnja, en poto-
ngan inie die tarook voor bikin toetoep pinggirnja, lantas
die bakar dalem oven sampe mwateng. Deegnja die gosokie
sama merahnja telor sama aer lebih doeloe. Kap n soe-
dah mateng, kors njang die atas die angkat, kertasnja die
boeang, abis die isie sama pastei boeroeng dara.

63. Pastei boeroong dara, boeat isinja No. 62. (Duiven-
pastei tot valsel van rec. No. 62) Boeroeng dara 10, ma-
sing-masing die prapat, lantas die goreng sama mentega,
en radjangan bawang merah 1 piring makan. Kalook die
goreng soedah koening, lantas die tambahie garem 3 sen-
dok thee, meritja 1 sendok thee, tepoong 2 sendok makan,
mentega 2 sendok makan, anggoor madera !/, gelas besar
en piterselie 1. geboong. Kapan soedah mateng, piterselie-
nja die angkat, lantas die tambahie boeljon 5 sendok besar.
Pengabiessannja, die tjampoerie boeah olijf, truffel en sam-
pinjon. Sampinjonnja, die stoof lebih doeloe sama mentega.

64. Deeg foelét. (Deey van foulette) Gemodoknja grin-
djel sapie, die tjoetie njang bresih sekalie, abis die toe.n-
book sama garem, sampe djadie kaiji so2337e. Kalook sos-
dah, die tjampoerie mentega, sampe djadie lembdk, lantas
die simpen dalem potjie blanda, die toetoepie garem; lantas
die koedoengie sama kertas. Kalook maoe die simpen sam-
pe lama, lat 2 of 3 arie, die angkat lagie, lantas die tjam-
poerie mentega lagie en die toetoepie sama kertas en garem,

Tepoong !/, pond baroe, die rames sama merahnja telor 1,
menteoa 1 sendok makan en aer 11/, gelas besar; kalook
soedah, die tjampoor sama gemook grmd,]t.%l tadie 8+ pond
baroe. Gemook tadie, lebih doeloe die oenjetie mnjang bzu'k,
lantas die toetoepie servet !/, djam lamanja. Sasoedahnja,
gemook tadie die tjampoerie mentega lebih doeloe; abis ba-
roe die tjampoerie sama deeg itoe. De.eg‘nja? sasoe.dahn,].a dl_e
tjampoor sama gemook, lantas die glhl}g ghe med‘]a, d}e oi-
ling 4 kalie; en sebentar-sebentar, medjanja die sieramie te-
poong kering, soepafja dreznja djangan blengket. _

Kalook soedah sabegitoe, deeg tadie, die ambil 24 tjoe-
wil, en tjoewilan inie die ziling 1agje, v001"1t)1k1n dasarnja
pastei. Lebihannja deeg tadie, die giling lagie voor toetoop-
nja njang tadie, tapie die giling sampe tipis. Sasoedahnja,
pasteinja die bikin kaija njang loemrah en die gosokie sa-
ma meralnja telor 1, lantas die masookken dalem oven.
Sabeloomnja !/, djam, pasteinja soedah mateng, lantas die
isie sama oedang of tirem; tetapi kalook maoe 1sie, mistie
atie-atie djangan sampe roesak korsnja, en die 1isie kalook
soedah temponja maoe die makan.

65. Tirem of oedang, voor isinja No. 6¢ of lain pastei.
(Oesters of girnalen vulsel) Ham potong-potongan pessa-
oie, die goreng sama mentega 2 sendok makan en radja-
ngan bawang merah 1 piring tjépéer; lantas die masak sa-
ma madera 1 celas besar, tepoong 2 sendok makan, en
hoeljon 2, 3 of 4 mangkok thee. Kalook soedal, tir«fm of
oedane, die goreng sama mentega, abis die tjampoerie pi-
terselie radjangan 1 sendok makan, bawang poetin sedikit,
meritja !/, sendok thee, garem 2 sendok thee, en pala 1
sendok thee: lantas die djadiken satoe sama sous tadie en

die stoof njang baik.

66 Pastei aiiam. (Kippen pastei.) Mentega 2 sendok
makan die bikin melélé: lantas boewat goreng radjangan ba-
wane 2 sendok makan, tjientjangan piterselie 1 sendok ma-
kan, sama garem 2 sendok thee, en meritjia 1 sendok thufu
Kalook soedah, die tambahie tjientjangan dadanja aijam, die
goreng sampe mateng.

67. Korsnja pastei aijim. (Korst van de kippen pastei.)
Tepoong '/, pond, die rames sama telor 1, en garem 1 sen-




dok thee; lantas die tambahie aer panas sedikit en gemook
kambing 2 sendok maken; abis die rames lagie. Kalook
soedah, inie deeg die ambil sepofong, lantas die giling, abis
die potong-potong pesagie. Sasoedahnja, satoe-satoe potong
deeg tadie, die isie sama boemboe isie No. 66, lantas die
lipet of die tekook njang baik en die goreng sama minjak
klapa, die tjampoerie mentega sedikit.

68. Telor die Dbakie. (Eijeren in bakjes.) Kertas satoe
vel. die poton-potong. Satoe potong, pandjang en lebarnja
3 dim,.abis die tekook pinggirnja die atas, soepaija djadi
bakie pessagie. Mentega sedikit die rames sama beschuit
aloos sedikit, tjlentjangan piterselie sedikit, bawang moeda,
garem en meritja. Tantas satoe-satoenja bakie tadie, die
lambarie sama boemboe inie; abis telornja die tjeplok, 1 ba-
kie 1 telor. Kalook soedah, bakie kertas samoea die tarook
die bassie, lantas die bakar dalem oven; atawa die pang-
gang die panggangan, sampe mateng.

69  Slada 4 la volalje (Salade a Ia volaille.) Merahnja
telor mentah 4 die keplok sama minjak slada 1 sendok ma-
kan, die keplok sampe kentel; kalook soedaly, die tambahie
tjoeka boemboe 3 of 4 sendok, garem, meritja, mostert, ke-
tjap en daon bawang.

Ajjam, die potong-potong, toelang-toelangnja en potonean
njang besar-hesar djangan die pake doeloe. Kropsla 6 of 8
bidjie, die potong-potong, (1 djadie 6) die isi sama daging
potongan njang ketjil-ketjil tadie en telor mateng 4, die
belah 8. Daging potongan besar en njang ada toelangnja
die toto kanan kirienja. Kapan soedah maoe makan, baroe
die taroekie sous njang die bikin tadie. Sousnja die keplok
lagie sekalie; en kalook maoe, slada inie bole die garneer
sama potong-potongan lidah asin.

20. Slada lain roepa, (Een andere salade ) Sladanja die
ambil daonnja; atinja die tarook pinggirnja basie. Lantas
tengahnja basie itoe, die taroekie potong-potongan gorengan
aijjam of masakan ikan salm: abis die toetoepie sama daon-
nja slada tadie en die tarockie sous majonése. Sous inie,
boemboenja beginie: meralinja telor mentah 2, 4 of 8 die
tarook die mangkok, lantas die oedek-oedek en die tétessie

minjak sampe kentel. Kalook soedah, die tambahie garem,

meritja, tjoeka, piterselie, daon bawang mwoeda, }'adJa‘ng]an
auguf‘kies en aer djerook Sedldl_t: 'Ixalook sousnja telaloe
kentel, bole die tambahie aer sedikit.

71. Slada majonése (Majonaise salade.) Merahnja telor
mateng 1, mentah 1, die rames sama garem en merlt_]agtldn-
ie adook, djang ‘enti ama minjak slada en tem-
tas die adook, djangan brentie, sama 111111.1611\’51.111(1(1 t\l;) 1.
bo-tempo die tétessie tjoeka, sampe kentel sekalie. Abis die
. T o T 3 £ 8 . AT )i-
tjampoerie mostert, radjangan bawang en tjientjangan j
terselie. ‘ e S T R
Kropsla die toto die basie kasar, abis die siramie minjak,
tjoeka en meritja. . X% 5
l Ajjam 4 die goreng sama mentega, abis die potong n\{anlg
bagoos. Dadanja en kakienja, die tarook pinggirnja slada
ta(fie en njang pontongan aloos, 1)0@2_1‘(,' toetoepie slat_la 1toe;
lantas die siramie sous tadie. Sous inie, die toetoepie sama
atjar, kalook ada, potongan augurkies of biet. I\alooll\ so:e-
dal, pinggirnja slada, die garneer sama daon slac al, -”11
pinggirnja slada inie, sama telor mateng potongan; telon
die belah 4. . ook g
Kalook kerdja, djaga baik sousnja, djangan henﬁ, p(.mztl.se
Lja tangan en djangan pake minjak panas; sebab nantie
Sousnja petjah.

7?2 Pastei dingin. (Koude pastei) Dagu}g babu‘e,‘dle
tjientjang aloos, abis die rames sama }11{31'1&@ en gm@n,
lantas boeat isinja meliwis. (Meliwisnja die taroekie garem
N meritja njag banjak.) Abis die masak, en ]antams die
stoof, sama madera 1 gelas besar, tjoeka 2 gelas besar, (13.17
on lourier, kembang pala, bawang poetih 2 _sioong. bD]w
Stoof sampe mateng. Kalook maoe, kakie babie djoega bole
die masak beginie roepa.

?3 Konar daging kambing. (Canard van schapen Yif:fsll)
Daging kambing njang dirgin 1 piring, die potop% (c)l 03;:
aloos (tipis;) abis radjargan bawang n}e]ah} pn{nf, e
goreng sama mentega 3 sendok besar. Ixalovol\' soscal, in‘
tjampoerie sama dagirg tadie, dengen pa'keé\etjap1 {{2111)1;13?,-
kok thee, meritja 4 sendok thee, met.egaf s‘enfo(r - )e’
aer djerook nipis 3/, gelas besa.l'. Apls die goreng samy
kueniﬁg, en lantas die tarook die basie.
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Kalook soedah temponja maoe die makan, mistie die pa-
nassie lebih doeloe.

7. Afjam panggang. (Gepofte kip.) Ajjamnja die belah
doewa, lantas die gossokie garem en meritja; kalook soedah,
die masak die wadja, sama mentega 1 sendok besar en aer
panas sedikit. Kapan soedah stengal mateng, aljamnja die
gossokie beschuit aloos en meritja sama garem, abis die
panggang; tetapie sebentar-sebentar die balik. Pengabies-
sannja, die ketjerie aernja djerook 2 of 3.

5. Stoof oedang of tirem. (Gestoofde gurnalen of oes-
ters.) Oedang of tiremnja die bikin bersih doeloe; piring
ketjil-ketjil of basie kasar, die lambarie beschuit aloos, lan-
tas dif taroekie tirem of oedangnja. Kalook soedah, lantas
die tambahie meritja sedikit, ketjap, beschuit, mentega en
boeljon; abis die ketjerie aernja djerook nipis 2 en die ba-
kar, pake apie die atas en die bawah.

Piring of basie tadie, die gossokie sama mentega lebih
doeloe, en oedangnja, kaloe die stoof lebih doeloe, boleh
die lambarie en die toetoepie sama tjientjangan piterselie en
daon bawang moeda.

76. Wildsaus. Ketjap die masak sama boeljon, abis die
tjampoor temia, mirre en daon lourier, sama anggoor me-
rah 1 gelas besar, tjoeka 1/, gelas besar en goela 1 sendok
makan. Kaloe soedah masak betool, lantas sous inie die
angkat, die saring en die masak lagie sekalie. Soepaija bi-
sa djadie boeket, die tambahie tepoong 1 sendok; tepong-
nja die tjampoor aer doeloe.

77. Soas pikant poetih. (Witto piquante saus.) Mentega
1 sendok makan, die bikin melélé ; tepoong 2 sendok makan,
merah telor 4, die adook sama aer dingin 2 sendok makan;
kalook soedah, die tjampoor pelan-pelan sama mentega ta-
die. Lantas die tambahie, aer 2 mangkok thee, tjoeka sa-
rasanja, goela 1 sendok en potongan djerook nipis; abie die
masah lagie, tapie djangan brentie adook, soepaija sousnja
djangan petjah.

78.  Sous adoenja daging Kambing dingin. (Saus bij koud
schapenvleesch.) Goela poetih 1 sendok besar, die tjam-
poor, sama daon poko blanda, piterselie en tjoeka sa-

énaknja ; abis di tambahie radjangan bawang 1 sendok ma-
kan, en lombok radjangan sedikit. Kaloe soedah, sous inie
die tjampoor en die adook sama sousnja daging njang maoe
die makan.

79. Sous tirem. (Oester saus.) Boeljon 2 mangkok thee,
die masak sama kembang pala sedikit; abis die masookie
uremnja en die tarookie aernja djerock 1. Kalook soedah
masak sebentar, tiremnja die angkat, lantas sousnja die bi-
kin boeket sama tepoong en merahnja telor. Timponja maoe
die makan, tiremnja die masookken lagie.

80. Sous oedang. (Garmalen swus.) Mentega 1 sendok
makan, die tjampoor sama tepoong 1 send('»‘;.; makan ; abis
die tambahie boeljon 1 of 2 mangkok, meritja en pjala se-
dikit sadja ; lantas die masak en die masookken oedangnja
sama kepokkau merahnja telor 4. Kalook masak, djangan
brentie osdek-oedek.

81 us ragoe poetih. (Kapoen met
y L, di ng satoe arie die
tas die isie sa-
1ee, meritja 2
>, en telor 2. Ka-
ja die no lie masak sampe
naten ,,o:}' keras ; 2 angkat. Sousnj_z}:
1js ket , orel, pinjon, frekedel ajjam ketjil-
] ‘ 1 tadie, abis die saring pake
merahnja telor 10, aernja

sousnja soedah  djadie,

. lantas die sieramie

tjil, morel, sampinjon en

kanan kirie, moeka en bla-
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Sous aer 'ook.  (Citroem sams.) Boeljon 3 mang-
' ; of 2 potong
) is hie merahnja telor
18 en sendok makan. Lantas die magak en
djangan brentie adook. Merah telor tadie, mistie die keplok

doeloe.

kok thee
€n aernj

83.. Bamie. Mienjak klapa: njang goerih 4 sendok ma-
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kan, die tarook die apie ; kalook soedah panas of medidie,
lantas die tarook radjangan bawang merah 1 sendok ma-
kan en radjangan bawang poetih djoega sabegitoe abis die
goreng sampe koening. Kalook soedah, mie njang soedah
die koekoos, die rendem aer dingin sebentar, abis die go-
reng sama bawang tadie. Kapan soedah rodo koening mie-
nja, die tambahie ketjap '/, mangkok thee, taoetjonja sebe-
gitoe en potong-potungan dagingnja aijam 1, sama oedang
mentah (koepassan) 3 sendok makan. Mie-nja die augkat,
abis daging en oedang die goreng sama ketjap en taoetjo
tadie. Kalook dagingnja soedah mateng, mie-nja die tjam-
poor lagie ; lantas die tambahie boeljon 3 mangkok thee,
polong (peultjies) 1 piring thee, taoegé 1 piring thee, ga-
rem 2 sendok thee, meritja 2 sendok thee. Kapan gorengan
inie soedah stengah mateng, lantas die tarookie koetjai, da-
on bawang en sledrie.

Kalook bamienja maoe die makan, die tarookie boeboor-
nja en iris-irissan dadar. Boeboernja, njang die bikin ; oe-
dang mentah, njang soedah die koepas, 2 sendok makan,
die masak sama boeljon 2 mangkok thee, meritja '/; sen-
dok thee, en tepoong 1 of 2 sendok makan.

84. Aijam of bebek die isie mangga. (Kip of eend ge-
vuld met manga.) Aijamnja njang gemook, die pottong 1
arie die moeka: abis lain arienja die masak sama aer sedi-
kit; rempelo, djantoong atinja djoega die masak. Kalook
soedah, rempelo, djantoong, atie itoe die tjientjang ; abis die
tjampoerie reademan roti 1 potong, merahnja telor 2 en
boeboor mangga 4 sendok makan, sama mentega 2 sendok
makan, garem en roziin sedikit; lantas die masookken da-
lemnia aijam tadie. Sasoedahnja, aijam itoe die mendjait,
abis die masak lagie sebentar, lantas die bakar dingen pake
apie die bawah en die atas.

85. Bikin kool merah. (0m roode kool te maken) Kool
poetih 1 die radjang aloos, abis die masak sama aer. (Aer-
pja, die masak lebie doeloe sama kembang sepatoe merah.)
Kalook soedah, die tambahie anggoor merah 1 gelas besar,
tjoeka 1/, gelas besar, mentega 2 sendok makan, en goela
sarasanja.

86. Lapis aijam sama sous tamaté. (Thomate saus met

kippen lapjes.) Ajam 1 die potong-potong, die bikin lapis
en die gosokkie sama garem en meritja, abis die tarookie
beschuit aloos. Kalook soedah, die goreng sampe koening,
lantas die taroekie sousnja.

Sousnja die bikin beginie: boeah tamaté 6 die masak; ba-
wang merah radjangan of tjientjangan 2 sendok makan,
die goreng; abis die tjampoor sama tamaté tadie, anggoor

B J
assem 1 gelas besar, boeljon en tepoong sedikit.

87. Stoof ham sama frekedel. (Gestoofde ham met frika-
delletjes) Ham mnteng 1 piring makan, -die tjientjang
aloos; dagingnja ajam 1, djoega die tjientjang aloos, abis
die rames sama garem 2 sendok thee, meritja 1 sendok thee,
pala 1 sendok thee, merahnja telor 1, poetih en merahnja
telor 1, mentega sedikit; lantas die bikin frekedel ketjil-ke-
tjil en die masookken dalem beschuit aloos.

Kalook soedah, nie frekedel die ambil separo, die tarook
bassie kasar; atasnja die tarookie ham tjientjangan en lan-
tas inie die toetoepie sama frekedel lagie. Sasoedahnja die
bakar pake pan taart, apie die afas en die bawah. Kalook
maoe die tarook die medja, die sieramie anggoor merah '/s
gelas besar en aer sedikit.

88, Stoof aloor. (Gestoofde aloor) (zeegewas.) Aloornja
die tjoetjie betool-betool, abis die masak sama aer njang
banjak. Kalook soela, die toos die irig-irig, lantas die stoof
sama kaldoe, merahnja telor 6 (die keplok lebih doeloe) en
mentega.

89. Stoof kool sama sosijs. (Gestoofde Jiool met saucijs.)
Kool poetih 1, die masak sampe mateng; abis die belah 4,
lantas die tarook die basie kasar. Sasoedahnja, die tambahie
mentega en boeljon; abis die tarookie beschuit aloos en
piuggirnja die tarookie sosijs, njang soedah die masak. Ka-
pan soedah, die stoot, pake apie die atas en die bawah.

90. Makanan enak darie boeroong dara moeda. (0Om een
lekkere schotel van jonge duiven te maken.) Boeroeng da-
ra 6. die bikin bresih sekalie, lantas die gosokkie sama
garem 2n meritja. Roti die rendem sama aer en soesoe 3
potong, die tjampoor sama kismis, kaijoemanis 1 sendok thee,
en merahnja telor 2; die misookken dalemnja boeroong da-
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ra tadie. Abis boeroongnja die goreng sama mentega, sam-
pe stengah mateng.

Selei boeah framboes 1 sendok makan, die tjampoor sa-
ma anggoor assem 1 gelas besar, lantas die masak seben-
tar; abis boeroong dara tadie, die tarook die basie kasar.
Sasoedahnja, die tarookie sous framboos tadie; lantas die
bakar, pake apie die bawah en die atas.

91. Majonése. (Maijonaise.) Merah telor mentah 5, die
keplok njang baik, abis die tjampoor sama tjocka 6 sen-
dok makan, en garem 2 sendok thee; lantas die masak pe-
lan-pelan en djangan brenti die oedek. Merahnja - telor
mateng 4, die tambahie mostert 2 sendok thee, en minjak
slada 3 sendok makan, die adook njang baik; abis die tjam-
poorken sama sous tadie en-sama agar-agar masak 3/, ge-
las besar. Kalook soedah, frekedel ketjil-ketjil die gore
sama mentega, (sampe koening,) sama dagingnja kepit
en ikan kakap mateng, of sal sama oedang; abis gore-
ngan inie, die tarook die basie kasar of vorm; lantas die
taroekie augurkies potong-potongan, abis die toetoopie
ma sousnja, sampe basie of vormnja penoeh. Makanan i
die makan dingin.

92. Majonése lain roepa. (Maijonaise op e ma-
nier klaar gemaakt.) Sedia frekedel ketjil-ketjil, sama ra-
djangan augurkies, kepiting mateng, ikan kakap of salem.

Bikin boeljon njang ker: sama minjak
slada 3 sendok besar, tjoeka 6 besar, meritja  en
garem sarasanja, agar-agar mateng 1 gelas besar en mos-
tert 3 sendok, voor boeljon 3 gelas besar. Ikan frekedel
sama radjangan augurkies, die toto njang bagoos dalem
vorm, abis die sieramie sous tadie; lantas die dinginken.
Kalook soedah dingin, die kloearken darie vormnja, die ta-
rook die basic en abis die tarookie sous majonése njang
lain (No. 91.)

ie tarookie garem 2 sen-

dok thee, pala 1 sendok thee, meritja 1 sendok thee,® te-

! ‘] 7‘ 1

poong 1 sendok makan en soesoe 3 mangkok thee. Kalook

soedah, die masak sama mentega 1 sendok makan, sampe

kentel; tapie djangan brentie adooknja. Kapan soedah ken-
J § D P

93. Stoof oedang, (Gestoofde
3, die keplok sampe kentel; abis «

e garnalen.) Merahnja telor
11
AL

lingnja die potong-potong, abis

tel, oedangnja die masookken, lantas die kotjlak-kotjlak,

die masak sebentar. Njang die pake, oedang mateng.
of inie djoega boleh die pake voor isiexja roti of warm-

bol; kalook begitoe mistie die bakar pake pan.

94. Paling a la majonése. (Paling & Ia I?Zuijmmise.) Pa-
; \ die garemie, lantas die go-
o sama mentega. Kaloob soedah, palingnja die angkat
ie diencinken; abis die tarookie sous, kaija beginie bi-
: itene 4, die cenjet sama merahnja
piterselie, mostert 2 sendok

ydok, minjak slada 3
k soedah die adook

Hoen met ro-

abis die ma-~-

[enteca 1 sendok makan die go-
je tambahlie boeljonnja ajam
merah 1 gelas besar sama
cira-xira; lantas die masak. Ka-
pake irig-irig; abis die

sama a ja, en die tarookie tjengkeh boelet
ijoemanis 1 p cetjil, toemboekan koelit
0¢ ' jn, djangan pake bidji-
yk makan, amandel vjang soedah die koepas _2
ooela en garem sedikit. Sasoedahnja die

S0us - Inle

‘_'Z'!ill'}f}t) sousn,

(Gestoofde macaromi.) Makrouie
» medidie; kalook soedah stengah
; lie tarook die aer dingin, die tjoe-
nasak lagie sampe mateng; atis die an;:'k‘f‘xt
die aer dingin lagie en lantas die toos die
irie-irie.  Kalook soedah, soesoe 3/, botol, die masak sama
makaroninia, en die tarookie k«’m\)m.,: p:ﬂw._ 5 daon, men-
taca 1 sendok makan, potongan kedjoe 1 piring en m 2rah-
ni;, telor 4. (Telornja die keplok njang baik lebih .rloel‘)e-)
Penoabiesaunia, die tarookie beschuit aloos, lantas die balcar
sepertie taart
97. Rolade daging pedét sapie sama selel. (Kalfs 1'0Hz|dle
met gelei) Dagingnja 4 potong, die poekool sampe lembek




abis die tarookie rontokannja beschuit, radjangan augurkies
2 sendok makan, garem en meritja, masing-masing 2 sen-
dok thee, pala 1 sendok thee, tjengkeh !/; sendok thee,
mentega melélé 1 sendok makan, aga-agar !/, londjor;
lantas die goeloong en die iket njang koeat. Kalook soe-
dah, die goreng sama mentega 1 sendok makan, abis die
tjampoorie anggoor merah 1 gelas besar, anggoor assem
1 gelas besar, kaldoe 1 gelas besar, mentega 1 sendok ma-
kan en tjengkeh boelet 6 bidjie.

98. Daging sapi & la mode. (Boeuf & la mode.) Daging
4 pond, die soelamie sama daging babie, die masak sama
mentega 1 sendok besar, tjoeka 3/, gelas besar, aer dingin
1 gelas besar, bawang merah entero sakira-kira, daon lou-
rier of salam, djerook nipis die potong-potong tipis 1, en
tjengkeh 10. Die masak dingen apie die bawah en die atas
en die masak sampe mateng betool. Kalook soedah mateng,
di tarookie anggoor merah 1 gelas besar, ketjap 1 sendok
makan en tepoong, voor likin boeket sousnja, 1 sendok
makan.

99. Makaroni sama frekedel. (Macaronie met frikadel.)
Makaroni 2 ons, die masak sama aer en garem, sampe ma-
teng; abis die tarook die irig-irig; lantas die sieramie aer
dingin. Kalook soedah toos betool, die masak sama boeljon,
garem, kembaug pala 1 daon, mestega 1 sendok makan en
potongan kedjoe 1 piring thee. Basienja die gosokkie sama
mentega lebih doeloe. Kalook makaroni tadie soedah die
tarook die basie inie, lantas die tarookie beschuit aloos, abis
die bakar dingen apie die bawah en die atas.

100. Kroket kentang die isie. (Gevulde aardappel-croquets.)
Gorengan daging sapie of aijam dingin, die tjientang sa-
ma bawang merah en piterselie; kalook soelah aloos, lan-
tas die rames sama garemn en meritja 2 sendok thee, ma-
sing-masing, pala 1 sendok thee, tjengkeh sedikit, telor 2,
njang satoe djangan die pake poetihnaja; abis die bikin fre-
kedel ketjil-ketjil, tapie londjong. Kalook soedah, kentang
sasampenja, die masak, abis die rames sama telor 4, garem
sedikit, mentega 1 sendok en soesoe sedikit; kentang inie
voor korsnja. Kapan soelah djadie korsnja, frekedelnja sa-
toe voor satoe, die goeloong sama kors itoe; abis kapan

soedah ketoetoop, lantas die masookken dalem beschuit aloos.
Pengabiesan die tjeloopken dalem keplokkan telor 4, abis
die coreng sama mentega.

101. Kroket kentang. (Aardappelen croquets.) Kentang
mateng die oenjet sampe aloos, sama garem, telor, men-
tega 1 sendok makan, soesoe sakira-kira en pala. Kalook
soedah, die masookken dalem beschuit aloos, lantas die go-
reng sama mentega.

102. Duivel aijam. (Duivel van koude kapoen) Aijam
dingin 1, die potong-potong. Bawang merah radjangan 1
piring, Tadjangan bawaug poetih sedikit en lombok iris-iri-
san 3 sendok makan, die goreng sama mentega sampe koe-
ning. Kalook soedah, aijamn’a die masooken, en die taroo-
kie anggoor madera 1 gelas besar, tjoeka !/, gelas besar,
mostert 1 sendok makan en ketjapnja sedikit.

103. Dadar tjara blanda. (Eijer struijf.) Telor 7 die petjah,
abis die keplok. merahija sendiri en poetilinja sendiri; ka-
look soedah, die tjampoor djadie satoe. Mentega sekira-kira,
die masak sampe medidi. Kalook soedah medidi, telor tadie
die tarookie garem 2 sendok thee, meritja 1 sendok thee,
lantas die tjemploongken dalem mentega medidi itoe. Pan-
nja njang die kerdja masak, mistie die toetoop en die ta-
rookie apie atasnja.

104. Aijam die isie amandel en lidah. (Gevulde kapoen
met amandelen en tong.) Aijamnja, kebirie njang gemoox,
die tjaboettie toelaug-toelangnja. Isienja: lidah asin mateng,
die tjientjang njang aloos; rempelo, djantoong en atinja
kebirie djoega die tjientjang aloos; ham tjientjangan aloos
2 sendok besar, kenarie tjientjangan 2 sendok besar, tjien-
tjangan amandel 2 sendok besar, rozijn zonder bidjie 2 sen-
dok besar, meritja aloos !/, sendok makan, tjengkeh 1 sen-
dok thee, pala 2 sendok thee, garem 4 sendok thee, kaijoe
manis 2 sendok thee, mentega 2 sendok makan, kepala
soesoe 1/, mangkok thee en roti pjang soedah die rendem
soesoe 3 potong, die rames sama merahnja telor 11, en te-
lor 1 merah poetihnja; abis die bikin isi aijam kebirie tadie.
Kalook soedah, aijamnja die mendjait; abis die tarook die
mangkok besar, lantas die koekoos, sama mangkoknja, 2
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tjookie lebih doeloe sama djaroom kasar,

Kapan afjamnja soedah lembek, lantas die angkat en die
SOreng sama mentega, sampe koening. Aijam inie die ma-~
kan sama stoof boeah appel. Boeah inie, die stoof sama
mentega, kaijoe manig anggoor merah, madera en goela
“sarasanja. Kalook soedah, aijamnja die tarook dje basie be-
Sar en pinggirnja die tarookie boeah appel tadie

djam. Soepaija lekas matengnja, baik aijam itoe die tjoe -

105. Ragoe aijam (Kippen ragout.) Aijamnija die potong-
potong doeloe, abis die masak sama aer  sedikit, mentega
en garem. Kalook soedah mateng, die tambahie,
goreng 1 sendok besar, meritja en pala sedil
Merahnja telor 5, mentega

bawang
kit ; abis die stoof.
1 sendok makan, soesoe e
mangkok thee, en tjoeka 1 sendok makan, die tjampoor en

die adook njang baik; abis die masak sampe kentel. Kalook
soedah, sous inie dje tjampoor sama stoof aijam tadie,

106. _ Schilpad soep. (Schildpad soep.) Masak boeljon keras
doeloe, abis die tjampoorie fepoong die goreng sama men-
tega 1 sendok makan. Kaloek soedah ketjampoor betool
masakan tadie die saring irig-irig; abis die masak lagie,
sala garem, meritja en ketjap sedikit; lantas die tjemploo-
ugle potongan lidah die goreng. Kalook maoe die angkat
die medja, die tjampoorie madera sedjkit.

Soep inie die makan sama rotl die potong-potong en die
goreng, en sama telor die masalk keras, abis die belah-belah,

107. Soep merah. (Bruine soep.) Soep inie, boemboenja
sama djoega kaija soep No. 106; tjoema die tambahie kool
goreng,. wortel en piterselie, kalook lidahnja die masookien.
Makancja zonder rotj goreng en zonder telor.

108.  Dobe (Daube) Kalook maoe bikin dobe, njang boleh
die pake oedang satang. oedang ketjil, salem en aija
teng, dadanja. Kalook maoe bikiy dobe oedang Satang, be-
ginie: oedaugnja die masak abis die tjoplokkie Loelitnja;
lantas die toto "sama daging of frekedel aljamy die vorm,
Frekedelnja die potong-potong doeloe, Bolenja toto, dingen
atoor sedikit; lebih doeloe oedang, abis aijam of frekedel of
dagingnja. Kalook soedah, die tarookie kappertjies, augur-
kies en potangan hoeah olijf. Abis agar-agar !/, londjor
die- masak ; lantas die tjampoor = sama tjoeka: 1 mangkok

Jamn ma-
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it] sedikit; ol d g die vorm-
thee, meritja en garem sed]l\l’c,1 lantas di toeang
i j soed le isie oedang.
tadie, njang soedah die isie oedang. . A
Hoilwi]‘afnleruh telor 8, tjoeka, minjak slada, meritja, ga
rem keﬁap en daon bawang die radjang.
7 .

109. Asee. (Haché ) Lombok di 1’{1(1;]'1ng-ralldp,ng, ]ag&a»
die goreng sebentar sama mentega. ‘lmloel\ sue.dah,lvpo';u—
ngan aljjam, die tjoetjie, abis die stoof sama 1)«)&*1(1011\, ketjap
(She as 9 2 < b) A W 8% -
en assem; lantas die tjampoor sama lombok tadie. Stootnja,
njang lama en djangan brentie adook.

110. Masakan makaroni. (Om macaronie to’g le]‘l)cl"eldt}l.lf
Makaroninja njang banjak, die tarook die basie, ]'(“}Edsb(h]]f
sedoe sama aer panas; abis a,he”l'(—mle.m, 1.)1-(1‘1' djadie :,11% ‘:),.‘\:
Kalook soedal, basie kasar die gosokie gama_r‘n‘l.tn. (Td
lantas die taroekie makaroni tadie, Sa‘meh}lns-,flb-l»bf‘}-tjocofll’]
pis paroeddan kedjoe poetih, abisnja satue.jy}ub tj}tlirl‘J('lllﬁfli(A
ham, sama garem en pala sedikit; pengabiessan die taroek

akaroni lagie satoe lapis. : )
llldllggi)zlllll sljéﬁah salﬁgilfje, lantas die ta oekie uur; 1)611\'%151'1‘,]?.
rendem makaroninja; abis die stoof, pake apie die bawah
en die atas.

111.  Slada haring (Salada haring.) Haring 3, die ’1‘01:111;?1)11
Sala soesoe, biar ilang asinnja; abis die 1’01‘0“%-1?0@”{{ a1\'f1-
tjil. Kentang 6, die masak, ubl,\" die 1'01“]I'g-p-‘.)hil'lil ‘-);(Q]]](J»-.-
Nanas 1/, bawang njang besar 6, biet 1, djoega die potong

o (@ v ;
1)0&21305;%11@: djadiken satoe lantas die fl-d,{)“]-{. sama garem,
meritja, mienjak slada en tjoeka, sakira-kiranja.

112. Masakan daging gangsa. (Hoe men g‘:l.ll"llelll.l))nl‘ltf.]):{;
bereidt ) Dagingnja die potong-potong; l;mFdf‘;} sto il
Sama madera 2 sendok makan, tjoekak 1 ,\'cndn'l\ ma \JD‘?‘ m(l;;]
ter 3 sendok ketjil, mentega 3 sendak makan en sambe
Sakira-kira. ;

113. Soep baree. (Kerrie soep.) ,,’:ue]jm‘] nf?a113’1\'(41%'?3;11{.&“08—
njit pandjangnja sa djarie; laos besm'\}l]a sa H{(jli%da \Li'(lt(><'l111-)

awang poetih 1, bawang merah kf'l'].ll 6, lo s 3; \\v,‘”‘“"—

ar 1 sendok thee, djienten fja sabegitoe en .g(P}(l%l 1( r.x(]i(;n
Lja, die giling die pipissan; abis die L,]a\)mpm); Mnitl-e) )i— im“
tadie, dengen die taroekie daon salam 2 ot 3 en s
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g)ng, lantas die masak sebentar; kapan soedah, die saring

. 3 - -‘ . . . 2l
dji%l?g %aknanjalgampe,1 die koepas, die tjampoer sama ra-

angan bawang en die goreng s:

' ) sama menteg: -
koening. i il

Ajjam 1, dagmgnjg die fjientjang aloos, abis die rames
s'ama telor 1 en roti; lantas die bikin frekedel ketjil-ketjil ;
kalook soedah, die goreng sampe koening :

So-oon 2 geboong, di 1 ” i
o e e 3 ‘b,ﬁ(..le Sedoe sama aer panas, biar djadie
S Kaloo boe{‘ah,_dle tjampoor sama frekedel en oe-
dang tadie, ]:dntas die tjemploongken sama saringan soep
tadie; abis die masak sampe mateng betoel. Kalook maoe
die makan, die djalanken sama potongan telor mateno en
lomhok die radjang A i

radjang aloos.
1 Dy T .

114.  Pisang die stoof sama kentang. (Pisang met durdap -
;{ele'n gesto_ofd.% Kentang 40, die masak sampe mateng;
a0 % & . . . '
](.dbmg b@blg 1/, kattie, djoega die masak sampe mateng;
antas die t‘]am.poo'r sama kentang tadie. Aernja masakan
babie djoega die tjampoor.

e : :
Qall]:l:(i;]ecnti?ll(ioe ]2(,1 die pgtobng-potong, lantas die masak
Rallla Xéntang en daging babie; die stoof sam: ;
sampe mateng. : S

115. Telor sama sous koening. (Eijeren met een geelen
Sous ) Telor bébek 2, of telor ajjam 38, die masok s
mateng abis die potong-potong, lantas Jdie a‘toork
njang netjies. Ketoembar djienten sedikit, kemirie 4, lombok

sampe
die basie

2, koenjit sadjarie, laos sepotong  Ketjil, bawang merah 6
bawang poetih 2 of 3 potong en garel{l, die oeleg sampe:
a]oo§; abis die goreng sama winjak klapa; ]antz;; die ‘m-/
roekie daon djerook 2 en seré sepotong. Kafook soedah d(ie
tanl‘baln.e santen 2 mangkok; en kapan soedah djadie t’elor
tadie die siramie sama sous inie, :

116 Stoof kool merah samu nanas.
aunanas te stoven.) Kool merah 1 basie. di ie tj

. sie. die tarookie tiene-

keh 6, goela 1 sendok thee, en men va

' tega 1 sendok makan
Nanas 1, die potong-potong aloos, abis die masak sama. aer

]1 nt]angll\:ok thee.  Kalook nanasnja soedah stengah matene
¢ . : 3 b . A i .‘ ¢ . . " =
antas die tjampoor sama koolnja, abis die masak pelan-pelanf

117, Frekedel enak. (Om Jekkere frikadel te makan.) Da-
ging sapie 1 pond, daging babie 1 kattie, die tjientjang
(=]

(0m roode kool met

njang aloos. Roti /,, die boeang korsnja, lantas- die rendem
sama soesoe aer; kolook soedah, die tjampoerie telor 2, me-
ritja 1 sendok thee, kembang pala !/, sendok thee, en ga-
rem sarasanja; lantas die adook njang baik en die rames
sama daging tjientjangan tadie. Pengabissanja, ferkedel
inie die taroek die bassie besar en die taroekie gemoek ba-
bie, mentega en aer; lantas die stoof, dengen apie die ba-
wah en die atas, sampe mateng, ed die sieramie sebentar-

- sebentar sama sousnja.

118. Stoof paling. (Gestoofde paling.) Paling 15, kalook
soedah bersih, die potong-potong; lantas die masak die wa-
dja sama aer 2 gelas besar. Kalook ikannja soedah stengah
mateng, die boeang aernja separo; lantas die tambahie
mentega 1 sendok makan, garem 1 sendok thee, meritja 1
sendok thee, pala 1/, sendok thee, kembang pala djoega !/,
sendok thee, en beschuit aloos 1 sendok besar. Abis die
stoof, sampe mateng ikannja en boeket sousnja. Kalook
maoe, djoega bole pake aer djerook sedikit.

119 Stoof djamboe Dbidjie (Gestoofde djamboe bidjie.)
Djamboe 10 die koepassie, abis die belah 4, lantas die boe-
wang bidjinja. Kalook soedah, die masak sama aer, en kapan
soedah, die boeang aernja. Abis die taroekie anggoor merah
1 gelas besar, goela 2 sendok makan, kaijoe manis 1 po-
tong en arreroet 1 sendok thee, lantas die stoof, sampe
boeket sousnja.

120. Rolpens Babatnja sapie of kerbo, die rendem sama
aer kapoor 1 malem. Lain pagienja, moelai sedia daging
sapie en daging babie, sama banjaknja. Daging ini die
tjiientjang, en gemooknja die potong-patong pesagie; lantas
die tjampoor garem, meritja, pala en tjengkeh.

Babat tadie die bikin kantong, lantas die isie sama da-
ging tjientjangan inie; abis kalook soedab die tétél baik
en penooh hetool, lantas die mendjait. Kapan soedah, die
masak 4 djam lamanja; abis die angkat en die plépét sama
papan 2, sampe dingin.

Tjoekaknja soedah moestie die masak en soedah mistie
flesnja die isie lebih doeloe stengah penooh, sama aer bekas
masak rolpensnja.




Kapan rolpensnja soedah die masookken die fles, njang
terisie tjoeka tadie, lantas die taroekie gemook masakan.
sampe penooh flesnja; abis die toetoop njang rapet sekalie.

121. Zwart zuur. Bébéknja die potong pagie; abis die
potong ketjil-ketjil, die gosokie sama garem en meritja,
lantas die rendem sama, tjoeka. Tengarienja, daging inie
die masak sama tjoekanja, sampe mateng betool en lembek ;
abis die stoof, sama anggoor, gorengan bawang, mentega.
dan darahnja bébek itoe en goela 1 sendok thee. Kalook koe.
rang assemnja, die tambahie tjoeka lagie. Sousnja mistie
boeket,

22. Isienja kalkoen (Vulsel voor een kikoen) Tjien-
tjangan daging babie, die tjampoor sama tjilentjangan ham
sedikit, truffel die belah ampat, radjangan augurkies, tjien-
tjangan piterselie. meritja, garem, pala sakira-kira, en me-
rahnja telor 2 of 3; abis die goreng stengah mateng, sama
aer en mentega; lantas die isie dalem kalkoen.

123.  Pastei afjjam. (Kippen pastei.) Ajjam 1 die potong-
potong; dagingnja die ambil sedikit voor bikin frekedel ke-
tjil-ketjil; frekedelnja  die So0reng sama mentega; abis aijam-
nja_die goreng; lantas mistie goreng bawang radjangan en
sosijs ketjil 12. Kalook soedah, basie hesar die gosokie
mentega, abis die taroekie salapis frekedel, satoe lapis so-
sijs en 1 lapis afjam goreng Lantas die taroekie laksa ren-
deman, djamoor koeping tikoos en bawang; abis die siera-
mie boeljon, ketjap, meritja, aer djerook en mentega ; en
die masak pake apie die atas en die bawah. Kalook maoe
die tarook die medja, die garneer sama potongan telor ma-
teng 1.

124 Zulf ot atjar kepala babie (Zult ) Kepala babie, die
masak sampe mateng; dagingnja die ambil semoea, abis die
tjiientjang, lantas die boembonnie garem, meritja, pala en
tiengkéh. Sasoedahnja, die tambahie tjoeka, lantas die ma-
sak sabentar, sampe panas betool: abis die tarook mang-
kok. Pengabiessannja, kalook soedah tarook die mangkok,
lantas die tcewangie tjoeka, sampe penool mangkoknja. Dja-
ngan tida.

126,  Kakap. Tkannja die potong-potong, abis die rendem

o)

sama minjak salada, tjoeka, garem, me.ritja en telor dl'e OYe-
njet. Kalook soedah, bikin sousnja; njang die pake, tjoeka
aloos 4 sendok makan, minjak salada 10 sendok malkan, ga-
rem, meritia en toemboekan ]ombok._ ; ; :

Sasoedahnia, ikannja die tarook dle_basle, _dm ‘f,of,() njang
haik; abis die sieramie sama sous tadie en pinggirnja basie
die garneer sama kropsla, (slada inie, dl'e taroekle“satoe
voor satoe) telor mateng 1/, sama augurkies, kappertjies en
ansjovis.

126. Pastei oedang (Garnalen pastei.) Korsma, sama djoe-
2a korsnja taart. Isienja; oedang mateng, dw', .stoof ‘sam-a
merahnja telor mateng, bawang, garem, meritja, beschuit
aloos en tepoong.

127. Lidah sama sous merah (Tong met bruine sous.)
Lidahnja die belah doewa, abis die masak sampe mateng,
lantas die tarook die basie. oy _

Sousnja; tepoong die masak sama mentega medidi, abis
die taroekie anggoor merah, aer mawar, bawang, meritja,
tjoeka, garem, en goela. Sous inie die masak sampe boeket
abis boeat sieramie lidahnja.

128. Pastei madera. (Madera pz.tstei.) Boeroong daya
Mmoeda, die potong-potong 4, abis die masak aer sedikit.
Dagine dodn mentoknja ajjam, die ‘r_nen’r;]a‘ng njang al_oos,
a,hi; die bikin frekedel ketjil; boemboenja sepertie njang
Soedah. Frekedel inie, die goreng satoe voor satoe, sampe
Mateng en keras; lantas die tjampoor sama masakan bog-
roong dara itoe. Kalook boeroongnia soedah mateng, die
tambahie madera !/, gelas besar, tirem, oeda.nq,_ _baw&nq
Mmoeda, kappertjies, bawang 'memh, mentefza, merlt,]a,.palft,
kembang pala, goela en boeljon keras sakira-kira; abis die
masak sampe mateng. § Al :

Kalook maoe die tarook die m_ed_m, die tmm_noerle sama
merahnja telor 4, aer djerook sedikit en beschuit aloos. Tnie
Perkara tiga, die adook njang betool lebih doeloe; kalook
Soedah, die tjampoor sama pasteinja.

129 Tim. Aijam kebirie of boeroong dara 2, die ma-
Sookken dalem pétimau en die fjampoerie aer. ‘F]ellgﬁ'kﬂh 6,
Mmeritja boelet, garem, pala, djaé sepotong, lak_@a, d]a,mf)m:
koeping, sedep malem en bawang entero njang banjak
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abis die masak, 1 malem lamanja en djangan sebentar te-
boeka. Kalook maoe, hole djoega die taroekie saijoeran.

130. Hootdkaas die dalem koelitnja kepala babie. (Hoofd-
kaas in het vel van den Kop.) Koelitnja kepala die koepas
njang atie-atie, djangan sampe roesak; kalook soedah, die
mendjait lagie, tetapie sedikit tinggal tehoeka. Dagingnja
darie kepala, die petong, abis die tiientjang aloos en die
tjampoor garem, meritja. tjengkeh en pala, sama madera
en tjoeka. Kapan soedah tertjampoor baik, lantas die ma-
sookken dalem koelit tadie, en lobangnja die toetoep, die
mendjait. Koelit inie, kalook soedah die isie, die goeloong
sama servet, njang koeat, en lantas die iket njang koeat
servetnja.

Sasoedahnja, boengkoessan inie die tarook dalem aer me-
didie, lantas die masak, sampe kepalanja mateng; kapan
soedah mateng, die angkat en die tiendesie sama papan
(papannja die taroekie batoe,) biar djadie gépéng  Kalook
soedah, die taroekie tjoeka.

131.  Kotelet sama kentang. (Coteletten met anrdappelen.)
Basienja die lambarie mentega en beschuit aloos: abis die
toempangie lebihan daging kotelet: lantas die taroekie ken-
tang irissan 1 lapis en abisnja die taroekie kotelet salapis ;
teroos begitoe. Pangabiessanja, kentang njang die boeat
toetoopnja.

Ttoe kentang en daging, die taroekie bawang en meritja,
en toetoopnja die taroekie djoega menteca en beschuit aloos;
kalook soedah, die tarook aer sedikit, lantas die stoof i
djam lamanja; pake apie die atas en die bawah. Kalook
masak, timpo-timpo basienja die miringken, en kalook klia-
tan telaloe banjak gemooknja, baik die angkatgemook itoe.

132. Isinja iga. (Mm een ribstuk te vnllen.) Dagingnja
die tetellie darie iganja, lantas die tjiientjang njang aloos.
Kalook soedah, tjientjangan inie, die tjampoerie meritja,
garem, tiengkeh, kembang pala, piterselie die tjiientjang en
roosmarijn, sama telor 4, tapie njang 2 djangan die pake
poetihnja.

Iga tadie die gosok sama meritja, carem en poetihnja
telor 2 tadie; abis tjientjangan tadie, die tapook die iga;
lantas die sieramie beschuit aloos.

L

Kalook soedah, die tarook die pan en die masak of bakar
Sama mentega, majolijn of roosmarin, aer !/, geias en ma-
dera 11/, gelas; pake api die atas en bawah; kapan soedah
Mateng, die ketjerie djerook nipis.

133. Selei voor beeroong dara, ikan of galantien. (Gelei
Voor duiven, visch, gulustine enz) Kakie sapie 4 bidji, die
Masak sama aer, abis die saring; kalook soedah dingin,
gemooknja die angkat. . Ay

Poetihnja telor 12, die keplok -doeloe, abis die tjampoor
Sama aernja djerook nipis 1Z; lantas die adook djadie satoe
Sama selel tadie en die tambahie anggoor assem !/ botol
€1 anggoor madera !/; botol. Agar-agar !/, boengkoos die
Masak sampe mateng en manis, abis die fjampoerie tjeng-
keh, kajjoe manis, en kembang pala; lantas die djaaiken
Satoe sama seleinja en die masak sampe kentel. Kalook
Soedah, die saring pake flenel, en kapan seleinja beloon
djadie, die saring lagie satoe kalie.

134, Galantien of aijum kodok. (Galantine.) Aijjamnja die
ambilie dagingnja samoea, tapie djaga, koelituja unggal en-
tero, djangan petjah. Dagingnja die tjieutjang aloos; daging

abie njang gemook 2 kattie djoega die 1jientjaug njang
aloos; lantas die tjampoor sama daging ajjam tadie en sama
tientjangan ham sedikit. Kalook soedah, die rames sama
bemboenja frekedel, madera 2 gelas, tjoeka 1 gelas en me-
rahnja telor 4. Kalook soedah djadie frekedelnja, die ma-
Sookken dalem koelit ajjam tadie en lantas koelitnja die
lendjait. Sasoedahnja, ajaw 1nie die kasi roepa sedikit,
lantas die boengkoos njang koeat sama servet; abis Q1Q wa-
Sak sampe mateng. Kapan soedah mateng, die plepet 3
djam sama batoe, sampe toos aernja; gl)}s servetnja die bo_e—
‘4 en aijjamnja die siramie tjoeka sedikit. Pengabissannja,
kalook soedah dingin, pinggirnja basie aijjam inie, die ta-
Toekie selei.

125. Loeloor sapie sama ragoe. (Kunderhaas met ragout.)
Oeloornja die rendem sama tjoeka, abis die stoof sampe
Wateng, sama frekedel ketjil-ketjil en sosijs babie. Lantas
die tambahie radjangan bawang, meritja, garem, kembang
Dala en tjengkeh; abis die tambahie tepoong en mentega.
Kalook maoe, bole djoega tarook madera sedikit,




136. Aijam krapodien. (Hoen en crapaudine.) Aijamnja
njang misie moeda, die beiah doewa; njang die belah dja-
ngan dodo mentoknja, tapie njang sevelah atas. Kalook be-
lan, djaga djoega djangan sampe keua 1sie perootnja.

Kalook soedah die belah, lantas die bikin bersih njang
baik, abis die poekool, biar sampe gépéng en lantas die ta-
roeklie soedjen. Sasoedalnja ayamnja die gosokie sama
mentega, en die taroekie meritja njaug rodo banjak sama
garen; abls die pauggang, pake aple ale bawal en die atas,
(Uie atas apinja njang koeal, ale bawah koeraug.) Aijamnja
dle panggang, deugen dodo mentoknja die bawab; en njaug
teboeka seblah atus, die masoekie wentega, lantas die pang-
gang sampe hoeniug.

Ayam 1nie, die makan sama sous kappertjies; kalook
maoe die makan sama sous charlotte; agawija die taroekie
radjangan cbarlot, (atjar bawang blanda) sama piterselie.

137. Sous kappertjies. (Bappertjies sous.) Tepoong 3
sendok besar, die goreng sama wentega sampe koenng; dja-
ngan gossong. Lautas die tijampoerie sous inggris, ang-
goor merah, aernja djerook 1, tjengkeh en kapperijies sakira-
Kira; kalook soeuah, die masak.

138. Nchilpad soep. (Schilpad soep.) Dagingnja kepala
sapie, die potong-potong ketjil en pesagie; abis die masook-
ken lagie dalem aer bekas masaknja.

Tepoong 14 sendok makan, die goreng sebentar sama
mentega; abis die tjampoor pala 1, kewbang pala sakira-
kira; aer dierook 1 mangkokx thee, en lombok ¥.

Kalook soedah, timponja maoe die makan, baroe masakan
soep tadie, die tjampoerie boemboenja inie.

139. Schilpad soep lain roepa (Schilpad soep.) Kepala-
nja sapie die tjoetjie njang bresih, lantas die belah 2; abis
die iket lagie djadie satoe, soepaya oeteknja djangan toem-
pah. Kalook soedah, die masak sama aer; kepala tadie biar
tenggelem; abis sedia boeljon daging of ayam, sebab boel-
jonnja kepala inie tida sampe.

Kapan kepala inie soedah mateng, die ambilie dagingnja
en die potong ketjil-ketjil, lantas die dinginken.

Bawang radjangan 2 gegem, die goreng sama mentega,
abis die dinginken. Abis tepoong 1 gelas hesar, die goreng
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die kwalie, sama mentega 1 mangkok thee; die ado}c;k, d1]a;

ngan sampe petjah, Kalook gorengan inie soedah szmzb g

tgea, lantas boeljon doewa roepa tadie, die masookken; abis
ing'nj 7 reng.

dagingnja potongan en lantas bawah go SREE L s g
Pengabiessannja, die ketjerie aernja djerook 1 g

bahie meritja en madera sasoekannja; lantas die masak s

bentar lagie. :

140. Soep sitroen. (Citroen soep.) Menf}?ga.sedlklt,. dli
goreng sampe koening; saljoerannja die tjientjang 11']a§ibs
aloos; tepoongnja !/ pond; inie perkara 3 die tjaqlll?oor,' aen
die goreng sebentar; lantas die tjampoor sama bc;&c jonnja
die masak sampe medidi. Djangan brenti adooknja.

i kool.) Kool

141, Soep bawang sama kool. (Ulen soep met ‘

radjangan eg bawanag' radjangan, die goreng sama menteg;
sampeokoening; lantas die masookken die buel_)mln. Kaloo
boeljonnja moelai medidi, die tambabie tepoong /, pond.

2, Omlét soeflé, (Omélette soufflee.) Telor aijam 8, poe-
tih]nﬁ'a dienkeplok sam(pe moentook; merahnja die t_]ampom"
sama goela 3 sendok makan en aer oranje 2 sendok tl}ge,
abis die keplok en lantas die tjampoor sama poetihnja. Ka-
look soedah, die tarook die basie kasar njang dalem; lantas
die bakar pake api die atas en die. bawah.

143. Omlét mof. (Moffen omelet.) Telor 3, garem sedikit
sekalie, mentega 1 sendok thee, en soesoe 1 .bGDdOk rpakz:p,
die tjampoor; die tarook die pantjie. Poetihnja telor djangan
die keplok; die adook sadja, sampe amper kaija pasn;] .Toeo}:a-
nja. en sampe kering. Begitoe djoega die djaga djangan
Sampe gossong.

144, Sosijs brood. (Saucijsen broodjes.) Tepoong 3 pond
die gikin Of‘f}s, lantas (die bikin deeg. Kalook soedah, satoe
voor satoe, merahnja telor die tjampoor sama mgntegattmg-
181¢; lantas die rames sama deegnja. . Sasoedahnja, rottinja
die bikin en die isi sama sosijsnja; abis die tarook die Ui
taart. Pan ini djangan die angkat, biar tinggal temggtnja,
Tottinja biar rijs lagie. Kalook soedah, die bakar . mg;en
apie die bawah doeloe, abis die blakang pake apie die alas
djoega,




145.  Sosijs brood (Saucijs broodjes.) Deegnja rotti satoe,
die rames sama telor 10, mentega samoeanja; abis die ma-
sookken sosijsnja; lantas die dijemken biar rijs, abis die ba-
kar dingen apie sedeng.
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146. Karé portigees. (Portugesche kerrie.) Aijamnja die
goreng sama mentega. Bawang radjangan 4 sendok makan,
die goreng sama mentega; abis die tambahie djienten poe-
Ul 1 sendok thee, ketoembur. 3 sendok thee, meritja item
1 sendok thee, bawang poetih of bawang timoor 1 sendok
thee, bawang merah 2 sendok besar, lombok 4, djae 1 po-
tong. laos 1 potong; boemboe inie die goreng kering (die
Yjanja.) lantas die giling sampe aloos, sama bawang tadie.
Ralook soedah; boemboe-boemboe iuie die tjampoor sama
Ahamnja; lantas die goreng sama mentega, seré 2 potong,
S4rem sarasanja en aer pavas sedikit. Kapan aijamnja soe-
“ah mateng en lembek, lantas die tjampoorie santennja kla-
P2 toea 1/, abis die masak, sampe kentel betool sousnja.
~Jang die djaga, djangan satoe apa gossong.

147 Dendeng ragie. Daging sapie ot kerbo 2 pond; ke-
:memb&r 5 sendok thee, djienten poetih 5 sendok thee, laos
- Potong, bawang poetih 3 sioong, bawang merah 4 sen-
7Ok besar en garem sarasanja, die toembook sampe aloos,

“ias die tjampoor sama daging tadie en assem 1 sendok
(Xln,“kau, (daginguja die potong ketjil-ketjil ) Kapan soedah,
df% tarookie santennja klapa 1, abis die masak; kalook soe-
Al amper kering masakkan iuie, lantas die goreng sama
4pa paroeldan, sampe koening.

US.  Frekedel ikan. (Frikadel van. viseh.) Tkan kakap

Mateng die tjaboettie doerienja, ahis die oelek sampe alcos.

;‘* 0ok soedah, die tjampoorie radjangan bawang meral 3
Londek besar, radjangan lombok 3 sendok besar, aer djerook
‘ iosla]llgkok thee, potongan daon énder 3 sendok _besar,
e awang potoug-potong 3 sendok besar, radjangan
“rselie 3 sendok, meritja 1 sendok thee, garem 3 sendok




thee, en telor. Lantas die rame njang betool, abis die bi-
Xin trekedel ketjil-ketjil. Sasoedahnja frekedel inie die ma-
sookken dalem tepoong, abis dalem poetihnja telor; lantas
die goreng sama mentega sampe koening. Kalook die ang-
kat, die ketjeric aer djerook doeloe.

149. Karéikan. (Kerrie van visch.) Ketoembar 5 sendok
thee, en djienten poetih 3 sendok, die goreng kering. Lom-
bok 10, koentji pandjang sadjarie 6 potong, djae 3 potong,
laos 5 potong, bawang poetih 3 sioong; die oelek njang
aloos; abis die tjampoor sama gorengan ketoembar-djieuten
tadie. Ikan kakap sepotong, die -potong-poteng, abis die go-
sokie garem en meritja; lantas die tjeloopken dalem te-
poong en die goreng sampe koening. Kalook ikannja soe-
dah mateng, die angkat, en lantas radjangan bawang me-
rah 5 sendok die goreng sama mentega. Kalook soedah,
bawang inie die tjampoor sama boemboe tadie, en die go-
reng sebentar. Sasoedahnja, ikan sama boemboenja die ma-
sak sama santennja klapa 1, seré 2 potong, garem en aer-
nja trassie bakar, sama aernja djerook sambel 4 en koelit-
nja djerook itoe 1.

150. Babi taotjo. (Varkens vleesch met taotjo.) Bawang
poetih rega 3 doeit, djae djoega sabegitoe, die toembook
aloos; abis die masak sama daging bable potongan en ke-
tjap sakira-kira. Kalook ketjapnja baik, ‘bole die tambahie
aer. Dagingnja die potong-potong doeloe, ahis die goreng
sama. gemook of mentega; baroe die tjampoorken.

151. Petjel. Santen 1 mangkok besar die masak, abis
die tjampoorie sambel badjak. Daging sapie '/; pond, die
masak, abis die soewir-soewir njang aloos; lantas aie go-
reng sama mentega sampe koening. Kalook soedah, die
tjampoor sama santen boemboe tadie.

152.  Aijam anem Padang. Seré pandjang sadjarie, koe-=
njit djoega sabegitoe, ketoembar 1 sendok thee, djienten
poetih 1 sendok thee, raeritja 1/, sendok thee, tjengkeh 3
bidjie, kemirie 10, bawang poetih ketjil 3, laos sepotong
ketjil, kentjoor en koentjie djoega sabegitoe, tjabe 1. Inic
boemboe die goreng, lantas die oelek sama bawang radja-
ngan 2 sendok besar en daon djerook poeroot 1 lembar
sama trassie die bakar sepotong. :

Djantoong ati en rempelonja aijam, die I'gdjang-l‘adjang
abis die tjampoor sama oelekan boemboe tadi 1 sendok be=
sar en sama telor 2, aer assem en garem sedikit, en santen
kanil 2 of 3 sendok besar. Kalook soedah die ~pientjookie
daon pisang. '

Aifjam 1, die potong-potong, lantas die- gosokkie sama
boemboe tadie, abis die masak sama santennja klapa it
Kalook aijamnja soedah stengah mateng, lantas die tjam-
poor pientjookan tadie en dic tambahie radjangan lombok 2
sendok; abis die masak sampe koewahnja boeket betoel.

153. Karé Benggala. (Kerrie Bengalen.) Koenjit 2 djarie
pandjangnja, radjapgan lombok 2 sendok makan, radjangan
bawang 2 seudok makan, laos 2 potong, radjavgan bawany
poetih 1 sendok thee, ketoembar 2 sendok thee, djienten
poetih 1 sendok thee, meritja item 1 sendok  thee; die gi-
ling sampe aloos. S

Telor mateng 12 die goreng sama mentega, tapt die
tjoetjookie lebih doeloe. Kalook soedah koening, die angkat;
abis menteganja ker lja goreng radjangan. bawang merah 4
sendok makan. Kalook soedah koening, bawang inie djoega
die angkat; lantas boemboe tadie goreng sampe koening,
en die tambahie sere padjang 1 djarie 2 potong, tjengkeh
3 bidiie, djae 4 potong ketjil en mosters 1 sendok th(\p.
Abis telornja en bawang goreny tadie die tjampoor en die
tarookie santennja klapa satoe. Sasoedahinja, die masak sam-
pe kentel koeahnja.

154, Karé laksa. (Laksa Kkerrie) Djienten 1 sendok thee,
ketoembar 2 sendok thee, temoe koentjie 1 potong ketjil,
kentjoor 1 potong ketjil, seré pandjang 1 djarie 3 potong,
kemirie 10, koenjit pandjang 1 djarie 3 potong, bawang
poetih die radjang 1 sendok thee, radjangan bawang me-
rah sakira-kira. laos tiga potong ketjil, trassie bakar 1 po-
tong ketjil, koelit djerook poeroot 1 pofong en paroeddan-
nja klapa !/, die goreng kering, abis die rames sama ga-
rem sampe aloos sekalie.

Ikan gaboos, njang soedah die masak mateng, die boea-
ngie doerienje; lantas die oenjet sampe aloos, abis die tjam-
poor sama boemboe tadie.

Lebihannja klapa tadie die parood, lantas santennja die
masak; kalook soedah medidie, ikan dingen boemboenja die
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masookken, abis die tarookis daon salam en die masak sam-
pe mateng. Masaknja savten, djangan sampe petjah.

155. Karé laksa. (Laksa kerrie.) Kalook bikin karé inje
pake daging aljam, boemboenja sama djoega karé No. 154,
Afjamnja, kalook soedah die masak, die potong-potong-
abis boemboenja die masookken dalem santen medidi. Ka-
look soedah die masalk sebentar, baroe aijam dingen boeljo n-

. Dja die masookken, abis die masak teroos sampe mateng
semoaea. d

156. Laksa plembang, (Laksa palembang) Beras 1 katti
die rendem 1 arie 1 maiem, lantas die toembook djadi  te-
poong, abis die tjampoorie aer, sampe djadie boeboor kentel.
Boeboor iuie die boengkoos suma servet, lantas die gau-
toong, soepaija kloear aernja.

Masak aer; kalook soedah medidie, irig-irig die lambarie
daon pisang, abis die tarookie 'bochgor tadie. Kalook soe-
dah, irig-irie dingen isinja  die masak lagie sama aer me-
didie, lantas die angkat. = Sasoedahnja beslag tadie die oenjet
sampe aloos, lantas die tjampoorie: aer panas sedikit soepa-
Ja entjer sedikit. Pengabiessan, die kassie roepa of werna-
nja, lantas die masak sampe mateng, abis die tarook aer
dingin. " Kalook soedah djalie laksa, die makan sama kare
2 roepa tadie.

157.  Sambel ikan kering. (Sambel van gedroogde gezou-
ten visch.) Bawang merah die radjang 2 Seudok, radja-
ngan lombok 1 sendok, die bikin aloos; abis die goreng
sama mieujak. klapa. Jkan kering die toemboek aloos, lanutas
die tjampoor sama gorengan tadie, abis die tarookie santen-
nja klapa !/, aer assem en aer djerook sedikit; lantas die
goreng sampe asat,

158.  Sambel gorene kering. (Drooge sambel goreng.) Mie-
njak goerih 1 manekok thee, bawang poetih j sendok, ba-
Waug merah 4 sendok, lombok 3 sendok, seié 1 sendolk,
laos 1 sendok thee, (samoea radjaugan) kemiri 5 bidji, (die
bakar en die oelek) die goreng “sama aer trassio sedikir, aer
assem sedikit, garem, santen, goela djawa 1 potong  ketjil,
daon salam 1. daon djerook poeroot 1 en oedang oclekay
1 mangkok thee: die goreng sampe kering sakira-kira,

'y 1 ¢ 1 9 x e
159. Opor bebek 2. (Opor van 2 eenden.) Radm{)gan lt)Jaeé
; 1ri SIS akar ' laos pan-
> B ¢, kemir tragsie bakar 1 potong,
mé & sendok, kemirie 8, R et T S
' jarie se bawang poetih die radjang
djang !/, djarie sepotong, SHoe e
“rad; rang merah 2 sendok, ketoembar e
dok, radjangan bawang mera Lol ' i
dok) ’cheeJ dz]?ienten poetih 1 sendok tlleg, garem 3 sesama
thee en’1'a}1jz111gan lombok 1 sendok, F’lel t']impc()):gfh e
13 ] i < alook soedah,
radjangan ¢ rempelonja bebek 2. Kalook s i
g Y 5y bek 2, en bebeknja die mendjait;
boemhoe die masookken bebe 3 Lokn g
abis die godog sama santen entjer klapa 1 /2 i 1'5 .
dah, die masak sabentar; lantas die Iambahlle S'du‘ei)is 5
nil 7klapa 1'/, tadi, sama garem eE daon tsa am; Tembek‘
sak & ‘sousnja kentel en bebeknja mateng en :
masak sampe sousnja kente T il e
ja, sousnja die angkat en bebeknja die goreng
Sasoedahnja, sousnja die angkat e st e
g i 1ki . Kalook soedah koe-
¢ 18 inie sedikit, sampe koening. Kalook s !
Sama sous inie sedikit, sz enin e )
Ning, sous njang tida die pake die tjampoor sama bebeknja,
o) 5 .
abis die tarook die medja.
160. Sate pentool betawie. (Bataviasche sate 11;;“0;)_1.) Ii(z—
irie itja entero 1 sendok thee, djientén poe-
Mmirie bakar 5, meritja entero ‘ ; 2
tih 1 sendok thee, ketoembar 2 sendok thee, en 'paloneéiitxl‘ic
= s “ N A 5 a7 » @aT rle=Se a)
klapa 1/,. Boemboe inie die goreng kering, btﬂllfl]ﬁl% sendokz
abis die tjampoor sama radjangan bawang néexd il doe\vaj,
radjangan bawang poetih 1 sendok; tetapie (iem ho
roepa, Tnie, die goreng sama micjak lebih doeloe. s
'l'rassievsepotong en assem sedikit, 1na51ng'~111ab~1}1od.ltie
bikin aloos en die tjampoerie aer; abis die masak sendi
sendirie sampe kentel. . : B
Tjientjangan daging aijam, die rames sama bom?bfndok
le en sama massakan trassie en assem, satoe-satoe s .
abis die giling of die pipis en die tambahie daon dJeéI:iQt
1 . e e Rlhe
Poeroot 5bpot§ng, goela djawa 2 potdug en garem bL.I 1
Kalook soedab, die djepit die soedjen, lantas die panggalclltr.
i ; o .‘< \id Qe 2 P
Pangg'anganja die toetoopie daon pisang; (lejn batbe t_déhesaml:
Serammie santen kanil, ujang soedah die boem onie
L0€nji hoton cemirie bakar 2 of 3. (Kemirie en
koenjit 1 potong, en kemirie g
kOen_jimja, die oeleg doeloe; abis die masak s

161, Lawar. Radjangan bawang merah 2 s.endok 111(31::22
radjangan bawang poetih 2 se’ndok;makan, %19 g;)rgnooemh
a minjak klapa. Ketoembar 2 sendok thee, 31]?11 el -ieP i
1 sendok thee, trassie mentah sepotong en p oo
foembook sama tjientjsngan daging aljam, sampe alooy




Kalook soedah,” die tjampoorie bawang tadie; abis die masak
sama santen tjewér klapa 1, seré pandjang sadjarie 2 po-
tong, laos 4 potong, daon djerook poeroot 3 lembar, en
radjangan lombok, zonder bidjinja, 2 sendok makan. Ka-
look soedah die masak sakira-kira, lantas die tambahie san-
ten kanil klapa '/,, garem en aer djerook; abis die masak
lagie.

162. Kare sekoe aijam besar. (Kerrie sekoe van een groo-
te kip.) Radjangan bawang merah 4 sendok makan, radja-
ngan bawang poetih 3 sendok thee, kemirie bakar 1, koe-
njit bakar, pandjang sadjarie 1 potong, katoembar 3 sen-
dok thee, djienten poetih 1 sendok thee; garem 2 sendok
thee, meritja 2 sendok thee, die toembook sampe aloos sa-
ma klapa bakar 1/, Kalook soedah aloos, die goreng sama
mentega 1 sendok besar; abis die tambahie aer assem ken-
tel 1 sendok besar, en aer trassie bakar 1 mangkok thee.
Aijam besar 1, die potong-potong, abis die masak sama
garem; kalook soedah mateng, aijam inie sama boeljonnja,
die tjampoor sama boemboe tadie; abis die masak sebentar
sama santen kanil, klapa !/,. Pengabiessan, beras die bakar
en die toembook aloos 1 sendok makan, die tjampeor sitoe
abis die masak sampe stengah asar.

163. Sambel godog. Radjangan bawang merah 2 sendok
makan, radjangan bawang poetih 2 sendok thee, laos radja-
ngan 1 sendok thee, die goreng sama mienjak klapa; ka-
look soedali koening, die tambahie radjangan lombok 2
sendok besar. Kemirie bakar 4, die toembook sama garem
sedikit, trassie bakar 1 potong ketjil en santen sedikit; abis
die tjampoor sama’gorengan tadie; lantas die tambahie, san-
ten tjdwer, teempé potong-potongan, radjangan lombok idjo
1 sendok besar, oedang kering 2 sendok: besar en blimbing
assem 1 mangkok thee; abis die masak. Kalook soedah am-
per mateng, die tarookie -santen kanil, lantas die masak
sampe mateng.
 Santenuja klapa 1 njang die pake; en kalook maoe pake
oedang basah djoega bole, tapie djangan paké tempeenja.

164. Sambel badjak. Kemirie bakar 5, bawang poetih 1
die radjang, garem 1 sendok thee, radjangan bawang me-
yah 3 sendok besar, radjangan seré 1 sendok besar; en pa-

djangan laos 1 sendok thee, die goreng sama minjak klapa.
Kalook soedah stengah koening, die tambahie radjangan
ombok 2 sendok besar, aer trassie bakar 1 sendok mal?an,
r assem 1 sendok makan, goela djawa 1 potoug ketjil,
daon djerook poeroot 2 lembar en daon salam 2 lembar;
lantas die goreng sampe mateng.

165. Sambel penganten. Boemboenja sama kaija sambel
adjak, tetapie die toembook sampe aloos; abis baroe die
soreng. Kalook soedah koening, die tjampoerie toemboekan
bi of oedang kering, lantas die goreng lagie.

166, Soep karé. (Kerrie soep). Bikin kaldoe darie aljam
Yjang besar. Djienten poetih 2 sendok thee, ketoembar 2
Sendok thee, die goreng koening; abis die tjampoor sama

Oenjit pandjang sadjarie 2 potong, laos 1 potong, djaé 1
Potong, lombok 3, bawang merah 20, bawang poetih 4 en
trassie bakar sepotong ; lantas die giling aloos, abis die go-
féng sama mentega sampe koening. Kalook soedah koening,

1€ taroekie aijam potong-potongan en kaldoe tadie, sama
SOrengan bawang 1 piring en garem sedikit ; lantas die ma-~
Sek sampe rodo kentel sedikit.

0ep inje die makan sama rotie gorengan, aer djerook
0 telor mateng, die belah 4.

8 dlﬁ7 Sambel tjiprie. Radjangan djaé 1 mangkok thee,
djangan bawang poetih 1 mangkok thee, lombok kering
rle.potong-potopg}_mangkok thee, mosterd 2 mangkok thee,
oSn zonder bidjinja sa’rasanja; gandaria of mangga asin
ab‘Of 3 mangkok thee, die toembook ot die giling sampe aloos ;
tells die masak sama tjoeka blanda sampe djadi boeboor ken-
+  Mangganja asin die masak doeloe; abis die oenjet die

e Y i - ;
Tig-irig ; gandarianja die oenjet sadja.

168, 8até toesook Bawang merah 10, lombok 5, goela
sgzg&kl sendok makan, kemirie 2 sendok makan, garem 1
tOMO .bgsar, bawang poetih 1 sendok besar, trassie sepo-

anb’ngae'-f’ potong, laos 1 potong, ketoembar 1 sendok ma-
alge <oenjit pandjang sadjarie 2 potong, die giling sampe
poersj abis die goreng pake ser¢ 3 potong en daon djerook
SendOOt 1 lembar, soewiran daging aijam 1 en mentega 2

ok. Kalook soedah, die taroekie santen kanil 1 mang-




kok thee, en aer assem 1 sendok besar; abis die masak sam-
pe kloewar minjaknja. Kapan soedah sabegini, dagingnja
die soedjénnie abis die panggang en sebentar-sebentar die
sieramie sama boemboenja, njang misieh ketinggalan die
wadja.

169. Karé bengeala. (Bengaalsche kerrie). Lombok 15
boeang bidjienja, lantas die goreng kering ; abis die tjam-
poor sama bawang merah entero 2 sendok makan, koenjit
pandjang sadjarie 4, radjangan djaé 1 sendok makan, laos
radjangan 1 sendok makan, garem 1 sendok makan, bawang
poetih 1 sendok besar, ketoembar en djienten njang soedah
die goreng kering, masing-masing 1 sendok makan ; lantas
die toembook of die giling sampe aloos. Kalook soedah, men-
tega 2 sendok makan, die goreng sama seré 3 potong, daon
salam 2 lembar en daon djerook poeroot 2 lembar: lantas
boemboe toemboekan tadie die tjampoerie sama gorengan
inie, abis die goreng lagie semoewa sampe koening. Kapan
soedah koening, die tarockie potong-potongan aijam, lantas

die goreng lagie sebentar:abis die tambahije aer panas, sam-
pe dagingnja aiiam tenggelem. Pengabissanja, die masak
sampe koeahnja amper sat, abis die taroekie aernja djerook
3 ; lantas die masak sabentar lagie, dingin die toetoop njang
baik.

120. Karé Pelémbang. (Palembangsche kerrie). Boemboe-
nja en masaknja, sama djoega kaija karé benggala No. 169.
Tjoema aer panasnja die gantie sama santen en aer djerook
die gantie sama aer assem.

171 Botok oedang (Garnalen botok.) Kemirie 2 sendok
besar, bawang merah radjangan 2 sendok, radjangan ba-
wang poetth 1 sendok, ketoembar 1 sendok, djienten poetih
1/, sendok thee, koenjit pandjang sadjentil. 2 potong, tras-
sie 1 sendok thee, die tjampoor, abis die toembook of die gi-
ling sampe aloos. Sasoedahnja, die tjampoor sama tjientja-
ngan oedang 1 piring, merahnja telor 2, santen 12 sendok
makan, en garem 1 sendok thee. Lantas sedia pientjoekan
daon pisang, en pientjook itoe satce-satoe die isie sama oe-
dang boembon inie, en sama seré belahan 2 potong, daon
djerook poeroot 1 lembar, bliembing assem 1 en lombok po-

bok potongan 2 potong. Kalook soedah, pientjooknja die
toetoop en lantas die koekoos. )

Sandenja tida maoe pake pientjook, djoega bole pake
mangkok japan.

172. Saté toesook. Ketoembar 1sendok makan, djienten
poetih 1 sendok thee, laos besarnja sakemirie, trassie 1 sen-
dok thee, koenjit bakar pandjangnja sadjarie sepotong, ba-
waug poetih 1 sendok makan, kemirie 2 sendok wakan,
bawano merah 2 sendok makan, die giling sampe aloos.
Abis die tjampoor sama daging sapie, potong-potongan sate,
1 pond, garem 2 sendok thee; lantas die rames njang koe-
wat. Kalook soedah, die masookken wadja, isie santen kla-
pa 1/,; abis die masak sama daon djerook poeroot 15 lem-
bar, seré pandjangnja sadjarie 3 potong; die masak sampe
stengah mateng en koeahnja tinggal separo. :

Assem 2 gegem, die remet sama aer sampe kentel; abis
die tjampoor sama masakan tadie, lantas die masak lagie
Sampe koeahnja tinggal sedikit. :

Sasoedahnja, daging itoe die soedjennie, lantas die pang-
gang en die tjieprattie sama lebihanja koeah tadie.

173. Karé laksa. (Kerrie laksa.) Radjangan bawang me-
rah 11/, sendok makan, kemirie 1 sendok makan, bawang
poetih 1 sioong, ketoembar 2 sendok thee, djienten Ppetlh
I sendok thee, laos 1 sendok thee, djaé 1 potong ketjil se-
alie, koelit djerook poeroot 2 potong, seré 2 potong ketjil
trassie bakar 1 sendok thee, lombok b, koenjit pandjang ste-
bgah diarie 1 potong; die giling sampe aloos. Kalook soedah,
die goreng sama minjak goerih; die goreng dalem kwalie,
Sama garem 2 seudok thee. Kapan boemboe inie soedah die
goreng koening, lantas’ die tjampoerie kaldoenja aljam 1.
Sasoedahnja aijamnja, (die masak en die potong-potong 1@—
bih doeloe,) die tjampoor sama kaldoe tadie en die tambahie
sautennja klapa 3/, lantas die wasak lagie sampe mateng

etool samoea.

Karé ipie die makan sama laksa en sambel-sambel No.
176 en 177, en daon kemangie sama telor die masak ente-
ro, belah 4.

174. Frekedelnja karé laksa. (Frikadel voor deze kerrie.)
Bawang merah 1 sendok makan, bawang poetih 8 sioong,




kemirie 1 sendok makan, laos 1 sendok thee, koenjit 1 po-
tong ketjil, trassie 1 sendok thee, ketoembar 1 sendok thee
djienten poetih /4 sendok thee, lombok 1 sendok thee pa-’
roeddan klapa 1/, en tjientjangan dodo mentoknja aijaym 1;
die tjampoor en die rames njang baik, ahis die tambahie
merahnja telor 2 en garem 2 ‘sendok thee. Kalook soedah
die bikin frekedel ketjil-ketjil, abis die goreng sama miniak
klapa. ; 3 :

bl P » Y, o A

175. Oedang goreng voor karé laksa. (Gebraden garnalen
7 i ]
;001_‘ deze kerrie.) Ocdangnja die koepas lebih doeloe, abis
»anjaknja 1 piring, die assem garem; lantas die goreng sa-
ma minjak goerih, sampe koening.

126. Sambel katjang voor karé laksa (Sambel katj
i 2 are 1g . (N atjang voor
deze kerrie.) Katjang  beras 4 sendok makan, die gboreng
kering; abis die toembook sama lombok 2, trassie 1 sendok

:)hee, garem 1 sendok thee en daon djerook poeroot 2 lem-
ar.

127.  Sambel seré voor karé luksa. (Sambel seré voor deze
kerrie.) Trassie bakar 1/, sendok thee, paroeddan seré 2
sendok thee besar, garem 1 sendok thee. lombok 2; die
toembook sampe aloos s:kalie. / 3

178. _Lul'isqnja kapé inie. (Laksa voor deze kerrie.) Lak-
sanja die bikin sepertie die toelissie die moeka inie, No. 156.

129.  Lapis benggala. (Bengaalsche lapjes.) Bawang poe-
tih 1 sendok makan, radjangan bawang 3 sendok makan
besar, pala 1 potong ketjiel; die giling sampe aloos.
Daging sapie 5 potong. die gosok sama boemboe tadie
sedikit; lantas die goreng saua minjak klapa. Kalook soe-
dah stengah mateng, die angkat; lantas boemboe njang be-
119011 die goreng, die goreny sama minjak inie. Saso'edarfmia.
die tambahie santennja 1/, clapa, en die taroekie daging
lapis tadie; lantas die tjampoerie trassie 1 sendok thee (di%
tjampoor aer lebih doeloe,) daon salam 2 lembar, daon dje-

rook 3 lembar en ketjap 1 sendok maks S
sampe kering. Jap 1 sendok makan. Abis die goreng

180. Sambel aijam of aijam doefi, Radiancan bawang
poetih 1 sendok besar, radjangan bawang éerih 3 sendok

besar, radjangan seré 1 sendok besar, radjangan djaé 1 sen-
dok besar, radjangan laos 1 sendok makan, ketoembar 1 sen-
dok makan, djienten 1 sendok thee, tjengksh boelet 5, pala
1 potong die tjampoor, lantas die toembook sampe aloos, abis
die goreng sama minjak klapa 1 sendok.

Ajjam moeda 1, die potong-potong, abis die goreng sama
minjak klapa ; kalook soedah koening, die goreng lagie sa-
ma boemboe tadie, lantas die tarookie kaldoe sakira-kira.

Pengabissan die tjumpoeric aer assem sama ketjap 1 sen-
dok makan, abis die goreng lagie sampe amper kering.

181. Sumbel ocedang. Oedang basah njang soedah die koe-
pas 1 piring, die goreng sama minjak klapa 4 sendok ma-
kan ; kalook oedaugnja soedah steng;ah mateng, die angkat.
Minjaknja die boeat goreng boemboenja, tapie die tambahie
1 sendok lagie. Boemboenja: radjangan bawang merah 2
sendok makan, die goreng sampe koening, abis die tamba-
hie radjangan bawang poetih 1 sendok makan, vadjangan se-
ré 1 sendok makan, radjangan laos 1 sendok makan, radja-
ngan lombok zonder bidjinja 1 sendok makan, koelit djerook
poeroot 3 potong, toemboekan lombok merah zonder bidjinja
1 sendok makan, aer trassie 1 sendok makan, aer assem 7
sendok makan, garem 2 sendok thee, santen 15 sendok ma-
kan; lantas die goreng sebentar, abis oedangnja die masook-
ken en die goreng sampe kloewar mienjaknja.

182. Sambel brandal. Lombok merah 10, die panggang
sebentar, abis die tjampoor sama trassie bakar 1 sendok ma-
kan, en kemirie 2 sendok ; lantas die oeleg of die gilng
sampe aloos. Kalook soedah, die goreng sama minjak kla-
pa 4 sendok makan en garem 2 sendok thee, sama aer dje-
rook nipis sedikit.

183. Sambel petis. Radjangan bawang merah 2 sendok
makan, die goreng sama minjak klapa 4 sendok mekan ;
kalook soedah rodo koening, die tambahie radjangan koe-
njit 1 sendok makan, radjangan seré 1 sendok makan, ra-
djangan laos 1 sendok makan, radjangan bawang poetih 1
sendok makan, radjangan lombok meral zonder bidjinja 1
sendok makan. Kapan soedah, die tjampoerie petis 11/, sendok
makan, santen 12 sendok makan, aer assem 7 sendok ma-




kan, en radjangan koelit djerook poeroot sedikit; abis die
goreng teroos sampe kloewar minjaknja.

184. Sambel badjak. Kemirie 40, bawang poetih rega 6
doeit, lombok 6 die toembook, en radjangan bawang merah
6; die toembook sampe aloos, sama garem en trassie sira-
sanja ; abis die goreng sama minjak.

185 Sambel banten. Aijamnja die potong-potong, abis
die goreng sama garem assem; seré 5 of 6 potong, lang-
koeas sedikit, djaé, ketoembar, djienten en bawang merah
sedikit-sedikit sadja die radjang, abis die goreng sama ge-
mook babie. Kalook soedah mateng, aijamnja die tarook,
lantas die tjampoerie aer assem, abis die masak lagie.

186. Sambel goreng oedang. Minjak 1 sendok besar,
lombok 2, bawang merah 4, bawang poetih sepotong en ga-
rem aloos sedikit, die goreng sama oedang ujang soedah die
koepas. Kalook soedah panas betool, die tjampoerie santen
kanil 1 mangkok thee, assem sepotong en goela djawa si-
stalie besarnja. Abis die masak sampe boeket koeahnja.

187. Sambel ketimoon. (Sambel van komkommers.) Ke-
timoonnja die radjang, abis die tarook die basie of die pi-
ring. Lombok 2, bawang merah 6 potong, bawang poetih
1, garem sedikit en kemirie 2, die giling sampe aloos. Abis
die goreng sama minjak 1 sendok thee, lantas die tambahie
tjoeka 1 mangkok thee, abis die masak. Kalook soedah boe-
ket, ketimoonnja die sicramie sama sambel inie.

188. Sambel meluka. Bawang poetih 1 sendok makan,
radjangan laos 1 sendok makan, radjangan seré 1 sendok
makan, trassie 3 sendok thee en bawang merah 30, die toem-
book sampe aloos, abis die goreng sama minjak klaps 3 sen-
dok makan. Kalook soedah, die tambahie toemboekan lom-
bok zonder bidji 2 sendok makan, en 3 sendok garem. Pe-
ngabissannja, die taroekie aer assem njang kentel 1 sendok
makan en santen 15 sendok makan; lantas die goreng sam-
pe kloear minjaknja.

189. Sambel goreng penganten. Radjangan lombok me-
rah zonder bidji 2 sendok makan en radjangan lombok
idjo, djoega zonder bidj, 11/, sendok makan; die masak sa-
ma aer garem. Kalook soedah masak betool; die angkat

en die tjoetjie sama aer tawar. Minjak klapa 4 s>nlok ma-
kan, die goreng sama radjangan bawang merah 1 sendok
makan, sampe stengah koening; abis die taroekie radjangan
laos 1 sendok makan, radjangan seré 1 sendok makan en
radjangan bawang poetih 1 sendok makan. Lantas die go-
reng sampe koening, abis lomboknja die masookken en ga-
rem 2 sendok thee. :

Kalook soedah, aer trassie 1 sendok makan, goela poetih
1 sendok makan, aer assem 6 sendok makan en saten 10
sendok makan, die tjampoor sama gorengan, tadi abis die
goreng sampe kloewsr minjaknja.

190. Sambel oedang. Radjangan bawang timcor. merah
1 ons, bawang poetih 1 lood en radjangan laos /0 lood,
die goreng sama minjak klapa 1 sendok makan; kalook soe-
dah koening, die tambahie radjangan lombok 2 sendok ma-
kan en die goreng teroos; lantas die tarockie oedang, njang
soedah die masak en die koepas 1 piring; abis die goreng
lagis. Trassie 1 sendok thee die tjampoor sama aer, lantas aer-
nja 1 sendok thee die tjampoor sama aer assem 1sendok makan,
garem 1 sendok thee, santen 7 sendok makan, daon djerook
2 lembar. ; )

Kalook soedah, die tjampoor sama oedang tadie en die
goreng, tapie djangan sampe kering.

191. Sambel oedang kering of éhie. Ebienja die toem-
book doeloe, abis die goreng sama minjak Kklapa, Kalook
soedah, boemboenja die tjampoor, tapie djoega die goreng
lebieh doeloe. Boemboenja sambel inie, sama djoega kaija
boemboenja sambel no. 190, tjoema die tambahie goela
djawa sedikit, en samoeanja die goreng sampe kering.

192. Pastei galingi. Radjangan bawang 1/, piring, radja-
tgan bawang poetih sedikit sadja, ketoembar 2 sendok thee,
djienten poetih 2 sendok thee, meritja item 2 sendok thee
en trassie 1 sendok thee, die tjampoor sama tjientjangannja
daging aijam 1, abis die gorepg sama minjak goerih. .

Kalook soedah amper stengah mateng, die tjampoerie
koenjit 1 potong ketjil, toemboekannja laos doewa potong,
seré pandjang sadjarie 2 potong, blimbing assem en garem
sarasanja; lantas die taroekie santennja klapa 1, abis die
masak sampe kering. Inie isienja.
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Korsnja njang die bikin, tepoong 1 poud, die rames sama
telor 4, mentega 2 sendok makan en aer sedikit. Kalook
soedah, die giling sampe tipis en die potong-potong boen-
der; lantas satoe satoenja die taroekie isie tadie, abis die

toetoop en die goreng sama minjak goerih, en mentega se-
dikit.

193. Petjel Ajjam. Aijam 1 die panggang; kalook soe-
dah mateng, dagingnja die soewir soewirie. Bawang me-
rah 9, trassie bakar i sendok thee, garem kasar 2 sendok
thee, kentjoor 1 potong ketjil, kemirie bakar 5, die giling
aloos; lantas die tjampoerie santen en aer djerook ; abis da-
ging soewiran tadie die 1nasookken.

194. Lodéh Saijoerannja, die potong-potong doeloe, abis
die tjoetjie njang bresih, en sedia aer die kwalie. Kalook
aer inie, die masak soedah medidie, lantas saijoerannja die
masookken : en kapan saijoerannja soedah mateng, lantas die
tarook boemboenja,

Boemboenja: radjangan bawang merah 3 sendok makan,
kemirie mentah 5, bawang poetih 2 sendok thee, radjangan
laos 1 sendok thee, radjangan lombok merah 2 sendok ma-
kan, trassie mentah 2 sendok thee, garem 2 sendok thee en
ketoembar 1 sendok sedeng, die toembook aloos. Boemboenja
inie, die tambahie lombok idjo 20 en santen kanil klapa 1,
abis saijoerannja sama daon salam, die masookken; lantas
die masak, abis die tambahie teempé potongan, en die adook
njang baik, djangan sampe petjah santennja.

Aernja bekas masak saijoeran itoe, djangan die pake,
moestie die boeang.

195. Saijoor gado-gado. Saijoerannja roepa-roepa (boong-
moeda, katjang pandjang, ketjipir, kool) die potong-potong
!/; djarie pandjangnja; lantas die masak sama garem sedi-
kit. Aernja voor masak moestie medidie betool. Kalook soe-
dah, saljoerannja die atoor die basie, abis sambelnja die
taroekie.

Sambelnja: bawang merah 10, bawang poetih 2 sioong,
kentjoor 1 potong ketjil, lombok 4, trassie bakar 1 sendok
thee, garem 2 sendok thee, die oelek, abis die goreng sa-
ma minjak klapa 1 sendok thee, sampe koening. Kalook

soedah, die tambahie santennja klapa 1, lantas die masak.
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196. Saijoor meneer. Boong mentah 1 piring, die ra-
djang, lantas die masak sampe ilang paitnja. Kalook soe-
dah, die masak lagie lain kwalie sama djagoong moeda, en
lombok idjo die belah doewa. Lantas die taroekie boemboe-
nja, abis die tambahie daon bajem.

Boemboenja: trassie mentah 1 sendok thee, die giling sa-
ma garem 2 sendok, bawang 1 sendok makan, kemirie men-
tall 4, temoe koentjie 1 potong en rendeman beras mentah
L sendok.

197. Karé laksa. Dodo mentoknja aijjam gemook, die
tjilentjang, abis die tjampoerie ketoembar 1 sendok thee,
djienten '/, sendok thee, meritja oloos 1 sendok thee, ga-
rem 1 sendok thee en telor 2; lantas die rames sama da-
gingnja en die bikin frekedel ketjil-ketjil. Kalook soedah
die goreng sama minjak klapa, sampe koening.

Ketoembar en djientennja die goreng kering lebih doeloe,
abis die giling sampe aloos. Lebihannja daging die masak
Sama aer, sampe mateng. Meritja 1/; sendok thee, ketoem-
bar 2 sendok fhee, djienten poetih 2 sendok thee, radjangan
bawang merah 2 sendok makan, bawang poetih b sioong,
kemirie 6, koenjit 1 potong ketjil, laos 1 potong ketjil, die
toembook sampe aloos; abis die goreng sama mentega 1
Sendok makan. Trassie sepottong die bakar, abis die rames
Sama aer sedikit; lantas aer inie, en santennja klapa 1, die
tjampoor sama boemboe tadie. :

Kalook soedah, dagingnja aijam tadie njang beloom die
Pake, die soewir-soewir; lantas kaldoenja en daging inie
Sama frekedelnja, die masookken, die tjampoor sama santen
oemhoe tadie: abis die taroekie garem 2 sendok thee, kem-
ang pala sepotong, seré sepotong, daon djerook poeroot 2
€mbar en laksa, njang soedah die rendem.

Sasoedalnja, die masak sampe mateng, lantas die ketjerie
aer djerook sarasanja.

Telor die bikin dadar njang tipis, lantas die iris-iris; te-
lor die masak, abis die belah 4; oedang die goreng, (Z(‘)]_l:
der lm«:li‘unizl:/dmm bawang en piterselie die radjang.) Ka
look soedah. satoe voor satoe die tarook atie-atie dalem of
atasnja karé inie; lantas die angkat.

198. Saijoor-gado gado Boong, ketjipir moeda, kool
k:ujcme; pandjang, kembang toerie, boros koentjie, lobak, daon
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katjang, daon kangkoong, boontjis, en taogé die potong-po-
tong; abis die masak sampe mateng betool; lantas aernja
die boewang. Sambelnja die bikin sendirie. No. 199, 203
en 201.)

199. Sambel assem of woenie. Lombok merah 10, garem
9 sendok thee, trassie bakar 2 potong, die toembook sama
assem of woenie; abis die adook sama petis oedang 1 sen-
dok thee en aer 1 gelas besar.

2060. Sambel klapa. Kentjoor 1 potong, bawang poetih 1
sioong, lombok merah 2, trassie bakar sepotong, garem 3
sendok thee; klapa 1 die bakar abis die parood en laos 1
potong, die toembook sama boemboe lain tadie.

201. Sambel kemirie. Bawang merah 20, bawang poe-
tih 2 sioong, laos 6 potong, ketoembar 1 sendok thee, ke-
mirie 15, kentjoor 1 potong, lombok 10, trassie bakar 1 po-
tong, garem en assem sepotong, die toembook aloos, abis
die goreng sama minjak klapa. Kalook soedah, die tjam-
poerie santennja klapa 1, abis die tomis.

202. Bébék die masak sama santen. Minjak goerih 2
sendok makan, die m-sak sampe panas; abis die kerdja go-
reng radjangan bawang 20, bawang poetih 2 sioong, koelit
djerook poeroot 2 potong en daon salam 5 lembar. Kalook
soedah die goreng sampe koening, lantas boemboe inie, die
tjampoerie; kemirie 5 die bikin aloos, ketoembar die goreng
kering 2 sendok thee, garem 2 sendok thee, die toembook
aloos, abis die tjampoor sama boemboe gorengan tadie. Sa-
soedahnja, bebek mateng die potong-potong, santennja kla-
pa 1, trassie bakar 1 potong en saringan aer assem, die
tjampoorken die sitoe, abis samoeanja die masak sebentar.

Pengabiessannja, masakan inie die olah die kwalie, lantas
die godog sama koeahnja.

203. Rawon. Radjangan bawang merah 10, radjangan
bawang poetih 1, garem 2 sendok thee, ketoembar 1 sen-
dok thee, radjangan koenjit 6 potong, trassie 1 sendok thee
en laos 1 potong ketjil, die toembook aloos, abis die goreng
sama minjak klapa. Daging potong-potong ketjil 2 pond
die masak, abis kaldoenja die tjampoor sama boemboe go-
rengan tadie; kalook soedah, die taroekie assem bakar 1

potong, radjangan lombok 6 keloewak 2, kemiri 1, daon
Lh.erook poeroot 3 lembar, daon salam 2 lembar, seré pan-
djapg sadjarie 2 potong; lantas die masak sama daging tadie
lagie, sampe koeahnja mateng betool.

204. Kiemlo. Bawang poetih 5 sioong, bawang merah
10, die radjang abis die goreng sama minjak klapa; kapan
Soedah mateng, die tjampoerie ketjap 1 sendok makan en
boeljonnja ajjam 1 njang gemook. Dada aijam inie die
ambil doeloe, abis die tjientjang aloos die rames sama telor
i garem en meritja sedikit; lantas die bikin frekedel ketjil-
k_efgll en die tjemploongken dalem boeljon tadie. Daging
Njang lain, djoega die potong-potong, lantas die tjampoor
Sama boeljon tadie; abis die tambahie rendeman laksa, dja-
moorkoeping tikoos, seledrie die potong-potong; piterselie die
botong-potong, bawang moeda, kool moeda, peultjis moeda,
€n meritja sedikit. Lantas die masak sampe mateng.

R05 Bébék 0. (makanan tjina.) Bébéknja njang gemook,
%1)15 die masak mateng en die potong-potong. Radjangan
boong moeda mateng 1 piring makan, radjangan bawang
Merah 4 sendok makan; radjangan bawang poetih 1 sendok
Makan, radjangan djaé djoega sabegitoe, die goreng sama
Minjak klapa !/, mangkok thee, sampe koening. Kalook
Soedah, bébek en boeljonnja die tjampoor; abis die tambahie

‘eritja aloos 1 sendok makan, ketjap !/, mangkok thee,

taoetjo 1/, mangkok; lantas die masak njang baik.

R06. Karé benggala. Ketoembar 1 sendok makan, djien-
ten 1 gendok makan, koenjit bakar pandjang sadjarie 4
Dotong, bawang poetieh 2 sioong, radjangan bawang merah
o sendok makan, radjangan lombok 2 sendok makan, die
8iling aloos; abis die goreng sama minjak klapa 1 sendok
_tl.l.ee‘ Kalook soedah, die tambahie boeljonnja ajjam 1, sama
damnja sekalie; abis die masak sama daon djerook poeroot
1:' em.barren daon salam 2 lembar; lantas die ketjerie aer-
Ja djerook nipis 2 of 3, atawa die taroekie bliembing assem.

I)O;g(?lf& ‘lfélfék_ miso. (Eend met miso.) B(abék_nja die potong-
11'161"t1f’4d “us qu3 masak stengah mateng. Radjangan bawang
(iaé( 5 sendok makan, bawang poetich 1 sendok thee, en
niakan §fﬁ11d91{ thee, die goreng sama mentega 1 sendok

, sampe koening. Kalook soedah, miso 4 sendok ma-
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kan, die bikin aloos sama boeljon; lantas boemboe tadie die
taroekie goela pasir 1 sendok makan; abis beébéknja en kal-
doe njang beloon die pake sama miso en boemboenja, die
tjampoor en die masak mateng. Kalook soedah moelal ma-
teng, die taroekie aer djerook; en kapan trada aer djerook,
bole pake aer assen. Begitoe djoega bole pake aijam kalook
tida ada bébek.

205, Sangera bandang aijam of diging. Ajjamnja die ma-
sak mateng, abis die potong-potong ketjil. Paroedan klapa
1/, meritja 2 sendok thee, djienten poetieh 2 sendok thee,
ketoembar 2 sendok thee, anggoor merah 3 sendok besar,
hawang poefieh 3 sioong, laos 6 potong ketjil, koenjit pan-
djangnja sadjarie 2 potong die goreng kering; abis die
bikin aloos, lantas die goreng sama minjak goerih 3 sen-
dok makan. Kalook soedah mateng betool, lantas aijamnja
die masookken, abis die goreng sampe koening.

Trassie 1 sendok thee, die remet sama aer sedikit, sama
aer assem, die tjampoor sama gorengan tadie; abis die tam-
bahie boeljonnja aijam tadie, santennja klapa 1, seré pan-
djang sadjarie b potong, daon salam 4 lembar, daon djerook
poeroot 3 of 4 lembar en garem sarasanja. Kalook soedah
die masak sampe boeket koeahnja.

209.  Podomoro aijam of daging. Aijjamnja die potong-
potong, lantas die masak mateng; abis die taroekie daon sa-
Jam 4 lembar en daon kool, radjangan of daon tjermé 1
piring, lantas die masak mateng, en die tambahie boemboe-
nja. Njang die pake voor boemboenja: koentjie 2 potong,
kentjoor 2 potong, bawang poetieh b sioong, bawang merah
6 sendok, laos 6 potong ketjil, kemirie 7, meritja 2 sendok
thee, djienten poetieh 2 sendok thee, ketoembar 4 sendok
thee, tjabé bakar 1, die toembook aloos, lantas die tjampoor
sama masakan tadie. Pengabissan die taroekie santennja
klapa 1, en garem sarasanja.

210. Saijoor lemeng. Kentjoor 2 potong ketjil, laos b
potong ketjil, ketoembar 1 sendok thee, kemirie bakar 5
bidji, lombok 12, bawang poetieh 4 sioong, bawang me-
rah 20, paroeddannja klapa '/,
giling aloos, lantas die goreng sama minjak goerih 1 sen-
dok makan en die taroekie garem sedikit

trassie bakar sapotong, die

Santennja klapa njang soedah die peres sekalie, die masak;
Jang 1djang, i3 ang mentah. Abis die tjam-
poerie hoemboe tadie en die taroekie santen; lantas die ma-
sak sampe kloear minjaknja, abis saijoerannja die masook-
]\'f—'n dengen lebihannja santen. Kalook m,xmln"h, die masak la-
gie. abis die taroekie kroepook goreng.

; 211. Saté toesook balie. Bawang merah 12, kemirie 45
a0s, seré, koenjit pandjangnja sadjarie, djaé sedikit, bawang
poetieh 1 potong, ketoembar 2 sendok thee, djienten poetih
I].S(']?‘lmk thee, radjancan lombok 2, garem 2 sendok thee,
‘1,1»:1(‘ ! potong, assem I potong, en daon djerook 2 of 3
n‘{{mhzu: <‘1w oiling “]“.f””‘: abis <|1.v rames sama potongan da-
ging sapie 1 pond of sama daging aijam, njang soedah die
{«'mlvm sama santennja klapa 1; lantas die soedjennie en die
‘llakm'. Kalook bakar, tempo-tempo die siramie menjak kla-
a. .

_212. Boendoe-Boendoe, Ajjam 1, die potong-potong ke-
;‘,”]" abis die masak sama aer sedikit, assem 1 sendok ma-
Xan, garem kasar !/, sendok makan, seré pandjang sadjarie
° potong en radjangan laos. Kalook masak, aernja soédah
’I‘"‘('!rlih. lantas boemboenja die angkat en ;Li,iu‘mni'n die 2o-
r'eng sama minjak klapa; abiz die tjampoerie meritja 2 sen-
dok thee. en santennja klapa 1. Sasoedahnja, etiimh inie die
Masalk sama santennja, sampe koeahnja kering. '

. 213. Beébék keras. Beébéknja njang gemook, lantas die
1"‘{‘ sama tjientjangan rempelo atinja, meritja 1 senkok thee,
3;;},:?, Jlm.\‘w'n(luk V\'h{w. ketjap 1 sendok nm‘kzm: ;.\01"‘\‘('*(1}'1\'it, en
‘li:ﬁl.(;d { ,~‘<'1_1<1ul\ malkan. J\;l]m)]i. soedah bebeknja die men-
\ , mana njang 11*‘||4w]\';i, abis die panggang pake sapit.
Apinja die blakangnja bébek abis bébeknja die kepjokie sa-
?m sons mentega melélé, die tjampoerie ketjap 1 sendok en
aer fl,](‘]'ur)k. : ;

1_])1(‘ bawahnja hebek die taroekie basie kasar, voor tada-
€ sousnja njang melélé.

(3] - e » . . .
<14, l’icm_i'.mg‘ kloewak. Aijam 1 of daging sapie atawa

] n aie potong 1:1»\{“\‘;’} ahbls dle ?Ui?ﬁdl\, sama aer

W'd»uul en garem, sampe dapet hoeljonnja njang keras. Ba-
N2 merah radjangan 4 sendok makan, bawang poetieh 10
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sioong, koenjit pandjang sadjarie 2 potong, laos irissan 10
potoug, lombok 10 die radjang, die goreng sama minjak kla-
pa 2 sendok makan, sampe koening. Kalook soedah koe-
ning, die tambahie aernja assem 1 sendok makan, en trassie
mentah 1 sendok thee, sama aer. Sasoedahnja, die tjampoe-
rie ajjamnja sama boeljonnja; abis die taroekie kloewak 4
en die masak njang baik. Kalook maoe, djoega bole die ta-
roekie potongan boontjis en daon kool

215. Sapit. Ajjam 1 of daging 1 pond, die masak sama
aer en garem, en toelangnja aijam die tjaboettie samoea.
Bawang merah 4 sendok makan, bawang poetieh 14 sioong,
die potong aloos, abis die goreng sama mienjak klapa 2 sen-
dok, sampe koening. Kalook soedah, trassie 1 sendok thee,
en assem 1 sendok makan, die tjampoor sama aer, lantas die
djadiken satoe sama bawangnja. Sasoedahnja, djienten 2
sendok thee, ketoembar 4 sendok thee, meritja 4 sendok thee,
garem 1 sendok thee, die toembook aloos. lantas die tjam-
poor djoega sama bawang tadie. Klapa !/, die parood, abis
die goreng kering en die toembook aloos, lantas die tjam-
poor sama bawang tadie. '

Kalook soedah, aijjam en kaldoenja, die masak sama san-
tennja klapa 1/,; die masak sebentar, lantas dagingnja die
angkat, abis die tjepifti sama soedjen belahan. Kalook soe-
dah, die panggang, lantas die tarook die besie en die siera-
mie koeah; koeahnja biar boeket betool.

216. Saté toesook. Daging 1 pond, of dagingnja aijam
1, die potong-potong. Bawang merah 2 sendok makan, ba-
wang poetih 8 sioong, kemirie 4, djaé potongan 2 potong,
potongan laos 8 potong, lombok 2, koenjit pandjang sadja-
rie 1, ketoembar 2 sendok thee, djienten 1 sendok thee. ga-
rem 2 sendok thee, trassie 1 sendok thee, kentjoor 1 potong
ketjil en goela djawa 1 potong ketjil, die toembook aloos,
abis die tjampoor sama assem 1 -sendok makan, die tjam-
poor aer doeloe.

Kalook soedah, dagingnja die toembook of die rames he-
tool sama boemboe inie, en lantas die tambahie santennja
klapa 1/,.

Sasoedahnja, dagingnja die soedjennie en die panggang;
sebentar-sebentar die siramie sama koeah boemboe tadie.

212. Déndéng Daging 4 pond die potong tipis-tipis. Ke-
toembar 2 sendok makan, djienten 1 sendok makan, bawang
poetih 4, laos pandjang sadjarie, garem 2 sendok makan,
assem 2 sendok makan, die toembook aloos; abis die rames
hjang koeat sama dagingnja lantas die djemoor.

Déndeéngnja enak die bakar, die goreng sama minjak kla-
pa, of die bakar doeloe, abis die toembook, lantas die go-
reng.

R18.  Boemboenja mangoet. Lombok 2, kemirie 2, radja-
Igan bawang merah 2 sendok makan, bawang poetih 4
Sloong, !aos irissan 3 potong, trassie 1 sendok thee, ken-
tjoor 1 potong ketjil, ketoembar 2 sendok thee, garem 1 sen-
dok thee, die toembook aloos; abis die tambahie klapa, lan-
tas die toembook lagie. Kalook soedah, diz tambahie san-
tennja klapa 1/, en telor 2; lantas die taroekie ikannja en
d}e pientjoekie daon pisang of die tarook die mangkok; abis
die koekoos sanpe mateng.

. Kalook ikan panggang njang die paké, trada bole die
tjampoerie telor, en boemboenja die masak lebih doeloe sa-
a santen.

219. Boemboe karé. Ketoembar 1 sendok makan, djien-
ten !/, sendok makan; die goreng sampe kering; beras 1 sen-
0k makan die goreng koening; abis die tjampoor lantas die
Otmbook aloos. Kalook soedah, die tambahie koenjit, njang
Soedah die toembook aloos, 1 sendok thee, garem sedikit.
Kalook maoe die simpen lama, boemboe inie die tarook
die botol en die toetoep njang baik.

R20. Sambel assem. Assemnja 1 piring en goela djowa,
2 of 3 potong, die masak sama aer 2 of 3 glas besar, sam-
De alpes: Lombok 2, bawang 2 en garem sedikit, die oelee
31_008; abis die tjampoor sama assemnja. Kalook soedal?,
tlf saring sama irig-irig, abis die masak lagie, sampe ken-
&l betool. Sambel inie bole die simpen sawpe 3 of 4 arie.

221. Ajjam die goreng sama tepoong. (Kip in meel ge-

g‘ikken.) Afjam 2, die potong-potong; abis die masak ste-
1gah Mateng. Teler 2 die keplok, abis die tjampoerie tepoong
L pond; meritja, garem, pala en kembang pala sedikit; lan-

S die taroekie hoeljonnja ajjam tadie. Ajjamnja die tjem-
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ploongken sitoe, abis die goreng sama mentega en oemook
babie. Mentega en gemooknja, die bikin medidi doeloe.
to) D )

222 Botok djawa pake kool Banda. Lombok 2, klapa !/,
radjangan bawang 2 sendok, bawang poetih 4 sioong, laos
3 iris, kemirie 2, ketoembar 2 sendek thee en trassie 1 sen-
dok thee, die goreng kering, abis die toembook aloos.

Garem 2 sendok thee, santen kaneel klapa !/, en telor 1,
die kerdja slimoetie ikannja.

Daon kool banda die radjang aloos, abis die rames sama

garem; lantas die peres sampe abis aernja.

Kalook soedah, sedia pintjook; lantas pintjook inie die isie
lebili doeloe, daon kool banda abis ikan en pengabisgannja
boemboenja; lantas pintjookkannja die bitingl en die koekoos
sampe mateng isienja.

223, - Boemboe kering voor karé. Ketoembaa 1 mangkok
thee, djienten !/, mangkok thee, meritja '/, mongkok thee,
pawang poetih 2, bawang merah 2 mangkok thee, lombok
toemboekan 1 mangkok thee, laos 1/; mangkok thee, daon
djerook poeroot 2 lembar, toemboekan sere 1 mangkok thee,
en koenjit 1 mangkok thee, die radjang aloos, abis die dje-
moor. Kalook soedah, die goreng, lantas die toembook aloos,
abis die simpen die botol, en die foetoop njang baik.

Lombok tadie djangan die tjampoor, kalook boemboe njang
lain beloon die goreng en die toembook.

Kalook maoe bikin karé en pake aijjam 1, boemwboe tadie
tjoema tepake 2 sendok makan; abis die goreng sama men-
tega sedikit, lantas die tambahie aernja djerook 2, santennja
klapa !/, kaldoe sedikit en garem.

924 Boemboe kering voor saté toesook. Ketoembar '/,
mangkok thee, djienten !/, mangkok thee, daon djerook poe-
root H lembar, koenjit 1 mangkok thee, seré 1 mangkok
thee, bawang poetih 1 mangkok thee, bawang merah 3
mangkok thee en lombok 20, die djemoor doeloe, abis die
ooreng kering; lantas die toembook aloos. Lomboknja dja-
ngan die goreng.

Kalook maoe bikin saté, njang die pake, voor 1 aijam of
9 pond daging, 3 sendok makan; die tjampoerie kemirie H
en santennjan klapa !/

225, Boemboe kering voor sambel goreng. Laos 1 mang-
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kok thee, bawang merah 3 mangkok thee, bawang poetih
!/, mangkok thee, lombok 50 die radjang, abis die djemoor.
Kalook maoe bikin sambel goreng ; die ambil samaoenja abis
die goreng doeloe. '

Kapan soedah die goreng die tjampoerie aer asem en aer
trasie, santennja klapa !/, garem sedikit en oedang njang
soedah die koepas 1 piring of daging samaoenja.

226. Boemboe kering voor saté pentool. Radjangan ba-
wang merah 3 mangkok thee, radjangan bawang poetih 1/,
mangkok thee die djemoor kering, abis die goreng kering ;
la_l_ltas die tjampoor sama ketoembar 3 sendok makan en
djienten 2 sendok makan; kalook soedah die toembook aloos.
Kalook maoe bikin saténja, boemboe inie njang die pake 8
sendok voor aijam 1 of daging 1 pond. Boemboenja tadie,
die goreng sama minjak klapa 1 sendok makan, abis die
tjampoor santennja klapa !/;, asem 1 sendok makan en tras
Sie mentah 1 sendok thee. Kalook soedah die masak sampe
kente!, abis die dinginken.

Dagingnja die tjientjang en die toembook aloos doeloe ;
abis die tjampoor sama santen tadie en die tambahie me-
fahnja telor 3 en garem sakira-kira. Kalook soedah, die bi-
kin frekedel lketjil-ketjil, besarnja satelor die soedjennie; lan-
tas die panggang en die siramie poetihnja telor 3 tadie. Te-
101'11_]& die keplok doeloe sama santen sedikit.

227. Doefi asé. Bawang merah radjangan 3 sendok ma-
an, bawang poetih radjangan 1 sendok makan, lombok
fadjangan 2 sendok makan, temoe koentjie paroeddan 1
Sendok thee, koenjit 1 sendok thee, djaé 1 sendok thee, laos

sendok makan die goreng sama minjak klapa 2 sendok
Sampe kering. Kalook soedah, die tjampoerie aljam potong-
Potongan, lantas die goreng sampe mateng aijémn]'a. Tra~
Sle mentah 1 sendok thee, asem 1 sendok makan die tjam-
{)001‘ sama aer 4 sendok makan; abis die oenjet die irig-irig,
antas dje tjampoor sama aijamnja.

Sasoedahnja, daon djerook poeroot 2 lembar, daon salam

embar, seré pandjang sadjarie 2 potong en koelit djerook
Doeroot 2 potong, die goreng kering; abis die tjampoerie
Setlap 2 sendok en santennja klapa '/;; lantas die tjampoor
4la aljjam tadie en die masak samoea sampe kering.
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228, Nasie ajjam. Aijamnja njang gemook, die masak
sama santennja klapa 1, die peres 2 kalie, en die tjampoe-
rie garem 2 sendok thee sama kaijoe manis 1 potong. Be-
ras poetih 2 katie die adang sampe setengah mateng, abis
die aleh die kwalie. Kalook soedah, die tjampoerie boeljon-
nja aijam tadie, abis die adook, lantas die bikin dingin.
Kapan soedah dingin, die masookken lagie die koekoesan
lantas die adang lagie sampe mateng.

Ajjamnja die masak lagie sama santen, en kalook soedah
mateng betool, die angkat en die tarook die basie; abis die
toempangie sama nasinja.

229. Piendang sranie. Radjangan bawang merah 2 sen-
dok makan, bawang poetih radjangan 1 sendok makan, lom-
bok bakar zonder bidjie 2, lombok mentah dengen bidjinja
2, koenjit radjangan 1 sendok makan, radjangan laos 2 sen-
dok makan, die goreng sampe koening sama minjak klapa
1 sendok makan; abis die tambahie aer trasie en aer asem;
aer inie die saring irig-irig doeloe Kalook soedah, aijam
1 of daging 1 pond, die iris-iris of die potong-potong, lantas
die masak sama daon djerook 4 lembar. seré pandjang sa-
djarie 2 potong en garem. Sasoedahnja, daging inie die
tjampoor sama boemboe tadie, abis die goreng sampe koe-
ning, lantas die taroekie boeljon.

230. Sambel goreng telor. (Eijeren sambel goreng.) Telor
8, die bikin mata sapie abis die tekook, merahnja die da-
lem. Radjangan bawang merah 3 sendok makaun, radjangan
bawang poetih 2 sendok, kemirie toemboekan 5, radjangan
laos 1 sendok thee, lombok radjangan 2 sendok makan, die
goreng sama minjak klapa 2 sendok makan; sampe koening.
Trasie mentah 1 sendok thee, en asem 1 sendok makan,
die tjampoor sama aer; abis die tjampoor sama boemboe ta-
die en die tambahie garem sarasanja, sama santennja klapa
1/,. Kaloook soedah, mata sapienja die masookken.

231. Nasie goreng boemboe. Aijamnja njang gemook,
die masak sama aer, kembang pala 10 lembar, meritja poe-
tih 4 sendok thee, tjengkeh boelet 4 sendok thee en garem
1 sendok sedeng. Beras poetih 2 katie, die adang sampe
setengah mateng; sbis die angkat en die tjampoor sama aer
aijam tadie; lantas die dinginken. Kalook soedab, die adang

lagie sampe mateng. Aijamnja die goreng mentéro sama
mentega; abis nasienja djoega die goreng setengah koening,
lantas aijamnja die tarook die basie. Kalook soedah, aijam
Inie die oeroegie sama nasie goreng tadie, en die atasnja,
die taroekie gorengan radjangan bawang merah 1 piring,
en daon kemangie sekira-kira. Telor sasampenja, die masak
mateng, lantas die belah 2, en die goreng sama mentega;
abis die belah 2 lagie sekalie, lantas die toto sapinggirnja basie.

232. Nasie keboelie. Seré pandjangnja sadjarie 3 potong,
pala 3 potong, meritja poetih 1 sendok makan, tjengkeh 1
sendok sedeng, poetjook sadjarie pandjangnja 1 potong, klabet
2 sendok thee, kaijoe manis pandjang sadjarie 2 potong, daon
djerook poeroot 10 lembar, die masak sama aer en afjam 1
njang gemook.

Beras 2 katie die adang setengah mateng, abis die ang-
kat en die adook sama aer en boemboenja aijam tadie; lan-
tas die dinginken en kalook soedah dingin, die masak lagie
Sampe mateng. Aijamnja, die potong 8, abis die goreng
Sama mentega sampe koening. Kalook soedah, aijamnja die
tarook die basie en die toetoepie sama nasie tadie. Ping-

8irnja basie, die taroekie telor, die masak lebih doeloe, abis
die goreng.

233. Kare pedoetjie. Lombok 3 sendok makan, laos iris-
san 3 potong, djaé irissan 3 potong, ketoember 2 sendok
thee, djinten 1 sendok thee, die goreng kering, abis die
toembook aloos sama garem 5 sendok makan. Kalook soe-
dah, die tambahie paroeddan koenjit 1 sendok makan en
Santennja klapa 1; santen koenjitnja die saring lebih doeloe.

apan soedah die saring, lantas die masak, en kalook san-
ennja moelai medidie, lantas aijamnja die potong-potong en
die masookken; abis die masak sampe mateng.

Pengabiessannja, kalook soedah ampir mateng, die tjam-
Poerie telor setengah mateng mentero 4.

A R34. Giembal oedang. (Gnrn_alen koekjes om bij de rijst
¢ eten.) Oedang meutah 1 piring, santen 3 mangkok thee,
ti“flto.embar 2 sendok thee, bawang merah 10, bawang poe-

2 sioong, laos sa’iris en garem 2 sendok thee, die toem-
00k aloos; abis bie tjampoor sama areroot 1 mangkok thee.
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Kalook soedak, die tjampoor sama oedang en santen tadie,
abis die taroekie tjientjangan daon bawang moeda en die

goreng.

235. Ketan boemboong. Beras ketan 2 katie die rendem
aer 1 harie satoe malem. Kalook soedah, sedia kwalie tem-
baga njang tjioot lehernja en bamboe pandjangnja '/, elo.
Bamboe inie, die isie sama ketan tadie, tetapie djangan sam-
pe penooh; setengah sadja, en kalook aernja die kwalie
soedah medidie, bamboenja die masookken dalem kwalie.
Kepalanja bamboe itoe biar die loear kwalie en bawahnja
die toetoop sama batok njarg die bolongie.

Kalook ketan inie die masak begitoe, soedah kloear koe-
koosnja, lantas bamboenja die toetoop moelootnja. Kalook
soedah mateng, die makan sama sambel no. 236 en 237.

236. Sambel boebook. Oedang kering of ébi 1 piring,
die toembook aloos. Trasie bakar 1 sendok thee, kentjoor 1
potong ketjil, bawang poetih 5 sioong, Jombok 8, daon djerook
poeroot 2 lembar, djoega die toembook aloos ; abis die tjam-
poor sama oedang tadie, en die toembook lagie.

237. Sambel katjang beras. Katjang 1 piring die goreng
kering, abis die tarook die irig-irig lantas die siramie aer.
Trasie 1 potong, lombok 3, kentjoor 1 potong, daon djerook
poeroot 2 lembar en garem 2 sendok thee, die toembook
aloos; abis die tjampoor sama katjang tadie en die toem-
book sampe aloos semoea.

238. Petis oedang. Oedang die tjoetjie njang bersih lantas
die masak sama aer panas die dalem koekoesan. Kalook soe-
dah mateng betool, die angkat en die djemoor. Kalook soe-
dah kering, koelitnja oedang itoe die toembook sampe djadie
boeboor; abis die masak sama aer bekas masak oedang tadie.
Bolenja masak, sampe abis aernja en kliatan petisnja.

239. Karé oedang basah. (Kerrie van versche garnalen.)
Oedangnja mentah 1 piring, die koepas; koelit sama kepa-
lanja die toembook, abis die peres aernja.

Bawang merah 3 sendok makan, koenjit 2 potong (pan-
djang sadjarie,) bawang poetih 7 sioong, ketoembar 2 sen-
dok thee, djicuten poetih 1 sendok thee en lombok 10 die
giling aloos, lantas die goreng sama minjak goerih 1 sen-

dok makan. Kalook soedah mateng betool, lantas oedang,
aer oedangnja en santennja klapa 1 die tjampoor sama boem-
boe tadie; abis die tambahie aer sasampenja en garem; lan-
tas die godok lagie.

240. Botok oedang. (Botok van garnalen.) Kemirie 05,
lombok zonder bidji 2, bawang poetih 4 sioong, bawang
merah 3 sendok makan, ketoembar 3 sendok thee, trasie
L potong, kentjoor 2 potong, klapa !/, die parood, die toem-
book aloos abis die giling. Kalook soedah, die tambahie
oedangnja 1 piring thee, telor 1, garem aloos 2 sendok thee
en santennja klapa /5 lantas die pintjookie. Satoe pintjook
die tarookie koelit djerook poeroot sepotong en daon salam
Sepotong; kalook soedah, die koekoos of die masak pake
1a_ng‘seng. Kalook tida maoe mientjookie, mangkok sadja
Djang die pake.

241, Nasie oelam. Beras 2 katie, en ketan !/, katie die
Yampoor; abis die toembook poetih, die tjoetjie en die adang.
Aer adang itoe biar medidie betool doeloe, abis baroe ma-
Sookken terasnja. En lagie die djaga, djangan sampe koe-
Oesannja kena aer; begitoe djoega toetoopnja njang baik.
Kalook nasinja soedah setengah mateng, lantas die tarook
die pengaron, abis die siramie aer soepaija mekar. Sasoe-
dahnja die tjampoerie santen kanil klapa 1, ketoembar 4
Sendok thee en djienten poetih 2 sendoi thee. (Ketoembar
0 djientennja die goreng kering; sbis die toembook aloos
doeloe.) / :

Kalook soedah, nasinja die adang lagie sampe mateng, lan-
tas die angkat; abis die tjampoerie gorengan oedang kering
Piring thee, gorengan dendeng die radjang aloos ) piring
€e, gorengan bawang radjangan 1 piring thee, en klapa die
Potong aloos-aloos djoega sabegitoe. Kalook soedah nasinja
2}12 tarook die basie en die toetoepie sama dadar die radjang
0s. '

" ~42. Soedie voor orang njang baroe beranak. Ketoembar
Sendok thee, djienten 2 sendok thee, laos 8 iris, bawang
gofml 1‘9 sioong, bawang merah 4 sendok makan, meritja
ab;?&loa thee en klabet !/, sendok thee, die goreng kering
le toembook aloos.
alook maoe die pake, 1 sendok makan, sampe; abis die
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tjampoor sama garem sarasanja en asem bakar 1 potong,
lantas die masak sama aer.

243. Karé djawa. (Javaansche kerrie.) Bawang merak
3 sendok makan, bawang poetih 7 sioong, laos 3 iris, ke-
mirie 4, koenjit bakar 2 potong padjang sadjarie, trasie 1
sendok thee, lombok 9, ketoembar 2 sendok thee, djienten
2 sendok thee, die giling aloos; abis die goreng sama mi-
njak goerih, (djangan telaloe kering.)

Aijam 1 die potong-potong, lantas die goreng sama boem-
boe tadie; abis die taroekie santennja klapa /s bliembing
asem en garem sarasanja.

244. Karé sodie. (Kerrie sodie.) Ketoembar 2 sendok
thee, djienten 1 sendok thee, meritja 1 sendok thee, koenjit
pandjang sadjarie, kemirie 3, die giling aloos, abis die go-
reng sama minjak klapa 1 sendok makan en gorengan ba-
wang merah 2 sendok makan. Aijam 1 die potong-potong,
abis die masak en lantas die tjampoor sama boemboe tadie
en boeljou sasampenja; kalook soedah die tambahie bliem-
bing asem en garem.

245. Karé pedes. (Héete kerrie.) Djaé 3 iris, laos 3 1ris,
koenjit pandjang sadjarie 8 potong, lombok 3, radjangan
seré 2 sendok makan, gorengan ketoembar 2 sendok thee,
gorengan djicnten 1 sendok thee, die giling aloos, abis die
goreng sama minjak klapa 1 sendok makan. Kalook soe-
dah, die masoekie boeljon afjam 1, dagingnja aijam 1, die
potong-potong, boontjis en garem sarasanja lantas die ma-
sak.

246. Karé sekoe. (Kerrie sekoe.) Koenjit pandjang sa-
djarie 9 potong, ketoembar gorengan 2 sendok thee, djien-
ten gorengan 1 sendok thee, bawang merah 2 sendok makan,
beras die goreng sampe koening 1 sendok makan en me-
ritja 1 sendok thee. Boemboe inie, die giliug aloos, abis
die goreng sama mentega 1 sendok makan.

Aijam 1 die potong-potong, abis die masak, lantas sama
aernja sekalie, die masak sama boemboe tadie, sampe koe-
ahnja boeket, en die taroekie garem sedikit.

247. Karé van Spal. (Van Spal kerrie) Radjangan ba-
wang merah 3 sendok makan, die goreng sama mentega it

sendok, sampe koening moeda; abis die tarook pinggirnja
Wadja, biar djangan sampe dingin. Lombok 8, koenjit pan-
djang sadjarie 2 potong, ketoembar 2 sendok thee en djin-
ten 1 sendok thee, die giling aloos abis die goreng sama
lentega bekas goreng bawang tadie. Kalook boemboe inie
foedah mateng, die tjampoerie potongan aijam 1, aer asem
/s mangkok thee, santennja klapa !/, garem sarasanja en
awang goreng tadie; abis die masak sampe mateng betool.

”48. Karé pastei. (Kerrei pastei.) Aijam 1 die potong-
Potong; bawang merah radjangan 2 sendok makan lombok
6 die radjang en koenjit 2" potong, die giling aloos. Semoea
e, die djadiken satoe en die masak sama garem sasam-
Penja sampe mateng, sampe boeket koeahnja.

R49. Tomis tahoe. Tahoe die potong-potong aloos 4 sen-
dO]_& makan, die goreng sama minjak klapa sampe mateng;
abis die angkat en die dinginken. {

Radjangan bawang merah 2 sendok makan, radjangan

awang poetih 2 sendok thee, radjangan djaé 2 sendok thee
Sle.goreng sama minjak bekas goreng tahoe tadie. Kalook
edah koeuing, die tjampoer sama tahoenja, ep die tamba-

!¢ daon bawang moeda 3 sendok makan, koetjai 3 sendok

Ezltian, ~seldrie 3 sendok makan en taogé 1 piring thee;

4 k“'ls die goreng sebentar en die tambahie taotjo 1 sendok
akan, ketjap 2 sendok makan, telor die keplok njang baik
en boeljon sedikit. £

fa200' Karé kalkutta. Bawang merah 3 sendok makan,
..W‘dng‘ poetih 3 sioong, djaé 4 iris, lombok 6, koenjit pan-
Jailzig sadjarie, tjengkeh 4 bidjie, ketoembar 2 sendok thee,

e kemoegggqe_ 1 sendok thee, gorengan beras kering 1 sendok
aI an, die gilivg aloos, abis die goreng sama santen,

= Kalook soedah, die taroekie dagingnja aijam 1 en santen-

nJ'd klapa 1; abis die masak sampe boeket koeahnja. Garem-
Ja sakira-kira.

gOKapan maoe die tarook die medja, karé inie die taroekie
fengan bawang radjangan lebih doeloe,

.3 v
W;I;’;- Karé frekedel. Bawang merah 2 sendok makan, ba-
Oreg@poetlh 3 sioong, djaé 3 iris, die giling aloos abis die
g sama minjak klapa 1 sendok makan,
awang merah radjangan 3 sendok makan en radjangan
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lombok 6, die njanja, abis die tjampoor sama boemboe tadie.
Asem 1 sendok makan die oenjet sama aer, abis lantas die
saring, en die masak sama santennja klapa 1 en seré 3
potong. '

Aijam 1, dodo mentoknja die bikin frekedel ketjil- ketjil,
en dagingnja njang lain die goreng sampe koening, abis die
tjampoor sama boemboe tadie en koeah santen, en die tam-
bahie garem sedikit.

252, Sambel goreng lombok. Lomboknja 30, zonder bi-
djie, bawang meral 1 sendok makan, bawang poetih 4 sioong,
laos 4 iris, trasie mentah 1 sendok thee, goela djawa 1 sen-
dok thee, die giling aloos, abis die tambahie garem. Kalook
soedah, die goreng sampe mateng, Ssama minjak 1 sendok
makan; lantas die tjampoerie santennja klapa 1. (Asem
satelor aijjam die rames sama santen tadie, abis die saring.)
Kalook soedah, die masak teroos sampe kering.

253. Pangék padang. Bawang merah 15, lombok zonder
bidjinja 15, bawang poetih 8 sioong, koenjit pandjang sa-
djarie en garem 3 sendok thee, die giling aloos. Kalook
soedah, die tjampoerie santennja klapa 1, seré 3 potong, abis
die masak, tapie oedek njang baik, djangan sampe santennja
petjah. Kapan soedah sampe kentel of boeket, die tjampoerie
aer djerook !/, gelas besar en ikan kakap 3 potong. Kalook

trada kakap, lain ikan djoega bole pake.

254. Karé padang. Lombok zonder bidjie 15, bawang me-
rah 15, bawang poetih 3 sioong, koenjit pandjang sadjarie,
garem 3 sendok thee, die giling aloos. Kalook soedah, die
tjampoerie santennja klipa 1 en aijam potongan 1, abis die
masak. Kapan soedah mateng, die tambahie aernja djerook
nipis en djangan brentie oedek.

255. Podomoro taogé. Ketoembar 1 sendok thee, koenjit
1 potong, kentjoor 1 potong, laos 1 iris, bawang poetih 8
sicong en bawang merah 2 sendok makan, die giling aloos
abis die masak sama santennja klapa 1/;. Kalook soedah
masak betool, die tambahie radjangan lombok 2 sendok ma-
kan, daon salam 2 lembar, aijam 1 die potong-potong en
garem sasampenja; lantas die masak sampe mateng sekalie,
die djaga djangan sampe asat koeahnja.

256. Besengék, Aijam njang moeda, die taroekie garem
€n meritja, lantas die panggang. :

Ketoembar 1 sendok makan, bawang merah 3 sendok ma-
kan, bawang poetih 2 sioong, djienten 1/, sendok makan
lombok 8, laos 1 iris en trassie 1 sendok thee, die giling
aloos, abis die goreng sama minjak klapa 1 sen,dok 1111211{3,1213
en lantas die tjampoerie santennja klapa 1/, goela djawa 1
Sendok thee en aernja djerook 3. Kalook soedah, die masak
Inateng en aljamnja die masookken, dengen die témbahie ga-
rem sedikit. Die masak sampe kentel koeahnja. >

257. Lalsa, boeat die makan sama karé. Tepoong beras

o . . . 2 2
2 katie, die tjampoetie aer abis die bikin kaija tjintjin, Ka-
Iool_g soedah, basie kasar die lambarie daon pisang en tepoong
tadie die tarook sitoe, abis die koekoos sama aer medidi be-
llgul, l-aut;as die remet sama aer dingin. Beslag tepoong inie,
) olongnja, nant ksanja kloear ka’atas. ILaksa inie
(.lrle angkat pelan-pelan, djangan sampe roesak; abis die ta-
i;*g]k dl; ]Va’n‘g‘seng’ en die masak. adang sampe mateng be-
(fillg.‘in,hjl’l)(i);i}iio‘a‘}il &?éltﬁ;zimd;e angkat, die tarocok aer
, =] <)

{i;)O]%l‘p;;E;l&.nI‘llr(:lwie 1]nngg.vium sama kloewak. Ikannja die bi-
o esih ,W(l;%b (lr‘lu e ah };@m@h),}ﬂ, langas die isie boemboe

(e gossokie sama boemboe itoe. Kalook soedah, die
‘(ioghg'.kog)s daon pisang abis die koekoos sebentar, l?antas

_Panggang.
tthlil)o%‘\\'a‘k o ba\\'ang~ merah o sendok makan, bawang poe-
dOk{)t]%OOﬂ%,l»lomb—Ok f)’ trasm‘e 1 sendok 'tl‘iee, assem 2 sen-
Gjem—l}e? rhetoembur 2 Senglm{ thee, kemirie bakar 5, koelit
- 0k poeroot salembar 2 lembar en garem 2 sendok thee
1€ toembook aloos, abis die pake sepertie bilangie tadie. ’

(1150?({ ‘S;a.ijoer Assem. Katjang pandjang 1 piring makan,
'\Valw‘; O‘Tlgf-pot.o'ng', i‘tplsld‘ie_nlasak sama a~r medidie 1/,
S D fff”“‘b()lf%l kemirie o, 1)%\\'31){: merah 2 sendok ma-
tieo: Of;\l\:(ﬁgf)l)uegl‘il10 tisloonrgv'l,. Ll'tzlh'.‘:‘le‘ mentah 1/, sendok
.. o Zarem 2 sendok ) g
Yampoor sama sai\‘k;)e:’an l::hiémii'ﬂt))%l}l}Dg(g(}d- ld 10((1)'53 t'&bllb) il%e
s Al Rl ¢ soedah, die ambahie

g pas 2 sendok makan, laos 2 iris en assem 1 sen-

Aok = 5 . s 3
 Mmakan; abis samoeanja die masak lagie.
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260. Othak-othak. Ikannja die bikin bresih njang baik
en die poekool sama moenthoe sampe doerinja bolih die tja-
boot. Kalook soedah doerinja en dagingnja die tjaboot, biar
tjoema ketinggalan koelitnja sadja; ikannja die tarook die
telenan, abis die oenjet sama batok bolong sampe keting-
galan doerinja ketjil-ketjil sadja en dagingnja ada die batok.
Klapa !/, die parood en die goreng kering; bawang merah
die radjang, abis die goreng sama minjak ; ketoembar 2
sendok thee, djienten 1 sendok thee die goreng kering, die
tjampoor sama trassie 1 sendok thee, goela djawa 2 sendok
thee, assem 2 sendok thee, meritja 1 sendok thee en garem
9 sendok thee; abis die giling aloos. Kalook soedah, die
tjampoor sama ikan tadie, abis die tambahie telor 1 en
santen 1 mangkok thee; lantas die masookken koelitnja
ikan en die goreng sama minjak goerih.

261. Aijam goreng assem garem. Afjam 1 die potong-
potong, abis die masak sama aer en garem. Koenjit pan-
djang sadjarie 3 potong, bawang poetih 8 sioong, laos 4
iris, trassie 1 sendok thee, ketoembar 3 sendok thee, djinten
1 sendok thee, die toembook aloos; abis die tjampoor sama
aijamnja. Kalook soedah moelai masak betool, die tjampoe-
rie lagie daon djerook poeroot 2 lembar, daon salam 2 lem-
bar en seré pandjang sadjarie 2 potong; abis die masak
mateng en lantas die goreng sampe koening en kering.

262. Sroendéng. XKlapa 1 die koepas poetih, abis die ra-
djang-radjang aloos; lantas die tjampoor sama katjang be-
ras 1 piring thee. Katjangnja die tjoetjie en die koepas le-
bih doeloe. Kalook soedah, klapa en katjangnja die tjoetjie
lagie en die toosken die irig-irig; lantas die goreng sama
minjak goerih 10 sendok makap, sampe kering. Abis go-
rengan inie die toosken die irig-irig. Sasoedahnja, lebihan
minjak inie 2 sendok makan, die kerdja goreng boemboe-
nja. Bawang merah 8 sendok makan, bawang poetih 4
sioong, laos radjangan 1 sendok, ketoembar 4 sendok thee,
djienten 2 sendok thee, garem 2 sendok thee, trassie 2 sen-
dok thee, goela djawa 1 sendok thee, die toembook aloos
en die goreng sama minjak tadie. Kapan soedah mateng
betool die tjampoor aer assem, (assemnja 2 sendok en aer-
1nja. 3 sendok,) lantas klapanja die tarookken en die goreng
agie.

263. Sambel goreng déndémg. Radjangan bawang merah
3 sendok makan, radjangan lombok 2 sendok makan, ba-
wang poetih radjangan 2 sendok thee, en laos radjangan 2
Sendok thee, die goreng sama minjak klapa 2 sendok ma-
kan, sampe mateng. Kalook soedah, boemboenja die angkat
en minjaknja kerdja goreng radjangan déndéng 4 sendok
makan. Kapan moelai kering, die tambahie minjak en ka-
10({1{ soedah mateng betool. déndéngnja die angkat.

Sekarang minjaknja njang misih ada die wadja, die ta-
roekie trassie mentah 1 sendok thee, aer assem, (assemnja
1 sendok thee, aernja 2 sendok besar,) en goela djawa 1
potong: abis die tjampoor sama dendéng en boemboe tadie
lantas die goreng sabentar lagie.

264. Piendang ketjap. Lombok b5 die belah doewa, seré
Pandjang sadjarie 1 potong, daon djerook poeroot 2 lembar,
daon salam 1 lembar, laos 5 iris, bawang poetih 15, die
Masak sama aer !/, kwalie. Kalook soedah, kakap 2 of
lkap lain die potong-potong, abis die masak sama koeah
tadie, en kalook soedah medidi, die tanbahie ketjep 2 sen-
dok makan. ;

& R65. Sambel badjak. Radjangan lombok 4 sendok makan,
1e tjoetjie sampe bidjinja ilang separo, seré pandjang sa-
djarie 2 potong, die radjang-radjang; radjangan bawang
!H_farah 1 sendok makan, bawang poetih 10 sioong, laos 7
lqlals, kemirie mentah 8, die giling aloos, abis die goreng
Sama minjak klapa 4 sendok makan.

Assem 1 sendok makan, trassie 1 sendok thee, die tjam-
11’1”)?\1 ;amq aer !/; mangkok thee, en garem 2 sendok thee;
ma{f 1‘e tjampoor sama bogmboe tad_le en die goreng sampe
mal.(‘ng. Kalook soedah, die tambahie goela djawa 1 sendok
1‘00;“’ santen kanil 15 sen‘dok makan, daon dJerook poe-
£ 4 lembar, daon salam 2 lembar; lantas die masak te-

08 sampe kering.

Seﬁ?ﬁ ’Tomis kool. _Radjangan lombok sama bidjinja 1
ldok makan en radjangan bawang merah 5 sendok ma-
pgnl,n;itle goreng sama minjal; goerih' 2 sendok makan sam-
- Mateng ; abis die tambahie trassie 1 sendok thee, die
JaMpoor sama aer sedikit.

Kool radjangan 1 piring makan, die goreng sebentar,
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abis die taroekie aer sedikit; lantas die masak sebentar.
Santennja klapa 1/,, die taroekie garem 2 sendok thee.

Koolnja die masak sampe mateng, en die boembonnie
telor 2, (die keplok doeloe) oedang basah 2 sendok makan,
abis die tarook santennja. Kalook soedah, die masak sam-
pe kering koeahnja.

267. Ketoepat soempil. Beras ¥ katti, die toembook poe-
tih, abis die tioetjie en die rendem sebentar. Kalook soedah
daon bamboe die tekook sepertie tjontong, lantas die isie
sama beras tadie, abis die tekook oedjoengnija en die toe-
toop. Sasoedahnja,.die masak sama aer 1 kwalie; kalook
aernja abis separo die tambahie lagie, abis die masak lagie
sampe aernja abis separo lagie. '

Ketoepat inie die makan sama koeah no. 268 en 269, en
sama sambel-sambel no. 270, 271 en 272.

265. Mangoot. Beras rendeman samalem 2 sendok besar,
bawang radjangan 2 sendok besar, kemirie 5, bawang poe-
tih 3 sioong; kentjoor 1 potong; laos 2 iris, ketoembar 1
sendok thee en trassie 1 sendok thee, die tmmpoor bis die
toembook aloos en die massak sama aer 1/, botol. Die oe-
dek, djangan brentie. Kalook nasinja soedah mateng die
tambahie santen klapa /,, daon djerook poeroot 2 lembar,
daon kemangie 20 lembar en oedang mentah 2 sendok besar,
abis die masak teroos, sampe kentel.

269. Lembaran. Ajjam 1 die potong- )otonq, abis die ma-
sak sama aer. Klapa !/, die bakar doeloe sebenfar; bawang
bakar 3 sendok makan, kemirie bakar 50, laos “bakar 3
iris en garem 2 sendok thee, die tjampoor abis die toem-
book aloos en lantas die goreng 8 .,dma minjak goerih 3 sen-
dok makan, sampe mateng.

Kalook soedah, ajjam tadie die tjaboeltie toelangnja; lan-
tas daging en boeljonnja die tjampoor sama boemboe tadie,
abis die masak.

Kapan soedah masak sebentar, die tambahie santen klapa
1/, seré1 potong, daon djerook poemot 9 lembar, en blim-
bing assem belahan 4; abis die masak teroos, sampe boeket
koeahnja.

270. Sambel poija. Klapa separo, die parood en die go-
reng sampe koening en kering; abis die tambahie trassie

7

bakar 1 sendok thee, ketoembar 2 sendok thee, laos 3 iris,
daon djerook poeroot 4 lembar, garem 2 sendok thee, lantas
die goreng sampe kering.

271 Sambel oedang kering. Oedangnja kering 4 sendok
besar, die toembook aloos. Bawang poetih 5 sioong, ken-
tjoor 2 potong, trassie bakar 1 sendok thee, daon djerook
poeroot 4 lembar, die toembook aloos; abis njang separo
die tjampoor sama oedang tadie en njang lain sama katjang
bera

K ceri bi abis die tjoe-
tjie en (h \om)‘ eﬂ lun’cru dle toemaonk alnos kalook soe-
dah die tjampoor sama oedang tadie.

272. Sambel kl.lpz’L Klapa separo die goreng sebentar,
abis die parood sama laos 3 iris en koelit djerook poeroot.
Garem 2 sendok Theb, lomhok 8, trassie bakar 1 sendok thee,
die giling aloos, abis die tampoor gsama klapanja.

273 Saté pentool. Radjangan bawang merah 3 sendok
makan, en radjangan bawang poetih 1 qendok makan, die
foreng sama minjak sedikit: ketoembar 3 sendok thee, djien-
ten 2 sendok thee, meritja 1 sendok thee, die goreng kering
abis die toembook aloos; klapa 1/, die parood, abis die go-
reng kering sampe koening. Kalook soedah, boemboe inie
Samoea die tjampoor.

Trassie 1 sendok thee, assem 1 sendok besar, garem 2
Sendok thee, die tjampoor aer sedikit en tjientjangan da-
Zing afjam sama goela djawa sepotong. Sasoedahnja boem-

aijam inie die tjampoor sama boemboe tadie, abis
die tambahie mer ahnja telor 3 en santen klapa !/,; Jantas
die bikin frekedel ! ketjil-ketjil en die soedjenie. Poetihnja te-
or 3 tadie die tmﬂmoou lebihannja santen, abis die keplok
Djang bhaik en die phl\e voor sieramie saténja, kalook die
Pangoang.

Itoe saté die pano"anﬁ tetapie die djaga, djangan sampe
kena pesi panggangar

R7t. Taoewé. Kalook maoe bikin taogé, njang die paké,
1\'%1’:111‘" idjo 5 sendok besar abis die tarook die irig-irig
e" die dijemken begitoe sampe satoe arie satoe malem.

alook qoedah katjangnja die masookken die goetjie ketjil
““ die toetoepie merang; lantas die sieramie aer en ertue-




‘nja die balik. (Satoe arie sampe tiga kalie.) Nanti lain arie-
nja taogénja soedah djadie.

275 Ketjap boemboe Ketjapnja 3 botol, die masak sama
lombok 20, daon djerook poeroot 20 lembar, djaé 5 of 6
potong ketjil, seré pandjang sadjarie 10 potong en koelitnja
djerook poeroot sakira-kira.

KOEWEEH-ROEWEE BLANDY.

276. Koeweeh passir. (Zandkoekjes.) Tepoong 1 pond,
goela 1 pond, mentega L pound, brandewijn !/, gelas, die
rames njang baik, abis die tjampoor sama kismis; lantas
die tarook die vorm ketjil-ketjil en die bakar dalem oven.

277. Noga, (Nougat) Goela poetih 1 pond njang kering,
die meléléken zonder aer; abis die tjampoor sama radjangan
amandel en die oedek dalem pantjie bresih. Kalook soedah,
die angkat, abis die toempahken atas maimer en die giling
tiepet; lantas die kerdja. pinggirnja koeweeh en die masook-
ken dalem vorm. (Marmernja en vormnja die taroekie minjak
doeloe.) Kalook svedah dingin, die angkat darie vormnja.

Tepoong 5 ons, goela !/, pond; telor 3 sama poetihnja
€n aer sedikit, die rames njang baik, abis die giling sampe
Plat. Kalook soedah, die potong sepotong, boender kaija
Vormuja; abis die taroekie pinggir tadie 1, lantas sebelah
dalemnja die taroekie goela en potongan koeweeh. Sasoe-
dahnja, die toetoepie sama potongan boender koeweeh tadie,
€N tengahnja die tarook culban noga; abis die garneer sama
kembang-kembangan goela.

R78. Noga. (Nougat.) Amandel 1 pond, goela !/, pond,
Roelanja die meléléken doeloe, abis die tjampoor sama aman-
delnja en die adook sampe koening. Kalook soedah, die
tambahie mentega. Sasoedahnja, mangkok besar dalemnja
die gosokie sama tjampoeran tadie, tapie die bikin tipis
Sekalie: lantas die kemoerepken en die djemoor. Kalook
Soedah kering en dingin, mangkoknja die angkat. Noganja
lantie ketinggalan.

R79. Taart amandel. (Amandel taart.) Korsnja taart, kaija
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njang saben; isinja: mentega 1/, pond, die poeter sampe
poetil, abis die tjampoerie merahnja telor 10, (die masook-
ken satoe voor satoe,) sama kenarie 1 piring, amandel 1
piring, beschuit die toembook 5, kaijoe manis die toembook
1 sendok makan, paroeddan koelit djerook 2 sendok thee
en kismis ketjil 6 sendok makan, sama goela sarasanja.
Kalook maoe, taart inie bole die bikin bagoos. Pinggirnja
die sieramie poetih telor sama goela en oedJoonfr oedjoong-
nja die isie sama selei.

Taartnja, kalook soedah, die bakar tapie djangan sampe
gosong

280. Taart amandel. (i4mandel taart.) Amandel 1 pond,
die tjientjang; die tjampoor sama merahnja telor 19, pa-
roeddannja koelit djevook 1, goela poetih aloos !/, pond
en aer mawar sedikit. Kalook soedah, poetibnja telor njang
separo die keplok sampe moentook, abis die tjampoor sama
beslag tadie.

281. Taart Amandel. (dmandel taart.) Telor 8, poetihnja
die keplok sendirie; merahnja die tjampoerie goela '/, pond,
amandel */, pond en kaijoe manis aloos 2 sendok thee. Goe-
lanja njang poetih en kering, en amandelnja die toembook
aloos, abis die djemoor kering.

Kalook taartnja maoe die bakar, baroe die taroekie poe-
tih telor tadie; en djaga baik djangan pannja kemasoekan
angin. En kalook bakar, pake apie die bawah doeloe; ka-
pan soedah rijs, baroe pake apie die atas djoega.

Korsnja die bikin darie tepoong samwa mentega, en moes-
tie die bakar doeloe, kalook maoe die taroeckie isinja.

282. Taart Amandel. (Amandel taart.)) Telor 5, merahnja
die keplok; goela en amandel masing-masing beratnja sama
telor 5; amandelnja die potong aloos. Abis inie perkara 3
die tgampom sama keplokannja poetih telor 5; lantas die
tarook dalem korsnja. Kalook soedah, die woer-woerrie goe-
la en die bakar pake apie die bawah en die atas.

253. Tuiljetée a la reine. (Petites feuilieteés & la reine.)
Merahnja telor 6 die tjampoor sama goela poetih 6 ons,
abis die tambahie soesoe 1 botol; lantas die saring irig-irig
en die masak. Kalook masak, djangan brentie adook; en
lantas die taroekie vanielje, die toembook aloos.
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goela en amandelnja. Kalook soedah, poetiehnja telor itoe
die keplok sampe moentook, abis die  tjampoor sama njang
tadie; lantas broedernju die bakar, pake apie die bawah
doeloe, abis die atas.

239 Diplomaat podding (Podidine a Ia d:plomate.) Mani-
san djerook manis, manisan djerook kingkit, segala roepa
boeah brendie, en manisan djaé; die potong-potong ketjil.
Agar agar die masak sama aer sampe kentel betool en da-
pet 3 mangkok thee,

Telor 8 of 12 kalook vormnja besar, merahnja die keplok
abis die taroekie maraskino, persiko, rum of brendie 1 ge-
las anggoor, en aernja boeah brendie, sama goela poetieh 2
of 3 sendok.

Kalook soedah die adook njang baik, lantas die tjampoe-
rie agar-agar tadie. Agar-agarnja, djangan panas, barang-
kalie masakan tadie petjah. Sasoedahnja, die masak se-
bentar lagie, pake apie ketjil sadja; abis die dinginken en
baroe bole die toeang die vormnja.

Beschuit sama bitterkoek die toembook, tetapie djangan
telaloe aloos. Kapan soedah, vormnja die taroekie boeah-
boeah potongan tadie salapis, abis beschuitnja, lantas die
taroekie agar-agarnja; abis boeah lagie en teroos begitoe
sampe vorimnja penoeh. Sasoedahnja, vorm itoe die tarook
die aer dingin, biar poddingnja djadie betool. Kalook maoe
die tarook medja, baroe die angkat en die sieramie sous.
Sousnja: brendie, madera, acrnja boeab brendie, maraskino
of persiko sama goela, abis die tjampoor en die panassie
sebentar.

290. Diploomaat podding. (Podding a la diplomate.) Sama
djoega sepertie No. 289, tjoema tjampoeranja agar-agarada
lain sedikit. Njang die paké: sousnja boeah brendie 4 gelas
anggoor, kirswasser 3 gelas anggoor, maraskino 1 gelas
anggoor, rum 3 gelas anggoor en ietés 3 gelas anggoor.
Sousnja: sampauje 1/, botol, kirswasser 2 gelas anggoor,
maraskino 2 gelas anggoor, stroop sedikit en areroet 3 sen-
dok thee.

291. Krém. (Creme.) DMentega sedikit die tikin melélé,
abis die tjampoerie tepoong 2 sendok makan en die adook
njang baik, lantas die angkat.

Telor 12 die ambil merahnja, abis die keplok, en lantas
die tarook djadie satoe sama tepoong mentega taéie- ka]ook
soedah, die tambahie garem 1 sendok ‘[hee,u goela 9 sendok
makan, kaijoe manis 2 of 3 potong: koelit djerook sedikit
(koelit inie die toembook of die parood.) Kapan soedah die
T,y;mmoor betool, die tambahie soesoe masak 1 botol lantas
die keplok lagie, abis die masak dengen apie ket]'il, sadjav
sampe kentel. Djangan brentie adook: kalook tida petj‘al:
soesoenja. Sasoedahnja, die terook die basie kasar en die
dinginken, abis die woer-woerie goela sedikit en die masak
sebentar lagie. y ot

292 Krém djerook manis. (Creme d' oranges.) Aernja dje-
rook manis 6, goela sarasanja en merahnja telor 8, die ma-
Sak djangan brentie adook, sampe kentel. Kalook soedah
die angkat en lantas die taroekie poetiehnja telor H tetapié
telornja die keplok doeloe sampe moentook. ;

‘293. Poffertjes. Mentega 1 pond, tepoong /5 pond, telor
1() en soesoe. Menteganja die keplok doeloe, abis die taroe-
kie telornja, 8 pake poetiehnja en 8 zonder, lantas die adook
€n die tambahie tepoongnja en pengabiessan soesoenja.

%94. Poffertjes. Deegnja rotie satoe die tjampoor sama
telor 12, (telornja die keplok doeloe,) mentega melélé 2
Mangkok thee en soesoe !/, mangkok thee: abis die keplok
Djang bhaik, lantas die rijsken. Kalook soédah die tarook
die pannja en die bakar, pake apie die bawah.’ Kapan soe-
dah mateng, die woer-woerie goela sama kaijoe manis.

b s ; ; )
1.~90. Poffertjes. Merahnja telor 3 die keplok sama bren-

;“ﬁ 1 gelas pait, abis die adook sama mentega 1 mangkok

llee. lantas die tambahie en die adoekie pelan-pelan, sa-
5 S 5 ] 3

1a tepoong 3 mangkok thee, soesoe 2 mangkok thee, en

aer 2 mangkok thee. Pengabissannja, die tjampoerie poe-

tiehnja telor 3, die keplok doeloe sampe moentook.

’ R%6. Rumtaart sama amandel. (Rumtaart met smandelen.(
?nlfalgy‘m]ﬂi?l; die 10embuo)k aloos en die djemoor doeloe 2
tmjl’véiuevé ‘]»Oétleh aloos 8 ons, telor 12 (poetiehnja die moen-
]Hnt\as])d;;nijf]]ﬁ (;1'14811]\'1)3.(}91(11131118‘(111 blanda) dig tjampoor,
0ok soedal; deibe frgiiui‘ ellbl i{;elolz)(i{to:égedl;%e nlggltel(]i']ad]? e
$ g, die taroe-
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kie selei; tapie seleinja die tjampoerie rum doeloe. Sasoe-
dahnja, die toempangie satoe sama lain, abis bole die gar-
neer sasoekanja.

292. Broeder. Tepoong 3/, pond, die tjampoor sama deeg-
nja rotie rega 10 cent, abis die ."‘.1\11!)‘11"1" merahnja telor 20
njane baik. Kalook

9}

en poetiehnja telor 2 Ln‘i:‘.,,\* die keplok
soedah, die taroekie menteg: 1,/2 pond 1 506508 mateng 1
mangkok thee, abis goela 2 of 3 sendok makan: lantas die
adook of die poeter njang ]’ﬂﬁd‘, ab 8 l’—‘ toewang die vorm-
nja. S-xsm\fla‘m']u vormnja die tostoep, biar deegnja rijs, en
kalook soedah 1';«‘ sampe koerang 2 djarvie penooh vorm-
nja, lantas die bakar. Lebih doeloe a pinja njang rodoe dja-
ooh, abis pelan-pelan die deketken, en p\‘n;‘ll,ll&%,\mllln_](l. djoe-
ga pake apie die atas. Vormnja mistie die gosokie mentega
doeloe, die gosok njang tebel.

298. Broeder. Deeg reganja 25 cent, den tjampoor sama
merahnja telor 15, (telor inie die keplok,) abis deeg die
keplok. Kalook soedah 171“ mpoor betool, die rames sama
mentega me 1 manekok tl onela satoe mangkok thee.
Vormunja die gosokie mentega doeloe, abis beslagnja tadie
die masookken en die bakar pake apie die bawah. Kapan

ke apie die atas.

299. 573&’]}%]’{‘5& sama via (Flensjes met via.) Merahnja telor
16 ong 2 mangkok 1]10, mentega 3 sendok makan,
S0e806 1 /e mangkok thee, die tjampoor en 41 ie mlmn njang
baik; abis die bikin pannekoek en die toem; pangie satoe sa-
ma lain. Tengah-tengahnja panunekoek doewa-doewa die td—
roekie krem vanielje.

300. Flensies (Flensjes.) Telor ajjam 6, tepoong 6 sendok

makan, die rames njang baik, abis die bikin eéntjér sama
aer en soesoe. kalook soedah sampe éntjér die bikin panne-
koek, tapie djangan pake pan njang telaloe besar.

301. Taart beschuit (E{w‘sf‘:‘mit taart) Merahnja telor 8,
poetiehnja 3, die lwp}ok njang baik; abis die tampoerie men-
teca 3 sendo ﬂ' makan, en die adook betool. Kalook soedah,
die tambahie gosla poetieh aloos 1 sendok thee, en 1 sendok
thee beschuit die foomboal\ aloos; lantas die ]\eplok njang

baik. Sasoedahnia die toeang die basie kasar, lantas die
taroekie soesoe ]’n botol, ﬂhs die adook lagie njang baik,
€n kalook soedah, die bakar, pake apie die bawah doeloe,
abis apie die atas. :

302 %.ut Imainm ("eschuit taart) Merahnja telor 8,
®n poetiehnja telor 3, die adook sampe poetieh: abis die ta-
ieh, nw]mt aloos 1 mangkok thee, mentega
en vanielje 1/, sama soesoe 1 botol bhesar.
] adooknja, kalook tarook inie boemboe.
Kalook soedah, ~r11uma_1,a beslag inie die toeang die basie
Kasar, abis die bakar pake apie die bawah en atas; kapan
‘edah die bakar sebentar, die tambahie beslag lagie: teroos
die tambahie beginie roepa, sampe abis ])(A,\'Iﬂgl}jd‘, lantas
taartnja die bakar sampe koening.

303. Taart bes<huit. (Beschuit *‘mm-s) Beschuit 15, die
toembook aloos, lantas die masak sama  soesoe panas, en
4 tjampoerie telor J, mentega en goela sedikit, sama ka-
oe manis sarasanja. Kalook s m!s‘:-, dir toeang die vorm
ket tyil-k f‘nl antas die bakar. Vormnj 1, die gossokie men-
tega en yeschuit aloos doeloe.

H’plwwr (Meel podding ) Tepoong 1 mang-
soesoe 6 mangkok thee, mentega 1 sendok makan,
anielje sepotong, die masak sampe djadie boeboor, abis
‘““ dinginken. Kalook soedab, merahnja telor 8, mentega
Beléle 1 mangkok thee, goela sarasanja en kismis sakira-
_‘l(h sama m H"qul\llll poetieh telor 8 tadie die tjampoor
“ama beslagnja, abis die taroek njang baik lantas die tam-
j?}h”‘ aroeddan koelit djerook 1. Kalook soedah, die toeang
e v, rmnja en die masak. Podding inie, zuloen_n SOuUs rum
of Sous boeah bessen.

911

305. Nous rum. (Bum saus) Rum saenaknja, en stroolP

Sarasanja, die tjampoor sama merahnja telor 5 of 3, soeso®
0 kajioe ma 1is; abis die masak sebentar.

366. Sama banjaknja (Evenveeltjes.) Mentega melélé 1
i

ma“"lxﬁl thee, mem]m,in telor 1 mangkok thee, tepoong 1
m(” gkok thee, goela sarasanja en garem sedikit, die tjam-
DOOr en die adook njang baik abis die bakar kaija poffer-
Bes. Makannja, sama goela en kaijoe manis toemboekan.

.,
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307. Lekas en enak. (Schielijk en lekker.) Merahnja telor

5, die keplok sampe moentook, abis die tjampoor sama te-
poong 5 mangkok thee, mentega melélé 3 mangkok thee,
aer (hnﬂm 5 mangkok th«A@ en garem 1 sendok thee; lantas
die adook njang baik. Kalook &o@dax die lambnlne moen-
tooknja poetieh telor 5 tadie, abis die adook sampe lama.
Sasoedahnja, die toeangie die vorm ketjil-ketjil setengah pe-
nooh sadja en die bakar pake apie ketjil sadja. Kalook soe-
dah moelai rijs, pake apie atas djoega.

308. Podding kentany. (Mardappelen pedding) Kentang
mateng njang besar 20, die oenjet sama menteca 6 sendok
besar; abis, die tambahie paroeddannja koelit djerook 1, mie-
rahnja telor 6 en goela sarasanja.

Poetiehnja telor tadie die moentookken, abis die tjampoor
sama kentang tadie, en die adook njang baik. Kalook soe-
dah tetjampoor betool, lantas die toeang die vorm en die
bakar pake pan. Vormnja mistie die gossokie mentega en
beschuit doeloe.

Kalook maoe, podding inie bole
toemboekan 4 sendck besar.

Adoenja podding inie sous madera.

I

die tjampoerie amandel

309 Nous madera. (Madera saus) Merolnja telor 12, die
keplok njang koeat, abis die tjampoerie, goela sasampenja,
soesoe 1 botol, vanielje sepotong en madera 1 gelas besar;
lantas die mdwh, djangan brentie adook.

310. Podding kKentang. (Sardappelen podding) Kentang
materg 1 pond, die oenjet aloos, abis die tjampoerie goela
pasir poeheh /o pond, en moentm)kn]a poetieh telor 9; kalook
soedah, die toeang die vorm tulband, lantas die bakar g
djam, pake pan koeweeh. Djangan die boeka, kalook pod-
dingnja beloon mateng. Sous No. 311 adoenja.

311. Sous anggoor assem. (Rhiinwijn saus.) Areroot 1 sen-
dok makan, die tjampoor pelan-pelan sama anggoor assem
/o botol, aer oranje 1 sendok besar en goela poetieh 3 sen_
dok besar; abis die masak. Djangan brentie adook.

312. Kaalkjes. Tepoong /5 pond, mentega 1/, pond, goe-
la 4 lood, die rames njang baik, abis die bikin boender-
hoender of sepertie gelang; lantas die bakar pake apie die

bawah en die Kalook kloear baoenja, baroe mateng.

313 Rank’es. Aer 12 sendok makan die masak, en ka-
00k soedah wedidie, die taroekie mentega 4 sendok besar;
abis die masak lagie en die tambahie tepoong 2 111(1101\01\.
thee, Sasoedahnja die adook njang baik en kalook soedah
dingin die tjampoerie pelan-pelan sama telor 8. Telornja
die keplok doeloe. Pengabiessanuja, die adook lagie, abis die
tUGE{]I;_Iit‘, soesoe 1 botol.

314. Krém smandei. (Ymandel ereme.) Telor 6 die ambil
Derabnja en die keplok njang bLaik. Soesoe 1 botol, die
Masak sama vanielje sepotong, en kalook soedah dingin
€tool die tjampoor sama telor tadie, sama agar-agar njang
Soedal die massk 2 mangkok thee, en goela sasampenja.

Kalook soedah, die masak lagie en die tjampoerie amandel
Uientjangan 1 piring. Pengabiessan, die toeaug die vorm en
die dinginken.

315. Koeweeh aer. (Water koekjes) Soesoe 1 mangkok
hiee besar, tepoong en telor djoega sabegitoe, die rames
Sama mentega 1 sendok besar. Servet die (Ll()(‘]\ll_‘ tepoong,
altas deeg tadie; abis die iket rodo longgar sadja. }\alm)k
Soedah, 116 masookken dalem aer wendidienjang nn\wh die ma-
Sak. Kapan soedah kentel, die angkat en dw l\]um ken darie
Servet abis die rames sama mentega 1 mangkok thee be-
hal’ kismis goela en pdweu(lan koelit djerook. Lantas die

kin koeweeh ketiil-ketjil en die gossokie sama mentega
Welgle, Sasoedah: ija die bakar dalem oven sampe mateng
I die taroekie toemboekan goela en kaijoe manis.

816. Taart pasir. (Zandtaart) DMentega 2 ons, amandel
i toembook aloos !/, ons, goela pasir poetieh 13 lood, te-
)00110 63 lood, p(n-uem]an koelitnja djerook 1, en telor 3,
e ld‘lln\ njang baik, abis die giling njang tipis sekalie.
Kal look soedah (lxe potong-potong boender , besarnja sapiring
18e ketjil, en die taroekie pinggirnja, ]dl tas die bakar da-
M oven. Sasoedahnja, kapan soedah mater ng, die isie sa-
“d Wanisan roepa-roepa abis die toempangie satoe sama la-

® die garneer sama goela.

312, watel. (Wafelen.) Merabnja telor 6, poetiehnja 3,
“Btega en tepoong beratnja telor 6. Telor die adook
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doeloe, abis die tjampoerie sama mentega en tepoongt 1ja,

lantas die tambahie soesoe 1 mangkok thee

31s. Wafel sama kaijoe m.xms (naneel watelen) Telor

12, tepoong 1 pond, goela 1/, pond, mentega !/, pond en
toemboekan kaijoe manis 4 sendok nml\(m

319. Wafel sama kaijoe manis. (Kaneel wafelen.) L\powm
1 pond, mentega /5 poud, goela /2 pond en toemboekan
kaijoe manis 2 lood, die tjampoor djadie deeg, abis die bi-

kin boender bueu(lu en die bakar sama vorm ‘oblie.

320 Wafel sama Kaijoe man's, (Kaneel wafelen.) Te poong
2 nmn”ku,;, goela 1 mangkok, mentega sam: \4)(11] telor 1,
kaijoe manis en djerook ,)u\uu,u sakira-kira, die rames baik-
baik; abis die bikin boeder-hoender en die bakar vorm
koeweeh semprong.

321 Wafel. sama kaijoe munis (Kaneel w:tchn) epoong
3 mangkok, mentega melélé 11/, mangkok, goela pasir 2
mangkok, telor 3, aer klapa degan 2 maugkok en kaijoe ma-
nisnja njang banjak.

322. Wafel. (aneleu,} Mentega !/, pond, die adook sam-
pe nlnenfuul\, wbis die tjampoerie telor 1 en mentega 1 sen-
dok makan, lantas di adook lagie Teroos die tambahie
sekalie-kalie sabeginie, sampe telor 6 en tepoong 6 \r,.,ln‘{
makan abis. Kalook soedah, die toeangie soesoe o botol.
Kapan wafelnja mwaoe die bikin krokas 't, djangan .m e tela-
loe banjak soesoe, baik die tambahie aer dingin.

323. Roti. (Brood.) Tepoong 1/, pond die tjampoerie legen,
abis die tar ool\ die panas 3 djam: lantas die tjampoeri te-
poong '/, pond en legén lagie. uﬂ 0ok soedah, die tarook
die panas lagie 3 djam; abis die t tjawpoerie t mumw 1/, pond
en legen, ldnta\ die tamm lagie die panas 8 djam. Sasoe-
dahnja, die. tambahie tepoong 2!, pond, telor 8 en legen
(mepenm lantas die bagie-bagie die vormnja; mqum tra-
da vorm die tarook die (lmn pl\m” sadja. (Deegnja die
kasie roepa pandjang.) Kalook soeda die tarook die vorm
of daon pisang, deegnja die rijsken doeloe, abis die bakar
die oven.

Vorm of daon Pisangnja, die gossokie mentega doeloe

en- kalook maoe angkat deegnja, tangan die tarookie te-

poong sedikit.

324. Warmbol. (Bollen.) Telor 14 die tjampoor sama deeg-

nja rotie £, abis, kapan soedah die rames sebentar, die ta-

rookie gnua pasir 1V ons, tepoong ¥ pond en meme% 4
sendok besar; lantas die ripsken. 'Tepoong en ‘nmtegdu\m,
die tarookie /wdlm’{,-scul'i" djangan sama se}x&li‘j. PR
Kalook soeda rijs, die i)d"]e bagie bikin bol j;:etﬁ]xx_’(;t‘)lls
abis die tarook die pan, die 11,\lwn barang 2 of 3 djam
lantas die bakar pake apie die bawalk doeloe, abis die atas.
Bolnja die gosokie menvega, nalnmk die masookken die pan.

325. Warmboel manis. (Zoete bollen.) Merahnja telor 6,
boeuehnja 3, die keplok sma legén 2 sendok besar, sampe
Moentook; apis die tjampuerie tépoong 1 pond en ,-(‘u?‘l.'mff
njang baik. Kalook soédah, <‘.1. 1.@111;)&_,},11& J,G,gm,- 9 b&lli:()‘i
Makan, lantas die rames Jagie njang baik, abis die tarook
goela im\u j’ sendok makan. - Tarooknja goela 'mlg)‘deui'xgen
S 'Mm wu‘ . Sasoedahnja, die rames lagie, abis die tjam-

ga 2 sendok makan, lantas die rijsken 4 djam.
¢ ja, kalook soedah rjs, die bikin bol ketjil-
1, Mhm\' die rijsken lagie 3 ajam, abis die bakar de-
'}1 pie die bawah doeleoe abis die atas.

326. Warmbol voor bikin beschuit Samarang. (Bollen om
Samarangsche beschuit te maken.) 'J.‘v_nopng 2z ‘puud,‘ a%l}j
tjampoor sama merahnja telor 12 en p().cl;lelmj:,t' 6; :11)%.&» (Ju,
rames njang -baik. Sasoedahnja, die tjampoorie legén '/
botol, abis die rames lagie, en lantas die tambahie mentega

dok makan, en goela kering 3 sendok makan; abis die

‘ken 4 djam. kalook rsr_auh.h dlt bikin ﬁhm ]\EL}ll -ketjil,
‘llt tar wL die- pan en die 1 lagie 3 djam; abis die

‘ » bawah en bla cang kwalienja dengen

aw\w lie belah doewa, lantas die bakar mateng
oven.
(Bitterkoekjes podding.) Rotie

abis (x,(* 1&14).\)1 mentega.
oa en b 1t A]O(h) Jan-

cie ]‘VL‘M. tadie s: ‘n*:f‘_ Al at :-1 die tarookie
ﬂlltuhu(k salapis; lantas ro..c lagie, abis 1 terkoeknja, en
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die teroosken beginie, sampe vormnja penooh. Bitterkoeknja
" die gosokie mentega doeloe.

Kalook voormnja soedah penooh, die tambahie soesoe sa-
sampenja, en kalook rotie en bitterkoeknja soeda lembek,
lantas die masak 1 djam lamanja. Adoenja podding inie
sous No. 328. :

398. Sous vanielje. (Vanielje saus.) Merahnja telor 12 die
keplok njang baik, abis die tjampoor sama SO€soe 1 botol,
goela sasampenja en vanielje sapotong. Tantas die masak,

tetapie djangan brentie adooknja, soepaija djangan petjah,

329. Podding bitterkoek. (Bitterkoekjes podding.) Beschuit
die toembook, njang telaloe aloos; bitterkoek die rendem
satoe voor satoe sama kirswasser. :

Soesoe 1 botol, merahnja telor 12, maraskino 2 gelas
anggoor en maniessan die potong-potong, die tjampoor dja-
" die satoe en die bikin sous.

Kalook soedah, vormnja die isie sama beschuit tadie sala-
pis, abis sous sedikit, abis bitterkoek, abis maniessannja. Die
isie teroos beginie roepa, sampe vormnja penooh.

930 Tua'band kentang. (Aardappelen tulbaud.) Kentang
mateng 11/, pond die oenjet kalook misie panas; abis goela
3/, pond di¢ tjampoor sama merahnja telor 8 en die poeter
njang baik. Kalook soedal, kentangnja die tjampoor sinie,
abis die tambahie amandel manis 1 ons, en amandel pait
1/, ons, sama’ paroeddan koelit djerook sedikit. Amandelnja
lie toembook aloos en die djemoor doeloe.

Kalook samoea inie soedah die adook baik, lantas die
tjampoorie moentooknja poctieh telor 8 tadie, abis die toeang
die vormnja tulband. Sasoedahnja, die bakar die oven; ata-
wa begitoe sadja 1/, djam, pake apie die bawah en die atas
sedikit. Pannja djangan die boeka doeloe, en sabeloonnja die
paké, die gosokie mentega en beschuit aloos.

331. Koeweeh roos. (Rosen gebak.) Tepoong 4 ons, te
lor 5, brendie 1 sendok makan, en soesoe sidikit, die adook
njang baik, abis die toeang die vorm ketjil-ketjil en die
bakar. Vormnja die tarookie minjak klapa en mentega doe-
loe. Koeweeh inie die makan sama goela aloos.

332. Rotie oedang. (Garnalen broodjes.) Soesoe 1 mang-

kok thee, anggoor merah 1/, gelas besar, tjientjangan pi-
terselie, pala 1 sendok thee, meritja 1 sendok thee, die tjam-
poor en die adook njang baik. Kalook soedah, die tambahie
mentega 1 sendok makan en tepoong sedikit; biar boeket
sousnja. Oedang sasampenja die koepassie, abis die adook
sama sous tadte. Rotie die growongie, lantas die gosok sama
mentega dalemuja, abis die isie sama sous oedang tadie. Ka-
look soedah, die bakar pake pan koeweeh.

233. MKoeweeh moskovie. (Moscovisch gebak) Tepoong
11/, pond, menieg /; pond, goela poetieh aloos 1/, pond,
kismis sedikit, snipper sedikit, sukade sedikit, kaijoe manis
9 sendok thee en merahnja telor 9, die tjampoor njang baik,
abis die tambahie moentook poetiehnja telor 6 tadie.

334. ‘Koewceh moskovie. (Moscovisch gebak.) Goela 1'/;
pond, die adook sama meralnja telor 12, kaijoe manis en
pala sedikit. Poetiehnja telor tadie die bikin moentook, abis
lie tjampoorie sama hoemboe tadie en die adook njang baik.

Kalook soedah, tepoong 1/, pond die rames sama mente-

1/, pond, en die tjampoor sama. kismis !/, pond, snipper
1, sukade 1 ons 21/, lood. Lautas inie die tjampoor
soedal ~djadie; en abis die toeangie

lantas die bakar, pake apie die atas

haw
vay

Vormnja die tarookie mentega doeloe, en die bakar dalem

koeweeh.

335. Koeweeh cchulp. (Schulpen) Tepoong 12 sendok,
soesoe 12 sendok en telor 12. Telornja die bikin moentook
doeloe, abis die terookie tepoong en soesoenja sama mentes
za; lantas die goreng sama minjak klapa en mentega sedi-
kit. Deslagnja njang ¢éntjér sadja. E

336. Koeweeh madoe. (Honig koek)) Madoe 1 pond die
masak, abis die tjampoorie maniessan djerook -manis. kaijoe
manis 2 sendok thee en pala 1 sendok thee, lantas die adook
sama goela 1/, pond.

Kalook soedah, deég inie die giling, abis die potong-po-
tong kaija ting-ting en lantas die bakar dalem oven.

337 Makroon. (Macronen ) Goela pasir poetieh 1 pond, dia
tjampoor sama moentooknja poetieh ‘telor 5, toemboekan
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amandel kering 1 pond, pala 3 sendok thee, kafjoe manis
4 sendok thee en tjengkeh 2 sendok  thee. I\leOk soedah
tetjampoor betool, die ba01e bagie ketjil- hetjﬂ en die bikin
bol, Jantas die bakar dalem oven, of pan koeweeh. Kalook
pdke pan, apinja die bawah doe]ne; blakangkalie baroe
die atas. "

338. Spekkoek. Poetieh la! lor 40 die moentooken. Meti-
tega 1/, pond die poeter, abi die ‘jampoor sama goela
pond en die tambahie pelan =lan sama ‘tepoog 1 pond;
kalook soedall die tjampoor s ma merahnja telor 40 tadie;
tapie die masooken satoe-sate

Sasoedahnja, die tarookie pala 2 sendok thee, tje
sendok thee en kaijoe manis 4 sendok thee; abis poe
telor tadie die masooken pelan-pelan. ;

Vormnja die gosokie mentega, abisdie tarookie deeg
iroos besar en VOIHH]J(L lantas die tarook die pan. Kalool
soedah, deeg itoe die bakar pake apie die bawah en dié atas
Ka,pan die bakar soedah koening moeda, lantas die tamba-
hie deeg lagie 1 iroos besar; apinja die bawah die singkir-
ken doeloe. Pinggir-pinggirnja sadja die tienggalie sedikit
Teroosken beginie roepa sampe deegnja abis, djaga djangan
20Ss0Ng.

339. Rijst taart. Beras poetih 1/, kattie die masak ma
teng betool, abis die tjampoori soesoe !/, botol, rozijn zon-
der bidjie 2. sendok makan, t!mnt]augmz amandel 3 sendok
makan, kaijoe manis 4 xondol\ thee, mentega 2 sendok ma-
kan, merahnja telor 7, poetiehnja telor 3 en goela 5 sendok
Kﬂuok soedah die tjampoor betool, lantas (hﬁ toeangie d
basie kasar en die bakar, pake apie die atasen die bawal
Basienja die gosokie mentega doeloe.

340. Broeder tjina. (Chineesche broeder.) Telor hebek
doewa die poeter sama legén 2 sendok thee, abis die rames
sama tepoong 1 pond en lantas die rames lagie sama goela
pasic 1 mangkok.thee. Kalook soedah sabegitoe, die tjam-
poorie lagie pelan-pelan, sama mentega 2 sendok makan,
merahnja telor 30, p()(—’tilmid telor 7 (poetieh telor inie die
poeter doeloe sama goela 1!/, mangkok thee,) lantas die
bikin beslag..

Vormnja die gosokie mentega doeloe, abis die toeangie

beslag tadie, lantas die tarook die panas biar rijs. Kalook
dPeWma soedal rijs tinggie, lantas die bakar pake apie die
bawah doeloe; kapan vormnja soedah ampir penooh, baroe
bake apie die atas djoega.

341.  Roomtraat. Merahnja telor 12°die keplok njang baik
lantas die tambahie goela !/, pond, en kalook soedah tetjam-
poor betool, die toeangie soesoe mateng 1 botol, abis die ta-
rookie vanielje sepotong. =~ Sasoedahnja, dle masa}\ pelan-pe-
lan, dengen die adook sadja; djangan brentie kalook beloon,
mater

g /s pond, telor 2 en mentega 1/, pond; die rames

abis' die gosokken H:-_w.— ﬁmig voor korsnja.
soedah -némpel sama hasie itoe, lantas:die bakar
¢ abis die toeangie vlanja, njang soedah djadietadies
3akarnja, pake pan koeweeh en api die atas en die bawah

382. Roomtrait zonder-korst: - Meralnja telor 8 die poe
ter njane baik, abis die tjampoorie goela’ 3 sendok makan
en répof}uq 2 sendok makan; lantas‘dié poeter lagie.: Kalook
oeda n, die toeangie soesoe njang soedall “die masak sama-
Vanielje \upm(uw 3/, botol; lantas die adook njang baik abis
die toeangie die basie kasar njang dalem. Sasoedahnja die
bakar pake pan koeweeh en:apie die atas en die:bawah.

Poetih telor 3 die poeter mjapg baik- sama goela -1/,/pond
abis die tarook die atasnja taart tadie, kalook soéedah ma-
teng; lantas dig bakar sebentar lagie dengen “apie die-atas
SiUUu. Kalook taartnja soedah die angkat, Tantas die tarookie
Yosijn - zondeér bidjie, tapie djangan telaloe banjak, -sedikit
Sadja.

343. Reomtaart. Merahnja telor 15 die poeter; poetlhm&
djangan die pake. V dm-gh,e sepotong, die. toembook aloos;
abis: die-boengkoos; lantas die tjampoor sama soesoe 1 bo-
tol. mufil telor tadie;.én goela sasoekanja. Sasoedahnja die
masak, apie djangan brengie” adook, biar djangan petjah.
1\d]|mk wn«ddh sampe kentel, boengkoessan vanielje die boe-
ang en vlanja die angkat, abis die dinginken.

Korsnja::tepoong, monlmn goela smh’l;it,, die rames sama
merah telor 1 en aer sedikit, abis die bakar. Kalook ampir
mateng die angkat en die toeangie vla tadie, abis die ba-
lxal 13("16
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344. Spekkoek. Telor 20, die tjampoor sama
melélé 3 sendok thee, tepoong 8 mangkok thee, en goela 9
mangkok thee, abis die tjampoorie lagie sama pala, kembang
pala, tjengkeh, gardamoenggoe, kaijoe manis, samoenja dié
toembook aloos doeloe.

Pengabiessan, die tambahie poetih telor 1,
pe kentel moentooknja.

die poeter sam-

345. Kaneelpodding. Telor 12 die tjampoor sama meD”
tega 1/, pond, abis die poeter njang baik. Telornja, die ma-
sookie satoe-satoe. Kalook soedal, die tambahie goela 1
pond, koerang 4 sendok. ,

Kapan beslag inie soedah djadie samoestienja en sampe
kentelnja, lantas -die tjampoorie tepoong 6 sendok makan e’
kaijoe manis toemboekan 2 sendok makan:; abis die toeang
die vormnja en die masak 3 djam. Sabeloonnja die masak
die tarookie rozijn zonder bidjie sedikit.

346. Sousnja kaneel podding. (Saus voor de kaneel p::ddinm)
Anggoor assem 1 wla\‘ besar sama goela 4 sendok makamh
en areroot 2 -sendok thee, die masak sampe mateng, en ken
tel. Djangan brentie adooknja kalook masak.

{Rijst ;mdd ng) Bevas ?/, pond, di®
masak mateng, tapie lembek; abis die tjampoor garem 1 sel
dok makan. Kalook beslag® inie svedag djadie; lantas di€
tambaliie kanarie en amandel die tjientjang, masing-masir®
S px ing, sukade potong-potong aloos 1 sendok makan, el
rosijn zonder bidji 2 sendok makan. Kalook samoea soedal
tetjampoor baik; verm njang maoe die pake, die gosoki€
mentega en beschuit aloos; abis deeg tadie die masooken e¥
die masak 1 djam. Lebih doeloe pa]w apie die bawah sad@
lantas die atas djoega.

347. Podding nasie.

348. Sous podding nasie. (Saus vor de !'ijst poddm;.;)
Merahnja telor 6, die poeter njang baik, abis die tmnbai»“ﬁ
soesoe mateng 1/2 botol, kaijoe manis .\npm,ung,, aer mawal
I sendok makan- en goela 4 sendok makan; lantas die mé
sak sampe kentel. :

349
potong,

Podding voti (Brood podding.) Rotie !/, die potong:
abls die rendem sama aer soesoe, kalook soedhd

menteg

Wragook l)e’roo] lantas rotinja die peres. Telor 6 die poe-
€ njang Dbaik; kalook :mxdah die tjampoor sama rotie tadie;
I die tambahie tepoong 1 sendok makan, goela 3 sendok
akan, mentega 2 sendok makan, rozin /onder bidji, suka-
e, Snippers, radjangan amandel, masing-masing 2 sendok
lakan en I\auoc manis 2 sendok thee. Kalook soedah die
]dmpom betool, lantas die toeang dalem vormnja. Vorm

die goso kle sama mentega en beschuit 3100\ doeloe.
Ral)an soedah terisie en maoe die nma]\, vormnja die tarook
U adja isie aer medidie ; lantas die masak 3 dl am lamanja.

350. Sousnja podding. rottie (imc voor de brood podding.)
Mgooor merah 1 gelas besar, die t)dmpwm sama goela en
“I“Ht masing-masing 2 sendok makan, aer 1/, Odm be-
ar en Luum manis ‘) potong; abis die ma\ak, dmngan bren-
e adook, sampe kentel.

L}

351. Rolpodding.

t] Tepoong 3/, pond, die tjampoor sama
20T 2 mentega 4

sendok makan an aer panas sedikit, abis
xlﬁ rames njang baik. Sasoedahnja, die giling sampe tipis
7:)1 ‘)]~<)" lantas die tarookie sukade, snippers, anmn(lf:] 1rosijn
,Lw“@‘ bidji, masing-masing 2 sendok makan, en die tjam-

¢ Jehih doeloe. Kalook soedah, die goeloong en die toetoop;
tas die boengkoos sama kain sepotong en die masooken
;l‘ M kwalie isie aer medidie, tapie die gandjel sama 1)am‘-)
%(h’—’)auu kainuja djangan geseng. Abis die masak o
Jam lamanja.

n.’?‘"” Scnswm rolpodding. (Sans voor de roipodding.) Aer-
_.3& WJerook is 3. Mer: ,h. telor 4 die poeter njang baik,
M3 goeg /o botol en kaijoe manis sepotong; abis die

LIER FCh, : 4
Loa 1?] Kalook soedah mateng, baroe die tarookie aer dje-
0 ” A

353, Prol nanas. (Ananas prol.) Merahnja telor 8 die ke-
% abis die tjamp oorie mentega 2 sendoi makan en goe-
S sendok makan.

&ellr anas 1 die potong-potong

Dok
|

tipis, abis, die masak sama
. &1 kajjoe manis sepotong. Kalook «w(mh, aernja separo
) I"“”‘l])tw sama telor tadie.

Slag inie die masak sebentar en die " tarookie soesoe 3
ok thee,; abis kerdja sieramie rotie potongan.

VOti itoe soedah sedia die basie kasar. Kalook soedah,

May g l\
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die tarook die pan koeweeh en die bakar; kapan soedah
mateng, die angkat en die dinginken.
Poetielinja telor 8 die poeter sampe keras -moentooknja

abis die kerdja toetoopnja koeweeh tadie; en koeweehnja

die bakar lagie sebentar sadja.

354. Prol nanas. (Prol van ananas.) Rotie 1 die boeang
korsnja, abis die potong-potong; die rendem sama soesoe sa-
sampenja. Soesoe tadie die tjampoor doeloe sama merahnjg
telor 4 en postiehnja 2. Sasoedahnja, die tambahie goela;
mentega, kajjoe manis en garem masing-masing sasampenja

Kalook soedah, prolnja die atoor: lebieh doeloe nanas sa-
lapis, abis rotienja en kalook maoe, djoega bole pake rosin
en amandel. Sasoedahnja die siramie sousnja tadie lantas
die bakar.

355. Prol nanas. (Ananas prel.) Rotie sasampenja die po-
tong-potong, abis die panggang. Nanas 1 die potong-potong
tipis, abis die masak sama aer, Merahnja telor 8, goela 4
of b sendok makan, soesoe 3 of 4 mangkok, die tjampoer,
abis die masak; lantas die tambahie moentoeknja poetih
telor ‘njang tadie, en separonja aer nanas. Sekarang die
atoor die basie pandjang, lebieh doeloe panggangngan roti, abis
nanas, en teroos begitoe; tapie biar rotinja die atas sendiri.
Kalook basienja soedah pemooh, isinja die sieramie sama be-
siag telor tadie en lebihannja aer nanas; lantas die wasak.

Aer nanas inie, die tarookie madera sakira-kira.

356. Spek koek. Menteganja 1 pond, die poefer sampe
moentook; tepoong 1/, pond, goela 1 pond, telor 15, poe-
tiehnja die bikin moentook; pala, tjengkeh, kaijoe manis en
gardamoenggoe sasampenja. Lebih doeloe menteganja, abis
die tambahie pelan-pelan sama goelanja, lantas merahnja
telor satoe-satoe, abis tepoongnja, die tarookie sedikit-sedi-
kit, lantas boemboe-boemboe njang lair en ‘pengabiesannja
poetieh telor.

357. Podding tepoong. (Bloem podding.) Soesoe mateng
1 botol, die tarook die avie sama mentega 1/, pond, en dié
adook sampe menteganja melélé; abis die tambahie tepoong
1/, pond en die adook ssmpe tepoongnja mateng.

Telor 10 die poeter, sama poetiehnja, abis die tambahie

goela 6 sendok makan en aer mawar 3 sendok besar. Ka-
look soedak, die tjampoor pelan-pelan sama beslag tadie,
én die rames njang baik, abisdie tambahie kismis en aman-
del toemboekan. Vormnpja die gosokie mentega, abis die
toeangie beslagnja en die bakar, pake apie die atas en die
bawah.

Pan vjang die pake voor bakar, die taroekie pasir doeloe,
Soepaija poddingnja djangan gossong.

Poddingnja, die makan sama sous anggoor asem.

358. Podding boterham. (Boterhammen pedding.) Rotie
1 die potong-potong, boterham en die gosokie mentega. Vorm-
Nja djoega lantas die gosokie mentega, abis die taroekie
boterham tadie sslarik, lantas die toempangie kismis en
amandel die toembook; sasoedahnja, die toempangie boterham
lagie sepertie tadie, die teroosken sampe vormnja penooh.
Lelor 8 sama poetihnja, die poeter sama goela 8 sendok ma-
kan, abis die tambahie soesoe 1/, botol, lantas die adook njang
bajk; abis die toeang die vorm tadie.

Kalook sosdah, poddingnja die masak sama aer panas 3
djam lamanija. g

359. Sous podding No. 258. (Saus voor deze podding.)
SQtsoe 1/, botol die tjampoor goela sasampenja, kaijoe ma-
Nis 1 of 2 potong en merahuja telor 6. Telornja die poeter
doeloe, Kalook soedah die tjampoor, lantas die masak dingen
apie ketjil-ketjil sadja.

360. Palm podding. Rotie satoe, die potong-potong tipis,
abis die rendem, lantas die bikin aloos. Kalook soedah, die
tambahie coela 5 sendok en merahnja telor 2, en die rames

Djang baili; abis die tjampoerie meutega 2 sendok, paroed-
dan koelitnja djerook 1, rosijn zonder bidjie 1 sendok, aman-
del die par'ood 1 sendok, kaijoe manis 1 sendok thee. Sasoe-
ahnja, vormnja die gosokie mentega en beschuit aloos, lan-
ta_S deeo tadie die masookken, abis die masak 3 djam lama-
Dja. Kalook masak, vormoja die masookken die aer panas.
Adoenja podding inie, sous soesoe. i

361. Koningskroon. Mentega 1 pond, die poeter sampe
Poetih, abis die masoekie telor 12; tapie satoe voor saloe
en die adook lebih doeloe, kapan satoe soedah die adook




baroe die taroekie lagie satoe, en teroos begitve sampe abis
telor 12 tadie.

Kalook samoea soedah teradook betool, die tambahie goela
poetih aloos ?/, pond, lantas die adook. Kapan scedah die
adook baik, lantas die tambahie tepoong 3/, pond.

Piring blik, njang pake pinggir bedirie, 6 bidjie, satoe-
satoenja die lemekie kertas tjina 1 vel; kalook soedah, satoe-
satoenja die toeangie deeg tadie & sendok, die bikin rata,
abis die bakar dalem oven.

Kalook soedah die bakar, die angkat darie piring tadie,
abis die toempangie satoe sama lain; tapie djangan loepa
satoe-satornja die taroekie sjelei doeloe, tjoema njang pe-
ngabisan djangan die taroekie.

Sasoedahnja, pinggir-pinggirnja njang telaloe besar die
potongie, en semoea die bikin rata; abis potongan itoe, die
tjampoor sama sjelei en dic kerdja pleister loearnja koeweeh
inie. Kalook maoe bikin bagoos, ‘taartnja die taroekie letter
of kembang, die bikin darie goela. Bikinnja beginie: goela-
nja die poeter sama poetih telor, sampe poetih sekalie, lan-
tas die taroekie aernja djerook 1. Kalook soedah, kertas die
bikin tjorong en aer goela inie die djalanken sitoe, samaoe-
nja bikin letter of bikin kembang’of bikin lain roepa gambar.

362. Koningskroon. Poetihnja telor 10 die poeter, tepoong
1 pond, mentega 1 pond, goela 1 pond, vlasama boeah aer.
Soesoe 1 botol die masak sama vanielje sepotong, anggoor
asem !/, bofol, aer djerook 1 gelas madera en merahnja telor
12. Poetihnja telor inie die poeter, abis die masak sama soe-

soe en lantas die tarook atasnja vla tadie.

363. Koningskroon. Telor 10, mentega 1 pond, tepoong

*/4 pond en goela 3/, pond; inie boemboenja koeweeh Iko-
ningskroon,

364. Taart rotie. (Brood taart.) Potongan rotie 12 potong,
die goreng sama mentega sampe koening ; lantas die toto
die basie kasar besar, tapie basienja die gosokie sama men-
tega doeloe.

Telor 6 die poeter, lantas die tambahie goela 3 sendok

makan, abis die tjampoerie soesoe mateng 1/, botol, aer
mawar 3 sendok makan. Kalook soedah djadie, rotinja die

Siram sama sous inie, abis die taroekie kismis en kaijoe
manis sedikit sadja; lantas die bakar dingen apie die atas
€n die bawah.

365. Soes blanda. (Hollandsche soesen.) Aer !/, pond die
Masak suma mentega '/, pond; kalook soedah medidie se-
dikit, die tambahie tepoong 1/, pond, lantas die adook njang
baik. Sasoedahnja, beslag inie die poeter sama telor 9, ta-
Pie die poeter 1 voor satoe, djangan sama sekalie.

Vorm koeweeh soes die gosokie mentega sedikit, abis die
toeangie deeg tadie en lantas die bakar pake apie die atas
en die bawah. Toetoopnja pan djangan die boeka, kalook
beloon 1/, djam bakaruja. Kalook soedah mateng, soesnja
die isie vla vanielje of sjelei.

366. Soes besar. (Groote soesem.) Aer 1 pond die masak
Sama mentega 1 pond; kalook soedah medidie die tjampoe-
Tle tepoong | pond, abis die masak mateng; djangan bren-
tie adook. Sasoedahuja, masakan tepoong itoe die dingin-
ken. Telor 40 die poeter en die bikin moentook, abis moen-
tooknja die ambilie en die tjampoor sama beslag tadie, sam-
Pe abis semoea.

Bakarnja, sama sepertie No. 365. Soes inie, die makan
Sama stroop vanielje of stroop aer mawar.

367. Soes. (Soesen.) Tepoong 1 pond, telor 16, aer 1/,
‘an, mentega 1/, mangkok. Aer sama mentega die masak doe-
¢, abis die masoekie tepoongnja pengabisan telornja.

Lantas bakarnja sepertie No. 365.

368. Soes. (Noesen.) Aer 1 botol die masak sama men-
lega /o pond en tepoong !/, poud, sampe kentel. Kalook soe-
dah, die dinginken, lantas die adook sama telor 17.
Bakarnja lain roepa sedikit. Panuja biar panas doeloe,
apie die bawah sadja; kalook soesnja soedah rijs baroe
Pake apie die atas

€1

. 369.  Boeboor djerook sitroen. (Citroen pap.) Aer djerook
Slroen 1 mangkok thee besar, merahnja telor 10 en poe-
Uhyja 4, sama goela sarasanja, die poeter njang baik, abis
die Wasuk, tetapie djangan brentie adook; kalook tida, fen-
toe gossong.

370. Rotie amandel. (Amandel brood.) Telor 24 die poeter,




poetihnja sendirie en merahnja sendirie; abis die tjampoerie
goela poetih en kering 2 pond, amandel die toembook 1

pond, beschuit die toembook 1!/, pond, kaijoe manis djoega-

die toembook 4 sendok thee, brendie 1 sendok makan en
aer mawar 4 sendok mukan. Kalook soedah, die tarook die
vormnja. Vorm tadie die gosokie mentega en beschuit aloos
doeloe.

Bakarnja, pake apie die bawah doeloe, en pelan-pelan
djoega pake die atas.

371 Podding soklaat. (Chokolade podding.) Soklaat boe-
book !/, pond, die masak sama soesoe mateng 1 botol. Ka-
look soklaatuja beloou die boembonnie, die tambahie orsade
1 gelas besar; (kapan soedah die boembonnie pake orsade Lyl
gelas besar) vanielje toemboekan sepotcag en agar-agar ma-
teng 4 mapgkok thee, abis die masak sampe kentel. Kalook
soedah keatel, die saring sama irig-irig aloos, abis die ma-
sookken dalem vormnja en die dinginken.

Vormnja die basahie sama aer dingin. Sousnja: soesve 1
botol die tjampoor sama merahnja telor 20, orsade 1 gelas

besar en vanielje sepotong. Merah telor tadie, die poeter
doelee njang koeat.

372. Vla soesoe die basie. (Melk via in een schotel.) Me-
rahnja telor 25 die poeter njang baik, abis die tjampoor
sama soesoe 1 botol, en die tambahie goela sarasanja, aer
mawar 2 sendok makan en vanielje sepotong.

Basie kasar, die gosokie beschuit aloos, abis vlanja die
toeang sitoe en lantas die taroekie toemboekan kaijoe manis
sedikit.

Wadja die taroekie aer panas sedikit, abis basie kasar
tadie die masookken, en vlanja die masak pake apie die atas
en die bawah.

373. Baisers. Poetihnja telor 4, die poeter sampe moen-
took, abis die tjampoor sama goela poetih aloos, beratnja
4 ringgit. Kalook soedah. die bagie-bagie satoe sendok sa-
toe sendok, lantas die tarook die kertas en die bakar dalem
oven. Kapan soedah mateng, die angkat satoe-satoe abis
die isie sama vla en koeweehnja, doewa die toempangie
djadie satoe.

Merahpja telor 4 tadie, die poeter sama soesoe sedikit,

vanilje sepotong en goela sarasanja, die adook dlz‘ata:‘ ;:Lp(;li
sampe kentel sekalie, abis kapan soedah dingin, die taro
die koeweeh tadie.

374, Zwam podding. Soesoe l. bopol; die adook njang
koewat sama tepoong 1/, poud, abis die masak _pt‘lau-p}ela.fl
sampe kentel. Kalook soedah dingin, die taroekie n.lern_nn%a
telor 10, tapie die keplok doeloe, lantas die tamba}xle\g?e a
sedikit, mentega melélé 1 mangl{ok thee, aer oranje: 1 b(ie'u]—
dok makan, paroeddan koelit dierook 1, en kalook soedah
maoe die masak, moentooknja telor 10 tadie. jinkions

Vormnja die gosok sama mentega en beschuit aloos, aul)l::
dic tarook die aer panas, baroe boleh tarook poetih telor
tadie.

375. Sous voor podding No. 374 (Suu‘s voor (l‘c ﬁ“ral¥l-l"?1‘ilo;
ding.) Merahuja telor 6, die poeter njang baik; lantas 1(
tjampoerie soesoe mateng /o botol, madera s%xrasaﬁ_],a (:‘“ (\j(:e
fjoe mauis sepotong; abis die masak, djangan brentie
adook.

376. Sprits soesve. (Melk sprits.) Soesoe 1/glb.otol clhe
Wasak, abis die tjampoerie tepootg 1 poud, merahr}]a' Ee or
9, poetth telor 3. Tepoongnja die masooken kalogk _boc:f)e—
nja medidie ; lantas die masooken dalem semprot en die sem-
Protken dalem minjak medidie.

377. Sprits. Aer 2 poud en mentega '/, pond, dle‘ }T}le}—
sak die keéutjeug ; kalook soedah masak betool, dle_ t.aér.l ')(L(;I.Z
tepoong 1 pond ; lantas die masak sampe mateng, abis dl
dingimken. ' ' X

Kapau soedah dingin, die tarookie merahnja telor 28, p‘oe)—
tihnja 12, ev die bikin beslag. Sasoedahnja, t eslagnja h(‘)b—
dah “djadie, lantas die toeang sedikit-sedikit dalem semplp.t,
abis die semprotken, lantas die goreng sama minjak klapa.
{ceweel inie die makan sama goela pasir.

378, sprits. Mentega 3 sendok makan, die masak sama
aer 16 sendok besar, abis kalook soedah medidie, die m]l-“l—
bahie tepoong 12 sendok besar. Kalook besla&? inie soc‘(.(lu
Mateng, lantas die tjampoerie poetihnja telor 6 en‘m(e;d_ 1~
Dja telor 12. (Telor inie, masing-masing die poeter sendirie-

\




sendirie ; en poetihnja die masookken satoe sendok satoe sen-
dok, djangan sama sekalie.)
Kalook soedah, beslag inie die toeang dalem semprot ; abis
die semprotken dalem mentega njang die masak medidie.
Djangan die angkat, kaiook spritsnja beloon koening.

379. Sprits. Tepoong 1 pond, soesoe 1 kan, merahnja
telor 6, poetihnja 3, die bikin beslag ; abis die semprotken
dalem mentega njang die masak medidie.

380. Punsch taart. Tepoong 2 ons, goela aloos 2 ons,
mentega 1 ons. Telor 10 die poeter, merahnja sendirie en
poctihnja sendirie. Kalook tepoong en goelanja maoe die
masookken, die tjampoor doeloe sama merah telor tadie, poe-
tilinja, kalook beslagnja soedah djadie en maoe die bakar.
Beslagnja die bagie doewa, abis die bakar pake vorm blik

njang boender en ada pinggirnja bedirie ; die bakar sampe
mateng. Blik inie die lémekie kertas doeloe, en kertasnja
die gosokie mentega sedikit.

Kalook soedah mateng, die taroekie rum of madera 1/,
gelas besar, abis njang satoe die taroekie sjelie, lantas die
toetoepi sama lainnja.

Goela poetih sedikit, soklaat boebook 1 sendok makan,
poetih telor sedikit, die tjampoor djadie satoe, en die tam-
bahie tjoeka, abis die poeter sampe djadie poetih. Kalook
soedah, boeboor inie kerdja gosokie toetoopnja taart tadie,
die gosok njang rata; abis die bakar dalem oven.

Kapan soedah dingin, die taroekie kembang-kembangan
darie goela en poetihnja telor, seperti soedah die hilangie
No. 361.

381. Tulband. Kismis 2 ons, rosijn 2 ons, tepoong, goela
en mentega djoega sabegitoe, kaijoe manis sedikit en telor
10. Meralnja telor ivie die poeter, kalook soedah, die tjam-
poor sama goela, abis mentega, lantas tepoong, abis sama
kismis, rosijn en kaijoe manis Kalook soedah, baroe die
tambahie moentook poetihnja telor 10 itoe.

Pannja die gosckie menteca dalemnija, abis die tarook
die apie. Kalook menteganja soeduh meléls, beslagnja die
toeang die vorm, lantas die bakar pake apie die bawah doe-
loe, kalook ampir mateng baroe pake apie die atas.

382. Talband. Deeg, merahnja telor 25, mentega 11/,

mangkok, tepoong 2 of 3 sendok en goela 1 mangkok thee.

383 Diplomaat., Manisan roepa-roepa, die rendem 1 ma-

lem sama brendie; abis bitterkoek en boeah-boeah brendie

sama boeah aer, sama manisan tadie, die masookken dalem
vorm. Kalook sozdah, die toeangie agar-agar mateng. Agar-
agarnja die masak sama merahnja telor satoe.

Sousnja: brendie en aernja boeah-boeah tadie, die masak
sama areroot sedikit, sampe boeket.

384. Vanielje marenges. Poetihnja telor 12 die bikin moen-
took, abis die tambahie goela aloos en kering 5 ons, vanielje
sepotong, die toembook aloos doeloe. Kalook soedah die
bagie-bacie en die bikin londjong of bosnder, lantas die ta-
rook die kertas en die bakar dingen apie ketjil.

385. Blanc mangé. Agar-agar njang soedah die masak
tieweran sadja 4 mangkok thee, soesoe 'masa,k 5 mapgkok
thee, orsade !/, mangkok thee en vanielje sepotong, die ma~
sak sampe kentel; lantas die toeang die vormnja, abis die
dinginken.

386. Blanc mangé, Soesoenja 2 mangkok, orsade 1 mang-
kok, agar-agar 1 mangkok en vanielje sepotong.

387. Rum sjelei. (Rum gelei.) Rum 1 mangkok thee,
Madera, aer en stroop limonade djoega satoe-satoe mangkok
thee, agar-agar mateng 4 mangkok thee en goela - sara-
Sanja, die tjampoor njang baik, abis die masak en lantas
d}e toeang die vorm en die dinginken. Vormnja, die tarook
1€ aer dingin.

388. Rum sjelei. (Rum g‘elei..) Agar-agar 1!/, londjor,
die masak sama aer, abjs die saring. Goe]@ 1 gelas besar,
le masak sama aer 2 gelas besar, abis die sarlng';'larltas
ie tjampoor sama saringgn agar-agar en die tambahie rum
gelas anggoor en aer djerook 1 gelas anggoor.

389. Podding sukade. (Sueade podding.) Mentega. 2 sen-
dok makan die masak sama soesoe 1 botol en vanielje sepo-
tong, Abis die tambahie beschuit die toembook 2 ons, lan-
tas die adook sampe Cjadie boeboor ke.ntel. en abis die ang-

at. Telor 8, merahnja die poeter, abis d*e tjampoor sama
boeboor tadie, en sasoedahnja, die tambahie goela 1 sendok
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makan, paroeddan koelitnja djerook satoe en radjangan su-
kade sedikit. Kalook soedah, die tjampoor sama Leslag ta-
die. Poetihnja telor tadie, die moentookken, abis die tjam-
poor djoega sama beslag itoe; tapie die tjampoor kalook aer
njang boeat masak poddingnja soedah die masak.

Beslag tadie die toeang die vorm; tapie vormnja die go-
sokie doeloe sama mentega en beschuit.

390. Sousnja podding No. 389 (Sams voor deze podding.)
Anggoor malga 1 gelas besar, die masak sama areroot 1
of 2 sendok thee, en goela sed:kit die masak sampe kentel.

391. Pannekoek. (Pannekoeken ) Merahnja telor 12, poe-
tihnja 6, die adook sama tepoong 1 maugkok thee; kalook
soedah die adook vaik, die tjampoerie mentega melélé 1
mangkok thee, aer klapa en soesoe materg, masing-masing
1 mangkok thee

392. Pannekoek nanas. (inamas pannekoek.) Tepoong 5
ons, soesoe 2 mangkok thee, mentega melélé 2 mangkok
thee, en garem sedikit, die adook njang baik abis die tjam-
poerie bier 2 mangkok thee en telor 4, tapie die poeter doeloe.

Nanas 1 die potong-potong tipis, lantas atinja die boe-
ang, abis die tjeloop die deeg tadie en kalook soedah, die
goreng sama ininjak goerih en mentega. Kapan soedah ma-
teng die toos die irig-irig samve abis minjaknja.

Nanas inie die masak sama goela pasir aloos.

393. Pannekoek. (Gerezen pannekoeken.) Deegnja rotie
satoe, die rames sama telor 10, njang 5 djangan pake poe-
tihnja, soesoe 3/, botol en goela 2 sendok makan; abis die
rijsken 2 of 3 djam. Kalook soedah, die bakar pake pan
pannekoek ketjil; tapie die bikin njang tebel. Pannekoek
inie, die makan sama stroop goela djawa, die tjampoor men-
tega sedikit.

394. Sjelei rubanie. (Gelei rubanie.) Agar-agar 4 londjor,
die masak, lantas die bagie ampat. Njang seprapat of satoe
bagie die masak sama aer kembang sepatoe, goela tetés en
aer djerook nipis, doewa-doewa djangan banjak. Kalook
soedah, agar-agar inie njapg separo die toeang dalem toe-
toop kedjoe, en separonja die tarook lain tempar. Agar-agar
njang misih ketinggalan 3 bagian, die ambil sebagie lagie,

lantas die tjampoor soesoe !/, gelas besar, goela tétes se-
pertie njang soedah, en vanille, abis die masak. Kalook soe-
dah, die ambil separo en die toeang djoega dalem toetoop
kedjoe tadie, tapie toenggoe sjelei njang merah tadie soedah
dingin. Separonja sjelei njang baroe inie, die tarook lagie
lain tempat. i . :
Agar-agar njang sekarang misie k.etmg‘galan 2 bagian,
die ambil sabagie lagie, lantas die tjampoor sama soklaat
boebook, vanille sedikit, goela ttles en soesoe 1/, gelas be-
sar, seperti njang soedah; abis die masak. Kalook soedah,
separonja die toeang djoega dalem toetoop kedjoe, en sepa-
ronja njang lain die tarook lagie lain tempat.
Pengabiessanja, agar-agar njang missih kgtmggalan sa}tge
bagian, die tjampoor sama poeteran 11181"&1‘111‘]‘(1.136101‘ 6, tetes
sedikit, abis die masak, lantas die taroekie kirswasser, biar
ada baoenja sedep; djangan telaloe banjak. Kalook soedah,
separonja die toeang lagie dalem toetoop kedjoe, en njang
separonja die tarook lain tempat lagie. ; i
Sekarang sjelei siempenan 4 roepa tadie, die paké en die
atoor sepertie njang soedah; lebih doeloe njang paké kem-
bano sepatoe, abis njang paké soesoe sadja, lantas njang
paké soklaat en abis njang paké telor. Kapan sjelei 4 inie
telaloe kentel, en tida bole die toeang, masmg-masing die
masak doeloe. En lagie; soepaija lapis-lapissan inie bisa
bléngket satoe sama lain, baik njang ada die bawah, die
toesook sama peso; djadie njang die atas maoe bléngket.
Kapan soedah sampe 8 lapis, sjelei inie die dinginken, en
kalook soedah keras betool, baroe die tarook lain tempat
voor bawak die medja.

395. Transparant taart. Mentega o po.n(}, merahnja te-
lor 10, goela sarasanja en aer djerook sedikit, die tjampoor
abis die masak sampe djadi vla.

Tepoong 1 pond, mentega '/ pond, merak telor 4, en poe-
tih telor 2, die rames njang baik voor korsnja. Kalook soedah
djadie, lantas die bakar en kalook soedah sampe keras die
toeangie vla njang die bikin tadie. Abisnja, die taroekie
kembang pala die toembook, (sedikit sadja), lantas die ba-
kar lagie sebentar.

306. Noodkoek. Roti satoe die boeang korsnja, lantas
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die tarook antero die hasie kasar; basienja die gosokie
mentega doeloe.

Soesoe 1 botol, die tjampoor sama goela, mentega en ka-
fjoe manis aloos, sarasanja, abis die tarook. Kalook soedah,
die toeang die tempatnja roti, kapan rotinja soedah basah
sekalie en tida bisa isep sousnja lagie, lantas koeweeh inie
die bakar, pake apie die bawah en die atas, sampe koening.

Kalook soedah mateng, die woor-woorie goela poetih se-
kalie njang soedah dic bikin aloos.

397. Koeweeh kiek- (Kiek). Mentega 1/, pond, die poeter
sampe poeti, abis die tjampoor sama goela aloos en poetih
5/4 pond, tepoong 1 pond en merahnja telor 10, poetihnja
5. Telornja die masooken satoe-satoe. Kalook beslag inie
soedah djadie, lantas die tambahie brendie 2 sendok makan,
aer mawar djoega sebegitoe, radjangan tangkoeweh 2 mang-
kok thee, djerook kiengkit 1 mangkok thee, manissan dje-
rook manis 1, tapie die potong-potong doeloe, radjangan
amandel 2 mangkok thee, léngkéng njang soedah die boe-
ang bidjienja 1 mangkok thee, kembang pala, tjengkeh en
pala, masing-masing 2 sendok theo.

Kalook soedah, lantas die rames njang baik, abis die ka-
sie roepanja en die bakar.

398. Koeweeh beschuit sama amandel. (Beschuitkoek met
amandelen). Telor 6 die keplok sampe kentel, abis die
tjampoor sama beschuit 8, tapie die toembook aloos doeloe;
abis die taroekie soesoe 1 mangkok thee, toemboeken aman-
del 1 mangkok thee, aer mawar, pala, kaijoe manis, goela,
masing-masing sdrasanja, en mentega melélé 1 mangkok thee.
Sasoedahnja, die adook njang baik.

Kalook pannja soedah die gosokie mentega en beschuit
aloos, lantas beslag inie die tarook, abis die taroekie be-
schuit aloos, en lantas die bakar pake apie die atas en die
bawah.

399. Boter biesjes. Tepoong 1 pond, die tjampoor sama
goela %/, pond, mentega !/, pond, en aer mawar 2 sendok
thee; kalook soedah die rames njang baik. Abis die giling
sampe tebel sadjarie, en die potong-potong miring lantas
die bakar pake apie die bawah en die atas.

400. Makroon. (Macroontjes). Poetihnja telor 5, dle]blku%
beslag sama aernja djerook nipis 2, goela bato}e{ ao%sah
sendok thee, aer mawar 2 sendok makan. Kalolo S%ea,bi )
die tjampoor sama amandel die toembook aloos {)_onck, e
die bagie-bagie sedikit-sedikit; lantas die tarook die kertas
en die bakar, pake apie die atas en die bawah.

401. Oblik. (Obligues). Telor 12 die poe;ter 113alngkbe.t.1k,
abis die tjampoor tepoong 1 pond, goela /e pond, 3 alj{)e
manis die toembook aloos 2 sendok thee en %r‘ielrl‘te}o_a 4
pond; lantas die tambahie aer pan_as'samp'e. ULF‘?IR“ES Sg-_
deng. Kalook soedah, die toeang tjepittannja, abis
kar en sasoedahnja die goeloong.

402. Oeblie. (Obien). Tepoong 3 mangkok, goela 2 Is{en-
dok makan, telor 2, kaijoe manis, mentega 1 sendok makan,
en aer anget 8 mangkok.

3 " o » " fo

403. Rum sjelei. (Rumgelei). Agar-agar mat-‘epg 2 man?
kok, rum 1 gelas anggoor, madera 1 g_elas anggoor en aer-
nja djerook 1 die masak, abis die dinginken dalem vormnja.

404. Podding tepoong gandoom. (Konde g‘ierstmeel‘pod.t!mgi)(;
Soesoe 1 botol, tepoong gandoom !/, pond: soe_boerﬁ]&t ;
masak medidie doeloe, abis die taroekie tepoonbrrlua.l' ip ai
die tjampoor sama orsade 1 mangkok thee, soesoe <101‘1,3};n‘k
mangkok thee, coela 1/, pond; abis die adook njang bal ;
Kalook beslagnja misih kuo‘rang.kentel, baik dl(J: pgekoon
lagie sampé kentel betool, abis die tuom}g‘ die V({}n(lrl},)a, ({cie
die masak. Kapan soedah mateng en soedah dingin, die
makan sama sous framboos of sous vanielje.

405. Roti kismis. (Krenten brood). Deegnja roty1.w2,.}ne511-
teea 1 mangkok thee, soesoe 1 nmng:kok thee, l\1§n1115 1_/4
1'(;11(1, sukade 3/, pond, Anmmh telor 2, l.metﬂf{ telor 5 1(2&19
rames njang baik abis die tarook die vorm. ‘apg‘n S‘Oecdali
die rijsken en kalook soedah IIs, sampe Vvormmja 506
ampir penoeh, lantas die bakar die oven.

1 2 m .

406. Podding kolembijn. (Kolomlil_]n ppddmg.) l.epgé)ll(l)%

2 ons, goela poetih 2 ons, mentega */y oS, memhr}]a] =

10. Merah telor itoe die poeter doeloe, abis die teuoot_<l o

pannja sama tepoong, goela en mentega tadie, e}lil {)06‘1{1 ;10Je
telor; tapie telor inie djoega die poeter doeloe. Kaloo




dah, die masak en kapan soedah mateng, die dinginken lebih
doeloe. Kapan soedah dingin, koeweeh inie die growongie,
atinja di ambil. Kalook saboendernja koeweeh inie tjoema
ketinggalan tebelnja sadjarie, lantas bolongan inie die isie
sama sjelei en vla vanielje.

407. Via vanielje voor podding No. 406. (Vanille vla voor
de kolombijn podding.) Merahnja telor 6, die tjampoerie soe-
soe 1/, botol, goela 2 sendok makan, vanille sepotong, te-
poong 2 sendok thee, abis die masak sampe kentel. Poetih-
nja telor 6 tadie die poeter, sampe kentel moentooknja, abis
di masak sama soesoe en aer, sampe mateng. Kalook soedah,
die saring die irig-irig biar toos soesoenja.

Vla tadie die masookken dalem bolongan kolembijn, en
kalook soedah die toetoepic sama, poetih telor inie.

408. Banket soesoe. (Melk banket) Soesoe 1 botol, die
tjampoor sama goela poetih sekalie 1/, pond en vanille sete-
ngah, abis die masak, djangan brentie die adook. Kalook
die masak, soedah kentel betool, lantas die bikin bal ketjil-

ketjil en inie die masookken die vorm bangket. Sasoedahnja
die anginken sampe kering en abis die sieramie goela aloos.

409. Nasi bagijn. (Bagijnen rijst.) Beras 1/, pond, die
masak sama soesoe 2 hotol; die masak sampe soesoenja |
Kalook soedah, die tambahie safraan 2 sendok thee, goela
3 sendok makan, mentega 1 sendok makan; lantas die ta-
rook die basie; en, kapan soedah moelaie dingin, die taroekie
goela die toembook aloos, lantas kaijoe manis, abis goela
lagie. Kalook soedah, die dinginken.

kering.

410. Podding beschuit die pan talband. (Baschnit podding
in een tulband pan.) Merahnja telor 24 en poetihnja telor
24, die poeter masing-masing njang hbaik. Kalook soedah,
njang merah die tambahie amandel /o pond, die koepas abis
die toembook aloos, sama beschuit die toembook aloos 1 pond,
goela poetih '/, pond en mentega 1/, pond. Beschuitnja die
masookken sama poetihnja telor tadie.

Vormnja die bikin panas doeloe, abis die gosokie mente-
ga en lantas die isie beslag tadie, abis die bakar pake apie
die bawah doeloe. Blakang kalie baroe pake apie die atas
djoega.

411. Koeweeh makaroni. (Makaroni gebak.) Maka;onlbiz
ons die masak sama aer panas, Sampe stengahr‘}natenb, a i
die tarook die irig-irig, lan.tas.d.le_l}lasak 1agkle sa&n% ?ﬁe
panas; abis die toosken lagie Irig-rig. kalook soeda k70elit
masak sama soesoe 1/ botol, kaijoe manis sep0tlon%1 'ellta1~obk
djerook sepotong. Kapan soedah mateng _ble_too ks 111(1:3, 5
di basie kasar, abis die toeangie vla vanielje. i aa 1j -ian i
kentel en die toeang kalook misih panas, abis die ding .

412. Wentel gebak. Soesoe '/; botol, nlel’alllljléb telm;1 OGk,
die poeter njang baik, abis die tmnbah}e nmentega /12 Senlan
makan, kaij&e manis sedikit enbg?ellatzd'send%lzlcrﬁ)?{ asn(;edah

ie tj i 1 ol tadie. ’
tas die tjampoerie soesoe '/y boto ie. Kal dah
roti 6 potong, die boeangie korsnja, abis die rendem sama
soesoe tadie en die goreng sama mentega.

413. Podding kofﬁez. (Koff]ie1potlli(éleng‘.())rsasdoee,%{)elﬁ;ﬁ;ﬁ(ﬂ%
okok thee, koffie 2 mangkok thee, orsad '
]tllllig,?l:g\ut:;g} mateng 1 mangkok thee, die %1&1111)001" njang
baik, abis die toeang die vorm en die dlllg}lll\ﬁll.“e Ea
Sousnja: soesoe 1 botol, meralnja te‘lorll e(,ﬁhé één-
njang baik doeloe, vanilje sepetong en gr)e]la D?Al/gin
dok makan, die tjampoor en die masak pelan-pelan.

414. Podding meneer. (Meneer ]{(;{d_(tling'.) Bei*:irﬁlenlg(;
: je masak sama aer sedikit sampe steng -
1 mangkok die masak sama aer sedl ) ;
: =] . . = . 'la
: < ah, aernj: : ang en die gantie san
teng: kalook soedah, aernja die boeang oty
Soesoe 1/, botol, abis die tambahie orsade o ma,ng%xol.{ th&%&
lantas die masak sampe kentel sekalie. Sasoedahnja, :
i : ST
toeang die vormnja en die (1111.g1nlu,' Al ; 4 ;
goﬁ‘inia: bessensap sakira-kira, bidji spm%},m% 1(1)‘a.,]£:m 3}1‘(30‘
rah) ooela sarasanja, kaijoe manis en merahnja telor o, njang

U

soedah die poeter; die masak.

415. Mentega sélong. (Ceijlonsche boter om met prog_d
te eten.) Merahnja telor b die poeter sampe poetih; abi{s “12
tambahie goela poetih 2 sendok makan, toemboekan d&}gj(g)

= >
manis 1 sendok makan en mentega} ball\roeb(_bﬂal_nallln ::;klde-
% 1: lantas die adook njang baik abis die

s pond; lantas jan ¢ g
ngen ap’ie ketjil, sampe telornja mateng. Kalook masak,
djangan brentie adooknja.




416. Bokkende koek. Tepoong !/, pond die tjampoor
legén sdsampenja voor djadieken bol satoe, abis die rames
njang baik, lantas die rijsken. Merahnja telor 10 die poe-
ter, abis tjampoor sama deeg tadie en die rames sama rata,
lantas die tambahie mentega melélé 1 mangkok thee, soesoe
mateng 1!/, mangkok thee, aer degan 1 mangkok thee, lan-
tas die poekool njang baik en die rijsken 3 djam. Kalook
soedah, die bakar paké pannekoek pan ketjil, tapie lebar
pinggirnja, en kapan bakar djangan takoet pake mentega.

Koeweeh inie die makan sama goela djawa, die bikin stroop.
Goelanja die masak sama aer en mentega.

417. Podding areroet (Arrowroot poddiug.) Areroet 1/,
pond, die tjampoor sama soesoe mentah 2 botol, orsade !/,
mangkok thee, goela 2 sendok makan, vanielje sepotong
merah telor 8 en poetih telor 2. Telornja die poeter doeloe.
Kalook soedah, die masak pake apie ketjil en djangan bren-
tie adook, sampe mateng; abis die toeang die vormnja.

418. Sousnja podding No. 417. (Saus voor de arrowroot
podding ) Daen bajem merah die masak sama aer, abis die
saring die irig-irig. Kalook soedah, aer bajem tadie, die
tjampoor agar-agar !/, potong, kaijoemanis sedikit, goela
sarasanja en aernja djerook nipis 3, abis die masak mateng.

419. Podding areroet. (Arrowroot podding.) Areroet 1
sendok sop, tepoong 2 sendok sop, goela 1 sendok sop, vanielje
sepotong, mentega sakemirie, en soesoe 1 gelas besar, die
adook die atas apie tetapie djangan die masak. Kalook soe-
dah amper dingin, die angkat en die tjampoerie poeteran
telor 4; lantes die adook lagie en die toeang die vormnja,
abis die masak !/, djam.

Vormnja die gosokie mentega en beschuit aloos, en djan-
gan isi lebih darie separo.

423. Sousnja podding No. £19. (Saus voor de overgaande
podding.) Bessensap !/; botol, areroet 1 sendok thee, kaijoe
manis sepotong en goela sarasanja, die masak. Kalook me-

didie, die tambahie merahnja telor 1, tapie djangan brentie
adook.

421. Taart bendera fransman. (Taart der Fransche vlag.)
Zuring amerika njang banjak, die masak sama aer sampe
mateng, abis rames die irig-irig; lantas die masak lagie
sama tjengkeh sedikit, goela sarasanja en merahnja telor 5.
Kalook soedah, die bikinken korsnja taart, abis inie zuring
die toeang die kors itoe en die bakar sebentar. Sasoedah-
nja, agar-agar die masak, abis die toeang die kors tadie
lagie, lantas die bakar 5 minuut. Pengabisannja, lagie se-
kalie die toeangie agar-agur, iupie inie kalie agar-agarnja
die masak sama kembang teleng, abis die bakar 5 minuut
lagie. Agar-agar tadie die masak, sama goela en tjengkeh
Sarasanja.

422. Podding Landak (Stekelvarkens podding.) Beschuit
die toembook aloos l7; pond, die tjampoor sama aer bajem
merah 4 mangkok, bessensap 2 mangkok, kaijoe manis die
toembook aloos 2 sendok makan, en goela 7 sendok makan;
abis die masak sampe kentel sekalie. wL

Vormnja die gosokie sama poetihnja telor, abis die toe-
angie podding tadie, lantas die masak. - 5 40 !

Kapan soedah mateng, die angkat en die dinginken abis
die kloearken en die tarockie amandel. Amandelnja die
bediriken en die toto betool sepertie boeloe landak.

Podding inie adoenja, sous vanielje.

423. Kroon. (Courommes.) Telor 3 en tepoong 5 sendok.
Telornja die poeter, en kalook lagie poeter, tepoongmnja die
masookken sama aer 1 gelas besar en garem sedikit: abis
die adook njang baik. ;

Kalook Dbeslagnja soedah djadie, sepertie beslag pannekoek
lantas die masak sama mienjak 1 botol en mentega 2 sendok
makan; abis die dinginken die irig-irig.

424 Koeweeh Meklenburg. (Gateau de Mecklenbourg".)
Goela beratnja telor 12, tepoong beratnja telor 8. Merahnja
telor 12 die poeter sama goelan;a, sampe poetlhi abis njang
poetih die poeter, lantas die tjampoor sama njang merah,
kalook soedah tepoongnja die masookken. Sandenja beslagnja
koerang kentel, die tambahie tepoong. Beslag inie die ba-
gie 4; njang 1 bagian die taroekie vla vanielje, 1 bagian
die taroekie sjelei framboos en 1 baglan die taroekie poetih
telor, tapie telornja die poeter en die masak sama SO€S0€
doeloe. Kalook soedah tiga bagian tadie die toempang satoe

\
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sama lain, abis die toetoepie sama bagian njang misih ke-
tinggalan en die bakar dengen apie ketjil.

Ada djoega njang tida maoe pake toetoop, djoega bole;
kalook bagitoe, deegnja tadie die bagie 3 sadja, asal dja-
ngan keras sadja, mistie bros sekalie.

425. Soijs brood. (Sausijs brood.) Merah telor 18 en poe-
tihnja 2, die adook njang baik, abis, die tjampoerie deeg-
nja; lantas die tambahie mentega /4 pond en garem sedikit.

Vormnja die gosokie mentega; abis die taroekie beslag
sedikit, abis sosijs, lantas beslag lagie. Kalook soedah, roti-
nja die rapettie en die gosokie merahmja telor tjampoor
mentega, abis die rijsken, tapie djangan die panas. Kapan
soedah moelai rijs, lantas die bakar pake apie die atas en
die bawah. Voor roti 5 njang die pake telor 18 en daging
babie 8 kattie, voor bikin sosijsnja.

426. Podding Kkabinct. (Kabinet podding.) Soesoe botol,
merah telor 8, goela sarasanja, en vanielje sepotong, sama
agar-agar mateng sasampenja, die bikin vla.

Kalook soedah, vormmja podding die isi vla tadie sedikit
abis die taroekie kolembijn, lantas bitterkoek, abis kismis
en amandel die toembook, lantas morel en boeah persik die
potong-potong. Moelai lagie die taroekie vla, abis njang
lain-lain sepertie tadie sampe penooh vormnja, tapie slama-
nja vla njang die atas sendirie. Kalook soedah die dingin-
ken. Sousnja: rum of madera die tjampoor stroop goela batoe.

Kolembijn en bitterkoeknja, die tjeloop sama rum doeloe
sampe lembek sedikit. Boeah 2 roepa tadie, njang die pake
boeah brendie.

427, Kolembijn. (Kolembijnen.) Merahnja telor 6 die poe-
ter, abis die taroekie goela berat 6 telor. Poetihnja telor
tadie, die poeter djoega abis die tjampoor sama njang me-
rah, lantas die tambahie tepoong berat telor 3. Kalook soe-
dah, die toeangie die vormnja en lantas die bakar pake
apie die atas en die bawah. Vormnja die gosokie mentega
doeloe.

428. Kolembijn. (Kolembijntjes.) Merah telor 14 en goe-
la 2 mangkok, die poeter sampe rijs; kalook maoe moelai
bakar, die tambahie tepoong 1!/, of 2 mangkok sama poe-

tihnja telor tadie, (die poeter doeloe,) abis die tjampoor sa-
ma merahnja tadie.

429. Kolembijn. (Kolombijnen.) Telor 12, goela 1 pond
én tepoong 1!/, pond, Poeter en bakarnja sepertie No. 427
en 428.

430. Vla kolembiju. (Kolembijnen via.) Kolembijnnja die
belah doewa, abis die isie sjelei en lantas die tarook die ba-
Sle. Kalook maoe die makan, die siramie sama vla vanielje.

431. Podding sagoe. (Sage podding.) Soesoe 1 botol, sa-
goe njang soedah die tjoetjie bersih 1 mangkok thee en
Vanielje 1, sama goela sa’rasanja, die masak pelan-pelan en
djangan brentie adooknja; kalook soedah mateng die tarook
die basie. i

432. Sousnja podding sagoe. (Saus voor sago podding.)
Anggoor merah bordo (Bordeaux) 1 botol, areroot sedikit, ka-
lloe manis en goela sa’sampenja, die masak sampe boeket.
Kalook soedah die sieramken die poddingnja.

433. Podding sagoe. (Sago podding.) Sagoe 2 mangkok,
Soesoe 1 botol, merahnja telor 4, goela sa’rasanja, mentega
3 sendok, die masak, abis die dinginken sebenter, lantas die
tarook die vorm. ;

Sousnja podding rotie, No. 349 adoenja.

434. Podding vrijer toea. (Podding van een ond vrijer.)

otie die parood 4 ovs, kismis en nanas djoega sebegitoe,
goela 2 oms, telor 3, aer djerook sedikit en kaijoe manis die
tjampoor, abis die masak 8 djam lamanja.

435, Taart letterzetter. (Letterzetters taart.) Mangga goe-

'h mateng 20 die potong-potong, abis die masak sama aer
Sampe stengah mateng.

Basie besar die gosokie mentega, abis die tarookie po-
tongan roti doewa; korsnja die boeang doeloe en rotinja, atas
0 bawahnja die smeer mentega doeloe; lantas die smeer
‘agle sama goela en kaijoe manis aloos. Kalook soedah
Mangganja die tarook. Merahnja telor 4 die poeter sama
aer bekas masak mangga tadie, abis die toeang piring roti
t_%dle. Poddingnja die bakar pake apie ketjil, die atas en
die bawah, . :
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436. Poffertjes. Tepoong !/, pond, merah telor 8, poetil
telor 4, sama goela 2 sendok, soesoe 1 mangkok en aer kla-
pa 2 gelas besar. Telornja die poeter doeloe njang baik.

437. Aer mata pengantén. (Bruitstranen.) Rosijn samaoe-
nja die rendem sama brendie en die tjampoerie pala, kaijoe
manis en goela; die rendem 1 minggoe of lebih.

438. Isoeweeh pasir. (Zand koekkjes.) Tepoong 6 lood,
mentega 6 lood en goela poetih 4 lood, die tjampoor njang
baik, abis die toeang die vorm. Bakarnja, pake apie banjak
die atas, tapie sedikit die bawah.

439, (Oom Philip.) Ang‘g’uor poetih 1 botol, bier 2 botol
die masak sama-sama; telor 8 die poeter, en die tjampoerie
sama goela en pala, abis die tjampoor sama anggoor tadie.

440 Beinjét nanas. (Ananas beignets.) Telor 4, die poe-
ter njang baik, lantas die tjampoerie deegnja roti 10 cent
en tepoong rega sebegitoe, sama kaijoe manis sedikit; ka-
look soedah, die am.)ahle aer panas en soesoe, abis die
rijsken 1 djam.

Nanas 24 potong, die hoeang atinja; abis mentega en
gemook babie die goreng die wadja sampe koening; kalook
soedah nanasnja die goreng sampe koening. Nanasnja die
tjeloop doeloe dalem deeg tadie; koeweeh inie die makan
sama goela en kaijoe manis, die toembook aloos.

441. MKoeweeh nanas. (dnanas Koekjes.) DBoemboenja en
bikinnja ‘sama djoega koeweeh no. 440

442. Sjelei nanas. (Ananas gelei.) Nanas 4 of 5 die tjien-
tjang, abis die masak en die saring. Kalook soedah, die ambil
2 mangkok en die tjampoerie agar-agar 1 mangkok, stroop
goela batoe 1 mangkok, abis die masak, en lantas die toe-
ang die vorm. Sabeloonnja die toeang, moestie die taroekie
aer djerook doeloe.

443. Spekkoek Neurenberg. (N'exll‘elll)erO'er Spekkoek.) Te-
poong 1 pond, mentega 1 pond, goela !/, pond en telor 2,
die rames en die bikin deeg; kalook wedd], die giling,
lantas die bikin koeweeh boender doewa. Kalook soedah,
satoe die tarook die bawah, abis die taroekie tjampoeran
amandel, die toembook aloos ®/, pond; goela ®/, pond, telor
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aernja djerook 2, kaijoe manis 1 lood en radjangan sukade -
[+ pond. Boemboe inie die rames njang baik doeloe, baroe
die Apake. Kalook soedah koeweeh njang satuel}ja 1.)()(%&‘(, toe-
toop, en lantas die bakar pelan-pelan pake apie die atas en
die bawah.

444, Mangé merah. (Roage mangé.) Agar-agar 1 londjor
kembang sepatoe 12 die masak, abis die saring; kalook
die tambahie aernja djerook 2 of 3 en goela sarasa-

nja, lantas die toeang die vorm en die dinginken.

145, Prol mangga. (Mangga prol.) Mangganja gemadoong
die potone iris-iris besar, abis die masak stengah mateng;
puh-%;:‘m» rotie, die boeang korsnja en atas bawahnja die smeer
menteca. coela en kaijoe manis. Kalook soedah, rotie inie die
toto die basie kasar, abis die toempangie manﬂmk tadie.

Telor 4, mer ahw die poeter sama aer bek as masak mang-

ooela, abis aer inie die lmvat siram rotie tadie. Sa-
hnja, die bakar pake apie die atas en bawah, ketjil-
sadja.
egan. (Klapper taart.) Telor 8, tepoong 4
sendok, mentega 3 sendok, . kismis en ke-
eocan die tjampoor, abis die bakar sampe

Taart
sendok, u‘wfiu
roekan klapa
koening

de
Q
)
q
a

447. Taart degan. (Klapper taart.) Tepoong 4 sendok
merahnja telor 10 die tjampoor soesoe 8 sendok, keroekan-
ia klapa degan 4 sendok besar, rosijn 4 -sendok, adas se-
t sekalie. menteca 3 sendok en goela 4 sendok, die tjam-
poor njang baik, l;mm\' die bakar. Kalook soed~h stengah
mateno, pinegirnja die tarookie moentoeknja poetih telor 10

t

lantas die bakar dﬂlmn aboe panas sekalie.

448, Taart degan. (Klapper taart) Degan die kerook, die
pake 10 sendnk,‘;\hi.\ die tjientjang en die tjampoor sama
soesoe 10 sendok, tepoong 3 sendok, goela 3 sendok, me-
rahnia telor 10 en mentega 3 sendok kalook soedah, die
toeane die basie en lantas die bakar.

449. Stomme jongen. Anggoor merah 5 }'mtol, sampanje
| hotol. afieeoor asem 1 botol, boeah aardbei, bhoeah moer-
bei of framboos 4, botol, aer djerook 1 glas besar en




stroop goela batoe sarasanja. Boeah tadie, djangan boeah
brendie. i

450. IJs podding. Soesoe 1 botol, die masak sama va-
nielje 1; kalook soedah masak betool, merah telor 4 en poe-
tihnja 2 die poeter, abis die tjampoor pelan-pelan sama soe-
soe tadie en die tarook goela sarasanja, lantas die masak
lagie. Agar-agar 1 londjor die masak, abis die tjapoor
sama soesoe tadie lantas die adook sakira-kira. Sasoedah-
nja, die tarook die vrom en die dinginken.

451. Poddig poetih (Witte poddiug.) Soesoe 1 botol, die
tjampoor pelan-pelan sam tepoong beras 2 mankok; ka-
look soedah, die massk sama orsade sasampenja sampe ken-
tel, abis die toeang die vorm. Sousnja: bessensap, goela,
vanielje en areroot sedikit, die masak,

452. Moentook laoot. (Zeeschuim) Goela 1 pond en poe-
tihnja telor 1 die poeter, ahis die tarook sedikit die kertas,
lantas die bakar pake apie die atas en die bawah.

453. Vla spanjool. (Spaansche via) Soesoe 1 botol, te-
poong 3 lood, goela 6 lood, die masak pelan-pelan en dja-
ngan brentie adook.

Merahnja telor 3 die poeter njang baik, abis die tjampoor
aer mawar 4 sendok. Sasoedahnja, die tjampoor pelan-pe-
lan sama soesoe tadie en djangan brentie adook, abis die
tarook die basie.

454. Taart orsade (Orgeade taart.) Voor die bawahnja
kors taart, seperti lain taart, voor pinggirnja: mentega, te-
poong, merahnja telor 1, sama aer; abis die giling
sampe tebel sadarie. Amandel die djemoor doeloe njang baik,
abis die tjampoerie orsade, kaijoe manis, goela en tjengkeh;
lantas die giling tebelnja sadjarie.-Kalook soedah, die rang-
kep sama pinggir tadie, abis die témpléek djadie satoe en
atasnja die toetoop;lantas die bakar pake apie die atas sadja.

Kapan soedah, tengahnja taart inie die isie sjelei sadjarie
tebelnja, abis die toeangie vla en die bakar pelan-pelan pa-
ke apie die atas en die bawah.

Vlanja: Soesoe ?/, botol die masak sama kajoe manis,
abis die tambahie orsade 1 gelas besar en. die angkat. Telor

10, merahnja die poeter, abis die tjampoerie goela, lantas
die tjampoor sama soesoe tadie. Kaijjoe manisnja die boeang,
lantas soesoenja die masak lagie, die tambahie mentega 1
sendok en djangan brentie adook.

455. Podding vermiselli (Vermicelle podding.) Soesoe 1
botol sama mentega, die masak sama vermiselli sampe am-
pPir kering, abis die dinginken, en lantas die tambahie goe-
la sa’rasanja, radjangan sukade 1 en poetihnja telor 1. Te-
lornja die poeter doeloe.

456. Podding dingin (Koude pedding) Tepoong beras 2
mangkok, soesoe 1 butol, merahnja telor 4, goela sedikit en
kaijoe manis 4 potong, die masak sampe kentel, abis die
toeang die vorm en die dinginken.

457. Banket kenarie. (Kanarie banket.) Tepoong 4 pond,
goela 1 pond, kenarie die toembook 3/, pond, telor 4, men-
tega 1/, pond, tjengkeh sedikit, kembang pala, kaijoe manis
en koelit djerook die parood, — die tjampoor abis die rames
Sampe djadie deeg. Kalook soedah die tarook die vormnja.

458. Koeweeh strevel. (Strevels.) Tepoong 3 sendok, te-
lor 8, goela 1/, sendok, die bikin beslag sama aer 2 mang-
kok. Kalook soedah, die toeang, pake tjorong, die dalem
Mentega medidi; abis die goreng sampe koening.

459. Roomvla. Kepala soesoe, kalook trada, soesoe djoe-
ga djadie, die tjampoor sama aer oranje en goela poetih se-
dikit sama poetih telor 10; abis die masak sampe kentel,
lantas die toeang die vormnja, en die tambahie aer kaijoe
Mmanis sedikit. Telornja die poeter doeloe.

466. Vla djerook sitroen. (Citroen vla.) Anggoor asem iy
boto], telor 6, aer djerook en goela sarasanja, die masak
Sampe kentel; abis die toeang die gelas ketjil.

461, Via djerook sitroen. (Citroom vla.) Aernja djerook
Sitroen 6, merahnja telor 5 en goela 1 mangkok thee, die
tampoor; abis die masak dengen api Ketjil en djangan bren-
t}@. adook sampe mateng. Kalook soedah, die tjampoerie poe-
tih telor, lantas die tarook die basie en die dinginken.




Poetih telor tadie, die poeter doeloe njang baik, sampe
moentook betool.
Vla inie bole die siempen sampe lain arie.

462. Vla soklaat. (Chocolade vla.) Soesoe !/, botol, merah
telor 8 en soklaat sasoekanja, sampe kentel.

463. Slém  (Slemp.) Soesoenja die masak 3 djam, abis
die taroekie kaijoe manis, vanielje sedikit en merah telor 2
of 3, lantas die masak lagie.

464. Koning's taart. Telor 9. mentega tepoong en goela
beratnja masing-m 1\1110 sama telor tadie.

Menteganja die poeter doeloe sampe kentel, abis die adook
sama telornja sampe rijs, lantas goelanja, djoega die adook
en 1’»011&'&])%'«&11 topmnwja die tarookken. Tepoongnja die
tjampoerie kaijoe manis en djerook puel( t doeloe. Kalook
soedah, die bagie 7 of 8, Ianla.\ die giling tipis en die po-
tong boender toeroot vormnja; lantas die masookken die
vormnja 1 lapis, abis die taroekie sjelei; abis satoe lagie,
djoega pake sjelei. Teroos begitoe sampe abis, en njang
die atas sekalie, djangan pake sjelel.

Koeweeh 7 potong tadie, die bakar satoe-satoe en tarook-
nja. sjelei kalook misih panas.

465 Koeweeh duits. (Duitsche koek.) Boemboenja: tepoong
1/, pond, goela !/, pond, mentega '/, pond, en meralnja te-
pnRetdL

Bikinnja koewech inie, sama sepertie koningstaart. Ka-
look maoe pake 8 lapis, beslagnja die bagie 8, lantas die
oiling tipis, abis die bakar satoe-satoe en die tarook sjelei
sepertie koningstaart.

Kapan soedah djadie 8 lapis tadie, koeweeh inie die sie-
ramie krém, abis die 1\;»11{;11' pake apie die atas sadja.

Krémnja: poetih telor 9 die keplok sampe kentel, abis die
tambahie goela 1/, pond en toemboekan vavielje 1, tapic
djangan 1)1 entie poe er.

466. Kaapse woll. (Kaapsche wolken.) Soesoe 1 botol die
masak mateng sama goela, kaijoe manis en vanielje. Tnic
doewa, die toembook doeloe. Poetilnja telor 10 die poeter
sama paroeddan koelit djerook. Kalook soedal, die masook
ken sebentar dalem soesoe medidie tadie, lantas die angkal

en die toos die irie-irig.  Soesoe njang lebih en njang die
tadah die bawah irig-irig, die masak sama telor 6 en toem-
poekan amandel.

Poetih telor tadie, tarook die kompot besar, abis die
Sieramie sama sous inie en die garneer sama kismis, rozijn
en radjangan amandel.

467. Kandeel. (Candeel.) Anggoor asem 6 botol, kaijoe
manis 6 lood, merah telor 24. Kaiiw manisnja, die masak
‘ aer 1 botol, sampe tinggal 1/, botol. Telornja die ma-

angeoor, die adook ('1(111 woan brentie. Kalook soe-
kaijoe manisnja die saring en die tjampoor sama ang-
tambalie goela sarasanja; tapie djangan die

468. Sjelei djerook citroen. (Citroengelei ) Kembang se-
patoe sasampenja, die masak sama aer; abis die ambil 2
mangkok en die tjampoor sama agar-agar 1 mangkok, aer
dierook 1 celas angeoor en goela samaoenja. Kalook soedal,

masak, abis die saring, lantas die toeang die vormnja.

469. Sneeuwbollen. Aer 11/, gelas besar, die masak \'zmm
1 sendok. abis die adook sama tepoong 1!/, gel
s die masak sampe mateng. Kalonk \()G(ldh 11-
jampoerie kismis, rosijn, suippers, sukade die tjin-
kaijoe manis en telelor 8: lantas die adook en
'i\:;:tjihl\ul, il, abis die goreng sama minjak en
IU”

470. Koeweeh d}emok sitroen. (Oploop van Citroenen.)
Aernja twﬂmn sitroen 8 l\mhmm djerook sitroen 2, telor
12, Q’:»ela /s pond. Pc mhn ia telor die poeter sampe moen-
took.

Merahnja die poeter sama goela, abis die tjampoor sama
poetihnja en aer djerook tadie en koelit (11(1()«»1\7 lantas die
tarook die basie besar en die bakar, pake apie die atas en
die bawah 1/, djam.

471, Macédione Sampanje of Kirswasser 1 botol, {lie ma-
sak sama agar-acar mateng 1 londjor, goela en aer djerook ;
abis die toeang die vorm die taroe ]\w boeah-boeah bren-
die en boeah aer.

v




472, Taart djerook sitroen. (Citroen taart.) Telor 8, be-
schuit 5 en aernja djerook sitroen 6, koelit djerook tadie,
anggoor assem 1 gelas besar, goela sarasanja, mentega me-
1616 4 sendok, die tjampoor, abis die poeter njang lama.
Lantas die bakar sepertie taart.

423. Maringue taart. Korsnja taart sepertie njang biasa.
deie bakar sebentar, abis die isie sama sjelei; kira-kira 1 of
2 djarie tebelnja.

Telor 4, poetihnja die moentookken en die tjampoor goela en
toemboekan amandel; lantas die toeang atasnja sjelei taart
tadie. Abis die bakar bake apie die bawah en die atas, sam-
pe koening, en kalook soedah, apinja die boeang, taartnja
die tinggalken dalem pan, sampe pannja en taartnja dingin.

424.  Plom podding. (Plum podding.) Tepoog 11/, pond,
rosiin 11/, pond, kismis 11/, pond, goela 11/, pond, gemook
sapie 1!/, pond, telor 8 die poeter doeloe, brendi 11/, botol,
sukade 2 ons, pala 1/, tjengkeh en kembang pala 17, ons,
garem 1 sendok thee, die tjampoor en die adook njang baik,
abis die boengkoos sama servet bresih en die masak 6 djam
lamanja. Kalook soedah mateng, die boeka servetnja en
koeweehnja die tarook die basie, abis die siramie goela ke-
ring, poetih en aloos.

Kalook die tarook die medja en kalook maoe die makan,
basinja die taroekie brendie doeloe, abis brendienja die ba-
kar; biar die bawak djalan menjalah,

Servet njang die pake boengkoos tadie, die bikin basah
doeloe, abis die taroekie tepoong, biar deegnja djangan
blengket. :

425. Pleisternja koeweeh. (Pleister voor koek.) Koeweel
banjak roepa, njang mistie pake pleister, kalook maoe ambil
pantes en bagoosnja. Koeweeh kiek, konings taart, koeweeh
meklenburg en banjak lagie mistie pake pleister. Darie itoe
sekarang die oendjook begimana bikin en pakenja itoe pleister,

Poetih telor 2 die moentookken sampe kentel sekalie, abis
die tjampoerie goela aloos en poetih samaoenja, en aer dje-
rook sama aer mawar, boeat bikin poetih en ilang baoenja
telor. Kalook soedah, die poekool sampe kentel sekalie,
soepaija bisa blengket baik. Kapan soedah djadie, koeweeh-
nja die gosokie sama pleister inie; die gosok njang rata

sama tebelnja en djangan ada ketienggalan lobang samata
djaroom. Lantas koewe:hnja die djemoor die panas, sampe
ering. J v
Boeah doerie goreng kering, abis die toembook aloos en
die aijak, Lantas, poetih telor die moentookken, abis die
tjampoerie sama boeah inie en die poeter lagie; kapan me-
rahuja soedah mateng en bagoos betool, die pake voor bi-
kin kembang-kembangan, letter atawa samaoenja sadja, die
pleister tadie. o5 .
Kalook bikin kembangan itce mistie pake tjorong' kertas,
lobangnja die bawah ketjil sadja; en tjorongnja die djalan-
ken sepertie orang batik djalanken tjantingnja.

476. SNjelei djamboe bidjie. (Gelei van diampoa _l)idJ}e,)
Djamboenja njang mateng; die belah doewa abis die tim.
Kalook soedah, die oenjet en die saring. Saringan inie 2
Mmangkok, stroop kentel 1 mangkok, die masak pelan-pelan

Sampe mateng en kentel sekalie.




KOEWEEI-KOEWEEN TJARY DJAWA.

477. Koeweeh srikaija. Telor 12 die poeter njang baik,
abis die tjampoor sama goela djawa sarasanja, santennja
klapa 1/, en daon pandan sepotoung.

Kalook soedah, die' tarook die mangkok ketjil, abis die
masak dalem langséng. Langséngnja die masookken die wa-
dja isie aer panas.

Adoenja, ketan die masak sama santen.

478. Koeweeh loempoor sorga. Santennja klapa 1, njang
separo die masak sama tepoong beras 1katie en tétés goela
djawa. Separonja njang lain, die poeter sama telor 4 en
totds goela djawa. Kalook soedah, sedia poffertjes pan, abis
die gosokie minjak, lantds satoe-satoenja lobang, die isie
sama tepoong-santen 1 sendok en telor-santen 1 sendok.
Abis die bakar sampe koening, pake apie die atas en lie
bawah.

479. Koeweeh loempoor sorga. Santen 1/, pond die ma-
sak, abis die tjampoor tepoong beras 1 pond, goela djawa
8/; pond, goela pasir 4 sendok en telor 10; lantas die adook
baik. Goela djawanja tadie die masak doeloe sama santen
sedikit. Bakarnja koeweeh inie pake poffertjes pan sepertie
no. 478.

480. Broeder tjina. (Chinesche broedertjes.) Telor bebék
2 die poeter sama legén 2 sendok sampe moentook, abis die
tambahie tepoong 4 pond, telor aijam; lantas die poekool
en die tambahie mentega 2 sendok, goela poetih 5 sendok
en pengabisaanja legén 8 sendok. Kalook soedah, die tarook
die panas en die rijsken 4 djam. Kapan soedah rijs, die
toeang die mangkok ketjil-ketjil, lantas die rijsken 2 djam
lagie; abis die bakar pake apie die bawah doeloe, abis lantas
djoega die atas.

Mangkoknja die gosokie sama malam meléléken sama
mentega.

481. Piloos. Kentang 14 die masak sama koelitnja;
kalook soedah mateng, die koepassie abis die oenjet aloos;
lantas die tjampoerie tepoong 2 sendok makan en garem
1 sendok thee. Kalook soedah die adook njang baik en die
tjampoerie telor 5, die masookken satoe-satoe. Pannekoek pan
of wadja, die taroekie minjak 1 mangkok thee, abis die
masak sampe medidie. Kalook soedah medidie, die toeangie
deeg tadie 1 sendok, die goreng sampe koening. Abis lagie
1 sendok, sampe abis.

Makannja koeweeh inie sama goela aloos.

482. Piloos. Boemboenja en masaknja sama sepertie sneeuw-
bal no. 469; tjoema lainnja, tida pake kismis.

483. Koeweeh lapis. Tepoong beras 6 mangkok, tepoong
ketan 1/, mangkok, die rames sama santen kanil 2 mangkok,
tétds goela pasir 2 mangkok, aer dingin 1 mangkok en
garem 1 sendok thee. Kalook die rames soedah aloos, lan-
tas die saring en die bagie doewa. Njang satoe bagie die
tjampoerie beras merah en aer djerook sedikit, njang lainnja
tinggal poetih. il

Wadja die taroekie aer en die masak sampe medidie, lantas
die taroekie basie kasar; aernja teroos die masak. Basie
tadie die isie sama beslag poetih sedikit sadja, soepaija tipis;
kalook soedah mateng, die toeangie beslag njang merah,

_ djoega tipis-tipis sadja, lantas die masak mateng doeloe;

teroosken sekalie poetih, sekalie merah sampe abis.
Kalook soedah djadie, bole die potong samaoenja.

484, koeweeh lapis. Beras 1 katie die bikin tepoong,
abis die tjampoor sama santennja klapa tiga. Santennja
die masak doeloe. Kalook beloon sampe tjewernja, die tam-
bahie aer panas, en die tjampoerie tétes goela pasir. Abis die
bagie doewa, die tjampoor, en die bikin sepertie soedah die
bilangie die atas tadie, kaija no. 483.

455. Koeweeh mangkok. Beras 1 katie die bikin tepoong
die tjampoor aer klapa toewa, sampe entjer sekalie, abis die
adook sampe djadie beslag. Kalook soedah, die tambahie
tetds goela pasir en tape beras; kapan trada tape, bole pake




légén sadja: Kapan svedah rijs, die toeang die mangkok-
mangkok ketjil en lantas die masak pake langseng.

486. Wadjik. Ketan 1 katie die masak sampe mateng.

Klapa toea 2 die parood, abis’die peres santenja ; lantas san-

ten inie die masak sama goela djawa sarasanja, sampe kloe-
war minjaknja. Kalook soedah, ketannja die tjampoor sama
santen inie, lantas die adook; en kalook soedah mateng, die
tarook die basie abis die potong-potong.

487. Klepon. Ketan 1 katie dis bikin tepoong, abis die
djemoor en die aijak sama aer anget en kapoor sirie sedi-
kit; lantas die tjampoerie aer en die bikin beslag. Kalook
soedah die ambilie sedikit, die bikin boender, lantas die ma-
soekie goela djawa sepotong of tetes goela djawa sedikit ;
abis die toetoop njang baik. Sasoedahnja, die tjemploong-
ken dalem aer panas en kalook aernja moembool, die ang-
kat lantas die tarook die aer dingin sama garem : abis die
oerapie sama paroeddan klapa.

488. Biedaran. Tepoong ketan 1 katis, die rames sama
telor 138 ; telornja die poeter doeloe sampe poetih. Kalook
soedah, die tjampoerie sirih sedikit, abis die glintiri, djangan
telaloe ketjil; die bikin boender, londjong, apa maoenja sa-
dja; lantas die goreng sama minjak goerih. Kalook soedah
en maoe die goreng lagie, minjaknja die dinginken doeloe.

Goela die masak sama aer panas, sampe medidi betool en
kéntél, abis die angkat; lantas bidarannja die tjemploongken
die goela itoe en die adook njang baik, abis die angkat.

Sasoedahnja, die tarook die basie biar dingin en kering.

489. ‘Biedaran bandjar. Tepoong ketan die goreng, abis
die toembook en die aijak, lantas die pake 5 ons. Sasoe-
dahnja, tepoong tadie die tjampoerie telor 15 en goela pa-
sir 1 ons, die rames njaug baik en lantas die toembook die
loempang ketjii. Aloenja die gosokie minjak doeloe, be-
gitoe djoega tangaunnja njang die pake ngrames. Kalook
soedah, deeg inie die giling eun die bikin boender; abis bol
inie die bikin gépéng, die kasie roepa kaija daon, lantas die
bakar dalem oven

490. Oondé-oomdé. Katjang idjoo 3/, pond die masak

sampe mateng, abis die toosken die ivig-irig; aernja die

boeang. Kalook soedah, katjangnja die oenjet  die "irig-irig
sama aer sedikit en die tadahie njang baik.

Goela djawa 3/, pond, die masak sama aer; kalo_olf soe-
dah melélé, katjang tadie die tjampoor sama goela inie en
lantas die masak sampe kentel. Tepoong ketan 1'/, pond,
die tjampoor sama telor 2, goela pasir 3 sendok en aer an-
get 1 mangkok thee, abis die rames baik-baik en dle. blk{n
boender-boender. Lantas die masak sebentar; abis die isie
sama tjampoeran katjang idjo tadie sedikit-sedikit; die ma-
sookken dalem bidjie widjen, en pengabisannja, die goreng
sama minjak goerih sampe mateng, koening en kering.

491. Koeweeh Pasoeng. Tepoong beras 1 pond, die tjam-
poor aer sedikit sampe djadie deeg; kalook soedah, die bi-
kin boender-boender kaija tjintjiin of gelang ; lantas gelang
inie die masak sama aer panas. Kalook soedah mateng,
gelangnja timbool, lantas die angkat en dle bikin aloqs da-
lem servet. Sasoedahnja, die angkat darie servet en die ra-
mes sama poetih telor 2, en kapan soedah die rames, die
giling sampe tipis, abis die potong~potong boender kaija
piring ketjll sekalie. Pinggir-pinggirnja die bekook sedikit,
lantas die tarook isinja; kalook soedah, die tekook sama
sekalie, abis die toetoop njang baik en die tarook die lang-
seng; lantas die masak sama aer medidie, pake servet voor
lemék. Kalook deeguja maoe die giling, medja cof papannja
en roluja die iemekie daon pisang doeloe; begitoe djoega
kalook maoe die bekook, koeweehnja die gosok sama mi-
njak klapa doeloe, djadie djarienja njung bikin djoega kena
en koeweelinja tida blenget.

492, Isinja koeweeh pasoomg. (Valsel van de pasoong.)
Meritja 1 sendok thee, ketoembar 4 sendok ?hee‘, djinten 2
sendok thee, bawang merah 5, bawang poeplh 6 sioong en
kentjoor 1 potong, (die toembook doeloe,) die goreng sama
minfak klapa 1 sendok makan en tjienfjangan 'dag‘mg ajjam
sama garem 1 sendok thee. Kalook soedah, die goreng se-
bentar, die taroekie santenoja klapa 1, lantas die goreng
lagie sedikit; abis die tambahie goela pasir | sendok thee en
radjangan kates sedikit, lantas die goreng lagie sampe am-
pir-ampir kering en die taroekie trasie 1 sendok thee. Pe-
ngabisan, die goreng lagie.

Kalook trada aijam, djoega bole pake oedang.

\




493. ' Koeweeh pasoong. Tepoong beras 1 pond die tjam-
poor sama garem 1 sendok thee, santen njang soedah die
masak entjer 1%/, pond.

Sabeloonnja die tjampoor abis santennja, itoe deeg njang
soedah die tjampoor, die ambil 3 sendok makan, die tarook
sendirie.

Abis tjampoor teroos njang lain, en die tambahie goela
djawa 1 pond; lantas die adook njang baik en abis die toe-
angken die tjonthong, tapie djangan penooh.

Kalook soedah die koekoos sampe mateng.

Deeg 3 sendok tadie, die tjampoor sama santen kanil, die
adook njang baik, abis die toeang die tjonthong tadie en
die koekoos lagie sampe mateng.

494. Koeweeh talam. Boemboenja sama djoega kaija koe-
weeh no. 493; tjoema masaknja lain, sebab deegnja tadie
die tjonthongie, tapie inie die toeang die basie kasar, en lagie,
goelanja mistie die masak sama daon pandan doeloe.

Masaknja djoega die koekoos, en kalook soedah mateng,
die tambahie santen kanil sama deeg 3 sendok, sepertie no.

493; lantas die koekoos lagie.
Kalook soedah mateng en maoe die makan, koeweeh inie
die potong-potong doeloe.

495. Tijoetjoor. Tepoong beras 1 pond die tjampoor sama
aer 1/, pond en tetes 1/, pond; kalook maoenja biar koe-
weeh inie djadie merah, tetés goela djawa njang die pake.

' Minjak klapa die masak die wadja; deeg tadie 'die toe-
angie die mangkok ketjil, abis mangkoknja die tarook die
minjak tadie. Isienja die toesook tengah-tengahnja sama
soedjen, abis die siramie, djangan brentie-brentie, sama mi-
njak medidie itoe, sampe mateng tjoetjoornja. Kalook soe-
dah mateng, die toosken die irig-irig.

496. Apem sélong. Tepoomg beras 2 pond, die goreng
kering sampe kering hetool, lantas die aijak; njang misie
kasar die toembook lagie, abis die aijak lagie. Sasoedahnja,
die tjampo:rie sama legén 2 poul koerang 3 sendok makan
en aernja klapa toewa 2 sendok, abis die poeter njang baik;
lantas die rijsken 1 malem, sebab kalook mace die makan
pagie; soré bikinnja,

Klapa toea 1 die parood, abis die tjampoor sama aernja

en lantas die taroekie garem 1 sendok thee, abis die pérés
Santennja. | HeGhE g :

Deegnja, kalook soedah die rijs, die tjampoerie telor 20,
abis die adook sama santen tadie 1}/, pond en goela poetxh
!, pond; lantas die bakar pake wadja tanah en apie die atas
en die bawah. Wadjanja die gosokie mentega doeloe.

497. Boeboornja apem poetih. Tapé beras 2 sendok ma-
kan, die tjampoor sama aer dingin 4 sendok makan, lantas
die oenjet, abis die saring, en kalook soedah, die tambahie
tepoong 2 sendok makan. Sasoedahnja, die rames mnjang

baik, die rijsken satoe malem.

498. Apém poétih Tepoong beras 1 katie, die rames
njang baik, atis die tjampoor sama boeboer no. 497 sebelas
sendok makan en aer dingin 8 sendok, lantas die toembook
die Joempang sampe bénjek. Kalook soedah, die angkat,
lantas die tjampoerie aer dingin 21 sendok, abis die poeter

Njang baik en die rijsken die pavas 6 djam.

Wadjanja die tarook die apie en kalook maoe masak, deeg
tadie die tambahie doeloe aer degan 10 sendok, abis die
toeang die wadjanja en die masak pake apie die bawah sa-
dja. Wadjanja die toetoop sama kékép. ' '

Kalook soedah mateng, koeweehnja die balik, wadjanja
die taroekie daon pisang abis koeweehnja die masak seben-

tar lagie; lantas die rendem die kientjonja.

499. IKientjonja apem poetih. (Saus.) Santen k}apa 15 die
tjampoor areroot 1 sendok, goela djawa sarasanja en daon
djerook poeroot 1 lembar; abis die masak pelan-pelan.

500. Koeweeh mentok. Tepoong beras 1 pond die tjam-
poor sama telor 2, aer 1!/, pond en garem 1 sendok thee
abis die bikin beslag, en die masak sepertie pannekoek ti-
Pisnja.

KJalook soedah, pannekoek inie die isie boemboe mno. 501,
lantas die lipet toetoop en die boengkoos daon pisang, abis
die koekoos sampe mateng.

Wadjanja die gosokie minjak klapa doeloe, en boengkoes-
san daon pisang tadie, die lipet kaija boekoe.

501. Isinja koeweeh mentok. (Vulsel van de lgopw_egh
lentok.) Paroeddan klapa, bawang merah 33 die Iris-iris,




bawang poetih 4 sioong, laos berat 1 doeit, kemirie berat 2
doeit, djinten berat !/, doeit, meritja beratl/, doeit, ketoem-
bar berat 2 doeit, die goreng kering sampe koening, abis
die giling aloos.

Aijam gemook 1 die masak mateng sama aer, abis da-
gingnja die soewir-s,ewir en toelangnja die boeang. Kalook
soedah, daging inie die goreng sama boemboe tadie, santen
'y pond, trasie mentah berat !/, doeit, daon djerook poe-

root 4 lembar en garem 1 sendok thee, die goreng sampe
kering.

502. Lémpér. Ketan 1 pond die masak, abis kalook soe-
dah mateng, die taroekie santen kanil !/, pond, lantas die
tjampoor njang baik abis die masak lagie.

Kapan soedah mateng, die bikin londjong-londjong of boen-
der, lantas die isie sama boemboe no, 501; abis die boeng-
koos sama daon pisang en die panggang.

603. Koeweeh boegis. Tepoong ketan 1 pond die tjam-
poor en die rames sama santen masak !/, pond, sampe dja-
die deeg. Kalook soedah, deeg inie die bagie-bagie, die ta-
rook die daon pisang en die gépengken, abis die taroekie
isinja. Sasoedahnja, die lipet toetoop lagie, abis die boeng-
koos sama daon pisang, tapie die taroekie santen kanil doe-
loe. Daonnja die tindes sedikit, biar koeweehnja djadie ge-
peng sedikit, abis die masak dalem koekoessan of pake lang-
seng.

504. Isienja koeweeh boegis. (Vulsel van de koeweeh hoe-
gis.) Paroeddan klapa !/, pond, die goreng sama goela dja-
wa en tepoong ketan 1 sendok makan.

505. Koeweeh pilo. Aer 21/, gelas besar die masak sa-
ma mentega en garem sedikit. Kalook masak betool, die
masoekie tepoong aloos en kering 1 gelas besar, sampe dja-
die boeboor kentel sekalie, abis die angkat.

Sasoedahnja, deeg inie die tjampoerie merahnja telor 6 en
die adook njang baik, abisnja die bikin boender-boender en
lantas die goreng sama minjak slada en mentega.

606. Koeweeh koe. Tepoong ketan 1!/, pond die tjampoor
sama santen kanil mateng 1 mangkok thee, goela pasir 1
sendok makan: en aer daon pandan, sampe roepanja tepoong

idjo. Kalook soedah djadie deeg, die bikin boender-boender
en die tarook isinja, abis die masookken die tjitakan kaijoe
en die tiendes sampe gepéng; lantas die angkat en die ma-
sak pake langseng. 13 S s 4

Tjitakan tadie die taroekie tepoong sedikit, biar deegnja
djangan bléngket. . _ ;

Aer daon pandan tadie, bikinnja beginie: daonnja die
toembook, abis die peres aernja, abis die taroekie kapoor
sirieh sedikit, biar bagoes idjonja; lantas die saring.

507. Isienja koeweeh kee. (Vulsel voor de lmewceh_ koe )
Katjang idjo ®/s pond, die koepas en die masak, abis, ka-
look soedah mateng, die giling sampe aloos. Aernja bekas
masak katjang inie djangan die boewang. _ .

Kalook katjangnja soedah die giling aloos, die masak lag;e,
sama goela djawa ®/; pond en aer tadie sedikit sadja. Ka-
look die masak soedah tetjompoor betool, lantas die angkat
en die hikin boender-boender.

508. Koetjie-Koetjie, Tepoong ketan !/, pond, die tjam-
Poor sama goela djawa !/, pond, santen mateng 2 mang-
kok thee en garem 1 sendok thee. Deeg inie die bikin
boender-boender, abis die isie sama boemboenja koeweeh koe
No. 507. Kalook soedah, die boengkoos sama daon pisang,
die pientjook, lantas die masak sama aer panas pake langseng,

509. Timoos. Goela djawa °/; pond, die masak sama aer
3 sendok. Klapa /5 pond die iris-iris aloos'ab%s dlp goreng,
lantas die tjampoor sama goela tadie en abisnja die masak
lagie. Kalook soedah, goela sama klapa inie, die tjampoerie
tepoong ketan 1 pond en santen !/, pond, abis die .udoplk
Njang baik, sampe djadie deeg. Santen !/, pond tadie, die
ambil sedikit en die siempen doeloe. ihiew uon dan ot

Deeg njang soedah djadie, die longie sedikit abis die t‘]‘&rn_]r-
Door sama santen siempennan tadie, lantas die tjampoor lagie
Sama deeg njang banjak en abis die boengkoos sama daon
Disang, Kalook soedah die koekoos sampe mateng.

510. Tjarang madoe. Tepoong ketan 3/2 pond, die tjam-
boor sama telor 1 en santen ®/, pond. I&aloolg deegnja soe-
dah djadie, sedia tjorong daon pisang; 101qangnmketgﬂ sadja.

Wadja die isie minjak klapa, lantas die masak; kalook




soedah medidie, die toeangie deeg tadie, dengen pake tjo-
rong itoe, en die bikin koeweeh boender. Abis die goreng
sampe kering en die dinginken, die irig-irig pake servet.
Kaban soedah toos, die angkat lantas die goreng lagie sam-
pe koening, abis die tarook die servet. Sasoedahnja die ang-
kat en lantas die siramie teétés goela djawa.

511. Koeweeh bikang. Tepoong beras 5 ons, die tjam-
poor sama santen mateng 5 ons, garem 1 sendok thee en
totes goela pasir 8 ons; abis die poeter. Kalook soedah dja-
die deegnja, die bakar pake poffertjes pan, tapie djangan
die toetoop. Kalook deegnja soedah die toeang die pan, die
toeangie aer daon pandan, soepaija idjo roepanja. Kapan
maoe, bole djoega die bikin merah of biroe. Kalook maoe
merah, die taroekie aer beras merah; kalook maoe biroe,
die taroekie aer daon kembang teleng. Kalook maoe pake
aer idjo, daon pandan njang die pake, sepertie soedah die
¢ oendjookken No. 506.

512. Awoog-awoog. Tepoong ketan 5 ons, paroeddan
klapa 6 ons, garem 1 sendok thee, die tjampoor njang baik,
abis die lér die daon pisang, tapie djangan tebel-tebel, sa-
toe djarie tebelnja sampe. Kalook soedah, die taroekie goe-
la djawa die potong-potong aloos, abis die taroekie tepoong
tadie lagie, lantas koeweeh inie die masak koekoos. Kalook
soedah mateng, die potong-potong ketjil.

513. Poetoe tegal. Tepoong ketan 4 ons, die tjampoor
aer 2 sendok makan; tapie tepoongnja djangan sampe basah
Kalook soedah, tepoongnja die ajjak pake irig-irig.

Bamboe die kepang kaija piring. abis die lémekie kain
poetieh, en kainnja die taroekie pisang radja die potong-
potong 2 iris. Bolehnja tarook pisang inie, die démpétken
abis sebelahnja die taroekie lagie 2 iris. Sasoedahnja, pi-
sang tadie die taroekie tepoong, djangan telaloe tebel, (1
djarie soedah sampe) abis die toetoepie daon pisang, lantas
die koekoos. Kapan soedah mateng papan die lemekie da-
on pisang, abis daounja die taroekie klapa paroeddan, lan-
tas poetoenja. Pengabiessan, die taroekie goela poetieh en
paroeddan klapa.

514. Poetoe maijang. Tepoong beras 2 pond die lémékie
kain, abis die tarook die langseng en die masak dalem kén-

tjeng, sampe mateng betool. Kalook soedah, die rames sa-
ma aer klapa degan 3 gelas besar, abis die plepét. Kapan
kira-kira soedah sampe die plépét, lantas die am'pﬂ sepo-
tong-sepotong, die tarook lagie die langseng kaija tadie,
abis die masak koekoos sampe mateng. ‘
Adoenja, paroeddan klapa en goela pasir, of sama tetes
ooela djawa die tjampoerie santen en tepoong sedikit sadja

515. Poetoe pinih. Tepoong beras 2 pond, die koekoos
sampe mateng betool, pake langseng sepertie poetoe No. 514.
Kalook soedah, tepoongnja die tarook die doelang en die
oenjet sama tangan of éntong; sampe tida ada njang kagar
lagie en tepoongnja dingin. Abis tepoongnja die tjiepratie
aer klapa dengen 2 pond, dengen die adook njang baik; lan-
tas die ajjak sama irig-irig njang rodo kasar.

Sasoedanhnja, piring-piring ketjil die taroekie tepoong ta-
die sakira-kira, dbis iris-irisan goela djawa, lantas tepoong-
nja lagie. Kalook tepoongnja soedah kering kena angin,
die tjiepratie lagie sama aer klapa. Al

Kalook soedah sedia semoea, piring-piringnja die masook-
ken dalem keéntjeng isi aer medidie, abis die masak koe-
weehnja, sampe mateng.

Adoenja poetoe inie, klapa paroeddan.

516. Srabie. Tepoong baroe 7 ons, die tjampoor sama
klapa potongan 6 lood, kemirie 2 lood en nasi kering 3
lood; abis die toembook sampe aloos sekalie. Kalook soedah,
tepoong inie die tjampoerie, dengen sedikit-sedikit, sama
santen masak 3 ons, lantas die toembook en kalook soedah,
die tambalie santen masak 3 ons lagie, abis die poefer en
die adook njang baik. : ' ‘

Sasoedahnja, deeg inie die masak pake wadja srabie; toe-
toopnja wadja inie die bikin panas doeloe. _ R

Kalook srabienja maoe die Kkasieh roepa koening, ‘srabwn(]w
die taroekie merahnja telor, kalook soedah moelal die masak.
Telornja die keplok doeloe njang baﬂ_{.

Adoenja srabie inie kientjo No. b17.

517. Kientjo srabie. Goela djawa 1 ons 1 lood, die Dbi-
kin tétes abis die masak lagie sama santen 2 ons.

518. Srabie. Tepoong beras 11/, kattie, die toembook




sama nasi dingin 2 sendok makan, abis die aijjak njang
aloos. Kalook soedah, die tjampoerie santen 5 gelas besar
abis die adook njang baik en lantas die masak, pake wadja
srabie.

519. Kientjo srabie. Santennja klapa 2 die tjampoerie
goela sakiranja; tepoong beras 1 sendok makan en daon
pandan 2 lembar; abis die masak sampe kéntél.

520. Satroe katjang. Katjang idjo 5 ons die goreng ke-
ring, abis die tjoetjic en die boeangie koelitnja, lantas die
toembook sampe djadie tepoong. Kapan soedah, tepoong
inie die tjampoerie goela poetih 4 ons, abis die tétéllie da-
lem tjietakannja. Kalook maoe, sasoedahnja die angkat
darie tjietakkan, satroe inie bole die bakar, pake pan koe-
weell.

521. Biepang. Ketan 2 ons 1 lood die rendem satoe ma-
lem, abis die masak, lantas die tjoetjie en die djemoor, abis
die rendem Jagie. Kalook soedah die djemoor kering, lan-
tas die goreng sama minjak klapa, dengen sedikit-sedikit
sadja.

Minjaknja die masak medidie, baroe ketannja die masook-
ken. Masaknja ketan itoe, djangan sampe merah; kalook
soedal moentook, lantas die angkat.

Kapan soedah die angkat, ketonnja die toosken die irig-
irig, abis die djemoor Jagie satoe arie.

Goela pasir die masak sama aer, abis die tjoetjie sama
telor 1; kalook soedah djadie tetes die ambil 5 lood, lantas
die masak lagie sama bebekko 5 1ood.

Kalook soedah masak betool, die tjoba die toeang die
aer dingin; kapan lantas bisa djadie keras, ketan tadie bole
die adook sama tétés inie; abis die giling sama rolnja koe-
weeh taart, sampe tébélnja 3 djarie. Sasoedahnja, die po-
tong-potong pessagie en lantas die masookken sebentar da-
lem tepoong.

522. Koeweeh mantjoong. Tepoong ketan 4!/, pond; ke-
delee poetih of item 1/, pond die rendem 1 malem, abis die
koepas en lantas die toembook djadie tepoong.

Tepoong ketan tadie tjampoor sama separonja tepoong
kedelee inie en aer dingin, abis die rames njang baik; tapie
djangan ketjeweren. Kalook soedah die bikin koeweeh boen-

der en geépéng, tebel 2 djarie en Dbolong tengahnja; lantas
die masak sama aer medidie, sampe koeweehnja kemambang
en tepoongnja kaija maoe mlékah. Kapan soedah kaija be-
zinie, die angkat en die tjampoor sama separonja tepoong
kedelee njang beloon die pake; abis die toembook die loem-
pang kaijoe. Kalook loempanz en keéntjengnja koerang be-
sar, tepoong inie die bagie doewa. Kapan aie toembook soe-
dah aloos, lantas die angkat, abis die tarook die tampah,
tapie tampahnja die taroekie tepoong kering doeloe.

Kalook soedah, deeg inie djoega die taroekie tepoong ke-
ring, abis die giling die tampah, sampe tébélnja tjoema
stengah djarie. Kapan soedah, die djemoor en kalook am-
per kering, deegnja die balik biar kering sebelahnja djoega;
en kalook soedah kering betool, deeg inie die potong-potong,
pandjangnja 1/, djarie en lebar sama tebelnja L djarie. Sa-
soedahnja, die boengkoos daon pisang, abis die goreng.

Wadja 2, njang satoe die tarook die apie kerdja masak
minjak 1 botol; kalook soedah medidie. die ambil 3 of 4 sen-
dok en die tarook wadja satoenja, abis die dinginken. Ka-
look minjak inie soedah ilang panasnja, soedah -anget sadja,
lantas die taroekie koeweeh tadie, abis koeweehnja die sie-
ramie sama mienjak inie, sampe megar sedikit. Sasoedah-
nja, die tambahie mienjak njang medidie 1 sendok, biar koe-
weehnja megar sama sekalie en djadie besar. Kalook soe-
dah, die angkat darie mienjak anget, abis die goreng sama
mienjak medidie tadie, sampe koening, lantas die angkat en
die toosken die irig-irig pake servet.

Kapan soedah, goela poetih die masak sampe djadie tetes;
kalook soedah kentel, die tambahie bebekko 1 sendok, abis
die masak sebentar lagie lantas koeweehnja die tjemploong-
ken die sinie. Kalook soedah kerendem sebentar, koeweel-
nja die angkat en panas-panas die tarook die irig-irig isie
bidjie widjén soedah die goreng; abis koeweehnja die adook
Sama widjén inie. Kapan soedah, die angkat en die dingin-
ken,

Sandénja trada widjén, koeweeh inie die goeloong sama
tjengkarook sadja.

523. Boeboor sarén. Tepoong ketan 1!/, pond. Goela
djawa 1 pond, die masak doeloe en die masak sendirie. Te-
Doongnja die tjampoor sama aer rodo banjak, biar beslag-




nja éntjér, abis die masak sampe kéntél sekalie. Kalook soe-
dah, goelanja die tjampoor sama boeboor inie, en lantas die
tambahie, toemboekan djaé 4 potong, pandjang sadjarie,
toemboekan meritja item en meritja poetih berat 3 en 2
doeit toemboekan pala 1 en toemboekan tjengkéh 22, sama
toemboekan sépét klapa, die bakar sampe item, berat 1 doeit.
Sasoedahnja die tjampoor lantas die adook njang baik; en
kalook soedah kentel betool, die angkat, lantas die bagie-
bagie rata en die pientjoekie daon pisang. Kalook pientjook-
nja maoe die bitingie, boeboornja die kientjanie sama san-
ten kentel. :

524. Boeboor tjotjoh. Tepoong beras 6 mangkok thee,
die tjampoor aer 11/, mangkok, abis die rames njang baik,
lantas die kasie roepa gelang. Kalook soedah, die tarook
die irig-irig en die masak sama aer medidie, sampe mateng.
Kapan soedah mateng, die angkat, abis die rames lagie en
lantas die glintirie boender en londjong, abis die tarook die
piring. Piringnja die taroekie tepoong doeloe, en koeweeh-
nja djoega die siramie tepoong kering doeloe djangan sam-
pe bléngkét satoe sama lain.

Aer dingin 11 -mangkok die masak sampe medidie, abis
koeweeh glintiran tadie die masookken;lantas die tjampoerie
goela djawa 10 potong, abis die masak sampe kentel.

Makannja boeboor inie sama santen mentah.

525. Dawet of tjéndol. Masak aer panas doeloe; djangan
die angkat, biar tinggal atas apie. Areroot 1 piring, die
tjampoor aer dingin banjak, soepaija tjewér: kalook soedal
die adook baik, die masookken dengen sedikit die kwalie aer
panas tadie, abis die adook njang baik en die masak sam-
pe kentel sekalie. Sasoedahnja, areroof inie die toeang die
irig-irig, die oenjet sedikit en die tadahie die mangkok isie
aer dingin.

Kalook maoe die makan, areroot inie die angkat en die
tjampoor sama santen en tetés goela djawa.

Gtoelanja die masak sama nangka sepotong.

526, Rondo kélie. Daon pisang die bikin pientjook, te-
boeka atasnja, lantas die koekoos sebentar sadja, abis die
taroekie goela djawa semoeanja. Tepoong berat 3 mangkok
die tjampoor sama santen 15 mangkok, abis die masak én-

tjer-entjér sadja en lantas die toeang panas-panas die pien-
tjook goela tadie.

Kalook soedah, santen kanil die masak sama tepoong beras
1 sendok en kalook soedah mateng, die toeang djoega die
Dientjook boeboor tadie.

527. Boeboor pasoong. Tepoong beras 5 mangkok die
tjampoor sama paroeddan klapa, abis die koekoos sebentar,
kering sadja. Kalook soedah, die tambahie aer dingin 1
mangkok lantas die rames en die bikin boender-boender.
Santen klapa 10 mangkok thee die masak, abis die tjam-
poor sama koeweeh boender tadie, kalook santennja medidie;
lantas die masak mateng, tapie djangan telaloe kentel. Boe-
boor inie makan sama tétés goela djawa.

528. Rotie djawa. (Javaansche broodjes.) Tepoong beras
5 mangkok thee, die tjampoor sama legén 11!/, mangkok,
abis die bikin beslag; lantas die rijsken 2 djam. Kalook
soedah, die tambahie telor 8, goela pasir 3 mangkok, santen
kanil 3 mangkok en garem 1 sendok thee; lantas die rames

lagie, abis die bakar pake vorm poffertjes en apie die atas
en die bawah. Njang die atas tarook banjak, en koeweeh-
nja, djangan die balik-balik dalem pan.

529. Rotie djawa. (Javaansche broodjes.) Tepoong beras
2 pond die tjampoor legén ®/, botol, abis die bikin beslag;
lantas die rijsken 4 djam. Kalook soedah, die adook sama
telor, en sama goela pasir 11 sendok makan en santen ka-
nil 9 gelas besar; abis die rijsken lagie 1/, djam.

Bakarnja sepertie rotie djawa no. 528, en kalook trada vorm
Doffertjes, bole pake vormnja kolembijn.

530. Pastei djawa. Isinja. (Vulsel voor javaansche pas-
teitjes). Ketoembar 3 sendok thee, djinten 1 sendok thee
en meritja 2 sendok thee, die goreng kering, abis die toem-
book aloos.

Radjangan bawang merah 3 sendok makan, bawang poe-
tieh radjangan 1 sendok, die goreng sama minjak klapa 2
sendok sampe koening; abis die tjampoor sama boemboe ta-
die en sama tjientjangan oedang 1 piring, trassie mentah 1
sendok thee en aer assem 1 sendok sop. Kalook soedah,
die goreng en die tambahie dja¢ paroeddan sadjarie, goela
Doetih sepotong, garem 3 sendok thee, santennja klapa 1/




tjientjangan piterselie 1 sendok thee, daon djerook 4 lembar
en seré 4 potong.

531 Pastei djawa korsnja. (Korst vam javaansche pas-
teitjes.) Tepoong beras 2 mangkok thee, die tjampoor sama
telor 2 en aer dingin sedikit; abis die rames, lantas die tam-
bahie mentega 2 sendok hesar. Kalook soedah, die giling
sampe tipis en die potong-potong boender, abis die tarook
isinja (no. 530,) lantas die lipet toetoop en die goreng sama
minjak goerih.

532. IKoeweeh mangkok. Tapé beras rega 1 doeit, die
pérés die irig-irig aloos; aernja die rames sama tepoong
beras 4 sendok besar. Tepoong beras 4 mangkok thee, die
tjampoor sama deeg tadie 2 sendok en aer dingin 1/, gelas
besar, aer klapa degan 1 mangkok; abis die rames njang
baik en die tambahie garem 1 sendok thee. Kalook soedah
die rames !/, djam, lantas die tjampoerie santen mateng 2
mangkok thee en tétés goela pasir 2 mangkok thee; abis
beslag inie die toeang die mangkok kasar;lantas die rijsken
2 djam deket apie en bawahnja mangkok die taroekie aboe
panas. :

Kéntjéng die isie aer, abis die masak; kalook soedah me-
didie, die taroekie langseng, abis langsengnja die isie mang-
kok-mangkok ketjil en mangkoknja die isie sama deeg ta-
die: lantas die masak sampe mateng.

533. Pastei tjiena. Isinja (Vulsel van chinesche pasteitjes )
Oedang die tjientjang aloos 1 piring, die goreng kering sa-
‘ma daon djerook poeroot 2 lembar, daon salam 2 lembar,
tjlentjangan daon bawang moeda 2 sendok en radjangan
bawang merah 2 sendok. Kalook soedah, die goreng sama
minjak klapa sedikit en bawang poetih 2 sioong.

Ketoembar 1 sendok thee, meritja 1 sendok thee en ga-
rem 2 sendok thee, die tjampoor sama santen klapa 1, abis

die masak sampe kentel en lantas die tjampoor sama boem-
boe tadie. :

544. Pastei tjina. Korsnja (Korst van chinesche pasteitjes)
Tepoong beras 2 mangkok thee, die rames sama aer dingin
sedikit, abis die bikin boender sepertie bidaran; lantas die
masak sama aer medidie, sampe mateng. Kalook soedah,
die angkat, abis die penjet en die giling tipis, lantas die

isi j teinja die isie

ma boemboe No. 533. _Sas.oedahn‘]a pas ;
;illirsinasak sepotong, abis die lipet toetoop en die goreng
sama minjak klapa.

535. Karas-Karas. Tepoong beras 3 ons, die ’gampoler
sama tétés goela pasir '/, mangkok thee, en aer dingin d[,
manekok thee; abis die rames pjang baik en l_a,n‘n][a)ms1 ie
tambahie aer dingin lagie !/, mangkok, en die b1k_1nd. eslag.

Sasoedahnja, wadja sedeng die 1sie m}pJak,_ abis die n(llg-
sak medidie. Batok, penooh lobang ketjil, die pegang die
atas wadja inie, lantas die toeangle beslag tadie, ksoepag]e}1
djatooh dalem minjak medidie. Kalook soedah, oe_W(_aek
inie die tekook 3 kalie en die goreng teroos samla ngana,
medidie tadie; lantas die toos die 1rig-irig pake servet.

: ie mandie. Isinja. (Vulsel van de poetrie mun-
dieﬁ.)m.G(g(l':";;awa 5/s pond die tjampoerie aer sedlkﬁp, abis
die masak., Kalook soedah masak betool, die ta,rolaz ie Iga.-
roeddanja klapa !/, en tepoong kefan 1 sendok makan. Ka-
pan soedah keutel, die bikin glintiran londjong.

3 ie mandie. Korsnja. (Korst van de poetrie man-
di: :)37.Kl‘;g§trledie parood, AatA)is die .t_]ampoolx; aer dingin 5
mangkok thee, lantas die pérés en die masak. oo oA

Tepoong ketan 3 mangkok thee, die fjampoor e
ten tadie 1 mangkok thee, lantas die rames njang s,
abic die ambil sedikit en die giling die tangan Z%rgp% 'gas
sekalie. Kalook soedah, die taroekle isinja (no. ) asrzL =
die lipet toetoop; en die teroosken bikin beginie roepa,

i onja.
pel\%:ézkdzee?l Jpanas; kalook soedah masak betooll,{ llcoelzvzeelt
tadie die tjemploongken en djangan die angkat, kaloo
1 zemambang. ' ' 3
mosnal?teexrllmrllxj}ang beloon die pake, die masak lagie salzn% 1’52_
poong ketan 1 sendok besgxr; _dle masak sampe bO(ieniee
tool, “en abis, koeweeh tadie die masookken santen !

i j 4 d, die masak
trie mandie. Goela djawa /s pond,
sagf 'aef "gingin 3 mangkok theg.. iii‘a&ool_c _sole;dallrlla:;{s:ll{{
ie saring sama servet; abls tetes Inle “/q o
g‘iegogjlz;mdgﬁor sama tepoong ketan 3bn}]z;ngkolza,. aell;a?ileg%tag{g
k: lantas die rames njang balk en (1€ -
E:c?iglr}{;etjil en boender. Masak aer panas; kalook soedah




masak  betool, koeweeh tadie die tjemploongken en dje ma-
sak-sampe mateng; djangan die angkat, kalook beloon ke-
mambang. Sasoedahnja, njang misih lebih, die masak lagie
sama aer dingin 1 mangkok thee en daon djerook poercot
4 lembar. Kalook soedah masak betool, daon djerook tadie
die boewang, abis koeweehnja die tjemploongken, bersama-
sama paroeddan klapa !/,, Klapanja die koepas doeloe sam-
pe poetih.

539. Dodhol. Klapa 2 die parood, lantas die tjampoerie
aer sedikit, abis die pérés santennja njang kéntél en die
masak sampe kloewar minjaknja. Kalook soedah, paroeddan
klapa tadie die tjampoerie lagie aer 8 pond, lantas die pé-
rés lagie. Sasoedahnja, die tjampoor same tepoong ketan
21/, pond, abis die adook njang baik en lantas die saring
sama kain. Saringan inie die masak sampe kéntél, abis die
tjampoor sama santen masak die atas tadie, en die adook
sampe kéntél. Pengabissanja die angkat, die toeang die
basie en die potong-potong pesagie.

540. Loro goedik. Ketan 1 pond die toembook poetih
en. die tjoetjie; aernja die tjampoerie kapoor sirih; abis die
tjoetjie lagie sama aer dingin, lantas die toosken  die irig-
irig. Kalook soedah, die goreng kering, lantas die toem-
book sampe aloos en die aijak.

Klapa !/, die parood, abis die taroekie aer sedikit, lantas
die pérés santennja. Kalook soedah, die saring en die am-
bil 5 mangkok thee; lantas die masak sama goela djawa
1/, pond.

Kapan masaknja goela inie soedah kebetoelan masak me-
didie, lantas die tjampoerie klapa !/;. Klapa inie die bakar-
doeloe abis die parood en die tjampoor sama ketan tadie.
Lantas tjampoeran inie die masak sampe kénté] betool, abis
die tarook die talam. Kapan soedah dingin die potong sa-
maoenja.

541. Sagon goeloong. Isinja. (Vulsel van de sagon goe-
loong.)  Klapa stengah toea 2, die parood abis die masak
sama tétés goela djawa 2!/, mangkok, tjampoor goela pasir
sedikit en  tepoong ketan satoe sendok besar. Kalook
soedah, die masak sampe boeket en kéntél sekalie; abis die
glintirie, padjang 1 djarie en tebelnja djoega sabegitoe; ta-
pie die glintirie kalook misih panas. A

542. Sagon goeloong. Korsnja. (Korst van sagon goe-
loong.) Tepoong ketan 1 pond, die oenjet en die tjiprattie
aer klapa moeda 3/, gelas besar. Kalook tepoongnja moe-
lai kering sebab kena angin, lantas die tjiprattie lagie sama
aer klapa moeda; kalook trada aer klapa, aer dingin djoega
bole die pake. _

Kalook beslagnja soedah djadie, lantas die saring en die
tadahie die tjobek. Imie tjobék die tarook die apie doeloe
biar panas sekalie, abis baroe die toeangie beslagnja. Be-
gitoe djoega saringnja djangan telaloe banjak sama sekalie,
Sebab beslag itoe die bikin pannekoek njang tipis sekalie.
Kalook beslagnja soedah masook die tjobék en soedah ma-
sak sebentar, lantas die taroekie isinja; abis die lipet en die
potong oedjoong-oedjoongnja.

Sekalie-kalie kapan koeweeh satoe soedah mateng, tjobék-
hja die gosok njang bersieh, abis baroe die toeangie beslag
lagie. Masaknja dengen api ketjil sadja.

543. Sagon. Tepoong ketan 1!/, pond, die tjampoor sama
baroeddanja klapa 3 en garem 1 sendok thee; abis die ta-
rock 2 djam die angin. Kalook soedah, die goreng kering;
en kalook maoe die makan, die tjampoerie goela pasir sa-
Soekanja. :

54t. Bidjie delima of skoténg. Tepoong katjang 6 sen-
dok, die tjampoor sama aer panas 9 sendok; abis die rames,
antas die tarook die piring tjépér. Kalook soedah, servet
die lipet tekook ampat kalie, die tarook atasnja beslag inie,
abis die tindes sampe aernja abis keloear samoea. :

Sasoedahnja, tjoese 2 sendok thee, die tjampoor sama aer
Sedikit, abis die kerdja gosok atasnja beslag tadie; tapie
die gosok njang rata, paké boeloe ajjam, en njang tipis sa-
dja. Pengabisan, deeg inie die potong-potong ketjil-ketjil
Sekalie en pesagie, roepanja biar sepertie bidjie delima; lan-
tas die masak sama aer medidie sampe mateng.

Adoenja: Aer sakwalie, iris-irisan djae sasedengnja tétés
goela poetih sarasanja, en tangkoewéh iris-irisan, djerook
Wanjs iris-irisan, isinja léngkeéng, sama katjang idjo, die
t.]:dmpoor abis die masak sampe medidie sakalie. Katjang-
Nja, die koepas doeloe abis die goreng kering.

Koeweeh inie die minoom kaija tjao.




_845. Menieran. Beras 1 katie die toembook sampe dja-
die menir, of kalook ada, beras menir 1 katie, die rendem
sama aer 1 djam; abis die bikin bersih en lantas die koe-
koos sampe stengah mateng. Kalook soedah, die alih die
kwalie, abis die tjampoor sama santen éntjér; satennja njang
kanil die simpen doeloe. Santen inie, santennja klapa 1.
Sasoedahnja, beras menir njang die rendem sama santen tjé-
wér tadie die bagie-bagie, abis die pintjoekie daon pisang;
lantas die taroekie goela djawa sepotong ketjil en santen
kanil sedikit; abis die bitingi en lantas die masak sama
langseng.

546. Ragie. Teboe pandjang 1 elo, die bakar doeloe ma-
lemnja die moeka. Laos pandjang 1 djarie 2 potong, ba-
wang poetjh_30 sioong, tjabé djawa 20, kajoe manis pau-
djang sadjarie 2 potong en beras 1 katie, die tjampoor abis
die toembook aloos. Kalook soedah, teboenja die potong-
potong, lantas die tjampoorken en die toembook sama beras
boemboe tadie, sampe aloos teboenja; abis die saring pake
irig-irig_kasar en die tjampoerie aer panas sedikit. Sasoe-
dahnja deeg inie die glintirie boender-boender en besarnja
satelor ajjam katé of boeroong dara; lantas die tarook die
tampah, abis die asépi sama goela bakar, 3 arie, en die dje-
moor die panas,

Kalook glintirie tadie, djangan doedook tempat njang ada
angin; tampahnja die lémékie merang en kalook ragienja
soedah - die tarook die tampah, djoega die toetoepie sama
merang.

547, Tapé. Nasi 6 mangkok besar, die dinginken, abis
die sieramie ragie, njang soedah die bikin aloos, 3 sendok
thee; kalook soedah, die masookken die goetjie, lantas die
toetoepie daon pisang, abis die simpen 2 malem.

WANTSSAN.

543. Manisan djerook manis. Djerook manis 30, die koe-
pas tipis-tipis, abis die belah ampat; tapie die bawahnja
misih bléngkét satoe sama lain. Kalook soedah, die rendem
die aer 3 arie lamanja; aernja die tjampoerie kapoor aloos
1 piring; en djerooknja, die tiendessie sama batoe besar-
besar. Kapan soedah sampe tiga arie, die angkat; abis die
tjoetjie bersih en lantas masak aer dje kéntjeng. Kalook
aernja soedah medidie, djerooknja die masookken; abis die
angkat lagie, kalook aernja soedah naek satoe kalie. Dje-
rooknja lantas die tarook die aer dingin, abis die plenet
sampe bidjinja kloear.

Goela pasir 2 katti die masak sama aer €N telor 1; ka-
pan soedah bersih, goelanja die angkat, abis die saring sama
servet; lantas djerooknja die masookken en die simpen, begi-
toe 4 arie. Atasnja die palang sama wielah bamboe biar
djerooknja tenggelem.

Goela pasir 3 katti die masak sama aer en telor 1; ka-
look soedah bersih en terang, die angdat, lantas die saring;
abis die masak lagie sampe djadie stroop kentel. Sekarang
djerooknja die masookken, (tapie die tjoetjie doeloe sama aer
dingin,) lantas die masak lagie stroopnja, sampe kering.

Kalook soedah, djerooknja die tarook die irig-irig, abis
die sieramie goela pasir aloos en die  djemoor die panas, 2
of 3 arie lamanja.

Stroop njang die kerdja rendem doeloe, die boeang sadja.

549, Manisan biimbing asem. Blimbingnja 250, die tjoe-
tjook sama djaroom kasar, abis die rendem die aer garem,
1 malem lamanja. Lain paginja die angkat, abis die tarovk
die irig-irig en die toosken sampe kering.

Masak aer die kéntjéng, abis blimbingnja die masookken;




kalook aernja medidie, blimbingnja die angkat en die ta-
rook lagie die irig-irig.

Goela pasir 2 katie die masak sampe djadie stroop eén-
tjér, abis die tjoetjie sama telor 1; kalook soedah, blimbing-
nja die masookken die stroop panas inie. Die teroosken
beginie roepa sampe 4 arie, pagie soré; tetapie sekalie-kalie

blimbingnja die angkat kalook stroopnja die panassie, Ka- -

ampat arienja, stroop inie die boeang en masak stroop la-
gie; njang die pake goela pasir 2 katie, die masak sampe
djadie stroop kentel. Kalook soedah, blimbingnja die ma-
sookken en die rendem die stroop inie 1 arie 1 malein; abis
Jain pagienja blimbingnja die angkat en die tarook die irig-
irig, die lér.

Stroopnja die panassie en die tambahie kaijoe manis se-
potong; abis blimbingnju die masookken, lantas die dijemken
2 djam. Kalook soedah, blimbingnja die angkat lagie en
die ler lagie die irig-irig, abis stroopnja die hoeang.

Sasoedahnja, goela pasir 2 katie die masak en die bikin
stroop kentel, abis blimbingnja die masookken; kapan soedah
dingin die toeang die stojfles.

550. Manisan djerook kingkit. Djervoknja die belah die
atas, lantas bidjinja die boeang en djerooknja die tjoetjie
bersih. Aer 1 mangkok die tjampoerie kapoor sirih, besar-
nja sakloengsoe; abis die dijemken. Kalook soedah bening,
die masoekie 'djerooknja kingkit, die 1endem 1 malem; abis
lain pagienja die ambil en die tjoetjie sama aer bersih,
lantas die-toosken die irig-irig. Sasoedahnja, djerook tadie
satoe-satoe dié peres, biar aernja samoca abis: Aer inie die
masak sama trawas sepotong, abis djerooknja die masookken
en lantas die masak h minnut. Sasoedalinja,’ djerookuja die
angkat en die lér die irig-irig lagie. +Goela pasir-die masak
sama aer, abis die tjoetjie sama telor 2 en kalook soedal
djadie stroop, die saring pake servet; lantas die masak lagie.

Kapan stroopja soedah medidie, djerooknja die masookken,
abis die masak 8 minuut. Sasoedahnja, die dinginken en
die tarook die mangkok, abis die siempen sampe lain pagie.

Paginja, djerook tadie die ler die irig-irig, stroopnja die
masak; kalook soedah medidie die angkat, abis djerooknja
die masookken en die dinginken. Sampe ampat kalie stroop-
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nja die panassie en djerooknja die angkat en die masook-
ken. Kalook koerang stroopnja, bole die tambahie.

551. Manisan kolang Kkaling. Boeah kolang ka}mg lpet)slg
penooh, die rendem 2 malem sama.ae}‘m_b.e_r“a_s'_of1 : eﬁzi,n':lw
die tjoetjie bersih ep die toosken die irig-irig; die jang
bal(lé:;)ela pasir die masak djadie stroop tjewer, banjaknja
soepaija sampe voor rendem kolang k_ah{lgnja. ey

Kalook soedah, kolang kalingnja die rendem sama d.p
inie 3 arie 3 malem; saben pagie boeahnja die tooslenl. 01ﬁe
ler die irig-irig, stroopnja die panassie, abis ko}gng (atrl(l)]g_
nja die masooken lagie. Kalook soedah sampe a}uetl]JIa’ S 1a1£
inie die boeang, abis bikin stroop lain njang .keli_e tel} 2
tas kolang kalingnja die masookken. Stroopnja die taro

bebekko sedikit.

552." Manisan assem. Boeah assem. toea die .dJGgIOOI‘ 2
of 3 arie, biar bidjinja gampang _clle'ambll en 'dlel oea.ngf
Kalook soedah boeang bidjinja, die dJ(f,moqlf_ laglef baljxe (gf
2 arie; lantas assemnja die tarook die p1'r1ngl,lkop a{)sgeitoe
pan, abis die toeangie stroopnja en die tinggalken beg

m. . . % .

: gggfnja pagie, stroopnja die boeang, allns 1qu t?m?(in?
stroop baroe; kalook soedah terendem 1 malem a:le’mka ae;;
nja die ambil, die pake voor stroop die m.moom‘ ska' : O.
Kalook soedah die angkat 3 kalie en die taroekie stroop

njang baroe, manissannja djadie.




STROOP ROEPA-ROEPA EN NINOEMAN
LAIN-LAINNIA.

553. Orsade. (Orgeade) Amapdel manis 1 pond baroe of
besar (Nederlandsch) die rendem die aer anget, lantas die
boeangie koelitnja loear dalem; abis die toembook aloos se-
kalie. Kalook soedah. die tjampoerie goela pasir !/;, pond
besar, lantas die adook en die toeangie aer 1 botol ang-
goor; abis die saring sama kain bersih en die tjampoerie
extrak vanielje.

554. Orsade. (Orgeade.) Satoe boengkoos orsade die adook
sama aer 1 botol, abis die tinggalken dijem 6 of 7 djam;
timpo-timpo djoega die adook, abis die peres sama kain
aloos. Kalook trabisa dapet orsadenja, amandel njang die
pake sadja; !/; pond besar sampe, tapie die tambahie goela-
nja; abis die bikin kaija njang terseboot die atas tadie.

Minoeman inie, tjoema bole simpen 1 of 2 arie; simpen-
nja die botol die rendem die aer dingin en die toetoepie sa-
ma prop kertas.

555. Stroop djerook sitroen. (Citroem stroop.) Goela pa-
sir 1 pond bhesar, die masak sama aer en telor 2. Kalook
moentooknja goela soedah die boeang semoea, lantas die ta-
roekie aer djerook sitroen sarasanja.

556. Stroop pons. (Punsch stroep.) Goela 3 botol, brendie
1 botol, aer djerook sitroen 1 botol, brendie die tjampoerie
koelit djerook !/, botol, die tarook en die tjampoor die fles
besar; abis die tambahie goela pasir 4 pond.

862, Pons imperial. (Punsch imperial.) Nanas 1 die iris-
iris. Aer medidie 1 botol, die toeang die mangkok, abis

die tjampoor sama vanielje !/; en kaijoe manis sedikit; lan-
tas die tambahie nanas tadie, djerook manis die belah 8
ampat bidjie, goela, (die tjampoor paroeddan koelit djerook
sitroen) !/, pond besar en aernja djerook sitroen 4. Kalook
soedah dingin, die tambahie sampanje 1 botol, anggoor asem
! botol, arak ampir 1 botol en aer blanda !/; boelie-boelie.

Vanielje en kaijoe manispja die tjeloop die aer medidie,
sampe baoenja keras sekalie.

558. Pons. (Punch.) Rum 1 botol, stroop pons 1 botol,
goela tetes 1/, boelie-Loelie, aer djerook sitroen 1 gelas he-
sar en aer dingin sarasanja.

5569. Pons arak. (Arak punch.) Aer djerook sitroen 1
bagie, goela 2 bagie, arak 4 bagie en aer medidie 8 bagie,
die adook njang baik.

560. Pons anggoor asem. (Rhijnwijn punch.) Anggoor
asem 6 botol, arak 3/, botol, die tjampoor sama aer medidie
en goela 1 pond, abis die toeang die mangkok besar.

561. Pons meklenburg. (Mecklenburger punch.) Thee ke-
ras 1 botol, anggoor merah 4 botol, anggoor port 1 botol,
conjak 1 botol, madera !/, botol en goela 1 pond. Goelanja
die tjampoerie paroeddan daon djerook.

562. Pons telor. (Eijer punch.) Anggoor merah 11/, botol,
aer medidie 1/, botol, goela die tjampoor paroeddan daon
djerook 1/, pond baroe, aernja djerook sitroen 2, thee sedi-
kit, pala tjengkeh en telor 8. P

Thee, tjengkeh eu palanja die adook sama aer medidie
tadie, abis die saring dengen kain aloos en die tjampoor sa-
ma pjang lain. Boemboe njang lain tadie, ija anggoor merah,
goela, aer djerook en telor, die adook doeloe sampe moentook.
Kalook soedah die tjampoor, die adook lagie sebentar, abis
die tambahie arak sarasanja.

563. Stroop serbat. (Serbat stroop.) Séré die radjang
aloos 3 lood, pala paroeddan 2 lood, tjengkeh 10 bidjie, djaé
die toembook 2 lood, daon djerook poeroot die iris-iris 13
1embar, goela 15 katie en aernja 8 botol. :

Boemboenja - die masak doeloe sama aer, abis die tjam-
Poor sama stroopnja. Goela tadie die bikin stroop doeloe.




564. Anggoor masak. (Warme wijn.) Anggoor merah 1
botol, koelitnja djerook sitroen 1, tapie die potonyg tipis se-
kalie, tjengkeh boelet 25, kaijoe manis, anggoor asem 1
botol en goela sarasanja; die masak angst-anget sadja, abis
die saring.

565. Anggoor masak. (Warme wijn.) Anggoor merah 1

" botol, die tjampoor goela !/; pond besar en 1 lood kaijoe
manis; abis die masak die kétdl, sampe medidie betool ;
tjoetjoopnja keétel die soempel sama kertas.

566. Angoor telor. (Koude eijer wijn.) Merahnja telor
3, die poeter sama goela en pala, abis die toeangie anggoor
/o botol.

562. Bisschop. Koelit djerook oranje 53/, lood, kaijoe
manuis 1%/, lood, tjengkeh 1 lood, akar galanga 1 lood en
goela die bakar 2 lood, die tjampoor sama wijngeest 2 pond,
abis die dijemken 4 of 5 arie. Sasoedahnja, die saring en
die toeang die botol, abis die toetoop njang baik.

568. Bisschop. Anggoor merah 1 botol, die tjampoerie
goela 1 ons en koelitnja djerook oranje njang misih idjo.
Kalook soedah ketjampoor 10 minuut, koelit djerooknja die
angkat.

669. Kardinaal. Anggoor poetih 1 botol, die tjampoor
djerook manis 1 en goela 1 ons.

520. Kardinaal. Nanas 1 die potong-potong aloos, abis
die taroekie goela 1 ons en madera 1 gelas; lantas die ting-
gal begitoe 24 djam. Sasoedahnja, die toeang die mangkok
besar, abis die tambahie anggoor asem 8 of 12 botol en
anggoor merah 1 botol.

571. Kandeel. Merahnja telor 4 die poeter pelan-pelan
die atas apie, abis die tjampoor pelan-pelan sama anggoor
asem 1 botol, anggoor poetih 1 botol, kaijoe manis en goe-
la samaoenja. Lantas die adook sebentar, sampe kentel
kandeelnja.

572. Limonade. Aer 2 bagian, anggoor poetih 1 bagian,
aer djerook 1 bagian, die taroekie goela samaoenja. Kalook
voor orang sakit, traoesah pake anggoor.

573. Soklaat. (Melk chocolade.) Soklaat 1 potong, tiem-
bangnja soesoe 1 botol. Soklaatnja die petjah-petjah, abis
die tjampoerie goela pasir en aer dingin 2 of 3 sendok thee,
lantas die masak, pake koekoesnja aer panas. Kalook so-
klaatnja soedah melélé, die tambahie aer sedikit lagie, biar
djadie kéntél kaija boeboor en biar die adook. Soesoenja

* die masak sendirie, en kalook soedah medidie, soklaatnja die

tjampoor; abis die tambahie \goela sasampenja en lantas die
masak lagie 10 minuut.

574. Soklaat. (Water chocolade.) Aer 4 mangkok tiem-
bangnja soklaat 1 potong. Masaknja sepertie soklaat no.
573. Kalook soklaatnja soedah melélé, die tambahie tepoong
ketan 1 sendok thee, kalook soklaatnja 1 potong. :

Kapan soklaatnja soedah djadie begitoe, die toeangie aer
sa-sampenja pelan-pelan en djangan brentie adook; die ma-
sak sampe kéntél. ;

Kalook maoe die bikin boeket sama merahnja telor, tra-
oesah pake tepotong kentang.

575. Soklaat. (Poederchocolade.) Kalook ada boebook
soklaat, 1 sendok thee sampe voor 1 mangkok; abis die
tambahie goela samaoenja en die toeangie aer medidie; tapie
djangan brentie adook.

576. Slem. Thee !/, mangkok, beras blanda (gort) 1
sendok besar, safraan sedikit sekalie, tjengkeh die potong-
potong aloos, kembang pala en kaijoe manis sedikit, die
tjampoor die potjie thee abis die tarook die apie pake kom-
for, 1 djam lamanja. Tjoetjoopnja potjie thee inie, die soem-
pel kertas. Kalook soedah, soesoe 1!/, botol die masak, abis
boemboe tadie die saring en die tjampoor sama soesoe ta-
die; lantas die masak teroos en die kéntélken sama merah
telor 5.

572. Bier. Njang die pake bier 1 botol, telor 4, goela
1 ons 31/, lood en koelit djerook sitroen. Telornja die keplok
doeloe, abis die tjampoor en die adook njang baik sama
goels en biernja, lantas die poeter die atasapie, sampe moe-
laie panas; tapie djangan die masak. _

Kalook soedah, die angkat en die poeter sebentar lagie,
abis baroe die tarook die gelas.




978. Bikin likeur. Kalook maoe bikin likeur, njang die
pake brendie fransman; en kalook boemboe soedah die tjam-
poor, botolnja die toetoop njang baik, abis die tarook die
panas, saben arie, sampe 3 of 4 minggoe lamanja.

Kapan soedah, goelanja die masak en die tjoetjie sama
telor, lantas die tjampoor sama brendie boemboe tadie, abis
botolnja die toetoop njang baik.

Goelanja die saring sama kertas tjina en botolnja mistie
bresih sekalie. Kalook brendienja keras sampe 85 graad,
mistie die tjampoor aer 1/, botol, en aer inie die tjampoor
sama stroop.tadie.

579, Likeur kaijoe manis. (Kaneel likeur.) Brendie 3
botol, aer !/, botol, goela 1'/, ons en kaijoe manis die toem-
book aloos 1 lood.

980. Curagao. Brendie ?/, botol, aer 1/, botol, koelit dje-
rook oranje of djerook manis en !/, onsgoela batoe. Koelit
djerook tadie die rendem die aer soepaija gampanyg tarik
dagingnja. Kalook soedah, die radjang-radjang, abis baroe

die tjampoor sama brendie. Kalook soedah die rendem 14
arie, die pérés, abis baroe die tjampoor sama goelanja,

981.  Stroop asem. (Tamarinde stroop.) Stopflesch besar
die isie asem, sampe ampir penooh; die isie tiga prapat soe-
dah sampe. Asemnja die bosangie bidjinja doeloe, tapie dja-
ngan sampe telepas darie gagangnja.

Goeladie masak sampe djadie stroop, die tjoetjie sama
telor, en kalook soedah bening die saring, lantas die toeang
die fles njang isie asem tadie; sampe penoois flesnja. Sasoe-
dahnja, fles tadie die toetoop njang baik, lantas die dje-
moor 2 of 3 arie die panas, abis stroopnja die ambil en die
saring. Kapan telaloe asem, baik die tambahie stroop manis
sarasanja, abis die toeang die botol-botol lain en die toetoop
njang baik. Stopfles njang misie isie asem, bole die taroekie
stroop goela lagie sasampenja, tapie die djemoor lagie 3 arie.
Kalook soedah, asemnja. die ambil en die bikin sjelel begi-
nie roepa.

Asemnja die masak sama aer sedikit, die adook njang
baik, abis die oenjet die irig-irig. Tadahannja die masak
lagie sama stroop, abis die toeang die stopfles. Kalook dia
poenja asem macve die kloearken kristalnja, die ambil darie

stopfles njang atie-atie, abis die tjcloop die stroop kentel en
lantas die sieramie goela aloos, abis die djemoor.

582. Stroop asem die boembonnie. (Gekruide tamarinde
stroop.) Asem baroe die petik, die rendem doeloe 1 malem
sama aer. abis die bnengkoos servet, die gantoong en die
toosken aernja. Aer inie die tadahie. Kalook soedah, goela
pasir die masak, en die tjoetjie sama poetihnja telor 2; abis
kalook soedah djadie stroop, die saring sama servet en die
taroekie aer asem tadie samaoenja; lantas die tjampoerie
daon djerook poeroot, seré en tjengkeh. Sasoedahnja, tjam-
poeran inie die masak sampe kentelnja kabetoelan.

583. Aer gort (beras blanda.) (Gert water) Gortnja die
masak sama aer medidie en potongan djerook sitroen, tapie
zonder bidjinja. Kalook trada sitroen, bole pake tjoeka ta-
pie sedikit sadja. . ' y :
Sasoedahnja, gort inie die masak dengen apie ketjil sadja,
en kalook soedah die masak satoe djam, lantas die saring
en aernja die taroekic goela sasampenja.
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584. Trasie melaka. Rebon aloos-aloos sekalie, djangan
ketjampoeran ikan ketjil of oedang besar en djangan die tjoe-
tjie, die djemoor die panas; abis, kalook soecah kering be-
tool, itoe arie djoega die toembook tjampoor sama garem.
Die toembook sampe aloos kaija boeboor, abis die oenjet die
irig-irig njang aloos.

Kalook soedah, die rames sama aer sedikit sadja, lantas

die potong-potong of die bikin boender, abis die djemoor die
panas sedikit arie. '

_ Soepaija djangan koerang of telaloe banjak garemnja, mis-
tie toeront atoeran inie. Rebon kering 1 pond die tjam-
poerie garem kasar 2 sendok makan.

585. Ikan merah. (Roode vischjes.) lkan terie besar-besar,
kepala en isie perootnja die tarik kloear sama sckalie, en
djangan die tjoetjie. Kalook terinja soedah ada ®/, paso ketjil,
* lantas die taroekie garem 11/, piring, tapie djangan pake
garem mentega. Sasoedahnja, ikan inie die tarook die peti-
man besar, die toetoepie daon pisang en die tindesie batoe-
batoe besar. Kapan soedah die rendem die tindes 2 arie 2
malem, lantas ikannja die angkat en die tjoetjie, abis die ler
die irig-irig biar toos betool-betool.

Ikan inie 45 sendok, die tjampoerie beras merah aloos 13
sendok en tapé beras 19 sendok. Tapénja die toembook aloos
lebih doeloe. Kalook soedah tetjiuipoor, lantas die masook-
ken die botol, en botolnja die prop njang baik sekalie, dja-
ngan sampe kemasoekan angin. Botolnja die isie °/, sadja,
djangan penooh; en tapénja die bikin, kalook moelai asin-
nie ikannja.
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586. Atjar djerook mipis pake isie. (Gevulde lemmetjes in
zuur.) Djerook nipisnja, die gosok die genteng baroe sam-
pe koelitnja ilang, abis die tjoetjie sama aer dingin, die po-
tong prapattan, tapie djangan sama sekalie; abis die ambil
en die boeang atinja. Kalook soedah, djerooknja die isie
garem, abis die tarook die petiman, die atoor njang baik;
lantas die toetoepie daon pisang en die tindesie batoe-batoe
besar 3 arie 3 malem.

Kapan soedah sampe arienja, djerooknja die angkat, abis
die peresie, abis aer garemnja; lantas die djemoor die panas
3 arie.

Kalook moelai djemoor djerooknia, lantas ngradjang lom-
bok merah 1 piring besar en djaé 2 piring besar; abis die
tjampoerie garem, lantas die simpen 1 arie 1 malem. Sasoe-
dahnja, die angkat en die djemoor 1 arie; abis, kalook soe-
dah sampe arinja, die pake voor isie djerook tadie. En, ka-
look soedah die isie, djerooknja die iket sama henang njang
baik en koeat. Koenjit die pipis aloos 2 sendok besar, lom-
bok die pipis aloos 2 sendok djoega, djaé die pipis aloos 1
sendok en bawang poetih pipissan 1 sendok thee, semoea inie
die goreng sama minjak slada sedikit, die goreng sampe
koening ; abis die toeangie tjoeka djawa en die masak njang
betool, abis die saring die irig-irie aloos. Kalook soedah,
djerooknja die tarook dalem stopfles, en kalook tjoekanja
soedah dingin, lantas tjoekanja die toeang. Pengabissannja
die taroekie mosterd sedikit.

587. Atjar djerook mipis. (Lémmetjes in zuur.) Djerooknja
die gosok die genteng baroe sampe ilang koelitnja, abis die
tjoetjie sama aer; lantas die rendem sama aer garem 1 ma-
lem. Lain arinja die angkat, abis atasnja die potong pra-
pat, lantas die atoor die petiman, dengen die taroekie garem.
Kalook soedah, die toetoop sama daon pisang en die tien-
desie batoe njang berat, sampe 2 arie. Kapan soedah sam-
pe temponja, die angkat lagie, lantas aernja die pérés en
bidjinja die boeang; abis die lér die tampah en die djemoor
2 arie die panas. Tjoeka djawa die masak sama koentjie
potongan, pandjang sadjarie, djaé en lombok zonder bidji-
nja. Kalook aer njang die pérés tadie, tida telaloe pait, bo-
le djoega die tjampoor.

Kalook soedah, djerooknja die masookken dalem stopflesch,




abis tjoekanja die toeang en die tambahie tjengkeh 10. Ka-
look pake tjoeka blanda, djangan pake koenjit, en kalook
pake djerook sambel, aernja die boeang.

588. Atjar ketimoon. (Komkommers in znur.) Ketimoon-
nja, djangan njang besar, die tjoetjie, abis die prapattie atass
nja, lantas die rendem 1 malem sama garem. Lain arinja die
angkat, abis die djemoor sebentar die panas.

Laos 6 potong, radjangan koenjit 1 sendok makan, ba-
wang poetib 5 of 6 sioong en radjangan djaé 1 sendok ma-
kan, die giling njang aloos, abis die goreng sama minjak
slada sampe mateng. Kalook soedah, die tjampoerie tjoeka
sasampenja, en die taroekie soedjennan lombok, djaé en ba-
wang poetih; lantas ketimoonnja die masookken.

589. Atjar tjampoor adook tjara blanda. (Picnic op euro-
pesche wijze.) Aer die masak sama garem njang banjak;
kalook soedah medidie, die masoekie daon kool die potong-
potong en die masak djangan mateng telaloe, lantas die ang-
kat, en die tarook die irig-irig. Wortel, pondd, boontjis en
schorseneer, djoega die masak beginie roepa, sampe mateng
tetapie sendirie-sendirie en djoega die tarook die irig-irig.

Minjak slada 2 sendok makan, die goreng sama toemboe-
kan bawang poetih 2 sendok thee, toemboeckan djaé¢ 2 sen-
dok thee en toemboekan koenjit 2 sendok besar. Kalook
scedah mateng, die tjampoerie tjoeka djawa, njang soedah
die masak, 4 mangkok thee, abis die saring pake irig-irig .

Saijoeran tadie, die tjampoor doeloe njang baik, lantas die
masockken die stopfles, abis tjoeka boemboe tadie die toeang
die sitoe. Kalook flesnja beloon penooh bole die tambahie
tjoeka mateng lagie. Kapan flesnja soedah die isie penooh,
lantas die tambahie mosterd 1 sendok makan en garem 1
sendok makan, Mosterdnja die bikin aloos doeloe sama
tjoeka mateng.

590. Atjar pondo. (Palmiet in zuur.) Pondonja die po-
tong-potong, abis die masak sama aer garem; kalook soe-
dah, die angkat en die toosken die irig-irig, atis die kering-
ken sama sekalie dengen servet en lantas die masookken da-
lem stopfles.

Tjoekanja en Foemboenja, sama djoega sepertie No. 589.
Kalook boong njang die bikin atjar, djoega die bikin se-

pertie atjar inie; tapie djangan pake mostert, njang die pa-
ke bidjie- lombok merah.

591. Isinja atjar krai (Gevulde krai in zuur) Krai
njang besar, die potong 3, abis die boeang bidj en atinja,
lantas die rendem 1 malem sama aer garem. Lain arinja
die angkat, abis die djemoer en lantas die isie sama boem-
boe No. 592. Kalook soedah, krainja die toetoop en die
iket njang baik sama benang, abis die masookken dalem
stopfles isie tjoeka. Tjoekanja die masak doeloe, sama toem-
boekan djaé 2 sendok thee, toemboekan bawang poetih 2
sendok thee, toemboekan koenjit 2 sendok makan Boemboe
inie die coreng doeloe sama minjak slada 1 sendok makan
abis die saring, baroe die tjampoer sama tjoekanja. Njang
die paké tjoeka djawa.

592. Isinja atjar krai. (Vulsel voor de Kkra in zuur.)
Bawang poetih 1 sendok thee, djaé 1 sendok thee, koenjit
1 sendok makan, semoea die toemboek aloes doeloe, abis
die goreng sama minjak slada en die taroekie tjoeka ma-
teng sedikit, lantas die saring. :

Kalook soedah, die tjampoerie radjangan djaé, lombok en
bawang poetih sedikit, sama taoge; abis vdle masookken da-
lem tjoeka boemboe saperti No 591. Kapan maoe die pa-
ke voor isie krainja, die ambil sasampenja.

593. Atjar manis. (Zoet zuur.) Saijoeran roepa-roepa, die
potong-potong pandjang, abis die rendem sama garem
malem. Lain paginja die angkat, abis die djemoer seben-
tar, lantas die masookken dalem stopfles. ;

Tjoeka djawa die masak sama goela djawa sepotong;
kaloek soedah medidie, saijoeran tadie (11c‘ta.roekle meritja
antero, lantas die toeangie sama tjoeka inie. :

Kaloek maoe, tjermee djoega bole die tjampoor sama Sa-
loeran tadie.

594. Atjar lombok. (Lombok in zuur.) _Lumbok idjo(sa‘—
soekanja, die potongie oedjoengnja. abis die rendem sama
oarem satoe malem, lantas lain arienja die djemoer (1161)‘(}11&&
9 of 3 djam. Kaloek soedah die masookken dalem stopfles
en die tarook tjoeka djawa. Tjoekanja die masak en die
dinginken doeloe.




695. Atjar nanas (Ananas in zuur.) Nanasnja die potong-
potong pesagie, lantas satoe satoenja die taroekie '[j(Jl](’:k:]l
satoe, abis die toto die stopfles. Tjoeka djawa die mixsa‘k
lantas panas-panas die toeang dalem si'opfles itoe, dengen
die tambahie meritja boelet sekiranja. obhnis
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‘096. Atjar manis blimbing assem (Zoet zuur van blim-
bmg assem.) b]}mbl_.ng 1 piring, die gosok sama servet
ba‘n}p'e bersil, abis die tarook die stopfles; lantas die ta-
roekie tjengkeh, pala le potong-potong, kaij is 1
ton(; (41'} e \1 721(1‘161 1, (%1( 1)91“01&’ potong, kaifjoe manjs 1 po-
ione goela 2 sendok. Kalook soedah, die toeangie tjoe-
. Sall : . oo . e e e ofs . p X
;2,‘ s;‘d{fl{)u.(1\)1111}b111’g11,}cL t‘(,,‘ngg\l(n.], dl)lb”dw simpen 2 arie.
Sasoedahnja, tjoekanja die ambil en die masak, abis die
dmg‘llll(ell en lantas die tjampoor sama blimbing itoe. Inie
die _teroosken 3 of 4 kalie, baroe djadi atjarnja.

Njang die djaga, biar blimbingnja tenggelem.

597. ,\tjzuf manis mangga moeda. (Zoet zuur van jonge
manggas.) Mangga moeda 25, die koepas njang bresih abis
die belah-belah lantas die taroekie garem, (li: filli(loi{ ()(‘Ii'(;
paso en die tiendessie batoe 1 malem. ]_’z,m'ini& die angkat
abis die anginken satoe arie. biar kering. Tjoeka blan?laé
botol, die masak sama goela poetih 5 sendok makan kaijoe
manis 3 potong, tjengkeh boelet 1 sendok makan 7nleritjzi
poetih boelet 1 sendok makan. Kalook soedah die angkat
abis die dinginken, en lantas mangganja die 1'na)sookk(;n7
Lain paginja, mangganja die angkat, tjoekanja die masak
lagie, abis di dinginken, lantas mangganja die masookken
lagie. Teroos beginie sampe 4 arie, lantas die tjobak; kalook
koerang goelanja bole die tambah. : ,

698.  Atjar ketimoon dadakan. (Komkommer in zuur, dat
niet lang bewaard kan worden.) Ketimoon moeda besar 10
djangan die koepas, tapie die potong-potong pandjang sa-,
djarie, abis die taroekie garem en die taroek die paso

(Kg}t)uk sogdah(, die toetoepie daon pisang en die tindes sa-
ma batoe besar 2 of 3 djam lamanja.

e S ;

Kemirie 15, bawang merah 10, bawang poetih 5 sioeng
koenjit 3 potong, djaé 1 i n is
= j potong, djaé 1 potong, die toembook aloos, abis
die goreng sama minjak klapa 2 sendok, sampe mateng
] ]vaapain‘ soeda, die tambahie tjoeka djawa 1 botol, Tom-
hok radjangan zonder bidji 2 sendok makan en goela poe-

tih 2 sendok makan, lantas die masak; kapan soedah medi-
die, die angkat, abis ketimoonnja die masookken. Ketimoonnja
die toos doeloe sampe kering.

599. Atjar blimbing assem. (Blimbing assem in Zuur.)
Blimbing 2 piring, die belah, abis die tjoetjie lantas die ta-
rook die patimanen die tarockie garem. Kalook soedah, die
tiendes 1 malem sama batoe besar, lantas die angkat en die
djemoor die panas 2 arie.

Kalook blimbingnja die taroekie garem, boemboenja djoega
die sedia.

Lombok radjangan 3 sendok makan, djaé radjangan it
sendok makan en bawang poetih radjangan 1 sendok, die
rendem sama garem en die tiendesie batoe 1 malem, abis
die djemoor die panas 2 arie.

Kalook soedah, stopfles die taroekie blimbing 2 larik, abis
boemboenja, lantas blimbing lagie 2 larik en boemboe lagie,
teroos begitoe sampe flesnja penoeh.

Toemboekan koenjit 2 sendok, toemboekan bawang poetih
9 sendok thee, en toemboekan djaé 2 sendok thee, die go-
reng sama minjak sladah 2 sendok makan, sampe mateng;
abis die taroekie tjoeka sedikit.

Tjoeka inie, die tjampoor sama mostert die oenjet 2 sen-
dok; abis die tambahie tjoeka 1 botol; lantas die masak sam-
pe medidie: abis die toeang, dengen die saring sama sekalie, die
fles njang isie blimbing tadie.

600. Atjar tjampoor adook. (Picnic.) Saijoeranja njang
moeda-moeda, die masak doeloe, abis die djemoor die pamnas.

Boemboenja; bawang poetih 4, die goreng doeloe sebentar,
tjoeka blanda 4 botol, lombok njang besar 4, die radjang-
radjang, bawang merah ketjil 2 gegem, bidji sawie die gi-
ling 2 ons, radjangan djaé '/, oms, koenjit sedikit en garem
9 oeoem, die tjampoor, abis die masak.

Kalook soedah, die djadieken satoe sama saijoeran tadie.
Njang die pake voor atjar inie, polong moeda, wortel, kool,
boontjes en lain-lain saijoeran aloos.

601. Atjar ikan kemboong. (Ingemaakte kemboong.) Ikan
kemboong 100 of potongan ikan kakap 50, die tjoetji njang
bersih. abis die toos njang baik eu lantas die asin 2 arie 2
malem. Lain paginja die angkat; abis die djemoor die pa-
nas 2 ari, en die djaga djangan sampe die doedoekie laler




Lombok ketjil 125, (kalook besar 75), zonder bidji meri-
tja 1 lood, ketoembar 21/, lood, djinten poetih 1/, lood, bi-
dji sawie 2!/, lood, djaé 1 ons, koenjit 15 bidji pamlian@7 sa-
djarie, bawang poetih 2 ons, bawang merah 11/ ons, )die
rendem sebentar sama tjoeka djnwa;”a‘bis die ‘mineki; oa-
rem 16 sendok thee, en lantas die giling of die foonﬁ)&]*
aloos. h : i

Lomboknja djangan die rendem sama tjoeka.

“Asem 10 ons, die tjampoor tjoka djawa sasedengnja biar
b}sa kentel sadja, abis die oenjet die il*ig-iriO' en ]zn'tus die
tjampoor sama boemboe tadie. Kalook soedah ikmmjé die
tjoetji sama tjoeka djawa en sasoedahnja, hoemboe tadie die
t@ronk sedikit dalem petiman; lantas i.lmmljn satoe-satoenja
die gosokie sama boemboe itoe en die toto satoe-satoe d"li
lem petiman. i L

Kalook ikannja semoea soedah die masookken, lantas die
sieramie garem 1 sendok en kalook misie ada boemboenja
dle.tarogkm djoega; lebihanja tjoeka bekas rendem bmqnb\jp’
tadie, djoega die toeang die petiman. Abis petimannja die
toetoop njang baik. Anem arie die blakang ikannja soedah
bole die n}&k&n. Kalook maoe die makan, i'ka,nm'a die goreng
doeloe_, abis boemboenja die goreng en lantas die 11’»01;))3110i
ken die ikannja, kalook ikannja soedah die tarook die 1)&15?@

Boenl}boe en asem tadie njang die rendem en die 1’;1111(35:
sama tjoeka mistie bersih sekali, en njang die pakee 6 b(k
tol tjoeka djawa. ik el i, 1
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602. Sosijs de boelonje. (Saucijs de Boulogne ) Njang die
pake daging babie njang paling bagoes; 5 bagian daging
sadja en 1 bagian gemook. Koelit-koelit; otot-otot oetawa
njang keras, die boeang doeloe, abis die tjientjang njang aloos
sekalie, sepertie kaija die giling of die pipis.

Kalook soedah, daging tjientjangan inie die timbang sa-
ma aer en darah njang soedah keloear; abis die tambahie
garem aloos 1 ons 2 lood, salpeter aloos 1 lood, en 2 of 3
Tood meritja. aloos poetih, sama rum of anggoor merah s
mangkok. Boemboe tadie voor daging tjientjangan 3 pond.
Kalook tjientjangannja 15 pond, boemboenja 5 kalie njang
tadie. Sasoedahnja daging tjientjangan tadie die tjampoor sa-
ma boemboenja, abis die isie die oesoes babie; tapie isienja
njang ati-ati, djangan sampe oesoesnja petjah en djangan
sampe isinja koerang keras. Lebih keras isinja lebih baik
sosijsnja; sebab kalook longgar isinja, sosijsnja lekas tengik
en baoe boesoek.

Kalook soedah penoeh betool, die iket njang koeat oedjoong-
nja, en sandenja telaloe berat, baik die tarook talie kruis-
band kalook maoe die gantoeng.

Lain paginja sosijsnja die priksa njang baik, abis mana
njang koerang tetelnja. die tetel lagie pelan-pelan, tapie njang
ati-ati, abis die taroekie talie baroe.

Kapan soedah betool samooa, sosijsnja die gantoong 14
arie die dapoor, die atas asep; abis die simpen die tempat
njang baik, tapie die gantoong djoega. Kalook maoe enak-
nja, baik sosijs inie die simpen 3 of 4 boelan doeloe.

603. Sosijs ketjil (Kleine saucijsjes.) Sosijs njang maoe
die pake lantas, bikinnja begenie. Daging babie, die tjientjang
sama garem, kembang pala en meritja sedikit, abis die isie
die oesoes ketjil sadja.




604 Metworst. Daging babie 5 pond, garemnja 1 ons
6'/; lood en meritja aloos Y/, lood. Dagingnja njang gemook
en djangan die tjientjang, tapie die potong-potong njang aloos-
aloos en pesagie. Kalook soedah, die tjampoor sama boem-
boe tadie, abis die isie die oosoes; lantas die gantoong die
asep, 3 minggoe lamanja.

605. Sosijs die asin. (Pekelworst.) Boemboenja en bikin-
nja sepertie sosijs no. 603, tjoema die tambahie tjengkeh
die toemboek aloos. Kalook soedah die isie, sosijsnja die ta-
rook die tong of stopfles isie garem.

606 Sosijs frankfort. (Frankforter braadworst.) Daging
babie njang gemoek die tjientjang, abis die tjampoerie ga-
rem, kembang pala, ketoembar, meritja en anggoor merah
sedikit; lantas die isie die oesoos, Kalook maoe enaknja die
makan kalook misih baroe; kalook maoe die simpen, die gan-

tong die asep of die tempat lain djoega bole.

607. Sosijs ati babi. (Leverbeuling.) Ati babie satoe, adoe-
nja gemoek babi 1 pond en daging babi 1!/, pond. Atinja
die masak 10 menuut, sama boeljon medidi. abis die oenjet
die irig-irig. Daging en gemook babie, die masak abis die
potong-potong ketjil sekalie en pesagie. Kalook soedah, die
rames sama atie tadie; abis die boembonnie garem en toem-
boekan pala-tjengkeh sekira-kira, lantas die isie die oesoes
babie. Isinja djangan penooh sekalie, die tinggalken 2 of 3
djarie kosong, sebab sosijsnja megar.

Kalook soedal, sosijsnja die masookken dieaer medidie
tjampoor garem 1 djam, en die masak; tapie sosijsnja dja-
ngan kasie tiembool; sebab kalook tiembool, temtoe petjah,

Sasoedahnja, sosijsnja die rendem aer dingin 10 menuut.
biar djadie poetih, abis die sediaken voor makan, of die gan-
toong die asep 10 arie; asepnja djangan telaloe banjak en
die gantoong djaooh darie apie.

608, Sosijs ati bahie, pake tepoeng. (Leverbeuling met meel.)
Samoea sama djoega sepertie No. 607, tjoema die tambahie,
tepoong 1'/, pond, abis die adook sama boeljon bekas ma-
sak dagingnja. Kalook die isie djangan penoeh sekalie, die
tinggalken satampel, abis die masak 3/, djam.

609. Sosijs darah. (Bloed heuling.) Darahnja panas-panas,

die keplok sampe dingin, abis die saring pake irig-irig.
Daging babie, gemook babie en koelit babie, die m‘asalx,.
abis die tjientjang aloos; lantas die tjampoor en die rames
sama darah tadie, en die rames sama garem, meritja en
tjengkék samaoenja. : Tk 5 ;

(alook etjampoor baik sie die oesoos, dja-

Kalook soedah tetjampoor baik, die isie die oesoos, dja
ngan telaloe penoeh soepaija bisa megar; abis die masak
1/, djam en die tarook die asep. Asepnja djangan telaloe
banjak.

610. Sosijs Meklenburg, (Mecklenburger worst.) Daging
babie, djangan njang banjak gemooknja; die tjientjang aloos ;
abis die rames sama garem, toemboekan tjengkeh en kem-
bang pala, en tjientjangan koelit djerook.

K ; : ie isie di S bis die masak !/

Kalook soedah, die isie die oesoos, abl 4
djam, lantas die tjeloop die aer dingin; abis kalook soedah
dingin, die gantoong njang baik.

611. Rolpens. Daging sapie 5 pond; adoenja garem 2 ons
en meritja 2 lood, sama tjengkeh 2 lood. Dagingnja die
potong-potong pandjang en tipis, ]{oeht-kqellt en lain koto-
ran die boeang, die taroekie boemboe tadie. s '

Babat sapie die potong-potong pesagie .londJong? abis
die taroekie daging tadie; lantas die mendjait, tetapie dja-
ngan die tetel telaloe keras, brangkalie mlekah. )

“Kalook soedah, rolpensnja die masak sama aer garem
banjak, 4 djam lamanja. Tandanja mateng, kalook temboos
die toesook sama merang. _ Fotnd :

Sasoedahnja, die angkat abis die dinginken, lantas die
masookken die "petiman, of goetjie, of stopfles besar en die
toeangie tjoeka 2 bagian, aer garem 1 bagian, sampe teng-
gelem betool.

612. Hoofdkaas. Moeloot, k@kie, kqepinlg en dengkoolnja
babie, die tjampeor sama daging sapie Ty ons, .garelTl il
botol tjoeka en aer sasampenja, biar daging semoea kialen;
dem; abis die masak begitoe lama, sampe dagingnja telepas
sendiri darie toelang-toelangnja; lantas die boembonnie daon
lourier, meritja en tjengkeh boelet. : %

Kalook soedah, dagingnja samoea die angkat en &}pln:]a
die saring pake irig-irig, lantas die simpen lain gmeliga.
Toelang-toelangnja_die ambilie, lantas dagingnja babie, ka-




look soedah dingin, die potong-potong aloos en pandjang,
dagingnja sapie tida die pake.

Liain arienja daging babie tadie die potong-potong aloos
of die tjientjang, abis die tjampoor sama aernja njang die
simpen kemarennja, en die masak sama potongan djerook
sitroen 1; bidjienja die boeangie doeloe.

Kalook soedah die masak !/, djam, lantas die angkat en
panas-panas die toeang die vorm. Kapan soedah dingin,
lantas die sieramie tjoeka sedikit, abis die simpen die tem-
pat njang baik.

613 ga babie die atjur. (Varkens ribbetjes in het zuur.)
Iga-iganja, die belah lagie sekalie, soepaija slamanja doewa
blengkeét djadie satoe. Kalook soedah, iga-iga inie die ma-
sak sama kakie babie 2, pake tjoeka separo en aer separo;
lantas die taroekie meritja boelet, koelit djerook sitroen,
tjengkeh toemboekan en daon lourier; abis die masak sampe
mateng.

Kalook soedah mateng, iganja die angkat en die tarook
die petiman, abis aernja die saring eu lantas die toeang
dalem petiman tadie.

INIE ISIENJA BOEKOE MASAK-MASAKAN.

MAKANAN TJARA BLANDA.

Aloor die stoof. No.

Asé '

& la patriarde.
Atjar kepala babie.

S,

isie mangga. :
kebirie, sous- ragoe poetih.
kodok.
krapodien.
panggang.

sama sous rosijn en amandel. ,

Bamie.

Bebek die isie.
isie mangga.

Biefstuk benggala.

Boeroong dara.

Dadar tjara blanda.
Daging sapie & la mode.
Deeg foelét. - o
Djamboe bidjie die stoof.
Dobe.

, Dboeroong dara.
Duivel aijjam.

Frekedel amandel.
ajjam.
enak.

die stoof.

”

b
Aijam die isie lidah en amandel. .,

88.
50. 109.
19.
124.
Dl
104.
84.
81.
134.
136.
4.

95.

89.

8.
34.
13.

90.

103.
98.
64.

L9

108.
.

102.

6.
13

4




Ham die stoof sama frekedel.
Hoofdkaas.

» dalem koelit kepala babie.

Huspot.
lga die isie.
Ikan die stoof.
» Smodder.
Isienja iga.
, Kkalkoen.

» Dastei no. 64.
» semoor bebek.

Eakap. >
¢ Kakie babie die stoof.
Kalkoen die isie.
» isie dengen dobe.
» Kampersteur.
Kanar daging kambing.
Karmenatjie babie.
Kepala babie die atjar.
Kool die stoof sama sosijs.
» Ierah.
» die stoof sama nanas.
K01sn3a pastei afjam.
Kotelet aijam.
» kambing.
» Sama kentang.
Kroket.
, Kkentang.
& ¥ die isie.
Lapis ajjam sama morel.
4 »  Sous tamate.
% daglng pedet.
Lidah sapie.
5 » die stoof.
,, » Sama sous merah,
Loeloor sapie sama ragoe.

Majonese.
Makaronie.

Makaronie die stoof.

4 sama frekedel.

Oecdang die stoof.
Omlet mof.

, Soeflé.

Paling & la majonese.
, die stoof.
Pastei aijam.

b of boeroong dara

tjara koeno,
Pastei boercong dara.
dingin.
isienja Vol au vent, no. 62,
ketjil-ketjil.
madera.

oedang.
dalem kentang, roti

of warmbol.

tierem.

Uara djawa sama isienja.
Pate 4 la financiere, makanan
fransman. >
philosophie, makanan ,,
fransman. %
Pisang die stoof sama kentang.

” ”

Ragoe aijam. 3
boeroong-boeroong of aijam

sama sous poetih. 3

daging. !

»  poetih.

Rolade daging pedét sama selei.

loeloor sapie sama daging

babie.

paling.

Rolpens

Roset daging pedét.

Selei voor boeroong dara, ikan of
gelantien. 5

Semoor daging. %

»

”

”




Semoor daging sama sous kappertjes. No.

Slada.
. a la volalje.
o haring.
, Inajonese.
Snip die atjar.
Soep bawang sama kool.
karé:
5 Aneral:
, schilpad.

b))

” ”
b sitroen:
Sosijs brood.
” ”
Sous adoenja daging kambing dingin |,
, aer djerook.
, Kkappertjes.
Sigrel
, oedang.
, pedes en sedep.
< k001 dagin o
sapie.
, pikant poetil,
ragoe.
Robert.
tirem.
truffel.
voor daging dingin.
lebihan daging.
of semoor.
, ., toetoop ham.
Stoof aloor.
., djamboe bidjie.
, ham sama frekedel.
L rikan,
. kakie babie.
kool merah sama nanas.
, Sama Sosijs.
lidah sapie.
makaronie.
oedang.

n

”

47,

70.

69.
g1l

T

bk,
141.
ki3,
107.

30, 106" .
135, '139 5
140,

2, 14& 3
145, 5
78.

82. 3
24,137.
2:) 41,
80,

29.

Jiialtsy
76
26.
61.
69.
21, 38.
(>0.

54.
16.
88.

Stoof paling.
pisang sama kentang.
telor.

”

n
T . s
Telor die bakie.

5 ,, stoof.
sama sous koening.

»

Tim.

Vol au vent.
Wildsaus.
Zyt.

Zwart suur.
bebek.

” ”

MAKANAN TJARA DJAWA.

e ——

Ajjam anem padang

doefl.

goreng sama garem assem.
goreng sama tepoong.

»
”

”

Babie taotjo.
Bebek die masak sama santen.

P aSiioera s,

SIS,

Q.

eaenwck
Boemboe kering voor sambel goreng.
sate pentool
sate toesook.

” N ”
”

” ”»
Boendoe-boendoe.
Botok djawa pake kool banda.
oedang.

»
Dendeng.
5 ragie.
Doefi asé.




Frekedel ikan.
¥ voor kare laksa.

Giembal oedang.
Xkan panggang sama kloewek.

Rare. Boemboenja.
beng gala.

»
djawa.
frekedel,
ikan.
kalkutta.
laksa.

”
oedang bassal.
padang.
pastei.
pedes.
pedoetjie.
palembang.
portegees.
sekoe.

, aijjam besar.
sodie.

» Van Spal.
Ketan boemboong.
Ketjap boemboe.
Ketoepat soempil.
Kiemlo.

Laksa boeat die makan sama kare.

, Ppalembang.

, voor kare.
Lapis benggala.
Lawar.
Lembaran.
Lodeh.

Mangoot.
b Boemboenja.

. 148.
174.

234.
258.

219, 223.

152, 169,
206.
243.
251,
149,
250.
154, 155.
173, 197.
239.
254.
248.
245,
233.
170.
146.
246.
162.
244,
247.
23b.
S5,
2617.
235.

257.
156.
178,
159,
161.
269.
194.

268.
218.

Nassie aijam.
, goreng boemboe.
»  keboelie.
i belam,

Qedang goreng voor kare laksa.
Opor bebek doewa.
Othak-othak.

Pangek padang.
Pastei galingie.
Petis oedang.
Petjel.
, aijam.
Piendang ketjap.
,  kloewek.
,  ‘Bramie,
Podomoro aijam of daging.
- taoge.

l‘ awon.

Saijoor assen.

gado-gado.

lemeng.

o OnETIEET:

Sambel ajjam.
assem
badjak.

”
”

”
banten.
boeboek.
brandal.
ikan kering.
katjang beras.
< voor kare laksa.
kemirie.
ketimoon.
klapa.
melakka.
oedang.

o . Jeering.




Sambel penganten.
petis.
poija.
Seré voor kare laksa.
tjiprie.

, Woenie.
Sambelgodog.
Sambelgoreng dendeng.

kering.
lombok.
oedang.
penganten.

SEclor:;

Sanggrabadang aijam of daging.

Sapit.

Sate pentool.

5 i betawie.
, toesoek.

” .

3 S mbalkic:
Soep kare.
Soedie orang baroe branak.

Sroendeng.

Taogé.
Tomies kool.

.. tahoe.

165.
183.
270.
Wy
167,
199.
163
963.
157.
9592.
186.
189.
930,
908.
915.
973.
160.
168, 172.
216.
611.
166.
242,
262.

274,
266.
249.

KOEWEEH-KOEWEEH BLANDA.

Aer mata penganten.

Baisers.
Bangket kenarie.
soesoe.
Beinjet nanas.
plane mange. .
poeboor djerook sitroen.

431.

373,
4517,
408.
440,
385, 386.
399).

Bokkende koek
Boterbiesjes.
Broeder.
. amandel.
tjina.

S
Flensies.

= sama vla.
Fuiljetee a la reine.

Raakjes.
Kaapse wolk.
Kandeel.
Kaneel podding.
Koeweeh aer.

beschuit sama amandel.

bokkende koek.
djerook sitroen.
kiek.
madoe.
makaronie.
meklenburg.
moskovie.
nanas.
pasir.

- roos.

5 schulp.

Kolembijn.

”n
Koningskroon.

n
Koningstaart.
Krem.

> amandel.

b djerook manis.
Kroon.

Lekas en enak.

Macedonie.
Makroon.
Mangé merah.

No. 416

399,
297, 298.
288.
340.

300.
299.
283.

312, 313.
466.
ABT.
345.
315.
398.
416.
470.
397.
336.
411
494,
333, 334.
441.

Bl

276, 438.

331.
335.
427, 428.
429.
361, 362.
363.
464.
291.
314.
292,
423.

307.

AT1.
37, 400,
444,




Mentega selong.
Moentoek laoot.

Noga.
Noodkoek.

Obliek.
Oeblie.
Oom philip.

Palm podding.
Pannekoek.

5 nanas.
Pleisternja koeweeh.
Plom podding.
Podding areroet.

beschuit die pan.
bitter koek.
boterham.
dingin.
diplomaat,

»
djerook.

3
. kabinet.

kaneel.

kentang.

koffie.

kolembijn.
landak.

meneer.

nasie.

palmn.

poetih.

rol.

roti.

sagoe.

soklaat.

sukade.

fepoong.

A gondem.

vermiselli.

. 415,

452,

277, 278.
396.

401.
402.
439.

300.
391. 393
392.
475
474.
417, 419
410.

3217, 329.

358.
4506.
289. 290
383.
255, 286
287.
426.
345.

Bl 109.

»

308, 310 ,

AT
406.
422.
415
347.
360.
451.
351.
349,
341, 433.
B e
389.
304, 357.
404.
455.

116.

T19.5 149,

105.
107.
107.
114.

97.

104. 104.

104.
120.
120.

110, 110.

108.

395 "90:

S
1l

82,182,

103.

81. 8l.
81.
112.

91,

86, 86.
109,
107.
111.
109.

94,

97.
116.

95.

95.
113,113
100.
103,

85, 96.
107.
117.

Podding vrijer toea.
Zwan.

”

Poffertjes.

”
Prol mangga.
, nanas.

”

Punsch taart.

ol podding.
Room taart.
5 zonder kors.
Room vla.
Roti.
amandel.
kismis.
, oedang.
Rum sjelei.

» ”
Rum taart sama amandel.
Rijst taart.

Sama banjaknja.
Sjelei djanboe bidjie.
djerook sitroen.
nanas.
rubanie. .
Rum. AR 358
- . . 403.
Slem. g
Sneeuwbol. 469.
Soes. . 367, 368.
besar. S
~ blande. S 1300,
Sosijs brood. , 42b.
Sotis anggoor assem. el
kaneel podding. , 946.
madera. 309.
podding areroet. 418, 420.
nasie. ,  348.
roti. i 350.

90.
103, 103.
107.
89.
92.

35.
131
119.

114.
WO e
103, 103.
107.

118.

119.

99, 99,
99.

99.

112.

86.

94.

89.

110, 110.
94.

95.




podding sagoe. . 482. s : 0. 817, 322.
» sukade. 390. . : sama kaijoe manis. .. 818,319,

rum. 305. 5. i 2 . > 320, 321.

vanielje. - 328. : Warmbol. 324,

» Zwam podding. Sl ; ‘ manis. D25,
Spekkoek. gg’% 344. : : voor bikin beschuit. e
Speki’coek neurenberg. 443. 4. Wentel Eiﬁlﬁi_‘m"' 212.
Sprits. 371, 378. . g

5 379. Ids podding. 450.
St(’))mnize;gﬁ.gen. : ﬁg ¥ Zwanm podding. , d14.
Strevel. , 4b8.

Taart amandel. 279, 280. ( . KOEWEEH-KOEWEEH TJARA DJAWA.

» 281, 282,
beschuit. . 8012302,
degan. 34 ; ;

f 44gf o Apem poetih. \ No.
djerook sitroen. 479. ). 5 » » boeboornja.
letterzetter. ., 435, : i , , kientjonja.
marengue. 473 , Selong.
orsade. 454. Awo00g-awo00g.
passir. B0 X
punsch. ., 380. - Biedaran.
room. , 041, 342. , _ bandjar

” , 343. L Biedjie delima.
rotie, 364, 08 Biekang.
rijst (nasie.) 339. Bl 0 Biepang. :
schoen lapper. 284, 81. Boeboer apem poetih.

i transparent. 395. 405. A pasoong.
Tulband. 381,382, 4 102, 4 saren.
! kentang. , 330. 90. - tjotjoh.
Broeder tjina.
Vanique P » S84, » 103, Dawet of tjendol.
Vla djerook sitroen. 460, 461. 117, Dodhol ;
kolembijn. ., 430. 113. i
soesoe die basie. B s a2 100. Ksienja pasoong.
soklaat. 462. 118. Bt
spanjool. 453. 116. Raras-karas. A
vanielje sama podding. 406, 407. 108, 108. Kientjonja apem poetih




Kientjonja srabie. ) ol B

Klepon.
Koe.

, isienja.
Koetjie-koetjie.
Koeweeh biekang.

boegis.

, isienja.
koe.

. isienja.
lapis.
mangkok.
mantjoong.
mentok.

3 isienja,
pilo.

Lapis.

Lemper.
Loempoor sorga,
Loro goedik.

Menieran.
Oondé-oondé
Pasoong.

5 isienja.
Pastei djawa, isienja.
ck 0 korsnja.
B tjina 1sienja.
. % korsnja.
[)if’l 3
1005,
Pilo.
Poetoe majang.
3 pinih.
_ i tegal.
Poetrie mandie.
b isienja.
korsnja.

»

Ragie,

Rondokelie. NO. {)‘26.
Roti djawa. 528, 529.

Sagon. 543.
ooeloong, isienja. il
5 a , korsnja. : F)@Z.
Ratroe katjang. L o2
Skoténg. })—{zf s
Srabie. hlle Dl
. , kientjonja. ; 5}2, Dl
Sriekaija. 4717.
Talam. 494.
Tapé. 5417.
Timoos. 509.
Tjarang madoe. DL
Tjendol. 525.
Tjoetjoer. 495.

Wadjik. 406.

ANISA

Asem.

Blimbing.

l)j@]‘(mk kingkit.
manis.

”

Ivolangkaling

STROOP ROEPA-ROEPA EN MINOEMAN
LAIN-LAINNJA,

No. H83

Bl

134,
135, 185.

139.
139,
139,
182,
139.
131, 131.
131, 182,
122.

126.
140.
129,
129.
134.
126.

124,




tiar i kemboong
Anggoor masak No. 564, 565. Bl 146, Anjfr f;?mog:]ﬂ i
»  telor. » 566. y o) a « dadakan
Bier. 571. 147. « krai die isie
Bisschop. 567, 568. 146, : « « , isinja
¥ A « lombok
Curacao. 530). 148. « Tanis
: « « blimbing asem
KRandeel BiTL 146. « « mangga moeda
Kardinaal. 569, 570. 146, : ¢« nanas
Kurasao. H80. 148. « pondo
« tjampoor adook
Likeur, bikinnja. H1T8. 148. « « « tjara blanda
5 kaijoe manis, 7L , 148, b ;
Limonade. i, 146. ;[%"3' babie die atjar
Ikan merah

Orsade. 553, bb4. 145, 145.

Trasie melaka

Pons. 958. 145.
e . ey SOSLJS ROEPA-ROEPA.
imperiaal. 557, , 144,
meklenburg. . D01, 145, ;
telor. 562. 145. Hoofdkaas

Slem. 576. 147, Metworst
Soklaat aer. 574. 147. R
,  Doeijer. 5T5. 147, Rolpens
i soesoe. 573. 147. §osijs atie babie
Stroop asem. 581, 148. 4G g « pake tepoong
,, die boembonie 582 149. darah
djereok sitroen. G005 144, de boelonje
pons. 556. 144, : die asin
serbat. 563. 145, frankfort
ketjil
meklenburg
ASSIN-ASSINAN EN ATJAR ROEPA-ROEPA.

Atjar blimbing asem. No. 589. Bl. 155.
» djerook nipis, 15k DS ardhil
pake isie s 986, s Tl
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REGISTER.

EUROPESCHE TA

Aloor, Gestoofde

Bamie
Biefstuk, Bengaalsche
Boeuf a la mode

Canard van schapen vleesch
Coteletten, Kippen
met aardappelen
oG Schaaps
Croquetten
3 Aardappelen

% Gevulde aardappelen

Daube
» Duiven
Deeg van foulette
Djamboe bidjie, Gestoofde
Duivel van koude kip
Duiven, Lekkere schotel van jonge

Eend gevuld met mangga
Eijeren. Gestoofde

e in bakjes

- met gele saus
Eijerstruif

Frikadel, Amandel
5 Gestoofde
»  Kippen
y»» te maken, Omlekkere

FEL.

Garnalen, Gestoofde No.. 9,
Gelantine , 134
Gelei voor duiven, visch of gelantine ,, 133

Haché , 50,
t a la patriarde e i
Ham met frikadelien gestootd 5. O
Haring salade. 111
Hoen en crapaudine » 136
« met rozijnen en amandelen LGS e
Hootdkaas e
« in het vel van den kop ,, 130
Hutspot 48

Rakap 125
Kalfslappen , 42
Kalfsrollade met gelei 97
Kalkoen met daube, Gevulde sl 8
Kampersteur 35 G
Kapoen met tong en amandelen Ge-
3 vulde 104
« « witte ragout saus = I8
Karbonade, Varkens o DT
Kip, Gepofte , 74
« gevulde met mangga y 84
Kippen lapjes
« « met thomate saus vy 86
Kool met sausijs, Gestoofde sy
« Roode . 8D
« met ananas, Roode
Korst voor kippen pastei

Macaronie

« Gestootde

« met frikadel
Maijonaise

Omelette, Moffen
« soufflee
Ossentong, Gestoofde

Paling a la maijonaise
« Gestoofde




Pastei, Duiven
«  Inlandsche
Pastei in aardappelen, brood of
warme bollen gevuld
Kippen
Koude
Oester
Ouderwetsche kippen of
duiven '
a«  Vulsel voor recept no, 61
Pasteitjes
« Garnalen
« Madera,
Paté a la financiere
« « « philosophie
Pisang met aardappelen gestoofd

liagont met een witte saus
Gevulde
« Kippen
« Vleesch
« Witte
Ribstuk te vullen, Om een
Rollade, Paling
« van runderhaas met varkens
vleesch
Rolpens
Rosette de veau
Ruunderhaas met ragout
Rundertong
« gestoofd

Salade
a a la volaille
« Haring
a Maijonaise
Saucijsbrood
a«
Saus bij koud schapenvleesch
« « (} vleesch
« « overgebleven gebraad
« Citroen

Saus, Garnalen
Kappertjes
Morille
Oester
over ham
piquante
« over ossenvleesch
« Witte

Ragout

Robert

Truffel

Snippen, Ingelegde

Soep, Bruine
Citroen
Kerrie
Schildpad

met kool, Uijen

Tim

Tong met bruine saus

Varkensvotjes, Gestoofde
Visch, Gestootfde
Vleesch, Gebraden
« met kappertjes saus Gebra-
den
Vol au vent
Vulsel vau een eend
« voor kalkoen
¢ «  recept no. hH4

Wildsaus
Zalt

Zwart zuur
« « van een eend
IYLANDSCHE GEREGTEN.

Ajijam anem padang, (Kipgeregt) No. 152
«  doefie, Zie sambel aijam e L80




Kerrie. Javaansche

Bebek keras. Zie Eend e 213 Bl. Ilfall_idutta
« miso « « 20T 5 le;lllilsaen
« O « « 205 5 ¢ "
Besengek. Zie kip 256 ‘ ;
Boend%e—boenif)e 2412 :: ‘ Paﬁ“‘“% x
Botok vau garnalen 171,240 ,, pa-in_l by
« met bladen van kool banda. }I;:;oiltjie
Javaansche 222 S 0
Dendeng. Zie vleesch 217 : sekoe .
« ragie. « « 147 , Van een groote kip.
Doefi asé. Inlandsche haché. 297 : :23;37
Eend. Gevulde. Zie bebek 213 van S.pallj,
« op chineesche wijze klaar ge- i e L
maak.  Zie bebek i 205 %eza;p = bsmbge gekookt,
et IS0 « 207 24 FLOHne
f: m«l sanaten (kla};(permelk) Ketoep’at soempil.
gekookt 202 Kiemlo, (Chinesche soep.)
Eenden, Op inlandsche wijze ge- ‘ Kip gebakken in meel.
vulde, Zie opor 159 » 2 mei tamarinde en
1 zout.
Frikadel van visch 148 ,» Gekruide gepofte
«  voor de kerrie laksa 174 ‘ » Met klapper melk gekruide.
» Zie petjel,

e e LT Rt i ‘
Grarualen teOZtgis e 434 ‘ Laksa om bij de kerrie te sten,

« voor de kerrie laksa ,» voor de kerrie laksa,
Gebraden » Palembangsche
Lapjes, Bengaalsche

Ingredienten voor sambel goreng, | Lawar,
Drooge 225 3 Lembaran, P
Ingredienten voor sate pentool, ‘ Lod&h, Saus bij de rijst
Drooge 226
« « « toesook,
Drooge 224 ‘ W ]
| Opor van twee eenden, Zie eend.
Kerrie, Bengaalsche 153,169 ,, Othak-othak, Zie visch.
« 205 ; g
Frikadellen " 9251 ' Pangek padang, Zie visch.
Garnalen . 239 Pastei galingi,
Heete 245

Mangoot, (Rijst geregt)
ingredienten,




Petis, Garnalen
Petjel, Zie vleesch. | Sambel van komkommers
9y aljam o, klp 2 ! petis.
Piendang ketjap, Saus bij de % , tamarinden.
99 kloeWEk' 9 b2 3 S = woenie.
9 Sranie. 5, 4 Sambelgodog. Saus bij de rijst.
Podomoro vau taoge ,, ,, RIET Sambelgoreng. Drooge.
” » Vieesch of kip, ,  van dendeng.
: eijeren.
Rawon, Saus bij de rijst ; ! , garnalen.
Rijst met een kip gaar gekookt in ‘ ; , Jombok.
klapper melk en boeljon, ; L voor jonggehuwden.
Rijst met een kip gaar gekookt en Sanggra bandang van kip of vleesch.
gebraden, : |  Sapit.
NS et L aRsenleriiden, | Saté pentool.
gaar gekookt ; X
» 5 klappermellk en kruiden _‘ , toesoek.
gaar gekookt, B

2
52

—
=

n n

betawie.

balie.

" ”

Saijoor assem, Saus bij de rijst Soep. Kerrie.

gado-gado, Toespijs bij ,, ¢ Soedie voor kraamvrouwen.
Al v e QX

lemeng, Saus bij de rijst Sroendeng.

y» MENeer, W 9y rl“ s £

Sambel badjak, 164, 184 B0 aenuion. ’ 5
265 Tomis van kool. Saus bij de rist.

29
banten, 185 = Ao e o e e

boebook, 236 Varkensvleesch met taotjo

Sl e Visch. Gevulde. Zie othak-othak.

Bru‘lds, 165 E net kloewek. Gepofte.

katjang beras, ) 231 oekruide ceele saus. Zie
« voor laksa kerri, 176 Y T)angek. =

malaka, 188 Vleesch met klappermelk gekruid.

poija, ) 270 Zie petjel.

seré voor laksa kerr, S Reepjes gekruid en gedroogd.

e 10 » Zie dendeng.

van garnalen, kot T Reepjes gekruid en gebraden.
gedroogde garnalen, 914270 ; Zie dendeng 1agie.

a visch, 157 :

kemirie nooten, 201
kip. Zie aijam doefi, 180 g
klappers, 200, 272 ,,

b
7

3 ¥ 3 ¥ ¥ T ¥ I 2L BB E ST S SN2
guudsudsdujdxsasdidu

”

77
2




EUROPEESCH GEB\AK.

Ananas beignets. No. 440

,  koekjes.

Baisers.
Banket. Kanarie.
. Melk.
Beschuitkoek met amandelen.
Blane mangé.
Bloempodding.
Bokkende koek.
Boelen. ,
, om Samarangsche beschuit
te maken.
o4 - Zocte,
Boter. Ceylonsche.
Boterbiesjes.
Boterhammen podding.
Broeder.
5 Amandel.
Z Chineesche.
Brood.
5 Amandel.
A Garnalen.
= Krenten.
5 Taart.
Sruidstranen.

Candeel.
Citroenpap.
Couronnes.
Oreme.
, Amandel.
, " orange.

Evenveeltjes.

[ 5 ~ ¥
Feuilletées a la reine.
[lensjes.

441

373
457
480
398
385
287
416
324

326
325
415
299
358
2917
238
240
929
370
332
405
264
437

467
5069
423
291
14
292

306

983
200

Flensjes met vla.

Gateau de Mecklenbourg.
Gebak. Moscovisch.

= Rosen.
Gelei. Ananas

£ Citroen

5 Rubanie

» van djamboe bidjie

“aa}\'jes.
Kaapsche wolken.
Kaneelpodding.
Kiek.

Koek. Duitsche
Kolombijnen.

»
Koningskroon.

”
e taart.
Krentenbrood.

M acedonie.
Macronen.
Makaronie gebak.
Mangé Rouge.

Noodkoek
Nougat

Oplien

Oblignes

Oom philip

Oplooy van citroen

Paim podding
Pannekoeken

Ananas

: Gerezen
Pleister voor de koek
Plum podding
Podding. Aardappelen

”»

299

424
589
331
449
463
394
476

812
466
345
397
465
497
429
361
363
464
40h

471
337
411
444

396
217

402
401
439
470

360
391
392
393
475
474
308 310

Bl. §4

5 1
gLt
90
114
119
104
121

86
g
94
106
118
112
113
97 ¢

98
118
109

SRy
9]
109
115

105
79

107
107
114
119

97
104
104
104

=120
e L),
86 86




Podding a la diplomate

” n
Arrowroot
Beschuit
Bitterkoekjes
Bloem
Boterhammen
 Brood
Chocolade
Citroen.

”»
Kabinet.
Kaneel.
Koffie.
Kolombijnen.
Koude.

, gierstmeel.
Meel.
Meneer.
Palm.
Rol.
Rijst
Sagoe.
Stekelvarkens.
Sucade.

n
b2
”
»
»
»
»
n

n

»

»

»

”

bed
2/
b
»
”
»
»
”

»
»

”

Vermicelle.
4 Witte.
5 Zwam.
Poffertjes.

3

Prol. Ananas.
» n

, Mangga.

Punsch taart.

Rol podding.
Roomtaart.

,, zonder korst.
Room vla.
Rum gelei.

Van een oud vrijer.

74
o

SRR R

SRS o R i e B SRR SR TN SRR U e e (- e I G TR - B R s (SRR

-+ 289, 290 BL
383

417 419
410 -
327 329
357
358
349
371
285
2817
426
345
413
406
456
404
304
414
460
351
347
431
422
389
434
455
451
374
293
295 4
353
355
445
380

IPTREC R YR T TR T R TR SN TR R R R - e R R I S R

351
341
342
459
387

82 82
103

110 110
108

89 90
96

97

95

100

81 81
81

112

04

109

107

17

107

85

169

97

95
94
113 113
141!

103
113

1T

116

101

183 83
83 114
95 96
96

115
102

95
98595
93
17
103 103

Rum gelei.
Rumtaart met amandelen.
Rijst podding.

, taart.

Saucijs brood.
Saus. Madera.
Rhijnwijn.
Rum.
voor. arrowroot podding.
brood -
kaneel 5
rijst *
sagoe %
succade 5
e P A ) "
Schielijk en lekker.
Schulpen.
Slemp.
Sneeuwbollen.
Soesen.
Groote.
s Hollandsche.
Spekkoek.

»

M
& Neurenberger.
Spritsen.

”

= Melk.
Stommejongen.
Strevels.
Succade podding.

Taart. Amandel.
Beschuit.
Brood.
Citroen.
Klapper.

29
Letterzetters.
Maringue.




Taart. Orgeade. Bicdaran,
Punch. - ok Bandjarsche.
Room. Ei_gjie delima.
5 ) ikang.
Rijst. : 0y Bipang.
S(-Jhoen]appmx. g Boeboor pasoong.
"Transparant. : . = saren.
- Zand. s o > tjotjob.
Tulband. ; y Broedertjes, Chineesche.

4 Aardappelen. Broodjes. Javaansche.

Vanille marenges, 7 , Dawet of tjéndol.
a. Chocolade. g s Dodhol.
Citroen.
in een schotel Melk.
Kolombijunen.
Spaansche.

voor podding. 3 ) K ” Giokoetii
{oetjie-koetjie.

23
Wafelen. 5 ; 3 Koewee boegis
Kaneel. , 2 = , . vulsel van
i o ) ) © e las.
Water koekjes. : ; ; ,  mangkok,
Wentelgebak. 5 ,  mantjoong.

Wolken. Kaapscle. ,  mentok,
Vulsel

B oaraskaras.
klepon.

Koe.

Vulsel van

bl

2

1Jds podding.

Lapis.
Lemper.
Loempoor sorga.
Loro goedik.

r, .
Ziandkoekjes.
Zeeschuim.
Zwampodding.

Menieran.
INLANDSCH GEBAK, B enic oonds:

gy Pasoong.
: Vulsel van
Pastei. Korst van chineesche
- , javaansche
Vulsel ,, chineesche
javaansche

=R

5

Aypem. Ceijlonsche. No. 496

W te: , 498
Pap voor witte. 497
SSERSans 5 , 499
AW002-aWw002. H12

2 bh

> =3 ~ ]

”

A e a1
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Pilo
Poetoe maijang.
,  pinih.
, tegal.
Poetrie mandie.
= 5 Korst van
. = Vulgel

Ragie.

Rondo kelie.

Sagon.

,  goeloong. Korst van

5 ,, Vulsel
Satroe van katjang.
Saus voor apem.

oy i
Skoteng.
Srabie,

,  Sous voor
Srikaija.

”

Talam.

Tapé.

Timoos.
Tjarang madoe.
Tjendol.
Tjoetjoor.

Waagjik.

CONFITUREN,

Blimbing assem. Geconfijte.
Djerook kingkit.
e manis

2
2
I olang-kaling.

TRy .

Famarinde.

193

SIROPEN, LIKEUREN EN ANDERE DRANKEN.

Bier
Bisschop.
Chocolade. Melk
« . Poeder.
« . Water
Curacao.
Gort water.
Randeel.
Kardinaal.

Likeur. Kaneel
« . Maken van
Limonade .

Orgeade.

Punsch.
. Arak
. Eijer
. imperial.

. Mecklenburger

. Rhijnwijo
. stroop
Slemp.
Stroop. Citroen
« . Punsch
« . Sarbat
« . Tamarinde

« . Gekruide

‘Wijn. Koude eijer
« . Warme

. 977.

567, 568.
573.
575.
574.
580,
583.
571.
569, 570.

5b9.
562.
557.
561.
560.
556.

576.
555.
556.
563.
531.
582.

566.
564, 565.

Bl.

«

«
«
«
«

147.
146.
147.
147.
147.
148.

149.

146.
146.

148.
148.
146.

144, 144,

145.
145.
145.
144.
145.
145.
144.

147.
144.
144.
145.
148.
149.

146.
156, 146,




PEKEL EN ZUUR. ' Metworst. ; Bl 158,
Rolpens. s 109,

Ananas in zuur. (0. 595. . Saucis de Boulogne. e (!
Saucijsjes. Kleine ‘ il (s

‘Worst, Frankforter braad oo DS,
. Meckienburger W s
. Pekel 3. 190,

Blimbing assem in zuur. « 599.

Remboong Ingemaakte 601.

Komkommers in zuur. H88.
« « ¢« dat niet lang

bewaard kan worden. 5Y8.

Krai in zuur, bl

« « « . Vulsel van 092,

77

7

Lemmetjes in zuur. 587.
e Cremillite . +.086.

27

92
Lombok Rl L BaAs

Palmiet iu zuur. 590.
Picnie. ,  600.
e Europesche , 989.

Roode viscljes. : ' 585.
"T'rassi malakka. : , 084,
Varkens ribbetjes in zuur. 613.

o
Zoetzuur. 593.
van blimbing assem. 596.
jonge manggas. 997.

2

27 79

Biloedbeuling.
Hootdkaas.

Leverbeuling.

by met meel.







