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.“ *‘K" TO THE AMERICAN B 7isTER AND ¥Iis§ LANE; THE LOBD MAYOR AND LADY MAYORESS;

A¥D A LoDk PARTY OF ENGLISH ARD AMERICAR FRIENDS,
AT THE

Brunswick BHofel, Blackwall,

mmm %rnm,

Tortue A I'Anglaise et Claire. Printannier.
Traite A ia Tartare.

Water-zootchés de Perches, Soles, Saumon, Truites et & Angnilles. Tranches de Saumon de Gloncester.

Turbot Sauce de homard. Rougets en Papillotte. Boudin de Merlans a Ja-Reine.
Tilets de Soles & Ia Orly; St. Pierre & la créme; Matelote Normande.
Friture de Flottons et &’ Anguilles. Rissoles de homard. Quenclles de Saumon.
Crevsttes en Buisson. Cotelettes de Sanmon & I'Ttalicnne.
White Bait et en Mephisto.

Felebes.
Poularde A Ia Montmorency. Paté froid A Iz Royale.
Noix de Veau a la Jardiniére Poularde a Vivojre Sance supréme froide.
Jambon de Bayonne- Bastion de Volaille.
Oies farcies. Le Lard gani de feves. Galantine de vean 2 la gelée

4
Entvees.

Cételettes & ia Maintenon. Ris de Veau en Macedoine. Filets de Pigeons a I'italienne.
Vol an vent & la financiére Kari A I'Indienne. Fricassée de Volaille aux traffes.
Chartrense A la Toniouse.

Secondy Sethice,
ROTS.
Chapon, Petits Ponlete au cresson. Levreau. Dindonneau.
Cannetons 2 la ferme.

’
I elebes.
Charlotte Plombidre Bondin de Jenny Lind.
Entremets.

Boudin St. Clair. Haricots verts. Cronte de Champignons.
Créme 2 Jn Montmorency.  Fromage de Nenfchatel. ~ Tourte de cerises & I'Anglaise.
Fromage Bavarois. Gélée an Maraschin garnie de fraises.

Peiits Pois. Mayonnaise de homard, Meringues a la glace.
Gétean de Millefeniiles. Gelée Macedoine de fruits. Riz & la Brunswick.
GLACKS.—Ananas, Framwboises, Citron.

DESSERT.—Ananas, Raisins, Frambeises, Péches, Brugnons,

Giteanx garnis, Consexrves diverses.
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