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Amsden.

Frithe Alexander-Pfirsich.
(Early Alexander)



Amsden Pfirsich.
- Mit kolorierter Abbildung.

Wahre Pfirsich 1 1 a. Wollige Frucht mit ablosigem Fleische,
vertieftem Stempelpunkt und hellem Fleische.

Heimat und Vorkommen: sie wurde von Teas in Chartago,
Staat Missouri geziichtet, 1879/80 von der franzosischen Pomologischen
Gesellschaft gepriift und empfohlen, und hat sich dann schnell auch
in Deutschland verbreitet.

Litteratur und Synonyme: Ist noch nicht vollstindig be-
schrieben. Baltet giebt eine kurze Beschreibung in Revue Horticole
Nro. 1 von 1882 (Pomologische Monatshefte 1882, pag. 133), Eblen
beschrieb sie kurz in dieser Zeitschrift 1882, pag. 281.

Gestalt und Grosse: klein, kaum mittelgross, 35 mm hoch,
40 mm breit, abgerundet, etwas abgeplattet, Furche weit und flach,
aber deutlich.

Stempelpunkt: schwach vertieft.

Stielhdhle: flach und weit.

Schale: fein, sehr wollig, hellgelb, an der Sonnenseite tief dunkel-
purpurrot mit ziemlich vielen, schwarzlichen Punkten gegen die
Schattenseite hin.

Fleisch: grinlichweiss, fast ganz weiss, auf der Sonnenseite leicht
gerdtet, fein, saftig, gezuckert, parfiimiert.

Stein: oval, missig gross, 24 mm hoch, 17 breit, 14 dick, an der
Basis schwach abgestumpft, oben zugespitat, hellbraun, (auf der Ab-
bildung ist der Stein zu hell), tief gefurcht, Furchen kurz abgesetzt
und eher Lichern gleichend; Bauchnaht ziemlich breit, schwach hervor-
tretend, Rickenkanten stumpf.

Reifzeit u. Nutzung: Ende Juni, Anfang Juli; Tafelfrucht I. R.

Das Original unserer Abbildung stammt von Binter und Eblen.

i Fr. L.

Friihe Alexander-Pfirsich,
Mit kolorierter Abbildung.

Hartling — II 1 a. Wollige Frucht mit nicht vollsténdig ab-
losigem Stein, vertieft stehendem Stempelpunkte und hellem Fleische.

Heimat und Voerkommen: soll aus Nordamerika stammen,
Binter und Eblen, von welchen das Original unserer Abbildung stammt,
erhielten die Sorte von Gebriider Transon in Orleans.
~ Litteratur: noch nicht beschrieben. Im Handel kommt sie unter
dem Namen Early Alexander und Precoce Alexandre vor.

Pomolog, Monatshefte, Heft 1. 1884, ' 1




2 Speciélle Pomologie.

Gestalt: mittelgross, rundlich, 55 mm hoch, 54 mm breit, an
Basis und Spitze flach abgerundet, fast glatt, so dass sie auf beiden
Seiten gut steht; die Furche ist einseitig, tief eng, teilt die Frucht
aber ziemlich gleichmissig.

Stempelpunkt: klein, in enger, durch einen Fleischbutz unregel-
missig gemachter Vertiefung.

Stielhohle: eng, ziemlich tief.

Schale: fein, wollig, leicht abziehbar, gelblichweiss, anf der
Sonnenseite stark karmesinrot punktiert und getuscht, auf der Schatten-
seite ebenso schwach punktiert.

Fleisch: grinlich-weiss, heller geadert, saftreich, schmelzend,
siss, aromatisch.

Stein: im Verhiltnis zur Frucht gross, 26 mm hoch, 20 mm
breit, unten wenig verbreitert, nach oben in eine starke, 3 mm lange
Spitze auslaufend, hellbraun, stark und tief gefurcht, die Bauchnaht ist eine
gtark hervortretende Kante, die Riickenkante ist flach, stark geteilt, breit.

Reifzeit und Nutzung: vorliegende Frucht war am 26. Juli
vollstindig reif, und ist eine gute Tafelfrucht. Fr. L.

Lord &rosvenor.

Mit einem Holzschnitt.

Schlotterapfel I 1 b * {+. Ein platter Sommerapfel, grundfarbig,
mit halboffenem Kelche. Reifzeit: August, September.

Heimat und Vorkommen: Stammt aus England und ist dort
wegen der Fruchtbarkeit des Baumes sehr beliebt und verbreitet.

Litteratur und Synonyme: R. Hogg, »the fruit Manual«
beschreibt ihn ganz kurz pag. 77 als Jolly Beggar mit Synon. Lord
Grosvenor; Thomas, »Guide pratiquec auf pag. 125 als Joly Beggar.

Gestalt und Grosse: calvillartig, gross, 85 mm hoch (er kommt
zuweilen vollstindig platt vor), 90 mm breit, grosste Breite unterhalb
der Mitte, von wo aus die Frucht nach dem Kelche zu sich etwas
verjingt und dadurch ein hohes Aussehen bekommt; 5 starke Rippen
ziehen iber die Frucht hin und geben ihr das calvillartige Ansehen.

Kelch: halhoffen, lang- und schmalblitterig, aufwirts stehend,
unten griin, oben braun, in ziemlich tiefer, stark gerippter Einsenkung.

Stiel: ziemlich stark, holzig, 16 mm lang, etwas schief einge-
steckt, in einer ziemlich tiefen, starkgerippten Hohle, iber die er nur
wenig hervorragt.

Schale: heligrin, in voller Reife he]lgelb mit wenigen und
schwachen Rostfiguren und Rostpunkten.

/
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Kernhaus: gross, offen, ziemlich viele vollkommene Samen ent-
haltend, die Winde sind zerrissen.

Kelchrohre: ein weiter Cylinder. der bis in das Kernhaus hinab-
reicht, Staubgefisse kurz, zahlreich.

Fleisch: weiss, zart, miirbe, saftreich, stss, schwach gewiirzs.
Reife und Nutzung: die Frucht reift Mitte bis Ende August
und halt den halben September, empfiehlt sich besonders fiir die Kiiche,
diirfte aber auch gerade in der Nahe von grossen Stidten, Badern ete.
wegen ihrer Grosse und Schonheit eine wichtige Marktfrucht sein.
Der Baum ist sehr fruchtbar, sehr kriftig und ausdauernd und
trigt sehr bald. Es eignet sich diese Sorte besonders fiir Hausgirten,
Wo sie einen guten und jahrlichen Ertrag Niefert. Die Frucht, nach
der die Beschreibung gefertigt ist, entstammt unserem Muttergarten.
Fr. L.

Uber den Einfluss der Veredelungs-Unteriagen auf den
Edeistamm.

Obschon das Verhiltnis zwischen Unterlage und Edelstamm an
veredelten Obstbiumen in jedem guten Buche iiber Obstbaumzucht
klar dargestellt ist, so herrschen dariiber doch immer noch verkehrte
Ansichten, welche fort und fort von Leuten, die etwas erfunden zu
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haben meinen, was lingst bekannt war, neu aufgefrischt werden, indem
sie in den alten Aberglauben zuriickfallen. ¥s haben namlich Viele
noch den Glauben, dass die Beschaffenheit des Saftes der Nihrmutter,
wie man die Veredelungsunterlage nennen konnte, auf die Gite der
Frichte wirke. Wire dem so, dann missten die auf herbe Holzipfel
und Holzbirnen veredeiten Biaume herbe Friichte tragen, nicht minder
Birnen auf Quitten veredelt, denn auch die Quitte ist herb; dann
miissten die auf wilde Pflaumen veredelten Aprikosen und Pfirsiche
herbsaure Friichte bringen. Die Verbesserung oder Verschlechterung der
Friichte ebenfalls auf verschiedenen Unterlagen, welche thatsachlich besteht,
hat andere, zum Teil zufillige Ursachen und macht sich meist nur bei ein-
zelnen Individuen und Sorten geltend. Wildling und Edelstamm sind zwar
verbundene, aber in ihren inneren Eigenschaften ewig getrennte Wesen.
Wie eine solche Trennung bei so inniger Verbindung moglich ist, hat
die Wissenschaft noch mnicht zu erkliren versucht. Wir halten uns
daher nur an Thatsachen. Einigermassen kann der Umstand als Beweis
dienen, dass ein weichholziger, daher aus groben, lockeren Holzfasern
bestehender Unterstamm (Wildling) oder ein solcher Edelstamm unter-
halb oder oberhalb der Veredelungsstelle stirker wird, umgekehrt ein
feinfaseriger, harter Stamm schwicher bleibt, wie wir hiufig beobachten
konnen, auch bei anderen Baumen, z. B. Linden und Kastanien. Die
Veredelungsstelle bildet trotz des gemeinschaftlichen Nahrungssaftes stets
eine Grenzlinie. Sollte man noeh zweifeln, so wiirde es die Blutbuche
beweisen, woriiber ich schon an anderer Stelle, sowie auch in der
55. Versammlung deutscher Naturforscher und Arzte 1883 erklart
habe. Das jingste Holz (Splintholz) der Blutbuche ist nimlich nach
dem Blatterfall bis zum Blatterausschlag frisch ziemlich dunkelrot,
das der gemeinen Buche griinlich-gelb. Man findet das rote Holz der
Blutbuche besonders an den Astwulsten stark angelegt. Macht man an
der Pfropfstelle einen Lingsschnitt bis auf das Splintholz, so findet man,
dass das rote Holz des Edelstammes genau dort abschliesst. Fande eine
Saftverinderung bei dem Ubergang zum Edelstamme statt, so misste die-
selbe sich an der verwaschenen Farbe, an Ubergngen in der Farbe zeigen.

Der Einfluss des Wildlings ist ganz anderer Art, als er sich durch
chemische Vorginge vermittelst des Saftes erkldren lisst. Wenn die
Fritchte des im Schnitt gehaltenen Formbaumes grosser und schoner
gind, so kommt es daher, dass derselbe besseren Boden hat, vielleicht
gediingt wird, dass ferner durch das Beschneiden die Zahl der Frichte be-
schrinkt wird. Konnte man die Hochstammbiume ebenso behandeln,
wie es z. B. mit Aprikosen geschieht, so wirden die auf den gleichen
Wildling veredelten Biume ebenso grosse Friichte bringen, als an be-
schnittenen Baumen. ( Die Aprikose ist in dieser Hinsicht belehrend,

i
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denn sie trigt unbeschnitten tibervoll, aber nur kleine, meist schlechtere
Friichte. Ich habe dies so recht in der Praxis der Baumgiirten von
Triel bei Poissy (Departement Seine und Oise) gesehen, welche vor-
zugsweise Aprikosen auf Hochstimmen ziehen, Triel liegt an der
Seine, dem Dorfe Verneuil, wo ich 1841 Chef der Girten des Grafen
Talleyrand war, gegeniiber, und ich konnte die Behandlung der Aprikosen-
bdume und die Erfolge genau betrachten.

Der Wildling (die Veredelungsunterlage) wirkt noch auf andere
Art. Ist er schwachwiichsig wegen Mangel an tiefgehenden, starken
Wurzeln, wie die Quitte, der Zwerg- und Splittapfel (Doucin), so bleibt
der Baum natiirlich kieiner, wichst weniger in das Holz und trigt
frither. ~ Auf winterharte Pflaumenstimme veredelt erfrieren Aprikosen
und Pfirsiche nicht so leicht, als auf Mandeln oder ihren eigenen Stim-
ling veredelt, weil die Unterlage nicht erfriert. Wurzelichte Pfrsiche
erfrieren dagegen leicht, wenn man nicht auch den Stamm gut ver-
wahrt. Die Pflaumen gedeihen auch besser auf schwerem, kaltem
Boden, als eigene Simlinge und Mandel-Wildlinge. .

So erklart sich der Einfluss des Wildstammeg leicht, ohne dass
man an eine Wirkung des Saftes zu denken braucht.

Jiiger.

Ein Beitrag zur ,,Obstbaumzucht im rauhen Klima«..

Die »Pomologischen Monatshefte« bringen im 6. und 7. Hefte
vorigen Jahres einen hochinteressanten Aufsatz von Dr. Medicus »Uher
Obstbaumzucht im rauhen Klimae, dem ich hier noch einige Bemer-
" kungen iber meine Erfahrungen beziiglich der »Waldwildstimmes
folgen lasse. Ich beziehe aus den lichten Niederwaldungen der Rauhen
Alb seit Jahren Waldwildstimme, welche ich in eine schattige Lage
mit gutem fetten, lettigen Boden setze, wo sie auch immer, voraus-
gesetzt, dass sie gut bewurzelt waren, flott an- und fortwuchsen. Diese

lasse ich etwa 3 Jahre stehen, bis sie recht kraftig sind und eine ge-

ntigend starke Krone haben, auf welche ich dann alshald Edelreiser setze.
Im Jahre 1874 erginzte ich meinen Obstgarten mit 40 Obsthiumen,
und zwar verwendete ich zur Halfte Apfelhochstimme aus einer Baum-
schule der Rauhen Alb, zur Halfte von meinen Wildstimmen, die. mit
der Goldgelben Sommer-Reinette und der Winter-(Gtold-Parmine in die
Krone veredelt waren. Da die Biume sehr kriftic waren, so tragen
sie grosstenteils im Herbste 1879 reichlich Frichte. Der daraaf fol-
gende kalte Winter zerstorte mir die Anlage und zwar sind die aus der
Baumschule bezogenen Baume vollstandig bis zur Schneehohe erfroren,
wihrend von meinen Waldwildstimmen nur die veredelten Kronen er-
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froren und die Stdmme vollstindig unbeschadigt blieben. Ebenso finde
ich nie, dass ein derartiger Stamm am Sonnenbrand leidet, welche
Krankheit bei uns vielfiltig andere Stimme heimsucht, namentlich in
solchen Giirten, die in Thalern liégen. und in denen die Obstbiume,

namentlich mit zu viel animalischem Dunger gediingt werden. Mit
Hintritt des zweiten Saftes (August) sollte man hier nur noch mit
mineralischen Bestandteilen -dingen, zur Winterszeit aber das zu viele
Dingen um die Biume mit erwirmenden Dungerbestandteﬂen vermeiden,
um den Saftfluss nicht dnzeitig Zu veranlassen. Kompost ist zu
dieser Zett noch-allein zu gebrauchen. Die Obstbaumanlagen des Hoch- -
plateaus der Rauhen Alb erfreuen sich zum Teil nur ¢ines kiimmer-
lichen Daseins. Das junge Holz der Baume wird selten reif und er-
friert im Winter, resp. Friihjahre. Hier wird der grosse Fehler gemaeht,
"dass man die Biume anstatt an sidliche Bergabhinge in Mulden setzt
und dass man nicht die richtigen Sorten wahit. Spatblihende und
friihreifende Sorten, wie die Goldgelbe Sorumer-Reinette und die Theilers-
birne, auch Langtons Sondersgleichen und die Schillingsbirne sind hier
am rechten Orte. 'Wo man diese Sorten auf Hohenlagen an siid-
Aichen Abhéngen trifft, ist man damit zufrieden, die Biume tragen reich-
lich Friichte; auch der Weisse Astrakan, dev-zwar friih bliht und dessen

Friichte schon im August zeitigen, passt dahin, dem schon als bessere
Birne die Schneidersbirne folgen kann: ' '

Hechingen, September 1883. - J. Gsell.

Das Brechen der Fruchtruten. |
Mit zwei Abbilduneen.

Der wohlthitige Einfluss, welchen der Awgustschnitt auf die Ent-
wickelung der Blitenknospen unserer Obstbiume, speciell unserer Kern-
obstbiume ausiibt, ist wohl jedem Praktiker bekannt und wohl sind
es auch die vorziiglichen Resultate, die durch denselben erzielt werden.
Leider aber lisst sich dieser Sehnitt nicht unter allen Verhilt-
nissen mit gleich gutem Erfolge anwenden. So zweckmissig er in
warmen, fruchtergiebigen Bdden und unter guten klimatischen Ver-
hiltnissen ist, so wenig zweckmissig ist seine Anwendung in nass-
kalten, schweren Boden und in rauberen Lagen. Der Grund dieser
‘Verschiedenheit ist hauptsichlich in .dem Abschluss der Holzreife zu
guchen; je wirmer @ér Boden, je milder das Klima, desto fribzeitiger.
tritt die Holzreife “ein; je kilter,- wasserreicher und schwerer der Boden,
je rauher die Lage, desto spiter schhesst im Herbste dle Vegetation
im Baume ab und tritt die Holzreife ein. :
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Wenden wir qunter erstgenannten Verhaltnissen den Augustschnitt
an, so wird der ganze dann noch thatige Saft zur Anusbildung der
Blitenknospen verwendet und wir erhalten das beim Baumschnitt,
speciell beim Schnitt der Spaliere, so erwinschte kurze Fruchtholz an
unseren Formisten ganz direkt. Ganz anders aber st es unter den ge-
nannten ungiinstigen Verhiltnissen; wenden wir den Augustsehnitt hier
an, so.werden sich in sehr hiufigen Fillen, da die Biume noch zu
vollsaftig sind, Nachtriebe entwickeln, welche nicht. mehr geniigend
ausreifen und dann leicht erfrieren. Fihrt man denselben, um Nachtriebe
zn vermeiden, dagegen erst im September aus, so wird er selten die giiten

Fig. L.

Resultate ergeben, wie unter ginstigen Umstinden, da sich so spit
Bliitenknospen nicht mehr vollkommen ausbilden, Wihrend wir durch
“den Sommerschnitt auf direktem Wege unser Ziel, kurzes gedrungenes
" Fruchtholz, erreichen, sind wir unter minder ginstigen Verhaltnissen ge-
zwungen, dasselbe auf Umwegen zu gewinnen. Das heste Mittel hierzn
ist ‘das Brechen der Fruchtruten im Frihjahr beim Mdarzschitt.

“Bs werden bei dieser Operation alle kiirzeren mittq}]angen Frucht-
ruten, welche bei dem Augustschnitt auf 4—5 Augen eingekirzt
worden wiren, jetzt auf diese Linge halb durchgehrochen, wie dies die
Stelle 2 bei unseren beiden Zeichnungen zeigt. Der Erfolg besteht darin,
dass sich kein Lingstrieh bildet, sondern an der Spitze des gebrochenen
Zweiges entwickelt sich eine Bliitenknospe und an der Seite entstehen
‘teils Blaten-, teils Blattknospen. . Das Auge unterhalb der Bruchstelle
entwickelt sich gewdhnlich zu einem kleinen Fruchtspiess und setzt anch
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schon hiufig im ersten Jahre eine Bliitenknospe an. Im folgenden
Jahre entwickeln sich sowohl an der Spitze, wie an den seitlichen
Knospen vollkommene Friichte.

Nach Abnahme derselben schneidet man, wenn sich unterhalb der
Bruchstelle, was sehr hiiufig ist, mehrere kleinere Verzweigungen mit
Bliitenknospen gebildet hahen, die Fruchtrute an der Bruchstelle ab
und erhilt dann kurzes, gedrungenes Fruchtholz.

Fig. 1 unserer beiden Zeichnungen zeigt eine solche im Frihjahr
gebrochene Fruchtrute nach dem Laubabfall, Fig. 2 einen derartigen
Zweig, ein Jahr spiter, nachdem er, wie aus dem Fruchtkuchen
ersichtlich, schon Friichte getragen hat und an demselben sich neue
kurze Fruchtruten und Fruchtspiesse gebildet haben.

Diese Methode hat sich hier besonders bei auf Wildling veredelten
starkwachsenden Biumen, welche lange Zeit keine Friichte tragen
wollten, sehr gut bewdhrt und wird daher allgemein angewandt.

Fr. L.

Zur Vermehrung der Brombeeren.

Wiahrend meines Aufenthalts in den grossen Baumschulen der
Herren James Dickson and Sons, Chester, England, lernte ich
eine Vermehrungsart der Brombeeren kennen. die mir ehenso neu als
interessant war, besonders da sie ausgezeichnete Resultate lieferte. Ich
glaube, sie wird vielen Lesern der Pomologischen Monatshefte noch
unhekannt sein und will ich sie daher kurg schildern.

Es war die Vermehrung durch Wurzelstecklinge.

Im Herbst wurden von den zum Versenden bestimmten Brom-
beeren hie und da einige Wurzeln von schwacher Bleistiftstirke abge-
schnitten. Die Pflanzen waren so kriftig, und hatten so gute Wurzeln,
dass man einige der letzteren abschneiden konnte, ohne den Verkaufs-
wert der Pflanzen im geringsten zu beeintrichtigen.

Die abgeschnittenen Wurzeln wurden in 2 cm lange Stiickchen
geschnitten, in flache Schiisseln mit leichter, sandiger Exde gelegt und
letatere dann mehrere Wochen in kalte Kastén gestellt. Uns fehlen
freilich die warmen, englischen Winter und diirfte es daher hier geraten
sein, die Schiisseln in einen Keller. oder sonstigen frostfreien Raum zu
bringen. Ende Januar oder Anfang Februar -wurden die Schisseln in
ein Warmhaus gebracht, wo die Wurzelstecklinge sehr bald Triebe
und Wurzeln hildeten. Die Stecklinge wurden, sobald man annehmen
konnte, dass jeder gut bewurzelt war, einzeln in kleine Topfchen ge-
pflanzt, im Anfang sehr geschiossen gehalten, dann allmihlich an die
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Luft gewshnt und spater ing freie Land gepflanzt, wo sie sich zu schonen,
kriftigen Pflanzen entwickelten.

Ich kann diese Methode sehr empfehlen, denn fast nicht ein ein-
ziger Steckling blieb aus.

Wilheimshohe bei Cassel. C. Wissenbach.

Uber den Wurzelpilz der Rebe (die Rebenfdule), Dematophora
necatrix R. Hartig.

In den Weinbergen deéMarkgriﬁerlandes tritt in neuester Zeit
eine Rebenkrankheit in verheerender Weise auf, die schon seit langer
Zeit (wohl 30—40 Jahre) becbachtet wurde, ohne dass sie nerinens-
werten Schaden angerichtet hitte. Mir ist nur ein Stick, das der
Witwe Lindemann in Oberweiler gehdrt, bekannt geworden, in dem
alle Versuche, die Krankheit zu bekimpfen, gescheitert sind, da der
Boden so durch den die Krankheit bedingenden Pilz infiziert ist, dass
alle Pflanzen krank werden und nach kiirzerer oder lingerer Zeit zn
‘Grunde gehen. Ich habe die Witwe Lindemann vor mehreren Jahren
gebeten, mir zu gestatten, das Rebstiick mit amerikanischen Simlingen
bepflanzen zu diirfen, da solche sich in dem mir gehorigen Rebstiick-
Letten bei Hach teilweise als widerstandsfihig erwiesen haben. Diese
Sdmlinge sind bis auf 20 erlegen und im vergangenen Friihjahre ent-
fernt worden. Bei meinem letzten Aufenthalte im Oberlande fand ich
zahireiche Reben, die der Krankheit erlegen sind und machte leider
die traurige Beobachtung, dass in den Bezirken von Millheim, Hach
und Auggen wenige Weinberge sind, in demen nicht einzelne der Krank-
heit erlegene Stocke aufzufinden wiren; es giebt zahlreiche Weinberge,
wo solche nach Hunderten zihlen. Wihrend ich mir den Kopf dariiber
zerbrach, welche Massregeln wohl gegen diese Rebenpest zu ergreifen
seien und die Oberlinder Weinproduzenten durch eine kleinere Mit-
teilung tber die ihren Weinbergen drohende Gefahr zu belehren suchte,
wurde mir die Mitteilung gemacht, dass die Krankheit in den Wein-
bergen von Britzingen in sehr verheerender Weise aufgetreten sei und
sich rasch weiter ausbreite. . Ich benachriehtigte sofort den dortigen
Landwirt J. G. Erler von meirem Vorhaben, die Weinberge zu be-
suchen und fuhr am 25. Mai dieses Jahres nach Britzingen, nach-
dem ich vorher noch Thit Herrn Hofrat Nessler, der im Auftrage der
Regierung die Wemberge Badens bereist, dariiber gesprochen hatte,
welche Massregeln wohl bei Uberbanduehmen der Krankheit zu er-
greifen seien. In Britzingen begleiteten mich ausser dem bereits
Genannten die Herren Birgermeister Kaltenbach und Ratsschreiber
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Stecher, die mich in ausserordentlich freundlicher Weise bei meinen
Nachforschungen nach den Ursachen des Absterbens der Reben unter-
stitzten. Tch sage hier den drei erwihnten Herren Kaltenbach, Stecher
und Erler meinen verbindlichsten Dank fiir ihre so thatkriftige Unter-
stitzung meiner Arbeiten. Leider waren die Mitteilungen iiber das
verheerende Auftreten der Krankheit nur zu wahre gewesen und ich
war wirklich erschiittert iber das traurige Bild, das manche der stark
ergriffener Weinberge darboten. Ich liess an drei verschiedenen Stellen
Rebstocke aus dem Boden herausnehmen und zwar solehe von ver-
schiedenem Alter; an simtlichen konnte der weisse Schimmel mit un-
bewaffnetem Auge leicht aufgefunden werden; eine Stelle zeigte sich
so stark infiziert, dass ein deutlicher Schimmelgeruch wahrnehmbar
wurde. Nach einer oberflichlichen Schitzung mogen in der Gemarkung
Britzingen, die etwa 270 Morgen Weinberge umfasst, 50000 von
1080000 Rebstocken zerstért sein. Berechnen wir, dass unter den
giinstigsten Verhdltnissen ein Ertrag der an den infiziert gewesenen
Stellen neu angepflanzten Reben erst in vier Jahren moglich ist,
so ist der durch die Krankheit bedingte Verlust schon ein recht
bedeutender, falls gar keine weitere Ausbreitung derselben erfolgt.
Allem Anscheine nach werden sich die Verhiltnisse weit ungiinstiger
gestalten, da eine Neuanpflanzung der infizierten Stellen erst nach
einigen Jahren moglich ist und manche der gesund erscheinenden Sticke
(vielleicht ibersteigt die Anzahl derselben diejenige der abgestorbenen
um ein Betrichtliches) spiter der Krankheit erliegen miissen. Von
Britzingen fuhr ich nach Lauffen, um meine dortigen Weinberge (zum
erster Male wieder nach 15 Jahren) zu hesuchen. Auch dort fand
ich die freundschaftlichste Aufnahme bei Herrn Biirgermeister Kaltenbach,
der leider verhindert war mich zu begleiten, und Herrn Fiisslin, der
sofort mit mir in die Weinberge ging. Beiden Herren danke ich
herzlich fiir ihr freundliches Enigegenkommen; der Letztgenannte ver-
sicherte mich, von dem Auftreten der Krankheit noch keine Kenntnis
zu haben. Ich fand die Weinberge in recht schonem Stande, soweit
der Winterfrost von 79/80 nicht eine betriichtliche Verjingung und
Neuanpflanzung derselben bedingt hatte. Von kranken Reben konnte
ich nur wenige auffinden, einzelne schienen krank zu sein, andere waren
abgestorben; von letzteren liess ich eine herausnehmen, die leider auch
den charakteristischen weissen Schimmel nebst Schimmelgeruch zeigte.
Der Erwihnung wert diirfte sein, dass auf der Wurzel dieser Rebe
gelbliche Pinktchen sichthar waren, die eine auffallende Ahnlichkeit
mit der Phylloxera hatten und die wir erst nach Untersuchung mit
einer scharfen Loupe als pflanzliche Gebilde erkannten. Die Gemarkung
Lauffen ist in der ghicklichen Lage, noch wenig infiziert zu sein und wird
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es dort moglich sein, der Krankheit bei energischem, sefortigen Vor-
gehen Herr zu werden, ob Britzingen und die stirker infizierten Gegen-
den noch zu retten sind, bezweifle ich, aber gerade deshalb muss so-
fort Alles geschehen, damit die kleinen Weinbauern, die hemte
schon in einer sehr tramrigen Lage sind, micht ganz zu Grunde ge-
richtet werden. Sehr schwer war die Frage, was zu geschehen bat,
um das weitere Umsichgreifen der Wurzelfiule zu verhiiten, zu be-
antworten, da wir bis jetzt keine erschopfenden wissensehaftlichen
Arbeiten @ber die Ursache der Wurzelfiule und die Mittel zu deren
Bekampfung besassen. Professor R. Hartig in Miinchen hat diese
Frage nach beiden Richtungen in neuester Zeit in umfassendster
Weise bearbeitet und die Resultate seiner Forschungen in zwei Ver-
offentlichungen, einer wissenschaftlichen und einer mehr praktischen, der
wissenschaftlichen und praktischen Welt zuginglich gemacht. Ich
empfehle allen Weinproduzenten und wissenschaftlichen Fachgenossen
die ausgezeichnete Hartig'sche Brochiire *) zum eingehenden Studium.
Der Verfasser, der durch diese Arbeit den Weinbauern der Welt einen
ausserordentlichen Dienst erwiesen hat, wird mir nicht veritbeln, *¥)
wenn ich seiner Schrift einige wichtige Daten entnehme, um auf
wissenschaftlicher Grundlage den Nachweis erbringen zu konnen, welche
furchthare Gefahr den Weinbergen Deutschlands droht. Hartig sagt
unter Anderem:

»Die Weinstockfiule ist als eine eigenartige, von der Reblaus-
krankheit verschiedene Krankheit seit 10 Jahren, nicht nur in einem
grossen Teile Frankreichs, sondern auch in der Schweiz, im siidlichen
Baden, in Norditalien und in Osterreich erkannt worden. Nach
Prillienx erstreckt sich dieselbe in der Haute Marne tber 125 (fe-
meinden und 1500 Hektaren Weinland. Sie wurde friiher und wird
auch jetzt noch vielfach mit der Reblauskrankheit verwechselt, da
die oberirdischen Erkrankungs-Symptome der beiden Krankheiten fast
vollstandig tbereinstimmende sind.«

{Schluss folgt&%fy

*) Der Warzelpilz des Weinstockes, Berlin, Julius Springer 1883 (M. vom
Weinban 1883 Nr. 23 unter Litterarische Besprechungen).

**¥) Professor Hartig hat mir seitdem auf meine Anfrage in der entgegen-
Eommendsten Weise seine Mithilfe bei den durchk mein Institat in Angriff ge-
nommenen Arbeiten iiber die Vernichtung des die Wurzelfiule bedingendern Pilzes
zugesagt, wotiir ich ihm an dieser Stelle meinen verbindlichsten Dank sage.

Dr. Blankenhorn,
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Das Reichsgesetzblatt Nro. 25 bringt eine:

Bekanntmachung, betreffend die.Einfp]hr von, Pflanzen und
sonstigen Gegenstinden des Gartenbaues.

Vom 1. November 1883.

Auf Grund der Vorschrift im §. 4 Ziffer 1 der Verordnung, he-
treffend das Verbot der Einfuhr und der Ausfuhr von Pflanzen und
sonstigen Gegenstinden des Weip- und Gartenbaues, vom 4. Juli d. J.
(Reichs-Gesetzbl. S. 153) bestimme ich in Erginzung des § 1 Ziff, 1
. der Bekanntmachung vom 12. Juli d. J. (Reichsgesetzbl. S. 242)
Folgendes: ' ’

Die Einfuhr aller zur Kategorie der Rebe nicht gehorigen Pflinz-
linge, Striucher und sonstigen Vegetabilien, welche aus Pilanzschulen,
Garten oder (tewichshiusern stamimen, {iber die (renzen des Reiches
darf fortan auch iber Hamburg erfolgen. Die Uberwachung der im
§ 4 der gedachten Verordnung enthaltenen Vorschriften liegt hin-
sichtlich der an den Quai's in Hamburg zur Landung kommenden Ge- -
wichse der dortigen Quaiverwaltung in Verbindung mit der der Ham- -
‘burgischen Deputation fiir indirekte Steuern und Abgaben untersteliten
Steuerposten, hinsichtlich der sonst in Hamburg eintreffenden Gewichse
den letztgedachten Steuerposten ob.

Berlin; den 1. November 1883,

Der Stellvertreter des Reichskanzlers:
v. Boetticher.

Lo

- ‘Di¢ Herstellung von 'O‘I\)stpaste‘ﬁ, (concentriertes Obst),

Die erste Anregung zu Versuchen in dieser Richtung gaben mir
im Jahre 1877 sogenannte Pites eines Herrn Legris in Abbéville, kleine -
feste Tafelchen aus Apfel- und Birnenmark, die man nur kurze Zeit
adfzukochen brauchte, um dadurch ein treffliches Kompot zu erhalten.
Herr Legris schrieb mir damals, dass er im Jabre 1876 eine Million
Kilo solcher Paster hergestellt habe und das Kilo zu 1 Mk. verkaufe.
Die Giite dieses Produktes, der geringe Raum, den es einnahm, die Mog-
lichkeit, die Friichte bis zum Letzten auszuniitzen und die bedeutende
Verkaufsfahigkeit der Ware erweckten in mir den Gedanken, das
Fruchtfieisch simtlicher Obstarten in diese feste Forin zn
bringen. ’ .
Seit jener Zeit habe ich viele Versuche angestellt, die ’in mancher
Beziehung den gehofften Erfolg brachten. TIst es auch noch nicht ge-
lurgen, vorschriftsmissige Pasten aus allen Obstarten zu gewinnen,

>
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so liegen doch andererseits brauchbare Resultate von einer so grossen
Anzahl von Obstarten vor, dass heute schon die Durchfiihrbarkeit obigen
Gedankens bewiesen ist. Ich versffentliche deshalb Jetzt schon die ge-
wonnenen Erfahrunger, um nach allen Seiten hin zu Proben und Ver-
suchen anzuregen und so auf die allgemeine Einfihrung dieser ebenso
einfachen als lohnenden Industrie hinzuwirken. Gute Ratschlige
wurden mir seitens des Herrn Hofkonditors Roder in Wieshaden zu
teil, bei der Herstellung der Pasten leisteten mir Obergirtner Seeligmiiller
und Gartengehilfe Baumann gute Dienste. ' '

Man stellt die Pasten auf folgende Weise her:

Das Obst wird mit ein wenig Wasser angesetzt, Apfel und Birnen
werden nicht geschalt, sondern nur in mehrere Sticke zerschnitten. Alsdapn
werden die Friichte volistandig zerkocht und durch ein feines Sieb ge-
trieben, um Schale und Kerne, sowie -etwaige Fasern durchaus zu ent-
fernen. * Bei Beerenobst muss man ein Haarsieb: haben. Das  gewon-
nene Mark wird in einem kupfernen ‘oder messingnen Kessel unter fort-
wahrendem Umriihren eingedickt, wobei darauf zu achten ist, dass der
zum Rihren benutzte Holzlofel immer die Figur einer Achse beschreibt,
um dadurch das Anbrennén zu verhiiten. Das Mark erhilt einen
Zuckerzusatz, der je nach dem Sauregehalt der Obstart, resp. der Obst-
sorte, ein hoherer oder niederer ist. Durchschnittlich wurden hier
60 Gramm auf das Pfund Mark genommen, doch lieferten gewisse
Lokal-Birnensorten auch ohne Zuckerzusatz ein gutes Produkt, wihrend
zu dem mehr sauren Steinobst 160—125 Gramm notig waren.
Der Geschmack ist dafiir massgebend und wiederholte Versuche werden
leicht das richtige Quantum Zucker treffen lassen.

Das Eindicken erfolgt iiber lebhaftem Feuer; man setzt es fort,
bis der Loffel im Marke aufrecht stehen bleibt, oder bis ein wenig
Mark auf den Rand eines kalten Tellers aufgetragen, sich nach dem Er-
kalten abziehen lisst (Geleeprobe). ‘

Hat das Mark die notige Konsistenz erlangt, so wird es auf kleine
* Hurden gestrichen, die aus Eisenblech konstruiert und mit einem 1 em
hohen festen Rande, sowie mit einem Boden aus feinstem verzinktem
Drahtgeflecht versehen sind. Man bedeckt den Boden mit einem Blatt
reinlichen, ' nicht zu starken Papier, das genau in die Hurde hinein-
passt und streicht auf dasselbe das Mark anf. Der gleichmissig hohe
Rand erleichtert das gleichmissiy dicke Auftragen des Markes, was
wiederum notwendig ist, um ein Produkt von derselben Dicke zu
erhalten. ) ' ’

Die Hurden kommen nun in eine’ Dirre, wo sie bei einer Tempe-
ratur von ca. 50° R. verbleiben, bis das Wasser grosstenteils verdampft
ist und die Masse die gehorige Festigkeit erlangt hat. Dieser Moment
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tritt je nach der Beschaffenheit der Dorre und der Art des Obstmarkes
frither oder spéter ein; in manchen Fillen waren die Pasten schon nach
12, in andern hingegen erst nach 24 und mehr Stunden fertig. Diese
Verschiedenheit tbt natirlich einen Finfluss auf den Preis des Pro-
duktes aus, obwohl sich andererseits diese Differenzen beim Gross-
betriebe mehr oder weniger ausgleichen oder dech nur von geringem
Einfluss sein werden.

Ist der inhalt der Hurden trocken genug (deu richtigen Massstab
giebt die Erfahrung gar bald an die Hand), so befreit man die leder-
artigen Marktafeln zuerst von der Papier-Unterlage, was sich nach
Bestreichung derselben mit einem feuchten Schwamm leicht bewerk-
stelligen lisst. Alsdann zerschneidet man die Tafeln mit Hilfe des
Lineales in Streifen gleicher Breite, die ihrerseits wieder ebenfalls nach
einem bestimmten Masse in rechteckige Tifelchen gleicher Linge ge-
teilt werden. Dieses Festhalten hestimmtber Masse ist unbedingt notig,
wenn die Ware gut aussehen und verkanfsfihig sein soll.

Wir schneiden die Tafelchen 5 cm lang und 2,5 em breit, und
haben zweierlei Holzkistchen anfertigen lassen, die mit Papier aus-
geklebt sind und deren kleinere ein halbes, die grosseren ein ganzes
Kilo Pasten fassen. In dieser Form kann das Produkt sofort per Post
versendet werden.

Am besten eignen sich zur Herstellung von Pasten Apfel und
Birnen, die indes wieder nach den einzelnen Sorten einen verschiedenen
Grad von Brauchbarkeit zeigen. So gaben beispielsweise Diels Butter-
birne ausgezeichnete, der Gelbe Bellefleur und der Rote Eiserapfel gute
Produkte, wihrend sich Six’ Butterbirne als wenig tauglich erwies.
Sehr gute Resultate lieferte ein Gemisch von Apfeln und Birnen zu
gleichen Teilen; ebenso liessen sich aus den seither nur als Zier-
friichte bekannten Beeripfeln (Malus prunifolia, Pirus spectabilis etc.),
die einen besonders hohen Gehalt an gallertartigen Stoffen haben, Pasten
von wunderschonem Ansehen und trefflichem Geschmack bereiten. Nach
Apfeln und Birnen kommen Quitten, Aprikosen, Pfirsiche, Pflaumen
(besonders Mirabellen und Reineclauden) und Zwetschen. Die drei zu-
erst genannten Obstarten zeichnen sich ebenfalls durch einen grossen
Reichtum an gallerfartigen Bestandteilen aus, was zur Folge hat, dass
die aus ihnen bereiteten Pasten schneller und vollstindiger trocknen,
als diejenigen anderer Friichte. Schwerer schon trockneten Erdbeeren,
Stachelbeeren, Stisskirschen und Heidelbeeren; bis jetzt micht in feste
Form zu bringen waren: Johannisbeeren, Sauerkirschen, Himbeeren und
Brombeeren. Indessen lassen sich gewiss auch bei diesen Obstarten
durch Anwendung von (elatine oder Zusatz andern an Gallertstoffen
reichen Obstmarkes. wie z. B. dasjenige von Apfeln, giinstige Re-
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sultate erzielen; auch erleichtert verminderter Zuckerzusatz das
Trockren.

Von einem Kilo roher Friichte wurde im Durchschnitt ein halbes
Kilo Mark erzielt, welches 200—250 Gramm fertige Pasten gab. Die
Herstellungskosten von 1 Pfd. Pasten belaufen sich unter Anrechnung
des Obstwertes. des Zuckers, der Heizungs- und Arbeitskosten. sowie
der Abniitzung der Geriitschaften nach unsern seitherigen Erfahrungen
auf circa 50 Pfg. Dieser Preis schwankt je nach dem Obstwerte der
einzelnen Jahrginge, dem grisseren oder geringeren Zuckerzusatze und
dem Umstande, ob die Arbeit von den Mitgliedern des Hauses unent-
geltlich und nebenbei verrichtet wird, oder bei grosserem Betriebe Ar-
heiter bezahlt werden miissen. Der Verkanfspreis stellt sich nach ein-
gezogenen Krkundigungen fiir unser Produkt auf 75 Pfg. bis 1 Mk.
pro Pfd.  Bei fabrikmissigem Betriebe lassen sich von den Unkoston
‘hedeutende Ersparnisse erzielen, die einerseits den Gewinn vergrissern
und es andererseits gestatten, durch niedrige. den franzosischen gleiche
Preise der Konkurrenz die Spitze zu bieten und Export nach andern
Lindern zu treiben. Dass die vorstehend erwahnten Kistchen bei der
Kostenzusammenstellung nicht gerechnet sind, ist selbstverstindlich.
Sie erhohen den Preis je nach der feineren oder geringeren Art der
Anfertigung um 10—30 Pfg. pro Pfund.

Um eine moglichste Ersparnis der Heizungskosten und eine nutz-
bringende Vereinfachung des Betriehes zu erzielen, habe ich das Modell
eines Apparates konstruiert, auf dessen einer Hailfte in zwei Kesseln
das Obst zerkocht und das Mark eingedickt wird. Die andere Hilfte
des Apparats besteht aus einem Dérrraum mit vier speciell fiir diesen
Zweck angefertigten Hurden. Kochherd und Dirre werden (der Er-
sparnis halber) mit einem Feuer geheizt, doch ist eine Yorkehrung
getroffen, welche die Regulierung der die Dorre durchziehenden Feuerung
ermdglicht und es sogar gestattet, die Dorre gegen iibergrosse Wirme-
zufubr abzusperren. Zum Betrieh des Apparates sind 2 Personen nétig,
die sich in die Arbeit des Kochens, des Eindickens und des Dérrens
zu teilen haben. Es eignen sich hierzu besonders Frauen, einmal,
weil sie die erforderliche Vertrautheit mit derartigen Verrichtungen und
die notige Greschicklichkeit besitzen und dann, weil der niedrigere Arbeits-
lohn die Herstellungskosten erheblich vermindert.

Dass man die Pasten nur eine halbe Stunde in heisses Wasser zu
legen und danno einige Minuten aufzukochen braucht, nm ein wohl-
schmeckendes Kompot auf den Tisch stellen zu konnen, ist schon ein-
gangs gesagt worden.

Die Vorteile der Pastenbereitung sind auf Grund vorstehender Aus-
einandersetzungen folgende :
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1. Es lassen sich auf diese Weise Massen-Ertrage
obstreicher Jahre sowie Obstabfille gut verwenden und
auf obstarme Jahre tbertragen. Dadureh wird der Ent-
wertung des Obstes vorgebeugt. Diesen Vorzug teilt die
Methode mit dem Dérren.

2. Die Pasten sind ausserordentlich haltbar.  Tech be-
sitze Pasten des Herrn Legris aus dem Jahre 1876, die ganz unver-
dndert sind und heute noch ein Kompot von durchaus reinem Ge-
schmacke geben. ,

3. Sie stellen eine leicht verkdufliche, marktfihige
Ware dar, die sich anch beim Kleinbetrieb gewinnen lisst,
weil die Fabrikationsweise einfach und leicht Zu er-
lernen ist. '

4. Die Ausniitzung der Frichte ist die denkbar voll-
. kommenste. Die wenigen Rickstinde kinnen als Brennmaterial Ver-

wendung finden. :
' 5. Die Pasten nehmen einen mdglichst kleinen Raum
ein und haben deshalb fiar die Verproviantierung von
Schiffen grossen Wert, abgesehen davon, dass gerade
Obstkonserven fir die Schiffskiichen und die Gesundheit
der Passagiere die grosste Bedeutung besitzen:

6. Ein weiterer Vorzug der Pasten besteht in ihrer
leichten Verwendbarkeit.

Geisenheim im Oktober 1883.

Direktor R. Goethe.

Die Obsternte in Bohmen 1883.

Der Obstertrag an Kernobst in dem Obstgelande- des nordsstlichen
Bohmens an’ der Elbe und Binka war 1883 grosser, als seit Jahren -
erinnerlich ist. Die Preise sind demgemiss sehr niedrig, gegen 1882
um 60—80 Prozent. Im Oktober waren die Elbhifen, in welchen das
Obst nach Dresden, Berlin, Hamburg u. a. 0. auf Schiffen verladen
wird, Gberfillt und es, lag das Obst oft wochénlang auf den Hafen-

plitzen, ehe es verladen werden konnte. Es gab nimlich nicht genug
* Schiffe. Geringes Obst war kaum verkiuoflich, verlohnte sich nieht ein-
mal zur Versendung in das obstarme nordwestliche Bohmen (Egerland
und Grenzland von Bayern und Sachsen). Unter solchen Umstinden
sollte man mehr an die Verwertung zu Obstwein und Essig denken.
Besonders wire die Fabrikation von Essig, nicht nur zum Hausbedarf,
sondern im Grossen mehr zu empfehlen, denn Obstessig ist, obschon
teurer, als Spritessig, immer gesucht. Jiger.
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Becks Universal-Schilmaschine.

Mit Abbildune.

Die Maschinen- und Metallwarenfabrik von Hu go Beck in Offen-
bach a./M. hatte die Giite. dem Pomologischen Institut eine sehr schine
und durchaus praktische Schilmaschine zu ibersenden. Wenn auch die-
selbe im Principe den schon vorhandenen amerikanischen und deutschen
Schilmaschinen #hnlich ist, so ist doch die Fihrung des Messers eine
wesentlich verschiedene. Die Leichtigkeit der Handhabung, die zerliche
und dennoch solide Konstruktion derselben. werden ihr bei dem billigen
Preise von 12 Mk. pro Stick gewiss vielfach Eingang in die Haus-
haltungen verschafen.

Der Erfinder derselben legte in der von ihm gegebenen Beschrei-
bung und Gehrauchsanweisung, welche wir hier folgen lassen, den

Becks Universal-Schilmaschine.

Hauptwert auf ihre Beniitzung in der Haushaltung und schildert daher
zuvirderst ihre Anwendung beim Schilen der Kartoffeln. Fr sagt:

»Vor allem muss die Maschine so angebracht sein, dass sie fgst
und- ganz flach aufsitzt und nicht hin- und herriicken kann. ¥

Sodann nehme man die zu schilende Kartoffel mit der Linken,
dricke sie, moglichst im Mittelpunkte, in die Spitze des Bohrers und
fiihre sie, unter Festhalten und Andriicken und indem das Schwungrad
mit der Rechten in der Richtung des Pfeils gedreht wird, his zum
Schafte des Bohrers. Es muss dies mit einem kurzen Ruck
geschehen und zwar ohne die Kartoffel auszubohren, was
nur dem Anfinger, der die Kartoffel entweder zu lange festhilt, oder
sie festhalt, ohne die Kartoffel an den Schaft vorzudriicken, begegnen

2

Pomologische Monatshefte. Heft 1. 1884
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kann. Es darf in der Kartoffel kein Loch, sondern nur ein feiner ge-
wundener Schnitt entstehen.

Darauf ergreife man mit der Rechten die Messer-Zange, setze die-
selbe auf den Anfang 1 der Schraubenspindel ¢ derart bei der Kartoffel
an, dass der untere Schenkel derselben auf die federnde Aufiegstange
zu rohen kommi,

Ist dies geschehen, so vollzieht sich das Schéilen dadurch, dass das
Schwungrad in der Richtung des Pfeils gedreht wird und je rascher
dies geschieht, desto hesser ist es firs Schilen.

Ist die Kartoffel geschilt, so wird zunichst die Messer-Zange auf
den Anfang 1 der Spindel zuriickversetzt (aber frei, nicht schleifend auf
der Spindel), sodann erst die geschilte Kartoffel vom Bohrer abge-
nommen, was unter Zurlickdrehen des Schwungrades geschieht und die
Operation mit dem Aufstecken etc. beginnt von neuem. Der Schilende
wird bald finden, wie nitzlich es ist, diese Reihenfolge genau ein-
zuhalten.

Werden diese paar Punkte vom ersten Augenblicke an genau be-
folgt, so wird nach weniger Ubung schon eine Fertigkeit erlangt, die
es, ungeachtet der nachher noch zu entfernenden Augen und anderer -
nicht ganz sauberer Stellen, welche nur bei besonders ungiinstig ge-
formten Kartoffeln mitunter stehen bleiben, mindestens mit 8 von Hand
Schilenden aufnimmt. -

Bei Kleinen Kartoffeln ist darauf zu achten, dass man das Messer, )
wenn die Kartoffel geschilt ist, anf der tberstehenden Spitze des Boh-
rers picht weiter laufen lasst, das Messer kinnte sonst Schaden nehmen.
Man hat dazu einfach entweder mit dem Drehen des Schwungrades
augenblicklich einzuhalten, oder mit dem Finger die Zange so zu be-
rithren, dass der Messerkopf gehoben wird.

Junge, frische Kartoffeln, die noch der festen Schale e1mangeln
und nur eine lose, flockize Haut haben, eignen sich nicht zum Schilen.
Diese flockige Haut verstopft das Messer, so dass es nicht mehr greifen
kann; und alte, welk gewordene Karfoffeln, wie sie im Sommer vor-
kommen, lege man !/, Stunde zuvor ins Wasser, was sie zum Schilen
wieder geeigneter macht.

Auch Apfel und Birnen, wenn sie nicht miirbe und weich sind,
schilt die Maschine vorziglich schon, wodurch sie also auch in Kondi-
toreien und Backereien zu schnellem und sparsamem Schilen sich
empfiehlt. Ebenso schilt die Maschine Rettige und Gelb-Ribén efe.; .
die letzteren schneide man, wenn lang, in zwei Teile. :

Die Spannung der Auflegestange kann je nach Bediirfnis — und
es wird dieses bestimmt durch die grobere oder feinere Schale der zu
schilenden Frucht —— beliebig verindert werden, in dem Sperrridchen g,
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das, wenn aufgezogen, sie verstirkt und wenn zuriick gestellt, wozu der
Sperrkegel h aufzubeben ist, sie vermindert.
Jeder Maschine sind, ausser 1 Reserve-Feder fiir das Sperrradchen,
* 2 Reserve-Messerkopfe, sowie eine Gabel beigegeben. Die Gabel eignet
sich zum Obstschilen besser, als der Bohrer, welch’ letzterer fiir gie
Kartoffeln etc. zweckmissiger ist.

Um den Messerkopf i von seinem Griffe abzunehmen, muss die
Feder bei k. wo sie aufgebogen ist, so hoch gehoben werden, dass der
Messerkopf von den Stiften nicht mehr zuriickgehalten wird und heraus-
gezogen werden kann. Beim Aufstecken hingegen ist die Feder nicht
aufzubeben.  Der Messerknopf gleitet iber den abgeschrigten Stiften.
— Greift diese Feder k infolge bermiissigen Aufreissens micht mehe.
80 drehe man sie Gber die Messerzange hinaus und biege sie nach unten,
woranf sie — in ihre urspringliche Lage zuriickversetzt — wieder
greift wie zuvor,

Nach dem Gebrauche reinige man die Maschine und das Messer,
damit kein Rost sich bilde. Auch vergesse man nicht das Olen der

_Lager und der Spindel, sobald die Maschine nicht mehr leicht
gehen will.

Ersatz-Messerkdpfe sind in den Handlungen. welche die Maschine
fihren, zu billigem Preise zu kaufen.

Diese Maschine ist unter Nr. 1158 im Deutschen Reiche patentiert.**

Durch das Pomologische Institut kann die Schalmaschine zum Preise
von 12 Mk. bezegen werden.

" Ein Gang durch die Hamburger Gartenhau-Ausstellﬁng.

Auf der Moorweide beim Dammthor Hamburgs steht der Aus-
stellungspalast. Von der westlichen Seite aus gelangte man ins Innere,
['Tb_erwiilt_igend war der Kindruck beim Kintritt, man wihnte sich in
einen Feenpalast versetzt. Die Meisterhand der Hamburger Girtner
hatte dies geschaffen. Durch die Mitte zieht sich auf abwirts geneigter
Fliche ein Rasenteppich, der all die schonen Kinder der Gartenkultur
birgt. Rechts und links winken uns mancherlei schome Dekorations-
pflanzen freundlich zu, hinter denen sich ausgestellte Obstfriichte aller
Art, Obstkonserven, Sifte und Obstliqueure sicher geborgen fiihlen.
Mitten im Grunde des Palastes sprudelt lustig ein Wasserstrahl empor,
der feuchte Kithlung spendet und so das den Pflanzen so notige Nass
durch die Luft denselben zufihrt. Von da gelangt man rechts und
links in Seitenabteilungen, welche ebenfalls gértnerische Erzeugnisse
‘bergen. Rechts erhebt sich zwischen verschiedenen herrlichen Dekorations-
gruppen der erhoht. angebrachte Platz fir die Musik. Den Winden
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entlang stehen Tafeln voll Obstfriichten und links im' Seiterfliigel findet
man abgeschnittene natiirliche, sowie mancherlei kiinstliche Blumen und
Bindematerial, sowie die Bindereien selhst in vollendeter Schonheit.
Wenden wir uns wieder der Mitte zu, so geht man von der Fontaine
aufwirts und trifft auf diesem Wege ebenfalls verschiedene Sortimente
Obst von Dekorationsgruppen umstelit.

Dieser eben geschilderte und prichtig dekorierte Raum gewshrte
nun dem Obstfreund und Pomologen ein beschauliches Bild von dem
dermaligen Stand der Obstkultur in deutschen Landen. Der Laie musste
sich freuen tber die herrlichen Friichte und tber die Fille derselben,
der Pomologe hingegen fand Material tiberreich, um daraus Nutzen zn
ziehen und seine Kenntnisse zu vervollkommnen. Die Sortimente, die
ausgestellt waren, eingehend zu beschreiben, wiirde eine weitschichtige
Arbeit werden. Gedenken wir nur im Uberblick des Vorziglichsten.

Die pomologischen Institute Reutlingen, Proskau und Geisenheim
a. Rhein hatten reichhaltige und schone Sortimente ausgestellt. Die
stattlichen Friichte dieser Sortimente erfreuter das Auge und zeugten
von Kenntnis und Erfahrung auf pomologischem Gebiet. Denen gleich
zu stellen war wohl das Sortiment des Herrn Palandt aus Hildesheim,
sowie des Herrn Hohm aus Gelnhausen. Auch die Kollektion des
Landesobstbauvereins fiir das Konigreich Sachsen fiihrte in demselben
die verschiedenen Ohstsorten beziiglich ihres Gedeihens in den verschie-
denen Bdden und Lagen dem Obstfreunde vor. Das durch seine herr-
lichen Obstkulturen beriihmte Werder machte abermals durch das
ausgestellte Sortiment Obst aller Art Anspruch auf Reichhaltigkeit, Schon-
heit und Vollkommenheit, wie ja dies jederzeit -der Fall war und immer
wieder von der Rihrigkeit der Werder'schen Obstzichter zeugt. Au-
dere Sortimente von Bedeutung waren das der Gérlitzer Baumschule
bei Dresden, der Graflich von Hardenberg'schen Gutsverwaltung, des
Herrn Hesselmann aus Witzhelden bei Solingen, Lampert und Reiter aus
Trier, des Herrn Beuke aus Schwanebeck bei Halberstadt. Auch das
Sortiment des Herrn Warnecken in Burgdamm bei Bremen. Das Sorti-
ment des Thiringer (fartenbau-Vereins zu Gotha. Dasselbe der Lokal-
abteilung Bittburg an der Eifel in Rheinpreussen, des Herrn J. Haffner
in Pommern. Zu den bedeutendsten Kollektionen gehorten wohl ferner
noch das des Herrn Driese aus Gross-Cammin bei Fietz an der Ost-
bahn, sowie das des Herrn J. Schmitt aus Wirzburg. Fine Anzahl
grossere und kleinere Sortimente war noch ausg estellt, aber es wirde
endlich ermiiden, diese alle aufzuzihlen. -Oft fand man auch nicht ein-
mal den Namen des Ausstellers, wenn er nicht zu den Gliicklichen
zihlte, die pramiiert worden waren.

Die ausgestellten bekannten Obstsorten: Kaiser Alexander, Prinzen-
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apfel, Geld-Reinette von Blenheim, Gravensteiner, sowie Gelber Richard,
‘Winter-Gold-Parmine, Williams Christhirne, Diels Butterbirne, Esperens
Herrenbirne, Blumenbachs Butterbirne, Gute Luise von Avranches und
Clairgeaus Butterbirne zeugten, was Mutter Natur im Verein  mit
Menschenfleiss zu vollbringen imstande ist.

Auch Steinobst war in verschiedenen Arten und Sorten ausgestellt.
Reineclauden. blaue, rote und gelbe Pflaumen. blaune sowohl, als auch
gelbe Zwetschen. Pfirsiche, wenn auch in wenigen Exemplaren, fand
man neben Beerenobst, wennm auch letzteres im Vergehen war. Wall-
nisse und Haselntisse zengten davon, dass anch diese Obstarten und zwar
in vervollkommneter Weise geziichtet werden. Weintrauben in allen
Farben und Formen lachten den Beschauer an, sowie die aus allerlei
Obst hergestellten Konserven, Sifte und Liqueure zum Versnch ein-
ladend dastanden.

Die Bindereien im linken Seitenfliigel des Palastes verdienten alle
Beachtung, da sie Zeugnis gaben, was Menschenhand, verbunden mit
Geschmacksinn  und Uberlegungsgabe, zu leisten imstande ist. Die
schonsten Gebilde der Natur und tiuschend nachgeahmte kiinstliche
Blumen erfreuten Auge und Herz.

Ausserhalb des Ausstellungspalastes hatte man noch Raum genug
gefunden, um die Produkte der Baumsehulen unterzubringen. Hier sah
man die schonsten Hochstimme bis herab zum einjahrigen Wildling.
Formbiume fiir jeden Bedarf und Liebhaber; Zierstriucher, Wald- und
Alleehdume, sowie Rasen, Coniferen und Bindeweiden.

Gemiise gab es vom schonsten Blumenkohl bis zum einfachsten
Radieschen. Kolosse von Kiirbissen und kleine, buntfarbige, die ver-
schiedensten Formen zeigende Arten. Kiichenkrauter, Salate und Kar-
toffeln, Zwiebeln, Lauch, Gurken, Erbsen, Bohnen, Tomaten und Cham-
pignons, kurz Alles, was der Mensch zu seines Leibes Nahrung und
Notdurft im Laufe der Zeiten sich geniesshar gemacht hat, war ver-
treten.

Ausserdem fanden sich noch Obstdsrrapparate verschiedener Kon-
struktion, rasch und gut arbeitend. Obstschilmesser, Obstschilmaschinen,
Obspfliicker, selbst Regenmesser und Wolkenzihler und noch vieles
Andere.

Zu bedauern war nur noch, dass gerade beim Obst die verschie-
denen Lagen, in denen solches gewachsen war, zu wenig, ja man kann
sagen gar nicht beachtet worden sind. Es war dies zwar nicht im
Programm vorgesehen, hitte aber geschehen miissen. Denn wie kann
sich eine Obstfrucht. die bei Dresden oder Hamburg oder Trier oder
Wiirzburg oder Geisenheim gewachsen ist, mit einer solchen messen
wollen, die in Gotha oder in der Rauhen Eifel oder in Witzhelden bei
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Selingen gewachsen ist ? Der Obstziichter in einer rauhen hochgelegenen
Gegend muss gewiss mehr Fleiss auf seine Kulturen verwenden, als
der in geschiitztern, tieferliegenden Gegenden wohnende.

Doch zeigte die Hamburger Gartenbauausstellung von neuem den
steten Fortschritt anf dem Gebiete des Garten- und Obstbaues. Noch
gilt es aber weiter zu arbeiten, nicht still zu stehen, sondern nun,
nachdem jeder in sein Heim zuriickgekehrt ist, frisch ans Werk zu
gehen und aus dem reichen Schatze der Erfahrungen, die auf Ham-
burgs Ausstellungsgebiet gesammelt wurden, das auszubeuten, was
einem jeden in seinem engeren Kreise niitze ist. Der Segen davon
wird nicht ausbleiben. J. A. Lencer.

Die Obstkultur in Maniteba.

James W. Taylor giebt in seiner Abhandlung »Forest and Fruit
Culture in Manitoba« iiber die in Manitoba wild wachsenden und
kultivierter Frichte eine interessante Abhandlung, die uns einen Ein-
blick in die pflanzlichen Verhiltnisse des sidlichen Canada gestattet.
Manitoba liegt unterm 49¢ N. und 97° W., sidlich vom See gleichen
Namens. Trotzdem dort die klimatischen Verhiltnisse wenig giinstig
fir den Obstbau sind, inshesondere, da grossere Wasserflichen zur
Herstellung einer feuehten Luft fehlen, wird doch da, wie in ganz
Canada — worauf wir ja schon ofter Gelegenheit hatten hinzuweisen —
allem aufgeboten, um den Obstbau auf eine Stufe von volkswirtschaft-
licher Bedeutung zu bringen.

Bei einem Besuche der Selkirk-Kolonie lernte nun Taylor teils
aus eigener Anschauung, teils durch Mr. Harriot folgende einheimische
Obstsorten kennen:

1) Eine wilde Pflaume oder Zwetsche, welche gewdhnlich rot ist und
eine grossere, bessere Varietit derselben. Letztere ist gelb mit rotem
Anflug, trigt nicht so gerne wie erstere, besitzt aber einen schéneren
Wouchs; sie findet sich iberaus hiufig am Roten- und Assiniboine-Flusse.
{Beide Flisse fliessen bei Manitoba zusammen und in den Manitoba-See).

2) Eine schwarze Traube, die sich ebenfalls im Assiniboine-Gebiete
in grosser Menge vorfindet.

3) Die Mesasquatoomen (Cree) oder Service Berry (Nutzbeere) in
zwei Varietiten, von denen die eine auf einem Baume von 10—12 Fuss
Héhe wachst, wihrend die 'andere nur an einem Busehe von 2—3 Fuss
Hohe erzeugt wird. Diese Beere ist iiberall im Gebiete verbreitet,
geht iber den Winnipeg See hinanf und findet sich noch am Peace
river (Peace Fluss, der 590 N. und 111¢ W. in den Athabasca See
mindet). Die Beeren des Strauches sind stisser, die des Baumes da-
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gegen grosser. Die Frucht besitzt die Grosse einer grossen Erhse bis
zu der einer Flintenkugel; in der Reife ist sie sehon purpurrot, ihre
Haut ist dinn, ihre Kerne sind so klein, wie die der Johannisbeere,
ihr Fleisch ist meist nicht sehr saftreich. Die Blattchen sind klein und
rund, die Rinde ist weich und hat rote Streifen: die Indianer beniitzen
die Frucht als Winterspeise. Im Pacific werfen die Indianer heisse
Steine in ein Fass voll Beeren, bis die Flissigkeit verdampft ist, worauf
dann das Fleisch zu einem Kuchen verarbeitet wird. Ein Busch der
Service berry in der Nihe des Forts BEdmenton erzeugte Frichte,
welche, abgerieben, leuchtend griin wurden.

4) Die Rote Kirsche (Red Cherry). Der Baum ist schon und
kriftig, die Frichte sind siuerlich und hellrot, werden aber in der
Reife dunkler; sie sind so gross. wie eine ausgebildete Erbse und haben
Steine, welche nicht an einem Stiele, sondern in Kammern sitzen. In
Columbia wird der Baum grosser und erreicht fast einen Fnss im
Durchmesser, wihrend er hier kleiner bleibt.

5) Die Bitterkirsche. Sie ist allenthalben verbreitet, wird
grosser als die vorige, ist siiss, dabei aber adstringierend und wird ven
den Indianern mit Steinen ganz fein zusammengerieben und zu einem
Getrinke, das sie »pemmican« nennen, verarbeitet.

6) Heidelbeere. — Sie wichst niedrig, ist von schwarzer oder
dunkelbrauner Farbe, siiss und bei den Indianern sehr beliebt.
7) Stachelbeere. — Von ihr kommen 2 Varietiten vor, die

eine ist so gross wie eive Flintenkugel (von 28 to 1b): heide sind dunkel-
rot oder durchsichtig hellgriin, aber nicht mit Stacheln bedeckt, siiss
und saftreich, ohne erheblichen Unterschied im Geschmacke. Sie
wachsen noch {iberall im hohen Norden, selbst his zum Mackenzie-
Fluss. Zu York udd Churchill (57 und 58° N. an der Hudsonsbay)
sind die Felsen mit ihnen bedeckt. Im Pacific reifen sie Ende August
oder September.

8) Himbeere. — Von ihr existiert nur eine Varietit, sie ist
allgemein verbreitet und tiberall sehr fruchtbar, zuweilen auch dann,
wenn es sonst sehr wenig Friichte giebt.

9) Erdbeeren. — Sie sind rot und Gberall gemein.

10) Die Eye Berry (Oskesicomin Cree). — Sie wichst an einer
kleinen Pflanze von 6—7 Zoll Hohe, hauptsichlich auf feuchtem Boden,
gleicht der Himbeere mehr als der Erdbeere, hat immer nur eine,
hochstens 2 Beeren und ist hellrot.

11) Die Brombeere oder Blackberry findet man nicht im Ge-
birge, dagegen ist sie im Pacific in grosser Menge vorhanden.

12) Die Hobe Busch-Preiselbeere oder Pembina. — Ein
schoner Busch mit schwarz gescheckter Rinde, roten Blattstielen und
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breiten Blittern ; die Beeren sind in Menge in grossen Dolden, wie die der
Holderbeere (elderberry), rot, aber etwas grosser, bleiber den ganzen
Winter am Strauche, ohne dass die Frucht Wohlgeschmack und sonstige
Eigenschaften verliert.

13} Die Moor-Preiselbeere. — Kommt sowohl in Minnesota
als in Wisconsin vor.
14) Die Sand-Preiselbeere. — Sie wichst auf den Bergen,

an trockenen Plitzen, am liebsten in Nadelholzwaldungen. Sie hat
blaue Beeren, wurde dureh die Saskatchewan aufgefunden, ist in der
Reife nicht so dunkelrot, wie die Sumpf-Preiselbeere, aher ebenso
gross und so gut und triigt dberaus reichlich; ihre Pflanze ist, mit
Ausnahme an trockenen Standorten, wie die der Moor-Preiselbeere,
kriechend.

15) Die Moosbeere (Vaccinium macrocarpa). — Sie wird grosser
als die Preiselbeere, ist ihr aber im Geschmacke dhnlich; sie ist
oval, wichst an einem Sfengel, der so dinn ist, wie ein Bind-
faden und fast keine Blatter besitzt; er kriecht tber das Moos der
Stimpfe hin, findet sich oft in ungeheuerer Menge und ist iber das
ganze Land verbreitet, findet sich aber in besonders grossen Mengen
in der Nahe von Edmonton.

16) Die Sumpfbeere. — Sie besitzt die Form der Himbeere,
ist aber viel grisser, wichst an einem kleinen Strauche in den Stimpfen,
ist gelb, ftriigt veichlich und riecht siisslich; da sie in voller Reife
zerfallt, muss sie vor derselben gesammelt werden; dann macht man
aus ihr eine Konserve, welche dem Honig zu vergleichen ist; dieselbe
wird zuweilen »orange berry« (Orange-Beere) genannt.

17) Die Holderbeere (Sambucus). — Sie ist gemein in Columbia,
wurde aber nie diesseits des Gebirges gefunden mit Ausnahme von
Gravel Island, Cedar Lake und Saskatchewan (in Westkanada zwischen
2 Fliissen gleichen Namens.)

18) Die Sand-XKirsche hildet einen fusshohen Busch, ihre Frucht
ist dunkelgefarbt, sauerlich.

19) Von den Johannisbeeren sind rote und schwarze Varietiten
ganz gemein.

20) Die Blutbeere ist eine kleine, saftreiche Beere, sehr sauer,
wiichst an einem hohen Strauch; die Indianer kochen Riben und ver-
mischen damit diese Blutbeere; sie hat den Weiden ahnliche schmale
Blitter.

Dieser Fruchtstrauch, den M. Harriot zuletzt erwihnte, verdient
grosse Beachtung. Der Englische Botaniker Nuttal nennt ibn in seinem
»North American Sylva« die Heckenpflanze der Zukunft fiir den Nord-
westen. Das Blatt der Blutheere ist schmal und lang, mehr dem der
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Olive als dem der Weide dhnlich, aber grin und unten silberweiss ;
wenn die Zweige dicht mit den kleinen roten Friichten behangt
sind, bt die ganze Pflanze einen malerischen Reiz auf den Beschauer.
Die Beere enthilt nur einen einzigen kleinen Samen. hat einen ange-
nehm siuerlichen Geschmack und ist zur Herstellung von Gelees am
oberen Missouri sehr geschitzt, Zuweilen trigt der Strauch Dornen,
erreicht eine Hohe von 15 Fussen, ist dicht genug fir Hecken, will
aber dazn miglichst stark zuriickgeschnitten werden. Er wird im Thale
des Red River selten gefunden, bildet dagegen an mehr westlichen und
nordlichen Stromen ganze Dickichte. Ausser obigem Namen hat man
noch eine, welche bullberry oder Ochsenbeere benannt ist. weil sich das
Rind scheue in ihre Nihe zu kommen und rabbit berry oder Kaninchen-
beere, als eine Lieblingsspeise der Kaninchen. Man hat auch den Versuch
gemacht, die Pflanze im botanischen Garten zu Liverpool, we man sie
nach dessen Direktor M. Shephard, als Western Shephardin fiihrte, zu
kultivieren. Die Resultate waren negative, indem die Pflanze das
feuchtwarme Klima nicht ertragen konnte und zu Girunde ging.

Zu diesen einheimischen Friichten konnte man mit der notigen
Umsicht und mit Hilfe der nbtigen Akklimatisations - Methoden,
die anderswo mit bestem Erfolge angewandt wurden, noch hessere
Varietiten hinzufiigen und einfiihren. Es ist ein altes Entwickelungs-
Gesetz, dass die Pflanze ihre grosste Fruchtbarkeit in ihrem nord-
lichsten Verbreitungsgebiete, was gerade hier besonders hervorgehoben
werden soll, besitzt. In dem so weit nach Norden gelegenen Gebiete
zwischen St. Paul unter 45° nordl. Breite und dem Fort Liard unter
607 ist eine Gegend mit harten Wintern, feuchten kithlen Friihjahren
und trockenen, aber vollstindig ausgeprigten Sommern; dort wird nun
zu gunsten der Fruchtbildung die allzustarke Entwickelung von Stamm,
Krone und Laubwerk unterdriickt. (Diese Verhiiltnisse wurden zuerst
am besten von Dr. Forry beleuchtet.)

Das oben aufgestellte Gesetz, dass namlich die Kulturpflanzen
ihren hichsten Ertrag liefern, je mehr sie sich dem nordlichsten Kreise
ihres Vorkommens nihern, gilt fiir alle Handels-, wie auch fiir alle
Nahrpflanzen. Baumwolle, eine Pflanze der Tropen, bringt am meisten
Wolle in einem gemiissigten Klima hervor.

Flachs, Hanf und andere ahnliche Nutzpflanzen sind tber viele
Breitengrade ausgedehnt; der Flachs erreicht aber in sidlichen (egenden
nur eine frilhere Reife. aber absolut keine Festigkeit und Zihigkeit;
wir missen nach dem Norden Europas gehen, um diese Pflanze in
ihrer ganzen Vollkommenheit zu finden. Reis ist eine tropische Pflanze
und dennoch erzeugt Carolina und Georgia den besten der Welt. Der
Mais ist subtropisch, aber er bringt den schwersten Kolben an seiner
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nordlichsten Grenze hervor. In West-Indien . wird er 30 Fuss hoch,
aber er bringt nur ganz wenige Korner hervor und wird nur zum
Futter fir das Vieh verwendet. In den reichen Liéndereien der Mittel-
staaten bringt ein Aecre (4800 Jmeter) 50—60 Buschels (Scheffel)
hervor, aber in New-York in New-England kionnen die landwirtschaft-
lichen Gesellschaften Preise fiir 125 Buschel auf den Acre geben.
Weizen giebt in New-York, den nordlichen Teilen von Pennsylvanien
und Ohio, und ebenso auf den Kiistenlindern von Europa und Amerika
bessere Ernten, als im Stiden dieser beiden Erdteile. Im Frihling ist
er nicht durch zu plotzliche Hitze gezwungen in die Hohe zu gehen,
bevor er nicht geniigende Samenmengen produziert hat. Hafer wiichst
tiberall; aber nur in der nordlichen Gegend, an feuchten Stellen oder
auf Hochplateaus erreicht er auch als Nahrungsmittel fir den Menschen
Wert. Roggen, Gerste, Buchweizen, Hirse und andere Halmfriichte
konnten hier ebenfalls als Vergleich angefiihrt werden. Das gewdhn-
liche Gras gedeiht iiberall, doch entwickelt es sich zur Vollkommen-
heit nur in nordlichen und k&lteren Gegenden. An diesen und #hn-
lichen Beispielen sucht Taylor, gestiitzt auf die Untersuchungen, welche
Dr. Forry im ,,American Journal of Geology" verdffentlicht hatte, seine
eben hesprochene These zu beweisen. Indem er dann wieder auf die
Baumfriichte zu sprechen kommt, bemerkt er mit Recht, dass die
Pfirsich, Nektarine, Pflaume, der Apfel, die Kirsche, die Johannis- und
Stachelbeere und die Aprikose nieht einmal ganz ausreifen, wenn sie
nicht weiter nordlich wachsen. Denn alle fruchttragenden Baume
werden im Stiden zu ippig, produzieren viel Holz und Laub, aber
wenig Friichte, und letztere werden dazu noch unschmackhaft. Die
Kernbildung, sagt er, nimmt in den stidlichen Klimaten bei den ange-
filhrten Friichten die Hauptthitigkeit in Anspruch; der Kern wird
stark, olig und selbst grosser und einer aus der Familie der Pfirsiche
hat die Fleischbildung in dem Masse vernachlissigh, dass, wie bei der
Mandel, um den Stein herum nur eine Art Hilse gewachsen war. Im
Siiden lisst das verinderliche Wetter die Baume wihrend des Frith-
lings nicht zur gleichmissigen Entwickelung kommen und oft zerstort
der Frost die junge Frucht; tberhaupt giebt es nur da alle 3 Jahre
eine ordentliche Ernte.

Interessant diirfte die Beweisfilhrung Taylors heziiglich des Weizens
sein. Er sagt néimlicH, dass in Minnesota der Weizen selten 2 gut
geformte Korner in einer Reihe trage, in Nord-Dakota und Montana
seien 3 normal, dagegen erhielt er vom Prince Albert in Saskatchewan
und von Fort Vermillion am Peace River 5 gut ausgebildete Korner
in der Zeile. Von diesen Beobachtungen geht nun Taylor auf die
Friichte tber. Die Erfahrung hat gezeigt, dass Minnesota fiir Frei-
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landkulfur von Pfirsichen, Birnen und Aprikosen nicht geeignet ist;
die Johannisheeren, Stachelbeeren und Erdbeeren sind hart und werden,
schon ausgebildet, in grosser Menge dort hervorgebracht. Die ver-
besserten Varietiten der Wein- und Himbeere sind halbhart, verlangen
daher etwas Winterschutz durch Niederlegen und leichte Bedeckung.
Hoffnung ist jedoch vorhanden, dass sich, da diese Obstsorten ein-
heimisch sind, auch ganz harte Varietiten finden werden. Bei dem
Anbau von Apfeln, Kirschen und Pflaumen kann man erfahrungsgemiss
nur dann auf Erfolg rechnen, wenn man alle im Siiden und im Osten
gezogenen Biume verbannt und nur solche Pflanzen zieht, welche aus
im Norden gezogenen Samen hervorgegangen sind, da man dann die Hoft-
nung hat, dass diese Simlinge. welche strenge Winter und launige
Frithlinge tiberdauern, neue wertvolle Varietdten hervorbringen werden;
geben sie dann wertlose Friichte, so pfropft oder okuliert man auf sie
edlere Sorten ans dem Norden. Ein heweisendes Beispiel von der
Behandlung des Apfelbaumes finden wir in New-Schottland. Das
Annapolis-Thal ist jetzt der Obstgarten fir diese Provinz; dort wellie
die Kultur des Apfelbaumes nie festen Fuss fassen, solange man die
Baume aus New-England oder New-York bezog.

Erst dann erzielte man gute Resultate, als man die Samen der
Apfel siete und auf die daraus erzielten Simlinge beliebige Varietaten
pfropfte. Eine gleiche Erfahrung wird man offenbar auch in Manitoba
machen. Weder die Provinz Manitoba noch das Nordwest-Gebiet von
Canada innerhalb von 66° n. Br. zeigen ungifinstigere Bedingungen, als
das Innere Russlands oder die anstossenden Distrikte von Sibirien und
Central-Asien, die sowohl in Bezug auf Lage wie auf physikalische
Eigenschaften mit denselben vieles gemeinsam haben. In diese (ie-
genden wurden Apfel, Birnen, Kirschen und Pflaumen durch civilisierte
Einwanderer aus wirmeren Klimaten nach dem Norden mitgebracht,
durch allméhliche Anpassung an das Klima wuehsen sie dort auch mit
gutem Erfolge und zwar selbst noch in Moskan, 6 Grad nérdlicher
als Winnipeg gelegen. Maltebrun beschreibt eine Apfelsorte von Kerusk,
welche Yorziiglichen Geschmack besitzt und sich lange hilt. Eine andere
Varietdt wird beschrieben, die aus China stammt und in der Nihe von
Moskau kultiviert wird; dieselbe sei so transparent, dass man, wenn
man sie gegen das Licht hilt, in ibr die Samen deutlich sieht. Adolph
Erman hebt in seinen Reisen durch Russland und Sibirien im Jahre
1840 besonders hervor, dass er in Torxhok, zwischen Moskau und
Petersburg unter 57° N. und zu Vladimer, unter 569 N. Apfel und
Kirschen in besseren Sorten in grosser Menge angebaut fand, und dass
dieselben zu guten Preisen verkauft worden seien.

Sir Georg Simpson, der letzte Gouverneur der Hudsonsbay-Com-
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pagnie erzihlt in den Berichten iiber seine Reisen um die Welt von einem
Besuche zu Burnaul in Sibirien, nordlich vom Kleinen Altai und von
Nord-China, dass er dort eine Apfelkultur gefunden habe. Dr. Klarks
berichiet in seinen Reiseberichten dber Norwegen wund Schweden, die
im Jahre 1838 veroffentlicht wurden, von einer Anzahl ausgezeichneter
Apfel-, Birnen-, Pflaumen-, Kirschen- und Erdbeersorten, &ie er zu
Trontheim in Norwegen unterm 63¢ 25 m N. gesehen habe.

Gestiitzt auf diese Beispiele wiinscht Mr. Taylor, dass auch fir
Manitoba Acclimatisations-Versuche und zwar von Seiten der Regiernng
gemacht wiirden, dass man auch dort Anpflanzungs-Versuche mit Obst-
sorten machen solle, welche schon in anderen kalten Gegenden mit
gutem Erfolge gepflanzt werden.

Fir diejenigen Gegenden, welche in Deutschland mit #hnlichen,
wenn auch nicht so kalten Klimaten, zu kimpfen haben, moge aber
in obiger Abhandlung auch ein Fingerzeig liegen., in welcher Weise
ein rationeller Obstbau trotz Winterkilte mit Erfolg begonnen und be-
trieben werden kann. Ausserdem dirften auch Kultur-Versuche mit
den angefiihrten Beeren vielleicht auch in Deutschland manche giinstige
Resultate liefern, wie ja schon durch die Ausdauver Maurers die auch
in Canada wildwachsende Kransbeere sich bei uns eingehiirgert hat.

R.

Littefatur.

pSollen wir gar noch alle méglichenbotanischen Unkrduter
inden Garten pflanzen?!* ruft wohl Mancher aus, wenn er dus eigen-
artige Bitchlein des Herausgebers, Mit-Redakteurs der Illustrierten Monatshefte
fiir die Gesamtinteressen des Gartenbaus, betitelt: Die Deutschen Pfianzen im
Deutschen Garten von Dr. J. E. Weiss, Stuttgart, Verlag von E. Ulmer. Preis
3 o, (Eleg. in Leinwand geb. . 3. 60.) mit 68 Illustrationen in die Hinde be-
kommt. Aber halt Freund! Alles mit Unterschied. Der Verfasser sagt selbst
in der Einleitung pag. 3, er wolle nur Gelegenheit zur Auswahl bieten, und
daftir wird ibm mancher Girtner und Liebhaber, der bisher diesen Schatz schiner
und interessanter Pflanzen iiber der Fiille glinzender exotischer Gartenblumen
wenig beachtet hat, nur dankbar sein. Wie langweilig kann ein noch so ele-
ganter und schon angelegter Hauns- oder Park-Garten mit der Zeit werden,
wenn er Nichts enthilt, als die allbekannten Geholz-Grappen im glattrasierten
Rasen, und nur glinzende Teppichbeets, Rosen, und einzelne Coniferen und
Blattpflanzen als Schmuck- und Anziehungspunkte aufzuweisen hat. Wie viel
mehr Interesse, Abwechselung und Unterhaltung bietet dagegen hesonders dem
Liebhaber mit geringen Mitteln und wenig Raum eine Felsen-, Alpen- oder
Stauden-Anlage, bepflanzt mit einer Fillle der verschiedenartigsten Gewiichse,
die vom Februar bis November blithen und vielfach immergriin sind, uwnd wie
viel schoner ist es, wenn im Schatten der Bawmgruppen der nackte Boden be-
kleidet ist mit dem mannigfaltigen Teppich unserer heimischen Waldpflanzen,
aus dem sich zierliche Farue, Gaisbarte, Tirkenbund und andere Blitterkronen
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erheben, wenn einzelne Biume mit Guirlanden schioner Sehling- und Kletter-
Pflanzen umrankt sind, und wir ein Stiickehen Waldidylle in der Umgebuug des
Hauses pflegen!

Zu Allem diesem giebt uns das Biichlein von Dr. Weiss die Dentschen
Pflanzen im Deutschen Garten® auf 248 Seiten Anleitung, indem es im I. Ab-
schnitt die allgemeinen Kultur-Regeln dieser Gewiichse behandelt, im I, Abschnitt
die empfehlenswertesten deutschen Pflanzen in  alphabetischer Ordnung mit
kurzer Beschreibung, Standort und Kuitur aufzihlt und die schinsten durch 68
Abbildungen veranschaulicht wnd im III. Abschuitt die Verwendung derselben
auf der Alpenanlage, im Blumengarten, im Park, am Wasser, als Topt- und Ampel-
Pfianze uw. 5. w. angiebt. Dabei sind sie in 23 Rubriken eingeteilt, um recht
itbersichtlich darzulegen, welche sich am Besten zu Einfassmigen auf Blumen-
beete, in den Rasen, an trockene, feuchte oder gaunz schattige Stellen eignen,
welche schiime Schling- und Kletter-Pflanzen, Farne und Wasserpfanzen Deutsch-
lands Flora darbietet, welche dureh Wohlgeruch, friithen Flor und leiehtes Treiben
sich auszeichnen, welche giftig sind u. 5. w. Zuletzt sind sie nach Blitenfarben
in 4 Rubriken, nemlich: weiss, blau, rot und gelb unterschieden, was mir aber
nur fir diejenigen mit reinen Farben und effektvollen Blitten Wert zu haben scheint,

Ziemlich viele Arten sind aufgefithrt, deren Kuoltur im Ziergarten nur ganz
ausnahmsweise gelingt oder passt, z. B. fast alle Orchideen, manche Alpenpflanzen
und die Schmarotzer und Halb-Sehmarotzer, deren Anpflanzung mit der Eleganz
eines Ziergartens sich nur vereinzelt vertragen mochte.

Es sind das fir den begeisterten Liebhaber der deutschen Gebirgsflora ganz
interessante Probleme und Erscheinungen, aber die heigefiigten Kulturangaben
geben nach den bisherigen Erfahrungen zu wenig Garantie eines vollstindigen
Erfolgs, als dass man ihre Anpflanzurg allgemein und in so vielen Arten em-
pfehlen kinnte., Auch darin ist die Begeisterung wohl etwas weit gegangen, dass
neben vielen anderen sogar Geranium pratense und argenteum, Hieracium auran-
tiscum, Verbascum, Pulmonaria u. dergl. zur Kultur im Topf empfohlen wird.

Zu berichtigen wiire noch, dass es pag 34 umten heisst: ,Ganz besonders
muss jede Erdart fein gesiebt sein,® dann pag. 35: ,Die Heideerde findet man
stets da, wo Calluna vulgaris in Masse sich findet und ,sie findet erst An-
wendung fiir unsere Zwecke’, nachdem sie 2—3 Jahre lang gelegen hat.* Dem
wire entgegen zu halten, dass gerade fiir die angefithrten Zwecke alle Erdarten
selbst bei Topfkultur miglichst grel und ungesiebt bleiben, und gerade die
Heideerde sowie die humose faserige Rasen-Erde moglichst frisch, unzersetzt
und in Brocken angewendet werden sollte, denn in diesem Zustand entspricht
sie am besten den Bodenverhiltnissen der meisten wildwachsenden, hesonders
der schwer zu kultivierenden Pflanzen, die keine homogene villig zersetzte Erde
haben wollen. Calluna vulgaris findet man oft auf sandigem Lehmboden, wo
keine Spur brauchbarer Heideerde ist.

Tibingen, November 1883,
Zeller, Kgl. Garten-Inspektor.

Die Obsthanmschule, vollstindige Anleitung zur Erziehung der Obstbiume in
der Baumschule. Mit 62 in den Text gedruckten Abbildungen. Von
Hermann Giothe, pens. Direktor der steyrischen Obst- und Weinban-
schule in Marburg, Zweite, vielfach verbesserte Auflage.

Das fast 7 Bogen starke Werk enthilt in 18 Abschnitten mit sehr instruk-
tiven Illustrationen das Notwendige, um mit Erfolg eine Obsthaumschule an-
legen, hepflanzen und auch fiir die Zukunft erhalten zu kiunen. Die langjihrige
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praktische Thitigkeit des nunmehr in den Ruhestand getretenen Verfassers ge-
stattete ihm, auch auf diesem Gebiete sieh reiche Erfahrungen zu sammeln und
alle Leser konnen ihm fiir die Veriffentlichung derselben nur dankbar sein.

In §. 121 ist von der Verteilung des Veredlungsgeschiiftes die Rede, worin gesagt
ist, dass man im Frithjahr mit Vorteil Apfel, Pflaumen, Zwetschen, Kirschen ver-
edelt, wogegen im Sommer durch Okulieren am besten Birnen, Quitten, Pfirsiche,
Aprikosen, Mispeln, Johannisstimme, Maulbeeren und Kastanien veredelt werden.
Jeder Praktiker ditrfte gewiss oft die Erfahrung gemacht haben, dass sich Apfel
und Birnen zu beiden Jahreszeiten mit gleich gutem Erfolg veredeln lassen und
e3 ist unbestreitbar, dass die Okulation fiir fast alle Obstgattungen die beste
und am leichtesten ausfithrbare Methode ist und man durch sie auch die schinsten
Triebe erhilt.

Hervorzuheben sind namentlich die Berechnungen tiber Kosten und Ertrag
¢iner Obstbaumschule, wenn die Zahlen auch mitunter von der Wirklichkeit
bald mehr, bald weniger abweichen werden, so geben sie doch recht gute An-
haltspunkte zur Aunfstellung von Kostenanschligen u, dergl.

Das im 17. Abschnitt gegebene Verzeichnis von Apfeln, Birnen, Pfiaumen
und Kirschen enthilt nur wirklich verbreitungswerte Sorten und ist hierbei be-
sonders auf solche Obstbaumziichter Bedacht genommen worden, welche nicht
viele, aber gute Obstsorten vermehren wollen, Wiirden demselben noch einige
der Dbesten aus den anderen Obstgattungen hinzugefiigt worden sein, so wire
es fiir den Leser, welcher besonders hierin einen Rat wiinscht, sehr vorteilhaft
gewesen. Es giebt auch unter diesen Obstgattungen so viele Sorten, dass es
um so erwiinschiter ist, die Kenntnis wirklich guter zu verbreiten.

Im allgemeinen kann das vorliegende Buch nur bestens empfohlen werden
und winsehen wir auch dieser 2. Auflage die weiteste Verbreitung. C. H.

Dr. E. Hofmann, Me schiidliehén Insekten des Garten- und Feldbaunes.
Esslingen, J. F. Schreiber, 1881.

Der fleissige Kustos am Kgl. Wiirts. Naturalienkabinet hietet hier dem
Landwirt ein treffliches Hilfsmittel, sich fiber seine kleinen aber michtigen Feinde
zu unterrichten, Es sind ca. 150 Arten abgehandelt, den Ordnungen der Kife T,
Schmetterlinge, Immen, Fliegen, Schnecken, Wanzen und Milben
angehtrend. Simtliche Arten sind auf § grossen Tafeln in Farbendruck gut
abgebildet, die meisten in verschiedenen Entwickelungsstadien. Ein kurzer Text
enthilt wertvolle Angaben tiber die Entwickelung der Tiere und ihre Vertilgung.
Der billige Preis des Buches (5 Mk.) ermdglicht die weiteste Verbreitung, die
man diesem niltzlichen Unternehmen von Herzen wiinschen kanm.

Es sei gestattet, hier anzuftigen, dass von demselben sachkundigen Verfasser
im Laufe dieses Jahres zwei weitere Biichlein erschienen sind: ,Der Kiifer-
sammler® und ,Der Schmetterlingsfreund?, beide im Verlage der Hoff-
mann’schen Buchhandlung (A. Beil) in Stuttgart., Preis je 4 Mk. Das erste
enthiilt auf 20 Tafeln 502 kolorierte Abbildungen von Kifern, das zweite auf
28 Tafeln 236 Schmetterlinge. Der Text ist in beiden Biichern -ziemlich kurz
gehalten, giebt aber gewissenhaft die auffallendsten Merkmale und namentlich
Fundplitze und Lebensweise der einzelnen Arten an; die Einleitung zum
»Schmetterlingsfrennd“ enthilt eine gute und niitzliche Anleitung zum  Fangen
und Ziichten der Schmetterlinge und Raupen. Als besonderen Vorteil darf man
hervorheben, dgss simtliche Arten, neben den wissenschaftlichen, auch deutsche
Namen flihren.
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Es ist. zu hoffen, dass amch diese Biicher einen weiten Leserkreis finden
werden, damit Verfasser und Verleger ermuntert werden, auch die iibrigen Ord-
nungen der Insekten in #hnlicher Weise zu behandeln.

Reutlingen. Professor O, Krimmel.

Arnoldi’sches Obstkabinet., Im August d. J. ist die 58. Lieferung des
Arnoldi’schen Obstkabinetes erschienen. Wie auch frither, ist die Darstelluug
der Friichte eine vorziigliche, naturgetreue zu nennen. Die Lieferung enthiilt
Apfel Nr. 185, den schinen ,Serinka-Apfel* aus Russland; Apfel Nr. 186,
den ,Tyroler Schmelzling*, einen schinen und guten Kosenapfel; Apfel
Nr. 167, ,Scharlachroter Nonpareil®, einen guten, zu den Roten Reinetten
gehorenden Winterapfel fiir die Tafel. Birne Nr. 124, ,Clapps Liebling*, eine
schone Apothekerbirne, die in diesen Heften 1870 pag. 353 beschrieben ist und die
niedliche ,Franziosische Ananasbirne* unter Birnen Nr. 125. Vou deu
Pflaumen ist der sehr zu empfelilende ,Violette Perdrigon®, eine Liingliche
Ovalpflaume beigefiigt, Wir miissen wiederholt an dieser Stelle auf diese, mit
aller Sorgfalt gefertigten Obstnachhildungen hinweisen, welche insbesondere fiir
landwirtschaftliche Winterschulen, dann in obstarmen Jahren fiir jeden Unterricht
in der Pomologie so vorziigliche Dienste leisten.

Frommes Osterreichisch-Ungarischer Garten-Kalender fir das Schaltjahr
1884 hat unter der Redaktion von Joseph Bermanu seinen neunten Jahrgang
erlebt und zeichnet sich wieder durch seine Aufsitze in der Rubrik ,Allerlei
aus Garten- und Obstbau“ aus, Sicherlich wird sich dieser Kalender wie in den
Vorjahren einer weiten Verbreitung erfreuen. -

Auch der Deutseche Garten-Kalender, herausgegeben unter Mitwirkung des
deutschen Gédrtner-Verbandes ist fiir 1884 im Verlage von Panl Parey
in Berlin erschienen. Als durchweg praktisch hat sich derselbe schon allgemein
eingefiihrt. Vorliegender Kalender enthilt einen immerwihrenden Garten-Kalen-
der, einen Notiz- und Arbeiter-Kalender, ferner einen solehen fiir Meteorolo-
gische Notizen, eine Tabelle fiir den ,Gebrauchswert einigér girtnerischer
Samenarten®, und ein Verzeichnis von Rosennamen, dann ein Verzeichnis der
Gartenbau-Vereine und der Gértner- Lehr- und Unterrichts-Anstalten des dentschen -
Reichs, Der Kalender ist fiir Gértner- und fiir Gartenbesitzer ein sehr prak-
tisches und unentbehrliches Taschenbuch. R.

_Unter dem Titel Nordisk Have-Tidende erscheint in Aarhus seit dem
9. Oktober a. c. eine Zeituxg fiir Gartnerei, Land- und Forstwirtschaft, nebst
Annoncenblatte. <

§

Kurze Notizen und Mitteilungen.

Yeredelung von Wallnifssen. Die Revue horticole (Carriére) sowohl, wie
das Bulletin de la Societé centre d’hortieulture zu Paris bringen folgende Mit~
tellung, welche von hohem Werte fiir manche Gegenden sein dfirfte. Von der
Pariser Gartenbaugesellschaft wurde eine Kommission abgeschickt, um das Eta-
blissement des Herrn Treyve za Trevoux zu besuchen. Im Juni des Jahres he-
richtet dieselhe, dass ihr daselbst vorziiglich ein Beet mit hundert, im Jahre 1882
gepfropften Wallniissen, die simtlich ein iippiges Wachstum zeigten, aufgefallen
sel, Als Herr Treyve sie in ein Vermehrungshaus gefithrt, sei ihr Erstaunen
anfs hochste gestiegen, denn dort hitte sie Tausende in diesem Jahre gepfropfte
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‘Wallnussbiumehen gesehen, von denen auch nicht eines fehlgeschlagen sei. Herr
Treyve mimmt einjihrige Simlinge der Wallnuss und pfropft darauf Reiser von
kriftigem, einjihrigen Holze in den Spalt & la pontoise oder nach englizcher
Manier. Dem Biumchen nimmt er die Pfahlwurzel, damit es in 80 mm breiten
Topfen Raum findet. Daun wird es unter die Glocke anf ein Vermehrungsheet
gebracht., Das Verdienst des Herrn Treyve besteht also nicht in der Eigentiim-
lichkeit des Pfropfens und der weiteren Behandlung, sondern darin, dass er nach
vielen Versuchen endlich dahin gelangt ist; die Einzelnheiten so zn kombinieren,
dassg sie unfehlbar zu glinstigen Resultaten fithren. Zum Dank fiir die Uneigen-
niitzigkeit, mit der M. Treyve sein Verfahren dem allgemeinen Nutz und Frommen
berlisst, schligt die Kommission vor, dieses Verfahren unter dem Namen
»Treyves Pfropfen bei Nilssen® zu verbreiten, [H 0] i

Rich. F. Burton und Vern, Loo Cameron berichten in ihrem, in diesem Jahre er-
schienenen Werke: ,To the Gold coast for gold* iiber den Madelra-Wein folgendes
auf Seite 100: Bis zum Jahre 1852, wo Oidinm fungus unter den Rebenpflanzungen
die Verheerungen anrichteten, war der jéhrliche Ertrag durchschnittlich
1840000 Gallonen oder 82800000 Dutzend Flaschen; dann sank er plotzlich bis
auf 2000 Pipen & 92 Gallonen. 1873 begannen die Verheerungen durch die
Phylloxera, welche 1881 zwei der besten siidlichen Distrikte verwiistet hatten.
1878 war der Ertrag noch 6000 Pipen, er sank fiir 1878 auf 5000, fiir 1880 auf
3000  und fiir 1881 auf 2000 Pipen oder 993600 Flaschen, (Wo wiichst dann
der viele Madeira, der heute unter diesem Namen im Handel ist?)

Personalnachrichten,

Oswald Heer, Professor der Botanik und Entomologie an der Universitit,
bekannt als bedeutender Botamiker und Paldontologe, ist am 27. September im
Alter von 72 Jahren in Lausanne gestorben. Seit 1826 hatte er seinen Lehrstuh!
und die Direktorstelle des Botanischen Gartens in Ziirich inne.

H. B. Ellwanger, ein bekannter Rosist und Baumschulenbesitzer , der im
letzten Jahre erst ein Werk iiber die Rose versffentlicht hat, ist im Alter von
32 Jahren in Rochester (Vereinigte Staaten) gestorben,

Karl Koopmann, bisher Leiter des Etablissements von Metz wnd Co. in

Stegliz, wurde an Lauches Stelle als Kgl. Garteninspektor und Lehrer an der
Egl. Girtnerlehranstalt in Potsdam berufen.

An Beitriigen zur Errichfung eines Denkmals fiir den verstorbenen Herrn
Dr. Ed. Lueas in Reutlingen sind bej Unterzeichnetem vom 28. November bis
15. Dezember ferner eingeganpen : . ’

Vom Gartenbauverein in Bonn 20 Mk. Von Herrn Hofgéirtner Runkel in
Kremsmiinster 25 Mk, Von Herrn Biickermeister J. K. Michel in Hanan 10 MEk.
Von Herrn Garteninspektor Eichler in Wernigerode 5 Mk, Von der Redaktion
der ,Ilustr. Monatshefte fiir die Gesamt-Interessen des Gartenbaues* 20 Mk.
Einschliesslich der frither versffentlichten Bingiinge im Betrage von 1153 Mk. 25 Pig.
und 10 £ 6. W. nunmebr 1283 Mk, 25 Pfy. und 10 8. 5, W,

Weitere Beitrige nimmt gerne entgegen

Stottgart, 15, Dezember 1883, Eugen Ulmer,

Verlagsbuchhindier.
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Die Nina
Rousselet. III 2 (3} b * ¥,
Mit kolorierter Abbildung.

Zu den schonsten, zugleich aber auch besten Sommerbirnen ist
unstreitig vorstehend abgebildete und von Oberdieck mit dem Namen
»Nina« bezeichnete Frucht zu rechnen. Frither fand sie sich in Frank-
reich unter dem Namen Bewré d'Jelles. Oberdieck hat sie 1838 un-
benannt von van Mons erhalten; in Amerika, wohin sie ebenfalls un-
benannt von van Mons kam, heisst sie Mannings Elizabeth. Die sehr
interessante Schale beschreibt Oberdieck vollstindig richtig als »ziem-
lich stark, fein, rauh, vom Baume hellgrasgriin, spiter hellgelb, oder
nur grinlichgelb, charakteristisch durch feine, unter der Schale liegende
Kornchen, wie uneben, auch um den grosseren Teil der Kelchfliche
oft bis zur Halfte des Bauches, stark zimmtfarhig berostet, doch plotz-
lich wie abgeschnitten, so dass sich an der Stxelspltve der Rostiiberzug
nur in Anfligen noch findet, nebenbei auch‘ auf der Sonnenseite mit
blutartiger Rote, die in der Reife freundlicher wird.« Auf den ersten
Blick erscheint das Fleisch kornig, ist aber vollstindig schmelzend,
siss und sehr saftreich, die Kernchen sind beim Genusse fast gar nicht
bemerkbar. Oberdieck giebt an, dass die Nina frither reift, als die
Sparbirn, was aber hier nicht der Fall ist. Sie reift um beinahe
14 Tage spiter als die letztere, kurz vor der Stuttgarter Geisshirten-
birn, was fiir sie von Vorteil ist, da sie dieser an Gewiirz und Giite
nachsteht. Der Baum der Nina wichst schén pyramidal und trigt
sehr gerne. Das Original dieser Abbildung stammt aus unserem
Muttergarten. Fr. L

Die Theilers Birne.

Jeder mit offenen Augen durch die Schweiz reisende Obstbaum-
ziichter wird gewiss die auffallende Erscheinung wahrnehmen, dass schon
in der Nihe von Zirich, sowohl am See, wie an den Bergabhingen
eine Art Birnbaum vorherrschend auftritt, der hiibsch pyramidal wéchst,
die Astspitzen, ja die ganzen Seiteniste bis nahe an den Boden herunter-
héingen lisst, der ein helles, lanzettformiges Laub besitzt, so dass der
Baum. von der Ferne gesehen, eher einer Larche als einem Birnbaum
gleicht. Zuweilen findet man ihn, wie z. B. in Fluelen an Bergabhingen
mitten unter den Tannen stehend. Ich konnte dieselbe Birmbaumart
durch die Kantone Zug, Luzern, Uri, Schwyz bis Thurgau verfolgen
und erst in letzterem Kantone hort sie auf die vorherrschende zu sein.
Tn den vorhergenannten bildet sie die Mehrzahl der simtlichen Obst-
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baume. Dieses Auftreten sowohl wie die Aststellung des Baumes ver-'
anlasste mich, nicht allein in Jedem meiner Aufenthaltsorte nihere Er-
kundigungen iiber die Sorte einzuziehen, sondern ich besichtigte oftmals
die Baumgiiter selbst und es bestatigte sich meine Annahme, dass ich
es hier mit einer ausnahmsweise reich tragenden, fir alle Lagen Ppassen-
den guten Mostobstsorte, der »Theilersbirne« zu thun batte, die ich
zur allgemeinen Anpflanzung nicht warm genug empfehlen kann.

J. Gsell.

Der sehr interessanten Mitteilung erlauben wir uns hier aus den ,,Abbildungen
schweizerischer Obstsorten™ die Beschreibung der obigen Frucht ausziiglich noch
beizufagen, '

‘Synon.: Theiligs-, Zuger-, Zuger Most-, Streuler-, Striuli-, Luzerner-, Fissli-
birn, Brimnler,

Vorkommen: Der Theilershirnbaum ist in der Schweiz am hiufigsten in den
Kantonen Ziirich, Zug, Luzern und Schwyz verbreitet, wo er in einzelnen Gegen-
den mehr als die Hilfte aller Birnbéiume ausmacht. Seine Abkunft ist unbekannt;
er ist schon seit uralten Zeiten einheimisch und unzweifelhaft der Schweiz eigen-
Yimlich. Br gedeiht in hoher wie in tiefer, in geschiitzter und ungeschiitzter
Lage, in gebundenem, kiesigem oder steinigemn Boden. ’

Uber den Baum wird gesagt, dass- er mittelfrih und reichlich bliiht,
gegen Kilte nicht besonders empfindlich sei, sehon in der Jugend gern, oft alljhrlich
trage und liefere in der Regel alle zwei Jahre einen reichlichen Ertrag, der sich
bis anf 100 Sester (circa 15 HL) erstreckt; er sollte aber alle 8 Jahre ausgelichtet
werden. .

Die Frucht ist kaum mittelgross, kreiselformig, nach dem Stiele zu etwas
wenig eingebogen und abgestumpft kurz kegelformig, um den Kelch herum etwas
abgeplattet. Sie ist 60 mm lang, 40 mm breit. In obstreichen Jahrgiingen sind
die Friichte kleiner. Der Kelch ist lang spitzblittrig, oft straussformig, oft horn-
artig, schwach eingesenkt, mit wenigen Beulchen umgeben. Die Kelchhéhle ist -
weit, gelbbraun und kurzrshrig.  Der Stiel ist 25—30 mm lang, an der Wurzel
etwas fleischig, grimbraun, mit feinen Wirzchen besetzt, steht obenanf wie ein-
gestecks, entweder von Fleischringeln nmgeben oder schief neben einem Hbeker.
Die 8chale ist anfinglich grin, in voller Reife griinlich gelb. Grobere und feinere

- hellbraune Rostpunkte sind regelmissig auf der ganzen Frucht verteilt, wozu sich

- noch hell zimmetfarbige Rostiiberziige besonders um Kelch und Stiel, Rostfleckchen
und Wirzchen auf dem tbrigen Teil der Frucht gesellen, welche in der Sonnen-
seite meist stirker und schémer, zuweilen braunlich-rot, hervortreten. Das Fleisch
ist mattweiss, angenehm herbstiss, nur teig geniesshar, saftreich, aber ohne Gewiira.
Das Kernhaus ist durch feine Korner angedeutet, bisweilen etwas hohlachsig. Die
Kammern sind klein, mit schénen vollkommenen, dunkelbraunen Kernen besetzt,
Die Frucht reift anfangs September und hilt je nach der Witterung kaum 8—14
Tage ; wird vieifach teig an dem Baume, was jedoch vermieden werden sollte,

Die Theilersbirnen werden meistens zu Most, doch auch zum Dérren verwendet,
Bie geben viel und auch guten; haltbaren Most, wenn die Friichte vor der voll-
stindigen Reife und mit Zusatz von sawren Apfeln gemostet werden, . Von teigen
Birnen wird das Getrink gegen den Sommer gerne "essigsauer, auch zihe mnd
schwarz. Der Most hiilt aber nicht fber ein Jahr. 15—16 Sester geben 100 Mass
Saft, welcher auf der Oechsle'schen Probe 670 wiegt, ‘
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Uber einige der Gold-Reinette von Bienheim sehr Hhnliche
Apfelsorten.

Unter den Gold - Reinetten, welche sonnenwarts, wenn auch nur
schwach rot gestreift, stark abgestumpft rundlich bis fast flachrund
gebaut sind, einen weit offenen Kelch haben, finden sich 4 Sorten,
welche sich sehr dhnlich sind an Gestalt, Farbe, eigentiimlicher Bildung
des Kelches und der Kelchkohle, an Fleisch und Wert, so dass eine
Unterscheidung schwer ist und bei einigen selbst Gleichheit fraglich
werden kann. Als diese 4 Sorten nenne ich die Gold-Reineite von
Peasgood, den Logens, Aprilschonen und die Gold - Reinette von Blen-
heim. Die zuletzt genannte Sorte ist schon allgemein bekannt, findet
sich nicht selten an den Landstrassen hiesiger Gegend, der Baum ist
gesund und fruchtbar, die Frucht ansehnlich gross, schdn und wertvoll
fiar Tafel und Haushalt. Unter diesen Umstinden konate man es fiir
tberfliissig halten, die nahe verwandten, nicht bessern, neuen Sorten
noch einer besondern Priifung zu unterwerfen. Da aber die Zeitigung
nicht genau znsammenfillt, vorziglich aber, da die Gold-Reinette von
~ Blenheim nicht fir jeden Standort passt, z. B. in trockenem Sandboden
nichts leistet, so erlaube ich mir, die 4 Sorten zusammenzustellen, so
weit sie mir bis jetzt bekannt geworden sind, um Gelegenheit zu einer
fernern Priifung ihrer Verschiedenheit und des fiir sie geeigneten Bodens,
der passenden Baumform und der Fruchtbarkeit zu geben. Die Durch-
schnittszeichnungen habe ich sehr genau nach einer mir vorliegenden
" Frucht, welche ich fir eine normal entwickelte, auch bei den fir uns
noch neuen Sorten ansehen zu konnen glaubte, angefertigt.

Gold-Reinette von Peasgood (Engelbr.) **+ 7 bis **!  § Nov.—Febr.
Vereinsblatt fiir die Mitgl. d. Deuntsch. Pom. Vereins 1882 pag. 39.
Iil. Handb. Lst. Erg. Band pag. 208. i
Gestalt 82 :65—68 mm, stark abgestumpft rundlich, nur etwas
stielbauchig, Stielwolbung etwas flacher und breiter als die Kelchwdlbung.
Hilften ziemlich gleich.

Kelch weit offen, breit, gelblich und braun, aussen stark, innen schwach
wollig, Blattchen mittelbreit, am Grunde weit getrennt, aufrecht. mit
kurzer nach aussen gebogener Spitze. Finsenkung tief, weit, eben, seltener
zwischen flachen, fast unmerklich iiber die Frucht laufenden Erhzbenheiten.

Stiel bolzig, kaum mitteldick, etwa 25 mm. lang, braun, stark
flaumnig. Hohle tief, weit, eben, wenig braunlich, griin berostet.

Schale ziemlich fein, glatt, etwas geschmeidig, grinlich gelb,
spater - lebhaft gelb bis goldgelh, doch hiufig noch mit griinlichem
Anfluge, sonnenwirts, namentlich stielwirts leicht rot, mehr punktiert
diberiaufen, dunkler und lebhafter rot, breit und kurz gestreift. Punkte
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vereinzelt, zum Teil gross, sternférmig, meist fihlbar erhaben, braun.
Kein Rost. Die Frucht welkt nicht. Geruch sehr merklich.

Kernhaus 41 : 38 mm, rundlich zwiebelfsrmig. Kammern
12: 21 mm, stielwirts zugespitzt, kelchwirts stark abgerundet, wenig zer-
rissen, mittelgerdumig, nicht oder nur eng spaitformig gedfinet. Achsen-
hohle schmale Kerne zu 2, kaum mittelgross, vollkommen, kurz eiformig,
kurz gespitzt, braun, merklich weiss anlaufend.

Gold-Reinette von Peasgood (Engelbr.)

Kelehhohle trichterformig mit flacher Miindung und langer, iber
3/; bis zur Achsenh8hle reichender Rohre, in welche die ziemlich
weit verwachsenen, vom Grunde bis zur Teilung dicht weissfilzig be-
. haarten Pistille eingeschlossen sind. Staubfiden im &dussern Viertel,
wo die flache Miindung in die Rébre ibergeht, flaumig.

Fleisch hell gelblichweiss, fein, miirbe, rechf saftig. Geschmack
fein gewiirat, etwas vorherrschend, doch sehr angenehm weinig, stiss.

Zeitigung hier Anfang November bis Februar, nach Simon-Louis
schon September bis November. »

Die beschriebene Frucht stammte ven einem Zwergstamme der
hiesigen pomologischen Staatsanstalt, welche das Reis von Simon-Louis
als Sanspareille de Peasgood erhielt. Peasgood’s Nonesuch (Hogg.).

Logeus'(Engelbr.} **++ Dezemb.—Febr.
Eine Beschreibung ist mir nicht bekannt.

_Gestalt 82:66-—68mm, stark abgestumpft rundl., wenig stieiba,ﬁchig,
‘Stielwilbung etwas breiter als die Kelchwolbung. Hailften ziemlich gleich.
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Keleh weit offen, breit, gelblichgrin und briunlich, auf beiden
Flachen locker wollig. Blittchen am Grunde breit, weit getrennt, auf-
recht, mit ziemlich langer, oft abgestossener, nach aussen gebogener
Spitze. Einsenkung ziemlich tief, weit, schiisselférmig, zwischen breiten,
fiach und wenig auffillig tber die Frucht laufenden Erhabenheiten.
Querschnitt nicht vollkommen rund.

Stiel holzig, mitteldick, etwa 12 mm lang, briunlich, schwach
flaumig. Hohle tief, weit, eben, schwach griinlichbraun berostet.

Schale glatt, grinlichgelb, spater ziemlich lebhaft gelb, sonnen-
wirts punktiert gerbtet, mit einzelnen breiten, dunkler roten Streifen.
Punkte zerstreut, fein, hellbraun, wenig auffallend. Kein Rost. Die
Frucht welkt nicht. Geruch nicht bemerklich.

Logens (Engelbr.)

Kernhaus 48: 38 mm, etwas unregelmassig breit, zwiebel-, fast
herzzwiehelformig. Eammern 10 : 19 mm, halbmondfdérmig, an
beiden Enden ziemlich gleich zugespitzt, geriumig, weit, oft
unregelmissig offen, etwas zerrissen. Achsenhdhle breit. “Kerne zu
1—2, vollkommen, mittelgross, eiformig, meist ziemlich lang gespitat,
braun, etwas weisslich anlaufend. A '

~ Kelchhéhle trichterformig, mit. flacher Miindung und kurzer,
), bis zur Achsenhohle reichender Rohre — radformig. Pistille ziem-
lich weit verwachsen, am Grunde locker behaart, in der Teilung filzig.
Staubfiden mittelstdndig, schwach flanmig.

Fleisch hell gelblichweiss, ziemlich fein, markig, etwas briichig,
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1 .
genﬁgeﬂd saftig. Geschmack schwach gewirzt, vorherrschend, doch
angenehm weinig, massig siiss. ' '

Zeitigung Dezember—Februar.
Die hier beschriebene’ Frucht erhielt ich von einem Sortenbaum

der hiesigen pomologischen Staatsanstalt, Reis von Loisel.
. (Fortsetzung folgt.)

Eine Berichtigung.

Nachdem die pomologische Nomerklatur schon so reich an Ver-
wirrungen ist, muss man neve, wenn irgend wie moglick, nicht noch
hinzukommen lassen. Die Aufklarung einer solchen ist der Zweck der
nachfolgenden Zeilen, .

Der verstorbene danische Pomologe Bentzien hat in den Pomolo-

- gischen Monatsheften Jahrgang 1880 pag” 162163 zwei neue di-
nische Apfelsorten beschrieben, welche wegen ihrer Gite und Schén-
heit allgemeine Verbreitung verdienen und fiberall da, wo. sie sich
eingefiihrt haben, durch ihre vorziiglichen Eigenschaften ihren guten Ruf
behaupten wérden. Im 80 viel mehrist es-aber auch notwendig, dass
dieselben ihren richtigen Namen erhalten, denn die Namen beider sind
in oben angefiihrten Beschreibungen falsch geschrieben, was wohl ven
der undentlichen Schreibweise des Herrn Bentzien einerseits und von der
Unkenntnis der danischen Sprache von seiten des Herrn Redaktenrs
andererseits herriihren diirfte. : ‘

Die erste Sorte ist unterdem Namen Marglemer Apfel beschrieben.
Dieser schéne spite Herbstapfel ist auf der Insel Laaland erzagen und
zuerst unter dem Namen Alfred Hages ‘Apfel in mehreren danischen
(irten verbreitet worden ; Weifm}]ﬁﬁﬁger findet er sich aber unter der
Benennung Maglemer Streifling, nach einemDorfe Maglemer und muss
also ohne r geschrieben werden, Es giebt hier wenige junge Pflan-
zungen, in denen sich die Sorte mnicht findet und, wie gesagt, mit
Recht, weil sie mit vorziiglichen inneren Kigenschaften ein lachend
schones Aussere vereinigt. Der Baum ist sehr reichtragend. In Deutsch-
land scheint diese Sorte noch wenig Verbreitung gefunden zu haben,
verdient aber, _besonders in Norddeutschland, alle Beachtung. Edel-
reiser werden bis zum Frihjabre in Reutlingen zu haben sein, ‘

Die zweite Sorte ist eine Varietat des bekannten Gravensteiners
und bat sich schon, nach den Katalogen verschiedener deutscher Baum-
schulen zu schliessen, in Deutschland ‘ziemlich eingebirgert. Sie ist
unter dem Namen Gravensteiner von Avrescor oder Avreskor be- .
schrieben. Diese Schreibweise ist aber der dénischen Sprache gar zu fremd
imd vollkommen unkorrekt. Bs ist bisher angenommen worden, dass die
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Frucht in einem Baumgarten beim Dorfe Arreskov in der Grafschaft
Muckadell auf Fiinen aus'Samen entstanden ist und diese Angabe mag
wohl richtig sein, denn von hier aus ist die Frucht verbreitet worden.
Bentzien hat sie zuerst in Dansk Havetidende beschrieben, spater wurde
sie auch in das Werk Dansk Frugthave (Danischer Obstgarten) aufge-
nommen und an beiden Stellen-fithrt sie den Namen Graastensible fra
Arreskov oder Gravensteiner von Arreskov. Mogen diejenigen,
welche die Sorten unter unrichfig geschriebenem Namen besitzen, diese
Berichtigung anbringen — dann ist der Zweck dieser Zeilen erreicht.
Gundsémagle-Daenemark. '
“ Matthiesen.

Die Kandelaber-Palmetten.

Zu den schonsten Formen des Spalierdbst-Gartens sind unbedingt
die Kandelaber-Palmetten zu rechnen. Fig. 1 zeigt ein Kandelaber-
Spalier mit senkrecht gestellten Formisten, deren Erziehung nach dem
soeben in 5. Auflage -erschienenen Buche »Die Lehre vom Baumschnitt«
von Dr. Ed. Lucas, neu bearbeitet von Fr. Lucas, Stuttgart, Verlag-

Fig, 1. Kandelaber-Palmette mit senkrechten Forméaten,

von Eugen Ulmer 1884, Preis 6 .#, wir hier wiedergeben. Dort
heisstes auf Seite. 213:

Eine einjihrige Veredelung eines Kernobstbaumes wird hiezu 30 e
dber dem Boden (bei Pfirsich 50—60 cm) auf 2 seitliche, emander,mbg—
lichst gegeniiberstehende Augen geschnitten; die beiden darauns hervor-
gehenden Triebe werden an ihrer Basis horizontal angebunden und dann
unter einern Winkel von 45° angeheftet. Im darauffolgenden Frih-
jahre schneidet man dieselben je auf ca. 60 cm Linge zuriick, sorgi
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fir die gleichmassige Entwickelung der Nebenzweige, was durch ein
Flacherstellen der Formiste erleichtert: wird. Mit der Erziehung dieser
beiden Formiste wird solange durch Vergrosserung des Winkels fort-
gefahren, bis der Baum seine vollstindige Breiteausdehnung erreicht
hat. Zugleich werden die Formiste in die horizontale Lage und die
beiden Leitzweige im kurzen Bogen in die senkrechte Richtung ge-
bracht. In. demselben Jahre beginnt man mit dem innern Ausbau des
Baumes, indem man von den auf der oberen Seite der beiden Mutter-
aste befindlichen Fruchtzweigen passend gestellte aussucht und zur
Anzucht von Formisten benutzt. Die Entfernung der Aste unter einander
beim Kern- und Steinobst betriigt 30—40 ¢m, die bei dem Pfirsich-
baum 50—60 cm.

e ek =% /1//‘/,, e

Fig. 2. Kandelaber-Palmette mit schriigen Formésten.

Hat mar| sehr niedere Mauern und befirchtet, dass die senk-
recht in die Hohe gehenden Formiste dieselben bald iiberwachsen
werden, so kann man diese auch in schriiger Richtung ziehen, wie
Fig. 2 zeigt.

Der Schnitt der zum Ausbau beider Formen notigen Formiste ist
sehr einfach; man hat nur darauf zu achten, denselben beim Kern-
obste micht zu kurz, beim Steinobste nicht zu lang auszufibren. Die
inneren Formiste der Palmette mit schiefen Formasten konnen an ihren
Kreuzungspunkten zusammen ablaktiert werden.

Die Untergrundsdiingung unserer Obstbiume.

Den Nutzen der Obstbiume lernte man erst 'so recht nach dem
BOer Winter kennen, ebenso aber auch die Bedeutung des Obstés fiir
den Haushalt des Einzelnen, wie fiir die Wohlfahrt des Ganzen nach



Praktischer Obstbau. 41

g0 herben Verlusten schitzen. FEiné der Hauptbedingungen der Ver-
kennung mag aber auch in dem verhiltnismissig leichten Erwerbe der
in saftiges Fleisch umgewandelten Fruchtblatter und in der minimal-
kleinen Aufmerksamkeit, die dem Obstbaume teilweise gewidmet wird
und mit der er auch teilweise zufrieden sein muss, liegen. Wohl das
einzige Gute, was der gestrenge Herr zurickliess, wird erst darin be-
stehen, dass den iibrig gebliebenen Biumen und ebenso den neuge-
pllanzten, vermehrte Sorgfalt zu teil wird; ich will nicht zu viel be-
haupten, dass der Landmann in den allermeisten Fillen vor noch
gar nicht zu langer Zeit gelacht und unglaubig den Kopf geschiittelt hat, -
wenn man von regelmissiger Dimgung der Obstbiume gesprochen, ja
dass er in vielen Fallen eine Diingung mit Kloake, Jauche, vermodertem
Kuhdiinger u. s. w. fir absolut schiidlich hielt; giebt es doch jetst
noch genug Girtner, welche eine Dingung der Steingbstbdume fir un-
tauglich halten, und sie mdgen insofern Recht haben, als sie eben nicht
das »Wie« und das »Wann« dabei beriicksichtigt haben. »Unsere
Gross- und Urgrosseltern haben auch keine Baume gediingt und haben
dennoch Biume wie Eichenbdume gezogen, und die unsrigen, resp. die-
jenigen, welche wir vor 20—30 Jahren gepflanzt haben, werden nun aller
Wahrscheinlichkeit nach nicht so gross und so alt.« In letzterem
Falle mogen sie wohl Recht haben; die Kerne wurden von umsern Alt-
vordern gewdhnlich an Ort und Stelle gelegt, dann, wenn der Wildling
stark genug war, veredelt und zwar meist gewdhnlich nicht nach denjenigen
Prinzipien, die heute als Regel angenommen werden. Die Veredlung ge-
schah an dem dazu tauglichsten Platze, bald unten, bald wieder oben. in
halber und ganzer Manneshohe (was wir jedoch absolut nicht als gut
heissen wollen), teilweise jetzt moch sichtbar an den Vernarbun wdiffe-
renzen. Bald ist die Unterlage dicker, bald das darauf geimpfte Edel-
reis. Ferner fand 'keine Alteration an den Wurzeln statt, weil eben
kein Versetzen stattgefunden und dieses an und fiir ‘sich bot eine
grossere Garantie fiir eine Dbedeutende Entwickelung des ganzen Indi-
viduums in riumlicher Ausdehnung. Der so behandelte Planzenbirger
bildete sich in den ersten 20 Jahren zu einem prichtigen Baume aus,
ohne zwar grosse Fruchtertrige zu liefern ; alle_in, wenn erst das Geriiste
fertig, und damit bedingt eine weniger rege Saftzirkulation, dann stellte
sich auch die Tragbarkeit ein und damit ergaben sich grossere Ertrage und
der Baum konnte e‘was leisten. Was verlangt man aber heutzutage
von einem jungen Obstbaume! In vielen Baumschulenkatalogen wird
schon aufmerksam gemacht, dass diese und jene Sorte schon in frither
Jugend zu Tragbarkeit gelange, ob aber dieses allzufrihe Ertrignis
picht zu Ungunsten des ganzen Baumlebens gtattfinde, ist eine zweite
und wobl berechtigte Frage. Man will friihtrsigende Biume, ehe man
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die richtigen Individuer herangezogen hat, die auch in ihrer ganzen
Konstitution so veranlagt sind, dass sie Friichte ohne Schaden fiir ihre
Gesamtausbildung tragen konnen. . Man sucht womdglich vom Hoch-
stamme in verhiltnismiissig gleicher Zeit Frichie zu bekommen, wie
von dem Zwergbaume und vergisst dabei, dass man auf kiinstliche
Weise, durch Wurzeldesorganisation die Lebensthitigkeit des Spalier-
baumes und damit seine gesamte Lebensdaner beschrinkt hat, um eben
gschneli PFriichte zu erzielen, schuell zum Genusse zu gelangen. Jedes
Individuum, das einmal in den Kreislauf der Fruktifizierung eingetreten,
ist gewissermassen auf dem Hohepunkt der Entwickelung angelangt.
Ist das Individuum dabei kriftig und mit geniigender Nahrung versehen,
g0 kann es nach den gegebenen Verhiltnissen eine Reihe von Jahren
dem Fortpflanzungsprozesse obliegen. Im anderen Falle wird das Leben
des Individuums beschrinkt, eben durch die Fruktifikation. Mit der
Aushildung reifer, keimfihiger Samen ist im allgemeinen der Zweck
der Natur erreicht, fiir die Erhaltung der Art gesorgt. Wie wir nun
Pflanzen haben, welche in dem Zeitraum eines Jahres blihen, Friichte
bringen und dann absterben, haben wir wiederum andere, welche zwar
viele Jahre zu ihrer Entwickelung bediirfen, deren Frucht sich der
Mensch, wie bei ersterer, zu nutze gemacht hat. Die Zeitdauer der
Fruktifikation wird jedoch durch mangelhaften Auswuchs verringert, die
Frichteproduktion tritt viel frither ein, hort aber auch viel frither auf.
Suchen wir nun nach den Ursachen, welche eine frithere Tragharkeit
einzuleiten vermogen, so werden wir in der Behandlung der Wurzeln
in den ersten Jahren des Baumlebens den hauptsichlichsten Grund
finden. Jeder Baum, mehr oder weniger, ist mit einer sogenannten
Pfahlwurzel versehen. Das ist diejenige Wurzel, welche in verlingerier
Achsenrichtung des Stammes steht. Der Hauptzweck dieses Gebildes
ist, wie der Name schon andeutet, wohl der, dem Baum die notige
Pestigkeit zu geben und sie wird darin von den Wurzeln, die seitlich
von ihr ausgehen, unterstitzt. Es sind diese Wurzeln jedoch nicht
mit den Tauwurzeln zu verwechseln, welche in erster Reihe die nah-
rungsfilirenden Ammen des Baumes sind. Die Pfahlwurzel in threr
Elagtizitat, bedungen durch die gleichmassigere Feuchtigkeit der tieferen
Schichten und Anordnung der Gefassbindel, bildet das sogenannte
Universalgelenke, welches dem Baume ein Ausweichen je nach der,
demi Winde abgewandten Seite erlaubt. Werden die Tauwurzeln in
zu grosse Mitleidenschaft gezogen, so werden sehr leicht die Wurzel-
haare, welche die Nahrungsvermittelung zwischen Pflanze und
Boden bewerkstelligen, abgerissen, es iritt Stockung des Saftes
¢in, und macht sich dieses nach heftigen Stirmen sehr leicht be-
merklich durch das scheinbar welke Herabhingen der Blitter, das
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gwar auch in zu energischer Verdunstung durch bewegte Luft seinen
Grund hat. '

Ein starkes Zuriickschneiden der Pfahlwurzel beraubt deswegen den
Baum seines sicheren Haltes und ist nicht am wenigsten Ursache, dass
10—12jahrige Baume, wenn sie nicht am Pfahle angebunden sind,
leicht vom Winde umgeworfen werden. Fine andere Ursache jedoch
noch hat das Einstutzen der Pfahlwurzel und das ist frih eintretende
Pruchtbarkeit. Wird aber der Baum seines natiirlichen festen Haltes
peraubt, griindet sich seine Stabilitit auf die Seitenwurzeln, so werden
diese auch bei bewegter Luft mehr in Mitleidenschaft gezogen, es tritt
Verletzung der Trychome viel massenhafter ein, infolge dessen ist
aber auch die Ernihrung eine beschrinktere, und darin liegt wohl der
grosste Grund mit, dass bei beschrinktem Holzwachstum ein friiherer
Fruchtansatz ermoglicht wird. Ist der Baum aber einmal in die
Pruchtbarkeit eingetreten, so nimmt die Ausbildung der Krone nicht
noch in dem Masse zu, die ®rone vergrossert sich wohl noch, aber
nicht in dem Masse wie bei solchen Biumen, weiche erst mit dem 15.
bis 20. Jahre in vermehrte Fruchtbarkeit eingetreten sind.

Wir konnen jedoch das Wachstum und die Fruchtbarkeit des
Baumes unterstitzen durch regelrechte Nahrungszufuhr, wie wir solche
bei unsern anderen Kulturpflanzen auch anwenden miissen, und hat
dieses der Baum, der seinen Standort nicht verindern kann, um so
- notwendiger; erst mit der Bebhandlung unserer Obstbaume, gleich unseren
anderen Kulturpflanzen, Diingung, Lockerung des Bodens, Bodenliftung,
Verbesserung des Untergrundes in regelméssiger, jahrlicher Wiederkehr,
in rationeller Behandlung der Baumkrone, .der Ernte der Friichte, der
fir jeweilige Gegend ginstigen Sortenwahl, wird die Obstkultur zum
integrierenden Teile der Landwirtschaft, der sowohl im Haushalte des
Finzelnen, wie im Haushalte ganzer Volker von eminent wichtiger Be-
deutung sein wird. Mit der Erzeugung gendgender Magsen Most-
obstes werden wir dem schwarzen Gespenste, dem Schnapse, dem sog.
TFortschrittswasser, wie unsere Bauern denselben nennen, der allmihlich
auch in unseren gesegneten giiddeutschen Gauen sein Wesen zu treiben
beginnt, die einzig richtige Barriere setzen konnen, mit der Erzeugung
eines gesunden, kriftigen Obstmostes, der dem Traubenwein #hnelt,
und bei richtiger Bereitung und Behandlung geringen Traubenwein an
Giite und Geschmack dbertrifft.

Ob wir die Friichte als Rohmaterial verwenden, resp. in Handel
bringen, oder ob wir sie in Lebensmittel anderer Art umwandeln, den-
noch méssen die Triger dieser Friichte einer geordneten und sorgfil-
faltigen Pflege teilhaflig werden.

Was nun die Dingung der Obstbiume anbelangt, so ist nicht
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damit gedient, dass wir die betreffende Jauche oder Kloake gerade
auf die Baumscheibe giessen, wir erweisen in dem betreffenden Felde
dem Unkraute, dem Grase u. s. w. einen grisseren Dienst, als dem
Baume. Lockern wir zuerst den Boden bis zu einer gewissen Tiefe,
ja an einzelnen Stellen der Kronentraufe machen wir Offnungen bis zn
60 cm Tiefe und bringen dahinein die Kloake, fiillen dapn die Locher,
nachdem selbige vor der Diingung offen gelassen, mit kurzem, lockerem
Diinger, so bezwecken wir Dingung des Untergrundes, Losung desselben
und zugleich Lockerung. Fahren wir, wenn wir annehmen, dass das
erste Jahr 20 Licher gemacht wurden, so fort, so werden wir
in 5-—6 Jahren eine rationelle Untergrundsdingung bewerkstelligt
haben, die sich reichlich bezahlt macht. Diese bleibt aber auch nicht
ohne Folgen zuf das Aussere des Baumes. In 3 Jahren wurden Biume,
die vollstindig mit Moos, Schorf und alter Rinde fingerdick {iberzogen
waren, allein nur dadurch hergestellt, dass mit flissiger Dingung und
altem Diinger nach obiger Art eine Verbegserung des Untergrundes vor-
genommen wurde. Im 3. Jahre fiel die Rinde in grossen Stiicken
herunter und darunter erschien eine rotliche, gesunde und kriftige Rin-
denneubildung.

Das Exterieur der Pflanze ist der richtigste Massstab fiir die Ge-
sundheit derselben und wie der verschlossene Tierkdrper durch rationelle
ginstige Ernihrungsmittel auf Sifteverbesserung hingearbeitet werden
muss, o auch der Pflanzenleib. Ein schorfiger, moosiger Baum, ein
Haustier mit struppigen, verwilderten Haaren, sind Beide fiir uns Zeugen
ungeniigender oder unrichtiger Ernihrung. Dass unter Umstinden
Fehler im Organismus vorkommen konnen, sei nicht ausgeschlossen.

Eine richtig ausgefibrte Untergrundsdiingung, wie dieselbe bisher
ausgefiihrt wurde, macht uns viele Mihe und Arbeit, wenn auch die-
selbe in der zweiten Hilfte des Herbstes oder Winters ausgefiihrt
werden konnte, so ist die Zeit oft nicht immer vorhanden, sei es, dass
schlechte Witterung, sei es, dass andere Arbeiten notwendiger sind.

In allen Fallen, wo es sich um regelrechte Dingung der Obst-
biume und um Benutzung der Zeit handelt, erreicht man seinen Zweck
mit dem Erdbokrer. Diese Instrumente waren freilich frither zu kom-
pliziert, deswegen auch zu teuer und konnten auch nicht ohne Beauf-
sichtigung jedem Arbeiter in die Hand gegeben werden. FEin Erdbohrer
der billigsten, bequemsten Art, von ausserordentlicher Leistungsfihig-
keit, bei grosster Giite des Materials, ist der Binz'sche patentierte Erd-
bohrer, der in den letzten Jahren bis nach Siebenbiirgen hinunter verschickt
wurde, und iiberall mit dem grossten Beifall aufgenomimen wurde.
Derselbe leistet bei grisster Billigkeit das Moglichste. Ein gewandter
Arvbeiter bohrt in der Stunde 40—50 Locher, je nach Tiefe und Boden-
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verhiltnissen, in die Kronentraufe des Baumes und hier hinein wird die
Flissigkeit geschiittet, die Locher aber werden mit Kompost oder kurzem
Diinger, schliesslich auch mit dem aasgebohrten Grunde wieder zuge-
fiillt. Locher von 60 cm Tiefe gentigen 20—25 pro Baum jedes Jahr.
Das nichste Jahr werden zwischen die alten Locher neue gebohrt und
go wird damit die rationellste Untergrundsdiingung erreicht. Diese
Dungmethode ist auch da von Vorteil, wo man auf Wiesen, Gérten
u. s. w. die Grasarten nicht beschidigen mochte. Zur Weinbergsdiin-
gung eignet sich der Bohrer ausgezeichnet und sind damit die besten
Resultate erzielt worden, namentlich gegen der Schwarzbrenner. Wir be-
halten uns vor, ein andermal darauf zuriickzukommen. Im Zwergobst-
garten findet bei dem Einsender dieser Zeilen schon jahrelang keine
andere Diingmethode mehr statt und gedeihen die Pflanzen ausge-
zeichnet.
Durlach. F. C. Bing, Landwirt.

Zwergobstbaumzucht in Kuriand.

Durch die in Nr. 11. Jahrgang 1883 dieser Hefte, in der Biogra-
phie Hofmans (Bang) gemachte Mitteilung tiber Zucht von Zwergobst-
stimmen in Dinemark, fiihle ich mich veranlasst, idber diesen Gegen-
stand meine Erfahrungen zu versffentlichen, was hauptsichlich den Zweck
haben soll, Freunde edlen Obstes in nordlichen Gegenden zur An-
pflanzung von Zwergobststimmen anzueifern. Ich besitze in meinem
Garten hier in Kurland schon seit mehreren Jahren eine Kollektion der
bester Birnen auf Quitte veredelt ais: Herzogin von Angouléme,
Williams Christbirn, Blumenbachs Butterbirne, Esperens ‘Herrenbirne,
die Esperine, Winter-Nelis, Colomas Herbst-Butterbirne, Neue Poiteau,
Kostliche von Charneu. Samtliche angefihrten Gattungen haben die
biosen Winter 1880 und 1881 durchgemacht, ohne wesentlichen Schaden
zu erleiden und einige derselben geben seit zwei Jahren die schinsten
Friichte. Williams Christhirn trigt strotzend reich, die Herzogin von
Angouléme trug in diesem Jahre Frichte, die bis 20 Lot wogen, der
Wohlgeschmack liess nichts zu wiinschen tibrig, nur hattei,dle Schale
nicht die gelbe Fiarbung, die den importierten Exemplaren eigen ist,
sie war fast ganz grin. —

Tch habe bisher meine Zwergbsume, die ibrigens.alle frei
stehen, in Kesselform gezogen und zwar deshalb, weil meiner Ansicht
nach bei dieser Form der etwaige Frost weniger Schaden machen kann als
z. B. bei Pyramiden, die, wenn der Mitteltrieb auch pur zur Hilfte
abfriert, weggeworfen werden miissen.

Im Juni werden bei mir die Zweige entspitzt oder gekmickt, im
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August frech wachsende Triebe entfernt, wo nptig auf Astring ge-
schnitten. Ein um das andere Jahr erhalten die Biumchen im Angust
einen Aufguss, bestehend aus Hornspinen, Kuhdiinger und Asche. So-
bald bei Beginn des Winters die Baumchen eingefroren sind, werden
sie, nachdem zuvor um dieselben ziemlich dicht Stabe gesteckt sind,
mit fein gehackten Fichtenreisern bedeckt und zwar derartig, dass die-
selben behutsam in den Baum und in die Umziunung geschiittet werden,
— ich ziehe diese Methode dem Einbinden vor, weil dadurch ein Ab-
brechen von Fruchtholz vermieden wird. Es darf ausserdem nie ver-
gessen werden, vergifteten Weizen gegen Miuse um den Stamm zu
streuen. —
_ Hinzuftigen mochte ich noch, dass ich in diesem Jabre, trotz des
ungiinstigen, wenig sonnigen Sommers, auf Halbstamm, allerdings in
geschiitzter Lage, von der auch in Deutschland durchaus nicht wetter-
harten Birne »General Tottleben«, prichtig ausgebildete Frichte ge-
erntet habe, —
Kuckschen in Kurland im Dezember 1883.
‘ . : R. von Boetticher.

Der Obstbau in Nieder-Osterreich.

Heinrich Graf von Atftems, Obmann des osterreichischen Pomo-
logen - Vereines, giebt in seinem so interessanten Werke iber
,,Osterreichs Obstbau auf der Triester Export-Ausstellung 1882, ver-
anstaltet durch den Osterreichischen Pomologen-Verein‘“; welches einen
klaren Einblick in die Obstbau-Verhaltnisse Osterveichs giebt, uns aber
auch zeigt, dass das Zusammenwirken des Handelsstandes. mit der Obst
produzierenden Bevolkerung wenigstens bei uns nur ein theoretisches,
leider aber kein praktisches genamnt werden kanm, einen eingehenden
Bericht iiber den Niederosterreichischen Obstbau, den wir hier ausziiglich
wiedergeben, insbesondere, da ja in volkswirtschaftlicher Beziehung ge-
rade Deutsch-Osterreich mit uns Deutschen in so schonem, innigen Ver-
biltnisse steht. ‘

Graf v. Attems schreibt: :

Der Obsthau in Niedérosterreich war noch vor circa 25—30 Jahren
fiir den Markt- und Handels-Verkehr von weitaus grosserer Bedeutung,
als dies gegenwirtig der Fall ist. In den im allgemeinen giinstigen
klimatischen Verhaltnissen und zugleich in der leichten Absatzfihigkeit
guf dem schon damals bedeutenden Residenzmarkfe waren die Be- -
dingungen gegeben, welche zur Obstkultur als einer lohnenden Be-
schiftigung aneiferten. Vornehmlich war es Sommerobst aller Art,
welches micht nur in den im Weichbilde Wiens selbst gelegenen aus-
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gedehnten Gemise- sowie besonderen Obstgirten mit vieler Sorgfalt
kultiviert wurde, sondern auch in den — Wien in geringerer und
grosserer Entfernung umgebenden Ortschaften betrieben die Bewohner
die Kultur von Johannis- und Stachelbeeren, Aprikosen, Pfirsichen,
Zwetschen, Pflaumen, dann Sommer- und Herbstbirnen mit ganz an-
sehnlichem Gewinne. Aber selbst die entfernter von Wien gelegenen
Gegenden Niederosterreichs, welche hauptsichlich Zwetschen, dann
Kernobst (besonders Wintersorten) kultivierten, konnten ihr Obst jedes-
mwal auf den Wiener Obstmirkten mit ansehnlichem Nufzen verwerten.
Diese Verhiltnisse erfuhren vor etwa zwei Dezennien unter dem
Zusammenwirken verschiedener Ursachen eine totale und rziemlich jihe
Anderung.  Mit dem Beginne der Stadterweiterung gelangte alsbald.
eine grosse Menge von Griinden zur Verbauung, welche — wie im
2. 3., 5. und 9. Bezirke — als Gemuselindereien benutzt, mit vielen
Tausenden von in voller Tragharkeit stehenden Obst-(besonders Spalier-
und Zwerg-) Biumen besetzt waren. Die Gemiisegirtnereien wurden
in immer weitere Entfernungen gedrangt, bei der Neuanlage derselben
_ aber die Wiederanpflanzung von Obstbaumen fast ausnahmslos unterlassen.
Aber nicht nur in Wien selbst wurde durch die Bauthatigkeit der
Obstbau verdringt, sondern auch in den umliegenden Vororten und
den gegenwiirtig als beliebte Sommerfrischen besuchten Ortschaften
fielen unzihlige Obstbiume (fast durc¢haus Hochstimme) unter der Axt
der Bauleute; weit ausgedehnte Obstgdrten mit prichtigem Obste z. B.
in Baden, Weikersdorf, Voslau, Modling u. a. wurden schonungslos
niedergemacht, und an deren Stelle von wohlhabenden Villenbesitzern
kunstvolle Ziergirten angelegt, in Welchen der Obstbaum verpont war.
Hand in Hand hiemit vellzog sich eine vollige Umgestaltung der
Markt- und Handels-Usancen. Die Fisenbahnen hatten die siidlichen
~ Obstproduktionsgebiete den Residenzmirkten naher geriickt und es war
eine natirliche Folge hievon, dass die Sadlander, deren Frichte um

durchschnittlich 4 Wochen frither als in Niederosterreich reiften, trotz . -

der weiten Entfernung und trotz des immer grosseren Konsumes einen
grossen Teil des Obsthedarfes der Residenz versorgt und bessere Preise
erzielt hatten, bevor der niederdsterreichische Obstziichter sein Obst
auf den Markt bringen konnte.

Wihrend iiberdies ehedem der Obstproduzent auf dem Markte auf
einen gesicherten Absatz seiner Ware an die Konsumenten und Kiein-
‘handler rechnen konmte, hatten alimihlich die .grossen Hindler sich
des Marktverkehres bemachtigt und die Kleinverschleisser, welche riick-
sichtlich der regelmissigen Versorgung mit Ware immer mebr an den
grossen Hindler gewiesen waren, nach und nach des unmittelharen
Verkehres mit den Obstziichtern entwdhnt.
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Endlich muss neben den hiufig unginstigen Obsternten, dann der
irrationellen Behandlung des Obstes beim Pflicken, Verpacken und
Versenden noch eines Umstandes gedacht werden, welcher zweifelsohne
den Obstban im allgemeinen schadigte; wihrend namlich unter den
oben geschilderten Umstinden zahllose Obstbiume meist bewahrter
Lokalsorten in Wegfall kamen, wurde anderseits von den Handels-
girtnereien und Baumschulen, welchen wohl ihr eigenes geschaftliches
Tnteresse am nichsten lag, eine grosse Menge neuer (besonders Kern-
Obstsorten) in Verkehr gebracht, welche fiir die lokalen klimatischen
Verhaltnisse als nicht geeignet sich erwiesen und endlich zu der schon
landliufig gewordenen Phrase fihrten, ,dass in Niederdsterreich sich
der Obstbau nicht rentiere®.

So ist gegenwartig, obwohl der Obstbau in allen Gegenden Nieder-
psterreichs, wo Obst gedeiht, verbreitet ist, das Obst als Markt- und
Handelsware nur mehr in den beiden Ufergebieten der Donau vom
Kahlenberge und Bisamberge aufwirts bis Mautern am rechten und
Spitz am linken Donauufer noch von Bedeutung; nicht nur finden sich
daselbst Dbesondere Obstgirten von ziemlich grosser Ausdehnung, in
welchen zuweilen, wie in Hollenburg und Spitz, vortreftiiche Obstsorten
kultiviert werden, sondern von diesen Gegenden wird auch noch immer
— gute Emten vorausgesetzt — ein regelmassiger Marktverkehr per
Qchiff nach Wien und auch nach Linz unterhalten, wobei Traismauer
und Hollenburg am rechten, Weissenkirchen und Spitz (die sogenannte
,Wachau'*) am linken Donauufer als die Haupt-Stapelplitze erscheinen.

In der Umgebung von Klosterneuburg, Weidling, Kierling und
Kritzendorf wird die Beeren-Obstkultur sehr stark betrieben und von
da aus der Bedarf Wiens an diesen Obstgattungen zu einem ansehn-
lichen Teile gedeckt. Aus dem Tullnerfolde (Konigstetten) werden
viele Aprikosen, vom Bisamberge (Stammesdorf, Langenzersdorf) be-
sonders Kirschen und Aprikesen nach Wien gebracht. Sonst geben
in den Gebieten des ehemaligen Viertels unter dem Manhartsberge
wohl gegenwirtig noch Zwetschen und Apfel, dann auch Kirschen und
Birnen recht gute Ernten; aber die Landwirte bringen verhaltnismissig
wenig Obst (per Bahn oder per Wagen) auf den Markt; manche ddrren
Zwetschen und Birnen in Backofen fiir den Hausbedarf, doch sind auch
Falle bekannt, wo Grundbesitzer Dei reichen Zwetschenernten ihr Obst
zau den niedrigsten Preisen (40 kr. per Biittel) nicht zu verkaufen ver-
mochten und als dasselbe zum menschlichen Genusse untauglich war,
schliesslich an die Schweine verfitterten!

Tn dem ehemaligen Viertel Unterwienerwald wird besonders in
den Ortschaften lings der Sidbahn und im Gebiete der Leitha schones
und gutes Obst in Haus- und Herrschaftsgirten gezogen, jedoch ohne
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besondere Bedeutung fir den Markt; die Viertel ober dem Wienerwald
und ober dem Manhartsberge kultivieren Tafelobst gleichfalls nur in
Hausgirten, ersteres aber auch noch Wirtschafts- dann Mostobst.

Was die in Niederdsterreich am meisten verbreiteten und mit Nutzen
kultivierten Obst-Sorten namentlich von Kernobst betrifft, so fillt
hier der Mangel an pomologisch richtigen Benennungen namentlich bei
Birnen auf, wie man sich nicht nur bei Aussteliungen, sondern auch auf
den Obstmarkten leicht iiberzeugen kann; die Ursache diirfte wohl darin
liegen, dass eine systematische Beschreibung der inlindischen, am meisten
verbreiteten Obstsorten mit ihren richtigen Benennungen erst in jingster
Zeit in Angriff genommen wurde.

agy Von Birnen kamen die Salzburger, Nagowitz, Schmalzbirne, die
Liegels Winter-Butterbirne, Nap oleons-Butterbirne, Winter-Decbantsbirne,
Boscs Flaschenbirne, Kaiserbirne, (Weisse Herbst-Butterbirne), Isem-
bart (Graue Herbst-Butterbirne), Jakobi-(Magdalenen-)Birne, Plutzer-
(Sommer-Apotheker-)Birne, Virgouleuse, Forellenbirne und andere nicht
besonders benannte Butterbirnen und Bergamotten friher mehr als gegen-
wirtig auf den Markt; jetzt noch sehr verbreitet ist die Haferbirne, eine
Sommerbirne mit ziemlich grobem Fleische und geringer Haltbarkeit,
welche aber in ihrem unerschopflichen Ertrage und in ihrer ginzlichen Un-
empfindlichkeit gegen jedwede Witterung wesentliche Vorziige besitzt. In
Herrschafts- und Hausgirten sind viele feine Tafelbirnen stark verbreitet.

Von Apfeln ist der »Haskinger« eine sehr beliebte und viel gebaute
Tokalsorte; der deutsche Maschanzker (Edel-Borsdorfer), auf dem Wiener
Markte von jeher sehr gesucht, kommt fast nur mehr in der Gegend
von Spitz vor; Winter-Gold-Parmine, Canada-Reinette, Weisser Winter-
Taffetapfel, Danziger Kantapfel, Roter Stettiner (Rosenapfel), Roter
Herbst-Calvill (Himbeerapfel), Griiner Fiirstenapfel, Lothringer-Reinette,
Gold-Pepping, Krisofsker (Roter Jungfernapfel), Leder-Reinette, Graue
Herbst-Reinette, Weisser und Roter Astrakan, sowie viele unbenannte
Wirtschaftssorten sind vielfach verbreitet, sowie in Herrschafts- und
Hausgirten gleichfalls viele edle Tafelipfel kultiviert werden.

In jiingerer Zeit werden von eifrigen Obstziichtern erfreuliche An-
strengungen gemacht, den Obstbau in ihren Gegenden insbesondere
durch Verbreitung guter, fiir die lokalen Verhaltnisse geeigneter Obst-
sorfen zu heben; noch mehr wird der vor zwei Jahren ins Leben ge-
tretene Landes-Obstbauverein zu wirken vermigen, welcher gleich-
falls fiir die Verbreitung guter Obstsorten und die rationelle Kultur
und Pflege der Obstbiume sich bemiht, nicht minder aber den neuesten
Erfindungen und Erfabrungen auf dem Gebiete der Obstverwertung seine
Aufmerksamkeit zuwendet.

Pomologische Monatshefte. Heft 2. 1834,
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Uiber den Wurzelpilz der Rebe (die Rebenfdule), Dematophora
necatrix R. Hartig.
(Schluss.)

Diese Stelle kann ich nicht iibergehen, ohne darauf aufmerksam
zu machen, dass mir unsere Deutsche Phylloxera-Organisation wenig
Garantie zu bieten scheint, da die Lokal-Kommissionen an die Regie-
rungen nur vereinzelte Mitteilungen iiber das Auftreten der Wurzel-
faule richteten, obgleich nur das Ausgraben simtlicher abgestorbener
Reben und Untersuchung der Wurzeln dariber Aufsehluss giebt, ob
wir es mit der Phylloxera oder einer andern Krankheit zu thun haben.
Tausende von Reben konnten zn Grunde gehen, bevor man Unter-
suchungen dariiber anstellte, ob ihr Untergang durch die Phylloxera
herbeigefiihrt sei.

Hartig sagt weiter: -

»Die infizierten Fliachen bilden néimlich Fehlstellen von ver-
gchiedener Grosse, in deren Mitte die Stocke tot sind, wihrend die-
gelben im Umfange mehr oder weniger schwichlich erscheinen. Sie
vergrossern sich dabei fortwihrend. Im ersten Jahre der Erkrankung
tragen die infizierten Stocke gewdhnlich eine sehr grosse Menge
Trauben, im zweiten Jahre sind die Ausschlige sparsam und kurz,
diinn und verkimmert; die Blitter sind klein, oft kaum von der
Grosse eines Markstickes. Trauben fehlen. Im Umkreise einer er-
krankten Stelle gehen alle Stocke zu Grunde, wenn auch manche
Stocke erst ein oder zwei Jahre spiter von der Krankheit ergnffen
werden, als die Nachbarsticke.«

Ich iibergehe die sehr eingehenden Mitteilungen Hartigs iber die
Entwickelungsgeschichte des Pilzes und fiihre hier nur an, dass die
Krankhejt sich durch das Auftreten weisser, teilweise flockiger, feil-
weise fadenformiger Pilzgebilde charakierisiert; manchmal zeigen sich
auch weisse Piinktchen; oft ist der Stock der Wurzel infiziert, wihrend
die Gbrigen Wurzeln gesund sind. Besonders bemerkenswert scheint
mir die folgende Mitteilung zu sein:

»Im Verlaufe des ersten Jahres wird in der Regel nur der
untere Teil des Stockes mit den daran entspringenden Wurzeln ge-
totet. Doch ist zu beachten, dass auch im Herbst noch ganz neue
Infektionen an bislang gesunden Stocken vorkommen und jederzeit
alle Stadien der Erkrankung beobachtet werden konnen. Der hohere
Teil des unterirdischen Stockés entwickelt im zweiten Jahre in der
Regel zahlreiche neue Wurzeln, welche dann auch die, womdbglich
kiimmerliche Ernihrung des Weinstockes ermbglichen. Wenn diese
neuen Wurzeln in grossere Bodentiefen eingedrungen sind, werden sie
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von dem dort befindlichen Pilzmycel (Schimmeifsiden) angesteckt und
ebenfalls allmihlich getotet, so dass bis zum Herbste des zweiten
Jahres oder doch im Verlaufe des darauf folgenden ‘Winters die
meisten Stécke zu Grunde gehen.«

Hartig sagt spéter:

»Ungemein erleichtert wird die Infektion durch jede vor-
handene Verwundung und unterliegt es keinem Zweifel, dass solche
Weinstocke, an deren Wurzeln sich Reblause befinden oder befunden
haben, weit schneller den Angriffen des Wurzelpilzes erliegen, als
villig gesunde Stocke.«

Hartig hat den Pilz Dematophora (Biischeliriger) necatrix genannt
und ist der Ansicht, dass Roesleria hypogaea, der von Thiimen als
Krankheitserreger bezeichnete Pilz, mit der Krankheit nichts zu schaffen
bat. Sebr beachtenswert sind die Mitteilungen von Hartig dber die
(tesetze der Ausbreitung der Krankheit und die Mittel zu deren Be-
kimpfung. Er sagt:

»In der Regel entstehen die neuen Infektionsherde durch An-
planzung angesteckter (kranker) Weinstocke. Nasser Beden und
regnerisches Wetter vermehren die Ausbreitung der Pilze sehr; ein
Austrocknen und Liften des Bodens hemmt die Verbreitung der
Krankheit bis zum Eintritte von Regen.«

Was nun die Massregeln betrifft, die zu ergreifen sind, um
den Weinban gegen den Wurzelpilz und seine Verheerungen zu
schitzen, so wiirde es sich einmal um ein Verbot der Ausfuhr von
Weinstocken aus solchen Distrikten handeln, in denen nachweislich der
‘Wurzelpilz Verheerungen angerichtet hat. Hartig sagt hiertiber:

»Doch miisste dies Verbot auch auf die dort erzogenen Obst-
biume ausgedehnt werden. Es diirfen ferner keine erkrankten Reben
oder Obsthiume verkauft oder verpflanzt werden. Es miissen endlich
die” Angriffstellen zerstort werden, um die Weiterbildung des Pilzes
za verhindern. Ergiebt die Untersuchung erkrankter oder getoteter
‘Weinstocke als Ursache den Wurzelpilz, so sind dieselben auszu-
graben und an Ort und Stelle mit den Wurzeln zu verbrennen, wo-
bei darauf zu achten ist, dass nicht Teile der Wurzel verstreut
werden, da selbst kleine Partikelchen derselben newe Krankheits-
herde erzeugen konnen. Ks sind dann in der Umgebung der sicht-
lich erkrankten Weinstocke auch noch die scheinbar gesunden
Weinstocke auszurotten. Ergiebt die Untersuchung der Wurzeln,
dass dieselben ebenfalls teilweise erkrankt sind, so miissen guch sie
verbrannt werden. Handelt es sich etwa nur um eine zweifelhafte

. Wurzel, so schneide man diese ab und verpflanze den Stock ausser-
halb des Weinberges an eine Stelle, wo im Falle des Krankheits-
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ausbruches kein Schaden entsteben kann. Eben dorthin sind auch
diejenigen gesunden Rebstocke zu verpflanzen, welche auf einem
1—1Y, m breiten Streifen in der Umgebung -der kranken Stelle aus-
zuheben sind. .

Es handelt sich nimlich darum, den Parasiten auszuhungern, in-
dem man seine unterirdische Verbreitung durch Nahrungsentziehung
verhindert. Auf jenem Isolierstreifen ist der Boden sorgfiltig von
Wurzeln zu befreien und ist dann auf der Aussenseite noch ein
Graben zu zichen, dessen Auswurf auf das isolierte Terrain zu
werfen ist. Auf dem von Weinstocken und anderen Pflanzen be-
freiten Terrain dirfen selbstverstindlich keinerlei Pflanzen Kultiviert
werden, da ja sonst der Parasit an deren Wurzeln neue Nahrung
gewinnen wiirde. Eine Desinfektion durch Schwefelkohlenstoff
oder andere chemische Mittel ist meiner Uberzeugung nach villig
wirkungslos.

Wollte man Stoffe in den Boden schiitten, welche imstande
gind, den Pilz, der ja nicht nur frei im Boden, sondern auch im
Gewebe der Wurzeln verborgen vegetiert, zu vernichten, so waren
dazu Quantititen erforderlich, die einen unerschwinglichen Kosten-
aufwand veranlassen und zudem den Boden selbst fiir eine lange
Reihe von Jahren kulturunfihig machen wiirden. Dasselbe erreicht
man billiger durch einfaches Brachliegen des isolierten Terrains, das
allerdings wohl auf 3 Jahre ausgedehnt werden muss.»

Leider beweisen die Arbeiten Hartigs, dass der Wurzelschimmel
die nichst der Reblaus gefihrlichste Rebenkrankheit ist und ich kann
diese Mitteilung nicht schliessen, ohne Alle, die imstande sind, mit
dazu beizutragen, dass die furchtbare Krankheit sich nicht weiter aus-
dehnt, aufzufordern, Alles zu thum, damit unsere kleinen Weinbauern
pieht vollends zu Grunde gehen.

-Karlsruhe, den 28 Mai 1883, Dr. Adolph Blankenhorn.
Aus »Der Weinbau«:

Die Obsiernte des Jahres 1883.

Das Jahr 1883 kann im allgemeinen als ein ziemlich reiches Obst-
jahr bezeichnet werden, namentlich gilt dies von den Seitenthilern, wo
es Apfel und besonders Zwetschen in ausserordentlicher Menge gab, so
dass die Leute sebr haufig nicht wussten, wie den reichen Obsisegen
verwerten. (Zwetschen kaufte man an manchen Orten um 2—3 Mk.
pro Ctr) Im mittleren und unteren Etschthale kann jedoch das Br-
trignis nur als ein mittelgutes an Apfeln angenommen werden und
trugen nur jene Biume reichlich, die im Vorjahre (1882 war bekannt-
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lich im Etschthale ein sehr reiches Obstjahr) aussetzten, entweder dass
sie iberhaupt nicht blihten oder indem die Bliten durch die Maifrdste
zu Schaden kamen. Die Kastanienernte ist nur eine mittelgute, eines-
teils machten in manchen Gegenden die Maikifer grossen Schaden, an-
dernteils war die Witterung wihrend der Blite eine wenig giinstige;
besser fiel die Ernte der Wallniisse aus. Die Obsternte unseres In-
stituts versprach noch Anfang Juli eine in jeder Hinsicht zufrieden-
stellende zu werden. Leider wurden diese giinstigen Audsichten durch
einen heftigen Hagelschlag am 1¢. Juli sehr herabgestimmt, so dass
wir nur eine mittelgute Obsternte zu verzeichnen haben.

Verhiltnismissig reich setzten iiberall die weissen Rosmarinbiume
an, welche Sorte allerdings im Vorjahre ohne Frucht war. ausserdem
gaben gute Ertrige der Kostlichste, die Bohmer. Edelrot, Mantuaner,
ferner Ananas-Reinette, Karmeliter- und Orleans-Reinette. Im Vinst-
gau trugen sehr reich der Gelbe Winter Stettiner sog. »Bozneripfels, -
Orleans-Reinette, Winter-Gold-Parmine, Mantuaner, Freislinge.

Trotz der sehr reichen Blite der Birnbdume war die Ernte an
Birnen, mit Ausnahme der W.Herbst-B.-B. »Sommercitronenbirne« und im
Vinstgau der Sommer-Apothekerbirn, »Palabirn«, im Grossen und Ganzen
eine nicht sehr grosse, was jedenfalls zum grossen Teile dem Verlaufe
des Frithjahrs zuzuschreiben ist. .

Der aussergewdhnlich warme Februar, der wirmste wihhrend der

letzten 8 Jahre, — wir verzeichneten hier eine Maximaltemperatur von
18° C. und eine mittlere Monatstemperatur von 5,49 C. — brachte

die frihtreibenden Obstarten, besonders die Mandel-, Pfirsich-, Apri-
kosen-, Kirsch- und Birnbiume in warmen Lagen hereits in, wenn auch
geringe Vegetation. Der Kaltertcksehlag im Monat Mirz, verbunden
mit kalten, heftigen und trockenen Nordostwinden, veranlasste eine der-
artige Storung der bereits im Safte sich befindlichen Obsthiume, dass
wir gewiss das starke Abfallen auch der Birnansitze hauptsichliech
diesem Umstande zuschreiben miissen. Die Mandel-, Pfirsich- und
Aprikosenbdume blihten wihrend des Monats Mirz, wogegen die Kirsch-
und Birnbsume ihre Blite erst zu Ende dieses Monats zu entfalten
begannen, daher die Bliite wohl um einige Zeit gegeniiber dem Vorjahre
zuriick war. a

Auch der Verlauf des Monats April war der Vegetation und der
Blite nichté sehr ginstig, so dass die Apfelbiume erst gegen Ende
~dieses Monats ibre Bliite vollenden konnten. Als Folge dieser wenig
gingtigen Witterung wurde im Mornat Mai von allen Seiten iher das
starke Abfallen der kieinen Friichte berichtet.

In windigen Lagen fiel das Obst den ganzen Sommer hindurcn in-
folge ofters wiederkehrender Windstosse stark ab, oder wurden die
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Friichte haufig mehr oder weniger stark durch das Anschlagen- der
Zweige verletst, so dass viel Hartware ausgemerzt werden musste.

Von Insekten, welche die Entwickelung der Obstbliten, der
Priichte etc. benachteiligten, sind zu nennen: Der Apfelblittenstecher,
Anthenomus pomorum, welcher bei dem langsamen Verlauf der Blite
an manchen Arten empfindlichen Schaden verursachte. Der Sommer-
kifer Cedonia hirtella beschidigte besonders stark die Bliten von nieder-
stammigen Obstbdumen; da er gewdhnlich nicht hoher als 2 m fliegt,
go sind Hochstimme von diesern Schidlinge meist befreit. Der Schaden
besteht darin, dass der Kafer besonders die inneren Blifenteile abfrisst.
Rynchites Bacchus und R. auratus legen ihre Fier in die jungen
Priichte, bohren den Fruchtstiel an und veranlassten dadurch ebenfalls
in diesem Jahre wieder, dass die Friichte einschrumpften und abfielen.
Die Obstmade Tortrix pomonella veranlasste viel wurmiges Obst.

Zablreich stellte sich ungewdhnlich die Apfelgespinstmotte, Hypo-
nomeuta malinella ein und erhielten wir von allen Seiten diesbestigliche
Klagen eingesendet. Aussergewthnlich heftig traten auch die verschie-
denen Arten von Blattliusen auf; dieselben machten uns in der Baum-
gchule viel zu thun, aber auch so mancher reichbehangene namentlich,
jingere Apfelbaum wurde davon befallen und es verkimmerten seine
jungen Fruchtansitze. Von Gesellschaftsraupen, die auf den Blittern
leben, missen wir noch jene des Grossen Fuchs, Vanessa polychloros er-
wahnen, auch von dem (oldafter, Porthesia chrysorrhoea zeigten sich
manche Raupen.

Von den Birnsorten zeigen sich namentlich sehr empfindlich die
‘Winterbirnen, wie Winter-Dechantshirne, Virgouleuse, Oster-Bergamotte,
Spina Carpi etc. Diese Obstarten sind daher unbedingt in nicht zu
feuchte Lagen zu pflanzen. Bei der zwergartigen Kultur, besonders der
Winter-Dechantsbirn, wire entsprechender Sehutz gegen Regen zweck-
missig*), eventuell auch eine Erziehungsart angezeigt, bei welcher die
Verbreitung der Pilzsporen durch Regenwasser moglichst Lintan ge-
halten wiirde, z. B. als Horizontal-Cordons. Das Fusicladium dendri-
ticum. welches das Fleckigwerden der Apfel verursacht, konnten wir
nur auf den Blittern der jungen Biume in der Baumschule und zwar
besonders auf dem Weissen Rosmarin, Weissen Winter-Calvill, Béhmer
auf der Oberseite der Blatter beobachien.

In Riicksicht auf die lange andauernde Blate war auch die*Ent-
wickelung der einzelnen Frichte auf ein und demselben Baume Jver-

*} Versuchsweise werden wir im kommenden Jahr eine Anzahl Spaliere von
der késtlichen Winterdechantsbirne durch Strohschirme gegen Regen schitzen.
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schieden, so dass sich mit Vorteil ein successives Abernten besonders
bei feinen Tafelbirnen lohate.

Wir fiigen hier gleichzeitig einige Beobachtungen riicksichtlich der
Verschiedenheit der Bliten bei einzelnen Obstsorten bei. Diese Ver-
schiedenheiten gzeigten sich einesteils in Anbetracht der Grosse der
Bliten, Zahl der Blumenblatter, andernteils in Linge der Staubfiden
und der Pistille, wie auch in der Stellung derselben gegeneinander.

Kleine Bliten mit feinen Blitenteilen waren zu beobachten bei
séimtlichen Dechantsbirnen (Winter-Dechantsh., Weisse Dechantsbirne,
Sommercitronb., Juli-Dechantsh., Rote Dechantsb.); sehr grosse Bliten
zeigten Katzenkopf, Triumphe von Jodoigne, Sparbirn, General Tott-
leben. Gefiillte Blaten, d. h. Bliten mit dber 10—15 Blumenblitiern
(die Normalzahl derselben ist 5) zeigte die Grosse Herbst-Blanquette;
hiebei war ein Teil der Staubgefisse in Blumenblatter umgewandelt;
halbgefiillte Blaten, d. h. Bliten mit iber 5 Blumenblattern, konnten
wir bei mehreren Birnsorten beobachten, so bei der Gritnen Sommer-
Magdalena, General Tottleben, Rostizerbirn u. a. Die Pistille zeigten
sich entweder von gleicher Linge wie die Staubgefisse, manchmal
kiirzer, beisammenstehend, hiufig inger als die letzteren, aufgerichtet,
oder herabgebogen, sich mit den Staubgefissen gewissermassen mischend.

Auch bei den Apfelsorten konnte man die oben angefihrten Ver-
gschiedenheiten, mit Ausnahme von gefiillten Bliiten beobachten; ausser-
dem kennzeichnen sich die einzelnen Apfelsorten noch durch die ausser-
gewohnliche Verschiedenheit in der Farbe der Blumenblatter. Da
finden wir die zartesten Farben, von rosenrot bis dunkelrot vertreten.

Bei manchen Birnsorten erscheint gleichzeitiy mit den Bliten
auch eine Anzahl von Blittern, Blattrosetten, so dass der Baum schon
frithzeitig belaubt erscheint, z. B. bei der Hardenponts Wtr.-B.-B. u. a.
Tn wie weit die Entwickelung der einzelnen Bliitenteile auf den Ver-
lauf oder Erfolg der Blite Bezug hat, kounen wir heute nicht aus-
sprechen, wohl aber vermuten. Im vergangenen Jahre war es auffallend,
wie gut z. B. die vorhin erwahnte Hardenponts Wtr.-B.-B. die Frost-
periode iiberstand und reichen Ansatz zeigte im Vergleiche zu manchen
andern, zu gleicher Zeit blihenden Birnsorten.

Das Aufbliihen der einzelnen Blumen einer Blitenknospe (Kern-
obst hat meist zwischen 4—8 Blumen in einer Bliitenknospe) geschieht
nicht gleichzeitig. Bei den Apfelbdumen blithen zuerst die in der Mitte
der Bliitenrosette stehenden Blumen auf, wogegen bei den Birnbdumen
das Aufblihen mit den am Rande gesteliten Blumen beginnt. Die
guerst aufblihenden Blumen geben bei normalem Verlauf der Blite
grogsere Sicherheit des Ertrages, daher wir demzufolge, insofern bei
starkem Fruchtansatz ein Ausbrechen der Friichte notwendig oder zweck-
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méssig sein solite, das Ausbrechen darnach einzurichten haben und
daher bei den Apfelbiumen die in der Mitte des Fruchtkuchens ste-
henden Ansitze, bei Birnbiumen jene am Rande sich befindlichen zu
belassen haben.

Tn Anbetracht des frithen oder spaten Antriebes der Knospen bei ver-
schiedenen Sorten konnen besonders bei Apfelbiiumen grosse Unterschiede
beobachtet werden. Unter allen Apfelsorten treibt der Weisse Rosmarin
am frihesten, wogegen der Konigliche Kurzstiel als Grenze der spit-
treibenden aufgestellt werden kann. Zwischen dem Antreiben des
Weissen Rosmarins und des Koniglichen Kurzstiels liegt ein Zeitunter-
schied von 18 bis 20 Tagen. Andere spittreibende Sorten sind:
Grosse Kasseler Reinette, Maschanzka, Kostlichster, samtliche Taffet-
apfel ete. .

Bei den Birnsorten zeigten sich bei weitem nicht diese Unter-
schiede im Antriebe der Kopospen, doch ktnnen unter diesen die W.
Herbst-B.-B. und die Williams Christbirne als die am spitesten trei-
benden Sorten hezeichnet werden, welche auch meist gut durch die
Blite kommen.

Die im Ertrag stehenden Obstpflanzungen an der Anstalt sind zu-
meist als Pyramiden-Spaliere und Cordons erzogen. Die Anpflanzungen
mit Hochstimmen sind nur zum kleinsten Teil im Ertrag. In Anbe-
tracht der sehr dem Winde ausgesetzten Grundstiicke der Anstalt haben
wir besonders bei Hechstimmen sehr starkes Abfallen des Obstes zu
beklagen, besonders leicht fillt ab der Kostlichste, iberhaupt haben
diese unangenehme Eigenschaft Obstsorten mit dinnen Fruchtstieler oder
deren Friichte an den Spitzen der Fruchtruten stehen und sohin vom
Winde leicht hin- und hergeschlagen werden konnen.

Von dem ausgedehnten Obstsortimente der Anstalten fligen wir
hier jeme Sorten an, welche dieses Jahr reich getragen haben und die zu
gleicher Zeit zum Anbaue empfohlen werden konnten. Der besseren
Ubersicht fiihren wir selbe nach der Reifezeit geordnet an und médchten
wir die gesperrt gedruckten besonders empfehlen:

Juni, Juli: Grine Sommer-Magdalene, Juli-Dechantsbirn.

August, September: Goubaults B.-B., W. Herbst-B.-B,
Amanlis B.-B., Williams Christhirne, Graue Herbst-B.-B., Holz-
farbige B.-B., Gute Luise v. Avranches, Hochfeine B.-B.

September, Oktober: Duchesse d'Angouléme, Diels
B.-B., Clairgeau, Triumphe von Jodoigne, Neue Poiteau.

November, Dezember: Pastorenbirne, Passe Crassane,
Surpasse Crassane, Regentin, Zephirin Gregoire, St. Germain. -

Janner, Miarz: Olivier de Serres, Winter-Dechants-
birre, Esperens Bergamotte, Virgouleuse.
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Als Dekorations- und Kechbirnen: Grosser Katzenkopf, Spite von
Toulouse, De Jonghes Maibirne, Belle Angevine.

Von unseren angepflanzten Apfelsorten ist nur eine kleinere Anzahl
im Ertrag und zwar tragen reichlich nach der Reihenfolge der einge-
tretenen Reife:

W. Astrakan, W. Herbst-Taffetapfel, Goldgulderling, Winter-Gold-
Parmiine, Neuer engl. Pigeon, Ribston-Pepping, Orleans-Reinette, Canada-
Reinette, Kostlichster, Koniglicher Kurzstiel, Rtte. v. Bretagne, Bohmer,
Mantuaner, W. Rosmarin, Wtr.-Taffetapfel.

Welch' schone Ertrige bei dem gartenmissigen Betrieb des Ohst-
baues erzielt werden konnen, zeigt eine unserer vor 3 Jahren ange-
legten Cordonpflanzungen mit der bekannten Tafelbirne Duchesse
d’'Angouléme, welche nebst Esperens Bergamotte, Diels B.-B. in Form
einer Doppelbergel angepflanzt ist.

Von 60 Stick Bogen-Cordons ernteten wir in diesem, also im 3, Jahre
der Pflanzung 437 Stlick Birnen im Gewichte von 110 Kilo, so dass also
beiliufig 4 Stick auf das Kilo kommen.. Fir diese 110 Kile Birnen,
von welchen ein Teil wegen Hagelflecken skartiert werden musste,
wurden 38 fl. 60 kr. erlost, sohin fiir jeden Cordon 60 kr. als Ertrag
angenommen werden kann, welcher in Ricksicht auf die nicht sehr
hoch stehenden Obstpreise bei dem kleinen Raum, den ein solcher
Baum beansprucht (1 Cm) gewiss als sehr giinstig und aneifernd be-
zeichnet werden muss.

Sehr schine Ertrige, 20—25 Kilo Birnen, ergaben auch Spalier-
biume von Duchesse; dann inshesondere Spaliere und Cordons von
Williams Christbirne. Das Ertragnis letzterer Sorte wihrend einer Reihe
von Jahren schwankte zwischen 12—24 Kilo Birnen, welche, wie auch
jene der Sorte Duchesse d'Angouléme einem Preis von 40-—50 kr. per
Kile entsprecher.

Die Qualitit der heurigen Obsternte scheint in mancher Beziehung
nicht vollkommen zu entsprechen, zum Teil fault das Obst leicht und
ist im Verhiltnis zu andern ginstigen Jahren weniger geschmackvoll.

Das Obstgeschift wickelte sich bei weitem nicht so schuell ab,
wie dies im Verjahre trotz der unterbrochenen Bahnverbindungen der
Fall war und man horte allgemeine Klage iiber geringe Nachirage. Die
Ursache davon ist in der reichen Obsternte in Deutschland zu suchen,
teilweise macht sich auch der russische Einfuhrzoll auf Obst fiihlbar.

Die Birnbiume stehen sehr gut mit ziemlich reichem Bliten-
knospenansatz ; die Apfelbiume dagegen haben noch nicht fiberall vollige
Holzreife erlangt und sind weniger mit Blutenknospen besetzt. Von
den Zwetschenbiumen diirfte in Riicksicht auf die heurige grosse Ernte
im kommenden Jahre kaum ein nennenswertes Ertrignis zu erwarten sein.



bR Berichte fiber Reisen, Ausstellungen, Stand der Obstkultur.

Infolge der fortgesetzt kihlen Witterang des Priibjahrs war auch
der Erfolg -des Schwefelns ein wenig giinstiger und war der »Mehltau-
Schimmel« nicht zu bewiltigen. In manchen unserer feuchten Lagen
und in schweren Boden trat aussergewohnlich stark das Fusicladium
pyrinum auf. Dieser Pilz, welchen man gowohl auf dem jungen Holze
als auch auf der Unterseite der Birnblitter wahrnehmen kann, verursachb
das Fleckigwerden.

St. Michele a. E., Dezember 1883,
Mader.

Auszug aus dem Berichte iiber die Nassauische Obst-
Ausstellung in Wieshaden

vom 15.—23. September 1883.
Im Namen des Ausstellungs-Komitees erstattet von
Direktor Dr. Medicus.

Auf Veranlassung des Auwsstellungs- Komitees der Obstausstellung
in Wiesbaden hat Herr Direktor Dr. Medicus daselbst einen sehr lehr-
reichen Bericht tber dieselbe erstattet, von dem wir in Folgendem
einen Auszug geben, der wenigstens teilweise einen Kinblick in die Obst~
bau - Verhiltnisse des herrlichen, reichgesegneten nassauischen Landes
gewihrt. .
A. Allgemeiner Abschnitt.

Durch Veranstaltung derartiger Ausstellungen sucht man vorziig-
lich folgende Zwecke zu erreichen:

a. Steigerung der Vorliebe fir den so eintriglichen Obsthau,

b. Information iber den Obstsortenbestand - des’ Ausstellungs-
" bezirkes, ) :

¢. Steigerung der Kenntnis und der Verbreitung guter Obst-
gorten und i

d. Steigerung der Verbreitung der wissenschaftlichen Namen der
Obstsorten, weil nar durch’ diese Namen vollkemmen deutlich wird,
um welche Sorten es sich handelt, wibrend durch den Gebrauch der
Trivial- oder Volksnamen Solches nicht erlangt wird.

Die diesjahrige Wiesbadener Obstausstellung war so reich mit dem
wertvollsten Tafel- und Wirtschaftsobst beschickt und zugleich so stark
besucht, dass man als sicher annehmen darf, dass die drei ersten Zwecke
erreicht worden sind. Die Verbreitung guter Sorten wird durch Aus-
stellungen namentlich auch in der Art gesteigert, dass eifrige Obst-
giichter Kenntnis erhalten, wo Reiser zur Veredelung zu bekommen
gind. Hinsichtlich des vierten Zweckes wird Nachstehendes bemerkt.
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Dieser Zweck wird durch die Obstausstellungen leider biufig am
wenigsten gefordert und zwar deshalb, weil zu dessen Erreichung nicht
die entsprechenden Vorkehrungen getroffen werden. Vieles haben in
dieser Beziehung (d. h. durch Verbreitung der wissenschaftlichen Sorten-
namen) in fritherer Zeit die pomologischen Ausstellungen und Versamm-
lungen geleistet, an welchen der verstorbene Gartendirektor Metzger
von Heidelberg sich beteiligt hat; neuerlich scheint dieserhalb am
meisten erreicht worden zu sein bei der gelegentlich der deutschen
Pomologen-Versammlung zu Reutlinger im Jahre 1876 veranstalteten
Obstausstellung, weil der vor kurzer Zeit leider ebenfalls verstorbene
Direktor Dr. Lucas dafiir gesorgt hatte, dass die Ausstellung nach
Schiugs der Versammlung noch 8 Tage fir ihn allein zu wissenschaft-
lichen Arbeiten erhalten blieb, was jedenfalls sehr zur Nachahmung
zu empfehlen, aber nicht immer zu ermdglichen ist.

Ein anderes, fiir Obstausstellungen grosserer Bezirke {(jedoch micht
fiir Ausstellungen fiir ganz Deutschland) nachdricklich zu befiirwortendes
Verfahren, durch welches der vierte vorgenannte Zweck besonders ge-
fordert werden kann, besteht darin, dass moglichst nur Kollektiv-Ein-
sendungen fir Amtshezirke zugelassen werden, Einsendungen Einzelner
aber bloss dann, wenn sie eine sehr grosse Zahl von Sorten umfassen.
Die Einsendungen der ersten Art sind in der Weise zusammenzu-
bringen, dass jede Gemeinde eines Amtshezirkes eine Kollektiv-Sendung,
in welcher jede in ihrer Gemarkung gezogene Sorte®) nur einmal ver-
treten ist, nach dem Amtshauptorte schickt; in diesem Orte ist als-
dann aus allen Gemeindesammlungen durch Sachkundige eine Amts-
sammlung herzustellen, in welcher jede im Amtsbezirke gezogene Sorte
auch nur einmal vertreten ist. Wenn in solcher Weise eine Obstaus-
stellung. vorbereitet und nur aus Amtssammlungen zusammengesetzt
wird, wobei allerdings die Mitwirkung der Staats- und Gemeindebe-
horden nicht zu entbehren ist, so erlangt man hierdurch den ausser-
ordentlichen Vorteil, dass der in der Regel vorhandene gewaltige Ballast
zahlleser Exemplare der namlichen Sorten vermieden wird.

. Aus dem Vorstehenden ergiebt sich auch, dass, wenn die Absicht
besteht, in Bestimmung von Obstsorten viel zu leisten, was immer der
Fall sein sollte, es zweckmiissig sein wird, das Ausstellungsgebiet nicht
bétrichtlich auszudehrnen, indem durch das Gegenteil, welches in diesem
Jahre auch dahier wieder stattfand, die vollstindige Priifung der

*) Es ist kaum notwendig, darauf aufmerksam zu machen, dass die grosste
Bedeutung denjenigen Sorten zukommt, welche massenhaft in der betreffenden
Gemarkung angepflanzt werden, dagegen die nur ganz vereinzelt kultivierten
Sorten im allgemeinen von weit geringerem Interesse sind, jedoch allerdings in
Ausnahmefillen aurh grossen Wert besitzen kénnen.
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ganzen Ausstellung auf Richiigkeit der Sortennamen von vorn herein
in der Regel zur absoluten Unmoglichkeit gemacht wird.

Urspriinglich bestand die Absicht, die diesjihrige nassauische
Obstausstellung in der vorher angedeuteten Weise einzurichten oder
dieselbe moglichst nur aus Amtssammlungen zusammenzusetzen; es
haben jedoch verschiedene, zufillig eingetretene Umsténde die Durch-
fihrung dieser Absicht verbindert, und hat zufolge dessen der Doub-
letten-Ballast, das grosste Hemmnis der Ubersicht und wissenschaft-
lichen Bearbeitung der Obstausstellungen, noch in ziemlich hchem,
wenn auch etwas geringerem Grade, als gewdhnlich sich geltend ge-
macht, was dazu fihrte, dass die Zahl der zur Auslegung des Obstes
beniitzten Teller sich auf nahezu 5000 gesteigert hat, wodurch die
pomologische Bearbeitung der Ausstellung ausserordentlich erschwert
worden ist, so dass es der sehr kleinen Mitgliederzahl der mit letzterem
Geschifte betrauten Kommission (Pomologische Kommission) in der
dafiiv gegebenen kurzen Zeit einer Woche trotz grosster Anstrengung
doch nur gelungen ist. ibre zu grosse Aufgabe teilweise zu losen oder
etwa zwei Drittel der Ausstellung auf die Richtigkeit der Sortennamen
gu prifen. Von der Grosse der Aufgabe der Pomologischen Kom-
mission bei nahezu 5000 Sorten machen diejenigen, welche derartige
Arbeiten noch nicht ausgefiihrt haben, sich kaum eine Vorstellung.
Nach vollzogener Priifung einer Sorte wurde jederzeit, wenn ndtig ein
berichtigter Namen in das eine Exemplar der Meldungsliste, von
welcher jeder Sendung zwei Exemplare beizufiigen waren, eingetragen
und spiter das andere, ebenfalls berichtigte Exemplar an den be-
treffenden Aussteller zuriickgegeben, um diesen hierdurch mit den
richtigen wissenschaftlichen Namen bekannt zu machen.*)

Das Direktorium des Vereins nassauischer Land- und Forstwirte
hat dem ZLandwirtschaftlichen Kasino fiir Wieshaden und Umgegend,

*) Wegen des beschrinkten Zeitmasses ist seitens der Pomologischen Kom-
mission therhaupt nur das Kernobst gepriift, alles andere Obst aber nicht be-
riicksichtigt worden. Auch von dem Kernobste sind nur diejenigen Sorten be-
stimmt worden, welche auf den ersten Blick erkannt wurden oder durch ganz
kurzes Nachlesen in Schriften sich bestimmen liessen; lingere Priifungsstudien
waren bei der dusserst reichen Beschickung der Ausstellung durch den Mangel an
Zeit ausgeschlossen. Von denjenigen Sorten aber, bei welchen solche lingere
Studien sich als notwendig zeigten, hat Herr Direktor Dr. Thomae viele zu
pachtriglicher Revision zuriickbehalten. Endlich sind bei einigen Einsendungen
ebenfalls wegen Zeitmangels nur die Apfelsorten revidiert worden. Die Pomo-
logische Kommission bedauert lebhaft, dass bei dem grossen Umfange der Aus-
stellung es unmoglich war, die wissenschaftliche Prifung weiter ausaudehnen, als
wirklich geschehen ist. Einige wenige eingesandte Obstsammlungensind #brigens
auch grundsiitzlich nicht geprift worden, und zwar aus Grinden, welche im be-
sonderen Abschnitte bei Nennung derselben zur Mitteilang gelangen werden.
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welches die Durchfithrung der Ausstellung in die Hand genommen hat,
hierbei in mehrfacher Hinsicht seine Unterstiitzung in dankenswertester
Weise zugewendet. Ferner hat der kommunalstindische Ausschuss auf
Ansuchen des Kasinos 300 Mark ebenfalls behufs Verwendung zu
Preisen zur Verfigung gestellt. Sedann hat das Landwirtschaftliche
Kasino Limburg-Diez zur Primiierung ven Obstsammlungen, deren
Aussteller die Obstzucht ohne girtnerische Hiilfe betreiben, 50 Mark
iibersendet. Endlich hat die Glas- und Porzellanhandiung von H. J.
Zingel dahier eine Majolika-Vase zur Ausgabe als Preis geschenkt.
Das Landwirtschaftliche Kasino fiir Wiesbaden ete. hat zur Deckung
eines etwaigen Defizits einen Beitrag von 150 Mark ausgesetzt; ausser-
dem haben zu gleichem Zwecke einzelne Komitee-Mitglieder iber
200 Mark gezeichnet.

Tn dem aus sehr vielen Personen bestehenden Ausstellungs-Komitee
fangierten die Herren Stadtrat Weil als Vorsitzender, Hauptmann
von Vogel als Geschaftsfilhrer und Zimmermeister Jacob als Tech-
niker fiir die Einteilung und Einrichtung des Ausstellungsraumes. Als
Preisrichter waren bestellt die Herren Kunstgirtner 0. Deines von
Hanau, Lehrer Demmer von Eschborn, Kunstgirtner L. J. Ibach
von Frankfurt a. M. und Kunstgirtner A. Klein von Wieshaden,
welche sich in zwei Sektionen zur Beurteilung des ohme gartnerische
Hilfe und des mit solcher gezogenen Obstes teilten. Als Mitglieder
der Pomologischen Kommission waren thitig von Auswirtigen die
Herren F. Lucas, Vorstand des Pomologischen Instituts in Reutlingen,
und Obergirtner Hohm von Gelnhausen, von Hiesigen die Herren
Direktor Dr. Thomae, Gértner A. Klein, Gymnasiallehrer Opper-
mann, Gartner Herbeck und meine Person; Herr Direktor Goethe
von (eisenheim, welcher um Mitwirkung gebeten war, musste wegen
gehaufter arderweitiger Greschifte ablehnen. Den Herren Lucas und
Hohm, welche trotz ebenfalls gehdufter Geschifte aus der Ferne
hierher eilten, gebithrt ganz besondere Anerkennung; leider aber konnten
dieselben nur 2 Tage hier verweilen. Die drei Pomologen Thomae,
Lucas und Hohm haben sich hervorragende Verdienste um die Be-
stimmung der Sorten der diesjihrigen Obstausstellung erworben.

Das Ausstellungs-Programm ist durch das Komitee an die Herren
Vorsitzenden der 10 landwirtschaftlichen Begzirksvereine, sowie an zahi-
reiche Obstziichter und Lehrer in allen Bezirken mit einem Begleit-
gchreiben verschickt worden. In dem letzteren war, wie in dem Pro-
gramm, ganz besonders gebeten, Amts- oder mindestens Gemeinde-
Obstsammlungen einzuschicken, um den Doubletten-Ballast moglichst
fern zn halten. Zufolge dessen sind zwei Kollektiv-Obstsendungen fiir
_Amtsbezirke und sehr viele (temeindesammiungen eingeschickt worden.
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In dem Ausstellungs-Programme war auch gebeten, den Obstsendungen
Sortenverzeichnisse und Etiketten beizufiigen, welcher Bitte aber ofter,
wohl ans Bequemlichkeit, besonders hinsichtlich der letzteren nicht
entsprochen worden 1ist; bei Obstsammlungen, deren REinsender
die erwihnte Bitte nicht erfillt hatten, ist aus diesem Grunde die
pomologische Priifung grossenteils unterlassen worden. FEine andere
Unzutriglichkeit bestand darin, dass in den Meldelisten vielfach bei
zahlreichen Sorten die Volks- oder Trivialnamen, welche dieselben bei
hiufigerer Anpflanzung immer fiihren, nicht eingetragen waren, ver-
mutlich deshalb, weil die Einsender glaubten, dass diese Namen ohne
Bedeutung seien; hierin liegt aber ein Trrtum, und hat die Kenntnis
derselben doch Wert, vorziglich darum, weil durch die Trivialnamen
ofter die Auffindung des wissenschaftlichen Namens erleichtert wird.
Als Beispiele fiir solche, den Weg zeigende Trivialnamen werden er-
wahnt: Carmesapfel, Hochzeits~A., Rabau, Glas-A., Brix-A., Beste
Birne, Isambert-B. u. s. f.

(Fortsetzung folgtﬂ fj

Litteratur.

Die Lebre vom Baumsechnitt, fir die deutschen Garten bearbeitet unter Mit-
wirkung von Fr. Lucas von Dr. Ed. Lucas. Finfte vermehrte Auflage
von Fritz Lucas, Vorstand des Pomologischen Instituts in Reutlingen, Mit
4 lithographierten Tafeln und 188 Holzschnitten, Stuttgart 1884, Verlag
von Eugen Ulmer. Preis Mk. 6, —

Es uberkommt uns ein weohmiitiges, trauriges Gefiihl, wenn wir das Werk
eines teuren unlingst Verstorbenen in die Hand nehmen, um es auf seinen Wert
zu prifen. Das Gefithl beherrscht den prifenden Verstand, und wir sehen immer
und immer den verstorbenen Verfasser vor wns, hiren seine Stimme. Wir sind
von der Erinmerung befangen, so dass uns ein ohjektives Urteil schwer fallen
wiirde, wenn es sich um ein newes Werk bandelte, Aber wir haben es mit einer
funften Auflage zu thun, und das erleichtert mein Vorhaben, denn es gilt eigent-
lich nur, das neu Hinzngekommene zu prifen. Der jetzige Herausgeber, Sohn des
Verstorbenen, war schon vom Anfange an Mitarheiter an dem Buche, und so vor
Allen zur neuen Bearbeitung berufen, — Als 1866 die erste Ausgabe der Lehre
vom Baumschnitt erschien, konnfe man im voraus sagen, dass das Buch Glick
machen, sich bald fiberall verbreiten werde, denn es enthielt alles Gute, was iiber
die Kultur der Obstbiume, namentlich iiber die durch den Schnitt und die kimnstlichen
Formen in allen Lindern befolgt und in Bichern zerstreut angegeben ist, in der
wohlgeordneten, iibersichtlichen Form von kurzen Lehrsitzen mit praktischer Be-
grimdung und Anwendung der Theorie.

Jeh kann und will an dieser Stelle nicht wiederholen, was so oft fiher den
hohen Wert dieses Buches ausgesprochen worden ist. Es hat die Zeit allgemein
befriedigt, hat, wie seine Auflagen beweisen, sich schnell verbreitet und 4st von
keinem Buche dhnlichen Inhalts ersetzt worden, obgleich ein neues, (meist aus
anderen Bichern zusammengeschriebenes) sich aber itber alle erhebendes Werk
wohl auch den Baumschnitt unseres Lucas geringschitzig angesehen haben wird,
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Bei der neuen Ausgabe finden wir schon am Anfange des Werkes eine zum Ge-
brauch vorteilhafte Verdnderung: das Inhaltsverzeichnis. In den fritheren Auf-
lagen war dasselbe sehr ausfibrlich, zu ausfithrlich, was die Ubersicht erschwert.
Dafiir hat der Herausgeber als letzte Abteilung die wichtigsten Verrichtungen in
270 Fragen zusammengestellt, welche durch die betreffenden §§ beantwortet
werden. Am meisten hat der praktische Teil der Obstbaumzucht in Kunstformen
gewonnen, und die Verstirkung des Buches um 2 Bogen ist hauptsichlich durch
Vermehrung auf diesem Felde entstanden. Es ist dieses leicht erklirlich, demn an
den vom Vater aufrestellten und im allgemeinen von einem urteilsfihigen Pablikum
anerkannt, durfte der Sohn nicht zu riitteln wagen. 1m Vorwort erklirt der Heraus-
geber, dass besonders die §§ #iber den Schnitt der Pfirsichbdume einer grindiichen
Umarbeitung unterworfen worden sind, so dass danach jeder Laie seine Biume selbst
ziehen und schneidenlernen kann. Das ist ein grosser Vorzug. denn der Gedanke, dass
die Pfirsichzacht nur dem durchgebildeten Baumgirtner moglich sei, schreckt die
meisten Freunde dieser herrlichen Frucht vom ihrer Kultur ab. Ich glaube, dass
der Verfasser dieses Ziel erreicht hat. Ferner wurde die neue Auflage um mehrere
neue bessere oder neues darstellende Abbildungen vermehrt, wozu selbstverstind-
lich auch ein neuer Text gehort. Format und Druck des Buches ist wie frither
geblieben, und schliesst sich dem der ,Bibliothek fiir wissenschaftliche Garten-
kultur“ derselben Verlagsbuchhandlung, (wovon unser Baumschnitt den dritten
Band bildet,) an.

Ich kann mir nicht versagen, itber den Plan eines landschaftlichen Obstgartens,
welchen die linke Seite von Tafel IV darstellt, derselbe, welchen schon die erste
Ausgabe enthiclt, ein Urteil auszusprechen, welches in diesen Blittern noch nicht
ausgesprochen worden ist, nimlich: dass ein solches Obstgirtchen nichts als eine
Spielerei ist, welche weder dem Schonheitsgefiihl noch den Bedingungen einer
guten Obstzucht gentigh. Ich lasse mir schon als Teil eines grossen Parkes
oder verschonerten Landgutes einen grossen Obstgarten gefallen, wo die Biume
und Obststrivcher in natirlich sein sollender Weise sich gruppieren, aber ein
Girtchen, wie das abgebildete, wo die 3 Blumenbeetfiguren anstatt mit Blumen mit
Beerenobststriuchern besetzt sind, das ist, richtig gesagt, eine Verirrung des Ge-
sehmackes und eine Missform. Wer nur ein solches Girtchen, aber nicht Vermogen
genug hat, einen Ziergarten daraus zu machen oder dem Pomologie dber Flora
geht, mag da Obsthiume und Striucher so pflanzen, wie sie am besten gedeihen
und am niitzlichsten werden, aber nicht einen parkartigen Garten haben wollen,
der keiner ist. Aueh im Schmuckgarten und grosseren Parkgarten sehen einige
Obstbiume nicht iibel aus, mogen daher gestattet sein, aber vor- oder sogar allein
herrschen diirfen sie nie. Die gute Regel: ,Jedes am rechten Platze,* sollte
auch hier nicht vergessen werden. Jiger.

Kurze Notizen und Mitteilungen.

Ausfehr von Produkten des Obsi- uad Weinbanes nach den Vereinigten
Staaten von Nord-Amerika. Wie dem Berichte des General-Konsulats in Berlin zu
entnehmen ist, gieng die Einfukr deutscher Produkte im aligemeinen um 5 Million.
Mark zuriick. Von getrockneten Friichfen, priparierten Vegetabilien u. a. wurde
total exportiert fiir 250000 Doliars, dagegen bis 30. September 1882 fir
928000 Dollars. Die Ausfubr von Liqueur, Bier, Wein und Fruchtsaft betrug
bis 30. September 1882 die Summe von 345000 Dollars, wogegen gie 1883 auf
401000 Dollars stieg.
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Vom deutschen Verein fir analytische Chemie werden 500 Mark fitr eingehende
Untersuchungen von Welnmosten ausgesetzt. Das Nihere tbermittelt der Ge-
schiiftsfithrer Dr. Skalweit, Hannover.

In Pernambuco (Hafenstadt von Brasilien, am Atlantischer Ocean, mit
120000 Einwohnern) wurden nach amtlichen Quellen vom 1. Juli 1881 bis
30. Juni 1882 an Friichten 221527 Kg., Essig, Ol, Bier, Wein 3707106 Liter
importiert.

Im Jahre 1885 wird im chinesischen Reiche und zwar in der Seestadt
Shangal cine Weltansstelleng unter dem Protektorate des Kaisers Kwang-
Sii stattfinden. Anf speciellen Wunsch des Protektors sollen Lebens-, Nah-
rungs- und Genussmittel eine hervorragende Rolle bei dieser Ausstellung spielen.

Wasserdichte Anstriehmasse fiir Steine, Verputz, Pappe, Holz- und Textil-
stoffe. . Gehring stellt nach der ,Deutschen allgemeinen technischen Zeitung*
eine solche Masse durch Zusammenschmelzen von $0 Teilen Paraphin, 30 Teilen
palmitinsaurer Thonerde (durch Fillung von Palmilseife mit Alaun erhalten)
und 15 Teilen Wachs her. Die geschmolzene Masse erd auf die auf 80 bis
90 Grad erwirmten Gegenstdnde aufgetragen. .

Berichtigung.

Auf Seite 20 Zeile I5 von unten muss es statt ,Gorlitzer Baumschule bei
Dresden* ,Gorbitzer Baumschule bei Dresden* heissen.

An Beltriigen zur Errichtung eines Denkmals fiir den verstorbenen Herrn
Dr. Ed. Lueas in Reutlingen sind bei Unterzeichnetem vom 16. Dezember 1883
bis 22. Januar 1884 ferner eingegangen: ’

Vom Gartenbauveréin in Erfurt Mk. 150, — Gartenbaugesellschaft Re-
genshurg Mk. 50. — Herrn Graf von Kerchove, Vorstand d.  Cercle
d’arboriculture de Belgique Mk. 8 ~ Herrn Prof. T. van Hulle II,
Vorstand dieses Vereins Mk. 8. — Herrn Prof. Em. Rodigas, Sekretdr dieses
Vereins Mk. 8, — Herrn Prof. Fr. Burvenich, Schatzmeister dieses Vereins Mk. 8.
— Herrn Prof. Ed. Pynaert, Bibliothekar dieses Vereins Mk. 8. — Herrn A.
Peters, Neuschottland Mk. 5. — Herrn Prof. T afratshofer in Regensburg
Mk. 3. — Gartenbauverein Malstatt-Burbach Mk. 10. — Herrn Gutsbesitzer
Winkelmann in Pfiinz Mk. 10. — Herrn Gartendirektor Jiithlke in Sans-
Souei Mk. 20.-— Verein Viola in Géttingen Mk. 10,18. — Herrn Theod. Roth
in Odessa 10 Rubel = Mk. 19,60. — Herrn Schlossgirtner Zeller in Bodmann
Mk. 10. — Pomologen-Verein Altenburg (Sachsen) Mk. 20, — Herr Baumschul-
besitzer Fehringer in Bittelbronn Mk. 3. — Herr Obstbaulehrer Bach in
Karlsruhe Mk. 3. — Herr Kunsigértner E. Lieb in Partenit (Russland)
Mk. 20. — Durchl. Fiirst Anatole v. Gagerin in Odessa Mk 25. -— Herr Garten-
direktor Nlepraschk in Kiln (Flora) Mk. 10. — Herrn Dr. W. Ahlmann in
Kiel Mk. 5. — Herrn Dr. Meyer in Forsteek b. Kiel Mk. 10. — Herrn Prof.
Dr. Seelig in Kiel Mk. 25. — Einschliesslich der frither vertffentlichten Ein-
glinge im Betrage von 1233 Mk. 25 Pfg. und 19 fl. 6. W. nunmehr 1642 Mk. 3 Pfg.
und 10 fl. 6. W. °

Weitere Beitrige nimmt gerne entgegen

Stuttgart, 24. Januar 1884. Eugen Ulmer,
' Verlagsbuchhindler.

8.
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Ueber einige der Gold-Reinette von Blenheim sehr dhnliche

Apfelsorten,

Aprilschiner (I H. Erg. B.) **+1 Dezember—April,
Il Handb. ist. Erginz. Band pag. 27.

Gestalt 67: 49—51 mm., stark abgestumpft rundlich, fast flach-
rund, mittelbauchig, beile Wolbungen ziemlich gleich, die Halften

wenig verschieden.

Kelch weit offen, breit, grinlich und braun, aassen wollig, innen

Aprilschoner.

flaumig, am Grunde breit,
doch getrennt, -aufrecht,
mit langer nach aussen ge-
bogener Spitze. Eingen-
kung mitteltief, breit,
schiisselformig, eben oder
zwischen ganz unschein-
baren, nicht tdber die
Frucht laufenden Erhaben-
heiten. Querschnitt rund.
Stiel holzig, mittel-
dick, kurz, bis 10 mm.
lang, braun, locker behaart,
Hohde mitteltief, weit, dinn
grinlichbraun berostet.

Schale glatt, fast etwas geschmeidig, griinlichgelb, spater hell
goldgelb, sonmenwirts leicht gelblich-braun-rtlich berlaufen und nicht
sehr auffillig dunkler gestreift und geflammt. Punkte missig hiufig,
ziemlich fein, doch deutlich, braun. Anflug von Rost selten. Die

Frueht welkt nicht. Geruch fehit.

Kernhaus 34 : 26, zwiebelfsrmig. Kammern 12:17, stielwirts
stumpf zugespitzt, kelchwirts abgerundet, flach, fast glattwandig, etwas
offen. Achsenhohle ziemlich schmal. Kerne zu 1—2, gut mittelgross,
. lang eiférmig, braun, stark weiss anlaunfend, oft zum Teil unvollkommen.

Kelehhohle trichter-formig, mit flacher Mandung und kurzer
Rohre (radformig), !/; bis zur Achsenhshle reichend. - Pistille sehr lang
verwachsen, kahl. Staubfiden kahl, mittelstindig, frei herausragend.

Fleisch hell gelblichweiss, fein, markig

, saftreich, angenehm doch

sanft gewiirzt, ziemlich gleich weinig und siiss.

Pomolog. Monatshefte. Heft 3. 1884,

5
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Zeitigung Ende Dezember—April.

Die Friichte erhielt ich von einer Pyramide der hiesigen pomo-
. logischen Staatsanstalt, Reis von Simon-Louis. Nach der Beschreibung
des TIl. Handb. 1st. Erg. Band glaube ich annehmen zu dirfen, dass
dort dieselbe Sorte vorgelegen hat, obgleich die Durchschnittszeichnung
 Abweichungen zeigt. Der Aprilschone ist ausser durch einige wenige

auffallende Merkmale von der Gold-Reinette von Peasgood leicht durch .

die Kelchhohle und Zeitigung, vom Logens durch die Gestalt der
Kerpkammern, wenn diese bestiindig ist, zu unterscheiden.

Gold-Reinette von Blenheim (Tl H.) R Dezemher—Aprﬂ.
" Il Handb. I, pag. 515.

Gestalt 73: 62 mm, off, namentlich auf Zwergstamm erheblich
grosser 88 : 70 mm, stark abgestumpft rundlich, selbst etwas flachrund,
fast mittelbauchig, Stielwdlbung nur wenig breiter als die Kelchwolbung
Hiilften gleich. _

Gold—Reinette von Blenheim.

Kelch weit offen, grunhchgelb und braun, aussen wollig, innen
flaumig. Blittchen ziemlich breit, doch am Grunde weit getrennt, auf- -
recht, mit langer, nach aussen gebogener Spitze. Einsenkung mittel-
tief, weit, schiisselformig, zwischen sehr unbedeutenden, sich nicht, oder
kaum merklich auf die Frucht fortsetzenden Erhabenheiten. Quer-
schnitt rund.

Stiel meist holzig], mitteldick, oft sehr kurz, bis etwa 10 mm
lang, hellbraun, schwach ﬂaumlg ‘Héohle sehr tief, weit, eben, braun
: berostet
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Schale ziemlich glatt, griinlichgelb, spiter hell goldgelb, sonnen-
whrts goldiger, leicht karmesinrot, mehr punktiert gerdtet und sparsam
dunkeler, wenig auffillig gestreift. Punkte missig hiufig, ziemlich fein,
braun. Anflige von Rost selten. Die Frucht welkt nicht. Geruch fehlt.

Kernhaus 36: 30 mm, zwiebe]férmjg. Kammern 10 : 14, stiel-
wiirts stumpf gespitzt, kelchwirts flach abgerundet, fast nur abgestumpft,
glattwandig, geriumig, ‘wenig offen. Achsenhohle schmal. Kerne zu
12, gross, meist vollkommen, eiformig, stumpf zugespitat, braun,
weiss anlaufend.

Kelchhohle kurz trichterformig, mehr radformig, Y5 bis zur
Achsenhohle reichend. Pistille mittellang verwachsen, kahl, nur in der
Teilung etwas flaumig. Staubfiden kahl, wenig iiber der Mitte ent-
springend. :

Fleisch hell gelblich weiss, fein, abknackend, spiter mirbe, saftig.
Geschmack nicht stark, aber angenehm gewiirzt, hiufig mit fein herber
Beimischung, etwas vorherrschend weinig, stiss.

Zeitigung Ende Dezember—April, im Februar meistens am besten,

Die Frichte stammten von einem Hochstamme der hiesigen pomo-
logischen Staatsanstalt. Im trockenen Sandboden meines Gartens blieben
sie bisher auf Zwergstamm wie auf Hochstamm immer sehr klein und
unvollkommen.

Der Aprilschone unterscheidet sich von der Gold - Reinette von
Blenheim nur durch geringe, nicht sehr in die Augen fallende Ab-
weichungen, und es wird noch immer zu untersuchen sein, ob die-
selben bestindig sind, oder nur vom Standorte, Unterlage u. s. w.
abhiingen. ' '

Die 4 soeben beschrieberen Sorten lassen sich von den verwandten
Sorten, Reinette Molly (Ill. H.), Zuckerapfel von Beek (IIl. H.), Har-
berts Reinette (II. H.), Bivorts Reinette Quarrendon (II. H.) und
Reinette Ontz (1. H. Erg. B.) schon allein durch den Kelch und die
Kelchhohle unterscheiden. Weidners Gold-Reinette (I. H.) hat freilich
einen sehr dhnlichen Kelch und Kelchhshle, ist aber durch den flachern
Bau, durch die stirker goldgelbe Farbe und durch den (eschmack
merklick verschieden.

Braunschweig, im* Dezember 1883. .
Th. Engelbrecht.

Die Samen als Erkennungszeichen der Friichte.

Vor Jahren machte ich in diesen Blattern schon einmal darauf -
aufmerksam, dass man die Pflaumen, resp. Zwetschen sehr gut an den
Steinen erkennen kann, viel besser sogar als an der Fruch.

Al
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Darauf erhielt ich den Bescheid, dass dies schon Liegel oder sonst
wer, als Erkennungszeichen empfohlen. Ich bin darauf nicht eitel das
entdeckt zu haben und lasse gern die Prioritit jemand anders. Wenn
ich nun wieder auf diese Angelegenheit zuriickkomme, so geschieht dies,
weil man nach meiner Ansicht sich immer noch zu sehr quilt, nm die
Frucht an ihren fusseren Merkmalen zu erkennen, die oftmals der Be-
schreibung wenig gleicht, wihrend der Same, Stein oder Kern ganz zweifel-
lose Erkennungszeichen hat, woraus man mit Sicherheit schliessen kann,
ob man die dchte oder nur eine ihr sehr #hnliche Frucht vor sich hat.

Da die Art der Bestimmung noch neu — wenigstens ist mir nicht
bekannt, dass sie von Vielen geiibt wird —, so dirfte man diese
Theorie bald beiseite werfen, wenn man sich nicht genau die Sache be-
gieht. Ich bitte daher, sie erst genauer zu priifen, ehe man sie verwirft.

Bei Pflaumen ist der Stein zweifellos massgebend. Von Pfirsichen und
Aprikosen stehen mir nicht so viele Sorten zu Gebote, um dies festza-
stellen. Bei Kirschen glaube ich es auch behaupten zu konnen, dass
der Stein sich gleich nachartet.

Auch bei Apfel und Birne glaube ich, hilft der Kern entschieden.
Ich will bei Apfel und Birne nicht etwa den Kern als Erkennungszeichen
hinstellen, aber als Entscheidung bei gleich aussehenden Friichten diirfte
auch der Kern mitsprechen; freilich will dies erst beobachtet sein.

Auf die Idee, den Kern als Erkennungszeichen heran za ziehen,
brachie mich eine Meinungsverschiedenheit, die zwischen einem Preis-
richter, dem Herrn Bromme in Griinberg, und einem Aussteller bei
unserer letzten im Sept. 21—24 v. J. abgehaltenen Ausstellung obwaltete,
die dadurch hervorgerufen wurde, dass Williams Christbirne und Sa-
lisbury gleich sein sollten (ich habe nicht genau darnach gehort, da ich
anderweitig beschaftigt war, was mir heut sehr leid thut) oder dem
dhnlich.

Die Frichte sahen sich vollkommen gleich, jedoch der Geschmack
war ein anderer, so dass dabei wohl dieser den Ausschlag gab. Aber
de gustibus non est disputandum, weiss Jeder, und wenn auch in
den Beschreibungen angegeben, dass die Frucht gewiirzt und siiss
weinig ist, so vermag doch Boden und Standort gewaltige Verande-
rungen in dem Geschmack zu veranlassen, so dass er auf trockenem Boden
ganz anders als auf fettem feuchten Boden ausfallt. Ich habe
einen Hochstamm der Esperine auf leichtem trockenen Boden mit sonni-
gem Stand. Eir Bekannter von mir hat die Frucht auf besserem
und feuchten Boder mit wenig sonnigem Stand. Meine Frucht
ist klein, wunderbar schon gefirbt und saftig, jene meist gelbgriin und
noch einmal so gross, aber dberfliessend saftig von kostbarem Geschmack.
Als gleicher Art wirde man nach Farbe, Gestalt und (eschmack die
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Friichte schwerlich ansprechen. Jedoch erweisen sich die Kerne als
gleich geformt und in Grdsse und Farbe zutreffend.

Die Kerne lassen sich pach Form und Farbe einteilen. Der Form
nach kann der Kern sein herzformig — natirlich muss der Einschnitt
fehlen — etwa Kaiser Alexander oder lang herzformig oder schmal,
auch breit, spitz und dick, auch unvollkommen, oder wie sich das be-
nennen lisst.

Nach der Farbe kann man sie in gelbbraune, braune, schwarze und
silbergraue einteilen.

Wiirde man nun Friichte haben, die der Liegel dhnlich, aber mit
schwarzen oder braunen Kernen, so kann man tberzeugt sein, dass man
die echte Frucht nicht hat.

Bei mir sind unter dem Liegels Butter - Birnenbaum wohl 10 Stiick
Baumchen aus eingetretenen Friichten aufgegangen. Werden diese un-
veredelt versetzt nund tragen dann Friichte, die der Liegel dhnlich, so
glaube ich, dass wohl die Friichte, aber niemals der Same, der Kern,
der Mutterfrucht ahnlich sein wird.

Es geht uns hier so mit der Fromms Herzkirsche. Ich habe vor
Jahren schon Steine von ihr gesammelt, aber wie verschieden waren die-
selben. Herr Stadtrat Ullrich brachte 3 Sorten Frommskirschen, um
sie auf ihre Echtheit zu prifen, zu mir, davon hatte nur eine einen
guten Geschmack, die anderen waren fad und die Steine waren gleich
verschieden, wihrend Form, Farbe und Reifzeit der Frucht gleich waren.
So ist es gekommen, dass, obgleich die Frommskirsche zwar hier gezogen,
wir doch kaum sicher sind. ob wir noch die echte hier haben, wenigstens
werden wohl immer gleich reifende schwarze Kirschen als Fromms an-
gesehen, die doch keine sind, wiirde man dagegen den Stein mehr be-
achten, so diirfte sich der Unterschied bald herausstellen.

Dass aber der Stein sich stetig in der Form erhalt, dafiir birgt
mir z. B. die Konigin Hortensie. Ich liess mir dieselbe alg lange Lot-
kirsche in 2 Exemplaren aus Bohmen kommen, bekam, wie natiirlich,
anstatt 2 gleiche, 2 verschiedene Sorten. Die eine lange Lotkirsche
war die Hortensie, die andere aber, Langstielige von Montmorency. Nun
ist aber hier verschiedentlich Hortensie aus aller Herren Lindern und
zu allen Zeiten angeschafft, demnoch habe ich die Steine stets gleich
gefunden, freilich auch die Frucht. Aber es fand sich z. B. bei dieser
Frucht, dass sie auf leichtem sandigen Boden, auf den Bergen, ungemein
reich trigt, wogegen sie in fettem schweren Boden, im Thal, wenig oder
gar keine Friichte brachte.

Ich empfehle, diese meine Beobachtung priifen zu wollen und sollte
es sich herausstellen, dass Kern und Stein fiberall und unter allen Um-
stdnden sich gleich bleiben, so diirfte man bei Zeichnung und Be-
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schreibung der Sorten doch wohl nicht unterlassen, die Farbe und
Form der Kerne und bei Zeichnung der Steinfriichte die Eigentiimlich-
keit der Steine als besondere Merkmale hinzustellen.

Guben, Januar 1884. L. Groth.

Eine Ehrenrettung des Edelborsdorfers

enthilt das erste Heft der »Wiener Illustrierten Gartenzeitung« von
1884 von A. C.Rosenthal. Ieh habe mich mit Vielen herzlich dariiber
gefreut. Allerdings hat Niemand gewagt, diesen echt deutschen Apfel,
den einzigen, welcher zum hegehrten Handelsartikel auch fiir das Aus-
land geworden, von der Liste der guten Apfel zu streichen, wozu es
fibigens an Lust in Siiddeutschland nicht gefehlt hat. Aber man hat
ihn gleichsam geduldet, aber fir abgelebt und leicht entbehrlich er-
klart, nie eigentlich empfohlen, anstatt es den Tirolern, Steiermirkern
und Nordbohmen nachzumachen, deren Borsdorfer (Maschansker) weit
und breit verschickt und teuer hezahlt werden. Auch im mittleren
Deutschland von der Oder bis zum Rhein wird der Borsdorfer meist
noch einmal so teuer bezahlt, als andere immerhin gute Apfel. Er ist

- freilich kein Hausgartenapfel, sondern gehort in die grossen Baum-

pllanzungen. Dass er erst spit trigt, ist richtig. Aber dann holt er

_es wieder ein. Man solife besonders dltere Biume mit Borsdorfer um-

-

pfropfen, dann tragen sie bald.

Man sagt dem Borsdorfer Apfelstamm nach, dass er in der Baum-
schule langsam wachse, nicht leicht und schnell schone Stimme bilde.
Sollte da nicht eine Doppelveredelung, mit Anwendung eines rasch-
wiichsigen Zwischenstammes abhelfen konnen?

Interessant sind die geschichtlichen Mitteilungen, welche der Ver-
fasser an seinen Artikel dber den Edelborsdorfer kniipft. Sehr richtig
scheint mir die Erklirung des Namens von dem Orte Borsdorf bei
Meissen (nicht bei Leipzig). Die Gegend von Meissen hatte bekannt-
lich Jahrhunderte lang eine slavische (wendische) Bevolkerung, welche

_sich von da bis an die Thiringische Saale erstreckte, und es gab sogar

eine Zeit, wo die Markgrafschaft Meisser zum Konigreich Bohmen ge-
horte. Nun hiess Meissen in serbisch-slavischer Mundart Mischensky;
der dort besonders gebaute Apfel Mischensky jablko, d. h. Meissener
Apfel, daraus ist das Osterreichische Maschansker geworden. '

Wenn der Unterschied zwischen dem Tiroler Maschansker, mit den
viel grosseren, glatten, selter warzigen Friichten, von mehr lockerer
Beschaffenheit, wohl vom Klima herriihrt, so scheint das mir bei dem
»8teirischen Maschansker«, welcher seit einigen Jahren sogar in Nord-
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deutschland neben Apfelsinen in den Obstliden gesehen und teuer be-
zahlt wird, zweifelhaft. Es mag wohl ein alter Simling vom Edelbors-
dorfer sein. Jiger.

Empfehlung der ,Kistlichen von Charneu* fiir nasse Lagen.

Das reiche Ertragnis einzelner Birnsorten wird zumeist einzig und
allein dem mehr feuchten Standorte als dem betreffenden Baume zuzu-
schreiben sein und es ist daher eine der wichtigsten Aufgaben der
praktischen Pomologie, wenn ich sie so nennen darf, nemlich jene
Pomologie, welche sich nicht nur mit der Kenntnis einer grossen An-
zahl oft ganz wertloser Friichte befasst, sondern ihre Hauptaufgabe in
der Auswahl wertvoller Sorten und ihrer jeweiligen Standorte findet,
die Anspriiche der einzelnen Sorten anf Boden, Lage und vor allem die
Feuchtigkeitsverhilinisse des Grundes zu bestimmen; und bei genauer
Beobachtung und Beniitzung dieser durch langjahrige Beobachtung ge-
sammelten Sorteneigentimlichkeiten wird unser Obstbau eine sichere
Rente bieten konnen.

Piir diesmal ist es die »Kostliche von Charneu«, der ich das Wort
der Empfehlung fiir »nasse« tiefliegende Obstgirten sprechen will,
fiir welchen Standort sie sich ganz ausgezeichnet eignet und in solchen
Lagen nicht nur einreiches Ertrignis, sondern. vor allem wohlschmeckende
tadellose Frachte sowohl in Geschmack als Aushildung dem Zichter bringt.

In tief liegenden Obstgirten, wie solche ja hiufiz an Bachen,
Miihlgriben, in Inundationsgebieten, vorkommen, wo zumeist die Bach-
sohle hoher liegt als die in der Nihe befindlichen Obstanlagen und
daher sowoh! Sicker- als Grundwasser ziemlich hoch im Boden steigt,
ist von unseren Birnensorten die »Kostliche von Charnen« zu pflanzen,
jedenfalls zu empfehlen. Ich habe diese Birnsorte durch mehrere Jahre -
in einem sehr tief gelegenen Obstgarten zu beobachten Gelegenheit
gehabt, wo ein bedeutend hoher liegender Bach die ganze Anlage durch-
fliesst und bereits bei Aaswerfen einer Baumgrube in einer Tiefe von
50 cm das” aufsteigende Wasser die Grube fiilllt, nebenbei der Grund
upd Boden an und fir sich von minderer Giite ist und Schutt im Unter-

 grund vorkommt, daher die denkbar unginstigsten Bedingnisse fir das

Gedeihen eines Kernobsthaumes vorhanden sind, und doch zeigte sich
die »Kostliche von Charneu« reichtragend und brachie Frichte von

besonderer Giite. —

In derselben Obstanlage ist die Weisse Herbst-Butterbime, die
Virgouleuse, Montigny, wenig traghar und die Friichte sind voll von
schwarzen Flecken, so dass sie keine Verwendung fiir die Tafel finden
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kionnen; dagegen sind Biume der Montigny in denselben Obstanlagen,
doch in einem tiefgrindigen bedeutend hoher liegenden trockenen
Standorte stehend gut tragbar und.gute reice Friichte bringend — ein
deutlicher Beweis, dass, was fir die eine Birne (Kostliche Charneu)
Bedingnis ihrer reichen Tragharkeit, nemlich Feuchtigkeit im Boden, fiir
die anderen angefiilbrten Sorten Ursache geringen Ertrages und Hervor-
bringung wertloser Frichte ist.-

Lucas fiihrt bereits in seiner »Auswahl wertvoller Obstsorten<
II. Band: Die besten Tafelbirnen auch bei der Kostlichen von Charneu an,
»verlangt aber etwas feuchten guten Boden<, was ich dahin nach meinen
Erfahrungen iber diese Sorte modifizieren mochte »wenn geniigende
Feuchtigkeit vorhanden auch in geringem Boden, Schutt und Unter-
grund gut tragende; Oberdieck hat in seinem sehr wertvollen Werke:
»Deutschlands beste Obstsortenc, ein Werk, das jeder Obstziichter in - der
Hand haben sollte, die Kostliche von Charneu unter das erste Dutzend
emptehlenswerter Birnensorten fir feuchten Boden aufgenommen und
sagt ferner bei der naheren Beschreibung Seite 303 der angefiihrten
Schrift, dass diese Birnsorte unbedingt feuchten Boden zu ihrem reichen
Ertrignis bedarf.

Die Kostliche von Charneu, deren Friichte von sehr gutem Ge-
schmacke sind, zeichnet sich insbesondere durch einen schénen pyramiden-
formigen Kronenwuchs aus, der selbst bei alteren Biumen die Sorte
kenntlich macht und sie daher leicht zu schonen reichtragenden Pyrami-
den formieren lasst. Jablanezy.

Nochmals die Washington-Pflaume.

Nachdem in fritheren Nr. der Pomologischen Menatshefte mehr-
fach Klage tiber die Unfruchtbarkeit der Washington-Pflaume gefiihrt
wurde, diirfte wohl manchem Leser meine damit nicht tibereinstimmende
Erfahrung von Interesse sein. ' _

Tm Jahre 1860 wurde in meinem Garten in tiefgriindigem guten
schwarzen, etwas feuchten Boden und niederer geschiitzter Lage ein
‘Washington - Baumchen gepflanzt; dasselbe entwickelte einen ippigen
Wuchs und erzeugte eine prichtige Krone, liess jedoch acht Jahre amf
die ersten wenigen aber vorziiglichen Frichte warten. Nach 2 Jahren
erntete ich wieder etwa 40 grosse Frichte. Im Jahre 1874 war der, in-
zwischen zu einem hiibschen kriftigen Stamm herangewachsene Baum fiber
und iber mit den prachtigsten Friichten beladen, so dass ich vielfache
Stitzen anwenden musste; auch seitdem hat dieser Baum, abgesehen
von kleiien Zwischenernten, zweimal recht gut getragen. Wi]\z:end




T
Specielle Pomologie, 78

nach den strengen Wintern mancher benachbarte Zwetschenbaum ganz
zu Grunde ging, hat dieser Baum verhiltnismissig wenig gelitten. Es
hat auch recht bald die liebe Strassenjugend die Vortrefflichkeit dieser
schonen grossen Frucht erkannt und unter sich dieselbe besser als
Aprikosen und Pfirsiche empfohlen und mir grosstenteils die Miihe der
Ernte erspart. )

Meine Freunde, welclie die Washington-Pflaume an hohere, ab-
hingige, wenig Feuchtigkeit haltende windige Lage mit geringem Boden
pllanzten, haben allerdings keine Resultate erzielt.

Meines Erachtens sollte diese schone und losige Frucht keineswegs,
wie geschehen, auf den Aussterbeetat gesetzt werden, sondern sollte in
- keinem Garten in geschiitster Lage und mit gutem tiefgriindigen Boden
fehlen. )

Coburg, 15. Feb. 1884 : ~

S. Maurer,
Verwalter der Vereinshaumschule.

Der Sommer-Zimmtapfel.

Uberraschend war es mir, in dem Sektionsberichte des Deutschen Po-

- mologen-Vereins, verdffentlicht im 12. Hefte der Pomclog. Monatshefte
- pro 1883 Seite 370, zu lesen »11. Der Sommer-Zimmt-Apfel wird als

empfindlich, fleckig, wurmig, unfruchtbar und wenig bekannt gestrichen.«
Von dem Allen mag das letzte »wenig bekannt« leider wahr sein und
nur deshalb ist wohl das Urteil iiber ihn so ungiinstig ausgefallen.
Hier auf dem Pfarrgute, in recht hoher und rauher Lage, stehen 5 Biume
des Sommer-Zimmt-Apfels von fast jedem Alter und an ihnen ist seit
Jahren das reine Gegenteil von dem in der Monatsschrift Gesagten be-
obachtet worden. Empfindlich ist weder das Holz noch die Bliite.
Keiner der Baume hat in dem Frostjahre 1879/80, obgleich sie den
verschiedensten Windrichtungen ausgesetzt sind und teils im Garten-
lande, teils im Rasen stehen, auch nur den geringsten Schaden durch
den Frost erlitten, wihrend andere Obstsorten sehr schwer mitgenommen
wurden. Der Spitfrost 1882 traf den Sommer-Zimmt-Apfel in voller
Bliite und doch hat derselbe in dem Jahre 82 eine solehe Ernte ge-
liefert, dass wir den Segen nicht zu bergen wussten, wihrend andere
Sorten gar nichts trugen, so dass ich damals wiederholt sagte: »Wenn
sich die Frucht langer aufbewahren liesse, wiirde ich
grosstenteils Sommer-Zimmt-Apfel pflanzen,« weil die Blite

| . 8o widerstandsfibig ist. Fleckig ist der Apfel durchaus nicht, er hat

sehr gesundes Fleisch und ist daher besonders zum Ddrren geeignet.
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Waurmige Apfel davon habe ich nie viele gesehen.

Nun erst, dass der Baum unfruchitbar sein soll, das ist stark!
Schon seit 10 Jahren kenne ich das hiesige Pfarrgut; kein Jahr ver-
ging, ohne dass reichlich Sommer-Zimmt-Apfel da gewesen wéiren; in
manchen Jahren sogar sehr reichlich; meine Tante ist schon 20 Jahre
mit dem Pfarrgute bekannt und hat als Hausfran 15 Jahre da ge-
wirtschaftet und sagt dasselbe; ebenso wissen die Nachkommen von
frithern Pfarrern, unter ihnen Herr Rechts-Anwalt Rettig in Saarbriicken,
die Fruchtbarkeit dieser Sorte mcht geniig zu loben.

Aaf einem andern Pfarrgute des Fiirstentums Birkenfeld traf ich
den Sommer-Zimmt-Apfel und auch da: wurde er sehr gelobt. Ebenso
steht die Sorte noch in einem Schulgarten, wo ich Gelegenheit hatte,
zwei Jahre hintereinander (es war 1879 u. 80) eine ganz endrme Frucht-
barkeit und schone Fruchtbildung zu beobachien.

Die Baume sind mittelgross und schwachholzig; die Friichte sind
ihres Aussehens, ihrer frihen Reife und des Wohlgeschmackes wegen
sehr ins Auge fallend und miissen deshalb vor Diebstahl geschiitzt werden.

Wolfersweiler am 14. Jan, 1884.
P. Becker, Pfarrer.

Der Winter-Taubenapfe!, Pigeon rouge,

ist in der Generalversammlung des Pomologen-Vereins in Hamburg,
1883, Sektion IIY, mit 14 gegen 10 Stimmen aus der Liste der zum
Anbau zn empfehlenden Obstsorten gestrichen worden. Dariibér werden
sich viele wundern. In den ersten Pomologenversammlungen wurde
er unter die guten Apfel gestellt. Und ich sage mit Vielen: und das
mit Recht. Der Taubenapfel hat viel fiir sich und kommt in manchen
,Gregenden als Liebling sogleich nach dem Borsdorfer. Sein Geschmack
ist so ganz entschieden von dem Durchschnitts-Apfelgeschmack, haé
etwas mandelartiges. Das Fleisch ist von einer Feinheit und Weisse
ohne Gleichen. Die rosige Schale ist so dinn, dass man sie gern mit-
geniesst, unter allen Umsténden ein grosser Vorzug. Der Baum wichst
kriftig und wird gross, hat aber viel dinnes Holz, was sich bald er-
schopft, weshalb es beim Ausputzen “oft - erneuert werden muss. Er
trigt ziemlich regelmissiz und gedeiht noch in hohen Lagen vor-
treffllich. Wer sind denn die Richter dber unsern Vortrefflichen, der
in Thiiringen und Hessen u. a. O. fast Aller Liebling ist? \
' Jiger.
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Eisengestelle fiir Spaliere und Cordons.

In neuerer Zeit werden von den Firmen Kallenberg und Feverabend
in Ludwigshurg, Gebriider Alb und Schlossermeister Schickler und
Anderen in Stuttgart Treillagen fiir Spaliere und Cordons angefertigt,

Fig. 1. Eisengestell fiir Horizontal-

Cordons.

welche schon, trotzdem die Idee
derselben nicht neu ist und z. B.
schon in »Dr. Ed. Lucas, Lehre
vom Baumschnitt« in friheren Auf-
lagen idhnliche abgebildet wurden,
vielfach die Aufmerksamkeit der
Fachminner auf sich gezogen haben.
Wir halten es deshalb fiirnotwendig,
auch hier dieselben vorzufiihren.
Die siimtlichen zeichnen sich durch
Soliditat der Arbeit, Leichtigkeit
der Handhabung und des Baues und

vor allem durch bequeme Einsenkung in den Boden aus.
Den eigentlichen Fuss fir Pfosten zu wagrechten Cordons zeigt

Fig. 2. Eisengestell fiir 'Doppe]-Spaliere.

Fig. 1. Er fihrt den Namen »Gekropfter Gabelfuss« und ist ganz aus
Schmiedeeisen hergestellt und gegen den Rost mit Asphaltlack bestrichen.
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Die Gabel selbst wird einfach in den Boden eingesenkt und mit einem
flachen Steine heschwert, wilrend eine kleine Eisenplatte an einem
anderen Stabe gegen einen Stein gestemmt und so das Gleichgewicht
des Gestelles bewerkstelligt wird, aber auch dem Draht-Zuge selbst
als Gegengewicht dient. Wird das hierzu notwendige Erdreich fest
mit Erde und wie bemerkt am Grunde auch mit Steinen festgestellt,
so erhillt das Gestell einen vollstindig festen Halt.

Far die Anlage von freistehenden Doppelspalieren hat dieser
Gabelfuss, wie aus Fig. 2 ersichtlich. einen ganz hesonderen Wert.

Fig. 8. Neuere Sehutzyorrichtung fiir treistehende Spaliere aus Eisen.

Die gegen Fig. 1 etwas geénderte Konstruktion des Gestelles ist leicht
aus der Zeichnung ersichtlich. Die an den eisernen Pfosten ange-
brachten Querstitzen, welche dem Drahte die Leitung geben, sind
35 em lang und circa 40 em von einander entfernt.

Da nun in Privatgirten sehr hiufig Friichte gezogen werden, die
fiir das Klima nicht taugen, und um deren Knospen auch vor Friihjahrs-
fristen zu schiitzef, den Bliten und Frichten Schutz gegen Stiirme und
Regen zu bieten, verbindet man dieses Geriiste aus T Eisen noch mit einer
Schutzvorrichtung, wie sie in Fig. 2 angedeutet und in Fig. 3 ausgefiihrt
ist. Man setzt ein Dach von solid gearbeiteten Strohmatten, Segeltuch,
oder aber, wenn man die Kosten nicht scheut. von verzinktem Eisen-
blech mit kleinen Rinnen darauf, und bringt an den Seiten dann ent-
weder einfach an Haken oder an einer Zugvorrichtung Packtuch an,
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und verbindet so mit einer Eleganz der Vorrichtung auch ausgiehigen
Schutz gegen die Elemente.

Gebriider Louet in Issoudun im Depart. Indres in Frankreich
fabrizieren solche Gestelle schon seit Jahrzehnten und haben sie in der
»Revue horticole« vielfach empfohlen. Dieselben sind aber von Guss-
eisen. Aus Schmiedeeisen wurden sie auf Anregung von Binter und
Eblen im Jahre 1873 erstmals von Gebriider Alb in Stuttgart ange-
fertigt. Seitdem sind nicht nur von dieser Firma, sondern auch ven
anderen solche Spaliergestelle gefertigt worden, und haben sich wegen
ihrer einfachen und dabei sehr soliden Konstruktion einer allgemeinen
Beliebtheit zu erfreuen.

Ist der pflaumenbiittrige, sibirische Apfel, Pirus (Malus)
prunifolia, eine gute, oder auch nur brauchbare Veredelungs-
unterlage ?

Diese Frage wurde im Jahrgang 1883 Seite 143 der Pomologischen
Monatshefte wieder aufgeworfen und ich mochte zur Beantwortung der-
selben durch genannten Herrn noch die Bemerkung hinzufiigen, dass
diejenigen, welche das kriftige Wachstum des Edelstammes aut P.
prunifolia (cerasiformis) anfechten, welche nicht zugeben wollen, dass
die Reiser auf diesem Wildstamme anwachsen und dass sich dieser ganz
besonders als Unterlage fiir Pyramiden eigne, diesen Pirus dberhaupt
nicht kennen. Ich habe viele Jahre hindurch Versuche mit dieser
Unterlage gemacht und immer giinstige Resultate erzielt; meine dies-
beziiglichen Erfahrungen versffentlichte ich schon im Jahre 1872 in
diesen Bliattern und zu deren Bekriftigung hat auch Dr. Lucas sogleich
eine Nachschrift beigefigt und hat nicht nur hervorgehoben, dass die
- Unterlage den Edelstamm gut annehme, sondern auch, dass die aufge-
setzte Sorte auf Halbhochstamm an Tragbarkeit nichts zu wiinschen
tibrig lisst.

Partenit, 12. Januar 1884, E. Lieb.

Der lindliche Obstbau in Thiiringen.

Wer einzelne Gegenden Thiringens mit Aufmerksamkeit durch-
streift, der wird finden, dass da der Obstbau im allgemeinen ebenso
wie in anderen Landstrichen des grossen deutschen Reiches noch sehr
im Argen liegt. Doch giebt es, wenn auch kleine Landstrecken, auch
solche, die einen ergiebigen Obstbau treiben, und diese sind dann fiir
die Bewohner derselben eine Quelle des Wohlstandes. Wo die Ergiebigkeit
eines rationellen Obstbaus erkannt worden ist, wird man auch eifri-
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ger in der Forderung des Obstbaus sein und es sich angelegen sein
lassen, keinen Winkel unbenutzt liegen zu lassen, sondern wenigstens mit
einem Ohstbaum anzupflanzen.

Leider ist im obstbauenden Publikum der Eifer, fiir Forderung der
Obstkultur thitig zu sein, ziemlich kihl geworden, woran wohl die un-
giinstigen Witterungsverhiltnisse der letzten 14 Jahre schuld sind;
doch darf man nicht erkalten, trotz alledem immer von nenem dies
Feld zu bebauen.

Wenn aber schlechte verkrippelte Biume gepflanzt werden,
dann ist nicht das Wetter schuld, wenn aus ihnen nichts wird! Oder,
will man der Witterung die Schuld geben, wenn man feine, zirtliche
Sorten auf Hohen pflanzt, die unsere vorherrschenden Luftstromungen
aus erster Hand empfangen? Das dirfte iiberhaupt einer genauen
Priifung zu unterwerfen sein, welche Luftstromungen unsern Obsthéumen
am meisten schaden.

Ich kenne Orte, die sich nicht viel auf Probieren verschiedener
neuerer Obstsorten einlassen, sondern ihre alten erprobten, wenn auch
nur Lokalsorter, immer und immer wieder vermehren und anpflanzen.
Es sind aber diese Orte auch mehr durch Obsternten gesegnet wie
andere, die dem Neuen mehr huldigen und sogar darin dann so arge
Missgriffe machen, dass sie Sorten, die durchaus in geschiitzte Girten
gehoren, ins freie Feld oder an Landstrassen und Ackerraine pflanzen.

Doch sind auch Beispiele zu verzeichnen, die ung ein anderes
besseres Bild vor die Augen stellen. Lindliche Orte, die unter sich
einen Obstbauverein griinden, die darin bestrebt sind, nach ihren Verhilt-
nigsen, auf schon bestehenden Erfahrungen fussend, das auszusuchen,
was von den bekannten neuen Obstsorten fiir sie passt, die bemiiht
sind, pomologische Kenntnisse, soweit dies moglich, zum Gemeingut
aller ihrer Vereinsmitglieder zu machen, wirken dann segenbringend,
und deren giebt es doch auch in Thiiringen. Zeit brauchts freilich
vor allem; wer heute séet, kann nicht morgen schon ernten! Hat man
nur erst das Ziel, das man erreichen will, fest ins Auge gefasst, so
wird es auch erreicht werden, wenu jeder auf seinem Posten seine
Schuldigkeit thut. Der Obstbau ist ja nicht wie ein Spargelschoss, der
Gber Nacht aus dem Boden kommt und am nichsten Tage geerntet
werden kann.

Wenn pun der Obstbau in Thiiringen sich heben soll, und er fingt
ja an sich zu regen, so muss unter den Sorten, die jetzt gebaut werden,
eine Sichtung nach der andern vorgenommen werden. Ich glaube, es
giebt keine einzige Sorte, die allenthalben gedeiht. TFir jeden Ort,
oder genauer gesagt, fiir jede Lage, sind besondere Obstsorten notig,
die da am besten gedeihen und den reichsten Ertrag geben. Die fol-



Birnen-~Blutlaus.
(Aphis Iam‘gera, var. piri)

Fig.1. Birnenwurzel mitden bet: e von der Blullaus befallenen Stellen.nat. Gr.
2 Blutlaus 30.Mal vergr lickenansicht. 3 Desgl Banchansicht 4 Desql saugend.
5. Vgmphe. 6. Gelliigelte Blutlivse. 7 Junge Blutlduse.
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~gende Regel wird wohl fir alle Gegenden passen: »Man baue nicht zu

viel Obstsorten, sondern diejenigen, die fiir einen Ort oder eine Lage
am besten passen, in Masse!* Dadurch giebts erst einen lohnenden
Trtrag. Gilt nun diese Regel fir jeden Landstrich, dann muss sie auch
Geltung fiir Thiringen haben; aber das gerade ist der faule Fleck in
unserm lindlichen Obstban in Thiivingen, wodurch wir es mit unserm
JKunterbunt** von Obstfrichten zu nichts Rechtem bringen, dass wir viel
zu viel Obstsorten bauen. !

Wenn ein Gartenfreund und Obstliebhaber oder Pomolog vom Fach
in seinen Pflanzungen viele der bekanntesten guten Obstsorten hahen
will, se ist nichts dagegen zu sagen. Wenn aber an Landstrassen oder
auf grossere Flachen die verschiedensten Obstsorten bunt durcheinander
gepflanzt werden, so ist dies bestimmt falsch, noch dazu, wenn die
Anpflanzung Eigentum einer (Gemeinde ist. Hier sollten nur wenige,
aber vor allem gute, tragbare und winterharte Sorten und zwar in Masse,
d. h. von einer solch tragharen, guten und winterharten Sorte Hunderte
von Baumen angepflanzt werden. Hierdurch wiirde bestimmt eine
grossere Finnahmequelle fir die (temeinden geschaffen, als bisher durch

den Obstbau moglich war.
J. A. Lencer.

Die Wurzellaus des Birnbaums oder die Birnenblutlaus.
Mit kolor. Abbildung:

Die Zahl der Feinde unserer Kulturgewdchse wird mit jedem
Jahre grosser. Bisher waren es hauptsichlich solche Schidlinge, welche
wir am oberirdischen Pflanzenteil beobachten konnten, oder welche
wenigstens periodisch an diesem sich aufhielten und Schaden anrichteten,
wihrend nur eine kleine Anzahl, wie die Miuse, Engerlinge etc. die
Wurzeln der Kulturpflanzen beschidigten.

Tn neuerer Zeit musste man aber auch den unterirdischer Schad-
lingen eine besondere Aufmerksamkeit widmen, wozu das Auftreten der
Reben-Wurzellaus den meisten Anlass gab. Diese unterirdische schid-
liche Tnsektenwelt ist uns noch viel erschrecklicher und unheimlicher,
weil wir die Folgen ihrer Beschidigungen an den Wurzeln erst dann
am oberirdischen Pflanzenteil wahrnehmen, wenn das Tier gar nicht
mehr an der betreffenden Pflanze sich aufhalt oder wenn dem Schaden
iiberhaupt nicht mehr abzuhelfen ist.

Mit Ausishme der Reblaus sind alle unterirdischen schadlichen
Insekten bisher nur mangelhaft beobachtet worden, jé man kann sogar
behaupten, dass wir viele derselben noch gar nicht kennen. Man braucht
nur an die zahlreichen milbenartigen Insekten zu erinnern, welche einen
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grossen Teil unserer Gemiisepflanzen wie Sellerie, Kohlrabi, Riiben-
arten ete. oft stark beschidigen, ohne dass wir sie kennen oder irgend
etwas dagegen thun.

Wir glauben daher im allgemeinen wissenschaftlichen und prak-
tischen Interesse zu handeln, wenn wir die Kenntnis der unterirdischen
Schidlinge unserer Kulturpflanzen ans der Insektenwelt durch mach-
folgende Beschreibung der Wurzellaus des Birnbaums vervollstindigen,
weil dieses Tier, unseres Wissens, nur vom Verfasser dieser Abhand-
lung bisher genauwer beobachtet wurde.

Allen Obstziichtern ist gewiss entweder durch eigene Anschauung
oder durch Kunde aus anderen Gegenden die Blutlaus, Schizoneura
(Aphis) lanigera Hausm. bekannt geworden, welche sich an den ober-
irdischen Teilen der Apfelbiume aufhilt und auns Frankreich kommend,
bereits seit nahezm 20 Jahren sich nach Deutschland und Osterreich
verbreitete, wo sie jetzt besonders am Rhein, in Wirttemberg und
Tirol in verheerender Weise aufgetreten ist. Es ist mir noch recht
wohl erinnerlich, welchen panischen Schrecken das Frscheinen dieses
Schidlings damals bei allen Baumziichtern verbreitete. Mit den Jahren
gewthnte man sich daran und als ich vor etwa 14 Jahren in Geisen-
heim a. Rhein Zwergobstbiume in Frankreich bestellte, offerierte der
dortige Baumschulbesitzer Apfelbiume mit oder ohne Blutlaus, erstere
bedeutend billiger, von demen ich natiirlich trotz hioherem Preis die
letzteren wihlte. Jetzt weiss man allerwiirts, dass man recht wohl
mit der Blutlaus Apfelbiume in lohnendem Ertrag erhalten kann, wenn
man rechtzeitig das Uberhandnehmen dieses leicht erkennbaren Schad-
lings bekdmpft und diese Bekidmpfung energisch fortsetzt.

Ganz anders verhilt es sich mit der Blutlaus, welche nur an den
Wurzeln der Birnbdume vorkommt und welche ich zum Unterschied
von der auf den Apfelbiumen vorkommenden Apfelblutlaus, als Wurzel-
laus des Birnbaums oder Birnen-Blutlaus zu bezeichnen mir
erlaubte, da sie sich von ersterer durch eine etwas lingere Gestalt
unterscheidet, sowie hauptsichlich durch den Umstand, dass diese
Birnenblutlaus seit circa 8 Jahren nur an den Wurzeln der Birnbiume
von mir beobachtet wurde und am oberirdischen Teil des Baumes
keinerlei Schaden anrichtet. Auch gedeiht diese Spielart der Blutlaus
nur an Birnbdumen und nicht auf Apfelbiumen oder anderen Obst-
arten, wie die in dieser Richtung angestellten Versuche mehrfach be-
statigten.

Es ist diese Erseheinung analog dem Verhalten der gewdhnlichen
Blattlause, von welchen wir auch wissen, dass fast jede Obstart ihre
bestimmte Lausspielart hat als Apfel-, Birn-, XKirschen-, Zwetschen-
Blattlaus etc. und dass keine derselben auf einer anderen Obstart leben
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kaon. Bei der Birnen-Blutlaus konnte ich mich mehrfach iiberzeugen,
dass Apfelbdume, welche vereinzelt unter den von der Blutlaus be-
fallenen Birnen standen, von dieser nicht angegriffen wurden und um-
gekehrt. FEine mit Birnbdumen bepflanzte Fliche der Baumschule,
welche von Blutliusen befallen und ausgehauen worden war, wurde
dann mit Kirschenbiumen bepflanzt, die ganz gut gediehen und frei
von Liusen blieben.

Die Birnen-Blutlaus Aphis (Schizoneura) lanigera var. piri ist
ein der Blattlaus sehr &hnliches Insekt, welches entweder mit gutem
scharfem Auge oder mit eirer gewidhnlichen Lupe an allen seinen
Teilen genau beobachtet werden kann. Die Grdsse einer ausgehildeten
Blutlaus betrigt ungefihr 1 bis 1!/, Millimeter, ihre Gestalt ist ling-
lich und sehlanker als bei der Apfelblutlaus, sie hat 3 Paar Fiisse
und 1 Paar Fihler am Kopfe, welche meist 6gliedrig sind. An Stelle
der Fresswerkzeuge hefindet sich der mit einem Gelenk versehene
Saugrissel, welcher bald halb so lang ist als das ausgewachsene Tier
und 8 Saugborsten enthilt, mit denen die Laus den Saft aus den
Wurzeln aussangt, sobald sie den Riissel an einer passenden Stelle
eingebohrt hat. (Fig. 4.) Die Farbe des hier beschriebenen Mutter-
tieres ist rétlich oder rotbraun, wihrend die jungen Liuse mehr eine
gelbliche oder braunliche Firbung besitzen. Beim Zerdriicken der
Lause zeigt sich ein roter Saft, von welchem das Insekt den Namen
Blutlaus erhalten hat. Charakteristisch fiir alle Blutlause ist der be-
sonders am Aftersitz sich zeigende weisswollige Flaum mit bliulichem
Schimmer, welcher durch Ausschwitzungen des Tieres gebildet wird
und ihm als Schutz gegen Feuchtigkeit, rauhe Witterung und allerlei
Feinde dient, da der haarige wollartige Flaum eine fettige Beschaffen-
heit hat und daher nicht leicht die Feuchtigkeit annimmt.

Diese Form der Birnenblutlaus findet man das ganze Jahr hin-
durch, wihrend des Sommers in den oberen und zur Winterszeit in
den unteren Bodenschichten an den stirkeren und feineren Birnenwurzeln
o tief als diese iiberhaupt in den Boden eindringen, was bei dlteren
Birnenbéiumen bis 2 Meter und dariiber der Fall ist. Vom ausge-
bildeten Muttertier finden sich auf der beigefigten kolorierten Tafel
eine Riickenansichi (Fig. 2), eine Bauchansicht (Fig. 3) und eine
Seitenansicht (Fig. 4), bei welcher das Tier den Saugriissel in die
‘Warzel eingesenkt hat.

Die hier heschriebene Birnenblutlaus halt sich in Nestern oder
Kolonien unter der flaumartigen Wolle an den Birnenwurzeln auf, be-
sonders an den Steller, wo Abzweigungen derselben sich bilden und
der Saftzufluss ein stirkerer ist. (Fig. 1a.) 8ie bleibt saugend an
einer Stelle so lange, als diese ihr Nahrung bietet und wandert damn
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an einen anderen passenden Ort. Die so befallenen Stellen der Wurzeln
fangen dann, des Saftes beraubt, an, unter frockenen Bodenverhilt-
nissen einzuschrumpfer und zu vertrocknen, oder bei hinreichender
Feuchtigkeit zu verfaulen. Bei ungestorter Vermehrung und Ent-
wicklung der Liuse werden dann die meisten Wurzeln auf diese Weise
stark beschidigt oder ginzlich zu Grunde gerichtet, so dass endlich
nach 2 bis 3 Jahren der ganze Baum abstirbt, was npattrlich bei
jingeren Birnbdumen schon frither eintreten kann. Man bemerkt die
Anwesenheit der Birnenblutliuse am oberirdischen Baumteil im ersten
Jahr oft gar nicht oder nur daran, dass die Blatter im Juli and
Aungust sehr zeitig anfangen gelb zu werden und abzufallen, was aber
dem unbefangenen Beobachter zuweilen gar picht auffallend erscheint,
weil das vorzeitige Abfallen der Blitter auch durch Pilze oder andere
Krankheitserscheinungen verursacht worden sein kann.

Darinnen liegt eben die grosse Gefihrlichkeit aller Wurzellduse,
dass man den Schaden, welchen sie angerichtet haben, bei allen holz-
artigen Gewichsen erst dann bemerkt, wenn dem Ubel picht mehr
abgeholfen werden kann. Wir sind auch der festen Uberzeugung, dass
mancherlei Krankheitserscheinungen an den Birnbdumen, welche man
als Gipfeldiirre, Trockenheit, Faulnis der Wurzeln, vorzeitiges Gelb-
werden und Abfallen der Blitfer u. s. w. bezeichnet, diesen Wurzel-
lausen zuzuschreiben sind, und haben oft bei kranken oder abge-
storbenen Birnenbaumen, welche ausgegraben wurden, die Wahrnehmung
gemacht, dass thre Wurzeln ohne sichtbare Veranlassung stellenweise
oder ganz zerstort waren, so dass man iiber den wahren Grund des
Absterbens oder der Krankheit im Unklaren blieb, da natirlich an
toten oder selbst im Absterben begriffenen Wurzeln keine Wurzelliuse
mehr gefunden werden.

Die Wurzelliuse wie auch die diesen nahe verwandten Blattlause
werden aber fiir unsere Kulturpflanzen um so verderbenbringender, weil .
ihre eigentiimliche Vermehrungsweise eine ganz ausserordentliche ist.

Das oben beschriebene ausgebildete Muttertier der Birnenblutliaus
bringt ndmlich vom Mai an circa 30—40 in zarten gelblichen Ei-
hiaten befindliche, nahezu 1 mm grosse, junge Tiere zur Welt, welche
einen verhaltnismissig langen Kérper und Saugriissel, sowie eine gelb-
briunliche Farbe haben und in Fig. 7 abgebildet sind. 4

Diese jungen Liuse sind sehr lebhaft und suchen sich sogleich
eine passende Stelle, um ihren Riissel in die zarfen Wurzeln einzu-
senken und Nabrung aufzunehmen. Sie entwickeln sich sehr schnell,
hauten sich mehreremals und sind schon nach einigen Wochen soweit
ausgebildet, dass sie wieder Junge gebiiren kdmnen. Auf diese Weise
entstehen wihrend eines Sommers aus einem Muttertier bei unge-
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hinderter Lebensweise mehrere Generationen. Wahrend die jungen Liuse
gar keine oder nur wenig Wolle besitzen, entwickelt sie sich mit dem
zunehmenden Alter der Tiere immer mehr, so dass sie als eine Aus-
schwitzung derselben betrachtet werden kann. An dieser weisswolligen
Einhiillung, welche dem blossen Auge als eine Art Wurzelschimmel
erscheint, kann man am leichtesten bei Aufgrabungen und Unter-
suchungen der Wurzeln die Anwesenheit der Liuse erkennen.

Gegen Ende des Sommers, bei trockener ginstiger Witterung
frither, bei ungiinstiger mehr feuchter Witterung spiter, erscheint unter
den Lausen eine zweite Form (Fig. 5), welche mit Fliigelan-
satzen versehen ist, eine mehr rotbraune Farbe und schlankeren Leib
hat und als Nymphe bezeichnet wird. Aus dieser entwickelt sich
dann im Oktober nach einem weiteren Hiutungsprozess das mit aus-
gebildeten Fligeln versehene Weibchen von schwarzbriunlicher Farbe,
von welchem in Fig. 6 zwei Exemplare abgebildet sind. Diese ge-
fligelten Lause haben 3—4 mm Fligelweite, kommen aus dem
Boden hervor und halten sich am oberirdischen Teil des Baumes auf.
Sie legen ihre Eier wahrscheinlich auf die untere Seite der Blitter und
haben die Bestimmung zur oberirdischen Verbreitung der Lause zu
dienen, indem sie ziemlich weit fliegen konnen und durch Ablage ihrer
Eier neue Kolonien zu griinden imstande sind. Diese gefliigelten
Liuse richten direkt keinerlei Schaden am Baum an, sind aber um so
gefihrlicher, weil sie ausserordentlich schwer zu finden sind und fiir
die weitere Verbreitung des Schidlings am meisten beitragen, ohne
dass man sie daran hindern konnte. Aus den Fiern der gefligelten
Tiere entwickeln sich nochk kleinere Liuse méanclichen und
weiblichen Geschlechts von honiggelber oder griiner Farbe, welche
keinen Saugriissel besitzen und durch ihre sehr vollkommen ausge-
bildeten Geschlechtsorgane nur zur Fortpflanzung des Tieres bestimmt
zu sein scheinen. Diese geschlechtlich entwickelten Liuse
kriechen dann im Spatherbst am Baum herab und paaren sich daselbst,

- worguf das Weibchen ein grosseres Ei ablegt, welches fiberwintert und
im Frihjabr ein neues Muttertier liefert, aus welchem sich eine ganz
neue Kolonie bilden kann.

Ausser der hier beschriebenen oberirdischen Verbreitung findet
natiirlich auch noch eine Wanderung und Verbreitung der Liuse im
Boden statt wahrend der wirmeren Jahreszeit, sobald die Wurzeln der
Birnenbfiume, wie ic Baumschulen, so nahe bei einander liegen, dass
die Liuse von den Wurzeln des einen Baumes leicht zu den benachbarten
Wurzeln gelangen kénnen. Diese unterirdische Wanderung geht natiirlich
nur langsam von statten und wird veranlasst, sobald ein von den Lausen
stark beschddigter Baum diesen keine geniigende Nahrung mehr bietet.
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Durch vorstehende Angaben dirfte der aufmerksame Leser sehr
leicht zur Erkenntnis kommen, dass die hier beschriebene Wurzellaus
des Birnbaums in Geestalt, Verwandlungen und Lebensweise der Phyl-
loxera vastatrix oder Rebenwurzellans ausserordentlich dhnlich ist, an
Gefihrlickkeit aber der letztgenanmten nachsteht, weil die Wurzellaus
des Birnbaumes grosser und wegen der weisswolligen Umbillung
leichter erkennbar ist als die Reblaus und weil zweitens die Birnen-
biume ausser in den vereinzelten Baumschulen, meistens in solchen
Entfernungen angepflanzt werden, dass eine uuterirdische Verbreitung
des Schadlings viel seltener vorkommen dirfte, als bei den in den
Weingirten und Rebschulen sehr nahe beisammen stehenden Reben.
Diese Umstande diirften wohl auch mit der Grund sein, warum man
bisher auf diese Wurzellaus des Birnbaums noch nicht allgemein anf-
merksam wurde.

Als ich im Jahr 1874 die Birnenblutlaus zuerst in den Baum-
sehulen der Marburger Weinbauschule entdeckte, war es haupisichlich
das auffallend zeitige Gelbwerden und Abfallen der Blatter, sowie das
Braunwerden der Triebspitzen, welches zur Entdeckung fiihrte. Schon
im vorhergehenden Jahre fielen in diesem Teile der Baumschule die
Bliitter zeitiger als sonst, ohme dass ich Zeit hatte, das Ubel griind-
licher zu untersuchen, da ich auch weiter keine schidlichen Folgen
davon erwartete. Die Wurzelliiuse waren also an den 2- bis 3jihrigen
Birnenpfianzen schon vorhanden oder wurden sogar bei der Anlage der
Baumschule mit eingeschleppt. Dieser Umstand sollte daher allen
Baumschulbesitzern und solchen Baumziichtern, welche Birnenbiume
beziehen und pflanzen, zur Warnung dienen, dass sie vor der Aus-
pllanzung die Wurzeln einer sorgfiltigen Besichtigung mit der Lupe
unterziehen.

Bei einer Baumschule, welche immer auf neuen Grund angelegt
wird und daher ihven Platz mit den Jahren wechselt oder veréndert,
wie es bei der Marburger Baumschule thatsichlick der Fall ist, konnte
natirlich die Wurzellaus des Birnbaumes nur eine geringere Ausbreitung
erlangen, besonders da die fiir Birnen bestimmten Abteilungen durch
golche mit anderen Obstsorten unterbrochen sind und man seit Ent-
deckung der wirklichen Ursache des Ubels Alles anwendete, was zur
Unterdriickung des Schédlings berhaupt angewendet werden kann.

Allein trotz aller Sorgfalt und Miihe konnte diese Birnernblutlaus
nicht ganz vertilgt werden, so dass auch jetzt noch Spuren daven zu
finden sind, welche genfigen, bei Vernachlissigung des Uebels und bei
giinstigen, warmen, trockenen Witterungsverhiltnissen in kurzer Zeit
wieder eine solche Ausbreitung zu erreichen, dass der Schaden ganz
bedeutend werden kann.
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Nachdem wir durch vorstehende Mitteilungen die Wurzellaus des
Birnbaumes geniigend kennen gelernt haben, bleibt uns nur noch ibrig,
Alles das zu hesprechen, was man gegen dieses sehr schad-
liche Insekt zur Vertilgung anwenden kann.

Wir sind dabei zunichst auf die Erfahrungen angewiesen, welehe
der Verfasser dieser Abhandlung in der Marburger Baumschule von
1874 bis 1883 zn machen Gelegenheit hatte,

Bei schidlichen Insekten, welche sich nur an den Wurzeln der
Pflanzen aufhalten oder nur an diesen fiir uns erreichbar sind, kénnen
natirlich nur wenige Mittel angewendet werder, weil es grosse Schwierig-
keiten verursacht, solche Vertilgungsmittel in die gehérige Tiefe einzu-
bringer, ohne dass dabei die Wurzeln der befallenen Pflanzen beschadigt
werden. Bei den in dieser Richtung angestellten Versuchen war ich
zuniichst bemiiht, eine gecignete Flissigkeit zu finden, welche dic Liuse
totet, ohne den Wurzeln zu schaden. Zur Verwendung kamen Spi-
ritus und Petroleum in entsprechender Verdinnung, sowie Tabak-,
Seifen- und Knoblauchwasser in gentgender Konzentration, zuletzt auch
Jauche, Giille, Lauge, sowie eine Mischung aus

50 gr griiner Seife,
100 ,, Fuselsl,
200 ,, Weingeist in
650 ,, Wasser.

Alle genannten Flissigkeiten waren in einer solchen Zusammen-
setzung, dass sie die Wurzeln der Birrbdume nicht zerstorten, und
hatten, auf die Lause direkt angewendet, aus dem Grunde keine ge-
nigende Wirkung, weil die wollige Umbhillung das Eindringen
dieser Flissigkeiten bis zu den Lausen iiberhaupt verhinderte, woran
die fettigen Bestandteile dieser wolligen Awsschwitzung Schuld sein
mochten. Aus diesem Grunde hatte auch Wasser allein angewendet
keinerlei nachteilige Wirkung. Nachdem die mit diesen Mitteln aus-
gefihrten Versuche nur ungenfigende Resultate lieferten, wurde (Gas-
kalk und Teertl zur Anwendung gebracht, welche allerdings in einer
den Wurzeln unschidlichen Quantitit auch die Lduse nicht tdteten,
aber doch insofern einen nachteiligen Einfluss auf sie ausiibten, als
die Tiere sich davon sehr angegriffen zeigten und an Lebhaftigkeit
merklich abnahmen.

Alle genannten Mittel, welche erst in Gligern im Kleinen versucht
worden waren, wurden nun in dem befallenen Teil der Baumschule
zwischen den Biumen angewendet, entweder in Lochern und Graben
oder indem man die Vertilgungsmaterialien untergrub. Trotz sorg-
faltiger Ausfiithrung und genauer Beobachtung der Versuche war es doch
nicht méglich, die Liuse im Boden ginzlich zu vertilgen, da natirlich
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die Mittel nicht an alle Warzelteile gelangen konnten in einer Tiefe
von ilber einem Meter, und weil es iiberhaupt unthunlich war, die
Baume im belaubten Zustande an der ganzen Wurzel aufzugraben.

Alle diese Umstande fihrten zu der Uberzengung, dass wihrend
der Vegetationsperiode der Biume tiberhaupt keine wirksamen Mittel
gegen die Lause angewendet werden konnten. Wir beschrinkien uns
daher darauf, die befallenen Stellen der Baumschule mit der grossten
Sorgfalt zu kultivieren und zu diingen, und nach Eintritt der Ruhe-
periode im Herbst einen Teil der befallenen Biume auszugraben, die
Wurzeln sorgfiltig mit Lauge durch Biirsten zu reinigen und an einen
von Lausen ganz freien Ort iber Winter einzuschlagen. Die so be-
handelten Birnbaume wurden dann im Frihjahr wieder auf ein ganz
lausfreies Land gepflanzt und blieben frei von Liusen, obgleich natiir-
lich ihre Triebkraft durch diese Behandlung empfindlich gelitien hatte.
Die Anwendung von Schwefelkohlenstoff unterblieb, weil erstens dessen
Einbringung in den Boden bis 1 Meter Tiefe ohne Beschidigung der
Wurzeln nicht leicht ausfihrbar war, weil wir zweitens der Meinung
waren, dass Birnenwurzeln gegen solche Stoffe viel empfindlicher sind,
als die Rebenwurzeln, und weil bei der viel geringeren Triebkraft des
Birnbaums im Vergleich zur Rebe verletzte Wurzeln des ersteren viel
schwerer heilen oder durch neue ersetzt werden kénnen, als bei letzterer.

Aus den hier geschilderten Vorgéngen diirfte man entnehmen
konnen, dass bei der Bekampfung der Birnenwurzellaus fast dieselben
Schwierigkeiten obwalten, wie bei der Reblaus, und dass es wohl nicht
leicht sein wird, ein diese Launs vollstindig vernichtendes Mittel zu
finden, welches leicht anwendbar ist und den Birnenwurzeln nicht
schadet. Die grosse Gefihrlichkeit dieser Schidlinge liegt eben darinnen,
dass man den Schaden tiberhaupt erst bemerkt, wemn er nicht mehr
ganz oder nur teilweise geheilt werden kann.

Es diirfte daher der Hauptnutzen vorstehender Abhandlung beson-
ders darinnen liegen, dass man durch dieselbe auf diesen hochst gefihr-
lichen Feind des Birnbaums aufmerksam wird und dass man mit Eifer
und Beharrlichkeit auf alle Anzeichen am oberirdischen Baumteil achtet,
welche auf eine gestorte Wurzelthatigkeit schliessen lassen. Dahin
gehort wihrend der Belaubung der Birnbiiume vor allem ein vorzeitiger
Abschluss der Triebspitzen, deren oberste Blitter eine mehr braanliche
Fiarbung annehmer, ein sehr frithes Gelbwerden, Abfallen oder auch
schlaffes Herabhangen der &brigen Bliitter und iiberhaupt ein krinkeln-
des Aussehen des ganzen Baumes.

Tm nicht belaubten Zustand der Biume kann man die Anwesen-
heit der Birnenwurzellans am oberirdischen Baumteil nur sehr schwer
erkennen. Man muss sich dann darauf beschrinken, bei allen Erd-
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arbeiten auf verdiichtigen Stellen, nach der dem Wurzelschimmel 3hn-
lichen weisswolligen Umhillung der Tiere zu forschen, was auch bei
besonders dazu angestellten Nachgrabungen das beste und sicherste
Erkennungsmittel ist.

Wer die Wurzellaus des Birnbaums auf seinen Baumpflanzungen
oder in der Baumschule bereits hat und nicht ginzlich unterdriicken
kann, aber doch Birnhdume in Zukunft pflanzen mochte, oder wer von
den Baumziichtern sich iiberhaupt von diesem hdchst gefihrlichen
Schidling schiitzen will, dem konnen wir nur das eine sicher wirkende
Mittel empfehlen, ndmlich seine Birnbiume alle auf den Weissdorn
(Crataegus oxyacantha) zu veredeln, an dessen Wurzeln die Birnen-
wurzellaus nicht vorkommt. Bekanntlich werden ja schon in rauheren
(egenden lingst Birnen auf Weissdorn veredelt, welche, wie die Er-
fahrung bestitigt, ganz gut daranf gedeihen. Der Weissdorn diirfte
dann fiir die Birnenbiume die Bedeutung erlangen, wie die der Reb-
laus widerstehenden amerikanischen Rebsorten fiir die europiische Rebe. -

Fassen wir am Schluss dieser Arbeit Alles, was darinnen gesagt
wurde, in kurzen Sitzen zusammen, so kommen wir nach den bis jetzt
vorliegenden Beobachtungen und Versuchen zu folgenden Resultaten:

1. Die Wurzellaus des Birnbaumes wurde von 1874 bis
1883 zuerst vom Verfasser dieser Abhandlung in der Mar-
burger Baumschule beobachtet.

2. Die Birnenwurzellaus ist eine Spielart der allbe-
kannten Apfelblutlaus und kann daher auch Bivnenblutlaus
genannt werden.

3. Die Birnenblutlaus unterscheidet sich von der Apfel-
blutlaus durch eine etwas schlankere Gestalt und dadurch,
dass sie nur auf Birnbiumen vorkommt. Die Hauptver-
schiedenheit zwischen beiden besteht aber darinnen, dass
die Apfelblutlaus nur an den oberirdischen Teilen des
Apfelbaumes sich aufhilt und Schader anrichtet, wihrend
die Birnenblutiaus nur an den Wurzeln des Birnhaums lebht
und diese zu zerstdren imstande ist.

4. Die Verwandlungund Lebensweise der Birnenwurzel-
laus hat mit denen der Rebenwurzellaus die grosste Ahn-
lichkeit. )

5. Die Wurzellaus des Birnbaums kann bei ungehin-
derter Entwicklung und Vermehrung fir den Birnbaum
ebenso gefahrlich werden, wie die Reblans fiir die Reben.

6. Alle bisher angewendeten Mittel zur ganzlichen Ver-
tilgung der Birnenwurzellaus ohne Zerstérung der Birnen-
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wurzeln haben entweder keinen oder nur ungeniigenden
Erfolg gehabt.

7. Die von der Birnenblutlaus befallenen Biume konnen,
wenn sie noch jung sind und das Ubel noch im Entstehen,
nur dadurch gerettet werden, dass man sie ausgrdbt, an
den Wurzeln griindlich reinigt, dann wieder auf lausfreien
Boden pflanzt und sorgfiltig pflegt.

8. Das wirksamste und sicherste Mittel zur Verhiitung
. des Auftretens der Bivnenwurzellaus ist die Veredelung der
Birnbaume auf Weissdornunterlagen.

: Hermann Goethe,

Direktor d. steiermirk. Landes-Obst- und Weinbausehule in R.

Beschidigung der Obstbiume in den Pflanzungen des jand-
wirtschaftlichen Vereins des Fiirstentums 8irkenfeld durch
den Frost des Winters 1879,80.

Die strenge Zuchtwahl, welche die Natur im Winter 1879/80 ge-
troffen hat, hat auech im Firstentum Birkenfeld Feststellungen iiber
" Ursachen und Umfang der Kalamitit veranlasst.

Die Ursachen derselben sind fir Birkenfeld in einer ungewshn-
lichen Strenge des Winters 1879/80 selbst nicht wobl zu suchen. Weit
strengere Winter kommen in Birkenfeld oft vor. Selbst in dem ge-
dachten fiinfzehnjihrigen Zeitraum von 1862—1876 wurde daselbst ein
hoheres Kilte- Maximum, nimlich am 8. Dec. 1871 — 22,6 ¢ K. be-
obachtet, als im Winter 1879/80, dessen Kiltemaximum am 10. Dec.
1879 doch nur — 21,5° R. betrug. Der Winter 1879/80 ist auch
nicht besonders frith eingetreten und war ferner die Schneebedeckung
eine reichliche,

Die Ursachen der Kalamitit sind fir Birkenfeld wohl darin zu
suchen, dass die durch die feuchtwarme Witterung des Herbstes 1879
angeregte Vegetation noch nicht geniigend zur Ruhe gekommen war,
als dauernde intensive Kilte eintrat. Die Thitigkeit der Vegetation
im Herbste 1879 fiel zu Birkenfeld als eine ungewdhnliche in die Augen.
Ich kann z.B. anfithren, dass, als ich am 30. Sept. 1879 die Birken-
felder Baumschule zuletzt einsah, die Pflanzen noch alle im tippigsten
Triebe, mit krautartigen Spitzen, wie Ende Juni, dastanden, was zu
ernstlichen Befiirchtungen schon damals Veranlassung gab.

Die Verheerungen, welche der Frost zu Birkenfeld angerichtet hat,
sind ebenfalls beispiellose.

i In den Pflanzungen der Privaten zu Birkenfeld sind wohl 500,
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aller Obstbiume dem Froste zum Opfer gefallen, von den Hauszwetschen
wohl 75 %/, - ‘

Die Verheerung ist nicht in allen Gemeinden des Fiirstentums
Birkenfeld gleich stark gewesen. Die hochgelegenen Gemeinden sind,
wie anderswo, in geringerem Masse betroffen worden.

Die Pflanzungen der Privaten zu Birkenfeld wurden besonders
stark getroffen, weil dieselben in ihren Girten viele nicht fir Birken- .
feld passende, von auswiirts ohne Ricksicht auf die Verschiedenheit des
Klimas und des Bodens bezogene Sorten besassen, welche der Winter
1879/80 nunmehr einfach beseitigt hat.

Es ist indessen auch manche alte einheimische Sorte hart getroffen
worden, von welcher man es nicht erwartet hitfe.

Unter andern haben auch die unveredelten Siisskirschen und selbst
der wilde Holzapfel schwer gelitten. Bei dem Holzapfel zeigte sich nach
dem Froste an bis dahin villig gesunden Biumen selbst vielfaclr Krebs.

Die PHanzungen des landwirtschaftlichen Vereins haben, Dank der
vorsichtigen Sortenauswahl mit Riicksicht auf Klima und Boden, die
Kalamitit qiber Erwarten gut bestanden.

Die Baumschulpflanzen (ca. 15000 veredelte Pflanzen jeden Alters),
insbesondere die Sorten des eigentlichen Vereins-Sortiments, haben keine
nennenswerten Schiden erlitten. Die Veredelungen keiner eigentlichen
Vereinssorte sind so vom Froste betroffen worden, dass dieselbe des-
halb aus dem Vereins-Sortimente ausgeschieden werden miisste.

Erheblich gelitten hat nur eine Anzahl der Standbiume, welche
meistens von auswirts bezogen waren. Dagegen haben sich die,
auf - Birkenfelder Wildlingen vorgenommenen Veredelungen der Sorte,
deren Standbiume beschiadigt wurden, in bemerkenswerter Weise besser
verhalten, als letztere. :

Ein erheblicher Unterschied macht sich bemerklich in dem Ver-
halten der Standbiume in der Baumschule zu Birkenfeld und in dem
der Standbiume der Mutterpflanzung neben der Baumschule daselbst.
Der Grund liegt darin, dass die Mutterpflanzung neben der Baumschule,
in Ermanglung eines anderen besseren Terrains, in sehr diirftigen
Odlandboden angelegt ist, dessen Erndhrungsfihigkeit eine erheblich
geringere ist als die des, wenn auch mitunter seit Jahren durchge-
arbeiteten und stindig gelockert werdenden - Bodens der Baumschule.
Die fremden Pflanzen zeigten daher in derMutterpflanzung neben der
Baumschule schon vor dem Froste ein mangelhaftes Gedeihen und
waren infolge ihrer schlechteren Erndhrung weniger geeignet, dem
Froste Widerstand zu leisten, als die Standbdume derselben Sorten in
der Baumschule. Fiir Kirschen hat sich das Terrain neben der Baum-
schule teilweise als feuchter herausgestellt, als winschenswert erscheint.
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Der Boden in und an der Baumschule zu Birkenfeld hat sich aus
Melaphyr gebildet. Derselbe ist bei aller Magerkeit dem Holzwuchse
sehr giinstig.

Die Baumschule zu Birkenfeld ist allen Winden, insbesondere dem
Nord- und Ostwinde, preisgegeben.

Vor der Reorganisation waren die Biumchen stark mit Krebs be-
haftet, seit derselben war bis zum Froste von 1879/80 von Krebs nichts
mehr zu bemerken, aber alsbald nach dem Froste fand sich derselbe
wieder ein.

Der Boden der Mutterpflanzung zu Idar hat sich ebenfalls aus
Melaphyr gebildet, ist aber als altes Ackerland fruchtbarer, als der Boden
der Birkenfelder Baumschule.

Der Boden der Herborner Baumschule hat sich aus Grauwacke
gebildet, derselbe ist bis heute vollkommen krebsfrei. Die Baumschule
zu Herborn ist ebenfalls allen Winden preisgegeben.

In den Vereinsbaumschulen wird der Lucas-Dittrich'sche Riickschnitt
mit ausgezeichnetem FErfolge geiibt. Vor Hasenschaden werden die
Pflanzen erfahrungsmissig durch Blutanstrich im Herbste sicher geschiitzt.

Die Standbiume der einzelnen Gattungen waren in den verschie-
denen Abteilungen, jede fiir sich genommen, von gleichem Alter.
Angesichts der ungleichen Bodenverhiltnisse empfiehlt sich, der Sicher-
heit wegen zunichst das Verhalten der einzelnen Sorten in jeder Ab-
teflung fiir sich ins Auge zu fassen. Ganz besonders geeignet, um eine
feste Vergleichung zwischen den einzelnen Sorten zu ziehen, ist das
Verhalten der Standbaume in der Birkenfelder Baumschule, welche zu-
gleich am exponiertesten lag, da hier alle in Betracht kommenden Ver-
hiltnisse vollig gleich waren und man daher mit Sicherheit aus dem
Verhalten der einzelnen Sorten schliessen kann, dass die eine Sorte
widerstandsfihiger ist als die andere.

Das Resultat dieser Vergleichungen, zu dessen Sicherstellung die
stattgefundenen umfassenden Frostschadenerhebungen in den Pfianzungen
der Privaten im ganzen Lande benutzt wurden, ist eine Revision des
Vereinssortiments gewesen. Bei dieser Revision sind aus dem friiheren
Vereinssortimente ausgeschieden worden von den in den Frostschaden-
Tabellen aufgefithrten Sorten von Apfeln: Champagner Reinette, Roter
Margareten - Apfel, Pfirsichroter Sommerapfel, Wagener A., Goldgelbe
Sommer - Reinette, Oberdiecks Reinette, Burchardts Reinette, Winter-
Gold-Parmaene, Harberts Reinette, Gelber Edelapfel und Englischer
Gold-Pepping; von Birnen die Grine Sommer-Magdalena und die
Juli-Dechantsbirn, und von Kirscher die Krigers Herzkirsche, Schone
von Marienhohe, Hedelfinger Riesen-Kirsche, Schwarze Spanische Knorpel-
kirsche, Gottorper Kirsche, Meininger spite Knorpelkirsche, Grosse
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Prinzessinkirsche, Schwarze Knorpelkirsche von Mezel, Fromms Herz-
kirsche, Tilgeners Herzkirseche, wihrend dem Vereinssortimente hinzu-
gefiigt wurden: der Boikenapfel, die Birkenfelder Kirchenratsbirne und
die Wolfersweiler Pommeranzenbirne.

Das geiibte strenge Verfahren, bei welchem manche von mir hoch-
geschitzte Sorte fallen gelassen werden musste, diirfte durch das volkswirt-
schaftliche Interesse gerechtfertigt sein und in Zukunft gute Friichte
tragen; Priifungen, wie sie der Winter 1879/80 gebracht hat, sind
wohl {iberaus selten, allein sie konnen auch ofter eintreten, weshalb
der landwirtschaftliche Verein darauf sehen muss, dass die Pflanzungen
der Landwirte, von welchen eine besondere Pflege des Bodens und der
Biume niemals erwartet werden kann, auch solchen Priifungen ge-
wachsen sind. Unter dieser Voraussetzung wird die harte Prifung des
Winters 1879/80 zum Segen fiir die Landwirte.

Saarbricken, den 22. September 1883.

A. Rettig, Rechtsanwalt.

Behandiung krebskranker Obstbdume.

Die Krebskrankheit, kenntlich an den beuligen, wulstigen Wuche-
rungen in Holz und Rinde der Aste und Zweige, wird vom Volk bald
Brand, bald Wolf, bald auch Krebs genannt. Sie kommt an den
Apfelbdumen hiufiger als an den Birnbdumen vor und zwar danp,
wenn der Baum zu nass oder zn trocken steht, wenn der Boden steinig,
sandig oder dberhaupt zu mager ist, oder auch wenn derselbe iber-
sittigt ist an organischen Nahrstoffen. Dieser Fall kann eintreten,
wenn zu viel oder schlecht verwester Diinger untergegraben wurde,
oder wenn der Baum in der Nihe einer durchlassenden Dunggrube
steht. Der Krebs kann aber auch kiinstlich anf gesunde Biume tber-
tragen werden, dadurch, dass man Edelreiser von krebskranken Biumen
zum Veredeln, z. B. Umpfropfen, verwendet. — Welches nun aber auch
die Ursachen der Krankheit sein mogen, die Wunden werden nur dann
wirklich heilen, wenn die Ursachen beseitigt sein werden und es muss
deshalb nichste Sorge sein, festzustellen, warum der Baum krebskrank
geworden ist. Demnach wird zu nasser Boden entwissert, zu trockener
bewassert, zn magerer verbessert und gedingt werden miissen und
wenn dies sich durchaus nicht ausfithren lassen sollte, dann muss eben
die betreffende Obstart hier an dem Ort aufgegeben und an einen
solchen gepflanzt werden, wo ihm die Bodenverhaltnisse eher ent-
sprechen. Waurde der Boder aus Unvorsichtigkeit oder Unwissenheit
tiberdiingt, was zwar selten vorkommt, dann ist es ratsam, rings um
den Baum die FErde aufzugraben und bis zu einer Tiefe von etwa
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1 Mtr. mit Kalk- oder Mergelboden zu vermischen. Wo der Boden
zu nass ist und wegen durchaus ebener Lage des Gelindes, eine Ent-
wisserung nicht gut ausfihrbar ist, dort empfiehlt es sich, die jungen
Baume auf Hiigel zu pflanzen, die freilich nicht, wie man das so hiufig
sieht, nur Maulwurfshiigel sein diirfen, denn so niitzen sie nichts, son-
dern die eine Breite von 3 und eine Hohe von etwa 1 Mtr. mindestens
haben sollen. Soleche Hiigel miissen jedoch schon ein Jahr vor dem
Pflanzen ans guter Erde zusammengefithrt werden und etwa die Form
eines abgestumpften Kegels erhalten. Gut wird es sein, solche Hiigel
im Sommer auf der Std- und Westseite mit kurzem verrottetem Mist
zit belegen, um sc dem starken Austrocknen der Erde vorzubeugen.
Im Grossen werden sich solche Hiigelpflanzungen wohl kaum anwenden
lassen, dagegen diirfte sich ihve Anfertigung in einzelnen Fillen ge-
wiss lohnen und man wird gute Resultate damit erzielen.

Sind so die Ursacher der Krebskrankheit beseitigt, dann erst kann
man mit Erfolg daran gehen, auch die Wunden zu heilen. Bei den
meisten krebskranken Baumen wird es gut sein, eine Verjingung vor-
zunehmen. Dazu mdehte ich den Herbst, September oder Oktober,
wenn das Laub gelb geworden ist, empfehlen; ich habe wenigstens wieder-
holt beobachtet, dass solche Biume im Frihjahr einen herrlichen Trieb
entwickelten. Bei eiriem solchen Verjiingen werden die einzelnen Kronen-
aste etwa um die Hilfte oder %/, ihrer Linge eingekiirzt und je nach
der Grosse des Baumes ein oder zwei Zugiste stehen gelassen, die
spiter ebenfalls verjingt werden. Die noch vorhandenen Krebswunden
schneidet man bis auf das gesunde Holz aus und verstreicht sie mit
Baumwachs, oder besser noch mit Holzteer (Schiffsteer).

Nach solcher und bei einer rationellen Winterbehandlung werden
sich krebskranke Biume bald erholen und wieder durch schéne und

reiche Ertrige ihren Besitzer erfreuen.
C. Bach.

Miuse-Titungs-Apparat von Chemnitius und Hensel in Erfurt,
Mit Abbildung.

Trotz vielfacher Versuche, die in Bezug auf die Vernichtung von
Miusen gemacht wurden und trotzdem der landwirtschaftliche Verein fiir
Schlesien eine Primie von 1000 Mark fiir das beste Mittel gegen Miuse
ausgesetzt hat und- eine kelossale Menge an unzureichenden Rezepten,
unter anderem auch viele Geheimmittel, eingereicht wurden, hat man,
da bis jetzt auch eine Primienerhohung auf 2000 Mark ohne Erfolg
war, noch kein zureichendes und durchgreifendes Mittel gegen die
Miuse gefunden. Fir Baumschulen, Obstgarten und kleiners umziunte
Gérten dirfte der Apparat von Chemnitius und Hensel in Erfurt, den
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wir in beifolgendem Bilde wiedergeben, mit Vorteil anzuwenden sein.
Derselbe besteht ans zwei Blecheylindern mit zwei Rosten und einem
Blasebalg. Der untere und zugleich grosste Cylinder nimmt die Fillung
auf, wihrend der obere und kleinere Cylinder den luftdichten Verschluss
des ersteren herbeifiihrt und zur Befestigung des, einen grossen Druck
ausithenden, Blasebalges dient. Geftillt wird der untere Cylinder mit
einer Mischung von Holzkohlen, Stroh-
hicksel und pulverisiertem Schwefel
(gegen Hamster 1 Pfund, gegen Miuse
1/, Pfund Schwefel pro Cvlinder), welche
in Brand gesteckt, einen stinkenden
Qualm erzeugt. Durch den luftdichten
P Verschluss wird dem Blasebalg die Mag-
lichkeit gegeben, immer mehr Qualm
; zu entwickeln und solchen vermittelst
der sich am untern Cylinder befindlichen Spitze, die auf die Hamster- resp.
Miuselscher gesetzt wird, in die betreffenden Génge zu treiben, um jedes
gich darin befindliche lebende Geschdpf zu téten. Angestellte Versuche
ergaben zwar, dass die sich durch Nebeneingénge retten wollenden
Ungeziefer dem Tode nicht entgiengen, doch ist es besser, wenn alle
Nebenlocher zugetreten werden und der Qualm in der Erde bleibt.

In Sachsen insbesondere wurden mit dem Apparate vielfach Ver-
suche angestellt, die nach versehiedenen Berichten von den giinstigsten
Resultaten begleitet waren. Der Apparat kostet 9,50 Mark, fir die
Ausriucherung einer grossen Menge Mauslocher wire der Bedarf fur
einen Morgen Ackerland 85 Pfg. bis 1 Mark.

Der Blutfink oder Dompfaff

wird wokl manchem Naturfreund als einer unserer bunt befiederten,
in die Klasse der Kernbeisser gehorigen und in der Gefangenschaft als
ganz possierlicher Liebling manches Vogelfreundes bekannt sein. -Dass
derselbe aber leider bei starkerem Auftreten im Frithjahr — es brauchen
nur 8—10 Vogel zu sein — ein sehr arger Verheerer verschiedener
Steinobstbliiten ist, habe ich schon viele Jahre hindurch beobachtet.

* Sein Zerstérungswerk an den tragfhigsten Knospen der Steinobst-
baume, an Reine-Clauden, Mirabellen, edlen Pflaumen und Zwetschen
beginnt mit dem Anschwellen der Bliitenknospen Ende Janumar und
dauert bis kurz vor der Bliite.

Im Spitjahr und Winter lebt er nur von den Kérnern und Samen
der Hecken und Striucher und Felder, er ist also ein der Landwirt-
schaft ganz nutzloser Vogel.
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Wenn man bedenkt, dass der Blutfink ein ziemlich starker und
gefrassiger Vogel ist im Vergleich zu einer kaum in der ersten Ent-
wickelung begriffenen Steinobstknospe, so ist es leicht begreiflich, welch
enormen Schaden uns ein paar solcher Knospenfresser anrichten kinnen.
Ich habe mehr als einmal einen solchen Girapel beobachtet, wie er in
der Minute 90—100¢ Bliten zerstorte. BEs ist dies mit Leichtigkeit zu
beobachten, da dieser an einen kleinen Papagel erinnernd gefirbte
Vogel gar nicht scheu ist und Jeden auf 4—5 Schritte herankommen,
ja unter dem Baume hindurch gehen ldsst, ohne sich darum zu kiimmern
oder in seinem Zerstorungswerke halt zu machen.

In dem Magen und Schiund solcher Tiere fand ich bei ganz ober-
flichlicher Untersuchung mehrere hundert Blitenkeime.

Es wird manchem Freund dieses drolligen Vogels wohl unglaublich
oder zu schwarz erscheinen, wenn er meine Erfahrungen nicht ge-
macht hat. Solchen Zweiflern empfehle ich, in der jetzigen Jahres-
zeit, da wo Blutfinken sich aufhalten und Steinobstbdume obiger Art
gepflanzt sind, sich jeden Morgen den Boden unter sclchen Baumen
zu betrachten und sie werden meine Angaben durch zahlreiche, frisch
abgezwickte Knospen vollstindig bestitigt finden.

Ich habe noch nie etwas tber den Schaden, welchen die Blutfinken
unsern Steinobsthdumen zufigen, gelesen, was sich wohl dadurch
erklirt, dass niemand in diesem Vogel einen solchen Frevler sucht und
jeder unbefangene Beobachter glaubt, der harmlos von Ast zu Ast
hiipfende Vogel suche Insekten.

Es sollen diese wenigen Zeilen auf einen lange verkannten wumd
gehegten Feind der Steinobstbiume anfmerksam machen und es wire
zu winschen, dass meine Angabenr mit vielleicht anderswo gemachten
Erfabrungen zusammengestellt wiirden und man daraus ein endgiltiges
Urteil dber die Schidlichkeit dieses Vogels bilde, um dessen zu starkes
Auftreten rechtzeitig zu verhindern.

Gelnhausen im Februar 1884,

Franz Hohm.

Einfluss nasser und frockener Jahre auf die den Obstbdumen
schidlichen Insekten und deren Schédigung.

Die Uberschrift ist eigentlich eine Frage, keine Abhandlung, und
diese Frage michte zu Beantwortungen und Mitteilungen Veranlassung
geben. Dass in trockenen Jahren die Insekten und alles tibrige kleine
»Getier«, was nicht an Wasser gebunden ist, sich besser befinden und
daher mehr fortpflanzen, als in nassen, bedarf keines Beweises. Wie
steht es nun aber mit den Raupen, Riisselkifern u. s. w., welche un-

k3
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sere Obstbiume oder deren Frichte schidigen? Sollten die Jahre
1882 und 1883, welche gelinde Winter, aber nasse kiihle Sommer ge-
habt, Abweichungen gezeigt, indem das Auftreten der Obstbaum-
sehidiger oder besonderer Arten derselben schwiicher war, als in trockenen
Jahren? Zeigte sich die (theoretisch angenommen) Uminderung der
Insekten schon denselben Sommer oder erst das folgende Jahr? 8o
wie wir 1882 und 83 erst spit und wenig Stubenfliegen hatten, mussten
— sollte man annehmen — auch weniger Schmetterlinge, die Mutter der
Raupen, Kifer, Fliegen etc. dagewesen, also weniger Schiden vorge-
kommen sein.

Solche Beobachtungen konnen nur in obstbaumreichen Gegenden
griindlich gemacht werden. Von hier kann ich berichten, dass Erd-
fishe, welche sonst s¢ viel Schaden an Kohl und Leveojen, Rettig u. s. w.
machten, 1883 trotz des trockenen und warmen Frihjahrs sehr selten
waren, dass die erwarteten Maikafer ausblieben und auch von Enger-
lingen jeder Art kein Schaden bemerkbar geworden ist. Auch Raupen
gab es wenig, was iiberhaupt hier fast Regel ist, nur die listigen Kohl-
raupen ausgenormmen, deren es genug gab und alljahrlich giebt.

Raupennester zerstort hier kein Mensch mehr, obgleich es obrig-
keitlich befohlen ist, und Spannraupen (von geometra brumata u. a.)
habe ich seit 38 Jahren hier tberhaupt zweimal in Massen auftreten
sehen. Ich habe daher das Anlegen von Klebgiirteln schon nach einigen
Versuchen unterlassen. Welche Ursachen diese Abwesenheit oder das
geringe Vorhandensein der Raupen bewirken, habe ich nicht feststellen
kénnen, vermufe aber, dass die grosse Menge von Vigeln, welche in
der Gegend am Fusse eines Waldgebirges leben und briiten, das Meiste
dazu beitrigt. Meisen in 4 verschiedenen Arten durchziehen im Winter
schaarenweise auch die Gtirten.

Ist auch die Entscheidung tiber den Einfluss der Witterung und
der Winter auf die Insekten nur theoretisch wichtig, weil es kein
Mittel giebt, das Wetter und Klima zu #ndern, so kann sie doch fiir
die Leser dieser Bliitter nicht gleichgiltig sein. Jiiger.

Der Alden-Trocken- Apparat.
{Fillers Trocken-Apparat.)
Mit einer Abbildung.

Die allgemeinen Klagen der Obstproduzenten, National-Okonomen
und anderer Fachminner, dass der Obsthau in keiner Weise ermutigend,
noch lohnend sei, da es bei schlechter Obsternte iiberhaupt weder Obst
zu ernten noch zu verwerten giebt, bei guter reichlicher Ernte aber die
Menge so gross, der Andrang auf dem Markte so massenbaft sei, dass
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die erzielten Preise oft nicht einmal die Unkosten des Einbringens und
des Transportes zur nichsten Verkaufsstelle decken, sowie die Behaup-
tung, dass der Ubelstand nur darin seinen Grund habe, dass es in
Deutschland, wie iberbaupt in ganz Europa, an einem wirklich guten
leistungsfihigen Trocken-Apparate fehle, welcher eine sichere, schnelle und
somit rationelle Konservierung des gewonnenen Obstes ermégliche, boten mir
Veranlassung, der Konstruierung eines solchen Apparates naher zu treten.

Ich suchte mich nun als Techniker iiber die in Deutschland und
Europa gebriuchliche Art und Weise, das Obst zu trocknen, zu orien-
tieren und machte darin wunderbare Erfahrungen. In welcher primi-
tiven Weise hierbei noch zu Werke gegangen wird, zu schildern, ist
nicht der Zweck dieser Zeilen, im Gegenteil wiinsche ich den Herren
Pomologen, Obstproduzenten, Freunden und sonstigen Interessenten des
Obstbaues, den von mir konstruierten, in meiner Fabrik erbauten und
bereits hier in Hamburg auf der Grossen Gartenbau-Ausstellung des
»Gartenbauvereins fir Hamburg, Altona und Umgegend* vom 26. bis
30. Sept. 1883 in Betrieb gewesenen Trockenapparates in Wort und
Bild vorzufiihren. _

Der Apparat ist der erste, welcher genau nach dem preisgekrinten
Alden System, wieer in Californien zur Verwendung kommt,
konstruiert, in Hamburg offentlich ausgestellt und in Thitigkeit gezeigt
worden ist. Derselbe trocknet Kern-, Stein- und Beerenobst in gleich-
missiger, vorziiglicher Weise, in bis jetzt noch nicht dagewesener, iber-
raschend kurzer Zeit.

Nicht nur alle Obstsorten, sondern auch Blumen, alle nur mig-
lichen Gemiise-Arten und Feldfriichte konnen in diesem Apparate
getrocknet und konserviert werden.

Ganz besonders zu empfehlen ist er auch fir Fleischkonserven, che-
mische Produkte, Hopfen, Stirke, Malz, Zuckerwaren, Cichorien, Leim
und Haare. Ueberhaupt fiir alle Produkte, Priparate und Surrogate,
welche in grossen Massen schon und schnell getrocknet werden sollen,
ohne an Aroma, Farbe und Geschmack zu verlieren.

Der Hitzegrad kann durch die Heizvorrichtung leicht reguliert und
jede Temperatur erreicht und erhalten werden.

Wie aus beigefiigter Abhildung zu ersehen ist, besteht der Appa-
rat im Wesentlichen aus 4 Hauptteilen:

1) Dem Ofen oder dem Heizapparat.
2) Dem eigentlichen Trockenschachte.
3) Dem Hebemechanismus.

4) Den Trocken-Horden.

Der Heizapparat zerfallt in den eigentlichen Feuerkasten,
welcher der grosseren Haltbarkeit wegen mit Chamotte ausgekleidet
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ist, den Rost mit 50 Roststiben, Vorlegeplatte mit Ankerschrauben,
Aschenfall, in das Heiz-Rohr-System 15 einzelune Feuerrohre umfassend,

i 9 Luftverteilungsrohre,
1 Rohrplatte, 1 eisernen
Schornstein mit Funda-
mentplatte, 1 Dunstrohr,
2 viereckigen Blechrohr-
stutzen, 8 Schiebern und
den erforderlichen Be-
& festicungsschrauben.
Der Trockenschacht,
fir gewohnlich ganz in
Holz ausgefiihrt, besteht
aus den 4 doppelten
Seitenwinden mit Ein-
gabe- und Ausnahme-
Klappe, den Luftleitungs-
Kanilen, den Ketten-
kasten mit Luftverteilung,
den Aufsatzdeckel und
den Grundboden.

Der Hebemecha-
nismus umfasst 4 Glie-
derketten mit 300
Knaggen, 4 Ketten- und
1 Schneckenwelle, 2
Schuneckenrider, 4 Ket-
tenridder, 4 Kettenrollen,
8 Stellringe, 15 Lager,
1 Zugkette und 1 Zug-

kettenrolle.

Zu jedem Apparat ge-
horen, wenn nicht anders
bestimmt wird, 30 Horden
mit 30 Einlegerahmen,
welche mit verzinktem

Eisendrahte bheflochten
sind und von denen jede
Fillers Trocken-Apparat. einzelne 1 Quadratmeter
freie Trockenfliche hat. Nach Bedarf konnen die Horden auch mit an-
derem Material, wie z. B. mit Rohr und Tauwerk tiberflochten oder ganz
in Eisen ausgefiihrt werden. was aber eine Preisverinderung bedingt.

i

Pomolog. Monatshefte, Heft 4, 1854,
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Zur Aufstellung eines Apparates ist eine Bodenfliche von ca. 21/, >< 2
Meter und eine Hohe von ea. 9 Meter erforderlich. Bei verlangten
grdsseren Trockenfiichen oder mehr denn 30 Horden, andern sich die
Dimensionen und erfordern besondere Vereinbarungen und Konstruktion.
Kleinere Dimensionen beeintrichtigen die Leistungsfihigkeit, ohne die
Anlagekosten wesentlich zu vermindern.

Samtliche Eizenteile wiegen ca. Kilogramm 1600.—

Simtliche Holzteile wiegen ca. Kilogramm 1700.—

Die 30 Horden mit Rahmen wiegen ca. Kilogramm 250.—

Netto Gewicht des Apparates ist ca. Kilogramm 3550.—

Der verpackte Apparat in versandfertigem Zustande nimmt einen
Raum von ca. 14 Cubikmetern ein. Die einzelnen Kollis haben eine
Maximal-Linge von 6 Meter, eine Breite von ca. 1,25 Meter. wihrend
die Hohe verschieden, 1 Meter nicht dbersteigt.

Der Preis eines Apparates, wie vorstehend beschrieben und franko
aus meiner Fabrik fiir Deutschland verzollt, geliefert wird, inkl. 30
Horden mit Einlegrahmen von 1 Quadratmeter Trockenfliche mit ver-
zinktem Eisendraht beflochten, betrigt Mark 22 5 0.— Deutscher Reichs-
wihrung. Zahlbar in Hamburg.

Die Montage erfolgt auf Wunsch durch einen meiner Monteure,
demselben ist die notige Hilfe an Maurern und Holzarbeitern zu stellen.
Fiir jeden Tag der Abwesenheit von der Fabrik berechne den Monteur,
ausser freier Fahrt dritter Classe, mit 6 Murk bei freier Station.

Die Mauerung, sowie das dazu erforderliche Material, 2000
Steine, der notige Mortel und Chamotte, gehért nicht zu meiner Liefe-
rung, doch gebe ich eine Arhbeitszeichnung gratis dazu, wonach die
Einmauerung von jedem intelligenten Maurer ausgefiihrt werden kann.

Zur Umkleidung des eisernen Schornsteinrohres sind je nach der
Hohe des Apparates 8 Stick glasierte Thonrohre erforderlich, welche
mit Muffen versehen einen lichten Durchmesser von 38—40 Centimeter
haben und wovon das letzte eine Abzweigung nach dem Apparat haben
muss, wie auf der Zeichnung angegeben wird.

Instrumente und Apparate, die zum Betriebe des Apparates,
aber nicht zu meiner Lieferung gehiren, sind: 1 Thr = 25 Mark; 1
oder 2 Winkelthermometer mit Messinggehfiuse; Konus und
Messingflansch; Scala von 200 bis 1800 C., Mark 30 pr. Stiick; 2 bis
4 Apfelschilmaschinen, welche bei einigen Umdrehungen den
Apfel schilen, in Spirale schneiden und das Kerngehiuse ausldsen, pr.
Stiick 20 Mark; 2 Drahtkorbe zum Ausheben und Tragen der frischen
Apfelschnitten, & Stiick £ Mark; 2 Wassereimer, in welche die Draht-
korbe passen missen, & Stick 4 Mark; 6 Stick Horbmesser zum Zer-
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schneiden der Apfel, pr. Stick = 2 Mark. Diese Apparate liefere ich
auf Wunsch ebenfalls mit.

Zur Heizung des Apparates wird am besten Coaks genommen, da
derselbe die grosstmoglichste Hitze und am wenigsten Schmutz, Russ
und Asche giebt, dabei ist jedes andere Brenmmaterial zu verwenden,
nur missen dann die Feuerrohre ofters gereinigt werden, auch muss
die Feuerung so eingerichtet sein, dass die Flugasche abgezogen
werden kanm.

Wahrend der Gartenbau-Ausstellung in Hamburg hat der Apparat
5 Tage hintereinander gearbeitet und ein sehr schones Fabrikat an
Apfelschnitten und Pflavmen geliefert. Von den Preisrichtern wurde
das Backobst dem Amerikanischen vorgezogen. Das in dem Handel
hier vorkommende amerikanische Backobst ist durchweg nach der Darre
geschwefelt, das meinige nicht, es hat eine blendend weisse Farbe, vor-
ziigliches Aroma, reinen frischen (reschmack und Geruch, sowie ein
zartes weiches Fleisch; die Haltbarkeit fiir den Handel und Gebrauch
ist verblirgt. Der erzielte Erfolg, der gleich mit dem ersten Versuch
errungen wurde, war ein iberraschender, so dass sich alle Fachminner
nur lobend und anerkennend aussprachen und die Preisrichter dahier auch
den héchsten, ihnen zuwr Verfiigung stehenden Preis »Die Grosse
Goldene Staatsmedaille« zuerkannten.

Eimsbittel-Hamburg.

Friedrieh Filler.

Auszug aus dem Berichte iiber die Nassauische Obst-
Ausstellung in Wiesbaden
vom 15. bhis 23. September 1883,

Im Namen des Ansstellongs-Komitees erstattet von Direktor
Dr. Medicus.
(Schinss.) v 'féf

Der guantitative Umfang der Obstausstellung ergiebt sich aus der
bereits oben mitgeteilten Zahl von nahezu 5000 Tellern. Die Zahl der
Obstaussteller betrug hbei Nichtherechnung der nur Husserst wenige
Sorten zihlenden und der verspitet eingetroffenen Sendungen 73, der
Aussteller sonstiger Gegenstinde 13. Von den 73 Obstsendungen ver-
mochte die Pomologische Kommission nach Massgabe des friiher dieser-
halb Mitgeteilten nur 47 Einsendungen auf die Richtigkeit der Sorten-
namen zu prifen. Aus dem Main- und Rheingau-Bezirke waren 52,
aus dem sonstigen Gebiete des Vereins nassauischer Land- und Forst-
wirte 21 Obstsendungen vorhanden. Von den 43 Ausstellern des Main-
bezirkes gehirten 33 dem Stadtkreise Wiesbaden nnd dem Landamte
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Wiesbaden an. Der Kreis Frankfurt a. M. war nicht beteiligt, weil
er nicht zum Gebiete des Vereins nassauischer Land- und Forst-
wirte gehort.

Die Qualitit der eingesandten Obstfriichte war, wie nach dem alé-
begriindeten Rufe des nassauischen Obstes und Obstbaues, welcher durch
die diesjahrige Ausstellung eine neue Bestitigung erhalten hat, und
nach der Witterungsbeschaffenheit des 1883er Jahres nicht anders zu
erwarten stand, meistenteils eine vorzigliche sowohl bei dem Tafel-,
als bei dem Wirtschaftsobste. Selbstverstindlich zeigte das Obst aus
den hoheren Landesteilen eine etwas geringere Qualitit, welche aber
vorziiglich in der fiir diese Gtegenden etwas zu frithen Zeit der Aus-
stellung begriindet war.

Der Eindruck der diesjihrigen nassawischen Obstausstellung kann
daher nach Quantitit und Qualitit als ein imposanter und sehr be-
friedigender bezeichnet werden, welches Urteil durch den Inhalt des
besonderen Abschnittes und die Ansicht des Publikums Bekriftigung
findet.

In Nassau befordert neben Klima, Boden und Zwergkultur auch
vielfach eine nach allen Beziehungen sorgfiltige Pflege der Biume eine
sehr voilkommene Ausbildung der Obstfriichte, besonders in den Wein-
baudistrikten des Rheingaus, so dass dieselben in den Letzteren in
Hinsicht auf Grosse, Kolorit und edle Beschaffenheit eine anderwirts
selten anzutreffende vorziigliche Entwickelung erlangen, wofiir auch die
diesjihrige Ausstellung in sehr zahlreichen Exemplaren, welche den
edelsten franzosischen Friichten nicht oder kaum nachstehen, die voll-
giltigsten Beweise lieferte; in den nicht Weinbau treibenden, aber
immerhin noch mit sehr giinstigem Klima ausgestatteten Gegenden
wird eine im Vergleich zu anderen Landern sehr grosse Zahl &usserst
wertvoller Wirtschaftssorten [namentlich von Kernobst*)], die durch
vorziigliche Friichte und hohe Tragbarkeit sich auszeichnen, gezogen,
welche in der Ausstellung sehr reich vertreten waren. Ferner bilden
sehr ginstige Absatzgelegenheiten, vermittelt durch die michtige

*) Von diesen Wirtschaftssorten der Apfel gehiven die meisten zn den Familien
der Streiflinge (besonders eigentliche Streiflinge, sowi¢ Mat- und Bohnépfel),
Schlotter- und Plattipfel, Gulderlinge, Ramboure und Rambour-Reinetten, eine ge-
ringere Zahl zu den Familien der Calville und Rosenipfel, sowie mehreren anderen
Reinetten-Familien, als: Einfarbige, Rote-, Graue-, Gold- und Borsdorfer Reinetien ;
vorziiglich aus den Reinetten-Familien sind viele Sorten zugleich sehr gute Tafel-
friichte. Von den nassauischen Wirtschaftssorten der Birnen gehiiren die meisten
zu den Familien der Schmalz-, Linglichen und Rundlichen Koch- und Rundlichen
Weinbirnen, eine kleinere Zahl zu den Familien der Apotheker-, Langen grimen
und Gewiirz-Birnen, sowie der Bergamotten; manche dieser Wirtschaftsbirnen sind
ebenfalls fir die Tafel sehr wertvoll,
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‘Wasserstrasse des Rheinstromes und ein sehr entwickeltes Eisenbahnnetz,
ein weiteres Verhiltnis, welches dem Aufschwunge des Obsthaues un-
gemein - forderlich ist, indem durch dasselbe die Obstziichter nach-
dricklich darauf hingewiesen werden, im Handel gesuchte wnd gut
bezahlte, mithin wertvolle Sorten zu ziehen und von der Anpflanzung
anderer, welche dieser Eigenschaften entbehren, leider aber noch ziem-
lich hanfig vorkommen, abzusehen.

Hinsichtlich der Qualitit des vorhandenen Obstes mag noch Eines
interessanten Verhaltnisses in Kiirze gedacht werden. ¥s hat nimlich
auch die diesjahrige Ausstellung wieder gezeigt, dass einzelne ander-
wirts in grosser Ausdehnung gepflanzte und sehr geschatzte Sorten in
Nagsau nicht oder fast nicht gezogen werden, wihrend man umgekehrt
andere, bei uns vielfach kultivierte und hochgeachtete Sorten auswirts
nicht oder beinahe nicht antrifft. ;

Die girtnerische und dekorative Ausschmiickung der Ausstellung
war geschmackvoll und ansprechend; auf nihere Mitteilungen dber die
Aussechmiickung kann nicht eingegangen werden.

Die Einteilung der Ansstellung griindete sich auf die durch den
Verein nassauischer Land- und Forstwirte angenommene des Vereins-
gebietes in 10 Bezirke, namlich: 1) Bezirk Biedenkopf, 2) Dillbezirk,
3) Oberwesterwald, 4) Unterwesterwald, 5) Oberlahn, 6) Unterlahn,
7) Untertaunus, 8) Obertaunus, 9) Mainbezirk, 10) Rheingau, Im An-
schlusse an diese Einteilung soll nunmehr nach Erliuterung der all-
gemeinen Verhiltnisse die Ausstellung mit Bezug auf das eingesandte
Obst im Besonderen niher besprochen werden.

B. Besonderer Abschnitt®).

1. Bezirk Biedenkopf. In diesem friither hessendarmstadtischen
Bezirke mit meist hoher Lage und rauherem, jedoch den Anbau des
Wintergetreides gestattendem Klima zeigt der Obstbau im allgemeinen
eine geringere Eniwickelungsstufe, als in den altnassanischen Landes-
teilen. In jingster Zeit sind aber Vorliebe und Eifer fiir diesen Kultur-
zwelg in Zunahme begriffen und fiihren einzelne Obstziichter gute
Sorten aus Wieshaden und Geisenheim und in Hunderten vor Stammen
ein Girtner selbst aus Holland ein. Aus ilterer Zeit fehlen mir Nach-
richten iber die Beaugsquellen der dort gepflanzten Obsthiume; wahr-
scheinlich sind sie aber grossenteils ans den damals bestandenen be-
nachbarten und renommierten Baumschulen des Professors Crede und
des Deutschordens-Gartens, beide zu Marburg, gekommen.

*} Bei Beginn dieses Abschnittes wird namentlich im Hinblick auf die spiter
mitzuteilenden Obstsortenlisten (fiir einzelne Bezirke) daran erinnert, dass im
ganzen Vereinsgebiete der Feldobstbau sehr verbreitet ist.
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Ausnabmsweise giinstigere obstbauliche Verhiiltnisse zeigt der in der
Nahe von Wetzlar befindliche Teil des Bezirkes, welcher wesentlich
niedriger liegt und ein giinstigeres Klima besitzt, und sind hier einige
Dorfer, in denen ein alter schwunghafter Obstbau stattfindet und reiche
Ernten sehr guten Obstes liefert. Dieser Teil war auch in der Aus-
stellnng durch eine 47 Apfel- und 23 Birnsorten umfassende Samm-
lung vertreten, welche das eben ausgesprochene Lob rechtfertigte. Da
diese Obstsammlung wegen Mangels an Zeit nicht wihrend der Dauer
der Ausstellung auf die Richtigkeit der Sortennamen gepriift werden
konnte, hat Herr Direktor Dr. Thomae dieselbe zu nachtriglicher
Revision zuriickbehalten, weshalb hinsichtlich der aus diesem Bezirke
ausgestellten Sorten hier nur im allgemeinen bemerkt wird, dass unter
denselben viele interessante, auch in den altnassauischen Landesteilen
kultivierte und geschitzte Tafel- und Wirtschaftssorten sich befanden,
und dass die Frichte grossenteils eine sehr befriedigende Ausbildung
zeigten.

II. Dillbezirk (mit Wintergetreidekultur). Aus demselben be-
fanden sich in der Ausstellung 3 Kollektiv-Sendungen der Gemeinden
Mandeln (nahezu 1300 iib. d. Meere), Herborn und Nendercth
(dieser Ort liegt auch nahezu 1300’ @b, d. M) TIm Dillthale wird viel-
fach seit alter Zeit, frilher wesentlich gefordert durch die nassau-
oranische Regierung, ein ausgedehnter Obsthau sorgfiltiz betrieben,
besonders in den Gemarkungen von Dillenburg (in der Ausstellung
leider nicht vertreten) und Herborn und zwar mit vielen guten Tafel-
und Wirtschaftssorten (durch die Herborner Sammlung in der Aus-
stellung reprasentiert). Die guten, in diesem Bezirke verbreiteten Sorten
sind wohl in alter Zeit (vor Diel) zum grossen Teile aus Holland und
aus der friher in Dillenburg bestandenen v. Meuseba ¢ 'schen Baum-
schule bezogen worden. Die Sammlungen der Gem. Herborn und
Nenderoth (Dorf) sind von der Pomologischen Kommission gepriift
worden, und sollen alsbald Listen der dort kultivierten Sorten. soweit
in der gegebenen kurzen Zeit die Namen derselben wissenschaftlich
festzustellen waren, mitgeteilt werden.

Hinsichtlich der hier und in den folgenden Unterabteilungen auf-
genormmuenen Sortenlisten wird Nachstehendes bemerks. In diesen Listen,
welche zur Aufklirung tber den vorhandenen Sortenbestand bestimmt
sind, werden den einzelnen Sorten die in der Pomologie eingefiihrten
Wertzeichen beigefiigt, ¥) wm dadurch iiber den Wert derselben in Kiirze

*) Die Wertzeichen sind diejemigen des Illustr, Handbuchs der Obstkunde von
Oberdieck und Lucas, und haben diese nur bei einigen ganz wenigen, in
Nassau sehr verbreiteten Sorten auf Grund der hier gewonnenen Erfahrungen Ab-
anderungen erlitten,
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zu unterrichten, so dass hiermit die Sortenwahl fiir Neupflanzungen
erleichtert wird; auf weitere Mitteilungen iiber deren vorzig-
liche Eigenschaften aber kann, um einen allzu grossen Um-
fang des gegenwirtigen Berichtes zu vermeiden, bei diesem
und den anderen Bezirken nicht eingegangen werden. Die
Aufzahlung der Sorten in den Listen geschieht in alphabetischer Reihen-
folge, weil durch diese Anordnung das Aufsuchen einzelner Sorten fiir
die iiberwiegende Mehrzahl der Leser am meisten erleichtert wird. Die
Sortenzahl ist in diesen Iisten selbstverstindlich weit kleiner, als in
den Meldebogen der Aussteller, weil in den letzteren teils viele Dub-
letten, teils manche Sorten, deren Namen von der Pomologischen Koin-
mission nicht sicher bestimmt werden konnten (und welche daher in
den Sortenlisten dieses Berichtes fehlen), enthalten sind. Endlich er-
scheinen in den in diesem Berichte gegehenen Sortenlisten an der
Stelle von Sorten, welche auf den Meldebogen uarichtiz bezeichnet
waren, viele neue mit den von der Pomologischen Kommission festge-
stellten richtigen Namen. Der Mitteilung vollstindiger Amts- oder
Gremeindelisten ist wohl eine hihere Bedeutung zuzuschreiben, als dem
in Ausstellungsberichten hiufig angewendeten Verfahren. aus den ein-
gesandten Sammlungen nur ganz wenige hervorragende Sorten, nament-
lich aus den Einsendungen einzelner Gartenliebhaber zu erwihnen.

Der Obsthau des Dorfes Mandeln ist, da dieser Ort hoch liegt,
sehr interessant; eine Priifung der Mandelner Einsendung durch die
Pomologische Kommission hat indes nieht stattgefunden, teils wegen
mangelnder Zeit, teils deshalb, weil bei vielen Sorten die Volksnamen,
welche nach dem gedruckten Meldungs-Formulare anzugeben waren,
fehiten.

Es folgen nunmehr die angekiindigten Sortenlisten, aus welehen
sich ergiebt, dass im Dillbezirke, wie schon oben bemerkt, viele gute
Tafel- und Wirtschaftssorten gezogen werden. Neben diesen guten
Sorten kommen allerdings auch andere vor, deren Kultur zweckmissiger
unterlassen wiirde, welche Bemerkung Ghrigens aueh fir alle
anderen spiter mitgeteilten Sortimente gilt.

Sorten aus der Herborner Sammlung. a) Apfel. Back-4,
Roter (auch Breitling) *t+. — Bohn-A. und zwar: Grosser 1! uud
Kleiner t+. — Borsdorfer, Edel- **!++. — Calvill, Roter Herbst-
(Edelkonig) *1+. — Fleiner, Kleiner *++. — Gravensteiner **!{+. —
Gilderling, Siisser *++. — Kis-A., Weisser hollindischer *++. —
Kaiser Alexander *++. — Kardinal, Geflammter weisser (Pleisener
Rambour) *+ 1. — Mat-A. und zwar: Brauner *++¥. Leichter {+! und
Weisser *++. — Parmiine und zwar: Rote Winter- **+1 und Winter-
Gold- **1!++. — Rabau, Sommer- *++. — Rambeur, Lothringer (Ge-
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streifter Back-A.) *1+. — Rambour-Reinette, Pariser (im Volksmunde
hiufig auch Grosse Canada-, Hollindische oder Gold-Reinette genannt)
%%++1 — Reinette und zwar: von Breda **!¥+, Champaguner *t17,
Gaesdonker **1+, Glanz- (im Volksmunde Hochzeits-A.) *+F, Graue
Herbst- (im Volksmunde Herbstrabau) **++, Karmeliter- **!7+ und
Grosse Kasseler ** 1§, Muskat- **!++ und Orleans- **!++. —
Safran-A. *++. — Schafsnase (Leichter Mat-A.) ++. — Schlotter-A.
und zwar: Walzenformiger gestreifter * 1+ und Rotgestreifter (Prinzen-A.}
** 4+, — Stettiner (im Volksmunde Glas-A.) und zwar: Gelber Winter-
*++ und Roter *++. — Streifling, Achter Winter- (im Volksmunde
Karmes-A.) *++. — Zimmt-A., Sommer- (Susser Holaart) **.

b) Birnen. Butter-B. und zwar: Goubaults **+ und Napoleons-
**#1+  —  (locken-B., Wittenberger (Kleiner Katzenkopf) +f. —
Hammels-B. *++!. — Junker Hans 7. — Xompot-B. 1! (zur
Kompot-Bereitung vorziiglich). — Luise, Gute von Avranches **f. —
Schmalz-B., Romische **17 1.

Einige Sorten aus der Nenderother Sammlung. a) Apfel.
Biser-A.., Roter (ein Jahr dauernd) ++. — Hausmitterchen ¥7. —
Kant-A., Danziger **{. — Kardinal, Geflammter weisser . —
Koberling, Siuerlicher ++. — Mat-A., Leichter ++!. — Mauer-A. §.
— Parmine, Winter-Gold- **!++. — Rambour, Lothringer {Gestreifter
Back-A.) *++. — Reinette und zwar: von Breda **!¥1 und Karme-
liter- **!4.

b) Birnen. Bergamotte, Rote (Winter-) **ff! — Butter-B.
und zwar: Napoleons- **! und Weisse Herbst- (Beurré blanc) **17.
— Capiaumont **!+. — Esperine **t. — Kloppel-B. +. — Kuhfuss
{Westphilische Glocken-B.) T+ !. -— Pastoren-B. (Curé) *+§. — Triumph
von Jodoigne ** .

Anmerkung. Bei beiden Sammlungen haben der pomologischen Priifung
dadurch Schwierigkeiten sich entgegengestellt, dass manche Apfel- wnd Birn-
arten in der Ausbildung mnoch nicht geniigend vorangeschritten waren; einige
Birnsorten waren im (tegenteil schon passiert und darum nicht mehr bestimmbar.
Andere Sorten konnten wegen Mangels an Zeit zum Nachlesen in Schriften nicht

sicher festgestellt werden. Endlich haben mehrere in den Meldebogen verzeich-
nete Sorten gefehlt, z. B. die Clairgeaun-Birne.

TII. Oberwesterwald. Aus dieser hochgelegenen Gegend mit
rauhem, teilweise nur fir Sommergetreidebau geeignetem Klima waren
zur Ausstellung zwei Kollektiv-Sendungen der Gem. Hachenburg
und N eunkirchen und eine Einzelsendung der Gértnerei von Hotten-
roth in Hachenburg eingelanfen. Die letzte ist verspitet, sowie
gegen die Anordnung des Ausstellungs-Programms ohne Sortenliste und
Etiketten gekommen und von der Pomologischen Kommission nicht re-
vidiert worden, weil den rechtzeitig angelangfen und mit Sortenliste
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und Etiketten versehenen Sammlungen hei der wissenschaftlichen Prii-
fung eine vorzugsweise Beriicksichtigung gebiihrte.

In der Gemarkung der Stadt Hachenburg wird der Olsthau
seit alter Zeit mit besonderer Sorgfalt und schonen Erfolgen ausgefiihrt,
und finden sich dort sehr viele, in der Ausstellung vertretene, unten
teilweise angefiihrte wertvolle Tafel- und Wirtschaftssorten kultiviert,
was wahrscheinlich zum Teil der frither dort bestandenen Hofgirtnerei
zu verdanken ist; die eingesandten Friichte zeigten grossenteils eine
befriedigende Entwickelung, und wo dieses in geringerem Grade der Fall
war, ist der Grund wohl meist in der fiir den Oberwesterwald etwas
zu frihen Zeit der Ausstellung zu suchen. In dieser Beziehung fordert
itherhaupt die Billigkeit, darauf aufmerksam zu machen, dass das Obst
aus den rauberen Bezirken in der Aushildung noch weniger weit voran-
geschritten war und sich nicht so vorteilhaft prasentieren konnte, als
dasjenige aus wirmeren Gegenden, und dass daher die ersteren gegen-
iber den letzteren sich im Nachteile befanden. Aus der getroffenen
Wahl der Zeit der Ausstellung kapn indes ein Vorwurf gegen das
Ausstellungs-Komitee nicht abgeleitet werden; denn eine Zeit, welche
fir den Westerwald und das Rheingau zu einer Obstausstellung gleich
passend ist, giebt es eben {iberhaupt nicht.

In diesem Bezirke handelt es sich vor allem darum, die Sorten-
wahl richtig vorzunehmen.

Die Sammlung von Hachenburg wurde wegen Mangels an Zeit
von der Pomologischen Kommission nicht in allen Sorten geprift; bei
der Neunkirchener Sammlung wurde aus dem nimlichen Grunde
eine pomologische Revision nicht vorgenommen.

Es folgen nachstehend auch die Namen einer Anzahl von Sorten
der Hachenburger Sammlung, soweit deren Namen gepriift worden
gind. Diese Sortenliste gewahrt ein besonderes Interesse, indem aus
derselben zu ersehen ist, welche Sorten in der ziemlich hedeutenden
Hohe von Hachenburg (etwa 1400‘) gedeihen.

a) Aptel. Anhalter (der wissenschaftliche Namen dieser Sorte

ist noch nicht sicher festgestellt) ++. — Bohn.-A. und zwar: Grosser
171! und Kleiner ++. — Borsdorfer, Zwiebel- *+ . — Calvill, Roter
Herbst- *++. — Fleiner, Kleiner *t+. — Kardinal, geflammter weisser

*++. — Koberling, Sauerlicher . — Mat-A. und zwar: Brauner *¥¥
und Leichter ++!. — Parmine, Winter-Gold- **!t+. — Quitten-A.,
Winter- *11. — Rambour, Roter Sommer- * ¥+. — Rambour-Reinette,
Pariser **7+!. — Reinette und zwar: Anpanas- **!{7, Calvillartige
(oder Gelbe spanische) **++, von Damason **++, Graue franzdsische
(im Volksmunde Winterrabau) **!++ und Orleans- **!%+. — Schafs-
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nase +¥. — Sondersgleichen, Langtons *++. — Streifiing, Achter
Winter- *+.

b) Birnen. Bergamotte und zwar: Graue (Runde) Winter *¥7
und Rote (Winter-) **++!. — Blut-B., Herbst- 7. — Chaumontel
*+, — Dechants-B., Vereing- **+. — Glocken-B., Wittenberger (Kleiner
Katzenkopf) ++. — Junker Hans ++. — Luise, Gute von Avranches
*%* 4+ — QOchsenherz-B. *T71.

IV. Unterwesterwald. Dieser meist ziemlich hoch gelegene
und ziemlich rauhe Landesteil (jedoch mit Wintergetreidekultur) war
durch 3 Obstsammlungen vertreten und zwar durch 2 Kollektivsen-
dungen des Amtes Wallmerod und des Dorfes Hillscheid und eine
Einzelsendung des Herrn Schlossgirtners Sehumann zu Molsberg.
Die reiche Hillscheider Sammlung ist, da sie viel zun spit ankam
und weder mit Sortenliste, noch mit Etiketten ausgestattet war, den-
jenigen Sammlungen, derven Einsender die Bedingungen des Ausstellungs-
programms piinktlich erfillt hatten, nachgesetzt und deshalb, sowie
wegen des Mangels an Zeit bei der pomologischen Bearbeitung der
Ausstellung unberiicksichtigt gelassen worden. Das Letztere ist auch
hinsichtlich der Sammlung des Amtes Wallmerod geschehen und zwax
darum, weil diese Amtssammlung nur 10 Sorten Apfel und 10 Sorten
Biruen zihlte; durch diese geringe Sortenzahl, welehe, wenn man damit
die sehr grossen Sortenzahlen anderer Amts- oder Gemeinde-Bezirke
vergleicht, wahrscheinlichst nur einen kleinen Teil der in dem ganzen
Amte hiufiger gezogenen Sorten reprisentiert, mithin ein vollstindiges
Bild der dortigen Obstkultur nicht gewabrt, hat die Sammlung erheb-
lich an Interesse verloren, was seitens der Pomologischen Kommission
lebhaft bedauert worden ist, indem dieselbe eine reichere, dem wirk-
lichen Sortenbestande entsprechendere Einsendung gerade aus diesem
Amte besonders gern gesehen hatte, um so mehr, als bei manchen
Sorten gut entwickelte Friichte sich vorfanden; hoffentlich bietet sich
spiter eimmal Gelegenheit, dem sehr interessanten Obste dieses Amtes
bei reicherer Einsendung eine eingehende Beachtung zu widmen, Unter
dem von Herrn Sehlossgiirtner Schumann eingeschickten Obste waren
ehenfalls wohl ausgebildete Friichte; die Pomologische Kommission
glaubte jedoch, von der Prifung dieser sehr kleinen Sammlung absehen
und ihre Thitigkeit moglichst den grosseren Sammlungen, weil diese
fir die Erforschung des nassauischen Sortenbestandes von hoherer Be-
deutung sind, zuwenden zu sollen. Awus Anlass der nicht vollstindigen
Vertretung des Bezirkes durch die eingegangenen Sendungen wird von
der Aufzihlung einzelner Obstsorten Umgang genommen. In &lterer
Zeit mogen die Obstbaume in diesen Bezirk wohl teilweise gekommen
sein aus Baumschulen in Coblenz, Kboln (bedeutenden Ruf hatte na-
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mentlich die dortige grosse, jetzt auch nicht mehr existierende Baum-
schule der Gebriider Commans) und viellsicht (da ein grosser Teil
dieses Bezirkes frither unter trierischer Oberhoheit stand} aueh Trier,
woselbst nach Thomaes Sehrift, Obstbau in Nassau, damals eine gute
Baumsehule bestanden hat.

V. Oberlahn. Das Klima dieses Bezirkes, in welchem in der
Gemeinde Runkel noch etwas Weinbau stattfindet, ist dem Obsthau
giinstig, und wird dieser in den 3 Amtern desselben seit alter Zeit in
grosser Ausdehpung betrieben. Ebenso trifft man im Oberlahnbezirke
zahlreiche gute Tafel- und Wirtschaftssorten, was zum Teil darin Dbe-
griindet ist, dass die Firsten von Nassau-Weilburg diesem Kultur-
zweige ein warmes Interesse zngewendet haben, und dass in dortiger
Gegend lange vier firstliche Baumschulen zu Weilburg, Schaum-
burg, Runkel und Braunfels, tber welche Diel (nach Thomae,
Obstbau in Nassau) sich anerkennend ausgesprochen hat, und spiiter
die Diel'sche fiir Verbreitung wertvoller Obstsorten sehr viel gethan
haben: die Weilburger Baumschule enthielt namentlich viele Sorten
aus Holland und Frankreich. Der Bezirk war in der diesjahrigen Aus-
stellung nur durch eine Sammlung, nimlich diejenige der Stadfge-
meinde Weilburg, welche von der Pomologischen Kommission ge-
priift worden ist, repriisentiert; dieselbe enthielt viele wertvolle Tafel-
und Wirtschaftssorten, deren Namen, soweit sie sich in der kurzen
Zeit feststellen liessen, in der unten folgenden Liste (mit beigefiigten
Wertzeichen) mitgeteilt werden sollen, um dadurch tiber die in dortiger
Gegend gezogenen Sorten und deren Wert zu informieren.

Weilburger Apfel. Back-A., Roter (Breitling) *++. — Bohn-A.
und zwar: Grosser TF'! und Kleiner ¥F. — Calvill, Roter Herbst-
*++, — Carpentin * +. — Cousinot, Geflammter (Hohenheimer Schmelz-
ling) *++. — Goldmohr *7 . — Kaiser Alexander *f+. — Kant-A.,
Danziger **1f. — Kardinal und zwar: Geflammter weisser * 1+ und
Roter *++. — Kurgstiel, Koniglicher **%+. — Mat-A. und zwar:
Brauner *{+ und Leichter +7!. — Parmine, Winter-Gold- **!{+. —
Pepping und zwar: Deutscher Gold- **++ und Ribstons **ff. —
Prager, Bunter (Roter Special-A.) *f+. — Rambour, Grosser griiner
(Grosser Nassauer) *1+. — Rambour-Reinette, Pariser **§+! —
Reinette und zwar: von Breda **'t7, Champagner *T+, Diezer Gold-
#%1++  (qaesdonker **+7, Graue franzdsische **!7+ und Muskat-
*#14+, — Tauben-A., Oberdiecks **+. — Wellington *++. — Wil-
helms-A., Credes 7.

Anmerkung. Da nur 7 Birnsorten eingesandt worden waren und diese
kleine Sortenzahl den dortigen Sortenbestand an Birnen wohl nur sehr unvoll-
stindig reprisentiert, wird die namentliche Auffithrung derselben unterlassen.
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VI. Unterlahn. Auch ir diesem Bezirke, in welchem gleichfalls
in einigen Gemeinden (des Amtes Nassau) Reben gezogen werden,
ist das Klima fiir die Obstkultur sehr zusagend und diese daher eben-
wohl seit alter Zeit in bedeutendem Umfange und vielfach mit grosser
Sorgfalt ausgefiihrt. Die angepflanzten Obstbiume gehsren gleichfalls
meist guten Tafel- und Wirtschaftssorten an, und ist die Ursache
dieses giinstigen Sachverhalts vorziiglich in der frither zu Schaum-
burg bestandenen fiirstlichen Baumschule, ganz besonders aber in der
zu Diez belegenen des bertthmten Pomologen Diel und neuerlich in
derjenigen der Wolf’schen Handelsgiirtnerei, ebenfalls zu Diez, sowie
in der unermiidlichen Thétigkeit des Herrn Lehrers Miiller zu Holz-
appel zu suchen; der Letztgenannte hat junge verpflanzbare Obstbiume
und einjahrige Veredelungen in Tausenden von Exemplaren von aus-
wirts eingefilhrt. Fiir Hebung des Obstbaues im allgemeinen sind in
der letzten Zeit namentlich Herr Landrat Rolshoven zu Diez, sowie
die ebengenannten Herren Lehrer Miller zu Holzappel und Knnst-
girtner Wolf in Diez mit grossem Fifer und Erfolge thitig. Aus dem
Unterlahchezirke waren zur diesjghrigen Obstausstellung viele Kollektiv-
und Einzel-Sendungen gekommen, und zwar:

1) aus der Gem. Oberbrechen; 2) aus der Gem. Nieder-
brechen; 3) aus der Gem. Mensfelden; 4) aus der Stadtgem. Holz-
appel (1000—1100° {ib. d. M.; susserst interessante und in den Namen
sehr gut bestimmte Kollektion, durch deren Zusammenbringung Herr
Lehrer Miiller dortselbst sich ein neues grosses Verdienst erworben
hat); 5) von Herrn Bachler auf dem Berger Hof bei Dornberg;
6) aus der Gem. Bremberg; 7) von Herrn Kfinzler auf dem Ober-
gutenauer Hof bei Nassau; 8) Kollektiv-Sendung der Gemeinden
Nastitten, Olsberg, Ruppertshofen, Miehlen und Hunzel;
9) aus der Gem. Mudershausen; endlich 10) aus der Gem. Catzen-
elnbogen (nur #usserst wenige Sorten).

Von den vorstehenden Sammlungen sind seitens der Pomelogischen
Kommission unberiicksichtigt gelassen worden No. 3 und 10, weil die
sehr geringe Zahl der eingesandten Obstsorten keine geniigende Ver-
tretung der beiden Gemeinden bildete; auf die Richtigkeit der Sorten-
namen geprift wurden No. 1, 2, 4 und 7 (die Letzte nur in den
Apfeln); wegen Mangels an Zeit fand eine Revision nicht statt bei
No. 5, 6 und 8; endlich nicht in allen Sorten gepriift wurde No. 9.

Schliesslich mag zur Information ber den Obstsortenbestand des
Bezirkes die Sortenliste der Stadtgem. Holzappel beispielsweise folgen,
soweit die Namen der Sorten von der Pomologischen Kommission in
der kurzen Zeit geprift und festgestellt werden konnten.

Sorten aus Holzappel. a) Apfel. Back-A., Roter (Breit-
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ling) *++. — DBohn-A. und zwar: Grosser ++! und Xleiner ¥+. —
Borsdorfer, Edel- **!§ . — Calvill, Gestreifter gelber Herbst- (Anis-C.)
**+  — Carpentin *f+. — Cousinot, Purpurroter *++. — Biser-A.,

Roter 7+. — Gravensteiner **!t+4. — Gulderling, Langer griiner
(auch Deutscher Grinling} + . — Kaiser Alexander *++. — Kardinal,
Geflammter weisser *+7. — Koch-A. (zum Teil mit dem Leichten

Mat-A. iibereinstimmend) t+! — Langscheider (Hammeldeinchen) 7.
— Mat-A. und zwar: Brauner *f7, Leichter ++! und Weisser *f+.
— Maner-A. +. — Pepping, Ribstons **¥+. — Rambour-Reinette,
Pariser **+!. — Reinette und zwar: Ananas- **!++, Baumanns
* %4+, Champagner {Herren-A.) *++, Graue franzosische **! 1, Graue
Herbst- **++, Grosse Kasseler **4 1 und Orleans- **!1+. — Richard,
Gelber **+. — Schlotter-A., Walzenformiger gestreifter *++. — Sonders-
gleichen, Langtons *t+. — Stettiner, Gelber Winter- *++. — Streif-
ling, Achter Winter- * 1. — Taffet-A., Weisser Winter- (Wachs-A.) * .

b) Birnen. Bergamotte und zwar: Firstenzeller Winter- *7,
Rote (Winter-) **++! und Winter- (Oster-) *+. — DButter-B. und
zwar: Colomas Herbst- **+, Diels **!+, Hardenponts Winter- **!+
und Liegels Winter- **!4. — Capiaumont **!¥. — Chaumontel *f.
— Christ-B., William’s **+. — (Clairgeau **t. — Compot-B. 71! —
Esperine **%. — Forellen-B. **!¥+. — Geisshirtle, Stuttgarter **!+.
— (locken-B., Wittenberger (Kleiner Katzenkopf) ¥+, Graue, Gute
*%14+ — Herren-B., Gelbe Sommer- *++. — Luise, Gute von Avrauches
**%% _ Poiteau, Neue **+. — Pfund-B. und zwar: Aarver *+1 und
Grine Tt. — Regentin (Passe-Colmar) **!+. — Rettig-B., Leipziger
*+ — Schmalz-B., Romische **++!. — Wildling von Motte (Griine
Herbst-Bergamotte) **+. — Zucker-B., Sommer- *T1.

VII. Untertaunus. Das Klima dieses Bezirkes ist ein etwas
rauheres, erlaubt aber die Wintergetreidekultur. Derselbe war in der
Ausstellung durch drei Obstsammlungen vertreten, nimlich: eine kom-
binierte der Dorfgemeinden Holzhausen @b. Aar, Panrod, Hausen
ib. A., Michelbach, Hennethal und Strinz-Margarethi und
zwei Kollektiv - Sendungen der Dorfgemeinden Born und Worsdorf.
Die erste und dritte Sammlung sind durch die Pomologische Kom-
mission gepriift worden, die erste aber nur in den Apfeln. Im Unter-
taunusbezirke steht der Obstbau zufolge der angedeuteten Beschaffen-
heit des Klimas grossenteils auf einer geringeren Entwicklungsstufe; es
giebt indes auch erfreuliche Ausnahmen, indem in einzelnen Teilen des
Bezirkes ein wohl entwickelter Obstbau angetroffen wird, welcher Ernten,
die in Quantitit und Qualitat sehr befriedigen, Liefert. Die zur Aus-
stellung eingesandten Obstfriichte zeigten grossenteils eine gute Qualitit.
Der jingst gegrindete Lokal-Obstbauverein zu Langenschwalbach
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{Vorsitzender: Herr Dr. Bohm) lisst sich die Hebung dieses Kultur-
zweiges mit grossem Eifer und Erfolge angelegen sein.

Aus den Sammlungen der obengenannten Gemeinden des Amtes
Wehen und der Gem. Worsdorf soll im Nachstehenden eine Anzahl
von Sorten, soweit die Namen derselben in der kurzen Zeit zu be-
stimmen waren, aufgefiihrt und dadurch der Beweis erbracht werden,
dass auch in diesem Bezirke gute Tafel- und Wirtschafts - Sorten ver-
breitet sind.

Apfelsorten aus dem Amte Wehen. Back-A., Roter (Breit-
ling) *¥+. — Bellefleur, Roter hollandischer *+%. — Bohn-A., Kleiner
+§. — Borsdorfer und zwar: Edel- **!¥+ und Zwiebel- *t+. — Cal-
vill und zwar: Roter Herbst- * + 1 und Stern- {Sternrambour) §+. — Cou-
sinot, Purpurroter * v +. — Fiirsten-A., Griiner (Kempes Pauliner) ¥+! —
Goldzeug-A. ** 7. — Gulderling, Langer griiner (Deutscher Griinling)
. — Kaiser Alexander *++4. — Kant-A., Danziger **+¥ . — Kar-
dinal, Geflammter weisser (Pleisener Rambour) *f+. — Kastanien-A.,
Roter *t+. — Kohl- A., Schwarzschillernder **+. — Mat-A. und
gwar: Brauner *+ 4, Leichter ++! und Weisser *{7. — Neutzerling,
Kleiner *{+. — Parmine und zwar: Koénigs- (Limonen-Reinette) * * 1 1
und Winter-Gold- ** §+. — Quitten-A., Winter- *1 . — Rambour-
und zwar: Grosser T T, Grosser griner {Grosser Nassauer) *t%, Roter
Herbst- *+ 1, Roter Sommer- *++ und Weisser Sommer- *f+. —
Rambour-Reinette, Pariser ** 4! — Reinette und zwar: Calvillartige
{vder Gelbe spanische) **{, Glanz- (Hochzeits- A} *++. Graue
Herbst- (Herbstrabau) * *++, Muskat- **!+, Orleans- **!7+ und
Englische Spital- **! ¥ . — Schafsnase ++. — Schmid-A., Siisser * .
— Stettiner (Glas-A.), Gelber Winter- *++. — Streifling, Achter
Winter- (Karmes-A.) * . — Weilburger *+ ¥. — Zimmet-A., Sommer-
(Stsser Holaart) **.

Apfelsorten von Worsdorf (Amts Idstein). Alant-A. **§ 1,
— Back-A., Roter (Breitling) * ++. — DBorsdorfer, Edel- **!{++4. —
Fiirsten-A., Griner +7! — Gewlirz-A., Sommer- *+. — Goldzeug-A.
** 4+, — Gulderling, Langer griiner (Deutscher Grinling) t+. —
Kardinal, Geflammter weisser *++. — Kastanien-A., Roter *+ 4. —
Kohl-A., Schwarzschillernder ** 4. — Mat-A., Brauner * § 7, Leichter
13! und Weisser *++. — Parmine und zwar: Sommer- **++ und
Winter-Gold- **!++. — Rambour, Lothringer (Gestreifter Back-A.)
*+ t. — Rambour-Reinette, Pariser * * § 1! — Reinette und zwar: Bau-
manns **++, Calvillartige **++, von Damason ** + 4, Glanz- *+ 1,
QGraue Herbst- (Herbstrabau) **+7, Orleans- **!t++ und Englische
Spital- **!++. — Schmied-A., Siisser *++. — Stettiner (Glas-A.)
und zwar: Gelber *++ und Roter *t+. — Streifling, Achter Winter-
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*++ und Kloppenheimer (Franzisischer oder Benders Siss-A.) *+ 1.
— Wilhelms-A., Credes 1.

Die nur in kleiner Anzahl eingesandten Birnen aus dem Wehener
Amte und aus Worsdorf bliehen ausser Betracht.

VIII. Obertaunus. Dieser Bezirk war nur durch eine Sammlung
derGemeinde Eschhach in der Ausstellung reprisentiert. In beidenhierher
gehdrigen Amtern (das dritte Amt des politischen Obertaunuskreises, Konig-
stein, ist von dem Verein nass. Land- und Forstwirte dem folgenden Bezirke,
dem Mainbezirke, zugeteilt worden) trifft man eine ansgedehntere Obst-
kultur, die besonders in dem Amte Homburg vielfach sehr sorgfiltig
betrieben wird. Im Amte Usingen mit etwas rauherem, jedoch den
‘Wintergetreidebau gut gestattendem Klima werden vorherrschend Wirt-
schaftssorten, im Amte Homburg neben diesen auch viele feine Tafel-
sorten (in grosserer Zahl und Ausdehnung, als im Usinger Amte) ge-
pflanzt; es ist deshalb zu bedauern, dass das Amt Homburg sich nicht
an der diesjahrigen Ausstellung beteiligt hat. Mit dem fiirstlichen Schloss-
garten in Usingen soll dem Vernehmen nach frither eine Baumschule
verbunden gewesen sein und in Verbreitung guter Obstsorten viel ge-
leistet haben; ob das Gleiche beziiglich des landgriflichen Schlossgartens
in Homburg der Fall gewesen, ist mir nicht bekannt. Sicher ist aber,
dass seit alter Zeif viele wertvolle Obstsorten vorziiglich aus den Baum-
schulen zu Cronberg (frither aus der Christ’schen) und Frankfurt a. M.
und neuerlich aus derjenigen der Herren Gértner Schweitzer Vater
und Sohn zu Usingen in diesen Bezirk gekommen sind. Fir Hebung
des Obstbaus im Amte Usingen bemiihen sich seit lange viele Beamte,
Geistliche und Lehrer, sowie die beiden obengenannten Gértner. Die Esch-
bacher Sammlung konnte von der Pomologischen Kommission wegen
Zeitmangels leider nicht revidiert werden; es soll aber doch eine Sorten-
liste mitgeteilt werden und in dieser eine Anzahl von Sorten Aufnahme
finden, welche mehr bekannt sind, so dass unterstellt werden darf, dass sie
richtige Benennungen filhren, oder deren Volksnamen mit einiger
Sicherheit vermuten lassen, welche pomologischen Sorten gemeint sind.
In einem Teile des Amtes Homburg wird auch Weinbau betrieben.

Eschbacher Apfelsorten. Anhalter (der wissenschaftliche Name
dieser Sorte noch nicht fest bestimmt). — Borsdorfer (wahrscheinlich
Bdel-Borsd.). — Calvill, Roter (nach der angegebenen Reifezeit wobl
" der Rote Winter-Calvill). — Gewlirz-A. (vermutlich Sommer-Gewiirz-A.).
~~ (Hlas-A. (im Nassauischen hiufiz die verschiedenen Stettiner-Sorten
$0 benannt). — Gold-Reinette (vielleicht Pariser Rambour - Rein.). —
Kaiser-A. (so der Geflammte weisse Kardinal haufig hezeichnet). —
Kant-A. (vielleicht Danziger Kant-A. oder irgend ein Calvill. — Mat-A.,
Brauner und Weisser. — Rambour (nach der mitgeteilien Reifezeit
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wohl Roter Herbst-Ramb.). — Weisser Ramb. (vielleicht Weisser
Sommer-Ramb. oder auch der Pleissner Ramb.). — Mehrere Reinetten
und zwar: Graue (nach der angefiihrten Dauer mubtmasslich die Graue
franzosische), Hollindischs {wahrscheinlich Pariser Ramb.-Rein.), Pfeffer-
{der wissenschaftliche Namen auch noch nicht fest bestimmt) und Stern-
(vielleicht Stern-Calvill oder auch die Pariser Ramb.-Rein.). — Schafs-
nase. — Siebenschlifer (diesen Namen tragen im Volksmunde verschiedene
spatblithende Apfelsorten). — Streimling (so wird der Achte Winterstreifling
oder Karmes-A. ofter benannt). — Wein-A. (so wird in nicht grosser Ent-
fernung nach Diel bei Marburg der Schone Marien-A. bezeichnet). —
Weiss-A. (ein so benannter Apfel kommt nach Diel an der Lahn vor).

IX. Mainbezirk. Dieser und der folgende Bezirk bilden die
Hauptstitten des nassauischen Obstbaus und haben bei der sehr bedeu-
tenden Ausdehnung desselben (in Beiden) das meiste und zufolge dessen,
dass sie zum grossen Teile mit Weinklima ausgestattet sind, und dass
dieser Kulturzweig haufig sehr sorgfiltig gepflegt wird, auch das vor-
ziiglichste Obst zur Ausstellung geliefert, so zwar, dass dasselbe durch
(rosse, Farbung und innere edle Beschaffenheit das Obst aller anderen
Bezirke tibertrifft und vielfach, besonders das Rheingauer Obst, wie
schon frither bemerkt, mit dem edelsten franzosischen Obste sich messen
kann. In beiden Bezirken werden ebenwohl (und zwar vielfach in Land-
gemeinden und auf Ackern) zahlreiche sehr wertvolle Tafel- und Wirt-
schaftssorten kultiviert, wie die spiter mitzuteilenden Sortenlisten dar-
legen. Das reiche und vorziigliche Sortiment dieses Bezirks ist nament-
lich verschiedenen #lteren und neueren inlindischen Baumschulen zu
danken; ausserdem haben aber auch viele Gartenliebhaber, besonders
in Wiesbaden, Obststimme aus den Baumschulen auswartiger Provinzen
und Léander, z. B. aus dem FElsass, aus Frankreich, Belgien, Luxemburg,
Wiirttemberg, Rheinpreussen, Holland u. s. f. eingefihrt. Yon Baum-
schulen des Bezirkes sind besonders zu nennen die frither in Cronberg
bestandene des berihmten Pomologen Christ, viele noch existierende
alte, sowie auch neue Baumschulen in dem ebengenannten Orte, die
gleichfalls eingegangene auf der Fasanerie bei Wiesbaden, die Vereins-
baumschule zu Hof Geisherg, mehrere in neuerer und neuester Zeit ge-
griindete grosse Privatbaumschulen in ‘Wiesbaden, Oberursel, Griesheim
W s. w. Zu diesem Bezirke gehoren nach der Einteilung des Vereins
nass. Land- und Forstwirte die Amter Hochst, Konigstein, Hoehheim
und Wiesbaden (Stadtkreis und Landamt), aus welchen die nachverzeich-
neten Obstsendungen zur Ausstellung gekommen sind.

Amt Hochst: Kollektiv-Sendung der Dorfgemeinde Eschborn.

Amt Konigstein: Kollektiv-Sendung des Landw. Kasinos in
dem Dorfe Neuenhain.
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Amt Hochheim: Kollektiv-Sendungen der Dorfgemeinden Brecken-
heim, Langenhain, Massenheim, Wicker und Wildsachsen;
ausserdem zwei Kinzelsendungen der Herren Restaurateur Duchmann
zu Bad Weilbach und Oekonom Weber in Massenheim.

Landamt Wiesbaden: Kollektiv-Sendungen der Dorfgemeinden
Bierstadt, Erbenheim, Frauenstein, Kloppenheim, Naurod,
Rambach und Sonnenberg; ausserdem eine Einzelsendung des Herrn
Géartner Moller zu Hof Groroth.

Stadtkreis Wieshaden: 25 Einzelsendungen. Die namentliche
Aufzihlung der Aussteller wirde zu viel Raum erfordern.

Die vorgenannter Sammlungen sind zu zwei Dritteln von der Pomo-
logischen Kommission revidier{ worden, einige aber wegen Zeitmangels
nur in den Apfeln. Bs wiirde zu weit fithren, wenn von vielen dieser
Sammlungen Sortenlisten mitgeteilt oder die vorziiglichen Eigenschaften
der ausgestellten Sorten und Friichfe eingehend besprochen wirden. In
letzterer Beziehung mag es daher geniigen, wenn im Anschlusse an dag
ober dieserhalb Bemerkte noch erklart wird, dass von Zwerg- und Hoch-
stdmmen {auch zahlreichen Feldbiumen) sehr viele vorziiglich schone
und edle Friichte ausgestellt waren, welche allgemein die giinstigste
Beurteilung fanden, in grosser Zahl durch Primien ausgezeichnet
wurden, bei der Versteigerung hohe Preise erzielten und endlich fiir
das gilinstige Klima, gute Sortenwahl und sorgfiltige Baumpflege rithm-
liches Zeugnis ablegten. '

In den Gem. Bierstadt und Kloppenheim haben in den letzten
Jahren auch Lokalausstellungen stattgefunden, in welchen Herr Di-
rektor Dr. Thomae Berichtigung der Sortennamen vorgenommen hat;
in den diesjihrigen Meldelisten haben durch richtige Sortenbezeich-
nung die Erfolge dieser Bemithung in sehr erfreulicher Weise sich
gezeigt.

Nach diesen meist allgemeinen Bemerkungen so0ll nunmehr eine
zusammengefasste Sortenliste fiir die oben genannten Gemeinden des
Landamtes Wiesbaden (mit Ausnahme von Frauenstein, dessen
Obst nicht revidiert worden ist), soweit die Namen in der kurzen Zeit
zu priifen waren, aufgenommen werden. DieseListe liefert den wohl fiir Viele
iiberraschenden Nachweis, dass bereits eine sehr grosse Zahl vorziiglicher
Sorfen in den genannten Landgemeinden Eingang gefunden hat. Einer Sorten~
liste von Landgemeinden ist deshalb der Verzag eingeriumt worden,
weil der Verbreitung guter Sorten auf dem Lande (besonders im Feld~
obsthau) die grosste Bedeutung zukommt.

Sorten der vorerwiahnten Dorfgemeinden des Landamts

Pomolog. Monatshefte. 4, Heft, 1884 3
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Wiesbaden®) Apfel. Achat-A., Roter *++. — Alant-A. **++.
— Anhinger ++. — Api, Stern- (Sternapfel) *. — Augustiner, Roter
(Roter Wintertaffet-A.) * + +. — Bamberger, Boter (als Erdbeer-A. aus-
gestellt; noch nicht beschrieben). — Birnformiger A. *+. — Bohn-A.
und zwar: Grosser 1! und Kleiner T+. — DBorsdorfer und zwar:
Edel- **! 4+, Roter * ¥ +! und Zwiebel- (Zwiebel-A.) * § +. — Calvill
und zwar: Fraas’ Sommer- * +, Gestreifter Gelber Herbst- (Gewiirz-
oder Anis-) **+, Roter Herbst- (Edelkonig) * 1+, Roter Winter- * *1,
‘Weisser Sommer- * + und Weisser Winter- * *!. — Cousinot, Purpur-
roter (haufig Kohl-A. genannt) *++. — Fenchel-A., Gelber **. —
TFleiner, Kleiner * ¥ . — Firsten-A., Griiner (Kempes Pauliner) + 1!
— Gelber {oder Gold-A.) v. Sinope * * . — Gravensteiner * *! 7 .
Griinling, Woods *ft. — Gulderling und zwar: Gold- (Gelber eng-
lischer G.) **+t, Langer grimner (Deutscher Griinling, im Volksmunde
Grimmer Siebenschlifer genannt) +§, Quittenformiger ¥+ und Siisser
*++. — Himbeer-A., Gestreifter Winter- * * v +. — Kaiser Alexander
*+ 4. — Kant-A., Danziger **{ . — Kardinal und zwar: Blutroter
*++, Geflammter weisser (oder Pleissner Rambour) *++ und Roter
* 4+, — Karthauser, Gelber Winter- (im Volksmunde Brix-A.) *{ 1.
— XKastanien-A., Roter * + +. — Koberling, Siuerlicher ¥ +. — Kohl-A,,
Schwarzschillernder * * §. — Kugel-A. (Grosse Trommel) +. — Kurz-
stiel, Koniglicher * * + +. — Mat-A. und zwar: Brauner *  +, Leichter
(Diels Koch-A. ist zum Teil der nimliche) § +!, Spitblihender oder
Gestreifter **) (im Volksmunde haufig Steil- oder Stanl-A.) §+ und
Weisser (im Volksmunde haufig Stiel-A.; in hiesiger Gegend macht
sich neuerlich ofter eine Abnahme seiner Fruchtbarkeit bemerklich) * 1 .
— Nelken-A., Cornwalliser * * +. — Nonpareil, Fairs * * §. — Papagei-
oder Band-A. t+. — Paradies-A., Gestreifter Winter- (auch Grosser
oder Doppelter roter Paradies-A.) *++. —Parmine, Winter-Gold- * *! 1.
— Pepping- und zwar: Englischer Gold- ** ++, Grumkower Wachs-
*++, Marmorierter Sommer- * * § 4, Parkers grauer * *§ ¥ und Rib-

stons ** 4. — Pomona, Cox’ **++. — Prinz Nicolaus von Nassau
(im Volksmunde Ziegler-A.) **+. — Quitten-A., Franzosischer * *
und Winter- * + +. — Rambour und zwar: Cestreifter oder Rheinischer

*y Der Aufnahme der Bierstadter Sorten in diese Liste liegt der Bericht
des Herrn Direktors Dr, Thomae tiber die in 1879 von dieser Gemeinde veran-
staltete Lokal-Obstausstellung zu Grunde, welcher in No. 4—6 der Vereinszeit-
schrift von 1880 verdffentlicht ist.

*+) Diese in der Wissenschaft fast verschollene, bei Wieshaden sehr verbreitete
Christ'sche Sorte ist von Herrn Direktor Dr. Thomae wieder zur Geltung ge-
bracht worden in einer Abhandlung iiber die Matépfel in den Illustrierten Monats-
heften fir Pomeologie und die gesamte Girtnerei von A. W. von Babo und
R. Stoll, Wien, Jahrg, 1876.



Berichte tiber Reisen, Ausstellungen, Stand der Obstkultur. 115

‘Winter- + §, Grosser T ¥, Grosser griiner (auch Grosser Nassauer) * T 1,
Lothringer (auch Gestreifter Back-A.) * ¥+, Weisser Herbst- *+ + und
Winter- * . — Rambour-Reinette, Pariser (im Volksmunde hiufig auch
Grosse Canada-, Hollindische oder Gold-Rein.) **++!. — Reinette
und zwar: Ananas- * *!{ , Baumanns * * § +, Burchardts * * T+, Cal-
villartige {auch Gelbe spanische) * * ¥ +, Champagner (auch Herren-A.)
*1f, von Damason ** 4, Franzosische Edel- **1+4 %, Gaesdonker
** 1, Gelbe Herbst- ** Gestrickte (Hieroglyphen-) * * 4+, Glanz-
(im Volksmunde Hochzeits-A.) *+ %, Gold-, von Blenheim ** 4 1,
Goldgelbe Sommer- * 1+, Graue Herbst- (im Volksmunde Herbst-
rabau) * * ¥ ¢, Graue franzosische (im Volksmunde Winterrabau) * *! 11,
Grosse Kasseler * * + 4, Harberts ** ¥+, Karmeliter- * *! 4+, Krauter-
*# ¢+, Montmorency- * § §, Muskat- * *!++, Osnabricker *++, Orleans-
**11 1, Pfeffer- (wissenschaftlich noch nicht fest bestimmt), Spate
gelbe * * ¥ 1, Spital-, Englische * *! 1+, van Mons- * * !  + und Weisse
Wachs- * ¥ ¥. — Rosmarin und zwar: Roter **+ und Weisser (ita-
lienischer oder Tiroler) * *, — Schafsnase (eine Untervarietit des Leichten
Mat-A.) ¥+. — Schlotter-A., Walzenformiger gestreifter * ++. — Schéner
von Erbenheim. — Stettiner (im Volksmunde Glas-A.) und zwar: Gelber
*1 ¥, Grianer *+, Roter *++ und Wahrer gelber *§4. — Streifling
und zwar: Achter Winter- (im Volksmunde Karmes-A) * + 1, Klopypen-
heimer (im Volksmunde Benders oder Franzdsischer Siiss-A.) *++ und
Koniglicher . — Siiss-A., (estreifter Herbst- *++4!. — Taffet-A.,
Weisser Winter- * + . — Taubling, Grosser ** . — Weilburger * 1.
— Wilhelms-A., Credes T .

Birnen. Apotheker-B., Winter- *1+. — Bergamotte und zwar:
Deutsche National- (auch Schéne und Gute genannt) **+, Esperens **,
Graue (oder Runde) Winter- *#+ und Rote (Winter-} **++! —
Betzels-B. (im Volksmunde hiufig Wiesen-B. genannt; vergl. die Ab-
handlung des Herrn Dir. Dr. Thomae {iber Wiesenbirnen in der Ver.-
Zeitschrift v. 1879, 8. 17) ¥+. — Butter-B. und zwar: Amanlis **¥,
Diels **1t, Graue Herbst- (Beurré gris) ** !4, Grumkower Winter- * *+,
Hardenponts Winter- ** !+, Holzfarbige ** !+, Liegels Winter- (auch
Kopertz'sche firstliche Tafel-B.) **!+, Napoleons **!1 und Weisse
Herbst- (Beurré blanc) **!+. — Chaumontel (im Volksmunde auch
Winter-Butt.-B.) *+. — Dechants-B. und zwar: Graue **!+ und
Winter- **!4. — Eier-B., Sommer- (im Volksmunde Beste B.) *1+.
— Forellen-B, **!++. — Glocken-B., Wittenberger {auch Kleiner
Katzenkopf) T +. — Hammels-B. (im Volksmunde auch Hammelssack oder
Rot-B.) *7+!. — Herzogin von Angouléme **+. — Jagd-B. (Winter-
eler- oder Winter-Beste-B.) **. — Junker Hans (im Volksmunde
ofter Grau-B. genannt) 4. — Katzenkopf, Grosser 11! — Lang-B.
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(auch Gelbe Wadel-B.) +! — Marie Luise (Duquesne) **!+. —
Nelis, Winter- (Josephine von Mecheln) **. — Paradies-B., Rheinische
%1+, — Pastoren-B. (Curé) *T+. — Pfarr-B. (in Nassan hiufig;
scheint aber noch nicht beschrieben zu sein). — Pfund-B., Griine T.
— Regentin (Passe-Colmar) **!t. — Riet-B., (rosse T+. — Rous-
geline *+. — Schmalz-B., Romiseche **ff!. — Schweizerhose *F. —
Sommerdorn, Punktierter **+%. — St. Germain **!. — Veldenzer-B.
(Grosse Winterrousselet nach Diel; im Volksmunde auch Wiesen- und
Rote Kappes-B. genannt) **f. — Wein- (oder Brat-) B., Champagner
*%1 — Wildling von Motte (Griine Herbst-Bergam.) **+. — Wolfs-B.
(nach Metzger; ofter auch Zwiebel-B. genannt) !

X. Rheingau. Dieser Bezirk, dessen herrliches Klima die edelsten
Weine der BErde hervorbringt, ist schon lange dafiir bekannt, dass auch
sein Obst, wie wiederholt erwihnt, nach Grosse, Kolorit und innerer
edler Beschaffenheit das Obst fast aller anderen Bezirke des Vereins-
gebietes und amch des sonstigen Deutschlands dbertrifft. Es war daber
ausgezeichnetes Obst zu erwarten, und ist diese Erwartung auch in
der Art in Erfilllung gegangen, dass das Rheingauer Obst allseitig und
mit vollstem Rechte bewundernde Anerkennung erlangt hat. Das Obst
aus den beriihmten Anlagen des Herrn E. von Lade in (teisenheim
hat zufolge seiner hervorragenden Eigenschaften vor Jahren selhst neben
dem hochedlen franzosischen Obste auf einer Pariser Weltausstellung
eine Auszeichmung I. Ranges erworbem. Auch in. diesem Bezirke,
namentlich im Rheinthale, besteht seit alter Zeit ein ausgedehnter und
vielfach sehr sorgfiltig betriebener Obstbau, welcher durch grossartigen
Handel mit Obst aller Art nach weiter Ferne, namentlich mittelst des
Wassertransports bedeutende Einnahmen gewahrt. Nicht minder sind
daselbst vorziigliche Tafel- und Wirtsehatts-Obstsorten sehr verbreitet,
zu deren Kultivierung der ebenerwihnte Handel sehr wirksamen Anlags
bietet, indem dieser um so schwunghafter und loknender sich gestaltet,
je edleres Obst in demselben zum Verkauf gebracht wird. Die Ein-
fihrung der im Rheingau verbreiteten Obstsorten ist zu danken teils
der eifrigen Fiirsorge, welche die vormaligen grossen Kloster in dieser
Landschatt dem Obstbau gewidmet haben, teils mannigfachen #lteren
und neueren Baumschulen, teils dem Umstande, dass seit lange im
Rheingau ebenso, wie in ‘Wieshaden reiche Gartenliebhaber vorziigliche
Obstsorten aus den Baumschulen anderer, vorher unter Ziffer IX ge-
nannter Provinzen und Linder eingefiihrt haben, teils endlich in neuester
Zeit den ausgezeichneten Obstanlagen des Herrn E. von Lade und der
Konigl. Lehranstalt fir Obst- und Weinbau, beide zu Geisenheim.
Um Hebung des Rheingauer Obstbaues haben in neunerer Zeit besonders
die Herren E. von Lade und Landrat Fonk, die Konigl. Lehr-
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anstalt fir Obst- und Weinbau, sowie endlich die Lokal-Obstbau~
Vereine zu Braubach und Oberlahnstein sich verdient gemacht.

Der Rheingan-Bezirk war durch folgende Sammlungen vertreten:

Amt Eltville. Gem. Oberwalluf und Einzelsendungen der
nachverzeichneten, in alphabetischer Ordnung aufgefilirten Aussteller:
Frau Grifin von Benkgndorf zu Schioss Reichartshausen. Herr
Birger-M. Hofmann in Niederwalluf, Herr Géartner Mentges in
Eltville, Herr Dr. Weil in Kiedrich und Herr Obergerichtsanwalt a. D.
Wilhelmj in Hattenheim.

Amt Riidesheim. Nachstehende, ebenfalls alphabetisch geordnete
Aussteller und zwar Herr E. von Lade, (die Konigl. Lehranstalt
fiir Obst- und Weinbau hat den Verzicht auf die Preis-Konkwrrenz
erklirt), Frau Konsul Léwenthal-Rheinberg, alle drei zu Geisen-
heim und Herr Landtags-Marschall ete. Graf von Matusechka-
Greiffenclau zu Schloss Vollrads.

Es kann auch bei diesem Bezirke nicht darauf eingegangen werden,
speziellere Mitteilungen zum Lobe der einzelnen, meist ausgezeichneten
Einsendungen zu machen, und wird daher nur noch bemerkt. dass das,
was unter Ziffer IX zum Lohe des Obstes aus dem Mainbezirke ge-
sagt worden ist, in erhdhtem Masse von demjenigen des Rheingaues
gilt, und dass die Rheingauer Obstfiiichte die Perlen der Ausstellung
hildeten.

Was die wissenschaftliche Priifung der Rheingauer Obstsamm-
lungen betrifft, reichte mit einer Ausnahme fiir die Pomologische
Kommission die Zeit nicht mehr aus, dieselbe vorzunehmen. FEine
solche war indes auch grossenteils iiberfliissig, indem von sehr vielen
Rheingauer Ausstellern richtige Sortenbezeichnungen vorausgesetzt
werden durften. Die Pomologische Kommission beschrinkte sich des-
halb darauf, die herrlichen Obstfriichte in Gemeinschaft mit den tbrigen
Besuchern der Ausstellung zu bewundern. Die Aufnahme von Sorten-
listen ist bei diesem Bezirke entbehrlich, da in dem vorziiglicher Klima
desselben bekanntlich alle hochedlen Sorten ausgezeichnetes Gedeihen
finden, wie die diesjdhrige Ausstellung neuerdings bestitigt hat. Auch
ist es beispielsweise selbstredend nicht miglich, die Listen der Kin-
sendungen der Konigl Lehranstalt fiir Obst- und Weinbau
mit 349 und der Frau Konsul Léwenthal-Rheinberg mit 220 Sorten

in diesen Bericht aufzunehmen.

Anmerkung. Von Aufzihlung und Besprechung der ausser frischem Cbste
eingesandten, nicht zahlreichen sonstigen Gegenstinde wird in diesem Auszuge
Umgang genommen, um eine allzu grosse Ausdehnung zu vermeiden, und nur
bemerkt, dass unter den derartigen Objekten Obstwein, Dirrobst, Obstkonserven,
Geriite und Maschinen, Druckschriften, Abbildungen, Tafeln u. s. f. sich befanden,
und dass viele derselben von besonderem Interesse und Werte waren.
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C. Schlussbetrachtungen.

Auch der besondere Berichtabschnitt, welcher durch die dankes-
wertesten Bemiithungen der Herren Pomologen Lucas, Hohm und (da
die beiden Ebengenannten nur 2 Tage hier bleiben konnten) vorziiglich
Thomae einen schatzbaren Beitrag zur Erweiterung der Kenntnis der
bedeutenden Verbreitung wertvoller Tafel- und Wirtschafts-Obstsorten
im Gesamtgebiete des Vereins nassauischer Land- und Forstwirte ge-
liefert hat, ist nunmehr am Abschlusse angelangt, die Ausstellung ist
nochmals an unserem geistigen Auge voriibergezogen, und die erfreu-
lichen Eindriicke, welche die unter der Gunst verschiedener Verhalt-
nisse erzeugten Obstfriichte hervorgebracht haben, sind lebhaft aufge-
friseht worden. Den Veranstaltern spiterer Obstausstellungen fallt die
Aufgabe zu, sich eifrigst dafiir zu bemiihen, dass vorziiglich die Ver-
breitung guter Obstsorten in denjenigen Bezitken konstatiert wird, aus
denen in diesem Jahre keine oder nicht die ganze Zahl der Eingsen-
dungen wissenschaftlich gepraft werden konnte, um auf solche Weise
unter Mitwirkung pomologischer Autorititen die Kenntnis des ge-
samten passauischen Obstsortiments thunlichst zu erginzen.

Die vorerwihnten erfreulichen Eindriicke bilden jedoch keine voll-
stindig geniigende Ausheute einer Obstausstellung. Es muss daher
noch die Frage erwogen und beantwortet werden: Welche Lehren
hat die diesjaihrige Obstausstellung uns erteilt?

Die Ausstellung hat zablreiche verziigliche Sorten von Tafel- und
Wirtschafts-Obst, daneben aber auch viele geringwertige Sorten, welche
eine fortgesetzte Kultur nicht verdienen, vorgefiihrt. Aus diesem Sach-
verhalte ist die Lehre abzuleiten, dass die letzteren Sorten moglichst
bald beseitigt und an deren Stelle bessere, binsichtlich deren guten
Gedeihens Erfahrungen ans dem Vereinsgebiete oder von auswirts vor-
liegen, gesetzt werden sollen, indem hei solchem Verfahren der Obstbau
eine weit grossere Rente gewdhren wird.

Zu dem gleichen vorteilhaften Resultate fihren aber auch noch
andere Massnahmen, welche deshalb ebenwohl zu erwihnen sind,
nédmlich:

a) eine nach allen Beziehungen sorgfiltige Pflege der Obstbiume,
an der es leider vielfach noch fehlt, und durch welche die Obsternten
eine namhafte Vergrosserung und Veredelung erfahren kénnen; auch da-
fiir, dass eine gegenteilige Behandlung der Biume eine unvollkommere
Aushbildung der Obstfrichte veranlasst, hat die Ausstellung Beispiele
geliefert und hierdurch eine zweite wertvolle Lehre gegeben;

b) Anbahnung eines ausgedehnten Obsthandels, wie er in manchen
Distrikten des Vereinsgebietes schon seit alter Zeit mit vorzﬁgﬁche%
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Erfolge besteht; es mangelt indes gemeiniglich an einer Organisation
desselben und wird dadurch dessen wohlthitige Wirkung erheblich ab-
geschwicht; von grosster Wichtigkeit ist in dieser Beziehung auch die
Kultivierung sehr guter Sorten, indem diese vom Grosshandel vorzig-
lich gesucht und gut bezahlt werden.

¢) Uberfiihrung des Obstes in Formen, welche eine lingere Auf-
bewahrung des Segens reicher Obstjahre gestatten, cder die Umwand-
lung desselben in Obstwein, Dérrobst, Latwerge, sogen. Konserven
aller Art, Branntwein und Essig.

Die ebengenannten Obstfabrikate lassen sich aber nicht bloss viel
linger, als das frische Obst aufbewahren, sondern sind zugleich weit
mehr als dieses geeignet, nach bedeutenden Entfernungen verschickt
zu werden oder eine ansehnliche Erweiterung des Absatzgebietes zu er-
miglichen. Die im Grossen betriebene Darstellung derselben bringt
ausserdem noch den hochwichtigen Vorteil, dass hierdurch dem bei
reichen Frnten gewdhnlich eintretenden Ubelstande starken Sinkens der
Obstpreise, welcher den Nutzen der gesegneten Obstjahre sehr schma-
lert, wesentlich entgegengewirkt wird, und dass der Obstproduzent der
Notigung iiberhoben wird, in solchen Jahren seine Ernte zu dusserst
geringen Preisen abzugeben.

Hinsichtlich der Moglichkeit der Anbahnung eines sehr bedeutenden
Handels mit frischem Obst und Obstfabrikaten aller Art kann nicht
der mindeste Zweifel bestehen, wenn man bedenkt, dass von beiden
Objekten alljihrlich ausserordentlich grosse Quantititen nach Deutsch-
land von auswirts eingefiihrt werden, und zwar in neuester Zeit selbst
aus Amerika.

Die Organisation des Obsthandels und die Darstellung der Obst-
fabrikate liegen bei uns leider moch am eisten im Argen, wihrend
die neuerlich auch auf diesen Gebieten uns eine schwere Konkurrenz
bereitenden Amerikaner in hbeiderlei Hinsicht Ausgezeichnetes leisten
und darum ihre Verfahrungsweisen als nachahmenswerte Muster hinzu-
stellen sind. Uber die Fabrikation von Obstkonserven aller Art hat
der Herr Abgeordnete Berger unlingst im preussischen Abgeordneten-
hause Folgendes gedussert: »Dieselbe steht besonders in Amerika anf
einer hohen Stufe der Entwickelung, und es wére gut, wenn ein tiich-
tiger Pomologe oder sonst geeigneter Mann dahin geschickt wiirde,
um diese Fabrikation niher kennen zu lernen, der alsdann auf Grund
der dort gewonnenen Erfahrungen in Deutschland fir Aushreitung der-
selben anregend zu wirken hitte.« Nach der Riickkehr muss die Haupt-
thatigkeit desselben darin bestehen, dafiir Sorge zu tragen, dass das
von ihm Erlernte in den praktischen Kursen der Pomologischen Lehr-
anstalten zur Anwendung und auf solche Weise zur Verbreitung unter
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der obstbautreibenden Bevilkerung gebracht wird. Am meisten hat
in dieser Beziehung der Landes-Obstbauverein im Konigreich Sachsen
bereifs seit linger mit bestem FErfolge gethan.

Zweckmissige Organisation des Obsthandels, sowie bedeutende Er-
weiterung und Verbesserung der Darstellung der Obstfabrikate (die
Verbesserung auf Grund der neueren Fortschritte} sind unseren Obst-
produzenten angelegentlichst zu empfehlen, indem Beides die Fin-
nahmen derselben betrichtlich steigern wird. Einen Anfang der Organi-
sation des Obsthandels hat der Lokal-Obstbauverein zu Braubach
gemacht, indem er denselben, soweit er sich mit den Obstproduzenten
hieriiber einigte, in die Hand nahm, was dazu fiihrte, dass er hohere
Preise erzielte, teils weil er grossere Massen zum Verkauf brachte,
auf welche der Grosshandel vorzugsweise reflektiert, teils weil die
Kiufer in der Vermittelung des Vereins eine gewisse Garantie fiir Giite
der Ware fanden.

Fiir eine zu geringe Ausdehnung der Bereitung der Obstfabrikate
hat auch die Ausstellung den Nachweis erbracht und so eine weitere
wichtige Lehre erteilt, indem Obstfabrikate nur in sehr geringer Zahl
ausgestellt waren, was gewiss nicht geschehen sein wiirde, wenn dieses
Geschaft bereits die wiinschenswerte Ausdehnung erlangt hitte, weil
in diesem Falle die Hoffnung auf Erreichung eines vermehrten Ab-
satzes der gedachten Fabrikate Anlass zur Beteiligung an der Aus-
stellung gehoten haben wiirde.

Uber die besprochenen Massnahmen a—c mehr, als die vorstehen-
den Andeutungen mitzuteilen, erscheint mit Riicksicht auf den Um-
fang des gegenwirtigen Berichtes gleichfalls unthunlich. Diejenigen
aber, welche sich namentlich iiber eine zweckmissige Organisation des
Obsthandels und tiber die neueren Fortschritte in dcr Darstellung der
Obhstfabrikate, sowie zum Teil auch tiber bessere Behandlung der Obst-
biume niher unterrichten wollen, modgen auf eine vorzligliche Schrift
verwiesen werden, welche die beiden Materien auf Grund der ameri-
kanischen Erfahrungen in eingehender Weise bespricht, ndmlich »Semier
die Hebung der Obstverwertung und des Obstbaues, Wismar 1883.»

Die Bezirksobstausstellung des Unter-Eisass zu Brumath
vom 6.—II. Oktober 1883.

Es darf diese, von dem Direktor der Kaiserll. Obst- u. Garten-
. bauschule zu Brumath, Herrn W. Schiile, an‘angierte{ Ausstellung von
Obst, Trauben, Obstprodukten und Geriten mit zu dem Besten gezdhlt
werden, was im Laufe des Jahres 1883 geleistet worden ist. Infolge
zahlreicher Beteiligung, namentlich auch des Ober - Elsass, trat die
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Ausstellung weit iiher den Rahmen einer Bezi’rksausstellung hinaus;
immerhin lieferte das Unter-Elsass weitaus das Meiste. Sehen wir ab
von den vorziiglichen Sammlungen der Kaiserl. Obst- u. Gartenbau-
schule, die sich durch Schonheit der Friichte, Sortenreichtum und
richtige Bezeichnung der Sorten den Ehrenplatz in der Ausstellung
unbedingt sicherten, so fallt uns, als vorzugsweise beachtenswert, die
Kollektivausstellung des Kreises Weissenburg auf, an der sich ungefihr
50 Gemeinden beteiligten. Die Friichte waren durchweg tadellos und
die Bezeichnung der Sorten war meist korrekt, gewiss eine Frucht
des Wirkens des Lehrers Montigny, der sich um diese Sammlung vor-
ziiglich verdient gemacht hat. Aber auch alle anderen Sammlungen
waren, besonders was Schonheit und Qualitit der Frichte anbelangt,
durchweg recht bemerkenswert und wir werden unwillkiirlich daran er-
innert, wie ganz vorziiglich der Boden von Elsass - Lothringen fir die
Obstkultur ist, welchen Gesichtspunkt auch Direktor Schille in der
Eroffnungsrede besonders hervorbob. Ein riehtig zusammengestelltes,
klassifiziertes Sortiment bot reichlich Stoff zum Studium und zu Ver-
gleichen. Auch Proben von Obstwein waren zahlreich aufgestellt und
Heferten den Beweis, dass dieses erfrischende Getriinke sieh auch im
Reichslande nach und nach einbiirgert. Die Kaiserl. Obst- und Garten-
bauschule thut ihr Mbglichstes, den Landbewohnern des Elsass Lust
an der Cyderbereitung beizubringen und hat zu diesem Zwecke eine
sehr gut eingerichtete Mosterei, die zur Beniitzung unentgeltlich zur
Verfiigung steht. Es ist nicht daran zu zweifeln, dass diese Ausstellung
wesentlich zur Hebung des Obstbaues im Elsass beitragen wird.
Eblen.

Litteratur.

Otto Nattermiiller, Kreishaumgiirtner in Worbis. Vollstindiger Kalender
der Obstkultur, ein Leitfaden zur rechtzeitigen Ausfihrung aller im Obst-
bau vorkommenden Arbeiten. Worbis, Druck u. Verlag ven V. Miller 1884.
Der Verfasser dieses kleinen, recht guten Gartenkalenders hat seine Aufmerk-
samkeit speciell dem Obstbau zugewandt und gibt in ganz gediegener Weise die
Arbeiten i der Baumschule und im Obstgarten, je nach der Ausfihrungszeit an,
diese und jene wichtigere Arbeit niher beschreibend, andere, einfachere. iibergehend,
um das Buch nicht unmétig zn umfangreich zu machen. In bescheidener Weise
sagt er in seinem Vorwort, dass er, wohlwissend, wie reich die Litteratur in dieser
Branche der Girtnérei sei. doch es wage, mit seinem Schriftchen in die Offentlich-
keit zu treten, nicht, um den erfahrenen Fachmaun belehren zu wollen, sondern
um jedem Praktiker durch die Aufzihlung der Arbeiten nach ihrer Reihenfolge
das zeitraubende Nachschlagen und Suchen in Handbiichern gerade in den dringendsten
Augenblicken zu ersparen. Diesen Standpunkt hat auch der Verfasser durchweg
innegehalten.
Noch besonders glauben wir auf die Obst-Sortimente aufmerksam machen zu
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miissen, welche mit vieler Umsicht und I'}‘berlegung, wenn auch nicht in allen
Sorten mit unserer Erfahrung ganz ibereinstimmend, gegeben sind.

Wir empfehlen jedem Gartenfreunde, jedem Giirtner und jingeren Baumschulen-
besitzer das inhaltreiche Biichelchen aufs angelegentlichste und witnschen demselben
die weiteste Verbreitung, Fr. L.

H. Jaeger, Grossh. Sichs. Hofgarten-Inspektor ete. in Eisenach u. L. Beissner
Herzogl Braunschw., Garten-Inspektor. — Die Ziergehdlze der Girten
und Parkanlagen, Zweite vermehrte und verbesserte Auflage. Weimar 1884,

Die uns vorliegende zweite vermehrte und verbesserte Auflage enthilt eine
sehr grosse Anzahl hiufiger und seltener Geholze nebst geniigend ausfithrlicher Be-
schreibung. Manche in der ersten Auflage enthaltene wurden als entbehrlich oder
Zu Wenig genau bestimmt weggelassen, wihrend viele neueingefithrte aufgenommen
wurden, so dass dem Leser nunmehr ein weit reicherer Stoff geboten wird.

Was diese Auflage von der ersten hesonders vorteilhaft auszeichmet, ist die
getrennte Behandlung der Laub- und Nadelholzer, Wahrend wir in den beiden
ersten Teilen die Gehilzbeschreibungen finden, sind im dritten Teil allgemeine
Regeln @ber Kulturen, Verwendung der Gehilze enthalten. Derselbe umfasst das
ze beachtende iber Standort und Boden, Einrichtung der Gehtlzbaumschule, die
Vermehrung der Gehélze und ihre Behandlung in derselben, das Versenden der-
selben und endlich im sechzehnten Abschnitt das Pflanzen der (Gehdlze an ihren
Standort, das Bedecken und Wesentlichste iber Akklimatisation.

Bei der so hdufigen Verwendung der Gehdlze ist somit dieses Buch mit den
gegebenen Beschreibungen vorziglich geeignet zum Bestimmen und Vergleichen
derselhen, sowie nicht minder ein vortrefflicher Ratgeber in Bezug auf ihre
Anzucht md Verwendung; es sei daher aufs Beste empfohlen. €. Heinrich.

Wieder liegt ein stattlicher Band von Neuberts Gartemmagazin vor uns, der
zweite, der unter der Redaktion von Garten-Inspektor Kolb und Dr. Weiss erschien,
‘Wir kinnen uns nur freuen, dass eine der #ltesten deutschen Gartenbauzeitschriften
wieder in so bewihrte Hinde gelegt ist, die es verstehen, durch Wort wnd Bild
richtig mit der Zeit weiter zu schreiten und allen Gebieten des Gartenbaues die
gerechte Wiirdigung zu schenken, — Das I. Heft des Jahrgangs enthilt: An un-
sere hochverehrten Leser. — Empfehlenswerte Erd-Grehideen des Mediterran-
Gebietes. Von 8r. Kgl. Hoheit dem Prinzen Ferdinand von Sachsen-Coburg. (Mit
Doppelbild). — Die Herstellung von Obstpasten (konzentriertes Obst). Korrespon-
denz von Direktor Goethe in (reisenheim, — Kletterrosen fir den Norden. Von
Forstmeister Geschwind. — Nymphenburg. Von Karl Theodor Heigel, (Mit Ab-
bildung). — Einiges iber dis Fruchtbarmachung unfruchtbarer Obstbiwme, Von
Pfarrer Ritter. — Die neuesten Coleus des Jahres 1883 der Gebriider Neubronner
in New-Ulm. — Ein Blumentisch. (Mit Bild). — Erzichung der Pfirsichbiume aus
Samen. Von Lehrer Rottmanner. — Ob Vogel Bienen fressen. Von H. Holz, —
Ausstellungs-Angelegenheiten. — Litteratur. — Berichte. — Insekten — Kalender.
Januar. — Uber den Weinbau in Baiern. — Neue und empfehlenswerte Pflanzen.
(Mit 4 Abbildungen.) — Umsehau in den Girten und Zeitschriften des In- und
Awslandes. — Personal-Notizen. — Anzeigen und Empfehlungen.

Die bekannte Wittwack'sche, bei Paul Parey in Berlin erscheinende Garten«
Zeitung, welche bisher Monatsschrift war, erscheint jetzt wochentlich zum Quartal-
Preise von 4 Mk. Die uns vorliegende erste Nummer hat folgenden Inhalt: Wil-
helmshoher Knollenbegonien. Von C. Wissenbach in Wilhelmshohe bei Kassel.
— Die schonsten Giérten Sid-Italiens. Von Karl Sprenger, Portici bei Neapel.
L Villa Tasca bei Palermo. — Die Orchideen als Schnittblumen fir den Blumen-
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handel. Von A.Massias, Obergirtner in Altenburg, 8.-4. — Goldbandlilie (Lilium
auratum). Von von 8t. Paul, Fischbach in Schlesien. — Engere Sortenauswahl
der fiir Treiberei geeigneten Rosen. Von Friedrich Har ms in Hamburg. — Ge-
schmackvolles Blumenarrangement. — Imantophyllum miniatum ,Professor Witt-
mack“, Von E. Neubert, Hamburg, — Spiraea hypericifolia L. var. flagellaris.
— Miscellen: Carters Neuheiten von Blumensamen fiir 1884, Impatiens Sultani,
Liitticher bot. Institut. Aufbewahrung von Weintrauben. Verein Deutscher Rosen-
freunde. Falsche Meerzwiebel. Ausgefibrte Gartenanlagen. Aus Marburg. —

Litteratur. — Gartenbau-Ausstellungen. — Amtliche Bekanntiachungen. — Per-
sonalien. — Engros-Preise abgeschnittener Blumen. — Sprechsaal.
Direktor Dr. Medicus in Wiesbaden. - Zustinde und Fortschritte des

Nassauischen Obstbaues im Jahre 1882,

Mit grosser Gewissenhaftigkeit berichtet der Verfasser in dem Jahresberichte
iiber den Zustand der Landeskultur in Nassau an das Kgl. Ministerium, dass der
Obstbau im Verhiltnisse zum Vorjahre in sehr vielen Vereinsberzirken erhebliche
Fortschritte gemacht habe and dass sich die Vorliebe fiir diesen Kulturzweig und
die Thiitigkeit zur Hebung desselben wesentlich gesteigert habe. Wenn auch noch
viele im Winter 187980 abgestorbene Biume zu ersetzen sind, so zeige sich doch
im allgemeinen eine grossere Ausdehnung der Planzungen auf Ackern und damit
sei dann aber auch eine sorgfiltigere Pfanzungsweise uud Pflege der Obstbdume
verbunden, wie auch durch die Hebung des Obthandels in den meisten Bezirken
geringwertige Sorten durch gute ersetzt werden. Bei dieser Gelegenheit hitte
wohl auch darauf hingewiesen werden kinnen, dass gerade die Anpflanzung einiger
weniger Sorten, die sich fir einen Bezirk ganz besonders eignen, von grossem Werte
fiir den Obsthandel sei. In Bezug auf Obstbenutzung sind Fortschritte nicht zu
verzeichnen. Apfelwein wird in vielen Bezirken in grosser Menge gewonnen; Dorr-
obst, Latwerge, Branntwein, hauptsichlich aus Zwetschen und Essig von den Ab-
filien hergestellt, bilden die wichtigsten Produkie der Obstverwertung, dagegen
nimmt die Produktion von feinem Tafelobst stetig zu, da die Zwergobstbanmzucht
sich auch in den Hausgirten der Landbevélkerung immer mehr und mehr ausdehnt.
Damit Hand in Hand geht aber auch die Férderung des Interesses an der wissen-
schaftlichen Pomologie, an der richtigen Bezeichnung der Obstsorten. Von dem
ginstigsten Einflusse auf alle diese Momente sind die Kurse fior Lehrer, die in
Geisenheim an der Lehranstalt fir Obst- und Weinbau abgehalten werden, sind die
Vortriige, die sowohl von - Seiten dieser Anstalt als awch von Freunden der Pomo-
logie und des Obstbaues in den verschiedensten Bezirken abgehalten werden und
st ferner die Liebe, mit der einzelne Minner Nassaus fir den Wohlstand der Be-
vilkerung bedacht sind und die gerade im Obstbaw mit vollstem Rechte eine reichlich
fliessende Geldquelle fir den Landmann, wie fiir ganze Gemeinden erkennen. Nicht

" quriick bleibt aber anch die Regierung, die keine Mittel scheut, in jeder Hinsicht im
Interesse des Obstbaues fordernd einzugreifen. Mogen uns spitere Berichte des hoch-
verdienten Verfassers immer neue Fortschritte im schonen, von der Natur reich
gesegneten Nassau zeigen. R.

Der Obstgarten, redigiert von Prof. Dr, Rudolf 8toli, hat mitdem Dezember-
heft 1883 nach 5jihriger Thitigkeit aufgehort zu erscheinen. An seine Stelle fithrt
L. von Nagy, der im Jahre 1883 Mitredakteur des Obstgartens war, eine neue
Zeitschrift: ,Osterreichisch-ungarischer Obstgarten*, wihrend Dr. Stoll nur noch
den ,Praktischen Obstziichter* herausgiebt und redigiert.

P. Krocker, Tandwirtschaftslehrer fiir die Provinz Rheinhessen, giebt seit dem
1. Januar 1884 dic Rheinhessische Obsthan-Zeitschrift heraus.
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Unter dem Namen ,Siiddeutsche Flora“ ist in Heidelberg eine neue
Offertenzeitung fir Gértner ete. aufgetaucht, welche von L. Salrein u. Schn
hetausgegeben wird. .

" Kurze Notizen und Mitteilungen.

In Stockholm wird im Jahre 1884 eine Industrie-Ausstellung statt-
finden, welche ganz Skandinavien umfassen soll. Um den Besuch dieser Aus-
stellung zu erleichtern, werden von den Seehifen Hamburg, Bremen, Litheck
eigene Dampfschiff- Veﬂnudungen zu  ermissigten Fahrpreisen elngeuchtet
werden. ' B '

Die im vergangenen Jahy bheabsichtigt- gewesene Intermationale
Gartenbau-Ausstellung in 8t. Petershurg und der damit verbundene Bota-
nische Kongress, welche auf das Jalir 1884 verschoben w o1den waren, werden

in den 'Eﬂaen vom 17.—28, Mai d. J. stattfinden.

Vom 23. Aungust his 2.-September fndet durch die vereinigten Giirtner-
Vereine Leipzigs und Umgegend eine Gartenbaun-Ausstellung, verbuuden mit
der II. General- \ ersammlung des Verbands der Handelsgértner Deutsch-
lands statt. ; :

Das Absterben der Obstbiume im nordamerikanischen Staate Jowa.
Ein seit lingerer Zeit in Jowa ansissiger Farmer schreibt iiber die dortigen
Obstplantagen: ,Seitdem Jowa besiedelt worden ist, hat keine so massenhafte
Zerstbrung der dortigen Ohstbidume stattgefunden, als im vergangenen Winter.
Nach Untersuchung einer grisseren Anzahl von Gérten finde ich, dass fast simt-
liche Apfelbdume von mehr als 15 Jahren tot sind, von meinen 20 Jahr alten
Stammen, 500 an der Zahl, lebt ohne Ausnahme keiner mehr, oder ist wenigstens
keiner vorhanden, der nieht so beschiidigt ward, dass er wertlos ist und sicher
im laufenden Jahre noch eingeht. Die Ursachen sind ohne Zweifel der sehr
nasse Sommer, das dadurch bis" in den Herbst hineindauernde Wachsen und
Treiben und der darauf folgende kalte Winter. Es sollen sofort fiberall neue
Biume gepflanzt werden, wozu man am besten nirdliche Abhiinge auswihlte
und der Boden musste gut drainiert werden. Ein Schutz gegen Nordem und

Westen erscheint nicht notwendig. F.v.T
Wiener Ill Garten-Z.

Gute und sehlechte Wein- und Obstjahre aus vergangener Zeit, Im
Jahre 121 v. Christus war cin vorzigliches Weinjahr, in dem alle Weine gut ge-
rieten und 200 Jahre spiter, als Plinius schrieb, existierte noch wenig von diesen
beriihmten Weinen, die nur zum Verschneiden jingerer Weine Anwendung fanden-

Seb. Giithen berichtet in seiner Poligraphia Meiningensis vom Jahve 1676,

»Im Jahre 820 Ist ein nasses Jahr gewesen, davon Obst wnd Wein und Ge-
treidig verdorben, muste auch die Saat umb desswillen eingestellet werden, dahero
sich leicht vermuthen grésse Theurung erfolgt.®

872. Ist ein ditrrer Sommer gewesen, dass'man ohne Schaden durch die Werra
gehen kbnnen. Ingleichen sind viele Heuschrecken gewesen, so an Obst und an
der Saat grossen Schaden getan.

Nachdem er erzihlt, dass ums Jahr 923, nachdem die Hunnen Meiningen zer-
stirt hatten, diese Stadt unter Kaiser Heinrich I. beim Wiederaufban Keller er-
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halten hat, berichtet er, dass im Jahre 993 der ,Mehltan grosse Verheerung an
Béum, Kraut und Grass angerichtet.® -

Cyriacus Spangenberg in seiner ,Mansfeldische Chronika® von 1572 berichtet
uns, dass i Jahr ,1070 soviel gewachsen, dass man nicht genug Gefaess hatte,
dass dagegen dies ein schlechtes Obstjahr war.

1472 war so gut, ,dass man den besten eine kanne umb 4 Pfennige kaufen
konnte“. - )

1434 ist ,Wein in Thiiringen zu Keuernburg, Arnstadt, Wasserburg, Molberg
und Gleichen erfroren ®

1502, .Umb den Anfang des Meyen sind gransam viel Raupen gewesen, die
nicnt allein in den Gérten sondern auch in den Walden das junge Laub hinweg-
gefressen, das die Bewme wie die Besen gestanden und ist des Geschmeis es soviel
gewesen, das es auf allen Strassen voll gekrochen und man micht fitritber konnen,
man hat sie zutretten missen.”

1503 war ein gutes Weinjahr und ebenso

1540. ,Das Bawernvolk iibersoff sich darinnen in den Stedten das sie am Heraus-
faren unter die Pferden und Wagen fielen und eins theils die Arm eins theils die
Bein entzwei fielen oder von den Wagen so iber sie hergiengen schaden namen.
Von diesem guten Weine weiss man noch zu rithmen zu singen und zu sagen, Und
ist seidher dem viertziger keiner gleich gewachsen. Es wollten den der hewrige
ein und siebentziger nahe hinanreichen.*

Bekanntmachung, betreffend den Beitritt der Niederlande zu der unterm
3. November 1881 abgeschlossenen internatiomalen Reblaus-Konvention. Vom
2. Januar 1884.

Im Avtikel 13 der internationalen Reblans-Konvention vom 3. November 1881
(Reichsgesetzbl. von 1882, 8. 125) ist jedem Staate das Recht vorbehalten worden,
jederzeit durch eine, dem Schweizerischen Bundesrate abzugebende Erklirung jener
Konvention beizutreten. Dementsprechend hat, nach Mitteilung des Schweizerischen
Bundesrates, die Koniglich niederlindische Regierung ihren Beitritt zun der Kon-
vention vom 3. November 1881 in der vorgeschriebenen Weise erklirt.

Berlin, den 2. Januar 1884,

Der Stellvertreter des Reichskanzlers.
von Botticher,
Reichsgesetzblatt vom 10, Jannar 1884.

Die Honigproduktion in Canada hat nach einer Mitteilung im September-
hefte des Canadian Pharmaceutical-Journal ausserordentlich zugenommen. Man
unterscheidet Weisskleehonig, Lindenhonig und Distelhonig. Buchweizenhonig
kommt am Erisee vor, ist aber zu dunkel und dient besonders zum Fittern der
Bienen. Man gewinnt den Honig wmiftelst einer Art Centrifugalmaschine, wobei
die Wabe unversehrt bleibt; dieselbe wird in den Bienenstock zuriickgebracht und

_in einem Zeitraum vom vier Tagen von den Bienen wieder gefiillt,

So halten die Waben 2 Jahre hindurch und wenn sie schmutzig oder zer-
brochen werden, schmilzt man sie wnd stellt daraus mit einer Maschine neue her.
Die Bienen betreiben somit nur das ,Honiggeschift®, die Wabenfabrikation dber-
nimmt der Canadier, dem es jedoch nicht geglickt, das Wachs durch ein anderes
Material zu ersetzen. Paraffinwaben sind versucht ind von den Bienen benutzt,
aber leider im Hochsommer zerschmolzen. Das in Canada benutzte Wachs stammt
vorzugsweise aus Afrika.

¥rinkischer Gartenbauverein, Zu der am 10. Dez. v. J. im Theatersaal
abgehaltenen Haupt-J ahres-Versamnmlung wurde vom 1. Vereinsvorstand der+Jahres-
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bericht fiir das Jahr 1883 erstattet. Nach diesem Berichte zihlt der Frinkische
Gartenbauverein dermalen 420 (14 Elren-, 18 korrespondierende und 388 ordent-
liche Mitglieder). Es wurden im gegenwirtigen Jabre 15 Versammlungen abge-
halten, in denen Vortrige auf dem Gebiete der Blumistik und Pomologie gehalten
und mit denen Blumen-Verlosungen verbunden waren, diese Verlosungen brachten
hiufig newe und interessante Pflanzen in den Besitz der Vereinsmitglieder, welche
zu Mitteilungen iber deren heimatlichen Standort, Kultur u. s. w. Anlass gaben.
Fernerhin wurden im vergangenen Frithjahre durch Herrn Eisenbahnexpeditor Giitter
dahier 1848 Priesen Simereien von 83 verschiedenen Sorten an 122 Mitglieder des
Vereins zur Verteilang gebracht.

Die Hauptthitigkeit des Vereins war der Hebung und weiteren Ausdehnung und
Vervollkommnung der unterfrinkischen Obstkultur gewidmet., Zu diesem Zwecke
wurden im vergangenen Jahre durch Herrn Kreiswandergiirtner Schmitt, dem fir
seine eifrige Thitigkeit der Dank des Vereins zum Ausdruck gebracht wurde, an
Gemeinden, Forstheamte, Pfarrer, Lelirer und Obstproduzenten Unterfrankens gegen
26.200. sowie an ober- und mittelfrinkische Gemeinden 1800 Edelreiser der vor-
ziiglichsten und -wertvollsten Obstsorten zur Verteilung gebracht. Weiterhin
wurden im Jahr 1883 87 Obstbiume und 10,800 Obstwildlinge unentgeltlich an
die vom Vereine angeleglen Obstmuttergirten, an distriktive und gemeindliche
Baumschulen abgegeben. In den Obstmuttergirten wurden die durch den Winter-
frost beschidigten Biume wieder ersetzt, und die neus Pflanzung in Kilberau um
50 Obstbdume vermehrt Ausser den zu Obernburg und im Bezirke Ebern bereits
vorhandenen entstanden newe Obstban-Vereine in Unterfranken, zu Gerolzhofen,
Mellrichstadt und Eibelstadt,

Nach den gepflogenen Erhebungen ither die Obsternte des Jahres 1983 er-
gaben die {pfel in der unteren und mittleren Maingegend, in der Rhép- uad
Spessartgegend eine 2/, Ernte, in der Obermaingegend 1, Ernte. Die Preise des
Tafelobstes entzifferten sich aunf 6 Mk, die des Kochobstes auf 4 Mk, und des
Mostobstes auf 8 Mk, per,Ctr. Birnen ergaben in der Untermaingegend 3/, Ernte,
am Mittelmain und in der Rhingegend Yo Ernte und in der Obermaingegend 2y
Ernte. Tafelbirnen hatten ebenfalls einen Durchschnittspreis von 6 Mk. per Ctr.
Tafelobst an Apfeln und Birnen wurden in ansehnlichen Quantititen aus Unter-
franken, namentlich aus der Untermaingegend, nach dem Niederrhein und Holland,
sowie nach den grosseren Stddten des Rhemlandes ausgefiihrt, vor Allem Pariser
Rambour-Reinetten und Moullebouche-Birnen. Die Qualitit des Kernobstes war
allenthalben eine gute, nur wurde iber rasch eintretende Fiulnis bei manchen
Sorten des Tafelobstes gekiagt, .

Leider ist der dermalige Zustand der Obst-Industrie in Unterfranken, von
den beiden in ausgezeichneter Weise geleiteten und betriebenen Konservefabriken
der Herren ter Mer, Weymar & Comp. zu Kleinheubach und des Hrn. W. Wucherer
zu Wirzburg abgesehen, ein moch sehr unvollkommener, so ddss die reiche Obst-
ernte dieses Jahres nicht diejenige rationelle und reichlich lohnende Verwendung
finden konnte, welche eine auf der Hobe der Zeit stehende Obst-Industrie hiitte
vermitteln kénnen. Die Kirschen-Ernte war als eine mittlere zn bezeichnen, ebenso
die an Pflaumen und Zwetschen, wihrend Reineclanden und gelbe Mirabellen eine
itheraus reiche Ernte lieferten. Ebenso reichlich trugen im gegenwirtigen Jahre
die welschen Nisse, wiihrend Haselniisse in Unterfranken fast giinzlich wman-
gelten.

Infolge der bereits seit Jahren angestrebten und mit Konsequenz verfolgten
Verbreitung der fir die einzelnen Gaue und Bezirke Unterfrankens besonders ge-
eigneten Obstsorten wird sich die Obstkultur unseres Kreises von Jahr zu Jahr
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gedeihlicher entwickeln und auf solche Weise in Verbindung mit einer hoffentlich
entstehenden, blihenden und schwunghaft betriebenen Obstindustrie zur Hebung
des Volkswohlstandes wesentlich beitragen. Nachdem mnoch der um die Garten-
kultur des ésterreichischen Kaiserstaates in hohem Grade verdiente Herr Dr. Ger-
hard Schirnhofer, General-Sekretir der k. k. Gartenbau-Gesellschaft zu Wien, in
Anbetracht der wesentlichen Verdienste, die derselbe sich wm die Errichtung des
Siebold-Denkmals zn Wirzhurg erwarb, cinstimmig zum Ehrenmitglied des frin-
kischen Gartenbauvereins ernannt worden war, wurde die Versammlung mit einer
reich dotierten Blumen- und Pflanzenverlosung beschlossen.

Nener Kalkeement. Wie die ,Mihrisch-Schlesische Gewerbehalle® mitteilt,
hat man die Beobachtung gemacht, dass sich durch Zusatz von Kochsalz zum
Kalkbrei, womit Winde, Hiuserfacaden ete. getiincht werden sollen, ein cement-
artiger Anstrich bildet, welcher dem Abwaschen widersteht nnd welcher sich
auch den Witterungseinfliissen gegenitber in hohem Grade dauerhaft erweist.

Der grisste Nussbaum in Deutschland soll in dem Garten des Schulzen
Herzberg in Fellberg bei Fehrbellin stehen. Die Krone desselben hat einen Um-
fang von mehr als 50 Meter. Der Umfang des Stammes soll 4 Meter betragen.
Der Baum brachte in diesem Jahre ungefihr 24000 Niisse.

Tn London soll 1884 eine Internationale Blumen-, Gartenbau- und forst-
wirtschaftliche Ausstellung stattfinden.

Im deutschen Reich erfolgte Patentanmeldungen mit einstweiligem Patent-
schutz,

Priedrich Adolf Reihlen in Stuttgart, KL VI R 2345. Feiun zerteilte Pllanzen-
faser als Fermentiriger, genannt Gahrfaser.

Tritz Muller in Esslingen, KI. LVIIT M 2846. Kontinuierlich wirkende
Presse zum Auspressen fliissiger Substanzen.

A. Steiphauser in Ulm Kl XXXVIL Nr. 24494, Schutzvorrichtung gegen
das Faulen des Holzes von Siulen, Hopfen- und Telegraphenstangen,

Die Reblaus in Frankreich. Die Reblaus-Kommission konstatierte in ihrer
Schlusssitzung, dess alle im letzten Jahre ihr eingereichten Mitiel sich ebenfalls
als wirkungslos gegen die Reblaus erwiesen hitten und daher der Preis von
300 000 Franken auch diesmal noch nicht habe zuerkannt werden konnen. An-
dererseits jedoch gehe die Verteidigung und Wiederherstellung der Weinberge
die besten Hoffnungsn fiir die Zukunft.

Pomologische Institute.

Wie wir dem Jahresherichte der Konigl. Lehranstalt fiir Obst- und Wein-
bau zu Geisenheim am Rhein fir das Etatsjahr 188283 entnehmen, wurde
in diesem Jahr die Anstalt von 22 Eleven, 30 Gartenschillern und 4 Hospitanten,
in Summa 56 Schillern besucht.

Das Pomologische Institut in Reutlingen begann den Sommerkursus mit
dem 3 Mérz. Hs wird zur Zeit von 61 Schilern und 4 Hospitanten besucht.
Von diesen frequentieren 28 die Hohere Lehranstalt fir Pomologie und Garten-
bau, 25 die Obst- und Gartenbauschule und 12 den Baumwirterkursus. In Be-
zug anf ihre Heimdt verteilen sich dieselben in folgender Weise, Es sind a) aus
Deutschland: Anhalt 2, Baden 1, Bayern 16, Braunschweig 1, Bremen 1, Hamburg 1,
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Hessen 1, Mecklenburg-Schwerin 1, Preussen 12, Sachsen 9, Wiirttemberg 9;
b) aus dem Auslande: Frankreieh 1, Holland 2, Norwegen 1, Ostreich-Ungarn 3,
Schweiz 8, Vereinigte Staaten von Nordamerika 1, In Unterlenringen, der
Zweiganstalt fiir Landw. Gartenbau, befinden sich 6 Zéglinge, so dass die Ge-
sammtfrequenz-des Pomologischen Instituts 71 Schiiler zejgt.

Personalnachrichten.

Denkmal fiir Joh. Ludw. Clirist. Dem um die Pomologie so hoehver-
dienten Manne, dem Zeitgenossen Diels und Burchardts, soll nur in Kronberg
im Taunus, dem Wirknngskreise Christs, ein bescheidenes Denkmal aus frei-
willigen Beitriigen gesetzt werden. Das Pomologische Institut ist gern bereit,
solche entgegenzunehmen.

Durch Krankheit ist Garten-Inspektor Ed. Otto in Hamburg veranlasst,
die seit 40 Jahren ununterbrochen innegehabte Redaktion der Hamburger Garten-
1. Blumen-Zeitung an Garten-Inspektor Dr. E. Goeze in Greifswald abzugeben.

An Beitriigen zur Errichtung cines Denkmals fiir den verstorbenen Herrn
Dr. Ed. Lueas in Reutlingen sind bei Unterzeichnetem vom 24. Jammar 1884
bis 17. Mirz 1884 ferner eingegangen:

Von Herrn Bergrat Prof. Fritzsche in Freiberg i. S. Mk. 20. — Herrn
A. M. C. Jongkindt-Connink in Dedemsvaert fl. 5. — Herrn J. H. Krelage
in Haarlem fl. 1. — Herrn C. G. Overeynder in Boskoop fl. 5. — (letzte
3 Beitriige zusammen Mk. 18. 47.) Herrn W. Kastens, Baumeister in Topolska
Mk. 7. 33. — YVom Obstbauverein Dobeln Mk. 20. — Fran Kommerzienrat
Diirfeld, Chemnitz Mk. 20. — Herrn Generalkonsul Ed. v. Lade in Monrepos
bei Geisenheim Mk. 50. — Herrn Hofgirtner Mtiller, kel. Villa bei Kannstatt
Mk. 8. — Herrn Adlerwirt Herrmann in Ottmarsheim Mk. 3. — Herrn Ant.
Betzler, Girtner, Laupheim Mk. 3. — Vom Neuwaldegg-Dornbacher  Girtner-
verein fl. 5. 6. W. — Herrn Fr. Gerold, kaiserl. Rat in Wien fl. 10. 5. W.
Herrn Fr. Mathes in Ginsheim Mk. 2. — Metzler'sche Verlagshandlung in
Stuttgart Mk. 10. — Herrn A. Pecz, Banmschulenbesitzer in Budapest Mk. 10.
— Herrn H. Bonsteds, Oberg. in Muhrau Mk. 3. — Herrn Th. Storeh in
Miinsterappel Mk. 4. — Vom Obstbauverein Bautzen Mk. 20. — Herrn Gust.
Ritter in Kolozsmonostor Mk. 5. 7 Pfg. — Vom frink. Gartenbauverein in
Wiirzburg Mk. 22. 80. — Herrn Franz Gromer in Offenburg Mk, 5. — Obst-
bauverein Balingen Mk. 5. — Herrn Garten-Inspektor Zeller in Tiibingen
Mk. 5. — Herren Lambert und Reiter in Trier Mk. 20. — Gartenbauverein
Darmstadt Mk. 20. — Herr E. Roll, Schultheiss und Baumschulenbesitzer in
Amlishagen Mk. 5. — Einschliesslich der frither veriffentlichten Einginge nun-
mehr 1958 Mk. 20 Pfg. und 25 fi. 5. W.

Weitere Beitriige nimmt gerne entgegen g

Stuttgart, 17. Mirz 1884. Eugen Ulmer,

Verlagsbuchhiindler,

8
¥
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Williams Duchesse.




Williams Duchesse (d’Angouléme).
" (Pitmaston Duchesse.)

Mit kolorierter Abbildung.

Apothekerbirn; VII 1 b * * ¥ = eine lingliche Herbstbirne, grund-
farbig, mit aufrechtem Kelche, sehr gut fiir die Tafel.

Heimat und Vorkommen: Nach der Mitteilung von Hogg
wurde die Frucht vor Williams in Pitmaston bei Worcester in Engtand
erzogen und zwar soll sie derselbe durch Kreuzung der Herzogin
von Angouléme mit der Hardenponts Winter-Butterbirn erhalten haben.

Litteratur und Synonyme: Hogg, Fruit marual 1875 pag. 493
bezeichnet sie zuerst als Pitmaston duehesse. Downing, the fruits
and fruit-trees of Amerika 1872 beschreibt sie kurz als Pitmasion
duchesse Angouléme; Lauche, I. Erginzungsband zum Ilustr.
Handbuch benennt sie Pitmastons Herzogin; Thomas, Guide
pratique, hat dieselbe als Duchesse d’Angouléme de Williams.
Dies ist auch der iltere Name, wie im Bulletin du cercle d'Arbori-
culture etc. 1876, und dann in der diinischen Gartenbauzeitschrift
besonders hervorgehoben ist.

Gestalt und Grosse: pyramidal; Oberfidche uneben, wellig;
sehr gross, 140 mm hoch, grosste Breite 93 mm (Gewicht unserer
Frucht 640 gr.); Bauch etwas unterhalb der Mitte, von wo aus sich
die Frucht nach Stiel und Kelch ziemlich gleichmissig zuspitzt.

Keleh und Kelchfiache: offen, kleinblittrig, aufwirts stekend,
braun, hart, schwach filzig behaart, in einer sehr schwachen, glatten,
ziemlich weiten Einsenkung. .

Stiel und Stielhdhle: 35 mm lang, holzig, hellbraun, mit
helleren Wirzehen, in einer kleinen, engen Hohle.

Schale: glatt und fein, grinlich, in der Lagerreife matt citronen-
. gelb, nach dem Stiele zu griinlich werdend, mit einzelnen zimmtfarbigen
Punkten; vom Stiele aus geht ein dinner, zimmtfarbiger, strahliger
Rost iiber die Stielhohle hinaus, sonst sind Rostflecken sehr vereinzelt.
~ Fleisch: matt gelblich weiss, sehr zart, sechmelzend, saftreich,
selir wohlschmeckend, von etwas weinigem Geschmack, schwach ge-
wiirzt riechend.

Kernhaus: ziemlich gross, mit nur wenigen Steinchen umgeben,
stark hohlachsig; Kammern geschlossen, nur wenige unvollkommene
Kerne enthaltend.

Kelchrohre: seicht, stark gewdlbt.

Reife und Nutzung: Oktober, Anfang November. Die Frucht
ist wegen ihrer Grosse und Schonheit sowohl, wie wegen des vor-
trefflichen Geschmackes fiir die Tafel vom I. Range.

Pomolog. Monatshefte. Heft 5. 1884, 9



180 . Specielle ' Pomologie.

Bemerkung: Die vorliegende Frucht verdanke ich der Giite des
Herrn Obergirtner Liidecke, Villa Siomann, Othmarschen bei Hamburg,
welcher sie mir von seinem prichtigen Topfobstbaume, der noch
12 Friichte gleicher Grosse und grossere trug, abpflickte. Es war
diese Sorte auf der Hamburger Ausstellung speciell am Topfbhaume
reichlich vertreten und unter dem Namen Pitmaston Duchesse ausge-
stellt. Zwei Friichte der Sorte waren vorhanden, welche je dber 1 Ko.
wogen; demnach diirfen wir diese Frucht wohl unter die grossten
Birnen rechnen, die aber noch den Vorteil hat, dass sie fiir die Tafel
vom I. Range ist. '

Unter dem Namen Williams Duchesse ist dieselbe vom Pomo-
logischen Institut (Nr. 206) sowohl, wie auch von jeder grosseren
Baumschule zu beziehen. ' " Fr. L.

Die Rote Stern-Reinette.

Im ,,Bulletin d'arboriculture, de floriculture et de culture potagere®
bringt Pynaert eine gediegene kolovierte Abbildung der Roten Stern-Reinette.
(Im Iliustrierten Handbuch als solehe unter Nro. 670 von Oberdieck, und
wohl auch als Meusers rote Herbst-Reinette unter Nro. 419 von Jahn
beschrieben.}

Tn Deutschland diirfte diese Frucht nur in grossen Sortimenten
gu finden sein, weshalb wir nicht unterlassen wollen, hierorts wieder
auf diese lachend schonme Sorte aufmerksam zu machen, zu welchem
Zwecke wir die kurze Beschreibung, welche der Prisident der Société
d'Arboriculture zu Steenhuyzen-Wynhuyzen (Ost-Flandern), der Notar
A de Deyn zu obiger Beschreibung beifiigt. Er sagt: ,Es ist das eine
Varietat, welche wir hier seit 40 Jahren kultivieren und welche uns durch
die Schonheit ibres Baumes, dessen Aste sich sehr regelmissig entwickeln
und Laub im schonsten Griin tragen, viele Freude bereitet. Das junge ‘
Holz bildet sich sehr schnell aus, hat eine violette Farbe und wider-
steht sehr gut dem Froste. Der Baum wird in weniger festem Boden
viel friiher fruchtbar, als in unserem lehmigen Boden mit undurch-
lassendem Untergrunde, auch eignet er sich besonders zum Hochstamm.

Er ist micht dberaus fruchtbar, trigt aber jahrlich, gibt aber in
ginem Jahr mehr Friichte als im andern. Die Frichte sind von gleicher
Qrosse, regelmassiger Grestalt und hangen mie in Bougquets am Baume;
sie bieten den schonsten Anblick dar, wenn gie ihre kirschrote Farbe
gegen Mitte September erhalten; das ist dann die Zeif, sie zu pfliicken;
sie halten sich vollstindig bis zum Monat Marz. ,

Sie ist ein Tafelapfel, eine echte Frucht fir den Liebhaber, und

-
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gollte in jedem Obstgarten angebaut werden, bedarf jedoch einer kleinen
Pflege.”

Auch Pynaert lobt diese gute Tafelfrucht sehr und leitet ihren
Ursprang auf Belgien zuriick, wo sie schon lange unter dem Namen
Reinette etoilée verbreitet ist. (Siehe dazn auch noch Jahrg. 1868
pag. 2 dieser Zeitschrift.)

Auswahi der besten Birnsorten.

In dem vorziglichen Werke: «Traité de la Culture Fruitidre»
Paris 1884 gibt Charles Baltet folgende Zusammenstellung der besten
Birnen, die in vieler Beziehung von seiner Auswahl «Les bonnes poires»
abweicht und manche alte Sorte fallen lisst, dagegen peue in grisserer
Menge substituiert.

A. Sommerbirnen.

1) Fiir das Baumfeld als Hochstamm.

Amanlis Butterbirn. Monchallard.
Sparbirn. Le Brun.

Doppelte Philippsbirn. Clapps Liebling.
Rousselet von Reims. Comté Lelieur.

André Desportes. Madame Treyve.

- Kleine Blankette. Docteur Jules Guyot.
Erzhigchof Hons. Julidechantsbirn.
Brandywine. Williams Christenbirn.

Griine. Sommer Magdalene.
Fiir den Obstgarten, in niederen Formen.

Williams Christenbirn. Amanlis Butterbirn.

* Clapps Liebling. - Himmelfahrtsbirn.
Monchallard. . Comté Lelieur.
Brandywine. Giffards Butterbirn.
Doppelte Philippsbirn. André Desportes,

Madame - Treyve. Sénateur Vaisse.

" Doctor Julius Guyot. Juli-Dechantsbirn.

Bewrré Lebrun. Griine Sommer-Magdalena.

Andenken ar den Kongress.
B. Als beste Herbstbirnen werden empfohlen:
1) Fiir den Obstgarten.
a. In niederen Formen, nach ihrem Werte geordnet.
Herzogin von Angouléme. Madame Bonnefond.
Diels Butterbirn. Winter-Meuris.
" Gute Luise von Avranches. Bewré gris d’oré.
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Bacheliers Butterbirn.
Vereins-Dechantsbirn.
Hochfeine Butterbirn.
Prisident Mas.
Charles-Ernest.

Baltet sen.

Clairgeaus BB.

‘Weisse Herbst-BB.
Rotgraue Dechantsbirn.

Leckerbissen von Angers.

Seigneur.

Six Butterbirn.
Alexandrine Douillard.
Dalbrets BB.
Dumonts BB.
Arenbergs Colmar.
Kapianmont.

Antoine Delfosse.

Specielle Pomologie.

De Tongre.

Hardys Butterbirn.
Trinmph von Jodoigne.
Holzfarbige Butterbirn.
Siisse von Montlugon.
Schmelzende von Thirriot.
Blumenbachs Butterbirn.
Feigenbirn von Alengon.
Neue Poiteau.

Kostliche von Lowenjoul.
Zephirin Gregoire.
Hofraishirn.

Madame Elisa.

Englische Sommer-Butterbirn.

Boscs Flaschenbirne.
TUrbaniste.
Marie Luise Delcourt.

b. Speciell fiir Spaliere geeignet.

Beurré gris doré.

Weisse Herbst-Butterbirne.

Crassane.

2} Fiir das Baumfeld als Hochstamm.

Gute Luise von Avranches.

Diels Butterbirn.

Englische Sommer-Butterbirn.

Kapiaumont.

Boses Flaschenbirn.
Feigenbirn von Alengon.
Madame Bonnefond.
Triumph vor Jodoigne.
Marie Luise Delcourt.
De Tongre.

Hochfeine Butterbirn.
‘Winter-Meuris.
Vereins-Dechantsbirn.
Hardys Butterbirn.
Hofratsbhirn.

Madame Elisa.
Anton Delfosse.
Urbaniste.

Bacheliers Butterbirn.
Zephirin Gregoire.

Die besten Birnen fiur den Winter:
1) Fiir das Baumfeld, als Hochstamm.

Neue Fulvie.

Charles Cognée.
Hardecponts Winter BB.
Josephine von Mechelr.

Wildling von Chaumontel.

Schwester Gregoire.

Olivier de Serres.
Dechantsbirn von Alengon.
Millets Butterbirn.
‘Winter-Nelis.

Duchesse de Bordeaux.
Royale Vendée.
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Pastorenbirn. Besi de Saint Waast.
Spate Hardenpont. Esperens Bergamotte.

2) Fir den Obstgarten.
a. zu niederen Formen geeignet.

Charles Cognée. Dechantsbirn von Montjean.
‘Winter-Dechantshirn. Dechantsbirn von Alencon.
Hardenponts Winter BB. Saint Germain.
Esperens Bergamotte. Millets Butterbirn.
Edel-Crassane. Winter-Nelis.
Regentin. Sterckmanns Butterbirn.
Olivier de Serres. Wildling von Saint Waast.
Duchesse de Bordeaux. Butterbirn von Lugon.
Marie Benoist. Josephine zon Mecheln.
Royale Vendée. Chaumeontel.
Schwester Gregoire. Pastorenbirn.
Neue Fulvie. Spite Hardenpont.

b. Speciell fiir Spaliere zu empfehlen.
Saint Grermain. Winter-Apothekerbirn.

‘Winter-Dechantsbirn.

Unter den oben benannten Sorten bezeichnet Baltet eine grossere
Anzahbl von solchen, welche sich auch in kommerzieller Beziehung sebr
gut zum Anbau eignen und die auch, wie die William, die Amanlis
Butterbirn, die Diels Butterbirn, Duchesse d'Angouléme, Bacheliers But-
terbirn v. a., in Frankreich einen bedeutenden Handelswert besitzen, aber
auch in einzelnen Teilen Deutschlands als Markt- und Handelsfriichte
grossere Bedeutung erreichen,

Der Garten bei Hofmansgave auf Fiihnen.

Nachdem die Pomologischen Monatshefte im verflossenen Jahre
Bild und Biographie des um den danischen Obstbau hochverdienten
Pomologen, des Majoratsherrn Hofmann (Bang) gebracht haben, diirfte
es wohl angezeigt sein, dessen pomologischen Wirkungskreis, seinen
Garten anf Hofmansgave, einer kurzen Betrachtung zu unterwerfen und
gerade die damals kurz erwihnten, ausgedehnten Zwerghaumkulturen
_ins Auge zu fassen.

Schon von Anfang des vorigen Jahrhunderts pflegten die Bewohner
von Hofmansgave mit Vorliebe den Gartenbau und als das Gut im
Jabhre 1783 in die Hinde der Familie Hofman iibergieng, fand sich
schon ein ziemlich grosser Obstgarten vor, dessen Biume, ibrem Ausseren
nach zu urteilen, im ‘Anfange des 18. Jahrhunderts gepflanzt sein
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mussten, ja, einige Bergamotte-Baume wurden noch fir &lter ange-
sehen. Gliicklicherweise wurden auch zu dieser Zeit schriftliche Auf-
zeichnungen iiber den Garten gemacht, was matirlich heute von be-
sonderem geschichtlichen Werte ist, da alle die Sorten darin eingetragen
sind, welche damals darin angebaut waren. TUber andere Girten exi-
gtieren aber aus dieser Zeit nur sehr wenige schriftliche Aufzeichnungen,
wodurch natiirlich deren Wert noch hesonders erhdht wird. Von
Apfelsorten sind darin folgende erwihnt: Gravensteiner, Prinzen-
apfel, Roter Winter-Taubenapfel, Borsdorfer Zwiebelapfel,
Franzosische Reinette, Weisser und Roter Wintfer-Calvill,
Gold-Pepping, Rosenhiger (Marmorierter Sommer-Pepping)
Kardinal, Passe pomme rouge u. m. Von Birnen werden genannt:
Cuisse madame, Mouille bouche und Bergamotte und von
Steinobst die Schwarze und die Weisse spanische Kirsche und
Reine-Claude. Die Winde der Scheunen waren mit Spalierbiumen
bepflanzt und in der Nahe des Wohnhauses stand ein schwarzer Maul-
beerbaum, der sich, wenn auch als Kriippel, heute noch vorfindet.
Trotzdem der Hauptstamm vollstindig gespalten ist und die 7 Haupt-
zweige auf der Erde liegen, trigt der alte Veteran noch jahrlich schine
Frichte. Er diirfte wohl einer der grossten Maulbeerbdume des
Nordens sein.

Der erste Majoratsherr, der Vater des jetzigen Besitzers, ist als
Algaeolog rihmlichst bekannt, er interessierte sich aber auch lebhaft
fiir Landwirtschaft und Gartenbau und vergrosserte infolge dessen auch
sofort den Garten zur jetzigen Grosse von circa 25 Tonnen (1!3/14
Tonnen Land = 1 Hektar.) In den Jahren 1798/99 lebte er in
Frankreich und bereicherte von dort aus seinen Garten mit vielen,
wenigstens damals seltenen Gewichsen und Biumen, von denen heute
noch viele zu den besten Schitzen des Gartens zdhlen, so z. B. ein
cirea 16 m. hoher Liriodendron Tulipifera, ein 13 m. hoher Crataegus
Oxyacantha flore rubro pleno u. v. a. Zugleich wurden Edelreiser
franzosischer Obstsorten, besonders von Birnen und Kirschen nach Hause
gesendet. Der grosste Teil der daraus erzielten Biume gieng aber,
da die Sorten fir die dortigen klimatischen Verhiltnisse unbrauchbar
waren, wieder ein. Doch finden sich noch von dieser Zeit herriibrend
die St. Germain, Diamant (Rote Dechantsbirn,) Beurré blane,
Beurré gris und Sueré Vert (Diel). Gleich nach der Rickkehr des
Besitzers wurde nun eine Baumschule angelegt, die in erster Reihe
die Aufgabe hatte, die Bauern des Gutes mit Biumen zu versehen.
Bald bezogen jedoch auch andere Garten in allen Gegenden Dénemarks
daher ihre Baume und selbst nach Norwegen wurden viele expediert.
Spiter ist diese Baumschule wieder eingegangen.
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Der jetzige Besitzer hat seither nicht allein das Werk seines
Vaters mit Liebe und Sorgfalt erhalten und gepflegt, sondern er hat
auch darauf weiter gearbeitet. Mit specieller Vorliebe werden ven ihm
Alpenpflanzen kultiviert und die Felsenpartien mit ihren mannigfachen
Pflanzenschitzen, sowie die grossartigen Aurikel-Kulturen (die Aurikel
ist die Lieblingsblume von Hofman-Bang), sind hier dberall rithmlichst
bekannt. In Bezug auf Obstkultur hat sich aber H. besonders durch
seine Zwergbaumkulturen bekannt gemacht. Auf seinen Reisen in
Deutschland vnd Frankreich hatte er vielerorts solche Biume gesehen
und sein Interesse wurde dafiir derart geweckt, dass er in der Heimat
selbst Versuche damit anstellte. Im Jahre 1868 wurden die ersten
Zwerghiume aus Frankreich bezogen, im Laufe der nichsten 4 Jahre
kamen noch circa 500 Stick Apfel- und Birnbdume zur Anpflanzung;
jihrlich vermehrte sich die Zahl und heute enthilt die Anlage circa
12—1300 Stick. Alle diese <kleinen Biume» wie sie ihr Besitzer
mit Vorliebe zu nenmen pflegt, sind in mehr oder weniger kiinstlichen
Formen gezogen, von vielen frilher angewendeten wurde aber ein
grosser Teil, worunter auch der gewdhnliche Cordon, als' unzweckmiissig
wieder verlassen. Alle aufrechtstehenden Formen, wie auch Mauerspaliere,
gind als Einfache Palmetten formiert, da H. der Meinung ist, dass
diese leichter voll garniert zu erhalten sind, als solche mit senkrechten
Leitdsten, wie dies z. B. bei den Kandelaber Spalieren der Fall ist.
Die freistehenden Birnbiume sind teils als Fligel-Pyramiden, teils
als niedrige Vasen oder Korbe gezogen. Die gewdhnliche Pyramide
findet sich bei Hofmansgave beinahe gar nicht. Alle Apfelbiume
werden — man kann sagen ohne Ausnahme — als eine Art Erdspalier
erzogen und zwar vorzugsweise in der von H. (B.) konstruierten, soge-
nannten Bankform, welche gleichsam eine liegende Kandelaberform
darstellt. Sie ist ausser in Dinemark ganz wenig bekannt, weshalb
es geraten sein dirfte, etwas naher auf ihre Gewinnung und ihren
Wert fir die Obstkultur einzugehen.

Der Zweck der Formbiume ist in erster Linie die Produktion
von schomerem und besserem Obste, als man sonst nach den ortlichen
Verhsltnissen und bei Anwendung eines gewdhnlicheren mehr natur-
gemissen Verfahrens erreichen kann. Die leitenden Prinzipien bei
Beniitzung der einen oder anderen Form sind daber deren Tragbarkeit
und die Qualitat der erzeugten Friichte. Es fragt sich nun: hat diese
Bankform wesentliche Vorteile vor anderen entweder kiinstlichen oder
mehr natiirlichen Formen? Nach den auf Hofmansgave und an
mehreren anderen Platzen gemachten Erfahrungen muss die Antwort
ein entschiedenes «ja» sein. In unseren nordlichen Gegenden hat sie
sich sowohl als sehr reichtragend, als auch als vorziglich feines Obst
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produzierend, ausserordentlich bewshrt. Dies hat nun seinen Grund darin,
dass bei dieser Form jeder einzelne Zweig des Baumes der Einwirkung
des Sonnenlichtes und der Luft vollstindig ausgesetzt ist, dass ferner
auch die vom Boden zuriickgeworfenen Warmestrahlen und die von ihm
abgegebene Feuchtigkeit einen sehr glnstigen Binfluss ausiiben. Dazu
kommt noch, dass die Friichte mit ihrer Grosse auch einen sehr krif-
tigen Wohlgeschmack mit dem notigen Aroma besitzen. Was die
Fruchtbarkeit, die % tiberaus reichem Masse eintritt, anbelangt, so wird
dieselbe durch das Biegen und eine horizontale Stellung aller jungen
Zweige sehr beschleunigt, indem dadurch die Safte allen Augen zugute
kommen und diese dadurch in Bliitenaugen ausgebildet werden. Nicht .
unerwihnt darf bleiben, dass auf diese Form der Wind beinahe gar
keine Wirkung hat, was in windigen Lagen natiilich von grosser
Bedeutung ist.

Fig. 1. Bankform.

Die gewohnliche Bankform (Fig. 1) wird mit Hilfe von Stocken
und Eisendraht gebildet. Der erste Draht wird in einer Hohe von
¢irca 30 cm. gezogen, auf dieselbe Weise, als wenn man gewdhnliche
Cordons anlegen wiirde, und an dieser Schnur werden nun die jungen
Biume gepflanzt und zwar mit 1,15—1,25 Meter Entfernung zwischen
jedem Baum und 1,75—2 Meter zwischen jeder Reihe. Die Entfernung
zwischen den einzelnen Biumen richtet sich iibrigens nach den Boden-
verhiltnissen und nach dem mehr oder weniger kraftigen Wuchs der
Sorte. Je leichter der Boden ist und je weniger stark eine Sorte
wichst, desto geringer kann die Entfernung zwischen den Biumen sein.

Die Biumchen werden nun als zweiarmige Cordons erzogen, doch
80, dass sie nach dem ersten ZurtGckschneiden 3 statt 2 Augen behalten,
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von denen die zwei untersten daraus hervorwachsenden Triebe lings
des Drahtes nach beiden Seiten gebunden werden, der dritte, der -
_ oberste, aber rickwirts gezogen wird. Diese letzte Manipulation ge-
schieht apf Hofmansgave mit Hilfe eines Stickes Raffiabast. Der
Bast wird entweder an den Draht oder an®die Basis des Zweiges be-
festigt und von da aus wird der junge Zweig ziemlich dieht zwischen
den ‘Blittern damit bewickelt; man kann nun mit Vorsicht und ohne
Gefabr zu laufen, den Zweig zu brechen, ihn in irgend welcher Rich-
tung biegen und an einem Stocke oder einer Schnur festbinden. H. B.
\ hat ein solches Hilfs-
" band das Schlangen-
band (Fig. 2) genannt.
_ Im hier erwihnten Falle
muss man das oberste
E  Auge des jungen
. Stammes beim Zuriick-
schnitt * im  Frihlinge
riickwiirts kehren, statt
vorwirts, wie es bei den Leitzweigen des Wandspaliers der Falls ein wird.
Im nichsten Jahre wird ein neuer Draht augebracht, 25 cm. von dem
ersten entfernt und 7—8 cm. hoher; zur gleichen Zeit oder auch ein
Jahr spiter muss noch ein Draht circa 30 em. von dem zweiten
entfernt und wiederum 7—8 em. hoher als der zweite angebracht
“werden.

Gewohnlich werden die an die erste Schnur gelegten Leitzweige
erst im zweiten oder vielleicht erst im dritten Jahr zusammenkommen ;
sobald das der Fall ist, werden sie in einander ablaktiert. Von den
an diesen Zweigen emporsprossenden Trieben werden so viele behalten,
dass der Abstand zwischen jedem Triebe 16 —20 cm. wird; dieselben
werden mdglichst bald, wihrend sie noch krautartig sind, mittelst des
obenerwihnten Schlangenbandes zuriickgebogen und an Schnur 2 be-
festigt. Pinziert werden sie nie, dagegen je nach ihrer mehr oder
weniger kriftigen Entwickelung im néchsten Frihling auf 3/, oder /3
threr Linge zuriickgeschnitten. Sie werden als Leitzweige betrachtet,
weshalb alle ihre Seitentriebe pinziert und seiner Zeit auf Frucht ge-
schnitten werden.

Fig. 2. Schlangenband.

Wie ein jeder Baum von einer gewissen Grisse eine entsprechende
Menge Blitter hervorbringt, so muss er auch eine gewisse Anzahl auf-
rechtwachsender Zweige haben, um die Sifte in die Hohe zu leiten,
und solehe kann auch diese Form nicht entbehren; darum werden an
die letzten Reihen von den Pfihlen zwei Drihte, der eime 20—25 em.
iiber die andern angebracht, und wenn die Leitzweige den untersten
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Draht erreicht haben, werden sie an den obersten gebunden. Spater
werden sie an einander ablaktiert. Wenn die ganze Form des Baumes
auf diese Weise fertig und die Léngenweite der einzelmen Leit-
zweige abgeschlossen ist, wird eine Menge Triebe von dem auf dem
obersten Draht liegenden Teile hervorsprossen; davon lisst man jedes
Jahr auf je 1/; Meter einen in die Hohe gehen, der durch Pinzieren
leicht den Sommer iber auf etwa 30—35 cm. Hohe gehalten werden
kann. Beim kinftigen Frihlingsschnitt wird er ganz entfernt und
von anderen ersetzt. Diese Zweige nennt H. B. «Saftzieher.» Die
Entfernung von dem ersten Draht bis zum letzten muss ungefibr
115 cm. sein — die Breite jeder Bank —; es wird dann Platz genug
fir einen schmalen Weg zwischen jeder Reihe sein, und aus chen Ge-
sagtem wird hervorgehen, dass die Richtung des Spaliers so etwa die
der Fenster eines Mistheetes sein wird.

Das Beschneiden der Form ist sehr einfach und besteht eigentlich
nur darin, dass man Leitzweige im Friihlinge einkiirzt und die Seiten-
triebe pinziert. ' Ubrigens wird das Pinzieren auf Hofmansgave auf
die Weise vorgenommen, dass man alle Sommertriebe, wenn sie circa
25 cm. lang sind, auof 2/; ihrer Linge zurickschneidet, Wenn nun
der sekundire Trieb hervorkommt, lisst man ihn ruhig weiterwachsen,
bis er wieder eine Linge von 25 cm. oder etwas mehr erreicht hat,
- dann wird er auf die Hilfte oder mehr eingekiirzt. Es versteht sich
von selbst, dass man diese Art von Pincement auch auf die gewdhn-
liche Weise ausfithren kann. H. B. fiihrt dies, weil er bei seinen
vielen Baumen nicht zur rechten Zeit damit fertig werden kann, mit
der Heckenschere aus. Das zurfickgelassene Stiick, das beim Frih-
lingsschnitt auf Frucht geschnitten wird, darf jedoch nicht kiirzer als
10—12 cm. sein. Die Biume sehen mit ihren langen Stibchen nach
dieser Manipulation im Herbste zwar nicht gut aus, das Verfahren hat
sich aber bewahrt und das Resultat ist gut.

Fig. 8. Liegende Ficherform.

Eine mit der liegenden Kandelaberform verwandte Form ist die
liegende Ficherform, die besonders bei einzelnstehenden Biumchen
ihre Anwendung findet. (Fig. 3.)
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Die hier erwithnten Formen eignen sich besonders fiir den Apfeibaum;
doch hat man auf Hofmansgave auch versucht, Pfirsiche und Aprikosen
auf diese Weise zu behandeln. Der Birnbaum dagegen ist seinem
natiirlichen Wuchse gemiss nicht daféir geeignet und wird daher be-
sonders als Fligel-Pyramide gebaut. Viele dieser Fligel-Pyra-
miden sind als 3 oder 4 armige Palmetten gebildet, gehen aber nach
oben nicht spitz zu, wie es gewdhnlich der Fall ist.

Das Ablaktieren findet in einem grossartigen Massstabe Verwen-
dung, teils um dadurch den Safttrieb zu hemmen, teils um ihn zu
befordern. Im ersten Falle werden die Zweige in entgegengesetzter
Richtung ablaktiert, d.h. die Zweigspitzen kehren sich gegen einander;
im letzten Falle miissen sie dieselbige Richtung haben, sich nach der-
selben Seite kehren. H. B. nimmt an, dass dieses Ablaktieren ganz
besonders zur gleichen jihrlichen Tragharkeit beitrigt, weshalb es nicht
nur an den Zweigen des einzelnen Baumes vorgenommen, sondern auch
zwischen den einzelnen Biumen selbst gegenseiti ausgefiihrt wird.
Auf diese Weise kann ein mehr kriftic wachsender Baum seinem
schwicher wachsenden Nachbar zu Hilfe kommen. Wird man in
wenigen Worten das Hauptgesetz, das man auf Hofmansgave bei der
Behandlung der Zwergbdume durchzufiihren gesucht hat, zusammen-
fassen, so heisst es: «Man setze durch alle moglichen Mittel, wie Dingung,
Hebung der Leitzweige u. s. w. den Baum in den Stand, moglichst
lange und kriftige Leitzweige zu erzeugen und wende danach Biegen,
Beschneiden, Pinzieren u. s. w. an, um die Saftsteigung zuriickzuhalten,
dann erhilt man weniger Blatter aber mehr Frichte.»

‘Wir schliessen mit dem Wunsche, dass es dem alten Herrn Etats-
rat noch lange vergonnt sein moge, seine Versuche zur Freude fiir sich
selbst und zum gemeinen Wohle fortzusetzen. C. Matthiesen.

Das Kreosotieren der Baumpfihle.

Wie hiiufig bekommt man es zu sehen, das der Baumpfahl iiber
dem Boden abgefault und abgebrochen ist und nun, anstatt den Obst-
baum zu stiitzen, selbst an diesem baumelt? Wie oft findet man
Jjunge Obstbiume, fiir die es hesser gewesen wire, wenn gie statt des
schwachen, krummen, rauhen sogenannten Pfahles, gar keinen solchen
erhalten hitten?

Es ist eine traurige Thatsache, dass von seiten vieler Landwirte
fioch viel zu wenig Wert auf einen guten und dauerhaften Pfahl gelegt
wird. Man derf kihn behaupten, dass jahrlich viele Tausende von
Obstbiumen einzig und allein deshalb zu Grunde gehen, weil ihnen
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der gute Pfahl, die rechte Stiitze von jeher gefehlt hat. Und wenn
nun diese Behauptung nicht bestritten werden kann, dann dirfen wir
auch den weiteren Schluss ziehen, dass wir in allen Lindern weit aus-
gedehntere Obstpflanzungen finden wiirden, wenn den Obsthiumen in
ihrer Jugend bessere Pfihle beigegeben wiirden. Dass ein Baumpfahl
seinen Zweck, den Baum zu stiitzen, nur dann voll und.ga,nz erfiillen
kann, wenn er stark, gerade, lang genug, glatt und dauverhaft ist, muss
jedem denkenden Landwirt und Baumzichter klar sein.

Wie lange nun ein Pfahl im Boden der Fiulnis widerstent , ist
abhingig von der Art und Weise, wie er haltbar gemacht worden ist.
Griine Pfahle werden eher von Fiulnis angegriffen, als vollkommen
trockene; werden trockene Pfihle iiber das Feuer gehalten und ange-
kohlt, so gewinnen sie dadurch noch mehr an Dauerhaftigkeit und
werden noch linger der Faulnis widerstehen, wenn sie auch noch mit
Teer oder Oel bestricher werden.

Bei einem neueren Verfahren, Baumpfihle haltbar zu machen,
wird Kreosot verwendet. Die vollstindig trockenen und gespitzten
Pfihle werden in lange, etwa 60cm. hohe Troge aus Holz 50 cm.
tief in kaltes Kreosot gestellt und hier etwa S—14 Tage stehen gelassen.
Besser noch ist es, wenn man das Kreosot erhitzt, weil es in diesem
Zustande tiefer in das Holz eindringt. Dieses letztere findet auch statt,
wenn man die trockenen Pfihle erhitzt und hierauf etwa 48 Stunden
in Kreosot stellt. Noch besser aber ist es, das Kreosot mit den
Pfahlen auf 110—1209 Cels. zu erhitzen, (was bei einiger Vorsicht
ohne Gefahr geschehen kann, da der Siedepunkt des Kreosots viel hoher
liegt) und nach dem Erkalten die Pfihle noch 6—8 Stunden darin
stehen zu lassen. Um dies zu bewerkstelligen bedient man sich eines
eisernen, 70 em. fiefen und S0—85 cm. weiten Kessels, der soweit
mit Kreosot angefillt wird, dass die Pfihle etwa 40 em. tief in der
Flussigkeit stehen; den oberen, nicht in die Fluissigkeit {auchenden
Teil streicht man damit an.

Pfible, die auf diese Weise behandelt wurden, sollen, nachdem
sie 10 Jahre im Boden gestanden, noch vollstindig gesund gewesen sein.

100 kg. Kreosot kosten bei Rheinbold in Oos bei Baden 9—10 o4

1000 Pfahle sollen 250—300 kg. Kreosot aufnehmen.

C. Bach.

Die Stuttgarter Baum-Mirkie vom 4. u. Il. Mirz.

Am Dienstag den 4. Mirz hat in der Gewerbehalle der erste
diesjihrige Baummarkt stattgefunden, welcher usserst reich beschickt
war und einen sehr lebhaften Umsatz zeigte. Es war eine Menge
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Hochstamme, Zwergbiume, Wurzelreben der verschiedenen Obststriucher
und ziemlich viele Rosenbdumchen, sowie Wildlinge ausgestellt und die
Nachfrage war ungemein gross. Zu unserer Freude konnten wir wahr-
nehmen, dass die meisten zum Verkauf gebrachten Biume gut gezogen
waren, dass unsere Baumziichter bedeutende Fortschritte gemacht haben
und sehr gesunde und kviftige Biume mit schénem Wurzelvermigen
zu Markt bringen, was ohne Zweifel auch davon herriihrs, dass die
Anspriiche unserer Baumkiufer sich gesteigert haben. Nur in einer
Beziehung lessen manche der ausgesteliten Hochstimme noch vieles
zu wiinschen {ibrig, ndmlich im Schnitt auf die Krone, welche meist
viel zu hoch, bei vielen dber 21/, Meter hoch war, was ein entschie-’
dener Nachteil ist, denn je héher die Krone, desto mehr ist sie den
Stiirmen ausgesetzt, namentlich solange der junge Stamm noch schwach
ist, und desto geringer und spiter auch die Tragbarkeit. Unsere
Baumkiufer sollten bedenken, dass eine Stammhshe von 1,60—1,80
Meter vollkommen geniigt, und dass bei solcher Hohe anch der Stamm
rascher erstarkt. Die Nachfrage nach Hochstimmen von Apfeln und
Birnen war so stark, dass alle nur leidliche Ware ungemein rasch ver-
kauft wurde und noch mehr Bedarf als Vorrat vorhanden war; die
Nachfrage nach Wurzelreben konnte weitaus nicht befriedigt werden.
Auch an Obststrinchern: Johannis-, Stachel- und Himbeeren ete. war der
Umsatz bedentend. Pyramiden und Formb#iume waren in sehr geringer
Anzahl vorhanden und wurden wenig begehrt. Dagegen war grosse
aber vergebliche Nachfrage nach Mirabellen, diesem héchst empfehlens-
werten und lohnenden Steinobst, welches gerade fir unser Klima sich
so vorziiglich eignet. Um die Mittagszeit war beinahe alles Baum-
werk und simtliche Reben verkauft und die Verkdufer hatten gute
Preise erzielt, sodass der Erfolg des Baummarktes ein hochst erfreu-
licher war und das Bestehen desselben gesichert sein diirfte. Die
grosseren Baumziichter und Baumschulen, wie Gaucher, Binter und
Eblen, Pomologisches Institut in Reutlingen, Hohenheim u. s. w. hatten
nichts zu Markte gebrachf; die dbrigen Baumschulen aber machten
sehr gute Geschifte. Ausserdem war der Baummarkt mit einer sehr
reichen Ausstellung von Garten- und Acker-Werkzeugen aller Art reich
beschickt und auch hierin ein reger Umsatz zu bemerken. Simereien
waren nur sehr wenige, dagegen Weiden in ziemlicher Anzahl zu Markt
gebracht worden. Wir konnen vom Standpunkt unseres Obstbau-Vereins
diesen Baummarkt nur mit Freuden begriissen, denn er wird zur Hebung
unseres Obstbaus wesentlich beitragen und auch den Weingirtner und
kdeineren Grundbesitzer nicht nur zur Anzucht von Qbstbiumen ermun-
tern, sondern ihm auch zugleich zeigen, wie er dieselben ziichten muss,
um eine gesuchte Marktware zu liefern, und an Absatz wird es nicht
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fehlen, denn die Liicken, welche der harte Winter 1879—80 in unserem
Obstbau angerichtet hat, sind ja noch lange nicht ausgefillt und er-
ginzt und wir bedarfen namentlich noch sehr der schomen kriftigen
veredelten Biume von besseren Zwetschensorten. — Da die Nachfrage
nach Hochstimmen und Wurzelreben weitaus nicht befriedigt werden
konnte, so ist ein zweiter Baummarkt auf Dienstag den 11. Mirz d. J.
anberaumt worden. _

Der amtliche Bericht des Marktmeisteramtes lautet:

Stuttgart, 4. Mirz. Baummarkt. Es waren zugefiihrt 2200
Hochstamme, 1000 Spalierbiume, 700 Rosenstimme, 4800 Beerenobst-
striucher, 5500 Wildlinge, eine Partie Weiden, etwas Samerei und
von der Firma Straub & Banzenmacher in Ulm Spargelfexer. Kéufer
waren sehr zahlreich vertreten und wickelte sich das Geschift in der
Hauptsache Vormittags ab. Nicht alle Nachfragen konnten befriedigt
werden, weshalb ein zweiter Markt auf Dienstag den 11. Mérz anbe-
raumt ist. Ausser Hochstimmen waren sehr gefragt: landwirtschaft-
liche Samereien, auch Band-, Kopp- und Rebenweiden. In Gartenge-
riten boten Schmied Berger und Schmied Seible reichliche Auswahl.

Auch der Baummarkt vom 11. Mirz lieferte ein #usserst giinsti-
ges Ergebnis und war entschieden noch besser besucht als der erste,
wie aus nachstehendem amtlichen Berichte hervorgeht:

Stuttgart, 12. Marz. Der zweite Baummarkt am 11. Marz war
gegeniiber dem vor 8 Tagen in einzelnen Branchen reichlicher beschickt.
Von 152 Verkiufern wurden zu Markt gebracht: 2350 Hochstamme,
800 Spalierbiume, 800 Rosenstimme, 18500 ‘Wurzel-, 100 Korbreben,
4000 Beerenobststriucher, 6000 Wildlinge, 80 Bund aller Gattung
Weiden, Ulmer Spargeln-Setzlinge,” Tannen und verschiedene Zier-
gtriucher. Das Geschaft nahm im allgemeinen einen regen Verlauf,
die Preise blieben etwas hinter den am ersten Markt erzielten zuriick. -
Einiges der zugefihrten Ware blieb unverkauft. Preise der Hoch-
stimme: Birnen 2 . 20 bis 2 . 80 &, Apfel 1 .4 50 bis 1.4 80 &
pro Stick; Reben pro 100 Stick von 5 4 50 an (Riesling 7 4,
Sylvaner 8 .4, welsche 7—8 .4, Portugieser 9—10 M) — Spitjahrs-
Baummarkt Ende Oktober 1884. :

Das Fortbestehen der Stuttgarter Baummirkte kann nun als voil-
standig gesichert betrachtet werden. Der ,,Obsthan.*

Pfirsichkuitur am Hochstamm in Frankreich.

Nach Baltet , Traité de la culture fruititre commerciale et bourgeoise. pag. 215 it

In Frankreich gedéiht die Pfirsich, wenige Ausnabmen abgerechnet,
fiberall, sowohl im Tnnern als gegen Westen und Stden. So finden sich
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in der Franche Comté, vor den Thoren von Besangon, bei dem Dorfe
Beurre Pfirsichpflanzungen zwischen . den Reben und Obstbiumen.
Der Ertrag der ,Pfirsich von Beurre™ beliuft sich da in mittleren
Jahren auf 40—>50000 Francs. Diese Gemeinde, mit einer Einwohner-
zahl von 1100 Kopfen, lost jahrlich an verschiedenen Friichten, die
Trauben nicht mit eingerechnet, 100000—150000 Francs. Die be-
nachbarten Ortschaften Avanne. und Velotte erzielen &hnliche finan-
zielle Resultate. In Savoyen wird die ,,Alberge-Pfirsich" in einigen
geschiitzten Thilern im Grossen kultiviert.

. In Mittelfrankreich findet man den Pfirsichhaum hauptsichlich
in- den Weinbergen oder Gérten und Obstgirten zerstreut angepfianzt.
Seine Priichte werden am nichstliegenden Markt verwertet. In einem
Teil der Bourgogne und-im Lyonnais hebt sich der Handel mebr
und mehr.

In der Dauphiné nennt man die Pfirsich ,,de Syrie”, ,,de Tullins®,
nach einem Name des Kanton de I'Isere, in welchem sie seit langer
Zeit allen anderen vorgezogen wird. Diese Sorte wird durch Samen
echt fortgepflanzt, ist schom, festfleischig, gerdtet; man sendet sie
in die benachbarten Stidte Grenoble und Lyon und selbst nach Paris.

Der #usserste Std-Osten ist noch reicher an Pfirsich-Pfianzungen;
dort verdriingt die ,,péche mollle’ mit schmelzendem, ablosigem Fleisch
schon die ,,péche dure* mit festem, nicht ablosigem Fleische.

Die Gegend von Nizza bleibt der wNigarde" treu, einer gerdteten
Pfirsich mit hartem Fleisch, welche im September reift, ausserdem
werden die ,,Mignonne*, ,,Madeleine und ,Nivette' mit. weichem
Fleisch ganz besonders in der Sauvebonne und im Thale von Gapeau
(Var) kultiviert.

M. Narde bemerkt, dass wenn sie gepfliickt werden, sobald das
TFleisch leicht dem Drucke des Fingers nachgibt, sie einen starken wei-
nigen Geruch verbreiten; nun muss man sie essen; die Frucht ist
fiberfliessend von Saft, gezuckert, von erhabenem Geschmack.

Die Decapris, ein sehr eintrigliches Besitztum in unmittelbarer
Nahe von Hydres, hat Obstgirten, in welchen die einzelnen Biume
innerhalb 6 Jahren von der Pflanzung an 50 Kg. Pfirsiche liefern und
zwar von der ,péche molle” mit losigem und der ,péche dure®
mit unlosigem Stein. Diese Domaine, welche den Ehrenpreis auf
der Regional-Ausstellung im Jahre 1882 erhielt, pflanzte in dem frucht-
baren Thale der Sauvebonne im Jahre 1877/78 hundert Biume der
,Amsden, welche seit 1882 schon 3500 Kg. der vortreftlichen
TFriichte geliefert haben, deren Reifzeit am 20. Juni beginnt. Die Pfirsich
. Alexander, welche ebenso frih reift und einige andere amerikanische
Neéuheiten, welche grosstenteils von der Amsden abstammen, haben, wie
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diese und dazu noch viel besser als alle anderen, dem Froste vom 9. Marz
1883 widerstanden, da sie spat bliihen. Raymond Aurran, der Besitzer des
Gutes, pflanzt auf die Hektare 3000 Pfirsichbdume, wie es die tibrigen
damit verbundenen Kulturen erfordern. Die Ernte beginnt im dritten
Jabre; eine Pflanzung kann zum wenigsten 12 Jahre aushalten und
pro Hektar 1000 Franks einbringen, wobei jedoch der Ertrag aus den
Erdbeeren, welche unter den Biumen kultiviert werden, nicht einge-
rechnet ist. Nicht weit davon befindet sich zu Muy eine Anpflanzung
von 50 Biumen der Pfirsich ,Amsdern june“, welche im Jahre 1882,
im vierten Jahre nach der Pflanzung, Friichie im Werte von 1000 Franes
lieferte, man verkanfte dieselben auf dem Markte zu Marseille.

Aramon in den Bouches-du-Rhone exportiert jedes Jahr fir 100000
Francs Pfirsiche, Aprikosen und Kirschen nach dem Norden.

Die Pfirsichpfianzungen in der Crau d'Arles haben einen solchen
Aufschwung genommen, dass der bekannte Markt zu Salen nicht mehr
ausreicht; die anderen Gtemeinden desselben Bezirkes haben sich #hn-
liche Markte fiir ihren Pfirsichhandel geschaffen.

Wihrend die Bewohner der Basses-Alpes die ,Brunet* und
»Mozel” mit unlosigem Fleisch, weleche vorziiglich zu Konfitiren ver-
wendet werden, ziichten, pflanzt man im #usserten Osten die sehr ein-
trigliche ,, Madeleine hitive mit losigem Fleisch.

Der Siid-Westen besitzt gute, spiter reifende Sorten, welche be-
sonders schon und wohlschmeckend sind. Dort sind dieselben an das
Klima gewdhnt und weder veredelte noch Samlinge davon gedeihen in
unserem kilteren Landstriche gut. Die Brauchbarkeit unserer Pfirsiche
Madeleine und Mignonne fiir das freie Land wird von den Kulti-
vateuren zu Bordeaux nicht anerkannt. In den stlichen Pyrensien pflanzt
man in den Weinbergen folgende frithreifende Sorten: Saint-Assisele,
grosse Madeleine, Piquerclle, Montreuil, Saint-Jacques,
Saint-Jean, Pavie-Madeleine, Palonne, Precoce jaune.

Im Jahre 1880 wurden die Frichte in Kisten auf den Markt nach
Paris geschickt, wo sie auf dem Wege der Versteigerung um 135 Francs
per 100 Kg. verkauft wurden, was einen Reinertrag von 70 Francs
abwarf. Man hat berechnef, dass 2000 Pfirsichbiume die Zinsen eines
Kapitals von 3000 Francs abwerfen. In dem Territorivm von Rives
altes werden seit 12 Jahren 40000 Pfirsichbiume gepflanzt, wihrend
sich im ganzen Departement 100000 Pfirsichbiume befinden, wovon
der Erlos dafiir sich im Durchschnitt anf 25 Francs per 100 Kg. stellt.
Die ,,Pavies haben den Vorteil, dass sie sich verpacken und gut ver-
senden lassen, im Verkaufslokal lange halten und in der Kiche gut
verwendet werden konnen.

Beriicksichtigen wir die gemachten Erfahrungen, so werden wir



Obst- und Rebschutz. 145

hauptsichlich die Simlinge der Mignonne, Madeleine, Galande, de Malte,
Reine des vergers, Précoce de Crawford und die Nektarinen anbauen.
C. Heinrich.

Die Wirkungen des Frostes vom 9. April auf die Bliiten
unserer Obstbidume.

Nachdem im Verhiltnisse zum Jahre 1883 die Vegetation unserer
Obstbaume um einen Monat weiter voraus war, also das Blihen der
Biaume, das hauptsichlich hierbei in Betracht kommt, viel zu frith
eintrat, liess sich erwarten, dass noch manche Blite durch Frost zer-
stort werde. Schon am 8. April stander Pflaumen und Kirschen, Apri-
kosen und Pfirsiche, wie auch viele Birnsorten in voller Bliite, wihrend
von den Apfelsorten noch am 8. April erst wenige zu blihen anfingen,
keine aber vollstindig blihten. Die Temperatur war vom 1.—8. April
fiir die Entfaltung der Bliten sehr geeignet, so dass die Befruchtung
den ginstigsten Verlauf hitte nehmen kénnen. Die Durehschnitts-
temperatur vom 1.—8. April betrug hier + 9° R. mit einem Mini-
mum von -+.1% R. am 1. und 2. April und einem Maximum von
L 24°R. am 6. April. Am 7. April gegen Abend trat warmer
Regen ein, welcher das Ergriimen der Biume bedeutend forderte und
am 8. April noch anhielt. Gegen Abend dieses Tages hellte sich der
Himmel vollstindig auf, die Temperatur sank von + 11° R. mittags
auf + 69 R. abends, nachts 101/, Uhr hatten wir 4- 10 R., morgens
4 Thr — 3° R, um 5 Uhr — 4° R. bei einem Barometerstand von
707,2 mm. Mit dem Aufhellen des Himmels war natiirlich auch eine
bedeutende Luftverdiinnung eingetreten, die sich bis zum Morgen in
einer Weise erhohte, dass das Erfrieren der Bliiten unausbleiblich war.

Morgens um 6 Uhr wurden die ersten Untersuchungen der Bliiten
angestellt. Da zeigte sich num, dass die Narben einer Reihe von
Birnbliten, ¥} oder Knospen schwicher oder stirker gebrdunt waren;
die Briunung ergriff bald das Pistill und den inneren Teil des Frucht-
knotens, das Kernhaus, wihrend das Hypantium nicht verindert war.
Bis Mittag am 9. April war der ganze weibliche Geschlechis-Apparat
vollkommen gebriiunt und geschwirzt. Die Staubgefisse waren nicht
angegriffen, die Antheren meist noch nicht zum Entlassen des Pollens
reif und nach Innen gekriimmt; Blumen- und Kelchblitter zeigten
keine Verinderung und sonderbarer Weise blieben auch die ganz jungen

*) Es wurden ausschliesslich Birnbltiten untersucht, da wenige Tage vor-
her verschiedene Priparate von gesunden Bliten gemacht worden waren und
pun zu Vergleichungen vorziigliche Dienste leisteten. )

Pomslog. Monatshefte. 5. Heft. 1884 10
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Laubblitter unversehrt, zeigten aber ein schlaffes Aussehen, das jedoch
sehr bald mit dem Verdunsten des auf ihmen ruhenden Taues ver-
schwand. Es waren also ausser Griffel und Fruchtknoten keine Organe
beschidigt, weshalb auch nur erstere einer eingehenden Untersuchung
unterworfer wurden.

Eine wesentliche Verinderung war mit den Papillen der Narbe,
die eine schleimige Absonderung zum Zwecke der Aufnahme des Pol-
lens veranlassen, vorgegangen. Diese Papillen besitzen im gesunden
Zustande eine kugelige Form, waren aber bei allen untersuchten, er-
krankten Bliten in die Lange gezogen und eiformig. Ausserdem zeigte
sich, dass von diesen langgezogenen Papillen morgens um 6 Ubr nur
ganz wenige (2—6) volistindig gebriunt waren; eine Stunde spater
hatten sie alle die gleiche braune Farbe, allmahlich wurde das paren-
chymatische Gewebe der Narbe ergriffen, dann briunte sich das langge-
streckte Gewebe des Griffels und wie schon erwshnt, hatten schon bis
Mittag die parenchymatischen Gewebe des jungen Kernhauses eine
braune, teilweise auch schwarze Firbung angenommen. Alle Zelige-
webe waren in ihrer Form vollstindig regelmissig, wie bei der ge-
sunden Pflanze, erhalten. Nicht die geringste Verdnderung in Lage,
Form etc. war eingetreten, aber zum grossten Teile waren im Kern-
hause nur die Zellmembranen gebriunt, bei einzelnen Zellkomplexen
zeigte auch der Inhalt Firbung.

Ausserdem trat in den Hohlriumen des ganzen weiblichen Be-
fruchtungs-Apparates eine bedeutende Menge Wasser auf, die in dem
gesunden nie vorhanden ist.

Nach diesen Erscheinungen, die eingetreten waren, bevor noch
die Sonnenstrahlen ein FErwirmen der Bliten veranlassen
konnten, dirfte wohl eine Erklirung dieses Erfrierens nicht mehr so
ferne liegen. Nachdem an den Papillen der Narbe durch den Reiz
der Kilte, der selbst auf die in Knospen eingeschlossenen wirkte, or-
ganische Veranderungen vor sich gegangen waren, miissen die Fragen,
ob der Tod mit dem Gefrieren oder nach demselben eintrat, ob er
durch Auftauen erfolge, ob er durch schnelles oder langsames Auf-
tauen verhindert werden konme, vollstindig wegfallen. Ob das Wasser
in den Zellen gefroren oder nicht gefroren sei, spielt hier auch keine
Rolle, trotzdem konstatiert werden konnte, dass, als die Untersuchungen
bei einer Lufttemperatur von — 2° R. vorgenommen wurden, Eiskry-
stalle weder in den Papillen noch in den Zellgeweben beobachtet wurden. *)

Die Kilte bte vielmehr einen bedeutenden Reiz auf die Papillen

*) Uber die Binwirkung von lkimstlich erzeugtem Froste werde ich spiter
berichten.
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aus, worauf dann wieder ein Verdunstungs-Prozess eingeleitet wurde,
der bei den Papillen begann und mit soleh’ rapider Schnelligkeit vor
sich gieng, dass zu einzelnen Wasser von unten nicht mehr ge-
nigend zutreten konnte, wodurch deren Tod eintrat. Einen #hnlichen
Fall zeigt Hartig in seinem <Lehrbuch der Baumkrankheiten» an
wintergrinen Blattern, an denen bei reinem, trockenem Ostwinde eine
so rasche Transpiration eintrat, dass eine Regeneration des Wassers
in den Blattern unméglich wurde und infolge dessen ein Briumen der
Blitter eintrat. Dass aber eine rasche Verdunstung aus dem
Pistille, bezw. der Narbe, den ersten Anstoss zu weiteren Verinderungen
an diesen Organen gab, geht gerade aus der Ansammlung des vielen
Wassers in den einzelnen Hoblriumen zwischen den Zellen hervor.
Dieses Wasser konnte von den Zellen schon nicht mehr aufgenommen
werden. Ich stelle mir das in derselben Weise vor, wie die Erzeugung
von Wasserblasen in der tierischen Haut, wenn dieselbe mit sehr kalten
oder sehr heissen, sehr guten Warmeleitern in Verbindung kommt.
Dabei findet eine sehr starke Verdunstung aus der Epidermis und den
darunter liegenden Zellparticen der Gefisshaut statt, alle umliegenden
Gewebe trachten auf Regeneration des entschwundenen Wassers und
daher die Ansammlung desselben unter der Epidermis und die Hervor-
rufung einer Wasserblase. Wie aber auch in der tierischen Haut, ge-
rade in der Nihe dieser Wasserblase, zuweilen chemische Verinderun-
gen, z.B. Eiterungen, veranlasst werden, so greifen auch im Griffel etc.
ebenfalls chemische Umwandlungen ein. Nun glaube ich aber nicht,
dass eine solche Humifikation durch das Wasser allein eingeleitet
wird, sondern dass Rauptsichlich die Kilte als direktes Movens gewisse
Reize und chemische Prozesse einleiten kann, wie das ja unstreitig bei
den Dahlien im Herbste, hei den Kartoffeln im Winter der Fall ist,
wie auch Goppert in seiner «Abhandlung iiber das Gefrieren, Erfrieren
der Pflanzen etc.> pag. 29 hervorhebt: «Der Frost spielt hier die
Rolle eines Reagens und zwar eines empfindlicheren, als die Chemie
in diesem Falle aufzuweisen vermag.» Wir diirfen dem aber umsomehr
folgen, als ja doch auch die Wirme im Frihling als merkwirdiges
und so iiberaus wichtiges Reagens und Reizmittel bei der Verarbeitung
der Reservenahrungsstoffe mitwirkt und die erste Entfaltung und Er-
nihrung von Bliiten und Blittern zu bewerkstelligen hat.

Der ganze Prozess des Erfrierens der Bliten unserer Birnbiume
und wohl aller Pomaceen und Amygdaleen wird nun in folgender Weise
vor sich gehen:

1) Die Kilte ibt einen bedeutenden Reiz auf die Pa-
pillen aus, wodurch eine formliche, und damit organische
Verinderung mit denselben vorgeht.
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2) Mit derselben geht Hand in Hand eine sehr rasche
Verdunstung des Wassers aus ihnen und infolge dawen eln
Zufluss von Wasser in ihre Nihe.

3) Dann tritt Humifikation zuerst in den Papllien und
nach und nach in allen Zellen des weiblichen Gebchlechts-
Apparates ein.

4) Diegselbe wird durch die Kidlte als chemisches Rea-
gens und Reizmittel und das im Uberfluss zugestromte
Wasser bewerkstelligt.

Was nun im allgemeinen den Schaden anbelangt, den der Frost
an den Bliten der Obstbaume angerichtet hat, so ddrfte nach den
bisherigen Untersuchungen in den Obstpflanzungen des Pomologischen
Instituts circa /3 der Bliten an Birn- und Pflaumenbiumen getotet
gein; von Apfelbiumen sind nur die wenigen Knospen zu- Grunde ge-
gangen, welche iiber ihre Umhiillungen herausgetreten waren (was lei-
der auch ven einer Anzahl Birnknospen konstatiert werden muss.)
Dabei hat sich aber wieder bewiesen, dass die Einwirkung der Kilte
auf Apfelbliiten viel stdrker ist, als auf Birnbliten. Nicht unbemerkt
will ich lassen, dass der Blitenreichtum ein sehr grosser war, dass,
wenn nicht neue Froste eintreten, der Schaden kein bedeutender ge-
nannt werden kann, da ja doch niemals all’ die Bliten Friichte hervor-
bringen hatten kénnen und dirfen. Eine merkwiirdige Kolle spielte dabei
auch wieder die Individualitit, die sich selbst auf Pflanzenteile aus-
dehnt. Wahrend eine Bliite erfror, ist eine andere neben ihr, aus
derselben Winterknospe hervorgegangen, vollstindig unversehrt ge-
blieben, ein Fall, der sich sehr oft wiederholte.

Zum Schluss sei noch auf Mittel hingewiesen, die zur Verhiitung
der Verluste durch den Frost angewendet werden konnen. Nach dem
oben Gesagten kann eine erfrorene Bliite nicht mehr geheilt
werden. Ein Einhiillen nach dem TFroste, um die Sonnenstrahlen abzu-
halten oder ein Bespritzen der Bliten ist natirlich aus demselben
Grunde als auch nach verschiedenen angestellten Versuchen wertlos.
_ Es kann sick nur um Priservativ-Mittel handeln, welche den Zweck
haben, die Verbindung der atmosphirischen Luft um die
Bliiten herum mit der fibrigen zu verhiten, und dadurch zu ver-
hindern, dass der Wasserdampf, der sich um die Bliten herum be-
findet, entfernt werde und infolge dessen neme Wassermengen aus
Bliten und Blittern austreten. Es wire somit das einzige Vorteil
bringende und zugleich einfachste Mittel das Umgeben der Biume mit
Tiichern, Strohmatten und dergleichen. »

Reutlingen, 11. April 1884. BN R.
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Bekanntmachung, betreffend die Ausfuhr der zur Kategorie
der Rebe nicht gehdrigen Pflinziinge.
Vom 18. Mirz 1834,

In Erginzung der Bekanntmachung vom 23. Juli v. J. wird nach-
stehend das Verzeichnis derjenigen kgl. niederlindischen Eingangsstellen
verdffentlicht, iber welche die Einfuhr aller zur Kategorie der Rebe
nicht gehorigen, aus Pflanzschulen, Girten oder Gewichshiusern stam-
menden Pflinzlinge, Striucher und sonstigen Vegetabilien aus dem Reichs-
gebiete nach den Niederlanden erfolgen darf.

1) Fir die zur See eingehen Sendungen: Amsterdam, Rotterdam,
Dortrecht, Vlissingen, Delfzyl und Harlingen.

2} Fiir die auf Flissen und Kanilen eingehenden Sendungen: die
fiinf vorgenannten Zollstellen und ferner: Mastricht, Lobith, Nymwegen,
Arnheim, Sas van Gent und Sluis.

3) Fiir die auf dem Schienenwege eingehenden Sendungen:

Provinz Stdholland: Dordrecht, Haag, Rotterdam.

Provinz Nordholland: Amsterdam.

Provinz Utrecht: Utrecht.

Provinz Friesland: Harlinggn, Leeuwarden.

Provinz Groningen: Groningen, Nieuweschans, Winschoten.

Provinz Oberysel: Almelo, Enschede, Kampen, Oldenzaal,

Zwolle.
Provinz Gelderland: Arnheim, Nymwegen, Winterswyk,
Zevenaar.
Provinz Zeeland: Hulst, ‘.Izddelburg, Sas van Gent, Ter Neuzen,
Vlissingen.

‘Provinz Nordbrabant: Baarle Nassau, Bergenop Zoom, Kind-
hoven, Herzogenbusch, Rozendaal, Valkenswaard.
Provinz Limburg: Eysden, Gennep, Roermond, Simpelveld,
Venlo, Wyck (Mastricht).
Berlin, den 18. Mirz 1884.

Der Reichskanzler. 1. V.: von Boetticher.

, Alden-Apparate.
, Mit 2 Holzstéeken.

Das letzte Heft der Pomologischen Monatshefte machte die verehrten
Leser mit dem echten Alden-Apparate bekannt, wie er von Filler in
‘Hamburg-Eimsbiittel: hergestellt wird; heute sei es gestattet, dazu
noch einen kurzen Nachirag nach Heinrich Semlers ,,Hehung der
Obstverwertung und des Obstbaues* zu bringen.
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Wie jeder Apparat, so musste sich auch der von Alden erst lang-
sam Bahn brechen und so scheint auch der praktische Amerikaner dem-
selben erst lingere Zeit nach der Erfindung seine volle Aufmerksamkeit
geschenkt zu haben. Jetzt ist
das Patent 11 Jahre alt und
seit kaum 5 Jahren hat der
Aldenapparat auch ausserhalb
Kalifornien Machtstellung ein-
genommen. In Deutschland
wurde derselbe eigentlich erst
durch das Semlersche Werk
und durch die Hamburger Aus-
stellung bekannt. Bis dahin
war ein anderes, ebenfalls aus
Amerika stammendes Trocken-
verfahren mit Hilfe des Rey-
noldschen  Evaporators auf
deutschem Boden das einzige.
welches mit erhitzter Luft
trocknete und durch erhitzte
Luft, nicht durch kalte, die
im Dérrraum aus den Friichten
erzeugten Didmpfe ins Freie
filhrte. Der Reynoldsche Appa-
rat, beschrieben 1879 von Dr.
Emil Kalender und von dem-
selben sehr empfohlen, hat
aber so grosse Mingel, dass er
durch das Aldensystem weit
tibertroffen wird. So herichtet
Mader in den Tyroler land-
wirtschaftlichen Blittern, dass
von Seiten des niederdster-
_ reichischen Obsthau- Vereines
mit Subvention des k. k. Acker-
bau-Ministeriums in Krems
eine Reynoldsche Dirre probe-
- weise aufgestellt worden wiire,

dass aber als Mingel dieser
Dérre bezeichnet wiirden: der
grosse Wiirmeverlust infolge des Blechmantels des Ofens, sowie in Ermange-
lung eines geeigneten Verschlusses bei der Heizvorrichtung. Der Verbrauch

P

Fig. 1. Alden-Apparat.
(Nach H. Semler.)
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an Heizmaterial soll im Verhiltnis ein sehr hoher sein. Als weiterer Ubel-
stand wird angefihrt, dass ein Kontrollieren des Obstes withrend des
Dorrens bei der jetzigen Konstruktion nicht moglich sei. Solche Fehler
besitzt nun der Alden-Apparat nicht, wie sich schon aus der Beschrei-
bung von Filler ersehen lisst. Die beifolgende Figur 1 zeigt nun diesen
Alden-Ofen, wie ihn Semler pag. 223 abbildet. Kin Unterschied
zwischen diesem und dem Fillerschen besteht nicht, nur sollen in nnserer
Fig. 1 die Rohrensysteme bei d gezeigt werden; e ist der Feuerkasten,
b der Aschenkasten, die Rohren d sind aus Gusseisen und nehmen die
erhitzten Gase direkt auf und leiten sie in der Richtung der Pfeile in
den Dérrraum. Durch die Zugrohre ¢ wird eine gleichmissige Ver-
teilung der Warme bewerkstelligt und die Rohre h fiihrt eine grosse
Menge Luft aus dem oberen Teile des Schachts in den Heizkasten, um
dadurch einen noch stirkeren Zug hervorzubringen. Lehrreich sind
auch die chemischen Analysen, die Semler pag. 222 angibt. Wir sehen
daraus, in welcher Weise die Uberfiihrung von Stirke in Zucker, neben
der Entfernung von Wasser, der wichtigste Prozess beim Dérren, bei
den im Alden-Ofen getrockneten Friichten leichter bewerkstelligt wird,
als z. B. bei den im Backefen behandelten. Die chemische Analyse
wurde mit Baldwinipfeln vorgenommen und zwar giebt die crste Iolumne
die Zusammensetzung frischer Apfel auf 500 Teile Substanz, die zweite
Kolumne die Zusammensetzung derselben Partie Apfel, nachdem sie
durch Dorren im Backofen auf 10G Teile (Verlust 400 Teile Wasser)
reduziert wurden und die dritte Kolumne giebt das Resultat von 100
Teilen derselben Partie im Aldenapparat getrocknet.

frisch im Backofen im Aldenapparat

gedorrt. gedirrt.
Wasser (frei gebunden) . . . 411,15 12,42 16,62
Cellulose e e e e 9,60 10,54 10,22
Starke . . . . . . . . 329 30,95 29,75
Protéin . . . . . . . . 0,75 0,80 0,76
Pectin . . . . . . . . 1235 11,35 16,88
Gummistoff e e 6,75 7,22 4,33
Fruchtsduren . . . . . . 6,70 4,88 3,43
Mineralische Bestandteile . . 0,85 0,87 0,78
Chlorophyn . . . . . . . 0,15 0,12 0,15
Pextrin . . . . . . . . — 2,10 —
Traubenzucker . . . . . . 18,75 18,75 123,08
Atherische Ole, Spuren . . — — —
500,00 100,00 100,060

Mit Recht hebt Semler die Bildung des Dextrins unter dem Ein-
fiuss der trockenen Hitze im Backofen besonders hervor. Dasselbe
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entsteht bei der Umsetzung von Stirke in Zucker und zwar in umso-
grosserer Menge, je mehr Siure und trockene Hitze vorhanden ist;
je vollstindiger und rascher sich aber der Uberfithrungsprozess von
% _ Stirke in Zucker abspielt,
‘ um so weniger wird von
dem iiberflissigen, ge-
schmacklosen Stoffe, der
die Brithen an den bei
uns getrockneten und ge-
kochten Friichten so schlei-
& mig macht, produziert.
Im Aldenapparat wird es
dagegen nicht gebildet.
Wihrend nun aber
der Alden-Apparat nach
Semler 1200 . kostet,
berechnet Filler 2250 ..
verzollt aus Hamburg ; da-
gegen beschreibt Semler
noch einen anderen #hn-
lichen Apparat, der in 24
Stunden 700 Pfd. Apfel zu
trocknen vermag und vom
Patentinhaber fir 400 4
geliefert wird. Semler ist
der Ansicht, dass er in
Deutschland — wo er
nicht patentiert ist
— um den halben Preis
hergestellt werden konne.
Dieser Apparat(Fig. 2)
weicht von dem Aldenschen
darin ab, dass er einen
anderen Luftheizer enthiilt
und der Schacht durch die
‘Wiénde der Horden gebildet
¥ == wird, welche senkrecht auf
Abgeiinderter Alden-Apparat. einander sitzen, wodurch
S AL, Sepelon “die heisse Luft gezwungen
wird, gerade, und nichf im Zickzack aufzusteigen. Auch der Hebe-
mechanismus sei einfacher und die Offnung, an der die Frucht heraus-
genomm en wird, ist mit einem straffen Vorhang verschliesshar.

Fig. 2.
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Zum Schluss sollen noch einige Bemerkungen Semlers in Bezug
auf den Betrieb angefihrt werden:

»Es ist wesentlich, dass die Temperatur im Schacht gleichmassig
unterhalten wird; das am Fusse desselben angebrachte Thermometer
goll zwischen 90 u. 100°¢ C. zeigen; Beerenobst und entkerntes Stein-
obst sollten etwas kiihler gehalten werden.

Niemals darf zu viel kalte Luft dem Luftheizer zugefihrt werden.
Eine Offnung von 2 Fuss geniigt in der Regel und die Verteilung
geschieht am Besten auf alle Kanile.

Die Aufwartsbewegung der Horden muss in regelmiissigen Pausen
geschehen. Wie lange diese Pausen sein miissen, lisst sich micht
genau angeben, da der Wassergehalt der Friichte und die Temperatur
im Schacht dafiir massgebend sind. Das ist der einzige Punkt, iiber
welchen keine genaue Instruktion gegeben werden kanm, er muss der
Frfabrung, die man sich iibrigens leicht aneignen kann, dberlassen
bleiben. Es gibt saftreiche und saftarme Apfel- und Birnsorten u. s. w.,
es ist deshalb klar, dass micht eine scharf begrenzte Dorrzeit fiir eine
Obstsorte angegeben werden kann. Anfingern mag aber doch die fol-
gende Tabelle willkommen sein, da sie ihnen als Leitfaden dienen kann.

Apfel . . . . . . . . Pause 6 bis 10 Minuten.
Birnen . . . . . . . . " 8 ,, 12 "
Pfirsiche . . . . . . . . 12, 20 "
Entkernte Pflaumen . . . . 5, 15 5, 20 ’
Aprikosen . . . e - 8 ,, 15 "
Entkernte Kirschen '. .. . 10, 20 "
Beerenobst . . . . . . . , 10 , 20 "
Kartoffeln . . . . . . . " 6, 8 ’
Gripmais . . . . . . - 5, 7 .
Zwiebeln . . . . . . . . 12, 20 -
Tomatos . . . 20, 25 "

Es ist angenommen dass &1e Temperatur direkt iber dem Luft-
heizer 1000 C. betrage, und auf dieser Hohe ist sie auch am vorteil-
haftesten, nur fiir Beerenobst und entkerntes Steinobst wiirde ich raten,
gie um 5 bis 109 zu ermissigen.”

Nachdem nun diese Massregeln befolgt sind, soll man, wie das
ja immer nach dem Dérren notig ist, die aus dem Schachte genom-
menen Friichte in einem luftigen Raum ausbreiten, damit sie
griindlich austrocknen. Dabei hat man natirlich durch Netze oder
Gaze vielfach Schutz gegen die Insekten anzubringen. Die gut ausge-
trockneten Friichte konnen dann bequem in Kisten verpackt werden.

Semler fiihrt dann ferner an, und das erscheint uns neben dem
Obengesagten besonders wichtig, dass die ,,intelligent geleiteten nord-
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amerikanischen Déorranstalten® auch mit der Auswahl von Obstsorten
sehr vorsichtig seien. Sie haben ihre bestimmten Lieblingssorten
und die sind:

Von Apfeln: Gravensteiner, Roter Astrakan, Herbst -Pepping,
Newton Pepping, Bellflower, Baldwin, Northern Spy; von Birnen: Bartlett,
Herbst-Butterbirne, Clapps-Favorite; von Pflaumen: Reineclaude,
Coés Golden Drop, Columbia, Washington; von Zwetschen : die italienische
und franzisische; von Kirschen: Royal Ann und Elton; von Beeren-
obst, Pfirsichen wund Aprikosen werden alle Sorten unterschiedslos
genommen. Soweit werden wir in Deutschland schwerlich je kommen,
dass wir tberflissige Pfirsiche zum Doérren haben, wenn natiirlich
von den Konservefabriken abgesehen wird, aber dem Beerenobst sollte
etwas mehr Aufmerksamkeit geschenkt werden. Johannis- und Stachel-
beeren diirften wohl jahrlich in grosser Menge vorhanden sein und auch
jéhrlich in grosser Menge zu Grunde gehen. Weine daraus gehoren
gerade nicht zu jedermanns Lieblingsgetrink, deshalb dirfte die Kon-
serviernng des Beeren-Obstes im getrockneten Zustand wohl immerhin
mehr Beachtung verdienen.

Litteratur.

Gressent’s eintriiglicher Obstban. Berlin. 1884, Paul Parey, Preis 8 Mark.

Eine ,Neue Anleitung, auf kleinem Raum wmit missigen Kesten regel-
méssig viele undschéne Friichte in guten Sorten zu erzielen®, sagt der Verfasser anf
dem Titel und macht dadurch jedem Obstfreunde und Gartenbesitzer grosse Ver-
sprechungen, welche wohl gar hiufiz unter den sodverschiedenen, oft ungiinstigen
klimatischen Verhiltnissen, die wir in so vielen Gegenden unseres Vaterlandes
haben, nicht immer so schnell in Erfiillung gehen dirften. Das mit 459 Holzsticken
ausserordentlich reich illustrierte, 33 Bogen starke, schon ausgestattete Werk ent-
hilt einen grossen Schatz von Erfahrungen aus dem praktischen
Obstbau und kann mit Recht empfohlen werden. Von besonderem In-
teresse und reich an Inhalt sind die Abschnitte itber die verschiedenen Formen
unserer Obstbiume, iber Anpflanzung, Schnitt und Pilege derselben. Sehr schine
und vielfach noch newe Ideen entwickelt der Verfasser darin fiber die Art der
Ausniitzung des Grund und Bodens; fraglich ist jedoch, ob all' die Anpflanzungs-
weisen und Kulturmethoden in unseren deutschen Gérten sich gerade so durch-
filbren lassen, wie in dem so weitaus ginstigeren Boden und Klima Frankreichs.
Ich mbchte hier nur ein Beispiel citieren. Unter Fig. 219 giebt der Autor ein so treff-
liches Bild des ,,Versailler Contre-Spalisres* und sagt dazn in gesperrter Schrift:
»Die Engpflanzungen sind ein iiberwundener Standpunkt.* Das mag ja wohl fiir
die Gegenden wahr sein, wo ein warmer, fruchtergiebiger Boden und gute klima-
tische Verhilinisse obwalten, iiberall da, wo wir das Pincement ausgiebig und
den so fiberaus auf die Bildung von kurzem Fruchtholz hinwirkenden Augustschnitt
mit Vorteil anwénden konnen, ferner iberall da, wo die Birne anf Quitte veredelt
gut gedeiht und gesunde Biuwme giebt. In weitaus dem grossten Teile unserer
deutschen Gdrten trifft aber eben dies nicht zu; wir sind gezwungen, unsere
Biume auf Wildling zu veredeln, Pincement und Sommerschnitt zu moderieren,
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umn unsere Biume im Herbste nicht unndtig lang in Vegetation zu erhalten, infolge
dessen sie bei Eintritt von Frosten noch viel unreifes Holz haben wiirden. Es ist
geradezu unméglich, unter weniger gimstigen Verhiltnissen die Biume so eng an
einander zu pflanzen, wie der Verfasser unter pag. 292 angiebt. Das wiirde bei
unseren weit mehr ins Holz wachsenden Biumen ein Dickicht geben, durch welches
weder Licht noch Wirme dringen kénnte und die Folge davon wire gerade das
Gegenteil von grosser Fruchtbarkeit, auf welche der Verfasser so vielfach hinzielt,
nimlich — die Unfruchtbarkeit. Esist iiberbauptunmoglich, fiir alle Verhiilltnisse einen
Massstab anzulegen, es sprechen die klimatischen Verhiltnisse ein zu grosses Wort mit;
die eine Art des Schnittes wird an einem Orte mit bestem Erfolge angewendet, am
andern und unter verschiedenen Verhiltnissen bringt sie oft gerade das Gegenteil hervor.
80 schén und gediegen nun, wie schon erwihnt, die Kapitel ber Formbiimme und
deren Schnitt, insbesondere die Behandlung der Rebe im Garten sind, so wenig in-
struktiv ist der Abschmitt, welcher Pflanzung, Schnitt und Plege des Hochstammes
behandelt. Betrachten wir die Zeichnung Fig, 391 ,Phanzung®, um wie viel
sitzt doch dieser Baum zu tief; und oben auf der Erdoberfliche lisst der Autor
noch Gras wachsen, unter dieser Zeichnung sollte nicht ,Pflanzung® stehen, son-
dern ,Unrichtige Pflanzung.* Gerade darin wird ja_bei uns so viel gefehlt. Tau-
sende und abertausende von Biumen leiden an Siechtum, weil sie zu tief gepflanzt
sind, Als- Schnitt der Krone fiir in Girten zu pflanzende Hochstimme hebt der
Autor den Kesselschnitt hervor imd erklirt die Bildung desselben ausfihrlich,
Mag derselbe auch fir das wirmere Frankreich von Vorteil sein, fir unsere Ver-
hiltnisse taugt er nieht. Erst bei Gelegenbeit der letzten Pomologen-Versamm-
lung in Hamburg wurde die Frage aufgeworfen, ob pyramidenformige oder Kessel-
Krone vorteilhafter sei, aber einstimmig wurde dic letztere verworfen wnd hier
wird sie uns von Neuem warm empfohlen. Ferner enthilt der ganze Abschnitt
iiber Baumpflanzung kein Wort iber das Anbinden des Baumes nach der Pflanzung
und der vollstindig fertig gepflanzte Baum in Fig. 891 steht ohne Pfahl. itber-
haupt ohne jeglichen Schutz da. Fig. 393 giebt wohl eine gute und sehr prak-
tische Att, einen Baum zum Schutz gegen Tiere einzufriedigen, aber auch hier
fehlt der Pfahl, der den vom Winde hin- und herbewegten Baum gegen das An-
schlagen an die Latten schiitzt.

Im Kapitel IX beschreibt der Autor den Schnitt des Hochstammes als Allee-
baum und hebt dabei besonders hervor: ,Die Entwickelung des Mitteltriebes muss
in allen Fillen beginstigt werden* und muss beim Schnitt der Hauptleitzweig
immer unversehrt bleiben. Verfasser will also unsere Obstbiume wohl in den
Nebenzweigen, nie aber in seinem Stammtrieb beschneiden und glaubt so sein Ziel,
gine recht hohe Krone zn erhalten, besser zu erreichen. Dies mag in einzelnen
Fillen bei recht starkholzigen und starkwachsenden Sorten richtig sein, aber in
den meisten Fillen diirfte ein gimstiger Erfolg dadurch nicht erzielt werden, ja im
Gegenteil wird man durch einen regelrechten Schnitt des Hauptleitzweiges wie der
Seitendste viel frither zmmn Ziele gelangen. Den Schnitt der Kronmendste, den er
durch Fig. 445 und 446 illustriert, beschreibt er so eigentimlich und kompliziert,
dass es schwer sein dirfte, danach eine schome Krome zu erziehen. Er schneidet
nimlich die Formiiste der Krone, wie sie in der Baumschule gebildet wurden,
nach und nach weg und will dadurch die Stammhthe bei Strassenbdumen ver-
mehren, bedenkt aber nicht, dass solche hochkronige Biume den Winden viel
- weniger Widerstand leisten und weit weniger schnell im Stamme erstarken, als andere,

Das Kapitel ,,Von der Veredlung* lisst manches zn wischen ubrig, da es
eine grosse Anzahl alter, oft schon verlassener Veredlungsarten noch eingehend
behandelt, dagegen neuere Arten, wie z. B. Geissfusspfropfen, ganz itbergeht.
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Trotz alledem wiederhole ich: wenn auch einige Kapitel in dem Buche nieht
s0 ausfithrlich und gut behandelt sind als sie es sein kbnnten, so birgt aber das
Buch doch einen so reichen Schatz von Erfahrungen, dass wir es allen Freunden
des Obstbaues empfehlen kbnnen. Fr. L.

Der Jahresbhericiit des Gartenbau-Vereins zu Aachen und Burtscheid pro
1883 berichtet, dass der junge Verein, der seine Existenz im Dézember 1882 durch
eine konstituierende Versammlung begann, heute 142 Mitglieder zihlt. Er hatte
im Jahr 1883 17 Sitzungen und 13 Plenarversammlungen, in welchen interessante
Vortriige abgehalten wurden. Inshesondere wurde die Schutzzollfrage scharf
behandelt und zuletzt erklirte sich in dem Bericht an das Ministerium der
Verein gegen Schutzzoll. Der Vorsitzende ist heute noch der Griinder : Stadtgirtner,
Garten-Direktor Grube.

Die Landwirtschaftliche Landes-Anstalt in St. Michele hat fiir das Jahr
1884 einen ,Tyroler Landwirtschaftlichen -Kalender* in ihrem Selbstverlage
herausgegeben, der offenbar ein viel weiteres Verbreitungsgebiet verdient, als ihm

* . der hescheidene Titel verleiht. Die wenigen kalendarischen Notizen, die ihn zu

einem osterreichischen Kalender stempeln, abgerechnet, ist der I Jahrgang so-
‘reichhaltig an belehrenden Awfsiitzen von Mohrlin, Mach, Portele, Turnherr,
Mader und- anderen, dass wir denselben in jeder Hinsicht empfehlen ktnnen. Es
sind alle Gebiete flir den Landmann in leicht fasslicher Sprache hehandelt.
Feld- und Wiesenbau, Viehzucht, Gartenbau, Diingerlehre, Obstbaumzucht und

Obstbau, Wald- 1nd Weinwirtschaft, xo dass fiir Jeden etwas darans zu lernen ist.
|

Kurze Notizen und Mitteiluﬁgen.

Die Seilerwaren- Fabrik etc. von Emil Dreyssig in Ravensburg verfertigt
- Baumbinder von 5 cifi. Breite,” wélche dem Wetter unter allen Umstinden
trotzen. Sie bestehen der Hauptsache nach aus Jute, welche mit einem Asphalt-
lack iberzogen ist, der zwar in der Hitze weich wird, aber nicht abliuft. Das-
selbe Material dient auch als Dachleinwand und wird als solehe in Stiicken von
1 m. Breite und 100 m. Liinge, welche beliebig zerschnitten werden kénnen,
verfertigt. Die Baumbinder werden mit besonderem Vorteile in 8 Band ge-
schlungen bei Hochstdmmen angewandt, die beiden Enden nagelt man dann mit
je 2 Nigeln an den Pfabl. Die Binder sind wegen ihrer Haltbarkeit und ihrer
Stérke, sowie wegen der leichten Anwendbarkeit sehr zu empfehlen, insbegondere
da der Meter nur 6 Pfennige kostet.

In Berlin hat sich eine Giirtnerbérse konstitniert, welche als ihr offizielles
Organ die ,Berliner Girtnerborse" in der Hofbuchdruckerei von Beuckert und
Radetzki, Berlin 8. 86, Alte Jakobsstrasse, herausgiebt.

Die Gartenbau-Gesellschaft zu Fis,qkf urt aM. verapstaltet vom 19. bis
inkl. 23. September 1884 eine Ausstellung im Freiherrl. von Bethmannschen
Garten, Friedberger Landstrasse 8. Es sind Preise vorhanden fitr A. Blumistik,
B. Obstbau, C. Gemtisebau,:D. Landschaftsgirtnerei. Anmeldungen hiezu sind
an Herrn J. Tbach jr. Musikantenweg 88 zu richten.

In Hamburg hat sich unter dem Namen ,,Pomena‘¢ ein ,,Alterversorgangs-
Yerein durchk Gartenbamé¢ gegriindet. Das Komptoir desselben befindet sich
Hermannstrasse 16. Unterschrieben sind Carl Brehn wnd Chr. Barchmann. Der-
selbe Verein hat sich als Ziel gesetzt: ,Durch einen rationellen, ausgedehnten
Obst- und Gemiisebau Tausende von Arbeitern mehr zu beschiftigen und besser
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zu lohnen.“ Aus den hohen Ertrigen der Obstanlagen in Werder bei Potsdam
schliesst der Verein, dass durch eine , Musteranstalt mit Benutzung der neuesten
Einrichtungen und Erfindungen die Ertrige des Grund und Bodens durch Garten-
und Obsthau viel héher gesteigert werden konnen. Deshalb soll nach und nach
ein grisserer Landkomplex von 300—400 Hektaren in der Nihe von Hamburg
in einen Obst- und Gemilsegarten umgewandelt werden. Ausser Obst- und
Gemiisebau soll Gefligel-, Fisch- und Bienenzucht betrieben werden, auch wird
man dem Samenbau von Blumen und Gemisen ein Hauptaugenmerk zuwenden.
Die Erzeuguisse werden nicht allein im rohen oder frischen Zustand, sondern auch
als KEonserven in Biichsen und Glidsern eingemacht, eingekocht, getrocknet, als
Saft umgestaltet und exportfihig hergestellt, an den Markt gebracht. Um nun
dies Alles durchfithren zn konnen, sucht sich der Verein durch den Verkauf von
Anteilscheinen — ein Aktien-Unternehmen soll das ganze ja nicht werden — in
den Besitz von Geld zu setzen. Zu diesem Zwecke werden 30000 Anteilscheine
4 50 M. zahlbar in jihrlichen Raten 4 10 Mark ausgegeben, und wird beim Ein-
tritt je 1 M. von einem Mitglied oder fir einen Anteilschein erhoben. Die aus
den Ertrigen des Gartens ersielten Uberschiisse werden dann als Dividende unter
die Mitglieder verteilt und zwar nach § 13 der Vereinsstatuten:

,Es wird die Anzahl der Lebensjahre ermittelt, welche die zur Zeit der Ver-
teilung der Dividende noch lebenden Mitglieder am Begrimdungstage zusammen-
zihlten. Diese Zahl wird in den Betrag der zur Verteilung kommenden Dividende
dividiert. Der sich ergebende Quotient bildet die Summe, welche auf das einzelne
Lebensjahr als Dividende entfallt.®

Sind dann alle Mitglieder bis auf 100 gestorben, damm erhalten die Reehts-
nachfolger der urspriinglichen Mitglieder wieder 30000 Anteilscheine.

Das Problem, und das, was in der bezeichneten Schrift niedergelegt ist, ist
ja recht schén, ob aber die Sache sich so realisieren wird und auch richtig zum
Wohle der Mitglieder gehandhabt wird, dirfte die Zukunft lehren.

Arsenik im Wein. FEine interessante Nachricht giebt Mr. Barthélemy in den
comptes rendus: Von einem Weinbauer, iiber dessen Weine Klagen eingelaufen
waren, aufgefordert, untersucht er dessen Erzéugnisse und findet in einer ganzen
- Anzah] reichlich Arsenik, ohne dass doch ein kimstlicher Farbstoff nachgewiesen
werden kann. Die angestellten Nachforschungen ergaben, dass der Weinbauer
seine alten Fasser, um ihmen den unangenehbmen Geruch, den sie angenommen
hatten, zu nehmen, zu &fteren Malen mit verdinnter Schwefelsiure ausspilte und da
die in der Gegend von Toulouse verkdufliche Schwefelsiure meist sehr reich an Arsen
ist, so erklirt sich daraus leicht der Arsengehalt der Weine. Die Notiz verdient
Beachtung, da Barthélemy, wenn er auch hinzufigt, dass der betreffende Wein
samt den Fissern vernichtet worden sei, doch angiebt, dass der G\ebrauch, alte
Fisser mit Schwefelsdure zu waschen, immer allgemeiner werde.

Haselnusskultur in England. Die in Calcot-Garden bei Reding, Berkshire,
angebauten Haselniisse Lefern, angesichts, der immer steigenden Nachfrage, wie
die ,Isis* mitteils, ihrem Besitzer einen susserordentlichen Ertrag und liefern so
wieder einmal den Beweis, dass det Obstbau — wenn sachgemdss betrieben —
weit mehr Gewinn abwirft, als die Anzncht jeder anderen Kultarpflanze. . Auf
sinem Acre Landes, also auf 0,4 Hektar, befinden sich im gedachtem Garten 640
Stick Haselstriucher in der Weise gepflanzt, dass immer zwei Reihen von ihnen
mit einer Reihe von Fruchtbiumen abwechseln. Jeder dieser 640 Haselstrancher
hat mit sieben Jahren durchschnittlich sechs Ernten gegeben, zwar nach den Jahr-
gingen woﬁl an Reichtum verschieden, -aber die geringste Einnahme per Stranch’

i
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belduft sich doch anf 1 Shilling per Jahr. Die Einnahme aber betriigt nich$ selten
von einem Strauch das Zehnfache., Die Niisse aus dem Calcott-Garten werden in
Kisten von 100 Pfund auf den Markt gebracht und finden stets willige Kaufer, —
Was jetzt noch bei uns zu Lande aus fritherer Zeit von aus England stammenden
Haselniissen kultiviert und selbst als gut bezeiehnet wird, wie z. B. die ,Frizzled
Filbert, ist jenseits des Kanals nicht mehr zu sehen und lange schon durch weit
bessere Sorten ersetzt worden, die aber bei uns leider nur sehr langsam Eingang
finden./Durch richtigen Schnitt kann man die Fruchtbarkeit der Haselnussstriucher
bedeutend erhohen, indem man die langen glatten Ruten zuriickschneidet, und zwar
die starken bis zur Hilfte, die schwachen auf ein Drittel ihrer Liinge. Dadurch
werden die unteren Augen zum Austreiben gezwungen. Die Seitenzweige darf
man jedoch nicht beschneiden, F.v. T. Wiener Obst- u. Gartenz.

Nach dem Sitzungsberichte der London Linnean Society vom 19. Januar 1884
meint Baker, dass es jetzt nur 6 Arten Knollen erzengender Solanum-Arten
giebt, wihrend De Candolle deren 20 annimmt. Als die erste betrachtet Baker
Solanum tuberosum, deren Varietiten in griosster Anzahl bei uns als Kartoffel
kultiviert werder und von der solche auch in Mexiko und den Rocky Mountains
auftreten, wihrend die Heimat dieser Art die trockenen, hochgelegenen Land-
striche der Anden von Chili nordwiirts bis Venezuela ist. Als zweite Art gilt
ihm Solanum maglia, welches in den feuehten Kiistenlindern Chilis bis etwa
449 5. Br. nach Siiden geht. Die dritte ist Solanum Commersoni, eine Pflanze
Uruguays, die vierte Solanum cardiophyllum vom mexikanischen Hochplateau,
die fiinfte Solanum Jamesii in Mexiko und den Rocky Mountains und die sechste
Solanum axycarpum.

Theekultur auf Java. Die hollindische Regierung bat sehr erhebliche Sum-
men an die Einfithrung der Theekultur in ihre indischen Besitzungen gewandt;
seit 1840—42 hat sie Samen und junge Pflanzen aus China kommen lassen und
auch erfahrene Theebanern angeworben, lisst auch die grosste Sorgfalt beim Pfliicken
und Bereiten anwenden. Die Theestaude gedeibt in der Héhe von 3-—4000‘ ausge-
zeichnet, aber das Produkt bleibt wie das von Assam immer minderwertig und
die Regierung sah sich veranlasst, die Kultur aufzugeben. . Die eingewanderten
Chinesen setzen sie indessen fort und 1875 helief sich der Export noch anf 2 Mil-
lionen Pfund im Wert von durchschnittlich 11{, fl. per Pfund,

Spanische Weinausfuhr im Jahre 1882, Nach einem Berichte des ,Export®
zerfallen die spanischen Weine nach den amtlichen Unterscheidungen in 3 Kate-
gorieen: gewbhnlicher Wein, Xeres und shnliche Sorten und feine Weine. Von der
ersten Klasse wurden im Jahr 1882 7231205 hl. im Werte von 253,09 Millionen
Pesetas (& 80 ) ausgefithrt, von der zweiten Klasse 282854 hl. im Werte von
56,57 Mill. Pesetas, von der dritten endlich 157049 hl. im Werte von 23,56 Mill.
Pesetas.

Auf die einzelnen Konsumlinder verteilt sich diese Ausfubhr in folgender
Weise: Es wurden 1882 von gewohnlichen spanischen Weinen ausgefithrt:

nach 1000 hl nachk 1000 hi,
Frankreich 5914,9 Uruguay 1420
Cuba = 4788 England 88,2
La Plata 2940 Algier 81,8
Von Xeres und ihm verwandten Sorten waren Hauptabnehmer die Lénder:
1000 hl. 1000 hl.
England 168,1 Russland 114
Frankreich 35,1 Deutschland 9,2

Vereinigte Staaten 30,3 Mexiko - 8,9
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Von den, feinen Weinsorten wurden ausgefiihrt:

nach 1000 hi. nach ~ 1000 hi
Frankreich 60,0 La Plata 12,3
Cubes, 25,9 Deutschland 7,5
Uruguay 19,5 England 5,2

Wie obige Aufstellung zeigt. ist die Ausfubr in den verschiedenen Sorten nach
den einzelnen Lindern ungemein verschieden, ja nach dem Geschmack und der
Wohlhabenheit der Konsumenten sowie der Bestimmung des ausgefiihrten Weines.
So wird & B. die unverhiltnismissige Ausfuhr von gewshnlichen Sorten nach
Frankreieh erklirt durch den Umstand, dass dieselben daselbst zum Hrsatz und
zum Verscheiden der durch die Phylloxera so sehr dezimierten franzdsischen
Weine verwendet werden, um dann in der Folge als franzosische Weine weiter in
den Handel zu gelangen.

Von den gewthnlichen Sorten gieng der grisste Teil aus Barcelona und ﬂber
die Landgrenze nach dem Ausland.

Wasserdichtmachen von Geweben. Wie die Firberei-Musterzeitung mit-
teilt, hat das belgische Kriegsministerium nun erfolgreiche Versuche mit einem neuen
Verfahren, Textilstoffe wasserdicht zu machen, anstellen lassen. Dasselbé besteht
im Wesentlichen im Eintauchen der Gewebe in eine Losung von Essigsaurer
Thonerde und nachherigem Trocknen. Fir Wolle geniigt diese Behandlung;
Baumwollen- und Leinenstoff erfordern eine Nachbehandlung in einem Seifenbade.
So imprignierte Gewebe sollen selbst nach wiederholter Wiische wasserdicht blei-
ben und von den mit Kautschuck oder Firnissen behandelten Stoffen den Vorzug
der Durchlissigkeit fiir die Hautausdimstung haben.

Der Bodenwert von Framkreich. Das franzosische Ackerbau-Ministerium
verdffentlicht eine statistische Arbeit tiher den Kaufwert von Grund und Boden
nach der Kulturart und nach den Departements. Daraus ergiebt sich fir alles
bebaute Land in Frankreich ein Gesamtwert von 91,584 Millionen Franks. Die
grissere Hilfte dieser Summe entfillt auf die terres labourables, die Ackerfelder,
nimlich 37,500 Millionen Fr., 14,800 Millionen auf Wiesen und Weiden, 6888
Millionen auf Weinberge und 6257 Millionen auf Waldungen, 3829 Millionen auf
terraing de qualité superieure, also Obst- und Gemiisegiirten ete. ete.

Im Hoehtaunus ist die Weidenkultur als sehr eintriglich erkannt worden,
es. werden daher auch in diesem Jahre wieder bedeutende Neuanpflanzungen vor-
-genommen. Von dortigen Ziichtern sind bereits 122000 Stecklinge zum -Verkauf
dem Taunusklub in Frankfurt angemeldet worden. Der bei dem Klub aus dem
Amt Konigstein geforderte Bedarf beziffert sich auf 49600 und derjenige aus dem
Amt Usingen auf 296 000 Stiick.

Dank,
innigster Dank Allen, welche von Nah nund Fern bei Gelegenheit meines 25jih-
rigen Dienstjubiliums die Liebenswiirdighkeit hatten, meiner zu gedenken.
Zugleich wage ich es, die Bitte beizufligen, mir dieses giltlge ‘Wohlwollen
anch fiir die Zukunft bewahren zu wollen,
Miinchen, im April 1884 Max Kolb,
kgl. Garten-Inspektor.
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Personalnachrichten.

Dem ésterreichischen Pomologen-Verein ist von Sr. Majestit dem Kaiser die
Bezeichnung als K. K. bewilligt worden.

Apotheker C. Hoser in Heilbronn, einer der hervorragendsten und verdienst-
vollsten Pomologen Wiirttembergs, wurde in Anbetracht seiner Verdienste um
den wiirttenbergischen Obsbau und den wiirttembergisehen Obstbau-Verein zum
Ehrenmitgliede des letzteren ernannt.

Dienstjubilium. Es sind jetzt 25 Jahre, seitdem Hr. Max Kolh die Inspektion
des k. botanischen Gartens in Miinchen {ibernommen hat. Aus diesem Anlasse
brachten ihm morgens die Gehilfen des Institutes ihre Glickwiinsche dar. Die
Kunde von dieser Feier hatte vor einiger Zeit mehrere Freunde und Fachgenossen
veranlasst, ein Komitee zu bilden, um dem hochverehrten und verdienten Manne
zu seinem Jubelfeste eine kleine Ovation darzubringen. Um 11 Uhr Gberreichte
denn such im Auftrage des Komitees der Privatdozent Dr. J. E. Weiss in Beglei-
tung des Hofgirtners Sterler und des Obergértners Heiler mit den besten Wiinschen
fiir das fermere segensreiche Wirken dem geliebten Jubilare als Zeichen der
Anerkennung und Hochachtung ein prichtiges, kiinstlerisch ausgefiihrtes Album
mit den Photographien der hervorragendsten Fachgenossen Deutschlands, Oster-
reichs, Russlands, Belgiens und Frankreichs. Zahlreiche eingelaufene Telegramme,
persinlich dargebrachte Glickwiinsche und Ehrengaben, sowie die Ernennung zum
Ehren- und korrespondierenden Mitgliede mehrerer Gartenbaugesellschaften geben
Zeugnis von der Hochachtung, die Hrn. Inspektor Kolb allseitiz entgegen-
gebracht wird.

Der Kgl. Hofgarten-Direktor JFiihlke in Potsdam feierte am 1. April d. J.-
sein 50jihriges Jubilium, bei welcher Gelegenheit er von Sr. Majestit dem
Kaiser mit dem Egl. Hausorden von Hohenzollern beehrt wurde, eine Auszeich-
nung fiir besonders Verdienste um die Personen des Herrscherhauses. Ausser-
dem wurde der Jubilar von einer grossen Anzabl Gartenbau-Vereinen, seinen
fritheren Schillern, den Beamten der Kgl. Giirten reich mit Ehrengaben heschenkt,
wie ihn aueh der schwedische Gartenbau-Verein zum auswirtigen Mitglied ernannte.

An Beitriigen zur Errichtung eines Penkmals fiir den verstorbenen Herrn
Dr. Ed. Lucas in Reutlingen sind bei Unterzeichnetem vom 17. Mirz bis
1, Mai 1884 ferner eingegangen:

Von Herrn Kaufm. Emil Traub in Kirchheim u. T. Mk. 3. — Herrn M
Luther in Lopuchowe (Posen) Mk. 50. — Herrn Handelsgértner Schneekloth
in Hanau Mk. 5. — Herrn Curatus von Buseck in Neuengriin Mk. 8. — Herrn
Stadtschultheiss Dreher in Creglingen Mk, 4. — Einschliesslich der frither ver-
sffentlichten Eingéinge nunmehr Mk. 2023. 20, und fl. 25. — &. W.

Stuttgart, 1. Mai 1884.
Eugen Ulmer,

Verlagsbuchhindler,

4
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als Topfbaum.
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Nachtrag zur Beschreibung der Williams Duchesse.
(Mit Abbildung.)

Tm letzten Hefte gaben wir eine kolorierte Durchschnittszeichnung
der auf der Hamburger Ausstellung in so ausserordentlich schonen
Exemplaren ausgestellten Pitmaston Duchesse oder besser gesagt Williams
Duchesse nebst einer systematischen Beschreibung. Wir teilten damals
auch mit, dass die zur Durchschnittszeichnung als Modell dienende Frucht
von einem Topfhaume gepfliickt sei, welcher auf der Ausstellung all-
gemeine Bewunderung hervorrief. Heute ist es uns durch die Giite
der Redaktion der Deutschen Girtner-Zeitung moglich, auch ein Bild
des betreffenden Topfbaumes vorzufiihren und wir zweifeln nicht daran,
dass viele unserer verehrten Leser, wenn sie sich nach diesem Bilde,
welches nach einer Photographie ungeschmeichelt auf Holz hergestellt
warde, das zugehdrige Original vergegenwirtigen, tiberrascht sein werden.
Die Williams Duchesse auf Quitte veredelt eignet sich wegen ihres
schonen kriftigen und gedrungenen Wuchses ganz besonders zu Topf-
baumen und bildet schon von Natur aus eine schone spindelférmige
und doch gedrungene Form. Der Baum bekleidet sich ziemlich regel-
miissig mit Formasten, welche reichlich mit ganz kurzem Fruchtholz
garniert sind. Der Fruchtansatz ist ein ausserordentlicher, um aber so
grosse und schone Frichte zu erhalten, wie wir sie'im Bild vorge-
fiihrt haben, empfiehlt es sich, dieselben im Laufe des Sommers so zu
verdinnen, dass nur wenige an einem Baume héngen bleiben.

Die Kultur dieser Topfbiume ist durchaus nicht schwierig oder um-
standlich und wir werden uns erlauben, in einer spiteren Abhandlung
unter der Aufschrift «Die Obstbaumzucht in Topfen etc.» eine Zusam-
_ menstellung von Notizen und Nachrichten wiederzugeben, die fiir uns
in Hamburg gesammelt wurden. Wir machen unsere verehrten Leser
darauf anfmerksam. Fr. L.

Pomona von Schleswig-Holstein.

Es ist ja wohl den Lesern dieser Zeitschrift gentigend bekannt,
dass die letzte Arbeit von Dr. Ed. Lucas eine Zusammenstellung der
Pomona von Schleswig-Holstein ist. Eine Anusstellung, welche zur
Feier des 25jahrigen Bestehens des Gartenbau-Vereins fiir Schleswig-
Holstein im Herbste 1881 in Kiel abgehalten wurde und eine Beteiligung
von 100 Einsendern mit 50 grosseren Obstsammlungen aufiuweisen
hatte, lieferte dazu das hauptsichlichste Material. Seine Reise dorthin
hat Lucas in anziehender Weise in Heft 1 und 2 des Jahrganges 1882
beschrieben und in Heff 3 ein Verzeichnis der besonders verbreiteten

Pomslog. Monatshefte. Heft 6. 1884 11
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Obstsorten gegeben. Professor Dr. Seelig in Kiel hat sich nun das
grosse Verdienst um seine heimische Pomona erworben, auf Grund der
in der Ausstellung gemachten Zusammenstellung mit Beniitzung noch
anderer Ernten eine systematische Ubersicht aller in Sehleswig-Holstein
angebauten Apfel- und Birnsorten im Oktober des vorigen Jahres heraus-
zugeben. Dieselbe verdient das vollste Interesse der deutschen Pomologen
und soll deshalb in Folgendem auszliglich wiedergegeben werden.

A. Apfel.

Calvillen: Weisser Sommer-Calvill, Weisser Winter-Calvill, Ge-
streifter Herbst-Calvill, Roter Herbst-Calvill, Roter Sommer-Calvill,
Hollindischer roter Winter-Calvill, Roter Oster-Calvill, Gewiirz-Calvill,
Karmin-Calvill, Schnee-Calvill, Roter Winter-Calvill, Garibaldis Calvill,
(ravensteiner, Roter Gravensteiner, Calvill von St. Sauveur, Hirsch-
felds Grand Richard, Gelber Richard, Roter Winter-Himbeerapfel,
Mecklenburger Konigsapfel.

Schlotteripfel : Prinzenapfel (Flaschenapfel, Melonenapfel), Doppelter
Prinzenapfel ¥) Weisser Prinzenapfel, (Lokal-Sorte), Millets Schlotter-
apfel, Woltmanns Schlotterapfel, Deggaus rotfleischiger Schiotterapfel
{Marn Nisses) **), Rote Walze, Schleswiger Herbst-Glockenapfel, L.-S.
(Bolug) ***), Sommer-Gewiirzapfel, Kleine gestreifte Schafsnase, Winter-
Postoph, Fassapfel, Credes Wilhelmsapfel, Gestreifter Romerapfel,
Rheinischer Krummstiel, Norwegischer Granatapfel, Gestreifter Backapfel,
‘Winter-Bredecke.

Gulderlinge: Langer griiner Gulderling, Quittenformiger Gulder-
ling, Gold-Gulderling, Gelber Bellefleur, London Pepping, Boikenapfel,
Saphranapfel, Champagner Reinette, Rotes Seidenhemdchen, Weisses
Seidenhemdchen, Siisser Holaart, Apfel von Ulzen, Winter-Quittenapfel.

Rosendpfel: Virginischer Rosenapfel, Kleiner gestreifter Rosenapfel,
Bohmischer Rosenapfel, Gerippter Rosenapfel, Pfirsichroter Sommerapfel,
Sommer-Zimmtapfel, Braunschweiger Milchapfel, Winteragatapfel, Dan-
ziger Kantapfel, Weisser Sommer-Taffetapfel, Cludius Herbstapfel, Roter
Margaretenapfel, Roter Herbststrichapfel, Kleiner Favoritapfel, Mor-
genduftapfel, Sibirischer Augustapfel, Ziiricher Transparentapfel, Weisser

*) Eine hier ziemlich verbreitete Sorte zweifelhafter Natur, vielleicht iden-
tisch mit Millets Sehlotterapfel ?

**) Eine von Herrn Deggau unter dem Namen Marn Nisses eingesandte,
noch unbeschriebene, aber sehr wertvolle Lokalsorte, welche von Dr. Lncas
unter obigem Namen in das System’ eingereiht ist.

**¥) Lokalsorte aus Nordschleswig, dort Bolus genannt, von Dr. Luecas mit
obigem systematischen Namen helegt.
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Sperberapfel, Roter Winter-Kronapfel, Holsteinischer Rosenhiiger*)Schwe-
discher Rosenhiger**), Schleswiger Rosenhiiger (Karn Hans), L.-S.**¥)
Roter Astrakan, Weisser Astrakan, Lord Suffield, Charlamovsky, Sommer-
Rabau, Titowka, Purpurroter Cousinot, Scharlach Pepping, Williams
TLiebling.

Tanbendpfel: Roter Winter-Taubenapfel, Weisser Winter-Tauben-
apfel, Gestreifter Sommer-Taubenapfel, Neuver englischer Taubenapfel,
Credes Taubenapfel, Donauers Taubenapfel, Alsener Taubenapfel,

L.-8.%) Oberdiecks Taubenapfel, Meyers Taubenapfel, Grrosser Taubling,
‘Weisser Rosmarin, Braunaner Rosmarin, Alantapfel, Roter Jungfernapfel
Burchardts Carolin.

Rambure: Braunschweiger Tafel-Rambur, Gestreifter Wmter-Ram-
bur, Pleisner Rambur (Hohlbduschen, Komptoirapfel, Geflammter Kar-
dinal), Hagenberger Rambur, Liitticher Rambur, Grosser griner Rambur,
Papeleus Rambur, Kirkes schéner Rambur, Josephinenapfel (Gloria
mundi), Evaapfel, (Lokal-Sorte), Kaiser Alexander, Schoner von Kent,
Bunter Prager, Haunsmiitterchen.

Rambur-Reinetten: Pariser Rambur-Reinette, Gelbe spanische
Reinette, Griine lothringer Reinette, Griinling von Rhode Island, Newton
Pepping, Alfriston, Goldzeugapfel, Fiindling von Bedfordshire, Doodapfel.

Einfarbige Reinetten: Goldgelbe Sommer-Reinette, Reinette von
Liineville, Ananas Reinette, Hildesheimer Saft-Reinette, Norwegische
Wachs-Reinette, Credes Quitten-Reinette, Weisse Wachs-Reinette,
Oberdiecks Reinette, Diels Reinette, Willys Reinette, Giisdonker Reinette,
Deutscher Gold-Pepping, Langes Gold-Pepping, Downtons Pepping, Olkofer
Pepping, Walliser Limonen-Pepping, Hughes Gold-Pepping, Hormead
Parmine, Goldapfel von Kew, Gefleckter Goldapfel, Késtlicher von Kew,
Jungfernschonchen, Alter Nonpareil, Braddicks Nonpareil, Wellers
Eckenhagener.

Borsdorfer-Reinetten: Edelborsdorfer, Zwiebelborsdorfer (Zwiebel-
apflel), Weisser Borsdorfer, Roter bohmischer Borsdorfer, Rheinischer
Borsdorfer, Doppelter Zwiebelapfel, Pomeranzenapfel, Glanz-Reinette,
Fromms Reinette, Schleswiger Glanz-Reinette, L.-S., Engelberger.

Rote Reinetfen: Baumanns Reinette, Karmeliter Reinette, Rot-
liche Reinette, Muskat-Reinette, Limonen-Reinette, Rote Mandel-Reinette,

*#) Diese hier sehr verbreitete, aber auf eine etwaige Identitit noch niher
zu priifende Sorte ist zum Unterschiede von den beiden folgenden von ihr ver-
schiedenen durch Dr. Lucas als ,holsteinischer® Rosenhiger bezeichnet.

*¥) Die durch Dr. Enneroth verbreitete Sorte.

**%) Nordschleswiger Lokalsorte, dort Karn Hans genannt.

) Von Herrn Livoni auf Alsen eingesandie, dort erzogene Samhugsfrucht
welcher von Dr. Lucas obiger Name beigelegt wurde.
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Pomphelias Reinette, Woltmanns Reinette, Schmidbergers Reinette,
Sommer-Parmine (Kaiserlicher Tafelapfel, Pear-Reinette, Perinette),
Staaten-Parmine, Sturmers Parmine, Scharlachrote Parméne, Englische
~Konigs-Parméne, Marmorierter Sommer-Pepping, Rosen-Pepping, Kerry
Pepping, Reinette von Montmorency, Superintendenten-Apfel, Langtons
Sondersgleichen, Kaupanger.

Grane Reinetten: Graue franzisische Reinette (Granettenapfel),
Gestrickte Herbst-Reinette, Englische Spital-Reinette, Spate gelbe Rei-
nette, Graue portugiesische Reinette, Graue Herbst-Reinette, Burchhardts
Reinette, Graue Meissener Reinette, Reinette von Damason, Parkers
Pepping. Gelber Fenchelapfel, Grauer Kurzstiel, Goldmohr.

Gold-Reinetten : Hoyasche Gold-Reinette, Harberts Reinette, Grosse
Kagseler Reinette, Orleans-Reinette, Franzosische Gold-Reinette, Weidners
Gold-Reinette, Dietzer Gold-Reinette, Modell-Reinette, (GGold-Reinette
von Blenheim, Winter-Gold-Parmine, Claygate Parmine, Parmine
Herefordshire, Ribston Pepping, Wyker Pepping, Cornwalliser Gewiirz-
apfel, Koniglicher Kurzstiel, Schoner von Boskoop.

Streiflinge: Kleiner sisser Streifling, Echter Winter-Streifting,
Kleiner Herbst-Streifling, Gelber Herbst-Streifling, Schwarzschillernder
Kohlapfel, Roter siisser Hiefenapfel. Grosser Bohnapfel, Roter Eiser-
apfel (Roter Krieger), Schmiedapfel, L.-S., Kleiner Bohnapfel, Striegel-
apfel, Luikenapfel, Siebenschlifer, L.-S.

Spitziipfel: Weisser Spitzapfel, Pfennigmeisterapfel, Deutscher
Griinling, Holsteinischer Citronenapfel, L.-S.*}, Kleiner Fleiner, Konigs-
Fleiner.

Plattipfel: Gelber Edelapfel, Hawthorndenapfel, Kleiner Herren-
apfel (Trufapfel), L.-S.**), Hollindischer kleiner Herrenapfel (Grosser
Trufapfel), Weisser Winter-Taffetapfel, Griiner Fiirstenapfel, Kugelapfel,
Winter-Citronenapfel, Saurer Zwiebelapfel, Griiner Glasapfel, Ménchs-
apfel, Gelber Winter-Stettiner, Griiner Stettiner, Roter Stettiner, Schoner
von Hellenfieth, L.-S., Kleiner Langstiel, Wellington, Schwarzer Api.

B. Birnen.

Butterbirnen: Weisse Herbst-Butterbirn, Graue Herbst-B.-B.,
Blumenbachs B.-B., Colomas Herbst-B.-B., Diels B.-B., Holzfarbige
B.-B., Liegels Winter-B.-B., Wittkieler B.-B., (Lokal-Sorte)***) Del-
fosses B.-B., Amanlis B.-B., Mayers frihe B.-B., Monchallardbirn,

*) Eine hier sehr verbreitete und schitzbare Sorte, welcher Dr. Lucas einst-
weilen den obigen Namen beigelegt hat.

**) Ist von der folgenden Sorte wahrscheinlich verschieden.

*%, Wurde vom Baumschulbesitzer Stollbohm zu Wittkiel ans Samen erzogen.



Specielle Pomologie. 165

Bodickers B.-B., Graue Winter-B.-B., Hochfeine B.-B. (Beurré superfin),
Sterkmanng B.-B., B.-B. vor Mecheln, Jagdbirn, Pfirsichbirn, Bronzierte
Herbst-Birn, Doppelte Philippsbirn, Stephens Genessé, Winter-Dechants-
birn, Ananashirn von Courtray, Bewrré Moirée, Kostliche von Charneu,
Kostliche von Lowenjoul, Winter-Nelis, Regentin, Herbst-Sylvester,
Wildling von Montigny, Feigenbirn von Alengon, Birn von Fontenay,
Esperine, Jules Blaise, Komperette, Leckerbissen von Jodoigne, Arem-
berg, Erzengel Michael, Josephine von Mecheln, Baronin von Mello,
Herbst-Colmar, Theodore van Mons, Madame Treyve, Virgouleuse.

Halbbutterbirnen: Runde Mundnetzbirn, Jaminette, Griine Hoyers-
werder, Sommer-Magdalene.

Bergamotten: Rote Bergamotte, Hildesheimer Bergamotte, Kroten-
Bergamotte, Esperens Bergamotte, Darmstidter Bergamotte, Esperens
Herrenbirn, Rote Dechantsbirn, Hellmanns Melonenbirn. Weihnachtsbirn,
Wildling von Motte, Crassane, Zephirin Gregoire, Erzbischof Affre,
Eyewood, Louis Gregoire, Madame Favre.

Halbbergamotten: Deutsche National-Bergamotte, Krafts Sommer-
Bergamotte, Bergamotte Cadette, Stampelbirn, L.-3., Goubaults Butter-
birn, Neue Winter-Dechantshirn, Goubaults Dechantsbirn, Gestreifte
Pomeranzenbirn, Winter-Pomeranzenbirn, Gelbe Pomeranzenbirn. Ber-
gamottartige Pomeranzenbirn, Brielsche Pomeranzenbirn, Braunrote Po-
meranzenbirn, Suzette von Bavay, Alberts friihe Pomeranzenbirn, L.-S.

Griine Langbirnen: Lange grine Winterbirn, Pastorenbirn, Griine
Tafelbirn, Lange grine Herbstbirn, Hollindische Feigenbirn, Sparbirn,
Schwesternbirn, Englische Sommer-Butterbirn, Duvals Butterbirn, Lange
grine Mundnetzbirn, Hofratshirn, Neue Poiteau, St. Germain, Punk-
tierter Sommerdorn, Roter Sommerdorn, Prinz Albert, St. Germain
Puvis, Dunmore, Schweizerhose (Verte longue panachée), Spite
gute Luise.

Flaschenbirnen : Gemeine Flaschenbirn, Boses Flagchenbirn, Clair-
geaus Butterbirn, Prinzessin Marianne, Marie Luise, Capiaumont.

Apothekerbirnen: Sommer-Apothekerbirn, Winter-Apothekerbirn,
Kongressbirn, Williams gute Christenbirn, Napoleon, Hardenponts
‘Winter-Butterbirn, Grumkower Birn, Sixs Butterbirn, Bacheliers Butter-
birn, General Tottleben, Clapps Liebling, Hardenponts Leckerbissen,
Spite Hardenpont, Chaumontel, Herzogin von Angouléme, Alexandrine
Douillard, Léon Leclerc von Laval, Trinmph von Jodoigne, Knights
Monarque. )

Russeletten: GrosseSommer-Russelette, Januar-Russelette, Forellen-
birn, Seckelsbirn, Stuttgarter (reisshirtenbirn. Kleine Pfalzgrafin, Gute
Luise von Avranches, Gute Graue.

P
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Muskatellerbirnen: Lange gelbe Sommer-Muskateller, Kleine Mus-
katellerbirn, Langstielige Blankette.

" Sehmalzbirnen: Zimmtfarbige Schmalzbirn, Romische Schmalzbirn,
Werdersche Schmalzbirn, Conitzer Schmalzbirn, Van Marums Sehmalz-
birn, Kaneelbirn, Damenbirn, Gelbe Sommer-Herrenbirn, ‘Windsorbirn,
Welsche Eierbirn, Konig Eduard, Pius IX., Meininger Frauenschenkel,
Hangelbiin, L.-S.

Gewiirzbirnen: Volkmarserbirn, Sommer-Blutbirn, Bunte Birn, Ost-
preussische Honigbirn.

Lingliche Kochhirnen: Grine Pfundbirn, Kompotbirn, L.-S.,
Grine Herbst-Apothekerbirn, ‘Winber-Konigsbirn , Veldenzerbirn, Senf-
birn, Konigsgeschenk von Neapel, Kamper Venus, Spite von Toulouse,
Baronshirn, Winter Frankfurterbirn, Trockener Martin, Schine Angevine.

Rundlieke Kochbirnen: Maibirn, Zuckerbirn, Schinste ‘Winterbirn,
Junker Hans-Birn, Kimmelbirn, Kuhtuss, Grosser Katzenkopf, Kleiner
Katzenkopf, Steinbirn, L.-S.

Lingliche Weinbirnen: Knausbirn.

, Rundliche Weinbirnen: Schweizer Wasselbnn Kleine Rommelter-
birn, Champagner Brathirn.

Zur Ehrenrettung des Sommer-Zimmtapfels und des Winter-
Taubenapfels im 3. und 4. Heft, Seite 73 und 74.

Herr Plarrer Becker in Wolfersweiler und Herr Hotgarten-Inspektor
Jager in Eisenach sehen sich an oben genannter Stelle veranlasst, zu
Gunsten der gedachten Sorten eine Lanze zu brechen. Als Fithrer der
Sektion III des deutschen Pomologen-Vereines und als eigentlicher Ur-
heber der in Frage stehenden Beschliisse halte ich mich fiir verpflichtet,
dem Vorwurfe {bereilter Arbeif, wie er zwischen den Zeilen zu stehen
scheint. entgegenzntreten, und ich thue dies mit folgenden Aus-
einandersetzungen:

Die Sektion TII hat die beiden Sorten nieht aus der Liste der
zum Anbau zu empfeblenden Obstsorten, sondern aus der Liste der-
Jenigen Sorten gestrichen, welche der deutsche Pomologen-Verein zum _
allgemeinen Anbau vorgeschlagen hat. Mit andern Worten: Es wird
durchaus nicht in Abrede gezogen, dass die beiden Sorten da oder
dort im deutschen Vaterlande sehr gut gedeihen und treffliche Eigen-
schaften entwickein. Verschiedene bei der Sektion eingelaufene Be-
richte besagen aber, dass die fraglichen Sorten mebrfach Veranlassung
zur Klage geben und Eigenschaften zeigen, die ihren Wert fiir die be-
treffende Gegend sehr herabsetzen und ihren fernerer Anbau als nicht
mehr lohnend erscheinen lassen.
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Unter solchen Umsténden erschien es nicht angemessen. den Sommer-
Zimmtapfel und den Winter-Taubenapfel linger in der Liste der zum
allgemeinen Anbau zu empfehlenden Obstsorten stehen zu lassen,
denn es ist wohl mindestens bedenklich ung fiir den Obstbau und seinen
Aufschwung nachteilig, wenn der deutsche Pomclogen-Verein Sorten
fiir alle Obstbau-Distrikte empfiehlt, die erfahrungsgemiss nur "in
einigen gedeihen. Muss man nicht die Vorwirfe der Obstziichter
befiirchten, die im Vertrauen auf den Verein derartige Sorten pfianzen,
uwm dann statt der gehofften Erfolge ein schlechtes Resultat zu erzielen?
Erfiilllt nicht die Sektion IIT ihre Aufgabe und thut sie nicht ihre
Pflicht, wenn sie derartige nicht iberall oder nur in gewissen Distrikten
gedeihende Obstsorten aus der liste der zum allgemeinen Anbau
empfohlenen Scrten streicht?

Se verdienstlich es vom deutschen Pomologen-Vereine war, eine
allgemeine Liste aufzustellen, so unerlasslich ist eine Revision der-
selben. Es liegt auf der Hand, dass mit wachsendem Anbau der ein-
zelnen Sorten in allen Gegenden Deutschlands auch die Erfahrungen
zumehmen und es bedarf wohl kaum einer weiteren Auseinandersetzung,
dass gar manche Sorten da und dort sehr gut gedeihen, wahrend sie
fir andere Verhiltnisse nicht taugen. Die Zahl der dberall pas-
senden Sorten ist eine geringe.

Aus dem Gesagten geht die Notwendigkeit der Aufstellung von
Lokallisten obne weiteres hervor und in diesen migen dann fir
Birkenfeld der Sommer-Zimmtapfel und fir Thiringen der Winter-
Taubenapfel die erste Stelle einnehmen! Die Sektion I11 wird sie
solechen Orts mit Freuden begriissen.

Herrn Hofgarten-Inspektor Jiger méchte ich mir noch auf seine
Frage zu antworten erlauben, dass die Richter iiber den Winter-Tauben-
apfel zu den renommiertesten Pomologen unserer Zeit zihlen. Sie gaben
ibr Urteil auf Grund von Erfahrungen, die allen Anspruch auf Glaub-
haftigkeit haben.

Kgl. Lehranstalt fiir Obst- u. Weinbau in Geisenheim a/Rb.

Rudolph Goethe.

Einiges iiber den Anbau von Zellerniissen in der Rhon.

Bei dem steigenden Verbrauch der Zellerniisse, welche zu einem
grossen Teil aus Italien eingefiihrt werden, durfte auch eine Umschau
gepflogen werden, ob solche nicht auch in unserem Heimatland zu er-
_gielen wiren. Die bei uns geziichteten Zellerniisse stehen an Voll-
kommenheit den italienischen in keiner Weise nach, tbertreffen vielmehr
dieselben sehr hiufig an Geschmack. Ausser als Dessertfrucht haben sie
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auch eine schone Verwendung bei verschiedenen Konditoren gefunden,
welche sie in fein gestossenem Zustande beim Darstellen von Makronen
etc. verwenden, um diesen einen vorziiglichen Geschmack zu ver-
leihen. In vielen Fillen diirften sie auch die Mandeln ersetzen, wie
dies schon vielseitig mit gutem Erfolge geschah.

Die Kultur dieser Pflanze erheischt gar keine Schwierigkeiten und
deutet die Natur vielfach deren Gedeihen auch bei uns dadurch an,
als eine Schwester von ihr, die Haselnuss, oft kleine Waldchen bildet,
ohne dass menschliche Hinde dabei thatig waren. Auch scheint sie
nicht wihlerisch beziiglich des Bodens zu sein, da man sie auf ver-
schiedenen Bodenarten gleich gut gedeihend findet. Ein etwas frischer
Boden sagt der Zellernuss jedoch besser zu, als ein trockener. Selten
erscheinen Jahre, dass sie gar keine Friichte trigt. Dadurch, dass die
Bliten nicht zu gleicher Zeit zur Entwickelung gelangen, bersteht
immer ein Teil die Friihjahrsfriste.

Leider haben bis jetzt noch wenige den Wink der Mutter
Natur erkannt und Anbau-Versuche mit besseren Zellernussvarie-
taten angestellt, obgleich auch schon so und so oft von kompe-
tenten umsichtigen Personlichkeiten darauf hingewiesen wurde. Ein
Haupthindernis steht dieser Kultur jedoch vielerorts entgegen und dies
diirfte besonders von der Rhon zu sagen sein, wo die Einzelhut des
Viehes noch besteht. Letatere gibt der Jugend, welche in der Regel
das Vieh hiitet, zu viel Gelegenheit zum Stehlen der Zellerniisse.

Moge daher die Zeit nicht mehr sehr ferne sein, in welcher die
Rhonbewohner die Nachteile dieser Einzelhut erkennen, die so vielseitige
Nachteile zeigt, dann wird unter andern Kulturen die der Zellerniisse
gewiss eine hervorragende Rolle spielen. Die wenigen bisher ange-
stellten Versuche diirften dies zur Geniige bestitigen. Eines sei noch
erwihnt, dass die Zellerniisse gerade an den Abdachungen am Fusse
der Rhon die meiste Fruchtbarkeit entwickeln. In den Niederungen
werden sie im Frihjahre zu bald vorgelockt und leiden dann vom Froste.

Wer je die Rhon bereiste, wird gewiss auch beobachtet haben, wie
alle aufgeworfenen Steinhaufen, meist Basalt, welche durch die Kultur
des Bodens daselbst entstanden, mit Haselniissen {iberwachsen sind.
Die Pflanzen kann man da nach Tausenden zdhlen, und zeigen aile
eine freudige Vegetation und Fruchtbarkeit. Wiirden statt dieser ge-
meinen Haselnuss gute, grossfrichtige Sorten angebaut sein, so konnte
die Rhon eine schone Einnahmsquelle haben.

Aber auch ausser in der Rhon finden sich in Deutschland noch
tausend &hnliche Plitze, welche in derselben Weise noch ausgeniitzt
werden kdnnten. Welche Ertréige eine solche Kultur liefern kann, da-
fiir spricht die Zellernussanlage an einem nordwestlichen Abhange der
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Gemeinde Wernfeld im Mainthal, welehe schon ziemlich alt ist und
keine besondere Behandlung erfihrt. Sie umfasst circa ein Hektar
Land und liefert nicht selten 2—3000 .# Einnahmen in einem Jahre.
Man kultiviert daselbst nur die eine Sorte, welche unter dem Namen
Weisse Lambertsnuss bekannt ist.

Ausser der Weissen Lambertsnuss ist als sehr guttragend noch
zu nennen: die Rote Lampertsnuss, deren Kern mit einer roten Haut
dberzogen ist. Ferner empfehlen sich noch die Zellernisse Merveille
de Bollviller, Geant de Halle, Grosse lange Riesennuss, Grosse runde
und Fritzled.

Vorerwiihnte Sorten sind an verschiedenen Stellen der Rhon ver-
suchsweise angebaut worden und man war in der kurzen Zeit des An-
bauversuches mit dem Ertrage sehr zufrieden.

Wirzburg, April 1884. J. Schmitt.

Rettung vom Frost befallener Bdume.

In der Berlier »Gartenzeitunge Nr. 16 d. J. berichtet C. Alt-
mann, z. Z. im Landwirtschaftlichen Ministerium, iiber die Rettung
von Biumen, welche teils im Garten, teils auf dem Transporte von
starken Frosten iberfallen wurden. So war mit einem sehr starken
Schneefall und scharfem Ostwinde eine Kilte von ca. 30° R. einge-
treten, welche mehrere Wochen andauerte und als Opfer eine grosse
Anzahl von Biumen im Alter von iiber 40 Jahren forderte. Referent, der
damals beim Reichsburggrafen zu Dohna beschaftigt war, wollte wenigstens
einige Biume retten und hoffte, dieses durch Aufritzen der Rinde an ver-
schiedenen Stellen, durch starkes Auslichten und Zuriickschneiden der
Kronen zu bewerkstelligen. Es gelang ihm und viele Baume wurden dadurch
gerettet. »Bs quoll,« sagt er »im Friihjahr als die Saftbewegung eintrat,
ein brauner Saft aus den Einschnitten und spiter hatte sich unter der
alten Rinde eine neue gebildet. Obgleich viele von den angegriffenen
Baumen im ersten Jahre nur schwichlich austrieben, so erholten sie
sich doch von Jahr zu Jahr. Die hirteren Sorten, wie die meisten
Reinetten, Stettiner, Eiserapfel, Bohnapfel, Prinzenapfel, Danziger Kant-
apfel u. s. w. hatten gar nicht gelitten, ebenso auch Kirschen und
Pldumen nur sehr wenig; diese Sorten eignen sich daher ganz beson-
ders fiir exponierte Lagen.« Weiter erzihlt Altmann einen Fall, wie
er 100 Biumechen rettete, welche auf dem Transport von Hamburg drei
Wochen unterwegs waren und von einer Temperatur von — 18°R. er-
fasst wurden: »Ich habe die ganzen Pakete« sagt er »nach Ankunft so-
fort so hoch als moglich mit Schnee bedeckt und den folgenden Tag
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dieselben tief eingeschlagen und mit Erde bedeckt, liess sie auch so
bis zum Friihjahr liegen.

Etwa Ende Mirz schnitt ich die Kronen moglichst kurz
ein und pflanzte die Biumchen an ihren bestimmten Ort, sie trieben
bis auf 7 Exemplare sehr kriftig aus und wuchsen iippig fort, die
7 schwach ausgetriebenen Stimmchen erholten sich erst allmihlich und
trieben erst um Johannis mit dem zweiten Triebe lebhafter aus. Der
Baum, welchen ich zur Probe aus dem Paket herausgenommen und bloss
.eingeschlagen haite, war total erfroren und trieb gar nicht wieder aus.

Wenn wir in dem Vorstehenden wohl gar Manchem der verehrten
Leser nichts Neues bringen, so glauben wir doch im allgemeinen Interesse
zu handeln, wenn wir diese Mitteilungen wiedergeben, da gerade in
diesen beiden Punkten so sehr hiiufig durch falsehe Behandlung grosse
Verluste entstehen. Auch wir haben hier schon ofters dieselbe Mani-
pulation vorgenommen und die besten Resultate erzielt.

Ueber die Qualitit des zur Bekdmpfung des Oidiums ver-
wendeten Schwefels.

Wir haben schon im Jahre 1879*) Studien tiber die Wirkung und
die Qualitdt der im Handel vorkommenden Schwefelsorten verdffentlicht.

Wir kamen damals zu folgenden Schlussfolgerungen :

1. Die pilzzerstorende Wirkung des Schwefels ist eine chemische.
Dieselbe ist aber weder auf die Bildung von Schwefelwasserstoff noch
auf die von schwefliger Saure zuritckzufihren. '

Der starke Geruch, den man an sonnigen Tagen nach erfolgter
Schwefelung in den Weingérten wahrnimmé, dhnelt am meisten dem
Geruch, den Schwefelpulver bei vorsichtigem Erwidrmen auf 40—500 C,,
eine Temperatur, auf welche Pflanzenteile, namentlich aber die Beeren
der Trauben bei direkter Besonnung leicht erwirmt werden konnen,
oder beim Reiben mit einem warmen Glasstab zeigt.

2. Die hier im Handel vorkommenden Schwefelsorten sind fast
durchaus sehr rein und enthalten gewshnlieh nur einige Zehntel Prozent
Asche, ausserdem mitunter Spuren Graphit oder bituminéser Substanzen.

Zwischen romischem und sicilianischem Schwefel ist kein Unterschied
hinsichtlich ibrer Wirkung zu konstatieren.

3. Die Wirkung des im Handel vorkommenden Schwefelpulvers
hingt zum allergrossten Teile von dem (rade seiner Feinheit ab.

4. Die Bestimmung des Feinheitsgrades geschieht entweder durch

*) Siche Weinlaube 1879, Nr. 9 und 10, und Mitteilungen des landw. und
Gartenbauvereines in Bozen 1879, Seite 29 und 68.
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Abwiegen eines bestimmten Volumens Schwefel, dessen Gewicht desto
geringer sein wird, je feiner der Schwefel gepulvert ist oder und zwar
schneller und zweckmissiger mittelst des zu diesem Zwecke in Ialien
und Frankreich vielfach verwendeten Chancel'schen Selforimeters.

Seit dieser Zeit wurden bier durch Herrn Assistent Portele iber
100 zur Priifung eingesendete Schwefelmuster untersucht und dabei die
friither gemachten Erfahrungen durchaus bestatiget gefunden.

In all dieser Jahren kam uns gus den verschiendensten Bezugs-
quellen nur ein einziges Muster zu, das iber 19/, (1.02) Asche ent- .
hielt, wogegen 759/, aller untersuchten Muster einen Aschengehalt unter
0.19/, aufwiesen.

Weitaus grossere Unterschiede ergaben sich hinsichtlich der Fein-
heit des Pulvers der untersuchten Muster.

Bevor wir zu deren Besprechung iibergehen, missen wir der Kon-
struktion des Chancel’schen Solforimeters niher gedenken. —

Das von uns beniitzte nach einem von Duroniin Mailand bezogenen
Chancel'schen Rohre gefertigte Solforimeter ist ein 23.5 Cm. langes,
auf einer Seite offenes Robr, dessen innerer Durchmesser 1.34 Cm.
betrigt. Nach der Offnung zu ist das Rohr verengt und mit einem
Waulste versehen. Dasselbe hat eine, in 100 Teile geteilte. Skala deren
Gesamtlinge auf unserem Solforimeter 18 Cm. betrigh. Der Teil-
strich 100 steht von oben 5.5 Cm. ab.

Der Inhalt des Rohres bis zur Marke 100, worauf es zundchst
ankommt, betrigt genau 25 Ce.

Wir fiihren diese Daten deswegen genau an, weil die Skalateilung
des Solforimeters eine durchaus empirische ist und man, um vergleich-
bare Resultate zu erhalten, das Instrument stets in moglichst gleichen
Dimensionen herstellen soll. Der Inhalt bis zum Teilstrich 100 muss
natirlich ganz genau 25 Cc. betragen. Die Priifung des Schwefels
geschieht in der Weise, dass man genau 5 Gr. des Schwefelspulvers
vorsichtig in das Robr bringt, dies dann fast vollstindig mit Ather
anfillt, hierauf gut und wiederholt durchschiittelt und endlich langsam,
vorsichtig und ohne das Rohr aufzustossen absetzen lasst. Der Scala-
teilstrich, bis zu welchem sich der Schwefel niedersetzt, zeigt uns die
Feinheit des Pulvers an.

Der Punkt 100 soll die Hohe anzeigen, bis zu welcher sich der
chemisch ausgefillte, hochstfeine Schwefel deponiert.

Es giebt uns dies aber gar keinen Massstab, denn auch der chemisch
pricipitierte Schwefel kann sich, je nach den Umsisnden, im Chancel’schen
Rohre sehr verschieden tief absetzen und sehr verschiedene Feinheits-
grade zeigen. —

Tm Gewichte pro Liter locker eingefiillten Schwefels zeigten gich
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Schwankungen von 500-—800 Gr. und bei fest eingestampftem Schwefel
solche von 880-—1140 Gr. Aus diesen Zahlen sieht man am Besten,
welche Unterschiede beziiglich der Feinheit des Schwefels bestehen und
wie gross der Mehrverbrauch bei Verwendung groben Schwefels ist.

Mit dem Chancel’schen Solforimeter untersucht, zeigte das Feinste
unter den im Jahre 1879 untersuchten Mustern 829, doch kam. uns
ein so feines Muster nie mehr wieder vor.

Von den im Jahre 1880 untersuchten Proben zeigte die feinste
720, im Jahre 1881 zeigte keine mehr als 609 im Jahre 1882 zeigte
das feinste Muster 689, im Jahre 1883 —68.5° und im Jahre 1884 —640.

Im Ganzen hatten von den nach 1879 zur Untersuchung einge-
sendeten Mustern 21 eine Feinheit von iiber 659, 26 eine solche fiber
600, 22 iber 55° 14 dber 509 und 10 unter 50° Chancel. Das
grébste Muster zeigte 380,

Ein hoherer Feinheitsgrad ist bei gemahlenem Schwefel nur zu
erhalten, wann derselbe sorgfaltig durch Seidengaze gebeutelt wird.

Wir versuchten bei vielen Schwefelmustern, ob dieselben beim
Durchbeuteln durch Seidengaze, dessen Faden eine Dicke ven 0.067 bis
0.094 Millimeter zeigten, wihrend die etwas linglichen Offnungen eine
Grosse von 0.094—0.134 Millimeter hatten, einen Riickstand hinter-
hinterliessen. Die feineren Muster hinterliessen hiebei gar keinen Riick-
stand, wihrend derselbe bei groberen Proben oft recht betrichtlich war.

*Das oben erwihnte Muster mit 38 Chancel’scher Feinheitsgraden
hatte 11.29/, Riickstand beim Beuteln durch Seidengaze. Die unter-
suchten Muster mit 60° Chancel gaben hiebei stets einen Rickstand,
waren daher nicht durch Seidengaze gebeutelt. Wir konnsn daher nur
solchen gemahlenen Schwefel als entsprechend ansehen, der mindestens
600 Feinheit zeigt.

Schwefelblumen, die man vielfach fiir sehr fein erachtet, sind
zumeist grober als die besseren Muster gepulverten Schwefels. So
zeigten z. B. sebr reine Schwefelblumen, die nur 0.004%/, Asche ent- .
hielten, bloss 539 Chancel.

Die Schwefelblumen sind von dem gepulverten Schwefel leicht zu
erkennen, einmal weil sie unter dem Mikroskope mehr nierenférmige
Formen zeigen, wihrend die einzelnen Kornchen des gemahlenen
Schwefels kantige, eckige Formen haben, ferner aber auch dadurch,
dass Schwefelblumen in Schwefelkohlenstoff grosstenteils unléslich sind,
withrend sich der gewdhnliche gemahlene Schwefel leicht in Schwefel-
kohlenstoff auflost.

Einen sehr hohen Feinheitsgrad zeigt hingegen aus Schwefelleber
durch Zusatz einer Saure pricipitierter (chemisch gefiallter)
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Schwefel, wenn die Trocknung des ausgefillten Schwefels sehr vor-
sichtig und bei niederer Temperatur erfolgt.

Auch die Art der Fallung kann einen Einfluss auf die Feinheit
ausiiben.

So haben wir versuchsweise aus einer Losung von Kalkschwefel-
leber den Schwefel einmal durch Zusatz von Salzsiure, das andere Mal
durch Zusatz von Schwefelsiure gefillt. Der Niederschlag wurde in
beiden Fillen vollkommen ausgewaschen und vorsichtig bei ca. 300 C.
getrocknet.

Das erhaltene Pulver zeigte nun bei Fillung mit Schwefelsaure
0.005 %, Asche und eine Feinheit von 110° Chaneel, bei Fillung mit
Qalzsgure 0.004 9/, Asche und bloss 709 Chancel.

Unter dem Mikroskope zeigte sich trotzdem das amorphe Pulver
in beiden Fillen von gleicher Korngrosse, nur waren bei der Salzsiure-
fallung die einzelnen Teilchen mehr zusammengebacken, was bei der
Schwefelsiurefillung wohl dadurch verhindert wurde, dass die hiebei
massenhaft gebildeten kleinen, nadelformigen Gipskristalle sich zwischen
die Schwefelteilchen lagerten und deren Zusammenballung verhinderten.

Auf unsere Anregung wurden durch den Direktor der chemischen
Fabrik in Heufeld, Oberbayern, Herrn Dr. Mayer, grossere Mengen reinen
pricipitierten Schwefels aus den Schwefelkalcium haltigen Riiekstanden
der Sodafabrikation hergestellt.

Kin Muster hievon, das uns zur Untersuchung zukam, ergab fol-
gende Resultate:

‘Wasserhalt 0.59 ¢/, — Asche 0.629/,.

Dieselbe bestand hanptsichlich aus Gips und Chlorkaleinm.

Mit dem Chaneel’schen Solforimeter gepriift, zeigte dasselbe 86 Fein-
heitsgrade, also mehr als das feinste Muster gepulverten Schwefels
aufwies.

1 Liter dieses Schwefels locker eingefiilli, wog bloss 382 Gr., fest
eingestampft 662 Gr. In Schwefelkohlenstoff war derselbe vellkommen
loslich. Der Geruch dieses Schwefels erinnerte etwas, doch nur gansz
wenig, an Chlorschwefel.

Es wurden mit diesem Schwefel im vorigen Sommer von verschle-
denen Landwirten in Tirel, sowie auch von der Ansialt vergleichende
Versuche im Weingarten angestellt, die ein sehr befriedigendes Resultat
ergaben, namentlich mit Riicksicht auf die ganz bedeutende Ersparung
an Schwefel, die bei Anwendung desselben erzielt wurde.

Damit dieser pricipitierte Schwefel die gewiinschte Feinheit be-
wahre, ist es vor Allem wichtig, dass beim Trocknen desselben in der
Fabrik mit der gréssten Vorsicht vorgegangen werde und dass die
Trocknung bei moglichst niederer Temperatur erfolge.
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Daraus erklirt es sich, dass wir einmal ein Muster pricipitierfer
Schwefels erhielten, das nur 62°¢ Feinheit zeigte.

In diesem Friihjabre hat die Heufelder Fabrik, noch immer ver-
suchsweise, schon 3 Wagenladungen solchen gefillten Schwefels nach
Tirol verkauft und zwar zu dem gleichen Preise, den die besseren Scrten
gepulverten Schwefels im Handel haben. An der Anstalt selbst wird
heuer fast nur mehr Heufelder Schwefel in den Weingérten verwendet
werden. Ein uns zuletzt von einer grossen Partie zugesendetes Muster
Heufelder pricipitierten Schwefels hatte nur mebr 0.34 9/, Asche und
eine Peinheit von wenigstens 93¢ Chancel.

‘Wenn nun auch dieser Feinheitsgrad nicht stets zu erzielen sein
sollte, so kann die Fabrik doch nach Mitteilung Herrn Dr. Mayers eine
Feinheit von wenigstens 809 stefs garantieren.

Es ist uns damit schon ein wesentlicher Vorteil gesichert und
konnen wir daher nicht umhin die Weinbergbesitzer auf den pricipitierten
Schwefel aufmerksam zu machen, hoffend, dass uns im kiinftigen Jahre
schon weitaus betrichtlichere Mengen desselben zur Verfigung stehen
werden.

Bei Anwendung solch feinen Schwefels empfehlen wir nur dringend
denselben vor dem Einfillen in die Schwefelungs-Apparate wiederholt
durch ein feines Sieb gehen zu lassen, um die sich bei sehr feinemn
Schwefel leicht bildenden Kliimpchen zu zerteilen.

Nicht uninteressant ist dabei, dass wir so in Tirol noch dazu
kommen konnen, mit Tiroler, statt mit italienischem Schwefel in den
Waeingiirten zu arbeiten. Die Heufelder Fabrik bezieht, soweit wir wissen,
ihre zur Schwefelsiurefabrikation dienenden Kiese zum Teile aus Tirol
aus dem Tauferer Thale. Wird nun die hiemit hergestellte Schwefel-
saure zur Sodafabrikation verwendet und aus den Rickstinden derselben
der Schwefel wieder gewonnen, so kommen wir in der That daza, ur-
spriinglich heimisches Material zur Schwefelung der Weingarten ver-
wenden zu kénnen. '

S. Michele, 12. April 1884, C. Mach.

Die Reblaus in Californien.

Wenn man in Californien auch schon einige Jahre mit Schutzmit-
teln gegen die Reblaus experimentiert, so hat man diese Angelegenheit
doch weit weniger wichtig genommen, wie in Europa, trotz dem Vor-
handensein mehrer Reblausherde. Wie eben haufig im Leben zu ge-
schehen pflegt: erst wenn die Gefahr auf dem Nacker sitzt, sucht man
gie durch einen Aufwand von Energie abzuschitteln. Dann und wann
erscholl der Alarmruf: wir haben die Reblaus, es muss etwas gegen
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ihre Ausbreitung gethan werden, wenn nicht anders, von Staatswegen.
Und es wurde auch ein wenig experimentiert, doci dabei blieb es. Der
Grund fiir diese Lauheit ist in der auffallend langsamen Verbreitung
des Ungeziefers zu suchen, eine Erscheinung, die wohl des Beachtens
wert ist. Erkliren wollten sie die Herren von der Universitit anfing-
lich durch die Abwesenheit gefligelter Insekten; sie konnten mit ihrem
Mikroskop namlich nur ungefligelte Exempiare entdecken. Die Wein-
zitchter fanden eine grosse Beruhigung darin, dass sie es nur mit
ungefliigelten Rebliusen zu thun hitten, doch wurden sie eines Tages
von einem Japanesen eines Andern belehrt, denn derselbe entdeckte mit
nacktem Auge gefliigelte Exemplare.

Wie nun, welche Erklirung kann gegeben werden fiir die lang-
same Ausbreitung der Pest? Man hat so viel von der Schwichung der
Lebenskraft der Reben durch die andauernde Foripflanzung mit Steck-
lingen gesprochen. Nun ist es nicht uninteressant, dass die simtlichen
Weinberge Californiens mit Stecklingen — und natirlich deren Nach-
kommen — bepflanzt sind, welche aus Europa, teils aus Deutschland
und Spanien, vorzugsweise aber aus Frankreich eingefihrt wurden;
niemals sind Reben aus Samen geziichtet worden. Wenn also jene
Schwichung der Lebenskraft begriindet ist, so hat Californien in dieser
Hinsicht vor Frankreich nichts veraus. Auch die Ansicht hat keine
Berechtigung, dass in den californischen Weinbergen die Rebliuse durch
Uberflutungen getotet oder doch stark ausgedinnt wirden, denn nur
im Siiden des Staates gibt es einige Weinberge, die dberflutet werden
konpen, die aber, wo die Reblausherde sind, in Mittelcalifornien, beson-
ders in Sonomacounty, ist das Geldnde hiigelig und gebirgig und
weitaus die meisten Weinberge konnten, selbst nicht mit dem grossten
Kostenaufwand, unter Wasser gesetzt werden. Eher ldsst sich héren,
wenn die Ursache in dem jungfriulichen Boden gesucht wird, dessen
Nahrkraft hinreiche, um die Wirkungen der Reblausthatigkeit wenn
nicht ganz, so doch zu einem guten Teile, auszugleichen. Es lisst
gich aber dagegen einwenden, dass man in Europa die Weinberge
diingt, dem Boden also die entzogenen Bestandteile zuriickgiebt, wihrend
man in Californien an eine Dingung noch nicht gedacht hat; selbst
den altesten Weinbergen, deren Alter 15—20 Jahre betrigt, hat man
noch keinen Ersatz fir die entzogenen Bestandteile des Bodens gegeben,
ohne dass sie dadurch augenscheinlich unter den Angriffen der Reblaus
schneller erliegen wie die jingern Anlagen.

Ich glaube die einzige begriindete Erklirung in der langsamen
Verbreitung der Reblaus — und ich befinde mich darin in Uberein-
stimmung mit erfahrenen Winzern — ist in der Pflanzweite der Reben
zu suchen, da sie den Reben einen bedeutenden Spielraum zur Aus-
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breitung der Wurzeln gibt und es diesen somit ermdglicht, den Reb-
stock in voller Kraft und grosser Widerstandsfahigkeit zu erhalten.
Als die ersten Weinberge angelegt wurden, hielt man eine Pflanzweite
von 5 Fuss nach jeder Richtung ein, im Laufe der Zeit dehnte man sie
allmghlich aus und ist gegenwirtig bei 8 Fuss angelangt; mehrere Wein-
berge auf magern, steinigen Hiigelkdmmen sind in den beiden letzten
Jahren sogar mit einer Pflanzweite von 10 Fuss nach jeder Richtung
angelegt worden. Betonen muss ich aber, dass mit Ausnahme fir die
Rieslinge, die Kulturmethode durchgehends die spanische ist, das will
sagen, den Rebstocken werden 11/,—2 Fuss dber dem Boden selbst-
tragende Kronen gegeben.

Bei Beurteilung dieser Pflanzweite moge man berticksichtigen, dass
die californischen Weinziichter keineswegs Empiriker oder Ignoranten,
sondern zum weitaus grossten Teile geschulte, mit reichen Erfahrungen
ausgestattete, europdische Winzer sind. Auf verhdlfnismissig engem
Raume arbeiten als Nachbaren Portugiesen, Spanier, Franzosen, Italiener,
Ungarn, Schweizer und Deutsche, welche in ihren Heimatlindern
als Winzer thitiz waren und die hier eine vorzigliche Gelegenheit
hatten, ihre Kulturmethoden und Erfahrungen mit einander zu vergleichen
und das Beste zur aligemeinen Einfihrung zu bringen. Wenn diese
erfahrenen Fachleute tbereinstimmend zu einer Pflanzweite von 8 Fuss
iibergegangen sind, so diirfte dieses Verfahren doch des Nachdenkens
fiir die europdischen Winzer wert sein, zumal sorgfiltig durchgefiihrte
Vergleiche das Resultat ergeben haben, dass von einer gegebenen Fliche
Weingelinde die jibrliche Rentabilitdt bei einer Pflanzweite von 8 Fuss
grosser ist wie bei einer solchen von 5 Fuss; die weiteren Vorteile
bestehen in der Lebensverlingerung und der grossern Widerstandsfihig-
keit der Reben gegen feindliche Einflisse. In Bezug hierauf dusserte
gich einer der hervorragendsten Weinzlichter Californiens, den die Reblaus
aus Frankreich vertrieben hat, mir gegeniiber: den grossten Fehler,
welchen wir Franzosen gemacht haben und der sich nun schwer an
uns richt, ist die zu enge Pflanzung unserer Weinberge; wir geizten
mit dem Boden und Geiz findet stets seine Bestrafung.

Vorsichtige weitblickende Winzer sind aber in den letzten drei
Jahren zu der Uberzeugung gekommen, dass bei Neuanlagen von
Pflanzungen amerikanische Reben, veredelt durch europdische Sorten,
‘gewihlt werdem miissen, um unter allen Umstinden gegen die Reblaus
gesichert zu sein. Da sie sich auf die in Frankreich gewonnenen giinstigen
Erfabrungen berufen konnen, 50 findet ihr Rat Anklang und die Zahl
solcher Pflanzungen wird jihrlich bedeutender.

Es war natirlich, dass man sich zunfichst an der Pacific-Kiiste nach
Unterlagen umsah und in der Vitis Californica glaubten viele gefunden



Obst- und Rebschutz, 177

zu haben was sie suchten. Diese Wildrebe, welche an feuchten Plitzen
sehr verbreitet ist, geht mit ihren Wurzeln sehr tief in den Boden und
ist von ausserordentlich starkem Wuchse. Allein die Bewurzelung flosst
kein Verfrauen ein, denn sie ist weich, pords und fleischig und scheint die
Reblaus zum Angriffe einzuladen. Trotzdem ist sie viel gepflanzt worden,
die Erfahrung muss aber erst lehren, ob man wohl daran gethan hat.

In dem benachbarten Territorium Arizona wurde die Vitis Arizona
entdeckt, welche von der vorhergehenden darin abweicht, dass sie, anstatt
iiber den Boden hinzuranken, aufwirts wichst und nicht grosse, son-
dern kleine, glinzende Blitter besitzt. Wenn die Versuche, welche
gegenwirtig mit ihr angestellt werden, giinstig ausfallen, darf sie als
eine wertvolle Erwerbung bezeichnet werden.

Von den wilden Reben aus dem Osten Nord-Amerikas hat bis jetut
die Vitis Rupestris die meiste Anerkennung gefunden. In Arkansas,
Texags und dem Siden Missouris wichst sie auf dem magersten Boden
und scheint eine besondere Vorliebe fiir Felsgertlle zu haben. Als
Unterlage in sehr trockenem Boden wird sie gegenwirtig in Menge
nach Frankreich exportiert. Der Habitus dieser Rebe ist Buschform,
starker Stamm mit glatter Rinde, zahlreichen Reben und kleinen,
glinzenden, herzformigen Blattern. Die Wurzeln sind hart, drahtahnlich,
wie poliert und haben die Neigung senkrecht und tief in den Boden
zu gehen. Eine andere dstliche Rebe, die Vitis Riparia hat sich eben-
falls gut bewdhrt, wenn sie auf fruchtbarem, namentlich lehmigem,
gehr eisenreichen Boden, der in Californien auf weiten Strecken zu finden
ist, gesetzt wurde. In wildem Zustande wird diese Rebe im sandigen
TUfergelinde der Flisse von Missouri, Illinois, Kansas und Nebraska
gefunden. Eine Eigentiimlichkeit dieser Rebe ist, dass sie wichst,
bis ihr ein ernstlicher Frost Einhalt gebietet.

Versuche mit der Vitis Candicans, welche in Texas heimisch ist,
sind unbefriedigend ausgefallen. Die Fortpflanzung dieser Art ist zu
schwierig, als dass sie Beachtung verdiente. Die Vitis Labrusea, von
welcher die bekannten veredelten Sorten Catowba und Isabella abstam-
men, hat man von den Versuchen ausgeschlossen, weil sie gegen feind-
liche Einfliisse empfindlich ist, namentlich der Reblaus nicht den
gewlinschten Widerstand entgegensetzen soll.

St. Francisco, Februar 1884, Heinrich Semler.

Der Mehltau des Apfelbaumes.
(Mit einer Abbildung.)
Unter Mehltau versteht man im gewdhnlichen Leben jeden weissen

Uberzug auf den Blittern unserer Kulturpflanzen: unsere Vorfahren
Pomolog. Monatshefte. 6. Heft. 1884, 12
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glaubten, dass dieser weisse Uberzug als »Gift« vom Himmel gefallen
sei, weshalb sie die Erscheinung mit dem Worte Tau zusammenbrachten,
und da der Uberzug mit blossem Auge betrachtet, mehlig aussieht,
dasselbe mit Mehl in Verbindung brachten. Noch heute ist diese An-
sicht im Volke verbreitet und nicht seiten hort man, dass mit einem
Regen auch ein »>Gift« gefallen sei.

Wir wissen, dass der Mehltau von Pilzen, der Familie der Erysi-
pheen angehorend, herriihrt, lassen aber, wie wir spiter sehen werden,
diesen Namen nur einer bestimmten Gruppe zukommen.

Ist ein Bliitenstand, z. B. des Apfelbaumes von dem Pilze be-

fallen, so entwickeln sich die Knospen nur sehr langsam und die ein-
zelnen Teile der Blite sind dann wesentlich veriindert. Die Kelch-
blitter sind schreeweiss und nebst den Blumenblittern nur verkiimmert,
die sonst rosa Farbe der letzteren ist nicht zur Aushildung gelangt,
sondern hat einem schmutzigen Weiss, das durch einzelne mattgriine
Flecken noch verunziert
wird, Platz gemacht,
wihrend die Staub-
blatter zwar vollstindig,
aber an den Antheren
hedeutend aufgetrieben
sind.

Einen Diinnschnitt
durch ein Stick einer
Anthere zeigt uns nun
beifolgendes Bild. Es
ist b die Epidermis der-
selben, cstellt die unter
derselben befindlichen
Spiralzellen dar. Auf
Der Mehitau des Apfelbanmes. der Epidermis verlauft

a. Mycelium, d. Conidientrdger mit 5 Conidien, ein starker Ast, welcher

o. Haustorium, b. Epidermis und c. Spiralzellen  aina Anzahl von Seiten-
t iner Apfelbliite. .

unter dergelben von der Anthere einer Apfelbliite ssten bildet und auch

Vergr. 500. .

kleine Fortsitze nach
unten durch die Epidermis hindurchin die Spiralzellen (c} entsendet. Das
sind Erpihrungsorgane. Bei den meisten Pilzen befinden sich dieselben
in dem Nahrung liefernden Korper, sei derselbe lebend oder tot, selbst.
Die Erysipheen sind aber dadurch ausgezeichnet, dass das Myeelium (2)
auf der Oberfiiche von Pflanzenteilen fortkriecht, nach untez in die
siftefithrenden Zellgewebe Saugorgane oder Haustorien (e} senkt, mit
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deren Hilfe die Nahrung aufgenommen wird und nach oben die Sporen-
triger oder Conidientrager (d) entwickelt.

Die Conidientriger sind die einzigen Fortpflanzungsorgane, die wir
bei unserem Mehltau, dem Oidium pomorum, dann dem Oidium
Tuckeri, dem Traubenpilze und anderen hierher gehdrigen Schmarotzern
kennen. Bei anderen Erysipheen sind noch weitere geschlechtliche Fort-
pflanzungsarten bekannt. So erinnere ich nur an das Eurotium asper-
gillus, einem Schimmel auf eingemachten Friichten, oder das Penicillium
glaucum, der Schimmel, welcher meist in Gesellschaft mit Mucor
stolonifer mit Hilfe seines Myceliums das Faulen der Friichte veran-
lasst. Bei beiden zeigen sich in dem Geflechte der Mycelfiden noch
schwarze Punkte, sog. Zygosporen, welche als Geschlechtsprodukt zweier
Mycelfaden ein neues Pfiinzchen zu erzeugen vermdgen. Diese letzteren
sind #dchte Erysipheen, wihrend man denen, deren geschlechtliche oder
tberhaupt weitere Fortpflanzung unbekannt ist, den Gattungsnamen
Oidinm beilegt.

Die Conidien, welche auf dem Sporangium erzeugt werden, fallen
ab und besitzen unter giinstigen Umstanden bei geniigend vorhandener
Feuchtigkeit die Fahigkeit, sofort ein neues Mycelium und neue Conidien-
triger zu erzeugen; daher kommt es auch, dass sich der Mehltau mit
so fabelhafter Schnelligkeit vermehren kann.

Das Oidium pomorum findet sich den ganzen Semmer hindurch
anf den Blittern und kann bedeutenden Schaden anrichten. Nicht
allein dass den Blittern durch die Haustorien Nahrung entzogen wird,
werden auch durch das Myeelinm die Spaltoffnungen verstopft. wo-
durch eine regelvechte Transpiration und Assimilation bedenklich ver-
hindert wird, was oft das Abfallen der Blitter zur Folge hat.

Am vorteilhaftesten ist es. man nimmt gleich im Friihjahre alle
befallenen Blitenstinde weg; bei sehr starkem Auftreten an niederen
Biumen ist ein Schwefeln und damit verbundene Untergrundsdiingung
angezeigt, wihrend bei hohen Baumen nur die Untergrundsdingung
angewendet wird, um einen moglichst raschen Ersatz fiir die allenfalls
abgefallenen Blitter zu gewinuen. R.

Gimpel und Griinling.

Mit dem, was Herr Hohm in den Pomologischen Monatsheften
iiber den Dompfaffen oder Gimpel, Loscia Pyrrhula, sagt, kann ich
mich nicht nur vollstéindig einverstanden erkliren, sondern sogar noch
mehreres von diesemm Schadling erziblen. Derselbe lebt bei uns hier in
ziemlich grosser Anzah! nur im Winter und ausschliesslich von Kirschen-
knospen. Im Friihling verlisst er uns dann wieder, um erst im Spit-
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herbste zuriickzukehren. Es ist beispiellos, wie viele tausend Kirschen-
knospen wihrend seines hiesiger Aufenthaltes von ihm gefressen werden
und wie viele er nebenbei noch zerstort. Wir konnen das hier leicht
konstatieren, da Ofters noch ziemlich spit Schreefall eintritt. Da zeigt
gich uns morgens nicht selten das unangenehme Schauspiel, dass 15 bis
20 der familiarisch lebenden, gefrissigen Vogel tausend und aber tausend
Knospen von den Béumen geworfen haben. Hitte ich gewusst, dass
der Vogel auch in Deutschland in grosserer Menge vorkommt, so wiirde
ich meine Kollegen schon friiher auf seinen Schaden anfmerksam gemacht
haben. Jetzt aber, wo Herr Hohm dieselbe Bemerkung machte, sehe
ich mich als Fachmann verpflichtet, auch meine Beobachtungen mit-
zuteilen. Der Gimpel ist der gefihrlichste Feind unserer -Steinobst-
pflanzungen, ich schiesse ihn soviel als moglich weg; aber er wird nach
cinigen Schiissen sehr vorsichtig und lisst sich nicht mehr leicht bei-
kommen.

Ausser diesem haben wir bei unserer Samenkultur noch einen
anderen Schidling. Es ist das der gelbe Hanfling oder Griinling (Loscia
chloris), auch ein Kernbeisser, vor dem man weder Radies, Spinat noch
Kohlsamen erbalten kann. Von diesen Vogeln giebt es hier so viele,
dass man sich ihrer kaum erwehren kann, trotzdem ich gewohnlich die
Nester ausnehmen lasse und sie in Menge wegschiesse.

Holodki, 20. April 1884. W. Breitwieser.

Uber die Hebung der Obstverwertung in Deutschiand.

Deutschland, eines der bedeutendsten Obstlinder der Welt, hat
bis jetzt leider versdumt, durch rationelle Verwertung des Obstes den
griosstmoglichen Yorteil zu ziehen. Es hat mit verschrinkten
Armen zugesehen, wie sich die Franzosen und Amerikaner dieses
Industriezweiges bemichtigt haben, und durch Verschleuderung, sogar
Verschwendung in den reichen Obstjahren wurde es in den Missjahren
gezwungen, gedorries Obst vom Auslande zu importieren. Mit Freuden
begriissten daher alle Patrioten die von Herrn Otto Lammerhirt,
Geschaftsfihrer des Landesobstbauvereins fiir das Konigreich Sachsen,
im Pomologen-Kongress, welcher im September 1883 in Hamburg ab-
- gehalten wurde, angeregte Errichtung von Obstverwertungs-Ge-
nossenschaften, denn nur dadurch wird es moglich sein, auf ratio-
nelle Weise fiir alle, selbst die kleinsten Producenten, einen Nutzen
aus dem Obstbau zu schaffen. Der Vorstand des Gartenbaavereins
fir Hamburg, Altona und Umgegend, an den sich der Pomo-
logen-Kongress um Unterstitzung gewandt, hat sich sofort bereit er-
klirt, an diesem patriotischen Werke mitzuarbeiten und Unterzeichneten
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beauftragt, den Handel in deutschen Obstkonserven zu organisieren.
Letzterer erlaubt sick nun in Folgendem seine Ansichten iiber diesen
so wichtigen Industriezweig zur Kenntnis der beteiligten Kreise zu
bringen und ist jederzeit bereit weitere Auskunft, wenn gewiinscht. zu
erteilen.

Semler sagt in seinem berihmten Bericht sehr richtig. »die
deutschen Obstziichter miissen darnach trachten, gewisse »Forceartikel«
zu kultivieren«. Er meint damit, »dass das Hauptgewicht auf die
Obstsorten gelegt werden miisse, welche sich fiir die betreffende Gegend
besonders eignen, also sichere Ernte versprechen und mit Vorteil zu
einem Handelsartikel gemacht werden konnen.« »Es giebt keine
Gegend in Deutschland«, behauptet er, »vom Fusse der Alpen bis hart
an den Nordseestrand, fiir welche nicht die Kultur irgend einer Obst-
sorte lohnend sein wirde, immer vorausgesetzt. dass der Obsthandel
organisiert und eine Obstindustrie vorhanden wire.<

Die Anregung zu diesen Kulturen und zur Bildung von Genossen-
gchaften. einstweilen wenigstens in den obstreichsten Gegenden. ist
Sache der Pemologen- nnd Gartenbauvereine, und man sollte ferner
sich bemithen, aueh die Regierungen fiir diese Sache zu interessieren.

Die Obstindustrie zerfillt in folgende vier Hauptabteilungen,
in das Priservieren des Obstes, in das Dérren desselben, in die
Produktion von Obst-Weinen und in die vor Mus und Pasten.

Das Priaservieren des Obstes in Glisern und Blechdosen ist
schon ziemlich alten Datums und bedarf daher keiner besonderen Er-
wibnung. Immerhin erreicht die Qualitit der deutschen Konserven
noch nicht die der franzdsischen, und sollte auf die Vervollkommnung
dieses Industriezweiges mehr Sorgfalt verwandt werden.

Das Dorren des Obstes ist der wichtigste Zweig der Obstindustiie
und wird. wenn richtig gehandhabt, den Obstproducenten den grassten
Nutzen abwerfen. Zum Dorren darf nur Tafel-Obst verwendet werden,
und es ist von Wichtigkeit, dass jede Gegend sich nur auf einzelne
Sorten legt, die dort am besten gedeihen, damif eine Massenproduktion
stattfinden und eine gleichmissige Qualitit geliefert werden kann. Wenn
man das Alden-Obst kennt, wird man zu der Uberzeugung gelangen,
dass nur ein Apparat nach Aldens System zum Dorren angewandt
werden sollte. ES ist jedenfalls kein kleines Verdienst von dem hiesigen
Maschinenbaner, Herrn Fr. Filler, dass er zu der im September v. J.
abgehaltenen grossen Obst-Ausstellung einen solchen Apparat ange-
fertigt hat, der vorziglich arbeitete und gutes Produkt lieferte. Der
fiir diesen Apparat verlangte Preis (.4 2250) ist, wenn er auch nur
die Halfte des Originals erreicht, noch immer hoch, ich glaube aber
kaum, dass der Apparat im Inlande bedeutend billiger herzustellen
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sein wird, jedenfalls hat Herr Filler die Erfahrung fiir sich, die Andere
sich erst aneignen miissten. Ansserdem garantiert er fiir die Leistungs-
fahigkeit seiper Apparate.

Die Verpackung des Dorrobstes miisste fiir alle Gegenden eine
einheitliche sein, der einzige Unterschied misste darin bestehen, dass
jede Genossenschaft ihre eigene Marke fiihrte, und ihr Name auf den
Kisten und Fissern eingebrannt wirde.

Apfel kommen entweder als Schnitten, Bohraipfel oder als platt-
gedriickte ganze Apfel in den Handel. Die weisse Farbe wird bevor-
zugt, muss aber nicht durch Schwefel, sondern durch Salzwasser hervor-
gebracht werden. Die Apfel werden entweder in Kisten von 50
oder in Féasser von 200 # netto verpackt.

Birnen werden bis jetzt in Bohmen und Frankreich nur gauz
gedoirt; die Form ist wohl ziemlich gleichgiltig, doch sollte man fiir
Deutschland eine einheitliche adoptieren. Die Verpackung geschieht in
Sécke oder Fasser von ca. 100 #.

Pflaumen und Zwetschen mit Kernen. Ebenfalls von dieser
Frucht lohnt es gich nur die guten Sorten zu dérren. Die Franzosen
haben die gefilligste Verpackung. Sie verpacken namlich gresse Sorte
E0—55 Stiick auf das 1/, Kilo in Gliaser, Blechdosen oder kleine
Karfous, alles mit hiibschen Etiketten, bei 60—65 und 70—75 Stiick
auf !/ Kilo in 1/, Kisten, bei 80—85 und 90—95 Stiick in !/, Kisten
und hei Usanzware (bis 105 auf das !/, Kilo) in Sicke.

Kirschen (entkernt) in hiibsch mit Papier ausgelegten /4 und
/o Kisten.

Auf dem Dérrapparat konnte man natiirlich anch Gemiise aller
Art und besonders Kartoffeln dorren, die in Fdssern von verschiedenem
Gewicht in den Handel gebracht werden miissten.

Was die Obstweine anbetrifft, so habe ich im Pomologen-Kon-
gress Proben. welche von Herrn Direktor Goethe vorgelegt waren,
gekostet, die ganz vorziglich waren. Auf diesem Felde sollte man
riistig fortarbeiten, denn es unterliegt wohl keinem Zweifel, dass diese
Weine mit der Zeit einen bedeutenden Exporthandel bilden konnen.
Die Etikettierung der Flaschen miisste selbstverstindlich eine gefillige
sein, und Benennung der Weine in deutscher und englischer Sprache
zeigen. Ein guter Verschluss der Flaschen ist selbstredend.

Zn empfehlen ist nun noch die Verwertung des Obstes zur Mus-
und Pasten-Form, welch' letztere schon von Frankreich aus in den
Handel eingefihrt ist. Die von Herrn Direktor Goethe vorgezeigten
Proben waren von vorziglicher Giite und mdchte ick darauf die Auf-
merksamkeit ganz besonders lenken.
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Wie schon oben erwihnf, missten die deutschen Regierungen an-
gegangen werden, diese fiir das Reich so wichtige Industrie in jeder
Richtung zu unterstiitzen, vornehmlich auch die ausschliesslich in Deutsch-
land konservierte Frucht fir die ihr unterstehenden Anstalten, wie
Hospitaler, Irrenanstalten und hauptsichlich fir die Marine zur Ver-
wendung bringen.

Fir den kaufminnischen Vertrieb, sei es fir den Konsum, sei
es fiir Schiffsbedarf oder Export bin ich bereit, eine Centralstelle hier
zu errichten und gegen eine geringe, feste Provision den Verkanf zu
besorgen. Selbstverstindlich darf das Geschift, wenn es gedeihen soll,
nur gegen sofortige Zahlung gemacht, ven einem Risico also keine
Rede sein.

Moge das Samenkorn, welches der Pomologenverein im vorigen
Herbste legte, aufgehen, gedeihen und baldigst reiche Friichte tragen,
und mige Jeder, der dazu berufen ist, seine helfende Hand nicht
verweigern.

Hamburg, Mai 1884. J. W. Schabert

in Fixma: Voigt, Schabert & Co.
d. Z. Schriftfiihrer des Vorstandes des Gartenbanvereins
fiir Hamburg, Altona und Umgegend.
Comptoir: Grosser Burstah 28, 1

Obstaussichten im Hohenzollerischen.

Herr J. Gsell in Hechingen schreibt uns: Die kiihie Witterung
ist unserer Apfelbliitte sehr giinstig. Der erste Frost scheint PHaumen
und Friihbirnen, der letzte etwas bessere Apfelsorten, wie Danziger
Kantapfel, Kaiser Alexander etwas beschidigt zu haben. Zwetschen
und Wirtschaftsbirnen haben dagegen reichlich, Kirschen in Lagen mit
bewegter Luft grosstenteils angesetzt; bekommen wir jetzt keinen Frost
mehr, so haben wir ein gutes Obstjahr zu erwarten.

Giber den Stand der Obstkultur in Siidost-Russland

teilt uns Herr Obergirtner Breitwieser in Holodki Folgendes mit: »Bis
wir hier mit der Pomologie in Trab kommen, wird es noch lange dauern;
wir haben zu wenig wahre Liebhaber und tichtige Fachleute; unsere
Herrschaften wollen immer nur neue franzosische Sorten haben, ziehen
aber nicht den Unterschied zwischen dem Klima von Frankreich und
dem unserigen in Betracht. Der " Absolutismus, in dem diese Leute
leben, ist grossartig. Wie wire es moglich, dass bei einem hiesigen
Gutsbesitzer eine Duchesse Angouléme oder eine Doyenné d’hiver nicht
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5o gut gedeihen soil, wie in Frankreich oder Belgien? er meint einfach:
»gie miissen wachsen, sage ich, wenn ich es haben will, und damit
punktum!»

Dennoch fangen wir hier an, Fortschritte zn machen. Vergangenen
Herbst hatten wir in Kiew eine Landwirtschafts- und Gartenbau-Aus-
stellung, welche fiir die erste ziemlich gut ausfiel. Es waren einige
schone Sammlungen von Frichten zu sehen, wenn es auch leider mit
der Nomenklatur ziemlich arm aussieht. Die grosste und bestbezeichnete
Kollektion brachte der Warschauer pomologische Garten durch Inspektor
Jankowsky.*) der auch das Ehrendiplom, den hichsten Preis, gewann.
Wire diese Ausstellung nicht zu frith anberaumt gewesen, so hitte
sich unser Bezirk, der recht nette Sammlungen ausstellen konnte, noch
viel reger mit noch schoner ausgebildetem Obste beteiligt.»

Obstzucht und Fruchtindustrie in Californien.

Californien ist das Fruchtland par excellence. Californisches Obst
ist ein wichtiger Stapelartikel im Weltmarkt geworden, beriihmt wegen
seiner vorziiglichen Qualitit und ausserordentlichen Grosse, wandert es un-
mittelbar bis nach den Oststaaten der Union in natiirlicher Beschaffenheit,
wie es auch zu allen Jahreszeiten nach allen Weltgegenden in priservierter .
und geddrrter Form versandt wird, iberhaupt als gesuchter Marktartikel
allbekanntist. TUnd was diesen Bodenbetriebs- und Industriezweig in fabel-
haft kurzer Zeit zu so bedeutender Entwickelung gebracht, ist vor Allem
wieder das Klima, das die Wachstums- und Fruchtungsperiode beschleunigt
und so kolossale Ertrige ermoglicht. Californiens grosse, goldige, saftige
Bartletthirnen sind gewissermassen seine Pioniere im Obstmarkt gewesen,
die zuerst die Aufmerksamkeit der Welt auf die ausserordentlichen
Gelegenheiten fiir die Obstzueht gelenkt haben; Weintrauben und
Kirschen erlangten binnen Kurzem gleich hohen Ruhm; Orangen und
Citronen stritten sich bald mit den ,,Hesperiden-Apfeln** Siciliens und
der Auntillen um die Palme; die Pfirsiche der , Foothills* blieben an
‘Kostlichkeit nicht hinter dem besten Produkt Delawares und Marylands
zuriick ; die Oliven San Diegos und Santa Barbaras nahmen es mit den
Erzeugnissen der spanischen und sadfranzisischen Olivenzone auf;
Smyrnas Feigen haben in der ganzen sidlicheren Hilfte des Staates

*) Herr Garteninspektor Ja nkows ky hatte auch 1881 im Oktober in Kolomea
in Galizien anf der ersten Obstausstellung, welche in genannter Stadt abge-
halten wurde und bei welcher der Unterzeichnete zum Zweck der Bestimmung
der Friichte anwesend war, ein préchtiges und recht gut bestimmtes Sortiment
ausgestellt. Die schine Aushillung und das prichtige Kolorit der Friichte
aus dortigem Garten riefen allgemeine Bewunderung hervor. Fr. L.
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ein Heim gefunden, und die Aprikose, gross, saftreich, voll, wie man
sie in den deutschen Muster-Obstpflanzungen kennt, ist des Goldlandes
neueste Fruchtsensation, die es sogar vor allen anderen Staaten der
Union voraus hat.

Diese erstaunliche Vielseitigkeit, dieser Kosmopolitismus ist gerade
die hervorragendste Eigentiimlichkeit der Friichte, die sich in Californien
erzielen lassen, ibersteigt die in irgend einem anderen Lande von
gleichem Umfang und nimmt durch Einfiihrung neuer Sorten aus allen
Weltteilen bestindig zu. Obwohl das halbtropische Obst (vornehmlich
der Citronsfamilie} am besten und erfolgreichsten siidlich vom 35. Parallel-
grade gedeiht, so lisst es sich stellenweise doch bis fast im #ussersten
Norden des Staates erzielen, und wer Obst fiir eigenen Bedarf zieht,
wird selten der Versuchung widerstehen konnen, neben einander die
Frucht der Tropen und die der nordlichen gemissigten Zone zu ziichten
— die Johannisbeere und die Orange, die Kirsche und die Feige. die
Erdbeere nnd die Ananas, die Banane und Plantane, wie den Apfel und
die Dattelpflaume. Eine derartige groteske, aber erfolgreiche Zusammen-
stellung bietet die bei Mortimer, unweit San Franeisco gelegene Plan-
tage eines der bekanntesten deutschen Obstziichter des Staates. des
Dr. Strantzel. Im allgemeinen haben sich in besonderen Distrikten
besondere Obstarten als die ergiebigsten erwiesen und werden demgemiiss
vorzugsweise kultiviert.

In kalifornischen Obstgirten findet man Apfel-, Birnen-, Pfirsich-,
Plaumen-, Zwetschen-, Aprikosen-, Nektarinen- (Abart von Pfirsich und
Aprikose), Kirschen-, Quitten-, Feigenbiume (die im Siden zwei Ernten
das Jahr ergeben), in den stdlichen Lagen des Staates ausserdem
Orangen-, Citronen-, Limonen-, Granatapfel- (ein schoner hoher Busch).
Olivien-, englische Mandelbiume. Ebenso reichlich sind alle Beeren-

. sorten vertreten, die hier frither reifen und linger im Markte bleiben
(Erdbeeren fast das ganze Jahr iiber, von Mirz bis Januar mindestens),
als in den Oststaaten der Union. Vor Allem ist das californische Obst
madenfrei, eignet sich vorziglich zum Dérren (beispielsweise sind die
getrockneten czlifornischen Zwetschen wegen der Abwesenheit der Made
beliebt), und wird selten ven Krankheiten heimgesucht. Einige Reisende
vom Osten haben zuweilen das californische Obst wegen angeblich
mangelhaften Geschmacks oder Wisserigkeit unter die Erzeugnisse ge-
wisser ostlicher Fruchtdistrikte gestellt. Diese Behauptungen haben
gich aber nicht stichhaltiz erwiesen. Allerdings kommen aber auch
geringere Produkte auf den Marks, allein in den letzten Jahren hat die
Obstzucht in Bezug auf die Qualitit, vornehmlick durch Einfihrung der
allerbesten Sorten, einen ungeahnten Aufschwung genommen, und das
heutige Obst, darunter selbst die prichtigen Erdbeeren, die oft bei aller
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Riesengrosse das kostliche Aroma und einen den verwdhntesten Gaumen
befriedigenden Geschmack besitzen, nimmt auch an Durchschrittsgite
einen hohen Rang ein.

Californien besass zu Beginn des Jahres 1882 ca. 6 Mill. Obst-
biume, darunter 2,400,000 Apfel-, 800,000 Pfirgich-, 300,000 Birnen-,
260,000 Pflaurmen- und Zwetschen-, 130,000 Kirsch-, 250,000 Aprikosen-,
50,000 Feigen-. 1 Mill. Orangen-, und 140,000 Citronenbdume. Die
Obstbiume erreichen die Fruchtreife weit frither als im Osten, worin der
finanzielle Hauptvorteil der dortigen Obstzucht beruht. Ein Pfirsich-~
baum tragt oft schon im zweiten Jahre nach der Pflanzung 1 Scheffel
Frucht, der Apfelbaum fingt mit drei Jahren zn tragen an und ergibt
mit fiinf Jahren eine grosse Ernte. In dem trockenen californischen
Klima hilt sich einerseits die reife Frucht weit linger als wo anders
und gerit andererseits auch kriftiger und widerstandsfihiger, so dass
selbst so leicht zerstorbare Friichte, wie Pflaumen und Kirschen von
weit lingerer Dauer sind als die in feuchteren Klimaten gewachsenen.
Geradezu phinomenal ist das Wachstum der Obst- wie auch anderer
Biaume. Der Aprikosenbaum erreicht fast die Grisse eines Waldbaumes,
wie andererseits der pappeldhnlich schlanke, australische, blaze Gummi-
baum (Enkalyptus) bis 20 Fuss in einem Jahre emporschiesst.

(Schluss tulgt.)

Litteratur.

Dr. Hermann Viochting, o. 6. Professor an der Universitit Basel. — Uber
Organbildung im Pllanzenreich. Physiclogische Untersuchungen iiber
Wachstumsursachen und Lebenseinheiten. — Zweiter Teil. — Mit 4 Tafeln
und 8 Holzschnitten. — Bonw, Emi! Strauss. 1884. Preis 4 8. —

*

Durch das vorliegende Werk hat der Verfasser die Grundlage zur Ausfiillung
einer Liicke gelegt, welche sich lange nicht nur dem Fachmann, dem Physiclogen,
sondern auch dem Praktiker fithlbar gemacht hat. Wihrend auf einer Reihe
von technischen Gebieten der Praktiker das vom Theoretiker Gefundene weiter
verwertet, kann bis jetzt, wenigstens in Bezug auf Obstbaumzucht der Theoretiker
mit dem Praktiker nicht Schritt halten. Wie viele Erscheinungen ruft der Baum-
ziichter an seinen Pfleglingen, sei es durch den Schnitt, sei es durch irgend
welche Kunstgriffe hervor; wir sehen diese Erscheinung mit kritischem Blicke
an, lassen uns von dem Praktiker eine oft nur auf Mutmassung basiernde Erklirung
ete., welche meist anf Saftstockungen hinauslaufen, geben, aber selbst kinnen
wir selten eine fiir alle moglichen Fille zutreffende, wirklich stichhaltige Er-
klirung abgeben. Und wenn auch, wie der Verfasser in der Einleitung selbst
zugiebt, durch sein Werk in Anbetracht der Schwierigkeiten, welche der
Lisung des Problems entgegenstehen, eine erschipfende Darstellung des Problems
nicht gegeben werden kinne, so hat er doch eine wissenschaftliche Grundlage,
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die erste ddrfen wir sagen, geschaffen, welehe auf der Hohe der Zeit steht und
aber auch geeignet ist, dem Praktiker, der alle Theorie an und fiir sich ver-
werfen michte, mehr Vertrauen zu dem Manne der Wissenschaft einzuflissen.
Auf Grund einer sehr grossen Menge von Versucheun, auf Grund der von Praktikern
erzielten Resultate, gelangt Véchting zu einer Reihe wohlbegriindeter Schlitsse.
Dabei kiinnen wir aber nicht zu bemerken unterlassen, dass es der Autor vollstiandig
iibergangen hat, sich auch mit den Werken deutscher Obstziichter vertraut zu
_ machen, da diese doch in sehr vielen Fillen gerade die entgegengesetaten Resultate
erzielen, wie franzgsische und englische.

In dem vorliegenden 2. Bande behandelt Verfasser nur polycormische Binme
und Striucher, d. h. solche, welche der Hauptsache nach eine Hauptachse tragen,
die aber leicht durch eine oder mehrere ersetzt werden kamn. In dem I Ab-
schnitt ,,der polare Gegensatz am Complex von Pflanzenteilen wird die Entfal-
tung der Xnospen und die Richtung der daraus erwachsenden Zweige hesprochen.
Versuche, die vom Praktiker schon lange beniitzt werden, zeigen, dass dieselbe
Knospe sich zu einem lingeren oder kiirzeren Laub-, zu einem Bliltenzweig oder
zu einem Dorn entwickeln kabn, oder sie kann auch ruhen bleibeny dieselbe
Wurzelanlage kann zu einem kriftigen, einer Art Hauptwurzel, oder zu einem
schwiicheren Gebilde, einer Seitenwurzel heranwachsen. Wihrend nun als Grund
dieser Erscheinungen von de Candolle die Wérme angegeben wird, wilhrend
Hotmeister den Einfluss der Schwerkraft besonders hervorhebt, steht Viichting
anf Seite der Praktiker, indem er innere Kriifte als die hauptsichlichst wirken-
den annimmt. Aber diese inneren Kriifte sucht er nicht wie Sachs in schwer zu
erklirenden Begriffen, sondern es sind dieselben, die auch die Regeneration
amputierter (rgane veranlassen. Auch das 2. Kapitel ,,Wachstum geneigter und
gekriimmter Langzweige® enthiilt Thatsachen, welche dem Praktiker nicht fremd
sind. Nach seinen Versnchen kommt der Autor zu dem Schluss, dass, wenn zwei
gleichentwickelte Langzweige an vertikal-aufrechter Mutterachse gleiche Insertions-
hohe und gleiche Neigung haben, so hilt ihr Wachstum im allgemeinen gleichen
Schritt.

Ist dagegen die Neigung der Zweige bei gleicher Insertions-Hihe eine ver-
schiedene, so erfahren dieselben auch ein verschiedenes Wachstum. Thre Eut-
wickelung ist um so schwiicher, je grigser die Neigung, um so stirker, je ge-
ringer die Neigung, je mehr sich der Zweig der vertikal-aufrechten Stellung
nihert. In der senkrecht aufstrebenden Hauptachse ist daher das starkste Wachs-
tum vorhanden. Aus diesen und &hnlichen Resultaten, von denen besonders noch
die an gekrémmten Zweigen hervorzuheben wiren, sucht nun Verfasser den
Grund zu solchen Erscheinungen abzuleiten, indem er noch besonders hervorhebt,
dass bel gekriimmten Zweigen die Sehwerkraft eine ganz besondere Rolle spielt.
Infolge der Kriimmung eines Zweiges aber wird die eine Seite gedehnt, die
andere zusammengedriickt. Die Dehnung ist anfinglich passiv, geht aber all-
miihlich in Wachstum iiber. Der gesteigerte Nahrungszufluss, welcher nach den
gedehnten Orten hin stattfindet, kommt nicht nur den dort gelegenen Spross-
oder Wuarzelanlagen zu gute, sondern fithrt unter Umstiénden sogar zur Neu-
bildung soleher Anlagen. Ein zweiter Moment wird aber in den mechanischen
Einfiissen, welche die Kriimmung der Zweige auf die Siftebewegung anstibt,
gesncht. Nicht ohne Einfluss bei all diesen Erscheinungen aber ist das Licht,
welches zwar fiir die Entwickelungsstadien und den Modus des Wachstums der
Knospen ohne Bedeutung, aber fiir den weitern Fortgang des Wachstums von
grosster Wichtigkeit ist.
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Die Lehre vom Habitus der Striucher, in der besonders die interessanten
Erscheinungen an den Tranerbiumen Erwihnung verdiemen, legen uns hier zu
ferne, als dass wir niher darauf eingehen konmnen.

Dagegen migen iiber das Kapitel ,fiber die Symmetrie im Wachstum des
Wurzel- und Zweigsystems® noch einige Bemerkungen gestattet sein. Wenn
der Verfasser auch der Ansicht Du Petit-Thomas nicht beistimmt, dass nimlich
ein Geftisshiindel nach oben in eine Knospe, nach unten in eine Wurzel endigt
— diese Ansicht spielt ja hente noch eine grosse Rolle besonders bei franzisischen
Kultivateuren — so ist doch wahr, dass jeder Zweig und jede Knospe am Baume
in einem Abhingigkeitsverhiiltnis von dessen Wurzeln stehen. Wenige Worte
werden dann der Kultur der Obsthiiume in Topfen gewidmet. In dem Kapitel
iiber das Beschneiden der Wurzeln stiitzt sich Verfasser auf die Ansichten von
Rivers. In dem Kapitel tiber die Folgen einseitiger Ernihrung durch die Wurzeln
werden besonders Duhamels Beobachtungen erwihnt, der dargethan hat, dass
bei einer ungleichseitigen Erndhrung der Wurzeln auch eine ungleichseitige
Ausbildung der Krone erfolge, was er selbst schon an Biumen zu beobachten
Gelegenheit hatte. In derselben Abteilung wurden auch der Ringelsehnitt, und
die Lingswunden am Baume und deren Verheilung der Betrachtung unterworfen.

In dem Kapitel ,Verschiedenes® sind noch die Lebensperieden des Baumes,
dawn der polare Gegensatz an den Pflanzenteilen und seine Beziehungen zum
Geotropismus behandelt.

Von grosser Wichtigkeit und Bedeutung insbesondere fir den Baumziichter
ist auch die Entwickelung des Baumschnittes selbst. Da diirfte Verfasser aber
auch etwas zm wenig in der Zeit ruriickgegangen sein; er zitiert Theophrast,
Plinius und den ,Scriptores rei rusticae®, findet aber nur Andeutungen iber den
Schnitt der Rebe bei Columella. Es wiirde mich zu weit fiihren, hier anf die
altindischen und dgyptischen Denkmiler, auf die verschiedenen Stellen in der
Bibel u. a. einzugehen, um zu beweisen, dass der Schnitt schon dlter ist, als die
Geschichte, der schon gepflegte Garten des Alkinoos in der Odysse konnte nur
durch den Schaitt der Rebe und der reichlich tragenden Obstbiume in Ordnung
gehalten werden, ieh will nur auf die Stelle bei Viktor Hehn, pag. 317, anf-

" merksam machen, der sagt: ,In den Girten ltaliens ~— von Cato an, der cap.
52 und 1383 schon lehrt, am lebendigen Banm selbst, vermittelst durchbrochener
erdegetiillter Topfe oder Kirbe, kiinstliche Wurzeln und einen neuen Baum zu
erzeugen und selbstzufrieden hinzusetzt: ,hoc modo quod genus vis propagabis®,
und ,eo modo quod vis genus arborum facere poteris“, bis zu dem ,opus topiarum¥
der Spiteren, wo durch Bescheren, Bekleidung mit Epheu u. s. w. die Baume
in Tiergestalten u. s. w. verwandelt wurden.* Die Darstellung der weiteren
Geschichte des Baumschnittes bei Vochting ist eine vorziigliche. Streng wissen-
schaftlich ist sie von Le Gendre an kritiseh durchgefiihrt und schliesst mit einer
Theorie des Baumschnittes, durch welche der Verfasser die Manipulationen bei
der Erziehung und dem Schnitt des Pfirsichbanmes, des Birnbaumes und des
Weinstockes wissenschaftlich zu erliutern und zu begriinden sucht.

Wenn das Buch auch streng wissenschaftlich gehalten ist, kann es doch
auch vom Praktiker gut verstanden werden und wie ich schon anfangs aus-
sprach, erhoffe ich von ihm viel, sehr viel; es bildet die Grundlage dazu, dass
der Praktiker gewisse Gesetze, die ihm vom Physiologen gezeigt warden,
beniitzt und mit ihrer Hilfe auf weitere Kunstgriffe gelangt. Moge daher das
Buch vom Praktiker hochgehalten und fleissiz bentitzt werden, es enthilt fiir
ikn reiche Schiitze. R.
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Car] Salomon, Deutsehlands winterharte Biiume und Strincher systematisch
geordnet zum Gebrauche fiir Landschaftsgiirtner und Baumschulen-
besitzer. Leipzig, Verlag von Hugo Voigt. 1884.

Mit dem vorliegenden Werke hat der Verfasser wieder eine Liicke ausgefitlit,
welche nicht nur fiir den Dendrologen und Landschaftsgiirtner, sondern auch
fir den Botaniker von Fach sich lingst fiihlbar gemacht hat. Seit ven Sybold
und seine Zeit eine sehr grosse Menge von exotischen Striuchern und Stauden
in Deutschland verbreitet haben, seit die Jagd nach fremden Gehilzen so milchtig
um sich gegriffen, kann sich ein, wenn auch noch so tiichtig gebildeter und ge-
schulter Botaniker und Gértner in der Unmenge von Zierpflanzen nicht mehr
ordentlich zurecht finden. Salomon kann es zum grossen Verdienst angerechnet
werden, hier einmal ein ordentliches System in dieses Chaos gebracht zu haben
und wenn wir sein Buch aunch nicht zum Bestimmen dieser Gestriuche beniitzen
konnen, so dient es uns wenigstens als Fihrer, an dessen Hand wir auf den
Namen kommen kionnen. Fir den Landschaftsgiirtner aber ist es anch noeh
wegen der Angabe der Hthe der betreffenden Pflanzen und der Bliitezeit von
Bedeutung. Dankbar miissen wir dem Verfasser fiir Bestimmung der Zeit der
ersten Einfuhr und fiir die Synonymik sein. R.

Kurze Notizen und Mitteilungen.

Erste Sommerobst - Ausstellung des Vereins zur Beforderung des Garten-
baues in den Koniglich Prenssischen Staaten bei Gelegenheit seines 62. Stiftungs-
festes vom 28. Juni bis 2. Juli 1884 zu Berlin, im Wintergarten des Central-
Hotels. Die Ausstellung soll umfassen: Hauptsichlich Kirschen, sodann
Beeren-Obst, wie Stachel-, Johannis-, Erd- und Himbeeren, auch wire
es erwiinseht, friithe Sommer-Birnen und Apfel, sowie Aprikosen, Pfirsich
und Pflaumen, wenn miglich vorgefiihrt zn sehen und ist es nicht nitig, dass
bei letzteren Obstarten eine vollstindige Reife vorliegt, wepn die Friichte nur
in der Reife begriffen sind und die regelrechte Aushildung und Grosse vorhanden ist.

Von jeder Sorte ist ca. 1, Liter einzusenden. — Fiir Kartons zur Aufnahme
der Friichte sorgt der Verein, ebenso fiir Vorrichtung zum Aufhiingen der Zweige etc.
Behufs instruktiver Aufstellung und guter Verpackung sei Folgendes gesagt:

Bei Kirschen, Stachelbeeren, Johamnisbeeren und Himbeeren ist es zur
Kenntnis ihres Wuchses, Ertrages u. s, w. vorteilhaft, dieselben nicht nur einzeln
abgepfitickt, sondern wo moglich anch in natiirlichen, aber entblitterten Zweigen
mit den daran befindlichen Friichten vorzufiihren. Es empfiehlt sich dieselben
in Schachteln, kleinen Kisten, Kiorben u. dgl., zwischen frischem Laub von
Wein, Kirschen u. 8. w. derartig verpackt zu senden, dass die Friichte fest und
nicht lose liegen, auch leber zwei kleinere Behiltnisse als eine grissere Kiste
zu schicken.

Bei Pflaumen ist eine Zhnliche Verpackung anzuwenden, nur ist besonders
darauf zu sehen, dass der Reif oder Duft so viel wie mdglich geschont und er-
halten bleibe. Das Beerenobst ist am besten zwischer Baumwolle, besonders
Erd- und Himbeeren, wenn sie eine lingere Reise zurtickznlegen haben, zu ver-
packen, ebense Pfirsich und Aprikosen. Bei Apfeln und Birnen geniigt ein Um-
schlag von weichem, unbedruckten Papier.

Den Friichten ist womdglich der pomologische Name, sowie der Hinweis anf
das Illustrierte Handbuch beizulegen; wenn nicht, so gentigt auch der irtliche
oder sonst allgemein angenommene Provinzial-Name. Eine Beschreibung in
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Bezug anf Lage des Orts, ob geschiitzt oder rauh, ob Garten,'Weg oder Feld ete.,
sowie bezfiglich Wuchs, Bliitezeit, Reifezeit, Ertrag, ob vom Hochstamm
oder Formbaum und sonstige Eigenschaften wird stets mit Dank angenommen
werden; namentlich wire es wilnschenswert bei den Kirschen die Zeit der Wochen-
reife, etwaige Verwenduog fiir Mérkte in der Nihe, fiir weitere Versendung ins
Ausland, ihre Eigenschaft zum Dorren, zur Obstwein-Herstellung u. s. w. zu er-
withnen. Die Sendungen sind von einem doppelten Verzeichnis mit laufender
Nummer begleitet,. frankiert zu richten an die Direktion des Wintergartens,
Berlin NW. Centralhotel, fiir die Sommer-Obstausstellung, bis zum 27. Juni d. J.

Das eingesandte Obst wird nicht zuritckgeschickt (da es meistens sich dazu
nicht mehr eignen wird), sondern zur Deckung der Kosten verdussert. Ein
Verkauf der ausgestellien Gegenstiinde wihrend der Dauer der Ausstellung ist
nicht gestattet, dagegen wird eine besondere Kosthalle eingerichtet werden, in
welcher kleinere Proben der verschiedemen Sorten, in Portionen nicht fiber ein
halb Liter, an das Publikum verkauft werden kénnen. Hierfiir sind pro Quadrat-
meter beanspruchten Raumes der Kosthalle 10 .4, fiir Getriinke 20 4 pro
Quadratmeter Platzmiete zu entrichten. Fir das ausgestellte Obst wird keine
Platzmiete erhoben.

Eine besondere Kommission wird es sich angelegen sein lassen, wo moglich
die Namen_des Obstes zu revidieren uad unbenannte resp. mit Lokalnamen be-
zeichnete Sorten richtig zu benennen. Der Einsender erhilt dann eine der heiden
eingesandten nummerierten Einsendelisten berichtigt zurfick.

Ausser Obst konnen auch Apparate und Geriite, die auf Obstbau, Obstver-
wertung ete. Bezng haben (Dorren ete.) ohne Konkurrenz, nur behufs des Verkaufs,
ausgestellt werden; aunch fiir diese ist eine Platzmiete von 10 4 pro Quadrat-
meter zn zablen. — Alle Betrige fir Platzmiete miissen bei der Anmeldung
eingesandt werden. - .

Anmeldungen sind zu richten an Herrn Karl Mathieu, Charlottenburg
bei Berlin, Orangenstrasse 9, bis zum 13. Juni.

Es werden keine Medaillen oder Geldpreise, sondern geschmackvolle, kiinst-
lerisch ansgefithrte Diplome mit der Bezeichnung: Erster, zweiter, dritter Preis
erteilt und sind bei jeder Aufgabe die Preise dreifach: a) filr Ziichter aus Nord-
deutschland, b) fiir Ziichter aus Stiddeutschland und dem Rheingau, ) fiir Hindler,
Letztere sind ausdriicklich zugelassen, da es zn einer vorteilhaften Verwertung
des Obstes aunf dem Lande in vielen Fillen der Vermittelung der Hindler bedarf.

Zur Vertreibung des Hamssehwammes wendet Fabrik-Direktor Dr. Karl
Schliephake in Waldan bei Osterfeld das Goudron, eir bitumintses Harz an,
welches er in seiner Fabrik als Nebenprodukt gewinnt.

Wallis exportierte 1883 nach der Statistik des Departements des Innern:
28320 Hektoliter Wein, 1160 Meterzentner Trauben, 9460 Meterzentner ver-
schiedene Friichte, (Schweiz. Monatsschr. £f. Obst- u. Weinbau.)

Die Stichsische Zeitschrift fiir Obst- und Gartenbau verdffentlicht folgende
Preisnotierungen von Beerenchstweinen: Preis von vorsiiglichem, rein gego-
renem Stachelbeerwein pro Hektoliter 50 .4, pro Liter 50 3;; besser abgelagerter
Johannisheerwein pro Hektoliter 62 .4, pro Liter 67 & alter siisser Beerenobst- -
wein, gemischt aus Brombeeren und Himbeeren, auch sehr brauchbar zu einem
delikaten Gliihwein oder Limonade, pro Hektoliter 55 ., pro Liter 80 5; Jo-
hannisbeerwein, ausgezeichnet im Geschmack, in weiss und rot, pro Flasche
70 und 80 5.
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In der Herzegowina treten in meuerer Zeit die Wanderheuschreeken, die
getihrlichsten Feinde des Feld-und Gartenbauesin verheerenden Zitgen auf. Deshalb
hat die dsterreichische Regierung die Landbevilkerung angewiesen, die Vernichtung
des schidlichen Insektes zur Zeit des Anskriechens der Larven mit allem Nachdruck
zu betreiben. Zu diesem Zwecke werden, wie die ,,Illustrierte Zeitung® bericlitet,
um die Felder, auf denen Nymphen vorhanden sind, entsprechend tiefe Gruben
gezogen, in welehe die von jung und alt der Landbevolkerung aunfgescheuchten
Inseliten in grossen Massen springen, worauf die Griiben rasch mit Erde gefillt
werden; letztere wird schliesslich festgestampft und mit den verwesenden Insekten
als guter Feld- und Gartendiinger verwendet.

Reicher Obstsegen. Otoe-County im nordamerikanischen Staste Nebraska
bat im Jahre 1883 iiber 70,000 Fass Apfel geerntet, wovon zur Zeit nicht weniger
als 10.000 Fass in Nebraska-City lagern. Ein Berichterstatter aus letztgenannter
Stadt schreibt: ,Die Counties Richardson, Pawnee, Johnsen, Nemaha, Ctoe und
Cass haben im laufenden Jahre mindestens fiinfmal so viel Obst produziert. als
der ganze Staat aufbrauchen kann, und diese Counties verfrachten seit iber sechs
Wochen tiiglich ganze Bahnziige voll Apfel nach dem Osten.®

F. v. T. Wiener Obst- u. Gartenz.

Wie die .Landw. Zeitschrift von Balern“ berichtet, erzielt Baiern im mitt-
leren Durchschnitte jihrlich 954.00¢ Eimer Wein und zwar:

Oberbaiern 3 Eimer (auf 0,5 Tagewerk im Bez.-A. Pfaftenhofen), Niederbaiern
182 Eimer (Kelheim, Landshut), Oberpfalz u. Regensburg 1534 Eimer (Regenshurg),
Oberfranken 2304 Eimer (Bamberg), Mittelfranken 17 600 Eimer (Taubergegend).
Schwaben 29 500 Eimer (Lindau), Unterfranken 307451 Eimer (Mainthal), Rhein-
pfalz 596 101 Eimer. ‘

Yerwendung der Rosskastanien. Die reifen, abgefallenen Kastanien wer-
den geschiilt, dann wird der welsse Kern im Morser zerstossen und das hier-
dureh gewonnene Mehl auf die Flecken in der Wiische gestrichen; dieselben
verschwinden dann beim Waschen vollstindig.

Alte Kerke werden wieder aufgefrischt, wenn man dieselben mit heissem
Wasser iibergiesst und ca: 24 Stunden in dem Aufgusse lasst. Dann wischt
man sie sorgfiltic mehrmals in reinem Wasser und bringt sie nun in ein Ge-
misch von 15 Teilen Wasser (am besten destilliertes) - und einem Teile reiner
Salzsiiure. Werden sie nach einigen Stunden herausgenommen, gutabgewaschen
und getrocknet, so haben sie ganz das Aussehen neuer Korke.

* Um Ratten zu fangen soll man neben anderen Kodermitteln ein paar
Tropfen Rhodiumél in die Falle bringen, dessen Geruch fiir sie ein unwieder-
stebliches Lockmittel sein soll. Amch Anissl soll dieselbe Wirkung haben. )

In den ,Tircler Landwirtschaftliche Blidtter® berichtet K. P. iiber einen
Wein aus der Traubensorte ,,York Madeira® ans Amerika. Der Wein zeigt
nachstehende Zusammensetzrmg: Alkohol Vol. ¢, 10,8; Gesamtsiiure 9, 3.9;
Fliichtige Siure °fy, als Essigsiure berechnet 1,4; Gerbsiure 0y, 1,16; Extrakt
9, 2,3; Weinstein %y. — Der Wein hat den sogen. Fuchs- oder Erdbeergeschmack,
so dass er fiir den direkten Genuss unbrauchbar ist. Die Rebe ist jedoch gegen
die Reblaus widerstindig und daher eine jemer Rebsorten, welche als Unterlage
zum Veredeln einheimischer Sorten dienen konnen. In dieser Richtung verdient.
York Madeira die voliste Bedeutung.

Heilkraft der Apfelschalem. Ein englischer Arzt behauptet, dass der
Rauch von Apfelschalen, die auf dem Ofen oder anf Kohien angebrannt werden,
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sehr giinstig bei allen Artem von Brustbeschwerden einwirke. Es ist dies wohl
miglich; weiss man doch aus Erfahrung, dass durch Einatmung von gewissen
Diinsten, z B. von Teer, den man auf dem Ofen warm hdlt, selbst Lungen-
schwindsucht ofters geheilt worden ist. _ (Fraunendorfer Blitter.)

Pomologische Institute.

Zum Schlusse des: Frithjahrs- und Baumwirter - Kursus fand am 6. Mai,
nachdem die schriftlichen Prifungen beendet waren, im Pomologischen Institut
in Rentlingen ein miindliches Examen statt, an welchem sich ausser den 53
Ziglingen und Hospitanten die 12 Baumwiirter beteiligten. Die Kgl. Centralstelle
tir die Landwirtschaft war durch Herrn Assessor Zeeb vertreten, wihrend sich
aus Reutlingen die Herrn Regierungs-Direktor v. Luz, Regierungsrat Bellino,
Oberbiirgermeister Benz, Landwirtschafts - Inspektor Klausnitzer, Stadtrat und
fritherer Lehrer des Instituts, Weinberghesitzer Weckler und andere Gonner
der Anstait eingefunden hatten. Die Priifung erstreckte sich tiber Baumschnitt
und Obstbaumzucht, Obstbaumpflege,- Obstbenutzung, Obstschutz und Physiologie
des Obsthaumes. Abends 7 Uhr fand der feierliche Schluss durch Verteilung
der Zeugnisse und einzelner Belobungen statt. Nur wenige Schiiler und die
Baumwirter haben die Anstalt verlassen, -andere neue haben sich zu den Zuriick-
gebliebenen gesellt, so dass das Institut am 28. Mai mit 47 Sehiilern und 7 Hospi-
tanten den Sommer-Kursus beginnen konnte.

Personalnachrichten.

Am 12. April ist in Kisnacht am Ziivicher See Prof. J. M. Kohler, ein
Wiirttemberger, im Alter von 72 Jahren gestorben. Insbesondere hat sich der-
selbe in Bezug auf Schweizerischen Weinbau litterarisch ausgezeichnet, war
aber auch ein hervorragender Pomologe der Schweiz. Ausser einer Anzahl
Weinbauschritten hatte derselbe manches Gute tiber Obstbau geschrieben, wie
er auch einen Hauptanteil an der Anfertigung und Beschreibung schweizerischer
Ubstsorten nahm.

In Breslaw starb am 18. Mai Johann Heinrich Robert Goeppert,
Dr. med., Chir. und Philos., 0. é. Professor der Medizin und Botanik, Kgl. Ge-
heimer Medizinalrat, Direktor des Botanischen Gartens der Universitiit Breslau,
im Alter von 84 Jahren. Der Verlebte wurde am 25. Juli 1800 zu Sprottau als
der Sohn eines Apothekers geboren. Sein ganzes Leben, von seiner Inaugural-
dissertation im Jahre 1825 an, hat er der Verwertung seines Wissens fiir das
praktische Leben gewidmet. Daher diirfte auch nicht leicht ein deutseher Ge-
lehrter durch sein Wirken populirer geworden sein. Auf dem Gebiete des Obstbanes
ist er hauptsichlich durch seine Untersuchungen fiber das Erfrieren der Gewichse
und seine Anweisungen zur Verhinderung desselben bekannt geworden. Das
Verzeichnis seiner litterarischen Schriften von 1875 weist 43 selbstindige Schrif-
ten und 4 mit dem doppelten Preise gekrinte Preisschriften auf. Wenn auch
Goeppert leider in vieler Beziechung den Praktikern tauben Ohren gepredigt hat,
wird doch seinem Namen sicherlich’ immerwihrend ein trefflicker Klang bewahrt
werden. .

In Wiirzburg starb am 10. Mai Biirgermeister Dr. Georg ven Ziirn,
in einem Alter von 45 Jahren. Den Besuchern des deutschen Pomologen-Kon-
gresses in Wilrzburg wird der Biedermann sicherlich noch in gutem Andenken
stehen, wie er mit trefflichen, mit Humor gewiirzten Worten am Vorabend vor
Ersffnung des Kongresses die Mitglieder in der alten Bischofsstadt am Main-
strande bewillkommte. Mogen die deutschen Pomoclogen auch ihm ein freund-
liches Andenken bewahren, :

s -
P>



Frithapfel von Rouen.



Friihapfel von Rouen

(Rouennaise hative).
Mit kolorierter Abbildung.

Rosenapfel, VI (VII) 3 b *+ t+. Ein rundlicher oder ling-
licher Herbstapfel, ganz mit Streifen besetzt , mit halboffenem Kelche.
Sehr gut fiir Tafel und Wirtschatt. Reifzeit September—Anfang November.

Heimat und Vorkommen; die Frucht wurde von Boishunel,
Baumschulenbesitzer in Rouen, von einer 1845 gemachten Aussaat ge-
wonnen; 1863 kam die Sorte in den Handel. Das Pomologische
Institut erhielt dieselbe vom Ziichter.

Litteratur und Synonyme: wird in Deutschland hier zuerst
beschrieben. Leroy Dictionnaire, Band IIY, pag. 778 hat ihn als Pomme
Rouennaise Hative; Thomas, Guide pratique als Rowennais hative
mit Citat auf Leroy. - X

Gestalt: mittelgross; 75 mm hoch, grosste Breite 70 mm liegt
unterhalb der Mitte; nach dem Stiele hin rundet sich die Frucht sehon
zu, nach dem Kelche hin ist sie meist unregelméssig gebaut, abge-
stumpft kegelformig bis cylindrisch.

Kelch: lang- und spitzblittrig, halboffen; die Blittchen schmal,
zuriickgeschlagen, untere Halfte griin, obere braun; Kelchhéohle eng
und seicht, mit zahlreichen Rippen und Falten, von denen einzelne iiber
die Kelchhohle hinaus fortlaufen und dadurch die Frucht etwas un-
regelmissig gestalten.

Stiel: diinn, holzig, 30 mm lang, unten griin, oben braun, ge-
bogen, in einer tiefen, ziemlich engen Stielhohle.

Schale: Grundfarbe hellcitronengelb, fast vollstindig mit Iebhaft
roten, bald langeren, bald kiirzeren Streifen besetzt, Beschattete Friichte
sind nur auf der Sonnenseite leicht gestreift, braun und grin punk-
tiert; Stielhohle griin, mit wenig strahligem, grauen Roste.

Fleisch: weiss, miirbe, zart, saftreich, schwach siuerlich, von
sehr angenehmem, erfrischendem Geschmacke,

Kernhaus: ziemlich gross, geschlossen, hohlachsig, meist un-
vollkommene Samen enthaltend. ’

Kelchhéhle: ein tief herabgehender, spitzer Kegel; Staubgefisse
zahlreich, unterhath des Kelchrandes sitzend.

Reife und Nutzung: die Frucht reift Ende August, Anfang
September und hait sich bis Anfang November. Durch ihre Schén-
heit und ihren Wohlgeschmack ist sie unter die sehr guten Tafelapfel
za rechnen und wird auf jedem Markte willige Kiafer finden.

Der Baum wichst kriftig, baut sich etwas breitpyramidal und
ist bald und reichlich fruchtbar. Fr. L.

Pomolog. Monatshefte, Heft 7. 1884, 13
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Uber einige Obstsorten und deren Anbau.
(Eine Berichtigung.)

Schon mehrfach ist in diesen Blittern iiber verschiedene Obst-
sorten geschrieben worden, die in der Hamburger -Generalversammlung
von der Liste der zum allgemeinen Aubau empfohlenen Obstsorten
gestrichen sein sollen. Das ist zunichst ein Irrtum, denn es ist bloss
beraten worden, welche Obstsorten in einzelnen Gegenden gedeihen oder
nicht gedeihen. Sodann sind erst die Apfel durchgemustert worden.
Da hat sich allerdings manche Sorte gefunden, die da und dort micht
recht gedeihen wollte und ist dariiber abgestimmt worden, ob sie
weiter angebaut werden soll oder nicht. Damit ist nun aber diese
Sorte nicht von der Liste gestrichen, sondern diejenigen Herren, die
gegen diese Sorte waren, werden sie nicht mehr anbauen, wahrend
andere, in, dem Obstbau giinstigeren Gegenden wohnend, sie ebense wie
friher kultivieren. So habe ich diese Angelegenheit aufgefasst und so
wird es wohl auch richtig sein. Man kann sich doch nicht denken,
dass die vom Pomolog. Verein aufgestellte Liste der Obstsorten Zwang
ausiiben soll in Bezug auf den Anbau dieser Sorten fir jeden Baum-
zlichter oder Baumschulbesitzer. Allerdings werden Besitzer grosser
Baumschulen mehr Sorten aufzuweizen haben, als kleinere, die bloss
fir ihre nichste Umgebung sorgen. Doch weiss ich nicht, ob es fiir
grosse Baumschulbesitzer unbedingt notig ist, reecht viel Sorten zu
kultivieren. Dass es verschiedene Obstsorten giebt, die durchaus eine
geschitzte Lage wollen und iberbaupt nichts vertragen, weiss jeder
Baumrziichter. Hier an meinem Ort, der 330 m hoch liegt, habe ich
seit 1862 keinen einzigen gesunden Baum des Pariser Rambur ziehen
kinnen, auch die Griine Magdalene ist mehrfach durch Frost so arg
beschadigt worden, dass nur noch Kriippel von ihr zu finden sind.
Eine Stunde von hier nordlich und sstlich gedeihen diese Sorten vor-
trefflich. Die letztgenannten Orte liegen aber bedeutend tiefer und
nach West geschiitzt, wihrend hier ein permanenter Zugwind aus West
vorherrschend ist, dem ich all’ das Bose, was an unseren Obstbiumen
sich zeigt, in die Schuhe schiebe. Wenn nur iiberall die Sorten, die
sich vorzugsweise fir eine Gegend eignen, in Masse angebaut wiirden,
dann hitten wir nicht notig, Klagelieder zu singen iiber Schiden durch
Frost an unsern Obstbiumen, ‘

Es darf darum nicht befremden, wenn verschiedene Besucher der
Hamburger Versammlung gegen etliche Sorten der Anbauliste waren;
damit sind diese nicht gestrichen.

Der Sommerzimmtapfel und Rote Wintertaubenapfel werden in
Zukunft ebenso angebaut werden, wie in der Vergangenheit.
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Den einzelnen Garten- und Obstbauvereinen diirfte die Aufgabe
zufallen, fiir ihre Gegenden specielle Listen aufzustellen, nach denen
dann Bdume angekauft oder geziichtet wiirden. Das letztere ist wohl
das richtige, denn jeder Obsthaum gedeiht da am besten, wo er ge-
zogen wurde.

Bittstedt, Juni 1384. J. A. Lencer.

Sechzehn vorziigliche und interessante Haselstraucher.
(Mit 16 Abbildungen.)
Von A. C. Rosenthal.

Schon seit geraumer Zeit beschiftigte ich mich mit dem Studium
und der Kultur des Haselstrauches, welcher leider in unseren Giirten
bisher immer nur stiefmiitterlich behandelt wird; vielleicht geben diese
Zeilen, welche den Anfang meiner noch lange nicht beendeten Studien
dieser Gattung Schalenobstes bilden, Anregung zur eifrigeren Anpflanzung.
Die pomologischen Behelfe sind bisher ziemlich ungeniigend und fehlt
mehr oder weniger jede wissenschaftliche Basis; am ausfiihrlichsten
berichtet unbedingt Burchardt, dann Biittner, Christ, Dittrich,
Dochnahl, Hinkert, Sickler u. a. m.; die von H. Palandt er-
schienene Broschiire ,Der Haselstrauch, Berlin 1881, ist wohl sehr
interessant, beschreibt aber leider nur 16 Sorten mit allerdings muster-
giltigen Abbildungen, den besten, welche seit Sickler (1794 his 1804)
erschienen sind; gelingt es mir, wie ich hoffen will, alle meine Mutter-
pflanzen so zu beobachten, wie dieser heutige bescheidene Anfang zeigt,
so hoffe ich einmal in die Lage zu kommen, eine ausfiihrliche Mono-
graphie iiber unsere Haselstriucher veriffentlichen zu kénnen.

Barrs spanische Haselnuss.
Heimat und Vorkommen: Diurfte von Spanien nach England
gekommen sein und wurde von dort weiter verbreitet. Niheres ginz-
lich unbekannt.

Fig. 1. Barrs spanische Haselnuss.
Frucht: Mittelgross bis gross, 20 bis 25 mm lang und 15 bis 20 mm
breit, linglich, in der Hilfte plotzlich eingeschniirt und spitz zulaufend.
Schale: Mittelstark und rauh, von der Einschniirung bis zur
Spitze grauwollig, sonst schon braun gefirbt und glinzend.
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Schild: Grauweiss, linglich-oval, seltener kreisrund, sehr stark
gewdlbt. .

Kernhaut: Schwer vom Kerne loshar, grobfaserig, hellbraun.

Kern: Die Schale vollkommen ausfiillend, nach dieser geformt
und sehr wohlschmeckend.

Hiilse: Sehr gross, weit iiber die Frucht ragend, ausgefranst und
mit den Enden weit abstehend.

Reifezeit: Anfang September.

Englische Lambertsnuss.

Heimat und Vorkommen: Stammt jedenfalls aus England, leider
ist Sicheres dariiber ebensowenig bekannt, wie bei der vorhergehenden.

77
Fig. 2. Englische Lambertsnuss.

Frucht: Gross, 20 bis 25 mm lang, 15 bis 20 mm breit; ling-
lich, spitz zulaufend, in der Mitte eingeschniirt.

Schale: Ziemlich diinn, schon hellbraun und glanzend von der
Einschniirung bis zur Spitze fein grauwollig.

Schild: Stark gewolbt, grauweiss, meistens unregelmissig, ling-
lich oval, sehr gross.

Kernhaut: Zart, zimmetbraun, leicht abziehbar.

Kern: Die Schale vollkommen ausfiillend, mit sehr gutem siiss-
lichen Geschmack.

Hiilse: Fest an der Frucht liegend, iiber dieselbe weit hinaus-
ragend, stark ausgefranst und mit dem Ende abstehend.

Reifezeit: Anfang September.

Fichtwerder Zellernuss.

Heimat und Vorkommen: Diirfte aus dem Orte Fichtwerder
im Warthebruch stammen, Bestimmteres ist dariiber nicht bekannt.

X8
Fig. 3. Fichtwerder Zellernuss.
Frucht: Mittelgross, 15 bis 20 mm lang und beinahe ebenso
breit, rundlich oval, spitz zulaufend.
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“Schale: Diinn, hellbraun, fein gerieft und glinzend, an der Spitze
grau-filzig.
Schild:  Abgerundet viereckig, wenig gewdlbt, braunweiss,
mittelgross.
Kernhaut: Diinn, leicht zum Abziehen, lichtbraun.
Kern: Die Schale vollkommen ausfiillend, wohlschmeckend.

Hiilse: Fest anliegend, nicht linger als die Frucht, an den
Enden zerfranst und nach aussen gebogen, hellgriin.

Reifezeit: Anfang September.

Frihe lange Zellernuss.

Heim-at und Vorkommen: Diirfte nach den Angaben des ver-
storbenen Stiftsamtmannes Biittner aus Italien stammen: Bestimmteres
ist auch dariiber nicht bekannt.

4

Fig. 4. Friihe lange Zellernuss.

Frucht: Gross, linglich flachgedriickt, 20 his 25 mm lang und
15 bis 20 mm breit.

Schale: Lichtbraun oder braunrot, kaum merklich bewollt.

Schild: Ziemlich flach, weiss-grau, braun gerandet und regel-
missig, rundlich-oval.

Kernhaut: Leicht loshar, fein, glatt und hellbraun.

Kern: Fillt die Schale vollkommen aus und ist dieser gleich
geformt, mit vorziglichem siisslichen Geschmack.

Hilse: Fest anliegend, his zur Fruchthilfte reichend, gefranst
und nach aussen gehogen.

Reifezeit: Anfang September.

Gunsleber Zellernuss.

Heimat und Vorkommen: Wurde ungefihr um das Jahr 1757
vom Pastor Samuel David Ludwig Henne zu Gunsleben im Fiirstentum
Halberstadt aus Samen gezogen. kam im Jahre 1777 an C. G. Biittner,
welcher aus ihr wieder zahlreiche grosse Zellernussgattungen, so z. B.
die Hallische Riesennuss, die Rieckchens Zellernuss und die Volle Zeller-
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nuss erzog, weshalb man die Gunsleber Nuss mit Recht die Mutter
‘der meisten Zellerniisse nennen kann.

Fig. 5. Gunsleber Zellernuss.

Frucht: Mittelgross bis gross, 20 bis 25 mm lang und 15
bis 20 mm breit, rundlich eiformig, schin geformt. ’

Schale: Ziemlich diinn, hellbraun, fein gerieft und gestreift, an
der Spitze grau-wollig.

Schild: Bei vollkommen entwickelten grossen Friichten abge-
rundet, viereckig wie bei der Fichtwerder Zellernuss, sonst rundlich,
wenig erhaben, weisslich braun.

Kernhaut: Zimmethraun, grobfaserig, nicht leicht abziehbar.

Kern: Die Frucht vollkommen ausfiillend, spitz zulaufend, mit
*angenehm sisslichem Geschmacke.

Hiilse: Bis zur Fruchthilfte reichend, nach aussen gehogen,
doch wenig gefranst, mehr gelappt.

Reifezeit: Eine der spiitesten. nie vor Ende September.

Hallesche Riesennuss.

Heimat und Vorkommen: Stammt von der vorher heschriebenen
Sorte und wurde im Jahre 1788 gepflanzt, im Jahre 1793 trug der
Simling die ersten Friichte zur Freude des gliicklichen Ziichters
C. G. Biittner, welcher sich dadurch allein ein unvergingliches Ver-
dienst um die Pomologie erwarb.

RN
‘Fig. 6. Hallesche Riesennuss.
Frucht: Gross, bis sehr gross, 20 bis 25 mm lang und 15 bis
20 mm breit, konisch, gegen die Spitze sich verlaufend, sehr schﬁil

geformt, :
Schale: Glinzend zimmetbraun, ofters auch rétlichbraun, an der
Spitze grau bewollt; manchesmal mit flachen Erhabenheiten, springt
beim Offnen gern in zwei gleiche Hilften.

Schild: Sehr gross, schmutzig weiss. beinahe kreisrund, wenig
erhaben.
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Kernhaut: Dick, ebenfalls dunkel zimmetbraun, schwer vom
Kerne abzulisen.

Kern: Die Schale nicht vollkommen ausfiillend . mehr linglich-
als rund, dusserst wohlschmeckend, wenig siiss.

Hiilse: Fest anliegend, sich bei der Fruchtspitze schliessend und
wieder verwachsend, wodurch ein unwillkiirlicher Sechutz gegen den
Haselnusshohrer (Balaninus nucum) entsteht.

Reifezeit: Ebenfalls Ende September.

Rote Lambertsnuss.

Heimat und Vorkommen: Das Vaterland dieser uralten und
allbekannten Sorte ist moglicherweise Nordafrika. ebenso aber kann
dieselbe aus der gewohnlichen oder gemeinen Hasel Corylus Avellana,
wie die Zeller und Spanischen Niisse entstanden sein. In allen den-
drologischen Werken wird dieselbe beschriehen und hat auch verschiedene
Namen. Von vielen Autoren wird die Samenbestindigkeit dieser Sorte
angenommen, ohgleich dieselbe dies durchaus nicht ist, d. h. bei einer
grosseren Aussaat, z. B. zwei bis dreihundert Niissen kommen oft an
40, ja sogar 60 samenechte Pflanzen vor, das ist aber noch immer
nicht samenbestindig; es ist ein Gleiches z. B. bei der geschlitzt-
blitterigen Wallnuss (Juglans regia laciniata) in weit hoherem Masse
der Fall. ohne dass dieselbe von irgend jemand als wirklich samenbe-
stindig hezeichnet werden kinnte oder wiirde.

Fig. 7. Rote Lambertsnuss.

Frucht: Mittelgross, 20 bis 22 mm lang und 15 his 18 mm
breit, sehon linglich oval und zugespitat.

Schale: Beinahe vollstindig grau befilzt, dunkelbraun, bei voll-
“kommener Reife sogar schwirzlichbraun werdend.

Schild: Flach gewdlbt, klein, gelblich weiss ofter wachsgelb be-
gonders bei sehr trockenen Friichten,
- Kernhaut: Leicht abziehbar, im ersten Reifestadium schon
karmesinrot, spiter braun werdend, glatt und diinn. ‘

Kern: Die Schale vollstindig ausfillend, schon, linglich oval ge-
formt, von angenehm siisslichem Geschmacke.

Reifezeit: Eine der frihesten, zeitiget in giinstigen Sommern in
unserer (regend schon Mitte August.
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Die rémische Nuss. (Corylus pontica ?)

Heimat und Vorkommen: Wenn die Behauptungen der
Pomologen Christ, Dittrich u. m. a., sowie die Vermutung von
H. W. Palandt richtig ist, so hitten wir es hier mit der wahren
Corylus oder Nux pontica zu thun; diese aber ist unzweifelhaft die so-
genannte Herakleotische Nuss der alten Griechen nach Theophrast
(400 n. Chr.); sowie die sogenannten ,,Grossen Niisse* des Xenophon,
welche derselbe hei der Riickkehr der Zehntausend im pontischen Ge-
birge fand, ebenfalls die . Nux pontica™ sind. Interessant ist, dass im
16. Jahrhundert diese Nuss durch unseren damaligen Gesandten in
Konstantinopel, Freiherrn von Un gnad, nach Wien kam, wo dieselbe
von Clusius*) kultiviert, beschrieben und abgebildet wurde; Johann
Bauhin entlehnte in seinem beriihmten Werke , Historia plantarum
universalis ete.* 1650. Bd. 1., pag. 270, seine Zeichnung von Clusius;
spiter ging nun diese Haselnuss wieder ginzlich verloren und wurde
erst im Jahre 1843 von Prof Dr. Karl Koch neuerdings in den
wirmeren Thilern des pontischen Gebirges aufgefunden. Wenn nun
auch unsere heutige Rémische Nuss nicht die &chte Herakleotische
Nuss der Alten ist, so dirfte dieselbe wohl ein Abkommling sein,
welcher mit der Mutterpflanze entschieden grosse Ahnlichkeit hat.

Fig. 8. Die romische Nuss.

Frucht: Ist meistens sehr gross, 15 bis 20 mm breit und ebenso
hoch, selten nur wenige Millimeter héher; erinnert in der Form sehr
an die echte Kastanie (Castanea vesca), die Spitze ist abgestumpft, die
ganze Frucht erscheint iiberhaupt breitgedriickt.

Schale: Ist weich und laufen vom Schild zur Spitze tief ein-
gebogene Furchen und erhabene Rippen, welche die Frucht in gleiche
Hilften zu teilen scheinen; diese Furchen und Rippen erscheinen ofter
dunkler oder heller gefirbt, oder gestreift, weshalb wohl der Name
»Bunte Zellernuss* entstanden sein mag; bei vollkommener Reife platzt
oft die Schale der Breite nach.

Schild: Ist weiss-grau, spiter dunkler werdend, meistens spitz
gewdlbt und unregelmissig rund.

Kernhaut: Zimmetfarben, feinfaserig, am Kerne fest haftend.

*) Charles de 1'Eeluse, beriihmter Botaniker, welcher Aufseher im botanischen
Garten in Wien war. Geb. 1526 zu Arras, gest. 1609 zu Leyden. Anm. d. Aut.
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Kern: Gleichgeformt mit der Schale, welche er ganz ausfillt,
weich und fein, siisslich schmeckend, reinweiss.

Hilse: Sehr gross, weit iber die Frucht hinausragend, eine Seite
davon immer merklich linger, bei volliger Reife sich weit trichter-
formig zuriicklegend, was der Frucht ein enormes Aussehen verleiht.

Reifezeit: Um die Mitte September in sehr heissen Sommern
trat bei mir oft schon anfangs desselben Monats eine villige Reife ein.

Trapezunter Kaiserhasel. (Impérial de Trébizonde.)

Heimat und Vorkommen: Wurde vor mehreren Jahren durch
Herrn Adrien Sénéclauze aus der asiatischen Tiirkei eingefiihrt und
unter dem Namen ,Impériale de Tréhizonde* verbreitet; diirfte wahr-
scheinlich ein Simling der allbekannten und verbreiteten ., Trebisond
funduck® sein, welche Justizrat Burchardt im Jahre 1833 von
v. Hartweiss aus Nikida erhielt und welche ihren Namen zu Ehren
der Stadt Trapezunt tragt.

2

Fig. 9. Trapezunter Kaiserhasel.

Frucht: Sehr gross, 20 bis 25 mm lang und 15 bis 20 mm
breit, wird aber meistens noch bedeutend grosser, breit-komisch und
spitz zulaufend, sehr schon geformt.

Schale: Diinn, schon zimmetbraun, vom Schild zur Spitze hinauf
fein gerieft, an der Spitze sehr stark grau befilzt.

Schild: Sehr gross, breitoval, flach gewdlbt, grau-weiss.

Kernhaut: Hellbraun, ziemlich stark, leicht abziehbar.

Kern: Die Schale vollkommen ausfiillend, reinweiss, sehr wohl-
schmeckend, siisslich.

Hiilse: Uber die Frucht weit hinausragend, die Lappen tief ein-
geschnitten und diese wieder spitzig ausgefranst.

Reifezeil: Gegen Ende September.

Weisse Lambertsnuss.

Heimat und Vorkommen: Eine nahe Verwandte der ,,Roten
Lambertsnuss*, welche mindestens ebenso alt ist wie diese, deren
Vaterland wohl vielleicht auch Nord-Afrika sein diirfte und welche dem
Valerius Cordus wahrscheinlich, bestimmt aber schon C. Bauhin,
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Joston & Elzholz in Deutschland, Miller in England und Knoop
in den Niederlanden bekannt war.

Fig. 10. Weisse Lambertsnuss.

Frucht: Gross, schon linglich geformt, 20 bis 25 mm lang und
15 bis 18 mm breit, zugespitzt.

Schale: Hellbraun und glinzend, bei vollkommener Reife an der
Spitze mehr lichtbraun gefirbt und grau befilzt.

Schild: Hoch gewdlbt, klein, beinahe immer kreisrund und an
der Peripherie gezihnt, weisslich-grau.

Kernhaut: Dunkelbraun und grobfaserig. leicht abziehbar.

Kern: Ist schon linglich geformt, fiillt die Schale vollkommen
aus, ist weisslich und angenehm siiss schmeckend.

Hiilse: Schliesst die Nuss vollkommen ein und steht dann noch
weit gedffnet und gefranst dariiber hinaus; viele solche Lappen sind in
der Regel an den Kanten bis zur Spitze hinauf rotbraun gefirbt.

Reifezeit: Ebenfalls frith reifend, ungefihr Mitte bis Ende August.

Volle Italienische Zellernuss.
Heimat und Vorkommen: Wurde von Herrn Stiftsamtmann
J. C. Biittner in Halle aus Samen der .,Gunsleber Zellernuss** er-
zogen und durch J. V. Sickler zuerst beschrieben und verbreitet.

Fig. 11. Volle Italienische Zellernuss.

Frucht: Ist mittelgross, 15 bis 20 mm lang und 12 bis 15 mm
breit, selten viel grosser werdend, linglich eiférmig, gegen die Spltze
zu flachgedriickt und sich verbreiternd.

Schale: Mag wohl die zarteste unter allen Zellerniissen sein, ist’
sehr leicht zerdriickbary lichtgelb gefirbt, an der Spitze grau befilzt.

Schild: Stark gewdlbt, meistens linglich rund und an der
Peripherie ausgezackt, weisslich-grau. '

Kernhaut: Hell zimmethraun, leicht abzmhbar und sehr dinn.

Kern: Wie schon der Name andeutet, so wird die Schale voll-
kommen ausgefiillt; in Betreff des Geschmackes ist sie vielleicht die
wohlschmeckendste aller bisher bekannten Haselniisse.
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Hiilse: Btwas iber die Spitzen hinausreichend, an derselben
vollkommen geschlossen und wenig gefranst.
Reifezeit: Ungefihr Mitte September; Friichte immer in Biischeln.

Wunder von Bollwiller. (Merveille de Bollwiller.)

Heimat und Vorkommen: Woher diese vorziigliche und unbe-
dingt grosste bekannte Haselnussgattung stammt, ist mir leider bisher
trotz des eifrigsten Nachforschens nicht gelungen. Im Kataloge von
Aug. Napoleon Baumann in Bollwiller wird dieselbe allerdings schon
seit 1860 ohne besondere Bemerkung aufgefiihrt; ich sah die Pflanze
zuerst mit der , Trapezunter Kaiserhasel (Impériale de Trébizonde™)
bei Simon Louis Freres in Metz im Jahre 1869 Friichte tragen;
seit dieser Zeit kultiviere ich diese beiden Gattungen mit Vorliebe: leider
konute ich auch im genannten Etablissement nichts Niiheres erfahren.

Fig. 12. Wunder von Bollwiller.

Fruecht: Sehr gross, 20 bis 25 mm lang und meistens ebenso
breit, sehr schon spitz, kegelférmig, nach dem Schilde zu sich ah-
rundend, tberhaupt die schionstgeformte aller bekannten Haselniisse.

Schale: Sehr stark hellbraun, vom Schild zur Spitze hinauf
fein gerieft und heller wie dunkler gestreift, oft bis zum oberen Drittel
grau befilzt, hiufiger jedoch nur um die Spitze herum.

Schild: Sehr gross und nur wenig gewdlbt, rund-oval und gelb-
lich-weiss, an der Peripherie ausgezahnt und dieser Rand dunkler ge-
farbt. Frucht am Schilde feststehend.

Kernhaut: Sehr grobfaserig, hellzimmetbraun, nicht leicht vom
Kerne abziehbar.

Kern: Ebenfalls sehr gross, jedoch nicht immer die Schale aus-
fiillend, so wie diese geformt; es kommen hiufig taube Niisse vor, doch
ist dies immer nur Folge des schlechten Standortes; der vollkommen
ausgebildete Kern schmeckt mehlig-siisslich.

Hilse: Etwas linger als die Frucht; hiillt diese vollkommen ein,
sehr stark und raubfilzig, oft bis zur Fruchthalfte aufgeschlitzt, meistens
geschlossen bleibend.

Reifezeit: Eine der Spiitesten, Anfang Oktober nur in warmen
Jahren etwa um 14 Tage friher.: (Schluss folgt.) & 90
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Der Wurzelspeiser.

Der Wurzelspeiser besteht aus einer Thonrohre, in deren Wan-
dungen viele fingersgrosse Licher sich befinden. Solche Rohren haben
verschiedene Grossen, wie nachstehendes Verzeichnis zeigt.

1. 25 cm lang mit lichtem Durchmesser von 3 cm
2. 40 ,, ,, . " R
3.50 ., " , w 8
460 ,, , , , w 6 4
5.70 ., " w 8
6. 70 . 4 . a9 " ' 10 "
8 ,, ., ” " » 12,
8. 90 ” w15

Die Wandstirken dieser Rohren sind von 12 bis 20 und 25 mm.
Die Rohren werden mit der gewohnlichen Ziegelmaschine angefertigt,
oder auch mit einer Drainréhrenpresse. Die vielen Locher in der Wand
werden eingedriickt, nachdem die weiche Rohre etwas angetrocknet ist.
Dieselbe muss ebenfalls auch gerollt und der Thon recht sorgfiltig
gemischt und durchknetet werden. Alle diese Rohren missen sehr
hart gebrannt sein, damit sie bei Frost nicht abblittern.

Am besten ist es, wenn jede dieser Rohren, resp. Wurzelspeiser, mit
einem Deckel versehen wird. Dieser Deckel erhilt in seiner Mitte
einen kleinen zapfenartigen Ansatz, welcher beim Decken etwa 2 em
in die Robre eingreift. Der Rand des Deckels soll den Rohrenrand
oben ebenfalls iiberdecken. Auch dieser Deckel soll sehr hart gebramnt
werden, damit er wetterbestindig ist.

Die Preise solcher Wurzelspeiser, inklusive Deckel, diirften sich
stellen bei Nr. 1 bis 4 auf 30 &, bei Nr. 5 bis 8 auf 40 bis 150 Ahe

Solche Rohren oder Wurzelspeiser werden in den Wurzelbereich
von Biumen, Gestriuchen, Weinreben, Spargeln, Hopfen ete. eingelassen,
so dass das obere Ende etwa 3 oder 5 cm iiber der Bodenfliche sich
befindet; auf Wiesen, wo das (ras abgemiht werden muss, wird die
Rohre ganz eingesenkt, so dass man dariiber hinweg miihen kann.
Fir einen kieinen, jungen Baum geniigen 2 Rohren Nr. 3; fir einen
Baum vor 10 cm Durchmesser diirfen wohl drei Wurzelspeiser von
Nr. 4 in entsprechender Entfernung von einander eingesenkt werden.”
Je nach der Grosse des Baumes verwendet man Rohren von entspre-
chender Linge und Breite. ’

Diese Wurzelspeiser werden beim Einlassen bis zur Erdoberfliche
mit lockerer Erde umgeben.

Wie es immer eifriger angestrebt wird, die Pilege der Haustiere
zu verbessern, die Nahrung fiir den Verdauungsprozess zutreffender zu
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bereiten, um ein gesundes und wohlentwickeltes Tier zu erziehen, so
muss man auch bei der Pflanzenwelt darauf bedacht sein, dass dieselbe
in ihrer Entwickelung immer mehy unterstitzt wird, um sie fruchtbarer
zu machen. Vor allem muss in der Pflanzenwelt der Nahrungsprozess,
die richtige, regelmissige und rechtzeitige Zufihrung der Nahrung, ins
Auge gefasst werden. - Eine kriftig genihrte Pflanze hilt alle un-
giinstigen Witterungseinfiiisse viel besser aus, dieselbe wird ihre Frucht
viel regelmissiger und friher bringen, als eine mager gehaltene Pflanze.

Bis jetzt ist die Jauche in den Stidten meistens sehr listig;
wenn dieselbe nun aber als Diinger verwendet werden kann, so wird
sie sehr wertvoll. Mit der Speisung durch diese Rohren wird die Jauche
weniger verspritzt, und es kann grossere Reinlichkeit fiir die Pflanzen
und Friichte eingehalten werden.

Es ist der fliissige Diinger, die Jauche, auch die bessere Nahrung
fir die Pflanzen, da solche sofort von ihr aufgenommen wird. Es wird
anch heute der Jauche eine grossere Aufmerksamkeit zugewendet, als dies
noch vor wenigen Jahren geschah; aber nicht so, wie es sein sollte,
denn der Gebhalt der Jauche ist schon nach wenigen Monaten in der
Pflanze verwertet. Hieraus ergiebt sich, dass die Behandlungsweise
des Diingers vorziiglich darauf gerichiet sein muss, denselben rasch in
Wasser loslich zu machen und dass Jauche, vorzugsweise aus Urin
bestehend, das intensivste Diingmittel ist. Guano und kiinstliches
Knochenmehl, welche in Wasser Ioslich sein miissen, reihen sich hier
an, wirken aber langsamer.

Aus. diesem ergiebt sich, dass ein gresses Kapital in der Jauche,
die sich in den Stidten und Dorfern ansammelt, liegt; dass die Géartner
und Bauern vorzugsweise darauf bedacht sein sollten, ihren Pflanzen zu
jeder Zeit diesen flissigen Nihrstoff zufithren zu konnen. — Da aber
die Jauche einen iblen Geruch verbreitet, so musste deren Verwendung
- in den Gartenanlagen in Stadten und deren néchster Umgebung Be-
schrinkung auferlegt werden, was diesen Anlagen relativ zu grossem
Nachteil gereichte und auch deren Besitzer indirekt schadigte.

Die in die Erde eingelassenen Rohren oder Grefisse dienen nun als
“Wurzelspeiser und werden mit oberflichlich geseihter Jauche oder mit in
‘Wasser aufgeldstem Guano, Diingermehl ete. wiederholt angefiillt. Durch
die seitlichen Locher dieser Rohren rinnt die Jauche rasch hinaus und die
Wurzelerde wird auf eine ansehnliche Entfernung durchtrinkt. In dieser
Weise wird der Erde Nahrung fiir die Pflanzen zugefiihrt; wird hierauf
Wasser in diese Rohren nachgeschiittet, so wird sich der Diingstoff noch
weiter in der Erde verteilen. Ich habe oft in einen Wurzelspeiser von
60 cm Linge und 6 cm Weite die Jauche aus 4 grossen Giesskannen
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in kurzen Zwischenrdumen eingegossen und in Kiirze war die Fliissigkeit
aus der Rohre in die Erde gedrungen.

Von 14 zv 14 Tagen kann dieses Eingiessen wiederholt werden,
cder auch von Monat zu Monat und wird dasselbe die Entwickelung
eines solchen Baumes, Stranches etc. ausserordentlich begiinstigen.

Dahinwelkende Biume etc. werden hierdurch in den meisten Fillen
wieder belebt. Jahrelang krinkelnde Biume werden mit Speiser und
intensiver Jauche in Kiirze tiefgriin und treiben kriftige Zweige.

In Parkanlagen kann mit dem Wurzelspeiser gediingt werden, ohne
iibeln Gerueh zu verbreiten. Bei Pflanzungen an Bergabhiingen dienen
diese Wurzelspeiser als Reservoir; es ist daher dieser Speiser ganz be-
sonders wichtig fiir Abhiinge, an welchen die Ackerkrume sehr spirlich,
oft nur in felsigen Winkeln zuriickgeblieben ist; da kann die obere
Erddecke stark ausgetrocknet sein, den Untergrund speist und trinkt der
Speiser und rasche Verdunstung entzieht in dieser Weise dem Boden
den Diingerstoff nich.

Die Wurzeln werden bei Anwendung dieses Speisers rasch gegen
diese Rohre hin sich ausbreiten, solehe sogar umspinnen; deshalb ist's
erforderlich, dass von Jahr zu Jahr einmal nachgesehen wird und wo
erforderlich, mit einem geschérften Rundeisenstab die Locher der Speiser
wieder durchgestossen werden.

Besondere Wichtigkeit hat der Speiser auch bei Anlage von grossen
Komposthaufen. 1In den Speiser Nr. 7 konnen jeweils nacheinander
wohl 15 gefiilite Giesskannen ausgegossen werden. Sind demnach einem
Komposthaufen 10 solcher Speiser eingesenkt, so konnen auf einmal
150 Giesskannen eingegossen werden.

Ich fihrte hier die Anwendung des Wurzelspeisers recht eingehend
aus, damit erkannt werde, dass wir es bei diesem Speiser mit einem sehr
wichtigen Hilfsmittel zu thun haben. Der Speiser sollte jibrlich in
viel tausend Sticken angewendet werden, was unbedingt im Interesse
der Land- und Gartenwirtschaft liegt. — Haben wir bei unseren Wan-
derungen die Augen offen, wie oft treffen wir da kiimmerlich genahrte
Baume! Wie viel unter solchen Umstéinden vernachlissigt wird, ist
kaum zu berechnen ; eine-eigentliche Befreiung vom Hungertode unter
den Biumen etc. miisste der Wurzelspeiser bei allgemeiner Anwendung
veranlassen. Ich sprach seit einem Vierteljahre viel hievon mit Fach-
lenten und schrieb hieriiber; fast ohne Ausnahme leuchtete der Gegen-
stand sofort ein.

Fir Deutschland habe ich bieriiber ein Patent erhalten, und fiir
Osterreich-Ungarn mir solches zugesichert. Ich werde aber grundsitzlich
Lizenzen in der annehmbarsten Weise erteilen, so-dass einer recht viel-
fachen Ausbreitung und Anwendung in dieser Beziehung ‘gar keine
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Schwierigkeiten gemacht werden sollen, selbst dem Kleinsten Geschift,
Ziegelei, oder Topferei etc. soll in kulantester Weise Lizenz zugeteilt
werden.

Konstanz, 27. Mai 1884. Jakob Biihrer.

Die Obstbaumzucht in’ Topfen auf den Villen bei Hamburg.

Die Hamburger Ausstellung gestattete uns einen Uberblick iiber einen
Zweig der Girtnerei, welcher hauptsichlich der Umgegend vor Ham-
burg eigentimlich ist und der die Aufmerksamkeit der Besucher der
Augsstellung in hohem Grade auf sich richtete.

Wie namlich der Englinder mit grossen Kosten seine Weintreih-
hauser herstellt, um darinnen ausserordentlich grosse Trauben zu unge-
wihnlicher Zeit erziehen zu konnen, so ist es ein Sport einzelner
Hamburger Villenbesitzer, auf &hnliche Weise ausgezeichnete Kern- und
Steinobstfriichte in Kiibeln und Topfen zu produzieren. Dass eine
derartige Kultur nur von Liebhabern, niemals aber als Erwerbszweig
betrieben werden kann, ist wegen der Kosten derselben selbstverstind-

o 1 2 3 ) sm

7
Querdurchschnitt eines Treibhauses fiir Topfobstbiumehen nach
Hollindischem System.

lich. FEinige Worte iber diese Kultur dirften vielleieht dem Leser
inferessant sein.

Bei der Anlage der Hauser zur Obsttreiberei hat man natiirlich
vor allem darauf zu sehen, dass von allen Seiten eine gendgende
Menge Lichtes zu den Biumchen eindringen kann und so viel als
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méglich Vorrichtungen zum ILuftgeben angebracht werden. Demzufolge
sind die Héuser auch moglichst leicht aus Holz und Eisen nach dem
hollindischen System konstruiert. ,

Den Durchschnitt eines kleinen Hauses zeigt uns heifolgende Figur.
Die Seiten und das Dach sind vollstandig aus Fenstern gebildet und 2 m
hoch; zahlreiche Luftfenster gestatten eine moglichst haufige und griind-
liche Liftung. Die in diesem Hause ndtige hohere Temperatar wird
am besten durch eine Wasserheizung hervorgebracht; ist diese jedoch
nicht anzubringen, so geniigt auch die gewdhnliche Kanalheizung. Die
Richtung des Treibhauses, welches mit einem Satteldache versehen ist,
soll eine von Siden nach Norden sein, so dass die Dachglasflichen
nach Osten und Westen gerichtet sind, wodurch den Pflanzen mdoglichst
viel Licht zukommen kann. Im Innern bringt man am besten ein
Mittelbeet und 2 Seitenbeete an, wie die obige Figur zeigt, um von
allen Seiten die Pflanzen gentigend beobachten zm kémnen.

Die in den meisten Hamburger Girten zur Kultur in Topfen
verwendeten Baumchen sind aus England oder Frankreich. Am meisten
sind die aus England geachtet, weil sie wegen ihres hohen Preises
auch fir die schonsten gelten. Der Hamburger hat iiberhaupt nur
wenig oder gar keine Sympatie fiir franzosische, desto mehr aber fiir
englische Produkte. In Wirklichkeit sind die franzdsischen Biumchen
weitaus die schonsten; aus Deutschland bezogene Biumchen trifft man
nur selten. Die sich am besten zur Treiberei eignenden Exemplare
aber sind diejenigen, welche in den Obsttreibereien selbst erzogen
werden.

Diese Anzucht bis zur Verwendung der Pflanzen zu Topfbiumchen
erfordert aber viel Zeit. Man pflanzt dann Quitten oder Weissdorn,
Paradiesapfel, Doucin und recht reich bewurzelte Pfaumenwildlinge,
Schlehen oder St. Julien-Pflaumen in einer Entfernung von 1 m in
einen ganz besonders guten und kriftigen Boden, und veredelt sie dann
durch Okulation oder irgend eine geeignete Reiserveredelung. Die
weitere Behandlung der Pflanze ist der in der Baumschule gleich.
Ein hiufiges Verpflanzen ist sehr praktisch.

Die gebrauchlichste Erziehungsform der Biumchen entspricht einer
Mittelform zwischen Pyramide und Fuseau. Bei Pfirsich wendet man
auch vielfach die Hochstammform an, um den Raum der Treibhiuser
nach oben besser auszuniitzen.

Zum Einsetzen in Tbpfe konnen 1—3jihrige Veredelungen ver-
wendet werden. Letztere benitzt man mit grosserem Vorteil, da sie
gehr bald tragbar werden. Man lasst sie aber dann im ersten Jahre
keine Friichte tragen, sondern nimmt ihnen alle Blitenknospen. Durch
haufiges Abstechen der Wurzeln der noch im freien Lande befindlichen
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und durch ofteres Verpflanzen der Topfbaumchen bewirkt man eine sehr
reiche Faserwurzelbildung und mit dieser versehen kinnen sie selbst
im Sommer versetzt werden, ohne dass nur ein Blatt welk wird.

Beim Einpflanzen in Topfe bedient man sich einer guten Erde,
welche man sich schon einige Jahre vor der Beniitzung vorbereitet,
indem man sehr nabrhafte Rasenerde mit Kuhdung, Laub und Sand
untermischt, auf Haufen setzt und Jahtlich tichtig umarbeitet. Andere
geben dieser Mischung noch feinzerschlagene Austernschalen zu. Hinfig
wird auch eine Mischung von gut abgelagerter Gartenerde oder von
Strassenabraum mit Lauberde und Flusssand angewendet, wihrend die
Diingung mit Hornspinen erfolgt.

Beim Einpflanzen muss besonders fiir guten Abzug gesorgt werden.
Die Topfe diirfen nicht zu gross sein, sollen wombglich oben und
unten die gleiche Weite haben, wie dies bei den sogenannten, eigens
dazu gefertigten Obsttopfen der Fall ist. Die beste Zeit fir das Ver-
pflanzen und Einpflanzen ist der Herbst; dann setzt man, um zu ver-
meiden, dass Wurzeln, welche dber der Oberfliche der Erde liegen,
von der Sonne leiden, die Topfe in eine Schichte grober Lauberde
und lisst sie im Freien stehen, tragt aber dafiir Sorge, dass die Baumchen
vor Regen und Frosten geschiitzt sind. TUber die Zeit des Beschneidens
herrschen viele verschiedene Ansichten. Die einen schneiden im Herbste,
die anderen im Frihling, und dann Ende Februar; noch eine grossere
Streitfrage ist aber das .,wie“ des Schnittes. Da bringen die Ziichter
meistens ihre eigenen Ansichten und Erfahrungen zur Geltung. Der
eine schueidet, ohne Riicksicht auf die Form zu nehmen, um die Fruchs-
bildung zu begiinstigen, der andere hat besonders die Form im Auge
und der dritte erzielt neben den schionsten Formen jahrlich grosse
Fruchtbarkeit, was jedenfalls das wichtigste Verfahren ist. Im allge-
meinen gleicht der Schnitt demjenigen fiir Biume im freien Lande.

Sofort mach dem Schnitte, mag derselbe im Herbste oder im
Frihjahr vorgenommen worden sein, wischt man die Biume gut ab
und bestreicht sie dann mit einer Abkochung von Kalk, Schwefel-
bliite nnd Tabakstengeln oder mit einer wisserigen Mischung von Russ,
Kalk und Kuhdiinger, um einerseits schidliche Insekten zu vernichten,
andererseits sie fern zu halten.

Bei Beginn des Frihjahrs sucht man die Biume moglichst im
Triebe zuriickzuhalten, indem man, wenn sie im Treibhause tiberwintert
wurden, dasselbe moglichst liiftet. Wurden sie ausserhalb des Treibhauses
den Winter iber aufbewahrt, so bringt man sie Ende Marz, Anfang
April in dasselbe und beginnt dann langsam mit dem Treiben bei einer
Temperatur von 5—6° R., danrp schafft man das Laub aus den Hiusern
und stellt die Biume moglichst weit auseinander, um dem Lichte

Pomolog. Monatshefte. 7. Heft. 1884, 14
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geniigend Eintritt zu gestatten und lisst dann die Temperatur auf
10—12©¢ R. steigen. Dabei muss jedoch bei heiterer, giinstiger
Witterung viel geliftet und nach Bedirfnis tiichtig gespritzt werden.
Gegossen wird nur des Morgens mit weichem Wasser von ungefihr
Lufttemperatur. Fangen die Baumchen an zu blihen, so gebe man
an sonnigen Tagen reichlich Luft, spritze aber wiahrend der
ganzer Bliitezeit nicht, sondern suche durch Giessen auf die
Topfe und den Boeden des Hauses den notigen Feuchtigkeitsgehalt der
Luft herzustellen. Das Liiften aber wird gerade zu dieser Zeit besonders
forciert, um die Befruchtung durch eine schwache Luftstromung mog-
lichst zu erleichtern. Ist dann die Bliite voriiber und haben die Friichte
die Grosse einer Erbse erreicht, so beginnt man mit dem Ausbrechen
der tiberflissigen Frichte, womit man so weit geht, dass nur noch so
viele Friichte vorhanden sind, als der Baum zur vollkommensten Aus-
bildung ernihren kann. Ein Baum, der zum erstenmal trigt, darf
nie mehr als 4—5 Frichte behalten, da durch mehr die Kraft des
Baumes bedeutend geschwicht wiirde. Bei slteren Exemplaren schneidet
man die Fritehte fort, die nach eigenem Gutdinken iberflissig sind,
bedenkt aber, dass naturgemiss immer noch einige zu Grunde gehen.
Namentlich beim Steinobst muss man die Friichte wihrend der ersten
Entwicklungsperiode ausbrechen, weil diese Manipulation spiter dem
Baume leicht schaden kann; das Kerncbst ist in dieser Hinsicht weniger
empfindlich, weshalb man den Baumchen desselben auch spiter noch immer
die eine oder die andere Frucht wegnehmen kann. Um dieselbe Zeit
finden sich auch auf den Steinobstbiumechen verschiedene Arten von
Blattwicklern ein, die natiirlich sorgfiltig eingesammelt und getdtet
werden miissen.

Im Laufe des Sommers miissen die Biumchen auch einige Male
pinziert werden. Ausgefiihrt wird diese Arbeit von den einzelnen
Zichtern zn verschiedenen Zeiten und auf verschiedene Weise. Im
allgemeinen pinziert man iiber dem 5. bis 7. Auge zum erstenmale,
dann tber dem 4. und 5., wenn das Holz die notige Reife erlangt
hat. Die nun aus den oberen Augen hervorkommenden Triebe bricht
man aus, sobald sie einige Blitter gebildet haben. Diese Operation
wendet man aber fast ausschliesslich beim Steinobst an, da das Kernobst
selten noek Triebe bildet. Den Gipfeltrieb pinziert man auf 10—12
Augen und nimmt den etwa noch nachtreibenden Trieb auf 1 Blatt
zuriick. ‘

Fir die wahrend des Semmers im Hause gebliebenen Steinchst--
baumchen ist es notwendig, dass sie méglichst viel Luft bekommen und
auch, wenn es die Witterung gestattet, bei Nacht. Morgens und
abends spritzt man die Baume gut und achfet besonders darauf, dass
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die Luft im Hause picht zu trocken wird und die Temperatur moglichst
gleichmissig ist.

Sind die Friichte in ihrer Aushildung etwas mehr vorgeschritten,
so bringt man die Biumchen mit Ausnahme des Steinobstes, das der
Ungunst des Wetters nicht widerstehen kann, ins Freie, gribt die Topfe
an einem gut geschiitzten Ort in den Boden, um das Austrocknen der
Erde zn verhiiten. Nach trockenen, sonnigen Tagen setzt man auch
hier das Bespritzen fort. Zur weiteren Ausbildung der Friichte muss
aber der Erde Nahrung in geniigender Menge zugefiihrt werden, was
entweder durch fliissigen oder festen Diinger geschieht. Um ersteren zu
gewinnen, bringt man Kuhdinger, Hornspine, auch wohl Kloakendiinger
in Wasser und begiesst damit die Pflanzen etwa einmal wochentlich.

Bei zunehmender Grosse der Friichte belasten dieselben den Baum
immer stirker, weshalb man denselben mit seinen Zweigen an Stibe
anhindet; ebenso notwendig wird es, dass man die Friichte vermittelst
dinner Bindfiden an die Zweige oder an besondere Stibehen befestigt,
oder sie auf Fruechtteller stiitzt, um ihr Abfallen zu verhindern. Ein
Umbhiillen der Friichte mit Gazenetzen, ein Aufhingen von Fliegenglisern
zum Fangen der Wespen trigt selbstredend wesentlich zur schinen
Entwickelung der Friichte bei. Sobald die Friichte anfangen, sich zu
farben, muss das Bespritzen eingestellt werden.

‘Wenn dann die Friichte abgenommen sind, bringt man die Biume
moglichst in die Sonne, damit das Holz recht ausreift, und ist mit
dem Giessen sparsamer, um die Biume nicht von Neuem zum Triebe
z7u veranlassen. Andere legen die Baumchen mit den Topfen schrig nieder,
indem sie dadurch das schnellere Ausreifen des Holzes und Abfallen
der Blitter bezwecken. Dann beginnt man mit dem Verpflanzen.
Dazu verwendet man dieselbe Erdmischung, wie oben angegeben, und
entsprechend grossere Tépfe. Den Ballen lockert man mit einem
stumpfen Holzchen auf und schneidet die dadurch blossgelegten Wurzeln
weg. Im ibrigen sind dieselben Operationen vorzunehmen, die schon
oben besprochen wurden. Bei dlteren Biumen ist ein alljghriges Ver-
pflanzen nicht erforderlich, da geniigt es, die obere Erde fortzunehmen
und durch neue kriftige zu ersetzen. Wihrend des Winters ist, wie
schon frither bemerkt, ein ofteres Abwaschen der Stimmchen mit
Seifenwasser sehr zu empfehlen, um den schidlichen Insekten in ihrer
Entwickelung entgegenzutreten. Zu diesen Feinden gehort bei der
Apfelbiumen namentlich die Blutlaus, welche sich in die Ritzen der
Rinde und an Schnittwunden sefzt; ein weiterer Feind ist der schon
erwihnte Blattwickler; dann tritt, insbesondere bei zu trockener Luft
in den Hiusern, die schwarze Blattlaus in grosser Menge auf, und auch
die Schildliuse fehlen selten.
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Fiir die Wintermonate bringt man die Topfbiumehen in ein Treib-
_ hans, das recht gut geliftet werden kann, oder, da das nicht absolut
notwendig ist und die Treibhduser fiir den Winter eine viel grossere
Bedeutung fiir die Blumenkultur oder zum Uberwintern weicher Pflanzen
haben, so kann man die Topfbiumchen auch auf die Dielen von Scheunen,
in nicht gebrauchten, leicht zu liftenden Pferdestdllen unterbringen;
iiberhaupt nehmen in dieser Zeit die Biumechen mit jedem Platze
vorlieb, nur muss man die Topfe etwas mit Laub bedecken, um das
Gefrieren ihrer Erde zu verhiiten.

Vorzliglich eignen sich zu Topfkultur und werden auch in Ham-
burg mit besonderem Vorteile folgende Obstsorten verwendet:

I. Apfel:

‘Weisser Winter-Calvill, Prinzen-Apfel, Ribston Pepping, Sturmers
Pepping, Baumanns Reinette, Canada Reinette, Cellini, Early Harvest,
Mrs. Gladston, Blenheim Orange, Kerry Pepping, Worcester Parmaine,
Allens Everlasting, Manningtons Pearmain, Orange Pepping, Northern
Spy, Winter-Gold-Parmine, Prizetaken, Kaiser Alexander.

II. Birnen:

St. Nicolas Butterbirn, Himmelfahrtsbirn, Birne von Tongres, Har-
denponts Winter-Butterbirn, Clairgeaus Butterbirn, Thompson, Hardys,
Diels, Hochfeine BB., Napoleons-Butterbirn, Madame Treyve, Schine
von Briissel, Andenken an den Kongress, Pitmastons Duchesse, Vereins-
Dechantsbirn, Doppelte Philippsbirn, Weisse Herbst-Butterbirn, Pastoren-
birn, Colmar d'été, Baronin von Mello, Graslin, Gute Luise von Jersey,
Marie Luise, Jargonelle, Forellenbirne, General Tottleben, Winter-Nelis,

Neue Poitean ete.
III. Pfirsiche:

Royal Georg, Noblesse, Alexander, Waterloo, Osprey, Princesse of
Wales, Mignonne hétive, Alexander Noblesse, Early Rivers York, Ea,riy
Luise, Galande, Beliegarde ete.

IV. Nektarinen:

. Humbeld, Improved Downton, Lord Napler Early Beatrice, Pine
Apple Darwin ete.

Hamburg. Woldemar Neubert.
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Preisausschreiben.

Seitens der Koniglich Italienischen Regierung ist ein internationales
Preisausschreiben fiir Apparate und Maschinen zur Destillation von
Weintrestern, Weinhefe, sowie von Runkelriiben und anderen
zuckerhaltigen Pflanzen erlassen worden. Die Preise bestehen in gol-
denen und silbernen Medaillen und Geldbetrigen.

Die niheren Bedingungen der Beteiligung sind von dem Ministero
di Agricoltura, Industrie e Commercio, Direzione Generale dell Agricol-
tura in Rom zu beziehen. Anmeldungen sind bis 15. Augnst 4. J.
zu bewirken. ’

Gefiillte Apfelbiiite.

Das beifolgende Bild, ungefiibr %5 der natiirlichen Grisse. zeigt eine
gefiillte Blitte, welche ich an einem vollkommen verbliihten Gravensteiner-

Apfelbaum in herrlicher Entwickelung fand. Dieselbe zeigt die Grosse
und das Ansehen einer Malmaison Rose. Der Baum hat schon stark vor-
geschrittene Friichte in der Grosse einer Erdbeere.
Johannisherg a. R., 12. Mai 1884.
von Biinau, Hauptmann.

Anm. d. Red. An demselben Tage, an welchem die Nachricht
- yon obiger gefiillter Apfelblite hier eintraf, fanden auch wir hier eine
golche an der Henzens Grauen Reinette in einer Vollkommenheit und
(rdsse, wie wir nie zuvor eine Apfelblife gesehen hatten. Leider fiel
dieselbe ab, ohne anzusetzen.

Viel mehr, als in den letzten Jahren beachtet man in diesem eine
zweite Bliite an den Birnbiumen, was wohl zunichst seinen Grund in
dem Abwerfen der ersten Bliter hat.. Einzelne Biaume sind heute den
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25. Juni noch in schonster Blite, doch diirften dieselben wohl Friichte
nicht mehr produzieren. Es ist nur schade, dass diese Blﬁtenknespen,
welche erst fiirs kinftige Friihjahr bestimmt waren, zu so vorzeitiger
Entwickelung kamen. Nicht allein hier scheint diese zweite Bliite so
reichlich aufzutreten, sondern aunch in anderen Gegenden, da wir schon
von verschiedenen Seiten Anfragen dariiber erhielter. So sendete uns
Herr Divisions-Pfarrer Heindorf in Hagenau im Elsass die Spitze eines
Leitzweiges, welcher sich in eine Fruchtrute umgebildet hat und an
seiner Spitze 12 hiibsche Bliitenknospen tragt.

Unser Mutterbaum der Beurré perpetuelle {Zweimaltragende Butter-
birn) ist trotzdem, dass er ziemlich viele Friichte von der ersten Bliite
behalten hat, voll von neuen Bliiten. Interessant wire es, wenn sich in
diesem Jahre die im Namen ausgedriickte Bigenschaft der Sorte be-
wahrheiten wiirde.

Amtliche Bekanntmachung, betreffend Einfuhr von Pflanzen
in die Kap-Kolonie.

Verordnung des Gouverneurs der Kap-Kolonis Sr. Excellenz des
General-Licutenants, ehrenwerter Herr Leicester Smyth.

Da durch die mit der Nr. 51 bezeichnete Verordnung , welche in
den  Massregeln. betrefts des »Weingirten-Schutz-Beschlusses« vom
Jahre 1880« ihren Ursprung hat und vom 2. Mirz 1881 datiert ist,
die Einfihrung von Trauben, Reben, Schnittlingen oder Rebteilen,
Biumen, Pflanzen, Knollen, Wurzeln, Zwiebeln oder irgend einem Teil
oder Teilen davon etc. in diese Kolonie von Qrten ausserhalb der
Grenzen derselben giinzlich verboten war, und da es ratsam erscheint,
dass die Vorschriften der. gedachten Verordnung amendiert werden, so
bebe ich jetzt hiermit kraft der mir durch den obigen Beschluss er-
teilten Befugnis, die genannte Verordnung Nr. 51 von 1881 auf und
verordne, erklire und mache hiermit bekannt, dass ich an Stelle der-
selben in Ubereinstimmung mit dem Ministerrat folgende Anordnungen
getroffen habe, welche in Zukunft beobachtet werden sollen und zwar:

L Die Einfuhr von Trauben-Weinreben oder Schnittlingen oder
Teilen von Trauben-Weinreben in diese Kolonie von Orten ausserhalb
der Grenzen derselben ist ginzlich verboten.

II. Die Einfuhr von Biumen oder zur Kategorie der Trauben-
Rebe, nicht gehoriger Pflanzen, von Knollen, Wurzeln und Zwiebelr
von irgend einem Orte ausserhalb der Grenzen dieser Kolonie wird nur
unter folgenden Bedingungen gestattet:

a) Die Gegenstinde sind so zu verpacken, dass sie leicht unter-
sucht werden kounen. '
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b) Es ist eine Erklirung eder Bescheinigung beizubringen. welche -
darthut, dass die zur Einfihrung vorgeschlagenen Gegenstinde von einem
Feld, Garten, Gewichshaus, Treibhaus oder einem andern Ort stammen,
wo sich weder eine Rebpflanze, noch ein Teil davon, sei es eingepflanzt
oder gelagert, befindet.

¢} Von dem ersten Zollbeamten (Prinzipal Officer of Customs)
des Eingangshafens oder — wenn die Einfuhr an einem andern Orte
als an einem Seehafen erfolgt — von dem »Resident Magistrate« ist
eine schriftliche Zulassung zu erteilen; solcher Zollbeamter oder »Resi-
dent Magistrate« — je nach dem beziiglichen Fall — muss iberzeugt
sein, dass die, die vorberegte Erklirung oder Bescheinigung ausstellende
Persqn Kenntnis von den Umstinden hat, unter welechen die zur Ein-
filhrung vorgeschlagenen Gegenstinde gezogen sind.

Und ich erklire ferner kraft der mir zustehenden Befugnis und
bestimme, dass jede die Anordnungen dieser Verfigung iibertretende
Person bei Uberfihrung einer Strafe bis zu 500 Lstrl. und Mangels
Zahlung derselben, einer Gtefingnistrafe mit oder ohne harte Arbeit
bis zu 2 Jahren ausgesetzt ist, wenn pieht die auferlegte Strafe eher
bezahlt wird.

Gott erhalte die Kanigin!

Gegeben, von mir unterschrieben und mit dem Staatssiegel der

Kolonie des Kaps der Guten Hoffnung versehen, den 13. Mérz 1584,
gez. L. Smyth, General-Lieutenant p.p.

Amtliche Bekanntmachung, betreffend Durchfuhr von
Gewiichsen.

Berlin, den 4. Juni 1884,

Wihrend bisher unter strenger Auslegung des Wortlautes im
Artikel 3 der internaticnalen Reblaus-Konvention und in den §§ 2
und 4 der Kaiserlichen Verordnung vom 4. Juli v. J. (Reichs-Gesetz-
Blatt Seite 153) die Durchfubr von Gewichsen durch das Reichsgebiet
unter denselben Gesichtspunkten behandelt worden ist, welche fir die
Einfuhr derselben massgebend sind, soll in Zukunft zur Erleichterung
des internationalen girtnerischen Handelsverkehrs nach dem neuerdings
mit den Konventionsstaaten erzielten Einvernehmen die Durchfubr von
Bodenerzeugnissen jeder Art dann gestattet sein, wenn solche unter
Zollverschluss durch das Reichsgebiet befordert werden.

In Ausfihrung dieser Massnahmen und um eine moglickst grosse
Sicherheit gegen die Einschleppung der Reblans zu gewahren, ist von
dem Herrn Finanz-Mipister im Einverstindeis mit dem Herrn Reichs-
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kanzler bestimmt worden, dass die zollamtliche Abfertigung der durch-
zulagsenden Gewichse stets unter Kolloverschiuss zu erfolgen hat, und

sind hiernach die Zollbehérden mit entsprechender Anweisung ver-
sehen worden.
Den Vorstand setze ich hievon mit dem Ersuchen in Kenntnis,

fir die Verbreitung vorstehender Anordnung in girtnerischen Kreisen
Sorge tragen zu wollen.

Der Minister fiir Landwirtschaft, Doméinen und Forsten:
J. V. Marcard.
An den Vorstand des Vereins zur
Beforderung des Gartenbaues in den
Kgl. Preuvssischen Staaten
Hierselbst.

Bekanntmachung, betreffend die Einfuhr von Pflanzen und

sonstigen Gegenstinden des Gartenbaus.
Vom 4. Juni 1884,

Auf Grund der Vorschrift in §. 4 Ziffer 1 der Verordnung vom
4. Juli v. J. (Reichs-Gesetzbl. S. 153) bestimme ich Folgendes:

Die Einfuhr aller zur Kategorie der Rebe nicht gehérigen Pfinz-
linge, Striducher und sonstigen Vegetabilien, welche aus Pllanzschulen,
Garten oder Gewichshiusern stammen, f{iher die Grenzen des Reichs
darf fortan auch iiber die Grossherzoglich badische Zollabfertigungs-
stelle am Bahnhof zu Waldshut und das Grossherzoglich badische
Nebenzollamt 1. zu Erzingen erfolgen.

Berlin, den 4. Juni 1884.

Der Stellvertreter des Reichskanzlers.
von Boetticher.
Reichsgesetzblatt Nro. 17.

Typhlocyba tenerrima H. S.

Im vergangenen Jahre wurde hier an dem Spaliere einer Kirsche, der
Schattenmorelle, die Beobachtung gemacht, dass die sonst dunkelgriinen
Blatter durch hellgrine, zablreiche Punkte gefleckt waren. Eine
nahere Untersuchung ergab nurn, dass sich an’der Unterseite derselben
ganze Kolonien von Larven einer reizenden Cicade angesiedelt hatten.
Mir war diese Art vollkommen unbekannt, weshalb ich an Herrm Dr.
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Kriechbaumer in Miinchen ein entwickeltes Insakt sandte; derselbe machte
mir die Mitteilung, dass sich das Tier in vollstindiger Ausbildung nur
einmal in der sog. Siebold’schen Sammlung in Minchen vorfinde und
Typhlociba tenerrima heisse. Herr Dr. Hofmann in Stuttgart bestitigte
diese Angabe. Die Larvenzustinde des Tieres waren bisher unhekannt,
wie anch iiberhaupt das Tier sehr selten angetroffen wurde.

Dr. C. L. Kirschbaum in seinen ,,Cicadinen der Gegend ven Wies-
baden und Frankfurt a. M.* beschreibt das entwickelte Insekt in den
»Jahrbiichern des Nassauischen Vereins fior Naturkunde™ Bd. 1867 und
1868. TFerner liegt dariber vor ein Citat von Panzer in der Fort-
setzung von Herrich-Schifer Heft 124 Blatt 106. Letzterem verdankt
das Tierchen seinen Namen.

Die Eier iiberwintern, Ende Mai Anfang Juni erscheinen die ersten
Larven. Dieselben durchlaufen 3 Hautungen, mit der 4. ist das Inselt
ausgebildet. Mit der zweiten erhdlt die Larve 4 Fligelstummel, welche
farblos, parallel genervt, nach hinten bedeutend verschmilert und schwach
borstig behaart sind. Die hinteren Fliigelpaare sind wenig kleiner als
die vorderen. Mundwerkzeuge ein langes, iber das 2. Fusspaar hinah-
reichendes rostrum von gelbbrauner Farbe, mit dessen Hilfe die fliissige
Nahrung dem Blatte entzogen wird, was die oben erwihnten hellen
Stellen im Blatte hervorruft. Fiihler 4gliederig, das usserste sehr
gestreckt, in eine sehr grosse Anzah! kleiner, undeutlich bezeichneter
Abschnitte geteilt. Facettenaugen gross. An der Stirnseite des Kopfes
zwei gleichlange Borsten, mit farblosen Punkten in grosser Zahl
umgeben. Kopf, Scheitel, Vorderriicken und die vier mittleren Korper-
ringel oben schwarz gezeichnet. Grundfarbe des ganzen Korpers weiss.
Kopf durch einen charakteristischen farblosen Streifer vom Scheitel
getrennt. Ein ebensolcher zieht sich iber den Ricken. Der ganze
Korper starkborstig behaart. Die 4 gliederigen Beine chne Greif-
borsten. An den Gelenken meist schwarz gefirbt. Hinterteil stark nach
hinten verschmilert.

Das ausgebildete Insekt, das Anfang Juli erscheint und bis Oktober
sich auf den Blattern des oben erwihnten Kirschbaumes ohne Schaden
anzurichten herumtreibt, beschreibt Kirschbaum in oben erwihnter
Arbeit wie folgt:

»Scheitel fast gerade halb solang als der Vorderriicken, kleine
braunliche Fleckchen an der Spitze der Spitzennerven und an den Quer-
nerven am Grund der Spitzenzellen, sonst gelblichweiss, oft etwas ins
griinlichgelbe, mit dunkeln Fusskrallen und meist mit schwirzlicher
Mitte des Hinterleibsriickens, zuweilen zwei goldgelbe oder rotliche
Langsstreifen mit glashellem Streif zwischen beiden auf jeder Decke.
o Letztes Bauchsegment sehr kurz, gerundet, - stumpf, dreieckig.
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Genitalklappen allméhlich verschmélert, an der Spitze rasch in fast
stielrunde auswirts gebogene Fortsitze iibergehend, sehr fein weisslich
behaart, Lappen des letzten Riickensegments hinten breit stumpf
gerundet; © letztes Bauchsegment hinten stark abgerundet, daher in
der Mitte linger als an den Seiten. 3!/;—2%; mm lang,

Weitere Notizen tiber das Tier werden dankbarst entgegengenommen.

Liqueur aus Ostheimer Weichseln.

Im vergangemen Jahre hatten wir hier eine reiche Ernte von
Ostheimer Weichseln, welche aber leider durch die Vogel derart zuge-
richtet wurden, dass bei der Einerntung viele Friichte zum Finmachen
nicht mehr verwendet werden konnten. Es that mir leid, all’ diese
Friichte wegzuwerfen und so kam ich auf den Gedanken, dieselben zn
einem Liqueur zu beniitzen.

Zu diesem Zwecke bediente ich mich einer grossen, ca. 12 Liter
haltenden Glasflasche, fiillte dieselbe beinahe ganz mit solchen Kirschen
und goss dann so viel reinen Kornbranntwein dazu, dass simtliche
Friichte in der Fliissigkeit untergetaucht waren. Darauf brachte ich
die Glasflasche einige Zeit in die Sonne, um das Ganze ordentlich
.destillieren* zu lassen. Aus Mangel an Zeit musste von einer sofor-
tigen Verfertigung des Liqueures abgesehen werden, weshalb das Ganze
gut verschlossen bis Oktober stehen blieb. Nun liuterte ich 4 Pfd.
~ Hutzucker in 4 Pfd. Wasser und goss die Losung dem Branntwein-
auszug zu, schiittelte mehrfach um und liess noch 14 Tage stehen, worauf
der fertige Liqueur als glanzhelle Fliissigkeit von der schonsten, ein-
ladendsten roten Farbe auf Flaschen gezogen wurde. Das Aroma des-
selben ist ganz vorziiglich und wird besonders durch den Bittermandel-
geschmack, welchen der Branntwein durch die Kerne der Weichseln erhilt,
noch mehr gehoben.

Nachdem die Fliissigkeit abgegossen war, versuchie ich eine der
Kirschen und fand, dass dieselbe mit Branntwein vollkommen getrinkt
war. Dies veranlasste mich, die Kirschen nochmals mit Zuckerwasser
zu iibergiessen, schiittelte dann die Flaschen jeden Tag tiichtic wnd
erhielt so nach ca. 3 Wochen wieder ein recht angenehmes Getriinke.
Aber auch nach diesem Abgusse waren die Kirschen noch so gnt, dass
sie von den Kindern sehr gerne gegessen wurden. Fr. L.

Obsternteaussichten in Baden.

Der Wintei‘ war hier ausserordentlich mild und das Friihjahr trat
sebr bald ein, so dass sich die Vegetation sebr friihzeitig entwickelte.
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Ende Mirz, Anfang April blihten schon die meisten Obstbiume und
die Ostertage waren, da Weihnachten »griin« war, in der That »weisse
Ostertage«, aber nicht weiss vom (lanz des Schnees, sondern von der
Pracht der Obstbliten. Da erfolgte kurz nach Ostern ein Umschlag
der Witterung. Es trat anhaltendes Regenwetter ein, bei dem sich die
Luoft von Tag zu Tag mehr abkihlte. Am 18. und 19. April heiterte
es sich bei Ostwind auf und jene Nichte brachten iber den grdssten
Teil des Landes geringeren oder stirkeren Frost, dessen Wirkung sehr
verschieden war. Im Bodenseegebiet und dem oheren Rheinthal his
Stckingen wurde die schiddliche Wirkung des Frostes bedeutend- abge-
schwicht durch dichte Nebel, die sich noch vor Sonnenaufgang iiber
die ganze Landschaft ausbreiteten. In den Bezirken Lorrach und Mill-
heim, tberbaupt im ganzen »Markgriflerland« hat der Frost an den
Reben grosse Verheerungen angerichtet, die Steinobstbiume sind ziem-
lich gut, die Kernobstbiume gut durchgekommen, dagegen sind die
Nussbiume, d. h. deren Triebe meist erfroren. Auch am »Kaiserstuhl,
wo die Obsthiume immer am friihesten in Bliite stehen, ist der Schaden
nicht unbedeutend, dagegen kann von einem nennenswerten Schaden
von Offenburg abwirts nicht gesprochen werden.

Im allgemeinen sehen wir einer selten reichen Obsternte entgegen.
Alle Obstbaum- und Straucharten sind reiehlich mit Friichten besetst;
hoffen wir, dass der Herbst halt, was das Frihjahr und der Sommer
versprochen. €. Bach.

Obstzucht und Fruchtindustrie in Californien.
{Schluss.}

Die californischen Apfel zeichnen sich durch ausserordentliche
Grosse und Farbenglanz aus, vor allem die berihmte Bell-Flower .
(Glockenblume) Sorte. Obwohl in San Diego, im dussersten Siiden des
Staates, Apfel mit Erfolg erzielt werden, verdienen doch die in den
nordlichen Gebirgscounties gezogenen, wo die Winter kilter, wegen
saftigerer Qualitdt und besserer Dauer den Vorzug. Uberaus gute
Resultate hat man mit der Aprikose erzielt. Der delikate Geschmack
der californischen Aprikose hat dieser sowohl fiir Dessertzwecke wie
behufs Priservieren und Dorren grosse Beliebtheit errungen, und da
die Ertrige enorm und die Preise gut sind, lisst sich ein hedeutender
Profit damit machen. Im Jahre 1879 ergab eine Aprikesenpflanzung
unweit San Francisco 3100 Ctr. von 12 Acker, 2 5 Cents pro Pfd. ist
1200 Doll. pr. Acker. An den Ufern des Sakramentoflusses, ungefihr
20 Meilen unterhalb Sakramentos, finden sich zahllose ergiebige Pfirsich-
plantagen, die in guten Jahren bis 26,700 Pfd. Friichte vom Acker ==
5—6000 Doll. pro Acker ergaben. Ein grosser Vorteil fir den califor-
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nischen Obstziichter liegt in der Linge der Reifeperiode. Bis zum
40. Breitengrade werden die in den Thallagen wachsenden Apfel und
Birnen hochst selten, wenn iberhaupt je, vor Dezember durch den
Frost geschddigt, und die Orange reift erst in diesemm Monate; da die
verschiedenen Arten der Citrusfamilie vom November bis April reifen
und sich reif am Baume 9 Monate oder noch Yinger in gutem Zustande
halten, so hort die Obstlese in Californien das ganze Jahr iiber nicht
auf. Die Ausfuhr frischen Obstes (oft an 8500 Meilen weit, bis New-
York) bezifferte sich im Jahre 1881 auf 100,000 Centner. Trotz der
natiirlich nicht geringen Frachtsitze fiir solche Entfernungen wird hierbei
ein hoher Profit erzielt. Das Frischobst wird in Eiskiihler-Waggons ver-
laden. 1In allen entlegeneren Obstdistrikten, in denen Versand des
Frischobstes mit Schwierigkeiten verknipft wire, und um iiberhaupt
eine Uberfiillung des Marktes zu verhiiten, bedient man sich schon
langst eines fusserst zweckmissigen Auskunftsmittels, des Fruchtdérrens.
Die warmen Sommer und die trockene Luft in den Obst- und Wein-
distrikten des Innern des Staates ermdglichen vor Allem das Dorren der
Frucht in der Sonne, und bei Rosinentrauben, Feigen und Zwetschen
kommen diese Methoden fast ausschliesslich zur Anwendung. Apfel,
Birnen, Aprikosen und Pfirsiche, die zerschnitten werden miissen, werden
vorzugsweise in Trockensfen mittelst heisser Luft gedorrt, und in be-
stimmten Distrikten ist diese kiinstliche Methode aus Zweckmassigkeits-
riicksichten allein im Gebrauch. Unter den verschiedenen patentierten
»Fruit-Dryers” empfiehlt sich vor Allem der tragbare, leichte
Zimmermann’sche (gleichzeitig mit Backofeneinrichtung verbunden, zu
75 Dollars), der unmittelbar unter die fruchtbeladenen Obstbiume ge-
setzt werden kann und dadurch viel Arbeit erspart. Mittelst eines
solchen Apparates vermag der Kleinfarmer selbst in entlegeneren
Gegenden des Staates aus seiner Obstpflanzung entsprechenden Gewinn
zu ziehen. Auch gibt es gréssere Fruchtdarr-Etablissements, oder auch
Firmen, die sich oft die Obsternten der einzelnen Farmen kontrakt-
missig sichern und an Ort und Stelle selbst die Zubereitung und Ver-
packung der Friichte vornehmen lassen.

Vor Allem aber bat sich als einer der wichtigsten Industriezweige
des Staates die Priservierung von Obst und Kichengemiise in
Blechbichsen entwickelt — jene Erfindung unseres Jahrhunderts, die
mittelst hermetischen Verschlusses (Greschmack, Aroma, Aussehen und
nahrhafte Qualitat des frischen Produktes unversehrt bewahrt und jahre-
lang Aufbewahrung dessen ermdglicht, was sonst in ungeschitztem Zu-
stande dem . unabwendbaren Naturgebot gemiss in wenigen Tagen der
Fiulpis anheimfallen wiirde. Somit lisst sich die Frucht der ge-
missigten Zone in ijhrem kostlichen Saftreichtum im FEise der Polar-
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region sowohl wie im brennenden Wiistensande der Sahara geniessen.
Das priservierte californische Rohobst ist wegen seiner Grosse, seiner
prichtigen Farbe und glanzenden Aussehens, seines Freiseins von Maden,
und angenehmen Geschmackes ein gesuchter Artikel des Weltmarktes ge-
worden, und die tiberaus frithen und grossen Ertrige der Obstpflanzungen
ermdglichen die Ausfubr zu meist billigeren Preisen als aus sad-
europiischen Obstdistrikten. Nur franzosische und portugisische priser-
vierte Aprikosen und Nektarinen konnen wohlfeiler in den Markt gestellt
werden, als das gleiche californische Produkt.

In allen bedeutenden Obstdistrikten in Californien sind Priservier-
fabriken (Canneries) errichtet worden. Der Gesamtbetrag der cali-
fornischen Priserven im Jahre 1881 wird auf 11,400,000 Biichsen,
darunter 6,005,000 Baum- und Beerenobst, 700,000 Gelees und Mus,
4,700,000 Kiichengemiise (allein 3,000,000 Tomatos, 500,000 griine
Erbsen) geschitzt. Die Aprikose gilt fiir den eintriglichsten Bedarfs-
artikel fiir die Canneries. Fir Priservierzwecke wird eine sehr sorg-
faltige Auswahl getroffen. Die hesten Pfirsiche und Aprikosen beziehen
die San Franciscoér Canneries aus den am Sacramentoflusse gelegenen
Plantagen, wie auch aus den Pleasant- und Vaka-Thilern — den be-
riilhmten, warm und geschiitzt gelegenen Vacaville Fruit Belt in Selano
County, in verhiltnismissig geringer Entfernung von San Francisco, wo
das Hartobst am allerfriihesten reift und daher die hochsten Preise er-
zielt; die besten Pflaumen aus den Counties Napa und Somoma, und
die besten Kirschen aus Alameda County (gegeniiber San Francisco).
In dieser Saison sollen insgesamt 1,100,000 Kisten verpackt worden sein.

Mit Ausnahme von Pfirsichen, die in den atlantischen Staaten in
grossen Quantitaten priserviert werden, hat Californien im amerikanischen
Markt wenig Konkuwrrenz zu fiirchten. Weniger massenhaft werden
Nektarinen, Apfel, Muskatellerfrauben und fast ausschliesslich fiir den
heimischen Verbrauch, Erdbeeren, Brombeeren, Himbeeren in Blech-
biichsen verwahrt. Wo nur immer ,,Canneries'* vorhanden, darf der
californische Obstziichter von einer fruchttragenden Obstplantage auf
einen jahrlichen Reingewinn von 100—200 Dollars pro Acker rechnen.
Diese Einmachefabriken haben in Furopa ihre stindigen unmittelbaren
Absatzquellen gefunden, und der Bedarf ist in steter Zunahme begriffen.
Tausende von Arbeitern, vornehmlich Frauen und Kinder, finden bei
diesem Industriezweige Beschiftigung ; der Betrieb ist systematisch ge-
regelt und wird mit Hilfe arbeitsparender Maschinen in zweckmassigster
Weise geleitet. Durch sorgfiltigste Zubereitung, Verwendung nur des
allerbesten Materials wird die Vorziglichkeit der Priserven stefs gewahrt.

Aou G, Zig.
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R. Gaertner, Besitzer der Baumschule zu Zechlin. — Der deutsche Obsthau.
Yorschliige zu seiner Hebung. Berlin, Verlag von Paul Parey, 1884.

»Es ist eine bekannte Thatsache, dass der Obstbau in Deutschland, gegen-
iiber allen anderen Gewerben, welche fast ausnahmslos einen so grossartigen
Aufschwung genommen haben, fast gar keine Fortschritte gemacht hat und sich
in einem entschieden notleidenden Zustande befindet sagt der Autor im ersten
Satze seiner kleinen Broschiire und fithrt als Beweis die Einfuhr grosser Schiffs-
ladungen von Obst aus den gesegneten Elbthilern Bohmens an. Er weist durch
Zahlen, welche sich auf viele Millionen beziffern, die Einfuhr von frischem und
getrocknetem Obste nach Deutschland nach, fithrt aber dabei Stidfriichte aller
Art mit auf, weleche ja bei uns gar nicht geziichtet werden konnen.

Wie schuell ist doch ein abfilliges Urteil abgegeben, wie lange aber dauert
es, bis etwas besser gemacht ist! Sollten denn die vielen Bemithungen, die
vielen Vorschlige und Anleitungen, welche von seiten des deutschen Po-
mologen-Vereins gegeben wurden, alle nutzlos gewesen sein? Sollten die schonen
grossen Obstgiirten, die da und dort angelegt wurden und prichtig reiissieren,
ganz unbeachtet geblieben und tibersehen worden sein? Nein, es ist dem nicht
s0, wie der Autor meint; mige er doch in die gesegneten Gaue unseres dentschen
Vaterlandes gehen, ober da in den letzten 10—20 Jahren nicht einen bedeuten-
den Aufschwung in der Pflege der Biume, in der Liebe zum Obstbau bemerkt.
Dass die Mark Brandenburg niemals soviel Obst erzielen wird, als sie konsumiert,
ist bestimmt wahr; eben deshalb wird aber auch der Obsthandel aus Bohmen,
dem so gute und billige Verkehrswege nach Berlin offen stehen, nie weniger
sondern immer bedeutender werden. Steigt doch die Bevilkerungszahl von
Berlin allein ganz rapid und dadurch auch der Konsum an Nahrungs- und
Genussmitteln. Wie sollten da die Ertrignisse des Obstbaues, der in den letzten
Jahren ohnedies soviel von der Ungunst der Witterung zu leiden hatte, gleichen
Schritt mit den Bediirfnissen der Bevilkerung halten kénnen? _

Recht hat der Autor freilich darin, dass noch gar Vieles geschehen muss
und noch viel mehr hiitte geschehen kinnen, doch lisst sich dies nicht erzwingen
und nur langsam und durch gute Beispiele kann hier geholfen werden.

Betrachten wir den Inhalt des Buches im Ganzeun, so enthilt dasselbe viele
gute Vorschliige, ohne jedoch etwas bemerkenswert Newes zu bringen; es ist
fiir wenige Stunden eine angenehme und lehrreiche Lektiire. Fr. L.

Kurze Notizen und Mitteilungen.

Die Gartenbau-Gesellschaft zu Frankfurt a. M. veranstaltet vom 19. bis
inkl. 23. September 1884 eine’ Gartenban-Ausstellung im Freiherrl. von Beth-
mannschen Garten, Friedberger Landstrasse 8.

Die Anmeldungen zur Ausstellung, die Angabe der konkurrierenden Gegen-
stinde, sowie des zur Aufstellung erforderlichen Raumes miissen lingstens bis
zumm 15. September ds. Js. bel der Ausstellungs-Kommission eingereicht sein.

Die Gtegenstinde der. Ausstellung milssen lingstens bis Donnerstag den
18. September abends, mit Ausnahme der Bindereien und abgeschnittenen
Blumen, diebis Freitagmorgens 8 Uhr spiitestens zur Stelle sein miissen,
eingeliefert sein.

Allen auszustellenden Gegenstinden hat der Aussteller ein Verzeichnis mit
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seiner deutlichen Namensunterschrift und Angabe derjenigen Nummer, um welche
er konkurrieren will — sowie ein solches ohne Namensunterschrift — heizufiigen.

Jedem Aussteller steht es frei, seine Ausstellungs-Gegenstinde nach An-
weisung der Ausstellungs-Kommission selbst zu ordnen.

Es diirfen nur wirklich ausstellungsfihige und wiirdige Gegenstinde zur
Ausstellung kommen. Der Ausstellungs-Kommission steht das Rechi zu, diesem
nicht entsprechende Gegenstinde zuriickzuweisen.

Ebenso ist es erwiinscht, dass die Etikettierung eine richtige und deut-
liche sei. )

Wihrend der Dauer der Ansstellung diirfen aufgestellte Gegenstinde olne
Erlaubnis der Ausstellungs-Kommission nicht entfernt werden; dahingegen ist
es erwiinseht, dass Bouquette, abgeschnittene Blmmen etc. erneuert werden. Es
ist gestattet, Verkaufspreise an den aunsgestellten Gregenstinden anzuheften.

Die ganze Ausstellung und das Arrangement steht unter Leitung und Aui-
sicht der Ausstellungs-Kommission, deren Anordnungen sich Jedermann zn
fiigen hat.

Das Preisrichteramt wird von anerkannten Fachminnern ausgeiibt werden
und versammeln sich dieselben im Ausstellungslokale:; wihrend der Thétigkeit
der Preisrichter hat Niemand zum Ausstellungslokale Zutritt. Bei Beurteilung
soll fiir die Herren Preisrichter Neuheit, Kulturvollkommenheit und richtige Be-
zeichnung massgebend sein.

Preisrichter sind von der Konkurrenz ausgeschlossen. Die zuerkannten
Preise werden im Ausstellungslokale und in den Gffentlichen Blittern sofort be-
kannt gemacht. Die Preise, welche nicht ausgegeben werden, stehen den Herren
Preisrichtern fiir anderweitige preiswiirdige Gegenstinde zur Verfiigung,

Am 24. September sind simtliche Ausstellungsgegenstinde von den Ein-
sendern abzuholen. An auswirtige Aussteller werden die ausgestellten Gegen-
stinde auf Wunsch zum Selbstkostenpreis zuriickgehen.

Uber eine Anzahl zur Verfigung gestellte Privatpreise entscheiden die
- Herren Preisrichter nach der Intention der Stifter der Preise.

Die Ausstellung erstreckt sich iiber Blumistik, Obstban, Gemiiseban, Land-
sehaftsgiirtnerei, und steht fiir jede Abteilung eine grosse Anzahl von goldenen
und silbernen Medaillen ete. den Preisrichtern zur Disposition. -

Die Ausstellungs-Kommission besteht ans den Herren Witzel als Vorsitzenden .
und J. Lange als Sekretir.

Im Wintergarten des Central-Hotels in Berlin findet vom 17.—24. August
1884 eine Biickerei-, Konditorei- und Kochkunst-Ausstellung statt. Anmel-
dungen nimmt der Vorsitzende W. Ziethen in Berlin, Miillerstr. 153 entgegen,
woselbst auch die Anmeldeformulare zu beziehen sind. Da die ObstKonserven
ebenfalls in diesen Bereich gehoren, machen wir die Fabrikanten derselben
speciell darauf aufmerksam.

Lehranstalten.

Der im Mirz 4. J. erschienene Neunte Jahresbericht iiber die landwirt-
schaftliche Schule einschliesslich der Obst- und Gartenbauschule fiir das konig-
lich siichsische Markgraftum Oberlausitz in Bautzen zeigt uns eine recht starke
Frequenz der Amstalt. Dieselbe gzeigte einen Bestand von 4¢ Schillern im
Sommer-, 84 im Winter-Semester; 13 Baumwirtern, 23 Teilnehmern am Lehr-
kursus iliber Obstverwertung, worunter 8 weibliche, 21 Seminaristen.
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Der Jahresbericht der landwirtschaftlicher Landes-Anstalt in St. Michele
filr das Jahr 1883 giebt uns ein Bild von der erspriesslichen Thitigkeit der
dort beschiftigten Lehrkrifte. Frequentiert wurde die Anstalt von 58 Schiilern,
wornnter sich 14 Nichttiroler befanden. Ein Hauptaugenmerk wurde wieder
dem Weinbau zugewendet.

Auch das landwirtsehaftliche Institut Hof Geisberg hat einen Bericht fiber
den achten Winterkursus 1883/84 erscheinen lassen. Der Kursms war von
42 Schillern und 9 Hospitanten besucht, von denen 41 aus Preussen, die tibrigen
aus anderen deutschen Staaten und aus Russland, Schottland und der Schweiz
stammen. Das Unterrichts-Programm ist sehr reichhaltig. Obst- und Gartenban
wird von Gartenbau-Inspektor Dr. Cavet in allen Zweigen vorgetragen. Letzterer
giebt auch als Anhang noch einen Uberblick iiber die in den Pomologischen
Monatsheften von Direktor Dr. Mediens schon besprochene Obstausstellang in
Wiesbaden,, geht aber dabei von einem anderen Standpunkte aus. Der Arbeit
liegt folgende Einteilung zu Grunde:

1) Alphabetische Auffithrung der einzelnen ansgestellten Obstsorten mit An-
gabe der Wertzeichen.

2) Angabe, wie oft jede Sorte auf der Ausstellung vertreten war.

3) Schliisse daraus auf den Anbau der verschiedenen Obstsorten und den
Stand der Obstkultur, sowie Angabe von empfehlenswerten Sorten, welche nicht
ausgestellt waren.

4) Angabe der Sorten aus Ortschaften, welche 1000 Fuss und mehr iiber
dem Meeresspiegel liegen.

5) Fehler der Ausstellung.

6) Erfolge der Ausstellung.

7) Mittel zur Hebung des Obstbaues.

Personalnachrichten.

Bei Gelegenheit der feierlichen Preis-Verteilung auf der internationalen
Ausstellung in St. Petersburg am 30. Mai erhielten auech die Delegierten Aus-
zeichnungen und zwar von Deutschland Hofmarschall von Saint Paul-T1laire
den Stanislaus-Orden II. Klasse mit dem Stern, Professor Dr. Reichenbach-
Hamburg und Okonomierat Stoll der Stanislaus-Orden II. Klasse, Direktor
Nieprasehk-Koln und Professor Dr. Wittmack-Berlin den Annenorden
IIT. Klasse.

An Beitriigen zur Errichtung eines Denkmals fir den verstorbenen Herrn
Dr. Ed. Lucas in Reutlingen sind bei Unterzeichnetem vom 1. Mai bis 1. Juli 1884
ferner eingegangen:

Von Herrn Bergwerksdirektor E. Rath und Herrn Obergirtner Carl Rath
in Kl. Heubach Mk. 10, — Von Herrn Obergiirtner Dieskan in Althaldensleben
Mk. 3. — Von Herrn C. Wissenbach in Wilhelmshohe bei Kassel Mk. 5. —
Von Herrn-H. W, Lippold in Dresden Mk. 20, — Einschliesslich der frither ver-
éffentlichten Einginge nunmehr 2061 Mk. 20 Pfg. und 25 fl, 6. W.

Weitere Beitrige nimmt gerne entgegen

Stuttgart, 1. Juli 1884.

s Eugen Ulmer,

Verlagsbuchhéndler,
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Julius August Bentzien.
(Mit Portrit.)

Julins August Bentzien wurde 1815 in Kopenhagen geboren, wo
er auch seine Jugendzeit verlebte und sich dem Studium der Theologie
widmete. Nachdem er sein theclogisches Berufsexamen abgelegt, trat
er zum Gartenban iiber, welches Fach auf ihn schon lange Zeit einen
besonderen Reiz ausgeiibt hatte. Nachdem er im botanischen Garten
und in zwei kioniglichen Schlossgirten 5 Jahre lang gelernt und das
Kunstgiirtnerexamen abgelegt hatte, begab er sich zur Forfsetzung seiner
Studien und Bereicherung - seiner Kenntnisse ins Ausland, verweilte
lingere Zeit bei James Booth u. Sohme in Flottbeck und erhielt dann
durch deren Vermittelung die Gértnerstelle bei dem verstorbenen Salo-
mon Heine in Hamburg. Wieder nach einigen Jahren finden wir ihn
als Inspektor der Jittlindischen Gartenbau-Gesellschaft; aber die geringen
Mittel, welche diesem Vereine zu Gebote standen, machten es ithm un-
moglich, daselbst etwas von Bedeutung zu schaffen, weshalb er seine
Stellung nach 11j; Jahren aufgab, um aufs Neue das Ausland zu besuchen,
Er kam nach Hamburg, Berlin, Erfurt, Frankfurt und einigen anderen
Stidten Deutschlands, aber anch nach Holland und Belgien. In letz-
terem Lande verweilte er lingere Zeit und kehrte dann wieder nach
Hamburg zuriick, von wo aus er 1847 einem Rufe der Gesellschaft zur
Beforderung des (Gartenbaues in Kopenhagen folgte. In seinem neuen
Berufskreise wirkte er nun als Girtner bis 1864, wurde aber in diesem
Jahre durch verschiedene Verhiltnisse veranlasst, seine Stellung nieder-
zulegen.

Obgleich auch génannfe Gesellschaft in ihren Mitteln ziemlich be-
schrinkt war, vermochte Bentzien dennoch, deren Ruf und Ansehen
bedeutend zu heben. Der Garten, 'vor ihm nicht gerade im besten
Stande, erhielt unter ihm eine wesentliche Verschénerung und Ver-
besserung. Eine bedeutende Obstbaumsammlung, welche die Gesell-
schaft in friherer Zeit von der Gartenbau-(Gesellschaft in London
erhalten hatte, brachte er nach und nach wieder in Ordnung. Auf
seine Veranlassnng wurde jihrlich durch den Vorstand eine Anzahl
fremder Pflanzen zum Zwecke der Akklimatisation importiert und ein
kleines, spiter auch nech ein grisseres (tewiichshaus erbaut, in welchem
die Pflanzen, zum Teil wenigstens, frei ausgepflanzt waren; ja selbst
eine Gruppe speciell fir Alpenpflanzen hatte er zu Wege gebracht.
Wihrend er auf diese Weise bestrebt war, den Garten in einen, einer
Gartenbau - Gesellschaft wirdigen Stand zu setzen, unterliess er auch
nicht, gleichzeitig auf andere Weise zur Hebung des Gartenbaues in
Dinemark zu wirken. Ein zaklreicher Kreis dinischer und auch

Pomolog, Monatshefte. Heft 8 u., 8. 1884, 15
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schwedischer Gartner wird stets mit Dankbarkeit des alten Lehrers ge-
- decken, dem die einzelnen, gewdhnlich ihren ersten theoretischen Unter-
richt zu verdanken haben, bei dem sie auch spiterhin niemals vergebens
Rat und Hilfe suchten. FEr errichtete jahrlich Unterrichts-Kurse fiir
Girtnerlehrlinge und erteilte praktischen Unterricht im Baumschnitt.
Durch die Grindung eines dinischen Gértner-Vereins, dessen Prasident
er einige Jahre hindurch war, suchte er eine Anniherung und Ver-
einigung der Gértner zu bewirken. Im Jahre 1848 begann er mit der
Herausgabe des Dansk Havetidende, der dinischen Gartenzeitschrift,
dessen Redakteur er bis zu seinem Tode war, Eine andere Zeitschrift,
die er ins Leben gerufen hatte, die Tidskrift for Frugtraedyrkere musste
bald wegen Mangels an Mitarbeitern wieder aufhoren. Ausserdem hat
er die dinische Gartenbau-Litteratur mit nahezu 20 grosseren und
kleineren Werken, verschiedene Zweige des Gartenbaues behandelnd,
bereichert; dieselben sind sowohl dem Girtner, wie dem Blumenfreunde
von Nutzen.

Im Jahre 1864 liess er sich in Kopenhagen als Samenhindler und
Handelsgirtner nieder, gab aber sein Geschaft nach 12 Jahren wieder
auf, um sich nur noch seiner litterarischen Thitigkeit und der anage
von Gérten za widmen. Auf letzterem Felde hatte er schon als
Handelsgirtner eine ziemlich bedeutende Wirksamkeit entfaltet und -
mehrere grosse Anlagen Dinemarks und Schwedens sind durch ihfi aus-
gefithrt worden. :

Sein letztes Werk, an dem er fast 30 Jahre hindurch ab und zu
gearbeitet hatte: »Abbildung und Beschreibung der meisten in Dine-
mark kultivierten Apfel- und Birnensorten mit den dariiber gewonnenen
Erfahrungen« war zwar noch vor seinem Tode abgeschlossen, konnte
aber aus Mangel an Unterstitzung bis dahin noch nicht dem Drucke
iibergeben werden. ,

Mit Bentzien ist am 8. Mirz 1882 nach einem bewegten und
sorgenvollen Leben ein tapferer Streiter fiir den Obst- und Gartenbau
verschieden; moge der von ihm ausgestreute Samen reichlich Friichte
tragen. :

Kopenhagen. Max Hausschild.

Sechzehn vorziigliche und interessante Haselstriucher.
(Mit 16 Abbildungen.)
Von A. C. Resenthal.
(Schluss,)
Nicht allein als Schalenobst, sondern auch als Zierbaum und Strauch
ist die Haselnuss in unseren Giérten von grésster Wichtigkeit. Habe
ich jn den vorangegangenen Artikeln ausschliesslich die ersteren be-
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schrieben, so folgt hier die Beschreibung einiger dendrologisch inte-
ressanter Arten, unter welchen die Baumhasel unbedingt den ersten
Platz einnimmt,

Es ist noch gar nicht so lange her, dass mancher Pomolog noch
teilweise im Unklaren war, welche Varietit die eigentliche Corylus
Colurna sel; dieser Irrtum stammte hauptsichlich von Clusius her,
welcher in einem Werke »Radiornm aliquod stirpium ete. etc. Ant-
werpen 1583« dieselbe noch als ,Byzanfina oder pumila“ beschrieb,
allerdings nur nach Angabe des Baron von Ungnad, damaligen dster-
reichischen Gesandten in Keonstantinopel. Der geheime Rat Baron von
Jacquin®) sagt wortlich in einem Briefe an Justizrat Burchardt in
Landsberg a. W.: »Der gute Chevalier de I'Ecluse war zu feiner
Hofmann, um diesen anerkannten Irrtum greller auszusprechen<, also
erst im Jahre 1838 wurde der Empfanger dieses Briefes vollkommen
Elar; trotzdem beschreibt J. G. Dittrich in seinem »>Systematischen
Handbueh, Jena 1841« die Corylus Colurna noch immer als den
kleinsten Strauch unter allen Haselniissen. Bei uns in Osterreich und
speciell in Wien war dieser Irrtum lingst geklirt und die Corylus
Colurna ein allbekannter Baum; wer wiirde sich auch nicht mit vielem
Vergniigen an die Baumhasel-Allee des ehemaligen Stubenthor-Glacis,
welche mein Grossvater pflanzte, erinnern!? Wie viele Girten aber,
speciell in Niederdsterreich, giebt es heute noch, die wahre Baumriesen
dieser Haselnussgattung enthalten, zur Freude des Beschauers. Als
Alleebanm ist dieselbe von unseren offentlichen Anlagen wohl voll-
kommen verdringt und doch existiert in Wien heute noch eine pracht-
volle Baumhasel-Allee.

Doch genug des Guten tiber die Byeantinische Haselnuss; auch
~ die anderen, weiter unten beschriebenen, nehmen als Solitdrstrincher
die ersten Plitze in unseren Pflanmmgen ein und sind da besonders
die Goldblatterige und Trauerhasel von ungemein dekorativem Werte,
weshalb auch keine der drei genannten Gattungen in einer Gartenanlage
fehlen sollte.

Corylus Avellana aurea.

Heimat und Vorkommen: Mir ist dber das Vorkommen dieses
prichtigen Zierstrauches nichts Niheres bekannt, derselbe diirfte aber
vor nicht zu langer Zeit aus Frankreich, wo er zufillig entstanden sein
mag, nach Deutschland eingefiihrt worden sein; ich erhielt die Mutter-
pfanze vor ungefihr 18 Jahren von meinem hochverehrten Freunde,
Parkdirektor Ed. Petzold aus Muskau.

*} Joseph Franz Freiherr von Jacquin, geb, in Schemmitz 1766, gest. in
‘Wien 1839.
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Frucht: Meistens klein, seltener mittelgross, 15 bis 18 mm lang
und 10 bis 15 mm breit, rundlich, nach oben sich etwas verbreiternd
und flachgedriickt, mit deutlicher Spitze.

24
Fig. 13.  Gelbblitteriger Haselstrauch.

Schale: Ziemlich stark, anfangs griinlich-gelb, spiter dunkelgelb
oder gelbbraun werdend, kaum merklich gerieft und nur um die er-
habene Spitze schwach graugelb behaart.

Schild: Klein, viereckig-oval oder abgerundet viereckig, wenig
gewilbt, gelbgrau, an der Peripherie fein ausgezahnt.

Kernhant: Dinn, braungelb, nicht leicht abziehbar.

Kern: Die Schale nicht immer vollkommen ausfiillend, ofters so-
gar taub, angenehm sisslich schmeckend.

Hiilse: Etwas tiber die Frucht hinausragend und immer nach
auswiirts gebogen, fein aber nicht tief geschlitzt, im Anfang griingelb,
spiter citronengelb und bei vollkommener Reife braungelb werdend.

Reifezeit: Im zweiten Drittel des September.

Strauch: Wichst ziemlich langsam, ist aber vollkommen winter-
hart und sonnenbestindig, dberhaupt die einzige Spielart mit gelben
Blittern, die ganz konstant und deren Blitter von der Sonne nicht ge-
krinselt und verbrannt werden. Blitter schon lichtgelb, spiter gold-
geld werdend, sehr alte Pflanzen bekommen im Herbste an manchen
Blittern ein griinlich-gelbes Kolorit, doch ist dies sehr selten. Das
Holz ist ganz konstant, schin orangegelb, sogar die Wurzeln dieser
Planze sind braunrot gefirbt. FEin Zierstrauch ersten Ranges, der zur
Hervorrufung von Kontrasten, sowohl im Sommer, wie zur Winters-
zeit, fiir den Landschaftsgiirtner unentbehrlich ist.

Corylus Avellana folils albo variegatis.

Heimat und Vorkommen: Auch dariiber ist mir nichts Posi-

tives hekannt, doch scheint mir diese Spielart micht so alt zu sein

Fig. 14, Buntblitteriger Haselstrauch.
wie die vorhergegangene, ich erhielt sie aus Muskau vor ungefihr
10 Jahren.
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Fruecht: Mittelgross, 15 bis 20 mm lang und 10 his 12 mm
breit, linglich geformt, die grisste Breite liegt im oberen Drittel gegen
die Spitze zu und verjiingt sich gegen den Schild.

Schale: Ziemlich diinn, rehbraun, beinahe vollkommen glatt,
hochstens um den Schild herum manchmal gerieft. immer aber unbe-
deutend, sehr schwach grau befilzt.

Schild: Sehr klein, unregelmiissig, linglich-oval. stark und spitzig
gewdlbt, so dass die Frucht unmoglich darauf stehen kann, Peripherie
niemals ausgezahnt, regelmissig geglittet.

Kernhaut: Zimmtfarben, in der Regel grobfaserig und nicht leicht
abziehbar. .

Kern: Die Schale vollkommen ausfiilllend, wohl aber sehr hiufig
taub, ziemlich wohlschmeckend. mehlig-siisslich.

Hiilse: Weit iber die Frucht hinausragend, tber derselben ziem-
lich fest geschlossen, nur die stark und vielfach gefransten Spitzen
nach auswiirts gebogen, bei vollkommener Reife offnet sich die ganze
Hiilse und lisst die Friichte sofort fallen.

Reifezeit: Wie die vorhergehende gegen Ende September.

Strauch: Wichst sehr iippig und ist vollkommen winterhart, die
schonen grossen Blitter sind rundlich, eiformig zugespitzt, am Rande gross-
gezahnt und die Zihne wieder unregelmiissig und tief eingeschnitten, die
weissen Flecken oder Fleckchen sind unregelmiissig auf der Blattfliche
verteilt, immer aber sehr zahlreich, so dass das Blatt oft bestiubt er-
scheint, wieder aber sind oft nur die Blattrinder mehr oder weniger
gefleckt oder weiss eingefasst; als Solitirpflanze immerhin interessant,
ebenso wie die Varietit mit gelbgefleckten Blittern, sonst aber sind
heide leicht zu vermissen.

Corylus Avellana pendula.

Heimat und Vorkommen: Bs ist mir der Zichter dieser
prachtvollen Haselnussvarietit nicht hekannt, in Deutschland wurde
dieselbe zuerst von H. Laurentius in Leipzig im Jahre 1868 ver-
breitet, von woher auch meine priichtige Mutterpflanze stammt.

Fig. 15. Trauerhasel.

Frucht: Mittelgross bis gross, 20 bis 25 mm lang, 15 bis
20 mm breit, gegen den Schild zu sich verjiingend, griisste Breite im
oberen Drittel und dann spitz zulaufend.
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Schale: Mitteldick, schon hellbraun, vom Schild gegen die Spitze
zu schwach gerieft, um dieselbe ziemlich stark grau befilzt.

Schild: Klein und unregelmiissig, an der Peripherie schwach
gezahnt, sehr spitz zugewdlbt, so dass die Fricht nicht darauf stehen kann.

Kernhaut: Diinn, leicht abziehbar, hellzimmtbraun.

Kern: Die Schale vollkommen ausfiillend und genau nach der-
selben geformt, gutschmeckend, wenig siiss.

Hiilse: Dieselbe reicht nicht weit iiber die Frucht hinaus, ist bis
zur Halfte fein geschlitzt, offnet sich bei Beginn der Reife nach aus-
wirts, farbt sich braungriin und lisst die Friichte leicht ausfallen.

Reifezeit: Gegen Ende September.

Strauch: Wichst ungemein iippig und ist vollkommen winter-
hart, die Blattentwickelung ist geradezu kolossal; die Blitter erreichen
nicht selten die doppelte Grosse der gewdhnlichen Corylus Avellana;
die Blattrinder sind tief eingeschnitten und diese Einschnitte wieder
sigezahnig ausgeschnitten; die Farbe ist glinzend dunkelgrin, an der
Unterseite graugriin und sehr rauh sich anfiihlend; die langen, licht-
griinen, ebenfalls stark behaarten Blattstiele biegen sich ebenso wie die
Aste nach abwiirts, was der Pflanze den ausgesprochendsten Charakter
eines »Trauerstrauches« verleiht; es ist selbstverstindlich, dass man
die , Trauerhasel“ meistens als 1 bis 1,50 m hohes Kronenbiumchen
zieht oder in dieser Hohe auf Corylus Avellana veredelt, wodurch die
Pflanze eben zur eigentlichen Entfaltung ihrer Schonheit gelangt. Ich
wiisste ausser dem ,Hdingenden Erbsenbauwm® (Cairgana arborescens
pendula) keinen Strauch, der den trauernden Charakter so wahrt, wie
die , Trauerhasel*; als Solitirpflanze ‘auf Rasenflichen wohl eine un-
schitzbare Varietit fiir den Landschaftsgirtner.

Corylus Colurna.

Heimat und Vorkommen: Wurde im Jahre 1582 von Baron
Ungnad an Clusius gesandt, welcher dieselbe dann weiter verbreitete,
jedoch irrtiimlicherweise, wie ich schon im Vorworte mich eines
langeren erklirte, als eine zwergartige Form beschrieb, welcher Irr-
tum erst in viel spaterer Zeit vollkommen aufgeklirt wurde.

!

7.

Fig. 16. Byzantinische Haselnuss (Baumhasel).
Frucht: Ziemlich gross, 15 bis 20 mm lang und 12 bis 15 mm
breit, flach gedriickt, in eine scharfe Spitze auslaufend.
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Schale: Sehr fest, graubraun oder schmutzigbraun, vom Schild
zur Spitze gerieft und gefaltet, welches der Frucht sehr haufig ein un-
regelmissiges Ansehen verleiht, von der Spitze bis zur Fruchthilfte
ziemlich stark grau befilzt. .

Schiid: Sehr gross, kreisrund oder rund-oval, Peripherie stark
ausgezahnt und ausgebogen, graubraun und stark gewdlbt.

Kernhaut: Stark rehbraun, nicht leicht abziehbar.

Kern: Genau nach der Schale geformt und diese ausfiillend,
mehligsiiss schmeckend.

Hilse: Weit iber die- Frucht hinausragend und zweifach, bei-
nzhe bis zur Bagis fein lanzettformig zerschnitten; diese feinen und
langen Hiilsenteile legen sich verworren fiber die Frucht zusammen,
so dass das Ganze ein rundliches Ansehen erhiilt; in der Reife wird
die Hiilse graubraun, genau in der Farbe der Schale, und offnet sich
richt.

Reifezeit: Gegen Ende September. Trigt nicht jihrlich.

Baum: Wichst ziemlich langsam, wird aber ein prichtiger Baum,
der infolge seines wunderbaren pyramiden-formigen Kronenbaues schon
von Weitem erkennbar ist; die Blitter sind von den gewdhnlichen
Haselstrauchern ebenso wie das Holz vollkommen verschieden, erstere
sind breit-eiformig mit einer lingeren Spitze, dem Blatistiele zu herz-
formig, der Rand ist doppelt und tief ausgesigt, die Blattoberfliche
ist dunkelgrin und sehr rauh, die Unterseite weich grau-filzig, das
Holz erinnert vollkommen an jenes von Acer campestre, nur mit dem
Unterschiede, dass es weiss-grau ist, sonst aber genau so korkartig
und aufgerissen. Der Baum ist unbedingt einer der schonsten be-
kdnnten Zierbiume und ist bei uns ziemlich verbreitet; die schénsten
mir bekannten Exemplare stehen im Parke Sr. konigl. Hoheit des Erz-
herzogs Josef in Alcsuth und sind miachtige, beirahe jahrlich tragende
Biume. Die Corylus Colurne pflanzt sich aus Samen vollkommen
echt fort, )

Uber eine neue Methode der Zusammenstellung
pomologischer Sammiungen.

Seit vorigem Jahre mich zum ersten Male mit dem Studium der
Obstsortenkunde befassend und hauptsichlich an der Herstellung von
Durchschnitten von Apfeln und Birnen mich iibend, indem ich fach der
bekannten Art und Weise Abdriicke machte, konnte ich mich dennoch
nicht mit den erhaltenen Resultaten zufrieder geben. Es ist selbst-
verstindlich, dass ein Anfanger nicht auf fehlerfreie Ausfihrung seiner
" Zeichnungen Anspruch machen darf, besonders, wenn er zum Zeichnen
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nicht heanlagt ist. Wenn er nun auch diber Mangel an Beanlagung
zam Zeichnen nicht klagen kann, so kann er sich entschieden mit
Recht iber den Verlust der teuren Zeit beklagen, welche zur natur-
getreuen Wiedergabe der Frucht nétig ist. Vexfiigt er nun nicht iiber
die hiefiir nitige Zeit, so muss er dem Yergniigen, eine lebhafte Er-
innerung an eine Frucht in Form einer Zeichnung zu bewahren, ent-
sagen, oder andere, nicht weniger wichtige Beschiftigungen aufopfern.
Man kinnte zwar einwenden, dass man in diesem Falle, um aus der
Verlegenheit herauszukommen, sich ein Obstkabinet oder pomologische
Wandtafeln anschaffen konnte und ich kann wohl kaum etwas anderes
gegen diesen Einwurf sagen, als dass er schon dadurch leicht beseitigt
wird, dass deren Erwerbung von Geldopfern abhingig ist.

Der Gedanke an eine Verbesserung darin liess mir keine Ruhe, his ich
anfing, mich im Trocknen von Friichten von Apfel- und Birnen-Schnitten
in einer Bratrohre zu iben. Jedoch die in einer Réhre getrockneten
Fruchtscheiben zogen sich zusammen, schrumpften ein, besonders an
den Rindern, wenn die Schale nicht entfernt wurde, so dass bei solchen
Fruchtscheiben nicht daran zu denken ist, regelmissige Umrisse des
Kernhauses, der Kammern ete. zu sehen. Derselbe Vorgang findet
auch an einem an der Luft oder in einer Rohre getrockneten Pflanzen-
blatte statt. Trotzdem trocknen die Botaniker fir ihre Herbarien
die Pflanzen so ein, dass die Blitter die gleiche Form und ihre
natirliche Grosse behalten, nur etwas an Dicke und Farbe verlieren.
Sie wenden in diesem Falle das Eintrocknen mittelst der Presse an,
Es fragte sich nun, ob man nicht zum Pressen der Fruchtscheiben
greifen konnte, welche so geschnitten sein miissten, dass mobglichst
viele innere als auch #ussere Merkmale sichtbar blieben. Dies kann
man aber, nur diirfen die Scheiben nicht dick sein. Mehr oder
weniger dinne Fruchtscheiben von Apfeln oder Birnen trocknen unter
der Presse ebenso gut, wie die Blatter einer PHanze. Die- Linge,
sowie die Breite der Scheibe bleibt unverindert, nur die Dicke ver-
ringert sich, was fiir die auf denselben sichtbaren Zeichnungen nicht
von Belang ist. Jeder sich dafiir interessierende kaun  sich hievon
ebenso leicht iiberzeugen, wie ich es gethan habe. Man schneide
mbglichst sorgfiltig eine Fruchtscheibe von ungefahr
2 mm Dicke, lege sie zwischen Fliesspapier und dibe den
ndtigen Druck aus, aber ja einen nicht zu starken, um die Scheibe
nicht zu zerdriicken und einer nicht zu schwachen, damit der Moag-
lichkeit des Einschrumpfens vorgeheugt wird. Nach ungefihr zwei
Tagen muss nachgesehen werden; sollte das Papier feucht geworden
sein, so muss es mit frischem ersetzt werden, um das Ankleben der
Scheibe an das Papier zu verhiiten. Nach weiterem Warten von 2
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bis 3 Tagen erhilt man die gewiinschte Scheibe, viel diinner zwar,
jedoch von natiirlicher Lange und Breite.

Auf gepressten Scheiben beobachtet man dasselbe, wie auf Schuit-
ten frischer Friichte, mit Ausnabhme der Farbe des Fleisches. Die
letztere Eigenschaft bildet die schwache Seite solcher Versuche, aber
man hat doch ohne viel Zeitverlust und Miihe andere charakteristische
Merkmale. Viele Friichte werden jedoch durch die Einwirkung der
Luft beim Durchschneiden leicht braun, wodurch gepresste Scheiben
einige Zeichnungen einbiissen. Um diesem Ubelstand vorzubeugen,
legt man die frischgeschnittenen Scheiben einige Zeit in eine Losung
von Kochsalz und dann presst man sie.

Sollte Jemand sich eine pomologische Sammlung von trockenen
Scheiben verschiedener Fruchtsorten anzulegen wiinschen, so wiirde
ich raten, je zwei Scheiben von jeder Sorte zu pressen und
zwar: die eine vorher mit Salzlésung zu durchtrinken, die
andere nicht. Natiirlich missen die Scheiben von reifen Friichten
geschnitten werden, nicht von unreifen, jedoch auch nicht von iber-
reifen, was einige Schwierigkeit bereitet. Birnen z. B., welche den hochsten
Reifgrad erlangt haben, sind zum Pressen nicht geeignet, da das Fleisch
zerfallt. Unreife Friichte hingegen firben sich braun.

Ferner wurde, so viel mir bekannt ist, von den Herren Pomolegen
die Beschreibung des Querschnittes durch die Kammern bisher nur in
einzelnen Fillen geiibt. Jedoch konnten die Form der Kammern, der
Achse, die Lage der Gefisshiindel in Beziehung zum Kernhause, wie
auch hinsichtlich des gegenseitigen Verhiltnisses, die dusseren Umrisse
des Querschnittes der Frucht, als Anhaltspunkte beim Bestimmen dienen.
Folglich misste man fiir eine Sammlung ausser den beidenr vor-
hererwahnten Lingsschnittscheiben, aneh eine solche von
einem Querschnitt durch die Kammern pressen. Ausselr-
dem konnte man zur Bestimmung der Eigenschaft der Schale einen
ganz dinnen Streifen von der Fruchtoberfliche abschnei-
den und auch pressen. Wirde man der Sammlung der Voll-
stindigkeit halber noch Kerne und gepresste einjahrige Triehe
mit Blittern einverleiben, so wirden genug charakteristische
Merkmale einer Sorte vorhanden sein.

Ich habe noch nie von dhnlichen Sammlungen etwas erfahren, wes-
halb ich es nicht fiir unnétig erachte, die Ergebnisse meiner Versuche
mitzuteilen. Vielleicht konnten sie das Studium der Obstsortenkunde
erleichtern helfen.

Zweck dieses Aufsatzes sei es, diejenigen, welche sich fiir das
Studinm der Obstsortenkunde interessieren, zur Zusammenstellung solcher
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Sammlungen, sowie zur Prifung ihrer Tauglichkeit und Niitzlichkeit
aufzufordern.

Ich bin im Besitze einer kleinen Sammlung im vorigen Herbste
gepresster Scheiben (Léngsschnilten), welche sich sehr gut erhalten
haben und lebhaft an die betreffenden Sorten erinnern. Dazumal dachte
ich leider weder daran, Querschritte von Priichten zu machen, noch der
Sammlung einjihrige Triebe und Blitter beizufiigen. Doch sogar eine
Sammlung nur aus Langschnittscheiben bestehend hat genug Merkmale,
um als etwas Ganzes zu erscheinen.

Ich wiirde mich glicklich schitzen, wenn ich nach Verlauf des
Herbstes von der Existenz von Sammlungen, nach von mir oben ange-
gebener Ait angelegt, hiren wiirde.

Geisenheim a. Rh., 22. Juli 1884.

Wassily Paschkéwitsch.

~Anm. d. Red. Der Herr Verfasser hatte die (ite, uns auf unsere
Veranlassung hin eine kleine Anzahl der besprochenen Apfelschnitte zu
tibersenden. Es waren dabel ein Vertical- und ein Horizontalschnitt,
ein Trieb, die Schale, in oben zusammenhingenden Streifen ansge-
schnitten und die Kerne, meist noch im Kernhause erhalten. Die Art
und Weise der Anfertigung verdient allerdings grosse Anerkennung,
wenn wir auch gestehen miissen, dass 1. die Anfertigung von Durch-
schnittszeichnungen, auch fir Nichtzeichner, weniger zeifraubend ist
und dass 2. die Aufbewahrung dieser Schnitte, ihr Schutz vor Motten,
viel mebr Zeit und Arbeit in Anspruch nimmt, als die Aufbewahrung
einer systematisch geordneten Sammiung von Durchschnittszeichnungen.
Dagegen sind die Durchschnitte von ausserordentlichem Werte neben
den Zeichnungen und Beschreibungen, wenn man sich dahin verge-
wissern will, ob man eine Frucht nach der Durchschnittszeichnung und
Beschreibung richtig bestimmt hat. Wir wirden uns mit dem Autor
frenen, wenn uns auch von anderer Seite einiges fiber Versuche mit-
geteilt wiirde, welche auf oben beschriehene Weise ausgefithrt wurden.

Falsche Ansichten iiber die von der Versammiung des
deutschen Pomologen-Vereins 1883 in Hamburg verurteilten
Apfelsorten.

Herr Direktor Rudolph Gothe in Geisenheim hat im VI. Hefte der
wPomologischen Monatshefte* 1884 meine in derselben Zeitschrift frither -
zu Gunsten des Roten Winter-Taubenapfels gemachte Ausserung als eine
Verdachtigung der Urteilsfihigkeit der in der IIL. Sektion jener Versamm-
lung beschaftigt gewesenen Pomologen angesehen, und die Griinde
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angegeben, warum einige frither empfohlene Obstsorten neuerdings von
der Liste der zur allgemeinen Anpflanzung zu empfehlenden Sorten
gestrichen werden und ferner zu streichen sind. Herr Géthe ist aber
im Irrtum, wenn er den von mir ausgesprochenen leichten Tadel per-
sonlich nimmt. Ich wusste im Augenblicke, als ich mich des Tauben-
apfels annahm, nicht, wer die Richter waren oder dachte vielmehr nicht
daran. Das schon vor einigen Jahren begonnene Werk der Reinigung, der
Beseitigung von Sorten hat meinen ganzen Beifall, muss auch von jedem
wabren und aufrichtigen Freunde des Obstbaues gebilligt werden. Aber
eine Debatte ist darum nicht Gberfliissig. Man erkennt es schon daran,
dass meine Aussage iber den Wert des Roten Taubenapfels und die
Antwort darauf von Herrn Direktor Gothe gewiss die Aufmerksamkeit
vieler Leser auf sich gezogen hat. Der von mir gerihmte Apfel wird
dadureh sicher wieder mehr in Erinnerung kommen. Und dieses war
der Zweck meines Schreibens.

Bei dieser Gelegenheit mochte ich fragen: gehirt bei so strenger
Sichtung der schon in der ersten Versammlung der deutschen Pomo-
logen zur allgemeinen Anpflanzung empfohlene Luikenapfel noch in
die Liste der Obstsorten ersten Ranges? Ich weiss, dass man ibn in
Wiirttemberg fiir die nutzbarste Obstsorte hilt und viele Zungen den
Most (Obstwein) davon einem guten Traubenweine gleichstellen. Aber
wie ist es anderswo, wo der Obstwein kein so beliebtes Getrdnk ist
und nie werden wird? Hat der Luiken trotz so vieler Vorziige wirklich
die zur allgem einen Anpflanzung nitigen Eigenschaften? Ausserungen
dariiber aus verschiedenen Gauen Deutschlands und wo man deutsch
spricht, konnten nur Gutes stiften und die Grundlage von Erdrterungen
bei der nichsten Pomologen-Versammlung bilden. Jiger.

Anm. d. Red. Wir bemerken hiezu, dass der Luiken dem Sortimente des
Deutschen Pomologen-Vereins nicht mehr angehdrt, weil er sich fiir Nord-
deutschiand besonders da, wo sturmertige starke Windstrimungen herrschen, als
unpraktisch erwiesen hat und er doch mehr Wirtschafts- als Tafelapfel ist.

Die Worcester Parmine.

Vor mehreren Jahren wurde die Worcester Parmine von einer
englischen Firma als die Krone der englischen Apfel empfohlen.
Infolge dessen bezog das Mietzsch'sche Etablissement direkt aus Eng-
land ein einjahriges Biumchen, um davon Reiser zur weiteren Ver-
mehrung zu gewinmen. An eine Fruchtbarkeit des Baumchens war
natiirlich unter diesen Umstanden nicht zu denken, weshalb ich 2 Reiser
auf einen hochstimmigen Standbaum pfropfte, von demen mir auch
schon im darauffolgenden Jahre eines 3 Friichte brachte, wihrend im
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2. Jahre beide trugen und auch in diesem Jahre erhalte ich eine An-
zahl von Frichten, ein Beweis, dass die Sorte nicht empfindlich ist,
da hier das letzte Friihjahr fir das Gedeihen des Obstes sehr ungiinstig
war. Selbst die Original-Pflanze hat dieses Jahr eine Frueht, trotzdem
sie in jedem der 4 Jahre fast ganz zusammengeschnitten wurde, was
ebenfalls zeigt, dass wir hier eine ausserordentlich tragbare Sorte vor
uns haben.

Die recht wohlschmeckende Frucht ist in der Form der Sehwarzen-
bachs Parmine sholich, hat gelbgrine Grundfarbe und ist lebhaft
rot gestreift. .

Der Wuchs des Baumes ist kriftig, breitpyramidal.

Dies die Resultate, welche bisher mit dieser Sorte in einem mehr
frockenen als feuchten Boden mit thonig-ldesigem, gut durchlassendem
Untergrund, bei vollstindig freier Lage erzielt wurden. Es wiire wiinschens-
wert, dass auch an anderen Orfen damit Versuche gemacht wiirden,
denn meiner, zwar unmassgeblichen Beurteilung nach, ist sie eine Tafel-
und Wirtschaftsfrucht ersten Ranges, und ich glaube mich nicht zu
irren, wenn ich annehme, dass sie sich mit der Zeit wohl ein Plitzchen
im Sortimente des deutschen Pomologen-Vereins erobern wird.

Pflanzen und Reiser werden im hiesigen Etablissement zu den ge-
wohnlichen Preisen abgegeben.

Dresden, Juli 1884,
Ed. Hetschold,

Obergirtner der Baumschule C. W. Mietzseh.

Anm. d. Red. Obige Sorte ist in Lauches Erstem Ergiinzungshand zum
Nlustr. Handbuch der Obstkunde unter Nro, 761 beschrieben.

Nachtrag zur Beschreibung der , Amsden® und ,,Friihe
Alexander-Pfirsich. :
Mit einer Abbildung.

Im ersten Hefte dieses Jahrganges gab ich Bild und Beschreibung
der beiden, sehr guten amerikanischen Friihpfirsiche, der Amsden
und Frihen Alexander-Pfirsich. Die Originale waren, wie ich damals
mitteilte, aus den Baumschulen von Binter und Eblen, leider aber, wie
ich nachtriglich durch verschiedene Zuschriften erfahr, viel zu klein.
Eblen teilte mir mit, dass die Friichte im vorigen Jahre ganz beson-
ders klein geblieben seien, da die Biume ibervoll behangen waren,
und wenn er gewusst hatte, dass solche zur Abbildung bestimmt seien,
hiitte er wenigstens bemerkt, dass sie in anderen Jahren um die Hilfte
grosser wirden. Infolge dessen erhielt ich in diesem Sommer von der-
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selben Quelle unferm 12. Juli eine sehr schén entwickelte Frucht der
Frilhen Alexander - Pfirsich, deren Durchschnitt anbei abgebildet ist.
Dieselbe war im Kolorit sehr schon, von edlem Geschmack, jedoch nicht
ganz 1ogig, so dass die Sorte, wie schon friher bemerkt, zu den Hart-
lingen zu zéhlen sein dirfte.

Unterm 20. Juli erhielt ich auch aus der Baumschule von Anten
Schlosser vom Subbelratherhof bei Koln eine Amsden. Derselbe hatte
die Frucht, ebenfalls nach Verdffentlichung der Beschreibung in den
Monatsheften, sehr gelobt und sandte mir eine solche, um mich zu iber-
zeugen, dass er nicht iibertrieben habe. Dieses Exemplar wog nach
seinen Mitteilungen 150 gr. und war das letzte von einem 3jdhrigen '
Spaliere, welches 14 Friichte produziert hatte. Die fibrigen hatten im
Durchschnitte 100 gr. gewogen und ihre volle Reife schon Ende Juni
erreicht. — Leider war die mir dbersandte Frucht auf der Reise so
beschidigt worden, dass sie sich zu einer Durchschnittszeichnung nicht
mehr eignete, sonst wiirde. auch diese beigefiigt sein.

Ich bedaure, dass die Abbildungen der beider, so sehr anpflan-
zungswerten Pfirsiche so klein ausgefallen sind, heffe aber dureh vor-
stehende Notizen das Versehen wieder gut gemacht zu haben und danke
den genannten Herrn bestens fiir ibr freundliches Entgegenkommen, das
im Interesse der Sache von grossem Werte war. Fr. L.

Ribes aureum, seine Vermehrung und Veredelung.

Die von Jahr zu Jahr steigende Nachfrage nach hochstimmig
veredelten Stachelbeeren und Johannisheeren veranlasst mich, einige
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Zeilen iiber deren Veredelung, sowie iber die Vermehrung resp. An-
zucht guter Stimmchen von Ribes aureum niederzuschreiben. Da dieser
als Strauch unbedingt jedem Girtner gentfigend bekannt ist, so gehe
ich sofort zu seiner Vermehrung iiber.

Diese ist die einfachste, die sich denken lisst. Man schneidet,
wie bei sehr vielen Geholzen, im Herbst oder Winter Holzstecklinge
und steckt diese in Reihen von ca. 1 Fuss Entfernung, und in denselben
2 bis 3 Zoll aus einander. Will man schnell gute Stimmchen erzielen,
so muss der Boden gut prépariert, d. b. rajolt und mit kurzem Miste
gediingt werden. Ist das Wetter giinstig, so erreichen die Stimmchen
schon im ersten Sommer eine Hohe von 3 bis 4 Fuss und dariiber,
g0 dass sie zum Herbst zur Veredelung Verwendung finden konnen.
Ist dies nicht der Fall, so lisst man sie noch ein Jahr iiber stehen.
Doch muss man darauf sehen, dass sie recht dicht stehen, da sie im
andern Falle sich sehr veristeln und zur Veredelung wenig oder gar
nicht tauglich sind. Noch muss ich bemerken, dass man zu Steckholz
am besten einjahriges Holz verwendet, da dieses vollstandig mit Augen
besetzt und nicht verzweigt ist. Nimmt man altes Holz mit wenig
Augen, so passiert es grosstenteils, dass im Friihjahr ein Paar Blitter
kimmerlich austreiben und dann, besonders bei anhaltend fenchtem
Wetter, die Stecklinge an der Wassersucht (die weiter unten genauer
beschrieben ist) sterben.

Eine zweite Methode, Stimmechen von Ribes zu erhalten, ist fol-
gende: Man pflanzt kriftige Striucher (die bis an die Erde zuriick-
geschnitten werden) in Reihen von 21/, bis 3 Fuss, in der Reihe 18 Zoll
aus einander, natirlich auf nahrhaften Boden, lisst diese austreiben und
hiuft Ende Juni oder Anfang Juli die Erde von beiden Seiten ca. 1 Fuss
an. Auf diese Weise behandelt machen die Triebe bis zum Herbst
tichtig Wurzeln. Sind sie zur Verwendung hoch genug, so nimmt
man sie im Herbst ab, wo nicht, so lisst man sie iiber Winter stehen.
Das zweite Jahr giebt es dann kriftige Stimme. Die Mutterstriucher
werden beim Abnehmen der Triebe vollstindig zurickgeschnitten und
dann wird obige Prozedur wiederhols.

Sind altere Striucher von Ribes vorhanden, so findet man oft in
diesen recht starke einjihrige Triebe, die direkt aus der Erde kommen,
also bewurzelt, dabei gerade und hoch gegangen und zur Veredelung
sehr gut geeignet sind. Doch darf man sich darauf nicht verlassen.
Zur rationellen Anzucht von Stimmechen empfehlen sich die oben an-
gefiihrten beiden Methoden als die sichersten.

Bei Auswahl der Stdmmchen zur Veredelung verdienen einjihrige
den Vorzug. In zweiter Linie nimmt man zweijihrige. Bei diesen ist
hauptsichlich darauf zu achten, dass die Seitenzweigchen, die diese
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grosstenteils haben, ja nicht kwrz weggeschnitten werden. Man muss
selbige so lang lassen, dass einige ausgebildete Augen daran bleiben.
Léasst man dieses ausser Acht, so gehen die Stimmechen in kurzer Zeit
an der Wassersucht zu Grunde. Hieran fiige ich einige Worte iiber
die Wassersucht, diesen Hauptfeind der Ribes-Veredelungen, bei.

Diese ist eine Saftanhiufung, die sich an den Stimmen in Gestalt
einer (Greschwulst bemerkbar macht, welche oft zu mehr als doppelter
Stammstirke anwichst.

Driickt man sie zusammen, so zeigt sich ein weisslicher Brei, der
sehr bald in Fiulnis fibergeht und den Ted des Stammes, wenigstens
iiber der kranken Stelle zur Folge hat. Besonders tritt die Wasser-
sucht gern ein, wo, wie oben bemerkt, Nebenzweige dicht am Stamm
abgeschnitten sind, oder der Stamm durch irgend einen Zufall ver-
wundet ist und endlich dicht unter der Veredelung. Oft werden auch
ganze Stimme davon befallen. Untfersncht man diese genau, so wird
man finden, dass sie entweder gar keine oder nur sehr wenig gute
Augen haben, infolge dessen der Saft keinen Abzug findet.

Mit dem FEinpflanzen der Stimmechen in Topfe beginnt man am
besten in der zweiten Hiltte des Oktobers, iiberhaupt, je eher, desto
besser, da sie dann hesser anwurzeln und zum Antreiben geeigneter sind.

Die dazu zu verwendende Erde muss locker und nahrhaft, die
Topfe sollen nicht Gbermassig gross sein. Ist das Einpflanzen beendet,
s0 werden die Topfe gut durchgegossen und, wenn es eben noch zeitig
ist, im Freien, an einer vom Winde geschiitzien Stelle aufgestellt. Man
lisst sie dort stehen bis Mitte November (sollte es stark frieren, so
wirft man etwas Laub iiber die Topfe. Es ist ihnen besser, wenn sie
nicht so zeitig ing Haus kommen) und nimmt sie dann ing Haus. Dieses
muss ein trockenes sein und es ist am besten, wenn es ein solches fiir
Ribes ist, oder, da dies wohl an wenigen Stellen der Fall, so stellt man
diese allein fir sich, damit man die besendere Behandlung besser in
der Hand hat. Die Behandlung ist sehr einfach. Die Hauptbedingung
dabei ist: ,,nur trocken halten. Wer Ribes spritzt, stellt von vorn-
herein jeglichen Erfolg in Frage. Die Topfe diirfen nur einzeln mit
dem Rohre und nach Bediirfnis gegossen werden. Aus diesem Grunde
darf man sie auch nicht zu hoch iiber einander stellen. Wiederholt
man das Spritzen ofters, so sind in kurzer Zeit, besonders bei warmer
Temperatur, simtliche Staimmechen von der Wassersucht befallen und
verloren.

Am besten lisst man sie kalt (doch frostfrei} stehen bis Anfang
Dezember, dann heizt man bis auf 6—8° Da Ribes sehr leicht treiben,
go kann man bei obiger Temperatur schon im Januar veredele. Grossere
Wirme ist nicht notig. Sind die Veredelungen gehdrig ausgetrieben,
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so bringt man sie ins Kalthaus, wo sie abhirten. Mitte Mai pfanzt
man sie aus. Im Laufe des Sommers entfernt man alle Nebentriebe
vom Stimmchen, was keinerlei iible Folgen fiir die Pflanze hat.

Bei solchen Verfahren habe ich stets gute Resultate erzielt.

0. Grunert.
(Aus dem Jahresbericht des schles, Central-Versins fir Giirtner etc.)

Einige Mittel, um starkwachsende Kernobsthiume
friiher fruchtbar zu machen.

»Bald kommt nun wieder die Zeit zur Obsternte und dieser
schonwichsige Baum hat wieder keine Friichte”, hort man oft Garten-
besitzer angesichts kriftiger Apfel- und Birnpyramiden klagen. Es ist
wahr, Jahr fir Jahr vergeht, der Baum wird zwar immer grosser,
bliht, aber trigt nmicht, worin liegt nun die Schuld? Die Ursache der
Unfruchtbarkeit zu ermitteln, ist nicht immer leicht, denn es sind der
Umstinde so viele, welche hier ungiinstig auf den Baum einwirken
konnen, ganz abgesehen davon, dass es eben auch Sorten giebt, welche
charakteristisch erst spit zu tragen anfangen.

Ich tbergehe die verschiedenen Punkte, welche in jedem Buch
Giber Baumschnitt als Mittel zur Erlangung fritherer Tragbarkeit ange-
geben sind und beabsichtige hier nur auf drei Mittel, welche gerade
in jetziger Jahreszeit mit so viel Erfolg angewendet werden konnen,
aufmerksam zu machen.

Es ist dies erstens das Flacherstellen der Formiste bei Pyra-
miden, zweitens das Umformen der Pyramiden in Spalerform und
drittens das Einsetzen von Fruchtaugen und Fruchtzweigen.

Das erste zu besprechende Mittel, das Flacherstellen der einzelnen
Aste in Verbindung mit dem Entfernen zu dicht stehender, wirkt vor-
ziiglich. Vergegenwirtigen wir uns eine kriftige, reich mit Formisten
garnierte Pyramide von ca. 8—10 Jahren, bei welcher die Aste in
fast senkrechter Stellung stehen und wo dadurch weder Licht noch
Luft in das Innere des Baumes eindringer kann. Unsere Aufgabe ist
in diesem Falle, den Asten eine Stellung von 35—45° zu geben, was
sich am einfachsten durch 4—5 schrig gegen den Baum gestellte
Pfihle bewerkstelligen lisst. Diese Pfihle werden in der Rundung des
Baumes gleichmissig verteilt, im Boden befestigt und in der Spitze des
Baumes an einen am Stamm stehenden, denselben aber etwas iiber-
ragenden Pfahl gebunden, so dass jeder so schrig gestellte Pfahl mit
dem Mittelpfahl einen Winkel von 45¢ bildet. Das Avheften der
Formiste lisst sich hier ganz nach Bedirfnis bald flacher, bald senk-
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rechter vornehmen, sollte ein Formast zu kurz oder zu schwach sein,
um gut befestigt werden zu kbémnen, so giebt man demselben einen
Leitstab. Beim Anbinden ist zu beachten, dass die Steigung eines
Formastes von seiner Basis an stefs eine gleichmissige sei und nicht
etwa die Spitze desselben tiefer stehe als seine Mitte. Zu dicht stehende
Aste werden an ihrer Basis abgeschnitten. Durch diese flachere Stellung
der Formiste kann Sonne, Licht und Luft in das Innere des Baumes
dringen, der Saft stromt nicht mehr so schnell in die Spitze hinauf,
sondern verteilt sich mehr in den inneren Teilen, die dort reichlich
vorhandenen Blatt- und unvollkommenen Blitenknospen bilden sich zu
kriftigen Bliitenknospen um und der Banm wird, wirken nicht ganz be-
sondere Verhidltnisse entgegen, sicher bald Friichte tragen.

Nicht dberall aber ldsst sich diese Art des Umbildens einer Pyra-
mide in der beschriebenen Weise vornehmen, so z. B., wenn solche den
Wegen entlang auf Rabatten stehen und dadurch der Verkehr gehindert
wiirde. Tn solchen Fillen wendet man dann das zweite Mittel an und
sucht den Baum durch Pfihle oder angespannte Drihte in eine Art
Palmette (siehe Fig. 1) umzubilden. Wie die Figur zeigt, werden je

Fig. 1.

nach der Grsse des Baumes und der Stirke der Aste 2, £ oder 6 Pfihle
in den Boden eingeschlagen und schrig gegen den Stamm zugerichtet,
um hier paarweise in gleichen Abstinden von einander vereinigt zu
werden. Nun beginnt das Formieren; von unten anfangend bringe man
alle seitwiirts stehenden Aste in einen moglichst flach stehenden ‘Winkel
an die Pfihle und bindet sie so oft als notig an dieselben an. Direkt

Pomolog. Monatshefte. Heft 8 u. 9. 1884 16
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nach vorn und nach hinten stehende Aste, welche sich an dem Spalier
nicht anbringen lassen, werden entfernt, was den Baum jetzt weniger
alteriert, als im Herbst. Der in dem Baum noch bewegliche Saft
lagert sich in den stehenbleibenden Teilen ab, die Augen vervoll-
kommnen sich dadurch ausserordentlich und bilden sich reichlich zu
Bliitenknospen. So regelmissig verteilt, wie es hier unsere entlehnte
Zeichnung zeigt, stehen sie bei der oben angefithrten Umbildung nicht,
doch ldsst sich immerhin eine schone Form darstellen. Sehr haufig
findet man nach der Umformung eines solchen Baumes, dass die Aste
der mittleren Partie stirker und linger sind als die unteren, dies zu
indern, warten wir erst das Fruchttragen des Baumes ab und erst
1—2 Jahre spiter bringen wir dadurch, dass wir diese mittleren Aste
verhiltnismissig viel kiirzer (auf mehrjihriges Holz) zuriickschneiden,
das ndtige Gleichgewicht in die Baumform. Ich hatte in meiner Praxis
schon mehrfach Gelegenheit, Biume derartig umzuformen und war der
Erfolg stets ein recht guter.

Das dritte Mittel, stark ins Holz treibende Biume schnell frucht-
bar zu machen, besteht darin, dass man in diese entweder Fruchtaugen
oder Fruchtzweige einsetzt. Diese durchaus nicht neue, aber sehr
dankbare Operation wird merkwiirdigerweise immer noch nicht geniigend
angewendet. Sie ist dusserst einfach und hiibsch und schligt fast nie
fehl. Man schneidet sich zu diesem Zweck vollkommene Fruchtzweige
oder Fruchtaugen von mit solchen ibermissig beladenen Biumen ab,
schneidet die einzelnen Augen gleich Okulieraugen mit einem recht
grossen Schild aus und setzt dieselben mittelst des Okulier T Schnittes
in .einen recht vollsaftigen Ast des unfruchtbaren Baumes ein. siche
Fig. 2 u. 3.

Fig 2. Fig. 3.

Ganz &hnlich ist das Einsetzen ganzer Fruchtzweige, wobei nur
darauf zu sehen ist, dass der an diesen auszufiihrende Rehfugs-Schnitt recht
lang ausgedehnt wird, Fig. 4 a, damit die Berdhrungsfidchen des Frucht-
zweiges und der betreffenden Stelle am Ast unter der abgeldsten Rinde
um so grosser sind. Die Verwachsung ist dann eine bessere nnd von
grosserer Haltbarkeit. Damit der einzusetzende Fruchtzweig um so
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genauer an dem Ast anliegt, ist es sehr zweckmissig, oberhalb des
Querschnittes etwas Rinde zu entfernen, sieche Fig. 4. Ist der Ver-
band gut angelegt, so werden die offenen Stellen durch Baumwachs
von der Luft abgeschlossen.

Fig. 4.

Das gute Gelingen dieser Operation hingt vielfach von der richtigen
Auswahl der Fruchtzweige und Augen ab; ein gutes, vollkommenes
Fruchtauge muss von einer schonen Blattrosette, aus 5—6 Blittern
bestehend, umgeben sein. Augen mit weniger Blattern und weniger
vollkommene Augen bliihen nicht sicher oder nur vereinzelt und fallen
gern ab. Dass der Teil, in welchen unser Fruchtzweig oder Auge ein-
gesetzt werden soll, gut 1osen, also vollsaftig sein muss, darf man
wohl als selbstverstindlich annehmen. Fr. L.

Die Verwendung von Halbhochstimmen des ,,Withneys
Sibirian Crab“ in den Obstaniagen von G. Page in Cham
am Zuger See.

Ganz eigenartig sind die Obstbaumanlagen des Herrn G. Page in
Cham am Zuger See in der Schweiz. Bei uns ist man gewohnt nur
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Obstbdume mit einem mindestens 180 ¢m hohem Stamme zu sehen,
unsere Obstbdume brauchen viele Jahre, bis sie die Grosse erlangt
haben, bei welcher sie regelméssig fruchtbar sind und sie miissen der
Grosse ihres Radiendurchmessers entsprechend weit gepflanzt werden,
80 dass im allgemeinen auf 1 Ar Land etwa 1 Obstbaum berechnet
werden kann. In hohen und rauhen Lagen haben unsere stammhohen
Obsthaume hiufig unter den Stiirmen zu leiden und nicht selten reifen
die Friichte wegen Mangel an Wiarme nicht oder nur mangelhaft aus.

Alle diese, bei unserer Art der Baumpflanzung unter gewissen
Verhaltnissen zu Tage tretenden Missstinde kommen bei der Anlage
des Herrn Page in Wegfall. Die Biume desselben haben nur eine
Stammhdhe von 60—80 ecm und bediirfen deshalb keines Pfables, sie
stehen in Reihen, die 3,5 m von einander entfernt sind und haben in
den Reihen einen Abstand vor 1,75 m.

-Auf diese Weise schiitzen sich die Biume gegenseitig und haben
von Stiirmen nicht oder nur unerheblich zu leiden. Die Krone dieser
Biaume erreicht allerdings nur einenm Durchmesser von 2—3 m, dafiir
aber werden sie um so friher fruchtbar, sind leicht und bequem aus-
zuputzen und zu reinigen, Insekten lassen sich leicht auffinden und
zerstoren und die Frichte erlangen auch in den héheren und rauhen
Lagen ihre vollkommene Reife, weil infolge des niederen Kronenstandes
auch die von der Erde ausstrahlende Wirme besser auf Blitter und
Friichte einwirken kann.

In allen seinen, in der beschriebenen Weise angelegten Obstplan-
tagen hat Herr Page nur eine Apfelsorte verwendet: »Withneys Si-
birian Crabe, eine amerikanische Apfelsorte, von der man sagt, sie
gtamme von unserem Malus prunifolia. Die Frucht ist klein bis mit-
telgross, etwa von der Grosse und Form eines Purpurroten Cousinot,
von grinlichgelber Grundfarbe und schoner Streifung auf der Sonnen-
seite. Der Kelch stehit wie beim Griinen Firstenapfel aufrecht und
sitzt in einer nur unbedeutenden Einsenkung. Die Kelchblittchen sind
gross, griin und an der langen schmalen Seite etwas zuriickgeschlagen.
Der Stiel ist etwa 2 em lang, diinn, holzig, teils griin, teils braun
und sitzt in glatter, oder nur wenig berosteter, enger und tiefer Hohle.
Uber die inneren Eigenschaften der Frucht und deren Verwendbarkeit
kann ich heute noch kein Urteil abgeben, doch wird dieselbe von
Herrn Page sehr gelobt und besonders hervorgehoben, dass sie viel
und vorziiglichen Most liefere. )

Der Wuchs des Baumes ist sehr schon, die Aste und Zweige
streben gut nach oben. Die Triebe sind rotbraun und mit vielen hellen
Iinglichen Punkten versehen, sie sind kriflig und mit zahlreichen,
grossen, zugespitzt eiférmigen, glatten glinzenden, fast lederartigen
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Blattern besetzt. Die Augen sind wohl ausgebildet und an mehrjih-
rigem Holze setzt sich ohne besondere Nachhilfe leicht Fruchtholz an.

An den Boden macht die Sorte offenbar die moglichst geringsten
Anspriiche, denn die im Friihjahr 1883 zum Versuche in der Grossh.
Obsthauschule Karlsruhe absichtlich auf den schlechtesten Boden ver-
pflanzten Biumchen der genannten Sorte gediehen hier ebensogut. wie
diejenigen des Herrn Page in Cham, die auf einem kraftigen Lehm-
boden stehen. Die Biumchen in der hiesigen Anstalt haben dies Jahr
einen ausserordentlichen Trieb gemacht und teilweise schon Frucht
angesetzt, die mir im Herbste eine eingehende Beschreibung derselben
ermoglichen.

Was nun den praktischen Wert der Page’schen Obstbaumanlagen
anbelangt, so ist derselbe in dem friher gesagten ja schon angedentet;
er liegt vorzugsweise in dem Schutz, den sich die Pflanzen hei dem
engen Stand selbst bieten, in der Enthehrlichkeit des Pfahles, der
leichten und bequemen Behandlung und Pflege der Biume und in der
sichern und vollen Reife der Friichte unter Verhiltnissen, wo sonst der
verbiltnismassig kurze Sommer bei unseren gewbhnlichen Biumen mit
9 m hohem Stamm, nicht ausreicht, die Frucht zur Reife zu hringen.
Es ist demnach diese Engpflanzung der Obstbiume von besonderem
Wert fiir alle hoheren und rauhen Lagen unseres Schwarzwaldes, Oden-
waldes, der Rauhen Alb u. s. w. und dort der grossten Beachtung
wert. Jedenfalls wiirde es sich der Mithe lohnen, in den genannten Ge-
genden Versuchspflanzungen zu machen. Auch glaube ich, dass manche
unserer schon wachsenden, widerstandsfihigen und rasch reifenden Obst-
sorten sich ebenso gut dabei machen wirden, wie »Withneys Sibirian
Crabs an den Ufern des Zuger Sees.

Auch Dr. Lucas empfiehlt in seinen zahlreichen Werken unter
gewissen Verhiltnissen die Zucht der Nieder- oder Halbhochstimme,
die aber leider bis jetzt nur zu wenig Anwendung gefunden hat.

C. Bach.

Zum Artikel ,,Wurzelspeiser sowie Obstbaumdiingung
iiberhaupt.
Mit 1 Abbildung.

Fine Notiz in der N. 7. d. J. der Monatshefte ber den ,, Wurzel-
speiser”* veranlasst mich zu folgender Mitteilung:

Schon im Jahre 1873, bei Gelegenheit des Pomologen-Kongresses
in Wien, hatte der Nestor der osterreichischen Pomologen, Freiherr
von Trautenberg auf die so notwendige Untergrundsdiingung bei unserem
Obstbau hingewiesen und empfahl dazu die Anwendung gewShnlicher
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Drainagershren; im Jahre 1878 machte ich nun einen Versuch mit
Diingung durch Anbringung von Drainrshren und da diese mir nicht ganz
bei der Verteilung des Dingers im Boden entsprachen, so konstruierte
ich mir derartige Drainrohren verschieden in Grosse, Liange und Durch-
messer fiir die verschiedenen Obstarter und Baumformen bestimmt, wie
es beistehende Figur zeigt.

Die Drainrshre verjiingt sich nach ab-
wirts und ist mit ziemlich grossen Seiten-
ofinungen zur gleichmissigen Verteilung des
einzugiessenden Diingers versehen.

Ich benannte diese Drainréhren ,,Dung-
rohren*, da diese Bezeichnung jedenfalls am
besten entspricht und habe sie seinerzeit, da
ich nur Obstziichtern etwas Niitzliches hieten
wollte, fern von jedem gesehifilichen In-
teresse, in Fachschriften empfohlen und be-
schrieben, mit dem Bemerken, jeder Obst-
¥ ziichter kann sich nach der Zeichuung diese
Dungrohren bei dem néchst - besten Tépfer
um wenige Kreuzer oder Pfennige anfertigen
lassen.

Eine Beschreibung erschien dariiber von mir zuerst im Organ der
K. K. Gartenbau-Gesellschaft in Wien im Gartenfreund*, spiter in
der ,,Wiener Landwirtschaftlichen Zeitung*'; meines Wissens reproduzierte
die ,,Deutsche Landwirtschaftliche Presse* den Artikel. Prof. van Hulle
brachte dariiber einen Artikel im , Bulletin d’Arboriculture® und in der
.~ Tijdschrift voer Boomteeltkunde", sowie Dr. Lucas in den .Monats-
heften™ und in seinem vorziiglichen Werke ,,Vollstindiges Handbuch der
Obstkultur Seite 105, sowie Jacob Lebel in seiner Ubersetzung des
,.Pignons perdus‘* von Burvenich, ebenso ist in meiner Schrift der Schul-
garten an der Volksschule™, erschienen 1879, Seite 67 eine Beschreibung
dieser Dungrohren, also wohl geniigender Beweis, dass mit dem ,,Wurzel-
speiser* nichts Neues gebracht wurde und in Osterreich spaciell *) es Jedem
frei steht., sich auch ohne Lizens der Patentinhaber Dungréhren in
beliebiger Menge herstellen zu lassen. s

Wie es im dentschen Reiche diesbeziiglich steht, kann ich nicht
beurteilen, meines Wissens versendete ich vor Jahren solche Rohren an
Obstaxiichter nach Sachsen als Modell, die sich dann dieselben nachmachen
Liessen. Nachdem daher diese Art Diingung seit mehr als 10 Jahren in

Dungrihren.

*) Im Interesse der Bekanntmachung stellte ick diese Dungrihre im Jahre
1878 bei der (Gartenbau-Ausstellung in Wien aus und erhielt in derselben die
silberne Madaille. I
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Fachkreisen bekannt und angewendet, dirfte sie auch dort im Interesse
des Obstbaus ohne Patentbewerbung von jedem Obstziichier beniitzt
werden. Jablanczy.

Anschliessend noch Einiges iiber Obstbaumdiingung.

Diese angefithrten ,,.Dungréhren’ halte ich dort ganz gut am Platze,
wo Obstbdume am Spalier, besonders in heisser Lage stehen, bei Zwerg-
und Formbiumen aller Art; hier tragen sie wesentlich zu einer ent-
sprechenden, daher &fters auszufiihrenden Untergrundsdiingung, und
schliesslich zu reichen Ertragnissen bei, dagegen ziehe ich in der Praxis,
bei dem Obstban im Grossen, also der Hochstammkultur, jedenfalls die
Ausfihrung der Diingung mit der gewidhnlichen Stichschaufel vor.

Ich war selbst einer der ersten, der den so vielfach zur Obstbaum-
diingung empfohlenen Erdbohrer in Anwendung brachte, bin aber ganz
davon abgekommen, denn so verlockend die Sache in der Theorie klingt,
so unterscheidet sich die praktische Anwendung mit Beriicksichtigung
der raschen, daher billigen Arbeit, wesentlich, wie bei so vielen andern
derartigen Empfehlungen.

Seit mehr als fiinf Jahren habe ich bei circa 20 Obstbaukursen fiir
Obstziichter, Lehrer, Baumwirter und Wegmeister, an denen sich mehr
als 600 zumeist praktisch geschulte Leute beteiligten, die verschiedenen
Arten der Diingung vergleichsweise ansfiihren lassen und jederzeit sprach
der Erfolg fiir die Dingung mit der Stichschaufel.

In Form von zwei Kreisen, der inneren und fusseren Peripherie der
Baumkronen entsprechend, lasse ich die Dunglocher in einer gegensei-
tigen Entfernung von 1 Meter — 30 bis 40 cm. lang und bis 20 cm. breit
mit der Stichschaufel auswerfen, indem ich den Rasenboden, wie er
ja zwischen den Baumpflanzungen vorkommt, in der angegebenen Grosse
wie Rasenziegel austeche und auf die Grasnarbe umlege — werfe
dann nochmals je nach der Art, ob die Wurzeln seicht oder
tiefer gehen, einen Schaufelstich Erde heraus und fiille diese Locher mit
flissigem Diinger, Latrinenmist, Jauche und Holzasche. verdinnt mit
3—4facher Menge Wasser. Nach mehrmaliger Vollfillung der Dung-
Ischer und nachdem sich der flissige Dung in den Boden gezogen, fiille
ich die Lécher mit der hervorgeworfenen Erde zu und indem ich den
ausgestochenen Rasenziegel umdrehe, ist er auch sofort an seinen
friheren Platz O'eblacht Wird er dann mit dem Rucken der Schaufel
etwas festsgechlagen, so ist von der ganzen, selbst im festen Boden —
Schotterboden — wo ich mit dem Erdbohrer gar nichts machen kann,
selr rasch vorgenommenen Arbeit &usserlich nichts zu bemerken ; letzterer
Umstand, dass die Grasnarbe nicht durch die Dingung verletzt wird,
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hat, so kleinlich das im ersten Augenblick scheint, doch seine Be-
rechtigung und seinen grossen Vorteil. :

Der Landwirt will nichts von seiner Futterernte zwischen den Obst-
béumen verlieren und ist daher da ein Gegner a priori, wo ihm seine
Wiese durch die Dingungsarbeiten seiner Obstbiume verdorben wird.
Bei einer Diingung, wie ich sie anwende, wird aber die Grasnutzung
erhoht und den Obstbaumen die so notwendige Nahrung zngefiihrt;
allerorts fand ich von Seiten der Obstziichter und Landwirte bei ver-
suchsweiser Vornahme derartiger Obstbaumdiingung Entgegenkommen
und deren verallgemeinte Anwendung, da der Ersatz ein so augenschein-
licher ist.

In Park und Ziergarten, wo der Besitzer ein besonderes Gewicht
auf einen tadellos gehaltenen Rasen legt, wird die Diingung bei einzeln
stehenden Obstpyramiden nur in der eben beschriebenen Art angewendet
werden konnen, weil der Rasen dabei nicht beschidigt wird.

Und auch da, wo die Obstkultur in bearbeitetem Boden betrieben wird,
sagen wir in Gemiisegiirten, Feldern und Rainen, ist jedenfalls die Stich-
schaufel dem Erdbohrer oder den Dungrshren vorzuziehen.

Nachteile des Erdbohrers — ich verwendete einen Orginal Amerikaner
— Patent Boston — sind: dass er bei verhdltnismassig lingere Zeit
beanspruchender Arbeit Erdlocher von geringem Durchmesser macht,
dass er die Rasennarbe zerstort und Brde zum Ausfillen der Locher
rugetragen werden muss, und dass er im steinigen schotterigen Boden
zum Teil den Dienst versagt, oder ofters herausgehoben werden muss,
um die Steine vorerst zu entfernen.

Wiirde man der Stiehschaufel den Vorwwrf machen, dass man bei
dieser Arbeit viele Wurzeln verletzt, so ist dem entgegenzuhalten,
dass, soll die Diingung Erfolg haben, dort Locher im Boden gemacht
werden miissen, wo sich die Nahrungaufnehmenden zarten Wurzel-
fasern befinden; diese Wurzeln, welche in die gemachten Dunglicher
reichen, werden mit dem Messer oder der Schere glatt eingekiirzt
und tragen durch erneuerte Wurzelbildung an der Sehnittfliche wesent-

lich zur vermehrten Nahrungszufuhr bei.
Jablanczy.

Aufruf an die Weinbergbesitzer und Winzer zur Bekdmpfung
des Heu- oder Sauerwurmes.

Bekanntlich verursacht keiner der bei uns einheimischen tierischen
Rebenschidlinge so grosse Verluste an dem Ertrage der Weinberge, als
der sogen. Heu- oder Sauerwurm, dessen erste Geeneration die Bliiten
des Weinstockes zerstort, wihrend die zweite sich in die Beeren ein-
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bohrt und dieselben teils vernichtet, teils die Qualitit des Weines ganz
erheblich verringert. Es ist erwiesen, dass demselben in einzelnen
Gegenden oft die Halfte der Ernte zum Opfer fillt und die Notwendig-
keit einer Bekimpfung dieses Gberaus schiidlichen Insektes wird allseitig
anerkannt. Welche von den zahlreichen, zu dessen Vertilgung in Vor-
schlag gebrachten Methoden als die zur Anwendung im grossen geeignetste
zu betrachten ist, wire durch weitere Versuche festzustellen, zu deren
Durchfiihrung die Weinproduzenten wohl um so eher bereit sein dirften,
als die Verheerungen des genmannten Weinstockfeindes hinreichend be-
kannt sind. Bei der letzten Generalversamamlung des Deutschen Wein-
bauvereines wurde die iberans wichtige Frage der Bekimpfung des
Heu- oder Sauerwurmes eingehend besprochen. Das Ausschussmitglied,
Gutsbesitzer J. Schlamp in Nierstein, welches sich um die Forderung
der betreffenden Frage grosse Verdienste erworben hat, hatte einen
Antrag betr. Erlass eines Gesetzes zur Bekimpfung des erwihnten In-
sektes gestellt und denselben unter Hinweis auf dessen ausserordentliche
Schidlichkeit eingehend motiviert. Nach lingerer Debatte wurde fol-
gende Resolution angenommen: «Fine gesetzliche Vorschrift zur Be-
kimpfung des Heu- oder Sauerwurmes scheint nicht notwendig, da
§ 368 sub 2 des Strafgesetzbuches fiir das deutsche Reich, lautend:
»»Mit Geldstrafe bis zu 60 Mark oder mit Haft his zn 14 Tagen wird
bestraft, wer das durch gesetzliche oder polizeiliche Anordnung gebotene
Raupen unterlisst,«« den zustindigen Behtrden das Recht giebt in ge-
dachter Hinsicht Zwangsmassregeln zu verfiigen, deren Anordnung diesen
Behorden iiberlassen bleiben muss, da hierbei die lokalen Verhiltnisse
7u beriicksichtigen sind. Die Generalversammlung richtet an die Wein-
produzenten, deren Trauben durch den Heu- oder Sauerwurm beschadigt
werden, die dringende Bitte, die Versuche zur Bekdmpfung des er-
wihnten Insektes insbesondere mach den von Hofrat Professor Dr. J.
Nesgler (Vergiften des sogen. Heuwurmes in den Bliuten) und Guts-
besitzer J. Schlamp in Nierstein (Entfernen und mechanisches Toten
der Raupen) empfohlenen Methoden in grosserem Massstabe fortzusetzen
und die hierbei gemachter Erfahrungen dem Generalsekretariat des
Deutschen Weinbauvereines in Geisenheim mitzuteilen, damit der Deutsche
Weinbauverein in die Lage versetzt werde, auf Grund zuverlissigen,
umfassenden Materiales zu konstatieren, welche Vertilgungsart als die
beste zu allgemeiner Anwendung empfohler werden kann.«

Das Nessler'sche Wurmgift, welches pro Liter etwa 45
Pfennige kostet, und am zweckmissigsten in den Apotheken zum Ver-
kaufe bereitet wird, stellt man in folgender Weise dar: 40 Gr. Schmier-
seife gelost in 200 Kubikeentimeter Weingeist, 60 Gr. Tabaksextrakt
(oder statt dessen eine Abkoehung von 30 Gr. Tabakstaub der Tabak-
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fabriken resp. 15 Gr. Tabak) sowie 50 Gr. Fuselsl werden gemischt
und mit Wasser auf einen Liter verdiinnt. Die Mischung wird filtriert
oder nach einigem Stehen klar abgegossen. Die Anwendung erfolgt
am besten in der Weise, dass man mittelst sogen. Insektenkiinnchen,
die, von Beuttenmiller u. Comp. in Bretten (Baden) bezogen, pro Stiick
40 Pfennige kosten, an diejenigen Stellen der Bliite, an welchen der
Wurm sitzt, 1—3 Tropfen des Giftes bringt. Letzteres soll den Wurm
toten ohne die Bliite zu beschidigen. Kleine Zingchen, wie sie
Schlamp zur Entfernung des Wurmes ans der Blite und dessen Zer-
dricken empfiehlt, kosten, von Messerschmied C. Kréspach in Mainz,
Schustergasse t, bezogen, bei Abnahme von 12 Stiick, etwa 70 Pfg.
pro Stick. Dieselben kinnen auch im Herbste, bei der Auslese
edelfauler Trauben, Verwendung finden.
Deutscher Weinbaa-Verein.

Wurzelbildung im Innern hohier Baumstimme.

Der orkanartige Sturm vom 16. Juli hatte in der Jahrhunderte
alten Lindenallee in Tiibingen durch Entwurzelung und Abbrechen vieler
ehrwiirdiger Biume eine grosse Verwiistung angerichtet und mit leb-
haftem Bedauern besichtigte die Tiibinger Bevolkerung die Beschidigungen
an der schonen Zierde ihrer Stadt. Dem aufmerksamen Beobachter
traten dort hochst interessante Erscheinungen entgegen, welche von
manchem Laien in der wunderlichsten Weise aufgefasst wurden. Man
sprach von schenkeldicken jungen Linden, welche in dem innern dunkeln
Raum der hohlen Stamme aufgewachsen seien u. s. w., was mir Ver-
anlassung giebt, den Sachverhalt kurz zn erkliren. — Es ist ein
bei vielen Baumarten hiufiger Vorgang, dass im Holz erkrankte
oder sonstwie beschiadigte Baumkronen in beliebiger Hohe iiber der
Erde nach innen Wurzeln bilden, welche in dem zu Holzerde verfaulten
Kernholz vortreffliche Nahrung finden, und zuletzt, durch den ganzen
hohlen Stamm herunterlaufend, betriehtliche Dimensiomen annehmen,
ja den ganzen Hohlraum ausfiillen, so dass ein solcher Baum fast mehr
von diesen gberirdischen Wurzeln und seinem eigenen durch die Ast-
lscher bestindig feucht werdenden Humus lebt, als durch seinen mehr oder
weniger abgestorbenen unterirdischer Wurzelkdrper. Dies trat auch
in grossartiger Weise bei einigen der umgestiirzten Linden zu Tag und
liess sich auf eine Linge von 6 Meter bei einem zersigten Stamm
verfolgen. Die Wurzeln entstehen im Innern des Stammes einfach in
der Weise, dass kranke Biume sich bestindig durch Neubildungen zu
helfen suchen und wo junges Holz und neue Zweige in Beriihrung mit
dem bestindig feuchten Holzmoder z. B. an Astlochern entstehen, diese
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callusartige Bildungsschicht sehr gerne Wurzeln bildet: denn es ist
derselbe Callus, aus welchem auch bei Stecklingen und Ablegern die
gewiingchten Wurzeln entstehen. Diese Neubildungen jungen Holzes,
weleche bei gesunden Biumen den regelmissigen Jahresring unter der
Rinde bilden, zeigen bei den umgestiirzten Linden infolge des ge-
hemmten Saftlaufs die wunderlichsten Formen, springen in grossen
Wiilsten tief in den innern feuchten Hohlraum des Stammes vor und
haben nicht bloss starke Wurzeln getrieben, zum Teil von !/ Meter
Umfang, sondern auch verkiimmerte Laubsprosse und Zweige von Feder-
dicke entwickelt, deren Bla*ter aber aus Lichtmangel zu kleinen Schipp-
chen verkiimmert gind, gerade wie bei den sogen. Schniiren, welche
die Kartoffeln zur Frihjahrszeit im dunkeln Keller austreiben.

Bei einigen alten Traubenkirschen und Maulbeer-Baumen des
hiesigen botanischen Gartens treten dhnliche Wurzelbildungen zn Tage,
in hohlen Weiden ist .es ohnedies nichts seltenes, aber in so gross-
artiger Entwicklung, wie bei unserer Lindenallee sind diese Wurzel-
bildungen seiten einem grosseren Publikum zuginglich, daher ich ihre
Erklarung und Beschreibung fiir angezeigt hielt. W. Zeller.

Auf Veranlassung des Herrn Garten-Tnspektor Zeller nahm ich
cinige Tage nach dem oben- hesprochenen Sturme die Uberreste der
gefallenen Baume in Augenschein. Dass von jungen Linden-Stimmen
hier nicht die Rede sein konnte, lag klar auf der Hand, da ja der
Stamm des Baumes niemals von oben nach unten, sondern vermdge des
Heliotropismus immer von unten nach oben wachsen muss. Letzteres
ist aber hier vollstindig aus dem einfachen Grunde ausgeschlossen,
weil sich sonst urspriinglich griine Pflanzenteile im Innern des Stammes,
also eines ringsum eingeschlossenen, dunklen Raumes befunden haben
miissten. Wegen des Mangels an Licht ist aber das unmoglich. Der
Bau des untersuchten Holzstiickes zeigt genau die Eigentiimlichkeiten
einer oberirdischen Wurzel, d. h. einer solchen, welche sich an der
Erdoberfliche aus dem Stamme entwickelt hat, und, wie es gerade hei
alten Alleebiumen so hiufig vorkommt, ganz oder teilweise auf der
Erdoberfliche liegen. Die Rinde ist ziemlich glatt, Berkenbildung
unterdriickt, dagegen ist die Korkschichte kriftig entwickelt. In dem
jiingst gebildeten Holzringe findet sich eine sehr grosse Menge von
Starke, ein Zeichen, dass sich dieses Holz in regster Thitigkeit auch
als Reservenahrungsstoffbehilter befand. Die einzelnen Holzringe sind
sehr weit von einander getrennt, was als Unterscheidungsmerkmal von
Waurzel und Stamm dient, dessen Holzringe eng beisammen liegen.
Tch zihle an dem von mir untersuchten Sticke 13 Holzringe, was
ginem Alter der Wurzel von 13 Jahren entspriche.
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Es wire nun noch die Frage zu erortern, ob wir es hier mit
einer Wurzel zu thun haben, welche sich, wie das oben erklirt ist, am
Stamme der alten Linde entfaltet hat, oder ob sie einem jiingeren
Individuum angehdrte, welches aus irgend einem Astloche aus Samen
hervorgesprosst ist.

Diese Frage lasst sich allerdings erst dann entscheiden, wenn eine
genaue Untersuchung des Objektes vorliegt. Kommt es doch nicht
selten vor, dass die Samen fremder Baume und Striucher in dem Moder
alter Baumriesen keimen und kraftig weiter wachsen, um wie viel
mehr liegt da nicht die Moglichkeit nahe, dass die Samen des Tndivi-
duums selbst in dessen Uberresten neue Generationen zeugen. Diese
neuen Emporkommlinge wachsen nun nicht allein mit ihren Wurzeln
tief in den Moder ihres Ernihrers hinein, sondern schmarotzen gleich-
sam auf demselben oder wenn wir wollen, sie helfen ihrem Nihrvater
Nahrung produzieren, indem die Gewebe Dbeider mit einander innig ver-
wachsen. Ein dhnlicher Fall, wie er an den Wurzeln der Waldbiume
vielfach beobachtet oder genau dasselbe, was vom Pflanzen-Kultivateur
durch die Ablaktation kiinstlich hervorgerufen wird.

In dem vorliegenden Falle haben wir es aber, wie schon oben be-
sprochen, mit Wucherungen zu thun, welche der Stamm selbst erzeugt
hat. Kambiale Neubildungen nach dem Innern des Stammes haben
interne Masern hervorgebracht. Und wie aus den externen Masern
Knospen und Triebe hervorsprossen, so erzeugen die internen hauptsichlich
Wurzeln. Solche Gebilde finden sich unzihlich und liefern gerade
durch ihre kleinen Wurzeln den Beweis fiir die Ansicht, die Herr Zeller
in Obigem vertritt. Die Wurzeln im Innern des Stammes sind also
als Hilfsorgane fiir das weitere Leben des altersschwachen Baumes
anzusehen. R.

Bemerkungen iiber die vorteilhafte Verwertung des Obstes
zu Dirrprodukten.

Von W. Briickner, Besitzer der Clausmiihle bei Meissen.

Nach genauen, von mir angestellten Erhebungen iiber die Werts-
berechnung bei Herstellung von Obsttrockenprodukten bin ich zu der
Uberzeugung gelangt, dass wir gerade bei denjenigen Obstarten
im Stande sind hohere Preise als beim Rohverkauf zu erzielen,
welche in reichen Obstijahren so oft unverkdiuflich bleiben, oder doch
nur zu Schleuderpreisen an den Mann gebracht werden konnen; es sind
dies die Birnen und Pflaumen, und da insbesondere diese letztere Obst-
art sieh in der sogenannten Lommatz'schen Pflege in grossartigen Massen
angebaut findet, die Pflaumen selbst aber weder an Grosse noch Gute
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der Frueht aus Bosnien nachstehen, so dirfte mit Ritcksicht darauf,
dass Amerika uns hierin keine Konkwrrenz bieten kann, dies diejenige
Frucht sein, welcher unsere Obstziichter bei der Herstellung ven Darr-
produkten die grosste Aufmerksamkeit zuwenden méchten. Zur Her-
stellung meiner Trockenprodukte habe ich mich des Reynold'schen
Trockenapparates bedient. Derselbe hat 10 Dorrhurden, jede hat eine
Trockenfliche von 60 qem., so dass der gefiillte Apparat 100 Liter
Birnen oder 100 Liter Pflaumen aufnehmen kann. Eine Verbesserung
des Apparates wiirde sein, wenn statt 10 Dorrhurden deren 12 wiren
und die Trockenfliche von 60 auf 80 qem. erhoht wiirde, die Leistungs-
fihigkeit und somift im Verhéltnis auch der Gewinn wiirde dann noch
¢in hoherer sein. Da die Haltbarkeit der Pflavme sich etwa nur auf
4 Wochen erstreckt, so diirfte es auch ratsam sein, den Betrieb des
Trockenapparates wahrend dieser Zeit ununterbrochen Tag und Nachi
andauern zu lassen. .
1. Apfel.

Vom Scheffel Apfel erhdlt man 36 bis 40 Pfd. Abfall (Schalen
und Kernhiuser), derselbe lisst sich allerdings noch gut zur Herstel-
lung von Obstwein oder Apfelkraut benutzen, somit verbleiben zum
Dérren noch Rest vom Fruchtfleisch 60 bis 64 Pfd. und geben diese
getrocknet 12 Pfd. Apfelschnitze ab. Haben diese getrockneten Apfel-
schnitze einige Zeit an einem luftigen, trockenen Ort gestanden, so
ziehen sie wieder, ohne Schaden an ihrer Haltbarkeit dadurch zu nehmen,
an, quellen auf und wiegen, wenn wir das Produkt in den Handel
geben, 18 Pfd.

Da die Schnitze bei einer Temperatur von 1000 C. in 1Y, Stunden
getrocknet sind, so kann man auf diesem Apparat den Tag iber 2/,
Schefiel frische Apfel trocknen und diese geben 45 Pfd. Trockenware,
welche beim Engros-Verkauf einen Wert von 60 Pf. pro Pfd., also im
ganzen 26 Mark 55 Pf. représentieren.

BErtragsberechnung:

10 Mk. — Pf. Einkaufspreis von 21/, Scheffel Apfel,
3 » 60 » Lohnan 3 Frauen z. Schilen und Abputzen der Friichte,
4 1 Mk. 20 Pf,

50 » Lohn fiir 1 Arbeiter zur Bedienung des Apparates,
— » 60 » Heizkostenundzwar1Scheffel Braunkohie(Mittelkohle IT).
16 Mk. 70 Pf. Summa der Ausgaben.

26 Mk. 55 Pf. Einnahme,

16. » 70 » Ausgabe,

verbleiben 9 Mk. 85 Pf. Reingewinn.

[
¥




254 Obstverwertung.

2. Birnen.

Fin Scheffel Birnen wiegt im frischen Zustande 120 Pfd., getrocknet
erhiit man davon 48 Pfd., Trockenzeit 6 his 8 Stunden, so dass man
auf dem Apparat bei einer Arbeitszeit von 12 bis 16 Stunden 2 Scheffel
frische Birnen trocknen kénnte und 96 Pfd. Dorrprodukt erhielte, welche
en gros verkauft das Pfd. 65 Pf, in Summa 62 Mk. 40 Pf. kosten.

Ertragsberechnung:
8 Mk. — Pf Einkaufspreis fiir 2 Scheffel Birnen,
2 » 40 » Lohnan 2Frauen zum Schilenund Abputzen der Frichte,
2 » 50 » Lohn fir 1 Arbeiter zur Bedienung des Apparates,
— » 60 » an Heizkosten (siche Apfel).
13 Mk. 50 Pf. Summa der Ausgaben.
62 Mk, 40 Pf. Einnahme,
13 » 50 » Ausgabe,
verbleiben 48 Mk. 90 Pf Reingewinn.

Hierzu bemerke ich noch, dass ich von den hier angebanten Sorten
die Sommerblankbirne, Petersbirne, Rettigsbirne und die Gute Luise
von Avranches als besonders geeignet zur Herstellung eines guten
Dorrproduktes gefunden habe,

3. Plaumen oder Zwetschen.

Der Schefiel frische Pflaumen wiegt 180 Pfd. und fasst der Apparat
auf einmal dieses Quantum. Trockenzeit wihrt bei 800 C. (bei hoherer
Temperatur springen die Frichte auf) 8 bis 9 Stunden. Obiges Quan-
tum wiegt getrocknet 60 Pfd. und wiirde man in 16 bis 18 Stunden
Arbeitszeit auf dem Apparat 2 Scheffel frische Pflaumen trocknen kon-
nen, welche getrocknet eine Ausbeute von 120 Pfd. geben. Das Pfund
wird en gros mit 65 Pf verkauff, wiirde also eine Gesamteinnahme
von 78 Mk. geben.

Ertragsberechnung:

18 Mk. — Pf. Einkaufspreis fir 2 Scheffe]l Pflaumen,
92 » 50 » Lohn fiir 1 Arbeiter zur Bedienung des Apparates,
— » 60 » an Heizkosten.
21 Mk. 10 Pf Summa der Ausgaben.
78 Mk. — Pf Einnahme,
21 » 10 » Ausgabe,
verbleiben 56 Mk. 90 Pf. Reingewinn.

Hieraus ist die grosse Verschiedenheit der Rentabilitit der ein-
zelnen Obstsorten fir diese Verwertungsart ersichtlich, ‘denn mit dem
gleichen Apparat und fast den gleichen Regiekosten liessen sich mit
demselben pro Tag folgende Gewinne erzielen:
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Bei Herstellung von Dorrprodukten von Apfeln: 9 Mk. 85 Pf.
Bei Herstellung von Dirrprodukten von Birnen: 48 Mk, 90 Pf.
Bei Herstellang von Dérrprodukten von Pflaumen: 56 Mk. 90 Pf.

Nach einem von mir angewandten Verfahren habe ich anch Kar-
toffelkonserven auf dem Apparat hergestellt, welche vollkommen weiss
und bei der Zubereitung den Geschmack der frischen Kartoffeln be-
halten haben. Aus den getrockneten Kartoffeln ist weiter ein Gries
hergestellt, mit dem man in ganz kurzer Zeit eine wohlschmeckende
Suppe herstellen kann. Zu dem Zweck kocht man etwa 1 Liter Wasser
mit etwas Selleriewurzeln, Mohren und Zwiebeln und quirlt, wenn Alles
weich gekocht ist, 2—3 Kssioffel von dem Gries daran, giebt Sale,
Pfeffer, Petersilie und Butter hinein und erhilt eine kriftige und wohi-
schmeckende Suppe. Von einem Centner Kartoffeln gehen bei Herstel-
lung der Kartoffelschnitten 24 Pfd. Schalen ab und da diese beim
Trocknen 51 Pfd. Wasser abgeben. so wiegen die trockenen Kartoffel-
schnitte 25 Pfd.

Das Pfund Kartoftelschnitte kostet herzustellen 16 Pf., das Pfund
Suppengries oder Mehl 17 Pf., das Pfund von dem Mehl gebackenes
Brot 11 Pf. Es ist zu bemerken, dass das von dem Meh! gebackene
Brot einen sehr angenehmen Geschmack hat.

Schliesslich fiihre ich nock meine Erfahrungen iiber die erforder-
liche Heizwarme und Zeitdauer beim Trocknen der Gemiise an:

Mohrriiben oder Mohren gebrauchen 1 Stunde Trockenzeit und
100¢ C., Bohnen, griine wie Wachshohnen, 1!/, Stunde wnd 80°¢ C.,
Rotkraut, Wirsing oder Welschkraut 1—11/, Stunde und 60°¢ C., Pilze
50 Minuten und 80° C. '

(Aus Nr. 4, Zeitschr. fiir Obst- u. Gartenb. f. d. Konigr. Sachs.)

Obsternte und Obstverwertung in Unterfranken.

Die Obsternte des Jahres 1883 kann, nach dem Ergebnis der ge-
pflogenen Erhebungen, im Durchschnitt als eine befriedigende, teilweise
sogar reichliche bezeichnet werden.

Die Apfel ergaben in der unteren und mittleren Maingegend, in
der Rohn- und Spessartgegend eine 2/, Ernte, in der oberen Maingegend
1/, Ernte.

Die Preise des Tafelchstes entzifferten sich durchgehends auf 6 .,
die des Kochobstes auf 4 .#, und des Mostobstes auf 3 .# per Zentner.

Bitnen ergaben in der Untermaingegend 3/, Ernte, am Mittel-Main
und in der Rhon !/, Ernte, und in der Obermaingegend 3/, Ernte. Der
Durchschnitéspreis der Tafelbirnen entzifferte sich auf 6 .4 per Zentner.
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Die Qualitdt des Kernobstes war allenthalben gut; nur wurde bei
manchen Sorten des Tafelobstes iiber rasch eintretende Faulnis geklagt.

Die Kirschenernte war als eine mittlere zu bezeichnen, ebenso die
von Pflaumen und Zwetschen, wihrend die Reineklauden und gelben
Mirabellen allenthalben eine iberaus reiche Ernte Heferten. Ebenso
reichlich trugen im vergangenen Jahre die welschen Niisse, wihrend
Haselniisse in Unterfranken fast ginzliech mangelten.

Im reichsten Obstdistrikte Unterfrankens, in der Untermain-Gegend,
war die Obsternte 1883 im Durchsehnitt als eine fiberaus reiche zu
bezeichnen.

Im Bezirke Obernburg lieferte die Obsternte 1883 nach Mitteilung
der Vorstandschaft des dortigen Obsthauvereines:

an Tafelipfeln . . . . 369,600 Kg.
» Wirtschaftsapfeln . . 1,333,750
., Birnen . . . . . . 384,850
. Kirschen . . . . . 18,000 ,,
, Pflaumen . . . . . 5,500
. Lwetschen. . . . | 209,350
,, Wallnfissen . . . . 182,250 |,

sohin in Summa 2,453,300 Kg.
Der Gesamtwert dieser Obsternte betrug:

an Tafelipteln e 38,306 A
. Wirtschaftsapfeln . . . 82,154 ,
, Birnen . . . . . . 17,030 ,
,, Kirschen. . . . . . 2,730 ,,
,, Plaumen . . . . . 370,
, Zwetschen . . . . | 29,284 |,
,, Wallniissen . . . . . 31,477

sohin in Summa 201,351 4

Die Ausfuhr von Tafelipfeln, vorzugsweise von den Sorten Pariser
Rambour-Reinette, Winter-Gold-Parméine, Grosse Kasseler Reinette,
Graue Herbst- und Damason-Reinette betrug 223,750 Kg., mit einem
Erlose von 23,730 A

Von Wirtschaftsobst, meistens von den Sorten Champagner-Reinette
und Schafnase, wurden 597,350 Kg. mit einem Erlose von 36,820 4
zur Apfelweinbereitung verwendet, und das gewonnene Produkt grossten-
teils ausgefihrt.
. Von Birnen wurden 210,400 Kg. mit einem Erlose von 10,235 .4,
teils als Tafelobst ausgefiihrt, teils zur Bereitung von Birnmost und
Grelee verwendet, welches ebenfalls grossenteils ausgefiihrt wurde.

Die vorzugsweise als Tafelobst angebauten Birnensorten sind Moulle-
bouche- und Feigenbirne, sowie Weisse Herbst-Butterbirne; von Wirt-
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schaftshirnen werden vorzugsweise die Sorten Trockener Martin, Kappes-
hirne, Winterpemeranzenbirne und Gelbe Weinbirne angebaut.

Die Absatz-Glebiete fiir das im Obernburger Bezirke produzierte
Kernobst, sowehl von Tafelobst, als Wirtschaftsobst bilden Frankfurt
a/M., Offenbach und Umgegend.

Als vorzugsweise fir den Export geeignete und sehr gesuchte
Handelsfriichte konnen die Pariser Rambour- Reinette, Winter- Gold-
Parmiine, Grosse Kasseler-, Damagon- und Champagner-Reinette, Moulle-
bouche- und Feigenbirne bezeichnet werden.

Von Kirschen wurden 8,500 Kg. mit einem Erlose zu 1,410 4
durch Hindler der Umgegend aus dem Obernburger Bezirke ausge-
fiihrt; ferner wurden von Zwetschen 124,900 Kg. mit einem Erlose von
12,675 A zur Bereitung von Fruchtbranntwein, als Dérr- und Talfel-
obst, endlich von Wallniissen 153,170 Kg. mit einem Erlose von 28,120 4
zur Olbereitung uné als Tafelobst verwendet; die Ausfuhr dieser Frucht-
gattungen und der hieraus gewonnenen Produkie erfolgte in grossen
Quantititen nach Aschaffenburg, Hessen, nach Frankfurt a/M. und
TUmgegend.

Aus obigen statistischen Angaben kann die hohe und stets zu-
nehmende Bedeutung der Obst-Produkticn, Obst-Industrie und Ausfubr
im Obernburger Bezirke entnommen werden,

In dem gleichfalls durch rationelle und erfolgreiche Obstkultur aus-
gezeichneten Bezirke Miltenberg war das Obstjahr 1883 als ein reich
gesegnetes zu bezeichnen, sehr Degtnstigt wird die Obstkultur der
dortigen Gegend durch die grossartige und weitausgedehnte Thitigkeit
der Firma Ter Mer, Weymar & Comp. zu Kleinheubach bei Mil-
tenberg.

Die Obst-Gelee- und Konservenfabrik verarbeitete im Jahre 1883,
nach anher gemachter Mitteilung, folgende Fruchtgattungen:

1) ca. 450 Ztr. Heidelbeeren; diese Frucht war sehr teuer im

Einkauf, und gieng der Verkaufspreis spiter fast um die Hilfte
zuriick. ,

2) ca. 100 Ztr. Zwetschen, welche teils zu Gelee fiir die deutsche
Marine und andere Abnehmer in verschiedenen deutschen Lin-
dern, teils zu Prinellen, zu getrockneten Zwetschen und zu
Zwetschen-Geist verarbeitet wurden.

3) ¢a. 200 Zix. Mirabellen, welche von Kronberg am Taunus be-
zogen wurden, da in der Untermaingegend diese fast alljahrlich
reichtragende und gut lohnende Fruchtgattung fast ginzlich
fehlt, weshalb entschieden zum hiufigen Anbau derselben zu
raten ist; diese Mirabellen wurden zum Troeken-Obst verwendet.

4) ca. 200 Ztr. Kirschen, ebenfalls aus Kronberg am Taunus;
Pomolog. Monatshefts, Heft 8 u, 8. 1884, 17
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leider fehlen schéne, dicke, zum Trocknen geeignete Kirschen
in der Urntermaingegend fast gnzlich, und wiirde deren Kultur
ebenfalls reichlich lohnen.

5) ca. 9000 Ztr. Birnen fiir Obst-Gelee.

6) ca. 1000 Ztr. Edelbirnen zum Trocknen.

7} ca. 750 Ztr. edle Apfelsorten zum frischen Versandt,

8) ca. 400 Ztr. gewthnlicher Apfelsorten zu Apfelwein.

9) ca. 300 Ztr. Apfel zum Schuitzen.

Im Bezirke Karlstadt a/M., in dem sich die Obstkultur in den
letzteren Jahren ausnehmend gehoben hat, war die Obsternte von 1883
als mittelgut zu bezeichnen,

Apfel und Birnen wurden meistens zur Mosthereitung verwendet,
partienweise auch an Hindler verkauft, die sie in grosseren Stidten
absetzen. Die Obstausfuhr aus dem Karlstadter Bezirke bezog sich
meistens nur auf Steinobst, sowie auf Frihsorten von Apfeln und Birnen.

Mirabellen, Reineclauden und Zwetschen fanden guten Absatz, und
erzielten lohnende Preise. Kirschenkultur findet besonders in den Ge-
meinden Karlburg und Gambach in ausgedehnter und erfolgreicher
Weise statt. Die Frnte des vorigen Jahres war jedoch nur gering, da
die sogenannte Mairaupe, (wohl der Grosse Frostspanner, Geometra
Hibernia ?) fast 9, des Ertrages vernichtete.

Einen iiberaus reichen Ertrag brachten die zahlreichen Wall-Nuss-
biume des genannten Bezirkes.

Im Bezirke Gerolzhofen war die Obsternte des Jahres 1883 in
Bezug auf Qualitit sehr befriedigend, in quantitativer Hinsicht ist je-
doch, wie auch im vorhergehenden Jahre, friheren Jahren gegeniiber,
ein bedeutendes Minderertragnis zu konstatieren; besonders bei Apfeln,
Birnen, Zwetschen und welschen Niissen macht sich ein bedeutender
Ausfall im Ernte-Ertrignis bemerkbar,

Im Ganzen darf das Ernte-Ergebnis von 1883 auf ein Drittel
fritherer Obstjahre geschatzt werden; es wurden namlich im genannten
Jahre im Bezirke Gerolzhofen geerntet:

Apfel . . . . . 400 Ztr.
Birnem . . . . . 420
Zwetschen . . . . 80
Wallntisse . . . . 15

Die Pfiaumen- und Kirschenkultar ist ohne Bedeutung,

Die geernteten Apfel wurden, mit Ausnahme der in der Haushaltung
verwendeten, grisstenteils zu Most gekeltert, und wurde hiefiir ein Erlos
von 3 A bis 3 M 60 % per Ztr. erzielt; die Birnen wurden meist
zum Rohgenusse in den Haushaltungen verwendet.
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Die Zwetschen waren ausnehmend rar, und war deren Preis 1 4
80 A bis 2 A fiir die Metze 4 25 Liter.

Obstausfuhr nach Schweinfurt und Hassfurt fand pur in einigen
Gemeinden des Bezirkes statt; in den meisten Obst produzierenden Ge-
meinden aber fehlten fremde Hiandler, eine Erscheinung, welche aus
der weiten Entfernung dieser Gemeinden vom Eisenbahnverkebhr zu er-
kliren sein dirfte.

Leider ist der dermalige Zustand der Obst-Industrie in Unterfranken,
abgesehen von den beiden in ausgezeichneter Weise geleiteten und
schwunghaft betriebenen Konservenfabriken der Herren Ter Mer &
Weymar zu Kleinheubach, und des Herrn W. Wucherer zu Wiirz-
burg, ein noch sehr unvollkommener, so dass die im Ganzen reiche Obst-
ernte von 1883 nicht diejenige rationelle und reichlich lohnende Ver-
wendung finden konnte, welche eine ausgedehnte, auf der Hohe der Zeit
stehende Obst-Industrie hitte vermitteln kénnen.

Beziiglich der Thatigkeit der ersten Wiirzburger Konserven- und
Schokoladefabrik v. W. F. Wucherer & Comp. erhielten wir folgende
Mitteilungen, welche fiir unsere Obstproduzenten von Inferesse sind.

Trotz der in den meisten Obstsorten fast {iberreichen Ernte des
Jahres 1883 waren die Schwierigkeiten zur Beschaffung geniigender
Quantititen ausgesucht schéner Friichte, wie solche nur zur Herstellung
feiner Obstkonserven verwendet werden konnen, nicht geringer, als die
in den Vorjahren. Die Ursache davon ist eines Teils darin zu suchen,
dass die Friichte, wenn die Baume zu voll hingen, die richtige Grosse
nicht erreichen konnen, und anderen Teils, dass viele zur Konservierung
besonders notwendige Friichtesorten immer noch zu wenig kultiviert
werden, weswegen wir auf die in dieser Beziehung im Vorjahre und
auch schon frither gemachten Angaben verweisen miissen.

Der Bedarf genannter Firma war in den meisten Obstsorten ein
grogserer als im Vorjahre, wovon die Ursache die durch vermehrte
Auftrige bedeutend gesteigerte Produktion von Kompotte-Friichten in
Glasern war. Dass gerade dieser Artikel sich einer zunehmenden Nach-
frage zu erfreuen hat, wihrend die Produkte zweiter Qualitit, sowie
Marmeladen und Fruchtsifte, weniger Abgang fanden, wie dies in obst-
reichen Jahren, wo viele Private selbst Friichte einmachen, stets der
Fall ist, rithrt wohl hauptsichlich daber, dass die grossen Vorteile des
patentierten Konservierungs-Verfahrens mittels Metallverschlusses dieser
Firma immer allgemeiner anerkannt werden, Die Nachteile, welche
durch das oft auch nach lingerer Zeit eintretende Verderben der Friichte
in mit Blase oder Kork verschlossenen (lisern entstehen, indem die
auf diesen Verschlissen unter dem Lack oder der Zinnkapsel hiufig
sich bildenden Schimmelsporen in das Innere der Gliser eindringen
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und so deren Inhalt auf oft kaum sichtbare Weise total verderben,
sind bei diesem verbesserten Patentmetall-Verschluss, weil er absolut
hermetisch und unverinderlich haltbar ist, ausgeschlossen.

Die Durchschnittspreise und Ertrignisse der bei der Firma W.
F. Wucherer & Comp. zur Verarbeitung gelangenden PFriichte-Sorten
waren folgende:

1. Garten-Erdbeeren. Durchschnittspreis per #. 52 31

Waren nur von auswirts zu beziehen, da von hier nur ~wenig und
in ungeniigender Qualitit angeboten wurden.

2. Stachelbeeren. Durchschnittspreis per #- 24, .

Konnte der Bedarf von hiesiger Gegend in schonen grossen, griin-
bleibenden Sorten nicht gedeckt werden,

3. Griine Mandeln. Durchschnittspreis per # 26 3.

Wurden wie fast alljghrlich, teils aus Ttalien und teils aus der
Pfalz in schéner Qualitit bezogen.

4. Kirschen (Molken-, Konigs- und weisse Herzkirschen.)
Durchschnittspreis 19 .

Obwohl in hiesiger Gegend massenhaftind sehr billig zu haben,
fielen diese Kirschen durchgiingig so klein aus, dass sie nicht verwend-
bar waren, weshalb der Bedarf von der Aschaffenburger (Gtegend, wo
die sogen. weisse Herzkirsche sehr viel gebaut wird, bezogen wurde.
Es ist wirklich zu bewundern, dass diese schone, grossfriichtige Sorte,
die in hiesiger Gegend doch wohl sicher auch gut geraten miisste, fast
noch gar nicht vorkommt.

5. Herzkirschen (sogen. Polen, grosse braune).
Durchschnittspreis per # 15 3.

Ebenfalls gut geraten und viel angeboteii;

6. Gelbe Kirschen. Durchschnittspreis per # 19 .

Die gewdhnliche kleine, sog. Judenkirsche kommt tiberhaupt nur
vereinzelt vor und die grosse, schone gelbe Schwefelkirsche fehlt fast
ganzlich.

7. Spit-Amarellen. Durchschnittspreis per # 21 3.

Waren in entsprechend grosser, schoner Frucht nicht ausreichend
aus hiesiger Gegend zu erhalten und wurden teilweise von Neustadt afA.,
wo die kurzstielige grosse Spiitamarelle viel vorkommt, bezogen. Leider
wird diese usserst difficile Frucht auf dem Transport leicht braun-
fleckig, besonders, wenn sie nicht ganz frisch versandt, und vorsichtig
gepackt wird. )

8. Weichsel, siisse. Durchschnittspreis per # 20 5.

Kamen reichlich vor; auch mehr grosse Sorten, als seither.

9. Sauer-Weichsel, spate. Durchschnittspreis per & 20 3.
. Gilt das dber 8 Gesagte. '
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10. Garten-Himbeeren, grosse, rote. Durchschnittspreis per # 38 3.
_Sehr wenig von geniigender Grosse zu erhalten, kleinere dagegen
in Uberfluss.
11. Niisse, gewohnliche, unreife. Durchschnittspreis per & 8 .
Waren in Massen zu haben und ist nur zu bedauern, dass die
Angebote vielfach zu spit erfolgen, wenn die Schalen schon holzig
werden.
12. Johannisheeren. Durchschoittspreis per # 17
Wurden in Uberfluss angeboten und war dadurch die Auswahl be-
gehrfer, grossfriichtiger Sorten erleichtert.

13. Mirabellen. Durchschnittspreis per # 14 S

Geniigend in Quantitit aber nicht in Qualitdt, meist sehr klein,
14. Reineclaudes. Durchschnittspreis per # 8 .

Im Uberfluss und etwas besser als Mirabellen.
15. Aprikosen. Durchschnittspreis per # 47 .

Fehlten hier fast ganz und mussten deshalb von der Rhein-Gegend
und Tirol bezogen werden.

16. Pfirsiche. Durchschnittspreis per # 24 .

Fehlten ebenfalls, waren aber massenhaft zu aussergewdhnlich bil-
ligen Preisen in schéner Qualitit von Baden zn beziehen.

17, Birnen (Kier-, Citronen- oder Beste Birne). Durchschnitts-
Preis per # 9 5.
Quantitit und Qualitit gut geraten.
18. Apfel. Durchschnittspreis per # 6 &.
Ebenso.
19. Zwetschen. Durchschnittspreis per # 6 .
Gut und billig.
20. Melonen. Durchschnittspreis per # 17 &.

Hier zu vereinzelt und zu teuer; in besserer Qualitit und hedeutend
billiger vor Ungarn zu beziehen.

21. Quitten. Durchschnittspreis per # 12 3.

Reicher Ertrag zu ausserordentlich billigen Preisen, aber fast nur
geringe Qualitat, weswegen der Hauptbedarf an grossen Quittenipfeln
aus Tirol bezogen werden musste.

Abgesehen von beiden obengenannten grossen Etablissements, be-
steht die Obstverwendung in Unterfranken zur Zeit lediglich in der
Herstellung von Obstwein, die namentlich in der Untermaingegend be-
trieben wird. '

Der alse gewonnene Obstwein, dessen Herstellungs-Methode sich
neuerdings etwas vollkommener gestaltet hat, immerhin aber noch viel
zu winschen lisst, dient grosstenteils zur Befriedigung des Lokalbedaxfs,
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und gehen zur Zeit nur kleinere Quantititen desselben nach den an
Unterfranken angrenzenden Landstrichen.

Hingegen wird in den letzten Jahren bemerkt, dass Hindler aus
Wiirttemberg und Rheinhessen Mostobst in grossen Quantititen in den
Produktionsorten bei uns einkaufen, und ausfiihren;

Die Fabrikation von Obstwein ist bei entsprechender Vervollkomm-
nung der Technik dieses Produktionszweiges sicherlich geeignet, ein
wichtiger und lohnender Zweig der Obst-Industrie zu werden, wie er
ein solcher bereits im Nachbarlande Wiirttemberg und in der Umgegend
von Frankfurt a/M. geworden ist.

Der Hauptfehler der seitherigen unvollkommenen Obstweinberei-
tungs-Methode lag darin, dass auch in Unterfranken alle, nicht selten
im bunten Gemenge an den Strassen-Alleen angepflanzten Apfelsorten,
wertvolle und geringe, siisse und bittere, zur Apfelweinbereitung ver-
wendet werden, wihrend, nach den gemaehten Erfahrungen, die richtige
Sortenwahl auf die Qualitit des Apfelweines vom grossten Einflusse ist.

Am besten geeignet fiir die Apfelweinbereitung sind Apfel mit
siisshitterem Geschmack, die nebst einem entsprechenden Quantum von
Zuckerstoff, auch die die Haltbarkeit des Ohstweins bedingende Gerb-
siure besitzen. P

Allerdings ist die Anzahl der bis jetzt bekannten Apfelsorten,
welche alle Eigenschaften zur Apfelweinfabrikation in sich vereinigen,
eine ziemlich beschrinkte; als solehe zur Weinbereitung besonders ge-
eignete Apfelsorten sind ausser dem Edelborsdorfer noch die Cham-
pagner Reinette, die ausserordentlich reichlich tragende Muskat-Reinette,
der Konigliche Kurzstiel und Langtons Sondersgleichen besonders her-
vorzubeben. Es wire demnach der moglichst hiufige Anbau dieser
vorziiglichen und reichtragenden Apfelsorten, insbesondere an Strassen-
Obst-Alleen, sehr zu empfehlen. .

Ausser der richtigen Sortenwahl muss noch die Anschaffung ver-
vollkommneter Obstpressen, wie solehe in England und Nordamerika
allseitig zur Anwendung gelangt sind, als eine notwendige Voraus-
setzung einer rationellen Obstweinbereitung bezeichnet werden. Machten
hierin Obstbauvereine und obstbautreibende Gemeinden der Untermain-
gegend vorangehen !

Ausser den genannten Apfelsorter und einigen zur Ciderbereitung
besonders geeigneten, pyramidenformig wachsenden, und deshalb fiir
Obstalleen besonders passenden Birnensorten, von denen besonders der
Wildling von Einsiedel, die Pomeranzenbirne vom Zabergiu, die Wei-
ler'sche Mosthirne und Norminnische Bratbirne hervorzuheben sind,
kdnnen auch andere Obstgattungen mit gutem Erfolg zur Obstweinbe-



Geriite und Materialien. 263

reitung benutzt werden, so inshesondere Quitien, welche einen sehr
aromatischen Wein liefern; ausserdem nech Aprikosen, Pfirsicke und
Kirschen.
(Aus dem Bericht iiber die Thitigkeit des Frinkischen
Gartenbau-Vereins im Jahre 1883.)

Verstelibare Baumbénder.
Mit 2 Abbildungen.

Beigegebene Figuren zeigen zwei von Herrn A. Walterspiel in
Steinbach in Baden konstruierte, sehr praktische, patentierte Vorrich-
tungen zum Anbinden von hochstimmigen Baumen. Dieselben sind
teils aus Eichenholz, teils auch aus Eichenholz und Zink angefeltigt
und daber sehr solid.

Fig. 1 zeigt einen solchen aus 2 Eichenholzstiickchen (a b) und

Fig. 1L Fig. 2.

(f), von denen das eine (f) nach dem Pfahle zu und das andere (a b)
nach dem Baume zu geschweift ist, um hier je ein Stiick Kork (e)
befestigen zu kénnen, damit das Band moglichst elastisch anliegt. An
jedem Holzteil sind 2 Licher angebracht, durch welche ein beliebig
langer, starker, womdoglich verzinnter Draht (e) angebracht wird. Auf der
den Pfahl beriihrenden Seite des Holzstiickes (f) ist ein kleiner Draht-
stift (d) mit scharfer Spitze angebracht, welcher sich bei Befestigung
des Baumbandes in den Pfzhl einspiesst und ein Hin- und Hergehen
an demselben unméglich macht.

Bei Fig. 2 besteht der eine Teil (a b) aus Eichenholz, der andere
aus Zink (f). An dem Eichenholz ist auf der einem Seite ein Stick
Kork (c) angebracht, welches den gleichen Zweck hat, wie hei voriger
Figur. Vor der direkten Berihrung des Baumstammes mit dem Zink-
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band ist er durch das an dessen innerer Seite befindliche Kautschuck-
oder Filshand (g) geschiitzt.

Der Vorzug dieses ebenso hiibschen, wie soliden, neuen Gerites
besteht darin, dass der Baum dem Pfable nie zu nahe kommen kann,
also eice Reibung zwischen Baum und Pfahl unmoglich ist. Es ge-
niigt, wenn man an jedem Baum dicht unter der Krone nur ein solches
Band anbringt, da diein der Mitte und unten am Stamm anzubringenden
Binder, welche weniger als das obere zu halten haben, aus Weiden,
Kokosfaserstricken oder sonst einem guten Material bestehen konnen.

Der Preis dieser neuer Baumbinder soll sich auf nur 20—25 9
per Stiick stellen, was bei ihrer Soliditat sehr billig ware. Ich kann
dieselben aus voller Uberzeugung aufs beste empfehlen.

Fr. L.

Ein Transport-Gérspund.
Mit Abbildung.

Beifolgende Zeichnung giebt eine sehr praktische und sinnreiche
Erfindung von Georg Hammer in Reutlingen wieder; sie stellt einen
Glir- oder Luftventilspund dar.

Die Zeichnung selbst ist so klar und deutlich, dass ich mich in
deren Beschreibung ganz kurz fassen kann.

Der Garspund besteht aus einem aus Hart-
holz hergestellten, durchbohrten Spunde, durch
welchen der Linge nach ein Hohl-Cylinder aus
Zinkblech eingepasst ist. Letzterer ist im
Spunden beweglich, oben geschlossen nnd it
einem kleinen Handgriffe versehen; in ihm
ist eine Anzahl, einige Millimeter grosser
Offnungen eingebohrt, Am unteren Teile des
Cylinders, also da wo derselbe sich im Fasse
befindet, ist eine 3,5 ¢m Durchmesser haltende,
ebenfalls durchlécherte Hohlkugel angebracht,
welche mit dem Hohleylinder kommunizier,

Durch diese Einrichtung ist es nun mdglich:

1) Das Fass auf dem Transport fest zn
schliessen.

2) Der im Fassesich entwickelnden Kohlen-
Sdure immerwihrend einen Ausgang zu verschaffen.

Es ist ja gentgend bekannt, dass gihrende Gefrinke nicht in
hermetisch geschlossenen Fassern weite Strecken transportiert werden
konnen, ebenso dass die Fisser niemals spundvoll sein diirfen. Die
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Kugel im Fasse steht also dann iiber der girenden Flissigkeit, nimmt
die Kohlensiure auf, befordert sie in den Cylinder und von da in die
atmosphirische Luft.

Vor dem Verladen eines mit dem Gérspunden versehenen Fasses
schligt man denselben fest ein und driickt Cylinder und Kugel so weit
als moglich nach unten und schliesst den Spunden mit Hilfe einer
kleinen Drehung des Cylinders unter einen Metallstiel. So kann das
Fass in jede beliebige Stellung gebracht werden. Am Bestimmungs-
ort, z. B. im Eisenbahnwagen, zieht man den Cylinder wieddr so weit
heraus als maoglich, und die oben angefiihrte Kommunikation zwischen
der Atmosphire und dem Innern des Fasses ist hergestellt.

Diese iiberaus praktischen Gérspunden verdienen die weiteste
Verbreitung. Die Arbeit daran ist eine sehr solide. Die Fabrik fertigt
verschiedene Grossen davon. Der Girspunden ist durch obige Firma
oder das Pomologische Institut zu beziehen. Fr. L.

Der Obstbau in hioher gelegenen, rauhen Lagen
Wiirttembergs.

Frither betrachtete man als Grenze des Obstbaues in Wiirttemberg
eine Hohenlage von hiochstens 2200 bis 2600 Fuss oder 600—700 m.,
"— und wurde allgemein unsere Alb fiir Hinfihrung des Obstbaus
als untauglich bezeichnet. — Den unermiidlichen Bestrebungen des
T Dr. Eduard Lucas, von 1842 bhis 1860 Garten-Inspektor in Hohen-
heim, von 1860 bis 1882 Direktor und Besitzer des Pomologischen
Instituts in Reutlingen, ist es zu verdanken, dass der Obstbau auf der
Alb, der bis 1840 nur speradisch und in einzelnen Exemplaren von
Baumen zu treffen war, allgemein in sorgfiltiger Wahl des richtigen
Standorts und passender Sorten, eingefiihrt wurde; jetzt ist- kein Be-
zirk, ja keine (emeinde, in der nicht, wenn auch nur geringer Obsthau
getrieben wird. ' ’

Verfasser dieser Zeilen hat das Platean der Alb ven Tattlingen
bis Ulm seit 20 Jahren zu verschiedenen Zeiten im Awuftrag der
K. Centralstelle bereist und die einzelnen Gemeinden beztiglich der
Obstkultur beraten. Die Heubergorte: Kolbingen, 854 m, Renquis~
hausen 896 m, Wehingen 776 m hoch gelegen, weisen zwischen oder
hinter den Wohnhéusern in Gérten grosse, stark entwickeite und fruckt-
bare Birnbiume auf. In Kolbingen im ehemaligen Schlossgarten, in
geschiitzter Lage, findet sich ein grisseres zusammenhdngendes Baum-
gut, Eigentum verschiedener Biirger, wo neben Birnen schon entwickelte
Apfelbiume sich finden, die grosstenteils veredelt sind und, je nach den™
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Sorten, schone Ertrige liefern. Der Pfarrgarten in Wehingen hat nicht
nur Formenbdume von Tafelbirnen, sondern in seinem weitern Teil des
Grasgartens grosse, hochstimmige Obstbdume, die schon reiche Obst-
ertrage lieferten. Neuhausen O.A. Tuttlingen, 770 m hoeh, hat recht
schone Obstgirten, Hausen ob Verena, 805 m hoch, hat eine Baum-
schule, von welcher die ganze Umgegend mit Vorliebe Biume bezieht,
sehr schone, umfangreiche Obstgirten und eine musterhafte Strassen-
planzung mit Welschen Brathirnen, Wolfsbirnen, Knansbirnen, Palmisch-
birnen, Rommelterbirnen etc. In Zimmern ob Rottweil, 665 m hoch,
findet man Obstgirten mit vollstandig ausgebildeten, fruehtbaren
Obstbsumen. Im Oberamt Balingen, in Onstmettingen, 812 m hoch,
sind Obstgiarten und eine musterhafte Strassenpflanzung, bestehend aus
Norménnischen Ciderbirnen, Welschen Bratbirnen, Wolfshirnen ete.
Ebenso sind die Obstgirten in Truehtelfingen, 753 m, und Ebingen 729 m
ertragsam und in gut entwickeltem Zustande. Auf der Reutlinger Alb,
Genkingen, 771 m, Willmandingen 751 m, KL Engstingen, 702 m hoch,
gedeihen die Obstbaume in geschiitzten Lagen, auf richtigem Standort,
bei sorgfiltiger Wahl einer passenden Sorte. Die Obstbaumpfianzungen
auf Uhenfels oberhalb Seeburg, O.A. Urach, sind in Anbetracht der
hohen TLage von iiber 700 m sehr schén und in gewihlten Sorten
fruchtbar. Die Miinsinger Alb, selbst Justingen, 746 m, und Laichingen,
754 m, haben verhdltnismissig anerkennenswerte Obstgarten, ersterer
Ort sogar seit 12 Jahren eine Baumschule, aus welcher die ganze Um-
gegend Biume bezieht. Im Oberamt Riedlingen ist der héchste Punkt,
der Bussen, bis etwa 60 m unterhald seines Plateaus, bis 700 m Hohe
mit Obstbaumen bepflanzt. Die Alborte des Oberamts Blaubeuren:
Machtolsheim, Nellingen, Merklingen, Seissen, Berghiilen, lauter Orte
zwischen 690 und 725 m Hohe, haben teilweise schone Obstgirten und
kraftig ausgebildete Birnbiume. Das Schonste aber, was je eine Obst-
baumpflanzung in hoher Lage hietet, findet man in Renhardsweiler
0.A. Saulgau, wo auf einem Plateau von 675 m Hobe vollkommen
ausgebildete Kirschen-, Birn- und Apfelbdume veich tragend im Herbst
1882 von uns gefunden wurden. Ein Birnbaum, Schweizer Wasserbirne,
lieferte damals 40 Simri = 14 Zentner Birnen & 10 Mark. TIm Ort
selbst findet man an vielen Hiusern recht gut behandelte, reich tragende
Birnspaliere; das Schonste aber an Formbiumen reprisentiert das
dortige Pfarrhaus, wo 3 Birnspaliere, eine Seite des Hauses von 1—6 m
Hohe ganz bedeckt ist und an dieser einen Wand 1880 iiber 7 Korbe
voll, gegen 3 Zentner der vollkommensten Butterbirnen: Grumkover- )
Winter-Butterbirne, 350 bis 400 gr schwer, Weisse Herbst-Butterbirne
und Holzfarbige Butterbirne, geerntet wurden. Diese Spalierpflanzung
giebt jahrlich Ertrige, Nicht minder schén ist der Pfarrgarten, in
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welchem die vollkommenst ausgebildeten Apfelpyramiden in gewshlten
Sorten sind. In Renhardsweiler war bis auf die neueste Zeit eine
Baumschule, aus welcher die meisten Biume der Gemeinde stammen
und welche die Grundlage des dort gehobenen Obstbanes ist. Nehmen
wir endlich die nordwestliche und die siddstliche Grenze des Landes,
Freudenstadt mit 729 m und Isny mit 702 m Hoéhe, wo Obstbau all-
gemein befrieben wird, so haben wir ein Bild davon, wie der Obstbau
in Wiirttemberg in Hohenlagen gedeiht, welche gewdhnlich als die
Grenzen des Obstbaus betrachtet werden. Freilich ist der Rahmen der
Obstsorten, welche in diesen Hohen mit Vorteil angebaut werden konnen,
ein Zusserst enger; aber wir haben solche Sorten, deren Biume dauer-
haft, gegen klimatische Einfliisse widerstandsfihig sind und bei giinstigen
Bodenverhiltnissen wie bei richtigem Satz und sorgfiltiger Pflege ent-
sprechende Ertrige liefern.

Fiir raunhe Lagen sind wegen ihrer Dauerhaftigkeit und Fruchtbarkeit
folgende Sorten zu empfehlen :

a) Friith- oder Sommerapfel: Weisser Astrakan, Virginischer
Rosenapfel, Sommer-Parmine, Langtons Sondersgleichen, Goldgelbe
Sommer-Reinette.

b) Herbst- und Winterapfel: Prinzenapfel, Roter Herbst-
Calvill, Spitblihender Taffetapfel, Weisser Winter-Taffetapfel, Winter-
Gtold~-Parmine, Gold-Reinette von Blenheim, Harberts Reinetfe, Parkers
grauer Pepping, Kleiner Langstiel (besonders an Strassen wegen des
pappelartigen Wuchges zu empfehlen), Koniglicher Kurzstiel, Boiken-
apfel, Baumanns Reinette, Grosse Kasseler-Reinette, Roter Eiserapfel,
(rosser Bohnapfel, Griner Fiirstenapfel, Roter Trierscher Weinapfel,
Weisser Trierscher Weinapfel.

¢) Wirtschaftsbirnen: Wildling vom Kinsiedel, Weilersche
Mosthirn, Welsche Bratbirne, Grosse Rommelierbirne, Schweizer Wasser-
birne, Wolfsbirn, Weidenbldtirige Brathirne, Sievenicher Mosthirne,
Norménnische Ciderbirne, Palmischbirne, Weinbirne (Knausbirne).

d) Tafelbirner konnen in rauheren Lagen nur ausnahmsweise
an der stidlichen und siidwestlichen Seite der Wohnhauser als Spaliere
oder in geschitzten Garten als Pyramiden kultiviert werden. Solche
sind: Grumkower Winter-Butterbirn, Gute Graue, Weisse Herbst-Butter-
birm (in Oberschwaben Kaiserbirn genannt), Wildling von Motte,
Clairgeaus Butterbirn (pamentlich im Bemk Saulgau bis 700 m Hahe,
vielfach als Spalier). -

TUberdies findet man in rauheren Gegenden viele Lokalsorten,
die sich durch Fruchtbarkeit auszeichnen und welche jedenfalls erhalten
bleiben sollten. So namentlich in Oberschwaben den Olkofer Pepping,
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den Grossen und Kleinen Isner (Jahripfel genannt), den Kutzenmauser-
apfel. Von Birnen: das Remele, das Riuele, die Weinzapferin, viele
Eier- und Zuckerbirnen. Fritzgartner.

Die Wirkung der Spiitfroste vom 26., 27. und 28. Mai d. .
an unsern Obstbdumen.

»Der Mensch lernt nie aus“. dieses gefliigelte Wort hat amch in
diesem Jahre sich bewahrheitet und zwar diesmal auf dem Gebiete des
Obstbaues.

Nach einem gelinden Winter gaben die recht gut durch das
Winterwetter gekommenen Obstbiume Veranlassung, auf einen reichen
Obstsegen in diesem Jahre zu hoffen. Der friihe Eintritt der Vegetation
gab allerdings zu mancherlei Befiirchtungen Anlass. doch meinte man
auch wieder, da die Witterung seither abnorm gewesen sei, komnme es
ja wohl auch ein abnormes Jahr nach dieser Richtung hin werden und
die Baumbliite im Mirz vor sich gehen, und infolge davon die Ausbil-
dung und Entwicklung der Obstfriichte eine ganz vorziigliche werden.

Abnorm ist's aber bis jetzt gewesen, wenigstens in manchen (egen-
den. So z. B. hier.

Wie schon bemerkt trat die Vegetation bei unsern Obstbaumen
sehr zeitig ein, wurde dann wieder durch kiihles Wetter zuriickgehalten,
8o dass die Freude an einer friihen Baumbliite vereitelt wurde. Am 19,
und 20. April legte sich ein klarer dichter Schnee auf unsere zahlreichen
Birn- und Zwetschenbliiten. Die der Kirschen waren schon vorbei und
die der Apfel, wenigstens die meisten, noch zuriick. Dieser Schnee hat nun
meines Erachtens nach wenig oder nichts geschadet, denn Pflaumen wnd -
Zwetschen hangen stellenweis ziemlich voll, wihrend Birnen wenig
Frucht zeigen. TUnd doch beweisen sich auch da etliche Sorten als wider-
standsféhig in der Blite. So ging der April voriiber. Der Mai auch
bis zum letzten Drittel, da traten am 26., 27. und 28. Mai starke
Froste bis zu — .70 R ein und die gut angesetzten Frichte an Apfel-,
Birnen-, Pflaumen- und Zwetschenbiumen fingen an nach etlichen
Wochen runzelig und braun zu werden und fielen ab. Die freistehen-
den litten am meisten, auch Zwerghiume, deren Friichte der Erde am
ndchsten waren. Das war die Wirkung des verderblichen Frostes!

»Der Mensch lernt nie aus*! Sorten, die sonst unter andern Ver-
haltnissen, bei geringern Kiltegraden sich sehr empfindlich zeigten,
haben diesmal die bisen Tage gliicklich durchgemacht. Sei es nun,
dass das Individuum einen andern Hebitus angenommen hat wie sonst,
oder dass die Friichte sich kriftiger entwickelt hatten, ehe die Kilte
kam, kurz es ist so, — man sieht immer wieder, dass man jedes Jahr
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etwas Neues lernen muss. Was frilher, wenigstens in dieser Beziehung,
festgestellt wurde, zerfillt jetzt in nichts.

So stehen hier Wangenheims Frithzwetsche und Griine Reineclaude
strotzend voll guter Friichte, auch die Hauszwetsche ist gut besetat,
withrend von Birnen nur die Xleine lange Sommermuskateller reich -
trigt, andere auf demselben Standort nur vereinzelt Friichte haben.
Die Holzfarbige Butterbirne blihete tiberreich, trigt aber an ver-
schiedenen Baumen nicht eine einzige Frucht. Dagegen sitzt die Weih-
nachtshirne voll. ’

Von Apfeln trigt manche Sorte, wie der Pfirsichrote Sommerrosen-
apfel sehr reich, wihrend ein daneben stehender Kaiser Alexander nur
sehr wenig Friichte hat. Die Ananas-Reinette und Englische Spital R.,
die sonst sehr empfindlich waren, zeigen gut ausgebildete Friichte;
auch die Graue Herbst-Reinette, Oberdiecks R. und Credes Taubenapfel,
Geflammter Kardinal und Marmorierter Sommerpepping hiingen voll,
dagegen finde ich an verschiedenen Biumen der Grossen Kassler R., der
Winter-Gold-Parmine, des Danziger Kantapfel und Roten Kurzstiel, trotz
seiner spiaten Blite nicht eine einzige Frucht. Ribston-Pepping und
Rotliche R., diein frithern Jahren, bei giinstiger Bliite, nichts ansetzten,
haben, wenn auch nicht reich, so doch mittelmissig Friichte angesetzt,
ebenso Cludins Herbstapfel, wihrend an einem Zweig der Rote und
Weisse Astrakan fast keine Frucht bringt, trotzdem der Ansatz ein
reichlicher war; der Frost hat alle in der Grosse einer Haselnuss getitet.

An den Baumen selbst, sowohl an grossen, fruchttragenden Obst-
biumen, als auch in den Baumschulbestinden finde ich keinen Frost-
schaden, der Trieb ist ein ausgezeichneter, soweit derselbe nicht durch
Ungeziefer beeintrichtigt worden ist.

Bittstadt bei Gotha im Jull J. A. Lencer.

Ergebnis der Obst-Aussteilung des Bezirks Balingen.
(Mitgeteilt vom Vorstand des Baumwirter-Vereins, Schlessgiirtner Miller in
Geislingen,)
) Bei der Ausstellung in Balingen vom 21. Oktober bis 3. November
1883 waren vertreten:
a. Birnen mit Namen 417 Sorten, ohne Namen 88 Sorten,
b. Apfel - » » 767 » » » 106 »
im Ganzen 1378 Sorten.

Da von den 1378 Sorten oft eine Sorte doppelt, zehnfach und auch
mitunter noch ofter vertreten war, so ergiebt sich bei genauer Zusammen-
stellung, dass bei der Ausstellung in Wirklichkeit aus dem Bezirk
Balingen Sorten vorhanden sind:
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8. Birnen 91 Sorten, b. Apfel 208 Sorten, zusammen 299 Sorten.

Von diesen 299 Sorten wurden nachstehende 20 Sorten Birnen und
30 Sorten Apfel- fiir den Bezirk als die passendsten auserwshlt und dabei
folgende Zeichen beniitat:

* bedeutet Tafel-, + Wirtschaftsobst; die Verdoppelung der Zeichen,
also ** oder 1+, den hervorragenden Wert fiir den einen oder anderen
Gebrauch, das Zeichen ! an der betreffenden Stelle eine ganz besondere
"Empfehlung.

A. Birnen:

L. Deutsche National - Bergamotte**+, 2. Holzfarhige Butter-
Birn** ! 4+. 3, Diels Butterbirn ** ! t. 4. Stuttgarter Geisshirtle i
5. Colomas Herst-Butterbirn ** '+. 6. Honighirn (Riibenbirn)* +. 7,
Fiasslesbirn * +. 8. Weinbirn *+. 9. Schweizer Wasserbirn * . 10.
Sehneiderbirn * ++. 11. Palmischbirn Tf. 12. Grosse Rommelterbirn T7.
13. Wolfsbirn 1. 14. Weidenblittrige Mostbirn (Pommerle) 7. 15,
Welsche Brathirn 11!, 16. Champagner Bratbirn++!. 17. Pomeranzen-
birn vom Zabergiu §+!. 18, Schillingsbirn 1.  19. Kargen- und
Larchenbirn ++. 20. Theilershirne .

B. Apfel :

L. Weisser Sommer-Gewiirzapfel **. 2. Weisser Astrakan * +. 8.
Frihstreifling * ++. 4. Virginischer Sommer-Rosenapfel (Taffetapfel)*,
5. Langtons Sondersgleichen * ++. 6. Gravensteiner ** V¥, 7. Gold-
gelbe Sommer-Reinette ** +. 8. Luiken * tt!. 9. Karmeliter Rei-
nette ** +f.  10. Konigsfleiner ** T+, 11. Winter-Gold-Parmane ** ++.
12. Baumanns Reinette **+. 13, Gold-Reinette ** TF1l 14. Orleans-
Reinette ** ++. 15. Gasdonker Reinette ** T1. 16. Kaiser Alexander * ++.
17. Champaguer-Reinette * ++. 18, Schreinerapfel 1. 19, Reinette
von Kanada **!+. 20. Spatblihender Taifetapfel “+. 21. Grosser
rheinischer Bohnapfel “* ! ++. 22. Normannischer Ciderapfel +. 23,
Koniglicher Kurzstiel #* ! +4. 24, Calvillartiger Winterrosenapfel ** T+.
25, Kurzstiel, graver (Lederapfel)** 1. 26. Grosse Kasseler Rei-
nette ** ++. 27, Saurer Langstiel 14 1. 28, Gubener Waraschke * T L
29. Usterapfel (Riste Biichsle) ++. 30. Weisse Schafsnase * +.

Obstaussichten in Sachsen.

Herr Hermann Sturm in Hinterhermsdorf teilt uns mit: In Sachsen
ist wenig Obst, Kirschen gab es nur stellenweise, die Pflaumenernte
wird gut, Apfel nur an Chausseen auf manchen Strecken reichlich vor-
handen und zwar tiberall da, wo es im vorigen Jahre keine Friichte gab.

In Bthmen sind die Aussichten auf die Obsternte die glinstigsten.
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Obstbau und Obsthandel in Wiirttemberg.

Der Jahresbericht der Handels- und Gewerbekammern in Wiirttem-
berg fir das Jahr 1883, systematisch zusammengestellt und verdffent-
Heht von der Konmiglichen Centralstelle fiir Gewerbe und Handel,
schreibt auf pag. 93 Folgendes:

Stuttgart berichtet: ,In den meisten Obstgegenden gab es mehr
als Mittelernte (in einigen Bezirken ist sie auf 120 pCt. einer selchen
geschitzt.) Wenn man bedenkt, dass nur allein der Ertrag an Kern-
obst in einzelnen Bezirken auf 80-—100000 Ctr. geschitzt wurde und
wenn man den Ctr. zu 5 .# rechmet, so erzielt sich ein hiibscher
Ertrag. An XKirschen wurden z. B. auf der Fisenbahnstation Grun-

bach — in Stetten und Striimpfelbach macht die Gesamteinnahme
noch mehr — 5491 Ctr. versandt mit einer Gesamtfracht von ungefihr
11,210 4

Wiahrend von Rottweil berichtet wird, der Obstertrag sei sehr
ungleich gewesen und manche Gemeinde beinahe leer ausgegangen,
schreibt Ravensburg: ,Der Obtbau liefert reichen Ertrag. In
Ravensburg wurden mit einem der K. Centralstelle fiir die Landwirt-
schaft gehiorigen Reynoldt’schen Dirrapparate umfassende Versuche
angestellt, welche ein ausgezeichnetes Resultat ergaben und eine Ware
erzielen liessen, welche mit dem amerikanischen Dorrobst erfolgreich
konkurrieren kann. Durch solche ratiounelle Verwertungsmethoden wird
die Rentabilitit des Obstbaus immer mehr gesichert. Die Obstbau-
vereine, welche gich in verschiedenen Teilen des Bezirks gebildet, lassen
gich die Forderung des Obsthaus sehr angelegen sein.” Auch Calw
berichtet: , Der Ertrag der Obstbiume war sehr gilinstig. Preise:
3 o 50 & bis 5 oA pr. Ctr. FErfreulich ist die Wahrnehmung, dass
seit Jahren an allen Orten eine Menge junger Obstbiume gepflanzt
wird; es ist zu hoffen, dass mit der Zeit der Bedarf an Obst im
eigenen Lande gedeckt werden kann.*

Der Absatz von Obstbiumen und Obststriuchern hat sich, wie der
Kammer in Stuttgart mitgeteilt wird, bedeutend vermehrt, dagegen sei
die Nachfrage nach Luxusartikeln wie Zierstriucher und Biume zu
Parkanlagen abermals zuriickgegangen. ,,Zolle beschweren unsere
Artikel nicht; auch haben wir uns an der Agitation fiir dieselben nicht
beteiligt, weil wir sie nicht fiir notig halten. Aber die Erfahrung hat
gezeigt, dass die Bestimmungen der Reblauskonvention dem Export
sehr beschwerlich fallen. Unsere Behorden sind in der Ausstellung
der notigen Atteste viel skrupuldser, oder wenn man lieber will, ge-
wissenhafter, als namentlich die franzosischen Behorden, bei denen
nach allen Berichten die Bescheinigung ohne Weiteres und unbesehen

Y
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stattfindet. Auf diese Weise ist den franzésischen Exporteuren der
Versand viel leichter gemacht, wie den unserigen.**

Vom Pomologischen Institut zn Reutlingen wird berichtet: s Wir
haben eine entsprechende Steigerung des Verkaufs unserer Artikel:
Obstbaume, Zierstriucher, Gemiise- und Blumensimereien, (artenge-
rite, Beerenobststriucher zu verzeichnen. Seit 1882 sind die Preise
etwas zuriickgegangen. Es ware wiinschenswert, wenn die Ausfuhr
unserer Obsthiume und Striucher nach Ost.erreich-Ungarn, der Schweiz,
Italien ete. in Absicht auf Versand und Verpackung erleichtert wiirde,
da Wirttemberg bis jetzt von der Reblaus verschont geblieben ist.*

Erste Sommerohst-AusstelIrung.

Bei Gelegenheit des 62. Stiftungsfestes des Vereins zur Beforderung
des Gartenbaus vom Sonnabend, 28. Juni. bis Mittwoch, 2. Juli

<

im Wintergarten des Centralhotels zu Berlin.

Mit bangen Erwartungen sahen die Ordner der kommenden Aus-
stellung entgegen. Uberall hatte der Gredanke einer solchen Ausstel-
lung den lebhaftesten Anklang gefunden und an gar vielen Orten plante
man eine Beschickung derselben. Da kamen, nachdem die bhosen Heiligen
lﬁn:gst voriiber, die kalten Tage Ende Mai und Anfang Juni, und schliess-
lich ,stromte unendlicher Regen herab®, so dass gar viele Anmeldungen
zuriickgezogen werden mussten.

Trotz alldem ward schliesslich die Ausstellung ziemlich gut be-
schickt und darf man wohl sagen, dass der Zweck derselben: zur Hebung
des Anbaues von Sommerobst und dessen Verwertung hbeizutragen, er-
reicht ist. Sowohl die zahlreichen ilteren Sorten in Ausserst vollkom-
menen Exemplaren, wie viele neue Sorten aus Samen gezogen, beweisen,
dass die Zichter immer mehr bestrebt sind, die Auswahl zu verbessern,
andererseits aber zeigt ‘die grosse Zah! der Obst- und Beerenweine,
dass auch die Verwertung des Obstes immer mehr zunimmt. Als
neueste Errungenschaft sind die nach dem System des Amerikaners
Alden geddrrten Frichte von Herrn Gutsbes. Friedrich Behr in
K@then (Anhalt) aufzufiihren, unter denen die schneeweissen Apfel
in Gite dem amerikanischen Produkt vollstindig gleich kommen, wih-
rend es ihm sogar gelungen ist, noch weiter zu gehen und selbst Erd-
beeren zu trocknen, die aufgeweicht, ganz die natiirliche Form und das
Aroma wieder aufnehmen. Daneben verdienen auch die vorsziglichen
Bratbirnen der Frau Garten-Inspektor Koch in Braunschweig, einfach
auf dem Herde getrocknet, nachdem sie vorher einen Augenblick in
ganz kochendes Wasser getaucht, rithmliche Anerkennung.

Beriiglich des Obstes haben wir in erster Linie zu gedenken der

-
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Erdbeer-Sammlung des Herrn Thiele-Plotzensee (wahve Riesen-Exemplare
darunter) , der grossen Kollektiv-Ausstellungen von Werder, Guben,
Glindo (bei Werder) und Frankfurt a. O., der reichen Sammlung der
Kgl. Géartnerlehranstalt und Landesbaumschule, der Kgl. Hofgarten,
der Herren Buntzel, Niederschinweide bei Berlin, und E. Mosisch,
Treptow (beide hochstimmige Stachelbeeren), Lorberg (Erdbeeren), Spith
(Erdbeeren), Stadtische Rieselfelder zu Blankenburg, Stadt-Oberg. Rérus
(Himbeeren) ete. Ausserordentlich reich war die Beteiligung mit Obst-
weinen etc. Hier sind in erster Reihe zu nennen: H. Petsch sen.,
Berlin; Menges n. Lehmann, Charlottenburg; Hanner, Berlin; Ferd.
Poetko u. L. Strasse, Guben; O. Martinsen, Gensbach in Baden; C.
Sperling, Gernsbach; Plettenberg, Werder; Nolte, Strasshurg: W. Hiihne,
Werder; E. Schmidt, K1. Dobschiitz: D. Hermann, Bautzen.
Garten-Zeitung,.

Obsternte-Aussichten in und um Reutlingen.

Schon Ende Mirz hatten wir hier eine Temperatur, die einesteils
zn den schinsten Hoffnungen auf eine reiche Fruchternte berechtigte,
andernteils aber auch Befiirchtungen aufkommen lassen musste, dass
uns Spatfroste noch manchen Schaden zufiigen wiirden. Die Birnbiume
gtanden teilweise, die Steinobstbiume schon allgemein in voller Bliite,
eingelne frithblihende Apfelsorten begannen ihre Bliiten zu entfalten.
Da kam am 9. April morgens ein Frost mit &ner Temperatur von
— 30 R, der grosse Liicken in die Blitenstinde riss. Da aber die Birn-
biume fiber und tber mit Bliten und deren Knospen bedeckt waren,
konnte ein sehr grosser Schaden nicht angerichtet werden, da die erst
teilweise entwickelten Bliten vollstindig verschont blieben. Viel mehr
Verluste wurden durch die darauf folgende rauhe und nasskalte Wit-
terung veranlasst, welche circa 10 Tage, gerade wihrend der Blitezeit,
andanerte, wodurch in der Vegetation ein vollkommener Ruhestand
eintrat. Das war nun von grossem Nachteil und hatte zur Folge, dass
die Birnen zwar ansetzten, aber die jungen Friichtcher auch wieder
abfielen, wodurch wir nur eine geringe Birnenernte erwarten diirfen.
Pflaumen giebt es nur wenige, Zwetschen fast gar nicht; Kirschen sind
kier und in den Albtilern reichlich vorhanden gewesen, aber inshesondere
nur spitere Sorten, da die friihen in der Blite erfroren waren. Die
Apfelbiume geben eine gute Mittelernte, da ihre Blite erst nach den
unginstigen- Witterungs-Verhiltnissen eintrat. Reich wird die Apfel-
ernte in den Strichen der hiesigen Umgebung, die im vorigen Jahre
wenig oder kein Obst erhielten. Durch die durchweg hohe Temperatur,
die wir im Laufe des Sommers hatien, scheint das Obst etwas kleiner
zu werden und sehr frithzeitig zu reifen.

Pomelogische Monatshefte. Heft 8 u. 9. 1884, i=
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Bericht iiber die Thiitigkeit der Geselischaft fiir Wein-
verbesserung in Wiirttemberg.

Am 25. Mai tagte zu Stuttgart die Generalversammlung der Ge-
sellschaft fiir Weinverbesserung in Wiirttemberg. Dem Rechenschafts-
bericht entnehmen wir in Kiirze Folgendes: Beziiglich der Aprilfroste
heisst es darin, dass im Ganzen Y; des zu hoffen gewesenen Ertrags
als verloren zu betrachten sein diirfte. Wenn die Blite gut verlaufe,
sei jedoch immerhin noch ein reichlicher und qualitativ guter Herbst
zu erwarten. — Durch Vermittelung des Vereins wurden im letzten
Jabre an Weingirtner in den OA. Besigheim, Cannstatt, Ludwigsburg,
Mergentheim, Neckarsulm und Reutlingen 34,650 St. Rehen geliefert,
gegen 30,650 im Vorjahre. Seit seinem Bestehen hat der Verein
18,705,717 8t. Rehen abgeliefert. Der Weinvorrat des Vereins, der
553 Mitglieder zahlt, betrigt 6620 Liter Fassweine und 965 Liter
Flaschenweine. — Auf der Tagesordnung stand die Frage der Kon-
kurrenz fremdlindischer Weine, deren 1882/83 13,000 Hektoliter ein-
gefihrt wurden in Wurttemberg, dessen eigene Produktion sich auf
437,441 Hekt. belief. Es wurde allgemein die Ansicht laut, dass die
importierten Weine den unseren keine Konkurrenz bieten, sie wiirden
in der Hauptsache sogar als Verschnittweine zur Verbesserung des
einheimischen Gewichses verwendet. In dieser Beziehung wurden ganz
besonders die von den Firmen Menzer (Neckarsulm) und Burk (Stutt-
gart) importierten griechischen Weine empfohlen, die sich besser eignen,
als die franzosischen und spanischen alkoholhaltigen Weine. — s
kamen sodannn die Schiden zur Sprache, welche die Frostnacht vom
21. April verursacht. Von einzelnen Berichterstattern wurde mitge-
teilt, dass im Enzthal die Hilfte der Augen an den Stocken erfroren
sei, ebenso in Untfertirkheim. In Heilbronn habe der Frost mur in
den hohen Lagen geschadet, in den niederen gar nicht; wenn die Bliite
gut voriibergehe, erwarte man dort noch einen ordentlichen Herbst.
Uberhaupt ist die Bemerkung gemacht worden, dass die hoheren und
weiter vorgeschriitenen Lagen am meisten gelitten haben, ebenso die-
Jjenigen Weinberge, die zu frihe gehackt waren. Auch das Decken
der Reben, um sie vor Frost zu bewahren, wurde empfohlen, es wurde
u. A. erzihlt, dass ein Heilbronner Kaufmann seinen Weinberg am
Vorabend des Frostes vom 21. April mit Kaffeesicken zudecken liess,
und damit ein sehr ginstiges Resultat erzielt habe, doch hat das
Decken in den Kreisen der Weingirtner nicht viele Piirsprecher. —
Schliesslich kam man mnoch auf die Rebschildlausfrage zu sprechen.
Man war dariiber einig, dass dieses Insekt, welches dieses Jahr wieder in
Masse auftritt, dem Weinstocke sehr schadlich sel. Als Vertilgungs-
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mittel wurde empfohlen: Bestreichen der Reben mit einer Losung von
sog. Schmiersalbe und Entfernung der Schildliuse durch Abreiben und
Anstreichen der Stocke mit Kalkmilch. Nach Schluss der Verhand-
lung vereinigté man sich zu einem gemeinsamen Mittagessen. hei dem
die eigenen Weine der Gesellschaft getrunken wurden,

Der Boden.
Vortrag des Oberbergrates und Universititsprofessors
Dr. W, v. Gimbel in Minchen.

Wer freut sich nicht iiber die erwachende Friihlingszeit und ihre
herrlichen Gaben, welche die Mutter Erde aus ihrem Schoosse vor uns
ausstreut? Aber in dieser unserer Freude an der sich verjiingenden
Pllanzenwelt gedenken wir wohl selten der Ursache, der wir, abgesehen
vom Wechsel der Jahreszeiten, diese wunderbare Wandlung der Natur
zu verdanken haben.

Selten genug werden wir der diinnen, unansehnlichen Lage Erde,
die wir gleichgiiltiz mit Fissen treten, die wir stolzen Stidter zumal
in unseren sauberen Kleidern als Schmutz und Kot verachten, diejenige
Aufmerksamkeit zuwenden, welche sie als Trigerin der Pflanzenwelt,
als Allndhrerin des gesamten organischen Lebens in so hohem Grade
verdient.

Es ist der Boden, das Erdreich, wie unsere Sprache es so
vortrefflich bezeichnet, der, befruchtet vom Himmel, erwirmt von der
Sonne, durchhaucht von der Luft, den Pflanzen das Dasein giebt und
. durch diese die Existenz der ganzen Tierwelt bedingt.

Es ist der Boden, von dem wir das menschliche Dasein selbst
in vieler Richtung abhéingig erblicken. Denn dieser Boden ist es,
aus dem wir essen und trinken, in den wir uns kleiden, in dem wir
wohnen, von dessen Beschaffenheit zunichst die materiellen Verhalt-
nisse unserer (resellschaft und durch diese auch die kulturellen michtig
‘beeinflusst sind. Daraus leuchtet es von selbst ein, dass es keine un-
~wiirdige ‘Aufgabe ist, sich in die Natur dieses durch seine Unansehn-
lichkeit in seiner Bedeutung so verkannten Teiles unserer Erde mit
dem Geiste zu vertiefen, welcher unstreitig das wichtigste Glied aller
die Erdrinde zusammensetzenden Steinmassen ausmacht, welcher wich-
tiger ist, als Kohlenflotze und Hisenerzlager, so michtig auch unsere
Industrie von letzteren beeinflusst wird, wertvoller als Gold und Dia-
mant, die uns als das Kostbarste diinken. Denn ohne Kohle und Eisen
kinnen Menschen leben, wie die prahistorisehe Forschung lehrt, ohne
Gold und Diamant miissen Menschen leben, aber ohne die Gabe des
Bodens giebt es keine menschenwiirdige Existenz auf Erden,
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Wenn ich es nun unternehme, in Kreisen, die sich der grossen
Mehrzahl nach in so intensiver Weise gerade mit diesem Boden be-
schaftigen, um aus ihm unter ihrer kunstfertigen wnd unermidlichen
Pflege die Wunder der Planzenwelt hervorzuzaubern, iiber diesen B oden
vom rein theoretischen Standpunkte aus zu sprechen, so konnte es
scheinen, dass ich fiir jene kaum Neues zu bieten im Stande sein werde,
die ja fortwihrend den reichsten Teil ihrer Arbeit gerade diesem Boden
zuwender. Aber es will auch meine Absicht nicht sein, hier Unbe-
kanntes vorzutragen. Ich méchte nur das, was die Praktiker alle besser
verstehen und kennen als ich, in einem Ganzen vereinigt vorfiihren, ich
mbchte Sie gleichsam in Ihrem eigenen (Garten, in dem Sie sich so
selten Zeit gonnen, vor dem Einzelnen und Kleinen zum Grossen und
Allgemeinen anfzuschauen, gleichsam auf einen erhihten Standpunkt
fithren, um von hier aus mit Thnen die ganze Pflanzung zu tiberblicken,
mit der Sie sich als dem Threr Pflege anvertrauten Gute, ja mehr noch
als mit dem Ihnen lieb gewordenen und vertrauten Freunde so gerne
beschaftigen.

Was ist nun aber dieser Boden, wie entsteht und wie erhilt er
sich, was war er und was wird er werden ?

Boden im engeren Sinne ist jede oberste Lage oder Schicht
unserer aus verschiedenen Mineralstoffen zusammengesetzten Erdrinde.
Er ist nicht uranfinglich vorhanden, sondern entsteht erst mit der Zeit
dadurch, dass die an die Oberfliche der Erde reichenden Gesteine unter
dem Einfluss von Luft, Feuchtigkeit und Temperatur sich verindern,
zersetzen, auflockern, vermengen und auf diese Weise sich zum Triger
der Vegetation vorbereiten. Die so verinderten Fels- und Erdmassen
stellen die Wohnerde dar, welche erst durch die Ansiedelung mit
den von diesen herstammenden, abgestorbenen Teilchen in die Vege-
tationserde, die Krume, Feld-, Wiesen- und Waldboden iibergeht.

Vegetationserde ist demnach ebensowohl der viele Meter tiefe
frachtbare Dunkaboden des Donaulands, Bayerns Kornkammer, wie der
Marschboden Ungarns, der Tschernosem Siidrusslands, der jahrlich iiber
8 Hektoliter Korner auf einem Hektar ertrigt, wie der magere Sand-
boden des Spessarts mit dem mehr als bescheidenen Ertrag von nur
1Y/, Hektolifer Kirner auf eine Hektarfliche, ja wie selbst der hauch-
artig dinne Anflug des Quarzfelsens, welcher gleichwohl ausreicht, der
allerdings gentigsamsten aller Pflanzen, der Landkartenflechte (Lecanora
geographica), zur Unterlage zu dienen.

Die Bestandteile der verschiedenen Fels- und Bodenarten zersetzen
sich, wo sie zu tage tretem, fortwihrend, indem sich Teile mit Sauer-
stoff verbinden und oxydieren, Wasser aufnehmen oder aber auch in
namentlich kohlensiurehaltigem Wasser aufgelost und fortgefiihrt werden.
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Durch Frost und Austrocknen aufgelockert, verschwemmt das Regen-
wetter die beweglichen Teilchen und mengt sie durcheinander.

Besonders sind es die Feldspat-artigen und Eisen-haltigen Mine-
ralien, die als Gemengteile der Felsen leicht einer solchen Umwandlung
unterliegen und in alkalihaltigen, thonigen oder im zweiten Falle in
Eisen-reichen, braunen Rohboden ibergehen. So erzeugt sich z. B.
aus Granit, einer der hiufigsten aus Feldspat, Quarz und Glimmer le-
stehenden Felsarten unserer Erdrinde, durch Zersetzung des Feldspats
ein alkalihaltiger Thon, durch eine mechanische Auflockerung ein san-
diger Grus und im Gemenge daher ein thoniger Sandboden.

Wir wiirden nach dieser Darstellung demnach so viele verschieden-
artige Rohbodenarten zu unterscheiden haben, als wir eigenartige Fels-
arfen theoretisch unterscheiden. Da aber einerseits viele Felsarten aus
den gleichen Mineralien, nur in anderer Anordnung bestelien, wie
z. B. Granit und Gneiss, also dieselben Zersetzungsprodukte liefern
oder Mineralien in sich schliessen, welche in die gleichen Substanzen
zerfallen, wie z. B. Hornblende und Augit, und andererseits diese ersten
Zersetzungsstofie selten auf ibrem Ursprungsorte liegen bleiben, viel-
mehr dureh das Regenwetter verschwemmt und untereinander gemengt
werden, so beschrankt sich die Zahl der thatsachlich und praktisch
zu unterscheidenden Rohboden-Arten auf einige wenige Modi-
fikationen.

Wihrend wir beiliufig 350 Felsarten kennen, haben wir es in der
Praxis nur mit etwa 24 Arten von Roherde zu thun, wie z. B.
Sand-, Thon-, Lehm-, Kalk-, Moorboden mit ihren verschiedenen
Varietdten.

Die Entstehung dieser verschiedenen Bodenarten aus quarzigem
Sandstein, Granit, thonigem, kalkigem Gesteine ist meist leicht erklir-
lich. Wie aber, werden Sie vielleicht fragen, ist es moglich, dass auf
den Eisenstiben unserer Gartengelinder, auf dem unzersetzbaren Ziegel-
stein oder gar auf dem dichtesten, unzerstorbarsten Quarzfels, die alle
keine zersetzbaren Stoffe in sich schliessen. sich zuerst bescheidene
Flechten ansiedeln, zu welchen spater Moose sich gesellen, bis endlich
selbst grossere Pflanzen sich ansiedeln. Das scheint in der That ratsel-
haft: denn weder das Eisen unserer Gartengelander, noch der fast un-
zerstorbare Quarzfels, kinnen eine Roherde, eine erste Unterlage selbst fiir
die bescheidensten Pioniere der Pflanzenwelt liefern. Aber sehen Sie
sich die Sache ndher an, s¢ werden Sie finden, dass tber dem Eisen,
dem Ziegelstein, dem Quarze eine wenn auch noch so diinne Kruste
sich befindet, die aus nichts anderem besteht, als aus den feinsten
Staubteilchen, welche, vom Winde verweht und fortgetragen, an den
durch Regen befeuchteten Eisenstiben und Quarzfiachen haften geblieben



278 Bodenkunde.

sind und dass auf diese Weise gleichsam eine diiane Erdlage und eine
erste Wohnstatte fiir die Anfinge der Vegetation sich bereitet. Nicht
das Eisen, nicht der Quarz liefert in diesem Falle das Material der
Pllanzenunterlage, die zuerst die Flechte trégt, dann das Moos ernihrt,
spiter dem Farnkraut die Ansiedlung gestattet, bis endlich selbst die
Waldvegetation ihren siegreichen Einzug halt, sondern es ist der vom
Winde verwehte Mineralstaub, der die Rolle des Rohbodens dibernimmt.

Ich darf mir erlanben, Ihre Aufmerksamkeit auf eine idhnliche
merkwiirdige Erscheinung des Bodens hinzulenken, auch wenn ich dabei
Spiterem vorgreife. Wer unsere Kalk-Alpen besucht und mit der dort
vorkommenden Pflanzenwelt sich bekannt gemacht hat, dem wird es
nicht entgangen sein, dass inmitten der fast unermesslichen Massive
von Kalkbergen, auf deren Hochfiichen, da und dort eine Reihe von
Pflanzen zum Vorschein kommt, die man sonst nicht in den Kalk-
gebirgen, sondern nur in den sog. Urgebirgen anzutreffen pilegt,
sog. Kieselpflanzen. g

Untersncht man nun den Boden, in dem solche Pflanzen wachsen,
niher, so erweist er sich als sehr thonreich, voll von silberglinzenden
Glimmerschuppen, die ja bekanntlich in den Kalkfelsen nicht vor-
kommen, mithin anch nicht durch Verwitterung aus dem Kalke ent-
standen und in den Boden gelangt sein konnen. Nun wissen wir aber,
dass solche leicht kenntliche Glimmerblattchen einen wesentlichen An-
teil nehmen an der Zusammensetzung der Felsmassen, welche in dem,
den Kalkgebirgen benachbarten Centralstock der Alpen vorherrschen.
Von hier haben die Winde, besonders der heftig wehende Fohn, die
Glimmerblattehen und thonig-sandigen Staub aufgewirbelt und nord-
wirts in die Kalkalpen getragen, wo sie in den Vertiefungen und Ge-
steinskliften hingen blieben und dann dem nachkommenden Samen
einer Kieselpflanze eine passende Wohnstiitte gewihrten.

Weit grossartiger noch sind die Wirkungen andever Faktoren, die
sich bel der Erzeugung der Wohnerde beteiligen. Ich darf nur an
den Regen und die flutendeu Gewisser erinnern, die durch Abschlimmen
und Anschwemmen die mannigfachsten Mengungen der Bodenteilchen
vollziehen und den Transport bis in weite Ferne, selbst bis zum Grunde
der Meere iibernebmen.

Indem nun auf dieser verschiedenartigen Roherde die Pfanzen
sich ansiedeln, ihr Wurzelwerk in dieselbe einsenken, um Nahrung
daraus zu schopfen und nach ihrer Vegetationszeit absterben, verbleiben
die vermoderten Wurzeln und die abgestorbenen Pflanzenteile dem
Rohboden beigemengt, ihn lockernd und neue Stoffe der Zersetzung
liefernd. Durch eine derartige Verwendung entsteht nun, wie schon
bemerkt, die eigentliche Vegetationserde, der humose Boden, der
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durch kiinstliche Bearbeitung in die noch weiter verinderte Form der
Ackerkrume und der Gartenerde ibergefihrt wird, Diese A cker-
erde nun, welche man das Bro tf16tz der Erde nennen kann, ist es, von
deren Beschaffenheit und Ergiebigkeit nicht nur die Existenz. man darf
wohl sagen, der grossen Mehrzahl der Menschen abhiingt, sondern auch
die Grundziige der sozialen Entwicklung aller sesshaften Volker be-
herrscht werden. Withrend demnach die Ackererde als das Zeichen der
Kultur und der Entwicklung des Menschengeschlechts gelten muss,
und gleichsam erst mit dem Menschen auf Erden geboren wurde,
stammt die natiirliche Vegetationserde weit wber das Alter des
Menschengeschlechts hiniiber aus den #ltesten Zeiten der Entwicklungs-
geschichte der Erde und ist so alt, als die Zeit, seit der es iiberhaupt
Pflanzen auf Erden giebt. Wir finden in den Blittern des grossen
Gedenkbuches der Erde, den Gesteinsschichten, viclfach die Geschichte
der Pflanzenwelt fritherer Zeiten erziihlt und in den wachsenden Bogen
der Erdrinde selbst wiederholt die verkohlten Uberreste uralter Pflanzen-
erde zwischen berghohen Gesteinslagen eingebettet.

Wenn ich bisher im allgemeinen kurz die Wege anzudeuten ver-
sucht habe, - auf welchen sich Fels in Krume umzusetzen vermag, so
erfordert doch das tiefere Verstindnis in diese Verhiltnisse noch ein
weiteres Eingreifen auf die materielle Beschaffenheit des Bodens.

Die Pianzenerde ist ein hochst kompliziertes Gemenge von teils
zersetzten, teils unzersetzten, aber zersetzungsfihigen Mineralteilchen
verschiedener Art und von Uberresten vermoderter Pflanzen, welche
zusammen eine mehr oder weniger lockere oder pordse, von Wasser
und Luftarten durchdringbare Masse bilden. Bei jedem Boden treten
daher chemische und physikalische Eigenschaften gleichzeitig in
Wirksamkeit, die sich in ihrem Kinflusse auf die Pflanzen nicht be-
kimpfen, sondern wechselseitig unterstiitzen.

Auf diesem Felde begegnen wir dem alten, mit aller Leidenschaft
der Rechthaberei und der Gelehrten-Unduldsamkeit verfochtenen Streit
der Mineralstoffler und der Physikler in verschiedemen Ahstufungen,
den wir heute bei verniinftig vorurteilsfreien Leuten als einen Streit
um des Kaisers Bart, wohl als einen iberwundenen Standpunkt be-
trachten dirfen.

Sie erinnern sich, dass namlich die Einen behaupteten, die allein-
pfianzenndhrende Eigenschaft des Bodens beruhe und zwar ausschliesslich
in dem Gehalt an gewissen chemischen Bestandteilen, z. B. an Kali,
Kalk, Kieselerde, Phosphorsiure, Kohlensiure, Stickstoffverhindungen,
Schwefel ete. ete.

Sie berufen sich bei dieser Behauptung auf die Thatsache der Er-
schopfbarkeit des Bodens, weil sobald nimlich demselben durch jahre-



280 Bodenkunde.

lang fortgesetzten Anbau gewisser Pflanzen und deren Hinwegnahme
ohne Riickersatz durch Diingung gewisse Nihrstoffe nach und nach
vollig entzogen sind, der Boden dadurch seiner Fruchtbarkeit heraubt
wird, wie ein Brunnen, dem man mehr Wasser entnimmt, als ihm
durch natiirlichen Zufluss stindig zufliesst. Und sie haben sicher bis
zul einem gewissen Grade recht!

Die andern dagegen wollen die Nihrkraft des Bodens vorziiglich
in der physikalischen Beschaffenheit der Vegetationserde erblicken;
sie verweisen auf die Thatsache, dass gewisse Bodenarten, welche die
moglichst besten Nahrstoffe enthalten, welchen aber gewisse physi-
kalische Eigenschaften abgehen, vollig unfruchtbar sind. Auch ihnen
steht bis zu einem gewissen Grade die praktische Erfahrung zar Seite.
Aber die Walirheit liegt hier in der Mitte. Nehmen Sie den besten
Boden und schlagen Sie ihn zu einer festen, dichten, undurchdringlichen
und undurchtrinkbaren Masse, so hort er auf, Pflanzenerde zu sein;
nehmen Sie aber auch die lockersten und best porisen Mineralteile, die
jedoch kein Kali, Kieselsgure, Phosphorsiiure u. s. w. enthalten. so
haben Sie eine gleichfalls tote, villig unfruchtbare Erde, wie ein lockeres
Brot etwa aus Kieselerde oder Thon. Das grosse Wunder der Frucht-
barkeit des Bodens liegt in der gliicklichen, aber fiir die verschieden-
artigen Pflanzen meist in verschiedenem Masse erforderlichen Vereini-
gung von Pllanzenndhrstoffen in einer bestimmten Art des physikalischen
Zustandes der Gemengteile und das grosse Geheimnis der besten Boden-
wirtschaft in der naturgemissen Beniitzung dieser Eigenschaften mit
der Kunst, diese Eigenschaften dem beniitzten Boden dauernd zu er-
halten.

Betrachten wir nun diese Eigenschaften des Bodens, welche
einen so grossen, geradezu bestimmenden Einfluss auf unsere Existenz
und die Form unserer sozialen Zustinde ausiiben, etwas niher und
fragen wir nach der Urquelle, der dieselben entstammen, so tritt umns
hier die Einfachheit der Natur in ihrer ganzen majestatischen Grosse
entgegen. Es sind einige wenige Grundstoffe, durch deren Kombination
die unermessliche Fille und Mannigfaltigkeit der Pflanzenwelt sich auf-
baut und die der Boden ihr zu diesem unermesslichen Bauwerk dar-
bietet: die Elemente des Wassers, der Luft, Kohle, Stickstoff und
einige Mineralteile, welche in verschiedenen Mineralien der Gesteine
vorritig, durch deren Zersetzung ununterbrochen in die weit ver-
schlungene Kette der organischen Welt eingefiihrt werden, Kali, Kiesel-
erde, Kalkerde, Phosphor, Schwefel u. s. w.

Nehmen wir nun einen dieser Mineralstoffe, z. B. das Kali, die
Pottasche — einen der wesentlichsten Bestandteile aller Pflanzen-
aschen — so wird dieselbe durch die Zersetzung der Feldspatteilchen
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der Gesteine dem Boden urspriinglich zugefiihrt und durch den Gehalt
des Bodens an noch nicht zersetzten, aber zersetzungsfihigen kleinen
Bruchstiicken dieses Feldspats, der also hier als Vorrat aufgespeichert
liegt, nachgeliefert. Derselben Quelle entstammt auch die 18sliche
Modifikation der Kieselerde. Es ist dieser Feldspat geradesu als das
Urmaterial zu hezeichnen, welches alle im organischen Reiche cirku-
lierende Pottasche geliefert hat und liefert! Abmlich verhilt es sich
mit der Kalkerde, dem Phosphor, der Kieselerde etc.

Es ist daher von grossem Interesse, auf die Art der Erneuerung
oder des Lirsatzes dieser Bodenbestandteile die Aufmerksamkeit zu
lenken, als einen der wichtigsten Punkte der Bodenkultur. Denn es
ist von sich selbst verstidndlich, dass, wenn die Pflanze diese Stoffe aus
der Erde nimmt, um sie fiir den Aufbau ihres Kérpers zu verwandeln,
und wenn man diese urspriinglichen Bodenteile in den Ernten in Form
von Korn, Stroh, Heu, Holz, Gemiise etc. wegnimmt, dem Boden ent-
weder durch erneute Zersetzung von Mineralteilchen, namentlich von Feld-
spat, oder durch kiinstliche Beifuhr — als Diinger — der durch die
Ernte entzogene Stoff wieder zuriickerstattet werden muss, um den
Boden dauernd ernihrungsfihig zu erhalten. Geschieht dies nicht, so
ist die unabwendbare Folge, dass der Boden nach und nach an solchen
Nihrstoffen drmer wird und am FEnde vollig unproduktiv erscheint.
Das wird erst recht klar, wenn man die geradezu erstaunlichen Mengen
in Zahlen ausdriickt, die dem Boden durch die Ernten entfiihrt werden.
Auf jeden Hektar nehmen wir bei einer Mittelernte dem Acker in dem
Ertrag von beilaufig 2000 kgr Korner 35 kgr Mineralteile, darunter
17 kgr Phosphorsiure und 10 kgr Kali, und ausserdem auch im Stroh
25 kgr Phesphorsiure, 50 kgr Kali und 160 kgr. Kieselsdure. Miissen
wir nicht staunen, woher denn die Ackerkrume solche geradezn enorme
Quantititen dieser Stoffe hernimmt, staunen dber die Grossartigkeit der
Prozesse, die sich im Boden vollziehen. Im Buchenhochwalde wird bei
120 j. Umtriebe jahrlich dem Waldboden ungefihr 4 kgr Kali, 10 kgr
Kalkerde, 1 kgr Kieselerde entzogen, welcher Verbrauck durch die fort-
schreitende Zersetzung der vorritigen Mineralteilchen im Waldboden
und durch den Laub- und Reisigfall wieder gedeckt werden muss.

Bei dem langsamen Umtrieb der Wilder vermag der im Boden
ruhende Vorrat meist gleichen Schritt mit der Holzentnzhme zu halfen,
wenigstens bei gutgeleisteter Wirtschaft und bei Schonung gegen Streun-
ibernutzung. Anders verhilt es sich bei der mit immer grosserer Hast
arbeitenden Agrikultur. Hier sucht man sich in dieser Richtung durch
Brache und Fruchtwechsel zu helfen. Denn die Brache ist ja
nichts anderes, als ein langeres Liegenlassen eines Feldes, um den im
Boden vorrdtigen, noch unzersetzten Mineralteilchen Zeit zu gonnen,
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die durch zu rasch aufeinander folgende Ernten weggenommenen Mineral-
stoffe ohne neuen Diinger aus dem Boden selbst zu erzeugen — die
wohlfeilste Art der Bewirtschaftung bei grossem Landbesitz, aber bei
intensiverem Betrieb unméglich. Ahnlichen Zwecken dient der Frucht-
wechsel. Sie wissen, dass die verschiedenen Kulturgewichse verschieden
lange Wurzeln besitzen, mit welchen sie aus verschiedener Tiefe des
Bodens ihre Hauptnahrung ziehen, und zwar die eine Art vorzugsweise
diesen, die andere jenen Mineralstoff. Die Getreidearten z. B. brauchen
mehr Phosphorsiure und Kali: der Klee mehr Kalkerde, die Riiben
vorzugsweise Kali. Auf der anderen Seite nihrt sich die Kartoffel aus
den ebenen Erdlagen, die Halmgewichse aus der mittleren und der
Klee mit seinen langen Wurzeln holt sich seinen Bedarf aus der un-
tersten Schicht. Um alle die verschiedenen hohen und tiefen Schich-
ten und die dabei enthaltenen verschiedenen Stoffe auszuniitzen, lassen
wir in der Fruchtwechselwirtschaft auf eine Kalipflanze der obersten
Lage — Kartoffel — eine Kieselpfianze der Mittelschicht — Getreide
— und endlich um auch die tieferen Schichten in Anspruch zu nehmen
— die tiefwurzelige Kalkpflanze, den Klee folgen, um zugleich wihrend
des Kleebaues die oberen Schichten in Ruhe zu lassen und durch neue
Zersetzung darin Kali- und Kieselsiure fir neuen Getreidebau anzu-
sammeln. (Schluss folgr)/ 27

Litteratur.

Behandlung der Weinrebe im Traubenhause und ihre soustige Yerwendung
in Norddeutsehland, von H. D. Warneken. Berlin, Verlag von Paul
Parey 1884,

Das unter diesem Titel erschienere Buch enthilt einen Schatz wertvoller
Erfahrungen, welche der Verfasser selbst dureh eigene Praxis Jahre hindurch
gesammelt hat. Hierdurch wird das kleine Bueh lehrreicher, da der Leser von
Anfang an Vertrauen und Glauben zu dem Gesagten haben kann. Die Schreib-
weise ist klar und leicht verstindlich.

Wir finden in dem Buch in gedringter Behandlung die erforderlichen An-
gaben {iber die Einrichtung eines Traubenhanses, tiber die Anlage der Weinbeete
fiir die Reben, iiber das Pflanzen, dber den Schnitt, tiber Krankheiten und Feinde
des Weinstockes nebst Angabe der bewihrtesten Gegenmittel. Auch der zu
Rebpflanzungen bestimmten Veranden und der Kultur der Rebe im Freien ist
gedacht worden, wenn auch letzterer Teil etwas sehr kurz beschrieben ist.
Als besonders zu beachten sind die richtigen Angaben ilber das Ausbeeren
der Trauben, nach welchen dies nur allmihlich in 3 verschiedenen Perioden ge-
schehen soll und zwar zum ersten Mal, wenn die Beeren erbsengross sind, zum
zweiten Mal, wenn sich die Beeren wieder gegenseitig beriihren, wobei nament-
lich die Herstellung einer schénen Traubenform zn erstreben ist und zum 8.
Mal unmittelbar vor dem Firben der Trauben.

Auf Seite 28 ist vom Veredeln die Rede und wird hier das Ablaktieren und
Pfropfen in den Spalt empfohlen, wobei wir die interessante Bemerkung finden,
dass sich die Sorte ,,Black Hamburgh (Blauer Trollinger, Frankenthaler) ganz
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besonders als Veredelungsunterlage eignen soll und dass , Muskat Hamburgh® auf
Black Hamburg veredelt bessere und schiémere Trauben bringe, als auf eigenen
‘Wurzeln. Das mit Seite 34 begonnene Sortenverzeichnis lisst indes einige Sorten
fiir die Freilandkultur vermissen und wiren dies: Madeleine Angevine, Gelbe
Seidentraube, Blauer Saint Laurent, Blaner Portugieser und Friiher roter Malvasier.
Dieselben gehioren ebenfalls zu den frithreifenden und zu empfehlenden Sorten.

Ferner vermisst man einige Angaben {tber die gewiss erprobte Operarion
des Ringelns, wodurch erfahrungsgemiiss die Traubenreife um 14 Tage beschleunigt
wird, so dass dieselbe sowohl bei der Kultur im Treibhaus, als auch bei der
an freien Mauern nur empfohlen werden kann, ganz besonders lisst es sich Dbei
der vom Verfasser angefithrten Schnittmethode anwenden, da bei ihr der Trieb,
welcher Frilchte getragen hat und somit geringelt werden kinnte, heim jedes-
maligen Schritt entfernt wird, denn bekauntlich diirfen selche Triebe, welche
dem Stock bleiben, wegen der durch diese Operation hervorgebrachten Verwun-
dung nicht geringelt werden.

Bei der Kultur der Weinrebenr im Freien finden wir keine Bemerkungen
itber den Schutz derselben gegen Winterkilte. Wenn auch in der Umgegend von
Bremen die Reben nicht bedeckt werden, so wiren einige Angaben hieritber dennoch
niitig gewesen, da das Buch, laut Titel, fiir Norddeutsehland tiherhaupt geschriehen
ist, wo die Reben doch mit sehr wenigen Ausnahmen gedeckt werden miissen.

Beziiglich der Bezeichnung ,Doppelter senkrechter Weincordon' (Seite 44),
ist zu bemerken, dass dieselbe nicht ganz richtig ist, da es nur einfache senk-
rechte sind, welche in geringer Distanz von einander stehen und hei denen ab-
wechselnd die Bildung der Nebenzweige teils unten, teils weiter oben beginnt,
damit dieselben bei der geringen PAanzweite von 50 cm auch geniigend Raum haben.

Von diesen kleinen Mingeln abgesehen, kann man denmoch die Arbeit, na-
mentlich in Riicksicht auf die beschriebene Weintreiberei, bestens empfehlen und
wiinschen wir dem Buch die weiteste Verbreitung. . H.

J. C. 6. Weise’s Melonen-Gurken — nnd Champignongiirtner fiir Treib- wie fiir
Freiland-Kultur. Fiinfte nmgearbeitete Auflage von J. Hartwig, Gross-
herzogl. Garteninspektor in Weimar. Weimar 1884, im Verlag von Bern-
hard Friedrich Veigt.

Das 85 Seiten umfassende Werkchen enthiilt in 8 Abteilungen die Melonen-
mnd Gurken-Kultur im freien Land, deren Treiben, und die Zucht der Cham-
pignon in ausfithrlicher und sehr ansprechender Weise. Wir finden darin genaue
Angaben fiher die verschiedenen Kulturvorrichtungen, Verfahrungsweisen, iiber
die bei diesen Pflanzen vorkommenden Krankheiten, sowie das Erforderliche
iber die bei diesen Kulturen anftretenden schidlichen Tiere. Die dem Text
beigegebenen Abbildungen sind gnt aunsgefithrt and verdeutlichen denselben um
so mehr,

Binige Worte iiber die mannigfache Verwenduug der Gurken, Melonen und
Champignons in der Haushaltung, besonders in Bezug auf deren Konservierung
wiren erwiinscht gewesen, Dennoch kann man das Buch bestens empfehlen und
wilnschen wir auch der nemesten Auflage die verdiente allseitige Anerkennung.

C. H.

Illustrierter Kalender fiir Vogelliebhaher und Gefliigelzitchter pro 1885. Heraus-
gegeben von Friedr. Arnold. Miinchen. Fr. Arnold. Preis Mk. 1. —

Ein reich illustriertes Jahrbiichlein fiir Vogelfreunde, mit vielem helehrendem
Text, Kalendarium, Tabellen iiber Ein- und Ausgaben, fiir Ausstellungen, fitr
Brieftaubenziichter, Zucht- und Eier-Tabelle ete.
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Von Pomologie Générale par A. Mas ist der X. Band erschienen, welcher
die Apfelsorten von Nro. 193 bis Nro. 233 enthilt. Daran anschliessend finden
sich auch Notizen iiber Apfelsorten, deren Beschreibungen nicht vollendet wer-
den konnten. Allen sind Umrisszeichnungen beigefiigt,

Kurze Notizen und Mitteilungen, *

Uber Kulturgewiichse der malaiischen Insein nnd deren Anbau hringt
Prof.Dr. M. Willkomm in Prag im ,Globus* eine interessante Abhandlung, der
wir in Kiirze Folgendes entnelmen: Hauptrollen spielen das Zuckerrohr, die In-
digopflanzen, der Kaffeebaum und die Gewiirzbiume, Ausser eirer grossen Anzahl
vom niederlindischen Staate unterstiitzten und derselben zinspflichtigen Zucker-
robr-Pilantagen gab es 1873 auf Java 29 Privatunternehmungen, welche zu-
sammen 213550 Pikuls & 125 holl. Pfund lieferten. TIn demselben Jahre belief
sich  die Produktion der 93 Regierungsunternehmungen auf 2639599 Pikuls im
Werte von 41649561 Gulden. Das Zuckerrqhr gedeiht am besten in den niedrig
gelegenen Aljuvialflichen: den vorziiglichsten Boden fiir dasselbe bilden die
reichlich bewisserten Reisfelder. Die Zuckerrohrplantagen der Regierung nahmen
1878 auf Java 4320 Bouws a 500 Quadratruten ein,

Der Indigo wird aus 2, der Familie der Papilionaceen angehdrenden Planzen-
arten und deren Varietiten der Indigofera tinctoria L. und Indigofera Anil L.,
die im malaiischen Tarum-Kembang und Tarum-Kaja heissen, gewonnen. Sie
gedeihen nur auf fettem, schwerem Boden unter 1000 Fuss Meereshshe. Die
Kultur besteht darin, dass man den Pflanzen, wenn sie 2 Fuss Hohe erreicht
haben, die Bliitentranben abschneidet, um den Blittern alles Pigment zu belassen.
Seit der Indigobau nicht mehr Monopel der Regierung ist, ist auch die Indigo-
produktion bedeutend gesunken. -1853 wurden noch 1323000 Y, Pfund im Werte
von 5072075 Gulden ausgefithrt, 1873 repriisentierte der Export nur noch
2666693 Gulden. (Se¢it dem Bestehen der dewtschen Indigo-Fabriken — die Ge-
winnung des Indigos auf syntetischem Wege wurde ja erst von Payier in Miinchen
erfunden — diirfte jetzt der Export ein noch viel geringerer sein. R.)

Zu den wichtigsten Produkten gehoren die Gewiirze, inshesondere Gewiirz-
nelken und Muskatniisse. Wihrend die Kultur des Gewilrznelkenbanmes
(CaryophyHus aromaticus), einer Myrtacee, unter dém Monopol der niederliindisch-
indischen Handelskompagnie besonders blithte, wird jetzt wegen des hiheren
Preises das Produkt von der niederlindischen Regierung der Muskatnussbaum
(Myritisca moschata) bev%ugt. Die Gewiirznelken, die getrockneten Bliiten,
werden im Oktober bis Dezember gewonnen. Die Muskatnuss ist der Kern
der Frucht, der Samenmantel kommt als Muskatbliite in den Handel; aus
dem Abfall wird die Muskatseife, aus der Blite aber Muskats! gewonnen.

Seit 1826 sind auf Java auf Veranlassung der niederlindischen Regierung
umfangreiche Anpflanzungen des Zimmtbanmes (Cinnamomum Zeylanicum L.)
gemacht worden und 1857 betrug die Gesamtzahl der Biume 200000. Der
Zimmtbaum gedeiht aber dort nicht gut, weshalb sich die Ausfubr von Zimmt
immer vermindert. 1875 wurde mnoch fiir 25664 Gulden exportiert. Dasselbe
gilt von der Vaunille; desnoch wurde 1873 noch fér 21450 Gulden Vanille ex-
portiert. 1687 wurde der Kaffeebaum (Coffea arabica L.) nach Java importiert
und bildet dort heute noch die hauptséchlichste Kulturpflanze. Den Eingeborenen,
die den Kaffee bauen miissen, wird fiir 1 Pikul getrockneter Bohnen 14 Guiden
bezahlt, auf ‘dem Markte in Holland kostete dasselbe Quantum 1873 schon
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87,2 Gulden, der Nettogewinn belief sich dabei dann auf 60,36 Gulden pro Pikul,
Tm Jahre 1873 wurden 773388 Pikuls im Werte von 36165850 Gulden von der
niederlindischen Regierung, fiir 15965225 Gulden von Privatpersonen exportiert.

Auch der Theestrauch, die Chinarindenbéiume und das Bambusrohr liefern
bedeutende Ertrige.

Firnis filr Signaturen von S. A. Donell. Weisser Schellack 31,0, Blei-
weiss 15,5, Ather 190,0. Der Schellack wird in einem Msrser zm ziemlich feinem
Pulver verrieben, worauf man ihn in ein Gefiss giebt, welches den Ather ent-
hilt. Man lisst nun solange stehen, bis das Pulver gelost ist, woranf das
Bleiweiss in feinem Pulver zugefiigt wird; man schiittelt gut um und filtriert
durch Papier, wobei die ersten Teile des Filtrats zwei- bis dreimal zuriickge-
gossen werden, bis das Filtrat klar abfliesst. Dieser Firnis eigmet sieh fiir
Papiersignaturen bei solehen Gefissen, die nicht stark alkoholische Fliissigkeiten
enthalten; besonders bei Anwendung von zwei bis drei Uberziigen wird er hart
und glatt und erleidet durch Handwirme keine Verinderung, wie die meisten
der in Gebrauch stehenden Firnisse. Industrie-Blatter,

Neues Holz-Impriignierungs-Verfahren. Der Chemiker Dr. Hermann
Hager hat ein neues Verfahren zur besseren Konservierung von weichem Holze,
wie z.B. von Reb- und anderen Pfihlen, Kellerbalken u.dergl. erfunden. Dieses
Verfahren, ,Sidirieren genannt, hat anderen Methoden g@entiber den Vorzug,
dass es dem Holze absolut keinen Geruch erteilt, die Farbe desselben nicht dndert
und fiberdies sehr billig ist. Die Holzer werden mit einer heissen Losung von
Eisensalz ganz durchtrinkt, dann wieder getrocknet und hierauf in ein heisses
Bad von Wasserglas gebracht. In diesem Bade geht sofort ein chemischer Pro-
zess vor sich: Die Wasserglaslosung bildet mit dem vorher in das Holz einge-
drungenen Eisensalz in den dusseren Holzschichten ein in Wasser giinzlich un-
16sliches Eisensilikat. Diese unlosliche Verbiudung ist ein ganz indifferenter
Kirper, der aber hier gleichsam einen Panzer um das innere, von Eisensalz
durchtrinkte Holz bildet und ersteres vor Zersetzung schiitzt. Das die Holzzellen
des ganzen Querschrittes ausfiillende Salz verhindert das Eintreten der Holzfinl-
nis auf lange Zeit hinaus. Die Impragnierungsanstalt von C.Amendt in Oppen-
heim am Rhbein stellt solche siddrierte Hélzer im Grossen her.

Schweizer Industrie- und Handelszeitung.

Das Wasserstoifsuperoxid in der Kellerwirtsehaft. Unter diesem Titel
verdffenilicht E. Mach in einer ,Mitteilung aus dem Lgboratorium der land-
wirtschaftlichen Landes-Anstalt in 8. Michele a/Etsch, Tirol,“ eine grosse Anzahl

- eingehender Versuche., Veranlasst wurden dieselben durch die sog. Busse'sche

Fliissigkeit, welche von Linden bei Hannover aus unter dem Namen Wasser-
stoffséure zur Konservierung von girungsfihigen Fliissigkeiten empfohlen
wurde. Dieselbe besteht nach Porteles Untersuchungen aus:

2,71 9, Wasserstoffsuperoxid,

2,29 9/, wasserfreiem Borax,

Spur Schwefelsiure,

0,036 9, Salzsiure.

Da num die fiir Weinkonservierung als praktisch empfohlene Fliissigkeit
haunptsichlich darch das Wasserstoffsuperoxid wirkt, so worden mit diesem letzteren
weitere Versuche angestellt, deren Resultate Mach in Folgendem zusammenstelit:

Im Most oder Wein treten insolange keinerlei Girungserscheinungen auf
und entwickeln sich weder Kuhnen noch Essigpilze, als derselbe noch unzer-
setztes Wagsserstoffsuperoxid enthdls. Absolut konservierend wirkt dasselbe
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hingegen nicht, doch wird der Wein durch Zusatz von Wasserstoffsuperoxid
insoferne haltbarer, als er infolge der durch das ‘Wasserstoffsuperoxid bewirkten
Ausscheidungen von eiweissartigen und sonstigen, die Ernihrung der Ferment-
organismen bedingenden Stoffen reifer und fertiger wird und ferner die im Weine
suspendiert gewesenen Gérungsorganismen durch das ‘Wasserstoffsuperoxid teils
getttet, teils wenigstens in ihrer Lebensfihigkeit beeintrichtigt werden.

Die Verkehrs- und Geschiiftsstatistik der Wiirttembergischen Zollstellen
vom Verwaltungsjahr 1882/83 weist nach, dass in dem betr. Jahre eingefilhri
wurden :

Frische Weinbeeren 17790¢ Ko., Wein in Fissern 1082800 Ko.,, Wein in
Flaschen 77400 Ko., Frische Apfelsinen und Citronen 315700 Ko., Getrochnetes
Obst, Fruchtsifte und gebrannte Cichorien 791900 Ko.

Auf der Gemarkung von Heimersheim, im Distrikt Stockem, Weinbauge-
biet der Ahr, wurde etwa 100 m von dem im Jahr 1851 entdeckten Rehlaus-
herde ein neuer in diesem Jahre entdeckt und kurze Zeit darauf finf weitere.
Es iibersteigt die Reblausgefahr im Ahrthale selbst die Befiirchtungen der dor-
tigen Sachverstindigen, In Verbindung der Reblaus-Kommission haben ein De-
legierter des Ministeriums und der Oberprisident der Provinz den Reblausherd
besucht.

Wie von verschiedenen Seiten gemeldet Wird,‘ wurden bei Meissen an der
niirdlichen Seite von Weinbithla Rebstocke, welche von der Reblaus infiziert
waren, gefunden.

Obstimport nach Tunis. Wenn, wie der Export brachte, im Jahre 1880
fiir 321548, 1881 fiir 635618 und 1882 fiir 620 381 Piaster gedirrtes und frisches
Obst in Tunis eingefithrt wurde, und Deutschland dort insbesondere in Textil-
‘Produkten, Eisenwaren ete. einen ergiehigen Markt gefunden, so diirfte auch fiir
unsere Obstproduktion dort ein gutes Absatzgebiet zu finden sein.

In Bezug auf die im letzten Hefte angefiihrte Beschreibung einer gefiillten
Apfelbliite teilt auns Herr E. Liittich in Oberursel bei Frankfurt a/M. noch mit,
dass in seiner Baumschule 18 Stiick, im vorigen Jahre okulierter Kanada-Rei-
netten gefiillte Bliiten in der Grosse der Aimé Vibert trugen. Die Augen der
zugehdrigen Triebe wurden auf Topfbiumechen okuliert, um in Erfahrung zu
bringen, ob diese Eigentitmlichkeit konstant zu erhalten ist. Zu bemerken ist
noch, dass die erwihnten Veredlungen weit auseinander stehen, also von ver-
schiedenen Reisern herriihrten.

T II. Jahresberichte des Riga’schen Gartenbau-Vereins vom Jahre 1878
finde ich einige Notizen iiber vorhanden gewesene und noch vorhandene Riesen»
Weinsticke von E. Hoff, die sich vielleicht eines weiteren Tnteresses erfreuen
diirften. Verfasser schreibt: Virgil lisst die Weinsttcke sich an Ulmen empor-
schlingen und Plinius der #ltere erzihlt von solchen, die wahre Biume gewesen:
einer in der Nihe Roms habe 816 Liter Wein geliefert, andere Sticke, am Fuss
von 30—40 Meter hohen Pappeln gepflanzt, hiitten diese bald fiberragt. Im
Mittelalter sind fiir die Kathedrale von Ravenna Thore aus Weinstimmen von
13/, Meter Umfang verfertigt worden. Ein Weinstock in der Normandie tragt
bei einem Stamm von 79 cm Umfang jihrlich cirea 250 kg Trauben. Einin Hampton-
Court in England 1768 gepflanzter Stock liefert iiber 2500 Trauben. In Besan-
con gab ein Weinstock im vorigen Jahrhundert 4200 Trauben; und in Toskana
einer 5230 Trauben. Californien hatte fiir die Ausstellung zu Philadelphia einen
‘Weinstock geliefert, der 50—60 Jahre alt, im Stammdurchschnitt 18 Zoll, mit
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seinem Laube 10000 JFuss bedeckt und hiufig 7500 Trauben geliefert hat. Ein
in der Heimat zuriickgebliebener Rivale triigt 8000 Trauben mit 10000 Pfund
Gewicht.

Riesenbirnen. Bei einer Herbstausstellung auf der Insel Jersey im vorigen
Jahre sollen einzelne Friichte durch ihr hohes Gewicht die lLesondere Aunfmerk-
samkeit der Besucher erregt haben. So habe eine Belle de Jersey 937 er,
Catillac 703 gr, Calebasse Bosc 687 gr, King Edward 625 gr, Duchesse d’Angou-
1éme 562 gr, General Tottleben 547 gr, Doyenne du Comice 531 gr, Beurré Diel
500 gr, Beurré Bachelier 492 gr und Léon Leclerc 492 gr gewogen.

Serhischer Pflaumenhandel. XNach verschiedenen Berichten aus Belgrad
sollen nach dorthin gelangten telegraphischen Mitteilungen die vielen Gewitter-
regen und kalten Winde im ganzen Lande an den Obstbiumen nicht unbe-
deutenden Schaden angerichtet haben. Solche Nachrichten sind vorliufig aller-
dings noch mit etwas Zuriickhaltung aufzunehmen. Das vorige Jahr lieferte
enorme Mengen Zwetschen, infolge dessen grosse Massen in gedsrrtem Zustande
heute sich noch in den Hénden der Hindler befinden, die micht geringe Kapi-
talien darinnen stecken haben. Dessenungeachtet haben die meisten Pflaumen-
spekulanten den Handel mit ihren Kommissiondren eingestellt.

Ferner wird geschrieben, dass sich die Pflaumenernte in Serbien etec.
kaum auf eine Drittelernte prognostizieren lasse, da nach den offiziellen
Berichten die Friichte wegen Wurmstiches stark abfallen. Mit Riicksicht hieranf
werden die Vorrite sehr fest gehalten. Schitzungsweise liegen in Belgrad,
Sabar, Obrenovac und Smendrevo zusammen noch 61/,—7 Millionen Kilo Plaumen
1883er Ernte.

Die neueste Meldung berichtet: In Pflaumen wird eine Mittelernte erwartet,
und wenn man iiberall die alten Vorrite in den Anschlag nimmt, so diirfte mit
der neuen Darre zusammen an Pflaumen etwa 3/, des vorjihrigen Quantums im
Lauf der Saison zum Export kommen, Prompte ladige Pflaumen kosten jetzt
hier ab Magazin 28%, Frs. per 100 kg.

Aunf Anregung des Wiirttembergischen Obsthauvereins wurde in Stuttgart
von Eduard Kober, Hauptstitterstrasse 74, eine Central-Agentur fiir den
Vertrieb des wiirttembergischen Obstes ins Leben gerufen, um den Produzenten
Gelegenheit zu bieten, sich ihres fiberfliissigen Obstes schnell und sicher zu ent-
ledigen und den Konsumenten und Hindlern einen Mittelpunkt zn bieten, wo sie
sich leicht vmnd bequem ihre Vorrite verschaffen kinnen.

Die Riibenzucker-Produktion in Europa. Unter aller Staaten Europas
steht Deutschland, was Quantitit und Qualitit des Zuckers anbelangt, an der
Spitze. In Bezug auf den Verbrauch nimmt es die siebte, Grossbritannien die
erste, Norwegen die letzte Stelle ein. In Grossbritapnien treffen aunf den Kopf
der Bevolkerung jihrlich 27,82 Ko., in Deutschland 8,10 Ko. und in Norwegen
5,51 Ko,

"~ Nach F. 0. Lieht betrug die Rubenzuckerproduktmn in Europa Tonnen:

. 1880/81 | 1881/82 ‘ 1822(83 : 1883/84
Dentschland P 594222 644775 | B48124 925000
Frankreich . . . . . . . 333614] 393369 ‘ 428194 | 450000
Osterreich-Ungarn . . . . 498082 1 411015 473002 435000
Russland-Polen . . . . . 250000 308779 4 284491 . 300000
Belgien . . . . . . 68626 | 73186 | 82723 | 90000
Holland u. die anderen Linder . 30000 30000 85000 i 40000

Summa 1771545 . 1860974 2146534 2240000
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Das Hauptabsatzgebiet fiir dentschen Zucker bildet der Stapelplatz fitr Riiben-
zucker — England, wihrend vor Holland aus nach Deutschland 1881 nur 906 Tonnen
Rohzucker importiert wurden:

Reicher Ertrag eines Spalierbaumes. Im verflossenen Jahre brachten
die Monatshefte eine Mitteilung #ther den reichen Ertrag von Aprikosenbiiumen,
am Spaliere gezogen, ans der Schweiz; eine dhnliche Notiz aus Niedergster-
reich mige hier angefiihrt werden, als Beweis, welchen bedeutenden Ertrag der
Obgtbaum an der Wand gezogen im Stande ist, seinem Ziichter zu gewihren,

Auf meinen hiufigen Touren dureh das Land fand ich in einem grisseren
Orte — Herrn Caselier Seitz in Amstetten gehiorend — einen Aprikosenbawm
am Spalier, welcher circa 91, T3 Meter Wandfiiche einer warm gelegenen Mauer
einnimmt,

Der Baum ist aus dem Kerne gezogen und zwar von der Schwester des
jetzigen Besitzers im Jahre 1872 als Stein gesteckt, blieb unveredelt und bringt
mittelgrosse sehr geschmackvolle Friichte,

Dieser Aprikosenspalierbaum trug nun im Jahre 1881 904 Stiick schoner
Friichte, die mit 1 kr. 6. W. pro Stiick verkauft, eine Hinnahme von 9 4. 4 &,
0. W. = 17 Mark dem Besitzer einbrachten,

Im Jahre 1883 trug dieser Spalierbaum an 2000 Friichte, wovon 600 Stiick
mit je 1 kr. verkauft, die verbleibenden im eigenen Konsum verwendet wurden ;
seine Ernte reprisentierte daher einen Wert von 20 fl. 5. W. — 33 Mark., Im
ersteren Falle gab eine Mauerfliche von 1 1 Meter fast Mark, im zweiten
Falle sogar mehr als 4 Mark Ertrag — und doch finden wir noch so viele
Kalk-Mauern unbeniitzt. — Jablanczy.

Die 57. Versammlung deutscher Naturforscher und irzte findet vom
18.—23. September 1884 in Magdeburg statt.

Personalnachrichten.

Der hbisherige Hofgarten-Inspektor in Karlsruhe, F. J. Pfister, wurde zum
Grossherzoglichen Hofgarten-Direktor ernannt.

Peter Wrede, Kgl. Hofgiirtner und Vorstand des Kgl. Georgengartens in
Hannover, ist am 14, Juni gestorben,

Max Vieweg-Franz, bisher Hofgirtrer in Bad Liebenstein, wurde zum Ober-
hofgirtner daselbst ernannt.

Am 6. Oktober des Jahres werden es fiinfzig Jahre, dass &. B. Miischen,
Organist zu Belitz bei Neukrug in Mecklenburg, der Verfasser des ,Ohstban in
Norddeutschland®, seinem Vater, der sich um den Obstbau Mecklenburgs so sehr
verdient gemacht hat, im Amte folgte und gleichzeitig auch die Bestrebungen
seines Vaters: Forderung des Obstbaus im engeren und weiteren Vaterlande,
fortsetate. Er hat tapfer zur Hebung des Obsthaues in Deutschland beigetragen
und ist heute noch, in einem Alter von 73 Jahren, ein warmer Freund und
Forderer des Obstbaues. Wir wiinschen dem geschitzten Jubilare, dass er noch
recht lange zum Segen seines Landes wirken und seine drei Freunde Jahn,
Oberdieck und Lucas noch viele Jahre iiberleben mige. B

el
e



Neun Erdbeersorten fiir den Hausgarten.

AR S

- 7. The Countess. 2. Gmeniver. 3. Waltham Seediing.

¢. James Veitch. J Due de MMagenta. 6. First Bismork.
7 Gaillory rouge. . Beine des guaire saisons. 3. Jarus.




Einige sehr wertvolie Erdbeersorten.
Mit lithographierter Tafel.
The Countess.

Frucht: gross — sehr gross, etwas hahnenkammfirmig, am Ende
mit auffallend scharfer Kante, wenig beulig, dunkelrot, stark glinzend,
‘Samen aufliegend, zahlreich, in sehr regelmissiger Ordnung, Fleisch im
-Centrum und am Rand rotlich, sonst nur schwach gerdtet, im Innern
eine unbedeutende Hohlung, Geschmack sehr gut und aromatisch.
Kelchbiattchen regelmissig herabhiingend, breit, rotlich; Fruchtstiel
ziemlich lang; Reife: mittelfriih.

Pflanze: kriftig wachserd, Belaubung dunkelgriin, Blattstiel
stark behaart, Ranken zahlreich.

Bemerkungen: eine fruchtbare Sorte, ausgezeichnet dvrch die
Schonheit und regelmissige Form der Friichte. {Fig. 1.)

Gweniver.

Frucht: gross — sehr gross, rundlich, oft von eigentimlich
halbkreisformiger, platter Form, wenig beulig, lebhaft rot; Samen wenig
eingedriickt, in ziemlich regelmassiger Anordnung; Fleisch im Innern
rotlich, am Rande dunkler, ohne Héohlung; Geschmack siiss-siuerlich,
sehr gut; Kelchblattchen zwischen den beiden gleichen Hilften einge-
schlossen, klein; Fruchtstiel kurz, wenig behaart; Reife: friih.

Pflanze: kriftig wachsend, Belaubung lebhaft griin, Blattstiel
fast glatt, Ranken zahlreich.

Bemerkungen: Diese Sorte wurde 1862 von Mad. Clements in
England erzogen, ist in der Form sehr verinderlich, so dass an einem
Fruchtstengel oft nur die ersten reifen Friichte die auf der Abbildung
angegebene Form und Grisse erreichen, wihrend die ibrigen mittelgross
bleiben und eine gewdhnliche runde Form annehmen. (Fig. 2.)

Waltham Seedling.

Frueht: gross — sehr gross, linglich, ziemlich regelmassig ge-
formt, wenig beulig, glinzend rot; Samen ziemlich klein, auf der Sonnen-
seite rot, in flachen Griibchen, unregelmissig geordnet; Fleisch im
Innern ziemlich stark gerdtet, mit sehr geringer Hohlung; Geschmack
sehr gut; Kelchblittchen klein, herabhéingend, gleich gross; Fruchtstiel
kurz, stark behaart; Reife: spatreifend.

Pflanze: niedrig bleibend, Belaubung hellgriin, Blattstiele stark
behaart, Ranken sehr zahlreich.

Bemerkungen: diese sehr fruchtbare Sorte wurde von William
Paul in England erzogen. (Fig. 3.)

Pomolog. Monatshefte. Heft 10, 1884, 19
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James Veitch. '

Frueht: sehr gross, linglich, oft unregelmissig geformt und stark
beulig ; Farbe lebhaft rot; Samen in flachen Griibchen, gelb, sehr un-
regelmiissig geordnet, an der Spitze fast eines jeden ein schwarzes
Borstenhirchen; Fleisch rosa, wenig gehohlt; Geschmack gut; Keleh-
blitéchen verhiltnismissig klein in unregelmissiger Stellung, zahlreich,
hellgriin; Fruchtstiel ziemlich lang, diinn, behaart; Reife: ziemlich spit.

Pflanze: kriftig wachsend, hellgriin belaubt, Blattstiel behaart;
nicht viele Ranken bildend.

Bemerkungen: eine wegen ihrer Grésse, Fruchtbarkeit und Wohl-
geschmack sehr empfehlenswerte Sorte, erzogen 1867 von Ferdinand
Gloede. (Fig. 4.)

Due de Magenta.

Frucht: gross — sehr gross, fast regelmissig herzformig, wenig
beulig, helirot; Samen gelb, wenig eingesenkt, unregelmissig geordnet ;
Fleisch im Centrum rot, wenig hohl; Geschmack sehr gut; Kelch-
blittchen gross, zahlreich, in auffallend regelmissig sternformiger
Stellung, hellgriin, feinhaarig; Fruchtstiel kurz, dick, behaart; Reife:
mittelfriih. .

Pflanze: niedrig bleibend, sonst kriftiz wachsend, Belaubung
hellgriin, Blattstiel stark behaart, Ranken zahlreich.

Bemerkungen: erzegen von Dr. Nicaise. (Fig. 5.)

Fiirst Bismark.

Frucht: oft enorm gross, hahnenkammfsrmig, oft dreieckig, un-
regelmissig, stark beulig, ziemlich dunkelrot fast wollig erscheinend ;
Samen in ziemlich tiefer Griibchen, rot, versehen mit einem schwarzen
Borstenhiirchen, sehr unregelmissig geordnet; Fleisch lebhaft rot, ohne
Hohlung; Geschmack gut; Kelchblittchen sehr zahlreich, gross, in un-
regelmissiger Stellung, stark behaart; Fruchtstiel kurz gebogen, dick,
auffallend stark behaart; Reife: mitbelfriih.

Pflanze: sehr kriftiz wachsend, Blatter gross, dunkelgriin, von
auffallend wolligem Awussehen, so dass sich die Sorte schon an diesen
gut erkennen lisst.

Bemerkungen: gehdrt zu den grossfriichtigsten, interessantesten
Erdbeersorten, wenn auch ihre Fruchtbarkeit nicht sehr gross zu sein
scheint. (Fig. 6.)

Gaillon rouge.

Frucht: im Verbiltnis gross, oval, von regelmissiger Form,
dunkelrot; Samen dunkelrot, wenig vertieft; Fleisch gelblichweiss; Ge-
schmack sehr gut; Kelchblatichen klein, heligrin, in regelmissiger
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Ordnung nach oben stehend; Fruchistiel diinn, etwas behaart; Reife:
frihreifend, den ganzen Sommer hindurch reichlich tragend.

Pflanze: kriftig wachsend, bildet dicke hellgriin belaubte Biische,
jedoch niemals Ranken; Blattstiele hellgriin, stark behaart; im Spiit-
sommer durch Teilung der Stocke, oder Vermehrung im Frihjahr durch
Samen, welcher entweder in Saatkistchen oder in sonst gut zubereitetes
Land gesit wird; im Jahr darauf sind diese Stmlinge tragbar.

Bemerkungen: diese Sorte eignet sich sehr gut far Einfassungen
in Gemtsegirten und verdient die allgemeinste Anpflanzung, sie wurde
1820 von M. le Baudé in Gaillon erzogen. (Fig. 7.)

" Reine des quatre saisous.

Frucht: der vorigen in Grosse, Form und Farbe sehr iihnlich;
Samen rot, gross, dicht gedringt stehend: Fleisch rotlich gell; Ge-
schmack sehr gut und aromatisch; Kelchblattchen regelmiissig stern-
formig nach oben gebogen, weisslich-griin; Fruchtstiel diinn, behaart ;
Reife: mittelfrih, den ganzen Sommer hindurch tragend.

Pflanze: kriftig wachsend, bildet zahlreiche Ranken, Belaubung
dunkelgriin, Blattstiel stark behaart.

Bemerkungen: 1852 von Gauthier aus Samen erzogen. {Fig. 8.)

Janus.

Frucht: verhiltnismissig sehr gross, meist linglich geformt, rot,
Samen gelblichrot, wenig vertieft; Fleisch gelblichweiss; Geschmack
sehr gut; Kelchblittchen grinlichweiss, regelmissig sternformig stehend:
Fruchtstiel dicn, wenig behaart; Reife: ziemlich friih, ununterbroehen
bis zum FKintritt des Frostes tragend.

Pflanze: wichst sehr kraftig, bildet zahlreiche Ranken, Be-
laubung hellgriin; Blattstiel behaart, rotlichgrin.

Bemerkungen: 1863 von Bruant in Poitiers aus Samen erzogen.
(Fig. 9.) C. Heinrich.

Cellini.
Mit Abbildang,

Rosenapfel 1 3 a *¥7. Ein plattef Sommerapfel, gestreift, mit
offenem Kelche. September-—November.

Heimat und Vorkommen: soll von Leonhardt Philipps in
Vauxhall erzogen sein. Uber die Zeit seiner Entstehung ist nichts
Zuverlissiges bekannt.

Litteratur und Synonyme: R. Hogg, the Herefordshire Po-
mona 1878 Taf. 12 No. 3; — Hogg, the fruit Manual 1875 p. 32;
-— Wiener Obst- und Gartenzeitung 1. Heft 1876 p. 26. — Thomas,
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Guide pratique p. 122: — Lauche, 1. Erginzungsband zum IN. Hdb.
No. 722. (Die Abbildung daselbst ist zu klein.)

Gestalt: mittelgross, fast gross, plattrund, 90 mm breit, 80 mm
hoch; Bauch nach dem Stiele zu, um den die Frucht sich flach ab-
rundet, nach dem Kelche zu kaum merklich verjiingt und dann eben-
falls flach abgerundet.

Kelch: offen; Blattchen kurz, breit, schwach abstehend behaart,
Spitzen meist gar nicht vorhanden, oder braun, nach innen geneigt ;
Kelcheinsenkung weit und tief, schiisselformig, von einigen schwachen,
rippenartigen Falten umgeben.

Cellini,

Stiel: mittellang, oft kurz, hellbraun, holzig; Stieleinsenkung tief
und weit, mit feinem, hellbraunen Rost umgeben.

Schale: fein, glatt, glinzend, im Liegen geschmeidig, vom Baume
gelblichgriin, im Liegen hellgelb; auf der S.S. sehon karmesinrot ge-
farbt, tiefrot, kurz abgesetzt gestreift und punktiert, meist aunch auf
dem grossten Teil der Schattenseite etwas matter gerdtet und gestreift.
Punkte fein, zerstreut, wenig bemerklich; Geruch ziemlich stark.

Fleisch: gelblich weiss, fein, miirbe, von gewirzhaftem, etwas
siuerlichere Geschmack.

Kernhaus: hohlachsig, Ficher geriumig, mit aufgerissenen
Wandungen, zahlreiche, eiformige, kurzzugespitzte, braune Samen ent-
haltend. Der durch die Gefissbiindel umgrenzte Teil des Fleisches



Specielle Pomologie. ’ 203

hochzwiebelformig, stielwirts flach abgerundet, kelchwirts kurz zuge-
spitzt, Kelchrbhre kurz kegelférmig; Staubfiden mittelstindig.

Reifezeit und Nutzung: September-November; sehr gut fir
die Wirtschaft, gut fir die Tafel.

Der Baum wichst kraftig, ist sehr traghar und nicht empfindlich.
Fr. L.

Die Marlboro-Himbeere.

In Amerika, dem Lande, wo Himbeere und Brombeere eine viel
bedeutendere Stellung einnehmen, als es leider bei uns der Fall ist, hat
man bis jetzt die ,,Hudson River Antwerp-Himbeere* als die grisste
und wertvollste Himbeere hochgeschiitzt und stark angebaut. Den neuesten
Berichten zufolge sei nun -diese Sorte ausgeartet, weshalb man vielfach
bestrebt ist, eine neue, gleichwertige Frucht zu gewinnen. A. I Cay-
wood u. Son, Marlboro, Ulster Co., N.-Y., hat nun in letzter Zeit eine
neue Sorte unter dem Namen Marlboro-Himbeere in den Handel ge-
bracht, welche den verschiedensten Anforderungen entsprechen soll.
Sie tbertrifft alle andern weit an Hirte, Frihreife und Gite. Wie
die ,,Acker- und Gartenbau-Zeitung* berichtet, stammt dieselbe von
einer Reihe von Aussaaten, die obige Zichter von der ,.Globe" und
»Hudson River Antwerp-Himbeere'! gemacht haben. TIhre Festigkeit ist
so gross, dass dieselbe von Rochester nach Newyork, nahezu 400
Meilen, auf der Eisenbahn unbeschddigt transportiert werden konnte.

Apfelsorten fiir nordliches Klima.

Nach den Erfahrungen, die ein Herr ,, X" in der Acker- und Gar-
tenbauzeitung niederlegt, haben sich folgende Apfelsorten fir ein rauhes
und der Obstzucht im allgemeinen ungiinstiges Klima zum Anbau be-
gonders empfohlen: .

Sommersorten: Duchesse of Oldenburgh (Charlamowsky),
Red Astrachan (Roter Astrakan), Tetowsky (Titowka), Sour Bough
(eine alte amerikanische Sorte aus Westchester).

Herbstiptel: Snow-Apple (Schnee-Apfel, Fameuse), St. Law-
rence, Autumn Strawberry.

Winterdpfel: Willow Twig (Willow, James River), Canada-
Reinette, Newyork Pippin (Ben Davis), Grimes Yellow Pip-
pin, Jonathan, Golden Russet {(Reinette von Bullock), Talman
Sweet (Browns Golden Sweet), Wagener, Stark.

 Verfasser hat bei Aufstellung obiger Liste nur solche Sorten aus-
gewdhlt, welche in Bezug auf Hirte und Fruchtbarkeit des Baumes,
dann an Gite der Frucht empfehlenswert sind. Nur die Frucht von
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Willow Twig ist eine mittelmissige, dagegen sei die Harte und die
Fruchtbarkeit des Baumes eine solche, dass man ihn nicht gerne in
einem nordlichen Klima vermisse. Die Reinetten, sagt er, verlangen
simtlich einen trockenen und leichten Boden, um ihre vollen Vorziige
zu entwickeln. Der , Haas" leiste in Harte wund Fruchtbarkeit des
Baumes alles, was man nur wiinschen konne. Nur die Giite der Frucht
entspreche ihrer Schonheit nicht ganz. Die Wintersorfen Pewaukee
und Walbridge seien in jeder Hinsicht zu empfehlen. Auch werde
in neuerer Zeit der Wealthy sehr gelobt, er ist ein Sémling von Min-
nesota, der moch wenig verbreitet sein soll. Downing fithrt ihn
pag. 398 an. Er wurde 1860 von Peter M. Gideon bei St. Paul in Minnesota
erzogen. Die Frucht ist mittelgross, abgeplattet oder plattrund; die
Grundfarbe ist weissgelb, mit tiefroten Streifen an der Sennenseite und
matten, kurz abgebrochenen an der Schattenseite. Das Fleisch ist weiss,
feinkornig, zart, saftreich, weinig, schwach sduerlich. Reift im De-
zember und hilt bis Februar. Auch Downing lobt die Giite der Frucht
und die Dauerhaftigkeit des Baumes. Von Mostapfeln (Crabiipfeln)
werden der Hyslop und Golden Sweet sehr empfohlen. Der letztere
wird nach obigem Verfasser als siiss und selbst zum Rohgenuss taug-
lich, ja wohlschmeckend bezeichnet, mit etwas Zucker eingekocht sei
er geradezu kostlich. Der Hyslop scheine fruchtbarer zu sein. Die
alte bekannte Sorte Transcendent dagegen habe sich weder als heson-
ders fruchtbar noch als hart hewiesen.

Der oben angefithrte Ben Davis oder Newyork Pippin wird auch
von andern Seiten als eine in jeder Beziehung vorziigliche Sorte em-
pfohlen. Er giebt immer reichliche Ernten und ist ein trefflicher
Marktapfel.

Obstbaumpflege.

Diese ist in der Obstbaumzucht ein wichtiges, ja fast das wich-
tigste Kapitel. Was niitzt die grosste Anpflanzung von Obstbiumen, -
wenn in spiteren Jahren den gepflanzten Baumen die Plege fehlt; es
geht nicht bloss der Jahresuing des angelegten Kapitals verloren,
sondern sogar ganz oder teilweise das Kapital selbst, wenn die notige
Pflege mangelt. Und doch sieht man so oft Obstpflanzungen, die
alle Pflege, sowohl in der Jugend, als auch im spateren Alter
entbehren. Dass nach stiirmischem Wetter oft die morschen Binder,
womit der Baum am Pfahl angebunden, reissen, lisst sich nicht
vermeiden, wenn aber ein soleh losgerissener Baum Wochen, ja
Monate lang dem peitschenden Sturm preisgegeben ist, so zeugh dies
doch wohl von einer gewissen Lassigkeit, ja Liiderlichkeit des Besitzers
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solcher Biume. Friichte will man wohl ernten, aber nichts am Baume
selbst thun, wodurch dessen Gedeihen gefordert wird! Das ist aber
nicht die einzige Stinde, deren man sich gegen den gepflanzten Baum
schuldig macht, sondern oft sieht man Obstbiume mit Pfahlen ver-
sehen, die pur zur Hilfte des Stammes reichen und bei stiirmischem
Wetter den letzteren mit dem Ende des Pfahles zerreiben, bis der
Baum endlich an jener Stelle arg zerschunden abbricht. Das zeugt
aunch von der Faulheit und Lassigkeit der Obstbaumbesitzer; meist be-
gegnet man der leeren Entschuldigung des Zeitmangels zu solchen
Geschiften. Noch weniger sieht man in den ersten Jahren nach einer
gemachten Pflanzung etwas von einer Nachhilfe mit Messer oder Sage; gar
nicht zu reden vom Verstreichen der Schnittwunden. Das Ausputzen
dlterer und auch junger Obstbdume erscheint vielen eine Thorheit oder
als Zeitverschwendung und doch ist es eine unerlissliche Arbeit, &ltern
Obstbdumen die abgestorbenen und jingern die iberflissigen Aste und
Zweige zu nehmen. Man bedenke doch, wie ein verniintiges Liiften
und Lichten der Obstbaume eine bessere Ausbildung der Friichte be-
wirkt und berechne sodann mit Zahlen die Héhe des Nutzens, der
durch zweckmissige Pflege der Biume erreicht wird oder wie gross der
Schaden ist, der durch lissige Behandlung der gemachten Pfianzung ent-
steht. Gleichviel ob Privat- oder Gemeindebesitzung, in jedem Falle sollte
man rechnen, dass bei Anlage einer Obstpflanzung der Beutel 40, 60
oder 100 .# verloren hat. Diese wieder zu gewinnen und mehr, muss
erstrebt werden. Geht nun durch Lissigkeit der 4., 6. oder 8. Teil
der Baume ein oder bringen spitere Jahre geringe Ernten, wihrend
bei zweckmissiger Pflege gute Ertrige hatten erzielt werden konnen,
so ist im ersten Fall ein Teil des Kapitals, im letztern ein Teil der
Zinsen verloren. Freilich-kommt dabei in Betracht: Ungiinstige Lage
und fehlerhafte Sortenwahl. In unginstiger Lage muss sich die Pflege
verdoppeln, sonst kommt gar nichts heraus und bei falscher Sortenwahl
wird man bei der besten Pflege geringe Ertrige haben.

Zur Obstbaumpflege zihlt man aber nun auch eine zeitweilige
Diingung des Bodens. Wie die Sache meist auf dem Lande liegt, so
findet man Obstgirten mit Grasbestand, die seit des Ur-Urgrossvaters
Zeit Obstgirten sind; gediingt werden solche selten und nun soll
der ausgesaugte Boden noch gesunde und ertragsfihige Biume zeugen!
Das ist doch unmoglich! — Jeder abgegangene Baum wird sofort durch
einen jungen ersetzt, wo sollen da die jungen Wurzeln in dem mit
altem Wurzelwerk durchzogenen Boden die Nahrung hernehmen, die
sie so notig bedirfen. — Armlich und kiimmerlich fristet ein solcher
Baum etliche Jahre sein Dasein und stirbt dann ab. Nun sagt man:
,,Der Obstbau ist nicht mehr eintriglich bei uns. Man denkt eben nicht,
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‘'sonst misste man auf die Ursache des Nichtgedeihens kommen. Noch
ein Beispiel soll zeigen, wie viel auf die richtige Pflege der Obsthiume
ankommt. Wenn eine Gemeinde 200 4 verausgabt fiir Anpflanzung
einer bestimmten Zahl Baume, dieselben aber nach der Pﬂanzung threm
Schicksal iiberlisst, wie das meistens geschieht nnd geschehen ist, so
kann man sagen: |, Esist die Hilfte oder ein Drittel oder ein Fiinftel ohiger
Summe zum Fenster hinaus geworfen." Ware es da mnicht besser ge-
wesen, wenn die Hilfte der genannten Summe, also 100 Mark,
fir die Pflanzung selbst, die andere Hilfte aber fiir Pflege der Biume,
wenigstens in den ersten Jahren, wiirde vorausgabt worden sein?

Die Leser dieser Blitter werden freilich nicht alle wnter die Siinder
gegen die Obsthaumpflege zu zihlen sein und doch werden auch ein gut
Teil in obiger Weise siindigen. Muss man doch oft bei Obstziichtern
vom Fach solche Fehier sehen, die unbedingt nicht vorkommen diirften,
Ja man kann sagen, die meisten Dilettanten im Obstbau werden diesen
oder jenen Verstoss gegen die Regeln der Baumpflege machen, sei es
aus Unkenntnis oder Liassigkeit oder aus sonst einem Grunde.

Wie wenig sieht man doch im Herbste Obstpflanzungen mit einem
Kalkanstrich versehen, der doch einen go wohlthitigen Einfluss auf die
Reinheit der Rinde und die Vertilgung verschiedener Insektenbrut aus-
ibt! Wer sich mit Obsthau befasst, kann in der Jetstzeit gar nicht
im Unklaren dariber sein, was er mit seinen Biumen anzufangen hat
und wie er mit denselben umgehen muss, damit er gute Ernten, so-
weit dies i unsern Hinden liegt, zu verzeichnen bat. s wird genug
dariiber in Vereinen geredet und in Fachzeitschriften geschrieben,
Freilich weiss man auch zur Gentige, dass all dag Sprechen und Schreiben
wenig niitzt. Der alte Erfabrungssatz gilt auch hier: »Das Beispiel
wirkt mehr als die Lehre.* Man sehe sich deshalb gut gepflanzte
Obstpflanzungen an und erfrage bei den betreffenden Besitzern die Er-
trige und man wird Manches lernen.

,»Der Worte sind genug gewechselt, nun lasset uns auch Thaten sehn

Bittstedt, im August 1884.
J. A. Leneer.

Uber Verpflanzen von Biumen im Sommer.

Es besteht im allgemeinen eine gewisse Abneigung dagegen, zur
Zeit des Sommers Verpflanzungen von Baumen, Strauchern u. dergl.
vorzunehmen. Dies ist aber ein ganz unhegriindetes Vorurteil, welches
mancher krinkelnden Pflanze schon das Leben gekostet hat, fiir die
das Verpflanzen das einzige Heilmittel gewesen wire; diese falsche
Ansicht zu zerstoren muss man aber angelegentlichst bestrebt sein.

Ein hiesiger Oberforster behauptet immer: ,Die besten Richen
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in meinem Bestande sind die von den Eleven mitten im Sommer ver-
setzben. Es handelt sich dabei um Stimmechen, welche behufs Ab-
legung einer Priifung von Forsteleven mitten in der Vegetation gerade
30 behandelt wurden, als sollten sie im Friihjahr umgepflanzt werden,
Selbstverstindlich werden die Blatter zu diesem Zweck entfernt. Ein
anderes Beispiel: In girtnerischen Anlagen um militirische Schiegs-
stinde, die namentlich bei den Jigerbataillonen mit besonderer Vor-
liebe und grossem Wetteifer gepflanzt werden, hatten sich in unge-
heuren Mengen Engerlinge eingefunden, an jedem Biumchen, jeder
Rose circa 50—200 Stick, so dass die ganze Pflanzung bedroht schien,
Wenn man bedenkt, dass die Schiessstinde gemeinhin im Walde liegen,
80 ist eine solche unterirdische Belagerung ihrer Anlagen nicht ver-
wunderlich. Alle Pflanzen also hingen die Kopfe. Was war zu thun ?
Die Girtner unter den Kompagnien waren rat- und mutlos. Da lisst
ein Hauptmann einfach jede tranernde Pflanze herausnehmen, die Zer-
storer absuchen, die Blitter bis auf die Blattstiele entfernen, die
Wurzeln ausschneiden und die PHanzung von neuem vornehmen. Der
Erfolg war iberraschend. Ohne auch nur zu siumen, trieb alles wieder
freudig aus, und von einigen hundert Stammehen ist auch nicht ein
einziges ausgeblieben. War die Witterung im Augenblick angiinstig,
d. h. zu trocken, se wurde bei den Rosenhochstdmmen, deren iiber
hundert dieser Verpflanzung unterzogen werden mussten, eine Umwicke-
lung des Stammes mit Moos dazugegeben.

Endlich ein Beispiel von Obstbiumen. Es ereignet sich oft, dass
namentlich Birnen, die etwa im Winter in der Baumschule nicht ge~
horig behandelt wurden, uneingeschlagen herumgelegen haben oder sonst
Not leiden mussten und nach der sorgfaltigsten PAanzung nicht gedeihen
wollen. Sie bekommen zur Not einige Blattchen, kriinkeln aber immerfort
und machen den Eindruck, dass ihr Dasein nicht lange mehr dauern werde.
Da soll man sich nicht einen Augenblick besinnen, sondern sie wieder
herausnehmen, noch einmal die Wurzelenden glatt anschneiden, welche
taub geworden sein werden, die Blitter nehmen und sie dann von
neuem einsetzen. Nach kaum 8 Tagen wird sich in den meisten Fallen
ein unerwarteter Erfolg zeigen und ein freudiges Ausgriinen die noch-
malige Bemithung lohnen.

Wir wollen natiirlich nicht behaupten, dass auf diese Weise jeder
Schwichling gerettet werden konne, aber in den meisten Fillen wird
diese Umpflanzung im Sommer von den erfreulichsten Erfolgen be-
gleitet sein. Zu warnen wire nur noch, dass man nicht zu spat damit
vorgeht, damit das Holz ausreifen kann. Der Anfang des August
mbchte wohl der fusserste Termin sein.

Hagenau im FElsass. Heindorf, Divisionspfarrer.
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Die Schlupfwespen im Obstgarten.
(Mit 7 Abbildungen.)

Von den Hautfliiglern, Hymenopteren, sind nur die Wespen als
Nischerinnen am Obst, die Ameisen als listige Giiste und ein paar
_Blattwespen als Bewohner einiger Friichte schidlich zu nennen.

Die Bienen und Hummeln niitzen durch Ubertragung des Pollens
der Bliten und spielen so eire wichtige Rolle im Haushalte der Natur.

Weitaus aber die grosste Mehrzahl der Hautfliigler ist in ihrer
Lebensweise darauf angewiesen, in andern Insekten ihre Entwicklung
durchzumachen, zu sehmarotzen, und diese. sind es besonders, welche
hier besprochen werden sollen, so weit sie dem Obstgarten niitzlich
durch Vertilgung von schidlichen Inseliten werden.

Die Schiupfwespen sind von den dibrigen Hymenopteren leicht
durch den langen, meist gestielten Hinterleib zu erkennen, und durch
das Gedder der Fligel wnterscheiden sie sich auch von den Gall-
wespen., “ )

Einzelne leben nur in hestimmten Insektenarter, die meisten aber
in grosseren Gruppen von Imsekten, z. B. nur in Bockkifern, in Blatt-
wespen- oder in Schmetterlings-Raupen. Winzig kleine Arten stechen
schon die Fier der Schmetterlinge an, andere leben nur in den Rau-
pen, in den Puppen, sogar in den Blattliusen und in sehr einzelnen
Féllen in schon entwickelten Insekten.

Auf den Blattern der Biume kénnen leicht die munteren Wesp-
chen beobachtet werden, wie sie mit jhren halbmondformig gekrimm-
ten, vorgestreckten Fithlern herum suchen, und dann im raschen Flug
forteilen, um eine ihnen passende Wohnung zu erspiben. Hat gie
weibliche Wespe eine Raupe oder Made gefunden, dann sucht sie ihr
Ei in dasselbe zu bringen, entweder schiebt sie dieses in das Tier selbst
ein, oder klebt es fest von aussen an dasselbe an. Es geht dies selten
ohne Kampf ab, indem die iiberfallenen Tiere sich durch heftiges Hin-
und Herbewegen des Korpers zu wehren suchen, wie dies z. B.
leicht bei Blattliusen beobachtet werden kann. Die aus den Eiern
geschliipften Larven bohren sich in den meisten Fallen in das Woh-
nungstier ein und leben von den flissigen Teilen des Korpers.

Sehr verschieden ist der Austritt der Larven aus dem Wohntier
je nach der Lebensdaner derselben. Einige verlassen schon die Raupen,
ehe diese ausgewachsen sind und verpuppen sich entweder in grosseren
Mengen in Haufen, zwischen dem die vertrocknete Raupe ruht, wie
dies leicht bei dem Kohl- und Heckenweissling zu hbeobachten ist,
andere verspinnen sich in grosse gelbe Gespinste ein, welche den
Spinneneiergehiusen sehr ahnlich sehen.
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Bei andern findet die Raupe noch so viel Zeit, um sich zu ver-
puppen und es kommt dann statt eines schonen Schmetterlings. eine
Wespe zum Vorschein.

Doch auch diese niitzlichen Tiere haben wieder ihre Feinde und
eine grosse Gruppe, besonders von den ganz kleinen Wespchen lebt
wieder in den Larven der grosseren Arten, sie sind also Schmarotzer-
Schmarotzer. So sind alle die briunlich gefirbten Puppen der Kohl-
uhd Heckenweisslinge mit dem Schmarotzer des vorhin erwihunten
Schmarotzers mit den gelben Kokonhiufchen, gewbhnlich Eier genannt
— hesetzt. )

Die vielen Schlupfwespen werden in drei grosse Gruppen einge-
teilt, die leicht durch das Gedder der Fligel erkannt werden; viel
schwieriger ist jedoch das Erkennen einer Art.

1} in #chte Schlupfwespen, Ichneumoniden,

2} in Schlupfwespen-Verwandte, Braconiden und

3) in Kleinwespchen, Pteromaliden odet Chalcidier, von denen sehr

viele Schmarotzer anderer Ichneumoniden sind.

Betrachten wir einige der wichtigsten Schadlinge des Obstgartens
und die in ihnen lebenden Schlupfwespen, so werden wir ein Bild aus
dem Haushalte déer Natur erlangen, welches uns die Niitzlichkeit dieser
Tierchen zeigen wird. '

1) Heckenweissling, Aporia crataegi, mit 7 Arten Schlupf-
wespen, die meist auch dem Kohlweissling eigen sind und dort leicht
beobachtet werden konnen; die wichtigsten sind:

Pimpla instigator aus den Puppen. (Fig. 1.)

Fig. 2.
Microgaster glomeratus.
(Nach Taschenberg.)

Pimpla instigator.
(Nach Taschenberg.)

Microgaster glomeratus, vergrossert aus den Raupen. (Fig. 2.)
Coconhaufen davon (Fig. 3).

Fetrastichus vinulae, Schmarotzer des vorigen aus den Puppen.

2) Grosser Fuchs, Vanessa polychloros L.; Ichneumon ces-
sator, Microgaster Vanessae und dessen Schmarotzer :
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Pteromalus puparum. (Fig. 4.) aus den Puppen. Wespe ver-

grossert. 1\ )
o * f

Fig. 3. Fig. 4.
Coconhaufen von Microgaster Pteromalus puparum.
glomeratus, (Nach Taschenberg.)

3) Goldafter, Porthesia chrysorrhoea mit 7 Arten, darunter
Pimpla instigator und examinator aus den Puppen, Rogas pulchripes
und testaceus aus den Raupen.

4) Schwammspinner, Ocneria

disparmit 11 Arten, von denen 4 Arten

~ der Gattung Microgaster und 8 Arten den

Schmarotzern anderer Wespen angehoren,

darunter den Pteromalinen - Eurytoma
abrotani.

5) Ringelspinner, Gastropacha

neustria mit 15 Arten, von denen 5
die Eier anstechen. Diese letzteren sind:
Teleas terebrans, T. punctatissimus und
neustriae. In- der Puppe leben: Pimpla
instigator (Fig. 1.) und Cryptus cyanatus.

6)Stachelbeerspanner, Abraxas
grossulariata mit 10 Arten Schlupf-
wespen, darunter Microgaster glomeratus.
(Fig. 2.)

7) Kleiner Frostnachtspanner,
Cheimatobia brumata mit nur 4
Arten, dabei Campoplex pugillator.

8) Apfelwickler, Carpocapsa
pomonana mit 2 Arten: Phygadenon

Fig. 5.
a. Eierwespe (Teleas liiviusculus), brevis und Pachymerus vulnerator.
b. Teleas terebrans, c. Eier des 9) Rebenstecher, Rhyunechites

Ringelspinners, welche ein Teleas | gtyleti Fab. mit 5 Arten, dabei Bracon

ansticht.

(Alles stark vergrossert) discoideus, Microgaster laevigatus und

Elachistus carinatus.
10) Apfelbliitenstecher, Anthonomus pomorum mit 4
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Arten: Microgaster impurus, Pimpla pomorum in der Larve, dem
sogen. Kaiwurm.

11) Schwarze Kirsch -Blattwespe, Tenthredo adum-
brata mit 2 Arten: Tryphon translucens und Erromenus fumatus.

12) Pflaumenblattlaus, Aphis pruni mit 4 Arten: Aphi-
dius proteus aus den vertrockneten Lausen.

Aus diesen wenigen Beispielen kann die Nitzlichkeit dieser Tier-
chen ersehen werden, welche bei einer ausserordentlichen Vermehrung
schadlicher Schmetterlinge bestimmt sind, dieselben nach und nach za
vermindern, wie das Ratzeburg so schtn beschrieben hat. Trotzdem
darf sich der Gartenbesitzer nicht auf sie verlassen, sondern muss
durch fleissiges Abnehmen der Raupennester, Anstreichen der Obst-
biume und Anlegen der Brumata-Girtel das lastige Ungeziefer zu
vermindern suchen, &e Schlupfwespen haben noch gemug zu thun,
solche schiadliche Tiere, fiir welche wir noch kein sicheres Mittel zu
ihrer Vertilgung bhaben, zu vermindern.

Stuttgart. ' Dr. E. Hofmann.

Versuche zur Vertilgung des Oidium Tuckeri.

Nachdem im Laufe dieses Sommers der Mehltau der Rebe allent-
halben schon bedeutenden Schaden angerichtet hat und wie fast in
keinem Jahr massenhaft in Siid- und Norddeutschland an Spalieren im
Garten und an den Stocken im Weinberge auftrat, dirfte es wohl an-
gemessen sein, auch hier wieder Finiges tber dessen Vernichtung zu
erwihnen.

In hiesigen Weinbergen, die sonst von Krankheiten merkwirdiger-
weise wenig zu leiden haben, allerdings aber auch nicht besonders
feine Weinsorten liefern, ist das Oidium auch in diesem Jahre massen-
haft aufgetreten. Man hat sofort, als die Wirkungen desselben deut-
lich bemerkbar waren, d. h. als die Beeren teilweise aufsprangen, das
Schwefeln mit Hilfe des Blasebalges angewandt. " Durch die giinstige
Wirkung desselben an den befallenen Stocken veranlasst, wurden auch
in der Nihe des infizierten Weinbergs gesunde Sticke geschwefelf, die
dann auch nicht von dem Pilz befallen wurden. Natiirlich wollen wir
hier nicht untersuchen, ob diese Stdcke auch befreit gebliehen wiiren,
wenn sie nicht geschwefelt worden wiren. Kurz, es hat sich das
Schwefeln wieder vollstindig bewihrt und von verschiedenen Seiter
wurde nur bedauert, dass man die Manipulation nicht schon friiher
im Jahre angewandt habe, damit man, wie in Tirol, dadurch eine Praeser-
vation der Rebe erzielt hatte. Von kompetenter Seite aus wird
man aber dahin zu wirken suchen, dass das Schwefeln alljihrlich im
Friihjahr und Sommer polizeilich angeordnet werde.
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Vor kurzem wurden in Rufach verschiedene Versuche mit dem
Oenophyll und dem Fungivore de Laure gemacht. Direktor Fiedler
in Rufach spricht sich in Betreff des Oenophylls dahin aus, dass es
bei kiibler Witterung wegen der sehr schnellen Produktion von schwef-
liger Saure mit grosserem Vorteil anzuwenden sei, als der Schwefel,
dass also die Erfolge hauptsichlich von der Witterung abhingig sind.

nEiner ausgedehnteren Verwendung des Oenophylis*) stehen zur
Zeit folgende Hindernisse entgegen.

1. Zu hober Preis des Oenophylls. Die kleine Flasche kostet
4 bis 5 Mark und sind immerhin 10 solcher Flagchen per Hektar er-
forderlich.

2. Zu hoher Preis des grossen Bestiubungsapparats. Derselbe
kostet 60 Mark, ist dabei fusserst kompliziert gebant und sehr diffizil
zu handhaben. Ein gewdhnlicher Arbeiter wird Miihe haben, die
Schliuche an- und abzuschrauben und den Knopf richtig zn stellen.

3. Die schnell eintretende Ermiidung beim Gebrauch des kieinen
Apparats. Es wird nicht leicht jemand mebr als zwei Stunden mit
demselben zu arbeiten vermogen, ohne dass er Krampfe in der Hand
bekommt. Ausserdem fordert dieser Apparat so wenig, dass mit einem -
Stick wohl schwerlich tber 8 bis 9 Ar per Tag tiberstiubt werden
konnen.

Sobald das Liter Oenophyll fiir etwa 40—50 Pfennig verkauft wird
und ein ebenso trefflich wirkender, aber einfacherer Apparat zu 16 bis
20 Mark kiuflich zu haben ist, dirfte der Anwendung des Oenophylls
bei kithlem Wetter nichts entgegenstehen.«

Uber die Anwendung von Fungivore de Laure spricht sich Direktor
Fiedler in Rufach folgendermassen aus:

»Dieses Mittel wird aus dem bei Apt im Departement Vaucluse
vorkommenden Pyrit gewonnen, dessen Haupthestandteile aus Schwefel-
eisen, kohlensaurem Kalk und Gips bestehen. Derselbe zieht leicht
Wasser an und backt deshalb zusammen. Dieses Zusammenbacken
hat einerseits den Vorteil, dass Fungivore etwas fester und deshalb
etwas linger an Rebblattern und Trauben haften bleibt als Schwefel
und selbst vom leichteren Regen nicht abgewaschen wird; anderseits
birgt es aber den Nachteil in sich, dass die feinste Bestaubung nur
bei trockenem Wetter eintreten kann. Diesem geringen Ubelstande
ist jedoch leicht abzuhelfen, wenn man Fungivore und Schwefel zu
etwa gleichen Teilen mengt, wodurch beide die vollkommene Wirkung
erzielen. Fungivore wurde zum erstenmal im Jahre 1882 vorn Herrn

*} Derselbe besteht nach Dr. C. Weigelt aus: Gesamtschwefel 7,01; Chlor
5,54; Kalium 4,86; Natrinm 8,96; Kalk 0,09; Magnesia 0,02; Schwefelsiure 0,72
und triigt die Etikette: Breveté s, g. d. g- en France et a l'etranger.
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Ostermayer hier angewendet. Die Erfolge waren recht zufriedemstel-
lend. Zum Zweck besserer Bestiubung wurde 1883 eine gleiche Menge
Schwefel beigemengt und die Xrfolge waren ausgezeichnet. Tn diesem
Jahre wurden zu 3 Teilen Fungivore etwa 2 Teile Schwefel genommen
und die Erfolge sind vorziiglich.

Das Oidium verschwindet rasch und vollstindig. Auf den Trauben,
welche der direkten Einwirkung der Sonnenstrahlen ausgesetzt sind,
bleibt ein brauner Fleck zuriick. Doch sind innerhalb dieses Fleckens
die Zellen unversehrt und fehlt nur das Chlorophyll, so dass die Ober-
haut keinen Schaden erleidet, dass die Beere nicht platzt und die
Traube unbehindert weiter wichst.«

Ich michte zu dem letzten Satze dech bemerken, dass die braunen
Flecker an der Beere wohl schon vorhanden gewesen sind, bevor das
Fungivore angewendet worden ist. Sie sind die Wirkung der Haus-
storien des Oidium. Was die Wirkung des Fangivore anbelangt, so
diirfte dieselbe ausschliesslich auf den spiter, dem Fungivore beige-
mengten Schwefel zuriickzufiihren sein,

Die Bestandteile des Fungivore sind: Eisenoxid, Kalk, gen.
Schwefelsiure, Kohlensiure; es ist also das Fungivore ein Gemenge
von Eisenoxyd, Kohlensaurem Kalk, Schwefelsaurem Kalk und Schwefel,
die in keiner Weise in chemischer Beziehung zu einander stehen.

Bei der Beurteilung des Korpers zur Verwendung bei der Be-
stiubung von Trauben mussten npatirlich auch andere Kiorper in den
Bereich der Untersuchung gezogen werden, so in erster Linie die giftigen
Korper: Arsen, und Verbindungen des Kupfers, die sich in den Pyriten
haufig vorfinden, ferner wurde auch auf Selen speziell geprift, da mag-
licherweise durch die Bildung ven Seleniger Siure den Trauben ein
unangenehmer Geschmack hatte verliehen werden kinnen.

Arsen konnte selbst mit dem Marshen Apparat nicht nachgewiesen
werden, cbensowenig sind Verbindungen des Kupfers vorhanden. Aber
das bemerke ich, auch Sulfurete sind nicht vorhanden; der Kalk
ist kohlensaurer und schwefelsaurer Kalk, der entweder mechanisch
beigemischt wurde, vielleicht als reine Kreide und Gips. Sehe ich von
dem Schwefel, der mechanisch beigemischt ist, ab, so erhalte ich Eisenoxid,
Gips und Kalk, die Rost-Rickstinde bei der Schwefelsiure-Fabrikation,
in Frankreich schon lange listig genug und seiner Zeit schon als
Material zur Strassenverbesserung benutzt. Beides aber auch, da Sul-
furete nicht vorhanden sind, indifferente Korper gegen Oidium, also
nur Fillmaterial und deshalb ist wohl unser Strassenstaub von dem-
selben Wert. Die Figenschaft des Gips, die ven Rufach so her-
vorgehoben wird, Wasser aus der Luft aufzunehmen, ist beim Rost-
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Drocesse des Pyrits offenbar verschwunden, da die Temperatur zur
Erhaltung dieser Eigenschaft zu hoch ist.

Beziiglich der Art der Anwendung Hussert sich Fiedler dahin:
»Am hesten eignet sich zur Bestdubung die in Reichenweiher ange-
fertigte kleine Windmihle (zu beziehen von F. Eberlin, Blechner zu
Reichenweiher). Ein Mann kann mit diesem 16 .4 kostenden Apparate
40—50 Ar Reben per Tag bestiuben. 1000 Kilo Fungivore (zu be-
zichen bei J. Laure in Apt, Departement Vaucluse) kosten in Apt
selbst 128 4 R.

Bekanntmachung, betreffend den Verkehr mit Erzeugnissen und
Gerdtschaften des Weinbaues in den deutsch-schweizerischen
Grenzhezirken.

Gemiss einer zwischen dem deutschen Reich und der schweizerischen
Bundesregierung zur Ausfihrung des Artikels 4 der internationalen
Reblanskonvention vom 3. November 1881, {Beichs - Gesetzbl. von
1882 8. 125), behufs Erleichterung des Verkehrs mit Erzengnissen und
Geritschaften des Weinbaus in den Grenzbezirken getroffenen Verein-
barung bestimme ich auf Grund der Vorschrift im § 5 Ziff. 2 der
Kaiserlichen Verordnung vom 4. Juli v. J. (Reichs-Gesetzbl. S. 153)
Folgendes:

1) Die Einfuhr und die Ausfuhr von Trauben der Weinlese, von
Trestern, Kompost, Dingererde, gebrauchten Weinpfihlen und Wein-
stiitzen, welche aus einem nicht weiter als 15 Kilometer von der
deutsch-schweizerischen Grenze entfernten Orte Badens und Eisass-
Lothringens einerseits oder der Schweiz andererseits herriihren und nach
einem nicht weiter als 15 Kilometer von dieser Grenze entfernten Orte
Badens und Elsass-Lothringens einerseits oder der Schweiz andererseits
bestimmt sind, unterliegt nicht den Bestimmungen im §. 1 Absatz 1
und im §. 3 der gedachten Kaiserlichen Verordnung, vorausgesetzt,
dass diese Gegenstinde nicht aus einer von der Reblaus heimgesuchten
Gegend herriihren. .

2) Die Grenzzollhehﬁrden' sind, wenn im einzelnen Falle iiber. die
Herkunft der Sendung Zweifel entstehen, befugt, den durch ein Zeugnis
der zustindigen Behdrde zu erbringenden Nachweis zu erlangen, dass
die betreffende Sendung aus einem nicht von der Reblaus infizierten
oder der Infektion verdichtigen Orte herriihrt.

Berlin, den 24. August 1884. -
Der Stellvertreter des Reichskanzlers:
von Botticher.
Reichs-Gresetzblatt No. 25.
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Reineclauden-Geist.

Der heurige Jahrgang diirfte kaum irgendwo bei uns im Siiden
einen Uberfluss an Steinobst aufweisen, aber dennoch kinnte es fir
manche von Interesse sein, zu wissen, welche Ansbeute diese oder jene
Pflaumensorte beim Baum abwirft. Voriges Jahr hatte ich einen Uber-
fluss an grinen Reineclauden und wurde mir fiir gute Ware bloss
9 Pfg. fiirs Pfund geboten, worauf ich mich entschloss, wie ich vor
Jahren schon einmal gethan, dieselben einzuschlagen. Aus 160 Pfund
grosstenteils entkernten Frichten, die ich in 2 Korbflaschen 6 Wochen
lang zur Gédrung stehen liess, erhielt ich beim Abbrennen und noch-
maligem Rektifizieren auf einem rationellen Brennapparat 16 Liter Geist
von 15 Beck. Das Destillat hatte anfangs einen bldulichen Schimmer,
der nicht etwa von Kupfer herriihrte, war sechwach opalisierend, und
hatte frisch destilliert noch nicht den normalen Geschmack. Nach
dreimonatlichem Stehenlassen in einer Korbflasche aber ward die Flis-
sigkeit wasserhell und vollstindig klar und wurde nun in Flaschen
abgefilllt. Der Reineclauden-Geist ist sehr fein, steht im Geschmack
etwa in der Mitte zwischen Kirschen- und Heidelbeergeist und ist von
demselben Werte, wie jene. Auf der hiesigen Obstausstellung hatte
ich voriges Jahr 23jihrigen ausgestellt, der vielen Reifall fand.

Fiir das Abbrennen und den Fuhrlohn in die Brennerei musste
ich acht Mark bezahlen, wenn nun auch das Liter zu 21/,—3 Mark
taxiert werden kann, so wird man nicht sagen konnen, dass viel dabei
herauskommt, aber im Hinblick, dass auch die dberreifen und schad-
haften Friichte dabei ihre Verwendung finder, diirfte doch manchen
dieses Resultat interessieren. ’

Heilbronn, im August 1884, Hoser

{der Obstbau).

Pflaumenindustrie und Pflaumenhandel im- siidwestlichen
‘Frankreich.

Unter den mannigfachen Faktoren, welche den verschiedenen Departe-
ments des sfidwestlichen Frankreich einen so allgemeinen Wohlstand
zugefiihrt haben, spielen die Kultur des Pfaumenbaumes und der Handel
mit getrockneten Pflaumen eine hervorragende Rolle und kann, wenn
man die Weinkultur ausnimmt, sogar als der hauptsichlichste Faktor
angesehen werden. Die Bevblkerung erkemnt in richtiger Weise die
hohe Bedeutung der Pflaumenkultur fiir die nationale Wohlfahrt, und
es herrscht deshalb allgemein das Bestreben, die Kultur dieses wichtigen
Ernahrungszweiges auszudehnen und die mit denselben verkniipften
Industrien zu vervollkommnen.

Pomolog. Monatshefte. Heft 10. 1884. 20
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Die speciell kultivierte Art des Pflaumenbaumes ist die Varietiit
»Robe Sergent”, deren Frucht als ,,Prunes d'Ente” (Katharinenpflaumen)
im Handel bezeichnet wird und die beste Gattung Pflaumen repriisentiert.
Ausserdem wird aber auch die Varietat ywPrunes de St. Antonie* gebaut,
deren Produkt als ,,Prunes communes* (Anthonypflaumen) in den Handel
kommt, deren Qualitat aber weit hinter den Pfaumen der »Bobe Sergent-
.Varietit" gzurticksteht. Die Paumenkultur hat speciell in dem Departe-
ment Lot und Garonne und Lot ihren Sitz, in welchen sich die allge-
meine Bodenbeschaffenheit in ganz besonderer Weise fiir diese Kultur
eignet. Das Departement Lot und Garonne liefert besonders die
Katharinenpfiaumen, wihrend im Lot-Departement die Kultur der
Anthonypfiaumen iiberwiegend ist. Die in diesen Distrikten mit Plaumen-
bdumen bebauten Flichen konnen im Lot- und Garonne-Departement
auf 190,000 Hektare und im Lot-Departement auf 388,000 Hektare
veranschlagt werden. Die durchschnittliche Produktion der Katharinen-
pflaumen kann fiir die letzten fiinf Jahre im Lot- und (zaronne-Departe-
ment mit je 150,000—200,000 M.-Ztr, angenommen werden, und diese
Menge allein dirfte bereits einen kommerziellen Wert von ungefihr
15—20 Mill. Fres. jabrlich reprisentieren. Im Departement Lot ist
der jahrliche Ertrag an Katharinenpflaumen durchschnittlich auf circa
75,000 M.-Ztr. anzuschlagen. Die Produktion yvon Anthonypflaumen
fibersteigt die letztgenannte Menge um ein Bedeutendes, Vorstehende
Angaben lassen zur Genmiige erkennen, von weleh' hoher Wichtigkeit
diese Kultur fir die angefithrten Departements ist.

Bet normalen Witterungs- und Temperaturverhaltnissen fangen die
Pflaumen im Lot- und Garonne-Departement in den ersten Tagen des
August an, ihre Reife zu erlangen. Es ist notwendig, fiir jene Pflaumen,
welche zum Trocknen bestimmt sind, die vollige Reife der Friichte ab-
zuwarten, damit sie im getrockneten Zustande alle ihre Vorziige besitzen,
und werden deshalb den verschiedenen Manipulationen, welche das
Trocknen erheischt, nur diejenigen Friichte unterworfen, welche vollig
reif vom Baume abfallen. Die grosse Empfindlichkeit der #usseren
Haut der reifen Pflaumen macht gewisse Vorsichtsmassregeln erforder-
lich, damit die Frucht durch das Abfallen nicht beschidigt werde.
Einige Producenten — dieselben sind jedoch nur vereinzelt — breiten
zu diesem Behufe unter den Pflaurzenbiumen Strehlager aus; im all-
gemeinen beschrinkt man sich jedoch darauf, das Erdreich unter den
Biumen durch Eggen zu lockern, respektive hei etwaiger Getreidekultur
unter den Pflaumenbdumen die zuriickgebliebenen Stoppeln durch Um-
pfligen zu beseitigen. Die abgefallenen Friichte werden tiglich aufge-
lesen und ausserdem mit grosser Sorgfalt gewaschen, wenn dieselben
durch Regen oder in anderer Weise auf dem Boden beschmutzt wurden.
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Dann werden dieselben, bevor man zur mechanischen Trocknung schreitet,
wihrend ein oder zwei Tagen auf Strohgeflechten oder auf Hiirden aus
Korbgeflecht ausgebreitet und dem Einfluss der Sonne und der freien
Luft ausgesetzt, um sie von jedweder Feuchtigkeit zu befreien! Sind
die Frichte in dieser Weise ginzlich trocken geworden, so kann man
zur Vornahme der weiteren Manipulationen schreiten, welche je nach
der Bestimmung, welche man den Pflaumer giebt, verschieden, beziehungs-
weise mehr oder minder kompliziert sind. Die erste Manipulation, welche
von dem Produzenten selbst vorgenommen wird, beschrinkt sich auf
eine allgemeine Trocknung der frischen Friichte, worauf sie der Erzeuger
in den Handel bringt. Der Kaufer der so getrockneter Pflaumen unter-
wirft dieselben alsdann je nach ihrer Bestimmung (einheimischer Konsum
oder Export) der weiteren Behandlung.

Das Verfahren der Produzenten war in friiheren Zeiten ein sehr
primitives und beschrinkte sich, um die frischen Friichte zu trecknen,
auf Anwendung eines gewdhnlichen Backofens, wie sich dessen die Bicker
bedienen. Die Pflaumen wurden auf Hiirden von Weiden ete. gelegt
und im Backofer dreimal bei allmahlich steigenden Wirmegraden (509,
709, 900 bis 1009) gefrocknet. Bei dieser Manipulation, beziehungs-
weise nach den ersten zwei Trocknungen, wurden die Hirden aus dem
Ofen genommen, wenn dessen Warme derart gesunken war, dass dieselbe
von keinem Nutzen mehr sein konnte; man liess die ¥riichte ginzlich
erkalten und drehte dieselben um, damit namentlich die untere Fliche
der Pflaumen, welche auf den Hiirden lag, dem vollen Einfluss der ge-
steigerten Wirme der folgenden Trocknung ausgesetzt sei. Nach dieser
dritten Procedur im Ofen konnte die Frucht gewéhnlich als hinlinglich
getrocknet angesehen werden. Die mannigfachen Mingel dieses Ver-
fahrens, nimlich die grosse Zeitdawer und ausserdem die Schwierigkeit,
bedeutende Quantititen frischer Friichte gleichzeitig trocknen zu konnen,
machten es bei der stets wachsenden Produktion erforderlich, auf eine
Verbesserung dieser Einrichtungen zu sinnen, und kann nach den vielerlei
Vorriehtungen, welche man erfand und zur Anwendung brachie, momentan
wohl die folgende Installation als die dem Zwecke am meisten ent-
sprechende betrachtet werden. Das Trocknen der Pflaumen wird in
einer Trockenkammer vorgenommen, die 2,20 Meter lang und breif ist,
und deren Hohe sich je nach der Menge der Pflaumen richtet, welche
gleichzeitic der Trocknung unterzogen werden sollen. Zum Erhitzen
dient ein Ofen mit Absaugungseinrichtung, welcher unten in der Trocken-
kammer angebracht ist. Die Anlagekosten derartiger Trockenkammern
sind je nach der Grosse auf Fres. 300 bis 800 zu veranschlagen.

Wie bereits oben angedeutet, werden die von dem Produzenten
getrockneten Pflaumen, nachdem sie in den Handel iibergegangen sind,
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von den Kaufern einer weiteren Behandlung unterworfen, welche je
nach dem in Aussicht genommenen Absatzgebiete der trockenen Friichte
variiert, und welche notwendig ist, um der getrockneten Frucht eine
genligende Haltbarkeit zu geben und speciell dem Verschimmeln und
einer allgemeinen Alteration vorzubeugen. Es kommen in dieser Hin-
sicht besonders nach den neuesten Erfahrungen folgende Instaliationen
zur Verwendung: Pflaumen, welche fir den inneren Konsum
bestimmt und deshalb langdauernden Transporten nicht ausgesetzt
sind, werden einer nochmaligen sehr starken Erhitzung in besonders
konstruierten Trockenkammern (Stuves séches) unterworfen. Letztere
sind moglichst vollstindig viereckig mit eisernen Etagéren, auf welche
ebenfalls aus Eisen angefertigte viereckige Hirden mit Pflaumen ge-
legt werden. Der fiiv diese (¢tuves séches) zur Anwendung kommende
Ofen muss einer sehr bedeutenden Wirmeerzeugung fihig sein, und
werden in dieser Weise die bereits von den Produzenten getrockneten
Pflaumen einer weiteren Trocknung unterzogen, welche eine bessere
Konservierung der Friichte garantiert. Der Ofen ist, wie bei den In-
stallationen der Besitzer, unten im Trockenraum angebracht und eben-
falls mit einem Ventilatorapparat verbunden, welcher jedoch einzelne
Modifikationen gegen die Apparate der Besitzer aufweist. Die Dauer
dieser abermaligen Trocknung hangt von der Beschaffenheit der Frilchte
ab und gelangen die Pflaumen nach Beendigung dieser Prozedur sofort
zur Verpackung. Diese vom Handel beniitzten Trockenkammern konmen
Je nach ihrer Grosse gleichzeitig 25-—30 M.-Ztr. Priichte fertigstellen
und variieren im Preise zwischen Fres. 500—1200, je nach den Neben-
einrichtungen, mit denen man sie zur grosseren Bequemlichkeit und
zum schnellen Funktionieren versieht.

Was die fiir den Export bestimmten Pflaumen betrifft, so
ist es bei dem universeller Rufe, welchen die franzdsischer Pflaumen
geniessen, ein besonderes Augenmerk des Handels gewesen, ein Verfahren
zu finden, welches eine absolute Haltbarkeit der getrockneten Frichte
erzielen liess und die Garantie bot, die Pflaumen selbst in die ent-
ferntesten Kolonien zu versenden und daselbst nach monatelangen See-
reisen in bester Beschaffenheif ankommen zu lassen. Die neuesten
Hinrichtungen, welche ein vollkommenes Resultat ergeben, sind in den
»étuves & vapeur* zu suchen. Diese- étuves bestehen in einem Dampf-
kessel, aus welchem der erzeugte Dampf in kupferne Reservoire von
besonderer Konstruktion geleitet wird. In diese Reservoire werden
metallische Rohren (machons) gesetzt, welche mit den zu etuvierenden
Pflaumen gefiillt sind, und wird letzteren durch die Einwirkung des
umgebenden Dampfes eine vollkommene Priparation gegeben.  Diese
~ Dampfapparate sind selbstverstindlich wesentlich kostspieliger wie die
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weiter oben erwihnten anderweitigen Trocknungsvorrichtungen; man
konstruiert dieselben in den verschiedensten Dimensienen, zur gleich-~
zeitigen Aufnahme von 20— 30 M.-Ztr. ausreichend, und konnen deren An-
lagekosten, jenach der Grosse auf Fres. 2500—20000 veranschlagt werden.

Der Verkauf der getrockneter Pflaumen von den Produzenten an
die Handler findet auf den Markten statt, welche allwéchentlich in den
bedeutendsten Produktionscentren vom 10. August bis 2. November,
bei sehr reichlichen Ernten selbst bis 25, November, abgehalten
werden. Der bei diesen Verkiufen vereinbarte Preis versteht sich
per 50 Kilo.

Bezliglich Klassifizierung der Qualititen verdient noch bemerkt zu
werden, dass derselben die Anzahl der getrockneter Friichte, welehe an
Gewicht 1 Pfund ergeben, zu Grunde gelegt ist, und zwar unterscheidet
man folgende Kategorien:

[mpériales Fleurs . . . . . . . per Pfund 40— 45 Friichte
Impériales . . . . . . . . . . ., 50— 55,
Choix . . . . . . . . . . . 4 u 60— 65
Demi-choix . . . . . . . . . - 70— 75 |,
Rame Supérienre . . . . . . . . " 80— 85 ,,
Belle rame . . . . . . . . . " 90- 95
Bonne rame . . . . . . . . . »  100—105
Rame . . . . . . . . . . . . 110—115
Pefit rame . . . . . . . . . . 120—125
Frétins . " 150—160

Die Verpackung der Katharinenpflaumen fiir den Export geschieht
entweder in Kisten, u. zw. 1/, Kiste von 25 Kg. Nettogewicht,
i/, Kiste von 12 Kg. Nettogewicht, /g Kiste von 6 Kg. Nettogewicht;
oder in Fissern, u. zw. /g Fisser von 6¢ Kg. Nettogewicht, 1/, Fisser
von 100 Kg. Nettogewicht, 1/ Fasser von 200 Kg. Nettogewicht. Die
Gebinde von 100 und 200 Kg. kommen jedoch nur selten zur Ver-
wendung. Die Anthonypflaumen kommen gewdhnlich in 1/, Kisten von
25 Kg. netto oder in'/g Fdssern, als 1/; Kisten von 50 Kg. netto zum
Versandt; grossere oder 1/, und /5 Fisser' von 100, resp. 200 Kg. sind
wenig gebruchlich. Fiir die einzelnen Kolonien werden ausserdem die
Pflaumen in hermetisch verschlossenen Glasflacons (Pobans) versendet.
~Auf dem Lande* (,,Weinbau*.)

Obsthandel mit England.
Im Bulletin d’Arboriculfure p. 227 bespricht van Hulle ,le Com-
merce des fruits* und bezieht sich dabei hauptsichlich auf die Ver-
hiltnisse Frankreichs und Belgiens mit England. Er sagt u. A.:
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Nach dem Journal de la Société agricole de Brabant-Hainaut ist
England der hauptsichlichste Markt fiir das Obst des europiischen
Kontinentes. Von 1871—1882 hat sich die Einfuhr von frischem
Obste nach England gerade vervierfacht. Nord-Amerika nimmt unter
den einfiihrenden Staaten den ersten Rang ein, ihm folgen Deutsch-
land, Holland, Belgien und Spanien, deren Handel sich bedeutend mehr
als der mit Frankreich vergrossert hat.

Trotzdem sind die franzosischen Frichte in England sehr geschitzt.
Man lobt sie wegen der Sorgfalt, mit der sie von ihren Absendern aus-
gesucht und verpackt sind. Viele englische Kaufleute bezahlen, im
Vertrauen darauf, dass sie gut bedient werden, ihre Friichte, vor sie
dieselben gesehen haben, nur auf ein Avis des Spediteurs hin.

Alle Lénder, welche an dem Obsthandel nach England teilnehmen,
machen die grossten Anstrengungen und wenden alle méoglichen Mittel
an, um ihren Absatz zu vergréssern. Die Produzenten suchen nieht
allein feste Abnehmer zu gewinnen, sondern verlangen auch von den
Transport-Gesellschatten, Eisenbahnen, Schiffen etc. alle méglichen Ver-
giinstigungen, damit der Transport und die Verpackung der Waren
mdglichst erleichtert werde. Ein Beispiel mége das beleuchten :

Das Stadtchen Terneuzen besitzt einen Hafen, von dem aus regel-
missig Dampfhoote zwischen dem Kontinente und England verkehren;
die Boote fahren jeden Mittwoch und Samstag auf der Linie. Nach
Terneuzen fiihrt eine Eisenbahn, welche Gent, Mecheln, Termonde und
alle anderen dort gelegenen Orte verbindet. Die Gegellschaft, welcher
diese Eisenbahn gehort, hat pun ein Auskunftsbureau fiir die Obst-
produzenten organisiert. Jede Station ist von dem Londoner Markt-
preise unterrichtet und hat officiell die Aufgabe, das Publikum dariber
zu orientieren. Ferner kann man sich auf allen Stationen mit Korben
und Sicken zur Emballage jeder beliebigen Obstsorte versehen; z. B.
Deckelkorbe fiir Kirschen oder Mirabelien, 6 Ko. haltend, solche fiir
Birnen, 14 Ko. halfend; solche zur Aufnahme von 40 Ko. Apfeln,
25 Ko. Nissen, 40 Ko. unreifen Niigsen zum Konservieren etc. Zn
gleicher Zeit wird Ware nach England verladen und nach dem Ver-
kaufe erhalten die Lieferanten ihre Bezahlung. Auf allen Bahnhofen
sind folgende Ermahnungen angeschlagen:

1) Man fillle die Korbe vollstindig, ohne aber die Friichte da-
durch zu beschiidigen und bedecke letztere mit Papier, bevor man den
Deckel schliesst.

2) Die Mirabellen versende man nur dann, wenn sie einen rot-
lichen Schein haben. -

3) Die ibrigen Pflaumen und die Johanmsbeeren verpacke man
nur im volistindig reifen Zustande.
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4) Die Niisse zum Einmachen miissen vor dem 15. Juli expe-
diert werden.

5) Die Birnen, Apfel und Niisse miissen fast ganz reif sein.

Alle anderen Artikel, wie Kartoffeln, Zwiebeln, Gemise, Fleisch,
Wildbret, Lapins etc., welche auf dem Mirkten in London verkauft
werden, werden unter denselben Bedingungen angenommen.

Es dirfte woh! von Vorteil sein, Produzenten, wie Spediteure, auf
derartige praktische Massregeln aufmerksam zu machen. Die damit er-
zielten Resultate liefern uns fir deren Wert geniigende Beweise; die
Ausfubr vor Obst aus Belgien und Holland nach England hat sich
im Laufe der letzten 10 Jahre fast verdreifacht.

Im Vorstehenden war von Erdbeeren gar nicht die Rede, trotzdem
dieselben so vielfach kultiviert werden und so schéne Ertrige liefern.
Insbesondere in diesem Jahre waren die Erdbeeren ausserordentlich
reich. Auch da moge uns ein Beispiel wieder einigermassen einen Begriff
geben, wieviel Erdbeeren geerntet werden konnten:

Ende Juni hat man in den Markthallen von Paris bis zu
1150 Wagen mit je 45 Korben beladen, gezahlt. Das mittlere Gewicht
eines Korbes betrug 8 Ko., s¢ dass also an diesem Tage 414000 Ko.
Erdbeeren eingelaufen waren. Das ist aber gar nichts Besonderes.
M. C. Joly schreibt in einem Artikel iber die Pariser Markthallen:
Es giebt Tage, wo einzelne Fruchtarten in solcher Menge vorhanden
sind, dass die dafiiv bezahlten Preise geradezu lichexlich erscheinen.
So z. B. kamen in einer Woche 3—400000 Erdbeerkorbe mit einem
Durchschnittsgewichte von 5—6 Ko.; das macht also bei 2 Millionen
Kilo, die im Laufe von 8 Tagen verkauft werden mussten.

Aber npicht allein in Frankreich, bezw. der Umgegend von Paris,
werden so fabelhafte Mengen Erdbeeren produziert. Auch von Kent
gehen jede Nacht ganze Zige mit Erdbeeren beladen ab, aber sie reichen
nicht hin, um die Kinder Albions zu sattigen. Millionen von Korben
liefern die Niederlande und insbesondere Boskoop im Launfe weniger
Wochen, abgesehen von dem, was der ,,Covent Garden* in derselben
Zeit verbraucht. _ R.

Der Boden.
Vortrag des Oberbergrates und Universititsprofessors
Dr. W. v. Gimbel in Minchen.
{Schluss.)
.Hier konnen - wir auf ein wichtiges, aber noch wenig beach-
tetes Moment zur Erneuerung der Bodenbeschaffenheit hinweisen. Ich
meine ein geologisches, nimlich die Mitbenitzung der in tieferem
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Untergrunde ruhenden, nur halb oder noeh gar nicht zersetzten, aber
zersetzungsfahigen Mineralien. Ich weiss wohl, der Landwirt firchtet
diesen Untergrund, er brandmarkt ihn mit der Bezeichnun g »wilde Erdec
und meint, sie verschlechtere nur den Obergrund! Mit Unrecht. Sie
scheint »ihm nur wild«, weil er nicht versteht, sie zu »zdhmenc. Ich
halte dafiir, dass sie es ist, und sie allein, auf welcher die ganze spitere
Zukunft unserer Bodenbeniitzung ruht. Denn verfahren Sie in der Boden-
bewirtschaftung so rationell als immer nur mdglich ist, einmal muss
der natirliche Vorrat in den oberen Lagen des Bodens, der sich lange
Zeit durch Zersetzung als reichliche Quelle beniitzen Lisst, aufhoren
und dann stehen wir bei dem Ende der rentabeln Beniitzbarkeit des
Bodens, wenn der Zuschuss an Diinger mehr kostet, als durch den Er-
trag aus dem Boden zu erzielen ist, und wenn es nicht gelingt, auf
wohlfeile Weise Rohmaterial herbeizuschaffen.

Wir stehen alsdann vor der grossen Frage, wie soll der Boden
weiter noch in Zukunft nutzbar erhalten werden? Dies kann nur durch
eine massvolle Beihilfe der Bodenmen gung zunichst des Obergrundes
mit dem noch zersetzungsfihigen Untergrunde und dann, wenn dies
nicht zweckmissig oder passend sich erweist, durch Vermengung des
Bodens mit Roherde aus der Nachbarschaft miglich gemacht werden.
Ob und wo solche passende cder die besten Mengungsstoffe sich in der
Natur finden, kann nur die geognostische Untersuchurg lehren. Darin
besteht der wichtigste der mannigfachen Dienste, welche diese eminent
praktische Wissenschaft zu leisten imstande ist und berufen scheint,
Es ist nicht zu viel gesagt, wenn wir behaupten, dass die Zukunft
der Bodepausniitzung auf der Unterstiitzung der geognostischen
Wissenschaft beruhe!

It diesem Sinn hat man auch bereits begonnen, sog. agrono-
mische oder geologisch-landwirtschaftliche Karten anzufer-
tigen, deren Herstellung nicht dringend genug empfohlen werden kaan,
In Norddeutschland besteht ein eigener sehr betrichtlicher Fonds lediglich
zu diesem Zweck und mehrere Arbeiter beschiftigen sich ansschliesslich
mit dieser Aufgabe,

Um sich von dem Einfluss zu tiberzeugen, welchen die Beschaffen-
heit des tieferen Untergrundes zunschst auf die Vegetationsernte und
durch diese auf die ganzen sozialen Verhiltnisse einer Gegend ausiibs,
geniigt ein Blick auf eine geognostische Karte. Gestatten Sie mir
nur ein Beispiel aus unserer nichsten Nihe anzufihren. Nehmen Sie
unsere Alpen, und vergleichen Sie — hei sonst annihernd gleichen
Verhiltnissen den gediegenen Reichtum im Allgiu gegen die Armut
im Werdenfelsischen, die Wohlhabenheit der Miesbach-Tegernseer Ge-
gend gegen die viel schlechteren Verhiltnisse hei Berchtesgaden. Diese
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handgreiflichen Unterschiede beruhen auf nichts anderem, als auf der
stdrkeren Verbreitung einer unansehnlichen Mergelschicht in jenen
Alpen des Allgius oder von Miesbach, auf welcher infolge ilrer leich-
ten Zersetzbarkeit schome, grosse Alpenweiden sich ausbreiten und er-
tragreiche Vieh- und Milchwirtschaft ermdglichen, wiihrend die mageren
Kalkberge von Werdenfels und Berchtesgaden diesen Vorteil nicht ge-
wihren. Ungemein viel hiingt aber auch von der verninftigen Be-
niitzung dieser natiirlichen Verhiltnisse ab! Dag zeigt auf die frap-
panteste Weise eine Vergleichung des baierischen mit dem Oberpfilzer
Walde. Beide Grenzgebiete im Osten unseres Landes stehen fast unter
absolut identischen nattirlichen Verhiltnissern des Klima's und des
Bodens. Aber welch ein Unterschied in ihrem wirtschaftlichen Ver-
hiltnisse! Wie erklart sich dies bei dem doch ganz gleichen Men-
schenschlage?

Das ist sehr einfach. Im bairischen Walde, in der Gegend also
von Cham, Kiitzting, Regen, Zwiesel und im Passauner Hinterlande ist
es der Reichtum an Waldern, die giinstige Verteilung von Wald und
Feld, welche das Land durch zahlreiche von den Wildern erniihrte
Quellen feucht erhilt, Bergwiesen befruchtet und die Viehzucht be-
giinstigt, so dass Im allgemeinen ein guter Mittelstand hier vorherrscht.
Wie ganz anders im Oberpfilzer Walde! Hier hat die zn Anfang
des Jahrhunderts erfolgte Teilung der damals noch reichlichen Ge-
meindewaldungen den ersten Grund zum Unheil gelegt. Jeder einzelne
Bauer hat nichts Eiligeres zu thun, als, sobald die Holzpreise gestiegen
waren, seinen im zugefallenen Anteil am Wald niederzuhauen. Diese
Devastierung der Wiilder hatte zur Folge, dass die Feuchtighkeit im
Boden nachliess, das Klima sich verschlechterte, die Quellen versiegten.
Es entstand ein Missverhdltnis zwischen Wald und Feld, der ausge-
trocknete Boden verarmte und mit ihm seine Bebauer!

Ein #halicher Vergleich lasst sich zwischen Fichtelgebirge und
Frankenwald ziehen. Hier der Natur der Verhiltnisse entsprechender
Wald und Wohlhabenheit, dort &des, trockenes Ackerland, das selbst
mit Kartoffeln die bescheidene Weberbevolkerung zu ernihren nicht
vermag. Auch hier wurde im Fichtelgebirge grossenteils der Wald
durch unkluge Hand zerstort, weil man es vorteilhafter wihnte, den
im Anfang ungemein ergiebigen, namentlich Lein in grosster Uppigkeit
erzeugenden Boden landwirtschaftlich anszuniitzen. Dieser Umstand
zog die Weherei ins Gebirge. Aber bald liess der des feuchten Waldes
beraubte, den rauhen Winden preisgegebene Boden im Ertrag nach
und der Mangel hielt dafiir seinen Einzug. Fast ganz genau und
ebenso verhilt es sich auf dem hohen Rhén, unserem michtigsten, aber
irmsten Basaltgebirge., Hier hatte der iippige Graswuchs des feuchten
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Basalthodens die Anwohner verleitet, die vordem prichtigen Wiilder
niederzuschlagen und fast unabsehbare Wiesen zu schaffen. Zur Heu-
ernte zog man unter Sang und Klang von Bischoffsheim, Weissbach,
Nordheim, Stadungen auf die hohe Bergfliche, schlug dort ein Lager
auf und ergdtzte sich allabendlich durch Spiel und Tanz. Es war ein
tippiger, toller Jubel, diese Rhonheuernten; und jetzt infolge der Ent-
waldung ist dieses Gebirge fast eine Wiiste.

Doch nicht bloss auf die chemischen Eigenschaften allein stitzt
sich der Wert des Bodens; auch die physikalischen fallen gleich schwer
ins Gewicht. Es sind dies bekannte Dinge, iiber die ich rasch hin-
wegeilen kann. Wir wissen, wie der Grad der Porositit die Verdichtung
der pflanzennihrenden Gase, der Kohlensiure, des Wasserdampfes, des
Ammoniaks veranlasst und befordert, wie die Farbe des Bodens die
Warme desselben beeinflusst — ich erinnere hier nur an ein recht
augenfilliges Beispiel, wie der kluge Pfilzer dadurch die Giite seiner
Weine, namentlich des bekannten Forster Risslings erhoht, dass er den
schwarzen Steinschutt des benachbarten Basaltbruchs iiber den Boden
ausstreut, um die dberschiissige Warme des Tags in dem schwarzen
Erdreich sich sammeln zu lassen und auch noch fiir einen Teil der
Nacht festzuhalten. Aber an einer der sonderbarsten und wunder-
lichsten Eigenschaften des pordsen, humose Stoffe enthaltenden Bodens,
kann ich nicht mit Stillschweigen voriibergehen — ich meine seine
Fahigkeit, selost die in Wasser leicht loslichen Nahrstoffe fir die
Pflanzen und nur diese mit unbezwingbarer Hartnickigkeit festzuhalten,
sie gleichsam fiir die Vegetation aufzubewahren und wie eine vorsorg-
liche Amme nur an diese, an deren Wurzeln abzugeben. Nehmen Sie
eine Hand voll Gartenerde, welche soiche Nahrsalze ja immer enthalt,
bringen sie auf ein Liter und giessen Sie Hunderte von Liter Wasser dar-
iiber, es wird dieses Wasser kaum mehr als Spuren dieser Nihrsalze
von Kali, Kieselsiure, Schwefelsiure, Ammoniak ete. dem Boden ent-
ziehen, Kochsalz und Anderes dagegen rasch mit sich fortnehmen.

Jede menschliche Weisheit bleibt vor dieser ritselhaften Erschei-
nung stumm und vermuten wir auch, dass die Porositit der Erde es
is, welche dieses Wunder bewirkt, so wissen wir denn doch keine Ant-
wort auf die Frage zu geben, warum der Boden gerade die Kalisalze
z. B., welche der Pflanzenndhrung dienen, festhilt, die fiir Pfanzen
unverwendbare NagO Salze (Natronsalze) dagegen als Beute dem durch-
fliessenden Wagser iiberlisst,

Was wire aber unsere Ackererde ohne diese unerklirliche Figen-
schaft? Der erste starke Regen, der niederfiele und durch den Boden
durchsickerte, wiirde simtliche Nihrstoffe mit sich fortfilhren oder in
den Abgrund abschwemmen und dadurch die oberen Lagen, die eigent-
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liche Nahrerde vollig aussaugen und absolut unfruchtbar machen,
Ohne diese Eigenschaft wiirde die Ackererde oft in wenigen Stunden
auf Jahre hin der Fihigkeit beraubt, Pflanzen zur Wohnstiitte zu dienen.

‘Wir sehen, der Boden ist denn doch keine se¢ einfache Masse,
wie es scheinen konnte; es sind komplizierte Verhiltnisse, durch welche
es bedingt wird, dass der Boden als das wichtigste Glied der mit dem
organischen Reiche sich verschlingenden Kette der Naturerscheinungen
gich darstelit. Obne diesen Boden keine menschliche Kultur, ohne ihn
gogar kein Leben auf Xrden!

Was scheint daher mehr gerechifertigt, als diesem Boden alle un-
sere Sorgfalt zuzuwenden. Dem gegeniiber ist es geradezu erstaunlich,
wie wir den wichtigsten materiellen Fragen, die sich an den Boden
kniipfen, mit einer gewissen Sorglosigkeit gegeniiberstehen, die sich nur
dadurch erkliren lisst, dass man das grosse Gewicht der Bodenfrage
unterschitzt. Es scheint denn doch, nachdem unsere staatlichen Ver-
hiiltnisse so wohlgeordnet sind, dass man bequem, gesichert und mit
Ruhe leben kann, von selbst geboten, der Frage nach der materiellen
Richtung unserer Existenz und vor allem nach der Urquelle derselben,
dem Boden, die ernsteste Sorgfalt zuzuwenden, umsomehr, als wir un-
bestreithar durch unnatiirliches Aufblihen gewisser Zweige der Indu-
strie in eine Klippenreiche Sturmregion geraten sind.

Schon ist der kleine Krieg zwischen Bodenbewirtschaftung und
Industrie ausgebrochen, es fragt sich, ob sich die rechten Mittel finden
lassen, den grossen zu vermeiden und dem humanen Prinzip der
friedlichen, beiderseitigen Entwickelung, dem ja alle unsere politischen
Institutionen dienen, Geltung zu verschaffen. Wir missen dabei von
den Verhsltnissen ausgehen, wie sie eben sind, und das soziale Gleich-
gewicht zwischen der an die Scholle enggebundenen, deshalb konserva-
tiven, ehrenfesten Landwirtschaft, und dem beweglichen, strebsamen,
raschlebenden, mehr kosmopolitischen Gewerbefleisse, dem Gleichgewicht
zwischen Land und Stadt durch praktische Mittel, wie sie uns eben
zur Verfigung stehen, nicht durch Theorien herzustellen suchen. Ge-
stehen wir auch dem Gewerbe die Berechtigung des Strebens zw, durch
Erfindungsgabe und Intelligenz sich den Weg zu Reichtum und Ehre
in raschem Fluge zu bahnen, so muss doch auf der andern Seite als
. Grundlage des Friedens zugestanden werden, dass fiir unsere Verhilt-
nisse der Ackerbau und die Bodenkultur im allgemeinen die Grundlage
bilden muss, auf welcher naturgemisse soziale Zustinde allein erhalten
oder, wo sie gestort sind, wieder ins Leben gerufen werden konnen.
Auch aus diesen Betrachtungen lenchtet die Bedeutsamkeit des Bodens,
als der Urquelle unserer sozialen Existenz deutlich genug hervor, um
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die Vorsorge fiir eine gedethliche Entwickelung der auf denselben ge-
grindeten Erwerbsthitigkeit als wohlberechtigt erscheinen zu lassen.

Hier kommen wir der Frage, ob denn die Bentitzung des Bodens
einer besonderen Vorsorge, eines Schutzes bediirfe, zu nahe, am sie
als jetzt in der Luft liegend, nicht wenigstens fliichtig zn streifen,

Die ungiinstigen Verhaltnisse, in welche die Landwirtschaft von
Jetzt gegen friiher durch das Anschwellen der Gewerbe und Industrie
geraten ist, erscheint zweifellos. Das Hindringen zum genussreicheren
Gewerbe, der Zufluss des Kapitals zn den Wogen, rasch reich zu wer-
den, das Zustromen der Bevilkerung von dem langweiligen Landleben
zur vergniiglichen Stadt und der dadurch hervorgerufene Mangel an
geniigsamen landlichen Hilfsarbeitern bat nach und nach die Landwirt-
schaft stark geschidigt. Wie konnte man derselben wirksamer helfen,
als dadurch, dass man die vielfach fast unproduktiven Arbeitskrifte,
welche in den Stadten in den tiefsten Schichten auf erschreckliche
Weise sich anhdufen, wieder dem Lande zur wohlfeilen und soliden
Hilfeleistung zuriickzuleiten sucht, umsomehr, als auf diese Weige zu-
gleich auch das wirksamste Mittel zur unstreitig besten Stidtereinigung
gewonner wiirde. Wir miissen im Iuteresse der hbesten Bodenaus-
niitzung dringend winschen, dass durch eine intensivere Bewirtschaftung
die Ernahrungsfihigkeit des Landes gehoben werde, nicht durch eine
extensive, welche den Wald vertreibt, den Regulator des Klimas und
den Spender der Quellen. Was intensivere Bewirtschaftung zu leisten im
Stande sei, wer konnte das besser bemessen als Sie, die Sie so oft aus
dem spannenhohen dirftigen Boden durch Fleiss, Kunst und Wissen
wahre Wunder der Hortikultur bewirken. Ich darf auch auf Bamberg
hinweisen, wo von einem traurigen, moorigen Sandboden die Garten-
kunst staunenerregende Ertrige abzwingt. Diese intensive Bodenbe-
nitzung ist aber, weil sehr kostspielig, nur moglich durch hoheren
Verkaufswert der Erzeugnisse.

So lange ein Land in der Lage ist, seinen Ackerbau in intensiver
Weise zu verstirken, wirken gute Verkaufspreise iusserst giinstig anf
den Wohlstand. 60 0/, der Bevilkerung, welche von der Landwirt-
schaft leben, werden von diesem Vorteil direkt berithrt, wahrend aller-
dings die 30 %, des Gewerbestandes direkt scheinbar beeintrichtigt
werden, weil sie die dringlichsten Nahrungsmittel teuerer bezahlen miissen.
Doch ist dies nur ein durchlaufender Posten, weil sie sich der Preis-
steigerung entsprechend ihre Produkte teuerer bezahlen lassen. Wirklich
schlimm daran sind nur die Konsumenten mit unverinderlich fixem
Einkommen, der Rest der Bevolkerung. Als eines der wirksamsten
Mittel, um die Landwirtsehaft in intensiverer Richtung zu heben, wird
vielfach die Abhaltung der Konkurrenz des Auslandes, hauptsichlich
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durch Zolle, angesehen. Es ist die Tagesfrage, welche bei der Erorte-
rung der natiirlichen und kulturellen Bedeutung des Bodens, mit der
ich mich heute beschiftigt habe, zu beriihren kaum unterlassen werden
kann. Gestatten Sie mir nur wenige Worte in dieser Richtung. Jeder
Zoll auf Getreide wird eine Preissteigerung der notwendigen Lebens-
mittel zur Folge haben, das ist nicht zu bezweifeln. Man bezeichnet
es allerdings von einer Seite geradezu als umerhért, die dringlichsten
Existenzbedingungen auf diese Weise zn verteuern, und schildert oft
in iiberlebhafter Farben die Not, welche dadurch bei den Armen her-
vorgerufen und erhoht werde. Die Stiadte sind es und die Gewerbe-
treibenden, welche aus leicht begreiflichen Griinden gegen diesen Zoll
den heftigsten Widerstand erheben. Man ruft der Landwirtsehaft zu,
dass sie sich trotzdem des Vorteils nicht freuen diirfe, weil sie dafiir
alle ihre Bediirfnisse wiederum teurer zahlen miisse. Aber gerade
darin liegt die beste Widerlegung der erhobenen Anklage.

Denn dadurch, dass der Landwirt wieder das, was er von dem
Gewerbsmann braucht, teurer zahlt, giebt er einen Teil seines Ge-
winns an diesen ab und dadurch verteilt sich der Vorteil auf die Ge-
samtbevolkerung, es wird deren Produktionskraft im allgemeinen ge-
kriftigt. Der Landwirt behilt aber trotzdem, da dann doch nicht alle
seine Ausgaben sich steigern, noch eine kleine Summe ibrig, sich das
Leben behaglicher einzurichten. Kann sich ein Teil der stddtischen
Bevolkerung bei einer solchen, jedenfalls nicht betrichtlichen Preis-
steigerung nicht mehr in der Stadt halten, so findet derselbe, wie
schon berithrt, auf dem Lande gewiss Beschiftigung und die Stadte
dirften sich zu dieser Purifikation Gliick wiinschen. s kommt schliess-
lich doch nur darauf an, ob durch die Riickwirkung der Preissteigerung
im allgemeinen auf die Landwirtschaft die Kostensteigerung der Pro-
duktion nicht grésser wird, als der Ertrag sich vielleicht im Gewerhe-
geschiift verringert. Die 60 9, der Bevilkerung, der Kern der Pro-
duzenten, haben ein unbezweifeltes Recht der billigsten Rieksichtnahme.

Oder soll die Landwirtschaft ruhig und ohne Murren zusehen, dass
auf alle oder zahlreiche Gewerbsgegenstinde Zoll gelegt und sie da-
durch teuer werden, dass z. B. die Eisenindustrie mit einem Schutzzoll
begliickt wird, weleche den Ackerbau zur Mehrausgabe fiir den Ankauf
des Bedarfs an eisernen Geriitschaften zwingt? Man ist von doktri-
nirem und vom Parteistande aus oft so unbillig, dass man z. B. die
Einfubr von Baumwolle auf die gleiche Linie stellt mit der vom Ge-
treide und fiir beide Zollfreiheit begehrt, als ob micht ein himmelweiter
Unterschied wire zwischen dem Rohstoff, den wir selbst im Land er-
zeugen und unter Schutz in grosserer Menge erzeugen kénnen, und dem
Rohstoff, den im Inlande zu liefern eine Unmoglichkeit ist.
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Auch ist die Forderung der inlandischen Landwirtschaft nicht un-
berechtigt, dass der auslindische Produzent wenigstens dieselbe Abgabe
in Form von Zoll an den Staat in dem Lande zu entrichten habe, in
dem er verkauft, als ob er im Lande selbst produziert hitte, namlich
im Verhiltnisse zu dem, was der inlindische Produzent selbst fir den
oifentlichen Schutz hier zu zahlen hat. Denn dass der auslindische
Landwirt in seinem Lande Steuern zahlt, das spirt das TLand
picht, in das er sein Getreide zollfrei einfihrt, in dem er dadurch
gleichsam ein Privilegium erhilt. Frst wenn der auslindische Staat
dem, in welchen das Getreide eingefiibrt wird, die von ihm eingenom-
menen Steuern rickvergiiten wiirde, wire ein billiges Gleichgewicht
herzustellen. Bis zu diesem internationalen kosmopolitischen Ausgleich
hat es aber wohl noch gute Zeit. Doch ich mmuss fiir jezt hier ab-
brechen, da ich Thre Geduld schon iber Gebithr in Anspruch genom-
men habe. Wenn ich versuchte, Thnen ein Bild von der Natur unseres
Bodens, ven seinen wunderbaren Eigenschaften und Beziehungen zum
organischen Reiche zu entwerfen und die Wichtigkeit und Bedeutung
desselben fiir die gesellschaftlichen Verhaltnisse praktisch anzudeuten,
so hoffe ich dabei ebensc sehr der wissenschaftlichen Theorie wie der
praktischen Nutzanwendung gerecht geworden zusein, und nicht fiirch-
ten zu dirfen, dass Sfie mir zum Schlusse zurufen: Grau Freund, ist
deine Theorie, doch grin allein des Lebens frischer Baum!

Tustrierte Monatshefte fiir die Gesamt-
Interessen des Gartenbaus.

Litteratur.

Heinrich Semler, Die Hebung der Obstverwertung und des Obst-
baues nach den Erfahrungen durch die nordamerikanische Konkurrenz,
Wismar. Hinstorff’sche Hofbuchhandlung

Schon die erste Lieferung dieses unter den deutschen und Gsterreichischen
Obstziichtern Aufsehen erregenden Werkes wurde seinerzeit in diesem Blatte
eingehend besprochen. Nun liegt uns das Werk vollstindig vor und ldsst eine
(Gesamtiibersicht des reichen Inhaltes zu.

Was Semler in der ersten Lieferung seines Buches versprochen, hat er ge-
treulich gehalten; er hat uns in demselben ein his in das kleinste Detail gehendes
Bild der amerikanischen Obstproduktion, vor allem des so wohl organisierten
Obsthandels vor Augen gefiihrt, die deutschen und auch die Gsterreichischen
Obstproduzenten aunf die Midnge! ihrer Produktion aufmerksam gemacht und Mittel
und Wege angegeben, derch welehe eine eintriglichere Obstzucht ermoglicht
wird. Von den mannigfachen Arten der Obstzubereitung und Obstverarbeitung,
welche in diesem Buche ausfilhrlich angegeben werden, ganz abgeschen, halte ich
fiir ein Hauptverdienst des Semler’schen Werkes die eingehende Schilderung der in
Amerika itblichen Obstverwertung durch das Trocknen oder, wie er es hezeichnet,
die ,,Evaporation* der Friichte, insbesondere des Kernobstes. Einfach in seiner
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Ausfiihrung, mit verhiltnismissig geringen Kosten fiir den Grossbetrieb ebenso
gut eingerichtet, wie fiir den Hausgebrauch des Bauern, dabei ein tadelloses
Produkt liefernd, muss sich dieses Verfahren auch bei den europiischen Obst-
produzenten bald allgemein verbreiten. Hier die Bahn gebrochen und die Qlst-
ziichter aus dem altgewohnten Geleise der bisher itblichen Obstverwertung
gebracht zu haben, ist unbestrittenes Verdienst Semlers und seines Werkes;
daher die Ehrengabe, welche Semler vom Hamburger Kongresse deutscher Pomo-
logen im verflossenen Jahre dafiir erhielt, gewiss eine wohlverdiente war.
Semlers Werk empfehlen wir vor allem den landwirtschaftlichen Ver-
waltungsbeamten, denen grossere Obstpflanzungen und Anlagen zur Verwaltung
unterstehen; sie werden in dieser Schrift mannigfache Anregung und Fingerzeige
finden, um den Obstbau zu einer hohen Rente zu bringen, und vor allem in der
geschilderten Obstverwertung ein Mittel gegen zu niedere Preise in reichen
Obstjahren finden, Jul, Jablanczy.

Kurze Notizen und Mitteilungen.

Der Verein fiir Gartenbau und Landwirtschaft zu Wittstock
wird in den Tagen vom 10, bis 12. Oktober 1884 im Etablissement des Herrn
C. Kellner die vierte Herbstansstellung von Ob st und Obstbiumen, Nutz-
und Zierpflanzen, Blumen und Gemiise, Getreide, Kartoffeln und Futtergewichsen,
von allen direkten und indirekten Produkten der Landwirtschaft und des Garten-
baunes, von Garten- und Feldgeriiten u. dergl. veranstalten. Fiir die Ausstellung
gelten folgende Bestimmungen : Die Anmeldungen miissen bis zum #. Oktober d. J.
bei dem Vorsitzenden des Vereins, Herrn Friedrich Schneider IT. in Wittstock a. D,
schriftlich und franko geschehen. Die Einlieferung der auszustellenden Gegen-
stinde hat an Herrn C. Kellner-Wittstock spiitestens am 8. und 9. Oktober zu
erfolgen. Verspiitet, also erst am Ausstellungstage, eingelieferte Objekte (mit
Ausnahme abgeschnittener Blumen) werden nicht prémiiert. Die Korbe und
Kisten sind mit genauer, deutlicher Adresse und mit dem Namen des Absenders
zu versehen. Auswiirtige Aussteller werden ersucht, franko einznliefern. Wird
Ricksendung gewiinscht, so erfolgt dieselbe portofrei, Bahnstation ist Zernitz
{Berlin-Hamburger-Eisenbahn). Bei verkiuflichen Gegenstinden ist im Anmelde-
bogen der Preis anzugeben; auch ist es gestattet, denselben den Objekten an-
zuheften. Die Pflege lebender Panzen wird von Sachverstindigen iibernommen,
Jeder Ausstelier ist verpflichtet, die ausgestellien Gegenstinde wihrend der
ganzen Dauer der Ausstellung, vom 10. Oktober morgens 11 Uhr bis zum 12. Ok-
tober abenbs 7 Uhr, an dem vom Komitee bestimmten Platz zu belassen. Die
Riicklieferung geschieht am 13. Oktober durch den Sekretdr des Vereins, Herrn
0. Langhoff-Wittstoek. Ausstellungs- und konkurrenzberechtigt ist jeder, so-
wohl In- wie Auslinder, er sei Vereinsmitglied oder nicht. Wer etwas zu
kaufen wiinscht, wird gebeten, sich an Herrn O, Behn-Wittstock zu wenden.
Mit der Ausstellung ist eine Verlesung von Topfpflanzen, Blumenzwiebeln, Ge-
riten u. dergl. verbunden. Die Gewinne werden ausschliesslich von den ausge-
stellten Gegenstinden angekauft. Lose sind an der XKasse, bei Herrn Pflughaupt,
aber auch bei allen Xaufleuten und Hotelbesitzern der Stadt zum Preise von
50 Pf, zu haben. Es werden .nur 500 Lose ausgegeben, Préimiiert werden nur
selbstgeztichtete Objekte oder sclche Pflanzen, die der Aussteller mindestens drei
Monate in Kultur gehabt. Die Primiierung findet am 10. Cktober statt. Die
Primien bestehen in einem von Ihrer Majestit der Kaiserin-Konigin Augusta
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allergniidigst verliehenen Ehrenpreise, in den von Sr. Excellenz dem Herrn
Staatsminister Dr. Lucius bewilligten Staatsmedaillen, in Staats- und Vereins-
medaillen vom Landwirtschaftlichen Centralverein, in Kreis- und Stadtpreisen,
in silbernen und bronzenen Vereinsmedaillen, in Ehrendiplomen und in Geldpreisen.

Gegen Bisse und Stiche von Imsekten wird von Kiichenmeister das Wasser-
glas empfohlen bel Verletzungen durch solche Tiere, welche ein saures Gift in
diec Wunden strémen lassen, als Bienen, Hummeln, Wespen Miicken, Wauzen ete. ;
auch wird das Wasserglas, als Hautreinigungsmittel zum Entfernen von Teer,
Lack, Pflaster etc. empfohlen.

Ein neuer Feind des Weinstockes tritt in dem franzésischen Departement.
»lndret in diesem Jahre so michtig auf, dass eine energisehe Vernichtung des-
selben als notwendig erachtet wird. Dieser neue Feind gehirt zu der Ordnung
der Hemipteren, Gattung Calocoris. Das Tnsekt ist eine schwiirzliche ,, Wanze,*
7 mm lang und ungefilr 2 mm breit. Beim Minnchen sind die Fliigel ungefihr
1 mm lang. Das Weibchen ist etwas grisser als das Méannchen, Das letztere
fliegt lebhaft herum, dagegen wurde das Weibchen noch nicht fliegend gefunden.
Die Calocoris greift nur die jungen Trauben an und durchbohrt mit ihrem Riissel
die dussere Wand der Beeren, wodurch letztere nach und nach absterben. In
dem genannten Departement wird durch dieselben in manchem Orte die Wein-
ernte bis auf 1 oder Y, reduziert. J. C. v. Marle.

Vertreibnng des Unkrautes zwischen dem Pflaster der Hife und Garten-
wege. — Man koche 6 Pfund Kalk und 1 Pfund pulverisierten Schwefel mit
30 Liter Wasser in einem eisernen Gefisse, mische die Fliissigkeit mit moch
2mal so viel Wasser und begiesse damit die mit Unkraut bewachsenen Stelien,
Dieses Verfahren reinigt Hife und Gartenwege auf schnelle und leichte Weise
von dem Unkraute und braucht nur alle 2—3 Monate angewandt zu werden.
In gleicher Weise wirkt Petroleum.

Personalnachrichten.

Alphonse Lavallée, Prisident der franzosischen National- und Central-
Gartenbaugesellschaft, starb am 3. Mai auf seinem Schlosse Sepraz.

Heinrich wnd Nikolaus Siesmayer in Bockenheim bei Frankfurt a. M
wurden zu »Koniglichen Hoflieferanten ernaunnt.

Karl v. Effner, bisher Direktor der Kgl. bair. Hofgirten, ist seit Monaten
an einem Riickenmarksieiden derart erkrankt, dass er aus seiner Stellung aus-
scheiden und in einer Heilanstalt Linderung seiner Leiden suchen musste. Seine
Stelle wurde dem Hofgértner extr. stat. Jakob M&hl mit dem Titel Gherhof-
girtner iibertragen. ) L

An Beitrigen zur Errichtung eines Denkmals fir den verstorbenen Herrn
Pr. Ed. Lucas in Reutlingen sind bei Unterzeichnetem vom 1, Juli bis 1. Okt. 1884
ferner eingegangen:

Von der Gartenbaugesellschaft Frankfurt a. M. Mk. 1006. — Von den Mit-
gliedern dieser Gesellschaft Mk, 160. 50. — Von Herrn Paul Despinist in
Budapest Mk. 20. — Einschliesslich der frither versffentlichten Eingénge nun-
mehr 2341 Mk. 70 Pfg. und 25 4. 6. W.

Weitere Beitriige nimmt gerne entgegen

Stuttgart, 1. Oktober 1884. Eugen TUlmer,
Verlagsbuchhindler,

4
¥



PomoL.  HIonateiy
1547 INO /7

Graver Kurzstiel.




Auguste Napoléon Baumann.
(Biographische Skizze.)

Am 12. Juli 1884 verstarb zu Bollwiller der bekannte Baum-
ziichter Auguste Napoléon Baumann im Alter von 80 Jahren. Er
wurde am 2. Februar 1804 geboren, besuchte vom 1. August 1817 in
Belfort und 1819 in Genf die hoheren Lehranstalten; in Genf, wo er
_ bis 1822 verweilte, hatte er De Candolle als Lehrer fiir Botanik;
bis 1823 blieb er im Geschifte in Bollwiller, gieng 1823 nach
Miinchen und Nymphenburg, wo er Lang und Sckell, dann nach
Biederstein, wo er Hermann als Vorgesetzte hatte. Von da siedelte
er 1824 in die Rosenthal’schen Baumschulen nach Wien, damn nach
Schonbrunn, von dort nach dem Botanischen Garten Schénberg in
Berlin, der unter Direktion von Otto stand, iber, und unternahm eipe
Exkursion nach Polen, wo er besonders die (irtnereien Warschaus
besuchte.

Zur Bereicherung seiner Kenntnisse besuchte er England und dessen
grosse Gérten in London, Liverpool, Manchester, Glasgow, Edin-
burg ete., streifte unterwegs auf seiner Hinreise Hamburg, Hannover,
Cassel, Diisseldorf, Haarlem und hielt sich dann vom April bis Juni
1827 in Paris auf, von welcher Zeit an er in den Bollwiller Baum-
schulen thitig war; 1841 associierte er sich mit seinem Schwiegervater
Augustin Baumann, der ihm das Geschaft 1853 vollstindig iibergab.

Mit Napoléon Baumann ist ein Mann von unermidlichem Fleisse,
strenger Redlichkeit im Geschifte, Beharrlichkeit in seinen Unter-
nehmungen und reichen Kenntnissen dahingegangen; eine zahlreiche
Familie und seine Freunde werden seiner mit Liebe und Achtung
gedenken. F.

Der Graue Kurzstiel.
(Mit kolorierter Abbildung.) *)

" Es giebt wohl keinen Apfel, iiber welchen in neuerer Zeit unter
einzelnen Pomologen so viel hin- und hergestritten worden ist, als {iber
den Grauen Kurzstiel. Welches waren denn die streitigen Punkfe?

Von einer Seite behauptete man: ,Grauer Kurzstiel* und
Pariser Rambour-Reinette mit ihren verschiedenen Provinzialismen
sind identisch.*

. Von anderer Seite setzte man dem entgegen: ,Nein, es giebt
neben der letzteren auch einen sich von ihr vollig unterscheidenden
.O0rauen Kurzstiel®

%) Angefertigt nach einem Orginale des Herrn Waisenhaus-Inspektor Pelandt
za Hildesheim. ’
Pomolog, Monatshefte. Heft 11, 1884, 21
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Es ist zum mindesten auffallend, wie unter namhaften Pomologen
dieser Streit entstehen konnte. Haben doch die zuverlis sigsten
alten und dlteren Autoren schon beide Sorten getrennt. Den Grauen
Kurzstiel fihren schon auf:

Quintynie unter dem Namen Courtpendu gris.

Catalogue des Arbres & fruit etc. des péres Charfreux — desgl.

Knoop als Reinette court-pendu oder Grauve Korpendu Renett,

Elsholz als der Kurzstenglichte.

Gmelin als Kampanierapfel.

Bauhin als Courtequene oder Cartipendula Gallorum.

Der Teutsche Obstgartner als der Graue Kurzstiel.

Christ als Reinette courtpendu gris. Der Graue Kurzstiel.

Diel als der Graue Kurzstiel.

Dittrieh desgl.

Fast simtliche Autoren fithren nun neben dieser Frucht auch
noch, als ginzlich verschieden davon, die Pariser Rambour-Reinette mit,
ihren verschiedenen Namen auf, als Reinette Canada, Weisse antillische
Reinette, Reinette gros d"Angleterre, Osterreichische Nationalreinette,
Windsor-Reinette, Reinette Grandville, Reinette Canada gris, Reinette
incomparable uw. s. w. und wissen beide Sorten nach den betreffenden
Merkmalen genau zu unterscheiden. Danach hitte man kénnen den
Streit ruhen lassen und sich nur bemiihen sollen, beide Sorten wieder
rein und echt zu bekommen.

Indes war der Streit auch damit noch nicht abgethan, dass das
Tlustrierte Handbuch Bd. I. Beschreibung und Durchschnitts-Abbildung
der Pariser Rambour-Reinette unter Nr. 44 und des Grauen Kurzstiels
unter Nr. 236 brachte, worin die Verschiedenheit beider Friichte dar-
gethan sein sollte; dern Oberdieck sagt in seinen spiter zum Hand-
buche herausgegebenen Zusitzen: wKurzstiel, Grauer; die Diel’sche
Frucht des Namens ist = Pariser Rambourreinette.*

Diese Behauptung hat er auch gegen mich bis zu seinem Tode
aufrecht erhalten. Aber mit diesem Ausspruche hat er, meine ich,
noch durchaus nicht behauptet, dass es ausser dem Diel’schen (fal-
schen ?) Grauen Kurzstiel keinen echten gebe. Pag. 53 der Zusitze
giebt er selbst zu, dass er die im Ilustr. Handbuche beschriebene, in
franzosischen Girten, in Deutschland, namentlich in Wiirttemberg sehr
viel vorkommende Fruchi noch nicht kenne, um iber dieselbe urteilen
zu konnen und werde man diese Frucht wohl fiir den richtigen
Granen Kurzstiel halten miissen.

Irrtiimlicherweise behauptet Oberdieck, dass Diel nijeht angebe,
woher er die Frucht bezogen habe. Diel sagt Heft III pag. 218 in
der Anmerk. ausdricklich: ,,ich bat meinen verehrungswiirdigen Freund,
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Herrn Pfarrer Sickler, um Pfropfreiser, und diese iiberzeugten mich,
dass etc.” — In seinem rastlosen Eifer, den Oberdieck zeigte, wenn es
galt aufzukliren, hatte er sich Reiser des Grauen Kurzstiels aus
verschiedenen Quellen kommen lassen und teilte mir dieselben zu Ver-
suchen mit. Er sollte das Resultat seiner Versuche nicht erleben; er
musste seine pomologischen Sammlungen in Jeinsen verlassen und
starb bald nachher in Herzberg. Sein pomologischer Nachlass enthalt
keine Notizen weiter tber die fragliche Frucht. Meine Versuche gaben bei
der giinstigen Lage meines Gartens recht bald Resultate, weiche ich
in folgendem nun kurz mitteilen will.

Ich erhielt:

L Court-pendu gris. Reis von André Leroy in Angers
(Nr. 343). .

O. Grauer Kurzstiel. Reis von Ottolande. Gab seit 4 Jahren
Friichte, welche nicht mit den Beschreibungen der #ilteren Autoren und
des Handbuches stimmen; ich halte sie fiir die Pariser Rambour-
Reinette.

III. Grauer Kurzstiel. Reis von Bodiker herstammend. Gab
mehrmals Friichte, welche ich ebenfalls fiir Pariser Rambour-Reinette
halten muss.

IV. Grauer Kurzstiel Reis aus Aachen. (Von wem?) War
die Graue Herbst-Reinette.

V. Grauer Kurzstiel. Reis von Breuer in Dhorn. Ist un-
verkennbar die Graune franzisische Reinette.

VI. Grauer Kurzstiel Reis aus Herrenhausen. War die
Graue portugiesische Reinette.

VII. Grauer Kurzstiel. Reis von der Soc. v. Mons herstam-
mend. War die Pariser Rambour-Reinette.

VIII. Grauer Kurzstiel. Reis von Lucas.

IX. Grauer Kurzstiel. Unter dem Namen Ostpreussischer
Grauer Kurzstiel. Das Reis von Hartwig (?) herstammend. Gab eine
Frucht, die schon im Oktober vollstindig mirbte und zeitigte; kann
daher unsere Frucht nicht sein.

I und VIII waren in Vegetation gleich und gaben auch gleiche
Fruacht.

Letztere stimmt mit der Beschreibung der alten zuverlissigen
Autoren vollstindig, und man kann daher wohl annehmen, dass sie
der richtige Graue Kurzstiel des Handbuches und von der Pariser
Rambour-Reinette verschieden ist.

Eine mittelméassig starke, charakteristische Frucht
vom Hochstamme zeigh die Abbildung.

Beschreibung hier zu geben, ist wohl iberflissig, da Diel, Diet-
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rich, das IMlustr. Handbuch ete.. dieselbe enthalten. Die in Lauches
Deutscher Pomologie gegebene Abbildung ist meines Dafiirhaltens
durchaus nicht zutreffend. Mochten diese wenigen Zeilen Veran-
lassung werden, dass diese Frucht, die ich zu den vorziiglichsten
allerersten Ranges zihle, wieder recht viel verbreitet werde.

Hildesheim, den 1. Mirz 1883, Palandt.

Schine von Stresa.
Mit Abbildung.

Butterbirn TIT 1 a (¢) **; eine lingliche Sommerbirn, grundfarbig,
mit offenem, hiufig aber auch unvollkommenem Kelche. Ende August.
Heimat und Vorkommen: Ist ein durch Zufall entstandener
Samling, welcher von dem Baumschulenbesitzer Prudent Besson aus
Turin, in dem Besitztum von
Maurice Demartini, Maire zn
Stresa, einem kleinen Dorfe anf
Sardinien, gefunden wurde.
Besson verbreitete die Sorte
unter obigem Namen.
Litteratur und Syno-
nyme: Revue de I’ Arboriculture
fruititre 1872; Prudent Besson
— Pomologie générale No. 213
— (Guide pratique p. 58 —
- Scotts Orechardist p. 262
Gestalt: fast mittelgross,
birnformig, 50 mm breit, 66 mm
hoch.” Der Bauch sitzt unterhalb
der Mitte, nach dem Kelche zu
rundet sich die Frucht ziemlich
regelmissig zu, gegen den Stiel
zu ist sie ziemlich regelmissig
birnférmig, am Stiele aber schief
abgeschnitten.
Kelch: unvollkommen aber
haafig offen und vollkommen,
dann gross, die Blattchen zurickgeschlagen, in einer sehr schwachen
Vertiefung, ‘
Stiel: ziemlich lang, 26 mm, fast fieischig, an beiden Enden
etwas verdickt, unten von einem schwachen Fleischringel umgeben, hell-
braun, obenauf schief -eingesteckt. : :

Belle de Stresa.



Specielle Pomologie. 325

Schale: fein, gringelb, an der S.3. matt gerdtet;. Punkte zahl-
reich, deutlich, braun, hellgrin umringelt; grasgriine Flecken zahlreich,
Rost um Kelch und Stiel, Rostfiguren klein und vereinzelt.

Pleisch: weiss, fein, schmelzend, siiss und etwas parfimiert,
um das Kernhaus mit zahlreichen, beim .Kauen kaum bemerkbaren
Steinchen. ‘

Kernhaus: schwach hohlachsig, Ficher klein, Samen spar-
sam, weisslich.

Reifzeit und Nutzung: Ende August. Vorzigliche Tafelfrucht.

Der Baum zeigt ein mittelmissiges Wachstum auf Quitte und
ist nur mit viel Sorgfalt in bestimmten Formen zu halten. Er ist
fruchthar. Fr. L.

\

Uber 3 einander dusserlich sekr dhnlich sehende Apfelsorten.
Mit 3 Abbildungen.

Die Fromms Reinette, die Willys Reinette und der Konigs-

apfel von Jersey haben in voller Reife im Januar und Februar

vorigen Jahres eine so auffallende Ahnlichkeit in Bezug auf ihr

Fromms Reinette. (Aus dem Dlustr. Handb.)

Ausseres gezeigt, dass es sehr leicht war, die einzelnen -unter einander
zu verwechseln. Die Farbe war bei allen ein blasses Schwefelgelb.
Ein eingehender Vergleich benannter Sorten scheint deshalb nicht
iiberfliissig zu sein.
Daran darf wobl nicht gedacht werden, dass die Sorten vielleicht
in Bezug auf ihren Ursprung verwandt sind. Die Orte ihrer Entstehung
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sind soweit auseinanderliegend, dass wir hier dem Spiele der Natur volle
Geltung zukommen lassen missen. Von der Fromms Reinette wird
als Geburtsort das Meiningen’sche angegeben, die Willys Reinette hat

Willys Reinette. (Aus dem Iltustr. Handh.)

Justizrat Burchardt in Landsberg an der Warthe aus dem Weissen Winter-
Calvill erzogen, der Konigsapfel von Jersey stammt aus England.

Kimigsapfel von Jersey. (Aus dem THustr. Handb,)

Die drei. Sorter konmen als mehr oder weniger rund bezeichnet
werden. Der Konigsapfel von Jersey hat zuweilen ein etwas walzen-
formiges Aussehen, die Willys Reinette erscheint etwas abgeplattet,
beide sind aber ziemlich regelmissig gebaut, wihrend die Fromms
Reinette beulig ist. Der Konigsapfel von Jersey ist durch 5 starke,
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iber die ganze Frucht vom Kelch zum Stiele verlaufende Rippen von
den anderen unterschieden. Was die Grosse anbelangt, so dirfte sich
als Reihenfolge ergeben: der kleinste Apfel ist die Willys Reinette,
dann folgt die Fromms Reinette und der grosste ist der Konigsapfel
von Jersey.

Der Kelch ist bei allen ziemlich lang. Bei der Fromms Reinette
sind nur einzelne Blattchen vollkommen entwickelt und diese dann sehr
schmal und lang und stark nach auswirts gebogen. Der Kelch der
Willys Reinette ist geschlossen, die Blittchen sind lang, unten sehr
breit, einzelne auch mit den Spitzen nach auswiirts gebogen. Die natir-
liche Lage scheint eine dachformige Zusammenneigung zu sein, und
die Unregelmissigkeiten sind mur Ausnahmen. Dies konstatiert auch
eine Anzahl anderer Friichte, hei denen der Keleh in angegebener
Weise vollkommen geschlossen ist. Beim Konigsapfel von Jersey ist
der Kelch bei einzelnen Friichten offen, bei anderen geschlossen. In
beiden Fillen sind die Kelchblattchen ziemlich lang, nicht besonders
breit, aber, was charakteristisch ist, an ihrer Basis stark auseinander-
gehend, so dass man auch hei geschlossenem Kelche die Kelchhohle
deutlich sehen kann. Wesentlich unterscheidende Merkmale liefert
die Kelcheinsenkung., Nur bel der Fromms Reinette freten be-
merkenswerte Unregelmissigkeiten an derselben auf. Da bildet sie gleich-
sam ein elliptisches Becken, an dessen breiten Rindern sich je eine
auffallende beulige Erhohung zeigt, wihrend die schmalen ziemlich tief
eingesenkt sind. Beim Konigsapfel von Jersey ist die Einsenkung enge
aber tief und von breiten, aber nicht stark hervortretenden Rippen um-
geben, welche, wie oben schon erwihnt, sich iiber die Frucht fortsetzen,
Die Einsenkung der Willys Reinette ist seicht, schisselformig.

In Bezug auf die Staubgefisse treten wesentliche Unterschiede
auf. Die Fromms Reinette hat eine sehr grosse Anzahl davon. welche
die ganze Kelchhohle ausfillen und in der Mitte der nach unten
kegelfirmig verlaufenden Kelchhohle befestigt sind. Bei der Willys
Reinette ist die Kelchhohle weit heruntergehend, cylindrisch, die Staub-
faden sind rudimentir und cberhalb der Mitte befestigt.

Dasselbe gilt von der Kelchhdhle des Konigsapfels von Jersey,
bei dem aber die Staubfiden, wenn solche vorhanden, fest an der Basis
angeheftet sind.

Die Kernhausadern sind bei der Fromms- und Willys Reinette
zwiebélférmig, bei letzterer fast gleichméssig pach dem Kelche zu
allmahlich spitz verlaufend, bei der ersteren aber ist ein langsamer
Ubergang in eine Spitze nicht vorhanden, sondern es scheinen die Ge-
fassbindel sich nach oben in einem fiachen Bogen zu schliessen, biegen
aber plotzlich zn einer kleinen Spitze aus. Beim Konigsapfel von
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Jersey ist der von den Gefissbindeln eingeschlossene Raum im
Verhaltnis sehr breit, nach allen Richtungen hin abgerundet,

Gute Unterscheidungsmerkmale bietet das Kernhaus selbst. Die
Achse der Fromms Reinette ist halbhohl, bei der Willys Reinette ganz
hohl und beim Konigsapfel von Jersey iberhaupt nicht vorhanden.
Demgeméss sind auch bei letzteren die Kammern vollstindig offen;
diejenigen der Fromms Reinette sind gross, breit, aber linger als breit,
kelchwirts abgestumpft, stielwirts stumpfspitz, sich an den Stielfortsatz
anschliessend. Ahnliche Kammern hat die Willys Reinette. Nur
unterscheiden sie sich von demen der ersteren dadurch, dass sich ihre
dussere Grenzlinie, wenn sie ihren hochsten Punkt dem Kelche zu er-
reicht hat, plétzlich wieder stielwirts wendet und einen eingesenkten
Kegel bildet. Bei den beiden letzten sind die Winde nicht aufge-
rissen, was bei ersterer mehr oder weniger der Fall ist,

Die Rigenschaften des Fleisches sind schen durch die Familien-
eigentiimlichkeiten der Sorten gekennzeichnet. Der Konigsapfel von
Jersey ist ein Gulderling, die beiden anderen sind Einfarbige Reinetten.

Soweit die Schale jetzt beschrieben werden kann —- das Wesent-
lichste iber dieselbe bei voller Reife der Frucht wurde anfangs
schon bemerkt — so ist dieselbe bei allen drei Sorten vor allem in
Bezug auf die Grundfarbe verschieden.

Die Fromms Reinette ist jetzt (Anfang Oktober) schon goldgelb, der
Konigsapfel von Jersey schwefelgelb und die Willys Reinette griingelb.
Alle Sorten tragen Rostabzeichen. Bei der Fromms Reinette sind dieselben
vereinzelte und grosse, bei der Willys Reinette hiufige und grosse Rost-
punkte; der Konigsapfel von Jersey hat nur in zarten Piinktchen und
Figuren aufgetragenen Rost, die um den Kelch etwas gehduft sind.
Roststreifchen verlaufen bei letzteren in Qer Richtung vom Kelche
gegen den Stiel, wihrend sie bei der Willys Reinette in grosser Menge
in der Kelcheinsenkung und an deren Rande auftreten, aber parallel
mit der Bauchlinie sind.

Zum Schluss soll noch bemerkt werden, dass in obigem nur die
Merkmale benitzt wurden, welche als wirklich charakteristisch zum
Unterschiede der 3 Sorten dienen konnen. R.

Pirus Malus pendula ,,Elise Rathke*.
(Mit Abbildung.)

Beifolgendes Bild giebt einen Apfelbaum wieder, wie er in der
Baumschule von A. Rathke und Sohn in Praust aus Samen geziichtet
wurde und unter dem obigen Namen in den Handel kommt. Er hat
stark hingende Aste, ist also in erster Linie Zierbaum. Zugleich
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bringt er aber gute mittelgrosse Apfel hervor, die bis in den Mirz

Fladatt ™
Rathke*®.

Pirus malus pendula ,Elise

und April halten, von gelblicher Farbe sind und einen angenehmen Ge-
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schmack besitzen. Die Abbildung ist nach einer im vorigen Jahre an-
gefertigten Photographie gezeichnet. Herr Franz Rathke sandte uns in
den letzten Tagen einige hiibsche Friichte dieses Baumes ein, welche
wir, sobald sie lagerreif geworden sind, hier beschreiben und eine davon
in Durchschnittszeichnung geben werden. Sie zeichnen sich durch einen
sehr starken Geruch aus. Fr. L.

Die Bedeutung des Obstbaues fiir den Landwirt-
schaftsbetrieb.

Es ist unbestritten, dass heutzutage, wo man ip dem Landwirt-
schaftsbetriebe jedwelchen Zweig desselben bestrebt ist auszuniitzen,
um eine hohere Rente auns Grund und Boden zu erzielen, man auch
der Obstproduktion im Grossen die moglichste Beachtung zuwenden muss.

Bei der Bedeutung, welche das Obst heute als gesuchte und gut
bezahlte Handelsware hat, wo der Bedarf noch immer nicht gedeckt
wird, und selbst aus Ame:ika ganz bedeutende Obstsendungen nach
Europa gelangen, kann von einer Uberproduktion und Entwertung des-
selben nicht einmal die Rede sein, daher eine Ausdehnung des Obst-
baues selbst in bedeutendem Umfange noch immer angezeigt und em-
pfehlenswert erscheint; nebenbei sei darauf hingewiesen, dass eine eigent-
Liche volle Ausniitzung wund bessere Verwertung des Obstes durch
zweckentsprechende  Verwendung desselben als Trocken-, Dorrobst,
Obstkonserven etc. mit Ausnahme Frankreichs im Grossen noch gar
nicht stattfindet, dass aber durch eine solche Verwendung der Friichte
ein sehr bedeutender, nicht annihernd zu bestimmender Markt fiir
Obst in dieser mehr transport- und marktfihigen Form gewonnen wer-
den kaun.

Einzelne Linder liefern uns aber heute schon den Beweis, dass,
wo der Obstbau sich nicht auf die geschlossenen Grten beschriinkt,
sondern im landw. Befriebe im Grossen Fingang gefunder hat und in
rationeller Weise betrieben wird, hedeutende Summen aus demselben
gewonnen werden konnen, und thatsichlich die Bodenrente dadurch in ganz
bedeutendem Masse gesteigert wird.

Wenn ich daher die wirtschaftliche Bedeutung der Obstproduktion
fir die Landwirtschaft und die Organisierung des Obsthaues im Guts-
betriebe eingehender besprechen will, so verfolge ich den bestimmten
Zweck dabei, die Aufmerksamkeit unserer Grossgrundbesitzer, sowie
insbesondere anch der Verwaltungsbeamten auf den Obstbau hinzulenken
und den Beweis zu liefern, in welchen Umfang der rationelle Gross-
betrieb des Obstbaues auf die Erhohung des Reinertrags von Einfluss
sein kann.
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Bohmen gilt hiebei als oft anzufiihrendes Beispiel, in welechem
Lande dem Obstban eine grosse Beachtung von Seite des Grossgrund-
besitzers geschenkt wird; die Einnahmen, die man dort erzielt, berech-
nen sich hiufig nach Tausenden von Gulden fiir ein einzelnes Guts-
objekt. Jahrliche Einuahmen fiir Obsterlos von 6000—10000 . bei einem
Besitze von 400—1006 Hektaren sind gar nicht selten; dieselben
steigern sich bei grossen Gutskomplexen nicht selten auf 2001} bis
50000 fl.; in so grossen Gutsbetrieben hat erwiesenermassen der Erlos
aus der Obstproduktion einzelne Meierhife aktiv gemacht, wihrend
der rein landw. Betrieb dieselben passiv stellte.

Hiebei sei mir die Bemerkung gestattet, dass ich im allgemeinen
den Betrieb des Obstbaues in Bohmen noch nicht als vollkommen be-
zeichnen kann, selbst mit Riicksicht jener Grossgrundbesitze, die ich
bei den angefiihrten Obstertrignissen vor Augen hatte; es liesse sich
hier nicht allein die Obstproduktion als solche, sondern vor allem der
Wert des gewonnenen Obstes durch einen, in mancher Richtung ent-
sprechenderen Betrieb erhohen; ich gehe nicht fehl, wenn ich die er-
zielbare Mehreimahme auf 40 his 50 o des jetzigen Ertrages veran-
schlage.

Ziehen wir eine Parallele zwischen dem Anlagekapital und den
Unterhaltungskosten, sowie inshesondere Produktionskosten der einzel-
nen Betriebszweige der Grosswirtschaft, so spricht gewiss alles zu
Gunsten der Obstproduktion. Wenig Anlagekosten, ein verhiltnismiissig
&usserst geringer Betrag an jahrlichen Kulturkosten, gesicherter Markt und
Absatz fiir Obst machen den Obstbau zu einem fast gegen alle landw.
Zweige im Vorteil stehenden Betriebszweig.

Man muss zwar bei der Obstproduktion wohlin Betracht ziehen,
dass erst mach Ablauf eines Decenniums ein eigentliches heachtens-
wertes Ertrignis, also die Verzinsung des Kapitals eintritt, dass aber
nach Ablauf dieser Zeit das Ertréignis ein von Jahr zu Jabr namhaft
steigendes wird, wie dies bei keinem anderen landwirtschaftl, Zweige der
Fall ist.

Wenn man auch den Einwwrf teilweise als berechtigt gelten lassen
muss, dass der Obstban nicht immer den gehegten Erwartungen ent-
gpricht, und nur unfer gewissen, ihm glinstigen Verhiltnissen mit Er-
folg betrieben werden kann, wie dies teilweise in Bohmen der Fall ist,
so sind wir ja fast mit jedem landw. Zweige in dieselbe Lage versetzt;
der Betrieb mmuss sich den gegebenen mehr oder weniger giinstigen
Verhiltnissen anschliessen; richtige Beurteilung der gegebenen Verhilt-
nisse sind bei dem Obstbaubetriebe ebenso wie bei jedem anderen
landw. Produktionszweige massgebend. Awuch in Bohmen muss sich
der Obstbau, mit Ausnahme des Elbethales und der sog. Lobositzer
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Ebene, oft mit sebr rauhen, die Vegetationszeit auf eine kurze Spanne
Zeit beschrinkenden Lagen, mit kargen, an Nahrstoffen armen Boden
begniigen; ich fihre hier den Obsthau auf den in verschiedenen Teilen
Bohmens liegenden First Schwarzenberg'schen Giitern an; aber auch
in ungiinstigen Lagen zeigt der Obstbau seine Ertragsfihigkeit hei
rationeller Pflege. Ich bemerke zugleich, dass ich Gelegenheit hatte,
seit fast 16 Jahren die Ertrégnisse des Obstbaues unter den verschie-
denen Verhiltnissen zu verfolgen, und dass derselbe anch in den un-
ginstigsten Lagen doch immer eine Verzinsung des Kapitals mit 6 %
ergab,

Der Obstbau hietet aber noch einen bedeutenden Vorteil fir die
Landwirtschaft im Grossen insoferne, als durch denselben anders nicht
nutzbare Flichen, die bei einem Grossgrundbesitze bedeutende sein
kouner, zu eirem Ertrage gebracht werden konnen; ich verweise hier
auf Weiden, Higellehnen, Boschungen; andererseits kann der Obsthau
selbst dort betrieben werden, wo er fast gar keinen Boden der landw.
Beniitzung entzieht, so an Strassen und Wegen, die den Gutskérper
durchziehen und den Hauptverkehr sowie die Zufahrt zu den einzelnen
Sebligen vermitteln.

Der Vorwurf, der in den meisten Fillen dem Obstbaubetriebe im
Grossen gemacht wird, dass teils durch Ausbreitung der Obsthaum-
wurzeln, teils durch Beschattung in spateren Jahren die landw. Kultur
geschiidigt wird, hat gewiss seine volle Berechtigung, doch wird diese
Schidigung nicht in dem Masse eintreten, als sie von den Gegnern des
Obsthaues ins Feld gefiihrt wird, wenn die richtigen Obstarten und
Sorten ausgewihlt und die Obstbiume im geeigneten Kronenschuitt ge-
balten werden; es muss eben auch hier wie bei jeder landw. Kultur
der Rechenstift zu Rate gezogen werden, und der Schaden, welcher
an den Feldfriichten auf das Konto des Obstbaues zu stehen kommt,
mit dem Ertrage, welchen letzterer erzielt, einem Vergleiche unter-
zogen werden, der in jedem Falle zu Gunsten des Obsthaues sprechen
diirfte.

Es wird ferner gegen einen ausgedehnten Obsthaubetrieb angefiihrt,
dass die Ackerbestellung und Ernte durch die Bepflanzung der Felder
und Wiesen mit Obstbaumalleen gehemmt wird; ich mochte dem ent-
gegenhalten, dass ich im verfiossenen Jahre Gelegenheit hatte, auf der
Fiirst Schwarzenberg'schen Herrschaft Libgjic die Bestellung simtlicher
mit Obstbaumreihen bepflanzter Felder mit dem Dampfpfluge zu sehen,
wobei die Obstbdume nicht im mindesten eine Storung bei der Pflug-
arbeit verursachten; es handelt sich immer nur um dje entsprechende
Anlage. '

Es ist schliesslich noch der von Jahr zu Jahr steigende Kapitals-
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wert des Grund und Bodens zu erwdhnen, welcher nicht nur in dem
mit den Jahren steigenden Obstertrignisse allein, sondern auch in dem
zunehmenden Holzwerte solcher ausgedehnten Baumpflanzungen be-
grimdet ist, da fast sdmtliche Holzarten unserer Obstbiume einen
hohen Wert als Werkhelz fiir feine Tischlerwaren und Holzskulpturen
besitzen.

Nicht zu unterschitzen ist ferner der Einfluss, den ausgedehnte
Baumpflanzungen auf die Verbesserung klimatischer Verhiltnisse aus-
iiben; ich verweise nur auf die vorziiglichen Resultate, welche die
grossen Giiter der ungarischen Ebene durch Wildbaumpflanzungen er-
reicht baben, vor allem die Erzherzog Albrecht'schen Giter Bellye und
Ung.-Altenburg wnd das zu letzterem Gutskomplexe gehtrende reizende
Parkgut Marienau; in solchen Lagen ist die Wildbaumpflanzung zur
Begrenzung des Gutes, der Obstbau aber, falls die Lage und der Boden
demselben entsprechen, in den geschiitzten Standorten von unschitzbarem
Werte.

Doch nicht allein zur Erhéhung der Rente, sondern auch zur Ver-
schonerung eines Landsitzes und ganzen Gutskorpers wird sich der aus-
gedehnte Obstbau in hervorragender Weise eignen.

Nach dem Stande der heutigen Landwirfschaft ist der Obstbau
nicht mehr als Spielerei, als Sache der Passion zu betrachten, sondern
als wohlberechtigter landw. Nutzungszweig, der die volle Beachtung
jedes Gutsbesitzers und landw. Verwaltungsbeamten verdient. Werden
diese Zeilen dazu beitragen, dass man sich iiberhaupt mit der Frage
der Rentabilitit des Obstbaues im Landwirtschaftsbetrieb beschiftigen
wird, so ist schon dadurch viel fiir die Obstproduktion im allgemeinen
gewonnen. Julius Jablanezy.

Von der Bereitung des Marsaia.

Es klingt sonderbar und doch ist es vollkommen richtig: ,,Auch
die Englinder bereiten Wein.* Nur wachsen die Trauben, welcher sie
dazu bediirfen, nicht an Albions Gestaden. Die Englinder sind aber
von jeher praktische Leute gewesen und sie haben immer verstanden
nach dem Grundsatze zu handeln: kommt der Berg nicht zu mir, so
gehe ich zu ihm.

Da nun unter dem nebeligen Himme! Englands das edie Reben-
blut nicht gedeiht, so haben eben die praktischen Englinder die
Trauben im Siden aufgesucht und, wie ziemlich bekannt ist, z. B. in
Xeres in Stdspanien die ganze Weinbereitung so in die Hand ge-
nommen, dass das Hauptquantum des daselbst produzierten Weines
in den englischen Konsum ibergefiibrt wird. Wie bedeutend das eng-
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lische Geschift im Wein von Xeres ist, beweist schon der Umstand,
dass der englische Name fir denselben »Sherry*  allgemeiner gekannt
ist und gebraucht wird als der spanische , Xeres*,

Weniger bekannt ist, dass bei einem anderen Stidweine beim
nMarsala® der Englinder zu Gevatter gestanden.

Freilich Produzent ist der Englinder nicht. Er kauft vom sizili-
anischen Winzer die Trauben und bereitet daraus den bekannten Handels-
wein.. ‘Wohl war auch schon frither bei den sizilianischen Winzern die
Bereitung des Marsala bekannt und geiibt, aber merkantile Bedeutung
gewann die Produktion erst, als die Englinder begannen, Faktoreien auf
Sizilien anzulegen und die zweckentsprechendsten Traubensorten auszu-
wihlen: die Catteratti und Trebianno, welche hauptsachlich in den
Bezirken Castelvetano, Campobello und Mazzara im Sidwesten der
Insel angebaut werden. Diese Sorten, und besonders die erstgenannte,
zeichnen sich durch Saftfille, Zuckergehalt und Teinhiutigkeit der
Beeren aus.

Die englischen Faktoreien machen mit den sizilianischen Winzern
Lieferungskontrakte und gewihren Barvorschiisse, welche spiter in
Trauben oder Most zuriickgezahlt werden. Sie behalten sich das Recht
der Inspizierung der Weinberge vor, kontrollieren den Bau und be-
stimmen den Zeitpunkt der Lese, welche gewdhnlich gegen Ende Sep-
tember stattfindet. Tst die Ernte eine gute, so acceptieren die Fak-
toreien alles, was wichst, auch iiber das konfrahierte Quantum hinaus,
ist die Ernte dagegen gering, so verlangen sie von den Winzern nicht,
dass das festgesetzte Quantum abgeliefert werde, sondern sie geben
Frist bis zum nichsten Jahre, in welchem das Defizit von Seiten. der
Winzer gedeckt werden kann.

Sobald gelesen ist, beginnt die Thatigkeit der Faktorei mit der
eigentlichen Weinbereitung. Der Most wird in Fassern von etwa
12 Hektoliter gebracht. Da vom Marsala ein hoherer Alkcholgehalt
verlangt wird, als der Most ohne Zusatz produzieren kann, so wird ein
Teil des Mostes auf zwei Drittel seines Volumens eingedampft und von
diesem eingedickten Moste werden dem gur Yergirung bestimmten
Quantum etwa finf bis zehn Prozent zugesetzt,

Sobald der neue Wein probierbar ist, wird durch eine sehr sorg-
same Kostprobe fiir jedes einzelne Fasg festgestellt, ob es den An-
forderungen, weiche man an , Marsala* stellt, gentigt. Alle ungeniigende
oder auch wohl zweifelhafte Ware wird ausrangiert und zur Destillation
bestimmt. '

Dann kommen die Frihjahrsabstiche und da man in den eng-
lischen Faktoreien nicht lieht mit Pumpen und mit Schlauchgeschirr
zu arbeifen, so wird mit der Hand abgestiitzt.
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Vor dem nichsten Herbst wird wiederum abgestochen und nun
geht es womdglich ans Kliren. Man verwandte dazu frither Blut oder
Eiweiss, aber in der Neuzeit giebt man der Hausenblase den Vorzug
und die Schénungsmanipulation mit diesem Mittel ist genau dieselbe
wie bei uns. Nach kurzer Zeit wird der gefirbte Wein abgestochen
und damn setzt man, wo man es fir notig hilt, noch Alkehol zu.
Nach weiterem Lager von etwa zwei Monaten wird nochmals griindlich
probiert, um etwa noch vorhandene zweifelhafte Ware auszustossen und
dann wird der Wein auf riesige Egalisierfisser gebracht, auf welchen
man denselben vollstindig fertig werden lasst. Von diesen grossen
Fissern bringt man endlich die fertize Handelsware zum Export, in-
dem man abermals je nach Anforderung des Marktes, fir welchen der
‘Wein bestimmt ist, einen entsprechenden Alkoholzusatz macht.

Das Stippichwerden der Apfel.

(Mit 1 Holzstock.)

»Der Name ist der Praxis entlehnt und bedeutet das Auftreten
brauner oder ziemlich schwarzer Rinder, von der Oberhaut ziemlich
tief ins Fleisch gehender 0,5—1,5 mm. Ausdehnung erlangender Flecken,
welche lange Zeit eng umgrenzt bleiben, spiter bei dem Lagern der
Friichte schnell um sich greifen ete.« sagt Sorauer und ich mochte
dem nur hinzufiigen, dass die Flecken nicht, wie Sorauver angiebt, 0,5
big 1,5 mm., sondern 2—4 und 5 mm. an den Friichten schon am
Baume im Durchmesser errveichen. Ferner sei bemerkt, dass diese Er-
scheinung nicht nur unter der Schale, sondern bei den meisten mir zu
Gebote stehenden, stark befallenen Friichten des Gestreiften Beaufin
auch im Innern der Frucht auftritt, dass selbst an einer Frucht, direkt
vom Baume genommen, das Fleisch um die Kernhauskammern herum
vollstindig stippich war.

Die braune Farbe des Fleisches an all diesen Stellen rihrt von
einer Verinderung der Membran der Zelle des Apfelfieisches her, welche
braun gefirbt erscheint. An eine Humifikation der Cellulose kann hier
nicht gedacht werden, da das Fleisch an den befallenen Steilen nicht
gerfillt, sondern im (regenteil eine zihe lederartige Konsistenz gewinnt.
EsEdiirfte daher die Umwandlung der Zellhaut mit einer Wasserabgabe
verbunden sein. Der Zellsaft zeigt keine sichtbaren Veriinderungen,
wohl aber eine chemische, die allerdings schwer zu konstatieren sein
diirfte. Da aber ein bitterer Geschmack auftritt, so kionnte vielleicht
eire Umwandlung des Traubenzuckers in Diacetyltraubenzucker vor
sich- gegangen sein.

Veranlasst wird die Krankheit durch einen Pilz, den Fries, der
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erste Untersucher, Spilocaea Pomi nennt (Systema Mycologicum III,
p. 504). Schon Bonorden meint, dass die Gattung Spilocaea iber-
flissig ist und nach den Verwandten des Pilzes zu schliessen ist er in
die Gattung Synchytrium einzurejhen. Weshalb, wird aus nach-
stehendem hervorgehen.

Beifolgende Figur zeigt eine Zelle aus dem infizierten Fleische
des Gestreiften Beaufin. In derselben treten, ob die Fleischpartien vom
Innern der Frucht oder unter der Epidermis genommen werden, runde
Zellen in reichem Masse auf. Ich konnte deren 50—100 zahlen. Fries
hat diese Zellen nur einzelne, unter einander, nicht zusammenhingende
(>Sporidia globosa, simplicia etc.«) Sporidien bezeichuet. Bonorden be-
schreibt sie mit Recht neben Cystopus candidus, welcher weisse
f]berzﬁge an der Unterseite der Blatter des Meerrettigs bildet. Aber
letzterer verhilt sich, soweit es bis jetzt bekannt ist, in Bezug auf seine
Entwickelung anders.

Die Spilocaea pomi bildet
runde, ¢a. 0,008 mm. im
Durchmesser haltende Zellen,
von denen Bonorden angiebt,
dass sie »rundliche, ketten-
artig verbundene Sporenc
bilden, »welche sich unter
der Oberhaut Iebender Pflan-
zen bilden und letztere blasen-
formig emporheben< , was
nebenbei bemerkt, nicht der
] Fall ist, da hier die braunen
Apfelzelle mit Spilocaea pomi. (Vergr. 1:500.) Flecken eingesunken sind.
a. Zellkette, b. Starkekorer, c. in Teilung begriffene Spilocaca, Dagegen giebt Bonorden
d. Luftblase, e. Intercellularsubstanz, f. geteilte Pilzzelle, nicht an, dass die einzelnen
Zellen durch eine Substanz, die der Interceltularsubstanz in unseren héher
organisierten Pflanzen entspricht (s. Fig. bei e} verbunden sind. Ferner
ist die Aneinanderlagerung der Zellen nicht nur kettenformig, sondern
auch in Klumpen (bei g). Ob die Zellen auch unter sich physio-
logisch in Verbindung stehen, ist natirlich nicht erkennbar, dirfte auch
unwahrscheinlich sein und dieses Zusammenketten nur mit der Fort-
pllanzung zusammenhiingen. Die unregelmissigen Anhaufungen finden
sich alle in der Nihe der Epidermis der Apfelzelle, die Ketten (bei a)
gehen von derselben aus. Die Fortpflanzung des Pilzes geschieht
durch Zweiteilung (bei c). Nicht selten begegnet man dann den halbkugel-
formigen Halften (bei f}, die insbesondere in Ldsung von Sacharose
gich rasech entwickeln. Dabei bemerke ich aber, dass der Pilz selbst
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im freien Zustand in Lésung von Sacharose und Traubenzucker, ferner
in’ einem Dekokt von Apfeln nicht ziichtbar ist, also kein Spaltpilz
ist, aber sich sebr leicht und rasch teilt, wenn man das mit dem-
selben infizierte Fruchtfleisch in die Losungen beider Zuckerarten bringt.
Ausserhalb der Apfelzellen scheint er nicht leben zu konnen.
Reichelt.

Der Erdbeer-Kronbohrer, Tyloderma fragariae.

Vielfach wird Insekten, welche in Buropa plétzlich in grosserer
Menge zum Schaden umserer Kulturen auftraten, ihre Heimat in Ame-
rika gegeben. Ich erinnere nur an die Schizoneura lanigera (Blutlaus),
die Phylloxera vastatrix (Reblaus) u. a. und wohl wird noch manches
derartige Tierchen aus dem amerikanischen Kontinente bei uns ein-
wandern. Deshalb ist es vor allen Dingen notig, ein wachsames Auge
auf die Insektenplage in Amerika zu halten, aber auch den Forschungen
amerikanischer Entomologen die geniigende Aufmerksamkeit zu schenken.
In neuerer Zeit wurde von Prof. Kiley ein neues Insekt unter obigem
Namen beschrieben, welches den Erdbeer-Kulturen Amerikas, vor allem
denen von Minnesota, ein bedenklichér Feind zu werden droht.

Dieses Insekt ist ein kleiner Riisselkiifer, dunkelkastanienbraun,
mattglinzend mit etwas hellerem Fliigelschilde. Kopf und Schnabel
sind dunkel, fein und dicht punktiert, mit kurzen Haaren besetzt, na-
mentlich an der Spitze des Schnabels. Auch der Brustkasten ist punk-
tiert und auf 3, mehr oder minder deutlichen Lingsstreifen etwas be-
haart. Das ausgebildete Insek{ erlangt eine Grosse von nur 18/09 Zoll
und seine Fligel sind so rudimentir, dass sie zum Fliegen ganz wert-
los sind. Aus der blassgelben Larve entwickelt sich eine ganz weisse
Puppe von eigentimlicher Gestalt. Kopf und Schnauze sind gegen
die Brust hin gebogen, welche zweimal so lange als breit ist. Die
kolbigen Fiihlfiden reichen kaum tber die Schnauzenspitzen hinaus. Die
Mitte des Kopfes trigt 2 Lingsreihen steifer Borsten, 4—5 in jeder
Reihe; 3 Reihen #hnlicher Borsten erstrecken sich quer iiber die Brust,
wihrend andere den Rand umgeben. Auch der hintere Rand jedes
Unterleib-Segments ist mit Borster in #hnlicher Weise eingefasst und
ein Paar nach innen gekriimmter Haken beschliesst den Unterleib.
Die Larve lebt in dem Wurzelstocke der Erdbeere, indem derselbe
entweder von einer allein oder seltener von zwei oder drei Larven voll-
stindig ausgehohlt wird, wonach der Wurzelstock moglichst rasch an
den Seiten neue Triebe entwickelt, die aber auch sehr schnell infiziert
werden. Aus den Puppen, die ebenfalls in diesen Hohlen liegen, ent-
wickeln sich vom Monate Juli bis Oktober die Kafer; ihre ganze Ent-

Pomolog. Monatshefte. Heft 11. 1884 22
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wickelung hat nur einen Zeitraum von 2 Monaten notwendig, aber sie
wird immer vor Eintrilt des Winters beendet. Die Kifer iiberwintern
und legen ihre Eier im Frihjabr zwischen die Blatteransitze. Die
daraus entschliipften Larven fressen sich sofort in den Wurzelstock ein,
dort das Zerstorungswerk beginnend. Im Lauf eines Jahres wird nur
eine einzige Generation produziert.

Einige Erdbeerarten sollen dem Insekt besser widerstehen ; am leich-
testen unterliegt die »Wilson<, am wenigstens »Capitain Jack< und
»Crescente,

Als Mittel, den Kifer im Friihjahr auf den Beeten selbst zu toten,
hat man Schweinfurter Griin oder Londoner Purpur empfohlen. FEr-
gebnisse solcher Versuche liegen aber noch nicht vor. Das rationellste
Mittel zur Vertreibung des Kifers, der Ja nur Fligelstummel besitzt,
ist aber wohl das, eine grosse Anzahl gesunder, ganz junger Erdbeer-
pflanzen im Laufe des Sommers vom Beete zu nehmen, sie an irgend
einem anderen, von dem befallenen Beete weit entfernten oder durch
Pllanzen getrennten Raum anzupflanzen, dann das alte Beet zu riumen
und mit anderen Pflanzen auf 1—2 Jahre zu bebauen.

Einiges iiber den Handel mit Qbst.
Von Dr. G. Heppe. '

Die Neuzeit mit ibrer schnellen und billigen Beforderungsweise der
Waren auf Eisenbahnen und Dampfschiffen hat, wie ‘in fast allen Ge-
bieten des Handels, auch in den Verhiltnissen des Handels mit Obst
wesentliche Veriinderungen zur Folge gehabt. Wihrend der Obsthandel
sich friher nur auf den Kleinverkehr an den Wochenmirkten der den
Dorfern zunichst liegenden Stadte beschrinkte und hochstens da, wo
schiffbare Fliisse waren, haltbares Obst auf weitere Entfernungen hin
verladen wurde, hat sich jetzt neben jenem Kleinhandel ein sehr be-
deutender Grosshandel mit dem Obst der verschiedensten Art, im
frischen, getrockneten und eingemachten Zustande entwickelt, der keine
Schranken der Entfernungen mehr kennt. :

In manchen Landern bat sich infolge davon der Obsthau ganz ge-
waltig entwickelt, wie z. B. in den Vereinigten Staaten von Nord-
amerika, in anderen wieder ist er zuriickgeblieben. Wie hiufig kann
man die Ansicht aussprechen héren, dass der Obstbau doch eigentlich
mehr Sache der Liebhaberei sei und keine geniigende Rente abwerfen
konne, ein Vorurteil, das wesentlich dazu beitragt, dass dem Obstbau
in vielen Gegenden nicht die Aufmerksamkeit geschenkt wird, die er
verdient.
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Was speciell Deutschland anlangt, so ist Wiirttemberg das Land,
in welchem der Obstbau im Verhiltnis zur Grosse der Bodenfliche
am meisten gepflegt wird, und wenn auch in manchen anderen (Gegen-
den des Vaterlandes, so in Hessen, Baiern, in der Rheinprovinz, im
Konigreich Sachsen und in der Provinz Sachsen und einigen Gegenden
Thiiringens der Obstbau einen erfreulichen Aufschwung genommen hat,
80 beweist doch die so sebr bedeutende Mehreinfubr vonm Obst und
Obstprodukten in Deutschland, gegeniiber der Ausfubr, dass der
Verbrauch noch viel grosser ist, als die Produktion. Welche Summen
kénnten durch Vermehrung des Obstbaues dem Lande erhalten werden
und welcher Gewinn wire durch eine Mehrausfuhr zu erzielen!

Sieht man sich um bei der Fahrt durch unsere dentschen Linder,
so wird man finden, dass auf weite Strecken hin die Obstbaumzucht
ganz vernachlissigt ist und dass auch da, wo sie betrieben wird, noch
eine grosse Anzahl von Plitzen zu finden ist, auf denen, ohne Schaden
fir andere Kulturen, Obstbdume gedeihen konnten, wodurch noch ein
schoner Nebenverdienst zu erzielen wire.

Zugegeben muss allerdings werden, dass der Obstbau manchen
Zufilligkeiten unterworfen ist, die seine Rentabilitit nicht immer und
iiberall ausser allen Zweifel stellen; diese Zufilligkeiten lassen sich
jedoch, abgesehen von denjenigen der Witterung, grosstenteils be-
kiimpfen oder in ihrer Wirkung doch wesentlich abschwiichen. Man
muss nur die fiir jede Gegend nach ihrem Klima und Boden geeignete
Obstart auszuwdhlen verstehen, fiir die notige Plege und Diingung
sorgen, so wird anch der Erfolg nicht ausbleiben.

Die Schwankungen in den Ertrignissen der Ernte der einzelnen
Jahre sind bei dem Obstbau im allgemeinen grosser, als bei dem An-
bau anderer Kulturpflanzen und werden hierdurch selbstverstindlich
oft grosse Preisschwankungen eintreten, so dass in dem einen Jahre die
Menge des vorhandenen Obstes zu Spottpreisen weggegeben werden
muss, wihrend in anderen Jahren die Preise zu ungewshnlicher Hohe
steigen.

Je mehr aber die Eisenbahnen an Ausdehnung gewinnen, Jje enger
sich die Maschen des Eisenbahnnetzes an einander schliessen, desto
mehr werden sich jene grossen, durch reichliche Ernten einerseits und
Missernten andererseits hervorgerufenen Preisschwankungen ausgleichen,
indem von den Gegenden des Uberflusses nach denen des Mangels eine
fortwihrende Verfrachtung stattfinden wird, die so lange anhalt, bis die
Preise wieder zu ihrem normalen Stande znriickgekehrt sind.

In Gegenden freilich, wo die geeigneten schnellen Transportmittel
fehlen, oder wo sie zu kostspielig sind, konnen bei iiberreichen Ernten
bedeutende Verluste nicht bloss durch das zu weite Sinken der Preise,
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sondern auch durch das Verderben des nicht zu verwertenden Obstes
eintreten.

Diesen Verlusten in solchen Fillen kann aber durch eine zweck-

missige Behandlung und Verwendungsweise des Ohbstes vorgebeugt
werden, so namentlich durch ein rationelles Trockenverfahren. Mit den
in den meisten Gegenden hierzu gebriuchlichen Kinrichtungen sehr pri-
mitiver Natur lasst sich allerdings nicht viel anfangen. Das auf solche un-
vollkommene Weise getrocknete oder gedarrte Obst hat viel von seinem Ge-
schmack und Aroma verloren, ist zih und lederartig, zuweilen sogar teilweise
“zu stark gedarrt. Nur ratiouell konstruierte Trockenanlagen, wie z. B.
. diejenigen nach dem System Alden, welche in Kalifornien zur Herstel-
lupg der so beliebt gewordenen amerikanischen Apfelschnitte verwendet
und jetzt auch in Hamburg gebaut werden, kinner hier Wandlung
schaffen.

" Warum sind beispielsweise diese Apfelschnitte, mit demen wums
Amerika jetzt so reichlich versorgt, hier so belieht geworden? An
der Apfelsorte allein liegt dies nicht, sondern vielmehr an dem Trocken-
verfahren, durch welches Schnitte von ausgezeichneter, vorher hier nicht
gekannter Beschaffenheit erzielt werden; dieselben sind weich, fast weiss,
von vortrefflichem Geschmack und Aroma.

In Anbetracht der immerhin nicht unbedeutenden Anschaffungs-
kosten jenes umfangreichen Apparates diirfte es sich empfehlen, dass
mehrere benachbarte *Gemeinden oder Obstproduzenten sich behufs
gemeinschaftlicher Anschaffung eines solehen Trockenapparates verei-
nigten. Durch den fiir die bessere Ware zu erzielenden hoheren Preis
wiirden sich bald die Anschaffungskosten bezahlt machen und man
braucht nicht mehr so viel Geld fiir die amerikanische Ware auszu-
geben. Die amerikanischen Apfelschnitten kosteten in diesem Frithjahr
in ‘Hamburg 385—38 4 pro 50 kg; hierzu kommt noch fir uns der
Eingangszoll von 4 .# pro 100 kg. 4

Die erwihnten Trockenapparate eignen sich nicht bloss zum
Trocknen von Apfelschnitten, sondern auch zum Trocknen aller anderen
Obstarten, Hitte man z. B. in Serbien und Bosnien wirksame und lei-
stungsfihige Trockenapparate gehabt, so hitten dort im vergangenen
Herbste enorme Verluste vermieden werden konnen. Wie der »Export«
schreibt, wurde die vorjihrige serhisch-bosnische Pflaumenproduktion
auf 60—70000000 kg geschitzt, wovon mindestens 30000000 kg in-
folge Regens Ende September verloren gegangen sind. Da der Preis
fiir 100 kg. getrocknete Pflaumen zu 28—30 Mark angegeben wird,
so ersieht man, welche enorme Summe verloren gegangen ist, die durch
ein schnelles und rationelles Trockenverfahren hitte erspart werden
konnen.
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Wemn wir in Deutschland nicht energischer mit der Obstzucht
und der rationellen Verwertung des Obstes vorgehen, werden wir fiir
lange Jahre noch einen erheblichen Tribut fir Obst an das Aus-
land bezahlen miissen, der recht gut dem Lande selbst erhalten werden
- konnte. Nicht weniger als 36460300 kg frisches und 16537 200 kg
getrocknetes Obst sind im Jahre 1882 in Deutschland eingefiihrt wor-
den, wihrend die Ausfubr in demselben Jahre sich nur auf 23921500 kg
frisches und auf 307 000 kg getrocknetes nnd gebackenes Obst belief,
Also 12!/, Mill. kg frisches Obst sind 1882 in Deutschland mehr ein-
gefiihrt worden als ausgefiihrt. Viel grésser noch ist der Unterschied
zwischen Einfuhr und Ausfubr bei dem getrockneten Obste, denn die
Mehreinfuhr an solchem belief sich 1882 auf ca. 16!/, Mill. kg, also
ungefihr 55mal mehr als die Ausfuhr! Da die Produktion ven ge-
trocknetem Obste in Deutschland aber eine schon sehr bedeutende ist,
8o geht hieraus hervor, dass dasselbe zumeist im Lande selbst ver- .
braucht wird. Obige Zahlen, ihre Richtigkeit vorausgesetzt, heweisen
aber doch, dass Deutschland noch lange nicht das Ziel erreicht hat,
welches erstrebt werden muss, nimlich eine Mehrausfubr von Obst an-
statt einer Mehreinfuhr. ‘

Was die Obstkultur in den einzelnen deutschen Staaten anlangt,
80 hatte Preussen im Jahre 1878 an Obstbdumen 24403805 Stick;
bierbei sind jedoch nur die Obstbiume derjenigen Gemeindebezirke ge-
zdhlt, in welchen der Obstbau von ortlicher Bedeutung ist, was bei
weniger als der Halfte aller Gemeinden und Gutshezivke der Fall war.
Unter den einzelnen Provinzen steht die Provinz Sachsen mit 4344712
Biumen ‘obenan, dann folgen Rheinland mit 4000256, Schlesien mit
‘3292688 und Hessen-Nassau mit 3236458 Stiick; die ibrigen Pro-
vinzen haben alle unter 3000000. - Von obigen 24483905 Stiick ge-
zéhlten Obsthiumen Preussens sind 25,17 Proz. Apfelbiume, 13,53
-Broz. Birnbiume, 42,63 Proz. Pflaumenbaume, 17,14 Proz. Kirsch-
baume, 1,33 Proz. Wallnussbiume und 0,20 Proz. Edelkastanien.

Den Apfelbaum trifft man am héaufigsten im Rheinland und
Schleswig-Holstein an, dort mit 39l Proz., sonst herrscht, ausser in
Ostpreussen, allenthalben der Pflaumenbaum vor und in der Provinz
mit, 55 Proz. ist er sogar ofter als alle dbrigen vorhanden. Der Birn-
baum ist in Hohenzollern mit 21 Proz. verhiltnismissig am stirksten
- vertreten. In Ostpreussen iiberwiegt die Kirsche mit 49 Proz. alle
anderen Obstbiume. Wallnuss erreicht im Rheinland 3!/, Proz. Ver-
gleicht man nach dem vorhandenen statistischen Material die absoluten
Zahlen fir jede Obstsorte, so zeigt sich, dass Rheinland 256 Apfel-
baume, 195 Birnbiume wnd 440 Wallnussbiume, Provinz Sachsen 230
Pflaumenbidume und 237 Kirschbdume, Hessen-Nassaz endlich 350
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Edelkastanienbdume unter je 1000 im preussischen Staate gezihlten
- tragbaren Biumen derselben Art besitzt; der Anteil aller fibrigen Pro-
vinzen ist geringer.

Baiern besitzt in der Pfalz und Unterfranken einen sehr ent-
wickelten Obstban; dort wurde schon Ende des vorigen Jahrhunderts
gedarrtes Obst in grosseren Posten zum Verkaufe produziert. In Oberbaiern
liegt die beste Obstgegend zwischen Reichenhall und Miesbach an den
Voralpen; in Weihenstephan befindet sich eine bekannte grosse Baum-
‘'schule. Niederbaiern wird mit Obstbdumen aus seinen Baurmschulen
zu Frauendorf und Landshut versorgt; das beste und meiste Obst
bringt daselbst der mit dem Namen «Birenrieder» belegte Distrikt her-
vor. Die am Rhein gelegenen Gegenden der Pfalz bringen besonders
die feineren Sorten von Obst hervor, wie Aprikosen, Mirabellen, Pfir-
siche, Kirschen, Zwetschen und Kastanien; die Oberpfalz erzeugt haupt-
sichlich Zwetschen, Weichseln und einige Apfelsorten in stets zuneh-
mendem Masse. Oberfranken besitzt viele Privatbaumschulen und er-
zeugt in seinem wesentlichen Teile in bedeutender Ausdehnung Apfel,
Birnen, Zwetschen und Niisse. Mittelfrankens Obstbau soll teilweise
zuriickgegangen sein. Aus Unterfranken wird viel gedarrtes Obst ver-
wendet, namentlich Zwetschen und Priinellen, sowie auch frische Apfel
und Kirschen.

Dass Wiirtliemberg unter den deutschen Landern hinsichtlich der
Obstkultur den ersten Platz einnimmt, wurde schon oben erwihnt; schon
1852 waren daselbst 4,724,000 Kernobstbiume und 3,223,500 Stein-
obstbdume. Seitdemr ist die Zahl noch wesentlich erhoht worden, S0
dass jetzt an 10,000,000 Stick anzunchmen sind.~ Seit 1872 hat man

. daselbst angefangen, die Boschungen der Eisenbahndimme mit Obst-

baumen zu bepflanzen. Das hauptsichlichste Obst sind Apfel, die viel
zu Obstwein verarbeitet werden, Birnen, Kirschen und Zwetschen.

Im Konigreich Sachsen ist der Obstbau hauptsichlich im Elbthale
entwickelt, ausserdem aber dber das ganze Flachland und Mittelgebirge
verbreitet. Man baut hauptsichlich Apfel, Kirschen, Pflaumen und
Birnen. Auf der Elbe werden grosse Ladungen von Apfeln versendet,
die allerdings grosstenteils aus Bohmen kommen. In Rotha im Leipziger
Kreis hat man im vorigen Jahre mit der Fabrikation von Apfelwein
begonnen. _ '

In den Thiringischen Staaten ist der Obstbau gut entwickelt, be- .
sonders im Saalthale, wo viele Pflaumen und Apfel gebaut werden.
Im Herzogtum Altenburg zihlte man 1877 schon 791,066 Obstbiume,
hierunter 404,500 Pflaumenbiume.

Baden liefert ebenfalls viel Obst der verschiedensten Art, darunter
Birschen aus dem Walde zur Herstellung von Kirschbranntwein {sog.
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Kirschwasser). Auch die Wallniisse spielen in Baden eine grosse Rolle;
am Kaiserstuhl sind Einnahmen von 34,000 A aus einer Ortsmark
allein aus Niissen bekannt. .

Im Grossherzogtum Hessen steht die Obstzueht in hoher Kultur
und gewinnen dort viele Gemeinden dadurch sehr bedeutende Einnahmen.
Man baut vorwiegend Apfel, die teils als Tafelobst versendet werden,
teils zur Herstellung von Apfelwein. Backobst und sog. Apfelkraut
Verwendung finden.

Von anderen, nicht deutschen Lindern liefern hauptsichlich Obst
fiir den Handel: Frankreich mit Algier, Osterreich-Ungarn, namentlich

~Bohmen und Siidtirol, ferner Norditalien und die Vereinigten Staaten;
auch Bosnien und die Tirkei versenden Obst, hauptsichlich gedarrtes.

Sehr bedeutend ist auch der Handel mit Beerenobst, namentlich
mit den wildwachsenden Beeren, wie Heidelbeeren (Blaubeeren, Schwarz-
beeren), Preiselbeeren, Frdbeeren und Himbeeren: Moosbeeren und
Brombeeren haben weniger Wichtigkeit. Das Erzgebirge, der Thiiringer
Wald. das Fichtelgebirge und Riesengebirge liefern jahrlich grosse
Mengen von Beerenobst, welches von Héndlern aufgekauft und oft
weithin versendet wird. So giebt es z. B. im sichsischen Voigtlande
Beerenhéindler. die zur Erntezeit tiglich 15—20 hl Schwarzbeeren in
grosse Korbe verpackt versenden. Eine geiibte Person soll in 16 Stunden
1215 1 pfliicken konnen, wenn gerade ein guter beerenreicher Ort
vorhanden ist; als Pflickerlohn werden gewdhnlich nur 4 & fiir den
Liter bezahlt. Auch in den Wildern des siichsischen Flachlandes wer-
den Schwarzheeren gesammelt; so betrug z. B. der Versand nur von
der Station Dahlen im August und September 172,880 kg Schwarz-
beeren. Der Versand von Erdbeeren auf den sichsischen Bahnen be-
Yauft sich in jedem Friihjahve auf ca. 50,000 kg. von denen ungefihr
die Hilfte von Kothenbroda (bei Dresden) aus verladen werden. Hier
wird alljahrlich im Friikjahr eine Erdbeerborse abgehalten, zu welcher
die Handler von Leipzig, Berlin nnd weiter herkommen. Die in Kitsehen-
broda verladene Frucht besteht hanptsichlich aus Weinbergserdbeeren,
wihrend - das Erzgebirge und Voigtland nur Walderdbeeren liefern. Die
Gesamtmenge des auf den Stationen der sichsischen Bahnen zur
Verladung kommenden frischen Obstes betrdgt in guten Jahren iiber

© 8,000,000 kg. : (Prauendorfer Blitter.)

Apfelernte in den Vereinigten Staaten.

Wie der Reading Adler schreibt, ist in Pennsylvanien eine
grosse Apfelernte zu erwarten. Schon werden dberall Fiisser fiir de_n
Cider zu kaufen gesucht und die Bremnereien treffen ihre Vorberei-
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tungen fiir die Fabrikation von Apple-Jack. Uberhaupt verspricht man
sich im Osten grosse Dinge von den Apfelbsumen. In dep 11 be-
rihmten Apfel-Counties im westlichen Teile des Staates Newyork er-
wartet man einen Ertrag von 17/, Millionen Hektoliter Apfel. Im
Westen steht es lange nicht so gut. Nur Michigan, allerdings einer
der Hauptapfelstaaten, giebt bis jetst Hoffnung auf eine recht gute
Ernte. Illinois und Missouri werden infolge des strengen Winters und
der spiten Froste, Ohio infolge anhaltender Diirre nur halbe Ernten
haben. ' :

Herbst-Ausstellung der Gartenbau-Gesellschaft zu
Frankfurt a. M.

Nicht leicht dirfte in Frankfurt ein schonerer und zugleich pas-
senderer Ort fiir eine Ausstellung kunstgartnerischer Produkte zu finden
sein, als der grusse Park des Herrn Freiherrn von Bethmann. Nur
sehr wenigen Frankfurtern ist es bis jetszt vergdnnt gewesen, diesen
Park zu durchwandeln; bloss von der Strasse her war es moglich, die
Wipfel der gewaltigen Biume und durch die Gitter die Straucher, ein-
zelne Blumenbeete und sonstige Anlagen zu sehen. Die niemals ge-
stutzten Platanen und Robinien, die verschiedenartigen Pappeln, die
Birken, Tannen, Weymouths-Kiefern, Ulmen, Weiden, alle hoch und
umfangreich, zum grossten Teil mit Epheu iiberwuchert, bezeugen, dass
der Park schon iber hundert Jahre alt sei. Auch einige Reste friiherer
Herrlichkeit deuten auf ein hohes Alter. In der That ist schon im
Jahre 1783 der Park durch neue Anlagen verandert oder umgestaltet
worden’; er ist mithin wohl auch der lteste Park in Frankfurt. Wie
ein sorgsam gepflegtes Stick Wald sieht er aus, sparsam mit buschigen
Blumen- und Blattpflanzen-Beeten an den Gingen und in den Buchten,
welche diese bilden, geschmiickt. Nicht weit vom Eingange ziehen
ippige Musas, weiche allerdings in Frankfurt nicht mehr selten sind,
die Aufmerksamkeit auf sich; aber staunende Bewunderung erregen
“zwei Biume, welche hinter den Gruppen mit den Musapflanzen in der .
Mitte stehen. der eine Baum rechts, der andere links von dem Gange,
welcher, eine weite Rasenfidche durchschneidend, in die Tiefe des Parkes
fihrt. Die Stimme haben wohl einen halben Meter im Durchmesser.
Von ihnen gehen nach allen Seiten sehr lange und starke Aste aus
und von diesen — namentlich an dem Baume rechts vom Gange —
sind nach beiden Seiten lange schlanke Zweige und Zweiglein getrieben,
welche sich in zierlichen Bogen zum Rasen neigen und diesen zum
Teil erreichen. Die Biume sind dicht belaubt und si¢ht der auf der
rechten Seite wie ein iber alle Massen hinausgewachsener Busch aus.
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Wer gewohnt ist, nicht nur die Blumenbeete zu betrachten, sondern
die Augen auch empor zu richten, erkennt nun, dass diese fremd-
artigen Pflanzen auch im Palmengarten, im botanischen Garten und in
Nizza zu sehen sind, aber nirgends so gross und namentlich nicht in
diesem eigentiimlichen, prachtigen Habitus; das schéne und auch hoch
gewachsene Exemplar im botanischen Garten hat eine ganz andere
Form. Diese Ging/ko-Bﬁume (Ginigﬂo biloba oder Salisburia adianti-
folia) sind die allein iibrig gebliebene Art einer ziemlich grossen Fa-
milie einer lingst untergegangenen Flora, einer Familie, die auch ein-
mal in Europa und Deutschiand wuchs. Diese letzte ihres Geschlechts
ist jetzt nur noch in Ostasien (Japan und China) heimisch. Von hier
aug wurde der Gingko-Baum um die Mitte des vorigen Jahrhunderts
nach England gebfacht, wo er seit 1758 kultiviert wird. Im Jahre
1804 kamen einige Gingko-Biiumchen nach Deutschland ; von denselben
erhielt einen der Minister von Stein, welcher ihn in den Schlosspark
zu Nassau setzen liess; er ist jetzt etwa 13 Meter hoch; der Stamm
hat 32 em. Durchmesser, die Krone ist kegelformig. Vielleicht stammen
die zwei Biume im Bethmann'schen Garten auch von jener Sendung;
jedenfalls gehtren sie zu den altesten GinuJJo-Biiumen in Deutschland.
Beriihmt und viel gesucht wurde der Baum, als man in Gothes west-
ostlichem Divan ein Gedicht unter dem Titel »Gingko biloba« gelesen.
Gothe hatte am 15. September 1815 an seine Freundin Marianne Wil-
lemer (Suleika) ein Blatt der Gingﬂo bileba »als Sinnbild inniger
Freundschaft« geschickt. Boisserée, welcher dies berichtet. charakterisiert
treffend das zweilappige, merkwiirdige Blatt: »Man weiss nicht, ob es
eins ist, das sich in zwei Teile teilt, oder zwei, die sich in eins verbinden.«

So findet sich noeh manches Merkwiirdige in dem Park, in den
(tewachshiunsern und besonders in dem hinten, am Manerwege und der
Elkenbachstrasse gelegenen Teile. Hier ist an Spalieren und Zwerg-
baumen Obst 7u sehen, wie es nicht schoner in der Ausstellung ge-
funden wird. Wie verlockend schimmern von den Zweigen und den
zu Ranken ausgezogenen Asten die fast iibergrossen Apfel und Birnen
und aus dem dichten, weidenblitterartigen Laube an der (artenmauer
die zartfarbigen Aprikosen. — Aber wir miissen zuriick. ¥s geniigt, auf
einiges hinzuweisen, um auf das Ganze die Aufmerksamkeit zu lenken,
. Der Ausstellung hat niemand einen grosseren Dienst geleistet, als
Herr v. Bethmann, und man begreift kaum, wie er sich hat entschliessen
kénnen, den sorgsam gepflegten Park den Ausstellern zu iberlassen,
und wie es der hier waltende Obergértner, Herr Prohaska, tber sein
Herz gebracht, nicht dagegen zu protestieren, ja sogar das Gesuch des
Komitees lebhaft zu befirworten. Hier hat wieder einmal der grosse,
unbefangene Biirgersinn dber jedes Bedenken gesiegt.
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Die meisten der ausgestellten Pflanzen sind in den Rasenparfien
lings den Géngen zu abgerundeten Beeten formiert, so dass man den
Eindruck erhilt, als gehorte alles urspriinglich dem Garten an. Seo
u. A, die schonen Rosen (darunter zwei prichtige Gruppen Niel), Pe-
largonien, Begonien, Erica, Koniferen u. s. w. In weitgestreckten
Hallen sind die fremdldndischen Pflanzen, welche bei uns in Gewiichs-
hiusern gezogen werden, aufgestellt, ferner Obst und Gemiise. In dem
langen Saale des Gartenhauses prangen auf Tischen, die mit schwarzem
Sammt bedeckt sind, Bindereien — eine reiche, die Bewunderung her-
ausfordernde Ausstellung fiir sich. Das Arrangement der gesamten
Ausstellung verdient wohl einen eigenen Preis, und in dieser Beziehung
dirfte kaum ein gerechtfertigter Tadel gefussert werden. Allerdings
bietet der Park dem Arrangement auch die denkbar giinstigsten Be-
dingungen. Vorteilhaft fiir die PHanzen und angenehm fiir die Be-
sucher der Ausstellung ist der Schatten der Biume, welcher fast zu
jeder Tageszeit tiberall hinfallt.

Um 1 Ubr mittags am 10. September fand in dem achteckigen
Anbau des Gartenhauses die feierliche Eroffnung der Ausstellung statt.
Der kleine Saal war rundum mit tropischen Pflanzen, unter denen die
Palmenformen vorwiegen, reich und schén geschmiickt. In der Mitte
prangten auf tiberschattetem Tische die Preise. Zwischen den schwan-
kenden Blittern und Wedeln hindurch schauten auf die Versammlung
die »ewigen Goiter« herab und in threr von rosigem Lichte erhellten
Klause rechts vom Eingange schien die bewunderte Ariadoe zu lauschen.
Herr Oberbiirgermeister Dr. Miquel, der Ehrenprisident der Ausstel-
lung, erdffnete dieselbe durch eine kurze Ansprache. Er gedachte mit
Anerkennung des mithevollen Beginnens der Gartenbau-Gesellschaft;
er gedachte weiter jener, die ihr Interesse an dem Unternebmen durch
Stiften von Preisen und Ehrengeschenken bethitigt, vornehmlich des
Kaisers und der Kaiserin und des Grossherzogs von Hessen. Nach
einem kurzen Hinweis auf die Bedeutung der Ausstellung fiir Frank-
furt erwihnte er noch, wie die Beschiftigung mit dem Gartenbau und
der Blumenzucht den Charakter veredle, Uberhaupt bessernd auf den
Menschen wirke. Den letzten, aber eigentlich ersten Dank sprach der
Redner Herrn von Bethmann auws, der in so uneigenniitziger Weise
seinen Park hergegeben. Hierdurch erhalte die Ausstellung einen ide-
alen Hintergrund. Man wisse nicht, was man mehr bewundern solle:
die prichtigen Anlagen oder die ausgestellten Gegenstinde. Nach
diesen Worten erklirte der Herr Oberbiirgermeister die Ausstellung
fiir erdffnet und lud die Versammlung ein, ihm auf einern Rundgange
durch die Ausstellung zu folgen. Die Besucher gehen vom Sortiment
zur Kollektion, von der Kollektion zum Sortiment, freuen sich des
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Ganzen, bewundern bald hier, bald dort etwas und am Ende finden sie
Alles schon; aber sie fiihlten doch, wie schwer es in dieser Fille des
Schonen ist, einen Teil als mittelmissig zu bezeichnen und das Gute
und Beste herauszufinden. Das ist eine mihselige Arbeit, und darum
haben auch die Preisrichter immer wieder betrachtet, untersucht, ver-
glichen und iiber die Merkmale, auf welche sich die Auszeichnung
griinden soll, debattiert. Noch schlimmer giengs dem Berichterstatter.
Am liebsten hatte er angesichts dieser Ausstellung ausrufen migen: »Und
giche da, es war sebr gut!« Wenn nun doch Finzelnes bervorgehoben
und mit einigen Bemerkungen aus dem Gesamten gerfickt und der
Aufmerksamkeit empfohlen wird, so soll damit das Ubergangene nicht
gering geschiitat sein.

So geriet man bereits in Verlegenheit, wenn man durch die acht-
eckige Halle in den langen Saal kam, wo die sogenannten Bindereien
ausgestellt waren. Stellte man sich in die Mitte, so fiel zunichst der
Blick auf eine hohe, sechén geformte »Blumen-Vase« von Fleisch-Daum
— »BlumenVase« in des Wortes weitgehendster Bedeutung: denn das
mit Blumen in schéner Anordnung gefiillte Gefiss war ebenfalls zus
Blumen gemacht. In diesem Kunstwerk schienen Bliiten und Blitter
aller im Herbste vorhandenen Zierpflanzen vereinigt zu sein. Was kann
es noch Schoneres geben? Aber rechts und links auf den Tischen entlang
stand eine Schiissel, ein gewaltiger Korb, ein weit ausgreifender Ficher,
ein von niedlichen Tdubchen gezogenes Wigelchen. Spiegeldekorationen
und Spiegel-Bouquets (von Doelstaedt und Richter), Fillhdrner, ein
Friedhofs-Krevz, Kissen, Striusse, Biicher — alles aus farbenharmonisch
aneinander gefiigten Blumen gefertigt und unwillkiirlich fragte man
sich nur: was ist schoner oder am schonsten? Die Frage war auch
fiir den gewiegtesten Kenner solcher Gebilde schwer zu beantworten,
und am Ende wurde das Urteil nach der Grosse des Gegenstandes ge-
fallt; denn das Ungeheure imponiert, und in gewissem Sinne mif
Recht. An dem grossen Korbe, welcher ein Ende des Tisches ein-
nahm (von H. Berg) bewunderte jeder die grosse Zahl gelber, tadellos
geformter Rosen; aber niemand gieng auch an dem Strausse, der in
der Nahe der grossen Vase lag, voriiber, ohne dieses Schmuekstiick
mit Entziicken zu betrachten und den Freundinnen oder einemfiir Schonheit
empfanglichen Freunde zu zeigen. —

Trat man hinaus, so fiel zunichst eine Kollektion Gladiolus (von
Dolistidt und Richter in Frankfurt) in die Augen. Besonders schéne
und grosse Exemplare hatte an einer andern Stelle H. Itzenplitz aus
Koln zu einem Strausse vereinigt, der auf einem Moospolster sehr ma-
lerisch sich prisentierte. Was die Gértnerkunst zu schaffen vermag,
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bewies derselbe Gartner mit den 115 Georginen-Bliten, und H. Wrede
aus Liineburg mit den Sammetveilchen (Viola tricolor maxima).

Den Raum unmittelbar vor dem Thor nahm ein grosses, ovales,
von Hauswurz und Sedum umrahmtes Beet ein, das ganz mit rothli-
henden Pelargonien von Adam Witzel, Prisident des Gartenbauvereins,
besetzt war. (Schluss folgt.Mu’} ’jwf’

Litteratur.

Die. Bereitung, Pflege und Untersachung des Weines, besonders fiir Winzer,
Weinbéndler und Wirte. Von Hofrat Prof. Dr. J. Nessler. Vierte,
ginzlich umgearbeitete und wesentlich vermehrte Auflage des Buches:
»Die Behandlung des Weines®. Mit 33 in den Text gedruckten
Holzschnitten. Stuttgart 1885. Verlag von E. Ulmer. Preis . 5. 20

Der berithmte Oencloge Nessler in Karlsruhe lehrt in diesem Werke die
Krifte kennen, welche auf das Gedeihen der Trauben und die Entwickelung des
Weines einwirken, um die giinstigen Einwirkungen zu fordern, und richtig zu
benutzen und die schiidlichen abzuhalten oder zu vermindern. Die vielen Er-
gebnisse wirtschaftlicher Untersuchungen und praktischer Erfahrungen auf dem
Gebiete der Weintechnik in den letzten Jahren sind gewissenhaft benutzt wor-
den und die Untersuchung des Weines, soweit sie von Nichttechnikern ausge-
fithrt werden kann, wird ausfithrlich behandelt. Somit diirfte das Werk
Winzern, Weinhindlern und Landwirten unentbehrlich sein,

(D. Fr. Pr.)

Die Hausgiirten auf dem Lande, ihre Anlage, Bepflanzung und Pflege. Heraus-
gegeben vom Verein fiir Pomologie und Gartenbau in Meiningen. Dritte,
durchgesehene Auflage. Mit 23 in den Text gedruckten Abbildungen.
B\erlin, Verlag von Paul Parey. 1884.

Wenn auch die Gartenbaulitteratur schon ziemlich reich ist an kleineren,
populir abgefassten Schriften fiber diesen Gegenstand, so kann eine grissere
Verbreitung derselben doeh nur Gutes bewirken. Das vorliegende Werkchen
erscheint nunmehr seit 1877 in seiner dritten Auflage, was am besten beweist,
dass es Beifall gefunden hat. Wir finden in ihm ausfiihrliche Angaben tber alle
notwendigen Verrichtungen in einem Hausgarten von dessen Anlage an. Ein
Verzeichnis der empfehlenswertesten Obstsorten und dankbarsten ein- und mehr-
jihrigen Blumen erleichtert dem Gartenfreund die Auswahl. Die Angaben iiber
den Schnitt der Obstbiume sind kurz, aber leicht verstdndlich, wenn auch die
Abbildungen selbst etwas feiner hergestellt werden sollten.

Ausser der Heranbildung und Pflege der Hochstimme ist anch die der ein-
fachsten Zwergformen, als der Pyramiden, Buschbiume und Spalierbiume an-
gegehen, so gut dies ist und fiir ein Buch mit obigem Titel unentbehrlich, so
vermissen wir in diesem Teil die Horizontalcordons von Xernobst. Ganz be-
sonders ist diese kleine Baumform fiir den beschrinktesten Raum, also nament-
liech fiir Hausgiirten, geeignet. Die Bebandlung der Cordons ist weit ein-
facher, als die aller anderen Zwergbiume, man erzieht mit der geringsten Miihe
an ihnen die schinsten Friichte, die Biume selbst konnen als Einfassungen von
Beeten und Rasenplitzen vortrefflich verwendet werden und gereichen jedem
Garten zur grossten Zierde. Vielleicht ist es miuglich, bel einer neuen Auflage
dieselben anfzunehmen. Wir wiischen der nunmehrigen dritten Auflage die-
selbe gute Aufnahme, wie sie den beiden vorigen zm teil wurden. €. H.
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Kurze Notizen und Mitteilungen.

In den Memoires de la Société des sciences physiques et naturelles de
Bordeaux T. v. p. 377 bespricht Professor Lespiault die meteorologischen Er.
‘seheinungen der letzten Jahre, die so wesentlich von denen fritherer Jahrzehnte
abweichen. Thermometer- und Barometerstand zeigten Extreme, die nie kon-
statiert werden konnten. Dazn kommen mnoch die immensen Stiirme, die fiirch-
terlichen ﬁhers&;hwemmungen, wie sie in noch nie dagewesener Stirke Europa
und Amerika heimsuehten. Uberall haben die Gewisser eine Hohe erreicht, wie
man sie sonst nie kannte. Die Ansicht einzelner Meteorologen, als ob eine Ver-
inderung im Laufe des Golfstromes stattgefunden, weist Lespiault mit den ne-
gativen Resultaten, die genaue Messungen ergeben haben, zuriick, wendet da-
gegen sein Augenmerk auf die in geometrischer Progression steigende Entwaldung
Amerikas. Die amerikanischen Zeitungen haben schon vielfach die Behirden
darauf aufmerksam gemacht, dass die merkwitrdigen Naturereignisse in Amerika
ihren Grund in der unsinnigen Entwaldurg haben. So leitet ,1'Abeille von
New-Orleans“ einen diesbeziiglichen Artikel mit folgenden Zahlen ein. Nach
amtlichen Angaben verschwinden alljihrlich 18001356000 Fuss Bauholz im
Werte von 283367729 Pfd. Sterling und legen eine Oberfliche von 2500000
Hektar Land frei, das als Ackerboden verwendet wird. Dazu kommt noch nach dem
»Torester Bulletin® ein jihrlicher Verbrauch von 145778137 Klafter Brennholz,
wodurch wieder 2000000 Hektaren Landes blossgelegt werden. Da nun eine forst-
lche Neupflanzung nicht mehr eingeleitet und durchgefithrt wird, so muss eine
Einwirkung auf das Klima des Landes stattfinden wund diese Einwirkung er-
streckt sich micht nur auf Amerika, sondern nach Lespiault auch auf Europa.

Nachdem am 25. v. M. § Stiick gefligelte Rehliuse an aufgehiingten,
mit Klebstoff versehenen Tiichern, gefangen wurden, ist auch leider -das Auf-
treten dieser Tiere im Gebiete der Ahr konstatiert. '

Grosse Massen Nusshaumholz werden seit einigen Wochen, so schreibt die
»Acker- und Gartenbau-Zeitung* aus Jowa, Indiana uud Ohio nach dem Osten
versehickt. Holzhiindler sagen, dass eine Gesellschaft englischer Kapitalisten
seit lénger als einem Jahre in der Stille alles mit sthwarzem Wallnussholz be-
wachsene Land, welches zu erlangen war, aufkaufte. Das Holz wird jetzt ge-
fillt und nach England geschickt. Wenn man gegenwirtig auf der Eisenbahn
durch die Wallnussholz-Gegenden reist, kann man fibera) transportierbare
Schneidemiihlen frith und spiit in der Arbeit sehen, wie sie schwarze Wallnuss-
stimme zu Brettern, in Grissen, die fir den Transpert geeignet sind, versigen.
Die Kéufer der Kompagnie kauften die Stimme im Anfang weit unter ihrem
Wert von den Farmern, seitdem die Spekulation aber hekanut wurde, hat sich
das geiindert und die Preise sind jetzt doppelt so hoch. Kin Sachverstindiger
sagt: ,,Wenn die urspriinglichen Wilder in Ohio und Indiana noch existierten,
so wiirde das Land heute einen hheren Wert haben, als es unter Kultur mit
allen Verbesserungen hat. Die ersten Ansiedler zerstirten Nussbiiume, die Mil-
lionen von Dollars repriisentierten, und die Verwiistung hirte erst vor 20 Jahren
auf. In Bartholomew und Innings County, Indien, findet man Fenzen, die meilen-
welt aus Nussbaumholz hergestellt sind, und zwar sind sie gar nicht alt. Ein
alter Farmer erzihlte: ,er habe 8 Jakre lang bestindig gearbeitet, um die Nuss-
biume auf seinem Lande zu vernichten, fiberhaupt habe er das Holz auf 80 Acres
verbrannt. Seine Farm wiirde nach 30jihriger Kultur hichstens 8000 Dollar
bringen, hitte er aber die Nussbiume noch darauf, so wiirde sie {iber 60000 Dollar
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wert sein* Man schiitzt den Wert des Wallnussholzes, welches von diesem
englisehen Syndikal nach Europa geschickt wird, auf 5000000 Dollar.

Wohl der probateste Schutz gegen &ie naschende, befiederte Welt
diirfte den Friichten im Garten des entthronten Schahs von Darwas geboten
werden. Albert Regel erzihlt davon in der ,Gartenflora®, bei Gelegenkeit einer
Beschreibung des Gartens von erwihntem Ex-Schah. Regel sagt: ,Die Nordseite
des Gartens nehmen Pflanzungen von Pfirsichbiumen, Mandelbdumen, Apfelbdumen,
Quittenbiumen und Feigenstrduchern ein. Um das einfache Gartenhaus in der
Mitte herum wachsen Weinrehen, Ziirgelbiume und Pflaumenbiume. Auf der
Ostseite weiden auf frischem Rasen unter grossen Birnbdumen junge Steinbicke
und Pfauen, d¢as Erbteil der alten Herrlichkeit und bergen sich unter den tranben-
beschwerten Weinlauben. Aber der Gesang der Singvigel fehlt, und sobald
gich ein Schwarm Honigvigel oder Rosenstaare bei den Friichten
einstellt, werden sie mit Stangen von den Zweigen herunterge-
schlagen und den Jagdfalken und Jagdhabichten zum Opfer
gebracht.

Uber die Art und Weise, wie die Chinesen ihre Zwerghiiume erziehen,
erziihlt Regels ,,Gartenflora® folgendes: Kine Pomeranze wird durch eine circa
einen Silbergulden grosse Offnung ganz ausgehthlt und dafiir mit Kokosfaser,
Scherwolle, Kohlenpulver angefiillt, genau in die Mitte dieses Gemenges wird
der Same oder Kern des zu erziehenden Baumes eingelegt. Die Pomeranze wird
in ein Glas oder sonstiges (efiiss gestellt, von Zeit zu Zeit durch die Offnung
wird das Gemenge bespritzt und mit Holzasche leicht bedeckt. Der Baum
wiichst, der Stamm erhebt sich aus der gemachten Cffnung, die Wurzeln dringen
durch die Schale der Pomeranze, von nun an miissen die Wiirzelchen knapp an
der Schale abgeschnitten werden und das durch 2—3 Jahre; von dieser Zeit
an wird das Biumchen nicht mehr weiter wachsen, die Hohe von 10—12 cm.
nicht tiberschreiten und erlangt das Ansehen eines alten Baumes; die Wurzeln
werden auch nicht mehr weiter wachsen und zu dieser Zeit wird die Schale der
Pomeranze mit irgend einer Farbe angestrichen und gefirnisst. Zu solehen
Kulturen eignen sich Eicheln, Haselniisse, Datteln, Pomeranzen und dergleichen.

Gegen die Blutlaus wird ein Uberstreichen und Abwaschen von Stamm
und Asten mit einer Flissigkeit aus 15 Liter Wasser, in welchem 2 Kilo Soda
und 1 Kilo Alaun aufgeldst sind, empfohlen.

Weidenrinde als Bindematerial zum Heften der griinen Rebtriebe. Die
Beschaffung von Bindematerial zum Heften der Rebtriebe ist besonders beim
Steckeleban der Reben nicht chne Kosten verbunden. Gewdhnlich bedient man
sich des Strohes oder auch welk gewordener, griiner Triebe von Pappeln und
Weiden, Raphia-Bast etc. Wir mochten auf ein Material anfmerksam machen,
welches vielfach unbeniitzt bleibt, nimlich auf die beim Schilen der Weiden-
ruten abfallende Rinde.

. Mogen die Weidenruten vom Stock geschilt oder im Winter durch Dampfen
oder Kochen entrindet werden, so haben wir in der abfallenden Rinde ein recht
gutes Bindematerial.

Die Rindenstreifen werden hiebei beim Schélen gleich in kleine Biischel ge-
legt, gebunden und trocken aufbewahrt; vor dem Gebrauche geniigt es, selbe je
nach Bediirfnis in lingere oder kitrzere Stiicke zu schneiden und eine halbe
Stunde in Wasser zu legen.

Die Qualitit der Rinde als Bindematerial resp. die Zihigkeit derselben ist
bei einzelnen Weidensorten sehr wechselnd, im allgemeinen haben zihe Weiden-
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ruten auch eine biegsamere Rinde. Goldweide, Korhweide (Salix viminalis),
Salix rubra haben sehr biegsame Rinde, wihrend jene der Salix amygdalina
urd jene der verschiedemen Arten der Purpurweide weniger Diegsam nnd
briichiger ist.

Wo also Bindematerial abgeht und in der Nihe sieh grisssere Weiden-
kulturen befinden, oder Weiden-Industrie eingerichtet ist, kinnte die abfallende
Rinde, welche im Vergleiche zu Stroh ein weit hesseres Bindematerial ist, einen
zweckméssigen Ersatz hierfiir bieten. Der grisssere Teil der Anstalts-Weingiiter
warde in diesem Sommer zum erstenmale, aber mit grossem Erfolge, mit dem
besprochewen Materiale, welehes wir beim Herrichten unserer Korbweiden ge-
winnen, gebunden, Mader.

Der Beeren-Handel New-Yorks betrigt alljahrlich in seinem Werte bis
nahezu 8 Millionen Pfund Sterling und liegt zu einer kleinen Kommissionsge-
bithr in den Hiinden von etwa 300 Firmen. Derselbe beginnt schon in den
ersten Tagen des Monats Mai und dauert fort bis Mitte August. Zuerst kemmen
die Erdbeeren von Maryland, dann folgen die von Delaware, New-Jersey und
vom Hudsonthale, wihrend die letaten dersefben ungefihr am 1. Juni aus Os-
wego anlangen. Himbeeren fangen an im Juni hereinzokommen und bleiben
bis zom 1. August im Markte. Brombeeren und Heidelbeeren beginnen dann am
1. Juli zu erscheinen und bis zum 15. August zu bleiben, Die Himbeeren
kommen zuerst aus Maryland und Delaware und andere folgen von New-York,
wihrend die Heidelbeeren hauptsichlich aus Pensylvanien bezogen werden,
obgleich solche auch in Catskill Bergen geziichtet werden.

Baumhéhen zu messen. Der ,Fortschritt der Zeit* giebt dazu folgende
Methode an: Man stecke einen Stock vom beliehiger Linge in die Erde, um
denselben zieche man einen Kreis, dessen Halbmesser gerade soviel betriigt, als

_ der Stock iiber der Erde lang ist. Wenn nun der Schatten des Stockes den
Kreis beriihrt, so ist der Schatten gerade so lang als der Stock. Zu derselben
Zeit messe man den Schatten des betreffenden Baumes und man hat die Hohe
desselben gefunden. . -

TUm blankes Eisen gegen Rost zu schiltzen wird .dasselbe nach der
sdeutschen Industriezeitung® im rotgliihenden Zustande mit einem [herzuge von
chlorsaurem Blei, in welchem etwas Kupferoxid und fein verteiltes Platin auf-
geldst ist, versehen. Gleichzeitiz gewinnt hiedurch das Eisen eine lichtgraue,
fast poliert scheinende Oberflidche. .

Das Kgl. Landgericht in Wirzburg hat kiirzlich einen Baumfrevler,
welcher 14 Biume auf offentlicher Strasse geknickt hatte, zu einem Jahr Ge-
fingnis und zum Verluste der biirgerlichen Ehrenrechte auf drei Jahre verurteilt.

Pomologisches Institut in Reutlingen. — Das Winter-Semester 1884/85
wurde am 4. Oktober ertffnet. Die Lehranstalt wird zur Zeit von 51, die Zéveig-
anstalt in Unterlenningen von 6 Schiilern frequentiert.

Die Gesamtzahl der im Institut in Reutlingen inskribierten Schiller teilt
sich in folgender Weise: Hospitanten 8, Schiller der hoheren Lehranstalt 15,
Schitler der Obst- und Gartenbauschule 28.

Nach ihren Heimatlindern verteilen sie sich in folgender Weise: Es sind
aus Baden 2, Baiern 6, Bremen 1, Frankreich 1, Grossherzogtum Hessen 2,
Hamburg 2, Holland 1, Osterreich-Ungarn 2, Preussen 11, Kgr. Sachsen 3,
Schwarzburg Rudolstadt 1, Schweiz 3, Wiirttemberg 16, :
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Das Pomologisehe Imstitut in Proskau war im vergangenen Sommer-
Semester ven 64 Zoglingen und 1 Hospitanten besucht. An dem im Friihjahr
abgehaltenen Baumwirter-Kursus beteiligten sich 4 Persomen, an dem vom
23. Juli bis 9. Angust wihrenden Obstbau-Kursus fiir Lehrer 14 Seminarlehrer und
27 Elementarlehrer aus 7 Provinzen des preussischen Staates, so dass die An-
stalt im Laufe des Semesters von 110 Schiilern frequentiert wurde,

Aufruf zur Errichtung eines Goeppert-Denkmals in Breslau, Am 18, Mai
d. J. ist ein Mann von uns geschieden, dessen Thitigkeit weit iiber ein halbes
Jahrhundert unausgesetzt der Pflege der Wissenschaft und der Forderung der
vaterlindischen Interessem, vor allem seiner Heimat, der Provinz Schlesien,
gewidmet war.

Was Heinrich Robert Goeppert als Naturforscher fiir die von ihm mit
so grossem KErfolge vertretene Wissenschaft gethan, ist in deren Geschichte
verzeichnet; wie er als Universitétslehrer durch sein Wort und sein Beispiel
auf die Jugend gewirkt, bezeugen seine zahlreichen Schiiler in allen Teilen der
civilisierten Welt; aber unvergessen, weil den Herzen seiner Mithiirger und
Landsleute eingeprigt, wird die treme Anhinglichkeit und die aufopfernde Hin-
gebung bleiben, welche den Verstorbenen sein ganzes thatenreiches Leben hin-
durch an Breslau und Schlesien mit untrennbaren Banden gefesselt hat.

Einem solchen Manne darf ein Denkmal in der Hauptstadt der Provinz
nicht fehlen.

Von der {berzengung durehdrungen, der Gesinnung aller Derer zu ent-
sprechen, welche Goepperts hohe Verdienste nicht allein um die Wissenschaft,
sondern namentlich auch um unsere Stadt und Provinz kennen und wiirdigen,
wenden sich die Unterzeichneten an ihre Mithiirger und Landslente mit dem
Ersuchen, sich zur Errichtung eines Goeppert-Denkmals auf der
Promenade in Breslau sowohl selbst mit Beitrigen beteiligen, als auch in
ihren Kreisen zur Fiorderung dieses Unternehmens wirken zu wollen.

Breslau, im Juni 1884. '

Der geschiiftsfiihrende Ausschuss des Goeppert-Komitees.
Friedensburg, Oberbiirgermeister, Vorsitzender. Dr. F. Cohn, Professor.
Dr. M. Elsner, Redakteur., Dr, Fiedler, Direktor der Ober-Realschule. Hiibner,
Geheimer Regierungsrat. Landsberg, Assessor a. D., Bankier. Dr. Lowig,
Professor, Geheimer Regierungsrat., Molinari, Kommerzienrat. Miiller, Apo-
theker. v. Oppen, Generallicutnant. Ottilid, Berghauptmann. Dr. Poleck,
Professor. Graf v. Plickler, General-Landschafts-Direktor. Herzog von
Ratibor. Dr. Rémer, Professor, Geheimer Berg-Rat. Dr. Roepell, Professor,
Rektor der Universitit. Stein, Garten-Inspektor. Dr. Tramnifz, Oberforst-

meister a. D, Witte, Landgerichtsdirektor.

Personalnachrichten.
E. A. Carridre, fritherer Chef der Baumschulen des Pariser Museums der
Naturwissenschaften, Redakteur der ,Revue horticole”, wurde zum Ritter der

Ehrenlegion ernannt.

Felix Freiherr v. Thilmen erhielt in Anerkennung seiner Verdienste
um die Wissenschaft den ruminischen Bene merenti-Orden I. Klasse.

Professor Heinrich Xalmann ist zum Direktor der steierischen Landes-
Obst- und Weinbauschule zu Marburg ernannt worden.

i
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Biographien verdienter Pomologen.
Wilhelm Lauche .

Kgl. Garten-Inspektor und Lehrer an der Kiniglichen Géirtner-Lehranstalt
in Potsdam.
(Mit Portrit.)

Friedrich Wilthelm G. Lauche wurde geboren am 21. Mai 1827.
Er entstammte einer alten deutschen Giértnerfamilie, sein Vater selbst
war Griflich von Bernstoffscher Sehlossgértner zu Gartow in Hannover.
Nachdem er die Gértnerei bei dem grossherzoglich mecklenburgischen
Plantagen-Direktor Schmidt zu Ludwigslust erlernt hatte, bildete er
sich in Erfurt, Hannover, Potsdam ete. weiter ans und ibernahm zu
Ende der vierziger Jahre die Stelle eines Obergirtners in dem Augu-
stin’schen Gartenetablissement auf der Wildparkstation bei Potsdam.

»Die von ihm gezogenen und gepflegten Palmen wurden von Girt-
nern bewundert, von den hervorragendsten Minnern der Wissenschaft
studiert und beobachtet, nicht minder wie seine Farne, deren Aussaat
unter anderm zu den hochinteressanten Kreuzungen verschiedener Spe-
cies yon Gymnogramme fiihrten. Tadellose Reprisentanten bevorzugter
Pflanzenfamilien schmiickten die ausgedehnten Hauser<*)

Nachdem er 5 Jahre diesem Etablissement vorgestanden und die
bedeutendsten Girten Englands, Frankreichs, Hollands und Belgiens
bereist hatte, griindete er eine eigene Handelsgirtnerei in Potsdam,
welche sich aus kleinen Anfingen bald zu hoher Bliite emporschwang
und sich eines bedeutenden Rufes, insbesondere durch ihre Caladien-
Kulturen erfreute.

Ende der sechziger Jahre waren Garten-Direktor Jiihlke in Potsdam
und der erst vor Kurzem verstorbene wirkliche geheime Regierungsrat
Heyder mit der Reorganisation der Gartner-Lehranstalt zm Potsdam
beschaftigt. TLauche, einer der erfahrensten Gértner Dentschlands, er-
schien heiden Minnern zur Realisierung ihrer Pline geeignet und am
1. April 1869 wurde er zum Inspektor und Lehrer an dieser Anstalt
ernannt, am 1. Dezember iibernahm er das neue Amt. Zugleich wurde
er auch mit der Leitung des Internats in der Anstalt, das kurz vor-
her zur Erleichterung der Beaufsichtigung der Zoglinge und speciell
zur Erleichterung ihrer -Studien errichtet worden war, betraut. In
welcher Weise er das in ihn gesetzte Vertrauen rechtfertigte, beweist
der heutige Stand der Anstalt und der Zudrang von Schilern zu derselben.
Mit Ubernahme dieser Stellung wurde Lauche aber auch von Bedeu-
tung fiir die deutsche Pomologie. Schon als Handelsgirtner zeugte

*) Fintelmann, Deutsche Girtrerzeitung 1883 8. 23.
Pomolog, Monatshefte. Heft 12, 1884 23
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das reichhaltige Sortiment der verschiedenen Obstarten von des Be-
sitzers Liebe zur Pomologie. Im Jahre 1860 wurde der deutsche Po-
mologen-Verein gegriindet und durch die grosse Anzahl der Mitglieder
dessen Fortbestand gesichert, da trat auch Lauche demselben im Jahre
1863 bei und wir treffen ihn’seitdem als eifrigen Teilnehmer an allen
Pomologen-Kongressen. Nach seiner Anstellung konnte und musste
er natiirlich seiner Liebe zur Pomologie immer mebr Raum geben;
die Anlage eines grossen Obstsortiments fir die Xgl. Lehranstalt wurde
sofort bewerkstelligt und zum Zwecke der Vergleichung pflanzte er
die einzelnen Sorten in den verschiedensten Baumformen an; manche
neue Obstsorte, wie z. B. die Werder'sche Wachs-Reinette wurde von
ihm gefunden und beschrieben. Lauche hatte sich bald als Pomologe
einen Ruf erworben, beteiligte sich nun auch aktiv an den Verhand-
lungen des Pomologen-Vereins und wirkie bei der Aufstellung des
Obstsortiments, welches zum allgemeinen Anbau in Deutschland em-
pfohlen werden sollte, auf Grund seiner vielfachen Erfahrungen eifrig mit.
1877 wurde er in den Vorstand des Pomeologen-Vereins gewshlt und
gehbrte demselben bis zum Herbste 1880 an, wo er auf der Pomologen-
Versammlung in Wirzburg seine Eigenschaft als Vorstandsmitglied
niederlegte.

Bis zum Jahre 1882 hatte Lauche nur wenig durch kleinere
Aufsatze in litterarischer Hinsicht gewirkt. In jenem Jahre aber er-
schienen die ersten Lieferungen seiner »Deutschen Pomologie«, chromo-
lithographische Abbildungen, Beschreibungen und Kulturanweisungen
der empfehlenswertesten Sorten Apfel, Birnen, Kirschen, Pflaumen,
Aprikosen, Pfirsiche und Weintrauben, und ebenfalls 1882 verliess
dessen »Handbuch des Obstbaues« die Presse. Kurze Zeit darauf er-
sehien auch seine »Dendrologie«, welche durch ihre Ubersichtlichkeit
einen bedeutenden Vorzug vor dem Koch'schen Buche besifzt. Als sein
letztes Werk, das uns wieder Lauches pomologische Erfahrungen be-
weist, erschien 1883 der erste Erganzungsband zu Lucas und Oberdiecks
Hlustriertem Handbuch der Obstkunde.

Am 12. September 1883 morgens 10 Uhr beendete er seine ir-
dische Laufbahn, seine Werke aber werden den deutschen Pomologen
und Obstziichtern immer gute Ratgeber bleiben. " F.

Lord Suffield.
Mit einer Abbildung.
Rosenapfel I 1 ¢ *§+ August — September.
Heimat und Vorkommen: Stammt nach Downing und Lauche
aus England, wo er ein angesehener Kiichenapfel ist. 4
Litteratur und Synonyme. Lord Suffield. — R. Hogg, the Fruit
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Manual 1875 p. 87. — Burvenich, Bulletins d'arboriculture 1876 p- 81.
— Downing, the Fruits and Fruit trees of Amerika 1872 pag. 257
hilt ihn fiir eine Verbesserung des Keswick Codlin. — Lauche, 1. Er-
gianzungsband Nro. 750.

Das Pomologische Institut erhielt die Sorte von Schmidt in London.
Der Baum hat schon mehrmals getragen und sich als richtig gezeigt.

Gestalt: gross — sehr gross, rundlich bis platt, hochaussehend;
Bauch nach dem Stiele zu, um den sich die Frucht regelmissig ab-
rundet, wihrend sie nach dem Kelche zu merklich abnimmt und mit
kleiner Kelchfliche endet.

Lord Suffield,

Kelch: geschlossen; Blittchen filzig behaart, breit, lang, zuge-
spitzt, zu 2/y ihrer Linge zuriickgebogen ; Kelcheinsenkung flach -und
eng, von Falten und einzelnen Fleischperlen umgeben.

Stiel: sehr lang und diinn, zuweilen auch dicker und stark, holzig,
unten griin, oben braun; Stielhohle tief, ziemlich weit, griip.

Schale: fein, glinzend, griinlichgelb, spiter weisslichgelb; ein
Teil der Punkte ist weiss und wenig bemerklich, ein anderer Teil roat-
braun. Letztere sind nur in geringer Anzahl vorhanden:

Fleisch: weiss, zart, locker, von angenehmem, etwas siuerlichem
Greschmack.



356 Obst- und Rebschutz,

Kernhaus: hohlachsig, Kammern weit offen, gerfumig, Wandungen
aufgerissen, Samen gross, nach unten lang zugespitat, hellbraun; Kelch-
réhre kegelftrmig; Staubfiden sehr Iang, meist noch ausserhalb des
Kelches bemerkbar, in der Mitte entspringend.

Reifezeit und Nutzung: August — September, meist auch noch
Oktober; wertvoller und schoner Marktapfel. Fiir den ‘Wirtschaftsge-
brauch vorziiglich.

Der Baum wichst sehr kriftig, ist bald und reich tragbar, eignet
sich fir jede Form und ist in Bezug auf Lage und Boden nicht an-
spruchsvoll, Fr. L.

Peronospora viticola.

Im Jahrgange 1882 pag. 69 dieser Zeitschrift wurde die Peronos-
pora viticola, ein Verwandter der Kartoffelkrankheit, eingehend be-
sprochen. Seit dessen Auftreten in Frankreich 1877 und in Deutsch-
land in den letzten Jahren, ferner bes. in Tirol, war man an ver-
schiedenen Orten damit beschiftigh, Mittel gegen diesen Pilz zu finden.
Dr. Miiller — Thurgau ist der Sache ebenfalls nahegetreten, konnte aber,
wie er in dem Jahresberichte der Kgl. Lehranstalt fir Obst- und Weinbau
zu Greisenheim am Rhein fiir 1883/84 niederlegte, zu bestimmten Resultaten
noch nicht kommen. Er spricht aber wiederholt die Ansicht aus, dassin
giinstigeren Jahren der Pilz von selbst wieder zuriicktreten werde, was
z. B. der Sommer 1883 bewies, in welchem die Peronospora vollstindig
verschwunden war. Diese Erfahrung weise darauf hin, dass es unter
anseren Verhidltnissen keinen Zweck haben koune, durch Bekimpfung
des Pilzes im Herbste dessen Wiederauftreten im Frithjahre verhindern
zu wollen; man solle dagegen pach Mitteln forschen, welche in un-
glnstigen Jahren der weiteren Aunsbreitung des einmal aufgetretenen
Feindes sofort Einhalt thun kdnnen. Versuche, sclche Mittel zu finden,
wurden vielfach in St. Michele durch Herrn K. Portele angestellt.
Derselbe berichtet in den Tiroler Landwirtschaftlichen Blittern wie
folgt: -
Das ecinfache Schwefeln, mittelst welchem wir so wirksam dem
Oidium, der Traubeokrankheit, begegnen kinnen, ist unwirksam gegen
Peronospora. Wenn wir Peronospora-Rischen auch ganz mit Schwefel,
selbst in einer dicken Schichte, bestauben und durch Tage sehr intensiver
Sonnenhitze aussetzen, so sind wir doch nicht im Stande, ein Ahbsterben
der Fruchttriger von Peornospora zu konstatieren*). Dagegen sterben die

*) Beim Oidium, welches durch das Schwefeln vernichtet werden kaun, be-
findet sich das Mycelinm auf der Oberfliche der Beerenhaut und der Blitter.
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Fruchttriger von Peronospora rasch ab, wenn sie mit atzenden Sub-
stanzen behandelt werden.

So wurde von Italien aus im Vorjahre ein Bespritzen der Blitter
mit einer 1/,—1 9/, Losung von Atznatron oder einer 1—2 /s Soda-
Iosung empfohlen und auch dber ginstige Erfolge speciell von der
dnologischen Anstalt in Conegliano berichtet. Es werden von der
Agenzia enologica italiana in Mailand auch eigene Verstduber fir Atz-
natron und Sodalésungen in den Handel gebracht. Dieselben sind so
eingerichtet, dass der Arbeiter sie sich uwm den Leib schnallen kann
und bestehen aus einem Weissblechbehilter, aus welchem durch eine,
im Behalter selbst angebrachte blasebalgartige Vorrichtung die Losung
verstiubt wird. Wihrend der Arbeiter mit der einen Hand die blase-
balgartige Vorrichtung bewegt, kann derselbe mit der zweiten Hand
das aus Kautschuk bestehende bewegliche Verstaubungsrohr nach jeder
gewiinsehten Richtung hin bewegen.

Vor kurzem wurde weiter zur Vertilgung der Peronospora von
Prof. Foéx in Montpellier das Bestiuben der Rebblitter mit einer in
Seifenwasser gelosten 19/, Karbolsinre angeraten.

Die Versuche, welche in S. Michele zur Zerstorung der Peronospora
ausgefiihrt wurden, waren zum Teil ganz exakte Versuche im kleinen,
wo auf einzelnen Rebblittern die mit den verschiedenen Mitteln be-
handelten Stellen genau bezeichnet wurden, so dass evident nachge-
wiesen werden konnte, inwieweit die Peronospora zerstort wurde oder
nicht. Gleichzeitig wurden die Versuche im grossen ausgefithrt, und
auf ganze Rebreihen ausgedehnt.

Zu den Versuchen dienten: Atznatronlﬁsung von /s und 19,
Sodalosung von 29/, eine Ldosung von ordinarer Seife im
Wasser (2—389), Seifenwasser 19, Karbolsiure enthaltend,
endlich gesiebte Holzasche und feingepulverter, frisch-
gebrannter Kalk.

Die Holzasche und der gebrannte Kalk wurden bei den Versuchen
im grossen mittelst eines gewdhnlichen Schwefelblasebalges genau so
wie der Schwefel verstiubt, bei den Versuchen im kleinen mittelst
eines weichen, trockenen Pinsels auf die gewlinschten Blattstellen ge-
bracht. Die Flissigkeiten wurden bei den Versuchen im grossen durch
ein sog. Hydronett verstiubt, bei den Versuchen im kleinen mittelst
eines Pinsels vorsichtig aufgetragen. Die erhaltenen Resultate waren
folgende:

Alle angewendeten Losungen und Pulver zerstirten
in kurzer Zeit die aus den Blittern hervorgewachsenen
Fruchttriger der Peronospora, sobald selbe von den
Losungen benetzt, resp. mit den pulverigen Substanzen in
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Beriihrung kamen. Die !/, 9/, Atznatronlosung erwies sich jedoch
als beinahe zu schwach, denn unmittelbar neben den kanm zerstorten
Peronospora-Fruchttragern wuehsen in kiirzester Zeit neune hervor, was
bei der 19/, Atznatronlosung und den anderen Proben in der gleichen
Zeit nicht beobachtet werden konnte.

Die Soda und Atznatronlésungen benetzen jedoch die Blitter sehr
schwer, ein Umstand, der besonders bei der Durchfiihrung im grossen
sehr ins Gewicht fillt. Sehr gut benetzt werden die Blitter durch
Seifenldsung, welche fir sich allein ebenso wirksam ist, als wenn Kar-
bolsdure noch zugesetzt wird, so dass die Anwendung der Karbolsiure
eigentlich itberfliissig erscheint.

Die mit Seifenwasser benetzten Blitter iiberziehen sich. sobald das
‘Wasser der Losung verdunstet ist, an allen jenen Stellen, an welche
Seifenwasser durch das Verstiuben gelangt, mit einer diinnen Seifen-
schichte, welche wohl das weitere Emporwachsen von Peronospora-
Raschen absolut verhindert, die Blitter jodoch selbst schadiget und
zum Eintrocknen bringen kann, wenn sie sich nicht durch einen recht-
zeitig eintretenden Regen reinigen konnen. Es hat somit die Anwen-
dung aller der bezeichneten Flissigkeiten schon gewissermassen von
Hause aus einen gewissen TUbelstand im (tefolge, welcher ihre Brauch-
barkeit wenigstens teilweise in Frage stellen kann.

Das bisher Gesagte konnte aus den Versuchen im kleinen ersehen
werden. Bei der Anwendung von Flissigkeiten im grossen hat man
allermeist noch mit einem weitaus grosseren Missstand zu kimpfen
nidmlich damit, dass man sowohl bei der niederen Kultur als auch
teilweise bei der Dachlaubenerziehung (Perglkultur) nicht imstande ist,
die Unterseite der Blitter vollstindig genug zu bestiuben, weil die
Rebblatter, wenn es nur irgend moglich ist, ihre Oberseite nach aussen
dem Lichte zukehren, so dass die Unterseite derselben mehr oder we-
niger verdeckt erscheint und nur schwer und ungeniigend mit dem Ver-
stauben zu erreichen ist.

Anders sind die Verhaltnisse bei der Anwendung von pulverfor-
migen Substanzen zum Verstiuben. Dieselben lassen sich genau so
wie Schwefel mittelst der gewdhnlichen Schwefler verstiuben und das
Pulver ebenso auf die Unterseite wie auf die Oberseite der Blitter
bringen.

Von den beiden verwendeten Puivern, Holzasche und Atzkalk, ist
der Atzkalk entschieden vorzuziehen, weil er rascher, sicherer und nach-
baltender wirkt und auch besser an den Blittern haftet.

Doch ist moglichst frischgebrannter, feingepulverter Kalk zu ver-
wenden, weil nur dieser die volle dtzende Kraft besitzt, wihrend an
der Luft zerfallener Atzkalk schon mehr oder weniger in kohlensauren
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Kalk verwandelt ist und dementsprechend auch nur weniger gut
wirken kann.

Der Atzkalk zerstért auch nachhaltender die Pilzrischen von Pero-
nospora als wie Soda oder Atznatronlosung. Wenn behandelte Blatter
einem starken Regen ausgesetzt sind, so wird die Soda oder Atznatron-
losung einfach ganz weggewaschen und die Peronospora entwickelt auf
solchen Blittern dann Pilzrischen gerade so, als wenn sie nicht be-
handelt worden wiaren. Die Wirkung des Kalkpulvers wird durch den
jetzt schon meist recht merklichen Taufall begiinstigt, wodurch sich
der Kalkstaub ldoscht, dtzend wird, zum Teil den Tautropfen list und
an den Blittern leichter haften bleibt. Soweit aber solcher Kalkstaub
an den Blattern haften bleibt, werden die emporwachsenden Perono-
spora-Raschen immer wieder zerstdrt. Der Kalk wird selbst durch
stirkere Regen nur unvollkommen abgewaschen, withrend der grdssere
Teil anf den Blittern, speciell auf der Unterseite haften bleibt und in
der eben beschriebenen Weise weiter wirkt. Natiirlich wird die Wirk-
samkeit des ausgestiubten Kalkes mit der Zeit immer geringer und
muss daher das Ausstauben von Zeit zu Zeit wiederholt werden.

Um jedoch nicht falsch verstanden zn werden, sei endlich noch-
mals bemerkt, dass durch das Kalken der Reben. ebenso wie durch
das Behandeln mit den anderen erwihnten Mitteln immer nur die an
der Blattoberfiiche erscheinenden Fruchttriger-Rischen der Peronospora
zerstort werden und nicht der ganze Pilz selbst; denn dem im Blatt-
inceren vegetierenden Mycelium, gewissermassen dem Wunrzelgeflechte des
Pilzes, kinnen wir nicht beikommen. KEs wird also durch das Kalken
nur die Weiterverbreitung des Pilzes durch die Sporen moglichst ver-
hindert, weil letztere mit den Fruchttrigern zerstért werden.

Doeh darf man von dem erwihnten und an der Anstalt mit sicht-
lich gutem Erfolge angewendeten Kalken kein Wunder verlangen, da
die Unvollkommenheit, welche ja allen Rebschidlings-Vertilgungs-
methoden, sobald sie im grossen ausgefiithrt werden, anhaftet, hier bei der
Peronospora, bei welcher wir es mit einem Pilze von aussergewéhnlich
schneller Verbreitung zu thun haben, ganz besonders einen guten Er-
folg erschwert.

Immerhin haben wir im Kalken der Reben ein Mittel, welches
fleissig angewendet einen gewissen Erfolg verspricht, und fordern wir
daher die Besitzer solcher Weingéirten, wo sich die Peronospora be-
merklich macht, entschieden auf, wenigstens Versuche mit dem Kalken
anzustellen.
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Der Holzer’sche Insekten-Vertilgungs-Apparat.

Im Laufe des Sommers erhielt das Pomologische Institut eine
Reklame tdber obigen Apparat, der zur Vertilgung von Insekten aller
Arxt, insbesondere der Blutlaus, ausserordentlich empfohlen wurde. Man
wendete sich an den Verfertiger um Ubersendung eines solchen unter der
Bedingung, dass der Apparat nicht auf Schwindel beruhe. Es kam bald
darauf unter Nachnahme von 2 Mark 60 Pfg. der erwartete Apparat als —
eine Verschlechterung der schon lange bekannten Mader’schen Raupen-
fackel. Eine Verschlechterung der letzteren muss der Apparat deshalb
genannt werden, weil: °

1. das Material, aus dem er gefertigt ist, nur ganz diinnes Zink-
blech, allerdings mit schonem Lackanstrich und der Signatur P. A.
(Patentanmeldung}, ist, wihrend derselbe von Mader aus starkem Weiss-
blech besteht.

2. Besitzt die Mader'sche Raupenfackel eine Schraube zur Be-
wegung des Dochtes und Regulierung der Flamme, wilrend dies bei
dem Holzer'schen Apparat durch einen gebogenen-Draht bewerkstelligt
werden soll. Dieser Draht ragt aber weit iiber die Flamme hinaus,
und bleibt, wenn man mit der Lampe zwischen den Asten eines
Baumes beschiftigt ist, leicht an denselben hiingen und zieht den
brennenden Docht aus der Lampe.

In Bezug auf das Weitere geben wir das Gutachten, welches
Direktor Schille in Brumath an das K. Ministerium, Abteilung fir
Landwirtschaft, niedergelegt hat, in folgendem wieder wund machen
zugleich auf eine Abhandlung, betreffs der Anwendung von Feuer
zur Vertilgung der Blutlaus, aufmerksam, welche sich im Jahr gang 1883
dieser Zeitschrift auf Seite 238 befindet

Das Gutachten Schiiles ist in der Landwirtschaftlichen Zeitsehrift
fir Elsass Lothringen Nr. 45 vom 8. November veréffentlicht und
lautet :

.Der Apparat besteht aus eirner einfachen (mit Hiilse versehenen)
Lampe, an welcher, um diese auf eine Stange stecken und hierdurch
mit den von Ungeziefer befallenen Stellen der Obstbaume in Beriih-
rung bringen zu konnen, eine Blechhiilse angebracht ist. Nach der
Gebrauchsanweisung wird zum Fiillen der Lampe Petrolenm oder Wein-
geist empfohlen. Der Apparat ist also an und fiir sich nichts Neues,
sondern vollstandig identisch mit der lingst im Gebrauche befindlichen
sogenannten Raupenfackel. Die Lampe wurde zu dreiviertel mit Pe-
trolenm gefiillt. Beim Gebrauche derselben zeigte sich sofort ein
nicht zu unterschitzender Fehler, nimiich der, dass die Lampe nur
bei vollstindiger Windstille Anwendung finden kann, entgegengesetzten
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Falles aber vollig unbrauchbar ist. Die ersten Versuche wurden an
einem, von der Birngespinnstwespe (Lyda pyri) befallenen jungen Hoch-
stamme gemacht. wobei sich jedoch die Lampe am wenigsten bewihrte,
indem hei nur leichter Beriihrung die meisten Afterraupen ganz un-
verletzt blieben, wihrend bei einige Tage spiter vorgencmmener lingerer
Anwendung derselben zwar die Birngespinnstwespen-Larven getitet
wurden, hierbei jedoch auch die ganze betreffende Stelle des Astes,
an welchem ein langeres Verweilen stattgefunden hatte. vollstindig
zum Absterben gebracht wurde, da sofort Blitter und Triebe voll-
stindig verkohlt waren.

Etwas giinstiger stellten sich die Versuche gegen die Blutlaus bei
dem am 9. August dieses Jahres vorgenocmmenen Versuche. An diesem
Tage wurde die Holzer'sche Lampe an einem wagrechten Apfel-Cordon
der Sorte ,,Weisser Winter-Calvill” angewendet; derselbe war sehr
stark mit Blutliugen bedeckt, wurde jedoch nur schwach mit der
Flamme beriihrt, dennoch waren hei der am 15. desselben Monats vor-
genommenen Untersuchung alle Blutliuse an den betreitenden Stellen
tot, wogegen sich an anderen Teilen des Baumes wieder sehr viele
junge Lause zeigten. Der Versuch wurde daher wiederholt und sind
seither keine Blutliuse mehr gesehen worden. Nicht verschwiegen
werden darf jedoch, dass schon hei der sehr schwachen Beriihrung mit
der Flamme Blitter und Triebe sichtlich gelitten hatten, wozu bemerkt
werden muss, dass die genannte Sorte in dieser Berziehung auch zu
den empfindlichsten Sorten gehort. Derselbe Versuch wurde am
15. August d. Js. an einem wagrechten Cordon der ,,Kasseler Reinette*
gemacht. Das kranke Stimmchen war sehr stark mit Blutliusen be-
deckt und wurde daher auch entsprechend mit der Flamme gesengt.
Bei der Untersuchung am 21. August waren keine Blutliuse mehr zu
sehen. Trotz des vorgenommenen starken Sengens fand sich, dass
weder Blatter noch Triebe bei dieser Sorte gelitten hatten. Letzterer
Umstand ist damit zu erkldren, dass fragliche Sorte besonders derbe
Rinde und Biatter besitzt. Mehrfach fortgesetzte Versuche hatten ganz
dasselbe Ergebnis und kann ich daher heziiglich der Anwendbarkeit des
Holzer'schen Apparates zur Ungeziefervertilgung mich dahin aussprechen,
dass derselbe zur Bekimpfung der Blutliuse an wenig empfindlichen
Apfelsorten, selbst im Sommer, sowie zum Vernichten der Raupennester
wihrend der Ruheperiode der Biume (im Winter) Empfehlung verdient,
dessen Anwendung im Frihjahr und Sommer, so lange die Bdume in
Vegetation sich befinden, aber grossen Nachteil mit sich bringen kann,
weshalb zu dieser Zeit bei Beniitznng desselben grosste Vorsicht er-
forderlich ist — bei empfindlichen Sorten sogar von der Anwendung
genannten Apparates besser ganz Abstand genommen wird.”



362 Obsternte und Obstbenutzung.

Die Obstverwertung in der Oberlausitz.

Die Mitteilungen des landwirtschaftlichen Kreis-Vereins fir das
Koniglich Sachsische Markgraftum Oberlausitz vom 5. September 1884
enthalten unter der Rubrik »Obst- und Gartenbauc« folgende interessante
Abhandlung, die wir gugziiglich hier wiedergeben.

.Der reiche Obstsegen des Jahres 1883 war den auf eine bessere
Verwertung des Obstes und die dadurch bedingte Steigerung der Er-
trignisse aus dem Obstbau gerichteten Bestrebungen des landwirt-
schaftlichen Kreisvereins sehr forderlich.

Die Verwertung des Obstes durch Bereitung von Obstwein hat be-
reits sehr grossen Eingang gefunden, nicht nur dass Geschifte entstan-
den sind, welche die Obstweinbereitung im grossen Massstabe be-
treiben, und je Tausende von Hektolitern Obstwein erzeugten, auch
sehr viele Produzenten haben Proben damit gemacht, sich Obstwein
fir den Hausgebrauch herzustellen und so ist der Obstwein in sehr
vielen Familien als ein schiatzbares Getrink bekannt geworden.

Wenn es gelingt, der Apfelweinbereitung bei.den Obstproduzenten
allgemein Eingang zu verschaffen. was bei geeigneter weiterer Thitig-
keit seitens der Vereine in dieser Sache sicherlich der Fall sein wird,
werden wir aus den Obstpfianzungen nicht nur recht ansehnliche Er-
trige zu gewinnen imstande sein, sondern der Obstwein wird ein vor-
ziigliches Mittel abgeben, dem so sehr iiberhand nehmenden Branntwein-
genusse zu steuern.

Auch mit der Herstellung marktfihigen Dorrobstes sind schitzens-
werte Anfinge gemacht worden. Von der Obst- und Gartenbauschule
Bautzen wurde ein Apparat zum Trockeen des Obstes nach Reynold-
schem System konstruiert und in Benutzung genommen.

Ein Apparat dieses Systems ist iiberdies auf dem Dominium
Schmolln und ein anderer in Sohland am Rhein in Thitigkeit gewesen.
Die Apparate der Obst- und Gartenbauschule sind wihrend des ganzen
Spitjahres von Privaten zur Herstellong von Obstprodukten beniitzt
worden. Weiter hatte der Obsthauverein Loban einen Reynoldschen
Apparat beschafit und ihn ap Obstproduzenten zur Benutzung ausge-
liehen und zwei Reynoldsche Apparate sind in der Obstproduktenfabrik
von Schmid-Kleindobschiitz anfgestellt.

Mit diesen Apparaten wurden Produkte erzielt, welche den ameri-
kanischen vollig an die Seite gesetzt werden konnen.

An der Obst- und Gartenbauschule zu Bautzen “wurde eine Reihe
von Versuchen tber Verwendung und Verwertung des Obstes angestellt,
worliber in Kiirze hier folgendes bemerkt sei.

Beim Pressen von Obstwein erhielt man vom Zentner Obst je
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nach der Qualitat desselben und der Zeit des Pressens zwischen 23
und 36 Liter Obstsaft. Das im Dezember gepresste Obst ergab nur
noch geringe Mengen von Saft, dafiir aber einen Obstwein von ganz
vorziiglicher Qualitat, da in dem schon gelagerten Obste unter Kin-
wirkung des Sauerstoffes das noch vorhandene Stirkemehl sich in
Fruchtzucker umwandelte, wihrend ein Teil der Sture zersetzt wor-
den war.

100 Liter Saft gaben nach zweimaligem Abziehen und Entfernen
der Hefe zwischen 85 und 95, alse im Durchschnitt 90 Liter reinen
Saft. Man erhilt daher durchschnittlich aus 100 Pfund Obst 29 Liter
Saft oder rund 26 Liter klaren, fertigen Apfelwein.

Berechnet man daher das Liter fertigen Apfelweins zu 25 . so
ergiebt sich eine Verwertung fiir den Zentner Obst von 6 M. 50 .
Die Kosten der Weinbereitung werden durch die verbleibenden Riick-
stande gedeckt. Der Zentner Pressobst wurde dagegen im Jahre 1833
noch vielfach mit 80 & bis 1 M. 20 J verkauft.

Beim Obstdérren wurden in 42 Versuchen 7554 Pfund frische
Apfel verarbeitet und 769 Pfund Ringipfel, sowieaus den Riickstanden
(Schalen, Kernhausern) 786 Pfund Obstmus gewonnen.

Die Arbeitskosten betrugen . 136 4 30 h,
5256 # Kohlen & 0.5 rund