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Marechal Pellisier.
Von H. Godemann.

(it kolorierter Abbildung)

Im Jabre 1886 erhielt das hiesige Pom. Institut diese Erdbeer-
sorte von der Firma La Pitrre in Orléans. — Ich vermehrte diese Erd-
beere fiir die Freilandkultur und zog auch einige Pflanzen in ‘Topfen fiir
die Erdbeertreiberei an, welche im vorigen Friihjahr getrieben wurden.
— Die Pflanzen lieferten sehr grosse und schine Friichte in reichlicher
Anzahl; die Frucht, welche nebenstehende Abbildung zeigt, wog bei-
nahe 50 gr. Auch fiir die Freilandkultur ist die Sorte sehr empfehlens-
-wert. Sie ist der Marguerite so ahnlich, dass man glauben konnte,
sie stammie vog ihr ab.

In Deutschland scheint sie noch wenig bekannt zn sein; in der
mir zur Verfigung stehenden Litteratur und den einschligigen Katalogen
fand ich sie noch nicht beschrieben.

Die Frucht ist sehr gross, mitunter ungeheuer gross, von ling-
licher, abgeplatteter Form; oft ist sie auch hahnenkamm{brmig.

Die Farbe ist glinzend zinnoberrot.

Das Fleisch ist weisslich, am Rande etwas gerdtet, gut gewiirzi
und zuckerreich, sehr angenehm.

Die Pflanze ist ziemlich kriftig, reichtragend.

Die Reifezeit ist ziemlich friilh wnd mittelfrih. — Eine ausge-
zeichnete Treibsorte!

Die Birne ,Findling von Hohensaaten.
' Mit Abbildung.®)
Von Ch, Mathien in Charlottenburg.

Diese Birne wurde vor cirka 16 —18 Jahren in dem angrenzenden
Kiefernwalde der Gemeinde Hohensaaten unter Gestriipp vom Besitzer
Schirmer, Insasse dieser Gemeinde, aufgefunder, und neugierig, was
wohl aus dem jungen Schossling werden kionnte, vom Finder ausge-
graben und ohne - viel Umstinde nicht weit von der Dorfstrasse, in
einen keineswegs guten Boden, denn es ist gemeiner Sand und unter

*) Die beiden Durchschnitte sind nach Friichten hergesteilt, welche der
Verfasser an die Redaktion einsandte, Und zwar die linksstehende nach einer

Frucht aus dem Jahr 1888, die rechts aus dem Jahr 1887,
Pomolog. Monatshefte. Heft 1. 1889, 1
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demselben ziemlich viel Kies, und nur durch Kultur, wie sie in jedem
Baumgarten tblich, etwas verbessert, eingepflanzt. Der Baum wuchs
ohne jede Kultur und ohne allen Schnitt, sich selbst iberlassen, so gut
es ging, weiter, um erst kleinere, vor zwei Jahren aber schéne, grosse
Frichte zu tragen, selbstverstindlich zur grossten Zufriedenheit des
Besitzers. Der Lehrer R. Schultze, welcher in jungen Jahren einst dort

Wildling von Hohensaaten.
a von 1887, b von 1888,

seinen Wirkungskreis gehabt, fand beim Besuche im Jahre 1887 beim
Eintritt in das Dorf einen bis dahin nicht bemerkten und ihm besonders
durch den pyramidenpappelartigen Wuchs auffallenden Birnbaum, niher
tretend findet er denselben mit schonen Birnen besetzt, die ihm ganz-
lich unbekannt. (Herr R. Schultze ist beilaufig bemerkt, Lehrer und
Hausvater der Pestalozzi-Stiftung zu Pankow, ein tichtiger Botaniker -
und eifriger Pomologe, der zum Nutzen und Frommen der ibm anver-
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trauten Jugend und Stiftung bis jetzt cirka 730 Stimme, in hohen und
niedrigen Formen von Apfeln, Birnen, Kirschen und Pflaumen ziichtet,
also ein Seitenstiick zu Kantor Miischen, und wie dieser ein Vorbild
zur Nacheiferung seiner Kollegen.) Herr Schultze erwarb cirka ein
Dutzend der Friichte in diesem Jahre und teilte mir mehrere davon mit,
auch ich kannte dieselben nicht und nachdem ich durch Augenschein
und Riicksprache mit dem Besitzer in diesen Tagen zu der Erkenntnis
gekommen, dass der Baum nie veredelt, sondern ein Findling ist, stehe
ich nicht an, nachdem ich Herrn Direktor Lucas gleichfalls Friichte
mitgeteilt, die Frucht dieses Findlings als eine sehr gute, der Verbrei-
tung wiirdige Neuheit den Ziichtern guter Oktoberfriichte hierdurch an-
gelegentlichst zu empfehlen. Dieselbe wird im Herbste 1889 der
Offentlichkeit iibergeben werden und Herr Direktor Lucas sowohl wie
Herr R. Schultze Exemplare zur Verfigung haben.

Die Form der Gestalt der Birne ist langlich-eiformig, selten
eirund, doch kommt auch diese Form vor, so dass die Frucht auf dem
Kelche stehen kann, was bei der gewthnlichen Form nicht moglich ist.
8 bis 10 e¢m lang und 6 c¢m im Durchmesser haltend, in der Regel
mit einigen geringen Beulen und Hockern versehen, nach dem Kelche
zu abnehmend und mit dem Bauche an der einen Seite etwas hervor-
tretend. Der Bauch sitzt, bei oben bereits bemerktem Durchmesser
von 6 cm, etwas liber die Hilfte der Frucht nach dem Kelche zu, die
Frucht endigt in den mit 5 bis 10 Rippen versehenen offenen Kelch,
nach der Seite des Stieles liuft sie verjiingt in eine mebr oder weniger
abgestumpfte Spitze aus, zuweilen endigt die Spitze auch in den ziem-
lick langen Stiel.

Die Schale ist fein, glatt, anfangs grin, nachher bei volliger
Reife hell citronengelb, oft mit etwas griin gemengt, an der Sonnen-
seite ein wenig dunkler mit kaum sichtbarem Anfluge von wenig blasser
Rite; einige grosse, auch kleinere Rostflecke und Figuren befinden sich
auf dieser und jener Frucht, viele Friichte sind indessen okne allen
Rost, doch sind zahlreiche braune Punkte bei allen vorhanden; Kelch
und- Stiethéhle ohne Rost.

Der Kelch ist offen, vollstindig, oben auf, mit 5 bis 10 mehr
oder weniger stark ausgeprigten Rippen, die bis zu einem Drittel der
Frucht oft verlaufen, die Kelchblittchen kurz, aufrecht, am Grunde
Hleischig, gelblich, in eine braune, trockene Spitze endigend; die gut
erhaltenen vertrockneten Staubfiden sind in dem weit offenen Kelche
gut wahrzunehmen.

Der Stiel ist holzig, mittelstark, griin am Grunde, nachher braun,
in eine verdickte Spitze endigend, sich rauh anfiiblend und steht in einer
Einsenkung wie eingesteckt, oft durch einen seitlicken Hocker schief
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gedriickt, selten in die Frucht verlaufend. Der Geruch der Frucht ist
sehr angenehm, das Fleisch weiss, fein, saftig, fast butterhaft, miiskierten
siissen (eschmackes, fast ohne Steinchen,

Das Kernhaus durch einige wenige feine Kornchen angedeutet,
geschlossen, Kammern weit und gross mit meist vollkommenen, grossen,
schwarzbraunen, spitzen, am Kopfe stumpfen, mit starkem Hécker ver-
sehenen Kernen. — Reifzeit Mitte bis Ende Oktober und halt sich bis in
den' November bei guter Aufbewahrung. Der Baum bildet eine steil
aufsteigende, pyramidenartige Krone, dhnlich der italienisehen Pappel;
im Holze der Himmelfahrtsbirn, dem Andenken an den Kongress und
dergleichen ahnlich, wenige aber starke Triebe machend, daher fir die
Folge in aller Wahrscheinlichkeit schone Spindein bildend; das Holz ist
stark mit Fruchtholz besetzt und daher sehr traghar. Die Blitter sind
sehr lang gestielt, Blattstiele bis 8 em Linge, Oberfliche der Blitter
glinzend griin, das Blatt selbst elliptisch, zugespitzt, wenig tief und
entfernt gesigt, so dass es fast ganzrandig erscheint, flach, glatt; der
Stamm des Originals ist rissig, borkig, das Gegenteil von glatter Rinde,
welches jedenfalls in dem ungiinstigen Standorte seinen Grund hat, am
Grunde cirkz 18 cm, unter der Krope ecirka 9 em im Durchmesser;
Hohe des Baumes 20 Fuss etwa.

Rambour von Beck.
Von Fr. Lucas.
(Mit Abbildung).

Rambour IX. 3a (b)) * T . Ein platter Winterapfel, gestreift, mit
offenem oder aufrecht stehendem und dann geschlossenem Kelche.

Heimat und Vorkommen: Sie wurde in Beck bei Mastricht
aus Samen gezogen. Diel erhielt die Sorte von Okonom Bardenhauer
zu Hauerhof bei Jilich, von Diel bekam sie die Societat von Prag, von
letzterer Oberdieck und von ihm kam sie in die Sammlung des Pomo-
logischen Instituts Reutlingen.

Litteratur und Syponyme: Die Sorte ist schon lange be-
kaent und auch schon oft beschrieben. Wenn hier eine neue Beschreib-
ung gegeben wird, so geschieht dies einerseits, um der sehr schinen
und wertvollen Frucht weitere Verbreitung zu verschaffen, andrerseits
weil die im Illstr. Handbuch der Obstkunde befindliche Durchschuitts-
zeichnung nicht gut ist.

Diel A.-B. V. 8. 48 als Gestreifter Rambour von Beck, Dittrieh IIT.
S. 30: v. Aehrenthal Taf. 93; Iliustr. Hdb. der Obstkunde Nr. 569
(von Oberdieck beschrieben). Pomolog. Monatshefte 1871 ist kolorierte
- Abbildung mit kurzer Notiz von Dr, Ed. Lucas.
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Gestalt und Grisse: 76 —80 mm hoch; grosste Breite
87—92 mm, liegt unterhalb der Mitte dem Stiele zu, nach welchem
sich die Frucht gleichmissig flachrund wolbt. Nach dem Kelche zu
nimmt sie etwas mehr ab und bildet eine grosse Kelchfliche. EKine
Seite ist meist etwas hoher gebaut als die andere.

Kelch: grinbleibend, breit und kurz zugespitzt, meist decken
die Kelchblattchen die Kelehhohle gar nicht oder nur wenig, dann er-
scheint der Kelch offen, seltener uveigen sie, mit zuriickgeschlagenen
Spitzen, zusammen, dann ist der Kelch aufrecht und geschlossen. Die
Kelchhohle ist meist schon schiisselformig und schwach rippig.

Rambour von Beck,

Stiel: sehr kurz, nicht dber die Stielndhle herausragend, diinn,
griin, flaumig behaart, in schiisselformiger Hohle, welche mit strahligem,
zimtfarbigem Roste bekleidet ist.

Schale: ziemlich glinzend, im Liegen etwas geschmeidig; Grund-
farbe in der Reife citronengelb. Der grosste Teil der Frucht ist (1888)
mit anfangs etwas ddsteren, blutartigen, spater freundlichen wund
karmesinroten, lang abgesetzten Streifen bedeckt, zwischen dem sich ein
helleres Rot ausbreitet. Rostzeichnungen sind seltener. Die Punkte sind
zahlreich und ziemlich gross. In der Grundfarbe weiss, in der Rate
deutlich hervortretende Rosipunkie. Ebenfalls ist die Kelchhdhle reich
mit Bostpunkten besetzt.

Fleisch: gelblichweiss, fein, saftreich, reinettenartig, von ange-
nehmem, weinigem Geschmack. Saure schwach.
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Kernhaus: gross, offen, Kammern stielwirts spitz, kelchwirts
- abgerundet, geriumig, Wande aufgerissen, Kerne zahlreich, lang, zum
grossten Teil unvollkommen. Kelchrohre ein stumpfer Kegel; Pistille
verwachsen, nur ganz chen geteilt, kahl, dunkelgriin. Staubfiden lang,
oberstandig.

Reifzeit und Nutzung: zeitigt im November, hilt aber den
ganzer Winter hindarch und ist ein guter Tafelapfel, sehr schoner
Marktapfel und guter Wirtschaftsapfel. Jedenfalls ist die Sorte als
Handelsfrucht von hohem Werte.

Der Baum wichst sehr stark; ist gesund und sehr fruchtbar, hat
in seinem ganzen Wuchs und Bau viele Ahnlichkeit mit der Gold-
Reinette von Blenheim.

Die kleinen Nager in unseren Obstgirten.
Von K. Reichelt.

Zu den niedlichsten Tieren Deutschlands gehéren diejenigen kleinen
Nager, welche, sei es bei Tag, sei es bei Nacht, die Walder beleben
und wegen ihrer tollkihnen Spriinge von Ast zu Ast nicht mit Unrecht
die Affen Deutschlands genannt werden. Trotz ihrer Liebenswiirdig-
keit, welche einige in der Gefangenschaft an den Tag legen und ihrer
Munterkeit, mit der sie im Walde den Naturbeobachter erfreuen, ge-
horen sie doch zu denjenigen Tieren, welche im Kampf um's Dasein
dem Menschen oft bedeutenden Schaden an seinem mit Mihe und Sorg-
falt erzogenen Gute zufiigen und infolge dessen leider verfolgt werden
miigsen. Ech habe hier vier allerliebste Tierchen im Auge, von denen
.das Eichhorn wohl jedermann kennt, wihrend die anderen drei, nimlich
der Siebenschlifer, die kleine Haselmaus und die grosse Haselmaus meist
nur dem Namen nach bekannt sind. Der Grund hiezu liegt darin, dass
ersteres ein Tagtier ist, wihrend die anderen drei ihr Unwesen in der
Dimmerung und bei Nacht treiben, zu einer Zeit also, in welcher nur der
Jager oder der forschende Beobachter im Walde ist. Diese drei Nachttiere
sollen deshalb im pachfolgenden einer kurzen Betrachtung unterworfen
werden, wobei ich den trefflichen Beobachtungen von Lenz, Brehm*), Karl
Vogt**), F. Leydig***) und Freiherr Richard Konig-Warthausent) und
anderen folge und noch einiges aus eigener Erfahrung beifiigen mochte.

Der grosste der drei Nager ist der Sieben-Schidifer, Myoxus

*) Hlustriertes Tierleben von A. E. Brehm.

**) Karl Vogt und Specht, die Siugetiere.

***) Beitrige und Bemerkungen zur wiirttembergischen Fauna mit teilweisem
Hinblick auf andere deutsche Gegenden. Jahreshefte des Vereins fir vaterlin-
dische Natarkunde in Wirttemberg, Stuttgart 1871.

t) Verzeichnis der Wirbeltiere Oberschwabens, ebenda Jahrgang 1875.
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glis Schreb, auch grosse, graue, gemeine Haselmaus, Rellmaus, Bilch,
Billig, Schlafratze genannt. (Unter dem Namen Haselmaus erhielt das
Pomologische Institut ein lebendes Exemplar vom Schloss Lichtenstein
in der Ndhe von Reutlingen.) Der Siebenschlifer findet sick im ge-
missigten und siadlichen Eurcpa, ist in Stdtirol besonders biufig, in
Deutschland fast iiberall, hauptsichblich in mittleren Gebirgen, welche
mit Buchenwaldungen bestanden sind. Den Romern war das Tier besser
bekannt als uns Deutschen, sie haben es auf eine raffinierte Weise ge-
fangen, gemistet und dann auf die leckeren Tafeln ihrer Schlemmer
gebracht. Hie und da werden sie auch bei uns im Herbste gegessen.

Die Ohren des eichhornchenartigen Tieres sind mittelgross, der
lange Schwanz ist buschig und besonders zu beiden Seiten mit langen
Haaren besetzt. Die Linge des Tieres betrigt etwa 27 cm, wovon-
etwa 12 em auf den Schwanz kommen. Der Pelz ist dicht, weich, ober-
seits einfarbig aschgrau, heller oder dunkler schwirzlichbraun tiberflogen.
Die Unterseite und die Innenseite der Beine ist milchweiss. Der Nasgen-
ricken und ein Teil der Oberlippe zwischen den langen und dicken
Sehnurren sind graulichbraun, der untere Teil der Schnauze, die Backen
und die Kehle bis unter die Ohren hin weiss, die Schnurren schwarz.
Um die Augen zieht sich ein dunkelbrauner Ring. Die Ohren sind
aussen dunkelgraubraun, gegen den Rand zu lichter, der Schwanz ist
briunlichgrau, unten mit einem weisslichen Lingsstreifen. Seine aller-
liebsten Fisschen tragen fiinf Zehen, von denen die eine daumeniihnlich
ist. Alle haben an der Unterseite kleine Warzchen und ziemlich starke
Krallen. Die Augen stehen weit aus dem Kopfe heraus und geben dem
(fesichtchen ein wenig intelligentes Aussehen, wie man es {brigens bei
einem derartigen Vielfrass nur erwarten kann. Im Walde halt er sich
wihrend des Tages verborgen in hohlen Biaumen, Felskliften, Erdhohlen,
Elstern- und Krihennestern anf. Unser Tierchen, das seine Wohnung in
einem grossen, eleganten Vogelkifig hat, stellte sich ein Nestchen aus
Holzwolle und Kameelhaaren her, in dem es zusammengekauert liegt.
Lingere Zeit im Herbste hatte ich es in meinem Zimmer. Da gieng
es nater Tags nur ins Nestchen, wenn es geplagt wurde und versteckte
den Kopf, damit es nicht gesehen werde. Jetzt, Ende November, schlift
es, nachdem ich es in ein ungeheiztes Zimmer gebracht habe, meistens
des Tags iiber im Nest, hat aber einen sehr leisen Schlaf, und kommt,
wenn es eine recht gute, frische Birne erhalten hat, herver, um die-
selbe wenigstens anzufressen. Sobald ich, was meist einmal im Tage vor-
kommt, an den Kafig trete und locke, giebt es einen halb knurrenden,
halb schnarrenden Ton von sich. Es schien ihm der Schlaf im Neste
zu unsicher zu seir, weshalb es sich in ein leeres Futtertrogchen setzte.
Da war seine Gestalt allerliebst. Es sass auf dem Hinterteil, die hin~
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teren Fisse dienten als Statze fiir den Kopf, oft so, wie sich ein Mensch
auf die Ellenhogen stitst. Die vorderen Fiisse waren frei und bereit,
Schlage auszuteilen. Der Schwanz war um den Kopf geschlungen und
zwar in der Weise, dass die Augen zwar verdeckt waren, aber doch
zwischen den diinnen Haaren, die gleichsam einen Schleier bildeten,
hindurchblicken konnten.

Gegen Abend wird auf Raub ausgezogen. Der Bileh ist ein
Meister im Klettern, bewegt sich aber ebenso flink auf der ebenen Erde.
Ein Eichhornchen bei Nacht. Friichte aller Art sind seine Nabrung;
olhaltige, wie Bucheln und Niisse, sind Lieblingsspeisen. Giebt es
diese in grosser Menge, dann verlisst er den Wald micht. Sind die
aber rar, dann wehe unseren Obstbiumen, dann sucht er unsere Birn-
und Apfelbiume heim. Birnen zieht er dem Apfeln vor, und auch bei
diesen weiss er recht gut einen Unterschied zwischen guten und schlech-
teren zu machen. Zuerst kommen die Pfirsiche etc., dann die siissen
und saftigen Birnen, dann edle Apfelsorten. Nach Art .der Miuse frisst
er die Friichte aus den Schalen heraus und lisst letztere liegen; den
meisten Arger jedoch veranlasst er dadurch, dass er alle ihm unter
die Hand kommenden Friichte annagt, oft bis zum Kernhaus, und die-
selben dann ihrem Schicksal iberlisst, das im Abfallen vom Baume
besteht. In die Welschen Nisse wird ein Loch so gross hineingenagt,
dass die Schnauze hineinlangen kann und dann wird der Kern heraus-
gezogen. Um anzudeuten, wieviel dieses Tier etwa fressen kann, mag
erwihni sein, dass unser Gefangener in einer Nacht ein Pfund Welsche
Niisse verzehrt hat; weleh grossen Schaden eine ganze Gesellschaft
solcher Tierchen an den Obstbiumen anzurichten vermag, geht hieraus
klar hervor, weshalb man auch in Sidtirel und Karnten, wo sie be-
sonders hiufig vorkommen, eifrig diesen Fresssicker nachstellt. Fiir den
Winter, den meist mehréere fettgemistete Tiere zusammen in kleinen
Hohlen oder sonstigen Schlupfwinkeln verschlafen und nur hie und da
aufwachen, um etwas von den gesammelten Schitzen zu naschen, wird
von den Tieren eifrig Nahrung gesammelt. Seinen Namen Siebenschlifer
fihrt das Tier mit Recht, da es volle 7 Monate bis Ende April schlift.
Wiahrend des Sommers, wo wenig Friichte vorhanden sind, besteht die
Hauptnahrung aus frischen Knospen und Trieben, und wie das Eich-
hérnchen verschmiht auch der Siebenschlifer junge Vogel nicht. Es ist
einleuchtend, dass er dadurch einen ganz erheblichen Schaden anrichtet.
Auf der anderen Seite liebt er aber auch Kerbtiere. So erzihlt Leydig,
dass diejenigen, welche er in Gefangenschaft hielt, zur Zeit, als es Mai-
kiifer gab, diese allem anderen vorzogen und in erstaunlicher Menge ver-
zehrten und Pfarrer Jackel (Zoolog. Garten) fiihrt eine Menge von Insekten,
Miusen etc. auf, die seine Bilche gefressen haben. Das wire pun aller-
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dings eine gute Seite des Tieres, der dadurch angerichtete Nutzen wird
aber nicht anerkannt und so wird der Siebenschlifer ausser von Mar-
dern, Iltissen,' Eulen etc. auch vom Menschen stark verfolgt. ,,Man.
lockt,” sagt Brehm, sihn in kiinstliche ‘Winterwohnungen, d. k. Gruben,
welche man in Wildern unter Gebiisch und Felsabhingen, an trockenen,
gegen Mittag gelegenen Orfen fiir ibn herrichtete, recht verriterisch
mit Moos ausbettete, mit Stroh und diirrem Laub tberdeckte und reick-
lich mit Buckeln bestreute. Die Bilche, angelockt durch den willkom-
menen Kéder, versammeln sich in grosser Menge an jenen Orten, fressen
sich ordentlich satt und schlagen dann gleich ihr Winterlager an den
vielversprechenden Orten auf, erstarren und werden nun ruhig ausge-
nommen," In Unterkrain fangen die Bauern, wie Fitzinger angiebt, unser
Tier in Schnellfallen, die sie entweder an den Asten aufhingen oder
vor den ihnen genau bekannten Schlupfwinkeln des Siebenschlifers auf-
stellen; eine saftige Birne oder Pflaume muss das Tier herbeilocken.
Der Fang oder das Ausnehmen geschieht bei Nacht. Die Bauern ziehen
mit brennenden Fackeln in den Wald hinaus, heben ihre Beute auf und
stellen die Fallen von neuem. Ausserdem gribt man ihnen Fisser in
die Erde, kodert sie mit Obst und ldsst oben nur einen Zugang, ein
Rohr namlich, in welchem die Eisendrihte so befestigt werden, dass sie
wohl das Hineinschlipfer, nicht aber auch das Herauskommen des
Bilches gestatten. Hier fangen sich die Tiere oft in so grosser Menge,
dass mancher Jiger wibrend eines Herbstes zwei- bis vierhundert Stick
erbeuten kann, In &#bnlicher Weise fingt man die Siebenschlifer in
Sudtirol, wie Leydig erzahlt. Man legt holzerne Rohren, das eine Ende
mit Steinen geschlossen, das andere offen in die Obstgirten. Die Tiere
finden die Rohren als passende Schlupfwinkel und werdem morgens im
schlaftrunkenen Zustande herausgeschiittelt. = (Fortsetzung folgt.)

Verbesserte Methode, die Champin’sche Veredelung auszu-
fiihren.
Von Nikolaus Freiherrn v. Thiimen.
(Mit 4 Abbildungen.)

Unter den beim Weinstocke gebrauchlichen Veredelungsarten ist
jene nach Champin zweifellos eine der besten und sichersten. Bei der-
selben kommen méglichst viele nahezu parallele Flicher in Berihrung,
was stets Bedingung fir ein leichtes Zusammenwachsen von Unterlage
und Edelreis ist, und sind auwch faktisch die damit erzielten Resultate
sehr glnstige. — Der Vorgang hiebei ist folgender: Die Unterlage —
_ 3 soll hier von dem immer mebhr angewandten Pfropfen auf Stecklinge
die Rede ;sein — wird schrige und derart zugeschnitten, dass iiber dem
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obersten Auge noch ein Internodium von 4—6 cm Linge, je nach der
Stirke des Stecklinges und der Entfernung zwischen den Knoten, ver-
bleibt. Hierauf macht man mit einer recht dinnen Klinge im ersten
Drittel des Durchmessers einen 3—5 cm langen, recht regelmissigen
Spalt (Fig. 1) und schneidet dann, dort einsetzend, wo der Spalt iber
dem letzten Auge endigt, den dickeren Holzteil derart in schriger Rich-
tung zu, dass zwischen dem Spalt und dieser schrigen Linie eine ganz
diinnverlaufende keilformige Zunge entsteht (Fig. 2a).

Beim Edelreise, das zwei Augen behilt, wird am unteren Ende
ein 4—06 em langes Internodium belassen und dieses in entgegengesetztem
Sinne als bei der Unterlage mit einem ebenso grossem Spalt und einer
gleich langen Zunge versehen (Fig. 2b). — Jede Zunge wird nun in
den ihr entsprechenden Spalt eingeschoben, his ihre Spitze fest auf dem
Grunde des letzteren aufsitzt (Fig. 3), wobei sich die Rinden
wenigstens auf einer Seite ihrer ganzen Linge nach be-
rithren miissen.

Fig. 1. Fig. 2. Fig. 3.

Diese Veredelung, genau ausgefiihrt, liefert ganz vorziigliche Er-
folge, es gehort jedoch eine sehr grosse Ubung und eine sichere Hand
dazu. Besonders das genaue Zuschneiden der Zunge bietet recht grosse
Schwierigkeiten, und wird dabei auch das Mark haufig stark verletzt.
Ausserdem geht diese Veredelung nicht schnell genug von statten, da
die Zunge fast nie mit einem einzigen Schnitte gemacht werden kann,
sondern stets 2—4mal nachgeschnitten werden muss, wodurch ein be-
deutender Zeitverlust erwichst. i

Ich versuchte nun, eine Methode zu finden, diese Veredelung ein-
facher und schneller auszufiihren, und habe dies auf folgende Weise
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erreicht: Es wird ebenso, wie schon friiher beschrieben, am oberen
respektive unteren Ende der Unterlage und des Edelreises ein 4—7 cm
langes Internodium belassen und dieses dann mit einem 4—¢& cm langen
Schriigschnitt, dhnlich jenem, den man beim englischen Kopulieren macht,
versehen (Fig. 4). Hierauf wird etwas iiber dem Mark-
strahl vorsichtig der Spalt gemacht, der etwas vor dem
Beginne der schriigen Schnittfliche aufzuhoren hat, und
dann die unnotige Spitze ¢ (Fig. 4) durch den schriig
gefiihrten Schnitt a—b entfernt. Es ist nun genau
dieselbe Figur wie beim urspringlichen Champin’'schen
Veredeln entstanden, nur dass man auf diese Weise
viel schneller und auch sicherer zum Ziele kommt.
Mit wenig Ubung kann man den schriigen Kopulierschnitt
sehr schnell und exakt ausfiihren; die Zunge wird so
gleichmissig und diinn verlaufend als moglich herge-
stellt und auch der Spalt kann viel genauer gemacht
werden, da man an der schon bestehenden schrigen
Schnittfache einen Massstab hat und sich den Punkt,
wo ersterer aufhoren soll, genau mit dem Auge mar-
Fig. 4. kieren kann. — Ein halbwegs geschickter Arbeiter ist,
wenn ein zweiter den Verband besorgt, leicht imstande,
ca. 50 Veredlungen per Stunde auszufihren, was beim Champin'schen
Original-Pfropfen nicht moglich ist.
Man mége nur einen Versuch machen und wird sich von den Vor-
teilen iiberzeugen, welche diese verbesserte Champin'sche Veredlungs-
methode bietet.

Ein Besuch in der Berliner Central-Markthalle.

In der .,Gartenflora®* erzihlt L. W., dass am 18. Oktober die ver-
einigten technischen Ausschiisse des Vereins zur Beforderung des Garten-
baus unter Fihrung des Ober-Inspektors, Herrn Hauptmann a. D.
Hankwitz, dem sich behufs Erliuterung der Eisenbahn-Einrichtungen
der erste Stationsvorsteher des Bahnhofs Alexanderplatz, Herr Ritt-
meister a. D. v. Arnim anschloss, die stddtische Central-Markthalle zu
einer Zeit besuchten, wo sie fiir das Publikum geschlossen war. Die
Hauptaufgabe war, die grossen Obstvorrite zu sehen und die Namen
der Sorten festzustellen. — Der Obstreichtum ist ein geradezu er-
staunlicher. Tiglich kommen durchschnittlich 30 Eisenbahnwagen an,
am 18. Oktober waren es aber 43 geworden, ausserdem 8 Wagen Kar-
toffeln. — Schon seit Mitte Juli herrscht dieser rege Verkehr in Obst,
der sich anfinglich auf Kirschen, Stachelbeeren und Sommerbirnen be-
schriinkte, jetzt aber besonders Apfel umfasst. Im August betrug die
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Menge angekommenen Obstes (incl. Gemiise?) 5 Millionen, im Septem-
ber 6 Millionen Kilogramm. Von den fernster Gegenden kommen die
Wagen, wir sahen solche von der osterreichischen Sadbahn, ven den
ungarischen Bahren etc., alles war im wesentlichen tiroler und unga-
risches Obst  Die feinsten Sorten aus Tirol kommen in Kisten, jede
Frucht in Seidenpapier eingewickelt, so der Weisse Rosmarin, von dem
eine Kiste von 400 Stiick ca. 50 Mk. loko Berlin kostet.

Etwas weniger feine Ware, namentlich Winterapfel, kommt aus
Tirel in grossen Fassern, noch andere aus anderen Gegenden in Korben,
die gewbdhnlichsten Sorten aber ohne Packung, ihnlich wie Kartoffeln,
den ganzen Wagen erfillend. Die letzteren machen aber der Eisen-
bahnverwaltung den grossten Aufenthalt, denn wihrend ein Wagen mit
Korben ev. in 6 Minuten zu entleeren ist, dauert das Ausschaufeln aus
einem Waggon mehrere Stunden. Selbst Pflaumen kommen in solchen
‘Wagen ohne Packung an und werden einfach herausgeschaufelt ; aller-
dings ist das die geringste Ware.

Die Hoffnung, die einzelnen Obstsorten zu bestimmen, musste bald
aufgegeben werden, es ergab sich, dass ganz verschiedene Sorten, wenn
sie nur von gleicher Farbe oder gleicher Grosse waren, zusammenge-
worfen waren. Ja, aus dem Wagen suchte man in unserer Gegenwart
alle roten, alle gelben ete. zusammen. Nur einige Hauptsorten kommen
fir sich an, so Edelroter, Borsdorfer (aus Tircl), Weisser, Halbweisser
und Roter Rosmarin, Weisser und Roter Taffetapfel, Schlattire, ein
flacher, rotbackiger aus Tirol. Von Birnen ragten die Weissen Herbst-
Butterbirnen aus Pressburg hervor.

Im allgemeinen war vieles Obst in der Markthalle angestossen
und fleckig. Herr Stadtobergirtner Mende that daher recht, wenn
er unter Vorlegung vorziiglich erhaltener Friichte von den Berlinern
Rieselfeldern zu Ostdorf etc. in der Versammlung des Ver. z. Bef
d. G. am 25. QOktober darauf aufmerksam maehte, dass eine weit
bessere Ware erzielt werde, wenn das Obst micht auf so weite Ent-
fernungen und namentlich nicht auf der Eisenbahn befordert werden
muss. Wenn erst die jetzt ca. 80,000 Biume simtlicher Beriiner
Riegelfelder alle traghbar werden, so dirften sie schon einen anseha-
licken Teil des Bedarfs von Berlin decken. :

Politische Zeitungen berichten: ,,Die Eisenbahn, welche bei Bahn-
hof Alexanderplatz der Central-Markthalle die Marktgiter zufiihrt, hat
im Monat September eine Zufubr von beinahe 7 Millionen Kilogramm —
beinahe 140,000 Ztr. gebracht, beinahe 11/ Millionen Kilogramm mehr
als im August.

In dem mit ultimo Sepir. abgelaufenen Jabr Oktober 1887 bis
Oktober 1888 hat die gesamte Zufuhr 23 145 804 kg == iiber 460,000 Ztr.
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in runder Summe betragen. Da die Gesamtziffer der Znfubren im
Vorjahre {(Oktober 1886 bis 1887) 7202313 kg = rund 144000 Ztr.
ausgemacht hat, so ist eine Verdreifachung des Markthallen-Giter-
verkehrs im Verlauf dieses gegen das Vorjahr festgestellt. An dieser
ausserordentlichen Verkehrssteigerung, welcher die Riume des Markt-
hallen-Giiterbahnhofs so wenig wie die Markthalle selbst auf die Dauver
entsprechen, da auch der sonstige, nicht mit der Kisenbalin beférderte
Warenzugang steigt, waren im Monat September Cbst und Beeren
(mit 4 586290 kg) und frisches Gemiise (mit 1575890 kg) haupt-
séchlich beteiligt.

Ansgefiihrt in die Provinz wurden in den 12 Moenaten (Oktober
1887 bis dahin 1888) von der Markthalle 318535 kg (rund 63 000 Ztr.)
gegen nur 797395 kg, (16000 Ztr.) des entsprechenden Zeitraumes
des Vorjahres; die Ausfubr hat sich sonach vervierfacht, wobei aller-
dings die nicht besonders in Betracht kommenden Gewichtsziffern der
leeren Gefisse, Korbe etc. abzuziehen sind. Man beabsichtigt, die
Markthalle zu vergréssern, besonders den Bahnhof. Auch andere Zweige
des Markthallenverkehrs weisen ganz ausserordentliche Steigerungen auf.

So haben die Werder'schen Obstziichter der Dorotheenstadt-Markt-
halle in diesem Jahre 2120 Scheffel Obst wihrend des verfiossenen
Sommers per Dampfschiff zugefibrt gegen nur 700 Scheffel im
Sommer 1887.

Die Werder'schen und Glindower Obstziichter haben seit diesem
Jahre auch in der Central-Markthalle am Alexanderplatz wihrend des
Sommers eine ganze Galerie inne gehabt.

Das grosse Mittelschiff der Halle dient zum Obstverkauf im
grossen, der sidliche Fligel zum Verkauf im kleinen. Da aber der
Raum im Mittelschiff nicht reichte, so sind noch im Bahnhof Alexander-
platz selber Verkaufsstinde eingerichtet,

Im allgemeinen bedauern wir, wenig deutsches Obst zu sehen,
trotzdem iberall soviel gewachsen ist. Es scheint der Obsthandel noch
nicht gut organisiert. Wir empfehlen daher allen, die Obst
nach Berlin schicken wollen, sich an Herrn Verkaufs-
vermittler Weinhagen, Central-Markthalle Alexanderplatz,
zu wenden, derselbe ist ven der Stadt speziell mit dem
Obstverkanf beauftragt.
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Der Reutlinger Wein vom Jahre 1888.
Von Dr. . Lumpp und K. Reichelt.

. Der Reutlinger Wein ist durch die Sage vom Prinzen Eugen, die
ohne jeden geschichtlichen Hintergrund dasteht, in einen schlechten Ruf
gebracht worden. Der Weinbau hat allerdings in Reutlingen {390 m
iiber dem Meere), seine Hohengrenze erreicht und die Neckar aufwirts
liegenden ‘Weinberge liefern jedenfalls einen weit geringwertigeren Wein.
Der Reutlinger Wein dagegen gehort immer noch zu den trinkbaren
und ist sowohl von den Reutlingern selbst, wie von den Bewohnern der
Schwibischen Alb sehr gesucht. Sein Hauptfehler ist allerdings ein
durchweg ziemlich hoher Siuregehalt bei ziemlich niederem Zucker-
bezw. Alkoholgehalt, wihrend das Bouquet ein angenehmes ist. Die
Weinberge liegen zum Teil an dem Bergzuge der Achalm gegen Sud-
west, zum Teil am Georgenberg gegen Ost, Nordest und West. Der
Boden ist iiberall aus Braunem Jura hervorgegangener Thonboden mit
ziemlich grossem Glimmergehalt. Er wird meist dreimal gefelgt und
einmal im Jabr gehackt. Gedingt wird fast ausnahmslos mit stick-
stoffreichem Diinger, wie mit Haaren aus den vielen Gerbereien Reut-
lingens, mit Schafmist, Leimkuchen, Hornspanen, Lumpen etc., seltener
mit Guano und mineralischen Dingemitteln, in neuerer Zeit auch da
und dort mit durch Torfmull versetzter Kloake. Die Rebe wird im
Bogenschnitt gezogen. Die hauptsichlich kultivierten Rebsorten sind
Silvaner, Miillerreben, verschiedene Clevner, St. Laurent, Elbling, Trol-
linger, Portugieser, Roter Elbling, Gutedel. Auf !/, Morgen stehen
700-—1280 Stocke. Die Bearbeitungskosten belaufpn sich anf 26— 32 Mk,
pro /s Morgen = 0,079 Hektar. Ein grosser Fehler des Reutlinger Wein~
baus besteht darin, dass eine Wechselwirtschaft fast ginzlich. fehlt.
Meistens wird an Stelle eines abgéngigen Stockes sofort wieder ein neuer
gesetzt. Was das im Brtrag ausmacht, hat dies Jahr wieder zur Geniige
gezeigt; so ergab /4 Morgen — 0,079 Hektar eines jungen Weinbergs,
der in den Vorjahren mit Klee oder Getreide bestanden war, 5 hl Wein,
wiihrend sich der Ertrag der anderen Weinberge zwischen 1 und 4 hl (4 bl
in einer der besten Lagen) bewegte. Im Allgemeinen wurde gut ausge-
lesen. Das Auslesen war besonders deshalb absolut notwendig geworden,
weil ein Teil der Trauben nicht ausgereift, ein anderer ganzlich erfroren war.

Die nachfolgenden Resultate wurden gewonnen bei Weinen ans den
verschiedensten Lagen und stammen von Weinbergen, in denen grossten-
teils ausgelesen worden war. Das Resultat ergiebt, dass die Weine von
Reutlinger Gemarkung im Jahr 1888 inbezug auf Saure- und Zucker-
gehalt den Neckarweinen dieses Jahres und anderen Weinen dieses Jahres
und der Verjshre an die Seite zu stellen sind.
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Reutlinger Weine von 1888.

Hauptsichlich verwendete Trauben-
sorten

Zuckerge-

Nro l?é;ﬁ?]';h | Siure in
% | %
1 11,90 1.85
2 11,76 1,45
3 12,93 1,28
4. ! 1411 1,18
5 11,70 1,48
6 12,60 1,16
T 15,22 0,94
8 14,60 0,88
9 13,06 1,02
10 11,90 1,21
11 13,93 1.10
12 10,99 1,49
13 15,62 0,88
14 11,36 1,24
15 15,82 0,04
16 12,84 1,13
17 | 13,89 1,11
18 11,56 141
19 14,35 1,15
20 12,90 1,55
21 12,21 1,27
22 13,55 0,99
23 12,19 1,09
24 12,35 | 1,23
25 11,74 ; 1,28
26 1232 | 1,20

Diesen gegeniiber stellen

Miiller und Silvazer.

Miiller und Silvaner vorherrschend.

Silvaner vorherrschend.

Miilter, Silvaner, St, Laurent, Portugieser, Clevner.
unbekannt.

Hiusler, Miiller, Silvaner vorherrschend.
Portugieser, Miller.

unbhekannt,

"
Griine und blaue Silvaner, Clevner, Miiller, Gutedel,
Clevner, Portugieser, Miiller, Silvaner, Gutedel.
Nachlese von Nro. 11.
Silvaner, Riesling, Clevner, Gutedel, Hiusler.
Nachlese von Nro, 13.
Clevner, Portugieser.
unbekannt.
Clevner, Portugieser, St. Laurent, Silvaner, Malvasier,
Miiller, Gutedel.
unhekannt,
Rotwelsch, Clevner, Miller, Silvaner,
unbekannt. ’

wir zunichst die von uns untersuchten

auswirtigen Weine, welche von Reutlinger Einwohnern bezogen wurden.

Auswirtige Weine von 1888.

\ Ort Zucker- | Siure-
Nro. der gﬁiz‘llf' gfli?}]]t
Herkunft L Fehling o,
|
1 Neuffen, 13,58 1,31 ! Weisswein.
(Wiirttembg.) :
2 | Wahlheim, 11,49 1,41 | Rotwein, Neckarweinvom untern Neckar.
(Wiritembg.)
3 Schnaith, 12.56 1,03 Weisswein vom Remsthal.
(Wiirttembg.)
4 Neuffen 10,37 ¢ 1,52 Weisswein.
5 |Beuntelsbach,: 12,05 | 0,92 Weisswein vom Remsthal,
(Wiirttembg.)
6 Mergentheim, 13,98 0,86 Rotwein,
(Wiirttembg.)i
7 12,97 0,94 Rotwein.
8 Durbach, 13,89 1,04 Rotwein.
{Baden)
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Unsere edleren Rheinweine zeigen, wie verschiedene Analysen, welche
die deutsche Weinzeitung gebracht hat, gleichen Zucker- und Sguregehalt
. nnd selbst die Bozener Weine zeigen wenig Unterschied, wie die von Por-

~ tele in St. Michele in den Tiroler landw. Blittern versffentlichien Unter-
suchungen darthun. Portele bat gefunden in den heurigen Anstaltsweinen:
Mit dieser Zusammenstellung

o, Zucker nach soll nur gezeigt werden, dass in
Fehling, als o/, diesem fiir den Wein nngiinstigen
Traubensorte. | Invertzucker . i . .

| nach Soxhlet | Saure  Jahre der ,,Reutlinger die an-

{  berechnet. deren Weine guter Lagen einge-

Teroldigo . . 14,00 1,42 holt hat, was auf die Anpassung
Negrara . . , 13.17 1,14 der angepflanzten Rebsortenan
%:)esf})‘ﬁg R e oy  Gas rauhe Klima zurickzufiibren
Lagrein . . . 1417, 115 ist. Anders verhilt es sich in
gy’%‘;ﬂ‘igfltm' : 1o 113 besseren Jahrgingen, wo der
Gutedel . . . 11,32 002 Reutlinger die oben angegebenen
112‘;’(”1“;15{1:5“ .- }fgg ?’f? Zahlenund dieses Jahr erhaltenen
Traminer , . . 1541 112 Resultate annahernd wieder lie-
Sylvaer , . . 18,49 D093 fert wi i -
Gamay Liverdun 1741 L Yo e ,Wahrend"audere Weine dem:
Rossara . . . 11,96 ‘ 1,30  selben an Gite (hoher Zucker-
Grossvernatsch. 14,63 089 gehalt und niederer Siuregehalt)

wesentlich voranstehen.

Das Obsthaus und der Obstkeller.

Der hochste Preis fir Apfel und Birnen wird sowohl auf dem
heimischen wie auf dem Weltmarkt wihrend des Winters und im Friih-
linge erzielt. So erlosen die Bauersleute in Wiirttemberg, welche- die
Champagner Reinette, ibren Zweijihrling, um Pfingsten zum Verkaufe
anbieten, mehr als den doppelten Betrag aus diesen Friichten, als fiir
Herbstfriichte, und die Bozener und Meraner Friichte sind in diesen Jah-
reszeiten am gesnchtesten. Es giebt in Deutschland eine ganz stattliche
Zahl- von Apfel- und Birnsorten, welche den Winter ganz oder teilweise
gut ausdavern, wenn sie richtig aufbewahrt werden. Dahin gehoren
W erster Linie der Weisse Winter-Calvill, von dem sich schone Fxem-
plare immerhin mit 50 Pfg. bezablt machen, der Rote Winter-Himbeer-
apfel, Gelber Richard, Apfel von Ulzen, Boikenapfel, Gelber Bellefleur,
Purpurroter Cousinot, Wagener Apfel, Alantapfel, Roter Winter-Tauben-
apfel, Canada-Reinette, Ananas-Reinette, Downton Pepping, Olkofer
Pepping, Glanz-Reinette, Muskat-Reinette, Karmeliter Reinette, Bau-
manns Reinette, Graue franzosische Reinette, Parkers Pepping, Car-
pentin, Koniglicher Kurzstiel, Orleans Reinette, Grosse Kasseler Reinette,
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Winter-Gold-Parmine, Schiner von Boscoop, Gold-Reinette von Blen-
heim, Ribston Pepping, Dietzer Gold-Reinette — Grosser Bohnapfel,
Kleiner Fleiner — Gelber Winter-Stettiner, Wellington, Weisser Winter-
Taffetapfel, Roter Stettiner, Griner Fiirstenapfel und andere.

Die Zahl der haltbaren Winterbirnen ist eine bedeutend geringere
und deshalb auch der Preis fir einzelne Friichte oft ein ganz enorm
hoher. Erwihnenswert von haltbaren Sorten sind Liegels Winter-Butter-
birn, Josephine von Mecheln, Winter-Dechantsbirn, Regentin, Sterkmanns
Butterbirn, Esperens Bergamotte, Edelcrassane, Vauquelin, St. Germain,
Fortunee, Hardenponts Winterbirn, Spite Hardenpont, Sehine Angevine
und andere.

Wenn auch von den Friichten im Laufe des Winters eine grissere
Anzahl durch Faulnis ete. zugrunde geht, so ist doch der Ertrag ein
so hoher, dass sich die Aufbewahrung lohnt und im eigenen Interesse
des Obsthindlers liegt es, dahin zu trachten, dass mdglichst wenig Friichte
wihrend des Winters verloren gehen, mit anderen Worten, der Obst-
bindler muss in erster Linie fiir einen geeigneten Raum zur Aufbe-
wahrung bedacht sein. Sicherlich kime in diesem Jahre z. B. mehr
Geld nach Wirttemberg, wenn die geeigneten Lagerriume fir Obst vor-
handen wiren und dieses, statt jetzt, erst im Winter und Friihjahr
auf den Markt gebracht werden konnte. Der Mangel an geeigneten
Lagerriumen beim Produzenten ist aber auch ein Hemmschuh fiir die
weitere Ausdehnung des Obstbaus, er ist zum Teil schuld, dass ein
fester Markt, eine Borse fiir Obst, nicht regelmissig mit Friichten durch
die Produzenten selbst befahren werden kann.

Dies ins Auge fassend, sei im nachfolgenden der Versuch gemacht,
eine Reihe von bestehenden und bewdhrten Obstaufbewabrungsriumen
zu beschreiben, welche grossere Mengen von Obst aufnehmen kdnnen und
zwar seien dieObsthiuserund Obstkeller zundchst ins Auge gefasst.

Nicht berticksichtigen konnen wir dabei die grossen Lagerhiuser
zu Bozen, welche wegen des dortigen milden Winters nicht der Art erstellt
sind, dass sie fiir andere, weniger mild gelegene Orte als Muster f&r
Obsthauser oder Keller dienen konnen, _

- In Frankreich sind die Obsthiuser schon sehr lange bekannt.
Nach Leroy ddrfte Olivier de Serres der erste gewesen sein, welcher

)

im Jahre 1600 einige Ratschlige zur Einrichtung eines Fruchthauses '

gegeben hat und 1690 stellt La Qintinye, Direktor der Obstgirten Lud-
wigs XIV. den Plan zu einem Obsthaus zusimmen,
Leroy stellt an einen guten Obstaufbewahrungsraum fol-
gende Bedingungen:
1. Mauern. Diese missen immer doppelt sein. Die hussere
Mauer soll ca. 50—60 cm dick, die innere, eine einfache Wand, aus Gips,
Pomolog. Monatshefte. Heft 1. 1889. 2
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Kalk ete. hergestellt sein. Zwischen beiden muss ein Raum von cirka
5—10 cm sein. Derselbe geniigt, um Kiilte und Feuchtigkeit yon aussen
abzuhalten und da die Luft ein schlechter Wirmeleiter ist, so dient
dieser Zwischenraum auch dazu, einen raschen Temperaturwechsel im
Obstkeller zu verhindern.

2. Das Dach besteht am besten aus Stroh oder Schilf und habe
einen Boden.

8. Die Decke soll aus kleinen, dinnen, gesigten Balken, die unten
and oben- mittels Latten verbunden sind, bestehen., Die Zwischenraume
‘zwischen diesen sind mit Moos ete. auszufiillen, Die Oberfliche der
Balken werde mit einem Brei aus Lehm und gehacktem Stroh tber-
strichen. ‘

4. Der Boden sei cementiert, asphaltiert oder betoniert und
zwar gei derselbe 40 - 50 cm tiefer als der das Haus umgebende Erdboden.

5. Die Wande miissen ca. 1 m hoch getafelt sein, wobei Pappel-
holz dem Tannenholz vorzuziehen ist.

6. Thiiren, HKs miissen zwei Thiiren vorhanden sein; die an der
dusseren Wand offne sich nach aussen, die an der (Gipswand nach innen.

7. Fenster. Von solchen sei nur ein einziges vorhanden, das
mit doppelten Laden versehen ist.

8. Die Gestelle der Stellagen sollen so angefertigt sein, dass
‘die Friichte auf zwei parallel laufenden Latten liegen, welche 1 Finger
breit von einander entfernt liegen und dem Zwischenraume zu abge-
schrigt sind, so dass sie eine in der Mitte offene Rinne bilden.

9. Ein Tisch soll in der Mitte des Raumes angebracht sein.

10. Temperatur. Sie sei bestindig gleich und betrage | 8
bis 4+ 100 C.

11. Licht. Man soll dasselbe selten und dann so kurze Zeit als
moglich eindringen lassen. :

12. Atmosphiarische Luft. Sie sei niecht feucht, doch aber
auch nicht allzu frocken.

" Die Beschreibung eines amerikanischen Obsthauses giebt G.
Bischof.*) Nach demselben hat man in Amerika die Wande eines solchen
innen mit Brettern getafelt, wodurch die Luft besser als durch Mauern
‘geleitet wird, Die dussere Wand besteht aus drei Schichten, wovon
die eine mit Asche, die andere mit Luft nnd die dritte mit Sigemehl
gefillt ist. Durch diese schlechten Wirmeleiter werden Temperatur-
schwankungen moglichst vermieden und wird eine vollstandig gleich-
missige Temperatur erziett. Der Eingang befindet sich nach Norden
oder Osten, der mit einer mdglichst kleinen Thire und auch mit

*) Deutsche Girtner-Zeitung 1885 S. 3855.
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kleinem Vorbau versehen ist (Doppelverschluss). Im Innern sind .die
‘Winde zunichst ringsum mit einer Stellagenreihe versehen und in
der Mitte mit noch zwei weiteren. Das Dach ist thunlichst flach
und mit Stroh als schiechiem Wirmeleiter bedeckt, damit die Sonnen-
strahlen keinen Eintritt haben. Unten am Boden befinden sich je nach
Belieben verschliessbare (ffnungen mit Gittern versehen, um den Mausen
das Eindringen zu verwehren. Behufs Abzugs der Luft bringt man
kleine Turbinen an (von &hnlicher Konstruktion wie in Wirtschaften),
wodurch dem Dunst, Geruch und der Feuchtigkeit ein Ausweg ver-
schafft wird. s

H. Semler*} berichtet, dass mehrere pomologische Vereine in
England Preisausschreiben fir die besten Obstkammern erlassen hitten.
Am meisten Anerkennung habe dabei eine Kammer, oder richtiger ein
Obsthaus gefunden, das folgendermassen geschildert wird: Erbaut wurde
es an der Nordseite eines Farmgebiudes, seine Linge betrigt 4 m,
seine Breite 3,5 m, seine Hohe 3 m und die kiinstliche Erhohung des
Bodens, auf dem es stand, 80 ¢m. Die Winkel wurden gus einer
Mischung von Thon, Mergel und Stroh hergestellt, und zwar hatte man
diese Materialien gewihlt, weil sie nicht allein billiger, sondern auch
schlechtere Wirmeleiter als Manerwerk sind. Hohlwinde schiitzen be-
kanntlich viel besser gegen Wirme und Kilte, wie massive Wande won
gleicher. Dicke, denn die Luft, welche den Zwischenraum fillt, ist-ein
schlechter Wirmeleiter. Deshalb erbaute man das Haus mit Hole-
winden, die einen Zwischenraum von 60 cm haben, jede der Mauern,
die sussere wie die innere, ist 35 em dick. Dem Eindringen der
Feuchtigkeit wurde dadurch vorzubeugen gesucht, dass die Husseren
Winde mit Cement verkleidet und das Dach weit iberhingend kon-
.struiert wurde. Zu diesem Dach, welches eine Dicke von 36 ecm bat,
wurde Sehilfrohr verwendet. Auf der Nordseite des Hauses ist eine
Doppelthiir aus starkem Holz angebracht; die dussere offnet sich nach
aussen, die innere nach innen. Bei strengem Frost sollen beide Thiren
mit Strohmatratzen bekleidet werden. Auf der Ost- und Westseite ist
in halber Hohe der Wand je eine Offnung von 360 "Jem angebracht,
welche mit Doppelidden verschliessbar sind, von welchen die innern
nach innen, die Aussern mach aussen gedffnet werden konmen. Diese
Liiftung soll aber nur geschehen, bevor das Obst eingebracht wird, Die
Decke, welche sich fiber den Innenraum hinzieht, ist aus Latten und
Moos, 35 cm dick, konstruiert und die hingende Seite mit Mortel und
Kuhhaaren tberklebt. Der Flur ist aus Asphalt hergestellt. Rings

*) Die Hebung der Obstverwertung und des Obstbaunes nach den Erfah-
rungen durch die nordamerikanische Konkurrenz, Wismar 1883.
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um die Innenwande laufen 60 ¢m breite Bretterborten, jede 30 em iber
der andern. An der Kante sind sie mit einer Querleiste, die ungefihr
3 em nach oben vorsteht, versehen, damit das Heruntergleiten des
Obstes verhindert wird, denn diese Borten haben keine wagerechie
Lage, sondern eine nach hinten wm 45 Grad erhdhte, zum Zwecke der
bequemen Ubersicht beim Suchen nach angefaulter Friichten, was zwei
bis dreimal wihrend des Winters vorgenommen werden sollte. Gestitzt
werden die Bretterborten von Pfosten, die in Abstinden von 1,50 m
stehen. In der Mitte des Raumes steht ein Tisch, der 3 m lang,
1,20 m breit und 1,20 m hoch ist; unterhalb seiner Platte sind 4 Bretter-
borten angebracht. Bedeckt ist derselbe mit trockenem Moos, auf
welches das Obst zum Schwitzen aufgehduft werden sollte.

So ist dieses Fruchthaus beschaffen, das 8000 Apfeln oder Birnen
Aufnahme gewahren kaen. Drei Wocken vor der Einerntung werden
an jedem trockenen Tage Thiiren und Lucken gedffnet, ja auch noch zur
Zeit, wahrend welcher das Obst schwitzend auf dem Tische liegt. Sobald
es aber auf die Borten gelegt wird, was in der Weise ausgefithrt werden
mass, dass kein Stiick das andere beriihrt, sondern fingerbreite Zwischen-
riume vorhanden sind, werden die Thiiren geschlossen und 8 Tage spiter
auch die Lucken. Von nun an muss jede Vorsicht angewandt werden, um
das Eindringen von Luft und Licht in das Obsthaus zu verhindern und
nur wenn beim Betreten desselben die entwickelte Kohlensiure lebeng-
gefihrlich erscheinen sollte, wird fiir einige Zeit eine Lueke gedffnet,
denn wenn anch das eigentliche Schwitzen des Obstes voriiber ist, so
fahrt es doch immer noch fort auszudiinsten und selbstverstandlich muss
die Luft des fest verschlossenen Obsthauses mit Feuchtigkeit geschwingert
werden, die schidlich auf die Frucht einwirkt, wenn sie nicht entfernt
wird. Da das Liiften des Raumes sich verbietet, so schaffe man die
Feuchtigkeit durch Chlorcaleium fort.

Ein ghnliches Obsthaus befindet sich schon seit vielen Jahren an der
Villa Monrepos in dem herrlichen Obstparke des Herrn vor Lade zu
Geisenheim. Ferner wurde ein ebensolches 1886 in der Konigl. Lehr-
anstalt fir Obst- und Weinbau in Geisenheim errichtet. Die Binrich~
tung ist ‘aus Fig. I ersichtlich. Das Haus steht ganz im Freien. Alg
Boden dient der Erdboden. Das Dach ist aus Stroh hergestellt, die Winde
aus Holz und zwar bestehen sie aus 4 Bretterwinden, welche zwischen sich.
je einen Zwischenraum besitzen. Der dusserste Zwischenraum ist ausge-
fillt mit Stroh, der zweite mit Luft, der innerste mit Koklenasche.
Dadurch sind die oben gestellten Bedingungen beziiglich der Abhaltung
von Luft und Warme erfillt. Gegen Norden befindet sich ein mit
Stroh bedeckbares und durch Liden gut verschliessbares Fenster. Bevor
man in den eigentlichen Raum eintritt, kommt man durch einen kleinen
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Vorraum, der zugleich als Isolator und Arbeitsraum dient und durch
gute Thiiren verschliessbar ist. In dem Obsthause befinden sich drei
Stellagen. Eine lauft in der Mitte, zwei an den langen Seiten. Die
Unterlage fir das Obst ist aus schmalen Latten hergestellt, welche in

Fig. 1. Obsthaus,

Querlatten eingelassen sind. Diese Latten sind iberdeckt mit sehr
schonem Stroh, dessen Halme von hinten nach vorn parallel liegen.
Darauf liegen die Friichte nach Sorten geordnet mit dem Kelche
nach unten nebeneinander und gestatten einen volligen Uberblick, welcher
bei der Auslese reifer und allenfalls faulender Friichte unbedingt not-
wendig ist. (Schluss folgt.gf%/f

Aargauische Obstbau-Statistik fiir das Jahr 1885.

Unter diesem Titel ist eine Broschiire erschienen und von J. Miiller,
Pfarrer in Rupperswyl, Prisident des Statistischen Vereins von Aargau,
herausgegeben, welche trotz der Schwierigkeit einer derartigen Be-
arbeitung ein reiches Material liefert und zeigt, wie erheblich der Obst~
bau im Kanton Aargau ist. Wir entnehmen dem Werkchen folgendes:

Von den Aargauischen Stationen der N.-O.-B.-Linien sind in den
Monaten Juli, August, September und Oktober 1886 im ganzen 54,612
Doppelzentner Obst abgegangen. Im Herbste 1886 betrigt der Obst-
transport ab aargayischen Stationen nach:
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- Aargauischer Sidbahn .

" Zentralbahn . .

. Gotthardbahn
Botzbergbahn
Jura-Bern-Luzern-Bahn
Westschweizer. Bahnen

Nordostbahn und vereinigte Schwelzer-Bahnen

Elsissisehe Bahnen
Badische Bahnen .
Wiirttembergische Bahnen

218 264 Ky,

85972

88 496 ,

2023

9790

24798

168876

7424

46805 |,

. 4934446
5 586 894 Kg.

Der Mostertrag von 1886 bezifferte sich auf 57 807 hl mit einem

Geldwert von 1154 012 Francs.

Dérrobst wurde im Aargau bedeutend mehr eingefiihrt als produziert.
Die Zusammenstellung von Obstbiumen ergab folgendes Resultat:

1. Tragfihige Biume auf Acker- und Wiesenland

086 617

2. Nichttragfihige Biume auf Acker und Wiesenland 448 936

3. Gartenbiume

4. Baume den Strassen entlang
5. In Baumschulen verpflanzbare .
6

. ’ nicht verpflanzbare

Demnach haben Obstbauareal

Ziirich
Apfelbdume 42,7 %,
Birnbaume 36,39/,
Kirschbiume 8,89/,
Zwetschenbiume 10,89/,
Nussbaume 1,4 %,

Thurgau
44,09,
40,0 ¢/,
3.1 Ofo
11,89},
1,6 %,

48 833
12972

. 69 899

397 328

Zusammen 1 964 585
Interessant -ist auch die zum Schlusse noch folgende Zusammen-
stellung, welche eine vergleichende Ubersicht tiber das Verhiltnis des
Obstbauareals zum Gesamtareal zwischer Aargau und den andern her-
vorragenden Obstbaukantonen liefert:

Schaffbausen Aargan

30,79/,
14,4/,
14,89/,
37,3 9%,

2,8 %,

37,7°%,
25,0 %,
15,8 %,
18,9 94

3,0 9/,

Der Kongress der dsterreichischen Obstziichter.
Von Garteninspektor 3. Jablanczy,

Im Anschlusse an die abgehaltene Reichsobstausstellung fand am
9. Oktober 1888 ein Kongress osterreichischer Obstziichter statt.

Die Verhandlungsgegenstinde dieses Kongresses waren von Seite
der Vereinsleitung des- dsterr. Pomologenvereins festgesetzt und in Form

von einzelnen Fragepunkten der Versammlung vorgelegt.
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Als Verhandlungsgegenstand stand auf der Tagesordnung die Be-
sprechung jener Massnahmen, welche eine Forderung des Osterr. Obst-
baues bedingen, und zwar:

in Ricksicht auf Krziehung und Belehrung der Obstziichter,

" " ,, die Kultur und Produktion, und endlich
“ " ,» den Obsthandel.

Nach den einleitenden Worten des Vorsitzenden, Grafen Attems,
welcher betonte, dass Osterreich bisher keine allen Anforderungen der
Obstziichter entsprechende Anstalt besifzt, in welcher theoretisch und
prakiisch ausgebildete Obstkultivateure herangebildet werden, insheson-
dere um den Bedarf an Wanderlehrern, Fachlehrern, sowie Leitern von
Baumschulen und grésseren Obstgiitern zu decken, wurde von der Ver-
sammlung der einstimmige Beschluss gefasst, dass die moglichst rasche
Krsierung einer Lehranstalt fiir Obstbau von Seite des Staates — als
eine dringende Massnahme mit Riicksickt auf die Hebung des Gesamt-
obstbaues der Monarchie — verlangt werde. Im Anschluss daran wurde
die Notwendigkeit einer entsprechenden Vertretung des Obstbaues an
der Hochschule fir Bodenkultur in Wien durch Kréierung einer eigenen
Lehrkanzel fiir denselben betont, indem die gegenwirtig an der Hoch-
schule stattfindenden Vortrige dber Obsthau nur als eine teilweise Ab-
hilfe betrachtet werden konnen, dem vorhandenen Bediirfnisse aber in
keiner Weise vollkommen geniigt wird. Ebensc ist es dringend pot-
wendig, dem Obstbau an simtlichen landw. Anstalten des Reiches er-
hohte Aufmerksamkeit zuzuwenden und denselben durch tichtige fach-
liche Krafte nicht nur theoretisch, sondern auch in Praxis lehren
zu lassen.

Den zweiten Verhandlungsgegenstand iiber die Forderung der Kultur
und Produktion- betreffend, wurden die Errichtung von Muttergirten,
die Einfihrung des Wanderunterrichtes durch Anstellung von Fach-
wanderlehrern, die Abhaltung von Obstbaukursen fiir Obstziichter, Volks-
schullehrer, Baumwirter, sowie die Abhaltung von Obstverwertungs-
kursen als diejenigen Einrichtungen erkannt, welche das Inferesse und
die Kenntnis des rationellen Obsthbaubetriebes in den weitesten Kreisen
der Obstziichter zu verallgemeinern imstande sind. :

In Riicksicht auf den Obsthandel wurde der Wunseh ausgesprochen
nach billigen Transportsitzen, Zollerleichterungen, insbesondere bei Tafel-
traubensendungen (Tirol), sowie rascher Expedierung — womédglich mit
Eilpostziigen — des schnell dem Verderben unterliegenden reifen Obstes
(z. B. Sommerobst, Steinobst wie Kirschen, Pfirsiche, Zwetschen). Ferner
wurde vom Versitzenden betont, dass mit Bahngesellschaften dieshezig-
lich Unterhandlungen gepflogen werden. Zur Hebung und Belebung
des Obsthandels, pamentlich aber um die Obstproduzenten in direkten
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Verkehr mit dem obstkaufenden Publikum zu bringen, ist pach den
Mitteilungen des Vorsitzenden die Errichtung einer grossen Verkaufs-
genossenschaft und einer eigenen Verkaufshalle in Wien geplant und
sind die notwendigen Vorbercitungen in dieser Richtung bereits getroffen.
Dadurck wiirde vor allem der im Kreise der Obstziichter stehenden
Klage tber die geringen Preise, welche der Obstziichter erbilt im Gegen-
satz zu dem bedeutenden Nutzen, welcher dem Zwischenhdndler zufillt,
wohl am geeignetsten begegnet werden konnen,

Bei der Wichtigkeit und Bedeuwtung, welche der Obstbau fiir Oster-
reich besitzt, und voraussichtlich in noch erhthtem Masse erlangen wird,
da derselbe fiir die meisten inbezug auf Klima und Absatzverhiltnisse
glinstig gelegenen Provinzen — richtig betrieben — eine sehr bedeu-
tende Einnabmequelle bilden kann, ist die entsprechende Losung der
dem Kongresse vorgelegten Fragen von weittragenden Folgen.

Es ist gewiss kein unberechtigter Wunsch der dsterr. Obstziichter,
wenn sie das Verlangen nach Errichtung einer Zentrallehranstalt fiir
Obstbau stellen, worin nach jeder Richtung tichtige Krifte — und zwar
nicht einseitig nur theoretisch — herangebildet werden, die dann als
Lehrer des Obstbaues und Bahnbrecher eines rationellen Obstbaubetriebes
in Reiche ihre Verwendung finden werden. Eine solche Lehranstalt
fir Obsthau, von wirklich tiichtigen Fachm#nnern geleitet und mit Obst-
muttergirten, Zwerg- und Formbaumanlagen, Baunmschulen, einem Bauzm-
gute und allen notwendigen Einrichtungen fiir die Obstverwertung ver-
sehen, besitzen wir im Reiche bis heute moch nicht, so eigentiimlich
dies bei der bedeutenden Obstproduktion Osterreichs auch erscheinen mag.

Von Seite des Herausgebers eines hervorragenden Fachblattes Wien’s
wurde wahrend der Verhandlung dieser Frage ganz richtig bemerkt,
dass eine Erweiterung der Lehrthatigkeit dieser hoffentlich bald zustande
kommenden Reichsanstalt in Beziehung auf Nutzgirtnerei — iberhaupt
nach den Verhiltnissen und nach den Bedirfuissen des Reiches sieh -
vichtend — winschenswert wére.

Der einstimmig gefasste Beschluss des Kongresses, dass auck an
der Hochschule fiir Bodenkultur diesem landw. Zweige mehr Aufmerk-
samkeit zugewendet werden solle, als bisher geschehen, ist ebenfalls
berechtigt. Der zukinftige Verwaltungsheamte grosser Gutskomplexe
soll jedem Zweige des Befriebes ein gewisses fachliches Verstindnis
entgegenbringen, um eben rationell wirtschaften zu konnen. Ich habe
vielfach in Niederosterreich, Mahren und Bohmen bei Organisierung des
Obstbaubetriebes auf grossen (itern von den betreffenden Beamten die
Bemerkung horen missen, dass ihnen jedes fachliche Verstindnis fir den
Obstbaubetrieb fehle und dass es bedauerlich sei, dass diesem Zweige



Berichte fiber Beisen, Ansstellungen, Stand der Obstkultur. 25

an den landwirtschaftlichen Lehranstalten so wenig Beachtung ge-
schenkt werde.

Hs ist in dieser Richtung nur nétig, einen Blick auf Bdhmen und
Mihren zu werfen, wo auf den Grossgrundbesitzen Tausende und Tau-
sende von Obstbiumen stehen, und wo der Ertrag aus dem Obstbau
oft die Rente des Gutes bedingt. Andererseits wieder spielt die Obst-
kultur auf vielen Gitern zum Nachteile des Besitzers noch eine ganz
untergeordnete Roile, weil eben dem betreffenden Verwaltungsbeamien
das Verstindnis hiefir mangelt.

Vor allem ist es aber im Interesse der Hebung des Obstbaues ge-
legen, dass an den in allen Provinzen des Reiches zahlreich bestehenden
landwirtschaftlichen Mittelschulen und insbesondere an den Ackerbau-
schulen dem Obstbau volle Beachtung zugewendet und den Zoglingen,
die sich zumeist aus dem wohlhabenden Bauernstande rekrutieren, In-
teresse und Verstindnis fiir einen rationellen Betrieb desselben, zugleich
aber auch das notwendige fachliche Konnen beigebracht werde.

Es schien mir, als wenn die Beschliisse des Kongresses viel zu
wenig Gewicht auf letzteres gelegt hiitter und es wire ein entsprechendes
Vorgehen im angedeuteten Sinne von Seite des osterreichischen Pomo-
logenvereins jedenfalls erwiinscht.

Was die Besprechung des zweiten Punktes, Forderung des Obst-
baues im allgemeiren, betrifft, so scheint mir diese wobl weniger ab-
hingig von der vorgeschlagenen Errichtung von Obstmuttergirten, die
nach den bisher damit gemachten Erfahrungen weniger Erfolg hatten,
als von einer nachhaitigen Unterweisung und Belehrung im rationellen
Betriebe des Obstbaues im Kreise der Obstziichter. Belehrung und
Verbreitung von fachlichen Kenntnissen durch Wandervortrige und haupt-
gichlich Demonstrationen in Obstgirten und Baumschulen, durch Ver-
anstaltang vom Obstbaukursen fir Volkschullehrer, Obstziichter, Land-
wirte, sowie zur Heranbildung tdchtiger Baumwarter, endlich durch
Obstverwertungskurse fiir Bauersfraven sind in erster Linie diejenigen
Magsnahmen, die fiir die vielen Tausende von Obstziichtern des Reiches
erfolgreich sein werden und in alien Provinzen des Reiches, systematisch
ausgefilhrt, eine nachhaltige Firderung des Obstbaues, eine Verallge-
meinerung der Kenntnisse des rationellen Obstbaubetriebes und eine
aligemeine Hebung der dsterreichischen Obstproduktion herbeizufiihren
imstande sind.

Der Obstziichterkongress ist tiber alle diese mir bei der Besprech-
ung der Forderungsmittel zur Hebung unseres Obstbaues gewiss nicht
unwichtig erscheinende Punkte, die wohl eine eingehende Besprechung
beansprucht hatten, ziemlich fldchtig hinweggegangen. Es wire daher
wiinschenswert, dass der dsterreichische Pomologenverein, der inbezug
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auf den Obsthandel so manches bereits angebahnt, auch in dieser Rich-
tung nachhaltig agitatorisch vorgehen wiirde; es ist dies derjenige Punké,
wo der Hebel angesetzt werden muss, wenn es in der Obstproduktion
im allgemeinen vorwirts gehen soll und Erfolge erzielt werden . sollen.

Unter den zur Forderung des Obsthandels dienlichen Mitteln ist
unseren Obstziichtern nicht eindringlich genug die Bildung von Genossen-
schafter zu empfehlen, die das Obst ihrer Mitglieder, ihrer Gemeinde
oder eines ganzen Obstbaugebietes genossenschaftlich, mit allen jenen
grossen Vorteilen, die das Genossenschaftswesen im Gefolge bat, in den
Handel bringen. Zahlreich sich bildende Genossenschaften im Reiche
wiirden einen lohnenden Absatz der Produktion erzielen und die Ren-
tabilitit des-Obstbaues wirde sich dadurch bedeutend heben.

Die Bildung und das Zustandekommen von zahireichen Obstver-
kaufsgenossenschaften — ein Anfang ist bereits in Steiermark — Be-
zirksgenossenschaft Ost-Graz und Umgebung, welche den Obstmarkt der
Reichsobstausstellung zu Wien beschickte, gemacht worden — wére der
vom osterreichischen Pomologenverein geplanten Zentralverkaufsgenossen- -
schaft in Wien nicht entgegen, sondern wiirde im Gegenteil deren Auf-
gabe wesentlich erleichtern. Es wire daher wiinschenswert, dass der
Pomologenverein selbst die Bildung von Obstverkaufsgenossenschaften
anregen und durch Herausgabe von Musterstatuten, die sich- leicht den
- jeweiligen Verhiltnissen anpassen liessen, fordern wiirde.

Schliesslich kann ich nicht unterlassen, auf den wihrend der Ver-
handlungen sehr fiihlbaren Mangel einer entsprechenden Einfihrung der-
selben hinzuweisen. Ks ist eine die Besprechung der aufgesteliten Ver-
handlungsgegenstinde sebr fordernde Einrichfung, fir jeden Gegenstand
einen Fachreferenten zu wihlen, welcher nach eingehender Vorfihrung
seines Gegenstandes ganz bestimmte Antriige vorlegt. Wire dieser
Vorgang nicht ganz unbeachtet geblieben, so hiitten sich einerseits die
Verhandlungen lebhafter und resultatvoller gestaltet, anderseits wire
manches eingehend besprochen worden, was rasch dbergangen wurde.
Es ist unbedingt nétig, dass, wenn wir unsern Obstbau im Reiche nach
Maoglichkeit fordern wollen, nicht eine Kraft fdr sich allein, sondern
alle fachlichen Krifte vereint zusammenwirken; auch auf diesem Gebiete
ist es die Teilung der Arbeit, die zum Ziele fihrt.

Bericht iiber die Reichs-Obstaussteilung in Wien.
: Von K. Mader. .

Diese Ausstellung wurde zur Feier des 40jihrigen Regierungs-
Jubiliums Seiner Majestit des Kaisers Franz Josef I. vom 2.—14. Okt,
d. Js. von dem k. k. Pomologen-Verein veranstaltet.



Berichte fiber Reigen, Ausstellungen, Stand der Obstkultur. a7

Dieselbe bestand aus folgenden Abteilungen:

1. Obstausstellung. Diese enthielt Obstsortimente fir emzelne
Preisaufgaben und dann auch einen Obstmarkt, letzterer dazu bestimmt,
dem Besucher die Hauptobstsorten eines Landes, welche in den Handel
kommen, in den Gblicher Verpackungsarten vorzufiihren.

II. Abteilung: Obstverwertung. Diese war fir die Aus-
stellung von Obstprodukten als Dirrobst, Obstmus, Gelee, eingesottenes
Obst, Obsteider, Obstbranntwein efe. bestimmt.

1L Die Dorrkonkurrenz. Diese solite den Obstproduzenten und
Fabrikanten Gelegenheit geben, die verschiedenen Systeme der Obst-
dorren kennen zu lernen; gleichzeitiz war diese Konkurrenz aber auch
dazu bestimmt, die einzelnen Dérren einer fachminnischen Beurteilung,
insoweit als eine solche inperhalb der kurzen Zeit der Beobachtung
miglich ist, zu unterzieken.

Die Abteilung IV. Baumschul-Artikel sollte den Ileistungs-
fahigen und zuverlissigen Baumschulen Gelegenheit geben, ihre Krzeug-
nisse vorzafiithren.

Die V. Abteilung Maschinen und Gerate enthielt die fir den
Obstbau und die Obstverwertung notigen Gerite.

Die Preisbewerbung in den Abteilungen 1, II wund IV war nur
asterreichischen Ausstellern zugiinglich, wogegen die Abteilungen III
und V international waren; die Ausstellungsobjekte aus den Abteilungen
I, II und IV waren auf dem Eislaufplatze, jene aus der Abteilung III
und zum Teil aus V auf dem Platze vor der Franz Josefs-Kaserne
aufgestellt. Auf letzterem befand sick auch eine Einsiedekiche
und eine Obstwein-Kelterei

Die Ausstellung kann im ganzen als gelungen bezeichnet werden,
Wahrhaftig grossartig war, was die Beteiligung anbetrifft, die Aus~
stellung in der Abteilung I, indem mit Ausnahme von Salzburg simt-
liche- Kronlinder, je nach der Wichtigkeit und Bedeutung der Obst-
kultur in denselben, sich an dieser beteiligt hatten. Ja, wir sind der
vollen Uberzeugung, dass eine so grossartige Obst-Ausstellung in Oster-
reich und Deutschland noch nie war, — vielleicht auch nicht mehr
zusammen kommen wird.

Die Obstsortimente waren in gedeckten, jedoch seitlich offenen
Hallen untergebracht.

Die Eingangshalle fiilhr{ in den mit Topfobstbiumen aus der Baron
Rothschild’schen Gértnerei dekorierten Kaiserpavillon. Der Aussteilungs-
raum wurde durch diese Halle in zwei ungleiche Halften geteilt, wovon die
kleinere den Siidlindern, die grossere den Nordlindern zugewiesen war.

Eine Haupthalle durchzog den Ausstellungsraum in der Mitte in
der Richtung der ganzen Lange derselben und fihrte durch den Kaiser-
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pavillon. Eine Parallelhalle grenzte den Ausstellungsplatz auf der
Eingangseite ab, die entgegengesetzte Seite war nur teilweise durch
eine Halle begrenzt; aus dem XKaiserpavillon fihrte der Weg nach
dem Ausstellungsraum fiir Baumschulartikel. Die Langshallen waren
durch Querhallen durchschaitten und die Schmalseiten des Ausstellungs-
platzes durch Schiusshallen abgegrenzt. In der einen Schlusshalle, an
die Ausstellung der Stdlinder anschliessend, gegen Siidwesten war der
Obstmarkt untergebracht, in jener der entgegengesetzten Seite waren
Produkte der Obstindustrie, Dorrobst, Dérrgemiise, Obstweine, Obst-
branntweine, ferner auch Lehrmittel ausgestellt.

In den durch die Langs- und Querhallen frei gebliebenen§ Rasen-
feldern waren Pavillons ausgestellt, welche gleichzeitig als Verkaufs-
pavillon einzelrern Xronlindern zum Detail-Verkaufe von Obst zur
Verfigung standen.

Machen wir einen Rundgang durch die Ausstellung. Durch die
Eintrittshalle, in welcher, als internaticnal betrachtet Sortimente von
Ungarn, Deutschland, Italien, Frankreich, der Schweiz ete. aufgestellt
waren, gelangen wir in den Kaiserpavillon und von diesem nach rechts
in die Collektiv-Ausstellung von Deutschtirol. Der grossere Teil dieser
Ausstellung wurde dekorativ gehalten, d. h. in die fir den Nichtobst-
kenner mehr oder minder doech monotone Ausstellung von Obstsorten
von einzelnen Produktionsgebieten wurde durch den dekorativen Schmuck
geschmackvoll zusammengestellter Obstarrangements, verbunden mit
Pflanzenschmuck grossere Mannigfa]tigkeit gebracht. Die Haupisorten
der einzelnen Gebiete kamen in grosseren Mengen zu 12, 25, 50 und
100 Stick in Korbchen und stehen zur Aufstellung, wodurch der Be-
sucher unwilikiirlich auch auf die wichtigsten Merkantilsorten aufmerk-
sam gemacht wurde. Die Namen der in grosseren Mengen ausge-
stellten Hauptsorten sind: Weisser, Roter und Halbweisser Rosmarin,
der Edelrote, Bohmer, Mantuaner, Herbst-Taffetapfel, W. Winter-
Calvill, Schlatterer, 'Lana,' Bohmer, Ananas-, Canada-, Edel-, Karmeliter-
und Orleans-Reinette etc., von Birnen: Weisse Herbst-, Diels-, Graue
Herbst- und Holzfarbige Butterbirne, die Spina Carpi, Virgouleuse, Win-
ter-Dechantsbirne, die Hardenponts Winter-Butterbirne, Passa tutti di
Verona, Edelcrassane, Qlivier de Serres etc. Die einzelnen Bezirke waren
durch kleine Aufschriften ersichtlich gemacht.

Eine sehr schone Kollektion von Friichten exotischer Gewichse,
sowie namentlich Zapfen von Coniferen erhohte noch den Effekt dieser
Ausstellung. (Fortsetzung folgt.)

K
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Obst- und Gemiise-Ddmpf-Apparat.
(Mit Abbildung.)
Von Ph. Mayfarth & Co. in Frankfurt a./M.

Nachdem eingehende Versuche gezeigt haben, dass sich die Qualitit bezw,
das Ansehen vieler Dorrprodukte noch wesentlich erhihen und der Dirrprozess
bst sich noch rascher bewerkstelligen lisst, wenn das betreffende Obst oder

Gemiise, bevor es in den Dirr-Apparat gelangt, einige Minuten lang geddmpft
wird, so hat die Firma Mayfarth & Co. in Frankfurt a.[M. auf Grund der An-
gaben und Wiinsche, die ihnen dieserhalb von Autorititen des Fachs zugegangen
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sind, den oben dargestellten Apparat speziell fiir diesen Zweek konstruiert. Und
die Proben, die bis jetzt damit vorgenommen wurden, haben ergeben, dass sie
das Richtige getroffen haben.

Der Apparat besteht aus zwei gleichwichtigen Teilen, némlich dem Dampf-
erzeuger und dem Diampfkasten. Ersterer ist ein regulirer Dampfkesse! mit
geniigend langem Schornstein versehen, der in jedes vorhandene Kamin hinein-
geleitet werden kann, er ist mit zuverlissiger Handspeisepumpe, mit Wasser-
‘reservoir, Sicherheitsventil und Wasserstandsanzeiger versehen. Er ist nur
durch das Dampfrohr mit dem seitlich von ihm aufgestellten Dimpfkasten ver-
buaden.

Die Winde des letzteren bestehen aus ganz eisernen Rippenplatten, die
durch eine Anzahl Schrauben und Muttern fess und dampfdickt mit einander
verbunden sind. Der Deckel, der beim Beschicken des Dampfkastens herunter-
geklappt wird, filhrt sich in zwei starken Charnieren. Er ist mit einer soliden
Gummidichtung versehen und ldsst sich durch zwei Fligelschrauben leicht und
sicher schliessen. In diesen Kasten werden die mit Obst und Gemiise belegten
Horden der Ryders'schen Dirrapparate eingefilhrt und zwar drei iibereinander.

Der Raum des Diampfkastens, der unter dem eisernen Falz liegt, auf den
die erste Horde zu stehen kommt, bleibt frei zur Ansammlung des Condenswassers,
das aus dem Dampf sich bildet.

Ausser dem Dampfzuleitungsrohr ist der Dimpfkasten auch mit Vorrichtung
zur Dampfableitung versehen, da in ihm der Dampf nicht stehen bleiben, auch
keinen Druck entwickeln, sondern nur durchlanfen soll. Es ist daher die Damnpf-
ableitung stets offen zu halten.

Der Dimpflkasten ist im Lichten 31 em hoch, 108 cm breit und 65 em tief,
Der Apparat ist so konstruiert, dass sich neben dem abgebildeten Kasten noch
einer und mehr und zwar nicht nur auf einer Seite, sondern sowolhl rechts als
links wie auch auf beiden Seiten zugleich aufstellen lassen, Auch kann das
Dampfzuleitungsrohr beliebig lang sein, daher der Diampfkasten sowohl in nichster
Nihe des Dampfkessels als auch beliebig fern von demselben aufgestellt werden
kapn, Um den Dampf in den Kasten einstromen zu lassen oder abzusperren,
geniigt das Offen oder Schliessen des Dampfventils. Er muss stets abgesperrt
sein, bevor man den Kasten sffnet. Der Dampferzeuger kann selbstverstindlich
ausser dem angegebenen Zweek noch vielseitige andere Verwendung finden und
zwar zu allen Verrichtungen, zu denen Dampf erforderlich oder von Nutzen ist.

Litteratur.

Franz Goeschke, Kgl. erster Obergirtner und Lehrer am Pomologischen Institut
in Proskau. Das Bueh der Erdbeeren. Praktische Anleitung zu ihrer
Eultur im freien Lande wie auch zum Treiben in K#sten und Hiusern
nebst Beschreibung der Arten und Varietiten, Zweite neubearbeitete Auf-
lage. Mit einem Portrit mnd} 97 Text-Abbildungen.” Berlin. Verlag von
Paul Parey 1885. o ‘

Dieses umfangreiche, iiber 17 Bogen umfassende, schin aunsgestattete Werk
bespricht die Kultur der Erdbeeren nach allen Seiten hin so griindlich, dass es
bis jetzt einzig in seiner Art dasteht. Im ersten Teile zeigt sich der Verfasser
als tlichtiger Praktikter und gibt vorzigliche Winke inbezug auf die Wakhl des
Platzes und Bodens, die Einteilang der Beete, das Pilanzen, itberhaupt iiber die
genze Zucht und Pflege der Erdbeere im freien Lande, wobei besondere Auf-
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merksamkeit dem Erdbeerschiltzer zugewendet ist, wohlwissend, wie unangenehm
es ist, die Friichte bei nasser Witterung schmutzig auf dem Boden liegend zu
finden und dadarch die Ernte sehr beeintriichtigt zu sehen. Nach der Besprech-
ung der Ernte und Verpackung der Friichte zum Versand folgt ein sehr inte-
ressantes Kapitel ther die Verwendung der Erdbeeren, welches gewiss vielen
Gartenbesitzern sebr willkommen sein wird, da gerade die Erdbeeren, welche
meist zu gleicher Zeit in grossen Mengen reifen, schwer alle zum Rohgenuss
‘verwendet werden konnen. Ein weiterer Abschuitt bespricht die tierischen
Feinde und die Krankheiten der Erdbeeren und die verschiedenen Arten und
deren Vermehrung in sehr eingehender Weise und schliesst mit der Ertragshe-
rechuung einer grossen Erdbeeranlage, welche filr soiche Verhdltnisse zutreffen
diirfte, wo die Plantage in der Nithe eines grossen Marktes oder eines Badeortes
sich befindet; auf kleine Verhiltnisse diirfte sich dieselbe jedoch nicht anwenden
lassen. Nicht minder eingehend ist die Vermehrung der Erdbeeren und die
Treiberei in Treibkisten und Hiusern ausgefithrt und ich darf wohl sagen, dass
gerade dieses Kapitel mit besonderem Fleisse und Geschicklichkeit ausgearbeitet
wurde und in Wort und Bild ein klares Zeugnis davon ablegt, dass der Ver-
fasser sich schon viele Jahre praktisch mit der Erdbeertreiberei beschiftigt hat,
weshalb die in dem Werke niedergelegten Erfahrungen von ganz besonderem Werte
sind. Der zweite, wissenschaftliche Teil des Buches, welcher die Botanik, Ge-
schichte und Klassifikation der Erdbeere, sowie eine grosse Zahl von Erdbeer-
beschreibungen mit vielen Abbildungen enthlt, ist mehr fiir den Fachmann und
Erdbeersammler, sls fiir den Privatmann geschrieben, Da die Zahl der be-
_schriebenen Sorten eine sehr grosse und die Beschreibungen selbst sehr genam
gind, so wird das Buch auch jedem Sammler ein wertvolles Nachschlagebuch
sein. Somit enthilt das Werk einen reichen Schatz des Wissens und Wissens-
werten und kann zur weitesten Verbreitung bestens empfohlen werden. Fr.L.

Dor Bienenhaushalt. Von Friedrich Pfafflin, Oberinspektor am K. Waisen-
haus zu Stuttgart. 2. Aufl. Stuttgart. Verlag von Eugen Ulmer. Preis 1 Mk.
Wo keine Biene, ist auch kein Obstban, Der Obstziichter sollte deshalb
in der Nihe Bienenstocke haben, und wie er diese Bienen gut und richtig piegen
kann, dariiber erbilt er in einfacher, aber anziehender Form Aufschluss in ge-
nanntem Schriftchen.

Deutscher Garten-Kalender. Sechzehnter Jahrgang 1883, Berlin, Verlag
von Paul Parey. Wie in den Vorjahren ist derselbe nicht nur Kalender und
Notizbueh, sondern auch ein Nachschlagebuch, welches viel Niitzliches fiir jeden
Girtner und Gartenfreund enthilt und daher wiederum warm empfohlen wer-
den kann.

Kurze Notizen und Mitteilungen.

Um Sirupe zu reinigen verfihrt man nach der D. amer. Apthk. Ztg. 1888
VIII Nro. 22, 297 folgendermassen: Eine Anzahl Cylinder aus feinem Drabtnetz,
deren Wandunger mit Schichten von Papierbrei iiberzogen sind, werden mit
reinem Wasser gefillt und in den zu reinigenden Sirup getaucht. Die in dem
Safte gelosten Salze gehen durch Dialyse in das Wasser der Cylinder, welches
mit Hebern abgehobern wird,

Um Frochtsifte aufzubewahren setzt man nach der Pharm. Ztg. 1887
XXXIT 695 jedem kg. des Saftes 5 bis 10 Tropfen Chloroform zu.
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Eine Konservierungs-Essenz fiir Fruchtpriserven besteht nach Pharm,
Rundschr. 1888 VI. Nro. 2, 42 aus siner Liosung von 5 Teilen Salicylsiure in 95
Teilen Rum. Die mit Zuckerpulver oder Wachspapier bedeckte Oberfliche der
eingemachten Frichte wird mit einer dtinnen Schicht dieser Losung bedeckt;
bei schimmligen Friichten wird erst der Schimmel entfernt.

Sirapfilschnng. Himbeergelee, welches auns Sirup mit unvergirbaren Be-
standteilen des Kartoffelzuckers kiinstlich zubereitet ist, ist einem Urteil des
k. preussischen Landgerichts zn Koblenz vom 29. Sept. 1886, (Vertffentl. Kaiserl,
Gesundheitsamt 1888, 133) zufolge ein verfilschtes Genussmittel and der Ver-
kauf desselben unter Verschweignung der Verfilschung nach § 10* des Nahrangs-
mittelgesetzes strafbar.

Der Verein zur Beforderung des Gartenbaues in den Preussischen Staaten
veranstaltet vom 25, April bis 5. Mai 1890 eine grosse allgemeine Gartenbau-Ause
stellung in dem Koniglichen Ausstellungsgebiude am Lehrter Bahnhof zu Ber-
lin. Dabei werden Dinge, weiche dem Gartenban ferner liegen, streng von der
Ausstellung zuriickgehalten. Die Ausstellung umfasst folgende Gruppen: 1. Blu-
men und Bindereien ; 2. Baumschulerzeugnisse; 3. Obstzticht ; 4. Gemiisezucht;
5. Gartenpline; 6. Architektur und Gartenmaterial; 7. Wissenschaftliche Ab-
teilung. Niheres durch den Katalog, welcher durch das General-Sekretariat deg
Vereins, Berlin N, Invalidenstrasse 42, zu erhalten ist.

Personalnachrichten.

Dem Egl. bayr, Hofgarten-Direktor Mokl in Mtnchen ist bei Anwesenheit
des Deutschen Kanisers in Miinchen der Krprenorden IIL Klasse verliehen worden,

Dem Obergiirtner Weidlieh ist am 1. Oktober an Stelle des in den Ruhe-
stand getretenen Kgl. Gartenban-Direktors H. Gaerdst die Leitung des Borsig’schen
Gartens in Berlin tbertragen.

Schubek, Obergirtner und Gartenbaulehrer an der Landwirtschaftsschule
zu Kostritz. ist zum Garten-Inspektor auf Monrepos bei Geisenheim bei General-
Konsul v. Lade ernannt worden,

Witterungshericht der Meteorolog. Zweigstation im Pomologischer Institut
in Reutlingen vom Monat Oktober 1888.

Temperatur: (in Graden nach dem 100teiligen Thermometer von Celsius): Mitt-
lere 7 Uhr -~ 3,39; 2 Uhr -+ 9,90; 9 Uhr - 5,41; Monatsmittel -+ 6,3; Mittel
vom Minimum - 1,45; Mittel vom Maximum -~ 10,69; hochstes Maximum
~ 16,2 den 30.; tiefstes Minimum - 6,0 den 20. Frosttage (Minimum 60 oder da-
runter) 7; Wintertage (Maximum nicht itber 09) 0. Bewdlkung: mittlere 7 Uhr:
6,1; 2 Uhr 5,8; 9 Uhr 17,7; Monatssumme 17,17; Monatsmittel 5,9; (in 14y des
Himmels). Niederschiag: Regen 77,3 mm; Schnee 5.6 mm; (Schneehéke nicht
messhar, da der Schnee immer sofort schmolz); Summe beider: 8§29 mm; grosste
Menge 31,2 mm den 3. Tage mit Niederschlag 11; Tage mit Schnee 3; mit
Reif 8; Nebel 13; stiirmische Tage 1. Winde: aus Nord 8; Nordost 18; Ost 27;
Siidost 2; Sdd 1; Stdwest 1; West 87; Nordwest 4. Klare Tage 5; trilbe Tage
12; gemischte Tage 14.

Yom November 1888,

Temperatur: Mittlere 7 Ubr 4 2,40; 2 Ubr 4 6,50; 9 Uhr —+ 8,60;
Monatsmittel - 4,3; Mittel vom Minimum - 0,62; Mittel vom Maximum 7,58
hichstes Maximum |- 15 den 1.; tiefstes Minimam — 7,00 den 11.; Frosttage 14,
Wintertage 0. Bewdlkung mittlere 7 Uhr 7,3; 2 Uhr 6,5; 9 Uhr 6,4; Monats-
mittel 6,7. Regen: 41,2 mm; Schnee 2,7 mm; Summe beider 48,9 mm; grisste
Menge 21,6 mm den 8.; stiirmische Tage 2 windige Tage 6; Tage mit Nieder-
schlag 6; Schnee 2; Reif 7; Nebel 6. Winde: Nord 3; Nordost 23 Ost 38; Stidost 0
8td 5; Stidwest 10; West 82; klare Tage 2; triibe Tage 14; gemischte Tage 14.
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Horemoritzer Reineclaude.
Mit kolorierter Abbildang,
Von Fr. Lueas,

Reineclaude. ** 3 P. IV 2 a. Eine Edelpflaume, rot, gross bis
sehr gross. 3. Pericde der Reifezeit: Anfang bis Mitte August. (1888
am 12 August reif.)

Heimat und Vorkommen: Es ist dariiber nichts weiter be-
kannt. Das Pomologische Institut erhielt dieselbe etwa im Jahre 1874
von Downing, so dass jedenfalls eine amerikanische Sorte vorliegt.
(Wohl von Horem, Cincinatti, Ohio.)

Litteratur: Die Sorte ist wohl noch nicht beschrieben, Der
Name findet sich in keinem uns zu Gebote stehenden Werke oder Ka-
taloge. Trotzdem beschreibe ich die Sorte in nachstehendem kure,
da sie die schonste und fast auch die edelste Pflaume in
unserem Muttergarten war und der Name seiner Zeit von meinem
Vater eingetragen wurde.

Gestalt: grosse, fast runde PFrucht; die Furche ist ziemlich tief
und breit; der Stempelpunkt ist wenig erhaben.

Stiel: lang, diinn, grin; Stielhthle tief und weit.

Haut: dinn, abziehbar, rot mit starkem, blaulich-weissem Duft.
{Die Frucht ist herrlich gefirbt.)

Fleisch: gelblichgriin, zart, saftreich, siiss, leicht vom Steine
loslich, von ausgezeichnetem, Reineclauden ahnlichen Greschmack,

Der Baum ist starkwachsend und sehr fruchtbar.

Die ausgezeichnete Frucht ist eine Tafelfrucht ersten Ranges, wes-
halb sie alle Verbreitung verdient und infolgedessen in der Baumschule
des Pomologischen Institnts stark vermehrt werden soll.

Beurré Amandé. Sannier.
Mit 2 Abbildongen,
Von Fr. Lucas.

Apothekerbirn. VI 1(2)b.c.** Eine rundliche Herbstbirn, grund-
farbig, zuweilen etwas gerttet, mithalbgeschlossenem oft blattrigem Kelche,

Heimat und Vorkommen: diese vorzigliche Herbstbirne
wurde von Arstne Sannier, Baumschulbesitzer in Rouen, aus Samen ge-
zogen und im Jabre 1874 in den Handel gebracht. Das Pomologische
Institut in Reutlingen erhielt dieselbe i. J. 1875 vom Ziichter.

Litteratur und Synonyme: findet sich bis jetzt nur in
Katalogen. Der Zichter sagt dariiber: ,,Frucht mittelgross oder gross,

Pomolog. Monatshefte, Heft 2. 1889, 3
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Fleisch aussergewohnlich fein; Reifzeit November." Transon freres in
Orleans sagen: ,,Baum ziemlich kriftig wachsend und fruchtbar. Frucht
mittelgross mit beuliger Oberfliche. Schale zeisiggelb und oft durch-
scheinend. Fleisch aussergewohnlich fein, Saft sehr angenehm gewiirzt,
an den Geschmack der Mandel erinnernd, Reifzeit November.*
Gestalt und Grosse: die Frucht ist mittelgross his gross,
bisweilen sehr gross, mittelbauchig, unten rundlich, stilwirts in eine,

Beurré Amandé.

wie aufgesetzte stumpfe Spitze mit stark gebogenem Ende verlaufend.
Stark beulig, besonders gegen den Kelch zu, wo die Beulen oft rippen-
artig hervortreten. Form sehr verinderlich.

Kelch: klein, halboffen, Blittchen teils fleischig, teils blattrig,
ziemlich kurz, oben griin, unten braun, unbehaart; in tiefer, beuliger

Kelcheinsenkung.
Stiel: kurz, oft sehr kurz, fleischig, ohne Absatz in die Frucht
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iibergehend, stark mit Fleischringeln umgeben, dick, braun und griin,
fast wagrecht zur Seite gebogen.

Schale: fein, glinzend, griingelb bis citronengelb, an der Sonnen-
seite meist etwas hellblutrot; Punkte sehr zahlreich, gelb, grin, auch
Fleckehen hiufig, Kelcheinsenkung zimtfarbig berostet.

Fleisch: weiss, sehr fein, ganz schmelzend, sehr saftreich, an-
genehm siiss, mit einem schwachen, mandelartigen Geschmack, fast
ohne Steinchen, delikat.

Beurré Amandé,

Kernhaus: sebr klein, Kammern kelchwirts abgerundet, stiel-
wiirts spitz; Kerne schwarz, stielwirts mit einem kleinen Haken.
Kelchrohre: trichterformig, eng; Pistille verwachsen, dicht wollig
behaart. Staubfiden oberstindig, sehr lang.
' Reife und Nutzung: Die Frucht reift Oktober bis Anfang
November, gleich nach der Weissen Herbst-Butterbirn, die sie an Guate
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noch ibertrifft. Sie ist eine Tafelbirn allerersten Ranges und verdient
die weiteste Verbreitung.

Der Baum ist kraftig wachsend, hat ziemlich abstehenden Ast-
bau, ist wie viele der Sannier’schen Ziichtungen etwas dornig, scheint
jedoch sehr fruchtbar zu sein.

Der Einfluss der Hihe des Stammes auf die Entwickelung
des Baumes.

In Anbetracht dessen, dass iiber den Einfluss der Hohe des Stammes
auf die Entwickelung des Baumes die verschiedensten Ansichten herrschen,
wollen wir hier einiges dariiber mitteilen.

Der Stamm ist gleichsam der Kanal, in welchem die unten dureh
die Wurzeln und oben von den Blittern aufgenommenen Nihrstoffe
kreisen. Je hoher der Stamm gezogen ist, um so langsamer wird sich
derselbe verdicken, was davon herriihrt, dass die Anziehung der Nihr-
stoffe nach den Triebspitzen eine sebr lebhafte ist, wogegen das Dicken-
wachstum des Stammes, namentlich nach abwarts, der Edelstelle zu in
Ermanglung ven thitigen Triebspitzen und Blittern zuriickbleiben muss.

Diesem Ubelstande sucht man dann bekanntlich durch das Auf-
ritzen der Rinde an jenen Stellen, wo eine Verstirkung des Stammes
gewinseht wird, abzuhelfen. Dadurch, dass der Stamm geritzt wird,
-erfolgt durch diese Verwundung eine lebhaftere Zuwanderung von Nihr-
stoffen und es bildet sich dann nach und nach an solchen Stellen ein
starkerer Holzring, Jahreszuwachs aus. Ist aber das Missverhiltnis
ein zu grosses, so kann dasselbe schwer gehoben werden. Junge
Biume mit hohen Stimmen bedirfen daker lange Zeit eines Pfahles,
sie sind auch ganz ausserordentlich dem Windbruche und das Obst
dem Abfallen ausgesetzt.

Bei Biumen mit verhaltnismissig niederem Stamme dagegen kann
sich letzterer vollkommen normal entwickeln, der Dickenzuwachs ist
aus einleuchtenden Griinden ein weit grdsserer, als dies bei sehr hohen
8tammen der Fall sein kann. Die Biume bediirfen nur durch kurze
Zeit eines Pfahles, das tragbare Alter tritt friher ein, der Baum so-
wohl als auch die Frichte sind vom Winde besser geschiitzt und die
Ernte lasst sich viel leichter vornehmen, wie auch die Pflege des Baumes
eine weit bequemere ist.

Fiir die Zwecke einer rationellen Obstkultur sind daher Obstbiume
mit verhiltnismissig niederen Stimmen jenen mit sehr hohen Stimmen -
vorzuziehen. Allerdings muss hiebei in Betracht gezogen werden die
Rentabilitat der Obstkultur im Verhaltnis zu jemer der ubngen Kul-
turen, die Art und Weise der Bodenkultur.
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Ein hoherer Stamm lisst die Bearbeitung des Bodens besser zn,
die Beschattung ist keine so intensive, was namentlich bei Pflanzungen
auf Wiesen beim Trocknen von Futter in die Wagschale fillt, aller-
dings kann einer starken Beschattung durch Vergrésserung der Pflanzen-
weiten teilweise vorgebeugt werden.

In Stdtirol bei dem Anbau von feinerem Tafelobste, wo auch das
Ertrignis des Obstbaues, wenigstens in vielen bevorzugten Lagen ein
grosses und ziemlich gleichmissiges ist, werden fast ausschliesslich
Biume mit 1 m bis im Maximum 1 m 40 Stammeshthe bevorzugt
und gepflanzt und dies mit vollem Rechte, das abrige Bodenertriignis
fillt ja in solchen Lagen nicht allzusehr in's Gewicht.

In Nordtirel hingegen ziehen die Landwirte hthere Stimme vor, gibt
es dort doch Manche, welche unter einem Hochstamme stets nur einen
Baum von wenigstens 2 m Starmhohe verstehen und welche die Qualitat
desselben nur nach der Hohe des Stammes bemessen; dass aber eine solche
Stammhéhe zu vielen Konsequenzen fiihren musste, liegt anf der Hand.

Viele unserer vorziiglichen, jedoch namentlich in der Jugend
schwachtriebigen Obstsorten entsprechen daher den Intensionen mancher
Baumgziichter, deren Streben dahin geht, Biume mit moglichst starken
und hohen Stimmen in kiirzester Zeit zu ziehen, nicht. An Stelle
mancher wertvoller Obstsorten tritt daber eine solche, die schnell
wichst, friihtragend, dabei aber meist auch von geringerer Ausdauer ist.

Eine Stammeshohe von 2 m und dariiber ist dort gerechtfertigt,
wo es sich vor "allem darum bandelt, den Verkehr nicht zu storen,
wie dieses hauptsiichlich bei Strassenpflanzungen der Fall ist. In den
fibrigen Fallen jedoch ist im Interesse der Obstkultur gelegen, Biume
mit niederem Stamme je nach Umstinden von 1,40—1,50 m zu ver-
wenden. Fiar den Anbau von feinerem Tafelobst ziehen wir sogar
Biaume mit 1 m Stammeshohe vor. In den Fristen sehr exponierten
Lagen sind Biume mit Stimmen unter 1 m deshalb nicht zu empfehlen,
weil die Kilte bis zu der Hohe von 1 m am intensivsten ist, wobei
dann in solchen Fillen die Baumkronen selbst zu Schaden kiimen, wie
das in dem beriichtigten Frostjahre 1879/80, wo in Siuddeutschland
viele Millionen Baume erfroren, heobachtet wurde. M.

(Aus ,.Tiroler Landw. Blitter.")
Die kieinen Nager in unseren Obstgirten.
Von K. Reichelt.
(Sehluss.)
. Seltener in den meisten Gegenden Deutschlands ist der Garten-
Schlafer, duch Eichelmaus, mittlere Haselmaus, Myoxus nitela
Schreb genannt. Sie lebt vorziiglich in den gemissigten Gegenden




38 Obst- und Rebschutz,

des mittleren und westlichen Europa, m Italien, Ungarn, Galizien,
Siebenbiirgen ete. und ist nach Cuvier in Frankreich gemein in
Garten, wo sie in Manslochern lebt. In Deutschland ist der Garten-
schlafer an manchen Orten, z. B. am Harz, recht hiufig. Er bewohnt
die Ebene wie das Hiigelland, lieber aber doch Berggegenden, und hier
vorzugsweise Laubwaldungen. Speziell in Wirttemberg und Baiern
scheint er selten za sein, wenigstens stimmen alle Beobachter darinnen
iiberein.

Von dem Siebenschlifer ist er leicht zu unterscheiden schon da-
durch, dass die graue Farbe dieses Tieres einem rotlichen Braun Platz
gemacht hat. Die Unterseite ist weiss. Um das Auge zieht sich nach
den Backen und die Halsseiten hin ein schwarzer Streifen. Vor dem Ohre
ist ein kleiner weisser Fleck und hinter demselben ein weisslicher Streifen.
Die Haare der Unterseite sind an ihrer Wurzel grau, an der Spitze
weisslich, die der Oberseite braun mit schwarzen Spitzen. Bauch und
Riickenseite sind scharf geschieden. Der Schwanz ist an der Wurzel-
hilfte anliegend behaart und graubraun, an der Endhalfte buschig, 7wel-
zeilig, mit unten schwarzen und oben weissen Haaren. Der Korper des
Tieres ist etwa 15 cm, der Schwanz 11 cm lang.

Die Ernihrung des Gartenschlifer ist dieselbe wie beim Sieben-
schlafer, doch holt er sich, wie Brehm berichtet, aus den Hiusern der
Bergbewohner auch Fett und Butter, Speck und Schinken; junge Vogel
und Eier frisst er vielleicht noch mehr, wie jener.

Pfarrer Jickel in Windsheim nimmt den Gartenschlifer (Zoologischer
Garten 1877, S. 52} in Schutz: Er sei nimlich unter unsern Schlifern
derjenige, welcher am meisten auf animalische Nahrung angewiesen ist
und am liebsten Insekten aller Art, Miuse und Vogel (1) frisst. Ein
schoner Gartenschlifer, den er seit dem Frithjahre 1874 lebend erhalten
hatte, frass wahrend dieser Zeit: 1278 Kirschen, 138 Birnen, 81 Apfel,
38 Aprikosen, 61 Reineclauden, 28 Zwetschen, 28 Welschnisse, 31
Haselniisse, 16 siisse Mandeln, 348 Aprikosenkerne, ausserdem Hanf-;
Apfel- und Birnkerne und 32mal Weissbrot, 93 Haus-, Feld- und
Waldmause, 58mal Kalbfleisch, 13mal Reh-, Zicklein- und Schweine-
fleich, 3mal Presswurst und ebenso oft Speck, 68 Vogel, 7mal Reb-
huhn-, Wachiel- und Entenfleisch, 151 Taubenkdpfe, und 2 Eier vom
Sperling, an Reptilien 2 gemeine Eidechsen, 1 Blindschleiche, 937
Qrosskifer, 45 Grossschmetterlinge, 19 Puppen derselben und grosse
Partieen von Kohlweisslings- und Kohleulen-Raupen u. s. w. ,,Er frisst
schwelgerisch," sagt Jackel, ,und fillt dber Mause nnd Vogel mit
wahrer Mordgier her. In einer Nacht verzehrte er 27 Maikafer und
2 gresse Hausmiuse, in einer andern 98 Maikifer, Kopf und Einge-
weide einer Wachtel, wieder einmal 101 Maikifer und Tags darauf
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wihrend einer Stunde eine grosse Lacerta agilis. Kann er Larven,
Raupen, Puppen, Schmetterlinge, Maikifer und dergl. haben, so lisst er
Jede, auch die beste Fleischnahrung warmbliitiger Tiere unbeachtet.”

Es wurde schon hervorgehohen, dass der Siebenschlifer beziiglich
der Frichte wihlerisch ist. In erhohtem Masse ist es unser Garten-
schlifer. Er liebt besonders Pfirsiche, Aprikosen und feine Birnen, die
er an den Spalieren und anderen Formbiumen leicht erhalten kann.
Jede Frucht wird da probiert. Schmeckt sie unserem Ieckermanl, so
wird sie ausgefressen, behagt sie nicht, so ist sie wenigstens geschindet,
wenn nicht ganz vernichtet, und so schadet das Tier durch das An-
fressen des Obstes mindestens ebensoviel, wie durch das Verzehren.
Einen Schutz der Frichte giebt es nicht. Netze, selbst Drahtgeflechte
werden von den scharfen Zahnen durchnagt, Holzgitter durchbrochen.
Das einzige Mittel ist das Wegfangen mit Schlingen und der Schutz
seiner Feinde, zu welchen Katzen, Marder, Iitis, Kulen gehdren. In
Fallen lasst er sich nicht so leicht fangen wie der Siebenschlifer, dem er
in jeder Beziehung an geistigen Fihigkeiten tiberlegen ist. Erdgruben
und anderes, wo man ihm leicht beikommen kann, wihlt er sich zum
Ruheplatz fir den Winter auch nicht aus, sondern schlaft in verlassenen
Rabennestern. Eichhornchenbauen u, s. w., seltener nimmt er mit ver-
lassenen Rattenlochern, Maulwurfgingen und anderen Hohlungen vorlieb.
In den Gegenden, in welchen er hiufig vorkommt, ist er aus all diesen
Grinden auf's eifrigste zu verfolgen. 1n Wirttemberg kommt er selten
und nur in einzelnen Gegenden vor, dagegen ist die kleine Hasel-
maus, Muscardinus avellanarius, wie es scheint und wie man erzihlen
hort, haufiger. Ausserdem ist sie nach Leydig im Tauber- und Main-
Thale die herrschende Art und sonst im mittleren und siidlickeren
Europa, in der Laubholzregion von Frankreich bis Galizien, Bessarabien
und Wolhynien, von England und Stidschweden bis Italien verbreitet.
In der Gefangenschaft ist die kleine Haselmaus ein liebes Tierchen;
wihrend die beiden vorgenannten immer zinkisch sind, knurren wnd
murren, wenn man sich ihnen nihert und jedem Berihren mit der
Hand durch scharfe Bisse vorbeugen, gewdhnt sich Muscardinus avel-
lanarius ganz an den Menschen und wird zahm. Das Tierchen erreicht
etwa die Grosse einer Hausmaus, ,.Ihr Pelz ist gleichmissig gelblich-
" rot, unten etwas heller, an der Brust und der Kehle weiss. Der Haar-
grund ist aschgrau, mit Ausnahme der weissen Stellen, deren Haare
gleichfarbig sind. Die Augengegend und die Ohren sind hellratlich,
die Oberseite des Schwanzes ist etwas dunkler braunlichrot, die Fisse
sind rot, die Zehen weisslich. Im Winter erhilt die Oberseite einen
schwachen, schwirzlichen Anflug, pamentlich die letzte Hilfte des
Schwanzes.” Die Haselmaus lebt ausschliesslich von Pflanzenkost. Am
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liebsten frisst sie Haselniisse, deren Kerne sie geschickt aus der Schale
bringt, ohne die Frucht vom Zweige zu nehmen. Aber auch andere
harte Friichte, wie Eicheln und harte Samen, dann siisse Friichte werden
aufgesucht. Die siissen Friichte werden von ihr im Freien besonders
wegen der Kerne geschitzt und ist das Tier deshalb in den Obstan-
lagen besonders gefiirchtet, weil es sich nicht mif dem Verzehren
einzelner Frichte begniigt, sondern eine grosse Menge ven Friichten
zermahlt und nur die Steine oder Kernen ausfrisst. Der Boden unter
einem Apfel- oder Birnbaum, den sich eine kleine Haselmaus als Frass-
platz ausgesucht hat, sieht gerade so aus, als ob er mit Obsttrestern
iberstreut wire, aus denen die Kerne ausgelesen sind. Wahrend des
Frithlings bestehi die Nahrung dieser Art und von Myoxus glis, wie
auch vieler anderer Nager, aus Knospen und Rinde von Zweigen, wo-
durch im Walde viel Schaden angerichtet wird. Die kleine Haselmaus
ist sehr schwer zu bekommen, sei es lebend oder tot. Der Jager, der
nicht selten von den Obsthaumbesitzern zu Hilfe gerufen wird, kann
nichts anderes thun, als auf den Anstand unter die betr. Biume zu
gehen und das Tier zu schiessen. Auch im Winter ist es schwer zu
bekommen, da das Nestchen in Erdléchern erstellt ist, im Sommer
ist es noch schwerer zu finden, da das dunkelste Gebiisch bei Tag sein
Schlupfwinkel ist; das Tierchen in Fallen zu fangen, gelingt nur
fusserst selten., Hat man das Tier dagegen einmal, so mdge man es
als lieben Genossen ins Zimmer aufnehmen. Nur sehr gereizt beisst
s, lasst sich aber sonst streicheln und wird ein Freund des Menschen,
der sich, wie seine vorbenannten Verwandten, durch grosse Reinlichkeit
auszeichnet.

Alle drei hier behandelten Tiere verdienen aber die Aufmerksam-
keit der Pomologen umsomekbr, als sie langerhoffte Ernten vollstindig
zerstoren konnen. :

Zur Katzenfrage.

Schon seit dem Jahre 1886 geht durch die Tagesblitter, land-
wirtschaflichen und Gartenbau-Zeitschriften die Notiz, dass von Seifen
des Reichsgerichtes Urteil erlassen wurde, welches Gartenbesitzer
berechtigt, Katzen, die in ihre Gérten eindringen, daselbst Singvogeln
und anderem Gefligel nachstellen, als Raubtiere zu behandeln und
zu tbten. Auch die Pomologischen Monatshefte brachten Seite 320
Jhrg. 1887 diese Notiz, aber schon unterm 17. Oktober 1887 erhielt die
Redaktion nachsteherden Bericht von Herrn L. Groth, Vorsteher des
Gartenbau-Vereins zu Guben:

»30eben lese ich im Heft Nr. 10 der Pom. Monatshefte iiber die
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Katzenfrage und dass sie endlich gelost sei durch eine Reichsgerichis-
entscheidung. Und zwar soll dieselbe im Mai d. J. erfolgt sein.

Mir liegt der Vogtlindische Anzeiger und Tageblatt vom 5. August
1886 Nr. 179 vor, worin wortlich gedruckt steht: ,Far Gartenbesitzer
diirfte die Mitteilung von Interesse sein, dass vom Reichsgericht in
Leipzig eine Entscheidung getroffen wurde, welche Gartenbesitzer er-
michtigt, Katzen, welche in ihre Gérten eindringen, daselbst den
Singvigeln und anderem Gefliigel nachstellen, als Raubtiere zu behandeln
und zu toten.

Diese sichsische Zeitung wurde mir etwa im Oktober 1886 durch
einen hiesigen Kaufmann zugestellt, der mich auf obige Notiz auf-
merksam gemacht.

In der nichsten Sitzung des hiesigen Gartenbau-Vereins, 3. Nov.
1886, las ich der Versammlung den Passus vor. Einige Mitglieder
bestitigten, diese Mitteilung auch vor Kurzem in anderen politischen
und landwirtschaftlichen Zeitungen gelesen zu haben.

Andere dagegen warnten, nicht alles gedruckte zu glauben, da
der Staatsanwalt auch nicht alles glaube, was gedruckt wiire und man
doch sehr unangenehm beriihrt werden wirde, falls die Staatsanwalt-
schaft obiger Notiz keinen Glauben beimessen kdnnte, wenn man sich
auf diese stiitzen wolle.

Ich wurde demnach beauftragt, iiber die Wahrheit obiger Notiz
Erkundigungen einzuziehen. Ich wandte mich darauf an ein Mitglied,
dem die Reichsgerichtsentscheidungen zuginglich. Dieses sagte mir,
es wolle sich der Arbeit unterziehen, doch moge man nur gar nicht
glauben, dass dies eine kleine Arbeit sei, sondern da gehorten Tage dazu.

Wir warteten mehrere Monate, ehe wir Aniwort erhielten. —
»Habe nichts darauf bezdgliches gefunden!" lautete dieselbe.

Darauf wandte ich mich, da man auch die Kosten dazu bewilligte,
an einen Rechtsanwalt. Dieser gab uns die Aufklirung, dass nicht jede
Reichsgerichts-Entscheidung gedruckt wiirde; dann nahm sich die hiesige
Polizei der Sache an und durch diese erhielten wir die Nachricht, dass
dem Registrator beim Reichsgericht (iibrigens ein Sohn unserer Stadt)
keine auf die Katzenfrage beziigliche Reichsgerichtsentscheidung be-
kannt sei. Diese Mitteilung datiert etwa vom Juli 1887.

Noch teilte derselbe mit, dass die obige Mitteilung in einer
landwirtschaftlichen Zeitung wahrscheinlich zuerst abgedruckt und von
dieser in alle Zeitungen iibergegangen. Xurz zuvor hatte es auch in
unseren Lokalblattern gestanden.

Aus obigem wollen Sie ersehen, dass die Notiz iiber die Kafzen-
frage, wie wir es hier nennen, wobl auf Erfindung beruht.“

Soweit Groth. Einesteils im Interesse der Gartenbesitzer, andernteils
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in dem der Katzen, war diese Frage es wert, weiter verfolgt zn werden,
und da speziell in Wiirttemberg lange Diskussionen @ber diesen Gegen-~
stand gepflogen und selbst der Kammer Vorschlage ucterbreitet, und die
sonderbarsten Dinge zu Tage befordert wurden, liess ich es mir ange-
legen sein, die Quelle der obigen Notiz zu erkunden, da ich mir denken
musste, eine Erfindung kann dieselbe doch nicht sein Zunachst wurde
daher mit dem Reichsgericht begonnen. Die simtlichen Staatsanwalt-
schaften, welche ich um Rat fragte, ergaben negative Antworten. Kine
davon mége, da sie am besten die ganze Angelegenheit beleuchtet, folgen:

+In den offiziellen Publikationen des Reichsgerichts ist eire
Entscheidung @iber die Katzenfrage nicht zu finden. Was in -5ffent- ‘
lichen Blattern iiber die Rechtssprechung des Reichsgerichts zu lesen
ist, beruht nicht selten auf Missverstandnissen, —

Im allgemeinen halte ich die Totung der Katzen fiir rechtswidrig
ued damit unter den Thatbestand der Sachbeschadigung fallend; ick
gebe aber zu, dass die Totung dieser Tiere unter Umstinden durch
Notwehr geboten erscheinen kann. Es kommt hier Alles auf den
‘einzelnen Fall an. :

Also womdglich nicht téten, sondern irgendwie vertreiben ete. ete.®

Da jedenfalls von seiten des kais. Reichsgerichtes ein diesbeziig-
liches Urteil also nicht erlassen wurde, musste weiter gesucht werden,
und die Spur fithrte nach Wirzburg, bezw. zu einer Notiz in einer
Wiirzburger Zeitung von 1886, welche ganz &hnlichen Inhalt hatte,
wie die, welche durch die Zeitungen ging, pur mit dem Unterschied,
dass es hiess: ,,Amtsgericht Wiirzburg I' und nicht ,,Reichsgericht*.

Eine diesbeziigliche Anfrage von mir beim kgl. Amtsgericht wurde
mit folgendem beantwortet:

»V. k. Ag. mit dem Bemerken zuriick, dass die im Vorstehenden
gemeinte Freisprechung sich auf den Mangel des Anschul-
digungsbeweises gestiitzt hat ; allerdings war der Angeklagte be-
schuldigt, eine Katze getotet zu haben und deshalb wegen Sachbe-
schidigung angeklagt.* :

Also auch hier war ein falsch verstandenes Urteil in die Presse
mit der verkehrten Auffassung gelangt, denn der Betreffende warde
nicht freigesprochen, weil er Katzen geschossen, sondern weil jedenfalls
der Klager nicht geniigend Beweismaterial beibringen konnie.

Damit ddrfte die notige Aufllirung dber den Gegenstand gegeben
und die Sache bis auf weiteres abgethan sein. Jedenfalls zeigt die
ganze Katzengeschichte wieder, wie vorsichtig man bei Beurteilung
von gerichtlichen Entscheidunger sein muss. Dieselbe steht meist nur

einem Juristen aber keinem Zeitungsreporter zu. K. R.
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Das Obsthaus und der Obstkeller.
Mit 5 Abbildungen.

(Schluss.)
Nicht jeder Produzent oder Handler besitzt aber das Kapital oder
den Raum, ein so teures Obstmagazin herzustellen. Das meiste Obst
wird deshalb in Kellern oder Gewdlben aufhbewahrt, welche sich unter
den Wohnhiusern befinden. Diese haben in erster Linie den Vorteil,
dass in ihnen die Temperatur nicht unter 0 sinkt und nicht zu hoch
wird, dass ferner Licht nur wenig oder gar nicht eindringen kann.
Selbstredend ist es, dass die Keller oder Gewdlbe liftbar sein miissen
und dass neben dem Obste in dieselben kein Gemiise und anderes ein-
gebracht werden darf, was unangehme Geriiche oder Fiulnispilze in den

t

F‘ig. 2. Obstgewdlbe.
Raum bringt. Da ein geringer Grad von Feuchtigkeit fiir die Friichte
giinstig wirkt, weil dieselben durch denselben nicht schrumpfen, so bieten
davon auch die Keller und Gewdlbe meistens geniigend; ist zu viel
Feuchtigkeit vorhanden, so entfernt man dieselbe durch Aufstellen von
Topfen mit Chlorcalcium oder man bringt dieses in jeder Materialien-
handlung erhaltliche Salz auf einen schiefstehenden Tisch, aunf dessen
Platte an den langen Seiten Latten so angenagelt sind, dass das Chlor-
calcium nicht hinunterfallen kann; an die tiefer liegende Fussseite stellt
man einen passenden Kiibel. Das trockene Salz nimmb mit grosser Be-
gierde Wasser auf, 10st sich in demselben, die Losung fliesst in den Kiibel,
wird spiter wieder . eingedampft und das regenerierte Salz kann man
zu gleichem Zweck von neuem beniitzen. Ausserdem hat sich das Aus-
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schwefeln des Kellers vor dem Einbringen des Obstes sehr bewihrt,
wie es von Dr. Thomi in den Pomologischen Monatsheften 1883, S. 89
beschrieben ist.

Wie ein solcher Keller oder ein Gewslbe zweckmiissig einzurichten
ist, diirfte aus Fig. 2 ersichtlich sein, welehe ein Obstgewdlbe wieder-
giebt, wie es im Pomologischen Institut in Reutlingen in vergangenem
Jabr zur Aufnabme von einigen Hundert Zentnern Apfeln und Birnen
hergestellt wurde.

Das Gewolbe besitzt drei Fenster mit etwa 1 m tiefen Nischen.
Die Fenster gehen nach Norden bezw. Nordwesten, und die Nischen
wurden dazu benutzt, Doppelfenster anzubringen; von aussen sind die-
selben durch Laden schliessbar. Dass Frost in das Gewdlbe nicht ein-
dringen konnte, war schon dadurch bewiesen, dass Pflanzen, die Tem-
peraturen unter O nicht ertragen konnen, friher in demselben iber-
wintert wurden. Die Winde sind trocken und der Boden ist mit
Steinplatten belegt. Die Stellagen sind 2,5 m hoch, 0,8 m breit und
rechts und links an der Wand befestigt, wihrend zwischendurch ein
1,20 m breiter Weg geht. Nach hinten sind dieselben an der Wand
befestigt, wihrend zu beiden Seiten des Wegs in einer Entfernung von
einander von ca. 2 m Pfihle aufgestellt sind. Die Traglatten sind in
éinem Zwischenraume von 0,3 m angebracht und auf ihnen sind Bretter
als Unterlagen befestigt, auf welchen wiederum Holzwatte mit Papier
bedeckt liegt, auf welches die Friichte aufgesetzt sind. Die einzelnen
Sorten sind dadurch bezeichnet, dass an den Latten, welche vorn an-
gebracht sind, um zn verhiiten, dass das Obst herunterfallen kann, Eti-
ketten mit der Nummer des Muttergartens angeklebt wurden.

Will man sich im Garten einen besonderen Obstkeller bauen, seo
kann man denselben mit einer Gartenlaube in Yerbindung bringen.
Eine solche Einrichtung, welche sich Herr Architekt Lippold in Dresden
geschaffen hat, beschreibt Herr Garten-Inspektor Lammerhirt in der
von ihm redigierten ,,Zeitschrift fir Obst- und Gartenbau*, abgedruckt
in den Pomologischen Monatsheften 1885, 8. 99.

Zum Schluss seien auch noch die Obstkammern erwibnt mis
ihrer Einrichtung zur Aufbewahrung fiir Handelsfriichte.

Willermoz hat folgende Schilderung und Abbildung einer sehr
gut eingerichteten Obstkammer gegeben, welche ‘hier einen Platz
finden mage.

»Die Obstkammer ist ein Lokal, welches zur Aufbewahrung der
Friichte bestimmt ist; man hat Obstkammern fiir den Sommer und fir
den Winter. Erstere sind wieder verschieden nach der Natur der
Friichte, welche man darinnen aufbewahren will; so passen Birnen nicht
neben Erdbeeren. Birnen verlangen ein trockenes, dunkles Zimmer. wo
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die Luft wenig Zutritt hat, Erdbeeren indessen muss man in einem
kihlen, luftigen Speisegewidlbe aufbewahren; beide aber diirfen niemals
in einem wirklichen Keller liegen, weil die Keller beinahe immer feucht
sind und die Feuchtigkeit der guten Erhaltung der Friichte nach-
teilig ist. :

Die Obstkam-
mern fiir den Win-
ter erfordern eine
grossere Sorgfalt zu
ihrer  Herstellung
und eine viel gross-
ere Ausgabe als die
Obstkammern fir
den Sommer. Eine
Obstkammer fiir den
‘Winter, die allen
Anforderungen ent-
spricht, kostet im-
merhin 3000 Mk.
Jedoch kann man
auch, ohne so viel
auszugeben, eine
passende Obstkam-
mer herstellen. Man
wihlt zu diesem
Zweck in einem
Erdgeschoss oder in
einer ersten Etage
ein Zimmer, welches
womdglich nur ein
Fenster, entweder
nach Mittag oder
pach Osten, und nur
eine Thiire hat; es ist wichtig, dassTdas Zimmer geriumig genug ist,
um darinnen die Friichte gehorig aufstellen zu konnen, ebenso dass es
frei von Feuchtigkeit ist und die Temperatur weder zu hoch noch zu
niedrig ist und etwa 5—10° C. betrigt. Fenster und Liden missen
immer vollstindig geschlossen sein, auch miissen etwa vorhandene
Locher und Spalten in der Mauer sorgfiltig verstopft werden, damit
weder die Miuse noch die Luft Zutritt haben.

Wenn der Raum viereckig und geriumig genug ist, so kann man
rings herum, wie es die Abbildung, Fig. 3 zeigt, Stellagen anbringen

Fig 3. Drehbare Obststellage.
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an, welches man in jeden Winkel der Obstkammer stellt; wenn das
Salz zerflossen ist., so trocknet man es wieder, um es dacn von neunem
zu verwenden. Man kann auch offene Flaschen anwenden, von denen
eine jede mit Schwefelsiure gofillt wird, welche die Eigenschaft hat,
die Feuchtigkeit anzuziehen; wenn die Sdure die ganze Feuchtigkeit

Fig. 4. Durchschnitt einer Obststellage.

angezogen hat, mit welcher sie sich hat sittigen konnen, so muss man
sie durch andere Flaschen ersetzen.

Man soll niemals ohne ein Licht in die Obstkammer eintreten und
wenn man bemerkt, dass es flackert oder dass es droht zu verldschen,
muss man sofort wieder heransgehen und die Thiire einen Augenblick
offen lassen, bevor man wieder in das Zimmer eintritt.”

Ein verschwenderisch eingerich-
tetes Obsthaus befindet sich im Schioss
zu Ferrieres (Seine-et-Marne) im Be-
sitze des Hrn. Baron James v. Roth-
schild, welches Leroy beschreibt. Die
Einrichtung des Hauses bestehi aus
Tabletten, in welchen die Stellagen
7 i) Dbefestigt sind, auch ein Marmortisch
il WIW W 'ng | ist vorhanden; der Eingang ist mit

.AE|.JALIH;’!I?L’MI ihih‘ﬂ'\iﬂ.ll%iﬂé | lll] doppelten Thiiren versehen. Die
Fig. 5. Aufstellen der Frichte  Stellagen sind so gebaut, wie es Fig. 4
 auf Latten. im Durchschnitt angiebt. asindLatten,
welche wie in Fig. 5 angebracht sind. b ist eine Borde, welche ver-
hindert, dass die Friichte von der Steliage hinabrollen und nur an den
‘beiden Enden angebracht sind. ¢ sind die Stitzen fir das ganze Latten-
geriist. Solche Abschnitie stehen 8 dbereinander, welche auf festen -
Pfosten ruhen. Die Friichte werden so aufgelegt, wie es Fig. 5 angiebt.
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Der Stickstoff in seiner Beziehung zur Ernébrung der Pflanze,

In peuerer Zeit hat sich auf dem Gebiete der Erniihrungslehre unserer
Kulturpflanzen so manche Reaktion vollzogen, die in die Theorien Saussares,
Boussingolts und Liebigs da und dort eine Bresche warfen, Nicht dass etwa
falsche oder fehlerhafte Beobachtungen der drei Minner, die wir heute noch als
die grossten Planzenphysiologen bezw. Agrikulturchemiker unseres Jahrhunderts
anerkennen miissen, diese Theorien begriindeten, nein, es war der Mangel an
Material, das ihnen zu Gebote stand, das Fehlen von Resuitaten. War doch
Saunssure fast der einzige, welcher in seiner Zeit experimente! mit den Pflanzen
arbeitete, welcher experimente! die Ernéhrungsverhiltnisse der Pflanzen studierte.
Heute steht die Sache anders, Mit der hoheren Bildung, welche den Land-
wirten zu teil wird, mit der Einsicht des Nutzens, den die Theorien der ge-
nannten und spiterer Méinner geschaffen haben, ist aveh mancher Landwirt zum
wirklich denkenden Menschen geworden, der seinen Boden und seine Pflanzen nicht
mehr nach der Methode des Vaters und Grossvaters bebaut, ..weil ers so ge-
macht hat“, sondern der selbst mit den Errungenschaften der Wissexnschaften
fortleben kann und selbst Versuche anstellt,

Den wesentlichsten Fortschritt aber erzielten die landwirtschaftlichen Ver-
suchsstationen, die besonders in Preussen, Sachsen, Hessen u. s. w., dann in
Milnchen vorziigliches geleistet haben.

Die entschiedenste Reaktion hat sich in den letzten Jahren mit der Kenntnis
von der Bezichung des Stickstoffs zur Ernghrung der Pflanze vollzogen.

Dass man dem Stickstoff in seiner Beziehung zum lebenden Korper schon im
Lanfe des ganzen Jahrhunderts eine besondere Aufmerksamkeit sehenkte, ist leicht
einzusehen, wenn man bedenkt, dass jeder ‘organische Kirper grossere oder
kleinere Mengen davon in dem Eiweiss und anderen Korpern erhilt, dass der-
jenige Teil der Zelle, welcher Leben besitzt, das Protoplasma, ein Eiweisskirper
ist, dass ferner die néhrenden Kirper unserer Nahrungsmittel die stickstoff-
haltigen Eiweisskorper sind. Da nun nach unserer heute bestehenden Ansicht
alle stickstoffhaltizge Substanz von den Pflanzen erzeugt wird, so hat auch die
Frage, wie und in welcher Form der Stickstoff von der Pflanze aufgenommen
wird, Physiologie und Agrikulturchemie gleichmissig beschiftigt. Bevor ich
ebenfalls auf diese Frage eingehe, michte jeh zunéichst, da erst dann die Schwie-
rigkeiten der diesbezitglichen Untersuchungen einzusehen sind, auf den Stickstoff
uzd seine uns bei dieser Frage interessierenden Verbindungen eingehen.

Der Stickstoff bildet als Stickstoffgas den Hauptbestandteil, etwa 1f5 der
atmosphirischen Luft. In grossen Mengen findet er sich in der Natur in den
weit verbreiteten Salzen der Salpetersiure, in den Nitraten und der salpetrigen
Siare, den Nitriten ; ferner mit Kohlenstoff, Wasserstoff und Sauerstoff vereinigt
in unzihligen organischen Verbindungen des Pflanzen- und Tierreichs. In kieinen
Mengen tritt er dann in der atmospbérischen Luft anf in Form von Ammoniak
und Salpetersiure,

So unerheblich diese letzten Mengen erscheinen, so hat doch Mach in
8t. Michele nachgewiesen, dass vom Mirz 1885 bis Febrnar 1886 aussehliesslich
des Monats November aus der Atmosphiire 18,029 Kilo Stickstoff in Form von
Ammoniak und 7,442 Kilo Stickstof als Salpetersiiure auf 1 Hektar Land be-
rechnet, in den Boden gebracht wurden,

Das Stickstoffgas zeichnet sich von anderen Gasen durch seine chemische
Indifferens aus, woher es kommt, dass alle brennenden Kérper in ihm verloschen
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und Tiere ersticken. Deshalb konnte auch die allgemeine Annshme gerecht_
fertigt bleiben, dass der Stickstoff nur als Fillmaterial in der atmosphgrischen
Luft diene. Dieser Indifferentismus aber erschwert gerade die Untersuchungen
anf Stickstoff und die Beziehungen des atmosphirischen Stickstoffs zar PHlanzen-
erndhrang.  Anders verhilt es sich dagegen mit den Stickstoffverbindungen.
Eine sehr starke Basis, das Ammoniak und eine sehr starke Siure, die Salpeter-
siure, gehiren zu ihnen. Ersteres ist eine Verbindung des Stickstoffs mit Wasser-
stoff, letztere eine solche mit Sauerstoff und Wasser.

Das Ammoniak findet sich in kléinen Mengen in der Atmosphiire, wohin
es einesteils durch die Verwesung organischer Stoffe auf unsere Erde gelangt,
andernteils soll es aber durch den Blitz direkt aus dem Stickstoff in dem Wasser-
stoff des atmosphérischen Wassers gebildet werden kinnen, welcher Angabe
allerdings gegeniibersteht, dass experimentell Ammoniak sus seinen Elementen
durch den nicht leuchtenden elektrischen Funken nur dann hergestellt werden
kann, wenn durch gleichzeitig anwesende Schwefelsfiure das entstehende Ammo-
niak sofort aus dem Gasgemisch entfernt wird.

Man nabm frither allgemein an, dass es Salze dieses Ammoniaks seien,
welche von den Wurzeln der Pflanzen oder anch, dass Ammoniak von ihren
Blittern aufgenommen werden komne. Dieser Annahme tritt Jjedoch verschie-
denes entgegen. In erster Linie ist in keiner Pflanzensubstanz, wenn sie anch
mit frischer Janche begossen wird, Ammoniak nachweisbar und wie schon er-
wihnt, das Ammoniak eine starke Basis, welche zerstorend auf den Pflanzen-
organismus einwirkt, weshalb auch frischer, stark Ammoriak erzeugender Dilnger
die Pflanzenwurzeln, stark verdiinnte Ammoniakdimpfe aber die Blattsubstanz
zerstdrt. In zweiter Linie sind die Ammoniaksalze im Boden sehr unbestindig
und auch das Ammoniak wird leicht in Salpetersiure iiberfiikrt.

Die Ammoniaksalze aber werden innerhalb des Vegetationsbodens in Gegen-
wart von Kalisalzen und von Kalksalzen leicht in salpetersaure Salze umge-
wandelt, die sich auch in mit Gips bestreutem Mist, auf dem Komposthaufen,
im Vegetationsboden und in den Gewissern nachweisen lassen, Zu diesen kom-
men unsere Wasserkulturen. Wir lernen durch dieselben, dass wir dem
Wasser nur salpetersaure Salze in geringer Menge zusetzen ditrfen, um die
Pflanze villig zu ernihren.

Soweit standen wir etwa am Ende des Jahres 1887 mit unseren Kenntnissen
von der Art und Weise, wie Stickstoff von der Planze aufgenommen warde, und nur
da und dort tauchte die Vermutung auf, dass doch eine Regeneration der Stick-
stoffverbindungen auf uvserer Erde durch denm atmosphéirischen Stickstoff er-
folgen kénne, Es wurde dies jedoch mit grisster Vorsicht gesagt und diese
hatte sich allgemein deshalb eingebilrgert, weil sick schon Theodor de Saussare
am Ende des vorigen Jahrhunderts die Frage vorgelegt hatte, ob mnicht der
Stickstoff der atmosphérischen Luft von den Pflanzen dazu benutzt werden
kinnte, um die stickstoffhaltigen Substanzen zu erzeugen. Im Laufe der vier-
ziger und fdnfziger Jahre suchte Boussingault durch eine lange Reihe Zusserst
sorgfiltiger Vegetationsversuche diese Frage zu entscheiden, und kam auf mith-
samen Wegen zu dem Krgebnis, dass der atmosphédrische Stickstoff von den
Panzen nicht benutzbar ist. Seine Versuchspflanzen wuchsen jedesmal kritftig
und erzeugten Eiweissverbindangen, wenn er ihren Waurzeln neben den tibrigen
Nahrungssubstanzen anch Stickstoffverbindungen verschiedeper Art darbot. Sie
wuchsen dagegen [insserst ktimmerlich und ihre Eiweissverbindungen erfuhren
keine Vermehrung, wenn ein solcher Zusatz von Stickstoffverbindungen fehlte,

Pomolog, Monatshefta, Heft 2. 1889, 4
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obgleich den so behandelten Planzen der Stickstoff der Atmosphire zur Verfiig-
ung stand. Infolge dieser Versuche des allbekannten und berthmten Agrikultur.-
chemikers hat sich die Wissenschaft wenig mehr mit dem Atmosphiirstickstoff
beschiftigt, aber kurz nach seinem Tode beginmen newe Versuchs, welche zu
anderen Resultaten fiihrten. Man arbeitete micht mehkr mit Néhratofflosungen,
sondern mit Boden. ‘
Die Praxis ist allerdings diesen Versuchen lingst vorangeeilt, sie hat, ohne
es zu wissen, manches durchgefiihrt zur Stickstoffsamminng aus der atmosphi-~
rischen Luft, Wir wissen z. B. dass das Gras besser wiichst, wenn man Klee
zwischen dasselbe sit, wir bringen Erbsen, Bohnen ete, auf ein Feld, das nach
dem Dingen mit frischem Mist schon verschiedene andere Kulturen bestanden
hat, in den meisten Gegenden lisst man mit sehr grossem Vorteile die Wein-
berge in der Weise ruhen, dass man die Stscke heraus haut und Luzerne ansit,
die man mit ibren tiefgehenden Wurzeln einige Jahre stehen lisst und dann den
Boden wieder rigolt und dann erst wieder mit der Bebe bepflanzt. Diese letztere
Methode erkldrt man damit, dass der Kiee den Boden aufschliesse und dass seine
Wurzeln im Boden gelassen werden, um zugleich auch als Stickstof déingend
zu wirken. Woher der Stickstoff in die Wurzeln kam, hat man teils gar nicht
erklirt, teils sagte man, dass der Klee die letzten Reste von Stickstoffdiinger
ansammele. Die Idee hat aber lange niemand auszusprechen gewagt, dass der
Klee den atmosphiirischen Stickstoff aufnehme und zu Eiweiss-Korpern verarbeite,

Durch die Arbeiten von Schultz-Lupitz, Neohaus-Selchow, und besonders
Wagner-Darmstadt diirfte gentigend nachgewiesen sein, dass dies in der That
der Fall ist, dass der Stickstoff der atmosphirischen Luft ven einer
Reihe von Pflanzen aufgenommen und verarbeitet wird. In welcher
Weise das fiir die Praxis von Bedentung ist, mige aus einer Veriffentlichung
ersichtlich sein, welche Paul Wagner iiber diesen Gegenstand giebt. Er sagt:
Der Stickstoff der atmosphéirischen Luft ist ein freies Gut, er steht dem Land-
wirt kostenlos zur Verfiigung und eine Reihe von Kulturpflanzen ist im Stande,
aus dieser ewig fliessenden Quelle mit derselben Leichtigkeit zu schipfen, als
ans den Stickstoffverbindungen eines reich gediingten Bodens.

Lupinen, Erbsen, Wicken, Kleearten sind Kulturpflanzen, welche von einem
gewissen Stadium ihrer Aushildung an des Bodenstickstoffs nicht mehr bediirfen,
vielmehr imstande sind, ihren Gesamtstickstoffbedarf aus der atmosphirischen
Luft zu decken. Wir besitzen in diesen Pflanzen also ein Mittel, durch welches
wir das umlaufende Stickstoffkapital der Wirtschaft vermehren und die grossen
Verluste wieder ersetzen kinnen, welche és durch den Export stickstoffhaltiger
Produkte, sowie bei der Aufsammlung und Aufbewahrung der tierischen Exkre-
mente durch Entweichen von Bodenstickstoff in die Luft und durch Versickerung
von Bodenstickstoff in den Untergrund jihrlich erleidet,

Sehultz-Lupitz hat das grosse Verdienst, anf die Wichtigkeit einer Heran-
ziehung des atmosphérischen Stickstoffs und anf die Diingung des Bodens mit
Stickstoff sammelnden Pflanzen die allgemeine Aufmerksamkeit gelenkt zu haben;
er und Neuhans-Selchow haben zugleich die praktische Durchfithrbarkeit dieses
Verfahrens gezeigt und anf das iiberzeugendste dargelegt, welch grosse finan-
zielle Vorteile es bringt, wenn der Landwirt, soviel als irgend moglich ist, seine
Pllanzen ans dem Stickstoffmagazin der Luft schipfen lisst nnd seinen Boden
mit atmosphirischem Stickstoff dingt.

Ieh will kurz andeuten, in welcher Weise sine derartige Ausnutzung der
atmosphérischen Stickstoffquelle zu ermbglichen ist.
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I. Man baut stickstoffsammelnde Pflanzen als Hauptfrucht und verwendet
die gesamte Erntesubstanz zur Dilngung fir das im 2ten Jahre folgende Kultur-
gewiichs. Hierbei geht eine ganze Jahresernte verloren, weshalb man dies Ver-
fahren nur auf ganz leichtem trockenem Sandboden zur Anwendung bringen wird.

2. Man baut Hillsenfriichte und Kleearten als abzuerntende Hauptfrucht nund
hinterlisst dem Boden die Stoppeln und Wurzelriickstinde zur Dingung der
folgenden Frucht.

3. Man siiet Lupinen, Seradella Kleearten in das als Hauptfrucht za bauende
Halmgewiichs und pfliigs die nach dem Abernten des Getreides sich entwickeln-
den Pflanzen im Spiitherbst oder zeitigen Frithjahr in den Boden.

4. Man siet Wicken etc. in die nach dem Abernten der Hauptfrucht ge-
stiirzte Stoppel (nimmt im Mai einen Futterschnitt) und pftigt die Pflanzen im
Spéatherbst oder zeitigen Friihjabr in den Boden.

5. Man siit Incarnatklee in die nach dem Abernten der Hauptfrucht gestiirste
Stoppel, nimmt im Mai einen Futterschnitt, pfilgt um und lisst die Stoppeln
und Waurzelriickstinde zur Dilngung von Kartoffeln, Futterrilber, Kohlritben ete.
dienen.

Das unter 3 genannte Verfahren ist ganz besonders empfehlemswert und
vorzugsweise bei der Roggenkultur in sog. ,Mittelboden* (im lehmigen Sand
oder sandigem Lehmboden) anwendbar. Nenhaus-Selchow, der eine raiche Er-
fahrung in diesen Kulturverfahren gesammelt hat, bringt 40—60 kg keimkriiftiger
Seradellasaat (es kommt oft sehr schlechte Handelsware vor) per Hektar im April
oder Anfangs Mai mittelst Siemaschine in die ca. 15 em hohen Halmfriichte
(Roggen, Hafer, Gerste). Wird nicht gedrillt, so muss durch einmaliges Bear-
beiten mit eiserner Egge der Same etwas untergebracht werden. Um die Zeit
der Roggenbliite — bei sehr dichtem Stand frither, bei diinnerem spiter — wer-
den noch 1000 kg Lupinenkorner in die Frucht geworfen, damit wenigstens eine
der eingesiieten Zwischenfriichte gut gedeiht und den Boden deckt. Die auf dem
Boden liegen bleibenden Lupinenkirner verlangen natiirlich Regen, um zu keimen.
Bei grosser Diure kommen sie nicht zur Entwickelung, doch giebt Neuhaus an,
dass er nur alle 6—7 Jahre einen Misserfolg zu beklagen habe, was in Riicksicht
anf die geringen Aussaatkosten und die anderseits so grossen Vorteile kein
grosses Risiko ist.

Zur Zeit der Kornerernte haben die eingesideten Pflanzen sich so weit ent-
wickelt, dass sie vou der Sense nicht allzusehr beschidigt werdes, wenn man die
Stoppeln etwas lang stehen lisst.

Ist der Herbst nicht ausnehmend trocken, so entwickeln sie sich sehr tippig
und liefern in giinstigen Jahren eine Pflanzenmasse, welehe nach Neuhaus' An-
gabe einem Stickstoffguantum vou nicht weniger als 140 kg per Hektar, ein-
schliesslich der Wurzelmasse) entspricht, einem Stickstoffquantum also wie es
in 28000 kg Stallmist enthalten ist, Dazu kommt, wie Versuche von mir
ergeben haben, dassder in der griinen Pflanzenmasse enthaltene Stickatoff sehr viel
schneller wirki als der im Stallmist enthaltene. Als ein Beweis fiir die Uppig-
keit, mit welcher die stickstoffmehrenden Pflanzen auf einem stickstoffarmen
Boden wachsen konnen, und mit welcher Leichtigkeit gie die grossten Stickstoff-
mengen aus der atmosphiirischen Luft schipfen, mag noch das folgende Beispiel
aus meinen Versuchen dienen: Auf stickstoffarmen Bodenparzeilen habe ich drei
Jahre hinter einander im August Wicken und Erbsen eingestiet, die griine
Planzenmasse im Spatherbst in den Boden gebracht und im Frithjahr Sommer-
roggen auf den Parzellen gebaut. Die Grilndiingungspflanzen wuchsen bei sorg-
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faltiger Pflege und bei reichlicher Diingung mit Phosphorsiure und Kali so
ausserordentlich ippig, dass sie 3 Jahre hintereinander 200 kg atmesphirischen
Stickstoff auf den ha berechnet in ihrer oberirdischen Erntemasse lieferten und
dadurch die Roggenernte um rund 33000 kg Korner und 750¢ kg Stroh pro ha
steigerten. Es zeigt dieser Versuch, mit welcher Uppigkeit die Erbsen und
Wicken ohne jede Stickstoffdingung selbst auf stickstoffarmem Boden gedeihen
konnen und wie sie mit der gleichen Uppigkeit immer wieder gedeihen, auch
wenn dem Boden durch die Hauptfrucht die angesammelte Stickstoffmenge jedes-
mal wieder entzogen wird. Eins aber ist dabei Bedingung: geniigend Wasser,
gentigend Phosphorsiure, Kali und Kalk, Diese Forderung stellt die stickstoff-
sammelnde Pflanze an den Boden, fiir den Stickstoff sorgt sie dann selber.

Schultz-Lupitz hat es nachgewiesen, dass eine Griindiingungskultur des
Ieichten ‘Sandbodens ohne Kalkmergel, ohne Kalisalze und ohne Phosphate gar
nicht moglich ist, dass man aber mit diesen 3 Faktoren sich den Stickstoff der
atmosphérischen Luft dermassen dienstbar machen kann, dass auf dem Sandboden
zu Lupitz Ertrige erzielt werden, deren Erreichbarkeit unter den dortigen Ver-
hilinissen man bislang noch nicht fiir méglich gehalten hat. Wo genug Wasser
vorhander ist, und wo man sich Phosphorsiure und Kali kaufen kann, da hat
man Mittel in der Hand, seine Wirtschaft auf billigstem Wege mit grossen
Mengen von Stickstoffl zu bereichern, Das Aneignungsvermdgen der Pfanzen
ist ein ungemein grosses und je mehr sich die Pflanze mit Phosphorsiure und
Kali séttigen kann, um so begieriger nimmt sie atmosphirischen Stickstoff anf.
Es kann nicht oft genug und nicht eindringlich genug gesagt werden, wie
wichtig es ist, gerade die Kleegewichse, die Erbsen, die Lupinen, die Bohnen,
die Wicken, — kurz, alle stickstoffsammelnden Futter- und Griindéngungspflanzen
mit ausreichender Phosphorsiure und ausreichendem Kali (eventuell auch Kalk)
zu versorgen. Zudem ist es ja klar, dass die Phosphorsiiure- und Kalidiingung
bei den stickstoffmehrenden Pflanzen noch weit rentabler wirken muss als bei
den stickstoffzehrenden, denn bei den ersten bewirker Kali und Phosphorsiure-
dimgungen allein schon einen Mehrertrag, wihrend bei den Stickstoffzehrern
auch noch der Stickstoff gegeben bezw. gekauft werden muss und die Renta-
bilitét der Phosphorsiure- und Kalidtingung herabgedriickt wird.

Man lasse also die Stickstoffsammler um keinen Preis nach Phosphorsiure
und Kali hungern. Diese beiden Nihrstoffe sind ausserdem zur Zeit so billig,
dass man nicht mehr allzuingstlich mit umzugehen brancht. Insbesondere bringe
man bei Anlage mehrerer Futterfelder einen gentigenden T'berschuss von Phos-
phorsiure in den Boden. Die Thomasschlacke bietet ja ein hochst geeignetes
Mitte} fir diesen Zweek und es wiirde sehr willkommen sein, wenn der Dinger-
markt nehen einer feingemahlenen Schlacke auch ein Grobmeh! zi entsprechend
geringerem Preise bieten wolite; denn es ist micht rationell, den Luzernefeldern
eine Vorratsdtingung von feingemahlener Thomasschlacke zu geben, sobald ein
groberes Meh! erheblich billiger herstellbar ist.

Sodenn setze man such die Wiesen nicht einem Mangel an Phosphorsiure
und Kali aus. Auch die Wiesen nehmen viel Stickstoff aus der atmosphirischen
Luft, sobald sie eine gentigende Dingung von Phosphorsiure und Kali (eventuell
Kalk) erhalten und iiber ¢ine geniigende Menge von Wasser verfigen. Es ist
ganz erstauunlich, in welch’ hohem Masse man oft die Heuertriige durch Phos-
phorsiure und Kalizufuhr erhthen kann. Sind die Wiesengréser aueh nicht
fihig, aus der Stickstoffquelle der Luft zu schopfen, so findet sich doch eine
grossere Anzakl von stickstoffsammelnden Pflanzen (Wicken und Kleearten) unter
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der Wiesenflora, deren Vegetation oft in ganz ilberraschender Weise durch Phos-
phorséiure und Kalidiingung angeregt wird. Und endlich erinnere ich nochmals
an die Hiilsenfriichte und alle zur Griindlingung anzuwendenden Pflanzen, so-
weit die letzteren zu den stickstoffsammelnden gehiren. Man versorge sie, wenn
auch nicht mit einem Uberfluss, so doch mit einem gem%genden Uberschuss an
Phosphorsdure und Kali. Man halte es sich stets vor Augen, dass die Stick-
stoffquelle der atmosphérischen Luft den stickstoffsammelnden Pflanzen um so
reichlicher fliesst, je mehr sich die Pflanzen wmit Phosphorsiure und Kali zu
siittigen vermdgen und je schneller und vollstindiger ein nach Phosphorsiiure
nnd Kali eingetretener Hunger wieder gestillt werden kann.

Phosphorsiiure, Kali und Kalk sind 3 miichtige Anziehungskrifte firr den
Stickstoff der atmosphirischen Luft. Der Stickstoff ist aber, wie Schultz-Lupitz
sagt, ausser dem Wasser, der gewaltigste Motor im Werden, Wachsen und
Schaffen der Natur, Thn zu fassen, ihn zu beherrschen, das ist die Aufgabe,
thn zn Rate zu halten, darin liegt die (Okonomie; seine Quelle, welche uner-
schopflich fliesst, sich dienstbar zn machen, das ist es, was Vermogen schafft, R,

Bericht iiber die Reichs-Obstausstellung in Wien.
Von K. Mader,

(Fortsetzung.)

Die fiir die einzelnen Verhiltnisse, Lagen und Bodenarten empfoh-
lenen Obstsortimente kamen auf separaten Tischen nack Konkurrenzen
geordnet zur Ansicht und waren selbe nack den Produktionsgebieten
ersichtlich gemacht. Die Produktionsgebiete waren folgende:

1. Das Etschthal mif der Bezirken Bozen, Lana, Meran,
Schlanders, Neumarkt und Kaltern. 2. Das Eisackthal, mit den
Bezirken Brixen und Klausen, 3. Das Pusterthal mit den Bezirken
von Bruneck und Lienz. 4. Das Innthal

Diese Ausstellung von Tirol fand eine Fortsetzung in der grossen
und ebenfalls priachtigen Kollektiv- Ausstellung Italienisch-Tirols, welches
seine Erzeugnisse in gleicher Weise zur Ausstellung brachte wie
Deutschtirol.

Fir den Spezial-Katalog der Ausstellung wurde eine kurze Dar-
stellung dber den Obstbau, die einzelnen Hauptobstarten und Obst-
sorten, die aus den einzelnen Bezirkem zu beziehen sind, verfasst und
wurde durch die Auffiihrung von statistischen Daten fiber den Obst-
export die Wichtigkeit dieses Zweiges der Landwirtschaft dargelegt.

Nach den bei den Bahnstationen erhobemen Daten beliuft sich
der Export von Obst und Trauben Deutschsidtirols im Durchschnitt
auf rund 80000 Meterzentner, der Obstexport aus Nordtirol ist nach
den Angaben der Landwirtschaftl. Genossenschaften ein sehr grosser,
und soll nach diesen Angaben circa 5000 Meterzentner betragen, so
dass die Gesamtobstproduktion Deutschtirols mit 100000 Meterzentner
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sngenommen werden kann. Nach den statistischen Daten der Aus-
stellung betrigt die Obstproduktion Italiemischiirols per Jahr 46215
Meterzentner.

Die Namen der Teilnehmer an der Kollektivgruppe Deutschtirols
wurden in dem Ubersichtskataloge der Ausstellung, welcher in vielen
Tausenden von Exemplaren abgesetzt wurde, aufgefiihrt.

Auch die Namen der Exportfirmen und wo solche fehlten, jene
der hervorragendsten Produzenten wurden in die statistische Arbeit
aufgenommen und in dem Spezial- oder dem Pomologischen Kataloge
der Ausstellung verdffentlicht. Es kann ohne Uberhebung behauptet
werden, dass die Tiroler Abteilung vollkommen gelungen ist und dass
dieselbe den Glanzpunkt der ganzen Ausstellung bildete, was auch von
dem Preisgerichte anerkannt wurde.

Am Schlusse fiigen wir noch das Urteil des Preisgerichtes iiber
die Deutschtiroler Ausstellung bei: ,Die Gesamtjury der Abteil-
ung frisches Obst erkennt die Kollektiv-Ausstellung
Deutschtirols als die beste der ganzen Ansstellung an; da
dieselbe jedoch ausser Preisbewerbung steht, so wird das
Central-Comité beaufiragt, diesen Ausspruch der Jury
zur Verdffentlichung zu bringen® Der I. Preis wurde sodann
der Kollektiv-Ausstellung Ftalienisch-Tirols als der zweitbesten zuerkannt.

. Vorarlberg stelite Obst drejer Obstgebiete, darunter nament-
lich die vortrefflichsten Mostbirnen neben einer Anzahl guter Tafel-
obstsorten aus.

Von der Tiroler Ausstellung gelangen wir in jene von Triest,
Gorz und Gradiska und Dalmatien. Auch in diesen Aus-
stellunger befand sich sehr schdnes Obst, so z. B. vorziglich ent-
wickelte Winter-Dechantsbirnen, Esperens-Bergamotten, Hardenpoats
Winter-Butterbirne , dann Weisser Winter Calvill, Canada Reinette,
Ananas- und Edelreinette, wunderschon anzuschauende Pfundipfel etc.,
doch fehlte in diesen Abteilungen entschieden die ordnende Hand so-
wohl in der Zusammenstellung als auch in der richtigen Benennung
der einzelnen Obstsorten. Viel Interesse in dieser Abteilung erregten
manche Frichte von exotischen Gewachsen.

In der Fortsetzung der Mittelhalle jenseits des Kaiserpavillon's
finden wir die Ausstellung Niederdsterreichs. Unter den Obsi-
sortimenten dieses Landes diirfée wohl jenes der Baron Rothschild’'schen
Girtnerei am meisten bewundert worden sein. Neben den schonsten
Obstfriichten der feinsten Sorten erregten namerntlick die in Glashiusern
getriebenen - Trauben von ganz besonderer Grosse Staunen. Unsere
bekannte Grossvernatschtraube, unter dem Synonym Black Hamburgh
ausgestellt, mit pflaumengrossen Beeren war kaum mehr zu kennen,
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auch andere Sorten wie der Blaue Marckaner etc. waren in ausser-
ordentlich grossen Exemplaren ausgestellt. Das Obst Niederdsterreichs
zeigte im allgemeinen eine gute Entwicklung, bot jedoch nichts beson-
deres. Hin und wieder fanden sich in den Sortimenten auch Muster
von Tiroler Sorten, doch in nicht besonderer Entwicklung. Hiibsch war
die Kollektion des Stiftes Melk, interessant auch die Kollektionen aus-
gestellter Mostobstsorten.

Die in Niederosterreich am meisten angepflanzten Obstsorten sind:
Roter Jungfernapfel {Chrysofsker), Roter Herbst Calvill, Pleissner Ram-
bour, Roter Stettiner (Zwiebelapfel)) Winter Taffetapfel, Winter Gold-
Parmine, Edelborsdorfer, Graue Herbst- und Orleans-, Canada-, Cham-
pagner-, Grosse Kasseler Reinette, Weisser und Roter Winter Calvill,
Gelber Bellefleur. Von Birnen: Weisse Herbst-Butterbirne, Gute Luise
{letztere unter dem Namen Virgouleuse), Graue Herbst-, Diel- und
Napoleons-, Holzfarbige-, Liegels Winter-Butterbirne, dann Bosc's Fla-
schenbirne, Herzogin v. Angouléme, Regentin, Andenken an den Kon-
gress, Winter Nelis, Clairgeau, Winter Dechantsbirne.

Die Obsternte Niederdsterreichs wird pach eivem 10jghr. Durch-
schnitte auf 159 883 Meterzentner berechnet und die Preise werden
mit 4—12 kr. aufsteigend bis zu 30 und 40 kr. per Kilo Kernobst
angegeben.

Oberdsterreich. In diesem Kronlande liegt der Schwerpunkt
der Obstproduktion in dem Anbau und der Kultur der Mostobstsorten,
obgleich auch der Anbau von Tafelobstsorten an einzelnen Orten, be-
sonders in geschlossenen Girten in grosserem Masgstabe erfolgt. Das
Obst war in der Entwicklung ziemlich zuriick, was teilweise dem un-
giinstigen Sommer, zum Teil aber der reichen Obsternte dieses Jabres
zugeschrieben werden muss.

Die Obsternte Oberdsterreichs soll nach Aungaben im Durchschnitt
der letzten 10 Jahre 293 808 Meterzentner per Jahr betragen, doch
scheint diese Menge wohl etwas klein. Die am hiufigsten angebauten
besseren Markt- und Tafelobstsorten sind: Graue Herbst-Reinette, Gold-
parmine, Astrakan, Danziger Kantapfel, Winter-Taffetapfe!, Maschanzker,
Karmeliter Reinette, Canada Reinette, Champagner Reinette etc. sowie
eine Anzahl guter Lokalsorten. Von Birnen pamentlich Mostbirnen.

Steiermark. Uberaus reich und mannigfalti waren die Kollek-
tionen, die aus diesem Kronlande zur Ausstellung gelangten, dabei
waren die Friichte vollkommen entwickelt, es zeigten pamentlich die
Apfel die schonsten Farben. Wollten wir der Tiroler Ausstellung eine
andere in die Nihe riucken, so wiirden wir jene von Steiermark vor-
ziehen. In der steirischen Abteilung fanden sich zahlreiche Vertreter
der typischen Tiroler Apfel, wie Weisser und Roter Rosmarin, Edelroter
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Mantuaner ete. Ja in einer Kollektion war der Edelrote in einer solchen
Vollkommenheit der Entwicklung und Firbung zu finden, wie wir iha
sonst nur in der Tiroler Abteilung sehen konnten. Nicht ein unbe-
deutender Teil der steirischen Obstproduktion ist allerdings Wirtschafts-
oder doch groberes Marktobst.

Unter den typisch steirischen Obstsorten nenner wir den Grazer
oder Steirischen Winter Maschanzker, Kronprinz Rudolfapfel, den
Lichtenwalder Wachsapfel, Passamer, den Haslinger (gleich dem Rheini-
schen Winter Rambour oder dem Plattling in der Brixner und Klausner
Gegend), ferner Wilscher und Dentscher Brunner, Wiesling etc. Von
anderen Obstsorten finden sich besonders folgende Apfel: Winter Gold-
parmine, Grane Herbst Reinette, Champagner Reinette, Canada-, Carme-
liter-, Damason-, Ananas-, Grosse Cassler-, Orleans- und Muskat-Rei-
nete, Griiner Firstenapfel, Danziger Kantapfel, Roter Stettiner, Gelber
Bellefleur. Von Birnen: Weisse Herbst Butterbirne, Graue Herbst-
Butterbirne, Colomas Merbst-Butterbirne, Gute Louise v. Avranches,
Napoleons Butterbirne, Diel's Butterbirne, Winter Nelis, Bosc's Flaschen-
birae, Hardenponts Winter Butterbirne, Winter Dechantsbirne, Herzogin
v. Angouléme, Holzfarbige Butterbirne, Williams Christbirne. Von
Mostbirnen: Ehrenhauser Mostbirne, Scheibetbirne, Schligelbirne, Wiirg-
lerbirne. Die Obsternte Steiermarks soll nach den aufgefiihrten Daten
im Durchschnitt der lezten 10 Jahre 1173970 Meterzeniner hetragen.
Darchschnittspreis ca. 5 fl. per Meterzentner.

Bohmen. Die Ausstellung dieses Kronlandes war eine fusserst
ausgedehnte, ja die grosste; allein das ausgestellte Obst war im all-
gemeinen zwar nicht sehr in die Angen fallend, teilweise wohl auch
nicht so besonders ausgewihlt und vielfach falsch benannt, doch von
sehr gutem Geschmack. Es ist kein Zweifel, dass Bohmen in Bezug
auf Menge schon jetat alle anderen Kronlinder weit ibertrifft, in Be-
zug aber auf die Qualitit, namentlich aber die Auswahl der Obstsorten,
den Obsthandel ete. noch hinter andern Kronlindern zuriicksieht. Unter
den einzelnen Ausstellern zeichnet sich unter andern besonders der
Leitmeritzer landw. Verein aus. Unter den speziell bohmischen Obst-
sorten nennen wir den Roten Jungfernapfel (Chrisofzker), den Cousinot,
Maschanzker, Bohmer, Blutapfel, Verbotener von Jaromér, Himbeer-
apfel von Holovous, Weidenapfel etc. Von Birnen: Die sogenannte,
Schwarzenberghirne oder Kopertscherbirne.

Die Zahl der in Bohmen angebauten Obstsorten ist eine sehr grosse,
doch mogen besonders folgende genannt werden. Apfel: Winter Gold-
parmine von Reinetta, Reinette Baumann, Canada, Anannas, Orleans,
Harbert, Grosse Cassler, Champagner, Carmeliter, dann Kaiser Alex-
ander, Weisser Winter Calvill, Zwiebelborsdorfer, Roter Herbst- und
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Winter Calvill, Bohnapfel, Firstenapfel, Winter Taffetapfel, Grafen-
steiner, Roter und Gelber Stettiner, Parkers Pepping, Danziger Kant-
apfel, Pleissner Rambour, Graue franzésische und Graue Lothriager
Reinette, Limburgerin, Eiserapfel etc. Auck der Weisse Rosmarin upd
der Kostlichste waren vertreten. Von Birnen: Weisse Herbst-, Grane
Herbst-, Amanlis-, Napoleons-, Diel-, Hardenponts-, Holzfarbige-, Lie-
gels Winter Butterbirne, Gute Luise von Avranches, Clairgeau, Wil-
liam's Christbirne, Wilding v. Motte, Pastorenbirne, Capiaumont,
Kostliche von Charneu, Weihnachtsbirne, Schone und Gute, Winter-
Dechantshirne, Sommer und Winter Apothekerbirne, Bose's Flaschen-
birze, Gute Graue, Forellenbirne,

Mahren. Die Zahl der Aussteller war eine geringe, hauptsich-
lich waren es die 3 Besitzer der grossten Baumschulen, welche die
Obstproduktion dieses Landes gewissermassen reprisentierten. Zum
grossten Teil rihrte das allerdings sehr schine Obst von Niederstimmen
und Formbdumen her, daher die Entwicklung der Friichte eine dem
entsprechende sehr vollkommene war. Wir unterlassen hier eine Nenn-
ung der Sorten und fihren nur an, dass die Obstproduktion Mihrens
rach den statistischen Daten im Mittel von 10 Jahren 554144 Moter-
zenter per Jahr betragt.

Von Schlesien stellten nur 3 Besitzer Obstsortimente aus.
Nach den gelieferten Angaben beziffert sich die Obsternte Schlesiens
auf 71308 Metferzentner, wovon !/3 Apfel, /3 Birnen, /3 Kirschen,
/g Pflanumen und !/ Niisse. Vom Kernobst ist der grossere Teil
 Wirtschafts- und nur !/ Tafelobst. Schlesien deckt nach Angaben seinen
Bedarf nicht und wird die gewohnliche Konsumware von Mihren,
besseres Obst teils von Ungarn, teils von Tirol und Steiermark
eingefiihrt.

Galizien. Das von diesem Kronlande eingesendete Obst zeigte,
wohl in Ricksicht auf die im vergangenen Winter erfogten enormen
Frostschiden, sowie in diesem Sommer erlittenen Hagelschige, sowie
auch in Anbetracht der ortlichen Lage eine wenig entsprechende Ent-
wicklung und auch besonders keine gliickliche Zusammenstellung. Da
ein grosser Teil der wahrscheinlich als Lokalsorten aufgefiiirten Obst-
sorten polnisch benannt war, so kénnen wir hieriiber nichts mitteilen.
Wir fanden aber in den Sortimenten aus Galizien eine Anzahl allbe-
bekannter guter Obstsorten, wie Reinette Ananas, Karmeliter, Orleans,
Engl. Spital, Wachs, Grosse Kasseler, dann Winter Gold-Parmane, Stettiner,
Pleissner Rambour, Edelborsdorfer, Ribston und London Pepping, Winter
Taffetapfel, Weisser und Roter Winter Calvill. Von Birnen: Amanlis-,
Diel's-, Napoleons-, Liegels Winter-, Graue Herbst-, Holzfarbige Butter-
birne, Gute Luise von Avranches, Winter Dechantsbirne.
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Die Obstproduktion von Galizien betragt nach den statistischen
Daten 1490249 Meterzehnter per Jahr in einem Durchschoitt von 10
Jahren. Ein grosser Teil dieser Obstmengen dirfien wohl Zwetschen
sein, die teils geddrrt, teils gebrannt werden.

Bukowina, Sehr schon war das aus diesem Kronlande ausge-
stellte Obst. Die Friichte zeigten eine auffallend gute Entwicklung,
schone Firbung. Was die Sorfen anbetrifft, so finden wir neben wenigen
Lokalsorten die meisten unserer vortrefflichen Obstsorten von Apfeln und
Birnen auch hier und zwar von der Goldparméne, der Canada Reinette,
dem roten Stettiner und Maschanzker angefangen bis hinauf zum Weissen
Winter Calvill, ja selbst der Tiroler Weisse Rosmarin war in diesen
Sortimenten vertreten; desgleichen Birnen, es fanden sich die Weisse
Herbst-, Amanlis-, Napoleons, Holzfarbige Butterbirne, Winter Dechants-
birne, Herzogin von Angouléme etc. DerObsthandel soll ein sehr man-
gelhafter sein, so dass jedes Jahr viel Obst zu Grunde gehe, nur im
Jahre 1887 habe ein Export nach Hamburg und zwar 150 Waggon-
ladungen stattgefunden.

Krain. Die Obstproduktion Kraing wird in einem Durchschnitte
von 10 Jahren mit 84141 Meterzentner jihrlich beziffert. Die haupt-
sichlich angebauten Obstsorten sind: Maschanzker, Winter-Taffetapfel,
Wachsapfel, Roter Stettiner, dann Graue Herbst-, Muskat-, Ananas-
und Champagner Reinette, nebst einer griosseren Anzahl von Lokal-
sorten. Tafelsorten scheinen nur in geringerer Menge kultiviert zu
werden. Der Anbau von Mostbirnen diirfte etwas grosser sein.

Kiarnthen stellte sehr schon aus und zeichnete sich das Obst
durch verhiltnismissig sehr gute Entwicklung und die Apfel durch
lebbafte Farbe aus. Neben den besseren Obstsorten wie dem Bors-
dorfer, der Orleans-Reinette, dem Chrysofsker, dem Grafensteiner,
der Goldparmine, Winter-Taffetapfel, Canada-Reinette, sogar Weisser
Winter-Calvill finden wir namentlich auch Wirtschafts- und Mostipfel
wie Stettiner, Bohnapfel, Wieslinger, den Brunmer etc. Von Birnen
neben der weissen Herbst-Butterbirne, der Salzburgerbirne, der Diei-
und Graue Herbst-Butterbirne, Forellenbirne etc., eine Anzakl von
Most- und Wirtschaftsbirnen.

Der grossere Teil der Obsternte Karnthens wird im Lande selbst
in Form von Most konsumiert und erzeugte Kirnthen in dem reichen
Obstjahre 1883 132763 Hektoliter Obstwein, ferner Obstbranntwein
2872 Hektol. und im Jahre 1887 bezifferte sich der Obstexport auf
rund 750 Waggonladungen im Werte von 3—41/p fl. per Meterzentner
fiir Mostobst und 8 fl. fir Edelobst. Die Obstproduktion Karnthens
war im Jahre 1888 an Kernobst 322100, an Steinobst 19095 und
an Schalenobst 7396 Meterzentner. Nach den statistischen Berichten
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wiirde sich die Obstproduktion im Mittel von 10 Jahren allerdings nur
auf 105550 Meterzentner belaufen, was jedoch kaum richtig sein
diirfte.

Einige interessante Notizen tber einzelne Obstsorten mbdgen hier
noch Platz finden. Es ist bekannt, dass auf dem Wiener Markt die
Winter Citronibirne oder Virgouleuse eine der am h#ufigsten ver-
langter und gekauften Obstsorten ist. Schon lingst wunderte ich mich
dariiber, dass in Niederosterreich, Steiermark, Ungarn diese Birnsorte
so massenhaft vorkommen und gute Ertrige geben soll.

Auf der Reichsobstausstellung stellte sich pun heraus, dass meines
Wissens ausser Tirel kein einziges Land die echte Virgouleuse ausge-
stellt hatte, und dass die unter dem Namen Virgouleuse oder auch
Erlauerbirne zuf dem Wiener Markte in Handel gesetzte Birne nichts
anderes ist, als die Gute Luise, eine gelblich grine, lingliche, doch
weit geringere Birne.

Einer der verbreitetsten alten Apfelsorten dirfte unter Anderen
der in der Brixner und Klausner Gegend vorkommende Plattling sein,
dock nicht zu verwechseln mit dem Plattling in Bozen, der mit dem
gelben Stettiner identisch ist. Wir haben den Klausner und Brixner
Plattling seiner Zeit als identisch erklirt mit dem Rheinischen Winter-
Rambour, und fanden nun diesen Apfel in vielen Sortimenten der
meisten Kronlinder. Es ist der in Steiermark so hiufig verkommende
Haslinger, der Rote Pogatsch der Ungarn mit dem Plattling der Prixner
und Klausner vollkommen gleich. Auch in meinem aus Serbien stammen-
den Sortimente fanden wir diesen Apfel wieder.

Beziiglich des Obstkonsums in Wien mochten wir beiftigen, dass
die grosse Menge des zugefiihrten billigen Obstes aus Steiermark und
Ungarn stammt, Tiroler feineres Obst dagegen paradiert bur in den
Auslagen der Delikatessengeschiifte.

Der Obstmarkt, ein Teil der Obstausstellung, von welchem sich
das Central-Komité viel versprochen hatte, und welcher thatsichlich
auch als etwas Neues aufgefasst werden musste, war nicht so stark
beschickt als man, mit Riicksicht auf die iiberaus reiche Obsternte des
Jahres hitte erwarten konnen. Am schonsten war der Obstmarkt
durch Tirol und zwar durch folgende Obstexportfirmen beschickt, nim-
lich: Sudtiroler Friichtenexportgeschift. Heinrich Holzknecht, Alois
Lun, Franz Sanft!, Alois Gelf und Tacky und Watschinger, alle in
Bozen. Obgleich programmmissig fiir den Obstmarkt keine Preise zuer-
kannt werden sollten, so ernannte das Central-Komité nachtriglich, mit
Riicksicht anf die grosse Bedeutung dieser Abteilung einer Spezial-Jurie,
und wurde Herr M. Christanell in Bozen fir seine sehr verdienstliche
Mitwirkung bei Beschickung des Obstmarktes mit einem Ebrendiplom
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ausgezeichnet. Von den genannten Firmen erhielt das Sudtiroler Friichten-
exportgeschift und Baron Unterrichter in Campen bei Brixen je ein
Ehrendiplom, die iibrigen Firmen belobende Anerkennungen. Steier-
mark war durch 3, Kdrnthen durch 2, Istrien durch 4 Firmen vertreten.

11 Obstverwertung, Obstprodukte. Verhiltnismissig wenig
stark beschickt war diese Abteilung.

Hervorragend in derselben war namentlich die grosse Ausstellung
von Dirrgemiisen, insbesonders Suppenwurzeln zum Zwecke der Armen-
verpflegung, hergestellt durch Heinrich Graf Attems.

Sehr schon und reich war Girz mit seinen bekannten feineren
Dorrprodukten durch mehrere Exportfirmen vertreten. Besonders ver-
dient die Gérzer Handels und Gewerbekammer Erwihnung, welche
Produkte aus der durch sie eingerichteten Dorranstalt und zwar sowohl
Obst als auch Gemiise in sehr schéner Weise ausstellte.

In dieser Abteilung waren gegen hundert Aussteller; am meisten
beteiligten sich Niederosterreich. Oberdsterreich, Steiermark, Bohmen,
dann Kirnten, Gorz, Dalmatien, Galizien, Mihren, Schlesien, die
geringste Beteiligung war von Tirel, Triest und Bukowina mit nur
je 1—2 Anssteller. {Schluss folgt.‘)f 41
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Gartenbau-Vereln fiir Oldesloe und Umgegend. Unterrichtskursus im
Baumschnitt. Der erste vom Gartenbau-Verein veranstaltete Unterrichtskursus
im Baumschnitt wurde vom 15.—17. Oktober auf Rethwischhof durch Herrn
Wanderlehrgiirtner Lesser abgehalten, Es nahmen an dem Kursus Teil die
Herren Lehrer Rohweder-Zarpen, Hufner Heuer-Schlamersdorf, Kdtner Gortz-
Trenholz, Zimmermann Timm-Treuholz, Anbaner Tietjen-Sprenge und Schul-
diener Piittjer-Oldesloe,

Der Lehrkursus umfasste das Ausputzen jiingerer Obstbiume, die Wieder-
herstellung alter, verwahrloster Biume, das Verjingen und Umpfropfen der
Biume, Gleichzeitig wurde den Teilnehmern in ausfithrlicher Weise das Diingen
der Obstbiume, das Ausschneiden von Krebsstellen, Froststellen und dergleichen
erlsutert, auch das Pflanzen junger Obstbéimme praktisch vorgefiihrt. Der
Kursus erstreckte sich auf 3 Tage und nahm die Zeit von etwa 9 Uhr morgens
bis 5 Ubr nachmittags in Anspruech.

Zu Anfang wurde vom Herrn Wanderlehrgiirtner ein Baum vorgeschnitten
und dabei auseinandergesetzt, welcher Zweck mit dem Ausputzen der Biume
verfolgt wird, welche Aste und Zweige beim Ausputzen vorzugsweise zu ent-
fernen, welche hierbei sorgfiltig zu schonen sind, wobei namentlich ameh anf
die Unterschiede zwischen Holz- und Fruchtzweigen, bezw. Trieben aufmerksam
gemacht wurde, es wurden die Grundregeln bei der Instandsetzung und Pflege
der Obstbiume ausreichend begriindet und besonders eingehend erlimtert und
praktisch vorgefihrt, wie die einzelnen hierbei vorkommenden Manipulationen
regelrecht auszufithren sind.

Schon am ersten Nachmittag und am folgenden Vormittag mussten die Teil-
nehmer dann unter spezieller Leitang und Aufsicht des Wanderlehrgéirtners
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einzelne Aste beschneiden, am 2, Nachmittag und 3. Vormittag konnten die Teil-
nehmer dann zum selbstindigen Schneiden zugelassen werden und nur noch
in wenigen zweifelbaften Fillen hatte der Wanderlehrgiirtner nitig, einzuschreiten,
Am letzten Nachmittag wurde hierauf ein Baum verjiingt und ein solcher zum
Umpfropfen abgeworfen, sowie das eigentliche Pfropfen an abgeschnittemen Asten
und Zweigen gezeigt und schliesslich das Pflanzen eines jungen Obstbaumes
praktiseh vorgefiihrt.

Obgleich nun von vornherein festgesetzt war, dass in dem Unterrichtskursas
nur ein ganz beschrinkter Teil des Baumschnitts und zwar das Ausputzen und
fiberhaupt die Wiederherstellung der Obsthiume, gelehrt, dass theoretische Er-
rterungen moglichst vermieden und das Hauptgewicht auf die praktische An-
leitung gelegt werden sollte, so hatte der Vereins-Vorstand doch anfangs einige
Bedenken, ob es in der kurzen Zeit von 8 Tagen miglich sein wiirde, die Teil-
nehmer soweit auszubilden, dass dieselben befahigt wiirden, durch eigene weitere
Fortitbung allmihlich die volle Sicherheit in ihren Handlungen zu erlangen,

Es hat sich aber schon bei diesem ersten Unterrichtskursus gezeigt, dass
die kurze vorgesehene Zeit fiir den vorliegenden Zweck ausreicht und dass die
Teilnehmer in den Stand gesetzt werden konnten, soviel Sicherheit za erwerben,
dass sie darauf hin sich selbstindig weiter fortbilden kinnen,

Im tibrigen ist aber in Aussicht genommen, zu einer Zeit, in welcher sich
die Erfolge der ersten Arbeiten beurteilen lassen, einen Wiederholungs- bezw.
Ergéinzungskursus einzurichten; auch wird siech bei den Wandervortrigen im
kommenden Winter fiir den Herrn Wanderlehrgiirtner Gelegenheit bieten, die
von den Teilnehmern am Kursus in der Zwischenzeit seibstindig ausge-
fithrten Arbeiten zu kontrollieren.

Der Gartenbau-Verein beabsichtigt nun, vor Eintritt des Winters noch
weitere derartige Unterrichtskurse im Baumschnitt einzurichten, und
zwar entweder wieder auf Rethwischhof, falls sich aus der hiesigen Gegend die
notige Anzahl Teilnehmer, etwa 10, anfindet, oder aber an anderen Orten, viel-
leicht in Leezen oder Siebenbiumen, wenn Antrige auf Zulassung zum Kursus
aus dortiger Gegend in geniigender Zahl eingehen. H.

Obstbaun-Genossenschaften. Nachdem in der letzten Zeit auf der Schw i~
bischen Alb, dem kiltesten, rauhesten und wenigst bebauten Teile von
Wiirttemberg, mehrere Obstban-Genossenschaften z. B. in Miinsingen 760 m fiber
dem Meere, Laichingen 754 m tiber dem Meer und Hundersingen 612 m fiber
dem Meer, gegriindet wurden, mége in folgendem das Statut fiir Milnsizgen zur
Nachahmung empfohlen werden. Dasselbe lautet:

§ 1. Name, Sitz, Grlindung und Zweck des Vereins. Der Verein fithrt den
Namen: ,Obsthau-Verein Mtnsingen® und hat den Sitz in Minsingen.
Zweck des Vereins ist: Hebung und mﬁgl}chst grosse Ausdehnung des Obst-
baues auf der Alb und speziell auf hiesiger Markung, Um diesen Zweek am
besten zu erreichen, soll den sich hieffir Interessierenden miglichste Zahlungs-
erleichterung geschaffen werden, Es haben sich nun eine Anzahl hiesiger Mianer
zur Ausfihrung dieses Vorhabens vereinigt, ein Areal in dem (sen Ziegelhans
angekauft, ma eine Obstbaum-Anlage gemeinsehaftlich zn errichten, so zwar, dass
Platz, Biume und Pfihle vom Verein bezahlt werder mittelst eines von den
Beteiligten aufgenommenen Anlehens, das Graben und Wiedereinfillen der Baum-
l5cher, die Verpflegung der Biume_und die Nutzniessung jedes der méglichst
gleichgrossen Teile den Mitgliedern zokommt, tiberhaupt jeder Beteiligte sein
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ihm dureh das Los zugefallenes Grundstiick als sein Eigentum betrachten kanpn,
und nur in Bezug auf Veriusserung desselben, sowie in Betreff der Pflege der
Biume und einer allfallsigen Umzdunung sich dem Verein unterzuordnen hat.

§ 2. Rechte und Piichten der Mitglieder. Jedes Mitglied hat das Recht, fiir
Biiume, welche trotz der aufgewendeten Sorgfalt in den ersten 4 Jahrgiingen zu
Grunde gehen, von der Vereinskasse den Ersatz derselben zu fordern; ebenso
werden auf ruchlose Weise verderbte Biume (anch in spéteren Jahren) seitens
des Vereins durch neue ersetzt. Jedes Mitglied macht sich verbindiich, am
Schlusse jeder Monats Zwei Mark Beitrag zu der von dem Kassier festgesetzten
Zeit an denselben zu entrichten, so lange als die Abtragung der Schuld es ver-
langt. Wenn ein Mitglied 3 Monate mit den Beitriigen im Riickstande bleibt,
so hat der Verein das Recht, auf Grund dieser Bestimmung das Grundstiick des
Betreffenden an sich zu zieken und werden ihm nur seine Einlagen (ohne Zins)
zurtickbezahlt.

§ 3. Solange ein Mitglied den ihn treffenden Betrag filr Areal, Baume und
sonstige Auslagen nicht bezahlt hat, bleibt dessen Anteil dem Verein verschrie-
benes, unverdnsserliches und unpfandbares Gut und ist bei dem betreff. Beamten
beim Einschreiben hieven Mitteilung zu machen.

§ 4. Auch nach Bezahlung der betr. Summe darf das Grundstiick nur als
Obstbaumgut verkanft und behandelt werden.

§ 5. Die Monatsheitriige konnen auf Beschluss einer Mitgliederversammlung
nach Bedarf erhoht oder herabgesetzt werden.

§ 6. Sollte ein Gutsanteil zum Verkauf kommen, so hat der Verein das
Vorrecht, solchen zu einem Anschlag, der durch den Ausschuss des Vereins zu
geschehen hat, zum dermaligen Weri zu erwerben.

§ 7. Die Verpfiichtung eines jeden Mitglieds des Vereins ist eine solidarische.

§ 8. Die Beseitigung der Steinriegel, sowie die Umzdunung geschieht auf
Vereinskosten.

§ 9. Allgemeine Beslimmungen. Obstdiebstakl. Der Verein stellt sich
ferner auch die Aufgabe, durch Priimien dem Obstdiebstahl, besonders dem vor-
zeitigen Herunterreissen des Obstes und Beschéidigen der Biume durch grosse
und kleine Kinder moglichst Einhalt zu thun, Hat ein Mitglied in dieser Hin-
sicht jemand auf der That ertappt oder wird ihm ein Fall mitgeteilt, so hat
es sofort dem Vorstand Meldung zu machen und dieser die Bestrafung bei dem
Stadtschultheissenamt zu beantragen, Unterlisst ein Mitglied diese Anzeige, so
hat dasselbe 5 Mark an die Vereinskasse zu bezahlen. Jeder, der einen Frevel,
sowohl an den Bdumen der Anlage des Versins, als auch an den der Gemeinde
und sonstigen Baumbesitzern gehorenden Obstbiumen veriibt, so anzeigt, dass
der oder die Thiter belangt werden konnen, erhilt eine Belohnung von 5 Mk,
aus der Vereinskasse.

§ 10. Leitung und Geschiftsfilhrung des Vereins und Pflege der Blume. Der
Verein ordnet seine Angelegenheiten selbstindig, insoweit keine feldpolizei-
lichen Anordnungen zu beobachten sind. Die leitenden Organe sind:

1. bestehend aus dem Vorstand, Kassier, Schriftfiihrer und 4 weiteren Mit-
gliedern; 2. der Baum-Kontrolleur.

Der Ausschuss hat die Gegchifte des Vereins zu besorgen, den Baum-
Kontrolleur zu wiihlen, den Kassier wenigstens einmal des Jahres zu kontrollieren,
alljshrlich im Frihjahr und Herbst Versammlungen einzuberufen, iiberhaupt den
Verein in bester Weise zn vertreten. Die Wahl des Ausschusses findet alle
2 Jahre statt. Der Kassier hat die eingegangenen Gelder verzinslich (bei
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der Handwerker-Bank) anzalegen und wenn eine entsprechende Summe beisammen
ist, zur Heimzahlung der anfgenommenen Anlehen zu verwenden. Der Baam-
Kontrolleur hat vom 15. Msrz bis 1. November alle 14 Tage wenigstens
einmal nach den Baumen zn sehen, besonders ob keine Reibung an den Pfihlen
stattfindet, losgewordene Biume anzubinden etc. ete. und bei Trockenheit zu
untersuchen, ob 'ein Begiesen notwendig sei, Er hat ferner daranf zu sehen,
ob das Anstreichen der B#iume mit Kalk etc. ete. am 1, November, das
Umgraber und Dingen mit Gitlle, Asche oder Mist, das Einbinden ete. ete. am
1. Novbr. ausgefithrt ist. Wo solches npicht ausgefilhrt ist, hat der Kontrolleur
dies unverzfiglich auf Rechnung des Nachlissigen zu thun. Versieht der Kon-
trolleur seine Stelle nicht nack Vorschrift, so ist der Ausschuss berechtigt, einen
Andern zu bestellen, Alle Amter mit Ansnahme des Kassiers und Xoatrolleurs
sind Ehrenimter und werden nicht honoriert,

§ 11. Uber die Verwendung eines etwaigen Uberschusses entacheidet der Verein.

§ 12. Solite sich eine grossere Anzahl neuer Mitglieder behufs Aufnahme
in den Verein melden, so ist der Verein erbitig, die nitigen Schritte zur Er-
werbung eines weiteren Areals unter den gleichmiissigen Bestimmungen wie
vorstehende zn thun.

§ 13. Bei einer wichtigen Beratung ist der Verein zu siner Versammlung
einzuberufen; bei geringfiigigen Vorkommnissen entscheidet der Ansschuss.

So beschlossen von 52 Mitgliedern der I. Abteilung,
Miinsingen, 23, Januar 1888.
Folgen die Namen der Mitglieder,

Yersammlung deutscher Pomelogen und Obstziichter ia Stuttgart.
Das Komité, welches die Ausfithrung der Aus stellang iibernommen hatte,
trat erstmals am 15. Januar in Stuttgart zusammen. Der Plan zur Aussteliung ete.
liegt bereits fertig vor und wird veroffentlicht, sobald der Ausschuss des Whrtt.
Obsthau-Vereins mitdem Geschiftsfukrer des deutschen Pomologen-Vereins den-
selben einer weiteren eingehenden Beratung unterworfen haben wird.

Personalnachrichten.

Professor Dr. Taschenberg in Halle wurde mit dem Roten Adler-Orden
vierter Klasse ansgezeichnet.

Heinrich Uhlhorn, Kommerzienrat, Fabrikant und Forderer des Obstbanes
am Niederrhein (Uhlhorns Reinette) ist am 20, Dezember im Alter von 83 Jahren
infolge von Altersschwiche in Grevenbroich gestorben.

6. Kuphaldt, Inspektor des kaiserl. Gartens in Riga, wurde mit der Ober-
leitung des daselbst nen errichteten pomologischen-dendrologischen Gartens betraut.

Pfarrer Nefflen in Hopfigheim, OA. Marbach, starb am 20. Januar. Der-
selbe hatte neben seinen seelsorgerischen Pflichten eine rege Wirksamkeit anf
dem Gebiete der Landwirtschaft und Pomologie entwickelt,

Am 1. Februar d. J. feiert der kgl. Hofgirtner P. Ehmann in Stuttgart
sein 25jihriges Dienstjubilium. Derselbe wurde am 24. Februar im Jahre 1836
zu Reutlingen, wo sein Vater als Kanzleirat lebte, geboren. Nachdem er das
Gymnasium dort besucht hatte, kam er zu dem damaligen Hofgirtner Neuner
auf der kgl. Villa Berg bei Stuttgart in die Lehre, konditionierte hernach in
verschiedenen Stidten wnd wurde endlich wieder in die Villagiirtnerei als Ober-
girtner berufen. Nach 6jihriger Thitigkeit daselbst ernannte ihn die Jjetat
regierende Konigin von Wirttemberg am 1. Februar 1859 zum Hofgidrtner in



64 Karze Notizen und Mittéilungen,

Ludwigsburg, wo er die Anlagen teilweise um#nderte und Gewschshiuser baute,
Da mit dieser Stelle auck die Aufsicht tber die kgl. Anlagen in Mergentheim,
Wildbad und Kirchheim u. T. sowie iiber die Bahnbepflanzungen verbunden
war, so war Ehmann mehr als genag beschiftigt. Aber in sein Element kam
der Jubilar erst, als ihn der Konig am 1. Februar 1864 zum Hofg#rtner
in Stustgart ernannte und warm unterstiitzte, Hier fand er dag Feld ftir seine
ihm angeborene unermiidliche Thatigkeit, durch die er der kgl. Girtnerei in
Schwabens Hauptstadt zum dem Ruhme verhalf, dessen sie sich weit tiber die
Grenzen unseres dentschen Vaterlandes zu erfrenen hat. Dass die ganz bedeu-
tenden Leistangen des Jubilars anch allerhichsten Orts voll gewlirdigt werden,
beweist, dass ihm von seinem kiniglichen Geebieter schon vor einigen Jahren
die goldene Civilverdienstmedsille und vom Kaiser Wilhelm 1. der Kronen-
orden IV. Klasse verlichen wurde. Es kann wohl mit Recht gesagt werden,
dass sich der Jubilar um die Girtnerei im allgemeinen und speziell um die
Stuttgarts sowie uwm den , Wirtthg. Gartenbauverein sehr verdient gemacht
hat. Am 1. Februar 1889 sind es 25 Jahre, dass Hr. Hofgértner Ehmann in
eigentlich koniglichen Diensten steht; dazn kommen nock 6 Jahre Staats- und
8 Jahre Privatdienst, so dass der geschiitzte Jubilar auf eine 39jihrige Gértner-
laufbahn zuriickblicken kann. Moge er noch lange seinem miihsamen aber
schinen Beruf erhalten bleiben. Zu seinem Jubelfeste die herzlichten Gliick-
wiinsche. Lebl.

Witterungshericht der Meteorolog. Zweigstation im Pomologischen Institut
in Reutlingen vom Monat Dezember 1888,

Luftdruck auf 0° reduziert in Millimeter: mittlerer 7 Uhr 728,82 2 Uhr
728,59; ¢ Uhr 728,94; Monatsmittel 728,76; hichster Barometerstand 735,89
den 13.; tiefster 712,3 den 20. Luftdruck auf 0°¢ und das Meer reduziert in
Millimseter: mittlerer 7 Uhr 764,83 ; 2 Uhbr 764,59; 9 Thr 764,94 ; Monatsmittel
764,76 ; hiochster Barometerstand 771,9 dem 18.; tiefster 748,83 den 20. Tem-
peratur in C°: mittlere 7 Uhr — 8,12; 2 Ubr - 2,89; 9 Uhr — 0,88; Monats-.
mittel — 0,49; Mittel vom Minimum — 5,37; Mittel vom Maximum ~+ 8,19;
hichstes Maximum - 14,0 den 1.; tiefstes Minimum — 11,0 den 14; Frosttage
(Minimum 0° oder darunter) 29; Wintertage (Maximum nicht {iber 09) 3. Be-
wilkung: mittlere 7 Uhr 3,26; 2 Uhr 3,39; 9 Uhbr 3,68; Monatssumme 320;
Monatsmittel 3,43; Regen und Schazee 10,1 mm; grisste Menge Regen 6,0 mm
den 26. Windige Tage 1; Tage mit Niederschlag 4; mit Schnee 1; mit Reif 11;
mit Nebel 22. Winde: Nord 3; Nordost 8; Ost 50; Stidost 9; Sitd 8; Sadwest 43
West 12; Nordwest 2. Klare Tage 10; trilbe Tage 1; gemischte Tage 20.



Gefllltblihender Pfirsichbaum: Clara Mayer.




o
oo

Schoner von Boscoop.



Schiner von Boscoop.
Mit kolorierter Abbildung.

. Nachdem in der letzten Zeit der Schine von Boscoop so vielfach
als feiner Tafelapfel hervorgehoben wurde und auf der letzten Ver-
sammlung in Meissen auch unter diejenigen Sorten eingereiht worden
ist, welche sich zum Dérren besonders eignen, folgt anbei eine wohl-
gelungene Abbildung des wunderschinen Apfels. Die Abbildung ist
nach einer vollstindig ausgebildeten und normalen Frucht aus dem
Jahr 1888 hergestellt. Wir empfehlen die edle Sorte wiederholt zum
grogseren Anbau. Eine pomologische Beschreibung von Oberdieck ist
in dieser Zeitschrift 1869, p. 149, gegeben.

Auswahl von Obstsorten.

Der Landwirtschaftsrat von Elsass-Lothringen hat folgende
- Obstsorten zur Anpflanzung voa Hochstimmen in Elsass-Lothringen
empfohlen:

A, Tafel-Apfel: Durchsichtiger von Croncels, Gold-Reinette von
Blenheim, Winter-Geld-Parmine, Landsberger Reinette, Cox Orange-
Pepping, Harberts Reinette, Karmeliter-Reinette, Grosse Kasseler Reinette,
Kanada-Reinette,

B. Dorr- und Ciderdpfel: Roter Trierscher Weinapfel, Balduin,
Weisser Winter-Taffetapfel, Roter Cousinot, Winter-Rambour, Griiner
Fiirstenapfel, Roter Eiserapfel, Boikenapfel, Grosser Bohnapfel.

€. Tafelbirnen: Sparbirne, Englische Butterbirme, Amanlis
Butterbirne, Doppelte Philippsbirne, Gute Luise von Avranches, Colo-
mas Herbst-Butterbirne, Grumkower Butterbirne, Liegels Winter-Butter-
birne, Chaumontel, Trockener Martin, Esperens Bergamotte,

D. Wirtschaftsbirnen: Sievenicher Mostbirne, Weilersche Most-
birne, Normiinnische Ciderbirne, Grosse Rommelterbirne, Wildling vom
Einsiedel, Pastorenbirne, Grosser Katzenkopf.

Western Beauty.

Schinheit des Westens.
‘Mit Abbildung.

Von Fr. Luoas.

Rambour IX, 1 (8) a*4+. Ein platter Winterapfel, grundfarbig,
selten etwas gestreift, mit offenem Kelch.

Litteratur und Synonyme: Downing, Appendix 1, 8. 37 als
‘Western Beauty. Als Synonyme fiihrt derselbe an: Musgroves Cooper,

Pomolog, Monatshefte. Heft 3. 1889,
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Big Rambo, Ohio Beauty. Das Pomologische Institut erhielt die Sorte
aus Chester. Die Frucht stimmt mit der Beschreibung von Downing
vollig iberein.

Heimat und Vorkommen: Die Heimat ist unbekannt. In
England ist die Sorte ziemlich, in Deutschland gar nicht verbreitet.

Gestalt und Grosse: 80mm hoch, 110 mm breit, mittelbauchig,
gross, fast sehr gross, plattrund, vom Bauche aus nach der Kelch- und
Stielwolbung gleichmissig abgerundet, beide Wolbungen flach.

Kelch: offen, Blittchen meist kurz, teilweise lang, meistens unvoll-
kommen und dreieckig, an der Basis nicht zusammenhingend, zu-
sammenneigend, aber eine weite Offnung lassend, gelbbraun, flaumig

Schonheit des Westens.

behaart, in ziemlich weiter, schisselformiger Binsenkung mit flachen
Rippen, die kaum iber die Kelchwolbung hinausgehen.

Stiel: kurz, nicht iber die ziemlich tiefe, enge, trichterformige,
griingefirbte Stielhohle herausragend. :

Schale: citronengelb, um Kelch und Stiel griin bis griingelb,
an der Sonnenseite orangegelb, mit wenigen blassroten Streifen, Flammen
und Punkten. Uber die ganze Frucht sind sehr grosse graue Punkte
in—g‘;asser Menge verbreitet. Die Frucht welkt nicht und hat einen
schwachen Geruch.

Kernhaus: klein, zwiebelformig; Kammern geriumig, hohlachsig,
mit stark aufgerissenen Winden. Kerne 1—2, vollkommen, hellbraun.



Spezielle Pomologie. 67

Kelchhohle: ein tief herabgehender, breiter Kegel; Pistille
kurz, oben frei; Staubfiden mittelstindig, lang.
: Fleisch: weissgelb, Adern gelb, saftreich, stark siiss, mit wenig,
aber angenehmer Siure, zart.

Reifezeit und Nutzung: November— Mirz. Ein guter Virt-
schaftsapfel, der auch fiir den Rohgenuss sehr geeignet und als Tafel-
zierde besonders wertvoll ist.

Ben Davis.
Mit Abbildung,
Von Fr. Lucas.
Rote Reinette IX 3 a (b) **; ein platter Winterapfel, gestreift,
mit offenem oder halboffenem Kelche,
Heimat und Vorkommen: Amerika, der Ort ist unbekannt.
J. S. Downer in Kentucky schreibt, dass bei ihm alte Bdume davon

stianden.

Ben Davis.

Litteratur und Synonyme: Downing, The fruits and fruit-
trees of Amerika 1872, 8. 93, fiihrt folgende Synonyme an: New York
Pippin, Victcria Pippin, Vietoria Red, Red Pippin, Kentueky Pippin,
Baltimore Red, Baltimore Pippin, Baltimore Red Streak, Carolina Red
Streak, Funkhouser. In der deutschen Litteratur trat bis jetzt die
Sorte unseres Wissens nicht auf.
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Gestalt und Grosse: Mittelgross, 77 mm breit und 80 mm
hoch, hoch aussehend; grésste Breite unterhalb der Mitte, stielwirts breit
abgerundet, kelchwirts ziemlich stark verjiingt, stumpf-kegelformig.

Kelch: offen bis halboffen, unten grin, oben braun, fast ganz
weissfilzig behaart. Blattchen breit, am Grunde gich berihrend, ziem-
lich lang, meist nach innen geneigt, ofter aber auch aufrecht und
nach aussen gebogen. Einsenkung seicht, enge, zwischen ziemlich
starken, einzeln auch stark hervorragenden, dber die Frucht kinlaufenden
Rippen. Querschnitt fast rund, ‘

Stiel: holzig, dinn, dber die Stielndhle ziemlich weit hervor-
ragend, braun, filzig behaart. Hohle tief, enge (4hnlich wie beim
grossen Bohnapfel), mit strahlenformigem, griinlichem Rost.

Schale: glatt, beim Reiben stark glinzend werdend; Grundfarbe
griinlich-gelb, an der Sonnenseite mit vielen karmesinroten Streifen,
Flammen und Punkten. Auch die Schattenseite zeigt einzelne rote
Flammen. Der Rost der Stielhohle tritt bei einzelnen Ezemplaren
auch stark an der Stielwdlbung auf. Die Frucht welkt nicht und hat
einen ‘angenehmen Geruch.

Kernhaus: hoch zwiebelfirmig; Kammern geschlossen, ziemlich
klein, kelchwarts sehr breif, stielwirts spitz, Wande schwach zerrissen;
Kerne 1 und 2 meist vollsténdig, ziemlich gross, dunkelbraun.

Kelchhohle: ein kleiner Trichter; Staubfiden oberstandig, Pi-
stille verwachsen, flaumig,

Fleisch: griinlich-weiss, Kernhausadern gelbgriin; feinmarkig,
missig saftreich, sisslich, aber angenehm sduerlich, gut.

Reifezeit und Nutzung: Dezember—Mirz. Eine gute Tafel-
frucht und sebr gute Wirtschaftsfrucht.

Der Baum ist mittelstark wachsend, kugelkronig, ausserordent-
lich und sehr bald fruchtbar.

Notizen iiber den Wert einiger Birnsorten fiir Dinemark.
Von C. Mathiesen in Gundsomagle (Dinemark).

Obgleich nachstehende Ausziige aus den Aufzeichnungen #ber
mein Birnensortiment, welches sich unter klimatischen Verhaltnissen
befindet, die ziemlich von denen a,bweichex;* unter welchen die Mehr-
zahl der Leser dieser Blitter lebet und arbeitet, angefertigt sind, habe
ich doch keinen Anstand genommen, sie an die Pomologischen Monats-
hefte zu schicken, teils um dabei ein jahrealtes Versprechen einzuldsen,
teils auch weil ich der Meinung bin, es konnte von Interesse sein zu
sehen, wie in so nordiicher Lage die Versuche mit solchen Sorten, die
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ihre Heimat weiter nach Siden unter den giinstigsten klimatischen
Verhaltnissen haben, ausgefallen sind. Viel mehr hifte noch beige-
fiigh und einiges weggelassen werden konnen.

Iech muss die Bemerkung vorausschicken, dass wir hier unter
55 —56° n. Br. leben und einen verh&ltnismissig kurzen Sommer
haben, der uns nur sehr ausnahmsweise Tage mit + 20 R. bringt.
Auf der anderni Seite leiden unsere zarteren Obstbiume nie oder sehr
selten dureh Froste, was wir dem Kiistenklima zu verdanken habern.
Es versteht sich von selbst, dass wir viele spite oder spitere Sorten
an die Wand pflanzen miissen, trotzdem aber ist die Zahl derer, welche
an freistéhenden Biumen ihre volle Giite erreichen, sehr bedeutend.

Um nicht zu viel Platz in Anspruch nehmen zu miissen, werde ich
mich bei jeder Sorte in moglichster Kiirze fassen. Esist P. — Pyramide,
8. = Spalier, kl. = klein, m.gr. = mittelgross, g. = gross, s. gr,
== gebr gross.

1. Alexandrine Douillard. P. g. Anf. Novbr. Halbschmel-
zend, sehr saftvoll, sehr erfrischend, vorziiglich.

2. Alexandrine Mas. 8. m.gr. Ausg. Mérz. Fleisch griinlich
ohne Granulationen, saftvoll, beinahe schmelzend, sehr erfrischend,
weinsiuerlich, Fiir die Jahreszeit eine der besten. Muss aber spit
gebrochen werden.

3. Alexander Lucas. S.gr.1887: 3.u.17. Okt. gebrochen war
diese vorziigliche Birne gleich gut von Mitte Dezbr. bis Mitte Jan.
Friither gebrochen welkte sie zwar nicht, erhielt aber nicht ihren vollen
guten Geschmack und war Mitte Dezbr. vorbei. Rundlich eitdrmig,
anfangs mattgriin, in der Reife hellgelb. Fleisch schmelzend, sehr
saftvoll, gelblich, stwas steinig ums Kernhaus, von erfrischendem,
siissem Weingeschmacke mit gutem Gewirze. Ausgezeichnet.

4. Alexander Brun. P. kI Dezbr. Dinischen Ursprungs.
Schmelzend, sehr aromatisch siiss-weinig. Tragt reich.

5. André Desportes. P. kl. bis m.gr. Aug.- Septbr. Halb-
schmelzend, saftvoll, siss. Bei voller Reife oder zu frah gebrochen
anangenehm herb, was sich bei rechtzeitigem Brechen ganz verliert.
Steht doch anderen an Giite nach.

6. Anne de Bretagne. S. Dezbr. Sehr grosse, distere grine,
briunlich gerdtete dicke Birne, die hier bis jetat keine Giite erreicht
hat. Zu verschiedepen Zeiten gebrochen, hat sie ihre diistere Farbe
nicht gedndert, und ist Mitte Dezbr. schmierig geworden und bald da-
nach teig. Ist vielleicht besser auf Pyramide oder auf Ost- oder
Westspalier. Meine grossten Friichte wogen 575 g.

7. Armand Morel. S. m.gr. Hilt sich den ganzen April hin-
durch, doch ohne rechie Giite zu bekommen.
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8. Bergamotte Sannier. 8. kl.—m.gr. Jan. Fleisch schmel-
zend, von zuckersiissem Geschmack, fast ohne Sdure und mit starken
Granulationen.

9. Besi Dubost. P. kl.—m.gr. Sehr entbearlich. Faulte
Mitte Mirz.

10. Beurré Baltet pere. S. gr. Anf Dezbr., schmelzend, aber
ohne rechten Geschmack.

11. Beurré Millet. P. kL—m.gr. Jan. Saftvoll, schmelzend,
weinig-siiss, sehr gut.

12. Beurré Ladé. P. gr. Novbr. Erreicht nur ausnahmsweise
hinreichende Giite. Passt hier nicht, wire vielleicht die Wand wert.
Tragt auf verschiedenen Probebiumen jahrlich und gut.

13. Beurré Dalbret. P. m.gr. Oktbr. Eine sehr saftvolle,
delikate Birne von vorziiglicher Gite. :

14. Beurré Clairgean. P. gr. S. s.gr. Diese oft besprochene
Birne trigt in den meisten Girten hier nur prachtvolle Schaufrucht.
Scheint einen leichten Boden zu lieben. Sehr frith gebrochen ist sie
esshar geworden. Sehr reichtragend.

15. Beurré Six. P. m.gr.—gr. Jan. Normale Grosse. Wird
immer gut und ist jahrlich sehr reichtragend.

16. Benrré Liegel. S. Bekannte Birne, die hier entschieden
die Wand haben muss, gehort aber dann zu den besten.

17. Beurré Diel. 8. Ebenso. Freistehend nur in allergiinstig-
ster Lage.

18. Beurré précoce. P. m.gr. Septbr. Schiéne halbschmel-
zende, doch ein wenig fade schmeckende Birne, die von andern zu
gleicher Zeit reifenden iibertroffen wird.

19. Beurré de Naghin. S. 2. Novbr. bis 6. Dezbr. 1888.
Vorzigliche, schone, mittelgrosse, schmelzende, siiss-weinige, eigen-
timlich (rosmarinartig?) gewiirzte Birne.

20. Beurré Chabogeau. P. m.gr. Oktbr. Rundliche, fein be-
rostete Birne, schinelzend, sehr saftvoll, siiss, beinahe chne Siure und
ganz von Granulationen frei. Bessere gibt es doch fiir die Jahreszeit.

21. Beurré Leon Rey. P. kL. - m.gr. Dezbr. Schmelzende,
stark gewiirzte, siisse Birne.

22. Beurré Oudinot. P. gr. Anf Novbr. Selbst in dem nass-
kalten Sommer erreichte sie ihre Giite und ihren erfrischenden, siiuer-
lich-weinartigen guten Geschmack, wurde aber nur halb so gross als
gewshnlich.

23. Bouchet. P. mgr. Novbr.-Dezbr. Halbschmelzend, oft
auch schmelzend, sehr gewiirzt, saftvoll und sehr siiss. . Trigt
biischelweise.
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24, Bied Charreton. 8. m.gr. — beinahe gr. Oktbr. Fleisch
sehr siiss, saftvoll, Kammer etwas steinig. Will frih gepflickt werden.
Wird gewiss besser auf Pyramide.

25, Brandywine. P. m.gr. Sept. Von stark gewirztem, siss-
weinigem, delikatem Geschmacke. Ist in einem benachbarten Garten
am Ostwand - Spalier, wird dann zwar grbsser, aber nicht so reich
gewiirzt.

26. Colorée de Juillet. P. m.gr. Septbr. Sehr schones Aussers,
fast schmelzend, sebr gut. Wurde auch 1888 gut.

27. Caligte !ﬂignot. P. Dezbr. Fault von innen ohne Giite
zu erreichen.

28. Charlotte de Brouwer. P. Novbr. kl. Ganz schmelzend,
sehr saftvoll und delikat. Hat mit der Comte de Lamy Ahnlichkeit
in Form und Grdsse.

29, Columbia. P. m.gr. Dezbr. Fleisch gelblich - weiss, sehr
saftvoll, fast ganz schmelzend, von siissem erfrischendem Geschmack,
der doch kriftiger sein konnte.

30. Comte de Lamy. P. auch Halbstamm, kl. Oktbr. Immer
vorziiglich und sehr delikat. War 1888 noch gut Ausg. Novbr. Glaabe
bemerkt zu haben, dass die TFriichte leicht fallen.

81. Conseiller de la cour. Bekannte Frucht. Auf freistehen-
dem Spalier hier delikate Oktoberbirne, auf Pyramide ebensc gute
Januarbirne, Trigt jéhrlich.

32, Callebasse Bosc, Ebenso. Fordert die Wand._ .

33, Danische Nelis. Halbst. k. Oktbr.-Novbr. Schmelzend,
sehr saftvoll, gewiirzreich, siiss-weinig. Tmmer vorziiglich, jedes Jahr
tragend. Kind der Winternelis und dénischen Ursprunges.

34, Delice d'Hardenpont. 8. m.gr. Dezbr. Reichtragend und
an der Wand immer sehr gut.

35, Delice Cuvelier. P. kl. Novbr. Fleisch gelblich, etwas
steinig ums Kernhaus, sehr saftvoll, siiss-weinig, sehr gewirzt.

36. Directeur Alphand. 8. s.gr. Ich hatte mir sehr viel von
dieser sehr grossen Birne versprochen, hier hat sie aber bis jetzt noch
nicht ihre Gite erreichen konnen, obgleich sie bis Mitte April lag, ehe
sie faulte.

37. Dr. Benit. P. kl. Novbr. Kurz-eiférmige Birne, die hier
ohne Wert ist.

38. Dr. Grommier. §. m.gr. Anfangs Novbr. Randlich. 1887:
halbschmelzend, nur schwach gewirzt, etwas fade, doeh recht er-
frischend; weniger wertvoll. 1888: Grdsser, ganz schmelzend von
siissem, zimtartig gewiirztem Geschmacke, der kriftiger hifte sein
kinnen, doch sehr gut. Ist gar nicht eigen auf Pflickezeit, und

[ 4
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kann nach und nach abgenommen werden. Wird gewiss besser auf
Pyramiden.

39. Doyenné du Comice. P. Bekannt, Wird hier viel ange-
planzt und gehort zu unseren wertvollsten Dezemberbirnen.  Bliiht
spat und frigt jihrlich, wenn auch nicht sehr reick doch immer gut.
Ist auf Pfliickezeit nicht eigen; ein ibervoller Zweig brach hier vor
zwei Jahren am 23, September heranter, trotzdem wurden die Friichte
doch vollig esshar und schmelzend, obgleich beinahe einen Monat friiher
als sonst.

40. Duchesse d’Angouléme 8. Rekannt. Wird hier nur
zweiten Ranges.

41. Duchesse precoce. P. m.gr. Erste Hilfte Oktbr. Hell-
gelbe, stellenweise etwas berostete Birne mit gelblichem, sehr saft-
vollem, rétlich schmelzendem, sliss-weinigem, eigenttimlich gewiirztem,
etwas groblichem Fleisch. Ibv Gewirz wird wohl nicht allen ange-
nehm sein,

42. Duc de Morny. 8. gr.—s.gr. Anf. Novbr. Fleisch griin-
lich, sehr saftvoll, ohne rechtes Gewiirz und Zucker und mit zu starker
Sdure. Entbehrlich.

43. Esperine. P. Bekannt. Sehr reichtragend aber weniger
wertvoll.

44, Eyewood. Halbhochstamm. Bekannt. Sehr reichtragend,
in weniger guten Jahren rissig und fault dann ohne schmelzend zu
werden. Sonst sehr beliebt. Auf leichtem Boden oft zu stark siuerlich,

45. Fertility. P. Ausg. Oktbr. Fault von innen und erreicht
keine Grite.

46. Fischers-Birne. Halbst kI Novbr. Kleine griine, sehr
saftvolle, siiss-weinige, gewiirzte, vom verstorbenen danischen Kultus-
minister Fischer erzogene Birne, die die schitzenswerte gute Eigenschaft
hat, sich in essbarem Zustande G—7 Wochen 7u halten.

47. Flemish Beauty. Bekannt. Wird nur ausnahmsweise in
sehr zusagendem Boden schmelzend, und soll jedenfalls friih gebrochen
werden. Wird hier nicht empfohlen.

48. Fondante de Charneu. Ebenso. Trigt in den meisten
Gegenden sparlich. Wird in geschiitzter Lage auf Pyramiden gut.

49. Frédéric Leclerc. P. kl. Anf Novbr. Sehr gute Birne
von bergamotieartigem, stark gewiirztem Geschmack.

50. Gendron. S. War hier wertlos.

5l. Général Totleben. P, Bekannt. In sehr geschiitzter
Lage gut und dann delikat; in meinem Garten nie gut.

52. Glou-morceau. S. gr. Jan. Ausserordentlich wertvolle
grosse Winterbirne.
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53. Green of America. P. mgr. Oktbr. lIst von Form einer
kleinen Nouvean Poiteau shnlich. Fleisch weiss, sehr saftvoll, siss-
weinig, schwach gewiirzt, ohne Granulationen. Der Geschmack kdnnte
kraftiger sein.

54. Hélene Grégoire. P.m.gr. Novbr. Sehr saftvoll, schmel-
zend, stark gewiirzt, siiss-weinig, sehr gut.

55. Joséphine de Malines. Bekannt. Gehdrt zu meinen frag-
barster und besten Spalierbirnen, und schligt kein Jahr fehl. Wird
in geschitzter Lage auch recht gut auf Pyramiden ausgebildet,

56. Jules d’Airolles. m.gr. Dezbr. Vorziigliches, feines,
ganz schmelzendes Fleisch von kriftigem Weingeschmack.

57. Jules Guillot. P. m.gr. Anf. Okt. Sehr hiibsche, bei-
nahe schmelzende, doch nur schwach gewiirzte Birne.

58. Konig Christian. Ist mit der danischen Birne Grafin A.
W. Moitke giinzlich identisch, und hat nach dem Kriege 1870 ihren
Eingang in franzosische Baumschulen erhalten.

58. Louise bonne. Bekannt. Hier biufig gepflanzt und sehr
beliebt.

60. Lord Dunmore. P. und Halbst. m.gr-gr. Okt. Dirfte
eine unserer besten Oktoberbirpen sein, die doch wenig verbreitet ist.

61. Mad. Lyé Baltet. P. m.gr. Nov. Einer kleinen d'Amanlis
dhnlich. Fl. griinlich-weiss, schmelzend, sebr saftvoll, sehr siiss, schwach
weinig, schwach gewiirzt, ganz steinfrei.

62. Mad. Verté. S. mgr. Jan. Delikate, schmelzende, saftvolle
Birne von erfrischendem und kriftigem Weingesechmack mit angenehmer
feiner Saure.

63. Mad. Favre. P. Ist entbehtlich.

64. Mad. Treyve. Bekannt. Auf Pyramide erreicht sie nicht
alljihrlich ihre volle Giite, ist aber die Wand wert.

65. Maréchal Vaillant. S. m.gr.-gr. Anf. Jan. Stss-weinig,
schwach gewiirzt, schmelzend.

66. Marie Louise (Duguenes). P.u. Halbst. Bekannt. Okéby.
Vielleicht unsere beste Herbstbirne. Die Birne »Prinz Waldemar* ist
ganz dieselbe und muss der letzte Name also wegfallen.

67. Marie Louise d’Uccle. P. m.gr. Novbr. Beinahe schmel-
zend und wertvoll.

68. A. W. Moltke. Halbst. Dinische Sorte, die jetzt fast in
keinem diinischen Garten fehlt. Esist die Birne, welche in den letzten
Jahren am haufigsten hier gepflanzt wird. Wenn man in Katalogen
die Reifezeit zu Dezbr.-Jan. angesetzt findet, berubet das auf Irrtum,
hier ist sie. eine Oktoberbirne und wird sidlicher wohl dann noch friiher
reif sein miigsen.
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69. Morels Liebling. S. gr. Anf Novbr. Ausgezeichnete,
grosse, gelblichgriine Frucht mit schwach gerdteter Backe. ¥l zucker-
siiss, sehr saftvoll, nicht stark gewiirzt, sehr erfrischend, weinig. Hilt
sich nur kurz und bat Neigung, von innen teig zu werden. Wird
hier sicher auf Pyramide gedeihen. Gehdrt zu den besten, neueren
Birnen.

70. Monseigneur des Hons. P.kl. Sept. Kleine zuckersiisse,
saftvelle, beinahe ganz schmelzende spite Sommerbirne.

71. Nouvelle Aglaé Grégoire. 8. P. kl. Oktbr. ZLang-
stielige, kleine, weissgelbe, mit roter Backe versehene, zuckersiisse,
halbschmelzende Herbstbirne. Triigt biischelweise. Sehr enthehrlich.

72. Nouvelle Fulvie. 8. gr. Jan. Rine sehr launische Frucht.
In Jahren kann man frith oder spit brechen, ohne eine essbare Birne
zu erhalten, in anderen werden sie gut, ohne dass ich weiss woher.
Tragt tberreich jedes Jahr.

73. Nouvean Poiteau. Bekannt. Wird hier ziemlich hiufig
gebaut und gehort zu unseren geschitzten.

74. Poire de Tongres. S. gr. Novbr. An Westspalier ganz
besonders schon und vorziiglich. Freistehend weniger gut.

75. President Delacour. 8. m.gr. Novbr. FL zuckersiiss,
schwach gewiirzt, schmelzend, hitte kriftiger sein konnen. Gewiss
besser auf Pyramide.

76. President d'Estaintot. P. m.gr.-gr. Okthr. Vorzigliche,
schmelzende, saftvolle, delikate Birn.

77. Princess. P. mgr-gr. Oktbr. Schone birnformige, von
Rivas erzogene Frucht. Fl schwach grinlich-weiss, sehr saftvoll, von
sehr starkem, sissweinigem, gewirztem Geschmack. Tragt sehr reich.

78.Soldat laboureur. 8. gr. Dezbr. Verlangt hier die Wand
und gehért dann zu den wertvollsten.

79. Seigneur Dachy. P. kl. Ausg. Novbr. Kleine siissweinige,
schmelzende Birne. Sehr entbehrlich.

80. Souvenir de Congres. P. S. gr.—sgr. Bekannt. Wird
immer gut, doch steht die Giite nicht im Verhaltnis zur Grésse.

81. Souvenir de la rue mare on Trou. 8. m.gr.—gr. Anf
Novbr. Trotz des verzweifelt langen Namens ist diese neue Birne sehr
zu empfehlen. Hellgrin, in der Reife mit gelblichen Stellen, Sonnen-
seite matt flammich. Fl. gelblich, dberfliessend von Saft, von er-
frischend siissem Weingeschmack, etwas gewiirzt mit kaum merkbarer,
angenehmer schwacher Herbigkeit. Lasst sich fast trinken! Schwache
Grranulationen. ‘

82. S.de Mad. Charles. 8.m.gr. Novbr. Sehr saftvolle, voll-
schmelzende Birne von einem kriiftigen, von feiner Siure gehobenen
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Weingeschmack mit kaum bemerkbarer feiner Herbe. Hielt sich 1888
im besten Stande vom 4. Novbr. bis 6. Dezbr.

83. S. de Saunier pére. S. mgr. Novbr. Fl gelblich, sebr
saftvoll, sehr stark weinartig, siiss gewiirzt, ausserordentlich delikat.
Obkne Spur von Granulationen.

84. Suzette de Bonois. P. S. kI, Sehr reichtiagend, sebr klein,
sehr schlecht.

85. Triumphe de Vienne. P. gr. Septbr. Grosse bis sehr
grosse, reichtragende, schmelzende Birne, die auch einen Platz an der
Wand lohnt.

86. Thompoure. P. 8. m.gr. Olkt. Sehr saftvoll und sehr
gut. Ist hier fiir Wand empfohlen, wird aber stirker gewirzt ob auch
kleiner freistehend gebaut.

Die in Amerika einheimischen Pflaumen.

Bulletin Nr. 5 der ,,University of Minnesota* (Januar 1889) bringt
von Samuel B. Green iiber die amerikanischen Pflaumen etwa folgendes:

Die einheimische Pflaume ist die wichtigste Frucht des grossen

" Nordwestens, denn keine andere Art ist dem Klima so gut angepasst

wie diese. Sie variiert sehr in ihrer Heimat und ldsst sich zweifels-
ohne durch die Kultur sehr verbessern. Es lisst sich mit einiger Sicher-
heit annehmen. dass die Hybriden einiger grosserdr, jedoch zarterer
Friichte Varietaten geben werden, welche alles, was wir bis jetzt an
einheimischen Pflanmen besitzen, an Giite dbertreffen, da sie die genii-
gende Hirte besitzen, um unserem Klima Widerstand zu leisten. Wir
haben dieses Jahr eine Sammlung von vielversprechenden Varietaten
erhalten und unser Baumverzeichnis weist jetzt tragbare Biume folgender
Sorten auf:

Forest Garden, Miner, Weaver, Rollingstone, De Soto.
Auch wurden die nachfolgenden Varietiten in diesem Jahre gepflanzt:
Berry, Raymond, Houston County, Cheney, Wadic.

Die nachfolgenden Beschreibungen sind nach Friichten angefertigt,
welche im verflossenen Jahre auf unserem Versuchsfelde gewonnen
wurden:

Forest Garden: Die erste Frucht reifte am 14. September. Sie

hat 1'/4Zoll im Durehmesser und ist beinahe kugelférmig. Die Schale
ist orangegelb, von dem mehr als die Hilfte mit einer roten Backe
- bedeckt ist, in welcher braune und gelbe Flecken auftreten. Naht wenig
oder nicht bemerkbar. Hohlung tief.. Schale bitter, Fleisch siiss und
angenehm; stark vom Riisselkifer befallen, Stiel 3/,—1 Zoll lang.
Der Baum ist breitkronig.
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Weaver: Die erste Frueht reifte am 25. September. Form ling-
lich-oval. Durchmesser vom Stiel bis Stempelpunkt 1'/, Zoll, Breiten-
durchmesser 41/, Zoll. Die Naht ist vom Stiel bis zam Stempelpunkt
gut ausgeprigt. Hoblung missig tief. An der Seite zeigen sich starke
Rostanflige. Stiel 1 Zoll lang. Farbe fast bis ganz rot.  Rot schat-
tiert mit gelben Flecken, in denen wieder rote Fleckchen auftreten.
Fleisch gelb, lost leicht vom Stein, hat ein angenehmes Aroma, ist
aber eine gute Speisepflaume und fast frei von der Bitterkeit der Schale,
welche sonst fiir unsere einheimischen Arten charakteristiseh ist. Stein
einseitig, an der Naht hervorstehend, 3/,—1 Zoll lang, 1/,—3/¢ Zoll
breit, an beiden Enden zugespitzt und nach der Stielseite hin verdickt.
Baum breitkronig.

De Soto. Die erste Frucht reifte am 30. September. Farbe rot
mit schwachem Duft. Fast rund. Einen Zoll im Durchmesser. Stein
langlich, flach oval. Naht etwas undeutlich, Hohlung tief. Stiel 1 Zoll
" lang.  Fleisch gelblich. Geschmack fein und angenehm, Haut etwas
herb. Baum hochgehend.

Der gefiillt bliihende Pfirsichstrauch: Clara Mayer.
Von Heinrieh Maertens. '
Mit Abbildung. .

Diese beachtenswerte Neuheit fand sich zuerst als Strauch im
Garten des Botanikers Dr. Rosshach zu Trier, wo sie vermutlich aus
dem Kern entstand. Hier hat der Strauch znerst gebliht und Friichte
getragen und erhielt von hier aus seine Verbreitung durch Herrn Stadtbau-
weister Mayer, der mehrere Pflanzen aus Steinen, die er von oben ge-
nanntemr Herrn zum Geschenk erhielt, zog. — :

Als dieser Strauch zum ersten Male blihte, erfreute er seinen Be-
sitzer durch die Fille seiner stark gefiillten Bliten, die ihn zur Auf-
nahme unter unsere wertvollsten Blitenstraucher berechtigen. Die Bliite
ist schon leuchtend rosa gefarbt, grossblumig und stark gefiillt uad hat
viel Ahnlichkeit mit der Persica vulgaris camelliaeflora, dianthiflora und
. albo pleno. Gross mag aber das Erstaunen des gliicklichen Besitzers
gewesen sein, als diese Pfirsich spaterhin trotz ibrer sehr gefiillten
Blumen eine Menge schoner Friichte zeitigte. Die oval gebaute Frucht
erreichte in ginstigen Jahren eine Grosse von etwa 5 cm und reifte
im September. Das Fleisch ist griinlich gelb, saftig, von aromatischem
Geschmack und dabei leicht vom Stein loslich.

Wenngleich wir sie wohl kaum unter die Tafelfriichte zihlen diirfen,
ist sie doch zum Einmachen sehr geeignet und wegen ihres feinen
Aromas eine ausgezeichnete Bowlenfrucht,

Der Strauch zeichnet sich durch einen gesunden, kriftigen Wuchs



Praktischer Obstbau. 77

aus und da er sich sowohl zur Buschform, wie auch zum Hochstamm
eignet, wird er als Einzelpflanze oder im Bosket verwendet, immer
seinen Platz ausfiillen.

Wie im Laufe der Jahre hinldnglich erprobt wurde, bleibt er aus
dem Kern gezogen, constant, dabei ist er gar nicht empfindlich und
in Bezug auf Boden wenig anspruchsvoll.

In den Handel gegeben wurde dieser Pfirsichbaum unter dem Namen
Clara Mayer von der Firma Lambert und Reiter in Trier im Jahre 1887
und wir glauben, dass er sich wegen seiner grossen, herrlich gefiillten
Bliter als auch wegen seiner Fruchtbarkeit bald Eingang in alle Garten
verschaffen wird.

Die Dittrich’sche Schnittmethode der Qbstbiiume.

Von Fr. Luecas.

Immer wieder und besonders in neuerer Zeit liest man da und
dort in den Fachzeitschriften, dass die Erziehung der Obstbiume nach
der Dittrich'schen Schnittmethode eine veraltete, ja dass sie sogar unnétig
sei, da man ohne Schnitt viel besser und viel schneller zum Ziele kiime.
Untersuchen wir, was Wahres an der Sache ist.

Richtig ist, dass, wenn man unfer ganstigen kiimatischen
und Boden-Verhiltnissen Baumschulen besitzt, man auch ohne
Rickschnitt schéne Hochstimme erziehen kann; richtig ist auch,
dass wenn man unter solchen ginstigen Verhdltnissen noch stark dingt
oder stets jungfriulichen Boden zur Anlage der neuen Schlige
benttzen kann, man ohne Riickschnitt schone Biume zu erziehen
vermag und richtig ist ferner, dass mar, wenn nur kraftig wachsende
Sorten gezogen werden, ohne dass die Qualitit der Friichte ins
Auge gefasst wird, zur Erziehung eines schénen Stammes des Rick-
schnittes nicht bedarf. — Wo aber finden sich diese wiinschenswerten
Verbiltnisse alle beisammen? An einzelren Orten kommen sie vereint
vor, aber leider weitaus nicht dberall da, wo wir Baumschulen,
anlegen sollen und miissen. In den hohen uud offenen Lagen mit
schwerem, kaltem, oft nassem Boden ist es fast unméglich ohne
Riackschnitt zurechtzukommen und dort kdnnen nur in einzelnen
warmen Herbsten, in welchen das Holz recht gut ausreift, einzelne
Sorten ohne Rickschanitt bleiben.

Erst kiirzlich hatte ich Gelegenheit, einen Gegner der Dittrich’schen
Schnittmethode zu tberzeugen, dass die klimatischen und Boden-
verhdltnisse hier ein grosses Wort mitsprechen. Es war in
meiner hiesigen Baumschule, die 390 m. iiber dem Meere frei und offen
nach allen Seiten hin liegt und einen schweren, kalten, sandarmen Lehm-
boden hat. Ich zeigte dem betr. Herrn ein grosses Stick mit schin
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gewachsenen Apfel-Okulanten; dieselben waren durchschnittlich 1,25 m
“hoch geworden, zum Teil etwas verzweigt und von unten her sehr
kraftig, aber die Triebspitze war bei fast allen und inshesondere bei
den schonsten, erfroren und neigte, teilweise noch mit einigen Blitt-
chen versehen, ihr Haupt. — Was ist hier zu machen, fragte ich ihn.
— Zuriickscheiden, war seine Antwort; dies ist doch wohl ein Aus-
nahmsfall! fiigte er bei. Nein, musste ich ihm antworten, in unserem
kalten Boden kommen die Biume sehr spat in den Trieb, aber sie be-
halten denselben sehr lange im Herbste und nur ausnahmsweise reifen
die Triebe starktriebiger Okulanten bei uns aus, was jedoch mehr bei
den Birnen zls bei den Apfeln der Fall ist.

Sorten, welche einen gedrungenen Wuchs haben und ihre Terminal-
knospe gut entwickeln, wie die Betzelsbirne, der grosse Katzenkopf,
die Windsorbirn oder die Ananas-Reinette, lasse ich auch gerne unbe-
schnitten. Die meisten anderen Sorten aber miissen in Anbetracht der
ungiinstigen Verhiltnisse zuriickgeschnitten werden, und so wie mir,
geht es noch vielen Baumschulenbesitzern. Zu bedauern ist dies ent-
schieden nur in der Beziehung, dass wir zur Erziehung unserer Biume
4—5 Jahre lang brauchen, wihrend die Baumschulenbesitzer, welche
das Glick haben unter giinstigen Verhaltnissen Biume zu erziehen,
schon in 2—3 Jahren einen verkaufsfihigen Hochstamm haben. Dass
iibrigens die mit Riickschnitt erzogenen Biume sich fiir rauke und ex-
ponierte Lagen besser eignen als nicht zuriickgeschnittene, hat die Er-
fahrung schon lange gelehrt.

Die Zwischenveredelung.
Von Charles Baltet, Baumschulenbesitzgr in Trojes.
Aus der Brochitre des Verfassers frei iibersetzt von K, Reiehelt.

Die Veredelung der Pfianzen hat den Zweck, eine grosse Zabl
nitzlicher oder zur Zierde dienender Arten oder Varietaten, fiir welche
eine andere Fortpflanzungsweise langsamer oder schwieriger oder gar
unmbglich wire, zu vermehren.

Die Ausfihrung der Veredelung setzt die Kenntnis der Beziehungen
zwischen Unterlage und Edelreis voraus. Obwohl die Wissenschaft von
vornherein aufstellt, dass nur verwandte Arten mit einander verbunden
werden konnen, hat doch die Erfabrung gezeigt, dass es dabei Aus-
nabmen gibt, die man auch bei den Veredelungen anwendet.

Der Birnbaum und der Quittenbaum z. B. sind zwei verschiedene
Arten, welche aber auf einander veredelt werden konnen; nun ist es
aber bekannt, dass nicht alle Varietiten derselben sich innig mit ein-

ander verbinden; in diesem Falle veredelt man zunichst auf die Quitte
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eine Sorte, welche gut auf ihr wichst, und spiter auf diese Veredelung
eine Birne, welche auf Quitte schlecht oder gar nicht fortkommt.
Dieses wiederholte Veredeln heisst man Zwischenveredelung.

Wir werden alsbald sehen, dass die Zwischenveredelung aber auch
noch einen anderen Zweck hat; wir kinner nimlich mit ihrer Hilfe eine
Form erreichen, die sonst nicht moglich wird, setzen aber dabei als
allgemein bekannt voraus, dass die auf die Quitte veredelte Sorte stark-
wachsend und kriftig sein und sich méssig stark verzweigen muss.

Die Giite der Frucht.

Es braucht nicht hervorgehoben zu werden, dass die Frucht von
einem zwischenveredelten Baume relativ schoner gefirbf und besser ist.
Hervorragende Schriftsteller aus dem vorigen Jahrhundert, wie Claude
Mollet, La Quintinye, Duhamel und andere, empfehlen die Zwischen-
veredelung, um die Fruchtreife zu beschleunigen, grossere Friichte zu
erzielen und deren Geschmack zu veredeln.

Gestiitzt auf diese Grundsitze war es moglich, von der Doyenné
d’hiver oder Saint Germain gesunde Frichte zu erhalten, wahrend ge-
wohnliche Biume nur fleckige Friichte lieferten, wobei es jedoch ge-
niigt, Hauptzweige der Saint Germain mit Reisern derselben Sorte zu
besetzen. Im vorliegenden Falle jedoch ist es immer vorzuziehen, die
Reiser von Biumen zu nehmen, welche moglichst vollkommene Frichte
getragen haben.

Man konnte glauben, dass der Wulst an der Veredelungsstelle die
Rolle eines Filters spielt, indem er den kalten, aus der Wurzel stam-
menden Saft reinigt und in der Frucht den erwirmten oder vielmehr
durch die Elemente der Afmosphire umgearbeiteten Safi aufhiuit.
Dann ist es auch dem Einfluss der Veredelungsstelle zuzuschreiben,
wenn die Friichte der mit Fruchtaugen veredelten Biume so grosse
Schonheit erlangen. Man muss zu dieser Ansicht kommen, wenn man
annimmt, dags durch die Veredelungsstelle der durch die Thatigkeit
der Blitter erzeugfe Saft oberbalb derselben aufgehalten wird. In
unserem Geschifte wird das Einsetzen von Fruchtaugen schon seit 1850
ausgeiibt. Auch werden Birnenfruchfzugen auf Leitzweige veredelt und
seitdem man auch Pfirsiche auf diese Weise veredeln kann, ist die Art
und Weise des Einsetzens von Fruchtaugen eine wirkliche Entdeckung
ZU nennen.

Verschiedene Baumzfichter okulieren Pfirsichaugen auf alte Biume,
um Fruchtzweige zu erhalten; die spaten Sorten reifen dadurch friher.
Ein Gartenfreund in Marseille hat auch mit Erfelg die Pfirsich Amsden
auf Wasserschosse des Aprikosenbaumes gesetzt.
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Birne auf Quitte.

Kehren wir zum ersten Beispiel zuriick. Wir sagten, dass eine
gewisse Anzahl von Birnensorten auf Quitte nichi zu gedeihen scheint.
Diese sind: Arbre courbé, Beurré d’Apremont, Beurrd Bretonneau,
Beurré d’Angleterre, Beurré de Lugon, Broompark, Delices de Lowen-
joul, Doyenné Goubault, Ravut, Sarah, Grand Soleil, Madame Chaudy,
Marie Louise, Sucrée Troyenne u.s. w. Sie leben nur kurze Zeit auf
Quitte. Wenn man sie trotzdem auf dieser zweckmissigen Unterlage,
die der Fruchtbildung so glinstig ist, haber will, so veredelt man die
Quitte nahe der Erde mit einer kraftig wachsenden und auf ihr gut
gedeihenden Sorte, z. B. mit der Curé, Beurré Hardy, Pierre Joigneaus,
Jaminette und Bergamote Sageret. An der Yeredelungsstelle entsteht
hier keine so starke Verdickung, wie sie z. B. bervorbringen die Beurré
d’Amanlis, Bonchrétien d’été, Conseiller de la Cour, Dame verte, Ma-
dame Favre und Royale d’hiver.

Die Veredelung mit schlafendem Auge ist hier vorzuziehen, weil
die Wunde viel schneller verheilt. Das Junge Reis entwickelt sich im
folgenden Jahre und nun kann dasselbe mit der auf der Quitte nicht
gedeihenden Varietit veredelt werden.

In diesem Falle ist es jedoch notig, dass die erste Veredelung
geniigend ausgebildet ist. Wenn sie stark genug ist, veredelt man
schon im ersten Jahre und zwar im August; scheint sie schwach, so
verschiebt man die wiederholte Veredelung bis zum nichsten Jakre.

Eines soll dabei nicht vergessen werden, ndmlich dass die zweite
Veredelungsstelle wenigstens 20 cm iiber der ersteren zu liegen kommen
muss. Denn der Saft soll leicht hindurch kénnen d. h. die Verdickungen
an den Veredelungsstellen sind Hindernisse, und wenn sie zu nahe an
einander liegen wiirden, so konnte die Erndhrung des Baumes darunter
leiden. Mit anderen Worten: »zu feine Arbeit schwicht* (trop raffiner
€énerve) und das wirde bei einer Haufang der Verdickungen eintreffen.
Im Jahre 1830 machte Sageret und dann Auguste Rividre den Ver-
such, die Quitte auf Weissdorn zu veredeln, um damit zu erreichen,
dass man Birnen auch in trockenem Boden vermehren kionne. Awuch
wir haben das gleiche Projekt anfgegriffen, aber der Baum blieh immer
schwach und kranklich. Weshalb ? Wahrscheinlich, weil wir drei ver-
schiedene Arten durch zwei zu wenig von einander entfernte Veredelungs-
stellen vereinigen wollten.

Hardy, der berihmte Direktor der Gartenbauschule in Versailles,
hat die Zwischenveredelung gliicklich verwendet. Um seine Mauern
mit der Beurré d’'Hardenpont und Doyenné d’hiver mit Spalieren auf
Quitte zu bekleiden, pflanzte er junge Biume der Curé, welche nahe
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dem Boden auf Quitte veredelt waren. Im nachsten Jahre wihrend
des zweiten Safttriebes erhielt die einjihrige Veredelung 3 Augen von
der Sorte, deren Friichte angestrebt wurden. 25—30 ¢m dber dem
Boden okulierte man in gleicher Hohe zwei Augen; die daraus hervor-
gegangenen Zweige bildeten die erste Btage der Palmette, wihrend das
weiter oben eingesetzte Auge den Stamm fortsetzt. Sollte die Palmette
oder der Kandelaber mehrere Etagen bekommen, so wurden diese auf
gewdhnliche Weise ans dem Hauptstamm, ohne neue Veredelung, ge-
wonnen.
Der Pflaumenbaum.

Wie schon oben ausgefilhrt wurde, ist die Zwischenveredelung der
Fruchtbiume eine verschiedenartige, besonders wemn es sich darum
handelt, buschig wachsende Sorten zu Hochstimmen zu verwenden.
Man bedient sich in diesem Fall einer hochgehenden Sorte als Unterlage,

So z. B. ist es schwer, einen schinen Hochstamm der gelben Mirabelle
zu erziehen. Der Mirabellenbaum, schwachwachsend von Natur, geht
aus eigener Kraft schwer in die Hohe; oder, die schwache Unterlage,
auf die man ihn veredelt, kann ihm nicht zu kriftigerem Wachstum
verhelfen. Deshalb bedient man sich eines anderen, einfachen Mittels.
_ Zuerst veredelt man pahe dem Boden den Wildling mit einer Sorte,

welche leicht einen Hochstamm bildet, wie Belle de Louvain, Reine
Clande de Bavay, Mitchelson, Prince Engelbert. Hat diese die nétige
Hbohe erreicht, was in einem Jahre etwa der Fall ist, so veredelt man
in der entsprechenden, zur Kronenbildung erforderlichen Hohe darauf
die Mirabelle.

Dazu sei jedoch bemerkt, dass, wenn die Zwischenveredelung an einem
einjahrigen Triebe ausgefiihrt wird, der Baum empfindlich wird. Der
Hochstamm sollte deshalb mindestens zwei Jahre alt scin und geniigend
Kraft besitzen, um die Rolle eines Vermittelungs- und Verbindungs-
Kanales iibernehmen zu konnen. Ferner ist die Entfernung iberfliissiger
Zweige notwendig.

Der Aprikosen- und Pfirsichbaum.
Die Veredelung von Pflanzen aus verschiedenen und aus den gleichen

Pflanzenfamilien aufeinander hat viele Versuche veranlasst und sonder-
bare Resultate geliefert.

Die Erziehung von Aprikosenhochstimmen erfordert oft unsere Dop-
pelveredelung. Dies geschieht in der Weise, dass man auf den Pfaumen-
wildling eine von den oben genannten, kurz eine von den bewidhrten
Pflaumenvarietiten setzt, wie Belle de Louvain, Sainte-Catherine, Reine

Clande de Bavay. Spater, wenn diese Veredelung stark genug 1st setzt
Pomolog. Monatshefte. Heft 3. 1889,
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man darauf die Aprikose und erhilt durch Pincierung des Reises die
nbtige Verzweigung.

Die kraftig wachsende Reine-Claude d'Oullins nimmt die Aprikose
nicht an.

Carriere hebt hervor, dass einzelne Baumziichter kriftig wachsende
Sorten der Damas, Saint Julien ete. zur Zwischenveredelung bentitzen.
Wir ziehen solche Unterlagen vor, welche an und fiir sich gute Friichte
tragen, nicht etwa in der Absicht, diese Eigenschaft auch auf die oberste
Sorte zu ibertragen, sondern aus dem Grunde, dass man von dem
Baume doch gute Friichte erhilt, wenn auch die oberste Veredelung
picht gedeiht.

In der Provence und an den Ufern des Mittelmeeres wird ein
weiteres Verfahren angewendet, wenn es sich darum handelt, den Apri-
kosenbaum in trockener und stirmischer Tage zu pflanzen. Da das
Aprikosenreis von der Mandelunterlage sich lost, auf Pfirsich hilt und
dieser wieder dauerhaft auf der Mandel bleibt, so bedient man sich als
Unterlage fiir den Pfirsich der Mandel und setzt dann die Aprikose
auf den Pfirsich.

Auch bei der Pfirsichzucht wird die Zwischenveredelung angewendet,
wenn man Pfirsich auf Mirobalanen veredeln will, da ersterer auf letz-
terer micht lange hilt. Dagegen ist Damas noir und Saint-Julien da-
fur eine gute Unterlage und deshalb veredelt man diese zuerst auf
Mirobalanen und dann darauf die Pfirsich, Noch ndher untersucht
muss erst werden, wie sich die einzelnen Pfirsichsorten zu dieser
Zwischenveredelung verhalten,

Der Kirschbaum.

Wenn man die Kirsche auf der St. Lucienkirsche oder Mahaleh
vermehren und in magerem Boden Hochstimme von Sorten mit ge-
drungenem Wauchse erziehen will, wie von I’Anglaise, 1'Imperatrice,
la Lemercier, la Royale nouvelle, I'Indule, Gobet & courte queue, $o0
ist eine Zwischenveredelung notwendig. Man bedient sich dazu der
Sorten mit starkem Wuchs, wie der Herz- und Knorpelkirsche, oder
selbst dauerhafter Weichselsorten,

‘Der wilde Kirschbaum, der in unseren Weingarten (in Frankreich
nimlich) vorkommt und als erste Unterlage recht gut brauchbar ist, kann
zur Zwischenveredelung nicht dienen. Erist darauf angewiesen, recht viele
Whurzelschosse zu erzeugen., und da er diese bei der Zwischenveredelung

nicht bilden kann, wird auch der auf ihm wachsende Edelstamm notleiden.
hi

Mostobstbaume.
In den Gegenden, wo viel Obstwein hergestellt wird, gollte die
Zwischenveredelung ausgebeutet werden, denn wie viele Mostobstsorten
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wirden im Obstgarten trotz des vortrefflichen Bodens verkimmern,
wenn mar ihnen micht zu Hilfe kime. Wir empfehlea die Anwendung
einer guten, fruchtbaren Sorte als Zwischenveredelung und fiigen dem
noch bei, dass ven diesen die meisten grosse Dauerhaftigkeit unter der
grossten Kalte zeigen. So konnten z. B. die empfindlicheren Most-
birnen veredelt werden auf folgende dauerhafte: Carisi, Circle, Eisgruber
Mostbirn, Langhirn. Die schwachwachsenden Mostipfel Martin Fessard,
Peau de vache, Or Milcent, Bédan blane, Nezplat, Marin Onfroy, Hauche-
eorne, De Boutteville wiirden gesetzt auf folgende starkwachsende:
Amere-doux, Amere de Berthecourt, Binet, Barbarie, wenn man nicht
vorzieht, die Apfelsorten Amére Gautier und Railé rouge zu nebmen,
die zwar schwicher wachsen, aber widerstandsfihiger gegen die Kalte sind.

In dem verheerenden Winter 1879/80 hat die Birne Petit Malin
und der Apfel d'Avrolles in unserer Gegend von Othe, in den Departe-
ments von Aube und Yonne, wo der Obstbau auf hoher Stufe steht,
ihre Widerstandsfahigkeit vorziiglich bewiesen.

Der Hochstamm von Tafelbirnen und Tafeldpfeln.

Die Tafelobstsorten stehen unter gleichen Verhdltnissen. Die schnell
wachsenden Baume der Beurré Hardy, Beurré d’Angleterre, Louise bonne
d’Avranches, Plerre Joigneaux eignen sich zu Unterlagen fiir schwach-
wachsende, wie Beurré Clairgeau, Gambrie und Henri de Courcelles,
Frédéric de Wiirtemberg, Madame Lyé-Baltet, Olivier de Serres, Seckel,
Duchesse bronzée oder panachée und andere. Bei der Zwischenveredelung
ist zu beachten, dass man hiezu Birnsorten in Anwendung bringt, deren
Rinde nicht rissig oder schorfig wird; so vermeide man z B. Angelique
TLeclere, Beurré Flon, Colmar de Mars, Delices de Charles, des Deux-
Soeurs, Madame André Leroy, Saint-André, Tardive d’Anvers, Van Mons
und andere weniger bekannte.

Von starkwachsenden Apfeln wihlen wir Transparent de Corcels,
Reinette de Cuzy, Reine des reinettes, Belle de Pontoise, Rambour
d’hiver, Astracan, Grand-Alexandre zur Zwischenveredelung fiir: Boro-
witsky, Courtpendu, Fonouillet, Jaecquin, Reinette Ananas, des Carmes,
brodée und musquée.

Wie ist es mdglich den Rauheiten unseres Klimas zu begegnen,
sodass es einer Verbesserung des Kiimas gleichkdme.
Von E. Bildharz in Weinheim.
Motto: ,Priifet Alles, das beste behaltet'

Es ist nicht zu leugnen, dass unsere Nachbarlander, Frankreich,
Italien und Osterreich, infolge ihrer siidlicheren Lage, also ihres
milderen Klimas, im Wein- und Obstbau weit ginstigere Resultate
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haben, als Deutschiand und dass es uns, trotz aller Anstrengungen,
die wir auf diesem Gebiete machen, doch kaum jemals gelingen wird,
uns aut die Dauer der steigenden Konkurrenz unserer Nachbarlinder
erfolgreich zu erwehren, zumal auch Nord-Amerika mit jedem Jahr
konkurrenzfahiger wird und sowohl im Weinbau, als auch ganz be-
sonders in der Obstzucht merkwiirdige Erfolge aufzuweisen hat.

Dem gegeniber ist es kaum zu verwundern, dass man sich bei
uns in den landwirtschaftlichen Kreisen einem gewissen resigrnierten
Pessimismus hingiebt, der sich nicht blose in dem Rufe nach Schutz-
und Zollmassregeln Luft macht, sondern auch mitunter Kopflosigkeiten
zu Tage fordert, wie die kirzlich in Neu-Bamberg in Rheinhessen, wo
ein Landwirt im Arger iiber die niederen Preise der diesjihrigen
Zwetschen seine 78 tragfihigen Zwetschenbiume umhauen liess, und
sich damit um ca. 1800 Mk. Schaden zugefiigt hat.

Es ist ferner nicht zu leugnen, dass nunm schon seit 20 Jahren
kein wirklich gutes Weinjahr mehr gewesen ist und dass dberhaupt
der Weinbau in Deutschland gradatim zurlickgeht, d. h. seine territoriale
Ausdehnung sich immer mehr vermindert. :

In Wiirttemberg ist seit 25 Jahren fast 'f3 des Weinbaues einge-
gangen, d. h. man hat ibn nur in den besseren Lagen bestehen lassen,
allerdings nicht zum Schaden des Ganzen

Es ist ferner wohlbekannt, dass im Mittelalter der Weinbau in
Deutschland viel weiter nach Norden und Osten reichte und damals an
Orten Weinbau sehr lebhaft betrieben wurde, wo heutzutage niemand mehr
daran denkt, nicht bloss an der Saale, in Thiiringen, Sachsen, und an
der Denau, sondern auch in der Proving Brandenburg (Guben), Pommern,
in den Marken und selbst in Ostpreussen (Thorn, Rastenburg) und G.
Freitag mag wohl recht haben, wenn er behauptet, dass »die athmos-
phirische Beschaffenheit unseres Vaterlandes sich zum Nachteil des
Weinbaues etwas veriindert haben miisse."

Auch in Siddeutschland war die Weinlese im 14, Jahrhundert
friher, als jetzt; in PFrankfurt am Main z. B. in der 2. Halfte des
Septembers. '

Das kann wohl auch nicht anders sein,, wenn es wahr ist, dass
unser Erdkdrper — wenn auch noch so langsam — im Erkalten be-
griffen und speziell unser Klima in Deutschland eigentlich nur von
wdes Golfstroms Gnaden* ein verhaltnismassig nock so mildes ist,
wihrerid Nordamerika, unter denselben Breitegraden, ein weit kilteres
Klima aufweist. New-York liegt auf demselben Breitegrad wie Madrid;
Labrador, das den grossten Teil des Jahres von Schnee und Eis bedeckt
ist, zwischen denselben wie England_ und Schottland, welch’ ein Un-
terschied aber im Klima zwischen beiden Lindern?



Praktischer Obstbau. 85

Es ist also der Zug des Pessimismus, welcher durch unsere ganze
landwirtschaftliche Thitigkeit geht, keineswegs so ganz ohne Begriin-
dung, zumal er auf dem Gesamt-Instinkt zu beruhen scheint. dass_bei
uns das Klima nicht mehr besser werden kann, sendern vielmehr mit
der Zeit immer schlechter werden muss.

Unter solchen Umstinden sind die Fragen. wie und ob es mig-
lich wire, dem Klima auf kinstlichem Wege aufzuhelfen, wenigstens
begreiflich und es mdge mir daher gestattet sein, nach dieser Richtung
hin eine unmassgebliche Meinung zu #ussern.

Bekanntlich haben die alten Mauren, als sie noch die siidlichen
Provinzen von Spanien bewolnten, dort eine Vegetation geschaffen,
von der man heute unter der dort jetzt wohnenden christlich-spanischen
Bevolkerung gar keine Ahnung mehr hat.

Die friithere arabisch-numidische Bevilkerung Sad-Spaniens. echte
Kinder Afrika's, kannten das Geheimnis, das in der richtigen Anwen-
dung ven Sonne, Boden und Wasser jene Wunder der Vegetation zu
schaffen vermag, die uns heute nur noch wie ein Mirchen erscheinen
und denen wir kaum Glanben schenken wiirden, wenn nicht im Grund
und Boden . daselbst noch die Uberreste von Wasserleitungskanilen
kleinster Verzweigung sich vorfinden, freilich nur als lingst zerstirte
Bewiasserungsanlagen, die aber den Zweck hatten, jeden Baum. jede
Pflanze gentigend mit Wasser zu versehen, das in hinreichender Menge
unaufhérlich in der Nihe ihrer Wurzeln passierte, so dass sie auch
ohne Regen, der ja schon damals in Spanien selten gewesen sein
mochte, und ohne dass von aussen daran viel zu sehen war, fort-
wihrend mit dem Leben spendenden Nass versehen wurden und so
dem Boden jene einer wahrhaft ippigen Vegetation so ndtige feucht-
warme Beschaffenhett gab, welche eben die Grundbedingung der dama-
ligen Pracht und Fille der maurischen Gérten von Granada und Sevilla
ausmachte.

Mit der Vertreibung der Mauren aus Spanien verfielen freilich
auch die ausgedehnten Wasserleitungen und mit diesen verschwand die
mérchenhaft-fippige Vegetation und wo friher Hunderttausende sich
sattsam erndhren konnten, da konnen hente kaum so viel 10,000 ihr
geniigsames Dasein fristen.

Ein Vergleich jener fiir Spaniens Gefilde so glinzenden Zeit mit
ungeren klimatischen Verhdltnissen ergibt folgende Ahnlichkeit.

In Spanien war es das mangelnde Wasser, welches der hundert-
iabrigen Gppigen Vegetation ein Epde machte, bei uns ist es die all-
mahlich sparlicher werdende Wirme, welche eizen Rickgang in unserem
Wein- und Obstbau veranlasst und der Gedanke liegt nahe, ob es denn
nicht moglich ware, Ghnlich wie bei den Mauren das fehlende Wasser,
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bei uns die fehlende Warme kiinstlich zu ersetzen, denn die Wirme,
nicht die Feuchtigkeit fehlt in unserem Klima.

Es ware nun, meinem Dafiirhalten nach, gar nicht so unméglich,
wenn man — im Zeitalter des Dampfes — diesen dazu beniitzte und
das Erdreich in unseren Weingrten und Edel-Obstanlagen, besonders
bei Zwergobst, mit einer zweckentsprechend angelegten Rohrenleitung
mittels heisser Dampfes erwirmte und zwar in einem Zeitpunkt, wo die
Pfanzungen dies am ndtigsten haben, ndmlich im Frihjahr und Herbst.

Gesetzt die Rohren einer Dampfleitung wiirden zwischen die pa-
rallel laufenden Reihen der Rebstocke, gleichviel ob dieselben bergan
laufen oder in der Ebene liegen, gefiihrt und der Dampf wiirde zur
Zeit eingeleitet, wo die jungen Triebe im Begriff sind sich zur Bliite
zu entwickeln, so ist doch kaum zweifelhaft, dass der durch den Dampf
erwirmte Boden hinreicht, so viel Warme aunszustrahlen, dass auch
der strengste Frost, der dber Nacht fallen mag, den Bliiten nichts
anhaben kann und damit ist die Gefahr abgewendet; wendet man doch
schon lange bei Frostgefahr ein weit weniger zuverldssiges Mittel mit
gutem Erfolge an, das Verbrennen von Stroh und Reisig in den Wein-
bergen des Nachis, um durch der Rauch und die Wirme der Feuer
eine, wenn auch nur voriibergehende und namentlich sehr ungleich ver-
teilte Wirme und moglichst viel Rauck zu erzielen, wihrend ein wohl
konstruiertes Dampfrohrensystem stets gleich zuverlissig arbeitet, ab-
gesehen von den Anlagekosten, wenig weitere Kosten verursacht und
der Erfolg stets gleich sicher ist.

Die Bedenken der grosseren Anlagekosten kénnen nicht im Ernste
ein Hindernis zur Einfihrung sein, wenn man bedenkt, dass sie ja
nur einmal stattfinden, wihrend jahrelange Missjahre infolge von
Frihjahrsfrosten und Mangel an Wirme im Sommer und Herbst wohl
zehnmal mehr sehadigen durch den Ausfall des Ertrages.

Einmal die Dampfrohrenleitung organisiert, leistet sie gleich den
Wasserleitungen in Granada auf Jabrzehnte hinaus die besten Dienste
und macht es namentlich anch endlich méglich und lohnend, der Ver-
edelung der Sorten ein gebiihrendes Augenmerk zu widmen, wie dies
besonders die Handelsgirtner in Nord-Amerika mit so vielem Ge-
schick thun.

Es liegen mir mehrere Katologe nordamerikanischer Gartnereien
vom Jahre 1888 vor, von denen jeder wieder eine Novitit bringt.

So die Firma Ellwanger und Barry in Rochester N. Y. eine Riesen-
traube, am Zwergspalier gezogen, Namens Mills grape, dieselbe ist
19 em lang und hat 10—12 em im Durchmesser.

G. H. Perkins in Moorestown, N. Jers. bringt einen Pfirsich von
10 em im Durchmesser und 9 cm in der Liange, Namens Ford's lade
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white, ferner eine Traube mit Namen Morrés Cably, deren Beeren
voile 3 em Durchmesser haben, die Traube wird 15 cm lang, eine
Brombeere von 3 zu 4 em Durchmesser, eine andere von 4 c¢m Lange
und 2 em Durchmesser.

William Parry in Riverston, Pensylv. bietet eine Birne, Kieffers
Hybrid Pear, von 10 zu 8 cm, eine Riesenpflaume von 6,5 zu 7,5 ¢cm
Durchmesser und eine Traubengattung, Pocklington, von 16 cm 'Lﬁnge
und 12—14 c¢m Breite, mit Beeren von 2,5 cm Durchmesser.

John Collins in Moorestown bringt Ananas Erdbeeren von 7 em
Durchmesser und 6 em Linge.

Alle diese Resultate sind nur auf kanstlichem Wege zu erzielen,
aber Feuchtigkeit und Wirme spielen dabei die Hauptrolle, mehr als
der direkte Sounnenschein, denn das Tageslicht ist ja aueh, wenn auch
nur abgedimpfter Sonnenschein,

Die Resultate, welche unsere Kunst- und Handelsgirtner mit
Hilfe ihrer Warmhiuser erzielen, sind ja oft staunenswert, in denselben
gind aber meist nur feuchte Warme thatig und direktes Sonnenlicht
nicht einmal gewiinscht.

Auch die Dampfrohren werden daselbst schon lange mit grosstem
Erfolg angewendet, es handelt sich also eigentlich nur um einen Schritt
weiter, sie im Freiland in zweckmissiger Anlage als Mittel zur Er-
wirmung des Bodens zn beniitzen, fiir die notige Feuchtigkeit sorgt
der Regen, die Giesskanne oder der Wasserschlauch.

Dass die Anlage eines solechen Dampfrohrensystems idberall an-
wendbar und ohne grosse Schwierigkeiten auch bei Weinberger aus-
fiihrbar ist, liegt auf der Hand und braucht fir den, der das Wesen
der Dampfheizung iberhaupt kennt, nicht erst ausfiihrlich dargelegt
zu werden.

Gelingt es — und ich habe den festen Glauben daran — grossere
Weinbergsbesitzer und Obstzuchtvereine dafiir zu gewinnen, die Boden-
erwirmung auf kinstlichem Wege durch Damptheizung einzufiihren, so
ist es moglich, dass der Weinbau und die Obstzucht einen bei uns
noch nicht dagewesenen Aufschwung nimmi und dass in kurzer Zeit,
wer nur immer kann, dem Beispiele folgen wird, wer nicht kann, der
geht als Produzent eben ein oder begniigt sich mit den bisherigen
Resultaten fiir den Hausgebrauch.

Frankreich produziert jetzt 45 Mill. Hektoliter Wein, Italien
30 und Osterreich iiber 23 Mill. Deutschland aber kaum etwas dber
4 Millionen, wihrend Nord-Ameriks auf allen Gebieten der Wein-
Obst- und Gartenkultur so vehement vorwirts schreitet, dass wir in
Deutschland in Balde von allen dberfliigelt wirden, wenn wir nicht
doppelte Ansirengungen machen wiirden, Schritt zu halten.
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Gelinge es aber auf dem von mir angedeuteten Wege, auf kiinst-
lichem Wege den Raukeiten unseres Klimas zu begegnen, so konnte
auch jezt noch das Wort des Piirsten Bismarck sich erfiillen, das er
cinst ausgesprochen hat: ,.Der Wein muss das Nationalgetrank
der Deutschen werden!™

Um etwaigen Einwinden betreffs der Schwierigkeiten und Kosten,
welche sich bei einer Grund- und Boden-Erwirmung durch Dampf geltend
machen wollten, zu begegnen, sei es gestattet noch einiges nachzutragen.

Bekanntlich kommt die Dampfheizung nicht bloss in Fabriken und
Gewerben tiglich mehr in Aufnahme, sondern auch zur Zimmerheizung
und in Amerika wenden viele Orte schon den Dampf zur Beheizung
der Hiuser ganzer Strassen an, da diese Warmequelle ebenso gesund,
als billig ist. Die Hochdruckmaschine und Rohrenleitung einmal in
stand gesetat, ist der Kohlenverbrauch im Verhiltnis zum Verbrauch
bei Ofenheizung ein so geringer, dass er fast gar nicht in Betracht
kommt, :
wBei gusseisernen Leitungsrohren nimmt man an, dass zur Heiz-
ung eines Lokals auf 20—25¢ (¢ fir je 2000 Kubikfuss des Lokals
der Dampferzeugungskessel 1 Kub.-Fuss Rauminhalt und fir je 200
Kub.-Fuss des Lokals die Dampfleitung 1 Quadratfuss Oberfliche
haben muss,*

2 Pfund Dampf von 100° C machen bei ihrer Verdichtung zu
Wasser und bei, der Abkiihlung- des letateren so viel Warme frei als
etwa 13 Pfd. Wasser von 1000 O beim Erkalten auf 0¢ C.

»Die Feuerungsanlage kann daher in Bezug auf den Dampfkessel
auf die Réhren etc. 6mal kleiner sein, als hei Wasserheizung.*

. Die Damptheizung ist besonders da vorteilhaft, wenn von einem
Feuerherde aus die Heizung auf grosse Entfernungen und nach allen
miglichen Richtungen ausgefithrt werden soll.

Vor der Luftheizung hat sie den Vorzug, dass die Leitungs-
rdbren die Gegenstiande, mit welchen sie in Berithrung kommen, nicht
entziinden kbnnen, vor der Wasserheizung den Vorteil, dass der Dampf
bis zur grossten Hohe geleitet werden kann und zwar ohne bedeutende
Erhohung des Druckes im Kessel. "

wlur Zimmerbeheizung beniitzt man gewbhalich Dampf von einem
Atmosphirendruck, indem man in gut konstruierten Dampfkesseln
mit Sicherheitsventilen, im Eellergewilbe aufgestellt, Wasserdampf er-
zeugt und denselben durch Réhren nach den verschiedenen Teilen des
Gebtindes leitet.

Aus der Volks-Chemie des Dr, Gerding.

Sollten die Hiuser ganzer Strassen mit Dampf geheizt werden,
80 wird einé entsprechend kriftige Hochdruckmaschine an passender
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"Stelle aufgestellt, es werden Hauptrohren gelegt und von diesen engere
Seitenrohren in die Hausleitungen abgezweigt.

(Gresetzt nun es wiirde in einem Orte, wo Weinbau und Garten-
kuléur schon besteht, darauf Bedacht genommen, dass eine allgemeine
Dampfheizung der Wohnhiuser ins Leben gerufen werde, ganz nach
amerikanischem Muster, — die Amerikaner gehen uns ja ohnehin mit
allen praktischen Einrichtungen mit gutem Beispiel voran, — so wiirde
dieselbe Dampfeinrichtung ohne grosse Schwierigkeiten im Frihjahr
und Herbst auch fiir die Erwarmung des Bodens der Weinberge und
Obstkulturen verwendet werden kionnen, man hitte ja nur nétig den
Hahnen zur Heizung der Wohnhduser zuzudrehen und die der
Verbindungsrohren in die Weinberge zu offnen, somit kénnte ein und
dieselbe Hochdruckmaschine auch zu landwirtschaftlichen Zwecken zu
verwenden sein und sich somit doppelt bezahit machen.

Die Gemeinden und der Obstbau.
Von Lehrer Hiitter in Glems, OA. Urach in Wirttemberg.

Eine am besten rentierende Art der Bodenbeniitzung ist der Obst-
bau. Lisst sich dock durch Anlage von Obstpflanzungen mit geringer
Auslage recht Grosses fiir lange Zeit erreichen; dénn eine solche Beniitz-
ung des Grund und Bodens nimmt denselben nicht ausschliesslich fiir
sich in Apspruch, sondern sie duldet noch nebenbei eine andere Be-
niitzung desselben. Wie steigert sich oft der Wert geringer Grund-
sticke durch Einfihrung der Obstkultur; wie wird aber auch der Wohl-
stand in Obstjahren gehoben! Das alte, in Wiirttemberg viel gebrauchte
Sprichwort: »Geld kommt vom Helz« — isf immer nech wahr, und
wenig begiiterte Baumbesitzer haben in Obstjahren grossere Ertrignisse,
als die Besitzer grosser baumloser Giiter. Endlich gewahrt eine Obst-
pllanzung dem Besitzer auch Genuss und Freude. Reifes Obst ist
erquickend und gesund, guter Most aber das labendste Getrinke.

Wiir' Stadt und Dorf so lieblich euch,
Wenn nicht ein Wald von Biumen
Darum gepflanzet wir' so reich,

Die Most entgegenschiumen?

Dass eine solche Art der Bodenbeniitzurg noch ausdehnungsfihiger
bei uns ist, haben uns die letwten Jahre zur Geniige gelehrl. Wihrend
die dem Obstbau voll erschlossenen Gebiete uns mit ihren Ertréignissen
im Stiche liessen, haben die dem Obstbau sich erst ffnenden Gegenden
unserer Schwibischen Alb, trotzdem sich derselbe noch in seinen An-
fingen befindet, reichliche Ernten getragen, und eben damit das alte
Vorurteil, als sei die Alb fiir den Obstbau ungeeignet, grindlich wider-
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legt. Sie ist wirklich tauglich hiezu und ibr jungfriulicher Boden
bietet sogar viele Vorteile vor den schon mehrere hundert Jahre ans-
gessugten Bdden des Unterlandes. Ks ist daher an den Bewohnern
der Alb, den Obstban um so mehr zu fordern, da sie nicht die ver-
schiedenen Einnahmen von Handelspflanzen wie die Landwirte des Unter-
landes, sicher aber eine Auslage fir Getrinke haben.

Wenn wir hienach sagen kinnen, dass der Obstbau fast in allen
Gegenden Wiirttembergs mit Erfolg betrieben werden kann, so wollen
wir jetzt im weiteren unserer Uberschrift gerecht za werden versuchen.
Sehen wir uns in den Gemeinden des Landes um, so finden wir leider
in weitaus den meisten derselben eine Gemeindeschadenumlage oft bis
zu der Héhe von 300°/, der Staatssteuer. Es sind dag ungesunde,
schlimme Zustinde und leider ohne Aussicht auf Besserwerden. Im
Gegenteil, denn manche Gemeindenutzungen sind schon versiegt, andere
sehr abgerahmt und zuriickgegangen. Wire es nun nicht an der
Zeit, dass sich die Gemeinden einigermassen nach Abhilfe umsehen
wirden? Kinzelne Gemeinden haben das friher schon gethan, indem
sie. auf hiezu geeignetem Gemeindeeigentum Obstanlagen pflanzten,
welche ihnen nun reichlichen Nutzen bringen. Noch in vielen Ge-
meinden wire solches méglich und man darfte vielfach noch lange nicht
daran erinnern: »Auf kleinstem Raum pflanz einen Baum ete.« Eg
sollte daher ohne Zogern in dieser Sache vorgegangen werden. Man
sorgt ja in jeder Familie fir das nachwachsende Geschlecht, warem
soliten nicht auch die Viter der Gemeinde fiir dasselbe sorgen |

Ich kenne eine Gemeinde, in welcher es der Schultheiss im Jahr
1847 und 48 durchsetzte, dass die Gemeinde mehr denn 4000 Obst-
biume pflanzte. Dieser Ehrenmann zog sich dadurch aber den Hass
kurzsichtiger Gemeindeglieder zu und trat deshalb vom Amte zuriick.
Aber wie froh ist heute die Gemeinde an dem Nutzen, den diese An-
lage gewdbrt. Ebenso streicht manche Gemeinde, welche es verstanden
hat, schon friiher eine kleine Ausgabe zu machén, Summen ein, welche
den Gemeindeschaden bedeutend reduzieren.

Das fiir diesen Zweck passende Gremeindeareal hat aber auch gegen-
iber dem oft schon lange ausgesaugten Privateigentum den Vorzug der
Jungfriulichkeit des Bodens. In vielen Fillen kann die Gemeinde ein
grosseres Areal zusammenhangend anlegen, was Vorziige hinsichtlich
der Hut (Abschliessung vor der Ernie etc.), Pflege und Auflesens vor
der Ernte mit sich bringt. Die meisten Gemeinden haben schon vor-
her mehr oder weniger Obstbiume auf ikrem Eigentum, miissen also
schon vorher die Organe fir Pflege u. s. w. haben, es fillt daher eine
Vermehrung der Ausgaben wenig mehr ins Gewicht.

Einige Warnungen beim Einkauf von Obstbiumen diirften den
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Schluss zu obigem bilden. Viele Kiufer von Obstbdumen machen den
grossen Fehler, dass sie der »Wohlfeile« nach kaufen; auch weiss ich,
dass solches den Gemeinden schon passiert ist. Vor solcher Art Ein-
kauf muss nachdriicklichst gewarnt werden. Es ist das Pflanzen von
Obstbiumen gleichsam eine einmalige Aussaat, von welcher ganze Ge-
schlechter Ernter haben sollen. Weunn ich ein verkiimmertes Saatkorn
babe, so kann ich keine vollkommene Frucht erwarten; setze ich einen
fenlerhaften Baum, so tritt dasselbe ein, ja es ist noch weit schlimmer,
denn er versperrt jahrvelang den Platz und bringt keicen oder nur
geringen Nutzen, wihrend er die gleiche Miihe und Arbeit verlangt
und den gleichen Platz einnimmt, nur dass er vielleicht 10—20 Pfg.
weniger kostete, als ein fehlerloser Baum. Ist denn aber diese Minder-
ausgabe den Schaden und Arger auch wert? Ich denke: uein!
Obsthaume kauft man aus einer renommierten Baumschule des
Landes, nicht von herumziehenden Hindlern und lasst solche picht vorher
anf dem Markte herumschleifen. Die Wurzeln sollten so kurz wie
moglich mit der Luft in Beriihrung kommen, damit sie nicht vertrocknen.

Der Kompostdiinger.

- Uber den Kompostdiinger wurde schon viel geschrieben und wird
anch in Zukunft noch viel geschrieben werden und zwar mit Recht,
denn das Gute wird gar nicht oft genug wiederholt.

Der Kompost konnte in sehr vielen Fillen den teuren kiinstlichen
Diinger ersetzen, wenn nur der Einzelne darauf bedacht nihme, alle
die Stoffe, welche sich das Jahr tber als Abfille ergeben, zu sammeln
und so dem Gegenstande die gebiihrende Aufmerksamkeit zuwenden
wiirde. Wer da glaubt, es lohne dieses Sammeln die Miihe nicht, der -
dirfte sich im Irrtum befinden. (eld findet man @berall, nur muss
der Finzelne verstehen, es aufzuheben. Aus vielen Wenig wird be-
kanntlich ein Viel. Wie lacherlich erscheint es nicht so manchem,
wenn er sieht, wie andere Papierschnitzel, Lumpen, Eisenstiickchen etc.,
wo sie es finden, eifrig aufnehmen und se den Tag iiber einen nicht
zu unterschitzenden Verdienst fiir sich erzielen. Werden in der Regel
ja gerade Leute, welche sich mit dem Handel solcher Abfille efc. be-
fassen, wohthabend. Diese scheinbar wertlosen Gegenstinde vermdgen
also, wenn sie angesammelt werden, Summen einzubringen. Mache
sich nur jeder Garten- und Feldbesitzer alle die im Laufe des Jahres
sich ergebenden Kleinigkeiten, welche zur Herstellung eines Kompost-
haufens verwendbar sind, zu Nutze, so findet er am Schlusse desselben
angelangt, dass aus vielen wertlosen Gegenstinden eine grosse wert-
volle Masse geworden ist. Der Wert eines auf diese Weise angesam-
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melten Komposthanfens wird allerdings sehr verschieden sein, je nach
den Substanzen, die man sammelte und je nach der Behandlung des
Dingerhaufens. Bei der Herstellung von Komposthaufen suche man
soviel als moglich Material zusammen zu bringen, weshalb auch der
Strassenstaub Verwendung finden kamn. Dann ist Bedacht daranf zu
nehmen, dass dieser in sehr diinnen Schichten mit pflanzlichen Stoffen
aller Art aufgeschichtet werde. Aber auch tierische Stoffe, wie solehe
im Haushalte abfallen, sollen Mitverwendung finden, ferner sollte
Asche, Russ, Kalk, alter Mortel ete. nicht fehlen. Etwas Salz und
zeitweiser Aufguss von Mistjauche ete. werden die Qualitit bedeutend
bessern. Hat man Tauben oder Hihner, so fiige man auch deren Mist
zu. Hat man in der Nihe Torferde. so versiume man nicht auch diese
schichtenweise aufzutragen. Waschwasser, Spiilwasser, alle diese Dinge
sind geeignet den Kompost zu verbessern. Von ganz wesentlichem
Einflusse ist aber auch die zeitweise Umarbeitung des Komposthaufens.
Wiihrend des Sommers ist dafiir zn sorgen, dass er nicht austrocknet.
Ebenso ist eine gewisse Beschattung oder Bedeckung vor Wert. Ein
auf diese Weise zusammengesetzter und behandelter Kompost ist von
vorziiglicher Wirkung nicht nur zur Erzeugung von schénen Kiichen-
gewichsen, sondern auch zur Erzielung kriftiger und fruchtbarer
Obstbiume. J. 8. in W.

Ueber die Verwendung und Pflege unserer Zwerg-Obstbaume
im Hausgarten.

Auszug aus einem Vortrag, gehaltenin der Bayr. Ga.]itenhaugesellschaftin Miinchen.
- Von Pr. Lucas.

Die Verwendung unserer Obstbiume von verschiedenster
Form im Garten ist eine so mannigfaltige, dass sich dariiber stunden-
lang sprechen liesse. Jeder Raum, jedes Fleckchen im Garten, das von
der Sonne betroffen wird und einen brauchbaren Boden hat, ist geeignet,
einen Baum aufzunehmen, ja selbst schattige Stellen konnen wir mit
Weichselkirschen bepflanzen, welche dort noch gut gedeihen und reiche
Frnten geben.

Wahrend man in fritherer Zeit vorzugsweise den Hochstamm
in unseren Girten vertreten fand, haben wir heute eine grosse Zahl
der verschiedensten Formen, so dass wir ausser dem freien Raum im
Garten selbst auch Mauern, Ziune, Boschungen, Rabatten u. s. w., ins-
besondere aber unsere Hauswinde und Giebel mit Obstbaumen be-
pflanzen konnen. ,

Im grossen Ganzen konnen wir die Zwergobstbiume in drei For-
mengruppen bringen: die Pyramiden, die Spaliere und die Cor-

x
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dons. Pyramiden nenmen wir diejenigen Zwergbdume, welche sich bei
einer Stammhohe von 30—40 Centimeter Gber dem Boden zu ver-
zweigen beginnen und bei welchen die Aste rings um den Stamm her-
um stehen; dieselben sind freistehend und bediirfen keiner Stiitze;
anders verhilt es sich bei Spalierbiumen, welche ihre Aste nur nach
zwei Seiten ausbreiten und bei welchen in bestimmten Entfernungen
iibereinander je ein Astpaar dem Stamm entsprosst. Diese Biume
bediirfen zum Stiitzen ihrer Aste eines Geriistes, ob sie freistehend oder
an einer Wand angebracht sind. Die dritte Gruppe ist die der Cordons
oder Schourbiume; sie ist ausserordentlich mannigfaltiz und unter-
scheidet sich von den erstgenannten zwei Gruppen dadurch, dass die
Biume sich nicht eigentlich verzweigen, sondern dass das Fruchtholz
direkt am Stamme sitzt, infolge dessen der ganze Baum einen von unten
bis oben mit Fruchtholz garnierten Stamm oder Ast bildet.

Entsprechend den Formen ist auch die Verwendung der Biume im
Garten eine verschiedenartige.

Das Beschneiden der Biume geschieht zu 5 Hauptschnittzeiten,
und der Schnitt ist deshalb entweder ein Trockenholzsehnitt oder
ein Grinholzschnitt.

Der erstere wird ausgefithrt im Oktober und November, iberhaupt
nach dem Abfallen der Blatter und im Mirz oder April, d. h. vor Be-
ginn des Triebes; der Grinholzschnitt dagegen findet wihrend des
ganzen Semmers statt, inbesondere in den Monaten Mai, Juni und August.

Wihrend der Trockenholzschnitt vorzugsweise auf Holzproduktion
hinwirkt, bezweckt der Griinholzschnitt die Produktion von Frucht-
zweigen und die gleichmassige Verteilung des Saftes im Baum; es
erginzt somit der eine den andern und keiner ist ohne den andern
etwas Vollstindiges.

Die Pyramide ist derjenige Baum, welcher von den genannien
Formbiumen in unserm Garten am hiufigsten vorkommt, weshalb wir
auch diese zuerst niher betrachten wollen.

Fassen wir heute den Apfel- und den Birnbaum ins Auge, so
haben wir bei der Veredelung dieser Biume drei, bezw. zwei ver-
schiedene Unterlagen; es sind dies fiir den Apfelbanm der wilde Apfel
oder kurzweg der Wildling, dann der Doucin oder Splittapfel, und der
Paradiesapfel; fiir den Birnbaum ist es der Wildling und die Quitte.
Die Apfel- und die Birnbdume zur Pyramidenkultur werden ebenso
hiufig auf Wildling:, wie auf Zwergunterlagen (Doucin, Paradiesapfel
und Quitte) veredelt, da letztere auf Grund und Boden anspruchsvoller
sind, als der Wildling. In kalten und dabei schweren Boden gedeihen
erfahrungsgemiiss die auf Quitte veredelten Birnbiume gar nicht, werden
vorzeitig alt und sterben ab, weshalb -da keine andere Wahl bleibt
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als Wildlings-Unterlagen zu wihlen ofler grosse kostspielige Bodenver-
besserungen vorzunehmen. Freilich ist es nnleugbar, dass der auf
Wildling veredelte Baum spater trigt, da er in den ersten Jahren meist
nur stark in's Holz wichst, jedoch der Baum wird gross und hat man
eine fruchtbare wund zugleich schoénwachsende Sorte gewidhlt, so
danert es gewohnlich nicht sehr lange, bis man reichliche Ernten erhalt.
So konnen wir z. B. in Reutlingen, 390 Meter iiber dem Meere, aller-
dings in freier und rauher Lage, Birnbdume auf Quitte veredelt, zum
Zwecke des Fruchterfrags nicht gut anpflanzen, da unser Lehmboden
zu biindig, kalt und nass ist. Dagegen wachsen die Birnen auf Quitte
in der Baumschule in frischrigoltem Boden vorziiglich, bis derselbe
sich nach 3—4 Jahren wieder zusammengesetzt und seine alte Schwere
angenommen hat; nach dieser Zeit héren sie auf zu treiben, die Blatter
werden gelb und man sieht, dass es dem Baum irgendwo fehlt. Ganz
anders wachsen die auf Wildling veredelten Birnen; diese bilden schéne,
kriftige Baume, welche, wenn auch nicht gleich, so doch spiter reiche
Ernten geben. Der Apfel auf Doucin veredelt ist weniger empfindlich,
als die Birne auf Quitte, nur hat diese Unterlage in manchen Bodenarten
die Eigentiimlichkeit, die Bewurzelung nur einseitig auszubilden, dem-
zufolge sich auch die Baumkrone ungleich entwickelt.

Woran aber, wird man fragen, erkennt der Laie, ob ein Baum auf
Zwergunterlage oder auf Wildling veredelt ist?

Es ist dies leicht wahrzunehmen; der auf Wildling veredelte Baum
verwichst an seiner Veredelungsstelle innig und meist so vollkommen, dass
nur ein geiibtes Auge die Veredelungsstelle auffinden kann, da die saftlei-
tenden Gefisse gleich weit sind und weder dem auf- noch absteigenden
Safte ein Hindernis in den Weg setzen. Dagegen tritt bei allen, auf
Zwergunterlagen veredelten Biumen an der Veredelungsstelle ein Miss-
verhiltnis ein. Die Zwergunterlage, ob Quitte, Doucin oder Paradies,
hat weitaus engere saftleitende Gefisse und es ist nicht moglich, dass
der in den Blittern verarbeitete Saft, welcher wieder der Wurzel zuge-
fiibrt wird, so schnell, wie er kommt, durchpassieren kann. Die Folgen
davon sind Anhiufungen von Zellen, Ablagerung und Zuriickdringung
von Nahrstoffen, daher an der Veredelungsstelle eine Verdickung entsteht.

Nachdem wir diese ganz allgemeinen Bemerkungen voraussendeten,
ist es notig, dass wir den Baum niiher betrachten und die einzelnen ober-
irdischen Teile desselben kennen lernen und so fithre ich Sie zuerst
zu einer schonen Pyramide. Dieselbe hat bereits mehreremal Friichte
getragen und kann somit als ein vollkommen entwickelter Baum gelten,
Wir unterscheiden bei demselben: a) den Stamm mit seinem Gipfel-
trieb, b} die Formaste, welche dem Baum die Gestalt geben und mit
ihrem jahrlichen Zuwuchs, {Ien Leitzweigen, das Geriiste des Baumesbilden,
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Jeder solcher Formast soll vom Stamme bis zur Spitze ungeteilt,
jedoch reichlich mit Fruchtholz garniert sein.

Die Zweige teilen sich in Holz- und Fruchtzweige ein. Die
Holzzweige sind: 'a) der Leitzweig, die jihrliche Verlingerung des
Formastes, b) der Afterleitzweig, der diesem zunéichst stehende Zweig, und
¢) die dem Afterleitzweige folgenden Holzzweige, Nebenzweige genannt.

Beim Fruchtholz haben wir es in erster Linie mit der Frucht-
rute als vorbereitetes Fruchtholz zu thun; eine solche Fruchtrute
ist ein diinner, rutenformiger, meist etwas gebogener Zweig, welcher
an seiner Spitze eine vollkommene Blatt- oder Bliitenknospe trigt; der
Fruchtspiess dagegen ist ein kurzer dornartiger Zweig, kaum von der
Lénge eines Fingergliedes, welcher wie die Fruchtrute eine Blatt- oder
Bliitenknospe zur Spitze hat; ferner sind noch zu unterscheiden der
Ringelspiess, oder mehrjihrige Fruchtspiess, und das gemischte Frucht-
holz, oder Quirlholz.

Kennen wir erst diese einzelnen Teile des Baumes, sein Wachs-
tum und seine sonstigen Verhiiltnisse, so kbnnen wir bald mit dem Schnitt
des Baumes beginnen und stellen demgemiss die Frage am ums, soll
der Baum lang, d. h. auf Frucht, oder soll er kurz, d. h. auf Holz
geschnitten werden.

Einen Baum ,lang schneiden* heisst an den Leitzweigen 2/3
von der vorjihrigen Verlingerung desselben zu belassen und nar 1)
wegzuschneiden,

Das Resultat davon wird sein, dass sich der Saft in den vielen
stehen bleibenden Knospen verbreitet, dass sich Fruchtzweige bilden
und die Verlingerung der Leitzweige verhiltnismassig kurz sein wird,
wogegen der Baum sich reichlicher mit Fruchtholz garniert und im
allgemeinen kriftiger werden wird.

Kurz schneiden heisst die Leitzweige auf wenige Augen, oder
bis !/, ihrer Lange einkiirzen und dadurch bewirken, dass der kiinftige
Holztrieb ein recht kriftiger wird.

Der ersterwihnte Schnitt wird vorgenommen, wenn der Baum zu
sehr in’s Holz wichst und wenig oder gar keine Friichte hervorbringt,
der zweite, wenn der Baum schwachtriebig und sehr fruchtbar, also
etwas erschopft ist.

Da die Spitzen der Triebe, insbesondere der Leitzweige, den Saft
sehr an sich ziehen, und somit gerade da der meiste Verbrauch von
Nahrstoffen ist, so ist es die Aufgabe des Baumschnittes, dafir Sorge
zu tragen, dass der Saft so gleichmissizg wie nur moglich im Baume
verteilt wird.

Dies geschieht durch einen rationellen Rickschnitt, bei welchem
wir stets von oben nach unten schneiden und zwar oben kurz und
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je weiter nach unten desto linger, und wie wir den ganzen Baum
pyramidal schneiden, so schneiden wir jeden Ast fiir sich ebenfalls
pyramidal, d. h. seine Nebenzweige oben kiirzer, unten linger. Um
aber dem Baum eine recht schone pyramidale Form geben zu konnen,
schneiden wir erst alle die Nebenzweige an den Formisten des Baumes
und zuletzt die Leitzweige zuriick.

Beginnen wir nunmehr mit dem Schnitt des Baumes. Der
Leitzweig bleibt bis zuletzt, dagegen muss der Afterleitzweig, welcher
dem Ersteren stets Konkwrrenz macht, ganz kurz, meist auf Astring
zuriickgeschnitien werden; geschiehf dies nicht, so entsteht dadurch
eine Vergabelung und diese muss unter allen Umstinden vermieden
werden, da durch solche nur Uberkreuzungen und folglich Reibungen
der Aste unter einander entstehen.

Dem Afterleitzweig folgen einige Holz- oder Nebenzweige, welche
zum Vorteil der weiter unten sitzenden Fruchtzweige auf 2—3 und
4 Augen zuriickgeschnitten werden.

Fruchtspiesse und Ringelspiesse, sowie kiirzere Fruchiruten bleiben
unbeschnitten, wihrend lingere Fruchtruten, wenn deren Stellung eine
bevorzugte ist, je nach Bedarf eingekiirzt werden miissen. Bei manchen
Sorten ist es ibrigens sehr wichtig, auch die Fruchtruten moglichst zu
schonen, da es oft Eigentimlichkeit einer Sorte ist, ihre ersten Friichte
gerade an solchen zu entwickeln. Die Entwickelung der Seitenzweige
ist nicht bei allen Sorten die gleiche und es entstehen, wenn der Baum
in seinen Leitzweigen lang geschnitten wird, gar oft nackte, kahle
Stellen und damit diese garniert werden, machen wir iiber zuriickgeblie-
benen Angen halbmondférmige Einschnitte.

Nachdem nun alle Seiterzweige und Fruchthdlzer beschnitten und
der Baum gereinigt ist, gehen wir an das Form-Schneiden des Baumes,
d. b. an das Beschneiden des Stammtriebes und der iibrigen Leitzweige.
In einer gewissen Hohe, je nach dem kraftigeren oder schwicheren
Trieb des Baumes, verlingern wir ihn alljihrlich um eine Garnitur
Aste. Wir verstehen darunter einen Zuwachs von 6 Formzweigen,
einschl. des Stammtriebes (Hauptleitzweiges) und nur hei schwachwiich-
sigen Sorten und bei Biumen, deren innerer Ausbau mangelhaft ist,
tritt nur alle zwei bis drei Jahre ein solcher Zuwachs ein,

Wihrend es bei dem Beschueiden der seitlichen Zweige nicht da-
rauf ankommt, ob das Auge, iiber welchem wir schneiden, nach innen,
aussen oder seitwirts steht, so ist es der guten Form wegen ndtig,
dass wir die Leitzweige stets tiber ein glatt anliegendes, auf der Aussen- -
seite des Zweiges stehendes Auge schmeiden und den Schnitt genau
iiber dem Auge ausfibren, decn nur dann erhalten wir eine méghchst
gerade Fortsetzung des Formastes.
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Haben wir eine normalwachsende Pyramide vor uns, so ist ein
abwechselungsweiser kurzer und langer Schnitt der beste, wir erhalten
dadurch schon garnierte Formiste, dieselben werden kriftig genug, sich
zu tragen, wenn sie mit Friichten beladen sind, und Fruchtergiebigkeit
und Holzproduktion wird stets im besten Gleichgewicht erhalten.

Zu bemerken habe ich noeh, dass durchweg alle auf Zwergunter-
lage veredelten und dadurch sehr fruchtbaren Biume immer mehr auf
Holzproduktion, d. h. in den Leitzweigen kurz zuriickgeschnitten werden
miissen, denn geschisht dies nicht, so hort die Bildung neuer Holziriebe
bald auf, die Friichte werden infolge dessen von Jakr zu Jahr kleiner
und der Baum geht schliesslich ein. Nur der Baum, welcher schine,
kriftige Triebe und Blatter hat, wird auch andauernd schine Friichte
hervorbringen.

So leicht es nun ist, nach den hier angegebenen Regeln einen
normal entwickelten wohlgeformten Baum zu beschneiden, so schwierig
ist es, eine vernachlissigte oft einseitig entwickelte Pyramide wieder
in Stand zu setzen; es treten hier ganz andere Verhiltnisse ein, ~und
muss der Schnitt oft in gerade entgegengesetzter Weise stattfinden, als
vorher erwihnt wurde.

Wir haben friher gehort, dass ein Baum, wenn man ihn in allen
seinen Leitzweigen kurz zuriickschneidet, zu starkem Holztrieb veran-
lasst wird; gerade das Gegenteil aber tritt ein, wenn wir nur einen ein-
zelnen Ast, welcher etwa im Wachstum zuriickgeblieben ist, kurz
schneiden, die Wirkung davon ist, dass dieser Ast noch mehr zuriickbleibt,
schneiden wir ihn aber lang, event. gar nicht, so wird er, wenn wir
ihn somst noch unterstitzen, stark treiben und bald wird die Licke
ausgeflilt sein. Der Grund in dieser Verschiedenheit liegt nahe. Schneide
ich alle Leitzweige gleich kurz, so wird der Saft auf wenige Augen ver~
teilt, und trotzdem, dass tiber ziemlich unvollkormmene Augen geschnitien
wurde, wird doch ein starker Trieb hervorkommen. Anders aber, wenn die
Mehrzahl der Zweige lang, auf vollkommene Augen gesehnitten wurde
und nur einzelne kurz auf unvolikommene; da ist es selbstverstindlich,
dass die Triebe der auf vollkommene Augen geschnittenen Zweige zu-
erst hervorkommen und die andern schnell iiberwachsen werden.

Nicht selten finden wir in unseren Garten Pyramiden vor, welche
in den oberen Teilen viel stirker und vollkommener sind, als in den
unteren. Stebt ein solcher Baum frei und ist der Unterschied kein
sonderlich abnormer, so kann durch einen recht kriftigen Ricksehnitt
auf 2—3jabriges Holz und durch Langschneiden der unteren Formaste
wieder eine Regelmissigkeit im Baum erzielt werden. Ist der Unter-
schied zu gross oder steht der Baum etwa zwischen vielen anderen
eingezwingt, so putzen wir den Stamm auf ea. 1 bis 1,20 Meter Hohe
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auf, & h. wir schneiden die zuriickgebliebenen Formiste alle dicht am
Stamm ab und formieren einen Halbhochstamm, eine ebenfalls sehr
empfehlenswerte Form!

Aus der Pyramide ging der Spindelbaum (Fuseau), eine be-
sonders fiir kleinere (Xirten sehr nette Form hervor. Derselbe unter-
scheidet sich von ersterer dadurch, dass er viel schmaler in die Héhe
gezogen wird und deshalb einen nur spérlichen Schatten wirft.

Whahrend man bei einer Pyramide annimmt, die Hohe zur Breite
sei 3 zu 1, also der Baum 2mal so hoch als breit, so soll der Spindel-
baum oben fast gleich breit wie unten sein.

Der Schnitt desselben ist dadurch von dem der Pyramide ver-
schieden, dass die Leitzweige stets kurz zurlickgeschnitten werden,
wihrend der Gipfeltrieb des Baumes viel linger als bei der Pyramide
gelassen wird und mit Beihilfe von Einschniften i{iber den Augen sich
reichlich verzweigt.

Weitere solche freistehende Formen sind der Kugelbaum,
Kesselbaum und Busehbaum, alles Formen, welche durch den
Schnitt recht gut in gewissen Schranken gehalten werden konnen und
neben reichlicher Fruchtbarbeit dem Garten eine hibsche Abwechs-
lung geben.

Dass alle diese, sowohl niedrig zu haltenden, als schlank in die
Hohe gezogenen Biume besser auf Zwergunterlagen angepflanzt wer-
den, ist, wenn es die lokalen Verhiltnisse gestatten, entschieden vor-
teilhafter. .

Einfacher und leichter ist der Schunitt und die Erziehung der
Spalierbiume unseres Kernobstes, der Schnitt ist weitaus mechanischer
und hitte man mit dem Anbinden der Aste und Zweige an die Gestelle
nicht so viel zu thun, ich bin iiberzeugt, es wiirden sich die Spalierbéiume
noch weit mehr in unsere Girten einfithren, als dies heute der Fall ist.

Gestelle von Eisen und Draht sind ziemlich teuer und da

.der Besitzer eines kleinen Gartens alle grosseren Ausgaben scheut,
finden dieselben nur geringe Verbreitung, Holzgestelle dagegen sind,
wenn sie freistehend angebracht sind, nur von kurzer Daner. Am zweck-
missigsten und natirlichsten ist es deshalb, unsere Mauern, Seiten-
und Giebelwinde mit Spalieren zu bekleiden und nur vereinzelt da
und dort ein soleh’ freistehendes Spalier im Garten anzubringen.

Ich will nur kurz bemerken, dass es gar sehr verschiedene Arten
der Spaliere gibt und sich die ¥orm oft nach den lokalen Verhilt-
nissen richten muss. Das schonste und praktischste aller Spaliere,
welches sich in den meisten Fillen recht gut anwenden lisst, ist die Ein-
fache Palmetie und die sehr leicht daraus zu formierende Verrier-
Palmette, Die Erzichung dieser Biume ist einfach, doch thut man
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gut, die erstere Form, welche in allen Baumschulen erzogen wird, sich
schon’ vorgebildet zu kaufen. Ist die erste und zweite Etage geformt,
80 hat man daran zur Weitererziehung die schonsten Anhaltspunkte.
Man schueidet bis zur Ausbildung des Baumes alljihrlich wieder eine
neue Etage an, vermittelst dreier nahe zusammenstehender Augen,
welche genau in gleicher Entfernung und Stellung wie die vorher-
gehenden stehern; die normale Entfernung einer Etage von der andern
ist bei unserem Kernobst 80 Centimeter, bei Pfirsichen 50,
Aprikosen 40, Pflaumen und Kirschen 30 Centimeter.

Soll der Baum eine weitere Etage nicht mehr erhalten, so kann
der Stammtrieb herausgeschnitten werden, was den Zuzug des Saftes nach
der Spitze zu vermindert; dann hat der Baum dadurch auch seine volle
Ausbildung erhalten. Der Schnitt der Leitzweige geschieht in gleicher
Weise wie bei der Pyramide; bei den Frucht- und Holzzweigen erfiihrt
er dadurch eine kleine Abinderung, dass simtliche obenstehenden und
in die Hohe wachsenden Zweige auf den fast wagrecht stehenden Etagen-
isten stets kurz geschnitten werden miissen, wihrend die auf der Unter-
seite der Formiste stehenden Zweige, meist an und fiir sich schwacher
wachsend, lang geschnitter werden.

Die Sommerbehandlung ist #hnlich wie die der Pyramide, nur
haben wir hier noch mehr darauf zu sehen, dass kein Saft verschwendet,
sondern fiir den Innenausbau des Baumes und zur vollkommenen Ent-
wicklung der Friichte verwendet wird. Ist eine solche Form vollendet,
d. h. ist der fiir sie bestimmte Raum ausgewachsen, so werden die Leit-
zweige alljihrlich auf 2—3 Augen, also ganz kurz zuriickgeschnitten,

Die Cordons oder Schnurbivme sind, wie schon frither er-
wahnt, ausserordentlich mannigfaltig in unseren Girten vertreten und
werden sowohl als senkrechte und schrige, als auch als wagrecht lau-
fende Guirlanden gezogen. Sie dienen teils als Wegeinfassung und
eignen sich hiezu ganz vorziiglich, oder auch zur Bekleidung von Bosch-
ungen, wo sie bei einigermassen sorgfiltiger Pflege prachtige Resul-
tate liefern.

Selbstverstindlich miissen zu diesen kleien Formen die Apfel auf
Paradiesunterlage, die Birnen auf Quitte veredelt und muss womdglich
der Boden hieza vorbereitet werden. 40 cm iber dem Boden zieht
man zu diesem Zweck einen kriftigen Draht, der immer von 2 zu
3 Meter durch eine Stiitze festgehalten wird, spannt denselben
mittelst Drahtspannern fest an und pflanzt die in dieser Hohe umge-
bogenen, meist schon vorgebildeten Cordons auf 2—3 Meter Entfern-
ung ein.

Der Schuitt der Cordons ist gleich dem der Etagen-Aste bei den
Spalieren. Man bat in erster Linie darauf zu achten, dass die sich
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einstellenden wasserschossartigen Triebe baldmdglichst unterdrickt wer-
den, was durch das Pincieren, Biegen und Drehen derselben im -Laufe
des Sommers geschieht. Sollien an dem unierhalb der Biegung befind-
licher Stammteil Zweige hervorkommen, so werden diese unterdriickt.

Die Leitzweige werden meist lang geschnitten und lisst man bis
zur Fertigstellung der Guirlanden den sich alliihrlich neubildenden
Leitzweig langere Zeit frei wachsen, damit er sich kraftigt und den
Saft anzieht. Sobald der Nachbarbaum erreicht ist, kann der eine in
. den anderen einveredelt (ablaktiert) werdem, worauf die Guirlande
fertig ist.

Die Amsel als Obstfeind.

. Von Hofgarten-Inspektor Jiger,

Seit dem beriichtigten Amselprozess in Wiirzburg hort man nicht
auf, die Amsel zu schmihen und als einen Gartenfeind hinzustellen.
8% las ich erst kirzlich wieder in einer Gartenzeitung, der Vogel sei
ein grosser Feind des Gartens, der vernichtet werden miisse.

Es ist nicht wegzuleugnen, dass die Amsel manche Unarten hat,
aber wer mbchte diese nicht in den Kauf nehmen gegeniiber der Freude
an dem lieblichen Gesange, welcher schon jetzt, wo noch Schnee liegt,
das Ende des Winters anzeigt und bis zum Herbst nicht verstummt.
Wahr ist es, dass die Amsel an unserem Beerenobst nascht, noch ehe
wir es fiir geniessbar finden; aber das ist zu ertragen.

Eine unwahre Verdichtigung ist es, dass die Amsel andere Sing-
vogel aus dem Garten vertreiben soll, namentlich die Nachtigallen.
Schon bei Gelegenheit des erwihnten Prozesses wurde ich von einem
Yogelschutzverein gefragt, ob es wahr sei, dass Amseln die Nachti-
gallen vertrieben, weil man wusste, dass in dem Parkgarten um meine
Wohnungen stets viele Nachfigallen waren. Ich konnte der Wahrheit
gemass erkliren, dass, trotzdem der Garten sehr reich an Amseln sei,
dennoch eine Vermindemung der Nachtigallen nicht eingetreten sei.

Also, man sei nicht feindlich gegen den lieben Friihlingssinger.
Die, welche feindlich gegen die Amseln sind, haben keine eigene Er-
fahrung, sondern glauben ebenso unerfahrepen Zeitungsschreibern,

Dagegen michte ich gegen eine allzugrosse Begilinstigung der
Staare sprechen, mit welchen in manchen Gegenden gleichsam ein Kultus
gotrieben wird. Ich behaupte, dass dieser Vogel dem Obstgarten mehr
schadet als niitzt, denn er suchf seine Nahrung meist auf Wiesen und
kemmt in den Garten hauptsichlich, wm Obst zu naschen.
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Eimiges Hber Ertriige und das Gedeihen der Hauszwetsche
im Saalthale. '

Von L. Maurer in Jena.

Eine Apzahl der in die Offentlichkeit gelangten Mitteilungen wber
die Massen der in den letzten Jabren aus dem Saalthale von Gross-"
heringen bis Saalfeld zur Ausfuhr gelangten reifen und unreifen Zwetschen
entbehrt, da sie nur auf Schatzungen beruht, der Zuverlissigkeit. Mehr-
facher freundlicher Unterstitzung und besonders dem Entgegenkommen
der hiesigen Eisenbahnverwaltungen verdanke ich folgende amtliche An-
gaben iber den Versand der Frichte im Herbste 1888. Es wurden
in Wagenladungen befordert durch die Saal- und Weimar-Geraér-
Eisenbahn nach dem Kbnigreich Sachsen, Berlin, Hamburg etc. auf
Stat. Grossheringen: 225,000 kg frische Zwetschen in 43 Wagenlidungen

» Camburg: 70,000 ,, " - n 13 “
» Dornburg: 10,000 ,, .- w 2 “
»  dena: 250,000 ,, - . 46 "
» Goschwitz: 155,000 |, . 30
. XKahla: 100,000 |, “ 5 19 "
» Orlaminde: 182,600 . o 27 .
» Rudolstadt: 43,000 . - w 7 "
»  Saalfeld: 9,470 ,, - “ 2

mithin im Ganzen: 994,470kg(=19,880,,, Ztr.)in 159 Wagenladungen.

Der Einzelpreis fiir 50 kg gepfliickte Friichte betrug ‘bei freier
Anlieferung an die Bahnhofe 1 Mk, 70 Pfg. bis 2 Mk. 50 Pfg.; der
Durchschnittspreis 2 Mk. Es reprisentiert demnach dieser Teil der
vorjahrigen Zwetschenernte fir den Bezirk eine Bruttoeinnahme von
80,778 Mk. 80 Pfg., von welcher Summe zur Feststellung des wirk-
lichen Reinertrags aber mindestens 25 %/, fir Pflick- und Transport-
kosten in Abzug gebracht werden miissen. ) .

Diese gewiss an und fir sich recht ansehnlichen Ziffern stellen
jedoch nur einen geringen Teil der Gesamtproduktion dar, wenn man
erwiigt, welche Unmassen von Friichten dureh die Ungunst der Witter-
ung, indem sie verfaulten oder erfroren, zu Grunde gingen, welche be-
deutende Quantititen geddrrt, zu Mus gekocht, im Bezirke selbst frisch
verbraucht oder auch als Stickgut versandt wurden. Schon aus der
Vielseitigkeit dieser Verwendungsarten geht hervor, wie schwierig, ja
kaum moglich es sein dirfte, jemals die Gesamternte auch nur an-
nihernd genau zu ermitteln,

Da die Ausfubr frischer Zwetschen fiir das Gebiet eine erst seit
wenigen Jahren gekannte Verwertung geworden ist, dieselbe aber auch
vordem nicht entfernt den Umfang, wie im vergangenen Herbste er-
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reicht hatte, war es eine sehr naheliegende, wihrend der Versandzeit
der Frichte vielfach umstrittene Frage, ob der Ausfuhr zu dem oben an-
gegebenen Preise vom wirtschaftlichen Standpunkte aus das Wort zn
reden sei? Die Antwort hieraaf kann z. B. weder bedingungslos Ja noch
Nein lauten, da bei der Beurteilung der Sechlage folgende Momente
in Erwhgung gezogen werden mussen. Bislang fehlen nimlich im Saal-
thale leider Grossbetriebe zur Konserviernng des Obstes noch glinzlich,
aber auch die Kleinbetriebe (Dérren und Muskochereien) sind micht in
der erforderlichen Anzahl vorhanden, um dem Produzenten die Mog-
lichkeit zu bieten, sich die Werte einer so reichen Ernte wie die im
vergangenen Jahre voll und ganz zu erbalten. Infolge dessen erblickte
man auch in der Ausfuhr eine Gelegenheit, wenigstens einen Teil der
Massen bewiltigen zu kdnnen, um noch grissere Verluste abzuwerden,
Lediglich aus diesem Grunde ist in sehr ohstreichen Jahren der Aus-
fuhr frischer Friichte aus dem Bezirke ein, wenn auch nur relativer
Wert zuniichst nicht abzusprechen. Sind aber die erforderlichen Kon-
servierungseinrichtungen geschaffen, dann wird sich ganz von selbst ein
Wandel zam Besseren vollziehen und absolut keine Notwendigkeit zum
Export frischer Zwetschen, wenigstens zu so niedrigen Preisen mehr
vorliegen. Der grundsitzliche Standpunkt, die Priichte im frischen Zu-
stande zu verwerten, bringt den Produzenten aber auch in sofern in
eine sehr abhingige und missliche Lage, als er seine Ernte nach ein-
getreteher Reife innerhalb einer oft recht kurz bemessenen Zeit ver-
kaufen und sich infolge dessen mit Preisen begniigen muss, die den
Nutzen der Kultur dberhaupt in Frage stellen. Konservierte Ware
hingegen bietet auf lange Zeit hinaus den Vorteil einer freien Ent-
schliessung des Verkaufs und die Moglichkeit einer Ansnutzang der
Conjunctur.

Um aber die soeben aunsgesprochene Behauptung, dass die Ansfuhr
frischer Zwetschen zum Bruttopreise von 2 Mk, fiir 50 kg. als wirt-
‘schaftlich nicht betrachtet werden kann, auch rechnerisch zu stiitzen,
will ich inbezug auf die diesjihrigen gewiss nicht unter giinstigen Voraus-
setzungen gewonnenen Dorrergebnisse folgendes erwihnen. Zahlreiche
von mir thalauf- und thalabwarts (bei Jena und besonders in Dorndorf,
einem der leistungsfihigsten Orte fir Rauchzwetschen im unteren Ge-
biete) bewirkte Erhebungen ergaben, dass die durchschnittlichen Pro-
duktionskosten fiir 50 kg getrocknete (170 kg frische Friichte = 5 Mk.
10 Pfg. + Lohne 1 Mk 4 Heizung und Abnutzung bezw. Pacht der
Daorre = 60 Pfg. resp. 1 Mk. 20 Pfg.) rauchfrei (auf Hillig'schen
Apparat mit Exhaustor), wie Rauchzwetschen 7 Mk., die Verkaufspreise
12 bezw. 9 Mk. betragen haben. Hiernach verwerten sich also 50 kg
frische Friichte netto wie folgt: als Ausfuhrzwetschen mit 1 Mk. 50 Pfg.,
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als Rauchzwetschen mit 2 Mk, und als rauchfreie Zwetschen mit
3,06 Mk. Legt man nun diese Preiseinheiten nur dem ober mitge-
teilten Ausfubrquantum zu Grunde, so ist ersichtlich, welche bedeutende
Werte unter den jetzigen Umstinden thatsiichlich verloren gegan-
gen sind.

Es ware fiir unsere Gegend gewiss ein grosser Gewinn, wollte man
sich endlich entschliessen, das veraltete Dorrverfahren mittelst Rauch,
wenn auch nur allmahlich zu verlassen, um durch die Herstellung rauch-
freler Ware den Anforderungen des Handels mehr zu entsprechen.
Sicher wiirde es sich dann auch reichlich lohnen, in den an der Pro-
duktion am meisten beteiligten Gemeinden Sortiereinrichtungen aufzu-
stellen, um neben einer schmackhaften, auch eine moglichst gleichméssige
Ware in grossen Massen anbieten zu k&nnen. In der zielbewussten
Einfihrung dieser Einrichtungen wirde ich die nichstliegenden und wirk-
samsten Mittel erblicken, die Ertriige des im Saalthale noch jetzt
herrschenden Obstgehdlzes — der Hauszwetsche — zu heben.

Dem Fernerstehenden mag es erstaunlich erscheinen, wie man bier
auf einem wirklich dberlebten Standpunkte so zihe beharrer konnte.
Wenn auch bei der des &fteren erstrebten Losung dieser Frage bis jetzt
die Macht der Gewohnheit der schwerste Hemmschuh war, so muss
doch daran erinnert und hervorgehoben werden, dass das Dorren der
Zwetschen im grossen thatsichlich ganz andere Schwierigkeiten bietet,
wie das Dorren des Kernobstes, dass ferner wegen der Verginglichkeit
der Friichte nach erlangter Vollreife ihre Verarbeitung verhiltnismassig
gehr rasch und oft infolge der Ungunst der Witterung i ganz anderer,
wie beabsichiigter Form bewirkt werder muss und dass man endlich von
vielen Seiten im Bezirke in den lezten Jahren deshalb eine abwartende
Haltung eingenommen hat, weil man sich von der Entwickelung des
modernen Dorrverfahrens viel versprach, eine Klarung der widerstreiten-
den Ansichten erhoffte und nicht vorschneile Entschliessungen fassen
wollte. Wie richtig diese letzteren Erwigungen waren, haben dis
wiederholt veranstalteten grossen Wettdorren bewiesen, welehe zwar die
Frage noch nicht nach allen Seiten hin gelgst, aber doch in einigen
sehr wesentlichen Punkten unzweifelbaft geklirt haben. Unter Benutz-
ung dieser Resultate wird man nun auch fir unser Saalthal eine bessere
Verwertung der Produkte des Obstbaues, speziell und zunichst der
Bauszwetsche energisch erstreben, wobei es als ein hochst erfreuliches
und forderndes Moment der bereits im Flusse befindlichen Bewegung
zu betrachten ist, dass die Angelegenheit nach der angedeuteten Rich-
tung von Seiten der Landwirtschaft (wenigstens in der Umgebung von
Jena) thatkriftig in die Hand genommen wird.

Die Kultur der Hauszwetsche hat aber fiir das Saaithal nicht nur eine
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materielle Bedeutung, sondern sie verleiht aueh in ihrer gewsltigen
Ausdebnung der Landschaft zu gewissen Zeiten des Jahres einen eigenen
Schmuck, im Frihjahr durch ihr unabsehbares, schneeiges Blatenmeer, im
Herbst durch die segensreiche Last ihrer herrlichen, blauen Friichte. An
Strassen, Rainen und Berggelinden, auf Hochebenen, Wiesen und in
Gérten sind Hunderttausende tragbarer Biume zu grosseren oder kleineren
Pflanzungen vercinigt und bilden fiir manches der malerisch gelegenen
Dorfer einen ansprechenden Rahmen. Die Hihenlage der Plantagen
schwankt zwischen 130° bis 400 m iiber der Nordsee. Die vor-
waltende Gebirgsform im Gebiete ist der Muschelkalk, der hier und
da vom bunten Sandstein begleitet, am Sidende mit dem Auftreten
des Zechsteins abschliesst. Das Kulturland besteht aus schweren wie
leichten Bodenarten, die oft in kleinen Entfernungen rasch wechseln.
Die Temperaturverhiltnisse sind wegen schroffen  Wechsels und der
hiufigen Spitfroste im Frihjahr fir das Pflanzenwachstum als im all-
gemeiuen/'hervorragend glostige nicht zu bezeichnen, wenn auch die
Wirmegrade wihrend der Sommermonate besonders im Thale eine ganz
bedeutende Hohe erreichen. Die durchschnittlichen Niederschlagsmengen
sind grosser als in vielen anderen Obstbau treibenden Gegenden Deutsch-
lands. Endlich darf es bei der Beurteilung des Gredeihens der Anlagen
im Thale nicht unerwiihnt bleiben, dass die Saale oft mehrmals im
Jahre ihre Ufer verldsst, die Aue iiberschwemmt und hierdurch der ge-
samten Vegetation Feuchtigkeit in reichem Masse sufiihrt. Die drei
Faktoren: hohe Sommertemperatur, geniigende atmosphirische Nieder-
schlige und von Zeit zu Zeit wiederkehrende Bewisserung durch Uber-
schwemmung scheinen im Saalthale das meist recht gute Gedeihen der
Biume zu bedingen, demn in der That entwickeln sich dieselben in den-
jenigen Lagen, in welchen sich diese drei Bedingungen vereinigt finden,
am normalsten und kriftigsten und auch die Friichte erlangen dort die -
volle Edelreife. Wemn auch die Banme nicht selten noch in rauben
Lagen bedeutende Dimensionen und ein hohes Alter erreichen, so bleiben
doch ihre Friichte hier meist nur mittelgross und siuerlich. Zahlreiche,
in den verschiedensten Lagen bewirkte Messungen haben fiir die Dimen-
sionen vollkommen entwickelter (30 bis 40 jahr.) gesunder, gut ge-
pfiegter und allseitig freistehender Baume folgende Mittelmasse ergeben:
Gesamthohe, (Stamm und Krone) 5,30 m (Grenzen 8,50 m und 7 m);
Kronenhdhe 8,50 m (Grenzen 1,50 m und 5 m); Kronendurchmesser
4,20 m (Grenzen 3 m und 5,50 m) und Stammdurchmesser (1 m fiber
dem Boden gemessen) 19 cm (Grenzen 12 ¢cm und 27 cm). Den Stam-
meu pflegt man in freier Lage eine Hohe von 2 m zu geben; in Haus-
gérten betragt dieselbe nicht selten bis 3 m. Das durchschnittlicke Alter
der Zwetschenbiume schwankt zwischen 50 und 60 Jahren. Uberreiche
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Fruchtbarkeit (besonders im Thale) veranlasst nicht selten ein vor-
zeitiges Absterben. Volle Ertrige beginnen die Biume mit dem 12.
bis 15. Jahre zu liefern; in besonders giinstigen Lagen auch schon
friither. Aus Sidddeutschland bezogene veredelte Exemplare neigen sich
wegen sehr starken Wachstumes in der Jugend erst in spiteren Jahren
zur Fruchtbarkeit, liefern dann aber, zu grossen Baumen herangewachsen,
ausgezeichnete Ertrige. Reiche, ja tiberreiche Zwetachenernten wechseln
im Gebiete unregelmissig mit mittleren und geringen Ertriigen ab.
Hiufig bringen die Pflanzungen im Thale volle Ertrige, wihrend gleich-
zeitig auf den Hohen ginzliche Missernten stattfinden und umgekehrt.

Selbstverstindlich treten infolge des Alters und der Ausdehnung
der Kultur innerhalb des Bezirkes zahlreiche Formen der Hauszwetsche
auf, deren Unterschiede sich sowohl in den Eigenschaften der Frucht
wie: Reifzeit, Grosse, Form und Wohlgedchmack, als auch im Wuchse
des Baumes gut charakterisieren lassen. Wiirde man von diesen Varie-
titen diejenigen, welche sich fiir Okonomische Zwecke als besonders
wertvoll qualifizieren, festhalten und verbreiten, so wire auck dies ein
Mittel, die Ertrige mit der Zeit zu heben.

Der Pflege der Biume hat man im allgemeinen im letzten Jahr-
zehnt eine grossere Aufmerksamkeit geschenkt, allein es muss in dieser
Beziehung doch noch reeht viel geschehen. So ist es z. B. bei der
Anzucht junger Zwetschenbiume ein durchaus falsches Verfahren, in
den Géarten unzahlige Ausldufer im planlosen Durcheinander neben
den alten Standbiumen anfschiessen und letztere hierdurch in ihrer
Entwicklung beeintrichtigen und entkriften zu lassen. Man grabe doch
diese Ruten, wenn sie 1 oder 1}/, m lang sind, aus und verpflanze sie
auf ein freigelegenes Beet im Gemiisegarten. Auf diese Weise erreicht
man den doppelten Vorteil: das Gredeihen der &lteren Baume zu be-
fordern und die jungen zu kriftigen, reichbewurzelten Exemplaren zu er-
ziehen. Des weiteren muss die hiufig beobachtete Praxis als fehler-
haft bezeichnet werden, beim Anpflanzen die Kronen der jungen Baume
voliig abzuschneiden und sie auf diese Weise ihrer erst durch mehrere
Jahre hindurch herangebildeten Stammverlingerung, sowie aller wvoll-
kommen entwickelten Knospen zu berauben. Die tigliche Beobachtung
solch gewaltsam verschnittener Biume lehrt uns ja, wie lange Zeit ver-
gehen muss, bis der Baum die empfindliche Verwundung zu vernarben
und eine neue Krone zu bilden im Stande ist. Diese Nachteile treten
nach einem rationeller und missigen Beschueiden der Baumkrone nie-
mals ein. Von grosstem Nutzen fiir die gesunde Entwickelung der
Biume wiirde ferner eine noch nachdriicklichere Vernichtung der in den
letzten Jahren an manchen Orten in unbeschreiblichen Massen aufge-
tretenen Raupen (Larven der Steinobstgespinstwespe) sein. Man ver-
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pichte dieselben nicht nur im Sommer, sondern bemithe sich, die Larven
" auch im Herbst und Winter durch Umgraben (wo es méglich) der
Biume unschidlich zu machen. Es moge hiermit geniigen, auf einige
Missstinde der Kultur hingewiesen zu haben.

Was schliesslich die Frage betrifft, ob das in den letzten Jahren
in fast ganz Thiringen geiibte Auspfliicken bezw. vorzeitige Ernten
der Friichte von Nachteil fiir das zukiinftige Gedeiben der Baume sei,
so muss dieselbe auf Grund vorliegender Erfahrungen verneint werden.
Von einer Schidigung kénnte nur dann die Rede seir, wann das Zweig-
und Astwerk der Krone durch unvorsichtiges Pflicken eingebrochen
oder anderweitig verletzt wiirde. Die teilweise Entlastung der Biume
kommt der Entwickelung der Blatt- und Blitenorgane fiir das kommende
Jahr zu gute. Ob aber, wie vielfach angenommen wird, das Auspfliicken
den hiingenbleibenden Friichten noch niifzt, erscheint mir mit Récksicht
auf den meist etwas vorgerckten Zeitpunkt der Vornahme fraglich und
konnten in dieser Richtung nur vergleichende Versuche entscheiden.

Tiroler Qbsthande! 1888.
Von K. Reichelt.

In der neueren Zeit wurde dem deutschen Obstban wieder sehr
haufig der Tiroler Obsthau gegeniibergestellt und in Anbefracht der
hohen Leistung der Tircler and der herrlichen Ausstellung derselben bei
der grossen Wiener Ausstellung wird unser Obstbau mit seinen vielen
Sorten wieder recht verdammt. Ein Teil der Presse bespricht gegenwartig
mit tberaus grossem Eifer die Ausmerzung der vielen Sorten, ohne
aber anzugeben, wie man die Liebhaber und in erster Linie die Bewohner
von denjenigen Gegenden, in denen ein rationeller Obstban und eine
ergiebige Obstverwertung schon lange betrieben wird, zwingen kann,
ihre Baume herauszureissen und nur wenige Sorten zu pflanzen, oder
wenigstens die vorhandenen Biume umzupfropfen. Auf der andern Seite
aber ibersieht man ganz, dass die Lokal-Obstbau-Vereine und Land-
wirtschaftlicken Vereine bestrebt sind, kleine Sortimente fir ihren
engeren Wirkungskreis auszuwahlen. Der Tiroler Obstbau wird deshalb
als so lobnend hingestellt, weil nur wenige Sorten dort gepflanzt
werden sollen — es muss aber heissen: weil nur wenige, dauerhafte,
den Transport leicht aushaltende Sorten in den Handel und nach Deutsch-
land kommen, denn in Tirol giebt es nicht weniger Sorten als bei uns,
der Obstwein in Nordtirol wird ebenfalls aus vielen Sorten gewonnen
und der Liebhaber pflanzt, was ihm behagt und lasst sich nicht durch
die ewig unzufriedene Presse terrorisieren.

Schreiber dieses ist aus inniger Uberzeugung fir den Anbau
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von wenigen, aber gut gedeihenden Sorten in einer Gegend
und hat die Gewissheit, dass in Deutschland auf dem Wege ruhiger
objektiver Beobachtungen und friedlicher Verhandlungen und gerade
durch den deutscher Pomologenversin schon sehr viel fiir
eine Reduktion der Sorten und Empfehlung geeigneter Sorten
geschehen ist und auch die letzte Meissener Verhandlung hat nach
dieser Richtung hin manches Gute geleistet. Es ist nicht meine Aufgabe,
die oft durchgesprochene Sache weiter zu erdrfern oder den heutigen
Bestrebungen entgegenzutreten, es soll nur gesagt werden: es ldsst
sich die Sortenbeschrinkung nicht ibers Knie abbrechen,
sie verlangt Jahrzehnte zu ihrer Durchfihrung, sie lasst
sich aber gar nicht durchfihren in den Gegenden, in denen
Obstwein hergestellt wird, denn der Obstweinfabrikant braucht
viele Sorten; und wo finden wir die rationellste Obstverwertung, wo ist
das Obst am wertvollsten und teuersten, wo hat man aber auch zugleich
die meisten Sorten? In Wirttemberg! Es sei jetzt nur der Handel
mit dem Tiroler Obste im Jahre 1888 angefithrt, tber den M. in den
Tiroler Landw. Blattern uns folgendes Bild entwirft. Moge es zeigen, dass
auch in Tirol nicht alles Gold ist was glinzt, und dass man mit wenig
Sorten auch Geld verlieren, bezw. nicht viel gewinnen kann. M. schreibt:

wUber den Gang des Obstgeschaftes im abgelaufenen
Jahr. Der Ohsthandel im Etschlande hat im verflossenen Jahre ver-
schiedene Stadien durchgemacht, und ist, das Geschift noch lange nicht
abgewickelt. Die Sommerbirnen, welche reichlich gediehen, waren
klein und faulten, bis sie am Ort ilirer Bestimmung anlangten, nur
einige Herbst- und Wintersorten hielten sich besser; doch die beste
und sonst haltbarste Sorte, die edle Winter-Citronibirne ist teils am
Lager von einer noch unaufgeklirten Krankheit, — wahrscheinlich Pilz-
krankheit — befallen worden und vorzeitig verdorben. Die reichliche
Ernte von Birnen in Deutschland hat zudem die hiesigen Preise ge-
driickt und es ldsst sich beim gegeawirtigen Riickblick auf dieses Ge-
schift fast behaupten, dass pichts daran verdient, eher viel verloren
wurde. Besser ging es im Anfang mit Friihipfeln, bis es dann einigen
Handlern mit jhren Vorriten zu bangen begann und sie die Ware
kopflos verschleuderten, Beim Erscheinen des Dauerchstes (Spitobstes)
trat die Masse auswirtigen, wenngleich nicht ausgereiften Obstes in
Konkurrenz und manche unserer Geschiftsleute liessen sich von den
Scheinberichten ihrer Abnehmer einschiichtern, und verzagt wie beim
Frihobst, schlugen sie frihzeitig zu sehr billigen Preisen los. Es
moégen auch mitunter Notverkiufe gewesen sein. — So wurde dann
Fassware von fl. 10 bis herunter zu fl. 7 und . 6 per Meterzentner
fassfrei verkauft. Ausschussware (Mostobst) hatte fast gar keinen Wert,
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wonn man bedenkt, dass es zu fl. 1.50 per Meterzentner, was nich
einmal die Lagerspesen und den Arbeitslohn deckt, bei Mangel an
avswirtigen Kdufern am Platz abgegeben werder musste,

Feine Kistenware, als prima weisse Rosmarin. Kostlichster, Edel-
bokmer und Edelroter, die wesentlich mnach Russland exportiert wird,
erzielte unter den bekannten Zoll- und Valutaverhiiltnissen sehr magere
Preise, beide ersteren Sorten kaum fl. 22, letztere nur f. 18 und be-
ziehungsweise fl. 14 pro Original-Kiste; spiter gingen die Preise noch
weiter zuriick. Infolge des Umstandes, dass die Edelbdhmer erst
nach ihrer Verpackung in Kisten wie Fasser durch die vorerwihnte
Pilzkrankheit fehlerhaft, fleckig wurden und sohin als Tafelobst nicht
mehr verwendbar waren, kamen schwere Abziige durch die Ubernehmer
vor, 80 dass der Gewinn der Handler in einem mit Friichten so ge-
segneten Jahrve gegeniiber dem Einkaufs-Risiko, der vielen Mihe und
der bedeutenden Spesenvorlage als ein verhéltnissmissig sehr geringer
bezeichnet werden muss. Bei Maronen, die zuletzt im Preise stark
gesunken waren, wurde ebenso wenig verdient, pachdem sich deren
Haltbarkeit als sehr schlecht heraunsstellte, und die Kaafer nachtrig-
lich ebenfalls grosse Abziige machten. Wie bei der Kastanien so mag
auch bei den Birnen und Apfeln der anhaltende Regen im August und
September von ungiinstiger Wirkung auf die gute Reife und die Dauerhaf-
tigkeit des Obstes gewesen sein und wer picht das Gliick hatte, die
Bezahlung frihzeitig zu bewerkstelligen, wird heute noch die Nachwehen
¥erspiiren, dern im allgemeinen wird tiber grosse Fiulnis der Friichte
geklagt und viele Kaufer revanchieren sich bei der Schlussabrechnung.*

Apfel- und Birawein-Produktion in Frankreich.

In Paris hat im November 1888 die erste nationale Apfel- und
Birnwein-Ausstellung stattgefunden. Von den 87 Departements Frank-
reichs wird in 51 Apfel- und Birnwein getrunken, in einigen dreissig
ist er das herrschende Getrink, namentlich in der Bretagne. Auch
eine Ausstellung der geeignetsten Friichte fiir diese Weinbereitung war
damit verknipft. — Winteripfel, welche nach Lagerung auf Stroh
erst im Januar gekeltert werden, geben den besten Apfelwein, der sich
4—>5 Jabre hilt. Man rechmet als Ertrag eines Baumes 9— 10 Fres.
und da 200—320 Biume auf 1 ha, Land kommen, das ausserdem
noch mit anderen Friichten bestellt wird, so ist der Ertrag sehr giinstig,
Der Apfelwein kostet anf dem Lande nur 5—15 Cent. das Liter. —
Das Haus Manger & Guéret in Lisieux, die grosste Pressanstalt, hat mehr
als ein ha. an Gebiuden, besitzt 2 grosse Dampfmaschinen und beschaftigt
vom September bis Februar iiber 200 Menschen. Es verarbeitet nur
Apfel aus dem Thal der Ange, der berihmtesten Lage far Mostipfel.
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E. Herzog’s Obst- und Gemiise-Darre mit rotierendem (drehend
bewegtem) Rahmenwerk u. spiralférmiger Heissluft-Cirkulation.

Der Bau des Apparates, der von der Firma Herzog, Maschinen-
fabrik in Leipzig, in neuester Zeit konstruiert und zum Patent ange-
T e e meldet wurde, ist

rund. Der untere
Teil desselben ent-
hiilt die Feuerung,
sowie eine Kammer,
welche mit Heiz-
rohren durchzogen
ist, wodurch mit
Schnelligkeit eine
hohe Temperatur er-
zeugt werden kann.

Diese Heizkam-
mer ist verschliess-
bar, um beim Wech-
sel der Horden jeden
Wirmeverlust  zu
vermeiden.

Der Austritt der
heissen Luft in den

Dorrraum kann
nach Bedarf regu-
liert werden sowohl
am unteren Boden
dieses Raumes, als
auch an den seitlich
am inneren Mantel
hochgefiihrten Luft-
kanilen, welche an-
gelegt sind, um den
oberen Horden bei
Bedarf direkte Wir-
= = me zuzufithren.

=———— 4. TAUBERT.XALEIPZIG, Hierdurch wird
Pig. es moglich, eine

gleichmissige Trockentemperatur zu erzielen.
Uber der Heizkammer ist zur Verteilung der ausstromenden er-
hitzten Luft eine Ventilationsvorrichtung an der stehenden Welle, welche
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auch die Hordenrahmen triigt, angebracht. Diese Ventilierung ist daher
wihrend des Trocknens unausgesetzt in Thiitigkeit und verhindert somit
vollstindig die Moglichkeit des Verbrennens der Produkte,

Durch besonders angeordnete, messerartige, breite Luftfligel inner-
halb des Rahmenwerkes und durch die fortwihrende Umdrehung des
letzteren wird die unten eingetretene heisse Luft gendtigt, sich spiral-
formig zwischen und durch die Horden nach oben zu bewegen. Durch
grossere oder geringere
Umdrehungsgeschwindig-
keit kann daher eine
beliebig starke Luftstro-
mung hervorgerufen wer-
den. Hiermit wird ein
Hauptmoment des Dérr-
verfahrens erreicht, um
ein rasches, ganz gleich-
missiges Trocknen zn
erzielen, was fiir Friichte
und Gemiise zur Erhaltung
von Farbe, Aroma und
des Zuckers vom wesent-
lichsten Vorteil ist.

Obgleich nun schon der
Gang und die Luftfliigel
des Rahmenwerkes die
Trockenluft spiralformig
nach oben durch- und
abfithrt, ist doch zur
schnelleren  Entfernung
derselben iiber dem Rah-
menwerke ein Exhaustor
angebracht, welcher, rasch
und sicher arbeitend, die
Luftgeschwindigkeit er-
hoht. Ein Teil des Luftstromes tritt ins Freie, wilhrend ein anderer
Teil in Rohren nach unten gefiihrt wird, um unter dem Feuerraume
zar  Unterhaltung eines lebhaften Feuers verwendet zu werden und
durch Wirmeabgabe gleichzeitig eine Ersparnis an Brennmaterial her-
beizufiihren.

Das ganze Rahmenwerk, mit voll belegten Horden, lisst sich mit
Leichtigkeit drehen und in Bewegung erhalten. Es kann dies mit der
Hand durch eine Kurbel, durch Gewichtswerk (Lauferwerk) oder bei

Fig. 2.
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grossen Apparaten, eventuell einer Anzahl Apparate, durch geringe Motor-
kraft bewerkstelligt werden.

Das Umwechseln der Horden wahrend des Prozesses fallt hier
ganz weg, indem die Produkte gleichmassig und auch gleichzeitig
frocken werden.

Die beliebige Regulierung der Temperatur ist moglich, da fiir jede
Frachi oder jedes Gemiise, je nach Art derselben, eine hohe oder niedrige
Temperatur verlangt wird. Haufig ist es nitig, mit niedriger Tempe-
ratur den Dorrprozess zu beginnen und allmihlich steigern zu lassen
oder auch entgegengesetzt zu verfabren.

Um.den Tropfenfall auf die Heizfliche zu verhindern, wobei durch
das Verdampfen der Tropfen eine Verschlechterung der Trockenluft ent-
stehen muss, konnen leicht unter die Horden Tropfschalen angebracht
werden, durch welche der abtropfende Saft aufgefangen wird.

Die Darren werden in 4 Grossen angefertigt und zwar mit Horden-
flichen von zirka 10, 20, 30 und 45 Quadrat-Meter.

Die Preise dafiir sind noch nicht festgestellt.

Bericht iiber die Reichsobstaussteliung in Wien.
Von K. Mader.

(Fortsetzung. )y ff 4

T11. Die Dorren-Konkurrenz.

Zur Preisbewerbung waren folgende Apparate angemeldet und aus-
gestellt worden:

a. Fir Grosshetrieb, d. h. fir industrielle Zwecke, fir Ge-
nossenschaften etc. mit einer Leistungsfihigkeit von mindestens 660 Kilo
Rohware (Apfel) in 12stiindiger Arbeit.

1. Aldenapparat, grosser Vertikalschacht der dster-
reichisch-alpinen Montangeselischaft Graz, Andritz.

9. Ryder’sche Dorre Nr. IV von Ph. Mayfarth und Comp.
Wien II Taborstrasse.

3 Geburthsche Maschinendérre von Rudelf Geburth,
k. k. Hofmaschinist. Wien VIII, Kaiserstrasse 71.

4. Grossdorre von Anton Reissenzahn in Bubna Prag.

5. Dorre von J. Marcheron, Mechaniker in Saint Pastour
Arr, de Ville Neuve sur Lot Frankreich. '

b. Fir Mittelbetrieb mit einer Leistungsfibigkeit von mindestens
250 Kilo Rohware {Apfel) in 12 Stunden.

1. Ryder'sche Dorre der Montangesellschaft Graz.

2. Reynold'sche Dorre der Montangesellschaft Graz.

3. Rydersche Dorre Nr. Il von Ph. Mayfarth u. Cie., Wien.
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4. Maschinenddrre fiir mittieren Betrieb von R. Greburth, Wien.

5. Adamy-Dorre von J. L. Bacon, Wien V, Hundsturmer-
strasse 24,

6. Schnelltrocken-Apparat von R. Zimmermann in Bautzen,
Sachsen.

c. Fir Kleinbetrieb, fir den biuerlichen kleinen Besitz mit
einer Leistungsfihigkeit von mindestens 100 Kilo Rohware (Apfel)
i 12 Stunden,

1. Wirtschaftsdorre von R. Geburth, Wien.

. Ryder’sche Dorre Nr. I von Ph. Mayfarth u. Cie., Wien.
. Obstdorre aus Eisen von Franz Schon, Wien II, Praterstr. 78.
. Obstdérre vor Karl Spitzer, Riesbach, Zirich,

IV. Wanderdorren, Herdapparate.

1. Familiendérre von Eisen ohne Hebewerk v. R. Geburth, Wien,

2. Hausobstdtrre von Ant. Weber in Flha bei Chkemnitz, Sachsen.

Die Beurteilung der Dorren erfolgte auf Basis des Selbstkosten-
preises des erzeugten Dorrobstes mit Beriicksichtigung der Qualitit
desselben, der Menge in einer bestimmten Zeit, der Berechnnng der Roh-
waare, des Heitamaterials und der Bedienung, Verzinsung und Amortisation
des Apparates, Verpackung des Dirrobstes. Bei Beurteilung der Dérren
wurde zwar nach Programm die Leistungsfahigkeit respektive Kon-
kurrenzfihigkeit derselben nach der Menge der geddrrten Apfel ab-
gearteilt, doch in Anbetracht als das Dorren der Zwetschen unter vielen,
ja den meisten Verhiiltnissen eine grossere wirtschaftliche Bedentung
hat als jepes der Apfel, wurden die Resultate, die sich beim Zwetschen-
dérren ergaben, besonders in Betracht gezogen und gaben diese oft-
mals den Ausschlag.

Die Dorrzeit war fir die Grossdorren fiir Apfel 211/, Stunden,
fiir Steinobst 24 Stunden; die Dérren fiir Mittel- und Kleinbetrieb
dorrten Apfel durch 12 Stunden, Zwetschen wurde denselben eine be-
stimmte Menge iibergeben, welche von den einzelnen Dorrem in ver-
schiedener Zeit getrocknet wurden.

Die Erzeugung von guten Dorrzwetschen stellt wie allbekannt an
die Dorre sowohl, als auch an die Bedienung derselben weit grdssere
Anforderungen als das Trocknen des Kernobstes und es kann eine Dérre
fir letzteres sehr geeignet sein, dagegen aber fiir das Dirren der
Zwetschen eine geringere Eignung aufweisen und auch umgekehrt.
Das Trocknen der Zwetschen lasst sich bei weitem nicht so be-
schleunigen, als es bei dem Kernobst der Fall ist, und es scheint wokl,
dass eine gute Qualitit der Dérrzwetschen iiberbaupt nur bei langsam
fortschreitendem Trockenprozess erzielt werden kann.

Wenn schon die Beurteilung von selbst gewdhnlichen Geraten und

o
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Maschinen bei Anlass von Ausstellungen auf Schwierigkeiten stdsst, so
ist die richtige und genaue Beurteilung von Obstddrren noch sehwieriger,
da deren Leistangen oftmals von Umstinden beeinflusst werden, die
zu indern ausser Moglichkeit steht. Ungiinstig beeinflusst wurden die
Leistungen der Dorren durch die wihrend dieser Zeit herrschende
regnerische, stiirmische, kalte Witterung, teilweise auch durch schlechte
Qualitdt der zum Dorren gelieferten Zwetschen.

Wir lassen hier eine kurze Beschreibung und Charakterisierung
der einzelnen Dorren, sowie auch einige Andeutungen iber deren Leist-
ungen folgen, doch basieren diese allerdings nur auf einer verhiltnis-
missig kurzen Zeit der Beobachtung, kinnen daher nicht Anspruch auf
Vollstindigkeit machen.

1. Der Aldenapparat der Montangesellschaft ist eine Dorre
mit aus Holzverschalung bestehendem Vertikalschacht, der durch 3 Stock-
werke geht. Der Apparat enthalt 30 Horden zu je 1 m? die auf
4 Ketten ohne Ende liegen und sowohl von unten nach oben oder um-
gekehrt bewegt werden konnen.

Mit Riicksicht auf die grossen notwendigen Baulichkeiten bei Auf-
stellung einer solchen Aldenddrre, wohl anch deshalb, weil das Dérren,
wenigstens das Dixren der Apfel unter unsern Verhiltnissen zumeist
nur als ein Notbehelf betrachtet werden muss, wurde diese Grossddrre,
welche fir sich selbst eine kleine Unternehmung bedeutet, bisher
seltener aufgestellt. Bei der Konkurrenzdirren entsprach sonst die
Dorre gut, bei Zwetschen sogar sehr gut; dieselbe lieferte ein sehr
schones Produkt bei missigem, bei Zwetschen sogar geringem Kohlen-
verbrauch und bel mittlerem, bei Zwetschen sogar ganz geringem
Arbeitsaufwand.

2. Die Ryder'schen Dorren haben gusseiserne mit Blechmantel
versehene Ofen, auf welchen die Trockenschliuche schriig gelagert auf-
liegen, diese sind an ihren Enden durch eine Stiitze unterfangen. Die
Schlduche sind aus Holz und bestehen aus zwei durch eine horizontale
Querwand gebildete Trockengiinge. Je npach Bedarfnis kann auch mur
der eine der beiden Trockenginge beniitz¢, der andere dagegen durch
eine Klappe geschlossen werden. Am obern Ende haben die Schliuche
nur Lattenthiirchen, um die Luftzirkulation regulieren zu koanen. Der
Unterschied der Temperatur im Schlauche betrigt ca. 16—17 Grade.

Die Ryder’schen Dorren haber die Trockenschichte oder Schliuche,
die Feunerungsanlagen im wesentlichen gemein, sie unterscheiden sich
nur durch die Apzahl der Horden in den Hordensitzen und durch die
Anzahl der Hordensitze. Die Fortbewegung der Horden geschieht
durch Nachschieben mit der Hand; die grdsseren Apparate sind jedoch

mit einer Vorrichtung zum Bewegen der Horden versehen, Nr. IV
Pomolog. Monatshefte. Heft 4. 1889. 8
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der Ryder'schen Dirren zum Grossbetrieb besteht aus 2 nebeneinander
liegenden Dorrschlduchen.

Der Vorzug des Ryder’schen Systems besteht darm, dass die Dorren
bei sehr einfacher Konstruktion in jedem Lokal untergebracht werden
konnen, keine oder wenige bauliche Vorbereitungen benitigen und leicht
zu handhaben sind. Vorziglich sind diese Apparate zum Trocknen
von Apfelp und Gemiisen geeignet, auch Zwetschen lassen sich trocknen.
Mayfarth bat nun zur Komplettierung der Dorre fiir das Zwetschen-
trocknen einen Diampfapparat eingerichtet, wobei die Zwetschen erst
gedampft werden und dann in die Dorre kommen. Durch dieses Ver-
fahren soll der Dorrprozess beschleunigt und auch bessere Qualitit
erzielt werden. Die Leistungen der Ryder'schen Dorren, namentlich
von Nr. IV und III waren im allgemeinen sehr zufriedenstellend, be-
sonders bei Apfeln, bei Zwetschen war das Produkt in Qualitit etwas
geringer. In Menge des verarbeiteten Rohproduktes diirfte selbe von
keiner iibertroffen worden sein. Der Arbeitsaufwand ist bei diesen
Dbrren ein mittlerer; der Kohlenverbrauch namentlich bei Nr. IV und
III ein geringer.

3. Die Geburth’schen Dérren Nr. I und II sind nach eigenem
System gebaut. Der Dorrschacht steht vertikal, ist von Holz, kann
tbrigens auch von Risen oder Mauerwerk hergestellt werden, hat eine
Hohe von 5—6 m. Die Heizung besteht aus einem schmiedeisernen
Ofen in einer niedrigen, gemauerten Heizkammer. Uber der Heizung
befindet sich eine Anzahl von Klappen zum Regulieren der Temperatur.
Das Einsetzen des frischen Obstes und die Entnahme der Dérrware
geschieht an einer und derselben Offnung iber der Heizung. Eine
Anzahl von 15—16 eiserner Gestelle (Korbe) mit je 3 Horden werden
durch einen etwas komplizierten Hebemechanismus von der Einlage auf
der einen Seite des Dorrschachfes aufgezogen und kehren auf der an-
dern Seite des Vertikalschachtes wieder zuriick, dieselben kreisen also
wilhrend des Dorrprozesses im Dorrraum; durch seitlich angebrachte
Glasfenster lisst sich der Verlauf des Trocknens verfolgen. Mit Riick-
gicht anf den etwas komplizierten Hebemechanismus dirften diese
Dérren jedenfalls nur bei sehr vorsichtiger und genaner Behandlung
gut funktionieren; Reparaturen im Hebemechanismus setzen zudem
einen guten Schlosser voraus. Die Leistungen der Geburth’schen
Dorren blieben bei diesem Konkurrenzddrren namentlich be-
ziiglich des Trocknens von Zwetschen hinter den gehegten Erwartungen
zurick. An anderen Orten sollen selbe sich bei Zwetschen bewshrt
haben. Die gelieferte Ware von Dorriipfel war durchschnittlich noch
eiwas feucht. Der Kohlenverbrauch war bei diesen Dérren durch-
schnittlich ein ganz missiger, dagegen der Arbeitsaufwand ein um ca.
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ein drittel prosserer als bei den friher genannten Dirren, da die ein-
zeinen Apfelscheiben auf die Horden gestellt werden mfissen.

4. Die Obst- und Gemiseddrre von Reissenzahn in Bubna-
Prag. Die Form des Schachtes ist der Aldendorre nachgebildet. Der
vertikale Schacht ist innen von Eisenblech mit #usserer Holzverkleidung,
der Zwischenraum ist mit Asche ausgefilit. Die Horden k&nnen sowohl
von oben nach unten, als umgekehrt befordert werden, was durch
einen eigerartigen, tbrigens einfachen Hebeapparat ermdglicht wird.
Die Dirre ist circa 4 m hoch, 1.20 m breit und 1.20 m tief, erfordert
daher entweder ein Souterrain und 1 Stock zum Aufstellen, oder eine
Stiege oder Plattform. Der Erzeuger empfiehlt selbe besonders als
fiir Zwetschen geeignet, bel mittlerem Verbrauch von Brennmaterial
und Arbeitsaufwand arbeitete die Dorre ziemlich gut, und dirfte selbe
bei sachkundiger Behandlung noch besser entsprechen.

5. Die Dorre von J. Marcheron scheint ausschliesslich nur fiir
Zwetschen sich zu eignen. Die Dorre besteht aus dem nach 3 Seifen
mit Ziegelmauern eingeschlossenen Dorrraum von ca 2.5 m Hohe und
Breite und 3.5 m Tiefe. Nach vorne kann die Dérre durch 2 Thiiren
geschiossen werden und fiihrt ein Schienengeleise von aussen in dieselbe.
Die Horden liegen in 6 Etagen a 12 Stick auf einem eisernen, auf
den Schiener sich bewegenden Gestell. Die Anzahl der Horden wechselt
pach Grosse des Apparates von 23—50 Stiick und fassen selbe circa
250—500 Kilo Zwetschen. Die Heizung ist abgemauert im Boden,
von derselben gehen 2 Heizrohren aus, welche sich unter dem Dérr-
raume am Boden verteilen und in einem Kamine ausmiinden. Uber
den Heizrohren sind Eisenplatten angebracht, durch welche eine Art
Heizraum gebildet wird, die Risenplatten sollen mit Sand i{iberdeckt
gein. Die Ventilation ist jedoch jedenfalls ungeniigend. Dieselbe be-
steht aus 4 circa 2 c¢m im Durchmesser haltenden Blechrihren, welche
circa 50 cm. Gber dem Boden der Eisenplatten, wo selbe trichterformig
erweitert sind, beginnen und 40 cm {iber dem Dérrraum endigen.
Diese Déorre gleicht vielfach den &ltern in Gebrauch stehenden Zwetschen-
dorren, fir Kernobst ist dieselbe nicht geeignet, aliein sie wird bei
besserer Ventilation gewiss fir Steinobst entsprechen. Marcheron war
mit seiner Dorre in der von der Jury bestimmten Dorrzeit von 24
Stunden nicht im stande, die Zwetschen gentigend trocken zu erhalten,
dagegen waren die vorliegenden Proben sehr schén in Farbe und
sonstiger Qualitdt. Das Trocknen der Zwetschen lisst sich eben nicht
allzusehr beschleunigen, soll die Qualitit nicht darunter mnotleiden.
Fiir Apfel eignet sich diese Dorre nicht und trat Marcheron wihrend
der Dorrkonkurrenz davon zuriick. Bei mittlerer quantitativer Leistung
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war der Verbrauch an Brennmaterial bei Zwetschen ein mittlerer, der
Arbeitsaufwand ein ganz kleiner.

6. Die Adamy Diorre vom J. L. Bacon reprisentierte auf der
Ausstellung eine neue Idee. Der eiserne Dorrkasten hat 20 m2 Horden-
flache. Die Dorre wird durch eine Anzahl von schiefliegenden, an den’
Enden zugeschweissten Eisenrshren, die in drei Lagen den Dorrkasten
durchziehen, geheizt. Die circa 2 cm messenden Rohren enthalten ge-
ringe Mengen von Wasser, dieses wird durch Erhitzung der Réhren in
der Heizung zu Dampf verwandelt, der sich aber wieder kondensiert,
nachdem die Réhren die Wirme abgegeben haben; das Wasser fliesst
dann in die tiefste Stelle der Rohren, welche sich in dem Feuerraum
befindet, zuriick und wird hier auf’s neue verdampft. Die Wasserfiillung
ist nur so gross, dass die Rohren auch bei fortgesetztem Dérren nicht platzen,
Die kalte Luit tritt unten in die Dorre ein und erwirmt sich direkt
an den Rohren, und die mit Feuchtigkeit gesittigte Luft wird durch
ein Ventilationsrobr, welches vom Rauchrohr durchzogen wird, abge~
fiihrt. Die Form der Dérre erlaubt die Unterbringung in einem ge-
wohnlichen Raum, sie ist 2 m hoch, 1 m breit und 4,50 m lang. Die
Bedienung erscheint nicht schwer, ein besonderer Hebemechanismus -
ist nicht notig. Die Dérre arbeitete gut, der Verbrauch an Heiz-
material war vielleicht etwas grosser als somst angenommen worden,
dagegen der Arbeitsaufwand ein ganz minimaler. Die Menge des ver-
arbeiteten Obstes war eine mehr als vollkommen entsprechende. Zwetschen
dorrter bei dieser Probe sehr schnell.

7. Die Reynold'sche Ddorre der Montangesellschaft Graz ist ein
Apparat, zu dessen Aufstellung ein Souterrain und 1 Stockwerk erfor-
derlich ist. Diese Dorre liefert eine sehr schone Durrware, der Arbeits-
aufwand war ein kleiner, dagegen der Kohlenverbrauch ein auffallend
grosser.

8. Der Horizontalschacht (nach System Ryder) der Mon-
tangesellschaft weicht in seiner Konstruktion von den Original-
Ryder’schen Dorren ziemlich ab, der Dorrschlauch ist unten geschlossen,
sodass das Einstromen kalter Luft verhindert ist. Das Dérren ging
bei mittierer quantitativer Leistung bei Apfeln gut von statten, bei
Zwetschen war die quantitative Leistung wohl eine grissere, doch war
in diesem speziellen Falle die Qualitit nur eine mittlere. Kohlenver-
brauch etwas grosser als sonst angenommen wird, Arbeitsaufwand ein
mittlerer.

9. Eiserner Schnelltrockenapparat mit Luftvorwérmer von
RB. Zimmermann in Bautzen (Sachsen). Heizung und Luftvor-
wirmung sied von Eisen. Der Luftvorwarmer ist seitlich angebracht
und kann die Plattform desselben gleichzeitig auch zum Nachdorren
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nicht ganz fertiger Ware beniitzt werden. Die erhitzte Luft wird durch
ein Fligelrad unter dem Dorrraum gemischt. Die Dorrhorden sind in
in einem Eisengerippe tbereinander gestellt und bilden die Rahmen
derselben den Dorrraum. Durch den originellen Hebemechanismus, der
in 4 Zahnstangen an dem Dorrraum in jede beliebige Hohe gebracht
werden kann, ist es médglich, jedwede Dorrhorde der Horden-Kolonne
auszuheben oder zu untersuchen. Die Dorrhorden sind statt mit ver-
zinktem Eisendraht wie bei den iibrigen Dorren, durch Holzstibe ge-
bildet. Das Trocknen geschieht sehr rasch, weil ein rapider Luftwechsel
und hohe Temperatur vorhanden ist, setzt aber selbstverstindlich dem-
zufolge eine sehr aufmerksame Bedienung voraus; beim Trocknen der
Zwetschen verlangt die Darre jedenfalls noch grossere Vorsicht. Hohe
der Dorre 2,65 m, Breite 2,5 m, Tiefe 2,1 m. Die Leistungen dieser
Dérre sind bei entsprechender Bedienung wohl sehr befriedigende, der
Kohlenverbrauch ein sehr geringer, dagegen der Arbeitsaufwand wie
leicht verstandlich, ein etwas grisserer.

10, Die Obstdorre von Carl Spitzer ist nach dem Aldensysteme
nachgebildet. Heizung ein eiserner Ofen mit Mauermantel. Die Horden
werden durch einen Hebemechanismus aufgehoben und durch seitlich
im holzernen Dirrkaster angebrachte Federn festgehalten. Hohe 3.30 m,
Breite 1 m, Tiefe 2,5 m. Bei fiir eine Kleindérre guter quantitativer
Leistung, und bei mittlerer Qualitit der Ddrrware war der Kohlenver-
brauch bei Apfeln ein mittlerer, Arbeitsaufwand bei Zwetschen ein geringer.

11. Die Obstddrren von Franz Schon und Anton Weber
fibergehen wir hier, weil von geringer Bedeutung.

Wir haben sehr bedauert, dass die von J. Réssler in Bozen
eingerichtete Ventilationsddrre nicht in Wien ausgestellt war;
wir zweifeln auch gar nicht daran, dass selbe den ersten Preis davon-
getragen hitte. Dag Prinzip, die Luftzirkulation durch Luftsaugapparate,
Ventilatoren, hervorzubringen und zu regeln, wird jedenfalls, wenigstens
fir den grosseren Betrieb mehr und mebr in Anwendung kommen.

Die Leistungen der Dorren der einzelnen Kategorien waren mit
Riicksicht auf die im allgemeinen ungiinstigen Verhaltnisse und bei
nur je einmaliger Probe etwa felgende:

f Menge des verarbeiteten Kohlenverbrauchkg p..iArbeituufwmd p- Kile
Rehkobates in 24 8t. in kg 100 kg Bohobst |Hohobst gerechn.inkr.*)

Apfel JZWetsch. Apfel |Zwetsch§ Apfel _|Zwetsch.
Dirren f. Grossbetrieb || 994 —585 | 981423 135—36

2880 |4'2—32] 1741
Dirren f. Mittelbetrieb | 439—239 | 713—162|33—168

34-—-105)1"1—8'8! 5 7—07
Dérren fiir Kleinbetrieb || 156—185 | 134—379138—114 | 63—81 1'3—~3'6? 1—15

*) Die Minner-Tagschichten wurden mit 1 fl, 50 bei Tag und 2 fl. bei
XNacht, jene-der Weiber mit 1 fi. bei Tag und 1 fl. 50 kr. bei Nacht berechnet.
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Die zum Dorren verwendeten Obstsorten waren teilweise dberreif
und beschiidigt und zwar Graue Herbst Reinette, Gelber Winter
Stettiner, Haslinger. Das Obst wurde den einzelnen Parteien in ge-
schéilien und geschnittencm Zustande iibergeben und vorher ing Salz-
bad getaucht. Die Vorbereitung des Obstes durch Schwefeln war
ausgeschlossen, dagégen wurden ganz kleine Mengen geschnittenen
Obstes probeweise in mit Blsulplnt versetztes Wasser eingetaucht und
bewihrte sich wie erklarlich dieses Mittel zu Erhaltung einer schinen
Farbe der Dorrware vollkommen. Die Apfel wurden durch die Schil-
maschine ,,Blitz und zum Teil ,,Schnellliufer* geschalt, das Kernhaus
entfernt und dann durch einen separaten Schneideapparat in Scheiben
geschnitten. Bei dem dberreifer und sonst auch nicht tadellosen Obste
kann man die Abfille mit cirea 45 bis 500/, berechnen. Diese wurden
in die Einsiedekiiche geliefert und dort zur Herstellung von Obstmus,
(telée ete. verwendet.

Kurze Notizen und Mitteilungen.

Vorlaufiges Programm fur die Allgemeine Obstausstellung bei Gelegen-
heit der XIL Versammiung deutscher Pomeclogen und Obstziichter in
Stuttgart
in den Tagen vom 22. bis 30. September 1889,

Veranstaltet vom Wiirttembergischen Obstbauverein in Stuttgart.

\

Allgemeine Bestimmungen.

Die Ausstellung findet in der Gewerbehalle za Stattgart in den Tagen
vom 22, September bis einschliesslich 30. September 1889 statt.

Die Beschickung derselben steht allen Obstziichtern und Gértnern des In-

’und Auslandes in gleicher Weise zu and sind auf Grund der einzelnen Programm-
nummern alle Sorten Obst, einschliesslich Weintrauben, Banmschulartikel, Obst~
produkte, alle dem Obstban und der Obstverwertung dienenden Instrumente,
Hilfsmittel, Maschinen, Modelle u. s, w., wissenschaftliche Arbeiten, Werke f{iber
Garten- und Obstbau zugelassen.

Schriftliche Anmeldungen fiir diese Ausstellung sind spitestens bis zum
15. Angust 1889 unter der Adresse: Obstausstellungskommission in Stuttgart,
erbeten. Spiter eingehende Aymeldungen kionnen nur Berlieksichtigung finden,
falls der Raum dies gostattet und die erforderhche Ordoung dadurch nicht ge-
stort wird:

Jeder Einsendung ist ein genaues Verzelchms der Gegenstinde beizufiigen.

Die Ausstellungsgegenstiinde sind frachtfrei an die Obstausstellungskom-
‘mission in der Gewerbehalle einzusenden und milssen spitestens am 19, September
in Stattgart eintreffen.

Die Aussteliung der Obstbiume ist vom 16. September an mdglich und
wird von den Ausstellern fitr eigene Rechnung besorgt, und zwar so zeitig, dass
dieselbe am 21. September abends fertig ist; aaf Wunseh eires Aussteliers fiber-
nimmt jedoch die Kommission gegen Ersatz der Kosten die Aufstellung der
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Bianme. Die Aufstellung des eingesandten Obstes dagegen besorgt, wemn dies
gewinscht wird, die Ausstellungskommission ohne Entachiidigung.

Fine Platzmiete wird nicht erhoben. Alle Korbe oder Kisten miissen aussen,
gowohl am Deckel als an den Seitenteilen, mit der genauen Adresse des Absen-
ders versehen sein, damit Verwechslungen nicht stattfinden kinnen,

Mit Ausnahme von Neuheiten sind 3—4 normal entwickelte Friichte einer
Sorte auszustellen,

Jede einzelne Preishewerbung mmss bei den Friichten sowohl als bei den
Obstbiiumen vereinigt ansgestelll werden.

Ein Preisrichteramt von Fachminnern, dessen Zusammensetzung noch vor
Beginn der Ausstellang in den gelesensten Obst- und Gartenbau-Zeitungen be-
kannt gegeben wird, iibersimmt die Beurteilung der ausgestellten Gegenstilnde
und erkenat die Preise zu.

Ansstellungen von Preisrichtern dfirfen nicht primiiert werden.

Die zur Verteilung kommenden Preise bestehen in Ehrengaben, goldenen,
silbernen und Bronze-Medaillen, sowie in Diplomen. )

Den Ausstellern ist gestattet, ihre Firma gleich bei Beginn der Ausstellung
an ihren Ausstellungsgegenstinden anzubringen; auch sind dieselben berechtigt,
nach beendigter Primiierung die Protokolle sich vorlegen zu lassen.

Freistehende Formobstbiume, welche zur Preisbewerbung ausgestellt sind,
diirfen nicht pallisiert werden,

Die Verpackung der Obstsorten geschieht am besten in der Weise, dass
jede Frucht mit eizer Nummer bezeichnet wird; dies geschieht am zweckméssig-
sten mit einem Anilinstift. Man befeuchtet den Teil der Frucht, wo man die
Bezeichnung anbringen will, und beschreibt mit dem Stifte, ibn nur leicht fith-
rend, die befeuchtete Stelle. Die so numerierten Friichte werden sortenweise in
einen entsprechend grossen Papiersack verpackt, der aussen nochmals die Nummer
der Friichte enthilt, welche in seinem Innern sich befinden. Die zu dea Obst-
sorten gehirigen Etiketten erhalten je die gleiche Nummer, werden aber — separat
verpackt — der Obstsendung beigegeben.

Die Ausstellungskommission hat das Recht, von den ausgestellten Obstsorten
je ein mormal entwickeltes Exemplar zu entnehmen und diese Sorten als Ge-
samt-Kollektion auf einem besonderen Tisch aufzusteilen.

Verkdufliche Ausstellungsgegenstinde sind als solche unter Angabe des
Verkaufspreises zu bezeichnen und ist letzterer anch im Ausstellungsverzeichnis
anzugehen.

Von den ausgestellten Gegenstinden darf vor Schluss der Ausstellung nichts

‘Wird die Ricksendung des ausgestellten Obstes gewiinscht, so geschieht
es anf Kosten des Ausstellers, wird davon abgesehen, so erfolgt dessen spitere
Verwendung zu gunsten der hiesigen Woblthitigkeitsanstalten. Beides ist suf
dem Ausstellungaverzeichnis za bemerken. ‘

Am Tage nach Schluss der Ausstellung muss mit dem Wegriiumen der aus-
gestellten Gegenstiinde begonnnen werden. ‘

Preis-Aufgaben.
1. Obst.

1. Far die schonste, nach dem Diel-Lucas’schen System geordmete Sammlung
vor Apfeln' und Birnen,
Preise: 1 goldene, 1 silberne, 1 bronzene Medaille.
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Alle folgenden Sortimente sind alphabetisch geordnet auf-
zustellen.

. Fiir die schinste Sammlung der vom Deutschen Pomologen-Verein zum all-

gemeinen Anban empfohlenen 50 Apfel- und 50 Birnsorten.
Preise: 1 goldene, 1 silberne, 1 bronzene Medaille.

. Fir die schonste Sammlung von Obstfriichten aller Art; Kollektiv-Ans-

stellungen von Gemeinde- und Vereins-Bezirken. (N.B. Jede Sorte darf nur
einmal vertreten sein.)
Preise: 1 grosse silberne, 1 kleine silberne, 1 bronzene Medaille.

a) Friichte von. Hochstimmen.

. Fiir ein Sortiment von 10 der schonsten, besten und empfehlenswertesten

Apfelsorten.
Preise: 8 Diplome in 3 Klassen.

. Fiir ein Sortiment von 20 der schinsten, besten und empfehlenswertesten

Apfelsorten.

Preise: 1 bronzene Medaille, 1 Diplom I, und IL. Klasse.
Fiir ein Sortiment von 40 der schinsten, besten und empfehlenswertesten
Apfelsorten.

Preise: 1 silherne, 1 bronzene Medaille, 1 Diplom.

. Fir ein Sortiment von 60 der schinsten, besten und empfehlenswertesten

Apfelsorten,
Preise: 1 grosse silberne, 1 kleine silberne und 1 bronzene Medaille.

. Fiir ein Sortiment von 10 der schémsten, besten und empfehlenswertesten

Birnsorten.
Preise: 3 Diplome in 3 Klassen.

. Fir ein Sortiment von 20 der schonsten, besten und empfehlenswertesten

Birnsorten.
Preise: 1 bronzene Medaiile, 1 Diplom I. und II. Klasse.

. Fiir ein Sortiment von 40 der schonsten, besten und empfehlenswertesten

Birnsorten.

Preise: 1 silberne, 1 bronzene Medaille, 1 Diplom.
Fir ein Sortiment von 60 der schunsten, besten und empfehlenswertesten
Birnsorten.

Preise: 1 grosse silberne, 1 kisine silberne und 1. bronmzene Medaille,

b) Frilchte von Formbiumen.

Fiir ein Sortiment von 10 der schionsten, besten und empfehlenswertesten
Apfelsorten,

Preise: 3 Diplome in 3 Klassen.
Fiir ein Sortiment von 20 der schonsten, besten und empfehlenswertesten
Apfelsorten. :

Preise: 1 bronzene Medaille, 1 Diplom I urd II. Klasse.
Fir ein Sortiment von 40 der schinsten, besten und empfehlenswertesten
Apfelsorten.

Preise: 1 silberne, 1 bronzene Medaille, 1 Diplom,
Filr ein Sortiment von 60 der schonsten, besten und empfehlenswertesten
Apfelsorten. :

Preise: 1 grosse silberne, 1 kleine silberne und 1 bronzene Medaille,

16. Fir ein Sortiment von 10 der schinsten, besten und empfehlenswertesten

Birnsorten.
Preise: 3 Diplome in 3 Klassen.
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23.

24.

25.
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Fiir ein Sortiment von 20 der schimsten, hesten und empfehlenswertesten
Birnsorten.

Preise: 1 bronzene Medaille, 1 Diplom I und II. Klasse.
Filr ein Sortiment von 40 der schinsten, besten und empfehlenswertesten
Birnsorten.
Preise: I silberne, 1 bronzene Medaille, 1 Diplom.
Fir ein Sortiment von 60 der schinsten, besten und empfehlenswertesten
Birnsorten.
Preise: 1 grosse silberne, 1 kieine silberne, 1 bronzene Medaille.
Fiir das schonste und beste Sortiment von 10 Apfel- und 10 Birnsorteu.
Preise: 1 bronzene Medaille und 2 Diplome,
Fiir das schonste und beste Sortiment von 20 Apfel- und 20 Birnsorten.
Preise: 1 kleine silberne, 1 bronzene Medaille und 1 Diplom.
Fiir das schinste und beste Sortiment von 40 Apfel- und 40 Birnsorten.
Preise: 1 grosse silberne, 1 kleine silberne und 1 bronzene Medaille.
Fiir das schonste und beste Sortiment von 60 Apfel- und 60 Birnsorten.
Preise: 1 goldene, 1 silberne und 1 bronzene Medaille,
Fiir die fir eine bestimmte Obstgegend wertvollsten 10 Apfelsorten, abge-
teilt in solche aus geschiitzten und in solehe aus rauhen Lagen, unter An-
gabe der Bodenbeschaffenheit.
Preise: 3 Diplome in 3 Xlassen.
Fiir die fiir eine bestimmte Obstgegend wertvollsten 10 Birnsorten, abgeteilt.
in soleche aus geschiitzten und in solche aus rauhen Lagen, unter Angabe
der Bodenbeschaffenheit,
Preise: 3 Diplome in 3 Klassen,
Bemerkung: Nr. 6,10, 14, 18 und 22 sind in je zwei bezw. vier Teile von

je 20 Sorten, und Nr. 7, 11, 15, 19 und 28 in je drei bezw. sechs Teile von je
20 Sorten zu trennen, so dass der Laie leicht wahrnehmen kann, was als Bestes,
alsc erstes, zweites, resp. drittes Sortiment, von den einzelnen Ausstellern an-
gesehen wird. Diese kleineren Sortimente sollen besonders dem
kleinen Gartenbesitzer zeigen, was er aus der grossez Menge
von Sorten als ,Bestes“ auswihlen und pflanzen soll.

26,

27.

28,

29.

30,

Filr ein Sortiment von je 10 Apfel- und Birnsorten, welche am besten und
lohnendsten zur Obstweinbereitung sind und tiberall mit Erfolg angepflanzt
werden kSnnen.
Preise: 1 silberne, 1 bronzene Medaille und 3 Diplom.
Fiir ein Sortiment von je 30 Apfel- und Birnsorten, welche sich zum Dérren
am vorzfiglichsten eignen und zugleich die dauerhaftesten und tragbarsten
Biume geben,
Preise: 1 silberne, 1 bronzene Medaille and ¥ Diplom.
Filr ein Sortiment von 12 Apfel- und 8 Birnsorten, die sich zur Anpflanzung
an Strassen und offentlichen Plitzen am besten eignen.
Bedingung ist, dass die Sorten aufrecht wachsen und dass die Frichte
vom Baume weg ungepiessbar sind. ’
Preise: 1 kleine silberne, 1 bronzene Medaille und 1 Diplom.

Fiir die beste und schonste Semmlung von Steinobstfrichten aller Art.
Preise: 1 silberne, 1 bronzene Medaille uzd 1 Diplom.

Fiir die beste und schonste Sammlung von Pfirsichen.
Preise: 1 bronzene Medaille, 2 Diplome.



1292 Kurze Notizen und Mitteilungen.

81. Fiir die beste und schnste Sammlung von Pflaumen und Reineclanden.
Preise: 1 bronzene Medaille, 2 Diplome,
32. Fiir die beste und schonste Sammlnng von Mirabellen und Zwetschen, welche
gich zum Dorren besonders gut eignen,
Preise: 1 bronzene Medaille, 2 Diplome.
33, Fir die beste und schinste Sammlung von Beerenobst.
Preise: 1 bronzene Medaille, 2 Diplome,
34, Filr die beste und schinste Sammlung empfeklenswerter Tafeltrauben.
Preise: 1 grosse silberne, 1 kleine silberne und 1 bronzene Medaille.
85. Fiir die beste und schonste Sammlung empfehlenswerter Trauben zur Wein-
bereitung.
Preise: 1 grosse silberne, 1 kleine silberne und 1 bronzene Medaille.
36. Fiir die beste und schonste Sammlung von Schalenobst.
Preise: 1 bronzene Medaille, 2 Diplome.
37. Fiir die schonste Kollektion Topfobstbiume mit Friichten,
Preise: 1 silberne, 1 bronzene Medaille nnd 1 Diplom.

II. Obstbiiume.

Vorbemerkung: Die zur Ausstellung kommenden Hochstimme sollen im
Stamm nicht tiber zwei Meter hoch sein und eine hichstens dreijihrige Krone
haben, Auch wird erwartet, dass von den Ausstellern nur selbstgezogene
Béaume zur Ausstellung gebracht werden.

Ausser Stamm und Krone ist such die Bewurzelung bei der Beurteilung
zu beriicksichtigen; die Preisrichter haben daher das Recht, die in Sand oder
Moos eingebrachten Biume nach Belichen herauszuziehen, Das Wiedereinsetzen-
wird von der Ausstellungskommission ohne Kosten fiir den Aussteller besorgt.

Apfel- und Birnbéume sollen in so viel riehtig bezeichneten Sorten vertreten
sein, als in den einzelnen Bewerbungsnummern Biume verlangt werden; mehr
oder weniger Biume auszustellen, ist nicht erlaubt.

a) Hochstimmige Obstbdume.

38, Fiir die bestgezogenen 6 Apfel-, 6 Birn-, 6 Pflavmen- und Zwetschen-,
3 Stisskirschen-, 3 Weichsel-, 3 Aprikosen-, 8 Pfirsich-, 3 Mandel-, 3 Wal-
nuss- und 3 Quittenbinme.

Preise: 1 grosse silberne, 1 kleine silberne und 1 bronzene Medaille,

39, Fiir die schinsten und bestgezogenen 10 Apfel- and 10 Birnbéiume.

Preise: 1 kleine silberne, 1 bronzene Medaille und 1 Diplom.
40, Fiir die schonsten und bestgezogenen 10 Apfel- und Birn-Halbhochstimme.
Preise: 1 kleine silberne, 1 bronzene Medaille und 1 Diplom.

41. Far Obstwildlinge, veredelungsfihige, sowohl Simlinge als Stecklinge oder

Absenker, von jeder Gattung 50 Stiick mit Preisangabe pro 1000 Stick.-
Preise: 1 bronzene Medaille, 2 Diplome,

b) Zwergbdume. .

42, Fiir die schonste Semmlung mustergiltiz gezogener Formbinme in allen
zweckmiissigen Formen und in den verschiedenen, hiezu geeigneten Obst-
gattungen und Sorten, jedoch nur 2 Exemplare von derselben Form, Obst-
gattung und Astserien,

Preise: 1 goidene, 1 grosse silberne und 1 kleine silberne Medaille,

43, Far die besigezogenen 6 Palmetten-Apfel, 6 Palmetten-Birnen, 6 wagrechte
einfache und 6 wagrechte doppeite Kordons Apfel und Birzen.

Preise: 1 grosse silberne, t kleine silberne und 1 bronzene Medaille.
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. Fiir die schtnst gezogenen Pyramiden, 10 Apfel und 10 Birnen.

Preise: 1 kleine silberne, 1 bronzene Medaille und 1 Diplem.
Fir die schonst gezogenen Spindelpyramiden, 10 Apfel und 10 Birnen.
Preise: 1 kleine silberne, 1 bronzene Medaille und 1 Diplom.
Tir die schonsten 12 Palmetten, 3 Aprikosen, 8 Pfirsiche, 3 Pflaumen,
8 Kirschen und Weichsel.
Preise: 1 kleine silberne, 1 bronzene Medaille urd 1 Diplom.
Fiir gut gezogene Hochstammpalmetten von Apfel, Birnen, Pfiraichen, Apri-
kosen, Kirschen, je 2 Sifick.
Preise: 1 leine silberne, 1 bronzene Medaille und 1 Diplom,

. Fiir eine regeirecht gezogene Pyramide von Kernobst mit mindestens fitnf

Astserien.
Preise: 1 silberne, 1 bronzene Medaille und 1 Diplom.
Fir eine regelrecht gezogene Palmette Verrier mit mindestens 3 Astpaaren.
Preise: 1 silberne, 1 bronzene Medaille und t Diplom.
Fiir den schdnsten doppelten wagrechten Kordon, mindestens 5 Meter lang.
Preise: 1 silberne, 1 bronzene Medaille und 1 Diplom.
Zur Preisbewerbunginfolgenden drei Nummern sind nur Pri-

vatgartenbesitzer berechtigt.

51.

52.

53.

des

54,

55.

56.

57.

58.

59.

81.

62,

63,

Fir eine regelrecht gezogene Pyramide von Kernobst mit mindestens fiinf
Astserien.
Preise: 1 silberne, 1 bronzene Medaille tnd 1 Diplom.

Fiir eine regelrecht gezogene Palmette Verrier mit mindestens drei Astpaaren.
Preise: 1 silberne, 1 bronzene Medaille und 1 Diplom.

Fiir den schonsten doppelten wagrechten Kordon, mindestens 5 Meter lang,
Preise: 1 silberne, 1 bronzene Medailie and 1 Diplom,

NB. Bei Beurteilung der letzten sechs Nummern ist, ansser Form und Grosse
Baumes, besonders die richtige Behandlung der Fruchtzweige massgebend.
Fiir die schonsten 10 hochstimmigen Stachel- und 10 hochstémmigen Jo-
hannisbeeren, nicht unter t Meter hoch.

Preise: 1 bronzene Medaille, 2 Dipleme.

III. Obsterzeugnisse.

Fiir das beste und reichhaltigste Sortiment von gedorrtem Obst,
Preise: 1 grosse silberne, 1 kleine silberne und 1 bronzene Medaille.
Fiir Obstmus, Obstkraut, Marmelade, Gelee, Pasten u. 5. w,
Preise: 1 kleine silberne, 1 bronzene Medailie und 1 Diplom.
Fiir die reichhaltigste und wertvollste Sammlung von Obstkonserven.
Preise: 1 kleine silberne, 1 bronzene Medaille und 1 Diplom.
Fir den besten Apfelwein (Most).
Preise: 1 kleine silberne, 1 bronzene Medaille und 1 Diplom,
Fiir den besten Birnwein (Birnmost).
Preise: 1 kleine silberne, 1 bronzene Medaille und 1 Diplom.

. Fiir die besten Beerenobstweine.

Preise: 1 kleine silberne, 1 bronzene Medaille und 1 Diplom.
Ftir die besten Obst- und Beerenobst-Sifte.

Preise: 1 kleine silberne, 1 bronzene Medaille und 1 Diplom.
Filr die besten Likore, ans Obst hergestellt.

Preise: 1 kleine silberne, 1 bronzene Medaille und 1 Diplom.
Fiir die besten Branntweine, aus Obst und Beerenobst destilliert.

Preise: 1 kleine silberne, 1 bronzene Medaille und 1 Diplom.
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Bemerkung: Es ist selbstverstindlich, dass die Preistichter fir die Ab-

teilung TII die ausgestellten Gegenstiinde behufs richtiger Beurteilung aunch ver-
kosten miissen.

64,

65.

66.

67,

68.

69.

70.

71,

72,

73,

74,

75.

76.

1.

78.

79.

IV. Maschinen und Geriite, Obstverpackungsarten.

Fiir die beste Obstdorrs fiir den Grossbetrieb.

Preise: 1.grosse silberne, 1 kleine silberne und 1 bronzene Medaille.
Fir die beste Obstdorre fiir den Mittelbetrieb.

Preise: 1 grosse silberne, 1 kleine silberne und 1 bromzene Medaille.
Fiir die beste Obstdirre fir den Haushalt.

Preise: | grosse silberne, 1 kleine silberne und 1 bronzene Medaﬂle
Par die beste Sammlung von Gerdten und Hilfsmaschinen, welche bei dem
Dirren des Obstes ihre Verwendung findexn.

Preise: 1 grosse silberne, 1 kleine silberne und 1 bronzene Medaille,
Fiir die zweckméssigsten Binrichtungen zur Aufbewahrung von frischem Obst.

Preise: 1 silberne, 1 bronzene Medaille und 1 Diplom,
Fiir die zweckmissigsten Obstversand-Korbe und Kisten, iiberhaupt Obst-
verpackungsarten,

Preise: 1 kleine silberne, 1 bronzene Medaille und 1 Diplom.
Fiir die besten Obstmiihien und Traubenraspeln.

Preise: 1grosse silberne, 1 kleine silberne und 1 bronzene Medaille.
Fiir die besten Pressen zur Gewinnung von Obstwein.

Preise; 1 grosse silberne, 1 kleine silberne und 1 bronzene Medaille,

Fiir die zweckmiissigsten Girapparate zur Herstellung von Obst- und Beeren-
cbstwein.

Preise: 1 silberne, 1 bronzene Medaille und 1 Diplom.
Fiir die beste Sammlung von Werkzeugen aller Art, welche dem Obst- und
Gartenbau dienen.

Preise: 1 grosse silberne, 1 kleine silberne und 1 bronzene Medaille.
Fiir die zweckmissigsten Schutzvorrichtungen gegen Feinde der Obstbiume
(Baumschiitzer, Einfriedigungen u. s. w.)

Preise: 1 kleine silberne, 1 bronzene Medaille und 1 Diplom,
Filr die praktischsten, fertig hergesteliten, freistehenden Spaliergestelle (Pfosten,
Draht, Drahtspanner und Stibe) mit und ohne Schutzdach.

Preise: 1 grosse silberne, 1 kleine silberne und 1 bronzene Medaille,
Fir die zweckmissigsten und daunerhaftesten Etiketten zum Bezeichnen der
Binme.

Preise: 1 kleine silberne, 1 bronzene Medaille und 1 Diplom.

Y. Wissenschaftliche Arbeiten.

Fiir die wertvollsten Fachschriften und Biicher iber Obstkunde, Obstban
und Obstverwertung.

Preise: I grosse silberne, 1 kleine silberne und 1 bronzene Medaille.
Fiir die besten Entwiirfe oder Pline zur Anlage von Obstgiirten and Baum-
glitern.

Preise: 1 grosse silberne, 1 kleine silberne und 1 bronzene Medaitle.
Fiir die besten Nachbildungen von Obst in Modellen oder Priparaten.

Preise: 1 grosse silberne, 1 kleine silberne wund 1 bronzene Medaille.
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VI. Gemdiise.

80. Fiir die schonste und rcichhaltigste Sammlung frischer Gemiise,

Preise: 1 grosse silberne, 1 kleine silberne und 1 bronzene Medaille.
81. Fiir das beste und reichhaltigste Sortiment Speisekartoffeln.

Preise: 1 kleine silberne, 1 bronzene Medaille und 1 Diplom.
82. Fiir die beste Kollektion peirockneter (gedirrter) Gemiise, verpackt und

unverpackt.,

Preise: 1 grosse silberne, 1 kleine silberne und 1 bronzene Medaille.
83, Fiir die beste Kollektion von Gemiisekonserven.

Preise: 1 kleine silberne, 1 bronzene Medaille und 1 Diplom.

Schlussbemerkung.

Ehrenpreise und Vereinsmedaillen, welehe uns von Gonnern unseres Unter~
nehmens und Vereinen in Aussicht gestellt sind, werden in dem spiiteren, defini-
tiven Programm, das jedoch in seiner Einteilung eine Anderung
nicht erhalten wird, in entsprechender Weise zur Verfligung der Preis-
richter gestellt werden,

TUberall da, wo fiir eine Programmnumer mehrere Diplome vorgesehen sind,
werdep dieselben in Rangstufen abgeteilt.

Sind die in den einzelnen Nummern zur Preisbewerbung ansgestellten Gegen-
stinde nicht primiierungswiirdig, so sind die Preisrichter berechtigt, die fiir
dieselben ausgesetzten Preise auf andere Numern zu iibertragen.

Stuttgart, im Januar 1889.

Fir den wiirttembergischen Obstbauverein
dessen Vorstand:
Kommerzienrat W. Xohlhammer.

Schutzzoll auf Erzeugnisse des Obst- und Gemiisebaves betr. Nach-
dem in der Sitzung des Reichstags vom 11. Dezember 1888 der Abgeordnete
Lucius eine Interpellation beziiglich der Schutzzollberticksichtigung der Garten-
produkte einbrachte, erklirte Staats-Sekretdr von Botticher etwa folgendes:

Wenn ich nun noch auf die Wiinsche des Abgeordneten Lucius eingehe,
50 ist es richtig, dass seit langer Zeit sich in Dentschland uwnter den Gemiize-
zlichtern und Obstbauern eine gewisse Agitation auf Einf&thrung von Obst- und
Gemiisezollen bemerkbar gemacht hat. Die Regierung hat in dieser Beziehung
eine Enquete veranstaltet. Dieselbe hat aber das Ergebnis geliefert, dass man
die Rinfilbring eines Gemfisezolls nicht fiir angezeigt hat halten kounnen.
Die preussischen Regierung, welche mit grosser Sorgfalt Behirden und Vereine
und einzelne Personen gehort hat, kam zu dem Resultate: man hat sich
in iberwiegender Mehrheit dahin gedussert, dass ein Riickgang des Girtnerei-
gewerbes nicht wahrzunehmen ist, vielmehr ein erbeblicher Aufschwung aper-
kannt werden musste, Es fehlt zwar nicht an Stimmen, welche die ent-
gegengesetzte Meinung vertreten, und es wird angefiihrt, dass nicht alle Gért-
nereien sich einer gleich giinstigen Lage zu erfreuen haben; doch wird zuge-
geben, dass der Riickgang einzelner Uniernehmungen in wesentlich anderen Ver-
hiltnissen als in der Konkurrenz des Auslandes seinen Grund hat. Dazu ge-
hort der Umstand, dass wihrend frither der Gemflsebau hauptsichlich Sache
kleinerer Betriehe gewesen ist, jetzt auch grosse landwirtschaftliche Betriebe
dazu itbergehen. Weiter fehle es vielfach an einer rationellen Behandlung des
Gemiise- und Obstbaues. Anch werde dieser Baw vielfach anf nicht geeignetem
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Boden betrieben, und so wird noch eine Reike von Umstiinden angefithrt, denen
die Schuld beizumessen sei, dass die Géirtnerei nicht fiherall in wiinschenswertem
Masse gedeihe. Die preussische Regierung kommt zu dem Schiusse, dass es gar
nicht im Interesse des inléndischen Obstbaues liegt, Zolle einzufithren, indem
gie die Bet"urchtung ausspricht, dass die dankenswerte Entwickelung der Obst-
zucht dureh solche Zolle eher zuriickgehalten als gefordert werden wiirde.

Damit diirfte fiir lingere Zeit die Sache erledigt sein,

An der Kilner Ausstellung, iiber deren Arrangements allseitig bitter ge-
klagt wurde, hat sich auch das Pomolog. Institut in Reutlingen beteiligt, dabei
aber hichst unangenehme Erfahrungen gemacht, Zum Sehluss erhielt dasselbe
erst in den letzten Tagen eine Spesenrechnung, welche wir als einen kleinen Beitrag
zu den dortigen allgemein geriigten Vorkommnissen mitteilen, Das Institnt
musste als Spesen-Anteil fiir zwei je etwa 1 Ztr. schwere Kisten 9 Mark an den
Spediteur sendern nnd erbat sich, nachdem es das Geld eingesandt hatte, eine
Rechnung. Dieselbe lautete nun:

2 Collis Obst: Avis der Bahn . . . Mark 0,05
Roligeld 4 0,70 . . . . .. » 1,40
Auf- und Abladen und Zustellen . s 080
Auspacken und Aufstellen . 3
Emballage Miete . . . 2 8,25 Mark
Retour! 2 Collis Rollgeld . 1,40
Auf- und Abladen . . . . , 0,10
Expedition 0,50

Das Auspacken geschah freilich von Selten des Spediteurs, aber so dass
es besser unterblieben wire. Die Ausstellung besorgte das Institnt danach selbst.
Man traf das Obst auf schmutzigen Tellern liegend, alles durcheinander und
teilweise auf einander gestellt in grosster Unordnung vor. Wiirde iiberall wie in
Koln verfahren, so kinnte einem lie Lust zum Ausstellen griindlich vergehen. H. L.

Produktion von Wein und Obstwein. Nach der Zusammenstellung des
franzésischen Ministeriums wurden 1888 in Frankreich 80102000 h! Wein ge-
erntet. Das Departement Du Herault, das von der Reblaus soviel zu leiden
hatte und infolge dessen fast ganz neu bepflanzt wurde, ergab 4507775 hl gegen
3746989 bl im Vorjahre, In Algier nimmt die Weinproduktion von Jahr zu
Jahr zu. So wurden 1888 im ganzen 9459 hl neun bepflanzt und die Weinpro-
duktion stieg von 1902457 hl im Jahre 1887 auf 2728373 hl im Jahre 1888,

Die Weinernte von 1888 stelite sich folgendermassen:

Frankreich . . . . . 80102000 hl Dentschiand . . . . 31060000 hi
Algier . . . . . . 2728273 ,, Russland . . . . . 3500000,
Twnis . . . . . . . 14373 ,,  Tiirkei und Cypern . . 2000000 ,,
Ttaliem , . . . . . 80217000 ,, Griechenland . . . . 1400000 ,
Spanien . . . . . . 28000900, Schweiz . ., . . . . 1100000 ,,
Portugal . . . . . . 5000000 ,, Ruminien . 7 . . . 700000 ,,
Osterreich . . . . . 3500000, Serhien . . . . . . 2000000 ,
Ungarn . . . . . . 7000000,  Kalifornien . , . . . 750000 ,.

In Nord-Amerika wurde der grosste Teil des Ertrages durch Krankheiten
der Rebe zerstort.

Im Jahre 1887 produzierte Frankreick 13437 000 hl Obstwein, 1888 dagegen
nur 9767000 hl
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Amtliches.

Bekanntmachung, heireffend die Einfuhr von Pflanxen und sonstigen
Geogenstiinden des Gartenbaues. .
Vom 18. Dezember 1888.

Auf Grund der Vorschrift in § 4 Ziffer 1 der Verordnung, betreffend das
Verbot der Einfuhr und der Ausfuhr von Pflanzen und sonstigen Gegenstiinden
des Wein- und Gartenbaues vom 4, Juli 1883 (Reichs-Gesetzbl, S. 158) hestimme
ich folgendes: 4

Die Einfubr aller zur Kategorie der Rebe nicht gehorigen Pflinziinge,
Striucher und sonstiger Vegetabilien, welche aus Pflanzenschulen, Gérten
oder Gewiichshiiusern stammen, itber die Grenzen des Reichs, darf fortan auch
fiber das grossherzoglich badische Haupt-Steueramt zu Singen erfolgen.

Berlin, den 18. Dezember 1888.

Der Stellvertreter des Reichskanzlers:
gez.: von Boetticher,

Sachyerstiindize bei Reblans-Untersuchungen in Kiel.

Zur Ausfihrung der bei dem Hauptzollamt in Kiel vorzunehmenden
Pflanzenuntersuchungen ist an Stelle des Professor Dr. Brandt der Privatdozent
und Assistent am zoologischen Institut der Universitit Kiel Dr. F. Dakl zum
Sachverstindigen ernannt worden.

Das Verbot die Einfuhr von Biiumen, Pflanzen u. s. w. aus verschiedenen
Liinderp in das Konigreich Griechenland betreffend.
Georgios I, Kénig der Hellenen,

Unter Bezugnahme auf Artikel 1 des Gesetzes U" II B/ vom 22. Jauuar
1880 und auf Artikel 1 Unseres Dekrets vom 8, Februar desselben Jahres haben
Wir auf Vorschlag Unseres Ministers des Innern beschlossen und verordnen:

Die Einfubr i. von Biumen und Gewichsen jeder Art, 2. der frischen
Friichte und der Blitter derselben, 3. des Fruchtsaftes in reinem oder ver-
misehtem Zustande, 4. der Zwiebelgewiichse und der frischen fleischigen
Wurzeln jeder Art, 5. der Pfihle, welche als Stittzen in den Weinbergen be-
nutzt worden sind und 6. des Heues in Bunden wird auns ganz Amerika,
Australien, Afrika, den Kiisten Kleinasiens und ganz Europa mit Ausnahme
von Holland, Belgien, Ddnemark und dem Skandinavisehen Reiche verboten.

Unser Minister des Innern wird dieses Dekret versffentlichen und ausfithreu.

Tatoi, den 5. Juli 1885. gez, Georgios.
Der Minister des Innern
ggez. Papamicholopounius.

Personalnachrichten.

In aller Stille feierte am 1. Oktober des vergangenen Jahres ein slter,
trever und immer thitiger Pomologe, der Hauptlehrer J. Oppler in Planin
bei Ratibor (siehe dessen Bild und Biographie 1874 S.268 der Pom. Monats-
hefte) die hbchst seltene Feier des 50jahrigen Orts-Jubildums, nachdem er schon
1882 sein 50jahriges Amts-Jubilium begehen durfte, bei welcher Gelegenheit
ihm vom Kaiser Wilhelm I. der Hohenzollersche Orden verlichen wurde. Immer
noch ist Oppler als Pomologischer Wanderlehrer thitig, seine pomologischen
Berichte, Abhandlungen und Korrespondenzen sind bis zu 5 starker Akten-
Volumen herangewachsen und immer noch belebt der Humor, dem er durch
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seine Gedichte unter dem Namen ,Johannes &. d. 0% Ausdruck zu geben pflegt,
seinen regen und unermiidlichen Geist.

Prof. Dr. L. Wittmack wurde zum Rektor der Kgl. landw. Hochschule
in Berlin fiir 1889/91 gewidhlt,

(Okonomierat R amm, Mitglied der Kgl. Zentralstelle fiir die Landwirtschaft
in Stuttgart, von 1881—1887 Vorstand des Wilrttembergischien Obstbauvereins,
ist am 24. Dezember 1888 im Alter von 66 Jahren gestorben,

Witterungsbericht der Meteorol. Zweigstation im Pomelogischen Institut
in Reutlingen vom Jahre 188S.

Meereshthe 890 m. Temperaturin C.0: Jahresmittel 7,48; Abweichung
vom normalen Mittel — 0,88 ; hichste 31,2 am 4. Juni; kleinste — 26,2 am
1. Februar; Frosttage 129; Wintertage 29; Sommertage 20; Tage mit Nieder-
schlag 152; mit Schuee 35; Graupen ¢; Hagel 0; Gewitter 18; Nebel 97; Reif
26; mittlere Bewdlkung in 1/,, des Himmels 5,6; klare Tage 49; triibe Tage 8T;
stirmische Tage 7. Winde: Nord 117; Nordost 53; Ost 192; Stidost 61, Siid
97; Sidwest 190; West 327; Nordwest 61; Windstille 0. Niederschlag in
Millimetern 872,8. ’

Witterungsbericht der Meteorolog. Zweigstation im Pomologischen Institut
in Reutlingen vom Monat Januar 1889.

Luftdruck auf 00 reduziert in Millimeter: mittlerer 7 Ubr 728,78 ; 2 Uhr
729,05 9 Uhr 729,77; Monatsmittel 729,56; hochster Barometerstand 7394
den 3,; tiefster 712,5 den 12; Differenz 17,9, Temperatur in €?: mittlere
7 Uhr — 4,30; 2 Uhr — 0,23; 9 Uhr — 1,98; Monatsmittel — 2,12; Mittel vom
Minimum — 6,3%; Mittel vom Maximum — 0,08; hochstes Maximum - 6,0
den 30. und 31,; tiefstes Minimum — 14,6 den 6. und 7.; Differenz 29,6; Frost-
tage 30; Wintertage 15. Bewilkung: mittlere 7 TUhr 7,635 2 Uhr 6,5; 9 Uhr
7,0; Monatsmittel 7,0. Niederschlag: Regen 4,7 mm; Schnee 4,0 mm; Summe
beider 8,7 mm; grbsste Menge 2,5 mm den 8 und 19; stiirmische Tage 1;
Tage mit Niederschlag 6; mit Schnee 3; mit Reif 20; mit Nebel 24, Winde:
N. 2; N.-E. 9; E. 36; 8.-E. 17; 8. 1; S.-W. 2; W. 25; N.-W. 1. Klare Tage
4; iriibe Tage 17; gemischte Tage 10.

Yom Februar 1889,

Luftdreek auf 00 reduziert in Millimeter: mittlerer 7 Uhr 720, 90,
2 Uhr 720,59; 9 Uhr 720,74; hochster 738,1 deir 18.; niederster T08,0 den 3.
Temperatar in €0: Mlttlere 7 Uhr — 8,40; 2 TUhr 0,00; 9 Uhr — 2,133
Monatsmittel — 1,92; Mitiel vom Minimum — 6,11; Mittel vom Maximum +
€,95; hochstes Maximum - 10 den 1. und 2.; tiefstes Minimum — 20 den 14.;
Frosttage (Minimum 0 0 oder darunter) 24; Wintertage (Maximum nicht fiber 09)
14, Bewilkung mittlere 7 Uhr 8,6; 2 Ubr 7,9; 9 Uhr 8,1; Monatssumme 689;
Monatsmittel 8,2. Niederschlag: Regen 2,3 mm; Schnee 58,5 mm; Summe 58,8
mm; grosste Menge 11,2 mm den 3,; stiirmische Tage 5; Tage mit Niederschlag 3;
mit Schnee 17; mit Nebel 5. Winde: Nord 0; Nordost 1; Ost 4; Siidost 1;
Stid 8; Stidwest 6; West 62; Nordwest 2; klare Tage 0; triibe Tage 19; ge-
-mischte Tage 9.

e
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Salzburger
Ro sanstreifhng .



Salzburger Rosenstreifling.

Mit kolorierter Abbildung.

Die diesem Hefte beiliegende Abbildung zeigt einen wunder-
schanen, gestreiften Rosenapfel, welcher im Jahre 1879 erstmals von Herrn
Realititenbesitzer Endres aus Salzburg an Dr. Ed. Lucas gesandt wurde.
Letzterer hat die Sorte als neu befunden und mit obigem Namen be-
zeichpet. Die Abbildung ist nach einer Frucht aus dem Jahre 1883/84
von Herrn Obergirtner Heinrich gemalt worden. Wegen ihrer Schin-
heit und Giite ist die Frucht des allgemeinen Anbaus wirdig. Eine
systematische Beschreibung wird in einem der nichsten Hefte folgen.

Fays Russet.
Mit Abbildung.
Gold-Reinette X. 2 b **++. Ein rundlicher Winterapfel, deck-
farbig und fast ganz berostet, mit aufrechtstehendem, halboffenem Kelche.
Heimat und Vorkommen. Stammt von Bennington in Ver-
mont, Nordamerika, von der Farm des Mr. Fay. Das Pomologische
Institut erhielt die Sorte von Downing.

Fays Russet

Litteratur und Synonyme. Downing beschreibt die Sorte in
Fruit and Fruit trees of Amerika 1872 Seite 174 als Fays Russet.

Gestalt und Grosse: mittelgross, 60 mm breit, 55—60 mm
hoch, rundlich, mittelbauchig, stielwirts regelmassig abgerundet

Pomolog. Monstshefte. Heft 5. 1889,
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kelchwarts sich etwas verjiingend, mit meist regelmassig abgeflachter
Stielfliche.

Kelch: offen, Blattchen lang, aufrecht, teilweise in der Mitte zu-
riickgeschlagen; unten grin, oben braun, wollig  behaart, in .enger,
missig tiefer Einsenkung, mit ganz schwachen Rippen und Falten um-
geben oder auch schisselformig ausgerundet.

Stiel: kurz, fleischig, dick, braun berostet, nicht oder nur wenig
_iiber die missig tiefe, berostete Stielhohle hervorragend. )

" Qchale: Grundfarbe lichtgelb, fast ganz bedeckt mit einem zimt-
braunen Roste und auf der Sonnenseite mit mattroten Streifen und
Flecken versehen. Punkte unscheinbar und nur in der Grundfarbe
deutlicher.

Fleisch: weiss, zart, angenehm sduerlich,

Kernhaus: kiein, hohlachsig; Kammern klein, teilweise mit
aufgerissenen Wanden, nur ganz wenig offen; Kerne hellbraun, voll-
kommen.

Kelchrohre: ein kleiner Kegel, Wand stark berostet; Staub-
geofisse oberstindig.

Reifzeit und Nutzung: Die Prucht reift im April und halt
bis Juni, Sie ist ein sehr guter Tafel- und Marktapfel und vorziiglich
zur Obstweinbereitung geeignet.

Der Baum wiichst mittelstark, trigt friih und reichlich.

Auswahl von Obstsorten.
Charles Baltet empfiehlt folgende Apfelsorten (Bulletin d’arbori-
“cultur etc., 1889, S. 69).
Sommerfriichte:

Roter Astrakan, Der Baum widersteht den strengsten Winter-
frosten.

Borowitsky (Charlamowsky). Baum von mittlerer Grosse, dauer-
haft, winterhart,

Rose de Boheme (Bolmischer Rosenapfel).

Transparente de Croncels (Transparentapfel [durchsichtiger]
von Croncels. Baum sehr kriftig, winterhart.

Rambour d'été (Lothringer Rambour). Fir Baumgiiter.

Herbstfriichie:
Cellini. Hart.

- Grand Alexandre (Kaiser Alexander). Baum der Winterkilte
trotzend.

Reinette grise d'automne (Graue Herbst-Reinette). Baum
schén wg.chhend, dauerbaft; Frucht fiir alle Zwecke brauckbar.
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Calville de S8aint Sauveur. Hibsche Dessertfrucht.

Reine de reinettes (Wmter-GroId-Parmine) Baum schdn
wachsend und fruchtbar,

‘Belle-fleur rouge (Roter Bellefleur). Fir das Baumgut. Hat
als Synonyme: Belle femme, Richarde, Auberive, de Monsieur, Coutit,
Saint-Louis, Moyeuvre ete.

Winterfriichte :

Belle-Fleur jaune (Gelber Bellefleur). Baum reichverzweigt,
Frucht schon und fein.

Royale d’Angleterre (Englischer Komgsapfe]) Baum fiir den
Obstgarten.

Reinette de Curzy (Cuzy?). Baum stark und dauerhaft, fir
mittlere Klimate.

Pippin de Parker (Parkers Pepping).

Reinette de Canada (Pariser Rambour-Reinette).

Reinette Baumann (Baumanns Reineite).

Pippin de Londres (London Pepping).

De Chataignier. Frucht fir Grosskultur und den Markt.

Reinette dorée. Zu den kleinen Frichten mit rotlich-goldiger
Schale, und siuerlichem oder fenchelartigem Geschmack.

Baldwin.

Court-pendu (Konigl. Kurzstiel). Baum gedrungen und spithlihend.

Reinette franche (Franzosische Edel-Reinette). In guter Lage
eine vorziigliche Frucht.

Calville blanc (Weisser Winter-Calvill). Der Konig der Apfel
in Bezug auf Form, Feinheit und Giite.

Api rose (Kleiner Api). Reizende kleine Frucht, auf Zwergstamm
zu erziehen und an sonnige Plitze zu setzen.

Reinette tardive. Baum kriftig, Frucht fiir den Obstgarten.

Lambert und Reiter, Baumschulenbesitzer in Trier, geben in der
deutschen Gartnerzeitung 15 Apfel- und 15 Birnsorten, ,,welche sie aus
Evfabrung und voller Ueberzeugung als zum grossen Anbau und als
Handelssorten ersten Ranges zur Hochstamm-Kultur empfehlen kdnnen.*
Sie ,,empfehlen diese Sorten ohne Bedenken mindestens fiir den Anban
im grossen fiir die Rheinprovinz, und werden dieselben zum grossten
Teile auch fiir die meisten Gegenden Dentschlands zweckmassig sein.*

1. Apfel. '
5 Apfelsorten zum Anbau im grossen als Hochstamm.
In erster Linie:

Winter-Gold-Parméine. Tafelfrucht allerersten Ranges und

sehr wertvoll fir die Wirtschaft. ‘
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Grosse Kasseler Reinette. Vorzigliche Tafelfrucht und gleich
gut als Most- und Wirtschafisfrucht. :

Winter-Rambour. Besonders guter Kiichen- und vorziiglicher
Maritapfel. »

Bheinischer Bohnapfel. Vorziglicher Most- und Wirt-
schaftsapfel. »

Roter Trier'scher Weinapfel. Vorziglichste Mostsorte,

5 Apfelsorten wie vorstehend
In zweiter Linie:

Roter Bellefleur. Sehr gute Wirtschaftssorte und gute Tafel-
frucht.

Gold-Reinette von Blenheim. Tafel- und Wirtschaftssorte und
vorziigliche Marktfrucht.

Ananas Reinette. Tafel- und Wirtschaftssorte.

- Luxemburger Reinette. Vorzigliche Wirtschafts- und gute

Tafelsorte. .

Koniglicher Kurzstiel. Gute Tafel- und vorziigliche Markt-
und Wirtschaftssorte.

5 Apfelsorten wie vorstehend.
In dritter Linie:
Weisser Astrakan. Friheste Marktsorte fir die Tafel.
Baumanns Reinette. Tafel- uad Wirtschaftssorte.
Harberts Reinette. Tafel- und Wirtschaftssorte.
Graue Herbst-Reinette. Tafel- und Wirtschaftssorte.
Roter Eiserapfel. Sehr wertvolle Wirtschaftssorte.

II. Bifnen.

5 Birnsorten zur Hochstamm-Kultur.
In erster Linie: .
Esperens Bergamotte. Vorzigliche Tafelsorte.
Blumenhachs Butterbirne. Vorziigliche Tafelsorte.
Diels Butterbirne. Vorziigliche Tafelsorte.
Regentin. Vorziigliche Tafelsorte. -
Gute Luise von Avranches. Vorzagliche Tafel- und Wirt-
schaftssorte.
5 Birnsorten wie vorstehend.
In zweiter Linie:
Josefine von Mecheln. Tafel- und Wirtsehaftssorte.
Hardenponts Winter-Butterbirne. Sehr gute Tafelsorte.
Liegels Winter-Butterbirne. Sehr gute Tafelsorte.
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Napoleons Butterbirne. Gute Tafelsorte.
Pastorenbirn. Sehr gute Wirtschafts- und ausgezeichnete

‘Marktsorte.
5 Birnsorten wie vorstehend.

In dritfer Linie:
Baronsbirn. Vorzigliche Kochbirn.
Gute Graue. Tafel- und Wirtschaftssorte,
Vereins-Dechantsbirn, Sehr guate Tafelsorte. :
Rotbirn (Rheinbirn). Vorziigliche Wirtschaftssorte, sowohl zum
Trocknen wie zum Kochen.
Bievenicher Mostbirn. Beste und bekannte Mostbirn.

Der Landes-Obstbau-Verein fir das Konigreich Sachsen gibt
in seiner Zeitschrift fir Obst- und Gartenbau folgendes ,,Verzeichnis
der zum allgemeinen Anbau im Konigreich Sachsen -zm empfehlenden
Kernobstsorten, von denen Obstreiser vom Landes-Obstbauverein an - die
Vereins-Mitglieder kostenfrei geliefert werden*:

Apfel: Weisser Astrakan, Charlamowsky, Langtons Sondergleichen,
Geflammter Weisser Kardinal, Roter Herbat-Calvill, Prinzen-Apfel, Winter-
Gold-Parméne, Grosse Kasseler Reinette, Purpurroter Cousinot, Pariger
Rambour-Reinette, Parkers Pepping, Muskat-Reinette, Grosser Boha-
apfel, Reinette Damason, Baumanns Reinette, Danziger Kantapfel, Eng-
lische Spital-Reinette, Griiner Fiirstenapfel.

Birnen: Griine Sommer-Magdalene, Williams Christbirn, Rettig-
bire, Rabenauer Butterbirn, Boscs Flaschenbirn, Gute Luise von Avranches,
Grumbkower Butterbirn, Rotgraue Dechantsbirn, Napoleons Butterbirn,
Diels Butterbirn, Forellenbirn, Liegels Winter-Butterbirn, Winter-
Dechantsbirn, Zephirin Gregoire, Blumenbachs Butterbirn, Kleine
Petersbirn, Gute Graue, Capiaumont, Marie Luise. :

Der Anbau von Friihpflaumensorten in den Gebirgslagen.
Von Otto Laemmerhirt.

- Gelegentlich eines Abstechers im Spatherbst v. J. von Schwarzen-
berg nach Johanngeorgenstadt konnte Schreiber dieses die Wahrnehmung
machen, dass hier im Schwarzwasserthal der Obstbau noch in ziem-
lichem Umfange betrieben wird und zeigt der kriftige Wuchs der Obst-
biume und die Masse an den B#umen noch hingender roter Zwetschen,
dass bei richtiger Pflege der Obstbiume auch hier noch ein Nutzen von
ihnen zu erwarten sei. Aber die vielen roten Pflaumen wollten ihm
gar nicht gefallen und er musste sich sagen, dass, wenn deren Eigen-
timer daran gehen wollten und statt der, fir die dortige ‘Gegend zu
spat reifenden gemeinen Hauszwetsche Frihpflaumen in solchen Sorten,
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deren Gihite und Verwendbarkeit den Hauszweischen ziemlich gleich-
kommen, anpflanzen, oder mit Reisern derselben digjenigen Zwetschen-
baume, die nicht, durch einen besonders warmen Stand bevorzugt, auch
in weniger warmen Sommern reif werden, umveredeln, sie einen noch
grosseren Gewinn von ihren Obstbiumen haben wiirden,

Da nun die feuchte Thallage das Gedeihen der Pflanmenbiume be-
giinstigt, so bestand der grosste Teil der hier angepflanzten Obstbiume
aus Zwetschenbiumen und es wird infolge des &fterédn Nichtreifwerdens
der Zwetschen die Obsternte des Thales nicht unwesentlich beein-
trichtigt.

Auf den Obstausstellungen der Bezirks-Obstbauvereine aus den
hoheren Gebirgslagen trifft man neben den Friichten der gewohnlichen
Hauszwetsche noch die der gelben und der blauen Eierpflaume, als
Marunken, am haufigsten an; es ist anzunehmen, dass diese Sorten sich
doch wohl nur ihrer Grdsse wegen dort so einhdrgern konnten, denn
ihr Geschmack ist in diesen Lagen ziemlich fade; wir hatten aber auch
Gelegenheit, Friichte der Griiven Reineklaude aus sehr hohen Lagen,
80 aus Birenstein und Eibenstock, zu kosten und miissen gestehen, dass
diese an Siissigkeit sowohl, wie an Aroma denen in guten Lagen nicht
nachstehen ; letztere wiirde sich namentlich zur Bepflanzung nach Siiden
gelegener Hauswinde ganz vortrefflich eignen.

Diese wiirden allerdings die gewdhnliche Zwetsche nicht ersetzen
konnen und mochten hierfiir vielmehr nachfolgende Sorten in Vorschlag
gebracht werden.

Mit blanen Friichten:

i, Biondecks Frihzwetsche, eine unserer besten Friihzwetschen,
welche Mitte August reift;

2. Violette Diaprée, reift Ende August und ist eine der frucht-
barsten und empfehlensweartesten Zwetschensorten, die sich auch
gut dorren lisst;

3. Grosse Zuckerzwetsche, Ende August bis Anfang September
reifend, gehort mit zu den besten Prihzwetschen und ist in
Form und Geschmack der Hauszwetsche ahnlich, doch grosser
und friher reifend, aber nicht so fruchtbar;

4. Fiirsts Frihzwetsche reift Anfang bis Mitte September und
stebt in ihrer Brauchbarkeit der gewohnlichen Zwetsche wenig
nach, springt auch bei Regenwetter nicht auf.

Die auech fiir rauhe Lagen ofter empfohlene, sehr tragbare Sorte
wAnna Spath" wird in weniger ginstigen Jahren auch nicht reif, da-
gegen wirde sich die im Reutlinger Katalog aufgefiihrte ,,Esslinger
Frihzwetsche" noch fiir Grebirgslagen eignen, da sie friher als die
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Hauszwetsche reift, der sie sonst in Wuchs, Frucht und Geschmack sehr
dhnlich sein soll.

Mit gelber Frucht diirfte sich empfehlen:

5. Frilhe von Bergthold, hat als eine der friihesten Pflaumen
Wert, reift Anfang August und eignet sich zu Kompott wie
auch zum Dérren;

6. Hartwiss’ gelbe Zwetsche, reift Anfang September und ist eine
schone und siisse Zwetsche.

Diese geringe Auswahl diirfte den Bediirfnissen der Obstziichter im
Gebirge vollkommen gendgen und méchten wir hierbei noch darauf hin-
weisen, dass die Erfabrung zeigt, dass die Biume gedachter Sorten noch
winterhdrter sind, als die der gewohnlichen Hauszwetsche.

Wir wiirden nur dankbar sein, wenn uns aus unserem geehrten
Leserkreis etwa schon gemachte Erfahrungen iber die gedachten, oder
hier nicht aufgefithrten Pﬂaumensorten aus den hoheren Gebirgslagen
zugehen wiirden.

Da die Plaumenbiume sebr flach mit ihren Wurzeln nahe unter
der Erdoberfiiche fortgehen, so diirfte ein Bedecken der Baumscheibe
im Herbst mit strohigem Mist sehr vorteilhaft sein, um bei schneelosen
Wintern das Erfrieren der Wurzeln zu verhiiten, ausserdem werden
durch Auslaugen desselben den Wurzeln Nihrstoffe zugefiihrt und ist
der Pflanmenbaum sehr empfinglich fiir eine reichliche Diingung, wes-
halb auch eine fliissige Diingung, im Juli gegeben, die Ausbildung der
Friichte und das Wachstum der Pfaumenbiume ungemein fordert.

Zum Schutz des Stammes vor Frostschiden sind die Biume in
den ersten Jahren nach der Pflanzung mit Tannenreisig oder Dornen
.bis zur Kronenhdhe einzubinden, spiter dient dazu ein im Herbst an-
gebrachter Kalkanstrich.

Da die Zwetschen nur an kriftigem jungem Holz reichlich und gut
ausgebildete Friichte tragen, so ist, sobald der Holztrieb nachlisst und
die Friichte anfangen kleiner zu werden, eine Verjingung der Krone
vorzunehmen.

Am sichersten und wirksamsten geschieht das Abwerfen der Kronen-
iiste, worin die Arbeil des Verjiingens besteht, im Spitherbst, also etwa
Ende Oktober, wo auch in den Gebirgslagen der Abschluss des Triebes
erfoigt sein wird.

Wie weit die Kroneniste zuriickgeschnitten werden missen, hingt
vor dem Zustande der zu verjingenden Biume ab und wird es in den
meisten Fillen gentigen, wenn man '/; der Linge der Aste abschneidet.
Die entstandenen Wunden werden mit dickflissig gemachtem Holzteer
‘bestrichen.

Infolge der in den dbrigen Teilen des Baumes sich anhiufenden
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‘Reservestoffe wird nun im nichsten Friihjahr ein sebr kraftiger Trieb
sich entwickeln, der in weiterer Folge wieder neue Fruchtbarkeit er-
zeugt. Natirlich hat man durck Auslichten der nach dem Verjingen
reichlich erscheinenden Triebe dafiir Sorge zu tragen, dass gutgeformte
und lichte Kronen hergestellt werden, denn je ungiinstiger die klima-
tischen Verhilltnisse sind, um so mehr missen wir dafiir Sorge tragen,
dass Licht und Wirme (ohne deren Einwirkung die Ausbildang von
Fruchtknospen unmoglich) in das Innere der Baumkrone eindringen

konnen. (Zeitschr. fiir Obst- und Gartenbau etc.)

Weiche Zwetschenbdume sind die besten, Wurzelausliufer
oder auf Sdmlinge veredelte?

Wurzelausldufer sind bekanetlich solche Zwetschenbiume, welche
aus der Wurzel vorhandener, oder vorhanden gewesener Biume ent-
sprossen sind. Die meisten Zwetschenbiume unserer Gegend sind ge-
nannter Abstammung.

Nach dieser Vermehrungsart pflanzt sich die Sorte ,,Hauszwetsche®
(auch Backpflaume genannt) Prunus domestica L. oder Pr. oeconomica
Borckh., ohne Veredlung zu bediirfen, wurzelecht weiter. Auf manchen
Baumwiesen oder Feldern finden sich unter Zwetschenbiumen zazhl-
reiche Wurzelschosse. Wie hiufig sehen wir letztere gruppenweise im
weiten Umkreise unter Strassenbaumen wuchern, auf Rechnung und
Gefahr ihrer Ahnen, welche schon mit 15—20 Jahren schwindsiichtig
zu Grunde gehen mussten, weil man ihre Blutsauger, die Wurzel-
schosslinge, ohne Nachdenken und ohne Verstdndnis duldet, ja sogar
einen Gewinn darin suchte, aus dem einen oder anderen mit der Zeit
einen neuen Pflanzling heranzubilden.

Sobald die Wurzeln beginnen wulstig zu werden und Ausliufer
zu treiben, kindigen sie dem Baume ihre Mitwirkung an der gemein-
schaftlichen Ernshrung zwischen Wurzeln und Blittern, und wenn nicht
Jedes Jahr mit aller Energie, durch Aufsuchen der Waurzeln und glatte
Rasierung der Ausliufer vorgebeugt wird, sind diese Wurzeln bald
unthitig fiir den Baum. Die der Wurzel entstammenden Schasslinge
werden immer dppiger und bald zu kriftigen Striuchern, wodurch die-
selben klar beweisen, dass sie und nicht mehr der Baum, mit der
Warzel die Nibrstoffe austauschen. :

Beziglich der Verwendung solcher Ausliufer, resp. Wurzelschoss-
linge sagt man gewohalich, dass Wurzelausliufer sich auch stets wieder
durch solche schwichen werden. — Diesem Ubelstande konnte etwas
durch mehrjihrige sorgsame Pflege der Wurzelschasslinge in der Baum-
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schule entgegengewirkt werden, indem man alle Vorsicht auf die
Unterdrickung und Beseitigung neuer Schosslinge anwendet.

Dieser langweiligen und unzuverlassigen Erziehung unserer Pflanz-
biume stehen jedoch die auf Samlinge veredelten Zwetschenbiume mit
vielen Vorziigen gegeniiber. Erstens ist die Waurzelbildung der Sim-
linge eine reichere und kriftigere und deshalb die Vegetation eine
weit lebhaftere, andererseits auch die Stamm- und Kronenbildung zier-
licher und gesunder. Ferner sind spitere Wurzelauslaufer weniger zu
befiirchten, und ist somit dem Baume eine bedeutend Kingere Lebens-
dauer gesichert, so dass derselbe auch dann noch auf viele Jahre seine
hochsten Ertrige liefert, wenn aus Wurzelausliufern erzogene Biume
langst abgelebt haben. Ferner haben wir unter und in der Nibe
der Standbiume keine Belastigung durch Wurzelschosse Zu ge-
wirtigen.

Will man sich schon bei Anpflanzungen von Hauszwetsehenbiumen
diese Vorziige sichern, so wihle man solche Bsume, welche auf Pflan-
mensimlinge (am besten St. Julien) niichst der Erde veredelt sind,
Derartige Biume sind zwar nicht, wie die ausgehackten, meist wurzel-
losen Schosslinge, fir einen Preis von 30—40 Pfg., wie solche iz den
Handel kommen, zu ziehen, aber das kaufende Publikum erhalt brauch-
barere und zweckdienliche Ware und sichert sich weit mehr Erfolg fir
das ausgegebene Geld und die aufgewendete Miihe.

~ Schlechte, unbrauchbare Biume zn verkaufen, sollte — wie die
Schundromane in der Litteratur — polizeilich verboten und beaufsich-
tigt werden, denn der Schaden, welcher durch beides verursacht wird,
ist von tief einschneidendem Nachteil fiir das sittliche und pekunigre
Wohl des Volkes. (Handelsblatt f. d. d. Gartenbau.)

Usber das Ringeln der Reben.

Untersuchungen von Rividre (Weinlaube 1888, 410) haben ergeben,
wie hoch der Zuckergehalt der Trauben infolge des Ringelns, auf langem
Holz ausgefiihrt, steigt. So fand er:

Geringelt:
In Chasselas . . . . 17,91 Prozent Zucker,
Meunier noir . . . 18,92 " .
Meslier blanc . . . 1840 " "
Ungeringelt:
In Chasselas. . . . 13,52 Prozent Zucker,
Meunier noir . . . 16,15 " i

Meslier blane - .. 1560, "
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Die Trauben oberhalb und unterhalb der geringelten Stellen ergaben:
Trauben oberhalb der Ringe:

In Chasselas. . . . 18,21 Prozent Zucker,
Meunier noir . . . 18,78 “ "

Meslier blane . . . 18538 '

Gamay petit. . . . 199% ,

Trauben unter den Ringen:

In Chasselas. . . . 14,32 Prozent Zucker,
Meunier noir . . . 16,53 v ,,

Meslier blanc . . . 16,00 " .
Gamay pefit . . . . 1625 "

Wurmige Friichte.
Mit 2 Abbildungen.

Wenn ein Gartenbesitzer heutzutage noch viele »wurmige« Friichte
erhilt, so trigt er lediglich selhst daran die Schuld; nachdem die
Lebensgeschichte des »Wurmes« vollstindig bekannt ist, hat man auch
ganz einfache Mittel an der Hand, um denselben fast vollstindig zu
vernichten. Trotzdem héufig in populdren Zeitschriffen und in vielen
Gartenbiichern auf diese Mittel aufmerksam gemacht wird, findet man
doch auf der andern Seite grosse Unkenntnis davon bei den Gartenbe-
gitzern und selbst ein Gartenbau-Verein, der sonst Vorziigliches leistet,
gibt in seinem letzten Jahresbericht die Mitte! falsch an. Aus diesem
Grunde sei es deshalb an dieser Stelle erlaubt, auf die beiden hauptsich-
lichsten dieser Fruchtbeschiidiger etwas niher einzugehen, trotzdem das
nachfolgende im grossen ganzen wenig oder nichts meues bringen wird.

In Betracht kommt fiir uns die Raupe des Apfelwicklers
{Carpocapsa pomonella) und die des Zwetschenwicklers
(Grapholitha funebrana). Der erstere lebt in Apfeln und Birnen,
der letztere in den Pflaumen und Zwetschen, die Lebensweise und die
. Mittel zu ihrer Vertilgung sind fiir beide dieselben. Beide haben im
Laufe eines Jahres zwei Generationen, der Schmetterling erscheint
ndmlich einmal im Juni bis Juli, das erste Mal aber schon April bis
Mai; er ist sehr klein und von der Rinde des alteren Obstbaumes kaum
zn unterscheiden. Das Weibchen des Apfelwicklers (Fig.1) legt seine
Fier einzeln an unreife Birnen und Apfel, in welche sich das Rdupchen
nach 8-—10 Tagen bis zum Kernhause geradezu hineinfrisst und dort
besonders von den Kernen lebt. Der Unrat wird durch das Eingangs-
loch herausgeschafft. Unter Umstinden wird auch vor der vollstindigen
Ausbildung der Raupe die Frucht verlassen und eine andere angefressen.
Etwa 4-—5 Wochen leben die Riupchen in der Frucht, dann verlassen
sie dieselbe. Diejenige, welche in Sommerobst geraten sind, werden
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mit diesem abgenommen oder fallen bei Zeiten ab und gehen zu Grunde,
wenn dieses bald verspeist wird. Andere kommen mit dem spiiteren
Obst in die Obstkammern und verlassen die
Frichte dort, um sich zur Puppenruhe
irgendwo ein Plitzchen zu suchen; die meisten
aber lassen sich Ende Mai von der ersten
Generation oder im August bis September aus
der zweiten Generation aus der unreifen Frucht
an einem Faden zum Boden herab, kriechen
dann am Stamme des Baumes, an dem sie auf-
gewachsen sind, wieder empor und suchen sich ein sicheres Plitzchen
zum Uberwintern, z. B. unter Rindenschuppen, wo die Raupe ein leichtes
Grespinst um sich herum anfertigt, dort entweder 4 Wochen von der ersten
Geeneration oder den Winter dber ruht, um erst dann in den Puppenzustand
iiberzugehen. In genau derselben Weise und Zeit entwickelt sich der
Pflaumenwickler und deshalb sind auch die Mittel zur Vernichtung
beider die gleichen; sie erhellen aber sofort auch aus der Lebensweise.

In erster Linie sammelt man das herabgefallene Obst, von dem
die meisten Frichte mit dem charakteristischen runden Loche, dem
Ausgang bezw. Eingang des Tieres versehen sein werden, und verar-
beite es nach dem Ausschneiden der wurmigen Stelle. Zwetschenbiume
schlage man sanft an, damit die wurmigen Friichte abfallen und ver-
fiittere dieselben dann an Schweine, oder lasse Enten in den Obstgarten,
die grosse Freunde von dem abgefallenen Obste sind.

Die Hauptaufgabe des Obstziichters hestehe aher darin,
die sich verspinnen wollende Raupe zu fangen, indem man
ihr am Baume einen geeigneten Schlupfwinkel herstellt. Das
geschieht, indem man Lappen um den Stamm bindet, unter
welchen sich die Raupen gern begeben. Ein sorgfaltiger
Obstziichter hat aber im vergangenen Herbste Brumata-
leim-Giirtel um seine Biume gebracht und wenn das so ge-
schehen ist, — was nebenbei bemerkt gegen den Frostnacht-
spanner vollstindig geniigt — dass man nur einen Bind-
faden an dem oberen Drittel des Papieres anbringt, wie es
beifolgende Figur veranschaulicht, so kann man im Frih-
ling, wenn man die Papierbinder abnimmt, unter den-
selben die fleischroten Raupen in den diinnen Gespinsten in Massen
finden. Jahrlich erhalte ich viele Papierstreifen, unter denen oft 2
und 3 Raupen iberwintert haben, trotzdem in Reutlingen und Um-
gegend nur wenige Friichte wurmig werden, weil man das nachfolgende
Mittel schon seit langer Zeit in allen Baumgiitern und an den Land-
strassen allgemein anwendet. Man bestreicht nimlich die Stimme im

Fig. 1.
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‘Herbste mit einem Gemisch vor Kalkmileh und ‘Blut, oder:Lehm und
verfertigt dadurch einen dicken Uberzug auch dber -die -Raupen im
Gespinste, die-dann zum grossten Teile wihrend des Winters zu Grunde
gehep. Tm Friihling wird das Verfahren dann in der Weise fortgesetzt, dass
man die Bdume mit der Baumscharre abkratzt und so die Rinden-
schuppen entfernt. Wenn die Ravpe dann dabei nicht immer getotet
wird, so stirbt sie doch bald infolge der direkten Einwirkung der Sonne.

Ein- und Ausfuhr von Obst und Obstprodukten in bezw. aus
Deutschiand im Jahre 1888.

Nach amtlichen Quellen zusammengestellt,
Von K. Reiehelt.

I Obst, frisches, auch frische Beeren zum (Genuss, mit Aus-
schluss der Weinbeeren, des Johannisbrots und der Sidfrdichte; ge-
niessharen Nisse, unreife, griine; frische Ananas. (Seit 1. Juli
1888 einschliesslich der friher unter Nro. 851 nachgewieseren frischen
Beeren zum Genuss.} Nr. 352 des Statistischen Warenverzeichnisses.

Es wurden ein- bezw, ausgefibrt in 100 Kg netto, zollfrei nach
dem Zolltarif 9 K.:

von bezw. nach Einfuhr Ausfuhr
g{Bremen. . . . . . . . . . 114 . . . 9744
% | Hamburg-Altona, bezw. das Frei- _
£] hafengebiet Hamburg . . . . 11858 . . . 124691
Sldbrige . . . . . . . . . . 43 . .. 491
Belgiem . . . . . . . . . 12498 . . . 16730
Dénemark . . . . . . . . . . 3564 . . . 9 857
Frankrveick . . . . . e 2582 . . . 14859
Grossbritannien . . . . ., . . . 1019 . . . 43419
Italien e e e 32404 . . . 8
Niederlande . . . . . . . . ., 15981 . . . 213813
Norwegen . . . . . . . ., . . 240 . . . 705
Oesterreich-Ungarn . . . . . . . 432194 . . . 8282
Rugsland . . . . . . . . . . 3009 . . . 3872
Schweden . . . . . . . . ., . 18057 . . . 3835
Schwei . . . . . . . . . . 173946 . . . ' 18864
Spanien . . . . . . . . . . 49 .. . —
Vereinigte Staaten von Amerika . . N 2908
Uebrige Lander, bezw. nicht ermittelte 265 . . . 24
Summa 703390 276 494
gegen 1037171 127180

im Jahre 1887 und
gegen 973906 190775
im Jahre 1886,
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Die Verminderung dieser Einfuhr von frischem Obste besonders
aus Osterreich ist zuriickzufiihren auf die enorme Obsternte in Wiirt-
temberg, wohin, wie in den Vorjahren gezeigt wurde, der grosste
Obsttransport besonders an Mostobst herrschte. Trotz dieser grossen Obat-
ernte ist der Preis von Mostobst nur in einzelnen wenigen Teilen Ober-
schwabens in der N#he der Schweizer Grenze auf einen niedern Preis
herabgegangen, infolge der Einfuhr aus der Schweiz. Sonst kostete
der Zentner geschitteltes Mostobst 2 Mk. 50 bis 3 Mk. und nur
ganz geringes kam da und dort auf 2 Mark: das sind Preise, die an
anderen Plitzen fir gebrochenes Tafelobst erzielt werden. Damit aber
schon ist wieder bewiesen, dass die Obstweinbereitung die zweeck-
méssigste Verwendung des Obstes ist.

Aus Warttemberg wurde aber auch gebrochenes Tafelobst nach
Norddeutschland ausgefiihrt. Solches in grossen Mengen in andere
deutsche Gebiete zn bringen und damit der Einfuhr vom Ausland die
Spitze zu bieten war nicht moglich, da 1. das Brechobst nicht unter
4 Mk. herunterging und also zu teuer war. 2. Der Transport auf der Baha
zu teuer kommt und z. B. der Zentner Loco Berlin 3 Mk. Fracht, also 7 Mk.
vom feinsten Tafelobst kostete, in Berlin selbst aber dafiir kaum soviel
gezahlt wurde, wihrend z. B. Osterreich nach dem Norden die billigen
und bequemeren Wasserwege hat. Eine Agitation zn Gunsten einer
Preiserniedrigung fir den Transport von Obst auf den deutschen Bahnen
wiirde deshalb dusserst zweckmissig sein und ein niederer Frachtsatz
den Obsthandel zwischen Siid- und Norddeutschland fordern.

Angesichts der oben angegebenen Zahlen diirfte aber auch die
Frage vieler Landwirte, was mit dem Obste, das immer noch zu
grosserem Anbau empfohler wird, anzufangen sei, Beantwortung finden. \

i Cider, sowie kiinstlich bereitete Getrinke zum Tafel-
genuss, andere nicht inbegr., in Fassern. Je 100 Kilogramm. Ein-
fuhrzoll fiir 100 Kilogramm 24 Mk. Zolltarif 25 el. Statistisches-
Warenverzeichniss 610.

In 100 Kilogramm netto

von bezw. nach Einfuhr Ausfuhr

¢{ Bremen . . . . . . 1 . . . 331
% Hamburg-Altona bezw. das

2] TPreihafengebiet Hamburg — 494
Zlibrige . . . . . . . — 4
Belgien 5 66
Dinemark — 2
Frankreich 7 34

Uebertrag: 18 931
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Usbertrag: 13 931
Grossbritannien . e = 39
Ttalien . 8 —_
Niederlande - 28
Norwegen A 3
Osterreich-Ungarn . . . . 9 . . . 10
Raussland N 8
Schwedem . . . . . . — . < 2
Schweiz . . s ... 42 . . . 803
Spamien . . . . . . - . — . . —
Vereinigte Staaten von Amerika — . . . —
fibrige Lander, bezw. nicht er-

mittelt . . . . . . = . . . 9

Summa 72 . . . 1333 im Jahre 1888

gegen 64 . . . 1724 , ,, 1887

und gegen 43 . . . 158 , , 1886

Die Binfuhr der gleichen Waren in Flascben nach dem stati-
stischen Warenverzeichnis 613 in dem Zolltarif 25 e 2 Z., Einfuhrzoll
48 Mk. fir 100 Kilogramm betrug 1888 — .18; 1887 — 20;
1886 — 11 in Menge von 100 Kilogramm netto. Die Ausfubr 1888 —298;
1887 — 880; 1886 — 169 in Mengen von 100 Kilogramm netto.

III. Frische Apfelsinen, Citronen, Limonen, Cedraten,
Pomeranzen, Granaten, Datteln, Mandeln sowie andere
Sddfrichte. (Seit 1. Juli einschliesslich der Cedraten). Statist.
Warenverzeichniss 628/28, Zolltarif 25 h 1, Einfuhrzoll fir 100 Kilo-
gramm netto 12 bezw. br. 4 Mark. .

In 100 Kilogramm netto.

von bezw. nach Binfuhr Anusfuhr
g¢{ Bremen . . . . 1335 1
% | Hamburg-Altona, bezw.
5} d.Freihafgeb. Hamburg 67133 22
Z| dbrige . . . . . 26 -
Belgien . . . . . . 7265 2
Danemark . . . . . 4 19
Frankreich . . . . . 2030 1
Grogsbritannien . . . . 38963 33
Italien e ... 20272 —_
Niederlande . . . . . 2648 3
Norwegen . . . . . - 4
Qesterreich-Ungarn . . 38618 26
Russland . . . . . . 2 3
TUebertrag 143 296 114
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Uebertrag 143 296 114
Sehweden .. —_ 13
Schweiz 266 16
Spanien . . 22250 -
Verein. Staaten v. Amerika 25 —
iibrige Linder, bew. nicht
ermittelt 308 . —
Summa 166145%) 143 im Jahre 1888
gegen 161049 47 ,, , 1887
und gegen 156919 7% ., ,, 1886,
1v. Datteln,
Getrocknete . Rosinen |Pomeransen,
Feigen. Korinthen. (Zibeben). |u. Granaten,
getrocknet.
= 2| & | & 2 & %
_ Bremen 127 —| 8498 —|{ 26656 —| 177 —
é \Hamburg-Altona,
% (bezw. Freihfgeb.
é? Hamburg 2756 14126301 235756 7] 3583 —
= iibrige 5 — 56 — 13 — 2 —
Belgien 3708 1 3879 2] 2605 8| 562 —
Dinemark — 3 —_— - 1 1 — 1
Frankreich 199 2| 469 —| 4878 —{ 506 —
Grossbritannien 233 —| 2209 —| 2802 2] 1026 1
Italien 1757 —| 1029 —} 8328 —| 159 —
Niederlande 1096 — | 8843 — 17477 1| 210 —
Norwegen — 1 - — | S — 1
QOsterreich-Ungarn 16609 2] 9675 135531 16 151 15
Russland — 8 _— - — — — 1
Schweden — —_ - —_ - — 1
Schweiz 12 —} 334 —] 1123 1 17 —
Spanien 1069 —} 843 —| 2156 —| 104 —
Vereinigte Staaten
von Amerika 56 — 18 — 12 — 4 —
iibrige Linder, bezw.
pieht ermittelt 2760 —}32517% 1| 32892¢ 2| 377 —
 Summa 304871 31|89171%3 6]146240540| 6878¢ 22
1887 {28165 1074872 16[140762 24| 6689 —
1886 21691 11|71218 21129939 46| 5716 —

*) Darunter vertragsmissig zum Zollsatz

165898 (100 Kilogramm),

von br. 4 Mk, (Tara 15 Proz.):
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1) (Siehe die kleinen Zahlen in vorstehender Tabelle,) Darunter ver-
trageméissig zum Zollsatze von 8 Mk.: 30483 (100 Kilogramm).~

2) Darunter von Griechenland 29859 (100 Kilogramm).

8) Vertragsmissig zum Zollsatze von 8 Mark.

4) Darunter von der Tiirkei 20766 (100 Kilogramm).

5) Vertragsmissig zum Zollsatz von 8 Mark.

6) Vertragsmissig zum Zollsatz von 10 Mark,

V.- Von anderen getrockneten Sudfrichten ete, ete., auch in
Salz gepdckelte Citronen ete. etc. wurden 1888 im ganzen 51 (100 Kg)
ein-, 6 (100 Kg) ausgefiihrt; getrocknete Mandeln wurden

1888 1887 1886
eingefibrt . . 44480 . | 40816 . | 42398
ausgefiihrt | 19 . . 10 . . 13

VI Nisse, reife, trockene, und Ka.stanién, zum (enuss;
Pinienkerne {Tara 4%y). (Statistisches Warenverzeichnis 666, Zoll-
tarif Nro._ 25 p2, Einfubrzoll fir 100 Kg br. 4).

von bezw. nach Binfuhr Ausfuhr
§(Bremen . . . . | 208 .. . 9

%) Hamburg-Altona, bezw. das '
E Freihafengeb. v. Hamburg 7112 . . | 86
Sldbrige . . . . . . 4 . .. —
Belgien . . . . . . . 2501 . . . 205
Dipemark . . . . . | 43 . . . 47
Frankreich - - . .. 14020 . . . 154
Grossbritanmien . . . . 1174 . . . &30
Italien . . . . . . . 24255 . . . 1
Niederlande . . . . . 2403 . . . 353
Norwegen . . . . . . 3 . .. 15
Osterreich-Ungarn . . . 8084 . . . 1744
Russland . . . . . . 7864 . . . 6
Schweden . . . . . | 19 . . . 16
Schweiz . . . . . . .| -1798 . . . 61
Spanien . . . . . . | 371 . . . -
Vereinigte Staatenv. Amerika 6% . . . 9

Ubrige Lander, bezw. nicht

ermitielt . . | | | 1814 . | | 3
Summa 1888 71787 . . . 2239
1887 77310 . . - 2795
1886 57817 ., . . 6824

VIL Obst, auch Beeren zum Genuss, getrocknet ete. ete.
oder ohwe Zucker etc. ete. blos eingekocht (Tara 109/,). Seit
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1. Juli 1888 einschliesslich der getrockneten ete. etc, anderweit nicht ge-
nannten Beeren zum Genuss und amsschliesslich der zerschnitbenen etc.
etc. Cedraten. (Statistisches Warenverzeichnis Nr. 667, Zolltarif 25 p2;

Einfuhrzoll br 4.

Au éﬁxhr

vonr bezw. nach Einfuhr
g ( Bremen . 5005 86
5| Hamburg-Altona, bezw das Frei-
£} hafengebiet von Hamburg 17707 . 855
3| dbrige .. 9% 1
Belgien 6201 185
Danemark 2 96
Frankreich 2942 156
(rossbritannien . 1972 149
Italien . . . | 2595 1
Niederlande . 5567 1131
Norwegen ; 2 10
Osterreich-Ungarn 202229 115
Russland 54 49
Schweden . 24 4
Schweiz 729 446
Spanien . 20 —
Vereinigte Staa.ten von Amenka 4212 678
fibrige Lander bezw.nicht ermittelt 50944 . 41
Summa 1888 300301 - 3958 |
1887 313491 2722
1886 280949 2608

VIII. Safte aus Obst, Beeren

etc. ete.; nicht alkoholhaltige,
zum Genuss, uneingekocht oder ohne Zuckerzusatz eingekocht (Tara 89/;).
(Statistisches Warenverzeichnis Nro. 668; Zolltarif 25 p2; Einfuhrzoll
fir 100 Kg. br 4). Die mit Alkohol versetzten Friichte sind in der
Rubrik Nro. 605: Anderer Branntwein etc. etc. eingereiht.

von bezw. nach BEinfuhr Ausfuhr
g ( Bremen 4 222
£ Hamburg-Altonabezw das Frel-
£] Dhafengebiet von Hamburg 85 3327
3 | dbrige — 1
Belgien . 494 11
Danemark . - 146
Frankreich . 63 18
Grossbritannien — 178
Italien .. ce e 10
Uebertrag 656 3904
10
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RIS : Usbertrag . - 656 3904
Niederlande . e w1145 L, 28
Norwegen . . . . . . . . - ... 21
Osterreich-Ungarn . . . . . 527 . . . 27
Russland . . . . . . . . b 89
" Schweden . . . . . . . . - — . _ . 182
Sehweiz . . . . . . . | 14 . ., 41
Spanien . . . . . . . ., | — . .. -
Vereinigte Staaten von Amerika — ... 406
tibrige Landerbezw. nicht ermitcelt 1 . .. 12
' Summa 1888 2344 4710
1887 6120 12696

1886 4900 23023.

Ueber den Fruchthandel Kaliforniens

bringt der Bericht des britischen Konsuls in San Francisco interessante
Daten. Danach werden in diesem Staate alle Obstsorten, welche in
einem halbtropischen und gemissigten Klima gedeihen, kulfiviert. Von
ersteren sind zu nemnen: Orangen, Limonen, Citronen, Pampelmusen,
Feigen, Bananen, Aprikosen, Nektarinen, Walniisse, Mandeln, Wein-
trauben fiir Wein und Rosinen; von letzteren: Apfel, Birnen, Pflaumen,
Kirschen, Pfirsiche, Johannisbeeren, Stachelbeeren, Brombeeren, Him-
beeren und Erdbeeren. Der Handel mit frischem Obste nach den ost-
lichen Staaten wichst ganz emorm. Er betrug 1887 35000000 Pfund
gegen 30000000 Pfund im Jahre 1886.. Von den 1887 _exportierten
792500 Obstkisten mit frischem Obst (3 45 Pfund Obst) entfallen auf
Pfirsiche 220 000 Kisten, auf Aprikosen 175000, auf Birnen 150 000,
auf Kirschen 60000, auf Pfaumen 40000, auf Weintrauben 35 000,
auf Brombeeren 25000 und auf Erdbeeren und Stachelbeeren je 15000
Kisten. Auch der Export getrockneter Friichte war in diesem Jahre
enorm. - So wurden 16000000 Pfund getrocknete Weintrauben, 3000000
Pfund dito Aprikosen, 1750000 Pfund Backpflaumen, 1500000 Pfand
Walnisse, 1750000 Pfund Pfirsiche; 550 000 Pfund Darrapfel, 1250000
Dérrpfirsiche, 500000 Pfund Mandeln exportiert. Die Verwertung ein-
heimischer Trauben zu Rosinen steigert sich in dem Masse, dass man
binnen kurzem ganz Amerika damit zu versorgen gedenkt und den
Import der Rosinen aus dem Auslande ganz zu verdringen hofft. Die
Weinproduktion betrug 1887 bereits 13000000 Gallonen Wein (gleich
492050.-11). Im ganzen Staate Kalifornien waren 1887 bereits 60701,5
Hektar mit Weinstdcken bepflanzt, davon waren richt weniger als 90
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‘Prozent auslindische Sorten. Die (Giite des kalifornischen Wemes hat
infolge dessen bedemtend zugenommen.
(Journ. of Hort. durch Gartenflors.)

Verpacken der Rosinen in Kalifornien.

Die Weinberge im oberen San Bernardinothal, ~schreibt die
Amerikanische Acker- und Gartenbau-Zeitung, sind fast aus-
schlieslich der Rosinenproduktion gewidmet., Aus diesem Gronde fin-
det der Reisende, welcher die Gegend zeitig im Herhste besucht, die
flachen Behilter zum Trocknen der Trauben dicht unter den Reben
verteilt. Das Trocknen ‘nimmt je nach der Witterung von zwolf bis
finfzebn Tage in Anspruch. In dieser sonnigen Region ist keine wei-
tere Mihe erforderlich, als dass die Behalter ofter gewendet werden,
um gleichmassiges Trocknen zu sichern. Niher der Kiste ist ein
Schutz gegen die nachtlichen Nebel geboten.. Aus den Trockenbe-
hiltern kommen die Rosinen in die Schwitzkisten, welehe etwa 150
Pfund fassen und ein kurzes Verbleiben in denselber vervollkommnet
alle nicht hinreichend getrockneten Beeren. Von diesen gelangt die
Frucht in die Hinde der Sortierer. In einem der grossen Packhiuser
sind achtzig Manner und Frauen in dieser Branche thitig und zur
Zeit der Pfirsich- und Aprikosenernte steigt die Anzahl der so Be-
schiftigten auf 250 bis 300. Die Sortierer wilhlen die Trauben nach
der Grosse und Qualitit aus, entfernen sorgfiltig alle unvollkomenen
und legen diese, sowie die losen Beeren fiir spitere  Behandlung bei
Seite. Letztere kommen in Maschinen, in denen ausDrahigefiecht be-
stehende Cylinder, die sich gegen feststehende drehen; zwischen beiden
ist ein Raum von einem halben Zoll. Hierin werden alle Beeren los-
gerissen und fallen einzeln heraus. Die Pufzmihlen entfernen alle
Stiele, Stengel und Abfille, und sortieren die Beeren gleichzeitig in
zwei Grossen; die kleineren davon enthalten wenige oder keine Samen.
Die Muskattraube wird fast ausschliesslich im Thale gezogen, obwohl
sich hin und wieder auch einige samenlose Sultana vorfinden. Die kleinen
Muskatbeeren, die an den Enden der Trauben wachses, werden von
Vielen wegen ihres besseren Geschmackes den samenlosen Sultana-
rosinen vorgezogen.

Nach dem Reinigen und Sortieren werden die Rosinen in'étwa
zwanzig Pfand fassende Kisten verpackt. Die Trauben werden sorg-
faltig in flachen Behdltern mit sehiebbarem Boden ausgebreitet und dasn
in einer Presse leicht zusammengedriickt. ~“Der Bebditer wird: nwn atif
die Kiste gestellt, der Boden herausgezogen uird die finf Pfand Frucht,
welehe er enhdlt, fllt an ihren Platz. - Dies Verfahren wird nock drei-

Fl
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mal wiederholt, worauf die Kiste gefiillt ist und die Etiquette ,,London
Layres erhilt. Die lockeren Rosinen werden abgewogen, in der Kiste
aufgehiauft, eben gepresst und als ,,Loose Muscats bezeichnet.« Der
im Packhause fiir Rosinen bezahlte Preis betrug im vorigen Jahre
durchschnittlich 4!/, Cents das Pfund, obwohl vorziigliche Qualititen
etwas besser hezahlt wurden. Etwa 2 Tonnen Trauben pro Acker kann
man im Wejnberge von durchschnittlicher Fruchtbarkeit erwarten und
der Reingewinn beliuft sich auf 100—125 Pfd. Sterling. Die Rosinen-
produktion im ganzen Staate Kalifornien im Jahre 1888 wird auf
fast 900,000 Kisten oder 18,000,000 Pfund veranschlagt.

Fruchtschachtel.

Zum Versenden von Beerenobst, das ein gesuchter Ausfuhrartikel
nach England ist, wo besonders grosse Erdbeeren teuer gekauft werden,
kann man entweder grosse
Kérbe beniitzen, in welche
20— 30kleinere Korbchen
passen (Fig. 1), in welche
die Friichte gleich ge-

— I pfliickt werden oder die
T = Fruchtschachtel. Dieselbe
iy = ist von dem bekannten
amerikan.  Beerenobst-
siichter Fuller in seinem
Werkchen iiber Beeren-
obstkultur als Free fruit
Fig. 1. | box (freie d. h. kostenfreie
Fruchtschachtel, weil der

Fig. 3. Fig. 4.

Empfinger sie kostenlos behalten kann), beschrieben. Die Fig. 2—4
stellen dieselbe dar. Das Aussere der Schachtel ist sehr hiibsch, dabei
ist sie leicht und dauerhaft und die Frucht kommt immer in einer
neuen Schachtel auf den Markt. Man erspart aber durch das Zugeben
der Schachtel zur Frucht den Riicktransport der ersteren. Die Kiste
besteht aus zwei Fournierstiicken. Fig. 3 stellt ein Stick dar, welches
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zasammengefaltet wird und die 4 Seiten der Schachtel bildet. Da wo
die punktierten Linien sind, wird gefaltet und das ganze Stfick wie in
PFig. 2 zusammengelogt, indem man die Z;:mge a in die beiden Off-
~nungen bei b steckt. Die beiden Zungen ¢ am ?Boden der Fig. 4 da-
gegen steckt man-in die Offoung d.

Diese Kistchen werden vom Fabrikanten zerlegt versendet und vom
Fruchtversender leicht zusammengefiigt. 100 Stiick Kistchen haben
ein Gewicht von ungefihr 41/, kg, so dass die Kosten fir den Obst-
transport nicht wesentlich erhoht werden.

Einiges iiber neue Trauben-, Obst- und Beerenweine.
Von Dr: J. Nessler.

Es kommt sehr hdufig vor, dass Traunben-, Obst- und Beeren-
weine sich nicht kliren, oder schwarz oder schleimig und zih werden, -
oder dass® Obst- und Beerenweine nicht fertig verglren.  Selbsver-
stdndlich ist in dem Augen des Eigentimers das ‘Obst oder der Keller
oder die Witterung darar schuld; wenn wir dann aber die Weine unter-
suchen, so stellt es sich fast in allen Fallen heraus, dass bei der Be-
handlung der Weine Fehler gemacht wurden. Ich will in folgendem
die wichtigsten der Misstande und die Mittel,.den Schaden g0 viel
als moglich zu beseitigen, anfiihren. v

Traubenweine. Der grosste Feind des Weinbaues und der
Weinbehandlung ist- der Sauverfurm; im Sommer werden Scheine,
Bliiten und Trauben durch ihn zerstdrt und die von ihm beschidigten
Beeren enthalten Fssigsiure und Unreinigkeiten; erstere’ verzdgert die
Géarung, befordert die weitere Bildung der - gleichen Siure und das
Entstehen von Schleim und verhindert durch letzteren das Klarwerden
des Weines; die Unreinigkeiten und faulenden Traubenteile 16sen sich
bei der Garung auf, werden aber spiter an der Luft unldslich und
machen, dass der Wein braun und trib wird. Beim Rotwein -wird zu-
weilen durch diese unldslich werdenden Stoffe fast simtlicher roter
Farbstoff herausgefillt. Die vom Wurm befallenen Beeren ' solite man
deshalb bei der Bereitung besserer Weine sorgfiltig entfernen:” *

Enthalt der Most wenig Zucker, so ist die Garung bald beendet
und es tritt dann eine Zersetzung der Hefe ein, bei welcher Schleim
entsteht. Es wurde deshalb schon oft darauf hingewiesen, dass be-
sonders schwichere Weine frih von der Hefe abgelassen werden sollei.
Um zu sehen, ob der Wein vergoren ist, stellt man eine Flasche voli
davon in ein geheiztes Zimmer, wo man in- 2 bis 3 Tagen beurteilen
kann, wie er sich in den nichsten Wocheti im Keller verhdlt: wird er
von oben her klar, :sofist or vergoren und kamn abgelassen werden'
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girt -er noeh, so-ldsst man ihn nieht ab, sondern rihrt die Hefe auf
(ist die Hefe schon teilweise zersetzt, so scheidet sie sich spater nicht
mehr gut ab, ein zu spates Aufribren ist daher gewagt); girt er
nicht, bleibt aber auch. oben triib, so weist dies auf Schleim hin, dessen
Vorhandensein man meist auch am Wein erkennen kann; er ist daen
in ein mit Schwefel eingebranntes Fass (1 Schnitte anf 8 hl) abzu-
lassen und dabei mit einem ganz reinen Besen zu peitschen; wird er
oben, wo die Luft einwirkt, braun oder schwarz, . se mischt man den
Weisswein mit 5—10 ¢/, guter frischer Weinhefe und lasst ihn, wenn
diese sich wieder abgesetzt hat, in ein eingebranntes Fass ab. Bei
Rotweinen ist eine solche Priifung ganz besonders wichtig, weil durch
jedes Triibwerden auch Farbe verloren geht; wiederholt sich dasselbe
mehrmals, so kenn er ganz verblassen; man lisst den neuen Rotwein
einige Tage in einer halbvollen Flasche stehen und schiittelt ihn zu-
weilen, wird er triib oder braum, so ist er nicht mit Hefe za mischen,
wie der Weisswein, sondern in ein schwach eingebranntes Fass
(1 Schaoitte auf 10 hl) abzulassen. Ich habe ofter gesehen, dass ein
Teil des Rotweines so behandelt schon rot blieb, wihrend ein anderer,
nicht mit -schwefeliger Siure in Berihrung gebrachter Teil ganz
verblagste. ‘

Die Obstweine sind noch jetzt zum Teil nicht vergoren, weil
man den Most in ein mit Schwefel eingebranntes Fass brachte, oder
die Luft von dem zerquetschten Obst oder dem Most nicht abhielt,
oder die Trester zu lange Zeit in der Presse liess, so dass sich eine
gewisse Menge Essigsiure bildete. Sowohl der verbramnte Schwefel
(die schwefelige Saure) als die Essigsiure verhindern oder verzogern
die Garung, besonders' wenn noch Kilte eintritt. Weitaus die meisten
kranken Obstweine, welche uns zugeschickt wurden, enthielten zu viel
Essigsdure, welche die Vergirung verhinderte, Schleim erzeugte und
verursachte, dass der Wein an der Luft schwarz wurde. Die schwarze
Farbe rithrt zwar von Eisen her; dasselbe bleibt aber in den meisten
gesunden Obstweinen gelost und scheidet sich erst in Verbindung mit
Gerbsiure- als schwarzer Korper ab, wenn bei der Bildung von Essig-
saure die stirkere Apfelsiure zersetzt wird.

- Wenn ein Obstwein nicht vergoren ist, weil er in ein einge-
branptes Fass gebracht wurde, so ist er durch eine Brause in ein nicht
eingebranntes Fags abzulassen oder in anderer Weise mit viel Luft in
Berihrung zu bringen und mit guter Weinhefe zu mischen. — Wenn
der Wein nach Essig riecht (einen Stich hat), so ist er ebenfalls ab-
rulassen und sorgfiltig vor Luft zu schitzen, damit er nicht ganz in
Essig iibergeht; sowohl diesen als einen noch nicht vergorenen Obst-
wein (der noch Kohlensdure entwickelt, noch treibt), als einen solchen,
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der an der Luft braun oder schwarz wird, mischt man ebenfalls mit
5-—109f, guter Weinhefe.

Ist der an der Luft braun oder schwarz werdende Obstwein ver-
goren, 80 kann man ihn meist sehr gut, statt.ihn mit Hefe zu misehen,
nach dem Ablassen mit 1 Liter sisser abgerahmter Milch auf den
Hektoliter schonen; sowobl der mit Hefe gemischte als der mit Milch
geschonte Wein ist nach 14 Tagen nochmals abzulassen.

Da triibe Obstweine oft Schleim enthalten, der das Absetzen der
Hefe und das Klarwerden durch Mileh verhindert, so sollte man den
Versuch zuerst im kleinen machen: man fiillt eine weisse Flasche
mit Most und schiittelt ihn mit Hefe oder mit einem grossen
Kaffeeldffel voll Mileh; setzt sich die Hefe wieder pach und nach ab
oder klirt sich der Wein mit Milck in 3—4 Tagen, so kann man das
Verfahren auch im grossen ausfiihren.

Obstweine, welche infolge eines Gehaltes an Essigsiure nicht ver-
giren, kann man auch mit einem Auszug von Cibeben gut machen,
wie es spiter bei den Beerweinen angeben wird.

Obstweine von Birnen oder Sissipfeln enthalten oft zu wenig
Siure, si¢ schmecken dann nur so lange gut, als sie von der Girung
her viel Kohlensiure enthalten, werden dann aber oft fad und nicht
gselten schwarz, weil, wie oben angefihrt wurde, das schwarze gerb- |
saure Eisenoxyd bei Mangel an starker Siure herausfillt. Solchen
Wein kann man ebenfalls mit 5—10 %/, frischer Hefe, am besten von
saurem Wein, mischen. Ist der zu wenig saure Obstwein somst ge-
sund und man hat keine Weinhefe, so kann man auch statt dieser auf
den Hektoliter 75—100 g Weinsdure zusetzen. Die Figenschaft, an
der Luft schwarz zu werdem; und aumch das etwa schon vorhandene
gchwarze Aussehen verschwinden damn meist vollkommen.

Obstwein, der zu schwach ist. Damit der Gbswein haltbar werde,
gollte der Most wenigstens 9—1079/, Zucker enthalten; geringere Obst-
gorten, es war dies besonders im vorigen Jahre der Fall, enthalten oft
nur 8,5—4 9, Zucker. Letztere geben an und fiir sich keinen halt-
baren Wein; wird der Most noch mit Wasser verdiinnf, so-erhdlt man
selbstverstandlich ein schlechtes Getrink. Manche Besitzer vor zu
schwachem Obstwein mochten ihn jetzt - germe starker machen wund
iiberlegen, ob man Branntwein oder Zucker zusetzen soll.. 1'/g bis
2 Kilo Zucker geben bei richtiger Girung so. viel Weingeist als in
9 TLiter Hefe- oder Zweischenbranntwein oder einem Liter fuseifreien
Weingeist (von 90 /o) enthalten ist. - Nach den heutigen. Preisen iat
der Zucker billiger als die gebrannten Wasser; ausserdem wird -der
Wein bei richtiger Behandlung durch ersteren besser alg durch letz-
teres. — Da aber bei manchen Obstweinen die Garung jetzt niché mehr
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gnt verlauft, so muss man den Versuch zuerst im kleinen machen,
d. h. man fillt eine Flasche mit Most, setzt ihm einen Essloffel voll
gestossenen Zucker und nbtigenfalls etwas ~Weinhefe oder ganz
- frische Presshefe zu und becbachtet, ob der Wein wieder gut in Gar-
ung tbergeht; ist dies der Fal, so kann man dem Most im Fass auch
2—8 Kilo oder mebr Zucker auf den Hektoliter zusetzen.

Bei Obstweinen, welche wenig Sdure enthalten, verwendet man
statt Zucker Cibeben oder Rosinen, wie es bei den Beerenweinen an-
gegeben wird. Tritt mit Zucker oder Cibeben oder einem Auszuge
von letzteren keine Girumg ein, so ist es besser, gebrannte Wasser
oder ganz fuselfreien Weingeist zuztsetzen.

Beerenweine. Weine von Johannisheeren, Stachelbeeren, Erd-
beeren und Brombeeren vergdren bei richtigem Wirmegrad meist so
weit, als es fir die Giite derselben erwiinscht ist. Bringt man die
Mischung von Saft und Zuckerwasser in ein mit Schwefel eingebranntes
Gefiss oder wird die Luft von den zerstampften Friichten oder der
Mischung von Saft und Zuekerwasser nicht hinreichend abgehalten,
so dass Essigsiure entsteht, so konnen dieselben Erscheinungen auf-
treten, wie sie beim Obstwein beschrieben wurden.

Der Heidelbeerwein gart haufig nur sebr langsam; ist die Garung
bis zum Spitjahr nicht beendet und es tritt Kilte ein, so wird sie
oft fast ganz unterbrochen; die Hefe scheidet sich ab und im Wein
kann Schleim und, wenn die Luft nicht ganz abgehalten ist, auch
‘Essigsiure entstehen.

Es wurde schon friher empfohlen, der Mischung von zerstampften
Heidelbeeren oder deren Saft mit Zdcker Cibeben zuzusetzen. Bei
neuerdings -ausgefiihrten Versuchen hat es sich herausgestellt, dass die
Gérung viel besser befordert wird, wenn man die Cibeben vorher zer-
schneidet, ohne aber die Kerne zu zerkleinern.

Bei allen Beorenweinen, welche im Japuar auch bei hinreichendem
Wirmegrad (15—20° C. == 12—16 ° R.) nicht hinreichend vergoren
sind, eropfiehlt es sich, sie mit einem girenden Auszug von Cibeben
zu mischen; letztere werden in einem Topf oder einer Stande mit
kaltem Wasser @ibergossen;; so dass sie eben damit bedekt sind; nach
24 Stunden lasst man die Fldssigheit ab und ersetzt sie durch Wasser,
nach weiteren 12 Stunden werkleinert man die Cibeben oder presst sie
durch eine amerikanische Boerenpresse und laugt sie weiter mit Wasser
aus. -Jeo nach der Stirke, die man dem Beerenwein geben will, macht
man von dem Kilogramm Cibeben 5 oder nur -8 Liter Auszug, setzt
ihm. elwas ganz frische Presshefe oder flissige Getreidepresshefe zn
und mischt. einen Teil desselben -mit zwei Teilen Beerenwein. — Wenn
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letzterer irgend nach Essigsiure riecht, empfiehlt es sich, eine: noch
weit stirkere Verddnnung mit Cibebenauszug zu machen:

Beerenweine, welche mit so viel Zucker dargestellt wurden, dass
sie siiss bleiben sollen, giren oft sehr lange fort oder beginnen spiter
wieder zu giren; um dies zu verhindern, setzt man denselben, sobald
sie bei 15—20° C. nur noch sehr schwach giren, auf 10 Liter 1 bis
2 Deriliter gan,: fuselfreien Weingeist zu,

(Landw. Wochkenbl, fiir Baden.)

Rezepte zur Beerenohstwein;Bereitqng.

Der Labecker Gartenbau-Verein, dessen XV. Jahresbericht von
1888 wieder dessen rege Théatigkeit auf dem Gebiote des Gartenbaus
zeigt, ist im Besitze eines ausgedehnten Versuchsfeldes, auf welchem
Gemiise aller Art, besonders auch Spargel, aber auch Beerenobst in
grosseren Mengen erzogen wird. Aus letzteren wird Wein zum Verkauf
hergestellt und zwar nach folgenden Rezepten, die sich bisher als die
besten bewfhri haben:

No. 1. Stachelbeerwein, gelbe Frucht (Golden Lion).
36 Liter Fass.
36 Pfd. Stachelbeeren — 12 bis 13 Liter Saft.
20 Pfd. weissen Zucker und zirka 18 Liter Wasser.

No. 2. Stachelbeerwein, griine Frucht (Nimrod Taylor).
54 Liter Fasser. ‘
1 Fass von 36 Liter und | Fass von 18 Liter Inhalt.-
60 Pfd. Stachelbeereri”== 20 bis 22 Liter Saft.
27 Pfd. weissen Zucker und zirka 27 Liter Wasser.
No. 3. Stachelbeerwein, gelbe und griine Frucht.
54 Liter Fisser. ;
: 1 Fass 36 Liter und 1 Fass 18 Liter Inhalt.
60 Pfd. Stachelbeeren — 20 bis 22 Liter Saft.
27 Pfd. weissen Zucker und zirka 27 Liter Wasser.
No. 4. Stachelbeerwein, kleine rote Amerikanische.
18 Liter Fass.
15 Pfd. Stachelbeeren zirka 17 Liter Saft.
9 Pfd. weissen Zucker und Wasser.
No. 5. Stachelbeerchampagner, gelbe und griine Frucht.
36 Liter Fass. ,
24 Pfd, Stachelbeeren mit 20 Liter lauwarmem Wasser gequetscht
und durch ein feines Sieb gestrichen.-
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.6 Pfd. weissen Zucker.
4 Pfd. Honig.
8/, Liter Franzbranntwein.

No. 6. Johannisbeerwein, weisse Frucht
36 Liter Fass.
36 Pfd. Jobannisbeeren — 12 bis 13 Liter Saft.
20 Pfd. weissen Zucker und Wasser.
No. 7. Johannisheerwein, rote Frucht.
274 Liter.

2 Stek. 110 Liter, 1 Stck. 36 Liter, 1 Stck. 18 Liter Fass.
300 Pfd. Johannisheeren.
180 Pfd. weissen Zucker und Wasser,

Zusammensetzung des Heideibeerweins.

Nach den Untersuchungen von Prof. Dr. A. Hilger in Erlangen
ist der Zucker in der Heidelbeere Rohrzucker. Der ausgepresste Saft
bezw. Wein aus den Beeren enthilt:

Frischer Saft Vergorener Saft
Extrakt. . 9,9 Prozent, 3,38 Prozent,
Asche . . 02 " 0,25 ”
Sgure . . 1,1 " 1,2 "
Zucker . . 4.9 ' 0,2 .
(lycerin . — . 0,35 "
Alkohol . — " 23 "
Litteratur.

Christs Gartenbuch fiir Biirger und Landmann; achte, vollstindig umgear-
beitete und verbesserte Auflage, vor Fr. Lucas, Direktor des Pomolo-
gischen Instituts in Reutlingen, Preis elegant gebunden Mk. 4, —. Ver-
lag von Eugen Ulmer in Stutigart. 1889.

Dr. Joh, Ludw. Christ, Oberpfarrer in Kronberg an der Hohe, der durch
seine eifrigsten Bestrebungen, soweit es sein Amt gestattete, und darch Weort
und Beispiel den Wohlstand seiner Gemeinde griindete und befestigte, legte im
seinem 75, Jahre, kurz vor seinem Tode 1813, seine praktisch-erprobten Erfah-
rangen in éiner Schrifs mieder, die aber erst nach seinem Teode, 1814, erschien.
— Dieses Werk in seiner einfach edlem, leicht den Laien verstiéndlichen Sprache,
war lange Zeit vielen Gartenbesitzern ein Wegweiser nnd Ratgeber im Garten-
Obst-, 'Wein- und Gemilsebau, sowie auch fir die Hauswirtschaft.

Die 2. und 8. Auflage, letztere im Jahr 1842, erweiterte und vervollstin-
digte der -rihmlich bekannte Gartenbau-Schriftsteller Ed. Sehmidlin, welcher
noch @iber Blumenzucht einen wertvoiles Abschnitt beiftigte. .
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Im Jahr 1880 erschien die 5. Auflage, unter der sachkundigen und ge-
wandten Feder des Dr. Ed. Lucas, unter Beihilfe seines Sohnes Fr. Lucas, in
nener und sehr umfassender Form, nach den neuesten Erfshrungen des Garten-
nnd Obsthaus,

Rasch war diese Auflage vergriffen, und schon 1883 erschien die 8., und
einige Jahre spiiter die 7. Auflage von Fr, Luces, Direktor des pomaloglschen
Instituts, Heute haben wir bereits die 8. Auflage vor uns; der beste Reweis
fiir die Vortrefilichkeis des Werks und der Anerkennuug, die es im Publikum
in grissten Kreisen fand. Die Bearbeitung der 8. Auflage hat wesentliche Er-
weiterungen des Buchs erfahren; iiberdies wurden ganz neue Abschnitte iber
Verwertung des Obstes, der Blumenzucht im Zimmer etc., eingeschaltet, Die
Sprache ist sehr klar, leicht fiir den Laien verstindlich, und findet der Fach-
mann simmtliche Lehren, auf Grund praktischer Erfabrungen, vollstindig richtig.
— Eine weitere Beigabe von 40 Holzschnitten, die sich nun auf 198 erhohen,
macht das Werk um so angenehmer,

Das Werk behandelt in den ersten 45 Seiten die allgemeinen Regeln der
Gartenkunst, iiber richtige Wahl der Lage, des Bodens, der Diingung, der Be-
arbeitung des Bodens, des Gartens und der Obstkultur.

Im speziellen Teil, von Seite 47 bis 147, ist der Gemiisebau behandelt,
welcher in Pflege simmtlicker Kohlarten, Blattgemiise, Sprossengemiise {Spargeln
und Hopfensprossen), Wurzelgewichsen, Knollengewiichsen, Zwiebelgewdichsen,
Salatarten, Gemiisekriutern und Erdbeerpflanzungen, umfassende und spezielle
Anweisung giebt.

Der Obstban von Seite 150 his 255 findet reichhaltige und sehr prak-
tische Anleitung in Erziehung der Obstbiiume und Obststriucher; in Anlage eines
Obstgartens oder eines Baumguts. — Sehr ausfilhrlich ist der Baumschunitt be-
handelt. Dann kommt die Topfbaumzucht zur Sprache; endlich ist eine grissere
Auswah]l guter und wertvoller Obstsorten — fiir Tafel und Mostbereitung —
genannt und beschrieben. Endlich ist der Obstbereitung willkommene Anleitung
gewidmet.

Der Weinbau im Obstgarten findet ebenfalls kenntnisreiche Anleitung.
Endlich findet der Blumengarten — in Anlage der Blumen im Freien, der
Ziergewichse und Zierbiume fiir den Hausgarter sehr lehrreiche Anleitung; —
schliesslich ist der Kultur der Blumen und Blattpflanzen im Zimmer sehr will-
kommene und beachtenswerte Beachtung und Belehrung geschenkt,

Wir wiinschen dem Werk in seiner neuem, erweiterten Gestalt die viel-
seitigste Verbreitung; jeder Garten- ued Blumenfreund — der Ohbstziiehter findet
Belehrung nach neunesten Erfahrungen und Gruundsitzen, Das Werk solite in
keiner Orts- und Schulbibliothek fehlen — und empfiehlt es sich durch seine
gchone Awsstattung, reinen Druck und Papier anf das vorteilhafteste,

Fntzgartner

Die Amerikanischen Frithpfirsiche mit Berﬁcksxchugnng der Frihpfirsiche tiber-
haupt. Von Professor Dr. Rudolf Stoll. Mit 14 kolorierten Tafeln. Kloster-
neuburg 1889. Im Selbstverlag des Verfassers. Preis 5 Mk, —

Verfasser bespricht eine sehr grosse Anzahl von Pfirsichen usnd hat auf den

14 Tafeln folgende trefflich abgebildet: Cumberland, Saunders, Amsden, Alexander,

Wilder, Gouverneur Gearland, Briggs Maipfirsick, Waterloo, Musser, Hales Frith-

pfirsich, Bowers Friihpfirsich, Canadische Frithpfirsich, Harpers Frithpfirsich, Frahe

Beatrix,
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7xu einem Sortimente fiir einen Gartenbesitzer, der die ganze Saison hin-
durch Pfirsiche ernten michte, empfiehlt Verfasser folgende; Cumberland, Amsden,
Harpers Frithpfirsich, Frithe Beatrix, Frithe Rivers, Hales Friihpfirsich, Frithe
grosse Mignonne, Baron Dafour, Grosse Mignonne, Rote Magdalena, Konigin der
Obstgiirten, Bonouvrier, Baltet, Salvay. . '

Betrachtungen ither die Reblaus nach dem gegenwiirtigen Stande der Sache
(Fritkjahr 1889). Herausgegeben vom Rheingauer Verein fiir Obst-, Wein-
und Gartenbau, Nebst einer farbigen Tafel und einem Holzschnitt.

Diese Broschiire kann von dem Wandergiirtner Mertens in Geisenheim zum

Eipzelpreise von 75 Pfg. bezogen werden. Bei Abnahme von mehr als 10 Sifick

betriigt der Einzelpreis 80 Pfg. und bei mehr als 25 Stiick 50 Pfg.

In der Einleitung wird der Schaden und die Gefahr der Reblausseuche niher
ausgefithrt. Dann folgt die Naturgeschichte der Reblaus- von Dr. Christ, Lehrer
der Naturwissenschafter an der Geisenheimer Lehranstalt, welche durch eine sehr
© gute farbige Tafel erldutert wird, und den Schluss bilden die Bekiimpfungsmass-
regeln, bearbeitet von Fr. Zweifler, Fachlehrer fiir Wein- und Obstbau an der
Geisenheimer Lehranstalt, in welche auch die vom Deutschen Reiche erlassenen
Anordnungen eingeschlossen sind.

Wir empfehlen das Werkchen besonders den Vereinen zur Verteilung, om
damit eine allgemeine Kenntnis des Tieres, seiner Wirkungen und der Versichts-
massregeln bei der Beobachtung der Weinberge zu verbreiten.

Eingelaufen ist ferner:

Verhandlungen des Gartenbau-Veroins zu Lilbeck 1888,

Bericht iiber die Zeit von Ostern 1888 bis Ostern 1889 ibér die Land-
wirtschaftsschule und Ackerbauschule in Herford (Provinz West-
falen). Namens des Lehrer-Kolleginms erstattet von F. Bargtorf, Direktor
der Anstalt,

Sﬂsspressfutters in Feimen, Uber Herstellung, Anwendung und Nutzen.
Ubersetzung des englischen Schriftchens von E.T.Blunt und R. Henry Rew.
Herausgegeben von Ph. Mayfarth & Co., Frankfurt a. M.

Vierzehnter Jahresbericht iiber die Landwirtschafiliche Schule ein-
sehliesslieh der Obst- und Gartenbauschule fiir das Koniglich Sichsische Mark-
graftum Oberlansitz in Bautzen. Von Direktor J. B. Brugger.

Die Reichs-Obstausstellung in Wien vom 2.—14.-Oktober 1888, Eine
Studie derselben von Christian Ilsemann, Koniglicher Chergirtner an der
kbniglich nngarischen landwirtschaftlichen: Akademie zu Ungarisech Altenburg,

Die Obstbaumpflege an Strassen und Wegen, auf Baumiickern und in
Girten, Im Auftrage der kgl Priifungskommission fir Obsthau-Lehrkurse in
Mittelfranken, bearbeitet von J. Abel, kgl Lehrer des Obst- und Gartenbaues
an. der Kreisackerbauschule -ete. in Triesdorf, Mit 20 Abbildungen, Siebente
umgearbeitete und vermehrte Auflage. Im Selbstverlag 1889.. Ein Werkchen,
des 7 Auflagen erlebt, hat jedenfalls schon viel geleistet und erfreut sich vieler
Freunde. - Moge es zu Hebung des Obstbaues besonders in Bayern, wo es am
meigten verbreitet ist, noch rechtiviel beitragen.
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Pomologlsche Inatitnte

Das Pomologische Institut in Reutlingen begann den ‘Bawmwiirter- und
Sommerkursus am 6. Marz, An demselben beteiligten sich 62 Schiler und Hoapi-
tanten. Von diesen sind: 6 Hospitanten, t4 Schiiler der héheren Lehr-
anstalt far Pomologie und Gartenbau, 17 Schitler der Gbst- und
Gartenbauschule und 25 Schitler des Baumwiirter-Kurses. Von den
letzteren gehiren 16 dem von der Kgl. Centralstelle fitr die Landwirtschaft in
Wiirttemberg eingerichteten Kurse an und 6 wurden vom Landwirtschaftlichen
Verein filr Schwaben ued Neuburg gesandt. Die Landwirtschaftliche - Garten-
bauschule in Unterlenningen, eine Filiale des Instituts, zithlt 5 Schiller. Be-
ziiglich ihrer Heimat verteilen sich diese 67 Schiiler folgendermassen: Es sind
aus: Aphalt 1, Baden 4, Baiern 12, Bremen 2, Hamburg 1, Litbeck 1, Mecklen-
burg 1, Preussen 9, Sachsen 1, Wiirttemberg 28, Nord-Amerika 1, Osterreich 3
und Schweiz 3. '

Kurze Notizen und Mitteilungen.

Preisausschreiben gegen die Raupenplage. Von Seiten des Gartembau-
Vereins in Steglitz wird ein Preis von 100 Mark filr sine kurzgefasste ‘Sehrift
ausgesetzt, welche die besten Mittel zur Vertilgung der Raupen enthilt. Niheres
durch C. Gaedeke in Steglitz bei Berlin, Grunewaidstrasse 1.

Widerstandsfihigkeit des Obstes gegen Kiilte. Jos. Barfuss in Haus
Senden beantwortet eine diesbezilgliche Anfrage in Mallers Deutscher Girtner-
Zeitung dahin, dass Obst mit weichem und lockerem Gewebe viel empfindlicher
ist, als solches mit hartem Fleische. Er hatte bei einer Temperatur von zwei
Grad Eilte noch mehrere Biume voll Obst hiéngen. Das Eis glinzte des Mor-
gens auf den Apfeln und hernach schien die Sonne daranf, ‘1és andern Morgens

- zeigte das Thermometer wieder olber 8 Grad Kilte, die ein schueidender Ost-
_wind noch fiihlbarer machte unil die-Apfel waren mit dickem Reife belegt. Diese
Friichte wurden erst dann abgenommen, als sie vollstindig .abgetrocknet waren,
_Es waren hauptsiichlich Winter-Gold-Parmiine, Roter Eiserapfel, Roter Winter-
Calviil, Grosser Bohnapfel und Landsberger Reinette., Dieselben haben noch im
Januar keine Spur gezeigt, dass sie irgendwie gelitten haben, anch der Geschmack
war unverindert. Andere dagegen, welche die ganzen strengen und kalten Tage,
an denen das Thermometer zuweilen 8 bis 8 Grad K#lte zeigte, noch am Baume
hiingen blieben, sind erfroren. Weiter sagt Barfuss, dass die- Zwetschen dmmer
einige Grade Kiilte ertmgen, ohne zu lezden )

Zur Feier des 25jdhrigen Bestehens des Cerele d’arboricnitm do Bel-
gique wird vom 28, bis 30, September d. J, eine internationale Obstaus-
stellung in Gent abgehalten.  Priisident der Ausstellungs-Kommission ist
M. Ed. Pynaert, Professor an der kgl. Ga.rtenbsnsehule 2 Gent. ’

In Magdeburg findet vom 20. bis- 24. Juni 1889 eine Angememe Gartenban—

Ausstellung statt, zo der auch Obst und Obstprodukts, Banmschulerzengnisse ete.

- zugelassen werden. Nithere Aunskunft und Prospekt durch den Vorsitzenden der
Ausstellungs-Kommission, Herra C. Kilose.
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Weitere Gartenbau-Ausstellingen in Verbindung mit Obst-Ausstellungen

finden statt zu:

Leobsohlitz: Aligemeine Gartenbau-Ausstellung des Obst- und Gartenbau-

Vereing zu Leobschittz vom 14, bis 17. September. Anmeldungen bis 1. August
an Lebrer Leichter in Leobschiitz (Oberschiesien). '

[ .
Potsdam: Ende September. - Obst-Ausstellung des mirkisehen Obstbau-

Vereins,

Im Tivoli zu Litbeek findet vom 20. bis 30. Sept. 1889 eine Allgemeine

Gartenbau-Ausstellung, zu welcher Obst und Obst-Konserven, wie auch Baum-

schulerzeugnisse zugelassen werden, statt. Die Preise flir Obst sind Geldpreise
und die Aufgaben unserer Ansicht nach wie folgt sehr zweckmiissig gestellt.

1) Sammlung der von dem Qartenbau-Verein in Litheck empfoklenen
Obstsorten, 20 Mk., 10 Mk,

2) Sammlang Apfel in 10 Sorten, welche sich fiir Norddentschand zur An-
pflanzung an Strassen und in grésseren Obstanlagen eignen, 5 Mk.,
3 Mk,
8) Sammlung Apfel in 10-Sorten fiir Hoch-- und Hatbstamm zur Anpflanz-
ung in geschlossenen Obstgiirten, 5 Mk., 3 Mk.
4) Sammlung Apfel in 20 Sorten fiir Formbiume geeignet, 10 Mk., 5 Mk.
5) Teller mit je 5 Stlick Grafensteiner, Prinzenapfel, Winter-Gold-Parmine,
Gelber Richard, 2 Mk.
6) Teller mit je 5 Stiick Charlamowsky, Ceilini, Grosse Kasseler Reinetten,
Schiner von Boskoop, 2 Mk, .
7) Teller mit je 5 Sttick Roter Winter-Taubenapfel, Gelber Bellefleur,
Cox’s Orange-Reinette und Gold-Reinette von Blenheim, 2 Mk,
8) Sammlung Birnen in 10 Sorten, die #ich zum Anbau’ im grossen fiir
Norddentschiand eignen, 5 Mk., 3 Mk,
8) Sammlumg Birnen iz 10 Sorten, die sich fiir Hochstimme in geschlossenen
Giirten eignen, 3 Mk, 3 Mk.
10) Sammiong Birnen'in 20 Sorten fiir Formbiiume geeignet, 10 Mk., 5 Mk,
11) Teller mit je 5 Stiick Gute Graue, Sommer-Bergamotte, Gute Luise von
Avranches, Kistliche von Charneu, 2 Mk,
12} Teller ‘mit je 5 Stiick Esperens Herrenbirne, Blumenbachs Butterbirne,
- Diels Butterbirne und Newe Poiteau, 2 Mk.
13) Teller mit je 5 Stiick Willinms Christbirne, Gellerts Butterbirne, Napo-
leons Butterbirne und Herzogin von Angouléme, 2 Mk.

14) Teller mit je 5 Stiick Weisse Herbst-Butterhirne, Clapps LieblingA

Amanlis Butterbirne, Liegels Winter-Butterbirne, 2 Mk,

15) Sammlung von Pflaumen in 5 Sorten, welche sich fiir wirtschaftliche
Zwecke eignen, 5 Mk.

16) Sammlung von Plaumen in 5 Sorten, welche sich fiir die Tafel eignen,
5 Mk. :

17) Teller mit: Grosse griine Reineclaude, Jefferson, Kirkes Pflanme, und
Italienische Zwetsche, 2 Mk.

: 18) Teller mit Hansawetache, gelbe Mirabelle, Konigspflanme von Tours und

Liegels gelbe Aprikosenpflaume, 2 Mk,

-18) Teller mit Schattenmorellen, 2 Mk,

20) S8ammlung Pfirsiche, im Freien gezogen, 5 Mk,
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21) Sammlung Pfirsiche, unter Glas gezogen, 5 Mk,

22) Sammlung Aprikesen, 8 Mk.

23) Sammlung Weintrauber, 1im Freien gezogen, 5 Mk., 3 Mk.

24) Sammlung Weintranben, unter Glas gezogen, 5 Mk,

25) Teller mit Frankenthaler, Bucklands Sweetwater, 3 Mk.

26) Teller mit Pariser Gutedel, Diamantwein, Friither von Malingre, Friiher
Leipziger, 3 Mk,

27) Teller mit Frither Burgunder, Roter Gutedel, Weisser Gutedel,
Perltraube, 3 Mk,

28) Sammlung Nilsse, 8 Mk. .

Uber die Baumlosigkeit der amerikanischen Prairien. Man hat bis
jetzt fast allgemein angenommen, dass die Baumlosigkeit der Prairien durch die
stets wiederkehrenden Prairiebriinde veranlasst wiirde, welche jede junge Baum-
pflanze zerstoren. Dies kann jedoch nicht der einzige Grund fiir die Erscheinung
sein, da die Prairie jedenfalls auch #iberwaidet war, bevor Menschen an und in
ihr lebten, und welche die Gwasbrinde veranlassen, Kine weitere Erklirungs-
weise bietet das Grundwasser, das in der Prairie sotief liegt, dass es die War-
zeln junger Biume nicht erreichen kann, und da der Prairieboden nur aums
angeschwemmtem Land (Loss) besteht, so geher die Baumsdmlinge in der ersten
Trockenperiode zu Grunde und so konnen Biume nur an den Flussufern ge-
niigend Wasser bekommen und gedeihen deshalb nur dort, Eine Erscheinung
blieb dadurch aber unerklért, dass isolierte Baumforste nicht etwa in Senkungen,
sondern gerade auf Sandhiigeln, wo man sie am wenigsten erwarten sollte, auf-
treten. Die bekannteste und grossartigste Erscheinang nach dieser Richtung
bhin ist der Waldgiirtel der sogenamnten Cross Timbers, Hierftir gab Thomas
Mechan in der Akademie von Philadelphia eine befriedigende Erklirung. Er
beobachtete in der Nihe von Roan Mouniain in Norg-Carolina kleinere in den
Wald eingesprengte Grasflichen, welche offenbar seit geraumer Zeit ihre Grenzen
ganz genau beibehalten hatten und von uralten Stimmen “umgeben waren; sie
wurden gebildet von der Danthonia compressa. Banmsamésn, welche anf das Gras
fielen, konnten in.dem dichten Rasen den Boden nicht erreichen nnd vertrockneten;
als man aber Vieh auf das Gras trieb und dieses dasGras abweidete, sprossten -
alsbald tiberall jange Riiume hervor, welche zwar meistens von dem Vieh wieder
gefressen wurden, einzelne kamen jedoch durch und so erwuchs allmihlich die
ganze Fliche. Daraus zieht Mechan auch ffir die grossen Prairien den Schluss,
dass die Griiser die ausgedehnten Ebenen der Prairien schon in:Besitz nahmen,
bevor dieselben fiir Waldbfume geeignet waren, also ummittelbar nach deren
Auftauchen ans dem Meere, jedenfalls ehe Baumsamen dorthin gelangen und
sich entwickeln konnten. Die von den Ridndern heranriickende Baumvegetation
fand ihre Schranke an dem Grasmeere, welches ihre Bamen -nicht 2um Keimen
kommen liess und konate nur Znsserst langsam darch Warzelansifufer vorrticken.
Seit dem Auftreten des Menschen anch immer noch anfgehalten durch die Prairie-
brinde. Eine Austahnie bildeten nur die sandigen Stellen, auf denen das Gras
weniger gut gedieh, weshaib auch die Baumsamen sich entwickeln konmten.
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Personalnachrichten. |

Karl Bach, Vorstand der Grossh, Obstbauschule und landwirtschaftlichen
Wintersehule in Karlsruhe, erhielt den Titel Landwirtschaftsinspektor,

Heinrich Sehiebler, bekannter Baumschulbesitzer, starb am 25. Februar
nach langjihrigem Leiden. :

Emil Hoeseh, Fabrikbesitzer in Diren, ein grosser Freund und Forderer
des Obstbaus und der Obstverwertung am Niederrhein, wurde zam Kommerzien-
rat ernannt,

0. Huitig, Gartenban-Direktor emer. starb am 31. Mérz 1889 nmach langem
schwerem Leiden im Alter von 62 Jahren., Hiittig war sowohl bekrannt als tiich-
tiger Girtner wie auch als fleissiger und eifriger Schriftsteller,

Jan tem Doornkaat Koolman, geh. Kommerzienrat, Fabrikant und Ehren-
biirger von Norden in Hannover, einer der angesehensten Biirger seinexr Vater-
stadt, starb daselbst im Aiter von 73 Jabkren am 17. April. Derselbe war ur-
spriinglich Buchbinder, trat sber dann in das Geschiift seines Vaters, eines Hefe-
fabrikanten. Neben seiner amnsserordentlichem Thitigkeit in demselben war er
ein viterlicher Freund seiner Arbeiter und Mitmenschen, fand jedoch auch Zeit,
sich der Wissenschaft za widmen. In fritheren Jahren beschiiftigte er sich -viel-
fach auch mit Pomologie und machte sick besonders durch seine ,Pomologische
Notizen* bekannt, '

Witterungshericht der Meteorol. Zweigstation im Pomeologischen Institut
in Reutlingen. 838,4 m i. d. M.

Luftdruck auf 0° reduziert in Millimeter: mittlerer 7 Uhr 719,94;
2 Ubr 719,42; 8 Ubr 719,95; Monatsmittel 719,77; hichster 7314 den 19.;
tiefster 709,0 den 9. Temperatur in C€0%: Mittlere 7 Thr - 5,49; 2 Uhr
- 11,32; 9 Ubr + 6,72; Monatsmittel -} 7,66; Mittel vom Minimum - 1,62;
Mittel vom Maximum - 12,47 ; hochstes Maximum -}- 20 den 29. ; tiefstes Minimam
— 3,5 den 17.; Frosttage (Minimam 6 © oder darunter) 7; Wintertage (Maximum
nicht tber 06°) 0; Sommertage 0. Bewilkung mittlere 7 Ukr 7,27; 2 Uhr 6,20;
¢ Ubr 7,50; Monatssumme 620; Monatsmittel 6,99. Niedersohlag: Regen und
Schnee 55,0 mm ; grosste Menge 11,2 den 27.; Tage mit Niederschlag 14; Schuee 1;
Gewitter 2; Wetterlenchten 1; Nebel 6. Winde: Nord 2; Nordost 5; Ost.7;
Stidost 2; Std 13; Sudwest 14; West 323 Nordwest 15; klare Tage (Tages- -
summe der Bewilkung 0—5) 1; triibe Tage (25—80) 12; gemischte Tage 17.
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Henzens einfarbige gelbe Reinette.
Mit Abbildung.

Einfarbige Reinette IX. 1 a ** ++; eine rundliche Winterfrucht,
grundfarbig, mit offenem Kelche.

Heimat und Vorkommen: Diese sehr schone und vorzigliche
Frucht wurde von dem verstorbenen Oberpfarrer Henzen in Elsen aus
Samen erzogen. Das Pomologische Institut erhielt dieselbe vom Zichter,

Litteratur und Synonyme: wird hier zuerst beschrieben.

Gestalt und Grosse: Die der Oberdiecks Reinette sehr ihn-
liche Frucht ist mittelgross, plattrund; Bauch stielwirts, von wo aus
sich die Frucht nach dem Stiele zu schon abrundet, wihrend sie sich
kelchwarts etwas verjiingt. Rippen sind nicht vorhanden, infolge dessen
die Frucht vollig regelmassig gebildet ist.

Kelch: offen; Blittchen karz, breit, nicht zusammenhingend,
braun, unterseits weissfilzig behaart; in schiisselfirmiger, von feinen
Falten umgebener Eingenkung.

Stiel: holzig, unten griin, oben braun, 15 mm lang, in ziemlich
tiefer, trichterformiger Hohle, mit strahlenformigem, zimtfarbigem Rost.

Schale: ziemlich fein, matt goldgelb, auf der Sonnenseite bei
besonnten Friichten orangegelb; Punkte zahlreich, fein, Rostspuren
um Kelch und Stiel; vereinzelt treten Rostlinien auf der ganzen
Frucht auf.

Fleisch: gelblich weiss, fein, markig, saftreich, fein gewiirzt,
schwach siuerlich, sehr gut.

Kernhaus: schwach hohlachsig; Kammern gerfumig, stielwarts
spitz, kelchwirts abgerundet; Winde meist etwas aufgerissen; Kerne
zahlreich, vollkommen, dunkelbraun, dick.

Kelchrdhre: ein kurzer Kegel ; Staubgefisse kurz, mittelstindig;
Pistille verwachsen, unten wellig behaart.

Beife und Nutzung: Die Frucht ist den ganzen Winter hin-
durch ein vorziiglicher und durch ihre Regelméssigkeit sehr schoner
Tafel- und Wirtschaftsapfel.

Der Baum ist mittelstarkwachsend und breit pyramidal, ver-
zweigt sich gerne und scheint recht fruchtbar zu sein.

Transparentapfel von Croncels.
Mit Abbildung, -

‘Rosenapfel I 1 b**; ein platter Sommerapfel, einfarbig, mit auf-
recht stehendem Kelche.

Heimat und Vorkommen: Die Sorte wurde von Gebriider
Pomolog. Monatsiefte. Heft 6. 1889. 11
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Baltet in Croncels bei Troyes aus Samen gezogen und 1869 in den
Handel gebracht. Das Pom. Institut erhielt sie vom Zichter.

Litteratur und Synonyme: Katalog von Baltet fréres von
1869 als Trapsparente de Croncels; Thomas, Guide pratique S. 146;
Lauche, 1. Erginzungsband Nro. 836.

Gestalt und Grosse: Die Frucht ist gross, 90—95 mm
breit, 70—80 mm hoch, flach kugelfsrmig, mittelbauchig, stielwirts
flach abgerundet, kelchwirts sich etwas verjingend; regelmissig gebaut.

Kelch: aufrechtstehend und entweder offen oder halboffen,
Blittchen lang, spitz, griin, wollig-behaart; Einsenkung ziemlich tief
und weit, mit kleinen Falten und schwachen Rippen umgeben.

¥

Trausparentapfel von Croncels,

Stiel: lang, griin, wollig, holzig; Stieleinsenkung tief und weit,
unten strzhlig zimtbraun bis braungelb berostet.

Schale: glatt, fein, matt griinlich gelb, mit ganz feinem Dufte
fiberzogen, an der Sonnenseite selten eine ganz fahle Rote.

Fleisch: gelblichweiss, fein, locker, miirbe, saftig, von ange-
nehm gewiirztem, etwas rosenartigem Geschmack und schwachem

Gteruch.

Kernhaus: abgerundet zwiebelformig, etwas offen; Kammern
geriumig, stielwiirts in eine stumpfe Spitze, kelchwirts in einen breiten
Bogen verlaufend; hohlachsig; Kerne gross, kurz und dick, dunkel-
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braun; Kelchrdhre ein breiter, stumpfer Kegel; Staubfiden lang,
mittelstindig.

Reifzeit und Nutzung: Diese schine und gute Frucht reift
Ende August und hilt von Mitte bis Ende Séptember. Sie ist ein sehr
guter Tafel- und Marktapfel und ebenso empfehlenswert fiir die Kitche.

Der Baum wichst ziemlich stark und schon, ist sehr fruchtbar
und nicht empfindlich.

s

Der Gffentliche Obstbau,

In rein objektiver Darstellung bespricht Jakob Hordemann,
Kunst- und Handelsgiirtner in Kassel, ein bedeutender Férderer des
Gartenbaus, in Mollers deutscher Gértnerzeitung unsere heutigen Obst-
_bauverhéltnisse. . Die sachliche Behandlung dieses von anderen Seiten
in der gehissigsten Weise durchgesprochenen Stoffes gieht uns Veran-
lassung, den Aufsatz nachstehend folgen zu lassen. Hoérdemann sagt:

»Bine bekannte Geschichte, die so alt als neu .und infolge ibres
sichtbar ausgeprigten Charakters einer besonderen Erliuterung kaum
bedarf, ist die: dass seifens nicht weniger Kommunalverwaltungen in
Stadt und Land nichts stiefmiitterlicher behandelt wird, als die den-
selben unterstellten girtnerischen Anlagen im allgemeinen und die
offentliche Obstzucht im besonderen.

Nach den Griinden, wie das zugeht, sowie nach den Faktorenm,
die hier ihren schidigenden Einfluss geltend macher, braucht man mit
keiner Brille zu suchen.

Es bewegt sich ndmlich vielerorts die Thitigkeit im Gememde-
wesen in einer Sphire, die, jeder gesunden Grundlage entbehrend, ein
Walten nach systematischer Ordnung entschieden vermissen lisst.
Regellos iberstirzt oft eines das andere, nur an die liebe Natur mit
jhren teils herzerfreuenden, danan auch den Nationalwohlstand hebenden
Gaben, wird meist erst in lefzter Linie gedacht. Sie leidet in diesem
Falle unter dem Druck einer Vernachlissigung, 'fir die selbst unge-
niigende Kenntnis der Sachlage keine Entschuldigung sein kann.

Ist man auch hin und wieder, hauptsichlich in den grosseren
Stadten, bestrebt, vom girtnerischen Standpunkt aus etwas fir das
Auge zu schaffen, bepflanzt man auch offentliche Plitze und Prome-
nader ds, wo es angebracht ist, mit Zierbdumen etc., wobei aber, was
die Auswahl der hier zur Verwendung kommenden Baum- und Strauch-
arten betrifft, nicht selten mit der grossten Leichtfertigkeit verfahren
wird (indem man unter Ausserachtlassung jedes #sthetischen Grund-
satzes handelnd, hier Biume und Striucher pflanzt, die in den ferneren
Stadien ihrer Entwicklung die Aus- und Fernsicht auf schéne monu-
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mentale Bauten und sonstige hervorragende Punkte entschieden stiren),
0 bieten dem gegeniiber die dffentlichen Nutzpflanzungen gar oft ein
Bild unbeschreiblicher Verkommenheit, wihrend die kommunalen Ver-
waltungen doch auch hierauf, schon vom Standpunkte der National-
skonomie, das gebiihrende Gewicht legen missten, ohne gendtigt zu
gein, auf dem Gebiete der Luxusgirtnerei erhebliche Einschrankungen
eintreten zu lassen. )
Welche bedeutenden Summen in mustergiiltiz gehaltenen Nutz-
pflanzungen, ganz besonders aber in der Obstzucht ruhen, das haben
uns genugsam die hieriiber aufgestellien, statistischen Erhebungen er-
zghlt, und wie ein wohldurchdachtes, praktisches System, dieselben
auf eine immer hohere Stufe der Vollkommenheit zu bringen, auf alle
Schichten des Volkes den giinstigsten Einfluss ubt, dariber braucht
man wohl keine Worte zu verlieren. Arm und Reich tritt hier, sich
gegenseitig erginzend, fir dies hohe Interesse ein. — Dass dem so
ist, beweisen viele Offentliche Obstpflanzungen in der Provinz Han-
nover, in Baden, Wiirttemberg, Mecklenburg, in Rheinland, dem Saale-
thal, in Sachsen, einigen Strichen der Provinz Hessen-Nassau etc.,
wihrend dem beiweiten grossten Teile der offentlichen Obstpflanzungen
deutscher Gauen der Stempel unerhirtester, systemlosester Bewirt-
schaftung, der entschiedensten Vernachlissigung aufgeprigt ist, eine
Erscheinung, die hauptsichlich dem geringen Interesse, das man diesem
wichtigen Kulturzweige entgegen bringt, dann auch in hinfigen Fillen
dem oft recht dirftigen Verstindnis fiir diesen Sonderzweig zuzu-
schreiben ist. Den schirfsten Beweis fir letzteres liefert die vielerorts
formlich zur Gewohnheit gewordene Geschiftspraxis, die Oberaufsicht
iiber offentliche kommunale Zier- und Nuftzpflanzungen Minnern als
Ehrenamter anzuvertrauen, die, wenn sie auch Gartenbesitzer sind und
&ie Sache auch mit dem ausgesprochensten Eifer verfolgen, doch
meistens nicht dber jene praktischen und theoretischen Kenntnisse im
allgemeinen Gartenbauwesen, hauptsichlich aber in der Obstzucht ver-
fiigen, welche vorhanden sein miissen, um hier mit der ndtigen Um-
sicht walten zu konnen. Um sich dessen klar zu werden und auch
zu sehen, wie sich manch’ bequemer Gdértner fiir 6ffentliche Pflanzungen
diesen Umstand zunutze machend, , Finfe gerade sein ldsst,” braucht
man oft gar nicht weit zu gehen. Ferner kommt hier dann noch fol-
gendes in Betracht, nimlich dass man, besonders auf Déorfern, num Geld
-gu sparen, die Gemeinde-Obstpflanzungen den unfihigsten oder selchen
Leuten anvertraut, die wohl, wie dies in neuerer Zeit eingefihrt, in
irgend welchem pomologischen Garten einen mehrwochentlichen Kursus
in -der Behandlung der Baume durchgemacht, und denen man dann
ohne weiteres, ob sie in dieser kurzen Zeit etwas gelernt haben oder
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nicht, ein , Reifezeugnis” dber ihre Fihigkeit als ,Baumwirter” in die
Tasche steckt, das zugleich als Empfehlungsschreiben dient, weorauf
sie im Vertrauen auf ihre Sachkenninis, zumeist zam empfindlichsten,
nachhaltigen Schaden der Obstzucht, ihre Existenz, wenn anch nur
teilweise, als ,,Baumwarter** griinden.

Ist es auch an und fiir sich schon nicht ganz unbedenkhch 80~
genannte Seminar-Obstgiirten in dem guten Glauben einzurichten, dass
die Seminarzoglinge, neben den sonst schon an sie gestellten, Zusserst
hoch geschraubten Anforderungen, auch noch die Obstzucht erlernen
gollen, deren Kenntnis sie meist bei ihrer ferneren, oft sehr aufreiben-
den Thatigkeit als Volksschullehrer gar nicht verwerten konmen, so ist
das nichts gegen die vorerwihnte, schon seit mehreren Jahren hie und
da behordlich getroffene Anordnung, durch offentlichen Aufruf junge
Leute unter sonst giinstigen Bedingungen zur Teiloahme an einem
nmehrwdchentlichen* Erlernungskursus der Obstzucht in einem pomo-
logischen Garten heranzuzichen, eine, wenn asch dem ausgesprochensten
‘Wohlwollen entsprungene Massnahme, die aber vor wenig Sachkennt-
nis zeugt und im Interesse der Obstzucht an und fir sich verwerf-
lich ist.

Braucht ein tichtiger Obstgirtner, bezw. Baumwirter, als solcher
anch kein Professor zu sein, so sollte er doch neben geniigender prak-
tischer Erfahrung sich auch einige theoretische Kenntnisse in der Obst-
zucht angeeignet haben. Erstere vermag er in einem ,,mehrwdchent-
lichen* Kursus nur in unzureichendem Masse zu erwerben, wihrend er
von letzterer meist gar keice Ahnung hat. Vielfach weiszs man das
und richtet sich darnach. Diese Leute schaden auch der Privat-Ohst-
zucht weniger, desto mehr aber dem &ffentlichen Obstbaue, bei welchem
sie auf Grund ihres Zeugnisses meist willige Aufnahme finden.

Die geriigten Missstinde sind nicht neu, auch heute nicht zum
erstenmal Offentlich besprochen; es kann aber, so lange hier kein
Wandel geschaffen wird, kein Fehler sein, immer wieder daran zu er-
innern und die Aufmerksamkeit darauf hinzulenken.

Aus dem Gesagten geht wohl zur Genfige hervor, dass der vieler-
orts anzutreffende schlechte Stand der offentlichen Obstzucht haupt-
sichlich dem Umstande unkundiger, unsachgemfsser und ldssiger Fith-
rung zuzuschreiben ist, und mochte es demnach nicht ganz unzeitge-
miss sein, das Thema der offentlichen Obstzucht einer abermaligen
Besprechung zu unterziehen, Mittel und Wege in Vorschlag zu bringen,
wie gich in etwas Abhiilfe schaffen liesse, was zu thun ist, nn sie
auf einen den national-tkonomischen Anforderungen enteprechenden
Stdhé zu bringen. Diese, wena auch nicht zu leichte Aufgabe zu
losen, d. h. in die Praxis zu ibersetzen, ist eine gebotene Pflicht, fir
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deren erfolgreiche Durchfihrung selbst nachfolgende Geschlechter noch
ein dankbares Andenken bewabren werden.

Was nun die Sache in ihrem ganzen Rahmen betrifft, so ist auch
hier, wie auf allen Gebieten der Bodenkultur, die Hauptsache die: die
klimatischen Verhiltnisse, die Lage, sowie Beschaffenheit des Bodens
inbetracht zu ziehen, hiernach seine Pline zu entwerfen und demge-
miss eine Grundlage zu schaffen, auf die gestiitzt sich nach systema-
tischer Ordnung etwas Gediegenes schaffen lisst und die so gemachten
Anstrengungen auch Erfolg versprechende sind.

Ist nun auch diese Frage schon zu wiederholten malen in ihrer
Allgemeinheit des breiteren besprochen, und lisst sich auch nicht be-
streiten, dass vereinzelte Kommunal-Verwaltungen und viele Garten-
begitzer hieraus Nutzen gezogen haben, so darf man sich doch nicht
verhehlen, dass auch bei denen noch manches zu geschehen hat, um
die Obstzucht auf den Stand zu bringen, der ihr in anbetracht ihrer
hohen volkswirtschaftlichen Bedéutung gebiihrt.* Soweit Hordemann.

Was die Schilderung der Kenntnisse der Baumwirter anbelangt,
go hat man da in Wirttemberg, wohl dem ersten Obstlande Deutsch-
lands, bessere Erfahrungen gemacht, trotzdem die Baumwarte, allerdings
dem Bauernstande entstammend und mit den bauerlichen Arbeiten
vertraut, auch nur einen zehnwochentlichen Kurs durchmachen miissen.
Die sehr um das Wohl der Landbevolkerung besorgte kgl. Zentralstelle
fiir die Landwirtschaft, der tichiige Berater zur Seite stehen, hatite
gewisg ihre Kurse schon weiter ausgedehnt, wenn mit den bisherigen
nicht ganz giinstige Resultate erzielt worden wiren. Herr Hordemann
fihrt dann weiter:

,»Ein sehr grosser, wenn nicht einer der bedentendsten Krebsschiden
giner verfehlien Obstzucht im allgemeinen, der oOffentlichen im beson-
deren, liegt ferner darin, dass in nicht seltenen Fillen ein besonderes
Gewicht auf die Auswahl der nach Kkima, Lage und Beschaffenheit
des Bodens sich zur Anpflanzung eignenden Sorten nicht gelegt wird,
was, gind dieselben empfindlicher Natur, zufelge hat, dass sie meist
in dem ersten Dbesten, sehr kalter Winter, z. B. wie von 1870 auf
1871, 1879 und 1880 Frostschiden erleiden, welche listige Baum-
krankheiten oder ginzliches Absterben der Stimme zur Folge haben.

Hat man nun aus den derzeit tief empfundenen Schiden, . welche
bekanntlich am augenscheinlichsten in den Niederungen zutage traten,
iiberall im Interesse der offentlichen Obstzucht jene Lehren gezogen,
mit deren Nutzanwendung man neu aufbauend, den Stand der offent-
lichen Obstzucht nach dieser Richtung in bessere Bahnen zu leiten
imstande war? Leider miissen wir da . Nein!" sagen.
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Wem ist es damals unter den Gartnern wie Garten- und Obst-
freanden nicht aufgefallen, dass die genannten strengen Winter haupt-
sichlich unter den, man mdchte sagen: im besten Alter stehenden,
dann unter den jingeren Obstbaumpflanzungen die meisten Verheer-
ungen angerichtet, wihrend die altesten Apfel- und Birnbiume nur
hin und wieder erheblichen Schaden genommen haben; ein Fingerzeig
der Natur, der doch gewiss zu einigem Nachdenken veranlassen musste.

Was war nun der Hauptpunkt dieser Erscheinung ? Er lag zu klar
und offen zutage, als dass er einen wahren Fachmann hitte tauschen
koonen. Die Verluste waren durch die mindere oder auch bedeutendere
Empfindlichkeit der betreffenden Sorten gegen grosse Kiltegrade
bedingt.

Diese Frage, nimlich die, welche Sorten sind es, die in rauhen,
ungeschiitzten Lagen hohen Kiltegraden zu widerstehen vermogen, in
ihrem ganzen Umfange, nach ihrer vollen Tragweite sach- und fach-
geméss amsreichend zu beantworten, ist, da sie von einer Menge von
gegebenen Verhiltnissen und Zufilligkeiten abhingt, weder durch schon
gepflogene, oft sehr eingehende Behandlungen zu erledigen, noch wird
dieselbe durch diese oder eine fernere Beleuchtung zu einem bestimmten
Abschluss gebracht. Sie wird auf Grund der, ihr volles Studium be-
hinderten, vielseitigen charakteristischen Eigentdimlichkeiten, stets eine
offene sein und auck bleiben.

Haben auch viele namhafte Pomologen des In- und Anslandes
dieses Thema behandelt, des hesonderen aber als Mitarbeiter in dem
berithmten , Handbuch der Obstkunde von Jakn, Lucas und
Oberdieck" ihre reichen Wissenschitze niedergelegt und den grossten
Teil bewdhrter in- und auslindischer Obstsorten nach denselben eigen-
timlichen Merkmalen beschrieben (auch der deutsche Pomologen-Verein
hat mehreremale Gelegenheit genommen, nach reiflicher eingehender
Erwigung aller hier in Betracht kommender Verhiltnisse aus den
tausenden von Obstsorten eine allen Anforderungen entsprechende be-
schrinkte Auswahl jener Sorten zu treffen, die zum allgemeinen Anbau
zu empfehlen sind), so ist damit wohl eine wissenschaftlich begrindete,
auf praktische Erfahrungen gestiitzte Grundlage geschaffen, auf der
aber eine gesunde Obstzucht nur dann aufzubauen ist, wenn dies unter
Riicksichtnabme der bestehenden drtlichen klimatischer und Bodenver-
haltnisse geschieht,

' Wie Obstbaumschulen anzulegen, junge Stdmmchen anzuziehen,
wie der Baumschnitt zu diben, die Biume in ihren ferneren Stadien zu
behaudeln sind, das lebren in umfassendster Weise gleichwohl viele
Werke bedentender Fachméinner der Obstbaunmzucht, welche Sorten
aber fir diese oder jene Gegend, dann fiir die verschiedenen Zwecke
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passen, das lasst sich nach seinem ganzen Umfange nur an der Hand
der Erfahrung ergriinden; dariiber vermédgen die allerbesten pomelo-
gischen Werke wohl gewisse Anhaltspunkte zu bieten, aber nicht fiir
alle Fille eine bestimmt ausgesprochene Auskunft zu erteilen.

Was niitzen Anpflanzungen, wenn die Sortenwahl eine fir die be-
treffende Gegend und die hier obwaltenden Verhaltnisse nicht passende
war, wepn wan Sorten in rsuhen Lagen anpflanzt, die nur an ge-
schiitzten Standorten gedeihen, Missgriffe, die schon von vornherein
einen bestimmten Erfolg ausschliessen. Es ist ein Krebsschaden, an
dem neben sonstigen, teils schon erliuterten, ferner noch zu besprech-
enden Gebrechen, unter deren Druck die meisten offentlichen Obst-
pfianzungen zu leiden haben, den zu bekimpfen eine der wichtigsten
Aufgaben ist.

Nicht nur, dass durch eine plan- und regellos betriebene Obst-
zacht Geld und Zeit unniitz vergeudet werden, nein, der anfmunternde,
anregende Einfluss, den systematisch gut angelegte, im ferneren regel-
recht behandelte, offentliche Obstpflanzungen auf den Obstfreund wie
Laien auszuiiben imstande sind, wird dadurck nicht gefordert!

Wen trifft aber in diesem Falle die Schuld? Diejenigen, die
berufen sind, den praktischen, offentlichen Obstbau zu leiten; die Be-
horden, denen es zusteht, die geeignete Aufsicht auf diesem Kultur-
gebiet auszuiiben! Sieht man Missgriffe in angedeuteter Weise in
Privatgirten oder Privatobstanlagen, so kann da mancherlei mitsprechen.
Die Besitzer solcher huldigen nimlich oft dem Grundsatze, zum Zwecke
der Anpflanzungen nur die feinsten Sorten zu beschaffen. Fiir Form-
obstbiume, die meist in geschiitzter, warmer Lage angepflanzt werden,
kann das hin und wieder passen, rechnet man aber mit Hochstimmen,
dann Hegen die Verhdlinisse ganz anders. Wer im Falle der Frage,
welche Sorten sich fiir Hochstimme am besten eignen méchten, nicht
ganz sicher ist, wende sich an bewihrte Pomologen, um sich in dieser
Beziehung Auskunft erteilen zn lassen. Thut er dies nicht und fallt
gewisgenlosen Baumschulbesitzern oder selchen Leitern von Gemeinde-
oder sonstigen offentlichen Baumschulen in die Hinde, die nicht selten
ohne jede Berechnung Obstsorten anziehen, welche meist gar nicht fiir
die gewiinschten Zwecke tauglich sind, so hat er sich die Schuld selbst
zuzumessen. Dass es nicht wenige Baumschulbeflissene gibt, die sich
wohl auf Anzucht junger Stimmchen, auch auf die fernere Behandlung
der Standbiume verstehen, die aber von Sortenkenntnis keine blasse
Abnung baben und nieht imstande sind, ihren Abnebmern die fir
ihre Zwecke erwiinschten Obstsorten zu empfehlen, solche des ofteren
dberhaupt gar nicht besitzen, ist eine bekannte Thatsache. Sie eignen
sich mit der Zeit einen Schwall pomologischer Namen an, kennen aber
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nur wenige Sorten nach ihren charakteristischen Eigenschaften, nimlich
nach ihrer Ausdauer, Wuchs, Tragbarkeit und der Giite der Friichte.

Was Wunder, wenn hierdurch veranlasst, die Obstzucht hie und
da ganz bedeutend geschidigt wird, wenn iiberbaupt das Verstindnis
dafiir fehlf, nur die Obstsorten heranzuziehen und zu verbreiten, die
fir die gegebenen Verh&ltnisse tauglich sind!

Ferner schidigt den Obstbau im sllgemeinen der Umstand nicht
wenig, dass man nicht selten mit einer Unzahl von Sorten
rechnet! Geschieht dies der Wissenschaft wegen oder aus Lieh-
baberei, dann lasst sich biergegen nichts einwenden. Sonst aber
soll man vom dkonomischen Standpunkte aus die Sorten-
zahl, hauptsichlich in der &6ffentlichen Obstzucht, auf
die geringst zulassige Zakl wirklich wirtschaftlich wert-
voller Sorten beschrinken und zwar solcher, die nach den ge-
gebenen Verhilinissen eine Grewiihr weiteren Fortkommens ausser Frage
stellen.

Gegen die allzu grosse Zahl von Obstsorten haben schon Pomo-
logen im vorigen Jahrhundert geeifert. Der Hollinder Johann
Hermanr Knoop unternahm es, ein Werk herauszugeben, das die
derzeit anerkannt besten Apfel- und Birnsorten aus Holland, Frank-
reich, England und Deutschland in gut gezeichneten und moglichst
naturgetreu kolorierten Bildern, nebst erliuterndem Text enthielt, um,
wie er sagte, hierdurch einesteils den grossen Sortenwirrwarr in etwas
zn kldren, dann aber auch auf die Verminderung der damals schon
diber alle Begriffe grossen Apfel- und Birnsortimente, die eine Menge
wertlosen Materials enthielten, hinzuarbeiten. Das heute noch lehr-
reiche Werk ist von einem Dr. Georg Leonhard Huth im
Jahre 1760, also vor mehr denn hundert Jahren, in deutscher Auns-
gabe in Nirnberg erschienen und jedenfalls vielen Pomologen hekannt.
Seine Nutzanwendung dérfte auneh hente noch in Betracht u ziehen
sein, wenigstens in soweit, als die Frage, wie dem reissenden Zunehmen
der Obstsortimente zu stenern, einer befriedigenden Losung entgegen
gefilhrt werden kann.

Die Sortenmacherei im Obstbau steigert sich nimlich ins Un-
glaubliche, und dabei sind die unterscheidenden Merkmale neuer Obst-
sorten oft so unbedeutend, dass man sie kaum wahrzunehmen vermag.
Wird eine Frucht von einiger Ansehnlichkeit aus Samen gezogen, eine
andere, von bekannten Sorten in etwas abweichend, irgendwo aufge-
funden, sofort wird sie, ohne iiberhaupt von deren vollem Werte nach
jeder Richtung dberzeugt zu sein, bis in die Puppen vermehrf und
als Neuheit verbreitet.

Auf diesem nicht ungewdhnlichen Wege wandert eine Menge von
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neven Sorten in’s Land, die, haben sie erst Frichte gebracht, nur za
oft zu der Uberzengung zwingen, dass ganz &hnliches, oft viel besseres
schon vorhanden, oder aber es wiinschenswert erscheinen lassen, die be-
treffenden Biume mif besseren Sorten umzuveredeln.

Hatte sich der Zichter oder Verbreiter derartiger Neuheiten erst
geniigend von der Giite der Frucht, sowie der Dauerhaftigkeit des
Baumes iiberzeugt, dann wiirde nachher die Anzahl der Neuheiten eine
viel kleinere aber desto gediegenere und verlissigere sein.

Eg goll hiermit aber keineswegs gesagt sein, dass das Bestreben,
etwas Neues zu ziichten, Unbekanntes zur allgemeinen Kenntnis zu
bringen, zu vermehren und zu verbreiten, anzufechten wire, jedoch man
verfahre hierbei nur nach anerkannt bewihrten Grundsitzen.

Bei der Blamistik, der Gemiisezucht und auf den landwirtschaft-
lichen Gebieten kann man sich meist schon nach Jahresfrist von dem
Werte einer in den Handel gebrachten Zier- oder Nutzpflanze iiber-
zeugen, bei den Kern- und Steinobstsorten ist dies jedoch anders, da
gehen immer mehrere Jahre dariber hin, ehe man sich ein bestimmtes
Urteil zu bilden vermag. Solche Versuche zu machen kann aber ent-
schieden nicht Aufgabe jedes Pomologen oder Obstziichters sein. Dazu
soll es Versuchsstationen und diesen -sich anschliessend Obstmuster-
planzungen geben, deren jeder nach seinen klimatischen Verhaltnissen
von dem anderen abweichenden Landerstriche, von Staats wegen oder
den kommunalstindischen Behdrden angelegt und iiberwacht, besitzen
sollte.

Auf derartige Einrichtungen zuriickzukommen, wird die weitere
Besprechung des Gegenstandes sein.*

Versuchsstationen, oder besser Versuchsstitten und Musterpflanz-
ungen fiir Obst, sollten im Grunde genommen mit allen Baumschulen
von Bedeutung und miissten mit allen denen, die seitens des Staates,
der Kommunal- und kommunalstindischen Verwaltungen gegriindet
und unterhalten werden, verbunden sein. Dies sind Einrichtungen, die
nicht nur belehrend fiir den Obstgartner selbst, sondern auch einen er-
folgreichen, dem Ganzen nitzenden Einfluss auf das grossere Publikum
auszuiiben vermdgen, wie sie beispielsweise wohl nirgendwo ausge-
prigter und mustergiltiger als in den seiner Zeit weit und breit be-
rihmten kurfirstlichen Baumschulen zu Wilhelmshohe bei Kassel, welche
unbegreiflicherweise, zum damaligen Leidwesen vieler Interessenten, kurz
nach der im Jahre 1866 vollzogenen Einverleibung des Kurfiirstentums
Hessen in den Staat Preussen, eingiengen, anzutreffen waren. Solche
Versuchsstitten und Musterpflanzungen fiir Obst miissen unter pein-
lichster Beobachtung aller bei der Obstzucht in Betracht kommenden
Verhiltnisse mustergiltig angelegt, gepflegt und unterhalten werden,
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gie sollen Pflanzstatten fir Obstsortimente im allgemeinen sein, vorzugs-
weise aber der Prifung neu geziichteter, in den Handel gebrachter oder
irgendwo aufgefundener unbekannter, der weiteren Verbreitung wertvoll
erscheinender Obstsorten dienen.

Unter diesen Voraussetzungen geschaffene Obstanlagen bieten den
besten Anhalt, die Obstsorten nach ihren Eigentdmlichkeiten, und zwar
in Bezug auf deren Wuchs, Haltbarkeit, Giite der Friichte, Tragbarkeit,
sowie ihre sonstigen charakteristischen Eigenschaften kennen zu lernen;
gie sind als solche der Priifstein fiir die Sorten, die sich auf Grund der
hierbei gemachten Erfahrungen zum Anbau in einer bestimmten Gegend
eignen, sowie auch die geeignetsten Damme, welche die sich fort und
fort heranwilzende Sortenflut in etwas einzuschrinken vermdogen.

Um sich einen annihernden Begriff von dem herrschenden Streben,
die umfangreichsten Obstsortimente zu besitzen, zu machen, -braucht
man nur grossere Obstausstellungen zu besuchen. »Programmmissig«
wird diesem Unfuge ausserdem noch Vorschub geleistet, indem man den
grossten Obstsortimenten die hochsten Auszeichnungen in Aussicht
stellt; ein im Interesse der Obstzucht scharf zu verurteilendes Ver-
fahren, welches hauptsichlich durch den deutschen Pomologen-Verein
geine beste Vertretung findet, der seine Preishewerbungen fiir die alle
3 Jahre von ihm abzuhaltenden grossen Obstausstellungen haupisich-
lich in diesem Sinne einrichtet. Trigt man auch mal dem Umstande
Rechnung, fiir kleine, gediegene Sortimente oder einzelne hewdbrte
Sorten Anerkennungen zu gewabren, so lautet die Losung der Haupt-
sache doch immer: der grossten Sortenzahl die héchste Aus-
zeichnung! So kommt es, dass bei Schaustellungen oft soleh’ um-
fangreiche Sortimente aufgetischt werden, aus depen, was das Sorten-
material anbetriftt, der betreffende Anssteller sehr oft selbst nicht kiug
zu werden vermag. Fir die Schaulust des Publikums kann so etwas
passen, wihrend es fir den Pomologen, Obstgartner und Obstfreund
gar keinen Zweck hat. — Ferner findet man bei solchen Gelegenheiten
(und zwar meist unter den Ausstellungsgegenstinden der Gemeinden,
Privaten, auch selbst der Obstziichter) Obstsorten mit falschen oder
iberhaupt unsinnigen Namen, oder aber auch mit gar keiner Bezeich-
nung. Das schlimmste an der Sache igt noch, dass solche Sorten weder
wihrend der Dauer der Ausstelling noch nach Schluss derselben mit
den richtigen Namen versehen werden, ein Missstand, der auch bei der
vor drei Jahren in Meissen abgehaltenen grossen pomologischen Aus-
stellung vorkam und Anlass zu vielfachen absprechenden Urteilen gab.

Um einesteils der schidlichen Sortimentssucht zu begegmen, dann
aber besonders die in bestimmten Gegenden angebauten Obstsorten
kennen zu lernen und auf Grund des gesammelten Materials Vorschlage
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zur Verbesserung der offentlichen Obstzncht zu machen, unternahm es
der Kasseler Gartenbau-Verein im Jahre 1876, eine Ausstellung von
Obst ang dem gesamten Regierungsbezirke Kassel zn veranlassen: Das
reichlich eingeschickte Material wurde, wie es bis jetzt stets bei Obst-
ausstellungen, die der genannte Verein veranstaltete, gehandhabt worden
ist, damals von den hierzu berufenen Herren: Baumschulbesitzer
Schiebler in Celle, koniglicher Garten-Inspektor Lauche in Pots-
dam, Dr. Medicus in Wiesbaden (Dr. Lucas-Reutlingen war durch
Krankheit verhindert teilzunehmen) und Schreiber dieses eingehend ge-
priift, die Namen richtig gestellt und, was die Hauptsache war, den
Beteiligten Kenntnis davon gegeben, welche Sorten sich zum Anbau
fiir diese oder jeme Gtegend empfehlen. Hat man es aber nun (und
dies ganz besonders bei der 6ffentlichen Obstzucht) verstanden
oder verstehen wollen, aus diesen, mit nicht geringen Mthen und Zeit-
aufwand -gemachten Aufstellungen entsprechenden Nuizen zu ziehen ?
Leider picht in dem Masse, wie man erwartet hatte, was wohl daher
kommt, dass die meisten Gffentlichen Obstbaumpflanzungen Strassenbau-
beamter unterstellt sind, die zum grossen Teil in solchen Dinger ihre
eigenen Wege gehen und Belehrungen von fachminnischer Seite glauben
entbehren zu kinnen,

Fast ebenso erfolglos verlief die anf Anregung des konigl. prems-
sischen Ministeriums fir Landwirtschaft gelegentlich der Balneologischen-
und Musterschutz-Ausstellung zu Frankfurt am 15. Oktober 1881 an-
geregte, grosse deutsche Obstausstellung, welche den Zweck haben sollte,
die in den verschiedensten Landerstrichen und Gauen Deutschlands
wachsenden Obstsorten zusammen zu tragen und kennen zu lernen, die-
selben nach deren Rang zu sichter und danach eine Statistik zu be-
arbeiten. Es sollte sich durch letztere ergeben, weleche Obstsorten
hauptsichlich in volkswirtschaftlicher Beziehung die wertvollsten seien,
des besonderen aber, welche sich zur Anpflanzung in rauhen Lagen
eignen oder wirmere, geschiitzte Standorte verlangen. Die Bemiihungen
waren nutzlos, weil ein grosser Teil des eingesandten Materials nicht,
wie vorgeschrieben, Friichte von Hochstimmen, sondern solche von
Zwergbiunren waren, weshalb eine Losung der Frage im gedachten
Sinne von vornherein ausgeschlossen war.

Kommen wir nach dieser kleinen Abschweifung auf die Sache selbst,
nimlich die Versuchsstitten und Musterpflanzungen fir Obst zurick,
so sollen diese mit den Baumschulen in miglichst unmittelbarem Zu-
sammenhange stehen und, wie schon angefiihrt, bekannte und neue Obst-
sorten aufnehmen. ‘

Bei dem Kernobst konnen Jahre verstreichen, ehe ein endgiltiges
Urteil gefillt werden kann. Findet man empfindliche Sorten, die schen
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unter mittleren Kiltegraden leiden, so merze man sie sofort aus; sind
¢s solche, die hinsichtlich ihrer Eigenschaften von bekannten in nichts
abweichen, dann lasse man sie fallen. Findet sich aber eine oder die
andere Sorte, welche als eine wirklich wertvolle Bereicherung der Obst-
sortimente angesehen werden kann, so vermehre und verbreite man sie.
Im dbrigen bleibe man aber bei den althewshrten!

Der Wert und die Unentbehrlichkeit beregter Versuchsstitten steht
unbestritten fest. Sie sind gleichsam ein Lehrmittel und schirfen die
Beurteilung bekannter wie neu auftauchender Frichie, wihrend die
Obsi-Musterpflanzungen wohl gleiche Bedeutung haben, nebenher aber
vorzugsweise dem Laien zur Belehrung dienen sollen. — Versuchs-
stitten fiir Obst sind an geeigneter Stelle splantagenmissig« anzulegen,
wahrend Obst- Muster-Pflanzungen selbst an Strassen angebracht
werden konnen. Ein Hauptgewicht ist bei solchen Anpflanzungen da-
rauf zu legen, dass die Sorten echt sind, damit das Publikum nicht
durch falsche Bezeichnungen irre geleitet werde. Die Bezeichnung der
hier angepfianzten Standbiume muss eine genaue sein und soll die Be-
nennungstafel alle Synonymen, Bemerkungen iiber Rang der Friichte,
Reifezeit u. s. w. enthalten.

‘Wenn nun auf angedeutetem Wege vorlinfig auch noch nicht viel
zu erreichen steht und etwas Durchgreifendes nicht geschehen wird, die
Zeit hierzu kommt jedoch und zwar picht in allzu weiter Ferme. Bricht
sie aber herein, so wird die Sache ibre Vertreter finden. Es wird dies
wmn so eher der Fall sein, je mehr die Erkenntnis des Verbrauchswertes
des Ohstes an Jingern gewinnt.

Zur Bekdmpfung des Apfelrostes.

Unter obigem Titel verdffentlicht Okonomierat R. Gdthe seine Er-
fahrupgen Gber die Bekimpfung des Fusicladium in der ,,Gartenflora.
Er hatte friher das Bespritzen der Biume mit einer Mischung von
3 kg Kalk auf 3 kg Kupfervitriol in 100 Liter Wasser empfohlen.
Im Sommer sei ihm nan von seiten eines tiichtigen Obstzichters ein
Kistchen voll junger Birnen mit der Bemerkung zugeschickt worden,
dass die Kupferkalklosung geschadet und auf den Fréchter zahlreiche
schwarze Flecken hervorgerufen babe. Die genauere Untersuchung der
in der That stark beschidigten Friichte ergab, dass das Kupfervitriol
die Oberhaut an vielen Stellen verbrannt hatte. -Da nun shnliche Er-
scheinungen auch in Geisenheim selbst auftraten, wihrend wieder an-
dere Biume keine Spur von Beschidigengen zeigten und die Weissen
Winter-Calvillen ohne Flecken blieben, so musste ungleiche eder un-
richtige Zusammensetzung der Lisung die Schuld sein.
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»In dieser Beziehung geben die genauen Beobachtungen von Prof.
Millardet iiber die Zusammensetzung der Kupferkalklosung den erfor-
derlichen Aufschluss. Der genannte Forscher weist nach, dass, wenn
man geloschten Kalk nimmt, der noch lingere Zeit an der Luft ge-
standen hat, der Wassergehalt desselben so bedeutend ist, dass der
eigentliche Kalkgehalt in der Losung nicht mehr ausreicht, um die
schidliche Wirkung des Kupfervitriols zu neutralisieren. Aus diesem
Grunde ist es notig, das vorgeschriebene Gewicht von frisehgebranntem,
noch nicht geloschtem Kalk zu nehmen. Je frischer der Kalk und je
weniger er an der Luft gelegen hat, um so hesser ist er fiir den ge-
dachten Zweck. Bei den weiteren Nachforschungen stellte es sich her-
aus, dass man zum Besprengen derjenigen Biume, deren Friichte
Brandflecken von Kupfervitriol zeigten, Kalk genommen hatte, der
schon vor mehreren Monaten gelischt worden war, und seitdem der
Witterung ausgesetzt, im Hofe gelegen hatte. Die Mehrzahl der Cal-
villen dagegen und andere zahlreiche Biume waren mit einer Losung
bespritzt worden, deren Kalk man unmittelbar vor der Verwendung
aus der Kalkbrennerei geholt hatte.* :

Ferner fiigt der Verfasser noch bei, dass nach den Erfahrungen
vom vergangenen Jahre schon 2 kg Kupfervitriol und 2 kg Kalk zur
Bekimpfung des Fusicladium hinreichen, wenn man die Lisung bereits
vor der Blite anwendet.

Die Verpackung von Tafeldpfein.
(Mit 8 Abbildungen.)
Trotzdem die Tafelipfel verhiltnismissig weniger Sorgfalt beim
Verpacken beanspruchen, muss doch auch ihnen Aufmerksamkeit ge-
schenkt werden.

o \\\\\\\\\\\\\

Fig. -1.

Man beniitzt zu ihrer Verpackung Kisten und Korbe, wenn kleinere
Mengen, und die Zuckerfisser oder Tonnen, wenn grossere Mengen ver-
packt und versendet werden. Ks werden in Tirol die edleren und feinen
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Tafelipfel fiir den Versand eingewickelt. Dazu dient Seidenpapier. Das
Wickeln selbst geschieht in der Weise, wie in Fig. 1 angegeben. Der
Apfel wird zuniichst meist doppelt in Papier eingerollt (bei a) und
dann werden die beiden Enden des Papiers in entgegengesetzten Rich-
tungen gedreht (bei b); meist nimmt man auch fiir die gleichen Sorten
gleichfarbiges Papier. Die Verpackung geschieht fiir feinere und weichere
Sorten in Kisten, welche an
ihren Winden eine grissere
Anzahl von Lochern haben.
Der Boden und die Wiinde sind
mit weissem Papier iberlegt,
das soweit iber die Offnung
hervorragt, dass man es tber
- den Frichten zusammenschla-
gen kann. Die Kisten sind
entweder nur fiir 5 kg*) brutto
berechnet, oder fir 55—60 kg
fir 450—500 Stick oder fiir
35—40 kg fiir 250—325 Stiick
brutto. Auf den Boden der Kiste kommt zuerst eine diinne Strohlage
oder eine solche von Papierschnitzeln, wie man sie bei jedem Buchbinder
erhalten kann, oder von feiner Holzwolle, wie sie in neuerer Zeit vielfach
in den Handel kommt. Darauf werden dann zwei Bogen Packpapier
gelegt, worauf dann abwech-
selungsweise eine Lage Friichte
und genanntes Material folgt,
bis die Kiste voll ist. Alsdann
wird das Papier, welches, wie
bereits erwihnt, an den Seiten
der Kiste vorstehen muss,
- iiberschlagen und der Deckel
aufgenagelt.

In Fisser (Tonnen) wer-
den nur hartere Sorten wund
Friichte I1. Qualitit (in Tirol
Fassobst genannt) verpackt,
welche dann auch nicht in Papier eingewickelt werden; die Fasser selbst
werden jedoch mit Papier ausgekleidet. Das Einlegen der Friichte erfolgt

Fig. 8.

*) Kistchen, die mit den Friichten nicht mehr als 5 kg (Postkolli) wiegen,
werden von der Post fiir 25 Pfg. in der ersten Zone vom Ursprungsort an ge-
rechnet, fiir 50 Pfg. aber selbst auf die weitesten Entfernungen innerhalb Deutsch-
land und Osterreich-Ungarn befirdert.
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in der Weise, dass dieselben beim Offnen des Fasses ihre schone, gerdtete
Seite dem Kiufer zeigen; es wird dies dadurch erzielt, dass man das Fass
auf den Kopf stellt, d. h. den oberen Teil nach unter, und dass man die
ersten Schichten der Frichte mit ihrer schonsten Seite nach unten, also
auf den Deckel des Fasses, der schon befestigt ist, wihrend das Fass
an der Bodenseite offen ist, in Reihen auflegt. Dann fiillt man lang-
sam durch Auflegen, nicht aber durch Aufschiitten der Friickte das
Fasg voll, riittelt wihrend des Einbringens dasselbe von Zeit zu Zeit,
um ein festes Ineinandersetzen der Friichte zu bewerkstelligen, schligt
dann wieder das iiberstehende Papier um, legt irgend ein weiches Fiill-
material auf und driickt endlich den Boden des Fasses fost ein, was
in Tirol und Amerika mit der Deckelpresse geschieht, von der hier
zwei Arten, wie sie in Amerika Anwendung finden, in vorstehenden
Abbildungen (Fig. 2 und 3) vorgefiihrt werden. [Ihre Einrichtung ist
aus den Abbildungen leicht ersichtlich.

Nun stiirzt man das Fass wieder um und klebt die Adresse auf
den Deckel.

Ueber die Behandlung leerer Fiisser.

Die Behandlung des Obstweines im Keller liegt in' weitaus den
meisten Fillen dem Hausvater oder der Mutter ob und nur selten,
nur im ZHussersten Notfalle, betritt der Kiifer den Mostkeller. Da
kommt es denn auch nicht selten vor, dass die Fasser in nicht gerade
"dem besten Zustande sich befinden, zumal schon von vornherein alie
Wein- oder Branntweinfasser fiir den Obstwein beniitzt wurden und be-
sonders wenn dann der Obstwein ausgetrunken, wendet man dem leeren
Fasse oft nicht die richtige Aufmerksamkeit zu und das Fass wird in-
folge dessen ,schimmelig’’, d. h. auf der Innenseite der Dauben bildet
sich in reichem Masse der gewthnliche Schimmelpilz, dessen Fortpflan-
zungsorgane unangenehm riechen und deshalb auch dem Wein, der
spater in das Fass kommt, den charakteristischen Schimmelgeruch
geben. Man meint dann hiufig, wenn dieser Gleruch vorhander ist,
es sei im Fagse eine faule Daube,

Die Reinigung solcher geschimmelter Fasser ist meist schwierig,
jedoch gibt es verschiedene ganz gute Methoden, durch welche der
Schimmelgeruch vollig entfernt werden kann. Am besten ist in erster
Linie ein Eindimpfen des Fasses, d. h. man lasst aus einer Dampf-
maschine oder einem eigens dazu eingerichteten Dampfkessel einige
Zeit tberhitzten Wasserdampf in das Fass durch das Hahnenloch ein-
strdmen. Stickfisser, in welche das Finkriechen moglich ist, lisst
man zuerst mit der Birste und heissem Wasser aushiirsten. Davor
soll jedoch gewarnt werden, dass msn in das Fass eine kleine Menge
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heissen Wassers einbringt und nun durch Schwenken die Losung des
Schimmels bewerkstelligen will. Durch dieses Verfahren vermehrt man
den dblen Geruch nur in erhdhtem Masse; deshalb ist die erste Be-
dingung: wenn man mit heissem Wasser das Fass reivigen will, so
muss dasselbe immer spundvoll damit gemacht werden. Dasselbe gilt
auch, wenn man dem Wasser noch andere Korper zusetzt. Als solche
dienen: gebrannter Kalk, Soda, Schwefelsaure oder saurer schweflig-
saurer Kalk, Am meisten zu empfehlen ist die Schwefelsiure, welche
man folgendermassen anwendet: das Fass wird mit Wasser fast gefiillt,
dann giesst man zum Hektoliter Wasser ca. 1/, Liter englische Schwefel-
sure, schiittelt und rihrt soviel als maglich um; fiillt mit Wasser
spundvoll uud lisst 4—5 Tage liegen, leert dann das Fass avs, fiillt
nochmals mit reinem Wasser auf und spilt dann aus. Am wenigsten
geeignet ist aus verschiedenen Griinden der Atrkalk, trotzdem er eigent-
lich am meisten angewendet wird. Will man denselben oder Soda zum
Reirvigen des Fasses anwenden, so muss man dasselbe spundvoll machen
mit einer Lésung von 1/, Pfund Soda bezw. geldschten Kalk, 8 bis 4
Tage liegen lassen, entleeren wund recht sorgfiltig ausspilen, damit
aller Kalk oder Soda daraus entfernt wird, die sonst ungiinstig auf
den Wein durch Bildung von apfelsauren Salzen ete. einwirken. Sehr
haufig wird ferner das Einschwefeln angewendet, indem man wihrend
der Zeit, in welcher das Fass leer im Keller liegt, zwei- oder dreimal
eine Schnitte Schwefel in demselben anbrennt. Die entstehende schwefe-
lige Saure totet die Pilzsporen und Pilze bezw. verhindert deren Auf-
kommen an den Fasswinden, verwandelt sich aber zum Teil dann in
Schwefelsaure, welehe spater in den Wein gelangt, der nicht verwan-
delte Teil der schwefeligen Saure bleibt im Fass zuriick und wirkt un-
ginstig auf die Gérung des Mostes. Es ist deshalb auch notwendig,
dass man eingeschwefelte Fisser vor dem Finbringen des Mostes mit
Wasser anfiillt, 2—3 Tage stehen lasst und dann aussplilt. Den gleichen
Dienst wie Schwefel thut bei der Reinigung von angeschimmelten Fissern
der Saure schwefligsanre Kalk. Will man diesen anwenden, 30 gebe
man auf 10 Liter Wasser je einen Liter der kiuflichen schwefligsauren
Kalklosung, barstet oder spilt damit das Fass gorgfaltig aus und
reinigt dann mit Wasser.

Die Ergebnisse des Weinbaus im Jahr 1888 in Wiirttemberg.

Nach den von den . K. Kameralimtern eingesandten Ubersiciten,
welche vom kgl. statistischen Landesamte veroffentlicht wurden, lieferte der
WeinbaninWiirttemberg im Jahr 1888 die in nachstehendeer Tabelle

(zugleich mit den Ziffern fir das Vorjahr) zusammengestellten Frgebnisse:
Pomolog. Monatshefte. Heft 6. 1889, 12
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Von 22229 Hektar Weinbaufliche iberbaupt standen im Ertrag
18299 Hektar (82,32 Proz.). Diese ergaben insgesamt 454 116 Hekto-
liter Wein, fast das 1'/ofache des vorjihrigen Ertrags mit 303 912 Hekto-
liter und das 43/,fache des 1886er Erzeugnisses von nur 95879 Hekto-
liter; den Durchschnitt der 61 Jahre 1827 —1887 mit 413 387 Hektoliter
itbersteigt der 1888er Weinertrag um 10 Prozent. Hohere Ertrige
lieferten in den vorausgegangenen sechs Jahrzehunten folgende 22 Jahr-
ginge: 1827, 1828, 1833 bhis 1835, 1837, 1840, 1842, 1847 bis
1849, 1857 bis 1859, 1862, 1863, 1867, 1868, 1870, 1875, 1884
und 1885,

Ein Hektar ergab in 1888 durchschnittlich 24,82 Hektoliter gegen
16,61 im Vorjahr und nur 5,16 im Jahr 1886, wihrend fiir den 61jih-
rigen Zeitraum von 1827 —1887 der Durchschnittsertrag vom Hektar
sich auf 22,32 Hektoliter berechnet.

Unter der Kelter wurden von dem neuen Wein 295 788 Hektoliter
verkauft, gleich 65 Proz. des gesamten Erzeugnisses (gegen 71 Proz.
im Vorjahr, 60 Proz. in 1886), und zwar zum Durchschnittspreis von
23,32 Mk. pro Hektoliter. Dieser Preis bleibt hinter dem vorjahrigen
mit 44,47 Mk. fast um die Hilfte und hinter dem des Jahres 1886
mit 48,57 Mk. um etwas mehr als die Hialfte zuriiek, Ubersteigt aber
den Durchschnitt der Jabre 1827—1857 mit 21,52 Mk. pro Hektoliter
noch um 11 Prozent,

Der Erlos aus dem unter der Kelter verkauften Wein betrug im
ganzen 7046190 Mk. Er errcicht nur 73 Proz. der vorjihrigen Summe
von 9649392 Mk.; dagegen ist er reichlich 2'/;mal so gross als der
Betrag fiir 1886 mit 2808936 Mk. und tbertrifft die durchschnittliche
Erlossumme aus den letzten 61 Jahren mit 5567278 Mk. um fast
27 Prozent. Hohere Gesamterlose unter der Kelter ergaben seit 1827
ausser dem Vorjahr nur die 18 Jahrginge: 1834, 1846, 1857 bis
1859, 1862, 1863, 1865, 1868, 1872 bis 1876, 1881 und 1883
bis 1885.

Der Geldwert des gesamten Weinerzeugnisses berechnet sich zu
10565197 Mk, und steht hinter dem Ergebnis im Jahr 1887 von
13382451 Mk. um etwas iiber !f; zuriick, wogegen er den Ertragswert
im Jahr 1886 mit 4604602 Mk. um mehr als das Doppelte Gbersteigt;
auch geht derselbe iiber die Durchschnittsziffer far 1827 bis 1887 im
Betrag von 8625389 Mk. noch um 22 Prozent hinaus. Mit einem
grosseren Geldwert des Herbstertrags sind seit 1827 neben dem Vorjahr
noch folgende 19 Jahrginge zu verzeichnen: 1834, 1846, 1857 bis 1859,
1862, 1863, 1868, 1870, 1872 bis 1876, 1878, 1881 und 1883 bis 1885.

Weiteres wird in den Wiirttemb. Jahrbiichern fiir Statistik und
Landeskunde veroffentlicht werden.
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Litteratur.

Report of the sixth annual state vitioultural convention, held at Pioneer
Hall, San-Franecisco, March 7, 8, 9, 10, 1888, under the auspices of the
board of state viticultural commissioners of California, Sacramento, 1888,

Es ist sehr lehrreich, die immer mehr um sich greifende Verbreitung einiger
aus der alten nach der nenen Welt verpflanzten Kulturpflanzen zu verfolgen.
Die damit erzielten Erfolge sind anfangs nicht immer befriedigende, denn ausser
den verschiedenen klimatischen, meteorologischen wnd Bodenverh&ltnissen, welche
die Knlturen beeinflussen, gibt es anch noch Krankheiten und verschiedenartige
Insekten zu bekimpfen. Der vorliegende Bericht beschiftigt sich mit dem Wein-
bau in Californien und bringt neben verschiedenen andern auf Weinban Bezng
habenden Abhandiungen einen Bericht iiber eine brennende Tagesfrage, die alls
Weinban treibenden Linder lebhaft interessiert, némlich: Uber den Weinbau in
Californien, das Auftreten der Reblaus und die Anwendung amerikanischer Reben
als Veredlungs-Unterlagen,

Nachdem man die Erfahrung gemachs hatte, dass einige amerikanische Reben
die Fahigkeit besitzen, da noch zu gedelhen, wo unsere europiiische Rebe von
der Reblaus vernichtet wird, wnrde es nahe gelegt, diese widerstandsfihigen
Reben als Pfropfunterlagen zu verwenden und unsere einheimisehen Sorten darauf
zu veredeln, so dasg die Wurzeln solcher Stocke amerikanischen, die oberen Teile
aber europiischen Ursprungs sind. Der Weinban kann dann aueh noch an Orten
betrieben werden, wo die Reblans verbreitet ist. Das Veredeln auf amerikanische
Stéeke wiire also ein aligemein anwendbares und wirksames Mittel gegen die
Reblaus; eshat nur das Unangenehme, dass der Weingiirtner bei der Anwendung
desselben von vorn anfangen und amerikanisehe Stocke anpflanzen muss, bis zn
deren Tragfihigkeit nach der Veredlung einige Jahre vergehen, so dass es einen
Aunsfall gibt. Man wiirde daher viel liesber ein Mittel brauchen, welches die
Liuse totet, den Rebstécken aber nicht schadet, so dass eine Unterbrechung der
Ernten nicht eintritt. Ein solehes allgemein anzuwendendes Mittel ist aber bis
jetzt, trotz der zahllosen Ankiindigungen, noch nicht gefunden worden. Aus
diesem Grunde, und weil sich die Reblans immer mehr verbreitet, bleibt weiter’
nichts tibrig, als das Veredeln der Sticke in griosserem Massstabe anzuwenden,

In Californien wendet man das Veredeln in grisserem Massstabe an —
warum soll dies auch nicht anderswo der Fall sein? Dass das Veredeln nicht
gleich bei den ersten Versuchen die erwitnschten Resultate liefert, ist gar nicht
anffallend, denn es ist bekannt, dass zwei verschiedene Pflanzenarten wohl anf
-einander veredelt werden kbunen, dass aber den Anspriichen beider an Boden
und Klima Rechnung getragen” werden muss, Ferner ist daran zu erinnern,
dass nicht alle Sorten einer Art mit ein und derselben Veredlungsunterlage
gleick gut verwachsen. Viele Birnsorten gedeihen z. B. auf Quitten sehr gut,
andere aber nicht. Die beiden durch Veredlung vereinigten Planzen beeinflussen
sich aueh in mancher Beziehung, besonders guantitativ. Das Wachstum des auf-
gepiropften Edelreises kann je nach der verwendeten Unterlage ein kriftigeres oder
“ein schwicheres sein, und umgekehrt kann auch das Edelreis einen Eipfluss anf
seine Unterlage austiben. So gedeihen Pflaumenbiume, die auf Pfirsiche veredelt
sind, die also Pfirsichwurzeln haben, auch auf feuchterem Boden zoch ganz gut,
wo Pfirsichbdume sonst nicht mehr fortkommen. Dann kommt auch die Zeit
des Veredelns, das Alter der Stocke, die angewendete Methode und die Behand-
lung der Veredelung in Betracht.



Litteratur, 181

Derartige Verhiltnisse miissen auch bei der Verwendung der amerikanischen
Reben Beachtung finden, denn die verschiedenen widerstandsfihigen Sorten
machen z, B. verschiedene Anspriiche an den Boden und es nehmen auch nicht
alle die Veredelurg gleich gut an. Es miissen’ auch hier noch mancherlei Ver-
suche angestelit werden.

Vom 7, bis 10. Mdrz 4, J. haben in San Francisco in Californien Versamm-
lungen in Angelegenheit des dortigen Weinbaues stattgefunden, wortiber jetzt
ein ziemlich umfangreicher offizieller Bericht vorliegt, in welchem auch Mit-
teilungen tiber das Veredeln der Reber gemacht werden, weil die Reblaus dort
unter den eingefiihrten europdischen Reben ebenfalls grosse Verheerungen an-
richtet. Der Weinbau hat dort im letzten Jahrzehnt einen sebr grossen Auf-
schwnng genommen, man ist deher auch eifrig bemiiht, der Weiterentwickelung
sich entgegenstellende Hindernisse zu beseitigen. Es sind dort ebenfalls Ver-
edelungsversuche angestellt worden, die aber nicht zu negativen Resultaten ge-
fithrt haben, Unter den dort verwendeten widerstandsfibigen amerikanischen
Sorten werden folgende genannt:

Vitis riparia und einige zu ihr gehorige Varietéiten, wie Clinton, Taylor und
Lenoir. Vitis rupestris, Vitis californica, Vitis arizonica, Vitis aestivalis mit
einigen Varietliten und einige andere in geringerer Anzahl angepflanzte Sorten,

Vitis rupestris gedeiht auf leichtem und hiigeligem Lande gut und bildet
grosse Stocke. Sie hat jedoch auch unangenehme Eigenschaften; sie treibt zu
viele Schosslinge, die Stecklinge bewurzeln sich schwer, uund schliesslich nimmt
si¢ auch die Veredlung schwer an,

Vitis aestivalis verlangt guten Boden und bewurzelt sich etwas schwer,
Prof. Husman hebt hingegen hervor, dass einige zu Vitis aestivalis gehorige
Sorten grosse Trockenheit ertragen kionnen, weil ihre Wurzeln sehr tief gehen.
Die Bewurzelung der Stecklinge mag bei einigen allerdings etwas schwierig
sein, bei andern aber, wie bei Rulander, Louisiana und Cunningham, erfolgt sie
jedoch ebenso leicht, wie bei Vitis riparia und sie nehmen auch die Veredelung
bereitwilliger an, als irgend eine andere Sorte.

Vitis californica ist nmoch nieht ganz sicher widerstandsféhig, in einigen
Fillen scheint es der Fali zu sein. Es wird daher auch angerommen, dass hier
zwei verschiedene Arten denselben Namen fiihren.

Vitis arizonica eignet sich nur fiir wenige Bodenarten und wird daher auch
wohl nicht allgemein angepflanzt werden.

Gegen Vitis Riparia ldsst sich nur einwenden, dess sie zu schwaches Holz
treibt, was nicht erwilnscht ist, wenn man eine starkwiichsige Sorte, wie Flame
Tokay, darauf pfropfen will. In diesem Falle kann man aber Taylor und Lenoir
verwenden, Lenoir gedeiht sowohl anf Hiigeln wie auch in der Ebene. Auf
thonigem oder undurchlassendem Untergrunde kummt sie jedoech micht fort.

Vitis riparia bietet den Vorteil, dass sie nicht nur in besseren, sonders auch
in geringeren Boden angepflanst werden kann. L. Coates in Napa bezog vor
neun Jahren grbssere Mengen dieser Spezies aus Missouri. Die damit angelegten
und vor sechs Jahren gepfropften Weinkulturen sind vollstindig gesund und die
Veredlung ist in jeder Bezichung verwachsen. L.Costes empfiehlt daher die
Vitis riparia sowohl far Niederangen mit reichem Boden wie auch fir solchen
mit flachem Obergrunde und undovrchlassendem Untergrande. Lenoir hingegen
fiir ieichteren Boden und hiigeliges Terrain.

Bei der Veredlung wurde das sogenannte englische Pfropfen angewendet
und zwar sowohl bei Stdcken von der Stidrke eines Bleistiftes, wie auch bei 5
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bis 7 cm starken. Bei letzteren wird der abgesigte Stock allerdings seitlich
nur so weit angeschnitten, dass das Pfropfreis daran befestigt werden kann,
Am besten ist es, wenn zu dieser Arbeit zehn Personen verwendet werden und
zwar in folgender Weise: drei gehen voraus und entfermen die Erde von den
Stdcken, ihnen folgen zwei gefibte Veredler, zwei besorgen das Verbinden, einer
schligt die Pfihle ein und zwei ziehen die Erde wieder an die Sticke heran
und drficken sie um das Edelreis herum fest, Letzteres wird von manchen noch
etwas vollstindiger ausgefiithrt, indem sie Zhnlich wie bei anderen Veredlungen
die Veredlungsstelle mit Lehm cder Thon einhiillen, Auf diese Weise kinnen
zehn Mgnner téglich im Durchschnitt 700 Sticke veredeln, Rechnet man als
Taglohn pro Mann 11/, Dollar (= 6,87 Mark), so belanfen sich die Kosten fiir
das Veredeln pro Stock auf etwa 9 Pfennige. Men kann annehmen, dass von
diesen Verediungen im Durchschnitt 80 9/, wachsen. 20 0/, miissen im ndchsten
Jahre noch nachveredelt werden, so dass sich schliesslich die Kosten pro Stock
auf 18 Pfennige belaufen. Diese Berechnung wird allerdings durch die mebr
oder weniger gleichmissige Beschaffenheit der. Stocke, des Bodens und der Wit-
terung beeinflusst.

Beim Veredeln wird in folgender Weise vorgegangen: Die beiden Minner
entfernen die Erde von den Sticken, so dass eine etws 45 em weite nnd 25 em
tiefe Grube entsteht. Die Veredler haben je einen Korh, in welchem sich Messer,
Schleifstein und in einer besonderen Abteilung die Edelrelser befinden, D1e
Veredler entfernen zunichst die etwa an den Sticken vorhandenen oberflichlichen
Wurzeln und dann wird der Stock an einer geeigneten Stelle schrig abgschnit-
ten, so dass die Schoittfliche ziemlich 4 cm lang ist. Dann setzt man das
Messer etwa ein Drittel vom oberen Ende der Schnittfldche auf und fiihrt einen
ziemlich senkrechten Schuitt aus, so dass die entstehende Zunge etwa 11fy cm
lang ist. Der Schnitt wird deshalb nicht ganz senkrecht susgefiihrt, damit der
Stock micht ausspaltet. Das Edeireis, welches in entsprechender Weise zuge-
schnitten ist, wird dann hineingedriickt, so dass es festsitzt. Wenn das Edel-
reis stirker ist als der Stock, so geniigt es auch, wenn nur auf einer Seite die
beiden Kambialschichten aufeinanderpassen. DasEdelreis hat eine Linge von etwa
12 em. Dann werden die Pfiihle eingeschlagen und schliesslich wird die Erde
wieder an die Stocke gebracht. Fitr manche Gegenden mit sandigem Boden hilt
man es fir vorteilhaft, wenn die Veredlung 8 oder 10 ecm tief unter der Erd-
oberfliche vorgenommen wird, weil dann anhaltende Winde keinen schidlichen
Einfluss ausitben konnen, wes unter solchen Verhdltnissen zuweilen in empfind-
licher Weise geschehen soll. Anf schwereren und feuchteren Biden hingegen
seheint die Veredlung in der Nihe der Erdoberfliche vorteilhafter zu sein, denn
hierbei wuchsen nach Prof. Hilgard, der das Spaltpfropfen anwendete, 85 %y
der aufgesetzten Reiser. Manche Ztichter haben sogar bis 98 9/, erzielt und
andere, die mit weniger getibten Leuten arbeiteten, immer noch 90 9.

Ds viele Weinziichter nicht mit den beim Veredeln zu beobachtenden Mass-
nahmen vertrant sind, so wird diesen empfohlen, bei der Anpflanzung von Wein-
anlagen bereits veredelte Stocke zu verwenden. Zu diesem Zwecke werden ein-
jahrige Wurzelreben in der Rebschule veredelt und noch ein Jahr stghen ge-
lassen, biz das Edelreis angewachsen ist, Der Preis solcher Sticke wiirde dann
folgender sein: Das erwihnte Veredeln im Weingarten kostet pro Stock-18 Pig.;
in der Rebschule eber, weil dort schuelier gearbeitet werden kaun, aur halb -
80 viel, also 1000 Stéick 64 Mk, Ebensoviel kosten 1000 Stecklinge. Das Tausend
veredelter Stocke wiirde sich itberhaupt auf 128 Mk, belaufen.
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Das Veredeln wird vorgenommen, wenn die Sticke ausgetrieben haben,
weil sich dann der Saft in Bewegung befindet und die Verwachsung bald er-
folgt. In Californien wird es Ende Mirz oder Anfangs April ausgefilbrt; es
kann aber mit Erfolg auch noch bis Ende Mai geschehen, wenn man die Reiser
,schlafend* erhalten hat.

C. Westmore teilt mit, dass er nahezu 5 ba Vitis californica mit Reisern
von Cabernet, Semillon, Malbec, Sauvignon Blanc durch Spaltpfropfen veredelt
habe, die sich gleich gut entwickelten, Die Veredelung wurde dicht an der
Erdoberfliche ausgefiihrt oder, je nach der Beschaffenheit der Sticke, hdchstens
2 bis 3 cm darunter, die meisten aber an der Erdoberfliche, Nach der Verede-
lang wurden die Reiser ganz mit Erde bedeckt, so dass sie nicht mehr sichtbar
waren, 900/, der Reiser wuchsen an und die nichtgewachsenen Sticke wurden
im August desselben Jahres zum zweiten Male, und zwar mit Erfolg, veredelt,
denn es wuchsen von 125 Stiick 85. Bei diesen Augustveredelungen wurden die
Edelreiser von den reifsten Trieben desselben Jahres genommen.

Eine dritte mit giinstigem Erfolge angewendete Veredelungsart ist das
Seitenpfropfen, woriiber K eatin g Mitteilungen macht. Bei dieser Methode fithrt
man an der Seite des zu veredelnden Stockes einen schriigen Schnitt nach ab-
wirts ans und schiebt dann das auf zwei Seiten zugeschnittene Edelreis hinein.
{ber der Veredelungsstelle befindet sich also noch ein Stiick des ahgeschuittenen
veredelten Stockes, welches nech dem Veredeln noch wachsen kaun und soll,
was filr das Anwachsen des Edelreises sehr wichtig ist, wie aus Felgendem
hervorgeht.

Als durchaus notwendig wurde hervorgehoben, dass die nach dem Veredeln
hervorbrechenden ,Riunber* nicht frither entfernt werden dirfen, als bis das
Edelreis angewachsen ist und bereits mehrere Blitter gebildet hat. Die Ausser-
achtlassung dieser Massregel soll hiufig das Zuriickgehen der Reiser zur Folge
gehabt haben, weil die wilden Triebe, die ,Réuber*, bis zum Anwachsen und
Austreiben des Reises notwendig sind.

Aus dem Erortern geht hervor, dass das Veredeln des Weinstockes keines-
wegs so erfolglos ist, wie Manche annehmen. In Californien ist es, wie aus
den Berichten hervorgeht, auch bereits in zuverldssigere Bahnen geleitet wor-
den, wozu allerdings eine Reihe verschiedenartiger Versuche notwendig waren.

Vom amerikanischen Obstbaue haben wir recht viel gelernt and — das
muss man zugeben — der Weinban hat in Kalifornien angefangen, einen nicht
minder gewaltigen Aufschwung zu nehmen, wie der Obstbau. Es sind dort jetzt
60 705 ha mit Wein bepflanzt, und das alies hauptsiichlich erst seit dem Jahre
1880. Der Weinban wiirde sich noch viel mehr ausdehuen, wenn sich fiir die

_erzeugten Produkte noch mehr Abnebmer finden, Im Jahre 1887 kostete die
Gallone (= 3,785 1) 1886er gewdshnlicher Wein 55 bis 60 Pfg., jetzt sind die
Preise jedoch auf 62 bis 85 Pfg. gestiegen. Von letzterem wiirde also dus Liter
etwa nur 22 Pfg. kosten. Im vergangemen Jahre schwankten die Preise fiir
Missionstranben und den besseren Cabernet und Petit Pinot zwischen 30 wnd
34 bei ersteren und zwischen 106 und 127 Mk. bei letzteren per Tonne.

Die ersten europiischen Weinsticke wurden bereits im Jahre 1770 durch
Missionare nach Californien gebracht, die aber nur zum eigenen Gebrauche in
der Nihe der ersten Niederlassungen gepflanzt wurden. Es war dies die soge-
pannte ,Missionstranbe®. Bis zum Jahre 1858 wurden aber wesentliche Fort-
schritte nicht gemacht, Erst im Jahre 1862 erwachte mehr Interesse, so dass
grossere Anpflanzungen ausgefihrt wurden; meistens aber in der Ahsicht, die
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_ Tranben als Tafelobst zu verwerten. Dieser Aufschwung liess 1870 nach, weil
zit wenig Nachfrage war und 1576 stand es um den Weinban s schlecht, dass
man manche Anpflanzungen ganz eingehen liess oder mit Obstbaumen bepflanzte.
Erst mit dem Jahre 1880 kam der Arnfang zum Awfschwunge. Es fanden sich
mehr Abnehmer, besonders aus dem Osten ynd — mar hatte verschiedene Sorten
aus den Weinbau treibenden Lindern Europas eingefithrt, die weit bessere Re-
sultate lieferten als die alte ‘Missionstranbe, Bis zum Jahre 1880 war man
irrttimlicherweise allgemein der Ansicht, dass die Missionstraube fiir Californien
die geeignetste Sorte sei, weshalb sie auch bis dahin allgemein angepflanzt
wiarde. Als aun 1880 die Nachfrage lebhafter wurde und die neun eingefiihrten
Sorten weit bessere Resultate lieferten als die Missionstraube, da fing der Wein-
bau an, einen ebenso grossartigen Aufschwung zu nehmen, wie man es bei andern
amerikanischen Unternehmungen findet. Dr. F. Heyer.

Der Obstwein im Hauskeller, seine Bereitung und Pflege bis zur Reife. Von
Dr. K, Peers. Giistrow. Verlag von Opitz und Co. Ohne Jahreszahi,
Das Biichelchen scheint aus der Feder eines Dilettanten hervorgegangen
zu sein, der sich zu seinem Vergniigen einmal selbst Weine ans verschiedenen
Friichten hergestellt hat. In der Litteratur hat sich der Verfasser wenig um-
gesehen und scheint es, dass ihm nur die billigen und sehr populidr gefassten
Schriften zur Verfiigung steher. Eine Menge Rezepte sind allerdings zusammen-
getragen, aber die angegebenen und die auch von dem Verfasser aufgestellten
nur fir ganz kleine Portionen berechnet. Die neue Litteratur, die gerade in Be-
zug auf Obstwein so verschiedenes Beherzigenswertes bietet, ist ganz iibergangen.
Vom Armoldischen Ohstkabinet ist Lieferung 66 erschienen. Dieselbe.
enthilt in ganz guten Nachbildungen aus Kompositionsmasse Apfel Nro. 184
Jigers Reinette, eine sehr schine Rambour-Reinette. IIl. Hdb. Nro. 658.
Rote Stern-Rei nette, die bekannte reizende rote Reinette. TIL Hdb.
Nro. 670. Luxember ger-Reinette, ein vorziiglicher Winter- und Wirt-
schaftsapfel. IlI. Hdb. Nro. 186. Pringz Napoleon, eine noch weniger
bekannte, delikate Tafelbirne. Ill. Hdb. Nro. 219. Wildling von Ein-
siedel, eine der besten Mosthirnen und Esperens Goldpflaume. IIl. Hdb. Nro 51.
Kataloge iiber die bereits erschienenen Obstsorten und einzelne Sortimente,
sind gedruckt durch H, Arnoldi in Gotha oder das Pomologische Institus in Reut-
lingen zu erhalten, -

Kurze Notizen und Mitteilungen.

Krankheiten des Holzes.

Dieses Thema behandelt Professor Dr. Robert Hartig in den Milnchener-
Neuesten Nachrichten, Da der Baumziichter nicht allein mit dem lebenden,
sondern vielfach auch mit totem Holze zu thun hat, so mige auch die, aus der
bertihmtesten Feder stammende Abhandlung bier folgen. Der Verfasser sagt:

Unberechenbar sind die Verluste, welche die Waldbesitzer dadurch er-
leiden, dass die Biume schon bei der Fillung ofs Frkrankungen des Holzes
zeigen, welche  dessen Verwertung als Ban- ued Nutzholz unmbglich machen.
Grisser noch sind die Schiden, die dadurch entstehen, dass gesundes oder an-
scheinend gesundes Holz, nachdem es zum Hiuserban oder zu andern technischen
Zwecken Verwendung gefunden kat, nach kurzer Zeit erkrankt und seine Eigen-
schaften ‘verindert. Oft genug erkrankt auch das Holz nach der Fillang der
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Baume, aber noch vor der Verwendung, sei es als Bau- und Nutzholz oder als
Breanholz, nimlich wihrend des Lagerns im Walde oder auf den Holzhifen der
Sigemiiller und Zimmerleute, Treten in einem Gebiinde Beschidigungen hervor,
die unter den Bezeichnungen Hausschwamm, Brockenfiiule oder Ersticken des
Holzes allgemein bekannt und geftirchtet sind, so pllegen damit nicht allein
schwere Verluste fiir den Besitzer des Gebiiudes verknilpft zu sein, sondern es
fiihren diese auch oft genng zn Prozessen, die den Richter, welcher dieselben
zu entscheiden hat, in die grisste Verlegenheit zm bringen pflegen. Es handelt
sich hiebei in der Regel zundchst um Beantwortung der Frage, wann das Holz
erkrankte, weil davon vorzagsweise abhingt, ob der Waldbesitzer, der Holz-
handler, der Zimmermann, der Baumeister, der Hauseigentiimer oder der Be-
wohner des Gebiiudes fiir den Schaden zn haften babe. Der Richter ist bei
solchen Prozessen fast stets auf die Gutachten der sogenannten Sachverstindigen
angewiesen., Zweifellos gibt es viele tiichtige Praktiker, welche befihigt sind,
mit Sicherheit die meisten der an sie gestellten Fragen zu beantworten; die
Erfahrung zeigt aber, dass in zahllosen Fillen die beiden streitenden Parteien
einander direkt widersprechende Gutachten beiznbringen im Stande sind, bei
denen es ganz ausser Zweife] ist, dass die betreffenden Sachverstindigen nach
bestem Wissen und Gewissen geurteilt haben, so dass die Verschiedenheit der
Aussagen nur aus der mangelhaften Kenntnis-der einschligigen Erscheinungen
sich erkliren lisst. In solchen Fillen hingt der Ausgang des Prozesses, bei
dem es sich meist um bedentende Summen handelt, recht oft von Zufglligkeiten
ab, was im Interesse einer exakten Rechtspflege sehr zu beklagen ist. Entweder
entscheidet das hthere Ansehen, welches der eine Sachverstindige in den Augen
des Richters geniesst oder die grossere Gewandtheit einer der beiden Rechts-
anwilte oder es gelingt dem Richter, wenn er zu der Uberzeugung gelangt ist,
dass er ein sicheres Urteil nicht zu fillen vermag, einen Vergleich zu Stande
zu bringen.

Es unterliegt aber doch keinem Zweifel, dass in solchen Fiillen fast immer
das Zustandekommen eines Vergleiches ein schweres Unrecht fiir die eine der
streitender Parteien in sich schliesst, ein Unreeht, welches nur dann entschuld-
bar wird, wenn die Moglichkeit vorliegt, dass wegen mangelhafter Klarstellung
der Verhiltnisse der Unschuldige zur Deckung des ganzem Schadens verur-
teilt werde. :

Neuerdings ist auch wohl zur Vermeidung derartiger Prozesse der Weg
eingeschlagen, bei Hausverkdufen dem Kontrakt die Worte: ,obne Haftung fitr
den gegenwirtigen Bauzustand* beizuftigen, wodurch der Kdufer jeden Ersatz-
anspruch filr erst nachtriglich erkannte Bauschiden verliert. Wenn der Notar
den Kiufer auf die Bedeutung dieses Zusatzes aufmerksam macht, so ist gewiss
nichts dagegen einznwenden. Der Kidufer wird alsdann veranlasst sein, das zn
erwerbende Gebiinde zuvor durch einen Sachverstindigen sorgfiltig untersuchen
zu lassen,

Je mehr die Resultate wissenschaftlicher Forschung auf diesem Gebiete
zum Gemeingut aller Gebildeten werden, wm so mehr ist zu hoffen, dass nicht
allein die Verluste, welche darch vorzeitizge Holzzerstorungen herbeigefilhrt
werden, sich vermindern, sondern auck in der Rechtspflege auf diesem Gebiete
eine grossere Sicherheit Platz greife,

An dieser Stelle kann nicht wohl aunf die nur den Physiologen und Mor-
phologen oder den Forstmann und Bautechniker interessierenden Thatsachen
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hingewiesen werden, wir milssen uns darauf beschrinken, in gedringter Kiirze
die Ursachen der Holzzerstérungen darzulegen, insoweit sie ein allgemeines In-
teresse darbieten.

Alle Erkrankungen des Holzes werdem durch Pilze herbeigefithrt und zwar
sind es fast ausnahmslos Formen aus der Gruppe der Hutpilze, deren schirm-,
konsolen- oder krnstenformige Fruchttriger meist sehr gross sind und an den
Biumen oder am geschlagenen Holze Jedermann schon aunfgefallen sein werden.
Die Verbreitung dieser Feinde des Holzes geschieht vorzugsweise durch die un-
endlich kleinen Sporen, welche an jemen Fruchttrigern erzeugt und darch den
leisesten Luftzug fortgefilhrt werden. Gelangt eine Spore auf Holz zur Kei-
mung, so dringt der mikroskopisch kleine Keimsehlanch in das Innere desselben
ein und sich reichlich verdstelnd verbreiten sich die Pilzfiden in diesem gerade
g0, wie sich etwa die Wurzeln einer hoher entwickelten Pflanze im Erdboden ver-
breiten, Da alle Pilzfiden unendlich zart bleiben, so sieht man von ihnen mit
unbewaffnetem Auge nichts, wohl aber erkennt man an den Verinderungen des
Holzes selbst den verborgenen Feind, ja der Sachkandige wird in den meisten
Fillen sofort erkennen, welche Pilzart im Innern verborgen ist, da die Firbung
und andere technische Eigenschaften des Holzes je nach der Pilzart in der Regel
charakteristischer Natur sind.

Um dies zu verstehen, muss man berticksichtigen, dass die Wandungen der
Holzzellen aus sehr verschiedenen Stoffen zusammengesetzt sind, von demen
Cellulose, Holzgummi, Coniferin, Vanillin, Gerbstoffe und oxalsaurer Kalk
die hauptsticblichsten sind, Ein Teil der Holzzellen enthiilt auch Eiweiss-
stoffe, die zur Erndhrang der Pilze besonders beitragen. Jeder Pilz scheidet
aus seinen lebenden Fiden der Art eigentiimliche Fermente aus, durch welche
bald dieser bald jener Bestandteil der Holzsubstanz zuerst aufgelost und filr
die Ervihrung des Pilzes geeignet gemacht wird. Sclche Pilze, welche vor-
zugsweise Cellulose auflvsen, verwandelz das Holz in eine Substanz, die schliess-
lich fast nur noch aus Gummi, Gerbstoff und Kalk besteht, eine braune Firbung
erhilt, jede Festigkeit eingebiisst hat und beim Trocknen in Wirfel zerfillt,
Am bekanntesten ist diese Zersetzungsart bei Hansschwammbolz, Andere Pilze
verzehren [alle Bestandteile des Holzes mit Ausschluss der Cellulose und der
Aschenbestandteile und verwandeln dasselbe in eine weisse, faserige Masse, Auf
weitere Einzelheiten soll bier nicht eingegangen werden, und mag nur noeh auf
die Eigenschaft einiger Holzpilse hingewiesen werden, bei feuchter Umgebung
ibr Mycelinm (3o wird der vegetative Teil der Planze im Gegensatz zum Frucht-
triiger gemannt) auch nach aussen zu entwickeln. Es geschieht dies oft in
sigenttimlichen Stringen (Hausschwamm), welche dem Pilz dazm dienen, gleich-
sam zu wandern, ¢. h. ausserhalb des ernibrenden Holzes sich zu verbreiten,
bis andere, entferntere Holzteile erreicht werden, die dann ebenfalls zur Ernih-
rung des Pilzes verwendet werden.

Der lebende Baum ist gegen die Angriffe parasitirer Hoizpilze durch seine
Rinde und Borke in hohem Grade geschiitzt und doch unterliegen unendlich
viele der wiichsigsten Stimme diesen Feinden. Besonders treten in den Nadel-
holzwaldungen versehiedene unterirdisck von einer Wurzel zur anderen durch
Pilzstriinge sich verbreitende Holzparasiten auf, welehe nicht allein in wenigen
Jahren von der ergriffemen Wurzelstelle aus aufwiirts das Bauminnere zerstoren,
sondern auch durch Tétung der Warzeln das Absterben der Biume selbst ver-
_ anlassen. Der Verfasser hat fiir die Eiche und die Fichte je neun verschiedene
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Holzparasiten beschrieben*). Zahlreiche Pilzarten greifen oberirdisch die Biume
an Wundstellen an, wo solche besonders darck Abbrechen grilner Aste bei Sturm
oder dwrch Menschenhand entstehen. Von der Wundstelle aus verbreitet sich
dann die Zerstérung abwiirts und aufwiirts. Die Entstehung solcher Wund-
krankbeiten verhindert man durch Anlegung eines antiseptischen Verbandes,
indem man die frischen Wunden mit Steinkohlentheer bestreicht. Wenn bei
der Baumfiliung der innere Schaden erkannt wird, dann dient das erkrankte
Holz nur als Brennholz. Zuweilen wird aber ein Balken oder Block sbgegeben,
der scheinbar gesund ist, weil die untere und obere Schnittfliiche keinen Schaden
erkennen lisst. Bei der spiteren Verwendung bemerkt man damn erst die Er-
krankung im Innern, die so lange, als das Holz nass genug ist, sich noch weiter
auszudehnen vermag. Die an lebenden BAumen auftretenden Holzparasiten sind
aber mit einer Ausnahme anderer Arten, als die, welche gefSlltes Holz angreifen,
s0.dass der wahre Sachverstindige sofort erkennex wird, ob ein Holz vor oder
nach der Baumfillang iufiziert worden ist. Dies ist in vielen Fillen von grisster
Wichtigkeit.

Wenn gesundes Holz zumal im geschidlten Zustande lingere Zeit im
Walde liegen bleibt, so kann es hier erkranken oder doch Krankheitskeime in
sich anfnehmen.

In den Alpen, im Bayerischen Walde, iiberhaupt in den hdheren Gebirgs-
tagen findet die Baumfdllung nur im Sommer statt, da diese im Winter wegen
der Schneemassen unmiglich ist, Die Holzer bleiben im geschiilten Zustande
liegen bis zum Winter, um dann bei Schnee an die Flossbidche gebracht und im
Friihjahre zm den Sigemiihlen geflosst zn werden. Schon einige Wochen nach
dem Schélen der Rinde trocknen die Husseren Holzschichten so sehr aus, dass
zahlreiche Risse entstehen, die in der Regel nur einige Centimeter tief ein-
dringen, In diese ,Splintrisse werden mit dem Regenwasser zahlreiche in der
‘Waldluft schwebende Pilzsporen geschwemmt, welche in der Regel vollig un-
schiidlich sind, wenn das Helz nicht zu lange im Walde oder vor den Sige-
miiklen lagert, Xonnen solche Hblzer per Achse bald aus dem Walde geschafft
werden, so sind und bleiben dieselben gesund, obgleich sie Pilzkeime in den
Splintrissen mit sich fithren. Bleiben sie dagegen bis zum ndchsten Frithjahr
lagern und werden sogar nachtriiglich wieder durchnéisst, wie dies beim Triften
und Flossen geschieht, dann ist die Gefahr eine sehr grosse, dass Krankheits-
prozesse in ihnen auftreten. Wird geflosstes Helz schnell wieder ausgetrocknet
oder bald in Bretter zerschnitten, dann bleibt es gesund, Erbilt sick dagegen
die Feuchtigkeit lénger in ihm, tritt insbesondere das warme Sommerwetter
gin, ehe das Holz wieder trocken ist, dann verbreitet sich vou denm in den Splint-
rissen zur Keimung gelangten Pilzsporen aus die Zerstorang des Holzes. Das-
selbe wird ,rotstreifig.”* Die Veriuste der Sigemiiller, welche die geflyssten -
Blocke zu Tausenden anfgehiuft haben, um dieselben im Laufe des Bommers
und Herbstes zu zerschneiden, sind sehr bedemtend und der Anteil schlechter
rotstreifiger Bretter steigt bis zum Spitherbst. Rotstreifiges Holz ist an sich
schon geringwertig, birgt aber noch die weitere Gefahr in sich, dass es nach
geiner Verwendung in Gebuden vollstindig verfault, in dem Zeitraume, in
welchem jeder Nembau noch grossere Wassermengen filhrt, Von den rotstreifigen
Teilen aus verbreiten sich die Pilze darch den ganzen Holzkorper und veranm-
lassen die Erscheinung, welche als ,Trockenfiule® oder ,Ersticken des Holzes*

*) Die Zersetzungserscheinungen des Holzes. Berlin 1878.
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einige Jahre nach Vollendung der Gebiude so oft zn hichst stirenden Repara-
turen Veranlassung geben.

Es kann aber auch véllig gesundes Holz im Gebiunde mtrockenfaul* werden,
wenn dasselbe Pilzkeime in seinen Splintrissen mitfiihrt und durech Verwendung
nasser Baumaterialien, z. B. der Fiillmassen in den Zwischendecken wieder nass
oder durch sebr schuelles Bauen am Austrocknen verhindert wurde, Friih-
zeitiges Streichen der Fussbodenbretter mit Olfarbe ist besonders gefiihrlich,
weil er das Austrocknen des Holzes und der Fillmassen in hochstem Grade
erschwert. Am weisten gefihrdet sind natiirlich die Balkenktpfe, welehe aus
dem Mauerwerk noch lange Zeit Wasser zugefithrt erhalten, dureh welches das
Wachstum der im Holze befindlichen Pilze ermiglicht und gefsrdert wird.
Es ist deshalb unter allen Umstinden ratsam, wenigstens die Balkenkipfe mit
desiufizirenden Mitteln zuvor mehrmals zn bestreichen, Als solche sind zu
empfehlen gewihnliches Creosotil, von jeder Gasfabrik billig zu beziehen. Car-
bolineum von Avenarius oder Carburinol von der Miinchener Desinfektions-
anstalt in der Nymphenburgerstrasse.

Das ungiinstige Urteil, welehes oft iiber das jm Sommer gefillte Holz aus-
gesprochen wird, ist nicht begriindet in irgend einer Verschiedenheit des Sommer-
holzes und Winterholzes selbst, sondern nur darin, dass das Sommerholz in
seinen Splintrissen Pilzkeime mit sich fithrt, welche uuter giinstigen Beding-
ungen auskeimen. Das im Winter gefillte Holz wird dagegen in der Regel
noch mit der Rirde aus dem Walde abgefahren und bleibt selten den Sommer
dber im Walde liegen.

Gesundes Bauholz kann aber auch noch auf den Holzlagerplitzen der
Zimmerleute erkranken und zwar kommt hier oft schon eine Infektion durch
die Sporen des echten Hausschwammes vor, weleche mit dem alten Holzwerke
von abgebrochenen Gebiuden auf die Lagerpidtze gelangen.

Bei der hohen Bedeutung, welche der ochte Hausschwamm, Merulius
lacrimans, durch seine Verwiistungen erlangt hat, mag es gestattet sein, in
wenig Worten auf dessen Eigentiimlichkeiten hinzuweisen. In meiner Schrift iiber
den Hausschwamm®) fordere ich auf, Beobachtungen anzustellen, ob der Haus-
schwamm sich anch im Walde vorfinde, wie es bis dahin mnoch nicht nachge-
wiesen war. Dieser Aufforderung entsprechend sandfe mir schon vor zwei
Jahren Herr Lehrer Krieger aus Sachsen Pilzfruchtiriger, die er an einer alten
Kieferwurzel bei Konigstein im Walde gefunden hatte und die ich als Haus-
schwamm erkannte,

Diese von mir in verschiedenen Zeitschriften versfentlichte wichtige That-
sache wurde kiirzlich bestitigt dureh Auffindung von Hausschwamm in den
Waldungen bei Berlin. Wenn damit die Moglichkeit bewiesen ist, dass gefiilites
Holz schon im Walde yon diesem gefihrlichen Feinde befallen werden kann,
80 bleibt doch die Thatsache bestehen, dass in den meisten Fillee die Infektion
erst auf den Zimmermanpnslagerplitzen oder in den Gebiuden selbst erfolgt,
Nadelholz ist vorzugsweise den Angriffen ausgesetzt, doch bleibt auch Eichen-
holz nicht verschont. Der Haussehwamm, welcher seine Nahrung im Holze
findet, ist befihigt, aus diesem bervorznwachsen, wenn nur die umgebende Luft
konstant feuckt genug ist, so dass die zarten hervorwachsenden Pilzfiden nicht
vertrocknen. Diese bildem in ihrer Gesamtheit zuerst schneeweisse, lockere,
wolleartige Bildungen, die das Holz iiberziehen wnd auf dessen Oberfliche sich

*) Berlin, Springer 1885.
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-ausbreitend weiterwachsen. Diese weissen Pilzmassen breitem sich auch iber
andere Gegenstinde, denen sie keine Nahrung entziehen konnen, aus, wenn
golche in der Ndhe des Holzwerkes sich befinden, kriecken also am Mauerwerk
in die Hohe, tiberziehen den feuchten Erdboden, Steinplatten w. 3. w. Im Alter
fillt das wollige Mycel zusammen und bildet seidenglénzende aschfarbene Hiute,
die man von der Unterlage abheben kann, Durch die graue Farbe unterscheidet
sich der Hausschwamm leicht von einem weniger gefihrlichen, aber meist mit
ithm verwechselten Holzpilze, dem Polyporus vaporarius, dessen Mycelbildungen
immer schon weiss bleiben. In diesen Pilzmassen bilden sich reich verdistelte
dichtere Striinge, die Fingersdicke erreichen konnen und fiir das Leben des
Haussechwammes hervorragende Bedeutung besitzen. Sie bestehen aus festen
Fasern, welche die Striénge bis zu gewissem Grade unzerreisshar machen, ferner
aus zarten, plasmareichen Fiden, die in feuchter Luft sehr leicht auskeimen
und endlich aus gefissartigen Organen wit grossem Inmenraume, in welchem
reichliche Eiweissstoffe sich befinden, In diesen gefidssartigen Organen wird
offenbar vom Holzwerke aus dem ausserhalb wachsenden Mycel nicht allein
Nahrung, sondern auch Wasgser in reicher Menge nachgefiibrt und so erklirt
es sich, dass diese Stringe viele Meter Linge erreichen kinnen, die Fugen
des Manerwerks beniitzend, vom Keller zum Parterregeschoss und von diesem
zu den oberen Stockwerken der Gebiude emporwachsend.

Gelangt der Pilz bei seiner Wanderung durch nahrungsloses Terrain
endlich wieder an Holzwerk, dann bietet dieses erneute Gelegenheit zm krif-
tigerer Entwicklung, denn nun dringen die Pilzfiden in dieses ein, entmehmen
ihm Nahrung und zerstéren es. Dorch die Gefisse in den Stringen trans~
portiert der Pilz von anderen feuchten Stellen Wasser zu den Orten, zu denen
er gelangt ist. Sind diese an sich feucht, so scheidet er das Wagser in Tropfen-
form aus, weshalb er den Namen der ,thriinende® erhalten hat. In Beriihrung
mit trockenem Holze gibt er dagegen das Wasser an dieses ab, macht es da-
durch feucht und geeignet zu weiterer Zerstorung. In der Befihigung, trockenes
Holz durch Herbeiftthrung von Wasser aus anderen Gebiiudeteilen nass und
dadurch der Zerstérurg znginglich zu machen, liegt die Hauptgefahr, die mit
dem Auftreten des Hausschwammes verkniipft ist. Haben andere Holzpilze in
Neubauten Zerstorungen angerichtet, so bedarf es fast immer nur einer ein-
maligen Reparatur. In dem ausgetrockneten Hanse kinnen auch etwa bei der
Reparatur zuriickgebliebene Pilzteile nicht mehr wachsen. Bei Hausschwamm-
besehidigungen kann ein verblicbener Rest neue Zerstérungen zur Folge haben,
wenn ein irgendwo bei der Reparatur im lebenden Zustande erhaltenes kleines
Teilchen des Hausschwamms die notige Feuchtigkeit vorfindet, vermige deren
er zu erneutem kriftigem Wachstum gelangt und andere trockene Gebiundeteile
wieder nass machen kann.

Wo sehr tippige Pilawuchernngen stattfinden und ein geniigender Raum,
in der Regel auch mehr oder weniger Licht vorhanden ist, entwickein sich die
bekannten, meist tellerfirmig ausgebreiteten Fruchtkirper. Auf derem Ober-
fldche treten wurmfirmige Faltungen hervor, die bald mit rostfiirbigen Sporen
so bedeckt werden, dass die ganze Oberfliche eine tiefbraune Farbung annimmt.
Die Grisse der Sporen ist so gering, dass etwa 4 Millionen den Raum eines
Kubikmillimeters einnehmen. Sie zeigen an einem Ende eine Keimiéffinung, die
durch ein’ farblosesZapfch en verschlossen ist. Eine Keimung ist nur miglich,
wenn dieses Zapfchen erweicht oder aufgelost wird und dies scheint nur unter
der Einwirkung sebr verdiianter Losungen von Ammoniak, Kali oder Natron-
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salzen zu erfolgen. Damit erkldrt sich die Thatsache, weshalb Hausschwamm-- -
beschiidigungen besonders hiufig da auftreten, wo Urin, Humus, Asche, Stein-
kohlenlosche und dergleichen lagern oder verschiittet werden. Da auch im
Splintholze geringe Mengen von Kali sich finden, so ist die Miglichkeit, dass
Heusschwammsporen direkt auf Holz keimen, nicht ausgeschlossen.

Havsschwamm kann nur da eutstehen, wo Sporen oder Mycelteile des-
selben hingelangt sind und wo ferner die Bedingnngen fiir die Keimung und
Entwicklung des Pilzes giinstige sind. Die Verbreitung und Verschleppung
des Pilzes erfolgt nur selten aus dem Walde, meist dwreh Infektion anf den
Holzlagerplitzen oder durch die Zimmerleute, welche bei Hausschwammrepara-
turen beschiftigt, nach Beendigung derselben in der Kleidung, mit dem Schuh-
werk und dem Handwerkszeuge zahllose Sporen oder auch Mycelteile in die
Neubauten einschlepper. Die kriftige Entwicklung des Hausschwammes wird
ermiglicht und gefordert durch Verwendung nasser Baumaterialien, d. h. nassen
Holzes, nasser Bruchsteine, nasser Fiallmaterialien fiir die Zwischendecken.
Grober, gewaschener Kies und grober Sand sind im trockepen Zustande die
beste Fiillmasse. Gegen die Verwendung des Urbaus ist beziiglich des Haus-
schwammes nur daun kein Bedenken zu erheben, wenn derselbe ganz frei von
organischen Substanzen, wenn er nicht von Hiusern stammt, die an Haus-
schwamm gelitten haben, wenn er absclut trocken zur Verwendung kommt und
das Holzwerk des Neubnues gentigend trocken ist. Mussten nasse Banmaterialien
verwendet werden, so kann durch lingeres Austrockmen der Gebiude vor dem
Verputzen und vor dem Legen der Fussbodenbretter jede Gefabr beseitigt
werden. Bei dem hohen Werte der Grundstiicke und aller Arbeiten ist der
‘Wunsch, die aufgewendeten Kapitalien nicht allzulange ohne Zinsgenuss ruhen
zu lassen, ein berechtigter. Je mehr die Ausfihrung eines Baues beschleunigt
wird, um so hiherer Wert muss auf Trockenheit der Baumaterialien und auf
Vermeidung aller Umstéinde, die ein beschleunigtes Anstrocknen verhindern, ge-
legt werden. Die geringen Kosten, welche mit dem Bestreicher des Holzwerkes
durch desinfizirende Flissigkeiten verkniipft sind, soliten wenigstens nicht ver-
hindern, ailes Holz im Parterregeschoss, ferner die Balkenktpfe in-den hiheren
Stockwerken zu bestreicher. Es kann micht unsere Avufgabe sein, hier die hau-
lichen Massregeln zn besprechen, welche dahin zielen, der Hausschwammkala-
mitit vorzubeugen oder vorkommenden Falles dieselben zu beseitigen.

Auch ohne Verschulden des Architekten und Holzlieferanten kann Haus-
gehwamm in einem Gebiude entstehen, wenn dasselbe nieht in immerwihrender
sorgfiiltiger Beaufsichtigung steht oder wemn eine misshriuchlieke Benutzung
desselben durch die Bewohner stattfindet. Es darf nie vergessen werden, dass
durch irgend welchen Zufall Sporen des Hausschwammes in das Haus gekommen
sein konnen und dass es nur der notigen Feuchtigkeit und der Gegenwart von
Alkslien bedarf, um diese znm Keimen zu bringen. Beschidigungen im Dache,
an dee Wasserleitungen, den Aborten w. s, w. miissen sofort beseitigt werden,
zumal das eingedrungene Wasser in der Regel nur sehr langsam wieder ver-
loren geht. Das Bentitzen der Kiiche zum Waschen, der Wohnriume zum
Trocknen der Wische, ist ja in jedem Hause kontraktlich untersagt und ge-
schiekt trotzdem recht oft. Wtrde in solchen Wohnungen der Hausschwamm
auftreten, so wiirde der Richter kein Bedenken tragen diirfen, den Mieter fiir
den entstandenen Schaden |haftbar zu machen. Hiufige Liiftung aller Riume
ist das wirkvollste Mittel, der Entstehung des Hausschwammes vorzubeugen,
denn ohne Wasser kann keine Pflanze gedeihen.
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Priifungen von Spritzen zur Bekimpfung der Peronospora viticola
(des falschen Mehltaues der Reben).

In letzter Zeit wurden zu Reil an der Mosel und in Trier Priifungen von
verachieden konstruirten Peroncspora. Spritzen vorgenommen, deren Ergebnisse
wir nachfolgend mitteilen:

,Das Winzer-Kasino zu Reil veranstaltete in seiner Sitzung am 12, v. M.
cine Priifung der in letzter Zeit am meisten empfohlenen Peronospora-Spritzen
von G. Allweiler in Radolfzell (Baden) und Gaillet in Beaune {Frankreich).
Zuerst wurden die Maschinen in ihre einzeluen Teile zerlegt, um den Mechanis-

mus kennen zu lernen. Nach dem Wiederzusammexnsetzen wurde mit einer starken
" Anti-Peronospora-Losung (3 9), Kupfervitriol -+ 3 0, Kalk) daraus gespritzt,
wobei folgende Beobachtungen gemacht wurden: Die franzisische Spritze (Preis
50 Mark) zeichnet sich durch besonders scliden Kupferbottich und sonstige Aus-
riistung (Lederriemen und dergl) aus, besitzt aber eine komplizierte Pumpvor-
richtung, arbeitet verhdltnismissig schwer und ist, wenn die Pumpe versagt,
schlecht zu reparieren. Dagegen ist die Spritze von Allweiler (Preis 30 Mk)
leichter gebaut, besitzt jedoch eine sehr einfache und massive Pumpvorrichtung,
welche im Falie des Versagens innerhalb fitof Minuten im Weinberg selbst in
Ordnung gebracht werden kann, ohne die Maschine entleeren zu milssen. Ausser-
dem arbeites sie sehr leicht. Die Brause ist bei beiden Maschinen dieselbe und
sehr praktisch, wedurch die Leistungen gleich waren und niebts zu wilnschen
iibrig lassen. Das Endergebnis war, dass die franzosische Spritze fiir 46 Mark
einem Mitgliede zugeschlagen wurde (Selbstkostenpreis incl. Fracht und Ver-
packung 51 Mk. 50 Pfg.), wihrend sieben Mitglieder Spritzen der Allweiler’schen
Konstruktion bestellten.®

Die in Trier stattgefundene Priifung von Peronospora-Spritzen, veranlasst
durch die Generalversammlung der Lokalabteilung Trier vom 1. Mai ¢., fand am
20. Mai statt. Das hierbei aufgenommene Protokoll lautet:

,Bei der von den unterzeichneten Kommissions-Mitgliedern vorgenommenen
Probe von Spritzen zur Bekimpfung der Peronospora viticola (des nfalschen
Mehltanes* der Reben) und zwar der Spritze von Gaillot in Beaune, der Spritze
von Deutschbein in Echternach, der Spritze von Theissen, Mechaniker in Trier
und der Spritze von Pallien, Schlosser und Mechaniker in Trier, deren Gewichts-
verkilltnisse, Fassungsmengen und Preise unten tabellarisch zusammengestellt
sind, wurde folgender Befund festgestellt: Alle vier Spritzen verteilen die Kupfer-
vitriol-Kalk-Mischung gleich gut, Bei den beiden erstangefiibrten Spritzen (von
Gaillot und von Deutschbein) wird der Druck durch Windkessel hergestellt, die
sich im Innern der Fliissigkeitsbehiilter befinden: bei der Spritze von Theissen
ist das System der Fliigelpumpe angewandt, welche sich, wie auch der Wind-
Kkessel, ausserhalb des Flissigkeitsbehilters befindet; bei der Spritze von Pallien
ist das System der Pression angewandt, der Fiissigkeitsbehilter selbst wird als
Windkessel benutzt und die Rithrung wird durch das Einpressen der Laft be-
werkstelligt. Die Unterzeichneten sind in der Lage, die Pallien’sche Spritze als
die empfeblenswerteste zn bezeichnen und zwar weii die Construktion die einfachste
ist, das Gewicht bei grosserem Fliissigkeitsgebalt verhiltnissmigsig das geringste
ist, die Rilhrung vorziiglich bewerkstelligt wird, und dieselbe am preiswiirdigsten
ist. Doch ist es wiinschenswert, dass der Fabrikant das Mundstiick nach dem
franzésischen System anfertigt, was er bereits zugesagt hat.
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Gewicht .Inha.lt Gewicht

Name dgr dc_sr Sp(l(;:z e Preis
des Fabrikanten Spritze | Spritze 'mit Inhalt

Pfand | Liter | Pfand | Mk,

Gaillot . . | " . f 181}, 11 401}, 50
Deutschbein . 22 11 44 42
Theissen . . . | . 16 18 52 56
Pallien 12 20 52 36

. Rezept zu einem kaltfliissigen Banmwachs, 12 Pfund Schusterpech werden
mit 1/, Pfund Talg auf dem Feuer erhitzt, bis es aufwallt. Darnach wird es
vom Feuer abgenommen und langsam unter Umrithren 11;,—2 Liter Spiritus zu-
geftibrt; dann thon wir hier noch etwa 1 Liter recht fein gesiebte Holzkohle
zu, die sich mit der Menge gut vermengen muss. Das Baumwachs hat eine
schwarze Farbe und lisst sich gut aufstreichen, es scheint mir sehr gut zu sein
und wird von uns im Geschift benutzt, Maertens.

Whinbams Industrie. Die so angepriesene Stachelbeere Whinhams In-
dustrie hat nach den Erfahrungen von Wilh, Kliem, Oberg. in Gotha, welche

er im Jahrbueh fiir Gartenkunde und Botanik empfiehlt, ihren Ruf vollatindig
gerechtfertigt.

Aus Béhmen wurden in den Monaten Oktober, November und Dezember
¢a. 56 000 Zentner frisches Obst, namentlich Pflaumen ausgefiihrt. Am meisten

davon erhielt Berlin, dann folgen Chemnitz, Dresden, Zwickau, Leipzig, Ham-
burg, Miinchen.

Personalnachrichten,

F, Burvenich, Professor an der Staats-Gartenbauschule in Gent, wiurde vom
Kbnige der Belgier mit dem Verdienstkrenz und einem Begliickwiinschungs-
schreiben des belgischen Ackerbau-Ministers fiir seinen hervorragenden Bericht,
iiber die ostflandrischen Baumschulen ausgezeichnet,

Dem Grafen Attems, Obmann des Usterreichischen Pomologen-Vereins, P.
Gerhard Schirnhofer, Vizeprisidenten desselben und Fiirst Alfred Wrede,
Mitglied des Zentralkomitees, wurde aus Anlass der Wiener Obstausstellung der
Ausdruck der besonderen allerhiichsten Anerkennung bezw. der allerhfchsten An-
erkennung des Kaisers von Osterreich bekannt gegeben.

Okonomierat Stoll in Proskau wurde zum Ehrenmitglied des Gleiwitzer-
Gartenbau-Vereins ernannt.

Dem Garten-Inspektor H. Qhrt wurde bei Gelegenheit der Anwesenheit

Seiner Majestiit des Kaisers am Oldenburgischen Hof der Kronorden IV. Klasse
verliehen,

Y S



Vicomtesse Héricard de Thury.



Fruchtbarer von Frogmore.
Mit Abbildung.
’ Von Fr. Lueas. ‘

Rosenapfel IX(V)1b **+f; ein platter Herbst- und Winterapfel,
grundfarbig, mit anfrecht stehendem Kelche.

Heimat und Vorkommen: Die Frucht wurde von Ingram,
Direktor der Kgl. Garten zu Frogmore in England, aus Samen erzogen, ist
ic Deutschland noch sehr wenig bekannt, verdient aber alle Verbreitung.
Das Pomol. Institut erhielt die Sorte durch Herrn Schmidt in London,

[

Fruchtbarer von Frogmore,

Litteratur und Synonyme: Hogg, the fruit Manual 1875,
S. 56, als Frogmore prolifique; Thomas guide pratique, S. 184, als
Fertile de Frogmore; Lauche I. Ergb. Nro. 728.

Gestalt und Grosse: mittelgross, platthegelfsrmig, 7075 mm
breit, 65— 70 mm hoch, Bauch stielwirts, von dem aus die Frucht wm
den Stiel unregelmissig abgerundet ist, wahrend sie kelchwirts sich
etwas verjingt.

Kelch: offen, Blittchen langzugespitzt, aufrecht, oben zuriickge-
schlagen, aussen silberweiss, wollig behaart; Kelcheinsenkung flach und
eng, von Falten umgeben, von denen sich einige fiber die Frucht hinziehen;
eine Falte tritt meist stark hervor und macht die Frucht unregelmissig.

Stiel: meist kurz und fleischig und dann iiber die Stielhghie kaum
hervorragend. Manchmal aber auch sehr lang, diien und holzig; Stiel-
hohle tief, weit, strablig berostet.

Pamolog, Monatshefte Heft 7. 1889. 13
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Schale: glatt, geschmeidig, glinzend, blassgelb, mitunter an der
Sonnenseite matt gerotet und schwach rosa gestreift; Punkte fein, braun,
wenig hervortreten@; um Kelch und Stiel meist Rostspuren.

Fleisch: weiss, fein, saftreich, mirbe, von angenehmem, ge-
wiirztem, den Rosenipfeln eigentiimlichem Geschmack.

Kernhaus: herzzwiebelfirmig, hohlachsig; Kammern gross,
Wandungen etwas aufgerissen: Samen hellbraun, klein, kurzzugespitzt.

Kelchriohre: langtrichterformig; Staubfiden mittelstandig; Pistille
verwachsen, unten weissflaumig behaart, oben schwarz.

Reifezeit und Nutzung: Die Frucht reift Oktober—Dezember’
und ist eine sehr gute Tafel- und Wirtschaftsfrucht.

Der Baum wichst missig, ist nicht empfindlich, bald und reich
fruchtbar. 00— -

Die neuen Erdbeeren ,Souvenir de Bossuet“ und ,Belle
de Meaux.“

Mit zwei Abbildungen.

Belle de Meaux. Souvenir de Bossuet.

Die vorstehend abgebildeten Erdbeersorten hat die Firma Vil-
morin-Andrieux et Cie. in Paris in diesem Jahre als neu in den Handel
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gebrachf. Dieselben beschzeiben die Sorte Souvenir de Bossuet
folgendermassen: Eine schone Erdbeervarietit mit grosser Frucht, welche
von C. Lefort,- dem Ziichter der ,Belle de Meaux* erhalten wurde.
Die Pflanze ist sehr kriftig, das Blattwerk reichlich; die Blatter sind
breit und schitzen die Frichte gegen die grosse Hitze. Die Friichte
sind herzformig, gross, zahlreich, lebbaft rot; das Fleisch ist mattrot,
sehr saftreich, gezuckert, angenehm siuerlich. Die Frucht reift mittel-
frith und die Pflanze ist sehr fruchthar.

Belle de Meaux ist eine Monatserdbeere von bedeutender Grosse
und Schonheit, welche gleichfalls von Lefort geziichtet und der gleichen
Firma in den Handel gebracht wurde.

Erlduterungen zum Programm
der Ausstellung bei Gelegenheit des Kongresses Deutscher
Pomologen und Obstziichter in Stuttgart,

Von Fr. Lucas.

Es ist keine Kunst, den Stab iiber etwas zu brechen, obne den
Beweis zu liefern, es besser machen zu konnen, mdchte ich allen denen
zurnfen, welche sich in so iiberaus abfilliger Weise iiber das Pro-
gramm der im September stattfindenden Obstausstellung in Verbindung
mit dem Deutschen Pomologen-Kongress ausgesprochen haben.

In welech ungerechter Weise dies geschehen ist, will ich durch
nachstehende Zeilen zu beweisen suchen. '

Es galt bisher die Ansicht, dass, wenn in Verbindung mit einem
Pomologen-Kongress eine Ausstellung stattfand, diese die Aufgabe
habe, belebrende Obstsortimente aufzustellen, um so den oft aus weiter
Ferne kommenden Pomologen Gelegenheit zu bieten, alle whhrend
der letzten' Jahre neu in den Handel gebrachte Obstsorten zu sehen und
mit dlteren Sorten zu vergleichen, ferner durch ein nach einem Systeme
aufgestelltes, moglichst umfangreiches Sortiment die Kenntnisse zu be-
reichern und insbesondere unbekannte und erst zu bestimmende Sorten
leicht auffinden und bestimmen zu kinnen.

Es wurde ja deshalb auch von kompetenter Seite bei derartigen
Ausstellungen ein so sebr grosser Wert auf die Aufstellung eines
Normal-Scrtimentes gelegt. Man erinnere sich nur an die Pots-
damer Ausstellung, wo die Sammlungen von Oberdieck, Lauche und
meinem Vater vereinigt waren, in welche man dann noch aus anderen
Kollektionen wichtige, aber den ersteren fehlende Sorten einreihte und
auf diese Weise ein umfangreiches Sortiment zusammenstellte.

T T
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Wie waren die mit diesem Sortimente besetzten Tafeln stets usistanden
von solehen, welche sich Notizen sammelten und wie schon war es, dass
man nur im Normal-Sortimente nachsehen durfte, wenn man die Echt- -
theit einer Sorte in einer beliebigen anderen Sammlung bezweifelte. Das
-Auffinden der fraglichen Sorte war ja, wenn map wusste, in welche
Familie sie gehorte, gerade dadurch eine Leichtigkeit, dass das Normal-
Sortiment systematisch geordnet war. Teh méchte behaupten, dass nur
‘die Aufstellung eines solchen Normal-Sortimentes allein der richtige
‘Weg zu einer einheitlichen Nomenklatur ist und mbchte weiter hervor-
heben, dass seit der Potsdamer Ausstellung eine ahnliche Gelegenheit
zum Studieren der Frichte nicht wieder geboten worden ist. Ham-
burg lieferte eine brillante Schau-Ausstellung nach allen Richt-
ungen hin, wihrend in Meissen, trotz des vielen Sehenswerten und
Interessanten, infolge der verhiltnismissig unginstigen lokalen Ver-
haltnisse (die Obstkollektionen waren in 3 Stoekwerken in verschiedenen
Zimmern und Silen aufgestellt) eine Vergleichung der Priichee unter-
einander fast nicht moglich war. So kam es auch, dass gar mancher
Kongressteilnehmer wohl entziickt von der liebenswiirdigen Aufnahme
von seiten des Lokalkomitees und der Bewohner Meissens und dankbar
fiir diese Aufoahme, doch im allgemeinen unbefriedigt Gber den Kon-
gress von dannen zog. Boten ja~auch die Verhandlungen selbst so
manches unangenehme.

Die Liicke seit der Potsdamer Ausstellung wieder auszufiillen und
wieder einmal alles neue und gute in einem einzigen Sortimente bei-
sammen zu sehen, soll, wenn die Friichte hiezu heuer nicht mangeln,
durch die Stuttgarter Ausstellung bezweckt werden.

Den Wert eines nach einem System geordneten Sortimentes be-
streitet Mollers Deutsche Gértner-Zeitung, wenigstens den Wert der Pri-
miierung desselben, sie will nur wenige, jedoeh empfehlenswerte Sorten
ausgestellt wissen.

Was den Wert solcher Sortimente fiir den Pomologen anbe-
langt — und den muss eine Ausstellung mit dem Pom ologen-Kon-
gress in Verbindung gebracht, in erster Linie im Auge behalten — so
ist der aus dem oben gefassten schon gentigend ersichtlich. Fiir den prak-
tischen Obstziichter aber ist der Wert ein sholicher. Ich setze den Fall, es
bat ein solcher in seiner Gegend eine oder einige Sorten kennen gelernt,
welche fir dieselbe vor allen anderen anpflanzungswiirdig sind. Die
Biume sind schon alter, er hat keine Namen fiir dieselben, will und
kann sich mit der Vermehrung aber nicht beschiftigen, mochte sie
jedoch dem Namen nach kennen lernen und eine grossere Anzahl der
gleichen Sorte anpflanzen. Beim Baumschulbesitzer muss er aber, um
sich dieselbe zu verschaffen, den Namen angeben. Da er nun doch den
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Pomologen-Kongress besucht, so steckt er einige seiner Friichte zu sich
und sucht, da er den Namen mit aller Zuverldssigkeit auch von anderer
Seite nieht erhalten kann, in dem Normal-Sortiment nach, findet den
richtigen Namen und sein Zweek ist erveicht.

Was aber die Pramiierung solcher systematiseh geordneten Sorti-
mente anlangt, so ist dieselbe vollstindig berechtigt.

Wiisste Mollers Deutsche Géirtoer-Zeitung, welch’ grosse Mihe und
Genauigkeit die Zusammenstellung eines solchen Sortimentes kostet,
wieviel Nachschlagen und Vergleichen notwendig ist, um ein Sortiment
von mehreren 100 Sorten piinktlich und genan mit der Garantie der
Echtheit der Sorten aufzustellen, so wire sie vielleicht anderer Ansicht.
Welche Menge von Platz allein nimmt ein Muttergarten ein, insheson-
dere, wenn man ihn mit den neueren Sorten immer kompletieren will,
wenn man priffen will, was von dem Neuen gut, was schlecht ist. TIst
solch ein Bemilhen gar nichts wert? Glaubt denn die Girtner-Zeitung,
dass, wenn sie sich noch so sehr gegen das Frscheinen neuer Sorten
auslisst, keine neuen Sorten mehr entstehen wiirden? Liegt es denn nicht
schon in der Natur unseres Obstbaumes, neue Varietaten hervorzubringen,
sind doch alle unsere Obstsorten, welche wir kultivieren, zufiillig entstandene
Spielarten und tagtiiglich miissen bei Aussaaten wieder neue Sorten ent-
stehen. Wer aber kennt die Eigenliebigkeit der Menschen nicht? Hilt
nicht fast jeder sein eigenes Erzeugnis fir das beste und-glaubt, die
von ihm aufgefundene oder erzogene Frucht sei uniibertrefflich, empfieblt
sie Freund und Nachbar und so wird die Sorte verbreitet und bekannt.
Niemand hat wohl mehr Gelegenheit, dies zu beobachten, als derjenige
Pomologe, welcher sich mit der Bestimmung von Friichten beschiftigt;
denn wie oft erhilt er Frichte als Simlinge oder Kernipfel mit den
grossten Anpreisungen, als wenn es gar keine bessere Frucht gibe, zu-
gesandt, und in Wirklichkeit sind sie dann doch nur vor sehr mittel-
miassigem Werte. Gibt man nun dem Einsender einer solchen Frucht
sein Urteil offen ab, so ist er hochst beleidigt und fibersendet die Sorte
irgend einem anderen, der sie vielleicht gnidiger beurteilt und nun wird
sie mit einem hiibschen Namen ausgestattet in die Welt gesendet.

Gegen die masslose Verbreitung neuer wertloser Sorten bin ich
ebenso wie M. D. G.-Z. und bekampfe dieselbe nach Kraften, aber sie ginz-
lich aufzuhalten ist ein Ding der Unmdglichkeit. Wenn M. D. G.-Z sagt,
die grosse Sortenzahl sei der Ruin unseres Obstbaus, so antworte ich
darauf: je nachdem, immer ist's nicht wahr, es kommt ganz und gar
auf die lokalen Verhditnisse an. Wir in Wiirttemberg sind in dieser
Beziehung gar nicht so angstlich und haben vielleicht die meisten
Sorten, die es gibt. Aber wir haben auch Verwertung fir alle. Wir
legen alle haltbaren Tafelsorten in den Keller und alles dazu nicht
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taugliche wird zu Apfelwein verarbeitet und wenn es noch soviel Obst
gibt, zugrunde geht nichts. Dass ein Obstwein aus verschiedenen
Apfelsorten zusammengesetzt aber besser ist als ein solcher von einzelnen
Sorten (einige wenige Sorten vielleicht ausgenommen), ist allgemein
bekannt und wird von jedem Obstweintrinker bestatigt werden.

Handelt es sich aber um Neuwanpflanzungen im grbsseren Mass-
stabe, so empfehle auch ich stets, nur wenige Sorten anzupflanzen, der
einfacheren Ernte und des leichteren Verschleisses halber, also auch darin
stimme ich der M. D. G.-Z. bei, nur glaube ich nicht, dass ihr Wunsch,
unsere Sortimente auf nur wenige Sorten beschrinkt zu sehen, sich
jemals erfillen wird.

Nach M. D. G.-Z. solite also die stattfindende Ausstellung nicht
aus grdsseren Kollektionen bestehen, sondern nur aus kleineren, abge-
grenzten Sortimenten der empfehlenswertesten Sorten. Welche Sorten
aber sind dies? Und wo ist hier die Grenze zu ziehen? Nehmen wir
7. B. an, die Konkurrenz-Nummer heisst: ,eine Sammlung der em-
pfehlenswertesten Apfelsorten zur Hochstammkultur.* Nun aber gibt
es nicht nur 25, sondern zum mindesten 100 und mehr soicher em-
pfehlenswerter Sorten. Wer aber wird in diesem Falle den Schieds-
richter machen wollen und kénnen, welche Sorten hievon die besseren,
welche weniger gut sind? Kommen denn hier nicht die klimatischen und
lokalen Verhiltnisse, ja sogar die einzelnen Lagen, unter welchen die
Sorten angepflanzt sind, gar sehr in Betracht. Nur wenn die laufende
Nummer eine bestimmte Zahl von Sorten fordert und genau prazi-
siert, fiir welche Lage das Sortiment sein soll, lisst sich eine allen-
fallsig genauere Begutachtung erwarten.

Wer nun aber soll diese vornehmen? Die M. D. G.-Z. eifert ja
stets gegen die privilegierten Preisrichter, gewiss werden diese sich in
diesem Jahre fiir die Ehre bedanken, denn das angenehme, was M. D, G.-Z.
in diesem Amte erblickt, habe ich nie finden ktnnen, es war stets nur
viele Arbeit und wenig Dank.

Weichen Wert nun eine Konkurrenz, bestehend in einem Teller
Kaiser Alexander oder Winter-Gold-Parmiine und #hnlicher Sorten
hat, verstehe ich nur insefern, als hier die Kultur primiiert werden
kaon. Sonst aber hat diese Primiierung lediglich gar keinen Zweck
und dass dabei Cordon- und Spalierfrichte, welche uns von der Hoch-
stammfrucht gar kein richtiges Bild geben, brillieren, ist selbst-
verstandlich.

Das so sehr misshandelte und als oberflachlich bezeichnete Pro-
gramm wurde an der Hand des Meissener Programms von den Herren
Eblen {(Firma Binder und Eblen) und Nic. Gaucher in Stutt-
gart entworfen und darauf mit den vom Wiirttemb. Obstbau-Verein
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zur Kommission bestellten Herr V. W eiss von Neuenbirg, F. Gross,
Schriftfihrer des Wiirttembergischen Obstbau-Vereins und dem Ver-
fasser dieses Punkt fir Punkt durchberaten. Eine Abiinderung,
bezw. Vermehrung der Xonkurrenz-Nummern fiir Obst erhielt das
Programm durch das Hinzutreten des Herrn Garten-Inspektor Koch
aus Braunschweig, welcher glaubte, die Frichte von Hochstdmmen
und Zwergbiumen trennen und so die Zahl der Konkurrenz-Nummern
verdoppeln zu missen. Gerade dies wollten wir in der Kom-
mission vermeiden, das Programm sollte se einfach als mdglich
werden, um den Preisrichtern ihre Aufgabe zu erleichtern oder besser
gesagt iiber so viele Zweifel hinwegzuhelfen. Denn welcher Preisrichter
wird mit Bestimmtheit bestitigen konnen, dass diese Frucht auf
Hochstamm, jene auf Zwergstamm gewachsen ist; ich sage keiner,
denn bei der Ausbildung der Frucht sprechen die lokalen Verhiltnisse
ausserordentlich vie! mit. Ja Hochstammfriichte vom Rheingau oder
in geschiizter Lage gewachsen sind meist schoner als Frichte von
Spalieren in rauheren Lagen. Welcher Aussteller aber wird sich
scheuen, wenn er eine Konkurrenz-Nummer fir Friichte vom Hoch-
stamm belegt hat, die eine oder andere Sorte, weil sie zufallig auf
seinem Hochstamm nicht sehon geworden ist, von seiner daneben.
stehenden Pyramide zu nehmen? Dieses, fiir die Preisrichter so schwer
zu bestimmende und unsichere sollte wegbleiben und wire auch weg-
geblieben, hitte der Wirtt. Obstbau-Verein hei Gelegenheit des Be-
suchs des Herrn Garten-Inspektor Koch in Stuttgart seine zur Fest-
stellung des Programms bestimmte Kommission eingeladen, so aber
erhielten weder die Herren Gaucher und Weiss noch der Verfasser
dieses eine Nachricht davon, sondern mussten sich nachher mit dem
willkiirlich abgeinderten Programm zufrieden stellen. welches sie im
Reindruck zugesandt erhielten. Freilich wire, wenn diese Bestimmung
weggelassen worden, das Programm noch einfacher, bezw. nach der
Ansicht von M.D. G-.Z. noch nichtssagender geworden.

Dies die Entstehung des Programms fiir die Obstausstellung in
Stuttgart. Vielleicht urteilt M. D. G.-Z., nachdem ich ihr die Beweg-
griinde zu demselben geschildert habe, etwas weniger schroff; ober-
flichlich und nichtssagend sollte das Programm nicht sein, aber mog-
lichst einfach; zu bedauern ist es nur, dass gerade die sonst so prak-
tische und gut redigierte D. G.Z. diese Vereinfachung des Programms
in so abfilliger Weise beurteilt hat. '
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Der Obstbau als Landesknltui-

in Verbindung mit Land- und Forstwirtschaft.
Von Berteg, sen.

Dentschland besitzt laut statistischen Nachrichten anndhérnd
28 Millionen Hektar Ackerland und 14 Millionen Forsten, und wenn
es wahr ist, dass Land- und Forstwirtschaft notleidend sind, so moge
die Frage erbrtert werden, in wie fern der Obstbau, als Nebengewerbe,
dabei Abhiilfe bieten kdnnte. Es ist wohl erwiesen, dass die Staats~
forsten, Laub- und Nadelholz, jahrlich nur 10 bis 12 Mk. vom Hektar
einbringen, und dass fir Ackerland vierter und fiinfter Bodenklasse,
das beim Obstban hanptsichlich in Betracht kommt, eine ' jahrliche
Rente von 30 bis 36 Mk. vom Hektar nicht zu niedrig gegriffen ist,
wogegen der Hektar Obst, nur einfach, aber richtig behandelt, - bei
100 Zentner Fricbten zu 5 Mk. der Hektar mit einem Ertrage von
500 Mk. zu berechnen ist? Wenn also die Land- und Forstwirtschaft
von jhrem obigen Landbesitz nur eine halbe Million Hektaren dem
Obstbau abgeben wollten, so konnten diese dem Lande eine Summe
von anndhernd 250 Millionen Mark jahrlich einbringen. Solehe Mog-
lichkeit praktisch zu erdrtern, soll der Zweck dieser Zeilen sein.

In Folge einer Beihilfe in Hohe von 2000 Mk. seitens des land-
wirtschaftlichen Ministeriums ist vom landwirtschaftlichen Zentralverein
fir die Provinz Sachsen ein Obstbau-Wanderlehrer, der in Halle seinen
‘Wohnsitz hat, bestellt worden. Derselbe hat in der Provinz da, wo
es gewiinseht wird, Vortrige tber Obstbau zu halten und Lehrkurse
fiar Obsthaumwirter und Chausseeaufseher einzurichten. Die Anlage eines
provinzialen Obstmuttergartens, dknlich denen der Kreise Kyritz, Neu-
Ruppin und Marienwerder, ist wohl nur eine Frage der Zeit. Gleich-
zeitig ist eine Obstbaukommission von 18 Mitgliedern ernannt worden,
die den Zweck verfolgt, Obstverkaufs- und Verwertungsanstalien in
den grisseren Stidien ins Leben zu rufen, um reifes, gutbebandeltes
Obst im In- und Auslande zum Verkauf zu bringen. Eine solche Ohst-
verkaufeanstalt wird seitens des provinziellen landwirtschaftlichen
Zentralvereins versuchsweise vorerst in Halle errichtet werden; ob die-
selbe kiinftig mit einer Obstverwertungsfabrik zu verbinden, ist noch
fraglich. Wie seit einem Jahrzehnt fir Molkereiprodukte, so werden
auch fir Obst Genossenschaften entstehen, die der Hausfrau wochent-
lich ihren Bedarf in allen Obstarten liefern,

In den grosseren Stidten wird durch raumliche und persénliche
Verhaltnisse die Aufbewahrung von frischem Obste von Jahr zu Jahr
schwieriger und dadurch eine Entwohnung dieses natirlichsten Nah-
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rungsmittels herbeigefiihrt; machen wir der Hausfrau schénes, frisches
Obst za jeder Jahreszeit leicht zugingig, so wird sich der Bedarf
zehnfach steigern. Die Dbisherige Behandlungsweise aller Obstarten
musste ja entfremden und dem fremdliudischen Obste und Priserven
den Vorzug schaffen. Solche Anstalten sollen zugleich dazu dienen,
dem Obstproduzenten Anleitung zur einheitlichen Verpackung des Obstes,
gowie auch im allgemeinen zu einem richtigen Anbau desselben zu
geben. — Gewinnbringend kann der Obstbau im grossen nur daun
. werden, wenn der in Deuischland herrschende tausendfiltige Sorten-
wirrwar beseitigt und endlich, wie in andern Landern, wenige, gute,
passende Sorten eingefiibrt werden. Dies zu erreichen, ist allseitiger
Wunsehi; so hat z. B. der deutsche Pomologenverein beschlossen,
unter den Tausenden nur 600 der besten und bekannten Apfelsorten
auszuwihlen und i einem Leitfaden beschreiben und bezeichnen zu
lassen. Diese schwere Arbeit ist in der bewihrten Hand unseres ersten
Pomologen, Geh. Medizinalrat Professor Dr. Th. Engelbrecht in Braun-
schweig und wird dem Bediirfnisse abhelfen. Ebenso beabsichtigt die
Sonderabteilung fiir Obst- und Weinbau der dentschen Landwirtschafts-
gesellschaft eine Zusammenstellung derjenigen Kernobstsorten anzu-
fertigen, die am reichsten tragen. Dieselbe versandte deshalb vielseitig
Fragehogen, um sachkundig darauf hin eine einfache Grundlage zu
schaffen. Auch in der Versammlung der deutschen Pomologen 1880
in Meissen ist iiber dieses Thema Vieles vereinbart, namentlich iber
bestimmte Verwendung der Apfel verhandelt worden.

Wenn iiberall dem Apfel die meiste Beachtung gezollt wird, so
ist dies naturgemiass; derselbe verdient i1 jeder Weise den Vorzug.
Im Verbrauche mogen von zwdlf Teilen acht dem Apfel, zwei der
Birne, einer der Pflaume, einer der Kirsche gebiihren, und danach der
Anbau gelten. Selbstverstind'ich bezieht sich dies nur auf Obstbau
im grossen zur Landeskultur; beim Obsthau in geschlossenen Gérten,
da mogen die Tausende Sorten Apfel; unsere herrlichen Herbst-Butter-
birnen und die anderen Fruchtarten in jhrer ganzem Schonheit zur
Geltung kommen, da moge die Wissenschaft dem Geschmacke alles in
grosster Mannigfaltigkeit bieten, was der Natur immer wieder aufs Neue
abzugewinnen ist, denn die Wissenschaft ist ja auf allen Gebieten der
Grund, auf dem Alles ruhet, das Materielle, das Gewinnbringende da-
gegen ist das Gebdude, welches darauf erbaut wird.

All unsere Kernobstsorten gedeihen in Deutschland sowohl im
Stiden wie im Norden ganz vorziglich; die Niederschlige und Boden-
verhaltnisse konnen wohl auf Grosse und Gite mebr oder wenger Kin-
fluss haben, aber sie geben uns durchaus keine Veranlassung, in jeder
Provinz andere Sorten zum Anbau zu empfehlen. Der aligemeine Be-
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darf in ganz Deutschiand verlangt sowohl zum Rohgenuss, als auch
zur Verarbeitung und zur Ausfubr grosser Massen aligemein bekaanter,
passender Sorten und deshalb missen wir uns einstweilen ganz streng
an die 50 Apfelsorten halten, die von den gesamten deutsehen Pomo-
logen als apbauwiirdig erprobt und anerkannt sind. Alle anderen
Sorten konnen wohl fir Géarten, aber nicht zur Landeskultur gelten.

‘Nach diesen Grundsdtzen habe ich, gestiitzt aunf die Verhand-
lnngen des XI. Pomologevcongresses 1880 in Meissen unod in Uber-
einstimmung vieler namhafter Pomologen, 14 Normalapfelsorten zu-
sammengestellt fiir neyn verschiedene Verwendungen: 1. fir Land-
strassen, IT. fiir freie Flichen, III. fiir Sandboden, IV. fiir Thonbeden,
V. fiir Hohenboden, VI. fir Apfelwein, VII. fir Dorrobst, VUL fir
Ringschnitte, IX. fir den Versand und zwar dergestalt, dass jede
Sorte laut beigesetzten Zahlen vielseitige Verwendung gestattet. Tafel-
obst ist mit * und Wirtschaftsobst mit + bezeichnet; danach passen
zum Anbau im grossen:

1) Rheinischer Bohnapfel, +, +, 1., II., IV., V., VI. VII., No-
vember bis Juni.

2) Charlamowsky, *, f, III, IV, V., August—Oktober.

3) Grafensteiner, *, *, +. IL., V., IX., September—Januar.

4) W.-Goldparmine, *, *, +, 1, IL, III, IV, VI, VIL, IX,,
Oktober—Mirz. )

5) Deutscher Goldpepping *, *, +, I, II, IV., IX. November
bis Juni.

6) Gold-Rein. von Blesheim *, *, +, II. 1L, IV, VIi., VIIL,
IX. November—Mirz.

7) Apanas-Reinette *, *, 1L, IV., V., IX., November— Mai.

8) Baumanns Reinette, *, +, 1, IL., IV, V., VI, V11I, Novemher
bis Marz.

9) Kasseler Reinette, *, *, ¥, L. IL, IIL,, IV., V., VL, VIL, VIIL,
November—Juni

10} Harberts Remette * +, IL, IV., VI, VII, VIIL., November
bis Mirz.

11) Muskat-Reinette, *, *, +, 1., 1L, IV., V., VL, VIL., November
bis April.

12) Pariser Ramb. Reinette, *, *, ¥, IL, I, IV., VL, VII X,
November —Mirz.

13) Griiner Stettiner, T, +, IL, IV.. V., VI, VII, VIII., No-
vember bis April.

14} Ribston Pepping, *, +, IL, IV, V., VL, VIL, VIIL, No-
vember bis Mirz.
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Uber die zum Versand erwihiten sechs Apfelsorten méchée ich
besonders bemerken:

Der Grafensteiner, der Konig aller Apfel, der in Norddeutsch-
land so vorziiglich gedeiht, wiirde, wenn ebenso vorsichtig in Kisten
und Seidenpapier verpackt, wie die Apfelsine, einen ganz emormen Ab-
satz im In- und Auslande finden und als Ersatz fir die schadlichen
Pappeln und Kopfweiden an Gewasser- und Grabenrindern viele und
schone Friichte tragen.

Die Winter-Goldparmane. allbeliebt in ihrer Schonheit, Genig-
samkeit und friihen Tragbarkeit, hedarf keines Lobes: sagte doch schon
Lauche voa ikr: ,, Wer nur einen Obstbaum pflanzen will, wihle diesen."

Der Deutsche Goldpepping, dieser herrliche Knackapfel,
hnlich dem Borsdorfer, aber dankbarer, langdauernd, transportfihig,
vorziiglich zum Rohgenuss und auch zu Eingemachtem, ist Allen
gegeniiber bewerbsfihig.

Die Gold-Reinette von Blenheim in ihrer Grosse und Schonheit
passt fiir jeden Boden, fir jedes Klima, fiir jede Form, fiir jeden Zweck.

Die Ananas-Reinette, goldgelb, gewiirzig. edel. haltbar, frith-
tragend und wetterhart.

Die Kanada- oder Pariser Rambour-Reinette, gross und
schon, far jeden Zweck vorziglich, dankbar in jedem Boden, ist Tafel-
frucht ersten Ranges.

Obige 14 Sorten wirden zur Massenanpflanzung da, we sie hin-
gehoren, wohl schon allen Anspriichen geniigen. sowohl fiir extensive
als auch intensive Kultur. Als extensive Obstkultur bezeichne ich den
Anbau von Hochstimmen im Verbande, welche der Grosse ihrer Kronen
entsprechend so angeordnet sind, dass der Boden zwischen ihpen noch
gu landwirtschaftlichen oder girtnerischep Unterfrichten beniitzt wer-
den kann; dagegen ist eine intensive Kultur diejenige, welche - als
Unterfrucht lediglich wieder Obstarten gestattet. Zum extensiven
Obstbau mogen die Reihen der Hochstimme von Siuden nach Norden
10 m weit von einander entfernt sein und lieber enger in der Reibe
stehen, damit eine Beackerung leicht moglich und wegen weniger Be-
schattung jede Unterfrucht gedeihe. Um jedoch eine haufige Be-
. stellung zu vermeiden und eine jahrliche gute Rente bis zur Trag-
barkeit der Biume zu erzielen, rate ich zum Anbau von Luzerne als
Unterfrucht; diese begniigt sich mit geringem Boden, vierter und
finfter Klasse, die auch beim Obstbau in Betracht kommen, wenn
sonst das Land nur rein von Unkraut und in alter Kraft ist. Um
Beides zu erzielen, ist vorher eipe zweimalige Bestellung von Kar-
toffeln im voller Stalldinger zu empfehlen, dann kann man auf gute
Troten wohl acht Jabre lang rechmen und bei jihrlichem starken
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Eggen oder Krimmern und zeitweisem Jauchen diese Dauer noch
wesentlich verlingern. Luzerne im leichten Boden sollte niemals mit
einer Uberfrucht gebaut werden, damit nach dem Aufgange in der
Drillreihe gehackt werden kann; es ist sogar gut, den vorbereiteten
Boden vor der Bestellung im April und Mai dfters zn eggen und zu
walzen, um alles Unkraut zum Aufgeher zu zwingen und dann erst
zu drillen. Luzerne geht selten aus Mangel an Nahrung, sondern ge-
wohnlich durch Unkraut, durch Graswuchs zu Grunde. Beide, der
Obsthau und auch die Luzerne, wollen im Untergrunde keine stehende
saure Nisse, keinen brandigen Sand oder Kieslagen, begniigen sich
aber beide mit Sandboden, der nur etwas Lehmteile oder tiefer im
Untergrunde Lehm- oder Thonlagen hat. Ist die Luzerne seiner Zeit
vergangen, so genligen wiederum zwei Jahrginge gediingter Kartoffeln,
um abermals Luzerne bestellen zu konnen; nach langjahriger Erfahr-
ung halte ich die Luzerne mit sich selbst gut vertriglich. Damit nun
die senkrechte, tiefgehende Pfahlwurzel derselben den Obstbiumen die
Nahrung nicht entziehe, mogen die Baumscheiben davon frei gelassen und
dem Umfange der Baumkrone entsprechend nach und nach vergrossert
werden. Der intensive Anbau aller Obstarten kann leicht 2000—3000 Mk.
vom Hektar Rente geben; es ist aber dabei eine regelmisige Diingung,
ein Ersatz der entnommenen Bodenbestandteile, so wie eine Beachtung
der Fruchtfolge, ihnlich wie bei der Landwirtschaft, notwendig. Ob-
gleich der Bedarf an Obst erst kiinftig durch Genossenschaften und
einen geregelten Verkauf steigen wird, so kénnen wir doch auch jetzt

schon den Anbau mancher Friichte zur Landeskultur zihlen. Ausser -

dem Apfel und der Birne diirfen wir wohl die Sauerkirsche, die Him-
beere, Erdbeere, Johannisheere dazu rechnen. Unsere Landpflaume
wird zam Mus, zum Dérren, zur Ausfubr und geschilt als Prinelle
viel verwandt und die Einfuhr aus Frankreich und Bosnien konate
durch Anbau grosser, siisser Sorten leicht verringert werden. Wir
miissen darauf bedacht sein, durch eine streng begrenzte Sortenwahl
das ganze Jahr hindurch dem Publikum frisches Obst zu bieten, nund
das ist nicht sehwer. Die Reifzeit und Ausdauer der Aepfel und Birnen
sind wohl bekannt; die Kirschen kénzen vom Juni bis August frisch
geliefert werden. Die Pfirsichsorten, die jetzt erprobt, reifen bei uns
vom Juli bis Oktober, die grosse Monatserdbeere fiinf Monate lang bis
Oktober, die Johannisbeere hilt sich zwei bis drei Mornate reif am
Stock und auch die Himbeere ist in grossen remontierenden Sorten
Monate lang zu liefern; die meisten dieser Beeren vertragen eine
leichte Beschattung der Hochstamme., ‘

Wollen wir den intensiven Obstbau auch auf Niederstimme aus-
dehnen, durch verschiedene Unterlagen schnellere Tragbarkeit und
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edelstes Tafelobst erzielen, vielleicht auch etwas besseres Land. das
warm und humusreich ist, opfern, so kann sich die Bodenrente be-
deutend steigern; wird doch der edle Weisse Winter-Calvill, gut aus-
gebildet, in grossen Stidten das Stick mit 1 Mk. bezahlt und der
Luxus, der Bedarf nach edelstem Obste, wenn auch teuer, steigt so
gewaltig, dass Mangel an Absatz dafiir nicht zu erwarten ist.

Der Obstbaum ist fiir eine Dingung ausserordentlich dankbar und
vertrigt darin viel; da jedoch eine Abgabe von Stalldinger dem Land-
wirt kaum zuzumuten ist, so missen wir auf billige Beschaffung anderer
Diinger bedacht sein. Vor Allem ist’s der Kalk, der die iiberschiissige
Saure im Untergrund abstumpft und kalten Thon oder Lehm in wirmeren
Boden verwandelt. Beim Pflanzen der Hochstimme geniigh in einem
Pflanzloche von 1—1'j, chm Grosse, je nach der Bodenbeschaffenheit,
1/,—1 Scheffel an der Luft zerfallener Atzkalk, der mit der ausge-
worfenen Erde innig zu mischen ist. Ebenso ist alten Baumen im
Winter ein Begiessen mit Kalkmilch selbst nach Freilegung der Wur-
zeln sebr zutriglich. Eine Zugabe von billigen Dungstoften, wie Kainit
und Thomasschlacke, sowohl bei jungen als auch bei alten Baumen,
fordert das Wachstum, und zur Umgehung des teuren Stickstoffes
michte ich eine ganz bescheidene Entnahme von Waldstren empfehlen,
ohne unsere deutschen Walder, die in ihrem vollen Bestande fur Ge-
wisser und klimatische Verhiltnisse so notwendig sind, zu schidigen.

Nach Professor Emil Wolifs Tabellen enthalten 1000 Teile Wald-
streu fanf bis acht Teile Stickstoff, danach wiirde der jahrliche Abfall
der Wilder bedeutend mehr Stickstoff enthalten, als die jahrliche Ein-
fuhr von Chilisalpeter und Ammoniak betrigt und doch wiirde schen
der hundertste Teil der Waldstren dem Obstbau zu grossten Ertrigen
geniigen. Die Waldstreu, kompostiert in Verbindung mit Atzkalk,
Kainit. Thomassehlacke und vielleicht etwas Jaunehe, wiirde in den Pflanz-
iochern beinahe Wunder bewirken, und wenn wir die Baumscheiben in
Grosse der Krone damit jahrlich neu bedecken und untergraben, so ver-
hindern wir ein Austrocknen leichter Bodeparten sehr und fiihren dem
Baume alle Bestandteile zu, die er jihrlieh verbraucht. Fir die wenigen
Unkosten, die daraus entstehen, ist der Baum zehnfach dankbar. Ver-
gleichende Versuche hierin wirden dies bestatigen, und wenn iiberhaupt
der Landwirt dieselbe Thatkraft, die derselbe iberall fir gewohnte Pro-
dukte und landwirtschaftliche Arbeiten zeigt, dem Obstbau zuwenden
kounte, so wirden anch hierin grosse Ertrige folgen. Der alte Aus-
spruch Lauches: ,Die meisten Baume sterben den Hungertod* ist eben
80 ﬁchtig, als seine Worte: ,,Sortenkenntnis ist die Mutter der Obst-
“kunde.*

Mdge es deshalb dahin kommen, dass jeder junge Landwirt von
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seiner zehnjihrigen Lehr- und Prifzeit ein Jahr einer Obstbaulehranstalt
widmen und dass zur richtigen Ausnutzung des Obstbauws sich Land-
und Forstwirtschaft, Girtnerei und Kaufmannschaft eng verbinden mogen.
Nur so kénnen grosse Ertrige erzielt, dem Lande erhalten und der
Obstbau volkstiimlich gemacht werden.

Wenn so die Wohlthat des Obstbaus erkannt, selbst die Hausfrau
guf dem Lande den leichten Gewinn darin schitzen lernt und ihren
Kindern einen Obsthaum pflanzen und pflegen lehrt, so wird der Obst-
bau zum Woblstande, zur h&uslichen Zufriedenheit beitragen, wie dies
in anderen Lindern der Fall ist.

Die Erdbeerkuitur im grossen.-
Von K. Reichelt.

Die beste Zeit zum Pflanzen der Erdbeere und somit zur Anlage
der Erdbeerbeete riickt heran und mancher Gartenbesitzer ist vor die
Frage gestellt, wie, wo und wieviel Erdbeerpflanzen er anbauen solle.
Die Frage, wie viele Pflanzen anzubauen sind, ist leicht erledigt, wenn
er gich klar ist, zu welchem Zweck er Erdbeeren bauer wil. Wenn er
aber fiir den Markt Friichte erzielen will, dann sei ihm die Antwort:
er kann nicht genug Erdbeeren hervorbringen, denn die Erdbeere ist
eine so gesuchte Frucht in den Stidten und Bidern, dass er jede
Menge an den Mann bringt. Deutschland aber, das mit den Millionen
von Erdbeerfriichten, die seine herrlichen Wialder hervorbringen, lange
nicht ausreicht, kann noch grosse Anlagen von Erdbeeren brauchen,
bis sein Bediirfnis gedeckt ist und Deutschland besitzt alle Bedingungen
der Atmosphirilien, welche zu einer ginstigen Erdbeerpflege erforder-
lich sind, denn die Erdbeere ist eine bescheidene Pflanze. Lohnt sich
aber die Anpflanzung grosser Mengen von Erdbeeren? Der Frage kann
ein ehrliches Ja entgegengesetzt werden, das einen vollen Nachdruck
noch durch Beweise erhalten soll. )

Folgen wir zunéchst den Ausfihrungen von Charles Baltet, welcher
den Erdbeerenkulturen Frankreichs grosse Aufmerksamkeit widmet. Die
grossten Erdbeerkulturen, welche die Markte versorgen, befinden sich
in der Nihe von Paris, Orléans, Angers, Nantes, Bordeaux, Marseille,
Lyon, Dijon, Troyes, Nancy, Rouen, Lille, Dunkerque, Amiens, Brest,
Versailles etc. Die Umgegend von Paris hat méchtige Erdbeerkulturen
teils mit der Monatserdbeere, teils mit den amerikanischen und
englischen grossfriichtigen Sorten bepflanzt.

Im Jahre 1860 bepflanzte Fran Elise Vilmorin ungefihr 130 Hek-
taren Land in den Gemeinden Verridres, Sceaux, Chatenay, Fontenay-
aux Roses, Rueil, Marly etc. mit der einen Erdbeersorte Elton; in
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Bourg-la-Reine, Massy, , Antony, Clamart, Biévres, Jouy, Vauhallan,
Orsay, Palaiseau etc. tritt die Sorte Vicomtesse Héricart de
Thury an Stelle der Elton. Der Zichter kiirzt den Namen dort in
 Ricard oder I'Hérica ab.

Die Erdbeere ist sowohl anf unebenem Lande wie in der Ebene
auf viereckigen Beeten in einer Entfernung von je 30 cm gepflanzt.
Man diingt im Herbste und die Anlage halt 6 Jahre aus. Die Bauern-
hiuser, welche mit Erde oder Stroh bedeckt sind, besitzen immer eine
kiihle und gleichmissige Temperatur und sind in ndchster Nihe der
Arbeiter erbaut; in diesen bewahrt man die Koérbe mit Erdbeeren auf,
bis der Wagen zum Abholen derselben erscheint.

" In der Gegend von Bibvres, einem angenehmen Thale, hat man
zum Zweck des Verkaufs die Erdbeeren Eleanor und Jucunda zu
bauen angefangen. Die Princesse royale dagegen verschwindet immer
mehr. Die Victoria ist zwar dort geschatzt, aber die Kaufleute
finden sie etwas zu rund. Der Wert der Marguerite dagegen ist fiir
den Zichter geringer, weil die Frucht im Verhiltnis zu andera zu
leicht ist. ,,Bringen Sie,” sagte ein Géirtner von Bidvres, .einen Korb
von Marguerite anf den Markt und einen solchen mit Héricart, so
werden Sie Dank des Gewichtes des letzterer 40 Sous mehr als fir
den der Marguerite erhalten.* Die Form, Farbe und das Fleisch der
Héricart gefallen in den Gasthofen, in den Konditoreien und auf dem
Marks.

In Clamart hat ein Pflanzer einen Hektar mit Jucunda in kaltem
und magerem Boden besetzt und erzielte infolge dessen eine spiite Ernte,
trotzdem sagt man, habe er 9000 Francs erzielt, das ist fir das Kilo
8 Fres. Daraus geht hervor, dass die Jucunda Verbreitung verdient,
gleichwie die Eleanor, gewdhnlich Eléonore genanmt. in dem schénen
Thale von Bidvres.

Im Departement Seine sind ea. 500 Hektare in Fontenay, Cha-
tenay, Plessis-Piquet, Bagneux, Rosny, Bry etc. etc. mit der Monats-
erdbeere bepflanzt. Ein gutgepflegter Hektar erfordert einen Ge-
samtaufwand von 2400 Franes im Jahr, liefert dagegen eine Einnahme
von 3200 Frcs. Die Frichte werden in kleinen, nett ausgestatteten
Kérbchen zu Markt gebracht.

Das Dorf Bagnolet zihlt 300 Erdbeerziichter. Die Ernte der
Friichte wickelt sich im Laufe eines Monats ab; wihrend dieser Zeit
gibt eine Pflanze 8 Ernten. Man rechnet 6 Korbchen Erdbeeren vom
Are, oder 600 vom Hektar; die acht Ernten liefern also vom Hektar
4800 Korbchen & 1 Fres. 50, woraus eine Brutto-Einnahme von 7200
Fres. erwichst, von welcher Summe jedoch noch Bodenzins, Arbeit etc.
abzuziehen wire.

-
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Ebenso hat Mittel - Frankreich befriichtliche Erdbeerpflanzungen,
Es versorgt Paris, denn diese Stadt bramecht 15 Millionen Kile Erd-
beeren im Jahre. Besonders zeichnen sich durch ibren Gartenbau die
Stidte Orléans und Angers aus.

Um Orléans findet man zahlreiche Erdbeerfelder, bei Saint-Mar-
ceau, wo die Sorte Ananas, Héricart de Thury, Marguerite,
Princesse royale und einige andere weniger bekamnte Varietiten
gezichtet werden. Die Umgegend ven Angers besitzt grosse Erdbeer-
kulturen und zwar sowohl auf dem warmen und steinigen Boden der
Ebere wie in dem Lehmhboden von Saint-Laud; Ananas, Princesse
royale, Elton und Marguerite werden dort hauptsichlich kultiviert
und liefern taglich mehrere Wagenladungen nach Paris und London.

In Sidfrankreich befinden sich ebenfalls grosse Erdbeerpflanzungen
auch in Verbindung mit Pfirsich- und -anderen Obstkulturen. Der Boden
der Orangenhaine zu Hyéres, der immerwahrend bewaissert werden muss,
ist mit Erdbeerpfianzen bedeckt und die Bewdsserung versorgt im Mai
die Erdbeerpflanzen, im Herbste die Orangenbiume.

Am meisten ist hier die Monatserdbeere vertreten. Man schitzt
den Ertrag vom Hektar auf 12—1400 Fres. Im Jahre 1865 kamen
Jaut Statistik nach Marseille 313696 Topfe Erdheeren im Wert von
160000 Fres. Sie stammten vom Thale von Hydres. Toulons, Nice,
Génes wurden ebenfalls durch dieses fruchtbare Thal versorgt. Bor-
deaux sendet ganze Wagenladungen -mit kleinen und grossen Erd-
beeren in der Zeit nach Paris, bis solehe auch aus Mittel- und Nord-
frankreick kommen.

Der leichte Boden und das gemissigte Klima, dic Nihe des
Meeres und chne Zweifel auch der Golfstrom sind dem Erdbeerbau in der
Bretagne giinstig. Die Kultur der grossen Chilierdbeere, welche in
mehreren Gemeinden von Finistbre gepflanzt wird, nimmt 200 Hektar
in Plougastel ein. Sie wurde 1712 durch Freize, einem Seeoffizier,
eingefitbrt. Sie hat sich dort vollig eingebiirgert, wird aber in neuerer
Zeit durch die Ananas verdringt.

Im Jahre 1875 fiibrte Plougastel zwei Millionen Kilo Erdbeeren
pach Paris und 1500000 Kilo in die hauptsichlichen Stidte der Bre-
tagne, besonders nach Prest. Im Jahre 1877 hat die Produktion die-
selbe Hobe erreicht und England erhilt ebenfalls grosse Mengen daher.
Die EKultur wird dort im freien Feld auf 4eckigen Beeten getrieben,
die Stocke sind je 25 cm von einander entfernt. Die Ernte beginnt gegen
den 20. Mai, dauert den Juni hindureh und setztsich bis Mitte Juli fort.
Die Ernte fir den Export aber -endet in Saint-Jean mit dem 24. Juni.

Die Produkfion eines Hektars ist auf 15750 Kilo 2 0,20 Fres.
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geschitzt, so dass sich die Ernte vom Hektar auf 3150 Fres.
pelduft.

In den Niederlanden exportiert besonders der Westen nach
England; Boskoop mit seinem durch Kanile durchzogenen Torfboden
expediert ebendabin fiir 50000 Fres. von einer schwachrankenden starken
und dabei niedrigen Varietit, Glorie de Zuydwick, mit schdner,
langlicher Frucht; ferner von Jucunda und einigen anderen Sorten. Die
Verladung geht dber Rotterdam und die Beeren kommea erst nach
zweimaligem Bootwechsel in London in den Handel.

Im Jahre 1882 war die Erdbeerernte in Nordholland ausnahms-
weise gross. In der Gemeinde Beverwyk ist die Erdbeerenkultur iber
ginen Flichenraum von 100 Hektaren ausgebreitet. Die Friichte werden
in Ténnchen nach England verschifft, wo sie zur Fabrikation von Kon-
fitiren dienen. In der einzigen Woche vom 28. Juni bis 3. Juit
wurden nahezu 85000 Kilogramm geliefert, von denen 25000 Kilo-
gramm nach England gingen. Auch andere Orte in der Gegend von
Amsterdam beschaftigen sich mit gleich gutem Erfolge mit der Erd-
beerzucht.

Die Brittischen Inseln beschrinken sich nicht allein darauf,
Erdbeeren einzufiihren, sondern sie bringen selbst betrichtliche Mengen
davon hervor.

Die Grafschaft Kent, welche von London nicht sehr weit entfernt
igt, hat auf ihrem leichten, sandigen, kieseligen Boden so zahlreiche
Erdbeerfelder, dass die Eisenbahnen, welche die Beeren befordern, be-
sondere Wagen einrichten mussten, welche abgekoppelt und auf Schienen
in die Mitte der Erdbeerfelder gefahren werden. Durch einen Express-
zug werden sie dann zuriick nach London gefiihrt.

Die Zichter besitzen selbst Fuhrwerke, luggag care genannt, um
die Erdbeerkérbe vom Felde zum Bahnhof oder Markt zu fahren.

Ein einziger Besitzer hat dort 135 Hektare Erdbeerpflanzang, ein
anderer verkauft 40 Tonnen oder 14000 Kiies fir 10000 Fres. an
einem Tage. Der mittlere Marktpreis fir !/y Kilo ausgesuchte Frucht
ist 1,85 Fres. Zuweilen verkaufen die Zichter ihre Ernte auf dem
Felde und iiberlassen dem Hindler das Pflicken. In diesem Falle ist
der Preis 1000—1100 Fres. fir den Hektar.

Die ausgesuchten Dessertfriichte werden mit dem Stiele gepfliickt.
und in kleine runde Korbe von 12 Kilos lnkalt gelegt. Die kleinen
Frichte dagegen werden obne Stiel und Keich direkt in die Kon-
servenfabriken geschickt.

Die hauptsichlichsten Sorten sind: Sir Joseph Paxtor; Grove
Secarlet, fir Konservenfabriken: British Queen, sehr gesucht auf
dem Markte in Covent Garden; Keens Seedling, Sir Charles

Pomolog, Monatshefte. Heft 7. 1888, 14
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Napier, James Veiteh, Goliath; dann die frihreifenden: Comte
de Paris, Princesse Alice, Early Crimson, und die spat-
reifenden; Falstaff, Elton, Late Pine.

In den Vereinigten Staaten von Nord-Amerika wird
besonders <in den Staaten New Jersey, Maryland, Hudson, Delaware
etc. ein lebhafter Erdbeerbau betriehen. In der Nihe von San-José
in Californien sind, mehr als 300 Hektar mit Erdheeren bepflanzt.
Das fruchtbare Thal von Santa Clara ist dureh seine Erdbeeren und
Reben beriihmt. Der offizielle statistische Bericht gibt die Erdbeer-
ernte von 1877 in der Union auf 5 Millionen Dollars an.

An manchen Tagen kommen 3600 Hektoliter Erdbeeren nach
New-York. Die New-Yorker Times vom 1. Juni 1877 fiihrt allein
die Ankunft von 843750 Liter Erdbeeren an, welche an einem Tage
verkauft wurden. Davon kamen 300000 Liter von Norfolk mit dem
Dampfboot. Man hat fir diesen Tag 50000 Fres. fiir Transportkosten
und 25000 Fres, Gewinn fiir die Ziichter gerechnet. Ein einziger
Ziichter hatte 8¢000 Liter geliefert.

Ferner gibt es Farmen, welche tiglich 200 Personen zum Pfliicken
und eine dementsprechende Personenzahl zum Transport der Erdbeeren
brauchen. Die Gegend von Berrien in Michigan schickte im Jahre
1879 mehr als 100 000 Buschels = 3600 Hektoliter Erdbeeren auf
den Markt nach Chicago und erzielte dadurch 60000 Doilars.

Die Varietifen, welche in den einzelnen Gegenden der Vereinigten
Staaten angebaut werden, sind:

Nordstaaten: Charles Downing, Col. Cheney, Hoveys Seedling, Jenny
Lind, Jueunda, Triumphe de Gand, Wilsons Albany.
Centralstaaten: Charles Downing, Downers prolific, Green prolifie,
Hoveys Seedling, Kentucky, Longworths prolific, Triomphe de

Gand, Wilsons Albany.

Sidstaaten: Ch. Downing, Longworths prolific, Triomphe de Gand,
Wilsons Albany; diese hat keine Nebenbuhlerin auf dem Markte
und ist die beste Erdbeere zum Kochen vom Norden bis zum
Siiden, welche auch unter den verschiedensten klimatischen
Verhiltnissen gedeiht.

Wie steht es den oben angefiihrten Berichien gegentiber in Deutsch-
land? Reichgesegnet ist es mit herrlichen Wildern, die eine grosse
Menge von Erdbeerpflanzen beherbergen, und zwar kleine aber desto
wohlschmeckendere und aromatische Frichte hervorbringen. Tausende
von Mensehen sind wihrend der Reifezeit der Beeren mit deren Pfliicken
beschaftigt, und erhalten durch Verkauf dieser Frucht in der nahen
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Stadt den Lohn fir ihre Arbeit. In der Statistik figurieren solche
‘Waldesschitze, die keines der oben angefiihrten Lander in solchem Masse,
wie unser Vaterland, aufzuweisen hat, nicht. Die Walderdbeere bietet,
wenn sie auch weit mehr Saure enthalt, als die Brostlinge oder Prist-
linge, im rohen Zustande mit Zucker Gberstreut oder in der Milch, oder in
der Bowle, oder konserviert, weit mehr Genuss durch ihr Aroma als jene
grossen, im kultivierten Boden erwachsenen und durch ihre Schonheit
mehr das Auge ergdtzenden Friichte unserer Gartenerdbeere. Aber ge-
rade die Grosse und Schonheit der Frichte macht die Gartenerdbeere
beliebt auf der Tafel der Stiadter, in den Gasthdfen und Konserven-
fabriken und zu derartigen Zwecken liefert Deutschland noch lange nicht
geniigend Priichte, sodass besonders fiir die letzteren viele aus dem Aus-
lande bezogen werden miissen. Nur wenige feine Erdbeeren kommen auf
die Markte unserer Stidte und diese sind, kaum angekommen, schon ver-
kauft. Das im Anbau von feinerem Obst weit vorgeschrittene Unter-
franken kann an Erdbeeren nicht einmal den Bedarf der allerdings
bedeutenden Konservenfabrik von Wucherer in Wiirzburg decken, sodass
diese gendtigt ist, von weither die Friichte zu beziehen.

Wir haber in unseren deutschen Stidten einen ebensoguten Markt fiir
die grosse Erdbeere, wie die Auslinder in den ihrigen, aber wir haben
zu wenig Erdbeeren. Dass aber auch in Deutschland der Handel, he-
giehungsweise der Anbau der Erdbeere lohnend ist, mdge wieder aus
folgenden Angaben ersichtlich sein:

Erdbeeranlagen in dem oben von anderen Landern angefihrten
Massstabe gibt es unseres Wissens nicht und wir méssen uns deskalb
mit dem Rentabilitats-Nachweis kleinerer Anlagen begniligen.

Die grossten Mengen von Erdbeeren werden in Deutschland produ-
giert und in den Handel gebracht auf der Gemarkung von Kotschenbroda
bei Dresden, Woippy bei Metz, Vierlanden, (die kleinen Inseln in der
unteren Elbe) und Stauffenberg bei Rastatt in Baden.

Die sichsischen Bahnen beférdern in jedem Friihjahr etwa 50,000
Kilogramm Erdbeeren, von denen etwa die Halfte ‘Weinbergserdbeeren
sind, die in der Nahe von Kotschenbroda gebaut und daselbst verladen
werden, wihrend die Waldgegenden SAchsens, besonders das Erzgebirge
und das Voigtland, Walderdbeeren liefern. Die Frucht geht, wie auch
die von Werder, nach Leipzig, Berlin und anderen Stadten.

In Woippy bei Metz (Landw. Zeitschrift fiir Elsass-Lothringen 1883)
geben sich ungefahr 200 Haushaltungen mit Erdbeerkultur ab und er-
gielen jahrlich gegen 20,000 Mark Reingewinn auf einer Fliche von
30 Hektaren. Die Erdbeeren werden namentlich nach Mainz und Koln

verladen.
Aus den Vierlanden geht ein grosser Teil nach Hamburg, ein
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anderer nach Fngland; ein ausfiihrlicherer Berichi iiber diesen Export
und .ein solcher dber die Kultur in Steuffenberg wird demnsichst folgen.

-Noch méochte ich nicht versiumen den Mahnruf, welchen Herr
Hesselmann-Witzhelden in den Pomologischen Monatsheften 1875
ergehen lisst, zu erwihnen. Ausser dem reichlichen Verbrauch der
Beeren in seiner Familie 18ste derselbe jahrlich 120 Mark. ZEigentliche
Missernten sind ihm nech nicht vorgekommen und in den Unglicks-
jahren im Obstbau von 1871—73 gab ihm 1872 die Erdbeerernte den
Ertrag von 180 Mark. Der Raum, auf dem die Frucht gebaut worden,
sind die Rabatten der Hauptgartenbeete von 150 m Linge und Erd-
beerbeete von zirka 290 Quadratmeter Gesamifiichenraum.

Herr Schlosser vom Subbelratherhof bei Ehrenfeld-Kdln gibt im
Jahrg. 1887 der Pomol. Monatshefte, Seite 235, eine Zusammen-
gtellung seiner Brdbeerertrige von 1882—86 und fihrt besonders aus,
dass er keine Missernte zu verzeichnen habe. Des weiteren teilt er
ams mit, dass er dag Kilo Erdbeeren frithzeitig um 2 Mk., wihrend der
Haupternte im grossen an Hindler je nach der Sorte um 30—60 Pfg.
Hefert, grine Ware der Ananas dagegen im grossen an Konserven-
fabriken um 36 Pfg., bessere Sorte bis zu 90 Pfg. verkauft, im kleinen
auf dem Markte fiir gewShnliche Ware 60 Pfg., fir Einmacherdbeeren
1 Mk. Iost.

Die Einnahmen von 1 Hektar Land, das mit Erdbeeren bepflanzt
ist, welche aus fir den Boden geeigneten Sorten bestehen, berechnen
gich im Durchschnitt von 5 Jahren brutto :

erstes Jahr . . . . Mk 80
zweites ,, e e . -y, BOO
drittes ,, . . . . , 2200
viertes ,, . . . . , 1800
fiinftes ,, c e e« 1500

Durchschnitt per Hektar im Jahr 1276 Mk. Die Ausgaben be-
rechnen sich folgendermassen:

Der Hektar Land fasst 36000 Pfanzen, %/, == 3 Mk, macht
1080 Mk. Diese Ausgaben fir die Pflanzen decken sich darch den
Wiederverkauf von Pflanzen.

5 Jahre graben, hacken, reinigen . ... . Mk. 800
dreimal Diingen . . . . . . - . . . ., 400
Plicken . . . . . . . . . . . . , 500
Verkaufen und transportieren T < )]

Mk. 2600

80 dass sich die netto Einnshmen auf etwa 3700—3800 Mk. vom
Hektar Erdbeeren stellen.
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Angesichts aller dieser Thatsachen wére es in Deutschiand sicher-
lich lohnend, wenn man da und dort in der Nihe von grdsseren Stidten
den Erdbeerbau im grosseren Massstabe betreiben wirde, und manches
Land, das jetzt in Deutschland dem Weinbau dient, wiirde sich besser
rentieren, wenn an Stelle der Reben die Erdbeerpflanze angebaut wiirde.

Resultate, welche im Friihjahr 1889 in der Obsttreiberei des
Pomologischen Instituts in Reutlingen erzielt wurden.

Mit kolorierter Abbildung der Erdbeere: Hericart de Thury,
' Von H. Godemann.

Der Ertrag der Biume und Pflanzen der Obsttreiberei war in diesem
Jahre in jeder Beziehung ein mittelmissiger, was dem schlechten Wetter
und hauptsichlich dem wiederholten, oft heftigen Schneefall wihrend
der Bliitezeit zuzuschreiben ist. Man konnie infolge dessen im Hause
nicht geniigend Luft geben, Licht fehite so wie so, und auf diese Weise
fehlten gerade diejenigen Bedingungen, welche zur Zeit der Bhite ausser-
ordentlich- notwendig sind.

Ausser den im vergangenen Jahre empfohlenen Erdbeersorten, welche
gich zum Treiben besonders eigneten: May Queen, Marguérite, Grosse
Gezuckerte und der neue Marschall Pellisier wurden noch einige andere
Sorten versuchsweise angetrieben, unter denen Vicomtesse Hericart de
Thury und Colbert einigermassen giinstige Resultate lieferten und nach
den oben angegebenen in zweiter Linie als Treibsorten empfehlenswert
gind und zwar speziell fiir die spitere Treiberei.

Die Frucht der Hericart de Thury ist mitfelgross, breiter als
lang, nach unten etwas zugespitzt; die Farbe ist schon dunkelrot, das Fleisch
rotlich, angenehm gewiirzt; die Pflanze ist dunkellaubig, bleibt ziemlich
nieder, ist sehr fruchtbar; die Frucht reift mittelfrih. Eine Abbildung
der schonen Frueht liegt diesem Hefte bei.

Colbert hat eine lingliche Frucht und ist mittelgross; der Kelch
steht aufrecht von der Frucht ab; die Farbe ist zinnoberrot, das Fleisch
ist weiss und besitzt einen angenehmen Geschmack. Die Pflanze ist
reichtragend.

Die Ernte der Erdbeeren konnte gegen Mitte Mal begonnen werden,
was ungefibr einer Verspitung von zwei Wochen gegen das Vorjahr
gleichkommt, trotzdem die Treiberei zur selben Zeit, am 1. Februar,
begonnen wurde, und die Vorsichtsmassregeln beim Treiben infolge der

-
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ungiinstigen Witterung noch weit pinktlicher durchgefiihrt wurden, als
in den Vorjahren.

Die Pfirsiche haben anfangs Méarz ziemlich reichlich gebliht,. litten
dann aber einige Tage an der Pfirsichblattlaus, die durch Schmitts
Nicotina schnell vertrieben wurde. Die Befruchtung wurde kinsthich

bewerkstelligt, der Ansatz der
Friichte aber liess sehr zu wiinschen
iibrig. Am reichlichsten trugen
Amsden und Frithe Beatrix, und
wenn auch die Friichte ihre normale
Grosse nicht erreicht haben, so
zeigen sich doch infolge der schinen
Witterung im Mai ihre normalen
Farben.

Kirschen und Trauben verhielten
sich noch wie in den Vorjahren.

Missbildung an Friichten.
Mit 3 Abbildungen.
Von K. Reichelt.

Eine sehr interessante, bei Friich-
ten selten vorkommende Erschei- .
nung ist eine Durchwachsung, wie

Fig. 1. sie in beifolgender Figur 1 darge-
stellt ist. Den Zweig fand ich vor etwa 3 Jahren am Baume einer
Van Marums Schmalzbirne. Offenbar stellt das Ganze eine Frucht
dar, deren Kelchblitter sich normal verdickten, deren Achse aber vor
der Befruchtung sich verlingerte und den Fruchtzweig, an dem die
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Frucht erzeugt wurde, fortsetzte. Denn die Zweigverlingerung iber der
Frucht ist ein Kurztrieb mit dicken Knospen.

Figur 2 zeigt einen doppelten Apfel, eine Proliferation; zwei Friichte
des Luiken scheinbar verwachsen, die aus einem Fruchtknoten, mit 2 Achsen

Fig. 2.

und 2 Kernhiusern, hervorgegangen sind. Die Erscheinung kommt beim
Luikenapfel hin und wieder, beim Gubener Waraschke hier fast jihrlich
hdufig vor, zeigt sich aber am meisten in nassen und sehr fruchtbaren
Jahren, wie zum Beispiel 1888.

Die Figur 3 und 4 stellt proliferierte Stachelbeeren und zwar von

Fig. 3. Fig. 4.

der Sorte Aaron dar. a ist die Ansicht einer ganzen Frucht, b der
Durchschoitt. Die Erscheinung wurde 1889 zum erstenmale und nur
bei der genannten Sorte beobachtet. Die Pflanze, an der sie erzeugt
wurde, ist ein Hochstimmchen auf Ribes aureum, das reichlich tragt,
stark gediingt wurde, wie die anderen; etwa’ 1o der Friichte zeigt die
genannte Missbildung. Der Stiel der unteren, meist besser entwickelten
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Beere ist in die obere kleinere, sehr hiufig aufgesprungene Frucht etwas

oder ganz eingesenkt und entspringt aus dem Fruchtstiele der oberen.

Bei vielen anderen Beeren entspringt der

‘ Fruchtstiel der unteren Beere aus dem

i der oberen, ist aber vollstindig frei, so

T T dass das ganze Gebilde wie die Anlage
zu einer Traube erscheint.

T il Herd-Dirre von Val. Waas,
i Geisenheim a. Rh.
Mit Abbildung.

Der Apparat wird wihrend des Kochens
Il auf jeden Herd oder Ofen gestellt und
nebenbei bedient; er besteht aus 9 runden
Hurden, welche mit Straminbéden be-
spannt sind.  Ferner besteht er aus
7 einem eisernen (restell mit Blechschirm,
| /// o \" welcher die Hitze von der Herdplatte
¥ aufnimmt ; in demselben ist ein leichtes
Hebelwerk angebracht zum Hebeun der

Hurden.

Leistung etc. der Herd-Dorre:

3 I ‘
Nro. Hohe Breite éplel 1 Kohlen ~ Preis |  Gewicht
| 12 Stunden ‘ | i
| cm qem Kilo ‘ ‘ Mk. LllO*
L 75 | 82 | 20 | keine 25
i | Durchm. | ‘ }

Obst-Kochkessel von Val. Waas, Geisenheim a. Rh.
Mit Abbildung.

Der Obst-Kochkessel ist von Eisenblech rund gebaut und wird
gleich fertig zum Gebrauch geliefert.

Eine Einmauerung oder sonstige Vorrichtung ist nicht erforderlich.
Der eigentliche Kessel ist von Kupfer und inwendig verzinnt.

Im inneren Kessel sitzt ein Riihrwerk. Dasselbe wird beim Be-
trieb in Bewegung gesetzt, um das Anbrennen zu verhindern.
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Auch fiir sonstige Zwecke, z. B. zum Brihen von Kartoffeln, als

Wasch- und Wurstkessel ist derselbe zu gebrauchen. Wenn kein Mus
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gekocht wird, ist das Rihrwerk zum Herausnehmen eingerichtet, um
den Inhalt zu entlecren.

Die Obst-Kochkessel mit Rihrwerk werden in drei verschiedenen
Grossen angefertigt, wie nachstehende Tabelle zeigt.

Verzinnte
Nro. Kupfer- Preis
kessel

Iuh. in Liter Mark

L 65 70

1L 80 90

TiL 100 110
Litteratur.

Prof. Dr. Stakl ir Jena hat eine fdusserst interessante Arbeit ,,Pflanzen
und Schnecken, eine biologische Studie ilber die Schutzmittel der Pflanzen
gogen Schneckenfrass (Jena 1888) veridffentlicht. Er weist nach, dass diese
Schutzmittel teils chemische, teils mechanische sind. Erstere halten die Schnecken
durch ihren tiblen Geschmack ab. Dazu gehbren Gerbstoffverbindungen, an denen
die Blitter vieler Biume, die Saxifragaceer, Sedum- und Sempervivum-Arten u. a.,
ferner die Pflanzen mit sauren Siiften, wie die der Begonien, Oxalis- und Rumex-
Arten, welche reick an saurem oxalsaurem Kali sind. In gleicher Weise werden
Blitter mit Bitterstoffen und #therischen Olen von den Schnecken verschmiht
und Pflenzen mit Drilsenhaaren, wie Pelargonien, Primula sinensis sind den
Schnecken, die man absichtlich auf dieselben gebracht hatte, ausserordentlich listig.

Vor den mechanischen Schutzmitteln wirken in erster Linie die stechenden
steifen Haare, dann die verkieselten Hautflichen, wie sie unsere Gréser zeigen,
etwas schleimige Stoffe, wie sie Opuntien, Cacteen, Althaea und Tilia besitzen
und die Raphiden als Abwehr, Raphiden sind meist mikroskepisch kleine Nadeln
von oxalsaurem Kalke in den Stengeln vieler Pflanzen, wie bei Vitis, Impatiens,
Oenothera, bei den meisten Monocotylen, welche sick, wie es scheint, in die
Mundteile der Tiere einbohren und Breanen hervorrufen.

Kurze Notizen und Mitteilungen. .

Nachtrag zum Programm fiir die Allgemeine Deutsche Obstausstellung

bei der XII, Versammlung Deutscher Pomologen =nd Obstztichter in Stuttgart '
in der stidtischen Gewerbehalle vom 22. bis 30. September 1889,

Vorbemerkung: Auof Seite 8 des Programms heisst es: ,Freistehende
Formobstbéiume, welche zur Preisbewerbung - ausgestellt sind, diirfen nicht
palissiert werden.* Das Wort: ,Freistehende* soll wegbleiben, so dass
also alle Formobstbdume, welche um Preise konkurrieren, nicht palissiert
werden diirfen, jedoch sollen Spaliere  am wagrechten Drihten zur Unter-
stiitzung der Aste angeheftet werden dirfen.
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Der Grund fiir diese Vorschrift ist lediglich der Umatand, dass durch das
Palissieren manche Fehler fast wnsichtbar gemacht werden, wodurch das Preis-
gericht und jnsbesordere das Publikum leicht veranlasst werden kanm, so be-
handelte Biume fiir schoner nnd wertvoller zu halten, als sie in Wirklichkeit sind.

Auf Seite 11, Rubrik II, Gbstbiume heisst es: ,Anch wird erwartet,
dass von den Aussteliern nur selbstgezogene Biume zur Ausstellung gebracht
werden.* Es muss beissen: ,es diirfen nur selbstgezogene Biume zur
Ansstellong gebracht werden. Dabei ist es selbstverstiindlich, dass Zuwider-
handelnde von der Konkurrenz ausgeschlossen sind, beziehungsweise die ihnen
etwa zuerkannten Preise in keiner Weise beanspruchen kinnen.

Soweit Neuheiten unter den ausgestellten Obstserten sich be-
finden, diirfen diese nnter allen Umstiinden nur dann mit Preisen bedacht werden,
wenn die Friichte durch Verkosten beurteilt werden konnen; spiter reifende
Sorten sollen einer Kommission zur spiteren Prilfung fiberwiesen werden.*

Zu den im Programm vorgesehenen Konkurrenznummern wird
folgendes bemerkt: Nr. 30, 31, 32 sollen anstatt der ausgesetsten je
1 bronzene Medaille und 2 Diplome erhalten: je 1 grosse silberne, 1 bronzeue
Medaille und 1 Diplom. Bei Nr. 38 werden die 3 Mandelbdume nicht verlangt.
Ferner wird eingeschaltet: Nr. 83¢a. Fiir die schinsten und bestgezogenen
10 hochstdmmigen Pflaumen und Zwetschen, 5 ditto Pfirsiche, 5 Aprikosen nnd
5 Kirschen, Preise: 1 kleine silberne, 1 brouzene Medaille und 1 Diplom.
Nr. 58 und 59 erhalten je folgende Preise: 1 grosse silberne, 1 bronzeme Me-
daille und ! Diplom.

Von sachverstindiger Seite wurde dringend gewiinscht, dass mit der Auns-
stellung eine Probs der ausgestellten Apparate und Maschinen fiir (Obstver-
wertung stattfinden solle, Es hat deshalb die Kommission beschlossen, die Ans-
gteller der Obstdsrren in dem XNr. 64, 65 und 66 zu verpflichten, sick mit
denselber bei einem Konkurrenzdorren nach dem hiefiir aufgestellten Programnr
zu beteiligen. Dieses Programm steht den Interessenten zur Verfiigung und
verspricht noch besondere Ehrenpreise. Die Ausstellungskommission behilt sich
vor, #hnliche Bestimmungen auch filr Obstmiihlen wnnd Traubenraspeln (Nr. 70)
und filr Pressen zar Gewinnung von Obstwein (Nr. 71) aufzustellen.

Beziiglich der zn erheffenden Staatamedaillen wird aus-
driicklich bemerkt, dass diese allen ausgesetzten Vereins-
medaillen vorgehen. Wo im Programm ,silberne Medailten® aufgeftihrt
sind, sind darumter grosse silberne Medaillen zu verstehen, Der Aus-
schuss des Wiirtt. Obstbau-Vereins verdankt den Entwurf zn dem Programm
und zu gegenwirtigem Nachtrag einer Kommission, welche aus dem Schrift-
fiihrer des Wirtt. Obstbau-Vereins, Herrn Kaufmann Gross in Stuttgart und
den Herren Pomologen C. Eblen, N. Gaucher in Stuttgart, F. Lucas in Reut-
lingen und V. Weiss in Ottenhausen zusammengesetzt war. Die Vorschlige
dieser Kommission wurden vom Ausschuss im wesentlichen durchaus angenommen.

Stuttgart, den 6, Juni 1889. )

Der Wiirttembergische Obstban-Yerein.
In dessen Namen:
Der Vorsgand: Kommerzienrat Kohthammer.

Spankiérbehen und Spantellerchen. Die Firma J. M. Krannich, Thiiringer
Holzwarenfabriken in Mellenbach {Thiiringen) bringt kleine Spankdrbchen zu
Erdbeeren nnd anderen Obstsorten in den Handel. Dieselben sind, wie wir uns
im letzten Jahre iberzeugen konnten, iusserst praktisch und sehr billig. Bie
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kosten: 1/, Liter fassend, pr. 100 Stiick 5 Mk., 1 Liter fassend, pr. 100 Stiick
6 Mk, 1}fy Liter fassend, pr. 100 Stitek 7 Mk, 2 Liter fassend, pr. 100 Stttk
8 Mk. Die Versendung dieser Spankorbchen geschieht am vorteilhaftesten per

Fig. 1. Fig. 2.
Spankérbehen. Spanteller.

Post in Paketen 4 5 Kilo. Emballage wird nicht berechnet. Auf 1 Postpaket
kommen : 200 Stiick Y, Liter-Korbchen, 150 Stiick 1 Liter-Korbehen, 100 Stiick
14, Liter-Kérbehen, 75 Stiick 2 Liter-Korbehen,

Die gleiche Firma hat auch Spantellerchem zu Beeren-Obst etc. in den
Handel gebracht: 17 em lang, 15 om breit, 2lf; em tief, pr. 100 Stick 6 Mk.

Eine dem Weinbau Kaliforniens drohende Gefahr. Die Weinhau-Kom-
mission des Staates Kalifornien hat ein Zirkular erlassen, in welchem alle Wein-
bergbesitzer um Auskunft iiber die Ausdehnung und die Fortschritte der geheim-
nisvollen Krankheit, welche die Reben in jenem Staate befallen hat, ersucht
werden. 'Die Krankheit, in ihrer Beschaffenheit im hochaten Grade Verderben
bringend, hat in den verflossenen zwei oder drei Jahren im stidlichen Kaliforniea
tausende Acre Rebanlagen ruiniert und die Befiirchtungen, dass sie sich auch
auf andere Teile verbreiten mag, sind nur zu gerechtfertigt. Die ersten Symp-
tome sind das Gelbwerden und Abfallen der Blitter, nachdem die Rebe im Frith-
ling zwei oder drei Fuss gewachsen. In anderen Fillen scheint das Holz voll-
kommen gesund, bis die Frucht teilweise entwickelt ist, worauf es einzuschrumpfen
und az den Spitzen abzusterben beginnt. Die Wurzeln bleiben gesund und
saftig, manchmal ein Jahr lang, faulen aber dann, Die Weinbergshesitzer sind
natiirlich sehr zmriickhaltend mit ihren Mitteilungen tiber diese Krankheit, deren
Ursprung und Natur selbst die sorgfaltigsten Untersuchungen bisher nicht fest-
stellen konnten. Aber die Plage hat einen solchen Umfang angenommen, dass
ein Verbergen nicht linger moglich ist. Die vom Staate eingesetzte Kommission
hat um die Mithilfe des Ackerbau-Departements in Washington gebeten und
Sachverstindige sind jetzt mit eingehenden Untersuchungen beschiftigt, um den
Ursprung der Krankheit festzustellen und dann Mittel der Abhilfe zu finden.
Verschiedene Theorien sind laut geworden. Kin Beamter des Departements in
Washington vermutet, dass die Krankheit mol nero, welche zeitenweise in den
Weinbergen Europas grossen Schaden anricktete, sei. Andere glauben, dass man
es mit der Reblaus (Phylloxera) zu thun habe, indem in einigen Stadien die
Krankheit mit den durck die Reblaus verursachten Erscheinungen Ahnlichkeit
hat. Wieder andere erkliren, dass ein falsches System des Beschneidens und zu
starkes Berieseln die Ursache ist. Das Anpflanzen des Pfefferbaumes wird eben-
falls als eine mogliche Veranlassung der Plage angegeben, sowie das Beziehen
Jjunger Beben aus Deutschland, indem die Krankheit dort weit hiufiger anftritt,
welche sich mittelst Sporen im Boden von den erkrankten Reben aus weiter ver-
breitet. Trotz aller dieser Theorien erkliven die kalifornisehen Szchverstindigen,
dass sie sick noch ginzlich im Dunkeln befinden. Ein englischer Sachverstin-
“diger, welcher sich jetzt mit dem Stondiwm der Sache befasst, hat erklirs, dass
die Krankheit nicht Oidium ist ued die allgemeine Annahme geht dahin, dass
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sie nicht durch eir Insekt hervorgerufen wird. Bis jetzt hat sich keine einzelne
Rebenart als widerstandsfihig erwiesen und Reben auf sandigem und schwerem
Boden werden gleichmissig davon befallen. Ohne Zweifel wird in nicht sehr
ferner Zeit mehr Licht in die Sache kommen, aber fiir jetzt erklirt die Wein-
bau-Kommission, die eingegangenen Nachrichten seien so widersprechender Art,
dass ein Bericht nicht erstattet werden kann, Mit einer Behandlungsweise will
ein franzosischer Rebenbauer in Panama befriedigenden Erfolg gehabt haben.
Sie besteht in folgendem: ,Sechs Pfund Kalk und drei Pfund Blaustein werden
in sechszig Gallonen Wasser aufgelost. Die Losung wird gut umgerihrt und
einmal vor dem Beschneiden — ehe der neue Wuchs begonner hat — mit einem
Pinsel oder kleinem Besen aufgetragen; dies wird Mitte Mai noch einmal wieder-
holt.”* Obwohl obiges Mittel noch nicht in ausgedehntem Massstabe in Anwen-
dung kam, glauben doch einige hervorragende Rebenbauer, dass das Richtige
gefunden sei und dass die gefiirchtete Krankheit jetzt in Schranken gehalten
werden konne. * A A G Z

Der franzisische Pomologen-Kongress tagte im Oktober vor. Jahres in
Bordeanx. Von den ihm zur Begutachtung vorgelegten Obstsorten wurden die
folgenden als empfehlenswert angenommen: Pfirsiche: Cumberland, eine ame-
rikapische Friihpfirsich. Comtesse de Montijo, eine aus Montreuil stammende
Sorte, welche Mitte bis Ende September reift. Nectarine Stanwick Elruge, schon
linger bekannt. Ende Aungust. Birnen: Charles Cogné. Der Form nach eine
Dechantshirne. Mirz bis April. Bergamotte Hérault. Einer Winter-Dechants-
birn #hnlich. November bis Dezember, A pfel: Calville du Roi. Etwas hnlich
dem Weissen Winter-Calvill, Januar bis April. Eternelle d’Aller. Heimat
England. Januar bis Mérz. Haselnus: Impériale de Trebizonte.

Wirkung des Sauerstoffs auf die Weine. Der Wein ist bekanntlich kein
blosses Produkt der alkoholischen Giirung des Mostes; ebensowenig riihren seine
Eigentfimlichkeiten nur von der Traube und der Girung her; vielmehr beginnt,
nachdem die Giérung des Mostes beendet ist, eine lange Reihe langsamer Ver-
#nderungen der Bestandteile des Weins, welche seine Eigenschaften umwandeln,
In der Praxis sagt man, der Wein ist jung nach der alkoholischen G#rang, er
reift dann langsam, dann wird er alt, bis er schliesslich decrepid wird. Die
Natur dieser dawernden Umwandiungen in den Weinen war Gegenstand ver-
schiedener Untersuchungen, nnter denen die von Pasteur besonders hervorzuheben
sind, weil durch sie der Sauerstoff der Luft als die Ursache dieser Anderungen
erkannt worden ist. Nach einer Arbeit, fiber welche die Naturwissenschaftliche
Rundschau 1889, S, 164 berichtet, bat sich nun Antonio Fonseca seit 1884 mit der
Frage beschiiftigt und eine ununterbrochene Reihe von Experimenten ausgefiihri,
welche diesen Einfluss des Sauerstoffs auf das Altern des Weines ndher er-
griinden sollten.

Im Jahre 1884 wurden Versuche mit vier verschiedenen italiemischen Rot-
weinen gemacht. Jede Weinsorte wurde in drei sehr dunkelgrtine und in drei
farblose Flaschen geftillt und zwar wurden die Flaschen entweder ganz bis zu
dem mit Mastix verschlossenen Pfropfen gefiillt, oder sie waren ganz voll und
mit Baumwolle verschlossen, oder die Flaschen waren nur balb gefiiilt und mit
Baumwolle abgesperrt. Die Versachsflaschen befanden sich vom 20. Juli bis zum
20. August im Freien auf einer Terrasse, wihrend Kontrolflaschen an geeigneter
Stelle aufbewahrt warden. Die Resultate der ersteren Versuchsreihe waren:

In den Flaschen, in welchen die Aussere Laft zum Wein keinen Zutritt
hatte, blieb d ieser fast wnverindert, In den Flaschen, in welchen der Zutrit
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der Luft méglich gewesen, hatte der Wein um so tiefere Verinderungen erfahren,
je ausgiebiger die Berithrung der Luft mit dem Wein gewesen. Die Angaben
Pasteurs, dass der Reichtum des Absatzes, die Intensitit der Farbe und das
Altern des Weines direkt gekniipft sind an die Absorption des Sauerstoffs der
Luft, wurden somit bestétigt. Die Wirkung der Sonne liess diese Veriinderungen
hervortreten.

Die 1885 folgende Versuchsreihe hatte sodane den Zweck, an zwei Weinen
den Einfluss der Menge des Sauerstoffs zu priifen. Diese Beobachtungen wurden
gleichfalls im Sommer (Juli bis August) angestellt -und sie ergaben, daes die in
der Sonne in ganz gefitliten Kolben aufbewahrten Weine sich nur wenig ver-
tindert hatten; sie hatten nur eine sehr leichte Verfirbung erfahren und ein sehr
zartes Parfiim gebildet, Die Weine in halb gefiillten Kolben zeigten hingegen
sehr merkliche Verinderungen: Entfirbung, Entwickelung der Blumen, Ver-
dnderung des Geschmacks und Abscheidung von Niederschligen. Diese Um-
wandlungen waren in den Weinen, welehe mit Sauerstoff in Beriihrung aufbewahrt
gowesen, intensiver als in den mit der atmosphirischen Luft in Berithrung be-
findlichen, und sie waren in der ersten Gruppe um so intensiver, je grosser die
Menge des Sauerstoffs im Vergleich zmn Weine gewesen,

Nachdem durch diese beiden Versuchsreihen sicher erwiesen war, dass die
Verbesserung des Weines beim Altwerden, die Entwickelung der Blume, die
Andernng des Geschmacks etc. von der Oxydation bestimmter Bestandteile des
Weines herriihren, welche leichter erfolgt bei der Einwirkung des reinen Sauer-
stoffs als des in der atmosphiirischen Luft enthaltenen, und um so leichter, je
grésser die Menge des einwirkenden Sauerstoffs im Verhdltnis zum Weine ist,
hat Fouseca 1887 eine grossere Reihe von Versuchen angestellt, welche erstens
die Wirkung des Lichtes und der Wirme auf diese Oxydations-Vorgénge fest-
stellen sollten, Die Versuche gestatten folgende Schliisse iiber den Einfluss von
Licht und Wirme:

DerSauerstoff allein, chne Mitwirkung von Licht und Wirme,
bt auf die Weine nur eine beschrinkte Wirkung. Obwohl be-
schrinkt, nimmt jedoch die Wirkung zu im Verhidltnis zurSauer-
stoffmenge, die mit dem Weine in Berithrung kommt. Die Wérme
der Sonne verstirkt aber diese Wirkung des Sauerstoffs, Wirme
und Licht zusammen erhiohen die Wirkung des Sauerstoffs noch
mehr. Der alleinige Einfluss der Wirme und von Wéirme und
Licht zusammen zeigt sich sowohl in der Farbe des Weines wie
in allen anderen Bestandteilen, weleche beim Altern der Weine
Umwandlungen erleiden. Die Wirkung des Sauerstoffs auf die
Bildung der Ablagerungen unterliegt wie die auf die Eigen-
schaften des Weines, und in demselben Verhdltnis, dem Einflusse

des Lichts und der Wirme der Soxne. o

Echt amerikanisch. G, W, Robinette, Flay Pond Va. versendet unent-
geitlich gegen Einsendung von Marken fiir Portoauslagen Reiser einer Apfelsorte,
welche ohne Bliiten kernlose und gehduslose Apfel hervorbringt. Er ist weder
Baumschulbesitzer noch Obstziichter, sondern ein Liebhaber des Guten und Merk-
wiirdigen, Zum Beweis der Wahrheit seiner Angaben sind such noch die Zeug-
nisse von Augenzeugen dieses allerdings zn merkwiirdigen Dinges verdffentlicht.
Der Apfel heisst Robinettes-Apfel.

¥on der raunhen Alb. Zu den regen und thatkriftigen Bestrebungen,
welehe die Hebung wnd Verbreitung des Obstbaues auf der Alb beawecken, hat
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anch die Gemeinde Machtolsheim ein redlick Teil beigetragen. Der sachikun-
digen, unermbdlichen Anregung des Ortsvoratehers und der Einsicht der bitrger-
lichen Kollegien, wie nicht minder dem Entgegenkommen der betsiligten Giter-
besitzer ist es zu danken, dass dieses Friihjahr eine ausgedehntere Strassen-
anpflanzung mit Obstbdumen nicht nur in Angriff genommen, sondern zum grossten
Teile auch ansgefihrt werden konnte. Schon im Frithjahr 1880 haben auf
private Anregung einsichtiger Biirger in Laichingen die an der Vizinalstrasse
pach Machtolsheim gelegenen Giiterbesitzer eine, nunmehr prichtig herange-
wachsene Strassenpflanzung ausgefithrt, die sich bis an die Markungsgrenze gegen
das benachbarte Machtolsheim erstreckte. Wenn auch die Fortsetzung auf der
Markung der letzteren Gemeinde etwas lange auf sich warten liess, so ist sie
nun doch erfolgt und es diirfte mnicht unniitz erscheinen, die Organisation des
TUnternehmens und die Art und Weise der Unterstiitzung, welche die Gemeinde
den betreffenden Giiterbesitzern zu demselben leistet, diesem vielgelesenen Blatte
einzuverleiben, Die Anpflanzung seibst erstreckt sich auf eine Lingenaunsdeh-
nung von 1,7 Kilometer beiderseits der Strasse und erforderte 230 Stiick Obst-
biume. Beteiligte Giiterbesitzer sind es 43; die gesetzten Biume sind deren
Eigentum. Die Zah! der auf den einzelnen Besitzer fallenden Bi#ume variiert
zwischen 1 und 15, je nach Lage und Grosse des Grundstiicks. Der "Ankauf
und Bezug der Biume war den Beteiligten iiberlassen. (Letaterer Umstand hat
zu einigen Bedenken gefithri; es dfirfte deshalb in analogen Fillen ein gemein-
" samer Bezug mit Beschrinkung auf wenige Quellen vorzuziehen sein.} Jeder
Baum wurde mit einem bis zur Krone reichenden Hauptpfahl versehen und zum
Schutz gegen Verletzung beim Pfiiigen ete mit drei weiteren, ein Meter hohen
Pfiblen umgeben, die unter sich durch Querlatten verbunden sind. Das Her-
stellen der Baumlatten lag den Besitzern ob. Nieht nur das Einmessen der
Baumstellen, das Setzen, Verpfihlen und Anbinden wurde unter einheitlicher,
sachkundiger Leitung bewerkstelligt, sondern die Gemeinde hat auch die simt-
lichen Kosten hiefiir iibernommen und ausserdem auch das erforderliche Material
unentgeltlich geliefert. Nur die Ankaufskosten der Biume hatten die Beteilig
ten vorerst zn decken. Um nun auch eine Garantie fir den Fortbestand der
Anpflanzung zu haben, hat die Gemeinde die Zusage gemacht, die Hilfte der
Kosten, welche der Wiederersatz erkrankter oder sonstwie zu Grunde gegangener
Biume in den ersten drei Jahren verursacht, iibernehmen zu wollen (die andere
Hilfte ist vom Besitzer zu tragen), und ausserdem bestreitet dieselbe auf eine
Zeitdauer von finf Jahren den gesamten Aufwand, welehen die Pilege (Begiessen,

Zurfickschneiden, An- nnd Einbinden ete.} der Baume erfordert.

Laichingen, Juni 1889, Geometer Ostertag.

(Wiirttemb, Wochenblatt f. d. Landwirtschaft.)

Die hchste Auszeichnung der Royal Agrieunltural Society of England
(Konigl. Landwirtschafts-Gesellschaft von England) unter dem Protektorat der
Konigin, musste diesmal nach Deutschiand verliehen werden. Genannle Gesell-
schaft beging vom 22.—2%. Juni ihre 50jihrige Jubitdumsfeier durch eine grosse
landwirtschaftliche Ausstellang zu Windsor. Sie stiftete mehrere grosse Preise
fitr hervorragende Leistungen, darunter auch einen solehen von Lstr. 30 (3. 600)
fiir den besten Obst- und Gemtise-Dorr-Apparat. Auf Grund der vorgenommenen
Versuchsarbeiten wurde diese hichste Auszeichnung den Fabriken landwirtschaft-
licher Maschinen von Ph. Mayfarth & Ce. in Frankfurt a. M., Berlin
und Wien fiir deren Dorr-Apparate, Patent Dr. Ryder, zuerkannt. Dieser neue
Sieg verdient um so mehr Anerkennung, als es wohl das erstemal ist, dass eine

i
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dentsche Firma einen solchen Preis dor Royal Agricultural Society of England
errang und es wohl bekanni ist, mit weleh peinlicher Sergfalt und Genanigkeit
diese Geaellachaft bei ihren Priifungen verfihrt.

Peréonalnachrichten.

Dem Priisidenten der kgl. Zentralstelie fitr die Landwirtschaft in Stutt-
gart v. Werner wurde -aus Anlass des 25jihrigen Regierungsjubilinms Sr.
Maj. des Konigs von Wirttemberg der Stern zum Kommenturkreuz des Ordens
der Wilrttembergischen Krone verliehen,

Fr. Lucas erhielt ans demselben Anlass die silberne Verdienst-Medaille fiir
die Landwirtschaft und die silberne Jubiliums-Medaillle.

Ferner empfingen bei derselben Gelegenheit Gemeinderat Weekler in Reut-
lingen, Sachverstindiger fiir Weinbau der kgl. Zentralstelle fiir die Landwirt-
schaft, die goldene Zivilverdienstmedaille; Oberlehrer Fritzgiirtner, Sachver-
stindiger fir Obstbau der kgl, Zentralstelle fiir die Landwirtschaft, die
gilberne Jubiliums-Medaille und N. Gancher, Baumschulenbesitzer, die silberne
Verdienstmedaille fiir die Landwirtschaft.

J. B. Miiller, koniglich wiirttembergischer Hofgértner in der Wilhelma
bei Cannstatt-Stuttgart, erhielt von Sr. Maj, dem Kaiser Wilhelm IE., anldsslich
dessen Anwesenheit auf der Wilhelma und dem Rosenstein, den preussischen
Kronenorden vierter Xlasse.

Die Obsternte 1889 betreffend!

Ew. Wohlgeboren!

Nachdem in diesem Jahre die Obsternte in Wiirttemberg
gleich Null sein wird, sind grosse Mengen Obst von Auswirts
notwendig, trotzdem noch bedeutende Vorrite von Obstwein
vorhanden sind. Um anch in diesem Jahre wieder den Obst-
handel zu erleichtern und zu heben, beabsichtigen wir wieder,
wie in den Vorjahren, eine Zusammenstellung der Krnteaus-
sichten in den verschiedenen Lindern zu vertffentlichen, weshalb
wir Jhnen anbei wieder eine bedruckte Postkarte, Ernteberichte
betreffend, ithersenden und Sie ersuchen, das auszustreichen,
was fiir Thren Bezirtk nicht zuirifft und uns die Postkarte 80
bald als moglich zuriickzusenden. Zugleich richten wir an die
Herrn Berichterstatter die Bitte, allenfallsige diesbeziigliche An-
fragen von Seiten der Inferessenten gfitigst beantworten und
dadurch, wie in den Vorjahren, zur Erleichterung des Obst-
handels beitragen™ zu wollen. Grossere Berichte nehmen wir
dankbar entgegen.

Die Redaktion der Pomologischen Monatshefte.

e ———
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Bradshaw.
Mit kolorierter und schwarzer Abbildung.

Eierpflaume. I 1 6 *. Eine Langpflaume, blau, vom Steine
halblosig, gut fir die Tafel. ;

Heimat und Vorkommen: Die Sorte stammt aus Amerika,
jedoch fehlen nihere Angaben iiber die Heimat. Das Pomologische
Institut erhielt dieselbe von Downing im Jahr 1867.

Litteratur und Synonyme:
Downing, The fruits and fruit
trees of America 1872 p. 901 fiihrt
die Synonyme Black Imperial,
Blue Imperial an. Thomas in
the american fruit Culturist; Mas,
Pomologie générale 1873 S. 3.
Die kolorierte Abbildung wurde an-
gefertigt mach einer Frucht aus
dem Sortimente des Pomologischen
Instituts in Reutlingen am 27. Aug.
1883, der Durchschnitt nach einer
Frucht ebendaher am 25. August
1879.

Gestalt: Die Frucht ist gross,
67:53 mm; eiformig, mittelbauchig,
nach dem Stiele zu etwas ver-
jingt und an der Riickenseite
schwach eingezogen. Nach dem
Stempelpunkte zu gleichmissig abgerundet. Die Furche ist flach, teilt
ziemlich gleich und driickt den Riicken ziemlich stark. Der Stempel-
punkt ist deutlich, eben.

Stiel: 15 mm lang, gebogen, in kleiner, ziemlich gerdumiger
Hohle, hellgriin.

Haut: fein, sduerlich, lisst sich ziemlich gut abziehen; Farbe
zuerst purpurrot, dann tief dunkelpurpur mit leichtem blauen Duft.
Stempelpunkt gelblich.

Fleisch: gelb, ziemlich fein, schmelzend, iberfliessend von
Saft, siuerlich, angenehm parfimiert; vom Steine an einigen Stellen
nicht 1dsig.

Stein: Im Verhiltnis zur Frucht gross, linglich eiférmig, gegen
Pomolog. Monatshefte. Heft 8. 1889. 15

Bradshaw.
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den Stiel zu stark verjiingt. Gegen den Stempelpunkt wenig verjingt
und mit stumpfer Spitze endigend; Backen wenig erhaben, an den
Seiten wenig gekornt, an den Nahten breit und tief gefurcht.
Reifezeit und Nutzung: die Frucht reift Mitte bhis Ende
August und ist eine sehr schéne und gute Tafelfrucht.
Der Baum wichst ziemlich stark, eignet sich wenig fiir Form-
biume, sondern geht stark mach oben. Er ist mittelmissig fruchtbar.

Mexiko.
Mit abbildung.

Rote Reinette, VI 2 ¢ *{7; ein spiter Herbstapfel, ge-
streift, mit geschlossenem Kelche.

Heimat und Vorkommen: Stammt aus Canterbury, Conn.,
Nordamerika. Ist in Deutschland noch nicht verbreitet.

Litteratur und Synonyme: Downing, The fruit and fruit trees
of America 1872, S. 273, als , Mexico".

Mexico,

Gestalt und Grosse: mittelgross, plattrund, 75—80 mm breit,
65—70 mm hoch, regelmassig, mittelbauchig, stielwirts bohnapfeldhn-
lich abgerundet, kelchwirts etwas verjingt und abgerundet,

Kelch: geschlossen, Blittchen klein, teilweise unvollstindig, grau,
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unten grin, wenig wollig behaart; in kleiner, missig tiefer Einsenkung
mit flachen Rippen, Falten und Fleischperlen umgeben.

Stiel: mittellang, braun und grin, diion, unten holzig, oben
fleischig; in missig tiefer, berosteter Hohle.

Schale: Grundfarbe griingelb, aber fast ganz verdeckt mit dunkel-
purpurroten Flecken und Streifen, welche an der Sonnenseite tellwetse
ir dunketblutrot dbergehen. Punkte zahlreich, griin,

Fleisch: weisslich, schwach rotlich unter der Schale und etwas
rot gestreift, zart, saftreich, angenehm siuerlich.

Kernhaus: klein, unregelmiissig rundlich, keleh- und stielwirts
abgerundet, hohlachsig, Kammern wenig offen, mit schwach aufge-
rissenen Winden; Kerne klein, dunkelbraun, zahlreich.

Kelchrohre: tief, trichterformig; Staubfiden mltte]standig,
Pistillrickstand sehr tief sitzend..

Reifzeit und Nufzung: Die Frucht reift im Sepiember und
Oktober und hilt bis Ende November. Sie ist eine angenehme Tafel-
frucht, -die aber auch fiir Wirtschaftszwecke und den Markt sehr
brauchbar ist.

Der Baum wichst massig, ist fruchtbar und sehr hart.

Zur Entwickelungsgeschichte und Reformbedilrftigkeit des
Deutschen Pomologen-Vereins.
Von Eduard Ruff, Lindich bei Hechingen.

Nahezu 80 Jahre sind verflossen, seitdem im Jahre 1860 in
Berlin der Deutsche Pomologen-Verein gegriindet wurde und Ober-
dieck, Dr. Eduard Lucas und K. Koch in den Vorstand gewihit wur-
den. In diesem Vereine soliten alle Bestrebungen, welche auf die
Hebung des Obsthaues gerichtet waren, ihren Mittel- und Ausgangspunkt
finden. Von dem Vereine und besonders von der Geschaftsfihrung des-
selben, welche zwei Jahrzehnte hindurch von dem verdienstvollen Po-
mologen Dr. Eduard Lucas besorgt wurde, sollte jede heilsame und
zeitgemisse Anregung zu weiteren Fortschritten auf dem gesagten
. Gebiete ausgehen. Und der Verein hat in der That seine Aufgabe
begriffen und ist derselben unter der kundigen und energischen Fih-
rung und Mitarbeit tichtiger Pomologen Jahre hindurch- moglichst
gerecht geworden. Eine Hauptarbeit, wodurch derselbe viel gentitzt
und die Pomologische Wissenschaft in weiteren Kreisen gefordert hat,
war namentlich auch das Bestimmen der Obstsorten gewesen. Insbe-
sondere aber war es der Geschiftsfihrer des Pomologen-Vereins, Dr.
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Ed. Lucas, welcher dieser Arbeit oblag. Alljihrlich hatte er grosse
Mengen von Obst zu prifen und zu benennen. Durchschaittlich waren
es jihrlich 50—60 Obstsortimente vop etwa 30 Sorten, die ibm zur
Bestimmung zukamen und im Herbste 1881 erreichten die zugesandten
Sortimente sogar die Zahl 90, und eines derselben enthielt 244 Sorten,
welche durchzugehen und zu berichtigen waren. Der Eifer fir die
Pomologie und besonders der Sortenbestimmung war damals ein grosser,
wie denn auch im Vereine selbst ein regsames Leben pulgierte. Dies
bekundete sich am deutlichsten bei den jeweils abgehaltenen Versamm-
lungen oder Kongressen und es darf ohne Ubertreibung behauptet
werden, dass die Seele dieses Vereinslebers oder die innere Triebkraft
desselben zwei Jahrzehnte bhindurch ganz hauptsichlich Dr. Ed. Lucas
war. Im Jahre 1867 war der Pomologenkongress in Reutlingen. Die
Versammlung war die besuchteste, die jemals in Deutschland stattfand;
es waren 335 Mitglieder eingeschrieben. Dr. Ed. Lucas leitete die
ganze mit dem Kongress verbundene sehr bedeutende Ausstellung. Es
war die einzige, ausser der spiter in Braunschweig stattgefundenen,
auf der alle Friichte genau durchgegangen und berichtigh wurden.
Dr. Ed. Lucas arbeitete noch 6 Tage lang nach dem Schluss der Aus-
stellung mit einigen Zoglingen im Ausstellungs-Lokale und nahm auch
zahlreiche Sorten zur spiteren Bestimmung nach Hause. Alle Aus-
steller erhieiten ihre Listen genau revidiert und vielfach berichtigt
wieder zuriick. Hier war der hohere und wahre Zweck der Aussteflung
erreicht; ohne diese wichtige Arbeit der Namenberichtigung sind Obst-
ausstellungen nur Schaustellungen. Heute ,Jlebt ein anders
denkendes Geschlecht®. Es wird der Pomologie und der Sorten-
kunde nicht mehr ein soleh hoher Wert beigelegt, wie damals und darin
darf gewiss ein Fortschritt erblickt werden. Verkehrt aber wire
es, und auch ungerecht, jene Arbeit friherer Jahrzehnte gering an-
schlagen zu wollen. Es war eine bahnbrechende Arbeit, die sich natur-
gemiss zuerst vollziehen musste, ehe die neueren Fortschritte hinein
in das Gebiet der Praxis eben miglich waren. Eine grosse Kurzsich-
tigkeit wiirde es verraten, dieses nicht einzusehen. REinem hemmenden
Konservatismus aber wiirde es auch gleichkommen, wellte man in den
bereits geschaffenen Bahnen der Pomologie und Systematik bleibend
verharren. Hier darf kein einseitiger und starrer Prinzipienstand-
punkt eingenommen werden, sondern es muss vielmehr ein griindliches
Erfassen des ganzen kulturellen Entwickelungsganges - des Obsthaues
der letzten Jahrzehnte von der Theorie zur Prazis und umgekehrt,
stattfinden. Dann werden ganz gewiss die Verdienste umserer Vor-
fahren voll und ganz bestehen bleiben und wir Nachkommlinge werden
dieselben zu schitzen wissen; danp wird man aber anch die neueren
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Fortschritte nicht zu hemmen suchen, sondern thatkriftiz und mutvoll
sich denselben anschliessen.

Werfen wir nun einen Blick auf die Entwicklung des Deutschen
Pomologen-Vereins zuriick, so dirfen wir sagen, dass sie im Ganzen
und Grossen sich in oben angedeuteter Weise vollzogen bat. Schon
Dr. Ed. Lucas war sich der Notwendigkeit eines solchen Entwicklungs-
ganges bewusst. Das erhellt nicht bloss ans seiner Thatigkeit als Ge-
schiftsfilhrer des genannten Vereines, sondern auch aus seinem Ge-
samtstreben auf dem Gebiete des Obstbaues, dessen griindliche Be-
arbeitang ja seine reichgesegnete Lebensaufgabe gebildet hat. Bekannt~
lich trat er auf dem Kongresse in Wiirzburg im Jahre 1879 von seinem
Amte als geschaftsfiihrendes Mitglied des Vorstandes zuriick, fir jede
fernere Wahl dankend, und kurze Zeit nachher, schon am 16. Juli
1882, nachdem es ihm noch verginnt gewesen, sein 5Qjdhriges Jubilium
zu feiern, raffte der Tod den energischen und besonnenen Kimpen des
Obstbaues hinweg.

Tir die Geschichte des deutschen Pomologen-Vereins ist der Wiirz-
burger Kongress vom Jahre 1879 insofern auch von Bedeutung geworden,
als auf demselben von dem Prisidenten, Herrn Geh. Medizinalrat Engel-
brecht tber die Zielpunkte und die weitere Entwickelung des Vereins
referiert wurde. Es wurde damals die Beratung in drei naturgemisse
Teile zerlegt, von welchen sich der erste der Obstkunde, der zweite
dem Obstbau und der dritte der Obstbenutzung und Auswahl
der Obstsorten nach Art der Benutzung, nach Klima und Boden zu-
wendete. Der Herr Redner fihrte damals etwa folgendes auf:

1. Obstkunde.

Die Obstkunde oder Sortenkenntnis ist eine ganz unerlissliche
Bedingung fiir einen immer moglichst hohen Ertrag versprechenden
Obstbau, da die einzelpen Obstsorten inbezug auf Fruchtbarkeit sehr ver-
schieden sind, zum grossen Teil eine fiir sie geeignete Kultur erfordern,
da ibr Wert haufig von einer bestimmten Art Benutzung abhingt, und
mindestens fast alle, vielleicht alle Obstsorten nur unter bestimmten
Verhiltnissen des Klima und Boden gedeihen, oder eine geniigende
Leistungsfihigkeit zeigen. So lange unsere Sortenkenntnis noch mangel-
baft oder unzuverlissig ist, so lange bleiben unsere Erfahrungen Gber
ihre -Kultur, ihre Ertragsfihigkeit, Benutzung, ihre Anforderung an
Klima und Boden unsicher und so lange wird der Obstbau nicht auf
die Hohe des Ertrages gebracht, den er abzuwerfen imstande ist.

Der Herr Reduer Aussert sich dann weiters fiber die Methode, welche
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bei dem Bestimmen der Obstsorten anzuwenden sei. Das Nihere hiere
fiber ist in dem Verhandlunger jener Versammlung, herausgegeben von
Dr. L. Wittmack, zu ersehen.

2. Der Obstbau.

Der Obstbau, unter welehem wir im engere Sinne die Lehre von
der Erziehung und Behandlung der Obstbdume verstanden wissen
wollen, hat, wie die Herren besser beurteilen konnen, als ich, ohne
allen Zweifel in den letzten Decennien ausserordentlich grosse Fort-
schritte gemacht, Namentlich hat die Bebandlung der verschiedenen
Formen der Zwergobstbiume einen vollstindigen Umschwung er-
litten und eine betrichtliche Hohe erreicht. s wiirde ihre Beratung
in dieser Beziehung vielleicht sich darauf beschrinken konnem, ob bei
der Behandlung nicht die Eigentiimlichkeiten der einzelnen Obstsorten
mehr zu beriicksichtigen sind, ob nicht der Boden, die etwa zu ziehen-
den Uuterfriichte besondere Massnahmen erfordern, in wie weit sich
die Behandlung der Obstbiume den Erfordernissen der Landstrassen
und anderer Wege anzupassen hat. Besonders diirfte auch zu erwigen
gein, ob die jetzt fast allgemein empfohlene Bildung der Obstbiume,
namentlich des Kernobstes, in hoher Kronform mit Fortsetzung des
Mitteltriebes auch in rtauhen, allen Stirmen exponierten Lagen z. B.
auf unseren Hochebenen, an den nordlichen Gestaden unserer Meere,
als die geeignetste anzusehen ist. Eodlich dirfte sich ihre Aufmerk-
gamkeit etwa noch darauf zu richten haben, ob nicht fiir solche Gegen-
den, welche ihrer hohen Lage wegen an den Grenzen des Obstbaues
gtehen, die Wahl der Baumform und eine den Verhiltnissen ange-
passte Behandlung der Stimme eine Erleichterung schaffen konnte.

3. Die Obstrutzung.

Die Obsthenutzung und die dieser Benutzung entsprechende Aus-
wahl der Sorten ist von den Pomologen und Obstzichtern immer be-
ricksichtigt. Dennoch ist zwar der Tafelwert fir die meisten Obst-
sorten gut festgestelit, aber der Wert fiir die Zwecke der Kiiche, fiir
Mosthereitung, fiir Gewinnung des Apfelkrautes u. s. w. ist fiir viele
Cbstsorten, namentlich fiir die meisten edeln Tafelbirnen noch sehr un-
zuverlassig bezeichnet. Ieh erlaube mir daher ihre Aufmerksamkeit
anch auf diesen praktischen Gegenstand zu lecken, da sich z. B. Obst-
gorten, welche nur fiir Mostbereitung Wert haben, noch hiufig in Gegenden
finden, in demen kein Most bereitet wird, so findet sich z. B. der siisse
Holaart, eine {ibrigens gesunde und fruchtbare, aber vielleicht nur fir
Bereitung von Apfelkraut brauchbare Sorte, noch hiufig in meiner
Heimat, obgleich daselbst die Bereitung von Apfelkraut unbekannt ist.
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Die weiteren Ausfihrungen des Herrn Redners kénmen ebenfalls
aus den oben genannten ,Verhandlungen* ersehen werden. Seit
jener Zeit ist nahezu ein Jahrzehnt verflossen und es haben seitdem
zwei Versammlungen getagt, 1883 in Hamburg und 1886 in Meissen.
Die Verhandlungen dieser beiden Congresse sind gewiss noch geniigend
im Gedachtnisse der Leser. Sie bekundeten schon in Hamburg kein
besonderes reges wund zielbewusstes Vereinsleben, trotzdem die Ziel-
punkte im Jahre 1880 in Wdrzburg fixiert worden waren. Noch
weniger aber legte der Kongress in Meissen Zeugniss vor einer kraft-
vollen Entwicklung und Ausgestaltung des Vereines und seiner Thitig-
keit ab und es muss wohl behauptet werden, dass das dritte Jahrzehnt
des deutschen Pomologen-Vereins nicht das fruchtbarste war. Dem
Vereine sind daher auch in diesem Zeitraume manche Winke der Un-
zufriedenheit zugeworfen worden und es hat derselbe in der Fachpresse
zum Teil auch eine scharfe Kritik erfahren. Erneuerte Hoffnungei
setzte man nach dem Kongresse in Meissen auf die darauffolgenden
Jahre. Dieselben sind nunmebr um, und man harrt der Dinge, die
da in Stuttgart demnéchst kommen werden. Das #usserliche Programm
ist bereits entworfen und einige Ausstellungen an demselben eben-
falls schon gemacht worden. Aber auch die Notwendigkeit einer griind-
lichen Reform der ganzen Vereinsorganisation hat man betont und es
muss gewiss als eine wichtige und zeitgemiisse Aufgabe auch dieser
Blatter betrachtet werden, zu dieser Frage Stellung zu nehmen, dass
hierbei aber alle Voreingenommenheit fiir oder gegen den Verein ferne
zn bleiben hat und nur der eigentliche Vereinszweck, die Hebung
und Forderung des Obstbaues ins Auge zu fassen ist, das hetrachten
wir als selbstverstindlich. Von diesem Standpunkte aus aber mochten
wir -die oben ausgesprochene Notwendigkeit durchauns nicht verkennen
und einer durchgreifenden Reform des Vereins aufs dringlichste das
Wort reden. Schon in Wiirzburg hat der Geschiftsfithrer des dentschen
Giirtnerverbandes, nunmehriger Herausgeber und Redakteur der deutschen
@irtnerzeitung, Herr L. Moller-Erfurt in der Debatte iber das oben-

" genannte Referat iber die Zielpunkte des Vereins den Wunseh sus-
gesprochen.

»Dass eine festere Organisation im Pomologenverein eingefiihrt
werde, um auch in der Zwischenzeit zwischen den allgemeinen
Versammlungen mehr zu wirken, namentlich auch die Ergebnisse der
Wissenschaft in das gréssere Publikum zu bringen, wie das z. B. der
Sachsische Landes-Obstbauverein, auch viele Landwirtschaftliche Vereine
(letztere in Bezug auf Agrikulturchemie ete.) thun.*

Damit haben wir schon damals vollstindig @ibereingestimmt; aber
es ist leider jenen gerechifertigten Wortenkeine oder doch nur wenig
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Folge gegeben worden. Hbchstens auf dem Gebiet der Sortenkunde
war der Verein bemiht, auf obige Weise das Richtige und die Ergeb-
nisse -der Forschungen in weitere Kreise und unter die landwirtschaft-
liche Bevolkerung zu bringen. Sonst aber konnte von einem solchen
Bestreben nur wenig wahrgenommen werden, und es wiirde einer Ver-
sindigung gegen die Wahrheit gleichkommen, dieses leugnen oder be-
schonigen zu wollen. — Die Vereingorganisation ist seitdem nicht eine
festere, sondern eher eine lissigere geworden, und die Mitglieder des
Vereins wurden von den Verhandlungsgegenstinden, welche auf den
Versammlungen jeweils auf die Tagesordnung gesetzt wurden, iber-
rascht, fast wie die thorichten Jungfrauen vom Briutigam, welche
zwar Lampen, aber kein O1 darin hatten. — Die betreffenden Themata
warden weder plammissig vorbereitet, noch auch nach den Ver-
summlungen zur Praxis in Beziehung gesetzt, und auf der letzten
Versammlung in Meissen sind sogar die meisten der Herrn Referenten
gar nicht einmal erschienen und baben es auch nieht der Mihe wert
gefunden, sich rechtzeitig zu entschuldigen.

Ein soleher Zustand ist damals daher auck von einem Vereins-
mitgliede, von Dr. Schlegelmilch in Koburg, mit Recht als ein Wandel
bezeichnet worden. Von irgend welchen namhaften Resultaten jemer
Yersammlung konnte ja auch kaum die Rede sein, und das musste anf
jeden Freund der Sache niederschlagend wirken. — Wir selbst haben
uns damals auch auf die Seite derjenigen gestellt, welche es fiir not-
wendig erachteten, neben dem Pomologen-Verein einen andern Verein
zu griinden, und baben zu einem solchen auch Statute entworfen.
Aber es stellten sich vorerst noch Schwierigkeiten in den Weg, und
go ist in der Sache vorliufig nichts weiter geschehen. —— Hingegen
hat man gegenwartig die Hoffnung auf eine grindliche Reorganisation des
Pomologen-Vereins gerichtet und sollte eine solehe erfolgen, so wiirde viel-
leicht der Sache, d. h. dem Obstbau ebenso gedient sein, als wenn ein
zweiter Verein noch hinzukime. Die Reformbedirftigkeit des Pomologen-
Vereins ist nach unserer Ansicht in den letzten drei Jahren keine geringere
als zuvor geworden, und einzelne Aufriittlungen des Vereins, wie sie der-
selbe neuerdings in der Fachpresse, z. B. in Mollers deutscher Gart-
nerzeitung u. s. w. erfahren hat, waren nach unserer Meinung ganz ac
ihrem Platze. Es ist der Sache nicht dienlich, wenn man immer nur
hoflich lobt und von grossen Verdiensten spricht, auch da, wo viel-
leicht ein begriindeter und offener Tadel heilsamer wire, und die
Grosse des Verdienstes vorderband noch recht gut zu messen sein
dirfte. — Dieses trifft aber bei der Thatigkeit des Pomologen-Vereins
- wihrend des laufenden Jahrzehntes entschieden zu, und dsher darf
man mit der Sprache in einem Fachblatte, das sich die Hebung und
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Forderung des Obstbaues zur Aufgabe macht, nicht zuriickhalten; man
muss mit derselben vielmehr herausriicken, um durch das Wort her-
nach anch die That anzubahnen. Nach unserer Amsicht wire es
Pflicht und erste Aufgabe des Vereines, — welcher ja als Autoritat
oftmals schon bezeichnet wurde — sich zu allen obschwebenden Zeit-
und Streitfragen auf dem Gesamtgebiete des Obstbaues in engster
Fithlung zu halten und auch die Initiative zu derem Beratung und
endgiltiger Losung zu ergreifen, damit eine Einheit und Einigkeit
wenigstens in den hauptsichlichsten oder Prinzipienfragen auf dem
genannten Gebiete mehr und mehr erzielt wiirde. Dass es an einer
solchen mnoch sehr mangelt, wer will es leugnen? — Was ist aber nun
pach dieser Richtung hin in den letzten drei Jahren, seit der Meissener
Versammlung geschehen? — Uns ist nichts bekannt geworden bis heute,
und es trennen uns nur noch wenige Wochen von der Stuttgarter Ver-
sammlung. — Zu dieser ist allerdings das Programm erschienen, aber,
die (egenstinde der Hauptverhandlungen sind bis jetzt noch
nicht bekannt geworden. — Also, auch in diesem Jahre wird man
wieder unvorbereitet an die Arbeit gehen, auch in diesem Jahre wird
es wieder Uberraschungen gebez, und doch liegt hinter uns ein Er-
eignis, welches der Verein mit beiden Handen hitte erfassen und be-
nutzen missen als ein Lehrmittel ersten Ranges, zur Feststellung von
Grundsitzen fir die Praxis, zum planmissigen Beobachten und zum
Sammeln von Erfahrungen; wir meinen nimlich die reichliche Obst~
ernte vom vorigen Jahre, — den Universalobstbaukursus, —
wie wir dieselbe schon im verigen Jahre oftmals genannt haben. —
Hat der Pomologen-Verein davon auch irgend welche Notiz genommen?
Man werfe einen Blick in das Organ, und man wird vergeblich suchen.
Wenigstens wird man das nicht finden, was den Namen grindlicher
und planmissiger Beobachtungen verdiente, und man wird auch be-
ziiglich der verschiedenen Obstverwertungsarten, welche im vorigen
Jahre doch durch die Praxis vordemonstriert wurden, leer ausgehen.
— Hat es dern da in der That gar nichts zu beobachten und zu
lernen gegeben, was inzwischen hitte vorgesetzt und weiter erforscht,
geprift und durchgearbeitet hatte werden kdnnen? Noch andere
wichtige Fragen haben sich in dem letzten Zeitraum bisweilen an die
Oberflache gespielt, welche von dem Verein hatten ergriffen und auf
die Sprechtafel der Vorberatungen gesetzt werden sollen. Und vor
dem Forum der Versammlung in Stuttgart hitte dann der endgiltige
Beschluss gefasst werden konnen. — Die Fragen wiren nicht mehr
unbekannt gewesen; so aber werden wohl wiederum die meisten der
Teilnehmer in Stuttgart beziiglich der Hauptgegenstinde der Verband-
lungen eben za den ,Fremdlingen in Israel" zu zihlen sein.
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Das solite nun doch in Zukunft anders werden und hier solite
. eine grindliche Heorganisation angestrebt und auch schon mit dem
- nichsten Kongresse ausgefiihrt werden. Dabei wird sich als erste
Notwendigkeit eine Erweiterung des Vereins-Organes herausstellen,
welches mindestens alle Monate, womdglich aber alle 14 Tage oder
sogar alle Wochen zu erscheinen hatte. — Nur dann wird es moglich
sein, die Mitglieder stets auf dem Laufenden zu halten ber das, was
im Verein selbst, und auf dem Obstbaugebiet vor sich geht. — Hand
in Hand mit dieser Anderung hitte alsdann der Verein sich auch zu
allen~iibrigen schon bestehenden Vereinen und deren Orgamen in Be-
ziehung 7u setzen, so zwar dass sich diese simtlicke als Zweigvereine der
centralen Leitung anzuschliessen hiitten, und der ganze Verein so,
anstatt wenige hundert, tausende von Mitgliedern zahlte. — Die
Frist zwischen den Versammlungen, d. h. die Haupt- oder General-
versammlungen, miisste gekiirzt werden von 8 auf 2 Jahre, so dass
also die seitberigen Kongresse anstatt nach 3, nach 2 Jahren tagen
wirden. — Diese Versammlungen aber sollten dann nur durch Dele-
gierte der verschiedenen Zweigvereine gebildet werden, als Abgesandte
der Grosszahl der Mitglieder. Diese hiitten aber stets aus allen Gauen
Deutschlands in bestimmter Anzahl zu erscheinen, ¢b nun die Ver-
sammlung im Stden, Osten, Westen oder Norden tagte. — Es wiren
dann durchgingig nur intelligentere Fachleute, welche auf den Ver-
sammlungen ihre Stimme abzugeben hitten, welche Antrige und Be-
schliisse annihmen oder ablehnten, und so wiirde sich das Ganze als
eine Art pomologischer Reichstag ausnehmen. — Nur auf diese
Weise wiirde der Verein das wirken konnen, was man mit Recht von
ihm verlangen muss mit Riicksicht auf die dringenden Anforderungen
der Gegenwart, welche ganz andere sind als nur noch vor einem Jahr-
zehnt. 'Wird es in Stuttgart gelingen, nach obigen Vorschligen eine
Reform ins Werk zu setzen, so dirfte der Segen fiir den Obstbau ge-
wiss nicht lange ausbleiben. Der Deutsche Pomologen-Verein hat sich -
seitdem einen gewissen Ruf bewahrt; das geht soweit, dass bisweilen
einzelne seiner Mitglieder sich, wie es scheint, etwas ganz besonders
darauf zu gate thun, dem Vereine anzugehoren. — So fiigt z. B.
mancher Autor nebst seinem Namen die Mitgliedschaft auf dem Titel-
blatte seines Buches oder Machwerkes auf, und nennt sich da, nebst
gseinem Stande oder Berufe auch noch ,Mitglied des Deutschen
Pomologenvereins. Dieser Verein ist also seitdem fir Manches
gut gewesen; sorgen- wir dafir, dass er in Zukunft auch ganz be-
sonders fir den Obsthau gut werde, wie auch die vorstehenden Aus-
fihrungen sich ebenfalls lediglich nur in das Interesse des Obstbaues
stellen und auf keinerlei Nebenabsichten abzieler, am allerwenigsten
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darauf, der seitherigen Leitung des Vereins nahe zu treten. Nicht
Personen sind es fir und gegen welche wir schreiben, sondern nur
Sachen, und wir zweifeln gar nicht daran, dass selbst auch die
geitherige Leitung des Deutschen Pomologen-Vereins uns in unsern
Ausfibrungen und Vorschligen nicht ganz unrecht geben wird.

Schuizmassregeln fiir die Obstbdume auf der
Schwibischen Alb,

Von Lehrer Hiitter in Glewms, OA. Urach.

Mit aufrichtiger Freude ist es zu begriissen, dass der Obstban auf
der Rauhen Alb einen immer grosseren Aufschwung nimmt. Bisher war
mar ziemlich allgemein der Ansicht, dass dort wegen der bedeutenden Hohe
ber dem Meere (bis 1000 m) und der Rauheit des Klimas der Obsthaum
nicht gedeihe; aber dies ist dank derjenigen Pioniere des Obstbaus, welche
durch ihre Thitigkeit den Gegenbeweis lieferten, ein iberwundener Stand-
punkt. Der Landmann wollte eben auch dort Beispiele sehen, er besitzt das-
selbe konservative Wesen wie wo anders und dieses ist auch in vielen Fallen
ganz gerechtfertigt, hat aber vielfach zu tief Wurzeln gefasst, sodass
er sich hiufig auch oft gegen die niitzlichsten Neuerungen hartnackig
abschliesst. Wie schwierig war infolgedessen die Einfihrung des Kar-
toffelbans unter dem Landvolke! Wie langsam kommen Verbesserungen
gustande, welche nur durch die Gesamtheit der Bevolkerung durchzu-
fiihren sind, trotzdem ihr Nutzen allgemeinen Anklang gefunden hat! —
Um nun ein kleines beizutragen, damit die Thatigkeit im Obstbau dort
nicht erlahme, dass kein Stillstand in dem Zuge nach Verbreitung des
Obstbaues in den rauhen Gegenden eintrete, mochte ich das Folgende
den Obstziichtern auf der Alb nahelegen:

Map macht auf der Alb vielfach die leidige Erfahrung, dass der
Obstbaum in den ersten Jabren der Pflanzung ein freudiges Wachstum
zeigt, aber dann plotzlich seine Rinde eine braunrote oder kupferartige
Farbe bekommt, mit deren Eintritt auch das kraftige Wachstum auf-
hort. Wir wissen dann, dass der junge Baum durch Frost gelitten
hat. Am meisten tritt diese Erscheinung auf, wenn auf ein nasses
Spatjahr starke und anhaltende Kilte folgt. Ferner ist es eine alte
Erfahrung, dass die meisten Froststellen an der Stdwestseite des Stammes
in einer Hohe von etwa.30 cm entstehen. Es diirfte diese Erscheinung
darauf zuriickzufihren sein, dass infolge der Sonnenwirme der Saft im
Stamme seine Thétigkeit beginnt; tritt dann aber nach Sonnenunter-
gang heftiger Frost ein, so erfrieren die in Thatigkeit geratenen Zellen
und bald ist auch die Frostplatte vorhanden. Da nun diese Thatigkeit
in upseren Obstbiumen oft schon Ende Januar beginnt, im Februar
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aber und oft auch noch im Marz ofters grosse Kilte bei Nacht und
Sonnenschein bei Tag vorhanden ist, so sind die ersten schonen
Tage im Jahre als die gefihrlichsten fiir unsere Obstbiume
anzusehen.

Unsere Aufgabe wird es deshalb zundchst sein, Mittel und Wege
gegen die Einwirkung von Warme und Kilte auf unsere Obstbaume
zu finden.

Weitaus die meisten der auf der Alb angepflanzten Biume stammen
aus den milderen Gegenden des Unterlandes, also aus Weinklima. Dort
sind sie haufig in dppigem Boden herangezogen und durch starke
Diingung getrieben worden. Dass dieselben dann in dem viel rauheren
Klima der Alb, wo ihnen hiufig auch noch schlechter Boden gegeben
wird, leiden, ist selbstredend, wenn wir sie nicht unterstiitzen, wenn
wir ihnen nicht behilflich sind, sich an das Klima zu gewbhnen.

Was zundchst des Boden bezw. den Baumsatz anbelangt, so
missen wir folgendes unternehmen :

1. Beim Satze muss auf den Boden des gehorig tiefen und weiten
Baumloches gleich eine passende Dingererde gebracht werden.

2. Die Baumscheibe miissen wir gehorig gross machen und ofter
erneuern.

3. Die Baumscheibe muss nach dem Baumsatze mit Mist belegt
werden.

4. Die Wurzeln schneiden wir frisch an, d. h. wir nehmen soviel
weg, bis Holz und Rinde weiss erscheint, um einesteils frische
Wunden zu erhalten und andernteils die Bildung einer moglichst
grossen Anzahl von feizen Wiirzelchen za veranlassen.

5. Die Zweige werden auch bis auf zwei Drittel ihrer ganzen Linge
zuriickgeschnitten, alle etwa beim Transport gebrochenen Zweige
werden iiber einem Auge unterhalb der Bruchstelle abgeschnitten.

6. In den spateren Jahren ist ein Rickschnitt von grossem Vorteil,
um geschlossene, dem Winde trotzende Kronen zu erhalten.

Das Klima muss durch langsames Angewohnen des Baumes an
dasselbe tberwunden werden. »

Auf der Alb ist durchweg der Frihlingssatz mit vollem Rechte
in Anwendung, deshalb miissen die Obstbiume auch schon im Herbste
bezogen, iiber den Winter mit den Wurzeln im Boden eingeschlagen
und der Boden mit kurzem Dinger oder anderem bedeckt werden. Der
Bezug erst im Frihjahre, also kurz vor dem Satze, hat viele Nach-
teile. In erster Linie sind die BAume in dem wirmeren Klima schon
im Safttrieb und kommen dann, schon in Thitigkeit begriffen, in das
rauhe Klima, das ihnen sofort schadet. Waren sie dagegen in dem
rauhen Klima dberwintert, so beginnt eben ihre Thatigkeit erst, wenn
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eg die Temperatur dort zuldsst und konnen bei geeigneter Temperatur,
wenn es dem DBesitzer passt, gepflanzt werden.

In zweiter Linie kommt dann in Betracht, dass man aus den
Baumschulen im Friihjahre oft Ware bekommt, welche gleichfalls im
Herbste ausgegraben und dber Winter eingeschlagen, aber nicht mif
der Sorgfalt behandelt wurde, wie es der Kaufer gethan hétte.

Endlick wire noch vor einem nicht seiten vorkommenden Unfuge
zu warnern, Mancher hat im Frihjabre nicht gleich Zeit, die ihm ge-
sandten Baume zu pflanzen. Was thut er deshalb? Er steckt die
Wurzeln derselben in seine Dungstitte oder gar in das Giillenloch, bis
er die notige Zeit zum Pflanzen findet. Diese Art, Obstbiume aufzu-
bewahren, ist vollig verwerflich, da die Jauche, besonders wenn sie aus
Pferdestsllen stammt, viel zu scharf ist und die zarten Wiirzelchen,
diese absolut notwendigen Organe, zerstort.

Hat man nun der Baum gepflanzt, und auch die bis jetzt schon
angefihrten Vorsichtsmassregeln in Anwendung gebracht, so beginnen
wir mit einem Schutze gegen die Unbilden des Klimas, der so lange
gegeben wird, bis die Biume geniigend akklimatisiert sind.

Auf der Alb miissen die Baumstimme an und fiir sich im Herbste
eingebunden werden, da sie somst im Winter bei dem meist hohen
Schnee von den Hasen schlimm zugerichtet werden.

Mit Stroh wird vielfach eingebunden, dies ist aber verwerflich; denn
abgesehen davon, dass dasselbe eine Herherge fiir Insekten und be-
sonders Mause ist, verweichlicht es den Stamm des Obstbaumes und
wir erreichen gerade das Gegenteil von dem, was wir wollen, anstatt
su akklimatisieren machen wir empfindlich. Dagegen beniitze man die
Zweige unserer Tannen mit den Nadeln und umbinde nicht allein
den jungen Stamm, sondern auch die stdrkeren Aste. Dieses
Tannenreis gestattet der Luft geniigenden Eintritt, schitzt vor zu
starker Kilte, bietet aber den Tieren keine Schlupfwinkel. Durch den
Schutz vor zu grimmiger Kalte ist aber auch Tannenreis den Dorneu
vorzuziehen, abgesehen davon, dass diese der zarten Rinde nicht selten
erhebliche Verletzungen beibringen.

Ein zweites, leichter anzuwendendes Mittel hitten wir in einem
Anstrich mit Kalkmilch, vermischt mit Kuhdung und Rindsblut, welcher
am Stamm und den dlteren Zweigen anzubringen ist- Leider schiitzt
ein solcher Anstrich micht ganz sicher vor Hasenfrass und erfillt auch
manchmal den andern Zweck, Schutz gegen Kalte namlich, nicht ganz,
da er, besonders an jungen Baumen mit glatter Rinde, durch der
Regen leicht abgewaschen wird. - '

Aus allem mbdge ersichtlich sein, dass der Obstbau auf der Schwi~
bischen Alb etwas mehr Sorgfalt erforderf, als im warmen Flachiande,
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aber er gelingt, wie Beweise lehren, auch unter den weniger giinstigen
Verhiltnissen dieses Hochlandes, er ist bei dem Fehlen der meisten
sonstigen Handelspflanzen eine vorziigliche Kapitalanlage. Darum
kéfnen wir nur aufs neue dringend die Weiterfihrung des angefangenen
schonen und lohnenden Werkes empfehlen. )

Ueber Verwertung der Johannisbeeren.
Vou J. Hagenbuseh, Radolfzell

DieJohannis- und die Stachelbeeren liefern die erste Obsternte,
welche sich dann bis anfang November mit den verschiedensten Friichten
fortsetzt. Eine Frucht reift nach der andern und bringt neue Freuden.

Es dirfte far manchen Leser von Interesse sein, die neuesten Fort-
schritte kennen zu lernen, welche in der Obstverwertung gemacht worden
sind. Beginnen wir mit den Johannisbeeren.

Wer dankbare Kulturen erwartet, muss von vorneherein in der
Augwahl der Sorten wihlerisch sein. Bei mir und soweit meine Er-
fahrung reicht, gebihrt der grossen, roten Kirsch-Johannisheere
{in einigermassen gutem Boden) vor allen andern der Vorzug. Die Trauben
und Beeren sind so gross, dass man bei direktem Verkauf stets Lieb-
haber findet, selbst wenn die kleine, gewohnliche Joharmisbeere total
unverkiuflich ist.

Beim Versand und beim Bezug habe ich aber die Erfahrung ge-
macht, dass sehr viele Beerenobstztichter deshalb ihre Friichte nichi
versenden konnen, weil bei der Pflicke und beim Verpacken nicht mit
notiger Sorgfalt und Kenntnis verfahren wird. Bei der Pflicke muss
man daranf achten: ,die ganze Traube mit allen Stielen za
erhalten, ohne eine Beere zu zerdricken.®

Dies ist wesentlich, demn nur so sind Johannisbeeren iiber-
baupt versandfihig. Man hilt sich einen gewohnlichen sog. Kartoffel-
* korb zur Hand, belegt den Boden ungefihr zwei Finger hoch mit Holz-
‘wolle oder Hobelspinen, welche man vorher von Staub gereinigt hat.
Darauf kommt ein Bogen Papier, nun kommt eine Lage Johannis-
beeren mit der Stielen, dann 1 Bogen Papier, wieder etwas Hobelspine,
wieder ein Bogen Papier, dann wieder Beeren und so fort bis der Korb
gefillt ist. Oben drauf kommt nur eir Bogen Papier und nun niht
man pordse, dinne Leinwand (Jute) iiber den Korb. Auf diese
Weise behandelf, kana man die grosse Kirsch-Johannisheere auf weite
Entfernungen versenden. Auf das Tuch klebe man einen Zettel, wo- .
rauf steht: Vorsicht, frisches Obst! damit auf den Eisenbahnen
der Korb nicht unnétig belastet und umhergeworfen wird.

" In ganz Deuischland wird, wenn in Kérben verpackt, frisches
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Obst per Eilgut beférdert, ohne dass man mehr wie gewdhnliche Fracht
zahlen muss. Diese Begiinstigung wird bei der Verpackung in Kisten
nicht gewihrt. Seitdem dieses Verfahren eingehalten wird, ist der Ver-
sand des frischen Obstes ungeahnt gestiegen.

Will man Johannisbeeren pflanzen, um daraus Saft herzustellen,
so kann man sicher darauf rechnen, denselben verkaufen zu konnen,
wenn man ihn auch auf die billigste Weise hergestellt hat. Ich will
nicht das Verfahren mitteilen, wie die grossen Exportgeschifte ibren
Johannisheersaft zubereiten, denn es wiirde die Beschreibung desselben
den Rahmen dieses Berichtes fiberschreiter — die Hauptsache ist, einen
Saft herzustellen, welcher unter allen Umstéinden von diesen
grossen Exportgeschiaften gekauft wird.

Die Fortschritte, welche hierin gemacht worden sind, beruhen
wesentlich auf der Erkenntnis, dass alle Gdrungserscheinungen und alle
Zersetzungen durch gewisse Temperaturen beeinflusst werden.
Durch die praktischen Erfahrungen ist man nun dahin gekommen, mit
absoluter Sicherheit sowohl beim Safteinkochen als auch bei der
Weinbereitung gewinschte Resultate erzielen zu konnen. —
Ein Misserfolg ist ausgeschlossen.

Betrachten wir nun das praktische Verfahren der Bereitung
des Johannisbeersaftes.

Bisher war ja bekanntlich bei dem Einkochen von allen Frucht-
siften der Zucker der konmservierende Teil. Jede Hausfrau wusste,
dass wenn man am Zucker nicht spart, das eingekochte Obst oder der
Saft nicht leicht verderben wird. Dieses Verfahren ist sehr teuer, wes-
halb auch das Produkt nur einen schwer verkduflichen Artikel bildet.

Billig und gut! muss die Parole sein. )

Man keocht deshalb die Friichte nieht mehr mit Zucker, sondern
mit Wasser ein.

Die Vorteile des Verfahrens sind so grosse, dass nur durch das-
selbe der Beerenobstbau auf gesunde Grundlage gekommen ist;
denn was hilft mich Beerenobstbau, wenn sich das erzielte Produkt
nicht verwerten lasst. Billiger Johannisheersaft ist fir alle sudlichen
Lander und fir die Schifffahrt geradezu von ausserordentlicher
Wichtigkeit. Die harte Siure der Johannisheeren ist in siid-
lichen Landern Medizin, weshalb sich auch die Johannisbeeren fir den
Massenanbau aufs beste eignen.

Es mochte sich wohl empfehlen, das Einkochen der Johannisbeere
fir Haushaltungszwecke und fir Verkaufszwecke zun trennen.
Vorsichtige Hausfrauen probieren doch zuerst im kleinen das neue Ver-
fahren, denn das Einkochen mit Wasser allein wird von vorneherein
mit Misstrauen betrachtet werden.
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Bei kleiner en Quantitaten pflickt man die Beeren von den Stielen
ab und legt dieselben in einen sog. Abschopfloffel oder in eine Schiissel,
worin sonst der Salat gewaschen wird. Sobald die Schiissel voll ist,
taucht man dieselbe einigemal in kaltes frisches Brunnenwasser und
lisst das Wasser wieder ablaufen. Nunmebr sind die PFrichte ge-
wagchen ‘und kommen in cine Porzellanschiissel. Hat man eine genii-
gende Quantitat Friichte so behandelt, um mit dem Einkochen beginnen
zu kdnnen, so kommen die Frichte in eine Messingpfanne, welche vorher
sehr sorgfiltig mit heissem Sodawasser gewaschen worder war. Auf
die Friichte schiittet man soviel Wasser, dass die Beeren darin schwim-
men konnen. Das Wasser muss aber folgendermassen behandelt worden
sein, wenn man klaren Saft erhalten will. Man kocht den Tag vor-
her das Wasser tichtig auf und stellt dasselbe alsdann zugedeckt
neben hin. Uber Nacht bildet sich ein Niederschlag, ein Bodensatz.
Das helle Wasser schiittet man ab und schiittet den Bodensatz weg.
Dieser Bodensatz besteht meistens aus Kalksalzen und die Erfahrung
lehrt, dass soiche Kalksalze die schone rote Farbe des Saftes bezughch
der Klarheit sebr ungiinstig beeinflussen.

Nunmehr kocht man die Beeren mit dem Wasser tichtig auf und
driickt alles durch einen Durchschlag, welcher in jeder Kiiche zu
finden ist. Hat man eine Presse, so presst man ab. Der Saft
kommt alsdann wieder in die Messingpfanne, und nun kocht man ihn
solange und schiumt solange ab, als sichk Schaum bildet.

Da die theoretischen Griinde des neuen Verfahrens sowohl fiir
den Haushaltungsbetrieb, wie fiir den Grossbetrieb die gleichen sind,
wird es empfehlenswert sein, darauf niher ¢inzugehen. Das erste Kochen
der ganzen Beeren mit Wasser hat den Zweck, die Haut und die
Kerne zu erweichen. — Dadurch wird erreicht, dass der Gerbstoff
von Haut und Kernen gelost wird und dass sich der Saft leicht ab-
driicken ldsst.

Durch das Einkochen, besser gesagt tiichtige Aufkochen des Saftes,
— denn dick darf der Saft nicht werden, lieber giesst man von Zeit zu
Zeit von dem abgekochten Wasser wihrend des Kochens nach —
scheidet sich ein Teil des im Safte enthaltenen Pflanzen-Eiweisses in-
Form von Flocken aus und kann dureh Abschidimen entfernt werden..
Das Ausscheiden von Eiweiss geschieht aber nur dann in ge-
nigender Menge, wenn genug Gerbstoff im Saft enthalten ist — des-
halb das erste Kochen der ganzen Beeren.

Nunmehr ist die Hauptsache, den gereinigten Saft bei einer be-
stimmten Temperatur in Flaschen oder Gliser zu bringen und diese
luftdicht zu verschliessen, so dass eine Bildung von Kahn, Milchsiure
oder Essigsiure unmdglich gemacht wird. — Zugleich muss man auch
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danach trachten, den im Safte sich bildenden Niederschlag, meistens auch
aus Eiweiss bestehend, nach dem Erkalten von dem klaren Saft zu trennen.
(Fortsetzung folgt.)

Zusammensetzung von Heidelbeersaft.
Von K. Reichelt.

Der Saft von Heidelbeeren aus der Giegend von Ellwangen in
Wiirttemberg hatte bei 15¢ C. ein spez. Gewicht von 1,0346 und ent-
hielt in 100 cem bei 15¢ C. gemessen:

Extrakt: 9,235 gr.; Saure (als Apfelsaure): 1,020 gr.
Asche: 0,210 gr.; Zucker: 4,837 gr.

Analysen von Obsiweinen.

Bei Gelegenheit der Ausstellung der Deutschen Landwirtschafts-
gesellschaft zu Magdeburg fand auch daselbst eine Obstweinausstellung
statt und zwar war ein Teil der Obstweine, zu denen auch die nach-
folgenden gehdrten, schon vorher analysiert worden.

Die nachstehenden Analysen sind ausgefihrt im chem. Labora-
torium der Konigl. Lehranstalt fiir Obst- und Weinbau zu Geisenheim

durch Herrn Dr. P. Kulisch.
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A. Apfelweine..
1] Strasburg i. U. Apfelwein 1885 |5,14| 0,342 |0,089|2,001 0,169
2 Trier " 1888 |4,29 0,554 0,186|2,393;0,098
3 |Notgottes b. Gei- -
senheim verschiedene Sorten gemischt | 1888 |4,94| 0,650 0,168 2,74810,180
9] Geisenheim " 1887 |6,31] 0,812 |0,154|2,5500,142
10 » Joichter g?ke!t.ert, 300 (?chsle 1888 {5,10| 0,452 |0,1812,367 0,131
11 " mlhpfel{Dlﬁuslon,37,2°90héle 1888 |3,83| 0,330 ;0,204|1,732 0,213
12 ' " Diffasion, 45,69 Ochsle} 1888 4,66 0,401]0,165;2,116 0,326
14 " porseh. {Diffusion 1887 {4,20| 0,619 |0,036|2,01010,147
15 ” emisoht | gekeltert 1887 |4,89| 0,585 |0,034|2,178|0,184
16 |Gernsbach,Baden Apfelwein 1888 | 4,96| 0,601 |0,127|2,415,0,150
17 |Wertheim, Baden, " ., |4,38! 0,458 |0,258,2,82210,092
20 |Cronberg,Taunus Speieriing » |4,77| 0,570 0,300|2,451| 0,081
23 " Apfelwein » |475] 0,593 !0,268)2,5460,095
16

Pomolog, Monaishefte. Heft 8. 1889,
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{Tannus) Borsdorfer 1888 14,94 | 0,756 |0,13812,808/0,273
24 [Fr.-Dorf, Tannus Speierling w ]5,51| 0,72710,108)2,700/0,244
27 |Friedberg Hessen Apfelwein W |4,74] 0,538 {0,290(2,125;0,098
80| Ober-Rosshach

(Wetterau) " » .« [5,12[ 0,747 10,257(2,493:0,174
81 [Altenhasslau bei

Gelnhansen " » |4,58] 0,581(0,275(2,210(0,152
43 {Frankfurt (Main) Export-Apfelwein » [|47t] 0,661]0,210(2,417|0,113
34 " Speierling » |478] 0,610|0,274|2,274|0,009
35 ” Borsdorfer » |4,77] 0,461 |0,167|2,260|0,10¢
36 ” Export-Apfelwein » |485] 0,437 (0,194 (2,256(0,184
37 ” Speierling » |5,51| 0,857 [0,207|3,023|0,285
38 " Borsdorfer » ]5.05| 0,500 |0,204(2,615|0,256
39 " Speierling 5 |4,55] 0,552 |0,205|2,423)0,274
40 " Borsdorfer »n 14,43] 0,713 (0,192 (2,144 (0,709
41 " ohne néhere Bezeichnung » ]4,46] 0,567 (0,161(2,491]0,339
47 Stuttgart Apfel gemischt, Diffusion w 14,06} 0,531,0,210(1,954| 0,236
85 |Thalweil (Basel)Oberrieder Glanzreinetten und|

Hansuli- Apfel » |5,11| 0,513 |0,228|2,480|0,375
67 Paris Cidre de la Sarthe n |4,96] 0,195 *) [7,649|5624
68 " Cidre en fat » |3:11] 0,251 *) 12,024(0,422
B. Birnenweine,.

78 [Altenhasslau bei

@Gelnhausen Birnenwein » 4,50 0,393 0,253 4,251|0,815
74 |Gernsbach,Baden " » 14,961 0,512 10,073{2,519|0,168
75 Trier Sievenicher Mostbirnen w' |4,93! 0,651 0,16815,367 0,902
98 {Thalweil (Basel) Wettinger Holzbirnen yw 14,901 0,50810,18218,225.0,304
98 » verschiedene Spithirnen » |4,58] 0,316 0,120|2,066!0,098

*) Der Wein enthillt soviel Kohlensiare, dass dieselbe beim Offnen der
Flasche zum grissten Teil entweicht und daber eine Bestimmung wie bei den
ttbrigen Weinen nicht moglich war, Drueck in der Flasche 3!/, Atmosphiren.

**) Ebenso.

Drack 2,2 Atmosphiren,
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Der Siuregehait von Johannisbeeren aus dem Sortimente
des Pomologischen Instituts in Reutlingen.

Von K. Reichelt.

100 cem Saft enthielten Apfelsiure in Grammen: ‘

Fruchtbarkeit
Name der Sorte Farbe der Sorte des Apfelskure
Strauches 1888 | 1889
La vertile . . . dunkelrot sehr fruchtbar || 1,41 | 1,24
De Jonghesrote Dessert-J oha.n-
nisbeere dunkelrot fruchtbar 1,51 | ~
Improved large wlnte gelblichweiss frochtbar 152 | 2,568
De Jonghes grosse weisse gelblichweiss | frechtbar 1,72 | 1,68
Chenoncean . dunkelrot frachtbar — 2,08
‘Weisse englische . gelblichweiss frachtbar — 2,10
Edle grosse Weisse . gelblichweiss i fruchthar LS| —
Weisse Versailler . gelblichweiss || fruchtbar 1,98 [ —
Grossfrilchtige Weisse . gelblichweiss sehr fruchtbar || — 2,12
Siisse Beste . . rot sehr fruchtbar — 2,12 -
Grosse Weisse von Bouiogne gelblichweiss ziem). fruchtbar| 2,14 | —
Langtraubige . hellrot sehr fruchtbar | — | 2,22
Hollindische Rosenrote . helirot frachtbar 2,20 | —
Rote Kaiserliche . . dunkelrot sehr fruchtbar — 2,88
Rote Versailler dunkelrot sehr fruchtbar | — | 240
Stisse Hellrote . hellrot fruchtbar — | 2442
Ruby castle . dunkelrot sehr fruchibar || - 2,48
Kaukasische . . . . . ., || dunkelrot sehr fruchtbar | — | 2,54
Weisse Kaiserlicke . . . || gelblichweiss frachtbar -_ 2,68
Cerise ., . dunkelrot schr fruchtbar | — 2,58
Frachtbare von Palua.u : rot fruchtbar 2,70 | 2,70
Eychalt nova . . . rot sehr fruchtbar | — 2,10
De la Rochepose . . weiss fruchtbar - 8,00
Weisse Holtindische . ., , weissgelb fruchtbar — | 8,04
Ambrafarbige . . , . bramn fruchtbar 3,24 | —
Weisse Durchswhtige weiss fruchtbar —_ 8,40
Gonduin . dunkelrot fruchtbar 8,60 | 4,04
Lees black courant schwarz fruchtbar 400 | —

Das Gemenge des Saftes von 1889 wurde mit der gleichen Menge
destillierten Wassers, welches als Spiilwasser fiir die Birette benutzt
wurde, verdinnt und hatte 1,29 Prozent Apfelsiure,

Die Trestern wurden mit soviel Wagser fibergossen, dass sie damit
bedeckt waren, und durchgeknetet. Nachdem das Gemenge 24 Stunden
gestanden hatte, zeigte der Saft 0,8 Prozent Apfelsaure.

Die Untersuchungen wurden am 25. Juli 1888 bezw. am 21.Juli
1889 durchgefiihrt. Aus den Resultaten geht hervor:
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-1. Die einzelnen Johannisheersorten zeigen in Bezug auf ihren Siure-
gehalt, der bei der Weinfabrikation allein in Betracht kommt,
sehr grosse Verschiedenheiten, sudass der Weinfabrikation im
grossen immer eine Untersuchung darauf vorangehen muss und
besondere Rezepte niemals ganz giinstige Resultate geben konuen.

2. Als Durchschritts-Siuregehalt aller Sorten von 1889 ergiebt sich
2,38. Wenn man mit der gleichen Menge Wassers nur verdiinnt,
so erhilt der Most einen zu hohen Siuregehalt von 1,19, sodass
die Angabe von Geh. Hofrat Nessler, den Most mit der drei-
fachen Menge Wassers zu verdiinnen, die richtige ist. Es ergibt
gich darn 0,7. 7

3. Im allgemeinen enthalten die weissen Johannisbeeren weniger
Saure als die roten, die roten weniger als die schwarzen.

Das Saure-Minimum  der weissen ist 1,52 Prozent,

s  Siure-Maximum  ,, " n 540
Durchschnittsiuregebalé " » 2,35
Das Saure-Minimum . roten ,, 1,24

»  Saure-Maximum " . . 4,04
Durchsehnittssiuregehalt ,, “ » 2,41
Ambrafarbige . . . . . . . . 324
Schwarze . . . . . . . . . . 400

"

"

Galimilben an Wein- und Birnbliittern.
Von Dr. E. Hofmann.
Mit 2 Abbildungen, \

" Die Gallmilben leben auf Blittern vieler Biume und Straucharten,
wo sie abnorme reichliche Haar- und Missbildungen hervorbringen, in
denen sie ihre Brut erzeugen. ' .

Diese Bildungen sind als Pilzkrankheiten schon seit langer Zeit
bekannt, wurder von fritheren Botamikern fiir Pilzbildungen gehalten
und als Erineum, Tapbrina und Phyllerium beschrieben; jetzt werden
diese mit dem Namen Phytopto-Cecidien bezeichnet. Es ist dieser frr-
tum gut zu entschuldigen, indem es nicht so leicht und einfach ist,
diese so kleinen Tiere zu entdecken, selbst mit Hilfe des Mikroskops
. gelingt es manchmal nur dann, wenn man die Gallen maceriert.

Die Galimilben gehoren zu den Spinnentieren, machen als solche
keine eigentliche Verwandlung durch und unterscheiden sich von simt-
lichen anderen Milben dadurch, dass sie im ausgebildeten Zustande nur
4 Beine haben; einige bebaupten, noch 2 Paare verkimmerte bemerkt
zu haben. Uberhaupt sind die Ansichten. dariber so geteilt, dass es
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gut sein wird, aus der ausgezeichneten Arbeit von A. Nalepa, Ana-
tomie der Phytopten, Sitz. B. K. Ak. Wien, Bd. 96, 1887, p. 163 die
Charakteristik der Familie zu bringen.

Fam. Phytoptida: Korper lang gestreckt mit reduziertem Kopf-
bruststick und wurmformig geringeltem Abdomen. Nur zwei Paar

Gallen des Phytoptus vitis.

fiinfgliedrige Beine. Saugriissel gekrimmt. Kieferfiihler nadelformig
von den Maxillen scheidenartig umschlossen. Maxillentaster dreigliedrig.
Respirations- und Zirkulationsorgane fehlen. Ein zentraler, von Ocso-
phagus durchsetzter Nervenknoten. Ohne Augen. Getrennte Geschlechter;
Gechlechtsorgane unpaar, dusserliche Geschlechtsofinung an der Grenze
zwischen Kopfbruststick und Abdomen, Fierlegend. Larven, wie das
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erwachsene Tier vierbeinig. Sie leben auf Pflanzen, an denen sie Gallen,
Haarfilziiberziige, Verkiimmerung und Faltung der Blitter, Zweig- und
Blattwucherungen, Vergrinung der Bliten u. s. w. erzeugen. Die
Miannchen weit seltener als die Weibchen, sind kleiner und erst von
Kurzen entdeckt. Karpelles 1. c., Bd. 90, 1885, p. 45.

Da die Milben der verschiedenen Gallen einander sehr dhnlich
sehen, dagegen ihre Erzeugnisse je nach der Wohnung hichst mannig-
faltig und verschieden gebildet sind, so wollen wir uns mit der Be-
schreibung der einzelnen Tiere weiter nicht einlassen. (Siehe Nalepa,
L c., Seite 115).

Gallen von Phytoptus pyri.

Der Winteraufenthalt der Tiere scheint ein verschiedener zu sein,
teils in den Knospen, an den Zweigen, hinter den Knospenschuppen,
und Thomas und auch Nalepa bemerken, dass die Milbenzellen fast nur
auf Holzpflanzen und perennierenden Kriutern vorkommen, wo der
Winteraufenthalt allein moglich ist, so dass man an verschiedenen
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Riumen nnd Striuchern mehrere Jahre hindurch ein stationdres Vor-
kommen dieser Tiere beobachten kann.

Von den vielen (ca, 150) bekannten Arten wollen wir nur zwei
besprechen, die Wein- und die Birnmilbe. '

1. Die Weinmilbe, Phytoptus vitis, Land., erzeugt an der
Unterseite der Blatter der Reben anfangs blasse, spiter rotliche oder
braune Filze. Die Blattstellen sind entweder flach oder vertieft, im
letzteren Falle auf der Oberseite stark buckel- oder blasenformig auf-
getrieben, wodurch das Blatt bedeutend deformiert werden kann. Die
Pilze bestehen aus cylindrischen, stark gebogenen und verwickelten
Haaren. ; .

Uber den Winteraufenthalt berichtet Nalepa 1. e., Seite 157: ,,Die
Knospen des Weinstockes untersuchte ich im Oktober und Februar und
fand stets zahlreiche Milben im Haarfilz der Knospenschuppen. Nieht
das Zusammenkehren ynd Verbrennen des im Herbste abgefallenen
Weinlaubes, wie Landois meint, sondern das Entfernen der von den
Milben befallenen Blitter im Prihjahre wird das entsprechendste und
wirksamste Mittel gegen das Umsichgreifen des Parasiten sein.“

Die in Sorauer, Handbuch der Pflanzenkrankheiten 1874, p. 169,
aufgefihrte Notiz aus den Frauendorfer Blittern 1873, Nr. 80, wonach
sich die auf den Weinblattern nistende Axt im Januar und Februar
auf den Wurzeln der Stocke aufhilt und #hnliche Erkrankungserschei-
nungen bedingt, wie die der beriichtigten Wurzellans Phylloxera vasta-
triz, beruht vielleicht auf einer Verwechslung mit dieser Art selbst, da
die gallenerzeugenden Tiere dieser Art auch abnliche Missbildungen
an den Blattern hervorbringen, wie dies sebr gut und ausfibrlich in
den Verk. zool.-bot. Ver. Wien, Bd. 39, 1889, Seite 47, beschrieben
und auf Tafel 2—3 von E, Ratay abgebildet ist.

2. Die Biramilbe, Phytoptus pyri, Scheut., erzeugt die sog.
Milbensucht der Birnbiume und ist dem unbewaffneten Auge durch
das eigentiimliche pockige Aussehen der Blatter kenntlich. Die Pocken
stellen kleine, runde oder langliche, oft mit einander verflossene Auf-
treibungen dar, sie haben an ausgewachsenen Blattern eine gelblichere
Farbung als der gesunde Teil, an jugendlichen Organen sind sie bei
einigen Varietiten karminrot, spater werden sie iiberall braun bis
schwarz. Auf der unteren Blattseite sieht man mit der Loupe auf
jedem Geschwulst ein Lochlein, durch welches die alten Milben aus-
und eingehen, o

Die Tiere sind das ganze Jahr zu finden. Im Laufe des Sommers
vom Monat Mai finden sich die verschiedenen Altersstufen, welche nur
durch ihre Korperlinge varriieren. Im Winter leben sie in den Knospen
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der Zweige.. Auch hier sind die mit Flecken behafteten Blitter zu
vertilgen, wenn sie noch keine schwirzliche Farbung angenommen haben.
Siehe Sorauer 1. ¢., Seite 165.

Berichte iiber Obstaussichten.

Bis zum Abschluss des Heftes erhielten wir nur nachstehende Be-
richte, aus denen aber schon ersichtlich ist, dass die Aussichten auf die
Obsternte in diesem Jahre nicht allein in Deutschland, sondern auch in
Oesterreich und der Schweiz, recht ungiinstige sind.*) Hoffentlich er-
halten wir auch noch giinstigere Berichte, wenn auch aus ferneren Gegenden.

In der nachfolgenden Tabelle ist
0 — fehlend, gr. — gering, g — gut, sg — sehr gut.

Die Zahlen in der letzfen Reihe zeigen die Nro. an, unter welcher
die. von den Herren Berichterstattern, denen wir hiemit den verbind-
lichsten Dank fiir ihre giitigen Mitteilungen sagen, eingelaufenen Be-
merkungen am Sehlusse der Tabelle abgedruckt stehen.

Dentschland.
< : 2| g = ||Zu ver- I
Apfel Birnen | s % ‘ 2 | £ | kaufen - s
Ort i I - Berichterstatter | <
- < z bl D
‘_T. Ww. T.|W. e E‘TO.WO. =
Baden.
Karlsruhe gr | grjlgr|grigrilg | gl gl —|—|C Bach, Landwirt-
sehafts-Inspektor.
Hemsbach aB. . O |gr|io|griofo gr || — |sehr | EQ. Fiorster.
B tener
. rar
Rothenfels gr-0/gr-0 0 | O |sg-gig-gr)sg ! g | — | — ||Carl Weihe, Baum-
schulenbesitzer.
Bayern.
Oberbayern.
Miesbach . 6|00 0fg | glgl|—1I—]—iOtto Gries,
Niederbayern. i !
Wallersdorf . 07000 |0} —¢g |gegn 0|—|—iJG Fiessl, Kaufm.| 9
Unterfranken.
Wiirzburg gr ; gr ||gr-0{gr-00 0 i gr ig-gr g et\‘;ﬂfg{lost‘ J. Schmidt, 7
i el
Carlstadt a. Main ||gr-Oigr-0l 0 | 0 || — | — |gr-0 — | — || Miillerklein. 18
Oberfranken, '
00l 0ot Qg llgri 0 lg-grig Il — | — | Bismark. 11

Thurnau .

*) Leider ersehen wir dasselbe aueh ans den vielen weiteren eingelaufenen
Berichten, die wir in dem bald erscheinenden nichsten Hefte bringen werden.
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1 : s || & a | Zn ver- 3
Apfel | Birnen g % 2 || 2 | kanfen ) o
Ort sl R R RN Berichterstatter || g
] T. WT | W% E L L’I‘ﬁO. WO. o :icj
Elsass Lothringen.
Kogenheim . o|o0]o|of—iegrisg| g | —1— i Th Cremer, Lehrer |2
Brumath . grigrigrigrferigrisg|g Nglﬁ;;ﬂd W. Sehille. 2
' i ol
Grossherzogtum ; plirsiche
Hessen,
Mainz uwnd Um- ! .
gebung . giegrl 0 lgr]|o| gfegilgl|ijs|ja|v. Molsberg.
Preussen. |
Brandenburg.
Biessenthal . glgllo]ofg|er|er|—|—|is Fr Brettschueider,
Geschiiftsfithr. der
| ! Baumschule von
! o H. Lorberg-Berlin,
Charlottenburg g |lgler|grlglig) gl gl|ijaja|C Mathiew 0
Hannover. : ; ‘ i ja | ja [iPalandt, Insp. a. D. 14
Deutsch Evern . | grigr 0 | 0 igr|grligrlgr|—|—|XN Harms 15
Bargdamm g |griegrlgrigrigr|gr|gr|—|-—|H B Warnecken. 16
Hildesheim . g| g 0! 0jer gr|glerija|ja’Palandt, Insp. a. D.j14
Hessen Nassau. | '
Hofheim a. Taunus| gr | gr| 0 | 0 | g || & |gr| sg |ja | ja |Richard Zorn. 6
Geisenheim a, Rh. [ gr | gr] 0 | o | gr| gr | sg! gr| — | — | Kgl Lehranstalt £.|| 7
; Obst- u. Weinbau,
Hohenzoliern. Goethe. ;
Hechingen grigrgr|gr|g| g |sglggria|ja|J Geell !
Rheinpreussen, :
Ksln-Ehrenfeld gr|grlgri ol gilsgi 0 0| —:—|lA Ant Schlisser. |5
Trier . . . . er| giigrigr| gler)] gt g|—]|— |Lambert u Reiter|o
Schiesien, |
Proskaa g lsgllo| o0 ler| g| g!lseglijn|jaStoll, Direktor des
Pomol. Instituts. |
Kgr. Sachsen.
Blankenhain . grlgri— | —llgrier| g || g| — | — ||{B Th. Siuberlich. |19
Nieder-Léssnitz g lgilegr|er| glig|sg g|— | — iGraf Holtzendort |13
Sachsen-Coburg-
Gotha.
Bittstdds . igrigr| o [gr|er lgri g gl —|—|J A Lencer. 20
Sachsen-Weimar.
Eisenach . 0 |grifogr0f 0| 0f1lol o} — 1 — |Hofg Jager. N
fast | fast i
Jena 0|00 0 |grigrigi g || —|— | L Maurer, Garten- I
Inspektor. 1
i
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1) J. Gsell in Hechingen.

Die hiheren Lagen Hohenzollerns bringen

keuer mehr Kernobst, die niederen mehr Steinobst und Nilsse. Insekten haben
grisstenteils die Bliiten zerstort, die mitunter reichlich waren. Frost hatten

wir nicht.

2) W. Schille, Direktor der kaiserlichen Obst- und Gartenbaunschule in
Brumath— Unter-Elsass. Strichweise sind die Ertrige az Apfeln und Birzen auch
mit ,gut" zu bezeichnen, was namentlich beztiglich der Frithsorten gilt. Ausser
Niissen tragen namentlich die Spalierpfirsiche reich, Dass an Birnen ein Aus-
fall eintreten wird, war nach dem vorjihrigen reichen Ertrage micht anders zu
erwarten. Apfel hatten in diesem Frithjahr eine iberaus reiche Bliite, doch
fand — wohl infolge des trockenen Frithjahrs — ein starker Abfall des Frucht-
ansatzes ein. Im ganzen haben wir in Elsass ein geringes Obstjahr.

u . =1 = a Zu'ver- .
Apfel || Birnen 212 2l8 | xaufen _ LS
Ort ezl 3(3 Berichterstatter g
kd z =3
T.|W.|T.|W, Eg = || To {WQ. 2
Wiirttemberg.
Neckarkreis.
Stuttgart . 6100 O |grigr|sg|sgl—|—|C.Eblen 3
Stuttgart . -4 @& O0jgr| O jerijgrl|sg|gr|—|~— ||Lutz, Gemeinderat.
Ludwigsburg . lgr-0;gr-0igr-0{ 0 jgr-Oigr-0jgr-0} 0 || — Carl Hartmann, 12
Baumschulenbes.
Schwarzwaldkrels,
Glems . . . 0 0”0 00104y 01ig!l gl —i— | Lehrer Hiltter.
Ansserdentsche Staaten.
Osterreich-
Ungarn,
Niederdsterreich,
Klosterneuburg
bei Wien . . .|igr! 0 0| 0] —lgrisgisg|—|— [[Baron v. Babo.
Fir Nieder - Oster-
reich . . . . |gr-0ig-grgr-6/gr-o g-grig-gr sg-g| sg | — | — || Jablanczy.
Kremsmiinster . grgr|grigr| — |g-grfgr|—i — | — {Josef Runkel. 0
Kroatien,
Easek . g|gllg|gri— | g|sgiseg| js ja Adolf Chwoika,
i
Steiermark.
Graz . . gr | grgr!gr;grlgr0) — | — | — | — ||Graf Attems.
Ungarn. Spal.
Altenburg Vgr | grisg gry ¢ | 0 O |sg| ja| ja|Illsemann.
Arad . 10 0fgrjgri 0 o0jgrig|—|—|(Carl v. Ottrubay,
ir, Gerichtsprisident,.
Schweiz,
_ Strickhof-Ziirich gr  gr| g ig-gr| g ggr| g || gr | — | — | Lutz, Direktor. 8
Oppligen . ¢ gri 0 |grig | gh—||—]| — | —1iAdol Dipp, Baum-
schulenbesitzer,
Luzern gr | 0 g |lgigrigr| gl el jaijs |L Em. Pfyffer. 22
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3) C. Eblen, Baumschulenbesitzer in Stuttgart. Trauben, Quitten, Mispeln,
Walniisse stehen prachtvoll. Kirschen gaben schwache Mittel-, Weichseln volle
Ernte. Haselnfisse haben spirlich angesetzt. Steinobst aller Art hat zwar sehr
schon angesetzt, ist aber whhrend der Periode der Steinbildung — woll infolge
der damals herrschenden Hitze — abgefallen.

4) Wilk. Schmoldt, Ritsch bei Assel, Launddr. Stade, Prinzenapfel, Grafen-
steiner, Boikenapfel, roter Eiserapfel und verschiedene Reinetten haben gut
angesetzt. Die Apfelbiume an der Chaussee haben auch gut angesetzt. Die
Apfelernte ist hier im Kreise Kehringen eine gute zu nennen. Die weisse
franzosisehe Reinette hat auch in diesem Jahre fast gar keine Friichts. Birnen
giebt es hier fiberall fast gar nicht. Paumen und Zwetschen findet man pur
an einzelnen Biumen. Mit Trauben und Niissen wird hier kein Handel
getrieben.

5) Ant., Schlbsser zu Subbelratherhof—Koln-Ehrenfeld. Im allgemeinen
war wihrend der Bliitezeit zu feuchtwarme Witterung, die Biume hatten
wenig Reservestoffe, @3 waren fast keine Bienen, und kein Wind in der Blfite-
zeif vorhanden, was die Befruchtung erschwerte. Das wenige vorhandene Kern-
ohst wird grosstenteils wurmstichig.

6) Richard Zorn, Obstbaumschulen, Hofheim a. Taunus. Die im Frih-
jahr vielversprechende Apfelernte ist durch das massenhafte Auftreten von
Obstschiddlingen, Raupen ete. sehr stark vermindert worden.

7) Kgl. Lehranstalt filr Obst- und Weinbau in Geisenhein a. Rh, Gothe.
Wir gehen einem Fehijahre entgegen. Die Aprikosen haben fast ganz ver-
sagt, weshalb der Preis des Centners auf 60—70 Mk. stieg. Pfirsiche sind bei
der Steinbildung zahlreich abgefallen.

8) Lutz, Direktor der Landw. Schule in Strichhof-Ziirich, Die iiberreiche
Obsternte vom letzten Jahre erklirt dem geringen Friichteansatz dieses Jahres.
Von Birnen stehen am besten die Theilershirnen. Apfel giebt es in unserer
Gegend fast gar keine, wilhrend solche im Kt. Bern noch reichlich sich finden,
ziemlich viel Birnen giebt es im Kanton Imzern. Die wenigen Tranben stehen
schin; die Reben sind iberall da, wo sie bespritzt worden sind, fippig. —

9) J. G. Fliessl, Kaufmann in Wallersdorf in Niederbayern, Im unteren
Isarthale giebt es heuner nichts als einige Zwetschen und Walniisse. Infolge
grosser Trockenheit im Mai, Juni und anfangs Juli ist sonst alles Obst abge-
fallen, Ausserdem leiden unsere Biume unter ungebeurem Raupenfrass durch
den Goldafter und Schwammspinner. Letzterer verbreitet sich von den Pappeln
der Staatsstrassen von Jahr zn Jahr mehr iiber die benachbarten Obstbaum-
anlagen. .

10) Josef Runkel ir Kremsmiinster. Uber die vorhandenen Ernte-Aus-
sichten in Oberdsterreich, A pfel schlecht, nur die stets fruchtbaren Sorten wie:
‘Weisser Astrakan, Ananas-Beinette, Liltticher Ananas-Calviil, Grosser Briuner-
ling etc. haben Friichte. Birmen schlecht. Von Mostbirnen haben die Pichl-
birn, sowie die Schneiderbirn etwas Frilehte. Xirschen schlecht. Dieselben
haben wohl reich gebltiht, sind jedoch in Folge der Wiirme und Trockenheit abge-
fallen. Zwetschen mittelmissig bis gut, leider viele Narren-Taschen infoige
von Exoascus pruni, Aprikosen mittelmissig. Pfirsiche mittel bis gut
teilweise. Beerenobst sehr gut; nur alle Ananas-Erdbeersorten mittelméssig.
Schalernobst: Walniisse gut, Haselntisse bisher auch gut. Die Obstbidume
haben an mehreren Orten durch Raupenfrass stark gelitten.

11) Graf Bismark in Thurnaa, Blitte reich sher zu schneil — in 8 Tagen
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~ entwickelt, infolge dessen geringer Ansatz. Ananas, Alter Nonpareil sitzen
voll. Etliche andere Sorten missig und gut, meist Pyramide ued Zwerghiume.
8/,0 niehts nach 5 guten, dabei 8 sehr gute Ernten.

12) Karl Hartmann, Baumschulenbesitzer in Ludwigsburg. Die Obst-
biume aller Gattunger sind einmal durch die vorjihrigen Leistungen erschopft,
die Fruchtknospenbildung durch die Ungunst der Witterung im Sommer ete,
beeintrichtigt, die Bliite des Frithjahrs ete. darum mangeihaft und die vorhan-
dene durch die massenhaft aufgetretenen Kaiwiirmer u. drgl Feinde geschidigt.

18) Graf Holtzemdorf, Oberst a, D. in Nieder-Lissnitz b. Kotzschenbroda,
Rgbz. Dresden. Es wiire wohl moglich gewesen, Wirtschaftsipfel zum Verkauf
zu bringen, weun nicht in letzten Wochen zu viele deren madig zum Fall ge-
kommen wiren. Das fibrige Obst ist nicht so reichlich vorhanden, dass es
nicht hier schon Absatz nach Dresden, Leizig oder Berlin finde. .

14) Herr Inspektor Palandt hatte die Giite, uns ,Mitteilungen iiber das
voraussichtliche Resultat der diesjihrigen Obsternte in der ProvinzHannover®
zu senden, welche Herr Landesbau-Inspektor a, D. Parisius in Gottingen von
den Mitgliedern des Hannoverschen Obstbanvereins erhalten hat. Aus den 65
eingelanfenen Berichten ergibt sich, dass an folgenden Orten Obst in grisseren
Mengen erbalten werden kann; die hinter dem Orte gedruckten Personennamen
gehdren dem referierenden Mitglied des genannten Obstbauvereins an. Beedes-
bostel —~Hollmann, Lebrer. Elze a. d. Leine—Eilers, Wegbauaufseher. Einbeck—
Hoffschmidt, Wegbanaunfseher. Goslar—Bethe, Wegbauaufseher. Gottingen—
Hoppert, Wegbanaufseher. Hannover—Kleinschmidt, Landesbau-Inspekior. Hildes-
heim—Palandt, Insp. a. D. Himmelsthiir-Hildesheim—Kohlmeyer, Girtner. Gr.
Lafferde —Karl Burgdorf, Hofbesitzer., Moringen—Blumenberg, Wegbaufseher.
Northeim—Warnecke, Wegbauaufseher. Osnabriick—v. Grote, Landrat. Salz-
gitter—Dicker, Wegbaunaufseher.

15} N. Harms in Deutsch-Evern, Regierungsbezirk Liineburg, Provinz
Hannover., Grissere Obstpflanzungen sind leider noch wenig im hiesigen Bezirk
vorhanden, und diese auch noch jung. Das wenige, hier gebaute Obst wird
frisch nack den nahe gelegenen grosseren Stidten verkauft.

16) H. B. Warneken, Baumschulenbesitzer in Burgdamm bei Bremen.
Die Aussichten fiir die Obsternte 1889 sind in diesem abnormen Jahre
auch in hiesiger Gegend sehr verschieden. Einzelne Sorten und Biwme tragen
gut, andere derselben Sorte wieder gar nicht, — Alles Steinobst, so Pfirsiche,
Aprikosen, Pllaumen, Zwetschen, Kirschen, auch Walnfisse und Haselnilsse, wie
auch Himbeere und Erdbéere, liefern nur geringe Ertrige; besser tragen Johannis-
und Stachelbeere. Weinreben im Freien gering. Birnen fehlen meist ganz oder
sehr gering, wiederum tragen speziell bei mir einzelne Sorten sehr befriedigend.
Apfel giebt es im Durchschnitt auch nur wenig, trotzdem sind einzelne Biume
voller Frucht. Apfel-Braote bei mir verspricht noch befriedigend zu werden,
wenn die Stiirme nur aufhorten, die grossen Schaden thun,

Es wird wichtig sein, in einem solchen Jahre festzustellen, welche Kern-
obstsorten doch noch apsetzten und bis soweit gut entwickelt sind.

Von Apfeln wiren zu bezeichnen als

1. Sehr gut: Alant-Apfel, H¥), Reinette, grosse Kasseler, H, Z, Reinette,
grage franzosische, H, Winter-Gold-Parmine, H, Z = 4 Sorten.

2. Gut: Astracan, roter, H, %, Boikenapfel, H, Charlamowski, H, Z, Gold-
zeugapfel, Z, Gravensteiner, H, Melonapfel, amerikanischer, Z, Milchapfel, Braun-

*) H = am Hochstamm, Z — am Zwerg: Pyr., Spal, Cordon.
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schweiger, Z, Cox orange Pepping, H, Z, Deutscher Gold-Pepping, Z, Quetier, Z,
Champagner-Rite., Z, Orleans-Rtte., H, Z, Taubenapfel, roter Winter-, Z, Virg.
Rosen-A., H, Z = 14 Sorten

3. Mittel: Calville, weisser, Winter, Z, Cousinot, purp., Z, Eiserapfel,
roter, H, Kaiser Alexander, H, Z, Hughe's Gold-Pepping, H, Ananas-Rite, Z,
Baumann-Rtte., H, Gisdonker-Rtte,, H, Z, Pariser Rambour-Rtte,, Z, Langtons
Sondergleichen, Z, Bohnapfel, rhein., gr., H, Cox Pomona, Z, Oberdiecks-Rtie,, Z,
= 13 Sorten.

4, Geringe Quantitdten liefern: Allens Everlasting, Z, Astracan blane,
H, Z, Bedfordshire foundling, Z, Dood-Apfel, Z, Fiirstenapfel, griiner, H, Kant-A.,
Danziger, Z, Keswicker Kiicken-A., Z, Scharlachrote Parmine, Z, Ribston Pep-
ping, Z, H, Btte., Gold- von Blenheim, Z, Musecat-Rtte,, H, Z == 11 Sorten,

Trotzdem tragbare Biume vorhanden, fehlem von Apfeln ganz,
Bellefieur gelber, Calville roter Herbst-, Edelapfel, gelber, Kurzstiel Kuniglicher,
Prinz-Apfel, Carmeliter-Rette., Schoner v. Boskoop, Engl. Spital-Rtte. u. s. w.

Die Birnen wiiren zu bezeichnen als:

Gut: Amanlis BB., Clairgeaw’s BB., Giffard’s BB., Williams Christbirn,
Herrenbirn Espérens, Herzogin v. Angouleme, Triumph v. Jodoigne, Besi Mai,
Runde Mundnetzbirne — 9 Sorten.

Mittelgut: Congresshirn, Hochfeine BB,, Dechantsbirn v. Alengon, Doppelie
Philippsbirn, Hofratsbirn, Winter-Nelis, Juli-Dechantsbirn, Gaishirtel Stuttgarter,
Herbst-Sylvester, Kostl, v. Charneu, Philipp Goes = 11 Sorten.

Etwas tragen: Berg. Crasanne, Berg. Hertrich, BB. Aremberg’s, Blumen-
bachg, Diel's, Hardenponts Winter, Gellerts, Napoleon's weisse Herbst, Dechants-
birn, Vereins- und Winter-, Gute Louise v. Avr., Josephine von Mecheln, Clapps
Liebling, Melonenbirn, Hellmann's Neue Poiteau, Pastorenbirn, Zephirine Gregoire,
Forellenbirn, Neue Fulvia = 20 Sorten.

Trotzdem tragbare Biume da, fehlen von Birnen gana: Berg. Espérens,
Coloma’s Herbst-BB., Ghelins BB,, Hollind. Feigenbirn, General Totleben, Gute
Grane, Luzette Bavay, Holzfarbige BB, Poire de Tongre, Olivier de Serres,
Regentin, Bosc’s Flaschenbirn u. s. w.

17} J. Schmitt, Kreiswandergirtner in Wirzburg. Die nasse Witter-
ung des Nachsommers im vorigen Jabre liess das Hols bei vielen Obstbinmen
nicht ausreifen, so dass es den 230 Kilte im letzten Winter in Verbindung mit
starkem Duft nur teilweise widerstehen konnte, Ganz besonders haben darunter
die Fruchtaugen gelitten. Viele Birn- und Zwetschenbdiume werden darch
diesen Frost ganz za Grunde gehen. Sehr stark gelitten haben die auf Quitten
veredelten Birnen, dann Pfirsiche und Aprikosen. Bei Nilasen und Zelier-Niissen
sah man vielseitig keine miinnliche Bliten, daher daselbst auch kein Fruchansatz,

18) Milllerklein, Baumschulbesitzer in Karistadt a. M. Birnen und Stein-
obst blihten gar nicht; wogegen Apfel sehr reich blilhten aber keine Friichte
ansetzten. Das Jahr 1889 wird wegen seinem Obstausfall in hiesiger Gegend
verzeichnet werden, nm so mehr da der Hlteste Mensch gich eines solchen micht
entsinnen kann.

19) R, Th. Siiuberlich in Blankenhein bei Zwickau. Die Obstbliite war
sehr reich, jedoch haben die Biume, wahrscheiplich infolge der Trockenheit,
ganz schlecht angesetzt.

20) Jul. Leneer, Lehrer in. Bittatidt. Die Bliitezeit war fiberaus schinm,
doch der Fruchtansatz gering. Viel Insektenfrass, zuletzt am 12, Juli Hagel-
wetter; so ist das meiste vernichtet. Die wenigen Fritchte, die geblieben sind,
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zeigen Beulen und Schlige, so dass, an eine vollkommene Frucht kaum zu
demken ist, Jetzt weht ein beftiger Wind, der anck die letzte Hoffnung nimmt,

21) J. Jablansy, Garten-Inspektor und Pomolog, Wanderlehrer filr Nieder-
Osterreich. Zu verkanfen ist nichts, es ist der eigene Bedarf mnicht gedeokt.
Wirtschaftsipfel gibt es »ur in einzelnen Gegenden und Gemeinden; die Trauben-
lese verspricht aussergewdhnlich reich zu werden.

22) Theodor Cremer, Lehrer in Kopenkeim. Das Ungeziefer hat die
Obstbinme hart mitgenommen, so dass von einer Obsternte nicht die Rede sein
kamn. Die jungen Zwetschenbinme tragen ziemlich. Fine reiche Ernte ver-
sprechen die Niisse.- Die Trauben in den Girten sind gesund, dagegen hat in
den Gebirgsgegenden der Sauerwurm bedeutenden Schaden angerichtet.

) 28) L. Em. Pfyffer, Baumschulen, Luzern. Da Apfel ganz feblen, kinnen
keine exportirt werden, wohl aber Mostbirnen, besonders Theilerbirnen' und
bitte bei- Bedarf sich frithzeitig an mich wenden. ‘

24) Wilhelm Lutz, Gem.Rat in Stuttgart. Trauben witrden hier in
Stuttgart das Pridikat ,gaut" verdienen, wenn nicht Hagel und der Blattpilz
wPerenospera® so sehr geschadet hitten. In Folge des Pilzes wird der Trauben-
ertrag immer noch weniger.

25) Jlsenmann, Lehrer fir Obstbau an der Landw. Akademie in Ungar.
Altenburg. Ungarn wird in diesem Jahre kaum eine Mittelernte erreichen,
das Obst steht jetzt schon im Preise vom Auslande, namentlich in Deutsch-
land entwickelt sich eine rege Nachfrage; so verlangt eine Wirttemberger
Firma 50 Waggon gewshnliche Wirtschaftsipfel.

26) Karl v. Ostrabay, konigl. Gerichtsprisident in Arad. Schon die Blitte
war unvollkommen, der Ansatz schlecht. Eire Unmasse von Ringelraupen und
noch mehr von Lipuris dispar verheerte an sehr vielen Orten die Bilume derart,
AMss sie wie Besen, und wie mitten im Winter dastanden. Trauben zeigten
gich jedoch wandervoll, trocknen jedoch jetzt auffallend ab, undeverden die Lese
mindestens mit 1y, wenn nicht mit 1, beeintrichtigen. Summa summarum: ein
trostloses Jahr,

27) Otto Gries, Vorstand der Obstban-Sektion Miesbach in Oberbaiern,
‘Das Kernobst hat spirlich geblitht und nicht angesetzt, nur Spalierobst fiadet
man hie und da tragend. Steinobst hat gut gebltht und amch angesetzt,
letzteres hat etwas gelitten dureh Raupenfrass und Hagelschitden.

28) Karl Weihe, Baumschulbesitzer in Rothenfels in Baden. Der Bltite
mach liessen Apfel eine recht gute Ernte erwarten, doch wurde diese Hoffnang
durch Regen und Kilte, ebenso durch starkes Auftreten von Raupen ete, fast
vollstindig vernichtet. Birnen waren beinabe ohne Bliiten. Niisse sind in
aller Lagen, such bei ganz jungen Biumen sehr gut geraten,

29) L. Maurer, Garten-Inspektor in Jena, Die Zwetschenbiiume sind hier
infolge einer allzureichen Ernte im vergangenen Jahre stark erachiopft und
ibre Kronen zeigen vielfach trockenes Holz. Die Besrenfriichte waren in Qualitit
vorzliglich, ihwe Quantitiit aber stellte nar eine Mittelernte dar.

80) Adolf Chweike in Essek in Slavonien. Mit bezeichneten Sorten kamn
ich mit jedem Quantum dienen, besonders Bosnische (Tdrkische) Zwetschen, ge-
trocknet in Waggonladungen,

81) Graf Attems, Leechwald bei Graz, Wir heben nahezu kein Obst,
Die Preise werden heuer emorm hoch werden. Nur in einzelnen Lagen ist
stellenweise etwas zu sehen; die meisten Biume sind aber leer,
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Fest- und Verhandiungs Programm fir die XIl. Versammlung Deutscher
_ Pomologen und Obstzdchter in Stuttgart

yom 24.—27, September 1889,

Die Obst-Ausstellung findet in der stddtischen Gewerbehalle (Alleen-
strasse 48) statt. Das Ausatellungs-Bureau ist ' ebendaselbst parterre (Eingang
Lindenstrasse), Dort sind auch die Mitgliedskarten zur Teilnahme an den Ver-
handlungen ete. (A 3 Mk.) zu losen. Die Karten berechtigen zum jederzeitigen
Eintritt in die Ausstellung, zur Tellnahme an den Beratungen und den Ver-
gnitgungen.

Um den Inhabern der Mitgliedskarten Gelegenheit zu geben, die Ausstellung
eingehend besichtigen zu konnen, ist dieselbe in dén Tagen vom 24.—27, Sept.
wihrend der Vormittagsstunden 7—9 Ubr nur fiir diese gedffnet,

Dienstag, den 24. September. Im Stadtgarten von abends 6 Ubr an:
Begrilssuug der Mitglieder und gesellige Vereinigung.

Mittwoch, den 25. September. Vormittags von 8—10 Uhr: Sitzung des
Deutsechen Pomologen-Vereins. Vormittags von 10!/3—1 Uhr: Offentliche Ver-
sammlung; Konstituierung der XII. Allgemeinen Versammlung der Deutschen
Pomologen und Obstzilchter; Ernennung der Prisidenten und der Schriftfithrer.
Vortrag des Herrn Garteninspektors Koch in Braunschweig tiber das Thema:
»Weleche Apfel- und Birnsorten werden in Deutschland mit Vorteil am meisten
angebaut, und unter welchen Bedingungen?“ Vortrag dez Hrn. J. B.Brugger,
Landwirtschaftsschul-Direktors in Bautzen, #ber das Thema: ,Bereitung von
Gelee ams Obsitrestern und unreifem Obst.* Nachmittags i1/, Uhr: Festessen
im Stadtgarten, Tischkarte einschliesslich 1/ Liter Wein Mk. 4. —. Nach Tisch:
Gemeinschaftliche Fahrt auf der Panoramabahn naeh der Station Hasenberg und
dem dortigen Aussichtsturm. Abends: Gesellige Zusammenkunft im Liederhalie-
Garten.

Donnerstag, den 26. September. Vormittags von 8—10 Uhr: Sitzung
des Deutschen Pomologen-Vereins, Vormittags von 103/;—1 Uhr: Offentliche
Versammlung der Deutschen Pomologen und Obstziichter. Tagesordnung: 1) Vor-
trag des Herrn Okonomierat Stirm in Stuttgart iber: , Bereitung und die Keller-
behandlnng des Obstweines (Mostes)." 2) Vortrag des Herrn Garteninspekiors
Nathan in Rottweil tiber das Thema: ,,Welche Fortsehritte sind bei der Beeren-
weinbereitung in den letzten Jahren gemacht worden, und welche Zukunft hat
dieselbe #berhaupt?* Um 1 Uhr: Einfaches gemeinschaftliches Mittagessen im
Stadtgarten. Um 2 Uhr: Exkursion mit der Zahnrad- und Filderbahn nach
Hohenheim. Nach Besichtignng der dortigen Sa.mmlungen und Einrichtungen :
Bankett.

Freitag, den 27. September. Vormittags von 8—11 Uhr: Statutenmissige
Generalversammlung des Dentachen Pomologen-Vereins; Wahl des niichsten Ver-
sammlungsortes; Wahl einer Kommission zur Priifang neuer Obstsorten. Von
11—1 Ulr: Offentliche Versammiusg der Deutschen Pomologen und Obstztichter.
Bericht fiber die Ausstellung, erstattet von einem Mitglied des Wilrttembergischen
Obstbau-Vereins. Nachmittags 1 Uhr: Einfaches Mittageasen im Stadtgarten,
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2t/; Uhr: Gemeinschaftlicher Spaziergang durch dem Koniglichen Schlossgarien
Besueh des Koniglichen Landhauses Rosenstein und des Koniglichen Schlosses
‘Wilhelma, nebst den Giirten desselben;.eventuell Besuch der Koniglichen Villa
Berg. Abends: Gesellige Vereinigung im Stuttgarter Sehfitzenhaus am Kanonen-
weg. — Militirmusik, — Abbrennen eines Feunerwerks,

Samstag, den 28, September. Fiir diejenigen Teilnehmer an der Ver-
sammlung, welche noch linger in Stuttgart verweilen, empfiehlt sich fiir Samstag
den 28, September der Besuch des Landes-Volksfestes in Cannstatt (3 Kilometer
von Stuttgart entfernt), das wegen des Regierungs-Jubiliums Sr. Maj. des Kinigs
dieses Jahr mit besonderem Glanze gefeiert wird.

Auf Sonntag, den 29, September ist bei geniigender Beteiligung eine
Fahrt auf die Burg Hohenzollern geplant in Verbindung mit einem Besuch in
dem pomologischen Institut von Herrn Fr. Lucas in Reutlingen,

Stuttgart,
Der Aussehuss des Wiirttemb. Obstbau-Versins,

Am 19—21. Se‘ptembef d. J. wird auf Veranlassung des Herrn Max
Krell, Vorsitzender des ,,Pomologenbundes ehemaliger Reutlinger* die

[l Versammiung tor fruheren Schiiler des Pomologischen Instituts

in Reutlingen - stattfiniden. Um ‘dfe notigen Vorbereitungen fir diese
Versammlung zu treffen, hat sich in Reutlingen aus den dort weilenden
friiheren Lehrern und Sechiilern des Pomologischen Instituts und zwar
aus den Herren Oberlehrer Fritz girtner, (temeinderat Weckler,
Fr. Lucas, Direktor des Pomologischen Instituts; Reicherter, Ober-
amtstierarzt; Gorlich, Obergirtner am Pomologischen Institut; Eber~
hardt, Landwiri; Dottinger, Hummel, Sommer, Kunst- und
Handelsgartner und Taubmann, Vorstand der Hortologia ein Komité
gebildet, welches die Einladungen ergehen lisst und nachfolgendes
Programm aufgestellt hat:

Donmerstag, 19. September. Empfang der Giste am Bahnhof,
Vorversammlung von 7 Uhr an im ,,Biren®.

Freitag, 20. September. Vorm. 10 Uhr: Hauptversammlung im
Horsaale des Pomolog. Instituts. Mittags 1 Uhr: Gemeinschaftliches
Mittagessen im ,,Schwanen®. Gedeck ohne Wein Mk. 1.50. Nach-
mittag 3 Uhr: Fortsetzung der Verbandlungen, ev. mit Vortrag. Abends
7 Uhr: Fest-Bankett der Hortologia bei ,,Lobmiller.*

Samstag, 21. September. Vormittags 10 Uhr: Fruhscheppen im

nFalken. Mittags 12 Uhr: Ausflug  nach dem Imchtenstem und
Besuch des dortigen  Schlosses.

< ——




September - Damascene.
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September-Damascene.
Von Fr. Luecas.
{Mit kolorierter und schwarzer Abbildung.)

Damascene IV 1b, * +. Eine runde Pfaume, blau, von mittlerer
Grosse und ist eine gute Tafel- und Wirtschaftsfracht.

Heimat und Vorkommen: Die September-Damascene scheint
franzosischen Ursprungs und eine schon lange bekannte Varietit zu sein.

September-Damascene,

Litteratur und Syno-
nyme: In der deutschen Lit-
teratur wird sie hier wohl zum
ersten Male beschrieben. Sie
findet sich jedoch schon bei Du-
hamel: ,,Traité des arbres frui-
tiers* als Prune de vacance; bei
Calvel ,,Traité complet sur les
pépinitres*’; Hogg: ,,The fruit
Manual*; Downing, The fruits
and the fruit-trees of America*
als September-Damask und Mas
wPomologie générale” Nro, 1,
Bd. IT als ,Damas de Sep-
tembre. "

Gestalt und Grosse: Die
Frucht, deren Groésse im Jahre

1884 aus der kolorierten Abbildung und im Jahre 1889 aus dem
Holzstocke zu ersehen ist, ist im allgemeinen mittelgross, kugelig bis
oval, auf der einen Seite etwas erhoht, mittelbauchig, nach Stiel- und
Stempelpunkt gleichmissig abnehmend; Furche flach, teilt gleich, ist
ziemlich tief, driickt den Riicken ein wenig nach auswirts. Der
Stempelpunkt ist klein, ziemlich vertieft, nach der Bauchseite geriickt.
Stiel: kurz, schwach, in weiter und flacher Einsenkung.

. Haut: fein, leicht abziehbar, tief purpurrot, in voller Reife sechwarz-

purpurn, mié einem dicken, heltblanen Duft ganz bedeckt. Rostabzeichen

sind héufig.

Fleisch: grinlich, fein, ziemlich schmelzend, doch nicht weich,
saftreich, von sehr sfissem und gewiirzreichem Geschmack.

Pomolog. Monatshefie. Heft 0. 1889,

17
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Stein: lost meist nicht ganz vom Fleisch, ist dickbackig, wenig
raub, Rickenkante sehr breit, wenig hervortretend. Afterkanten stumpf,
aber deutlich. Bauchkante flach, geteilt. Stielwirts wie abgebissen,
nach dem Stempelpunkt zu abgerundet, nach dem Riicken mit einem
feinen Spitzchen versehen.

Reifezeit und Nutzung: Frucht reift anfang bis Mitte Sep-
tember und ist fiir Tafel, Markt und Wirtschaft wertvoll.

Der Baum waehst mittelstark, ist fiir jede Fornmi zu gebranchen.
Als Hochstamm geht er schon in die Hohe und hat nach oben gerichtete
Zweige. Er ist sebr hart, bald, reich und fast jabrlich fruchtbar.

Die Blrne »Le Lectier.
Mit Abbildung.

Transon Fréres in Orléans bringen in ihrem neuesten Katalog
die Beschreibung der Birne ,Le Lectier*, welche von M. Auguste
Lesueur in Orléans als Bastard der Williams Christenbirn und der
Fortuna erzogen wurde.

Berannt ist die Sorte nach Le Lectier, dem Sachwalter des
Konigs in Orléans, welcher vom Jahre 1598—1628 eine Sammlung
von 262 Birnsorten in seinem Garten gesammelt hatte.

Genannte Firma beschreibt die Sorte als eine der besten Winter-
birnen folgendermassen:

Die Frucht ist gross, birnformig; die Schale goldgelb mit grauen
Punkten bedeckt. Der Stiel ist ziemlich kurz, gebogen, schief, auf
der Spitze der Frucht eingesetzt. Der Kelch ist mittelgros, offen, in
seichter Einsenkung. Das Fleisch ist weiss, fein, schmelzend, sehr
saftig und besitzt einen erbabenen, gewiirzten Geschmack. Das Kern-
haus hat gar keine Steinchen.

Die Varietit ist unter die sehr guten Birnen zu rechmen, und die
beste unter den gleichzeitig reifenden.

Reifezeit falit zwischen Januar und Marz.

Ueber Verwertung der Johannisbeeren.
Von J. Hagenbuseh, Radolfzell.
(Schluss.)
Zu diesem Zweck schiittet man den Saft in irgend ein Porzellan-
oder (Hasgefiss, deckt zu und lasst Gber Nacht stehen. Am andern
Tag kann man den klaren Saft in diejenigen Flaschen oder Gliser giessen,

in welchen der Saft verbleibt. Am zweckmissigsten scheint mir
hiezu jede Weinflasche. Man fiillt die Weinflaschen und lasst etwa
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Die Birne ,.Le Lectier.



] Obstheniitzung,
5 cm hoch frei.. In den Waschkessel schiittet man Wasser, die ge-
fillten Weinflaschen werden in einen Korb gestellt und kommen in diesen
Kossel, dann steckt man in eine der Flaschen einen Thermometer nach
= Celsius, welcher in 100 ® eingeteilt ist. Man macht Feuer unter den
Kesgel — sobald der Thermometer 60—70 ¢ Celsius zeigt, missen
die Flaschen luftdicht verschlossen werden. Es geschieht dies,
indem man sich aus neuen Korken Scheiben schneidet, welche etwa
~¥o em dick sind und sich gerade in den Flaschenhals ziemlich passend
eindriicken lassen. Diese Korkstiicke kocht man mit frischem Wasser,
dag Sfter erneuert werden muss, so lange, bis sich das Wasser nicht mehr
Brbt. Nun drickt man diese Korksticke bis auf den Saft auf,
80 dass gar keine Luft, kein Zwischenraum mehr bleibt und
giesst mit einem silbernen Loffel soviel fliissiges Paraffin auf, dass der
Kork diinn, aber iiberall Inftdicht gedeckt erscheint. Erst wenn der
erste Aufguss erhirtet ist, fillt man den Flaschenhals ganz mit flissigem
" Baraffin auf. Nun legt man die Flaschen in einen frostfreien Raam,
ekikettiort, und die Flaschen sind alsdann Verkaufsware.

Paraffin ist eine harte Masse, welche wie Wachs oder Stearin aus-
sisht. Man legt einige Sticke in eine saubere Messingpfanne, welche
frei vor Pett sein muss, einen silbernen Loffel steckt man gleich hinein,
damit er so heiss wird, wie das Paraffin, wenn es geschmolzen ist.
Da das Paraffin sehr rasch erstarrt, ist es notwendig, dasselbe un-
mitéelbar neben der Pfanne -zu schmelzen und rasch zu verwenden.
Mijt '/, Pfund Paraffin kann man viele, viele Flaschen zuschmelzen.

Der Unterschied beim Grossbetrieb gegeniber dem Kleinbetrieb
besteht darin, dass man dort die Johannisbeeren mit den Stielen
verarbeitet — sonst bleibt sich alles gleich.

- Die Verwendung der Johannisheeren zar Weinbereitung kann fir
den Hausgebrauch sebr angenehm sein. Das neueste Verfahren bietet
grosse Vorteile. Man halte auch bei der Weinbereitung den Grundsatz
fest, dass der Hauptwert der Johannisbeeren in ihrem Gehalt an Saure
und Aroma liegt. Der Zuckergehalt ist so gering, dass man gut thut,
denselben bei der Weinbereitung gar nicht in Ansehlag zu bringen.

Aus diesem Grunde kommt es auch weniger auf Sortenauswahl bei der.

Anpflanzung an — nur mdchte ich empfehlen, auf je 20 Sticke rote
oder weisse Johannisheeren einen Stock schwarze Johannisbeeren anzu-
planzen — weil, wenn vergoren, die schwarzen Johannisheeren sehr an-
genehmes Aroma abgeben und der Wein viel wertvoller wird.
Die nachfolgenden Zahlen sind fir die Bereitung von je 100 Liter
Johannisbeerwein berechnet, ' '
Bedarf zirka 50—70 Pfund Johannisbeeren. .
Man nimmt 10 Liter. Wasser, 1ost in demselben 3 Pfund Zucker;
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sodann knetet und zerdrickt man 1 Pfund Rosinen, die vorher mit kaltem
‘Wasser gewaschen worden waren, darunter und stellt zogedeckt an einen
warmen Ort, wo man tiglich einigemal durcheinander rihrt. Nach zwei
Tagen wird sich starke Garung eingestellt haben. Alsdann nimm$ man
ein Fass, macht einen Boden heraus und stellt es aufrecht; dahinein
kommen 90 Liter Wasser, in welchem 37 Pfund Stampfmelis aufgeldst,
worden waren. Es geschieht dies am besten, indem man einen Korb
von geschilten Weiden in das Wasser hineinbingt und in diesen Korb
den Zucker schittet. Dadurch 18st sich der Zucker von selbst. Er-
wirmt wird das Wasser nicht, dann schittet man die girenden zehn
Liter Wasser mit Rosinen dazu — ausserdem alle Johannisbeeren, wie
man solche tiglich erntet, vorher gewaschen in zerdridckiem Zustande.
Tdglich taucht man die girende Masse mehrmals in die Flissig-
keit unter — dies ist die Hauptbedingung zam Gelingen.

Sobald die Garung nachlasst, richtet man im Keller ein Fass her
in der Art, dass dort vor das Loch, worein der Hahnen eingeschlagen
wird, ein Besen von geschilten Weiden angenagelt wird; dann schlagt
man gleich der Hahnen ein, um spater jede Erschiitterung am Fass
zu vermeiden.

Der ganze Inhalt aus dem Garfass — Flassigkeit mit Beeren —
wird in das Lagerfass in dem Keller eingefillt und ein Garspund
aufgesefzt; so bleibt das Fass rubig bis Mérz liegen.

Man zieht dann vorsichtigz den Wein in ein anderes Fass ab und
wird ein treffliches Getrinke haben. Abgepresst wird nichts, sondern
die riickbleibender Beeren-Reste verarbeitet man auf Branntwein.

Gegen den Durst vermischt man vor dem Trinken mit!/; bis 1/; Wasser
— fiir Limonade nimm{ man Sodawasser, Zucker und entsprechend
Wein — fiir Luxusgetrinke fillt man den Wein auf Flaschen und setzt
in die Flasche 10 gr Zucker zu. Die Korke miissen mit Schnur fest-
gebunden und die Flaschen liegend aufbewahrt werden. Bis Angust hat
man trefilichen Champagner. ‘

Weisse Johannisbeeren behandelt man anders. Dieselben
werden abgepresst, auf der Flasche behandelt, um daraus kistlichen
Sherry zu bereiten.

Man setzt der Flasche 10 gr Zucker zu und lasst offen vergaren,
50 dass die Hefe und der Schaum oben hinauskann. Tiglich fallt man
zweimal mit Branntwein von 50 °f, auf,

Am besten ist Branntwein von Roggen — Nordhiuser Xorn. —
Wenn die Garung fertig ist, schittet man das helle vom Bodensatz
ab in frische Flaschen und setz{ jeder Flasche 200 ccm Weingeist von
960 zu, verkorkt und lagert warm. Nach einems Jahre hat man treff-
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lichsten Magenwein, welcher, mit etwas Zucker versetzt, bestem
Madeira gleichkommt.

Die Benntzung der sehwarzen Johannisbeeren zu Likorist be-
kannt. Man fiillt in eine Flasche soviel schwarze Johannisbeeren als
hineingehen, darauf kommt Branntwein, dann wird verkorkt und an der
Sonne ruhig digeriert. Nach Bedarf und Wupsch mit Zucker versetzf,

83t dieses Getrinke von vortrefflicher Wirkung und ausgezeichnet feinem
Geschmack und soll bei Rheumatismus und Gicht von ausserordentlichem
Erfolg sein.

Tch selbst habe per Zufall die Erfahrung gemacht, dass schwarzer
Johannisbeerwein, mit Glaubersalz versetzt und geniigende Zeit
gelagert, wahrhaft wunderbar in diatetischer Beziehung wirkt. Der
Cassis, unter diesem Namen wird das Getrink mit Genehmigung der
Kgl. Wiirttemb. Obermedizinalbehorde verkauft, leidet keine Stockung
in den Gedirmen, und wer Neigung zu hartem oder mangelndem Stuhl-
gang hat, wird nach dem Genuss von 1 bis 2 Flaschen auf Monate hinaus
keine Storungen mehr finden.

Dass die Blatter der schwarzen Johannisbeere in Frankreich und
Amerika hochste Verwendung finden, lese ich in verschiedenen Biichern
— doch konnte ich noch niemand in Erfahrung bringen, welcher prak-
tisehe Vorsehlige zum Verkauf in Vorschlag bringen konnte. Vielleicht
findet sich irgend ein geehrter Leser, welcher praktische Erfahrungen
mitteilen kdnnte, wofiir ich bei meinen grossen Johannisbeer-Anlagen
sehr dankbar wire.

Ein anderes Mal diber Stachelbeeren, Himbeeren und Heidelbeeren,
sowie fiber Obstweinbereitung.

Die Cider-Erzeugung in Frankreich.

Die asterreichisch-ungarische Handelskammer in Paris schreibt
in dem an das dortige k. k. General-Konsulat erstatteten Januar-Be-
richte folgendes :

Die Cider-Produktion in Frankreich, welche im Jahre 1887:
13437 000 hl erreichte und dergestalt die Mittelproduktion eines ge-
wohnlichen Jahres iiberschritten hatte, ist im Jahre 1888 auf 9 767000 hi
herabgesunken, was eine Verminderung um 3670000 hi ergibt.
Die im letzten Friihjahre eingetretenen Fraste und die fortwahrenden
Regengiisse der Sommermonate haben die Apfel sowohl in ihrer Eat-
wicklang als auch in ihrem Zuckergehalte beeintrichtigt. Ubrigens
ist es eine auf Erfabrung beruheade Thatsache, dass es in der Regel
nicht zwei aufeinanderfolgende gute Apfeljahre gibt. Berlcksichtigh
man - die Ciderproduktion nach 10 Jahren, so wird man finden, dass
die guten Jabre an Anzahl diberwiegend waren. Die Produktion vari-
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ierte in den. letzten 10 Jahren zwischen 7738000 hl im Jahre 1879
und 23492000 bl im Jahre 1883. Die Durchschnittsproduktion dieser
zehnjihrigen Periode war 12827000 hl.

Bei der enorm hohen Ziffer dieses Produktionszweiges ist es
selbstverstindlich, dass demselben in Frankreich eine selten vorkommende
Aufmerksamkeit nach allen Richtungen hin entgegengebracht wird.

Schon beim Pflanzen der Apfelbdume muss daranf Ricksicht ge-
nommen werden, dieselben nach Sorten und nach der Zeit ihrer Reife
von einander abgesondert zu pflanzen, damit bei der Fruchtlese die
Friichte gleicher Reifeperiode zu Haufen zusammengelegt werden, wenn
sie den gehorigen Grad der Reife erlangt haben. Die Wissenschaft hat
klar dargelegt, dass die vollstindig reifen Apfel 12°/, Zucker ent-
halten, wihrend die unreifen Apfel bloss 6%, und die gefaulten nur
noch Spuren von Zucker haben, diese aber ohne Zucker keinen Al-
kohol geben.

Bei der Ernte werden die Apfel nicht mittelst Stangen ahge-
schlagen, weil dadurch eine grosse Anzahl von Knospen zerstdrt wird,
welehe im niichsten Jahre Friichte geben wiirden, dies daher den -
Biumen sehr schidlich ist. Die Aste werden mit einem am Ende
einer Stange befindlichen Haken geschiittelt, was zur Folge hat, dass
der Baum nicht verletzt wird.

Zur Ciderbereitung werden soviel als mdglich siisse, halbsiisse
oder gar bitterschmeckende Apfel gewihlt. Diese Arten haben auch
den meisten Zucker- und Tanningehalt, welches die unentbehrlichen
Elemente fiir einen guten Cider sind. Saure Apfel dagegen geben
eine an Alkohol und Tanmin arme Flissigkeit, welche sich wohi
eicht klirt, aber nicht haltbar ist. Es geniigt jedoch nicht, den im
Apfel enthaltenen Substanzen allein Rechaung zu tragen, man muss
auch kraftige und fruchtbare Gattungen auswihlen und Friichte
von mittlerer Grosse verwenden.

Apfel, auf welche es regnet, verlieren infolge des Diffusionsprin-
zips Zucker und ersetzen denselben durch Wasser; der aus solchen
gewonnene Saft ist schaal. Ein gutes Resultat erzielt man bei der
Ciderbereitung, wenn sisse mit bitterlich siiss schmeckenden Apfeln
gemischt werden.

Friher bediente man sich zur Zermalmung der Apfel eines
Gopel-Stampfwerkes. Letzterer Zeit nihert man sich mebr der Zer-
kleinerungsmaschine.

Dasselbe Verhaltnis besteht beim Pressen; auch da bediente man
gich allgemein der Langdruckpresse, wie dies in unserer Heimat meist
in den Olmihlen vorgekommen. Die letzterer Zeit in Anwendung
kommenden Pressen sind die nach dem System Mabille konstruierten,
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welche nicht nur wohlfeil sind und wenig Raum einnehmen, sondern
auch einen energischeren Druck ausiiben. Sie geben in der Praxis
60—70%/, Saft, wihrend man bei der Langdruckpresse bloss auf 30
bis 40%, rechnen kann. Bei den Langdruckpressen ist nach dem
Zermalmen der Apfel der sogenannte Apfelbrei 12-—24 Stunden der
freien Luft ausgesetzt geblieben, wodurch er dunkel geworden igt und
einen Teil seiner Farbung an den ausgepressten Saft abgegeben hat.
Auch kam es oft vor, dass durch dieses Verfahren die Zelle geplatzt
ist, wodurch der Saft leichter geworden.

Der Apfelmost wird in Fisser von 5—7 hl Rauminhalt gefiillt,
welche vorerst mit !/y, 1 Vitriol enthaltendem warmen Wasser gereinigt und
sodann mit kaltem Wasser ausgespiilt worden sind. Naeh diesem Aus-
spilen wird in dem Innern des Fasses ein mit Spiritus getrinkter
Baumwollklumpen oder auck eine Schwefellunte angeziindet, was man
in unserem Vaterlande bei den Weinproduzenten Einschlag geben
heisst, und zwar 1 om Schwefeleinschlag pro Hektoliter Raumgehalt.
Die Hauptsache bei der Cider-Einlagerung ist eine skrupulose Rein-
lichkeit.

Um den Cider konservieren zu konnen, muss derselbe so schnell
als mdglich von den Unreinigkeiten, die er enthalt, befreit werden ;
es muss daher in demselben eine volle Girung Platz greifen, und da-
mit diese schnell vor sich geht, braucht die Flissigkeit Luft und
Wiarme. Die beste Temperatur fir eine &hnliche Gérung ist 12 bis
18° C und muss wihrend der Gérung der obere Spund offen ge-
lassen werden.

Sobald die volle Garung vollendet ist, wird mit dem ersten Ab-
ziehen begonnen. Nach gemachten praktischen Erfahrungen hielt sich
der Cider weit besser in entheftem Zustande.

Schadlich ist dem Cider die feuchte Luft. Das Abziehen ge-
schieht daber in geschlossenen Riumen und mittelst einer Pumpe oder
eines Hebers. Nach dem Abziehen wird der obere Fassspund nicht
dicht verschlossen, sondern mit einem durch Sand beschwerten Lein-
wandlappen einfach iberdeckt. ’

Die Einschrdnkung unserer Obstsortimente.
Von J. A. Lencer.

Wenn wir von der Einschrinkung unserer Obstsortimente sprechen
wollen, muss uns zuniichst zweierlei klar sein. Entweder wir sprechen
von ,,Obstsortimenten fiir den Anban im grossen, zur industriellen
Verwertung des Obstes*, oder von solchen »fir Obstliebhaber.* Letztere
brauchen noch keine Sortensammler oder Sortenjager fiir Ausstellungen
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zu sein, sondern nur Obstliebhaber im eigentlichen Sinne des Wortes.
Letztere wollen in ihren Gérten maglichst viele Sorten pflanzen, um
zu jeder Jahreszeit frisches Obst und fir jede Geschmacksrichtung
immer etwas Anderes, Neues zu haben. Wer mdchte da nur mit
8—4 Sorten zufrieden sein? — Dem einen hehagt der mandelahnliche
(Geschmack ,,des Roten Wintertaubenapfels®, dem anderen der saftige,
aromatische ,,Grafensteiner*, der dritte wieder liebt iiber alles , die
Muskatellerbirne*, und ein Vierter hat gern zu Weihnachten ein
Korbehen ,,Forellenbirnen*. — So ist der (Feschmack verschieden. Und
wer wollte es dem Rinzelnen verdeuken? Hat doch fast jede Obstsorte
ihre besondere REigentiimlichkeit! Wollte man nun fir den Obst-
liebhaber und zugleich fir den Kaufmann oder Obstkonservenfabrik- °
besitzer ein und dasselbe Obstsortiment zum Anbau aufstellen und
empfehlen, so wirde man einen grossen Fehler begehen; dem einen
wird dadurch eine Gefilligkeit erwiesen, wahrend dem anderen gar
kein Nutzen daraus entspringen wiirde. Auf jeden Fall ist der Be-
sitzer eines Privatgartens mit anderen Obstsorten zu bedienen, als eine
Gemeinde, die grossere Anpflanzungen an Wegen, auf Wiesen, Weiden
und Triften macht. Und doch ist dabei noch besonders zu beriick-
gichtigen, ob das Anpflanzungs-Areal in der Nihe einer grossen Stadt
oder eines Fabrikplatzes fiir Obstverwertung liegt. Fir den Obstlieb-
baber wird das wenig von Bedeutung sein, indem derselbe bloss zu
seinem Vergniigen und fiir den eigenen Bedarf baut. Immerhin muss
aber auch dem Rechnung getragen werden, da der Obstliebhaber auch
zugleich Beobachter auf dem Gebiete der Obstkultur sein kann, also
moglichst viele Sorten haben will. Es gibt Orte, in denen meist alle
bekannten Obstsorten gleich gut gedeihen. Schwerer ist es jedoch fiir
einen Bezirk oder Kreis, ein Sortiment, gleichgut fiir alle Witterungs-
verhiltnisse, aufzustellen. Soll nun fiir diesen Bezirk nur vorzugs-
weise Obst zu Fabrikationszwecken, sei es zum Dérren, zu Wein oder
sonstigen Konserven angebaut werden, so muss die Auswakl eine sehr
gesichtete sein. Darin ist uns ja Amerika dberlegen. Ob man bei
uns in Deutsehland mit so wenig Sorten, wie driiben iber dem Meere
auskommen wird, ist noch zweifelhaft; denn die Verschiedenheit des
Klimas und Bodens ist wohl nirgends so gross als hier in Deutschland.
Und in diesen verschiedenen Bioden und Klimaten herrscht damn noch-
mals eine Verschiedenheit der speziellen Lagen, so dass fast fir jeden
Ort ein besonderes Obstsortiment aufgestelll werden muss. Darin
werden sich natiirlich so und soviel Sorten oftmals begegnen, andere
da und dort ganz fehlen. Darin mag wohl die ganze Schwierigkeit
der Aufstellung eines sogenannten Normalsortimentes fiir einen Bezirk,
Kreis oder Land liegen, dass man dabei nicht allem Rechnung tragen
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kann. Deshalb muss fiir ein grosses Areal; welches nach Quadrat-
meilen z&hlt, die anzubauende Sortenzahl an Wegen, Wiesen, Weiden
und Triften eine sehr kleine sein, wihrend auf derselben Fliche, aber
in Giirten und mit besonderen natiirlichen und kiinstlichen Schutz-
mitteln versehenen Orten den Sortenanpflanzungen freier Spielraum
gelassen wird.

Dass feines Tafelobst von Formbiumen nicht Marktobst wird,
versteht sich von selbst. Denn der Besitzer erntet erstens von seinen
Formbiumen nicht so viel, dass es notig wire, den Marktverkauf zur
Verwez;tung seines Obstes zu Hilfe nehmen zu missen und zweitens
vertrigt oft solches Obst den Transport nicht leicht, ohne an Aussehen
" zu verlieren. Man sieht z. B. selten ,, Williams Christbirne** auf dem
Obstmarkte. Anders verhilt es sich ja mit Marktfriichten von Hoch-
stimmen. Letztere geben ja oft sehr reiche Ernten, und da miissen
die Friichte zum Markt, wenn sie Verwertung finden sollen. Ich er-
mnere an die Muskatellerbirne. Wieder anders ist es mit dem Dorr-
und Mostobst. Dazu wire ein Obstmarkt im Herbste die passendste
‘Gelegenheit. Oft hat der Landmann grossere Mengen Obst, welches
sich als Dorr- und Mostobst verwerten liess. Er weiss aber nicht,
wohin damit und so kommt es meist um. Fir Strassenanpflanzungen
wire meines Hrachtens noch diese dreifache Verwertung, als Markt-,
Dorr- und Mostobst 7u berticksichtigen. Daraus geht hervor, dass
man, wenn Boder, Klima und Lage beriicksichtigt werden, nun noch
in Hinsicht auf die Verwertung eine sehr genaue Auswahl der Obst-
sorten zu treffen ist. Es sind ja schon vor linger als zehn Jahren
darauf zielende Vorschlige gemacht worden, doch hatten sich damals
kleine Méangel und Fehler eingeschlichen, die dem Ziele des Obstbaues
nach dieser Seite hin entgegen waren,

Schliesslich sei noch darauf aufmerksam gemacht, dass man doch
nicht so mir nichts dir nichts das Streben nach Sortenkenntnis jetat
verwerfe und missachte. Im lieben Dentschland stehts in mancher
Gegend um die Sortenkenntnis noch recht schlecht.

Plan filr einen grosseren gemischten Garten.
Von H. Godemann.

Wenn man zuch dem Gartenbesitzer keine Vorschriften beziiglich
der Anlage seines Gartens geben kann, da sich dieselbe einesteils nach
dessen Geschmack, andernteils nach dessen Zwecken richtet, so kann
man doch seine Bestrebungen durch Pline unterstitzen. Deshalb sei
anch im nachfolgenden der Plan fir einen gemischten Garten gegeben,
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welcher eines Teils durch seine Gremiise- und Obstanlagen Gewinn ab-
wirft, andernteils aber durch seine Zieranlagen einen gemiitlichen Auf-
enthalt bietet.

o Plan fiir einen grosseren gemischten Garten.

In dem Plane ist a das Wohnhaus; b ein Springbrunnen oder
ein Blumenbeet; ¢ wieder ein Blumenbeet; d ein Gartenhaus auf
einem kiinstlichen Hiigel, in welchem gich allenfalls ein Obstkeller
befinden kann; e ist- Ziergestrduch zur Deckung der Grenzen; f sind
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hochstimmige, g niederstimmige Obstbiume, wie Pyramiden und
Buschbdume; h ist der Gemiisegarten und i ein von Gebtischen um-
gebener Platz fiir den Komposthaufen, das chemische Laboratorium,
das in keinem Garten fehlen sollte; k sind noch einige hiibsche Coni-
feren. Dass die Gartenanlage noch durch weitere Blumenbeete und
anderes geschmiickt werden kann, ist leicht einzusehen.

Der Pflaumen-Riisselkiifer, Conotrachelus nenuphar Herbst,
in Amerika.

Von Dr, F. Heyer.

Dieses gefihrliche Insekt ist in den Vereinigten Staaten in manchen
Gegenden so verheerend aufgetreten, dass man vom Anbaue der Zwet-
schen und Pflaumen hat Abstand nehmen miissen, Nashdem diese dort
eingefiihrt und in grosseren Mengen angepflanzt waren, machte sich
der Kifer, von den dortigen Obstziichtern Curculio genannt, sehr em-
pfindlich bemerkbar, so dass man zuerst annahm, dieses Insekt sei init
den Zwetschen und Pflaumen eingefiihrt worden. Es hat sich jedoch
herausgestellt, dass dieser Kifer in Amerika einheimisch ist, und dass
er, was seine Bekimpfung schwierig macht, auch auf verschiedenen
wildwachsenden Pflanzen lebt. Auf diesen ist er auch schon frikher
gewesen, ist aber, weil er nicht schidlich wurde, unbeachtet geblieben.
Der Kifer kommt aber auch noch auf anderen Obstsorten yor, so in
Kirschen, Pfirsichen, Aprikosen und andern Steinobstsorten, ja sogar
in Apfeln und Waeissdornfrichten. Bevorzugt werder von ihm jedoch
Frichte mit glatter Schale. _

Es werden jahrlich zwei Generatiopen erzeugt. Im Friihjahre,
bald nach der Blite, legt das Weibchen an die jungen Friichte je ein
Ei. Nach einigen Tagen schliipft die Larve aus und nahrt sich vom
Fruchtfleische. Dies hat zur Folge, dass die Fracht vorzeitig abfillt.
Nach einigen Wochen ist die Larve erwachsen. Sie verlisst dann die
Frucht und begibt sich zur Puppenruhe flach unter die Erde ynd
wiederum nach einigen Wochen erscheint der Kafer. Dieser soll auch
noch dadurch schidlich werden, dass er Knospen und Friichte benagt.
Jedes Weibchen legt 50—100 Eier, meist je eines in eine Frucht; es
finden sich jedoch auch solche, in denen mehrere Larven vorkommen,
Das Eierlegen geschicht am Tage, sonst fiihrt dieses Insekt mehr eine
nichtliche Lebensweise und sucht nur in kithlen Nichten Schutz. Die
Kafer haben eine Linge von etwa 6 mm und sind von braunlicher
Farbe.
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Zur Bekimpfung dieses schidlichen Insektes sind zwar verschiedene
Mittel angewendet worden, meist aber ohne nennenswerten Erfolg. was
aus seiner Lebensweise auch leicht erklarlich ist.

Zur Reblaus-Angelegenheit.
Vor Dr. F. Heyer.

Seitdem sich das Insekt in so empfindlicher Weise bemerkbar ge-
macht hat, ist eine umfangreiche Reblaus-Litteratur entstanden, so dass
man nun wohl annehmen dirfte, es sei in diese Angelegenheit Klar-
heit gebracht worden. Dem ist aber nicht so, wie aus einem Zeitungs-
Artikel hervorgeht, der jetzt in verschiedenen Blattern die Runde macht
und der geeignet ist, bei Laien ganz verkehrte Anschauungen hervor-
zurufen. Der Artikel fiihrt die Uberschrift: ,,Gegen die Reblaus" und
ist verfasst von Dr. €. First in Kitzingen. Zuerst erschien er wohl
in der Zeitschrift des landwirtschaftlichen Vereins in Bayern, und ist
daun aus 'dieser in andere Blitter*) tbergegangen. Wire letzteres
nicht geschehen, so ware der betreffende Artikel jedenfalls bald der
Vergessenheit anheimgefailen, da er aber auch in Fachzeitschriften
nachgedruckt wird, so sind einige Berichtigungen zu diesem Artikel
sehr am Platze, um die Verbreitung von Irrtiimern zu verhindern.

Es ist schon wiederholt darauf hingewiesen worden, dass' man in
neuerer Zeit angefangen hat, amerikanische Reben anzupflanzen, weil
diese widerstandsfihig sind und von der Reblaus nicht zu Grunde ge-
richtet werden. Auf diese amerikanischen Reben hat man dann unsere
Rebsorten gepfropft. Da sich die Schidigungen der Reblaus auf die
Wurzeln erstrecken und diese schliesslich zu Grunde gehen, so wWire
damit ein Mittel gegeben, den Weinbau auch da zu betreiben, wo die
Reblaus vorhanden ist, da ja die Wurzeln der amerikanischen wider-
standsfibig sind. Dies wird auch von Dr. First erwihnt. Bei dieser
Gelegenheit gpricht er jedoch folgende Sitze aus, die einer Berichti-
gung bediirfen. Er schreibt:

,.Die amerikanische, d. h. die in Amerika akklimatisierte Rebe,
wurde " seinerzeit (sammt der Reblaus) aus Spanien, Fraukreich und
Deutschland nach Amerika verbracht, wo sie in dem noch jungfraulichen,
d. . noch micht mit Reben bepflanzten Boder gedieh und so erstarkte,
dass sie die Reblaus leicht ertrug.”

,,Die von Amerika zurickverbrachten amerikanischen Reben be-
halten noch einige Zeit ihre Widerstandsfihigkeit, verlieren sie aber
im ausgelangten alten Weinboden wieder, wie die Beobachtungen in
Ungarn darthun, woselbst die vor zehn Jahren eingefiihrten amerikani-
schen Reben der Reblaus schon wieder erlegen sind.”

*) Siehe Pomologische Monatshefte 1888 8. 855.
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Diese Sitze enthalten grobe Ifrtimer, denn erstens ist die ameri-
kanische oder vielmehr sind die amerikanischen Reben nicht europiischen
Ursprungs, sondern sie sind dort einheimisch. Die Annahme von Dr.
Fiirst ist ebenso verkehrf, als wenn er behaupten wollte, die dort jetzt
lebenden Rothdute, die Indianer, seien die Nachkommen der nmach der
Entdeckung Amerikas dort eingewanderten Ansiedler, die sich dort
akklimatisiert hatten.

Man nimmt namlich allgemein an, dass die in der alten Welt
kultivierten Rebsorten alle zu einer Art, zu Vitis vinifera, gehioren,
deren urspriingliche Heimat unbekannt ist. In den Weinbau treiben-
der Lindern der alten Welt kommt sie an verschiedenen Orten ver-
wildert vor. Da ihre Kultur sehr alt und mit der Geschichte der
Menschheit innig verwachsen ist, so ist es schwer, ihre urspriingliche
Heimat zu ermitteln. Nach Amerika ist sie jedock erst durch die Ein-
wanderer gebracht worden. Amerika besass also frither unsere Rebe,
Vitis vinifera, nicht. Es hatte aber dafiir einen iiberreichen Ersatz in
nicht einer, sondern in neun oder zehn verschiedemen Arten. Vitis
vinifera ist also nicht identisch mit den amerikanischen. Die letzteren
kommen dort wildwachsend vor und ihre Spuren finden sich auch schon
in dlteren geologischen Formationen. Sie sind also schon sehr lange
dort. Ihre Trauben sind aber geringwertiger als die der europiischen,
und manche sind fast ganz ungeniessbar. Aus diesem Grunde hat man
Veranlassung genommen, die europaische Rebe dort einzufiihren, und
hat damit in einzelnen Landern, wie in Kalifornien, glinzende Erfolge
zu verzeichnen.

Im Osten der Vereinigten Staaten wird die européische Rebe jedoch
nicht kultiviert. Man hat es damit vergeblich versucht. Sie ist fir
die dortigen Verhiltnisse zu empfindlich. Sonnenbrand, Reblause und
parasitische Pilze lassen die europdische Rebe dort nicht gedeihen.
Die Behauptung des Dr. Fiirst, die europsische Rebe sei dort akkli-
matisiert, ist also ganz bodenlos. Nicht einmal im Westen, in Kali-
fornien, wo unsere Rebe eingefiihrt ist und stellenweise ausgezeichnet
gedeiht, hat sie sich den dortigen Verhaltnissen angepasst, sondern sie
wird dort von der Reblaus ebenfalls zu Grunde gerichtet.

Die Kalifornier sind stolz auf ihren bliihenden Weinbau; die Reb-
laus ist aber dort der gefiirchtetste Feind, denn sie haust dort in dem
warmeren Klima verheerender, als bei uns. Man hat daher dort infolge
dessen dieselben Massregeln ergriffen, wie wir. Man pflanzt namlich
namerikanische Reben und pfropft ,europsische** darauf. An ver-
schiedenen Orten in Kalifornien gibt es auch noch Weingirten, die mit
ungepfropften amerikanischen Reben bepflanzt sind und aus deren
Trauben ebenfalls Wein bereitet wird. Es gibt dort nimlich einige
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Zichter, die sich die besten amerikanischen Sorten ausgesucht haben
upd daraus ebenfalls Wein bereiten. Sie glauben auch, dass es ihnen
gelingen wird, noch bessere Sorten zu erziehen. Die grossen Anlagen
bestehen jedoch aus europdischen Reben. Im Osten der Vereinigten
Staaten hingegen werden nur Reben amerikanischen Ursprunges gepflanzt,
deren Trauben als Tafelobst gegessen und zum Teil auch gekeltert
werden. Der daraus hergestellte Wein ist jedoch viel geringwertiger,
als der in Kalifornien aus europdischen Trauben gewonnene.

Dr. Fiirst schreibt ferner, dass die Reblaus iiberall vorkommt, wo
der Weinstock existiert. — Diese Behauptung ist ebenfalls nicht wahr.
Schliesslich hat er auch die alte Hypothese ausgegraben, tiber welche
nun schon seit etwa hundert Jahren zahlreiche Abhandlungen erschienen
sind und die von verschiedenen Seiten, meist von Laien, als fiir den
Weinbau und die Reblaus-Kalamitat fir bedeutungsvoll erachtet wurde.
Nach dieser Hypothese sind namlich alle Pflanzen, die auf ungeschlecht-
lichem Wege, d. h. durch Stecklinge oder Ableger entstanden sind,
keine wirklichen selbstindigen Individuen, sondern nur Teile der ur-
spriinglichen, aus Samen entstandenen Mutterpflanze. Die fortgesetzt
durch Stecklinge vermehrten Pflanzen missten einmal altersschwach
werden und seien dann Krankheiten und den Angriffen der Insekten
mehr ausgesetzt, als wirkliche aus Samen erzogene Individuen. Dr. Farst
empfiehlt daher, was aber auch bereits andere gethan haben, eine neune
Generation von Weinstocken aus Samen zu erziehen.

Diese Hypothese hat etwas Bestechendes, und in girtnerischen
Kreisen macht man bei verschiedenen Pflanzenarten auch einen Unter-
schied zwischen Samen- und Stecklingspflanzen. Sie hat jedoch nicht
die Bedeutung, welche man ihr beizulegen geneigt ist, denn die aus
Samen erzogenen Weinstocke werden von der Reblaug ebenfalls zu
Grunde gerichtet. Es kann damit die Reblaus also nicht bekimpft
werden. Junge Pflanzen aus Samen zu ziehen, ist ja nicht schwer;
es wiirde daher auch in Anwendung gebracht sein, wenn man damit
das Ubel beseitigen konnte. Die Samenzucht ist aber nicht ohne
Weiteres anwendbar, weil dabei andere Sorten entstehen, die vielleicht
geringwertiger oder zum Keltern ganz unbrauchbar sind.

In Kalifornien entwickelt die europaische Rebe an manchen Orten
ein wunderbar ippiges Wachstum. Wenn aber die Reblaus hinein-
kommt, dann hat die Herrlichkeit bald ein Ende. Hier ist also nicht
Altersschwiche der Stocke oder mangelhafte Erndhrung derselben die
Ursache der Krankheit, sondern die Reblaus selbst. Diese beiden Faktoren,
gute Dingung und Erziehung der Weinstdcke aus Samen, die Dr. Fiirst
als erlosende Mittel hinstellt, sind also nach den bisher gesammelten
Frfahrungen micht im Stande, uns von dem Reblaus-Ubel zu befreien.
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Die Bekdmpfung der Reblauskrankheit 1888/89,

Die elfte Denkschrift, betreffend die Reblauskrankheit, berichtet
folgendes :

Die Fortschritte, welche die Reblauskrankheit im @ebiete des
Deatschen Reichs wahrend des Jahres 1888 gemacht hat, konnpen
im Vergleich zu dem Ergebnisse der Vorjahre als geringfigig bezeichnet
werden. Die nen aufgefundenen Herde stehen an Zahl und Ausdehnung
hinter den &lteren Herden erheblich zurick, sie liegen fast durchgingig
in kleineren Gruppen vereinigt, innerhalb der alten Infektionsgebiete,
deren Zahl eine immerhin beschrinkte geblieben ist. Daneben erscheint
die Wahrnehmung erfreulich, dass die Desinfektionsarbeiten, wie die
stattgehabten Revisionen ergaben, an den betroffenen Stellen den beab-
sichtigter Erfolg iberall erreicht haben. Wenn hiernach die Hoffnung
auf eine vollige Vertilgung des Sechidlings im Reichsgebiete wird fest-
gehalten werden diirfen, so bleibt bei Beurteilung des giinstigen Resul-
tates der im Jahre 1888 durchgefiihrten Arbeiten doch zu berficksich-
tigen, dass die Witterungsverhaltnisse, namentlich der nasskalte Winter
1887/88 und der darauf folgende, aussergewohnlich feuchte Sommer,
wie dem Wachstum der Reben, so auch der Entwickelung und Ver-
breitung der Phylloxera hindernd im Wege gestanden haben. Es wird
daher auch in dem lasufenden und in den folgenden Jahron der Auf-
suchung und Bekimpfung des Insektes die eingehendste Sorgfalt zuge-
~ wendet werden miissen.

1. Preussen. a. In der Rheinprovinz, und zwar auf dem
rechten und linken Ufer des Rheins, begannen die Arbeiten gleichzeitig
am 14. Juni 1888 mit einer Revision der dlteren Herde, welche durch-
weg ein befriedigendes Ergebnis lieferte. Lebende Rebliuse wurden
nirgends, tote Tiere oder Reste von solehen nur in vereinzelten Fallen
aufgefunden; die Wurzeln zeigten sich meist vermodert, etwaige Stock-
ausschlige wurden unter gleichzeitiger Desinfektion der betrefflenden
Stelle ausgehauen und verbrannt. Besonders bemerkenswert ist es, dasg
die auf dem alten linksrheinischen Herde Nr. 1 neu angelegte Reb-
plianzung ein sehr @ppiges Wachstum zeigte, womit die Besorgnis vor
einer nachhaltigen Schadigung des Erdreichs durch die angewandten
Desinfektionsstoffe ihre Erledigung findet. Die Untersuchung der Herd-
umgebungen liess auf dem linken Ufer des Rheins, und zwar in den
Gemarkungen Lohrsdorf, Heimersheim, Westum und Sinzig 18 neue
Herde (Nr. 124 bis 141) mit 221 kranken Stdcken (1887: 54 Herde
mit 662 kranken Stdcken), auf dem rechten Ufer in den Gemarkungen
Ockenfels, Leuhsdorf, Honnef, Linzhausen und Linz 28 neue Herde
(Nr. 123 bis 150) mit 246 kranken Reben (1887: 49 Herde mit 606
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kranken Reben) zu Tage treten. Unter diesen Herden ist nur ein ein-
ziger (Nr. 127 linksrheinisch) mit einer grdsseren Zahl infiziert befun-
dener Pflanzen verzeichnet; bei der Mehrzahl beschrinkt sich die Ver-
seuchung auf vereinzelte Stdcke. Fine Nachweisung simtlicher Herde
ist als Anlage 8, ein Auszug aus dem Generalbericht der mit der
Oberleitung der Arbeiten betrauten Sachverstindigen als Anlage 9 ab-
gedruckt. Die diesem Bericht als Anhang beigegebene Mitteilung iber
den Erfolg eines Versuchs, welcher mit dem von Oberlin-Beblenheim
als Desinfektionsmittel empfohlenen Kaliumsulfokarbonat auf drei in der
Gemarkung Westum belegenen Reblausherden angestellt wurde, verdient
besondere Beachtung.

Der Oberleiter der linksrheinischen Arbeiten hat iber den vermut-
lichen Ursprung der von 1881 bis 1888 gefundenen Infektionen stati-
stische Untersuchungen angestellt; einzelne Erscheinungen, die hierbei
zu Tage getreten sind, u. a. der Umstand, dass vielfach mehrere Reb-
pflanzungen desselben Eigentimers sich als verseucht erwiesen haben,
und dass fast alle Infektionen in der Nihe von Fusspfaden efc. belegen
gind, miissen zu der Annahme fithren, dass die Krankheit in vielen
Fallen auf mechanischem Wege (durch Geritschaften, Kleider, Schub-
werk der Weinbergsarbeiter) verschleppt worden ist. Wenn ferner
ganze Herdgruppen sich von oben nach unten iber den Bergabhang ver-
teilen, so wird auch hier auf eine durch elementare Ereignisse {Regen-
giisse, Schneefille und hierdurch bedingte Erdrutsche) bewirkte mecha-
nische Verbreitung des Insekis geschlossen werden diirfen. Endlich
haben sich bei Gelegenheit der erwihnten Uuntersuchungen Thatsachen
herausgestellt, welche es wahrscheinlich machen, dass die ersten In-
fektionen des Ahrthales ibren Ursprung von dem durch amerikanische
Reben verseuchten Cckenfelser Herde genommen haben. -

b. In der Provinz Hessen- Nassau ergab die Revision der
vorjahrig desinfizierten Herde im allgemeinen das giciche Resultat,
wie in der Rheinprovinz. In der Umgebung dieser Herde fand sich
in Wiesbaden vereinzelt eine neue Infektion (Nr. 63); ausserdem wur-
den in einzelnen Garten von Biebrich, Mosbach und Wiesbaden noch
Herde von geringer Ansdehnung entdeckt, deren Ursprung sich der
Mehrzahl pach auf den Schlossgarten zu Biebrich zuriekfihren lasst.
Die Gesamtzahl der neu hervorgetretenen Herde zahlt sich, wie aus
dem als Anlage 10 beigefiigten Verzeichmis ersichtlich, auf 12 mit
zusammen 69 kranken Stocken, wihrend im Jahre 1887 53 Herde mit
850 verseuchten Reben gefunden worden sind. — Im fibrigen hatte
die Untersuchung der Gemarkung Biebrich-Mosbach, Rauenthal, Bdes-
heim, Eibingen, Schierstein, sowie der Grossherzoglich heseischen Ge-
markungen Castel und Kostheim erfreulicherweise ein durchaus nega-

Pomelog. Monatshofte. Heft 8. 1888, 18
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tives Ergebnis.
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Hinsichtlich der FEinzelheiten der vorgenommenen
Arbeiten darf auf den Generalbericht des Aufsichtskommissars (An-
lage 11) verwiesen werden.

{(Forts. folgt.)

Berichte iiber Ohstaussichien.

(Fortsetzung.) ‘
Esist wieder: 0 — fehlend, gr — gering, g — gut, sg = sehr gut.
Deutschiand.
= - a 7 % :
Apfel || Birnen g % 2 § kg.u}:; . E
Ort =238 Berichterstatter | o
T. W.T. W || E|=|& |T0. WO =2
N
Anhalt.
Cisthen gr |g-gr| O igr-0)| O |gr-Glg-gri g | — | — |[Hooff, Garten-Insp.} 9
Baden.
Bodmann . - {gr-0(gr-Olgr-0| g | grlgr | g — | — || Angust Zeller, 1
Schlossgiirtner.
Donaueschingen 0 igr-0j 0 040 — | — [ Kirehhoff. 2
Bayern.
Niederbayern.
Landshut . grigrigr|erllglel gl g]| —|— |Gril, Hofghrtner. || 3
Oherfranken.
Neudorfh.Schesstitz| 0 |gr| 0 J 0o 0 [0 ||g | g | — | — |Joh Deinlein. 4
Bremen.
Bremen, linkes We-
serufer . gr | gr || gr |gr-Olgr-0jgr-0f| gr | g | — [ — ! Julius Menke.
Llppe—])etmold.
Schieder . gr| g llgr| O lgriegr g | g | js |jo {H. Maertens.
Preussen.
Brandenburg.
Frankfurt a0, . grigr{o|0arig| g| g|—|-— |Joh Botiner.
Guben . .o gr| g 0lgr|lgrigr| g gi{ja|js [Groth 10
Tamsel . . gr|egrfigr|gri|griegrjeg || g | — | — |8ilex, Garten-Insp.
‘Werder a. Ha.vel g |grigr|gr| gl g g | glijsijs [C. Pohlmann. 18
Wildpark bei .
Potsdam . . gr|l gl o|ojgrfgrig| g]jejs |E Koopmann. 11
Schénborn sgisglgr|egr| gl sgiler] 0]ja|ja|V. Schulz, Ritter- |40
gutsbesitzer.
Hannover.
Hildesheim . —_ - =] ==~ —| = | — | — | Palandt,Inspektor, 12
Hessen-Nassau,
Geisenheim-Mon-
repos grigrll ol olegrifgr| g|egy—1{—[Ed v Lade
. Mira-
ibellen)
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: CRIE o || Zu ver- 3
Apfel || Birnen E Z 12| & | kaufen . S
Ort 2233 Berichterstatter 8
TIWOT W= | g% & ITo |wo. 2
]
Oberursela.Taunus | 0 {gr | 0 | grflsg| g sg || 8g Ernst Liittich,
Camberg . o lgr) 00—l —f —| —| — | — || Wilh. Wehrheim. |13
Fulda . igr-0 gr-0\ier-0igr-0lgr-Ollgr-0f 0 || 0 | — | — | (. Breitenborn, 35
Handelsgiirtner,
Rheinprovinz,
Viuyn . . . grogrigrigrigrigrigr|g | — | - |Heinrich Ermen. |14
Rheindahlen . g-gTig-g7 0 | 0 g || g il g |g-grl ja | ja | Herm. Prenten. 15
Neuwied a/Rhein . | gr jgr| 0 | 0 {gr| gr g || 8 { — | — || Peter Hoppen. 31
Provinz Sachsen.
Wernigerode grigryigrigry 0 0| g | —i—!ja |G Eichler, Garten-
Inspektor.
Rosshach a. Saale |[grigr| 0 | 0 || gr | gr g ! g — | — {|Hugo Knoblauch. | 6
Worbis gr| g igr-blgriigrigr| gl gija{je ||Ottc Nattermtiller. || 5
Taucha gr | gri gr; gr |g-grig-grig-gr| g i\ — | — ||H. Seyffert, Lehrer. |16
Schieswig-Holstein.
Kiel gr | g grigriigr) g llgr)|g || — ! —{Professor Dr. Wilhi17
Seelig.
Westfalen.
Caldenhof b. Hamm | g [ g | 06 | 0 | gr g [ gr|sg| — | — | Kuhlmann, 21
Schiesien,
Faulbriick Olgrffo|O0|grigriglsgl—1— Georg Lincke, Fa- | 7
brikdirektor.
Leobschiitz . grigr)| 00 |fg|lgleglsgi—|— Leichter, Lehrer. 8
Kgr. Sachsen.
Bautzen B | gjerlgrisg|sg| g gl jalja (|Obst-u Gartenbau-|22
schule Bautzen,
Sachsen- .
Meiningen.
Meiningen gr | gr \gr-0jgr-0l grijlgrigrig | — 1| — |G Abesser, Finanz-
rat.
Saalfeld n. Saale . | gr | gr | gr | gr| gr gr lgr-Cl g | — | — [ Max Krell.
Wiirttemberg.
Blaubearen . gr|gri O |griigrigr]igl —1|—]— Wilh. Ehni. 28
Weinsberg grigr 0 | 0, grigrig |l gl —! — |Okonomierat Mathl-
héuser,
Amlishagen . — =i —=l—=1—=4%—=1 =1 -1 =] — ||Schultheiss Roll. 19
Ausserdeutsche Staaten.
Dinemark,
Gundstmagle Sg | sggrjgrij—{lsgigri—Ija|ja |Matthiesen. 20
Schweis. #
Solothurn . grige-Ojigri 0 lgpgisgl|legh—|— Jauch,Kunstgirtner. 24
Luxemburg.
Sandweiler . O 1grigr|gri|l—eg|se| gl —| — | Matthias Mousel,
Baumschule.
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- g - -
Apfel || Birnen g 21 ,§ k‘;uz':; ' S
Oort 2ie = E ; Berichterstatter g
T. W T |W[g |k |5 | & |T0.|WO, ‘e
] i
Oesterreich-
Ungarn,
Bbhmen.
Troja b. Prag . gr | gr igr-0|gr-0) gr | gr |l sg | sg | — | — | Josef Blaha, Ober- |25
girtner.
Rakonitz . . 0 |0 (00 jgrjigriigi| g —|—iA. T. Nonfried, 26
stidt. Verwalter,
Sapz . . . . . lg| g0 | 00| O|sgisg]| ja|— i|Ambros Wolfram. [27
Komotau . 0 |grjl 0 grijgrier|g||—|—|—{Carl Vachomer, 37
Fabrikbesitzer,
Bukowina.
New-Zuczke . .lsg (sg| & | g | gr{erisg|selja| —|Vikter Erbion. 28
Czernowitz . . .i{ g | g || gr|grjigri 0 g |sgl— ja [{Emil Folakowski [29
Tranberg 2.
Kroatfen.
Kerestinee . . . |gr-0igr-Ojgr-0 gr-ligr-Ojigr-0| ¢ || g | — | — [ Pau? Leonhardt,
. Kunstgirtner.
‘Mieder-Osterrsich.
Gresten . . . .|l 0| 0 f o [grigrigri g |sgl| — | — |iWilhelm Schleicher}30
‘Weidling b. Kloster-
meuburg . . .fgr|grigr|gr|grjigr| g |sg| —|— {¥F. Ludwig, Oberst. |31
Ober-Osterreich.
Kremsmilnster . . ‘gr-o 0 |gr-0)|gr-00 g || g |sg-gsg-g| — | — ||Josef Runkel. 32
Stelermark.
8t. Georgen an der
Stdbabn . . .| grgrigrigri —|grj g 0§ — | — || Dr. Gustav Tpavic.|33
Tirel,
Meran , . . . .| gr| grig-grig-gn| gr lg-grig-grie-gr| ja | ja | Hans Taubert. 39
St. Michele . ., .jgr|grjigr|gr| g gr’ grig-gr Ja | Ja ||Mader (fiir ganz |36
Tirol).

1) Aug. Zeller, Schlossgirtner in Bodmann, Seekreis in Baden. Palmisch-
birnen und Stlibirnen gibt es ziemlick viel und sind ausnahmsweise sehr schon,
sind aber auch schon 14 Mark per Doppelzentner geboten. Tafeliipfel sind nur
vereinzeite Binme voll.

2) Kirchhoff, Hofgirtner in Donaueschingen. Voriges Jahr sehr viel Obst,
d. J. nur genz vereinzelt da und dort einige Apfel oder Birnen, so dass der
diesjiihrige Ertrag = 0.

3) A. Grill, Hofgértner in Landshut. Starke Stlirme haben das wenige
dieses Jahr auf den Biumen befindliche Obst erst in letzter Zeit moch be-
deutend decimiert,

4) Joh. Deinlein, Okonom und Biirgermeister in Neudorf, Post Schesslitz
in Oberfranken, Diejenigen Biume, welche im vorigen Jahre nicht getragen
kaben, haben etwas Wirtschaftsipfel, der Ertrag aber ist mit gering zu ver-
zeichnen. Niisse in dén Thaleinschnitten fast sehr gut,

5) Otto Nattermiiller, Worbis, Provinz Sachsen. In den besseren Lagen des
Kreises sind die Ernte-Aussichten etwas glinstiger; spitblitheade Sorten, wie z. B.
der Konigliche Kurzstiel, haben merkwitrdigerweise d.J, am wenigsten angesetat,
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_6) Hugo Knoblanch, Rossbach bei Naumburg a. €. Saale, Die Aussichten
auf Apfel, auch anf Zwetschen waren sehr giinstig, doch Alles fiel den Raupen
zum Opfer, die in einer Menge auftraten, wie sie lange Jahre nicht gesehen
worden sind, und die Biume vollstindig entlaubten,

7) Georg Lincke, Fabrikdirektor in Faulbriick Regb. Schweidnitz, Die
Baumblite mit Ausnahme der der Birmbiume war eine sehr gute und verlief
beim brillantesten. Wetter (Birnb. blohten fast gar nicht). Trockenes Waetter
wihrend des Ansafzes, Wurmfrass und Sturm fillten das meiste junge Obst
vom Baume,

8) Leichter, Lehrer in Leobschiitz, Rgbz. Oppeln, Trotz der reichen
Apfelblitte sehr wenig Friichte. Ursachs: Entsetzliche Raupencalamitit; durch
drei Monate kein Regen und deshalb gewaltige Diirre; was dies @berstand, fiel
der Obstmade noch zum Opfer,

9) Garten-Inspektor Hooff in Cothen. Der Apfel ist die einzige Frucht-
art, welche an einzelnen Stellen eine Mittelernte verspricht, an andern Stelien
jedech nur geringen Anhang zeigt, da im fibrigen die Obsternte sehr gering auna-
f3lit, resp. gleich Null ist.

16) Groth, Vorstand des Gartenbau-Vereins in Guben, Reg.-Bezirk Frank-
furt a. 0. Durch 8wichentliche Trockenheit sind die Obstverhiltnisse etwas ver-
andert worden, als sie vielleicht in anderen Blittern schon angegehben sind
Apfel und Pflaumen fallen sehr ab, Zu verkanfen ist hier natiirlich Obst, aber
wir haben auch hier sehr viele Hindler, so dass fiir Fremde wohl wenig zu
kaufen sein wird.

11} K. Kopman-Wildpark bei Potsdam. Die Aussichten sind jetzt noch
schlechter als vor 5 Wochen, da zu viel angestochenes Obat fullt. Vorrite
werden kaum fiir niichste Umgebung reichen.

12) Palandt, Inspektor a. D. Wenn die Ernte an Apfeln und Birnen auch
nur mittelgut, so ist das vorhandene Obst doch durchweg sehr gut aus-
gebildet, — Auch grissere Mengen werden aufzukaufen sein. — Wie ich hore,
werden die Inhaber der hiesigen Préservenfabrik (Warnecke & Keidel) gern
Lieferungen iibernechmen. — Meinen Spezialbericht werden Sie erhalten haben.
(Siche Bericht im vorigen Hefte).

13) Wilh. Wehrhein, Direktor der Taubstummen-Aunstalt in Camberg, Reg.-
Bezirk Wieshaden. Die Aussichten fiir eine gute Obsternte waren vorhanden,
aber das Ungeziefer an Bliite and Frucht hat alle Hoffnungen vernichtet,

14) Heinrich Ermen, Baumschulenbesitzer in Viuyn, Reg.-Bezirk Diissel-
dorf. Sehr reichliche Bliite, besonders bei Apfeln; in der Blfitezeit keine Nacht-
froste, dennoch gibt es kein Obst. Der Fruchtansatz wurde beinahe total von
den Raupen zerfressen.

15) Herm. Prenten in Rheindahlen bei Gladbach. Der Obstertrag ist in
den einzeinen Obstgiirten sehr verschieden, Wihrend es in manchen recht gus
gepflegten Obstgiirten reichen Ertrag gibt, ist derselbe dagegen in den oft
weniger gepflegten Obstgirten der Ackersleute vielfach sebr gering. Im allge-
meinen ist der Ertrag an Apfeln im Durchschnitt eben mittelgut und der der
Birnen gieich Nul.

16) H. Seyffert, Lehrer in Tancha, Reg.-Bezirk Merseburg. Die Pflaumen~
baume haben in hiesiger Gegend durch den letzten Winter sehr gelitten.

17) Professor Dr. Wilh. Seelig in Kiel. Die meisten Obstsorten blithten
reichlick und erlitten keine Nachtfroste in der Bliitezeit. Dagegen anhaltende
Diirre und Hitze wihrend und nach derselben, - Diesem Umstande in Verbindung
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mit dem nasshalten Nachsommer nnd Herbst 1888 muss wohl die Schuld an dem
schlechtem Ausfalle der Obst-Ernte beigemessen werden.

18) C. Pohlmann in Werder a. Havel. Die Apfelbfume haben durch die
Gespinstmotte sehr gelitten and sind die meisten Frtichte dadurch abgefallent

19) Schultheiss Boll in Amlishagen. Letztes Jahr beugten sich die Biume
unter der Last ihrer Friichte, hener bekommen wir an Apfeln bereits gar nichts,
hin und wieder sicht man einen Baum mit wenigen Friichten, von Birnen tragen
Palmischbirnen gut, sonst keine, Zwetsehen gibt es mittelmiissig, Kirschen waren
mittelméissig, Walnitsse gibt es wenig, Beerenobst gabs sehr viel.

20} Matthiesen, Pomolog und Lehrer in Gundstmagle - Dinemark. Xirschen
aller Arten sind in grossen Mengen vorhanden gewesen, reifend einen Monat
friher als normal. Unter den Pflaumen haben alle, was Zwetschen heisst: frithe
und spitreifende, sehr voll angesetzt, kaum aber dort »Sehr gut®, dasselbe gilt
fiir alle R,-Clauden.

21) Euhimann in Caldenhof b, Hamm in Westfalen. Birnen fehlen ganz;
Apfel an Zwerghjumen viel, an Hochstimmen teilweise. Viel Obst fallt infolge
Wurmstichs ab. '

22; Obst- und Gartembauschule Bautzen. Friichte werden zum grissten
Teil von den Obstweinfabriken verarbeitet.

28) Wilh. Ehni, Geschiftsfithrer des Landwirtschaftl, Bezirksvereins in Blau.
beuren. Jedenfalls ist Zufuhr von auswirts notig. ~

24) €, Jauch, Kunstgirtner, Griinegg-Solothurn 1. d. Schweiz. Wird jeden-
falls noch selbst Tafelobst fiir den Winter importiert werden miissen. In einigen
Ortschaften biesiger Gegend findet man mnoch hin und wieder einen jungen
Apfelbaum mit Friichten, besonders 15—20jihrige Biume der Winter-Gold-Par-
méne, auch unter den Birnbiumen ist z. B. die Theilersbirne wie im letaten
Jahr volltragend. Es sollte diese Sorte in Anbetracht ihrer frithen und reichen
Tragbarkeit, sowie ihres schnellen Wuchses wegen sehr viel angepflanzt werden,

25) Josef A. Blaha, Obergirtner in Troja b, Prag. Die Ursache, dass so
eine arme Obsternte in diesem Jahre ist, trigt die Schuld der vergangene
Hochsommer und der Herbst, weil es stets nass und kalt wurde, dann die riesige
Menge von Raupen in diesem Frihjahre haben auch sehr viel vernichtet. Wein-
trauben sowie die Rebe steht bis heute ausgezeichmet und die Beeren schon
ausgebildet; Kernobstbdume haben fiir kommendes Jahr sehr reieken Ansatz.

26) A. F. Noufried, stidtischer Verwalter in Rakonitz, Kr. Prag. Seit

Jahren war an Obst eine solehe Missernte nicht zu verzeichuen, wie hemer. Auch
im ganzen Elbethale, dieser Obstkammer Bshmens, findet man heuer kein Obst
und wird anch kein Transport stattfinden.
o 33)-Ambros Wolfram in Saaz—Bihmen. Die zahlreichen Blitenansitze der
Apfelbiume glanbten zu einem tiberaus reichen Ertrag zu berechtigen. Leider
vernichteten ausgebreiteter Warmfrass und der Sturm der letzten Wochen ganz
wesentlich den Ertrag. Die Qualitit wird ausgezeichnet. Birnen sind nahezm
ohne Bliiten gewesen, ebenso Zwetschen und Pflaumen; in vielen Gegenden ist
von den letzteren Fruchtsorten oft die Hilfte der Biume eingegangen. Frost
vor Eintritt der Winterrnhe wird die Ursache sein, Niisse hingen 12—14 zopf-
weise. Tranben sind sekr schon.

28) -‘Vietor Erbion in Neu—Zuczka bei Czernowitz i. d. Bukowina. Unter
Wirtschafteobst versteht man hierlands Sommerobst,- da Press- und Dorrobst
nock nicht allgemein verbreitet iat.

29) Emil Polakowski-Trauberg 2 in Czernowitz—Bukowina, Geneigten-
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falls stehe ich berei¢, den Obsthedarf fir Thre Gegend durch Auvkauf zu sichern.
Referenzen Hr. v. Cangenhahn, Handelskammerprisident hier.

80) Wilhelm Schleicher in Gresten—Niederbsterreich. Ursache der zu ge-
wirtigenden Missernte: warmer trockener Mai, massenhaftes Auftreten von Schid-
lingen, besonders von Riisselkifern, Blattwespen, Birneufliegen kleinen Raupen
und vielen Spannern und Wieklern,

81) F. Ludwig, Oberst in Weidling bei Klosterneuburg. Obsthbaumschid-
linge und Trockenheit haben alles vernichtet. Tranben aussergewthnlich reichlich,

32) 'Joseph Runkel in Kremsmiinster, Obertsterreich, Das Kernobst hat
infolge der zwei vorhergegangenen reichlichen Obsternten iiberbaupt keine Frucht-
knospenr angesetzt. Vom Steinobst fielen die erbsengrossen reichlichen Frilchte
wegen trockener Wiirme ab, Zwetschen ziemlich zahlreiche Friichte aber viele
Narren. :

33) Hans Taubert in Meran. Durch die vielen Regengtiisse wihrend mehrerer
Monate im Friihjahre fielen schon viele ab, und Insekten und andere Krank-
heiten thaten das ilbrige, um das Jahr 1889 zu einem der drmlichsten Obstjahre
zu machen. Wenn hier heuer nur das gleiche Quantum Obst erzielt wiirde, was
letztes Jahr als nicht verkduflich verfaulte, wiire man zufrieden.  (Schluss foigt.)

Litteratur.

Jahreshericht iiber die Thitigkeit der landwirtschaftlichen Gesellschaft des
Kantons St. Gallen 1588, erstattet von F. Heinzelm ann-Rorschach,
derzeit Prisident. Rorschack 1889,

Der Bericht dieses sehr thiitigen Vereins enthiilt zun&chst Referate iber
die abgehaitenen Versammlungen, dann Ablage der Jahresrechnung, Stand der

Bibliothek und des Vereinsorgans.

Kurze Notizen und Mitteilungen.r

Vom 25. April bis 5. Mai 1890 findet zu Berlin in dem kiniglichen Aus-
stellangsgebiude am Lehrter Bahnhof eine grosse allgemeine Gartenbau-Aus-
stellung des Vereins zur Beforderung des Gartenbaus in den Preussischen Staaten
statt, Eine Abteilong umfasst die Produkte des Obstbaus, fiir welche nach-
stehende Preisbewerbungen vorgesehen sind:

286. Fiir die beste Sammlung frischen konservierten Obstes I. Pr. 1 gold.
Ver.-Med, II Pr. 1 gr. silb, Ver.-Med. IIL 1. kL silb. Ver.-Med. IV. Pr. 1
bronz. Ver.-Med.

287, Fiir Gesamt-Ausstellungen von Vereinen und Genossenschaften I. Pr.
50 Mk. II Pr. 1 gr. silb, Ver.-Med. IIL Pr. 1 bronz. Ver.-Med.

288, Apfel. Ein Sortiment von wenigstens 5 Sorten, & Sorte 1—8 Stiick
I Pr. 1 gr. silb, Ver.-Med. IL Pr. 1 kl silh, Ver.-Med, IIL Pr. 1 bronzene
Ver.-Med.

289. Birnen. Ein Sortiment von wenigstens 5 Sorten, & Sorte 1—3 Stiick
I Pr. 1 gr. silh. Ver.-Med, II Pr. 1 ki, silb, Ver.- Med. IIL. Pr. 1 bronzene
Ver.-Med.

290. Einzelne Teller. Fir einzelne Apfel- und Birnensorten in wenigstens
6—10 Stiick, zwei I. Pr. 2 kleine silberne Ver.-Med.,, zwei II. Pr. 2 bronzene
Ver.-Med,

291. Fiir einzelne Sorten konservierter Friichte {Apfel oder Birnen) & 5 kg.
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L Pr. 1 gr, gilh. Ver.-Med, TI, Pr, 1 kl. silb. Ver.-Med. III. Pr. 1 bronzene
Ver.-Med. ) .

292.- Flir einen Fruchtkorb in geschmackvoller Ausstattung I, Pr. 1 gr.
silb. Ver.-Med. II Pr. 1 kI silb, Ver.-Med. I Pr. 1 bronz. Ver.-Med.

293. Fiir einen Tafelaufsats mit Frichten (Blumen ausgeschlossen.) I. Pr.
1 gr. silb. Ver.-Med. II Pr. 1 kl. silb, Ver.-Med. IIi. Pr. 1. bronz. Ver.-Med,

294, Fiir gut erhaltene Weintranben (nicht getriebene) mit Namen. I. Pr.
1 gr. silb. Ver.-Med, Ils Pr. 1 kI silb. Ver.-Med.

v 295. Fiir. getriebens Erdbeeren, mit Namen in 12 Topfen. I Pr. 1 gr. silb,
Ver.-Med. IL Pr. 1 kL silb. Ver.-Med. IIL Pr. 1 bronz. Ver.-Med.

296. Fir Rebén mit Trauben in Topfen, 12 Stfick in wenigstens 3 Sorten.
L Pr. 50, Mk. IL Pr. 1 gr. silb. Ver.-Med.

207, Fir getrichene Weintrauben mit Namen. I Pr, 50 Mk. II, Pr. 1 gr.
silb. Ver.-Med.

298, Fiir getriebenes Steinobst mit Namen. I, Pr. 1 gr. silb. Ver.-Med,
IL Pr. t kL silb, Ver.-Med.

299. Filr getriebenes Beerenobst mit Namen. I. Pr. 1 gr. silb, Ver.-Med.
IL Pr. 1 kl. silb. Ver.-Med.

300, Fir die beste und reichhaltigste Sammlung getrockneter oder ge-
dérrter Friichte deutschen Fabrikats, I Pr. 1 Ehrenpreis, IL Pr. t gr. silb.
Ver,-Med.

301. Fiir die beste und reichhaltigste Sammlung eingemachter Friichte
deatschen Fabrikats. I Pr. 1 grosse silb. Ver-Med. IL Pr.1 bronz, Ver.-Med.
302. Fiir die besten Obstsiifte deutschen Fabrikats 1 bronz. Ver.-Med,

303. Fiir die besten Obstweine deutschen Fabrikats 1 gr. silb. Ver.-Med.

304, Fiir sonstige Obstpriiparate 1 kl. silb, Ver.Med. (Fruehtbranntweine,
Likire, Magenbitter, sowie sonstige auf kaltem Wege hergestellte Spirituosen
sind aunsgeschlossen.}

305, Fiir die beste Obstdorre fir Grossbetrieb 1 Ebrenpreis.

306. Fiir die beste Obstdorre fir Hausgebrauch 1 Ebrenpreis.

807. Fiir die beste Obstpresse 1 gr. silb. Ver.-Med.

808, Fiir die beste Schilmaschine 1 k1. silb, Ver.-Med.

Zur Verfiigung der Preisrichter 1 Ehrenpreis, 1 gr, silb. Ver.-Med,, 1 kl.
gith, Ver.-Med., 1 bronz. Ver.-Med.

Uber die Zusammensetzung der durch Girnng gewonnenem Weinessige
hat Hugo Eckenroth eine Arbeit verifentlicht, welcher ich folgende fiir den
Analitiker wichtige Angaben entnehme. Das spezifische Gewicht der Wein-
esgige schwankt zwischen 1,0116—1,0147; sinkt dasselbe unter 1,0100, so darf
man auf Alkoholgehalt schliessen, Die meisten Weinessige enthalten jedoch
keinen Alkohol mehr. Verfasser benutzt zur Analyse des Weinessigs den fiiv Wein
vorgeschriebenen bekannten Gang. Bei Bestimmen des Extraktes muss man dasselbe
jedoch mehrere Stunden lang bei 105¢ C austrocknen, weil er mit Hartnickig-
keit kleine Anteile Essigsiure zuritckhiilt, welche sich erst nach lingerem Er-
hitzen verfliichtigen. So erhalten, hat das Extrakt einen angenehmen, aroma-
tischen, an Weinextrakt erinnernden Geruch und einen sauverlich siissen Geschmack.
Der Extrakigehalt der Weinessige schwankt zwischen 0,35—1,519,. Selten
sind mehr als Spuren Glyzerin im Weinessig enthalten; in einem einzigen Falle
fand Eckenroth 0,359/,; die meisten Weinessige enthielten 0,06 -0,19, Ein
konstantes Verhiltnis zwischen FEssigsiuregebalt und Glyzerin konnte nicht
beobashtet werden. Der Glyzeringehalt des Weines erscheint also bei der Essig-
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bereitung durch tiefgehende Zersetzungen wesentlich vermindert za werden,
Der Gehalt der Weinessige an Essigsiiure schwankt’ swischen 4 und 79,; gute
Essige enthalten mindestena 69, Der Weinstein ist stets als Hauptmerkmal
eines reinen Weinessigs angesehen worden und ist es in der That. Jeder reine
Weinessig enthiilt Weinstein, Zum Nachweise ist es jedoch unbedingt erfor-
derlich, mindestens ein halbes Liter, besser ein Liter zu verdampfen, da viele
Weinessige nur sehr geringe Mengen Weinstein enthalten. Die Gesimtasche
sines Weinessigs betriigt selten mehr als 0,25 %)y, in weitaus den meisten Fillen
diirfte dieselbe 0,i5®, kaum fiibersteigen. Phosphorsiure befindet sich atets in
der Asche, welche im ilbrigen die Bestandteile der Weinasche 'enth#ilt, — Es
diirfte sich lohnen, diesen an industriell dargestellten Weinessigen panzweifel-
bafter Reinheit* gewonnenen Ergebnissen solche an die Seite zu stellen, welche
mit ans reinen und verschieden behandelten Weinen, sowie sogesannten Nach-
weinen selbst dargesteliten Weinessigen erhalten wird, W. Lenz.

Siissfritchtige Ebereschem. Die  Gartenflora“ erzihlt: ,An den Gebirgs-
strassen in der Provinz Westfalen, wo der Obstban nicht mehr fortkommen will,
ist der Vogelbeerbanm angepflanzt und bringt Jahr fiir Jahr reiche Beerenernten,
die aber ihres herben Geschmackes wegen kaum zu verwerten sind. Man ver-
sachte wohl, die Friichte in der Branntweinbreanerei zu verwenden, Mus and
Sifte daraus herzustellen, aber bisher mit wenig Erfolg. Deshalb war man be-
strebt, die Vogelbeeren zu veredeln, so dass ihre Frilchte siiss und geniessbar
wurden, Nach dem Jahresbericht iiber den Zustand der Landes-Kunltur in der
Provinz Westfalen fiir das Jahr 1888 liess ein Zufall in Mihrer eine Spielart
dieses Baumes mit geniessbaren Friichten finden und den Bemfthungen des
Lehrers Zengerling, unterstiitzé vom Lokalverein Bippe, Kreis Brilon ist es ge-
lungen, im Vorjahre mit einer Anzahl von Edelrcisern etwa ein halbes Hunders
Stimme dieser siissfriichtigen Eberesche herzustellen. Das QGelingen des Ver-
suches wiirde fiir die in Rede stehenden Gebirgsgenden grossen Nutzem bringen.

In No. 5, Seite 134 der Pumologischen Monatshefte zihit Herr Otto
Limmerhirt die Biondecks Frithzwetsche zu den blauen Friichten; dieselbe ist
doch rot und wiirde sich ein Anpflanzen dieser Sorte in Gegenden, wo nur biaue
Friichte Wert haben, schlecht rentieren.

Ernst Liittich in Oberursel im Taunus.

Versammlung der Deutschen Landwirtschaftsgesellschaft, Abteilung
fiir Obstbau, in Magdeburg, Die Abteilung hielt am 21. Juni ihre Sitzung ab.
Okonomierat Goethe, Geisenheim, hielt einen Vortrag fiber die Bedentung und
Herstellung des Obstweines und Dr. Kulisch sprach ilber die Herstellung des
Obstweines durch Diffasion, welcher er geringen Wert beilegt. Mit der Ver-
sammlung war auch eine Kostprobe von 104 Obstweinsorten aus allen Obstwein
produzierenden Teilen Deutschiands und dem Auslande verbunden. Wir werden
itber die Versammlung ausfithrlicher berichten, wenn der Bericht in dem Jahr-
buche der deutschen Landwirtschaftsgesellschaft erschienen ist. Die niéchste
Versammlung der Landwirtschaftsgesellschaft findet im nichsten Jahre zn
Strassburg statt.

Im September d. J. wird in Moshach in Baden eine Obst- uad Beeren-
wein-Ausstellung stattfinden. i )

Am 21, Juni wurde in Magdeburg der Verein Deutscher Beerenobstalichter
gegrindet, welcher sich als Aufgabe gestellt hat: ,den praktischen Beeremobet-
bau und die Beerenobstverwertung pach jeder Richtung hin zn heben und mm
fordern.“ Vorsitzender ist Herr J, W. Schabert, Hamburg; Stellverireter Herr

.
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J. Fromm, Frankfurt a. M.; Geschiftsfiihrer Herr C. Junge, Wandergiirtner in
Berlin 8. O. Kopnickerstrasse 52,

Berichtigungen:

In der Arbeit des Herrn Matthiesen haben sich einige unliebsame Druck-
fehler eingeschlicken. Es muss heigsen:

Seite 78 Nro. 58 Graf Moltke statt Qriifin Moltke. Seite 75 8. d, Sannier statt
Saunier. Seite 75 8. de Bawais statt de Bonois, Seite 75 Thompson statt Thompoure.

Der Verfasser von ,Wie ist es miglich, Ranhheiten unseres Klimas zn be-
gegnen, so dass es einer Verbesserung des Klimas gleichkiime* auf Seite 83 ff,
dieses Jahrgangs heisst nicht E. Bildharz, sondern E. Bitharz. Ferner teilen
wir mit, dass genannter Herr seit 1. Mai in Sigmaringex wohxt.

Der XI. Deutsche Weinbaukongress findet in Trier vom 21. bis 30. Sep-
tember 1. J. statt. Die fachlichen Beratungen erfolgen in drei am 22,
23. und 24. stattfindenden Sitzungen, zwischen welchen w, a. Besichtigung
der stattfindenden Ausstellungen, Ausfligein die Weinberge an der
Obermosel, der Saar und den Seitenthéilern der Mosel, eine grosse Weinprobe
und geseilige Zusammenkiinfte eingeschoben sind. Am 25. frith ist ein
Ausflug moselabwirts nach Bernkastel mittelst Dampfschiff beabsichtigt. Die
Beratungsgegenstinde erstrecken sich auf die verschiedenen Zweige des
Weinbaues und der Kellerwirtschaft. 1) Uber die Bekimpfung des Heu- oder
Sauerwurmes, 2) Auf welche Weise kinnen dem Kleinwinzer die neuesten Er-
fahrungen auf dem ganzen Gebiet des Weinbaues am geeignetsten zuginglich
gemacht werden? 3) Ist der Anban des Sylvaners an Stelle oder neben dem
Kleinherger in den Weinbergsanlagen an der Mosel, Saar und Sauer empfehlens-
wert ! 4) Welche Schitisse lassen sich ans den in Osterreich und Ungarn bei
dem Anftreten und der Bekdmpfung der Reblaus gemachten Erfahrungen fiir
den deutschen Weinhau ziehen? b5) Einige neuere Beobachtungen iiber das
Leben und die Vermehrang der Reblaus. 6) Neue Forschungsresultate auf dem
Gebiete der Weingiirung und deren Bedeutung far die Praxis. 7) Welches sind
die Ursachen des schwachen Holztriebes der Reben und wie dussert sich deren
Wirkung auf Fruchtbarkeit und Lebensdauer der Reben, sowie deren Empfing-
lichkeit gegen die Kinfliisse von Krankheiten? 8) Neumere Erfahrungen in Be-
zug auf die Bekimpfung der Peromospora viticola, {Mit Demonstration.)
9) Welche in Deutschland angebanten Rebscrten eignen sich am besten zur
Schaumweinfabrikation? 10) Uber rationelle Kellerbehandlung der Moselweine
unter spezieller Beriicksichtigung der 1884er. (Mit Vorfithrang einiger neumerer
kleinerer Apparate fiir die Kellerwirtschaft.) 11) Der Springwurmwickler und
seine Bekdmpfung, Die einleitenden Referate ilber diese Fragen, an welche sich
Diskussionen zum gegenseitigen Austausch der gemachten Erfahrungen schliessen,
wurden seitens bewidhrter Kriifie aus verschiedenen Weinbangegenden iiber-
nommen, Als Referenten sind zu nennen: Inspektor A. Czéh-Wiesbaden, Gene-
ralsekretir H. W. Dahlen-Geisenheim, Dr, L. Dreyfus-Wiesbaden, Generalsekretir
H. Gerdolle- Metz, Okonomierat Goethe-Geisenheim, (konomierat Miihlhiuser-
Weinsberg, Professor Dr. Miiller-Thurgau-Geisenheim, Gutsbesitzer Ch, Oberlin-
Beblenheim (Ober- Elsass), Gutsbesitzer W. Rautenstrauch auf Karthiuserhof bei
Trier, Direktor Dr. Stetter-Saarburg, Gutsbesitzer Dr. Thanisch-Cues-Bern-
kastel, Oberforster Weismiiller-Trier, Gemeinderat Wekler-Reutlingen, Fach-
lebrer F. Zweifler-Geisenheim,
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Mit dem Kongresse werden auch drei Ausstellungen verbunden gein, und
zwar: 1) eine mit Primiierung verbundene Welnausstellung, umfassend Weine
aus dem GesamtflussgebietderdenschenMoselandihrer Neben-
fliisse, sowie Schaumweine von siimtlichen Schaumweinfabriken
Deutschlands, ferner 2) eine Ausstellung neuerer Apparnte tir Weinbau
und Kellerwirtschait ans dem Gebiete des ganzen deutschen Reiches
und 3) eine Ausstellung von Trauben aus dem Flussgebiet der Mosel, Be-
ziiglich der Weinausstellung sind Anfragen resp. Anmeldungen baldigst an
Rentner Hubert Kisgen in Trier zu richten, Beziiglich der Geriite- und Trauben-
Ausstellung wende man sich an das Eomité fir den Weinbaukongress in Trier,
Abteilung fir Ausstellungswesen,

Personalnachrichten.

Am 29. Juni d. J. entschlief im 88. Lebensjahre in Arnstadt der fitrstlich
Schwarzburg-Sondershiuser Justizrat a, D, August Hunnius, ein eifriger Freund
und Forderer des Obstbaues, Wenn er anch in seinem Hausgarten nur vorzugs-
weise die feinsten franziosischen Birnsorten in Zwergform ziichtete, so wusste
er doch auch recht gut Bescheid in denjenigen Obstsorten, die an Landstrassen,
fiir den Landmamm und zum vermehrten Anbau im grossen zweckdienlich sind.
Fir jedermann zuginglich, wusste er demnach mit Rat und That zu helfen. Er
liehte vorzugsweise grosse Friichte und veranstaltete in den letzten Jahren im
eigenen Hause Ausstellungen, wihrend er sich frither anch an &ffentlichen Aus-
stellungen beteiligte, So schlicht und einfach er sonst lebte, chne Aufwand so
weit es seine Person betraf, wenn es jedoch den Gartenban und die darin stehenden
Obstbéiumchen betraf, so liess er sichs etwas kosten, Er war nicht verheiratet und
darum waren seine Obstbiume seine lieben Kinder, die er pflegte und pflegen
liess. Durch die giinstigen Vermiigeunsverhiiltnisse, in denen er lebte, war er
in den Stand gesetzt, das neueste, beste und schonste, sowehl in Obstbiumen,
als auch in Rosen und sonstigen Blumen sich anschaffen zu kénnen und so war
sein Garten fiir den Besucher jedes Jahr ein Rarititenkistchen, das immer etwas
neues und reizendes zeigte, Die Pomologenversammlungen hat er meist besucht,
doch hat er sich nie mit seinem Wissen vorgedriingt, sondern nur mit seinem
engern Freundeskreis, zn dem auch der Unterzeichnete zdhlte, die Ausstellungs-
friichte besprochen und beurteilt, — Seine letzten Lebenstage waren durch ein
rheumatisches Leiden getrilbt, so dass er zuletzt micht einmal mehr am Anblick
seines (fartens sich erfreuen konnte, Mige er in Frieden ruhen! Der Name
yJustizrat Hunnius® wird nicht vergessen werden. J. A. Lencer.

Ende Juli verstarb auf dem Schlosse Lindich der pensionierte Lehrer
Eduard Ruff, in letzter Zeit auch sehr  eifriger Mitarbeiter der Pomologischen
Monatshefte. Er wurde geboren zu Zimmera bei Hechingen am 4, Februar 1854,
besuchte die dortige Elementarschule unter Lehrer Pflumm, der ihn vom Jahre
1868—1871 griindlich féir die Aufnahme ins Lehrerseminar Brithl bei Koln vor-
bereitete, welches er im Jahre 1871 bezog und im Jahre 1874 mit gutem Erfolg
absolvierte. Seine erste Anstellung erhielt er als Provisor zm Tresselfingen vom
Dezember’ 1874 bis Mai 1877, wornach er das Provisorat Trillfingen bezog und
bis Dezember 1877 verwaltete; in diesem Jahre machte er die zweite Dienst-
prifang mit gutem. Erfolg.

Im Dezember 1877 musste er wegen andauernder Krinklichkeit einen
lingeren Urlaub amireten und vesweilte wihrend desselben teils zu seiner Er-
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holung und Fortbildung, teils als Lehrer und Erzicher beschiiftigt an der land-
wirtschaftlichen Mittelschule zu Hochburg in Baden vom Dezember 1877 bis
August 1879 und die iibrige Zeit bis September 1881 teils bei seinem iltern
Bruder Lehrer Ruff in Diessen und in Hechingen, Am 1. September 1881 bezog
er, noch nicht vollig gesund, in provisorischer Eigenschaft eine Schulstelle zu
Hechingen und am 1. Juni 1882 wurde ihm die II, Lehreratelle in Bangendingen
definitiv ibertragen, die er aber wegen Kranklichkeit mit Unterbrechungen nur
bis 1. Oktober 1883 verwalten konnte, ar welchem Tage er mit Pension in den
Ruhestand trat. Nach seiner Pensionierung nabm er seinen Aufenthalt anfing-
lich auf dem Brielhof bei Hechingen und spiter amf dem fiirstlichen Schlosse
Lindich, wo er sich hauptsiéichlich schriftstellerischen Arbeiten widmete nnd
woselbst er am 23. Juli 1889 starb. Gsell.

Die bei den Versammlungen des deufschen Pomologen-Vereins zur
Verhandlung kommenden Antrige.

1. Antrag, G(eh. Medicinalrat Professor Engelbrecht: Der Deutsche
Pomologen-Verein wolle gich fiir die Heransgabe vor ,Deutschlands Birnsorten*
aussprechen und seine Mitwirkeng bei der Bearbeitung derselben beschliessen.

2. Antrag. E. Lesser, Obergirtner in Giilzow bei Lauenburg: Der
Deutsche Pomologen-Verein wolle darauf hinwirken, dass die Awusbildung der
Volksschullehrer ausschlieslich in der praktischen Obstbammpflege und
Obstverwertung stattfinde, aber d urchaus nicht in der Obstbaumzucht

8. Antrag., B. I. Kiihn in Bixdorf: 1. Die Versammlungenr des Vereins
finden, verbunden mit einer Obstausstellung, alljihrlich statt. Der Verein stellt
das Programm dieser Ausstellungen auf; die Leitung derselben kann einem am
Ausstellungsorte domicilirenden Obst- oder Gartenbauverein itbertragen werden.

2. Fiir die Aufstellung des Programms sind folgende Grundsitze massgebend :

I. Die Preisaufgaben sind getrennt zu stellen fiir a) Weinlagen, b) fitx
Lagen, in denen noch Mais awvasreift, ¢) fiir rauhe und Gebirgslagen.

11, In diesen drei Hauptabteilungen gliedern sich die Preisaufgaben in
folgende 5 Unterabteilungen: a) feuchter schwerer Boden, b) feuchter leichter
Boden, c) feachter, d) trockener leichter Boden, ) besonderer anderer Boden.

HI. In diesen Abteilungen sind gesondert suszustellen: 1. Tafelobst von
Formenb#immen, 2. Tafel- uad Marktobst von Hoch- und Halbhochstimmen,
8. Wirtschaftsobst, 4. Dirrobst, 5. Mostobst, 6. Obst filr Strassenpflanzungen,
Diese Abteilungen gliedern sich in zwei weitere: 1. Obst aus geschiitzter Lage,
2, Obst aus rauvher Lage.

IV. Von Tafelobst diirfen hochstens 15 Sorten von Apfeln, Birnea ete.,
von allem anderen Obst hiichstens 10 Sorten ausgestellt werden. Jeder Aussteller
stellt die ihm fir den bestimmten Zweck geeignet erscheinenden Obstsorten aus.

V. In Obst-Neuheiten ist die Sortenzahl unbegrenst.

VI, Eine gesonderte Abteilung bilden Obstsorten, welche unter bestimmten
Verhiltnissen vom Anbau auszuschliessen sind, unter Angabe des Grundes.

Die Besultate jeder Auastellung betreffs des Verhaitens einzelner Sorten
anter bestimmten Verhiltaissen werden zusammengestellt und verdffentlicht.
Die Sortenfrage ist dann bald aufgeklirt.

8. Der Verein organisiert in den einzelnen Obstdistrikten Genossen-
schaften mit Sammelstellen fiir gutes Tafelobst und Verwertungsanstalten fir
Obst und Gemiise. . -
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4. Der Verein richtet in allen grossen Consum- and Exportplitzen Stellen
zum Engros-Verkanf von Tafelobst und Obst-Gemilseprodukten ein, Die Kosten
digser Stellen tragen die Genocssenschaften pro rata ihrer Umsktze.

5. An diesen Stellen firden an einem Tage des Herbstes Obstmiirkte fir
Dauerobst statt, bei welchen anf Grund vorhandemer Proben im Originalver-
packungen (Postkorb, Kiste, Fass direkte Geschiifte zwischen Produzenten und
Grosshindlern abgeschlossen werden, Der Produzent zahlt 10 Proz. von allen
petfekten Abschlilssen.

6. Der Verein stellt einen besoldeten Geschiftsfibrer und Kassierer an,
welchem nach Bedarf besoldete technisch und kaufmiénnisch gebildete Beamte
beigegeben werden. Der Geschaftsfihrer leitet alle Arbeiten unter eigemer
Verantwortlichkeit und redigiert ein wochentlich erscheinendes Vereinsblatt,
welches zuverlissige Nachrichten fiber Preise und Bedarf an den verschiedenen
Consumpliszen bringt.

7. Die Thitigkeit des Geschéftsfithrers wird von einem ans 9 Personen
bestehenden Verwaltungsausschuss, welcher gleichzeitig den Vorstand des Ver-
eins bildet, und sich monatlich versammelt, ilberwacht. Die Mitglieder des Ver-
waltungsausschusses erhalten Reisespesen und Taggelder. -

8. Der deutsche Pomologen-Verein bittet die Reichsregierung und die Re-
gierungen der Einzelstaaten um entsprechende Subvention zur Durchfihrung
dieser Organisation.

9. Der Verein ernennt zur Vorberatung dieser Organisation einen Aus-
schuss von 25 Mitgliedern, welcher in einer fir den Juni piichsten Jahres ein-
zuberufenden Generalversammlung definitiv Vorschlige unterbreitet, damit die
Organisation dann sofort in Thitigkeit treten kann. Die Direktorenbestehender Ge-
nossenschaften sind mit beratender Stimme zu den Ausschusssitzungen einzuladen.

4 Antrag. Der Vorstand des Gartenbau-Vereins zu Frankfart a, d. Oder,
Liiben, Baumschulenbesitzer und Stadtrat: 1. Das Vereinsblatt des Dentschen
Pomologenvereins darf nicht unregelmissig, sondern soll pinktlieh, womiglich
alle Monate erscheinen.

2, Die wissenschaftlichen Beschreibungen wertloser Obstsorten in dem Vereins-
blatt, durch welche das Vereins-Vermigen absorbiert wird, sind zu unterlassen.

3. Der Deutsche Pomologen-Verein muss mit alien Obstbau-Vereinen Deutsch-
lands in stetiger Verbindung stehen, womdglich die oberste Leitung derselben
tibernehmen, um so durch einheitliche Arheit den Obsthau emergischer zu for-
dern. Namentlich ist augenblicklich dringend geboten, der Obstverwertungs-
frage, fiberhaupt dem praktischen Obstban die ganze Kraft des Vereins zu widmen.

4. Bei den Obstausstellungen des Deutschen Pomologen-Vereins soll fernerhin
nicht der grasste Wert auf die umfangreichsten Sortimente gelegt werden, som-
dern es ist, wie es die praktischen Interessen des Obstbaues dringend erfordern,
eine Beschréinkung der Obstsorten anzustreben, wie das bereits der dsterreichische
Pomologen-Verein in Wien urd der Mirkische Obstban-Verein auf seinen Aus-
stellungen in erfolgreicher Weise eingefithrt haben.

5. Bei den Kongressen und Ausstellungen ist es wimschenswert, eine
bessere Zeiteinteilung stattfinden zu lassen, namentlich dafiir Sorge zu tragen,
dass die Verhandlungen micht dadurch geschidigt werden, dass Referenten zu
gleicher Zeit als Preisrichter fungieren.

5. Antrag. Ludwig Moller in Erfart: I Die Versammilungen des
Dentschen Pomologen-Vereine finden alljahrlich statt.

I, Die Beschreibungen und Herausgabe der Apfelsorien betreffend,
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IIl. Die jetzt bestehende Trennung zwischen dem Versammlungen des
Deutschen Pomologen-Vereins und der Obstziichter wird aufgehoben.

In Zukunft hiilt nur der Deutsche Pomologenverein Versammlungen ab und zwar
1, geschlossene nur fiir Mitglieder und 2. ffentliche fiir eine allgemeine Beteiligung.

6. Antrag. Die Mitglieder des Vereins zur Befdrderung des Gartenbaues
in den Kbnigl preuss. Staaten, gezeichnet: C. Mathieun, Otto Vogeler,
H. Fintelmann, O, Mende, Joras, Wittmack, Hientsch: Im Vereine
zur Beforderung des Gartenbaus in den Konigl. preussischen Staaten ist fiir den
Herbst 1890 ein Obstmarkt zu Berlin, welcher die Verwertung nnd namentlich
den Verkauf von inlindischem Obste in sichere und bessere Bahnen als bisher
lenken eoll, in Vorschlag gebracht.

Der Deutsche Pomologen-Verein wird ersucht, Hand in Hand mit dem
Gertenbau-Verein diesen Ohstmarkt, der eventuell alljshrlich wiederholt werden
wird, mit zu begriinden und aus seiner Mitte Mitglieder zu erwihler, welche
diesem wichiiger Unternehmen ihre fachminnischen Kriifte nach Miglichkeit zur
Verfigung stellen,

Nachtriglich eingegangene Antréige fir die allgemeinen Versammlungen
deutscher Pomologen und Obstzfichter, event. fiir die Versammlungen
des Deutschen Pomologen-Vereins.

a. Auf der aligemeinen Versammlung Deutscher Pomologen und Obstziichter
zu Trier im Jahre 1874 wurden folgende Sorten empfohlen:

1. Zur Strassenpflanzung in mildern und gewdshnlichen

Lagen:
’ A, Apfel

Grosse Casseler Reinette, Baumanns Reinette,
Winter-Goldparmiine, Weisser Taffetapfel,
Carmeliter-Reinette, Gelber Edelapfel,
Goldzeugapfel, Luxemburger Reinette,
Champagner-Reinette, Kleiner Langstiel,
Harberts Reinette, Graue franzisische Reinette,
Parkers Pepping, Landsberger Reinette.
Giisdonker Reinette,

B. Birnen.
Colomas Herbst-Butterbirne, Baronshirne,
Forellenbirne, Rote Dechantsbhirne,
Liegels Winter-Butterbirne, Rote Bergamotte,
Hardenponts Winter-Butterbirne, Gute Louise v. Avranches,
Grosser Katzenkopf, Prinzessin Marianne,
Griine Tafelbirne, Josephine v, Mecheln,
Punktierter Sommerdorn, Sommer-Eierbirne.

Kampervenus,

2. Zur Strassenpfianzung in rauhen Lagen:

A, Apfel,
Grosser Bohnapfel, Wellington,
Roter Eiserapfel, Osnabriicker Reinette,
Koniglicher Kurzstiel, Achter Winter-Streifling,

Winter-Citronenapfel, Roter Trierer Weinapfel,
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Gritner Fiirstenapfel, Spitbitihender Taffetapfel,
Purpurroter Cousinot, Grauer Kurzstiel, .
Boikenapfel, Goldgelbe Sommer-Reinette.
Brauner Matapfel,

3 B. Birnen,
Grumkower Butterbirne, Grosse Rommelter,
‘Winter-Nelis, Sievenicher Mostbirne,
Griine Heyerswerder, ‘Weilersche Mostbirne,
Leipziger Rettigbirne, Runde Munduetzbirne,
Volkmarserbirne, Wildling von Einsiedel,
‘Windsorhirze, Vor Marums Schmalzbirne,
Zimmetfarbige Schmalzbirne, Betzelsbirne.

Queenbirne,

1. Wire es nicht empfehlenswert, diesem Sortiment be-
wihrte, erprobte Sorten zuzufligen, resp. sich nicht bewi#hrt
habende zu streichen und #berhaupt die Auswahl der Anzahl
noech zu verringern?

2, Welche von diesen Sorten eignen sieh fiir schweren und
welche fiir leichten Boden?

b. Auf der Versammlung Deutscher Pomologen aund Obstzilchter in Pots-
dam im Jahre 1877 wurden foigende Sorten Apfel und Birnen zar Anpflanzung als
Pyramiden resp. wagereehte Schnurbdume empfohlen. Fiir Pyramiden:

A, Apfel
Grosse Casseler Reinette, Konigl, Kurzstiel,
Winter-Goldparméne, Sommer-Parmiine,
Carmeliter Reinette, Gelber Edelapfel,
Virginischer Rosenapfel, Maskat-Reinette,
Englische Spital-Reinette, Landsberger Reinette.

B. Birnen.
Colomas Herhst-Butterbirne, Esperens Herrenbirne,
Napoleons Butterbirne, Clairgeaus Butterbirne,
Liegels Winter-Butterbirne, Holzfarbige Butterbirne,
Kostliche von Charneu. Gute Louise v. Avranches,
Williams Christbirne, Josephine v. Mecheln.

Fiir wagerechte Schnurbiume:

A. Apfel
Pariser Rambour-Reinette, Kaiger Alexander,
‘Winter-Goldparmine, Charlamowsky,
Kinigl. Kurzstiel, Weisser Winter-Calvill,
Ribston Pepping, Coulons Reinette,
Baumanns Reinette, Jagers Reinette.

B. Birnen.
Diels Butterbirne, Qellerts Butterbirne,
Williams Christbirse, - Herzogin v. Angouléme,
Esperens Herrerbirne, Gute Louise v. Avranches.
Clairgeaus Butterbirne, Amanlis Butterbirne,
Holzfarbige Butterbirne, Vereins-Dechantsbirne.

Sind von diesen Sorten nach den seitdem gemachten Erfabrungen einzelne
zu streichen oder andere hinznzufiigen ?
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¢. Auf der aligemeinen Versammlung Deuntscher Pomologen und Obstziichter
in Meissen im Jahre 1886 sind  von einzelnen Mitgliedern zu den Antriger 8
und 4 folgende Sorten empfohlen worden:

1. Zur Bereitung des wohlschmeckenden Apfelweins:

Winter-Goldparmiine,
Gr. Casseler Reinette,
Gaesdonker Reinette,
Baumanns Reinette,

Muscat-Reinette,
Champagner-Reinette,

‘Weisser Winter-Taffet-Apfel,

Roter u, weiss, Trier’scher Mostapfel,

2. Zur Bereitung von Dérrobst:

Grosser rhein, Bohnapfel,
Roter Eiserapfel,
‘Winter-Goldparméne,
Champagner-Reinette,
Doppelter Zwiebelboradorfer,
Landsberger Reinette, Schoner v, Boskoop,

Gold-Reinette v. Blenheim, Alle Stettiner,

Sind von Mitgliedern der Versammlung seit 1885 gentigende Erfahrangen
itber die Verwendbarkeit dieser Sorten fiir die genannten Zwecke gemacht
worden, so dass die vorstehende Liste von der Versammlung empfohlen
werden kann? ’

d. Vom Deutschen Pomologen-Verein sind in der 8, Versammlung Deutscher
Pomologen und Obstzéichter am 6. Oktober 1860 in Berlin folgende Sorten
Stachel- und Johannisheeyen zam allgemeinen Anbau empfohlen worden:

Harberts Reinette,
Grosse Casseler Reinette,
Karmeliter-Reinette,
Geflammter Cardinal,
Ribston Pepping,

1. Stachelbeeren:

8, rote. e. gelbe.

Jolly Miner Greenhalgh's, Smooth yellow Ransicben’s,
Alicant, Yeliow Lion Ward's,
BRockwood Prophet’s, Yellow eagle.

V. griine. d, weisse.
Smiling Beanty Beaumont’s, Queen Mary Morris,
Esmeralda, Shanon Hopley's,
Jolly Angler's, Prime rose Unsworth’s,

1I, Johannisheeren:
a rote. b. weisse,
Holliind, echte grosse, Hollind. grosse.
Versaillaise, e. fleischfarbige.
Die Caucasische, Hollird, grosse.

Wiire es nicht erwilnseht, -diesem Sortiment die Stachel-
beere ,Whinham’s Industrie® und die Johannisbeere ,Fay’s
new red prelific, welehe sich als sehr ertragreiche und zum
allgemeinen Anban empfehlenswerte Sorten gezeigthaben, ein-

zuverleibent®
Spith-Rixdorf-Berlin.

e oty Pt e
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Willkommen im Schwabenlande!

Den deutschen Pomologen und Obstziichtern zur Versamminag vom 24. bis
27. September in Stuttgart gewidmet.

Zum dritten Male!) im Laufe der letzten 50 Jahre hat Wiirttem-
berg, der herrlichste Obstgartern des Deutschen Reiches, das Vergniigen
und die Ehre, hervorragende Vertreter des deutschen Obstbaues, Pomo-
logen, Obstbaum- und Obstziichter zu ernster und vergniigten Stunden
vereinigt zu sehen. Seien sie alle herzlich willkommen im
Lande des rationellen Obstbaus, der ausgedehntesten Obst-
verwertung, in dem Lande, in dem Obstbau und Obstver-

1) Die erste Versammlung von deutschen Obstbau-Interessenten fand bei
Gelegenheit der sechsten Versammlung deutscher Land- und Forstwirtezu
Stuttgart vom 21. bis 28, September 1842 statt. Vorsitzender der Abteilung
fiir Obstbau war (Garten-Inspektor Metzger aus Heidelberg, zweiter Vorstand
Gutsbesitzer Hassloch von Hof Adamsthal hei Wiesbaden, beigesellt war Pro-
fessor Dr. Lumbe aus Prag, Geschiftsfiihrer Kameralverwalter Weber aus Vai-
hingen a. d. Enz.

In der L. Sitzung wurde verhaudelt:

»Welches ist die einfachste und naturgemiisseste Art der Klassifikation
der Obstsorten, und welches sind die charakteristischen Hauptmerkmale
derselben #

I1. Sitzung:

1. ,Es miisse nach dem Vorgange der friiheren Verhandlungen in Mans-
heim, Mainz und Wirzburg auf dem von dem ersten Vorstande, Garten-
Inspektor Metzger, so gliicklich betretenen Wege der Bestimmung der
Obstvarietsten fortgearbeitet werden, wenn ein allgemein befriedigendes
Resultat erzielt und die Synonymik vollstindig gesammelt und festgestellt
werden solle.”

2. ,Ist in obstbantreibenden fFegenden die Anwendung zu Verminderung
der fiberhandnebmenden schidlichen Raupen der Willkir zu tberlasser,
oder ist die Erlassung allgemeinerer und welcher Anordnungen ritlich#"
und anderes.

Auf der zweiten Versammlung hatten sich die hervorragendsten Pomo-
logen unserer Zeit: Oberdieck, Koch, Lucas, Jahn, v. Trapp, Heyder, Engel-
breeht, Stoll sen,, Effner, Fickert, Maurer sen., Thrinhardt, Spith u. a. in Reut-
lingen versammelt bei Gelegenheit der V. allgemeinen Verssmmiung deutscher
Pomologen, Obst- und Weinzhiehter in Rentlingen vom 24.—27. September
1867. Dass da viel gearbeitet wurde, dafiir biirgen uns die Namen and der sus-
fithrliche, die Verhandlungen und die Aussteilang umfassende, von Dr. Edunard
Lucas verfasste Bericht von 138 Seiten, in welchem simtliche ausgestellte Obat-
gorten, nach ihrem Abstammungslande geordnet, aufgezihlt sind,

Pomolog. Monatshefte. Heft 10. 1889. 19
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wertung eingedrungen sind in jedes Haus, in alle Familien,
wo sich der Arme wie der Reiche labt an den herrlichen
Produkten Pomonas und sie nicht als Luxus- und Genuss-
mittel, sondern als richtige Nahrungsmittel betrachtet!

Gerade deshalb aber diente Wiirttembergs Obstbau vielen anderen
deutschen Landen als Vorbild, wurde und wird beneidet wegen seiner
Obstwilder, nach denen andere Vilker oft vergebens streben. — Aber
nicht im Laufe von wenigen Jahrzehnten ist dieser Obstbau entstanden,
sondern er hat sich herausgebildet in Jahrhunderten, sein Anfang reicht
schon in die Zeiten zuriick, in denen die Klister auch in Wiirttem-
berg ibre Macht entfalteten. Wie gie die Verbreitung des Weinbaus
forderten, so brachten sie anch dem Obstbau, der Schwester des Wein-
baus, das gebiihrende Interesse entgegen. Die dltesten wiirttembergischen
Urkunden, welche von Obstbau zeugen, beziehen sich auf Oberschwaben,
da wird schon 735 Bettenweiler, cum pomiferis, an St. Gallen geschenkt.
Ihm folgen ebenfalls mit Obstgiitern zwischen 813 und 816+ das Kloster
Manzell, 859 Weigheim im Schwarzwaldkreis und Oberamt Tuttlingen,
861 das Kloster Wiesensteig nordwestlich von Ulm. Dass aber auch
in- gleicher Zeit der Obstban in anderen Landesgegenden blihte, zeigen
die Orte Rieth, OA. Vaihingen 813; Schwaigern 818, Bockingen 838 u. a.
Alle mdglichen Obstarten wurden ums Jahr 100¢ auch in Wirttem-
berg schon geziichtet, wie das von dem Abt Wilhelm 1069—1091 ver-
fasste Verzeichnis des Klosters Hirsau darthut und wir dirfen keinen
Zweifel dariiber hegen, dass die fir Deutschland so wohlthuenden Vor-
bilder, welche Karl der Grosse auf seinen allenthalben im West- und
Siidwestdeutschbland verbreiteten Giitern geschaffen hatte, im Laufe des
zehnten Jahrhunderts auch auf die Bewohner Wirttembergs von tief-
gehendem Einflusse gewesen sind. Spéiter. haben Firsten, wie Eber-
hard im Bart, auch dem Obstbau den Schutz gewihrt, der ihm ge-
biihrt. Von hochwichtiger Bedeutung und vorziiglicher Nachwirkung
bis in unsere Zeit war jedenfalls die Verordnung des Herzogs Johann
Friedrich von 1620, nach welcher jeder erwachsene Unterthan und jeder
in einer Gemeinde angenommene Biirger zwei Obstbiume auf der All-
mand zu setzen und zu unterhalten hatte. Noch heute leben deshalb
im Munde des wiirttembergischen Volkes die Herzége von Wiirttem-
berg als die Begriinder des wirttembergischen Obstbaues fort. Was
die Herzdge aber geschaffen, hat das Volk festgehalten, haben die
Konige geschitzt, Treue Sorgfalt wird dem Obstbau von seiter des
Staatsoberhauptes und der Behorden, vom ganzen Volke noch heute
gewidmet; frohliche Menschen findet man allerwirts, wenn die Obst-
baume sich unter der Last ihrer Friichte biegen.

In manchen anderen Gegenden Deutschlands wird in unserer Zeit
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ein ausgedehnter Obstbau angestrebt, in anderen ist die Grundlage zu
demselben bereits gelegt. Modgen alle diejenigen Manner, welche sich um
denselben verdient gemacht haben und an seinem Werden schaffen,
riistig an ihrem Werke weiterarbeiten, Kinder und Kindeskinder spiterer
Generationen werden es ihnen danken, ihr Andenken wird weiter leben
im Volke, wie in Wiirttemberg das eines Reuchlin,!) Bauhin,?) Herzog
Joh. Friedrich,) Schiller,4) Sprenger®), Herzog Karl,®) Konig Friedrich,?)
v. Schonlin®), Pfarrer Horlin, Dr. Ed. Lucas und anderer, die in
diesem Lande Grosses fiir den Obstbau geleistet haben.

Die Versammlung aber, welche in diesen Tagen in Stuttgarts
Mauern die Forderer des Obstbaues vereint, wolle Segen bringend fir
Deutschland wirken, wolle in Eintracht das Werk, das unsere Vorfahren
auf dem Gebiete der Pomologie ins Leben gerufen, zu neuem Leben
fordern, stiitzen und erhalten. Mochten die Manen der erhabenen
Manner, welche als glinzende Leuchten zu Anfang unseres Jahrhunderts
und in der Mitte desselben Pomologie und Obstbau firderten, unter
denen weilen, die sich am Abende desselben mit dem gleichen Be-
streben vereinigen. Reichelt.

Wiirttembergs Obstsorten.
Mit 3 Abbildungen.
Von Fr. Lucas,

Es gibt wohl kein Land, in welchem dem Obstbau eine so grosse
Aufmerksamkeit von Seiten der gesamten Bevolkernng entgegengebracht
wird, wie Wirttemberg. Und nicht mit Unrecht ist in Wiirttem-
berg das Sprichwort gang und gibe, ,gibt’s kein Obst, so ist der
‘Bauer arm.” Alle Stidte und Dorfer im Herzen Wiirttembergs sind
umrahmt mit Obstbiumen, und die Ausdehnung der Ohstwiilder er-
streckt  sich nicht selten auf stundenweite Entfernungen. Es ist selbst-
verstindlich, dass gerade wegen dieser Masse von Biumen such die
Zahl der Obstsorten eine ganz ungeheuere ist, und mit Recht kann
man sagen, dass fast jede Gegend wieder einzelne andere Lokalsorten
besitzt, denn tausende von jungen Biumen werden noch alljahrlich
unveredelt, als sog. ,,Kernipfel”, angepflanzt und erst dann ver-
edelt, wenn der betreffende Baum geringwertige Friichte hervorge-

1) Johann, Humanist, gestorben 1522. %) Leibarzt Friedrichs I, im 18, Jahr-
hundert, bertihmter Naturforscher Wiirttembergs. 3) 1608—1628, #4) Vater des
Dichters, gestorben 1796, ein sehr emsiger und schriftatellerisch thitiger Obst-
baumztichter. 5) Prilat, gestorben 1791, wirkte durch Schrift und Beispiel fir
den Obstban. ©) Karl Engen, 1744—1798, orduete 1772 die Bepflanzung der
Strassen mit Obstbiumen an. 7) Dasselbe that 1806 und 1808 Konig Friedrich,
8) Oberstlieutenant in Gaisburg bei Stuttgart, :
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bracht hat. Oft aber entstehen auf diese Weise auch gute Wirtschafts-
friichte, welche sich in der nichsten Umgebung ihres Entstehungsortes
rasch verbreiten und sehr beliebt werden, wihrend sie schon auf 3 bis
4 Stunden Entfernung unbekannt sind. Solche Lokalsorten haben wir
zu hunderten, und gewiss wire es ein Unrecht, wenn wir denselben in
Wiirttemberg, wie- es der jetzigen Stromung der Ideen der Obstbau-
interessenten entspriche, ihre Berechtigung absprechen wollen, Auf der
kleinen Landstrecke, auf der sie sich befinden, mdogen sie erhalten
bleiben und vielleicht kommt auch fiir sie die Zeit, dass sie durch
andere empfohlene Sorten ersetzt werden. Hervorragende solcher
Sorten haben sich aber weiter verbreitet, so dass wir sie im ganzen
Lande und tber dessen Grenzen hinaus schitzen gelernt haben. Hier
meine ich in erster Linie den bekannten Luikenap fel, charakteristisch

Luikenbaum.

fiir Wiirttemberg und auffallend durch seinen Baum mit den hangenden
Asten und den grossen Umfang seiner Krone, weleche durch die bei-
folgende Abbildung dargestellt ist. .,Wer den Luiken nicht kennt, ist
kein Wiirttemberger®, sagt Metzger mit Recht, denn weder auf dem
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Markte, noch in der Kiche, noch bei der Obstweinbereitung spielt in
Wirttemberg ein Apfel eine grossere Rolle, als gerade der Luiken, der
auf den grossen Mostobstmarkten den Preis fir das Obst bestimms,
Jedermann kennt den schonen karmesinrot gestreiften Apfel, jedermann
weiss, dass der aus ihm hergestellte Obstwein einer der feinsten,
kriftigsten und dauerhaftesten ist. Dazu kommt noch, dass der Baum
Ertrige wie keine andere bei uns heimische Sorte liefert. Und wenn er
auch erst spit tragbar wird und deshalb nicht jedermanns Freund ist,
so bringt er dies in spiteren Jahren in reichem Masse wieder eir.

Sowohl der wahre Luiken, wie auch eine grosse Anzahl ihm sehr
hnlich sehender Streiflinge sind iber das Land, besonders das Herz von
Wiirttemberg, verbreitet und es diirfte keinem Zweifel unterliegen, dass
ausserordentlich viele Lokalsorten wie der Schmiedbastle, der Schreiner-
apfel, der Schneiderapfel, der Glasluiken. der Geissbithler Luiken ete.
direkte oder indirekte Abkémmlinge von ihm sind. Erst nach ihm
kommt das ganze Heer anderer Apfelsorten, welche teilweise edle
Tafelobstsorten, teilweise vorzigliche Wirtschaftssorfen, teilweise aber
auch Friichte von ganz untergecrdnetém Werte sind. Da ist besonders
hervorzuheben der Schmelzling (Geflammter Cousinot), eine sehr
verbreitete und wahrscheinlich in Wirttemberg heimische Sorte mit ihrer
Unmenge von Synonymen; der Kienlesapfel, auf den Fildern und
in den Esslinger Bergen ,das Kienle" genannt. Ein kleiner runder,
schon gestreifter Apfel, der zur Herstellung des Mostes im September
sehr gerne gekauft wird, nicht zu dbersehen sind die Fleiner, von
denen wieder der Kleine Fleiner der hervorragendste ist, weil er,
allein gemostet, ein delikates weinartiges Getrink liefert; aber auch
fir den Keller, fiir den Markt und die Kiiche ist dieser mittelgrosse,
zugespitzte Herbst- und Winterapfel sehr geschitzt. Weit verbreitet
sind ferner die Taffetdpfel, vor welchen der Weisse Winter-
Taffetapfel, der Lenninger Taffetapfel und der Spitblihende
Taffetapfel die beliebtesten zu jeglicher Verwendungsart sind.

Falsch berichtet ist man aber, wenn man in den Baumgiitern
Wiirttembergs unsere edelsten Tafelsorten nicht zu finden glaubt. Sie
sind allgemein verbreitet, aber unter ihnen nehmen wieder diejenigen
eine hervorragende Stelle ein, welche sich auch zur Mostbereitung ver-
wenden lassen. So suchi man fast vergebens nach den edlen Calvilien,
nur wenige Schiotteripfel und Gulderlinge sind zu finden, dagegen
treten die festfleischigen Reinetten, insbesondere die grauen Reinetten,
welche fir die Obstweinbereitung wie fir Tafel so vorziglich sind, im
Masse bervor; unter den Rosenipfeln wird der Danziger Kantapfel,
welcher durch seine so lange andauernde Bliite fast jedes Jahr einen
Ertrag lefert, massenhaft angebaut und gilt als ein vorziiglicher
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Tafel- und Kellerapfel. Die Wachs-Reinette (Goldgelbe Sommer-
Reinette) ist als frither Wirtschafts- und Tafelapfel sehr beliebt; der
Zweijahrling, die Champagner Reinette, als spiter Wintertafel-
apfel und als Weinapfel in manchen Gegenden viel verbreitet, wird noch
um Pfingsten von den Bauersleuten zum Kaufe angeboten, tritt aber
bei der Verbreitung gegen die eigentlichen Reinetten, die sich allge-
meiner Beliebtheit erfreuen, zuriick. Da steht oben an die Englische
Winter-Gold-Parméne, die man mit grosser Vorliebe in dem harten
Klima unserer Gebirge, besonders auf der schwibischen Alb anbaut;
weiter ist sehr verbreitet die Kanada-Reinette oder Pariser
Rambour-Reinette in der Reutlinger Gegend auch Riimelin’s
Reinette genannt, deren Baum sehr charakteristisch durch die flach
abstehenden Zweige ausgezeichnet ist, wie Abbildung I1I zeigt und

Baum der Kanada-Reinette.

selten fehlt die Grosse Kasseler Reinette, welche einen vorzig-
Lichen Obstwein liefert.

Wollten wir sie alle aufzihlen, die Sorten, deren Biume um die
der genannten in tausenden von Exemplaren herumstehen, so wiir-
den wir sicher kein Ende finden; hiufig sind die Sorten nur den
Bewohnern einer einzigen Ortschaft bekannt und nur iber kleine
Strecken verbreitet. Allenfalls zu nennen als grossere Distrikte um-
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fassend wiire noch die Griine Schafsnase, der Weisse Zollker, Roter
Backapfel, Knollenapfel, Rote Walze, Gestreifter Ekapfel, Oberlinder
Backapfel, Pomeranzenapfel, Glanzreinette, Kronen-Reinefte, Braumer
Matapfel, Mohrenapfel, Baschesapfel, die verschiedenen Stettiner, und
besonders der Grosse rheinische Bohnapfel, welche zur Mostbereitung
oder zum Dorren oder als Keller- und Marktipfel dienen.

Neben der grossen Anzahl von Apfelsorten findet sich in Wiirttem-
berg eine noch etwas kleinere von Birnsorten, die aber ausserordentlich
beliebt sind, weil sie zum grossen Teil den Obstwein wesentlich ver-
bessern und haltharer machen. Deshalb ist auch der Preis der Most-
birnen immer ein bedeutend hoherer als der der Apfel.

Die erste ist die Knausbirn, auch Weinbirn, Elsisser, Frihe
Frankfurter, Rothbirn, Fassfiller, Stuttgarter Weinkirn genannt. Der
Baum ist von anderen verwandten durch seinen sparrigen Wuchs
(siehe Abbildung auf der diesem Hefte beigegebenen Tafel) und seine
Hohe ausgezeichnet und leicht kenntlick. Nicht mit Unrecht sagt
man: die Knaunshirne liefert Biume wie Eichen. Die Frucht ist eine
der bekanntesten Wirtschaftshirnen, die diberall gut fortkommt. Meistens
verwendet man die noch nicht véllig reife Frucht zu einem allerdings
nicht lange haltenden, aber doch wertvollen Most, in manchen Gegenden
wird sie nur gedorrt. Bedauerlich ist es, dass viele alte Knausbirn-
baume infolge verschiedener trockemer Jahrginge litten, ja sogar teil-
weise zu Grunde gingen, andere liessen in ihrer Tragbarkeit nach und
so kam es, dass mit einemmal der Baum in Missachtung gerief, bis
sich vor 2 Jahren und auch im vergangenen obstreichen Jahre die alt-
bekannte Fruchtbarkeit wieder einstelite, so dass hunderte von Sacken,
mit der Knausbirn gefiillt, auf unseren Obstmirkten erscheinen konnten.
Von weiteren Birnen zeichnet sich die Schneiderbirn, welche auf den
Fildern und im ganzen Unterland sehr verbreitet ist, durch ihren grossen,
eine ausgebreitete, plattkugelformige Krone bildenden Baum mit gerade
aufwachsenden befilzten Sommertrieben aus. Die Frucht ist eine rund-
lich eiférmige, mittelgrosse, frithe, in voller Reife strohgelbe Herbst-
birne, welche zum Rohgenuss brauchbar ist, meistens aber zum Dorren
und Mosten benttzt wird.

Sehr haufig ist ferner die Welsche Bratbirne, auch Kohlbirn,
grine Mosthirn, Oberlauderin, Steinlacherin u, s. w. genanct. Ihre
Masse von Synonymen bezeugt schon den Wert der Frucht. Der Baum
wichst sehr schon, wird gross und bildet eine hochgewdlbte, umfang-
reiche Krone. Die Birne ist rundlich eiformig, fast klein nund auch in
der Reife grin. Die Sonnenseite ist dfters mit einem matten erd-
artigen Rot leicht angelaufen. Uber die ganze Oberfliche sind braunme
hellumringelte Punkte verbreitet.
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Auch die Palmischbirn ist iiber das ganze Land verbreitet und
hat eine grosse Anzahl von Synonymen, wie Beimischbirn, Madleshirn,
Rosthbirn etc. Sie kommt noch in den rauhesten Obstlagen fort und
hat einen sehr grossem, breit- und hochkronigen Baum. Ihre Frucht
wird im September dem zu. mostenden Fallobst heigemischt, wodurch
ein angenehmes Getrinke erzielt wird.

Besonders im schwibischen Unterland, bei Esslingen, Heilbronn,
Ludwigsburg ete. verbreitet ist die Harigelbirn, eine zum Mosten
und Dirren sebr gute Frucht. Der Baum hildet eine breitpyramidale,
hochgewolbte Krone mit starkem Holze und zeichnet sich besonders
durch seine Grosse und sein schines, dunkelgriines Laub aus.

Auch die Langstielbirn erfrent sich grosser Verbreitung, eines-
teils im schwabischen Oberlande, andernteils in der Neckargegend bei
Esslingen, Cannstatt ete., wo sie iiberall andere Namen tragt. Die
Frucht ist eine kleine, birnformige, iberaus schitzbare Mostbirn, welche
in der Reife weisslich griin, da und dort berostet, und an der Sonnen-
seite mit triilbem Rot leicht iiberdeckt ist.

Eine Frucht, die ebensoviel zum Rohgenuss, wie zum Kochen,
Dérren und Mosten dient, ist die Grun birn, welche Ende August
reift und iiber ganz Wiirttemberg verbreitet ist. Zum Essen lisst man
die Birn gewohnlich etwas taig werden, zu Most darf sie noch nicht
ganz reif sein. Der ausserordentlich reich tragende Baum wichst ehenfalls
schon, hat graugriines Laub, starkes und kurzes Fruchtholz. Die Birne
ist auch in voller Reife graulichgriin. Eine der besten Weinbirnen ist
die Rummelter- oder Rommelterbirn, welche bei Esslingen, Reut-
lingen ete. ziemlich hiufig, aber auch in allen Obstwein produzierenden
Lindern in neuerer Zeit eingefiibrt ist, da sich der Baum wegen seiner
hochgewdlbten Krone besonders zur Anpflanzung an Strassen -eignet,
sehr fruchtbar und das weisse Fleisch der Frucht hart und herbe ist.
Die Birn ist gross, plattrund und gelblichgriic und liefert einen vor-
zliglichen Obstwein. Die edelste Weinbirne Wiirttembergs aber ist die
Champagner Bratbirn, welche auch die Namen Champagner Weinbirn,
Deutsche Bratbirn und Echte Bratbirn fihrt. Der aus ihr hergestellte
Wein schiumt wie Champagner, wenn er nicht ganz vergoren auf
Flaschen gezogen wird; der ganz vergorene ist einem leichten Weisswein
im Geschmack und Bouquet dbnlich.

Leider wird der Baum nicht besonders hoch, und besitzt etwas
herabhingende Zweige. — Urspriinglich nur im Zabergau vorkommend,
jetzt aber so ziemlich iber ganz Wirttemberg, ja wir konnen sagen
iber alle Obstwein bereitenden Linder verbreitet, ist die vorzigliche
Mostbirne die Pomeranzenbirn vom Zabergiu. Die Frucht ist
imittelgross, rundlich, goldgelb und durch ihren auffallenden stern-
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formigen Kelch sofort kenntlich. Ihr ausserordenmtlich harter Baum
wird gross, wichst stark und trigt auch in den meisten Jahren, in
denen Frihlingsfroste die Bliite anderer Birnen zerstért baben, — Nicht
mit Unrecht nennt man der Wildling von Einsiedel auch Extra-
Mostbirn; diese Birne findet sich auch wegen des ausgezeichneten
Weines, den sie lefert, wohl am verbreitetsten in Wiirttemberg,
trotzdem sie nur klein ist. Sie ist stumpf kegelformig, in voller Reife
weisslich gelb, an der Sonnenseite sehv schon gerotet. Ihr Baum
wiichst ausgezeichnet schon, wird hoch und gross, trigt seine starken,
dicht mit" kurzem Fruchtholz besetzten Aste schon in die Luft und
bildet eine lichte den Regen vom Boden nicht abhaltende Krone,
welche den Baum fir Acker und Felder sehr geeignet macht. Dem
Wildling von Einsiedel, beztiglich der Giite des Obstweines, nahe
stehend ist die Wolfsbirn, auch Quittenbirn und Schienndgelsbirn
genannt, welche einen hellen, gelben, sehr haltbaren, andere Obstweine
schnell klirenden Wein liefert.

Die Frucht ist breitrund, quittengelb, mit zallreichen griinlichen
Punkten besetst, welche hiufig durch gelbbraune Rostanflige verdeckt
sind. Leicht erkenntlich ist die Frucht an ihrem ausserordentlich langen
Stiel; ihr Baum wird gross, bildet eine breite, hohe Krone, ist dusserst
fruchtbar und an den gelbgrauen Sommertrieben mit rund-eiférmigen,
weisshefilzten Blattern erkenntlich.

Es wiirde zn weit fithren, alle die vielen Sorten, welche tiber das
Land verbreitet sind und sich da und dort grosser Beliebtheit erfreuen.
ausfithrlich zu beschreiben. Es seien nur die hervorragendsten Wirt-
schaftsbirnen Wiirttembergs noch erwihnt.

Da ist die Weisse Herrnbirn, die Speckbirn, die spite (lashirn,
die Gevattershirn, der grosse Roland, die gelbe Wadelbirn, die wilde
Eierbirn, die Berghirn, die Masselbacher Mostbirn, die Owener Birn,
die Weilerbirn, die Eisgruben-Mosthirn, die grosse Dornbirn, die Triubles-
birn, die Bogendckerin, die Schweizer Wasser-, die Karghirn, die Wein-
birn vom Bodensee, Lempp’s Mosthirn, die Reichensickerin, Veldenz-
birn etc. da und dort in den einzelnen Oberimtern mehr oder weniger
verbreitet und beliebt.

Nicht aber nur Wirtschaftshirnen, sondern auch Tafelbirnen werden
vielfach in Obstgitern, mehr zwar in den Girten gezfichtet. Als
typische Wirttemberger-Birnen sind zu nennen in erster Linie das
Stuttgarter Geisshirtle, das weder auf dem Markte, noch auf dem
Familientische fehlen darf. Diese Birne wird besonders im Neckarthal
geziichtet und gehdrt unsireitic zu den allerbesten Frichten. Jedes
Kind in Wirttemberg kennt diese unscheinbare, kaum mittelgrosse,
schon geformte, tribrot verwaschene oder punktierte, durch Rostpunkte
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und Rostanflige gezeichnete Rousselet. — Weit verbreitet ist ferner
eine unserer ersten Marktbirnen, die Franz Madame oder Sparbirn,
eine grosse, lange, schon geformte Augustbirn; die gelbe Sommer-
Herrenbirn mit ihrem schonen und saftvollen Fleische; die Eng-
lische Sommer-Butterbirn; die ausserordentlich kleine, wegen ihrer
Siissigheit und ihrer schonen, birnformigen Gestalt so beliebte Schnabel-
birn oder Kleine Blanquette, eine unserer ersten Markthirnen; die
Ulmer Butterbirn (Albecker Steigbirn), die bis zu einer Hohe von
630 m iber dem Meere noch vollstindig schmelzend wird und grosse,
reichtragende Baume bildet; das frithe Geisshirtle in Baumgarten
des Neckarthales; die in Baumgirten der Fildern sehr verbreitete frihe
Braunrote Muskatellerbirn; die allgemein bekannte Sommer-
Rierbirn oder Beste Birn, die in der Gegend von Ulm den inferes-
santen Namen Sauriissel fibhrt; die Romische Schmalzbirn, die
unter den verschiedensten Namen iiber ganz Wiirttemberg ungemein
verbreitet ist. An diese Sorten reihet sich dann eine grosse Menge anderer
Tafelbirnen, welche teils mehr oder weniger bekannt, meistens aber
anch in andern Gegenden verbreitet sind.

Alle die tausende von Sorten finden ihre Verwendung in Wiirt~
temberg; nichts geht verloren und selbst das Jahr 1888 mit seiner
enormen Obsternte hat uns gelehrt, dass man wohl nirgends in ganz
Deutschland das Obst-besser zu verwerten versteht, als in Wiirttemberg.

Wiirttembergs Obstbau.

Von Oberlehrer Fritzgiirtner, Sachverstindiger fiir Obstbau der kgl. Zentral-
stelle fiir die Landwirtschaft.

TUnsere Obstkultur ist so alt, wie tiberhaupt die schwibische Kul-
tur. — Schon im 9.—11. Jahrhundert haben wir Spuren des Obsthaues;
die Totenbiume am Lupfen bergen unter den Frichten, die man den
Toten mitgab, auch Kerne von Obstsorten z. B. Pflaumen, Kirschen,
Nigse und Birnen. — Zuerst waren es die Kloster, welche die Obst-
kultur in den Klostergiirten pflegten, und von hier aus verbreitete sich
der Obstbau mehr oder minder rasch in alle Gegenden des Landes.
Unter Kaiser Barbarossa, Friedrich dem 1., wurde zur Hebung der Obst-
kultur im 9. Jahrhundert Zehentfreiheit fir das Obst urkundlich ge-
wiahrt, so z. B. in Wiesensteig, Bockingen, Schweigern etc. In einem
schwibischen Gesetzbuch, dem Schwabenspiegel, war das Umhauen trag-
barer, veredeiter Obstbdume mit strenger Strafe bedroht. — Eberhard
im Bart, der erste wirttembergische Herzog, hatte 1480 im Chor-
herrnstift zu Einsiedel einen besonderen Obstmeister. — Herzog
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Christoph 1556 liess aumswirts Obstbiume ankaufen und durch seinen
Hofgéirtner Unferricht im Pfropfen der Obstbiume erteilen. Der Leib-
arzt Herzog Friedrichs Joh. Bauhin zhlte in seiner Beschreibung von
Boll - bereits 58 Apfel- und 38 Birnsorten auf. Immer mehr waren
es die Fiirsten Wiirttembergs, die mit grossem Interesse die allgemeine
Verbreitung des Obshaues im Auge hatten. Namentlich war es Herzog
Karl in seinen letzten Regierungsjahren, als der kalte Winter 1781/82
Tausende von Obstbiumen zerstorte, der auf der Solitude und auf
Einsiedel grosse Baumschulen anlegen liess und bewihrte Obtbauver-
stindige veranlasste, durch Schrift und Beispiel zur Anpflanzug von
Obstbaumen die Verbreitung der Obstkultur zu fordern, so pawentlich
durch Schillers Vater auf der Solitude + 1796 und Prilat Sprenger
+ 1791. Auch Konig Friedrick von Wirttemberg suchte die Obst-
kultur kriftig zu heben und zu schiitzen; das beweisen die koniglichen
Reskripte von 1806 und 1808, die heute noch Geltung haben, beson-
ders beziiglich der Baumverderber, wie ein Fall vor dem Landgericht
Ravensburg, wo auf Grund des Reskripts von 1808 am 25. Januar 1883
ein Baumverderber zu iiber 2500 Mk. Ersatzkosten verurteilt wurde.
— Die Regierung + Konig Wilhelms zeichnete sich durch viele Be-
weise fir Hebung der Obstkultur in Wirttemberg aus, wie auch alle
diese Bestrebungen unter der seines Sohnes, dem jetzt regierenden
Konig Karl in fir das Land segenbringendster Weise fortgesetzt
werden. Die Veranstaltung von Lehrkursen fir Baumwérter, die Ver-
legung der finanzkammerlichen Baumschule Birkach naech Hohenheim,
und die der regelmissig jihrlich sich wiederholenden Kurse fiir Ge-
meindebaumwirter, wobei der damalige Institutsgrtner, Ed. Luecas,
von 1843 bis 1860 Husserst riibrig war. In Hohenheim wurden von
1843 his 1889 gegen 1500 Gemeindebaumwirter theoretisch und prak-
tisch ausgebildet. — Eine weitere Bildungsstitte fir Baumwarter und
Zoglinge der hoheren Gartenkunst erstand 1860 durch Direktor Dr.
Eduard Lucas, nach seinem Abgang von Hohenheim, durch die Griindung
des Pomol. Instituts zu Reutlingen, der ersten derartigen Anstalt in
Deutschland. Wenn von allen Gamen Dentschlands Zoglinge in diese
Anstalt herbeistromten, so kann doch angenommen werden, dass !/, der
Zoglinge Wiirttemberger waren; nach dem Tode von Dr. Lucas bezifferte
gich die Zahl der Zoglinge auf gegen 1100, darunter gegen 400 Wirt-
temberger, welche die Anstalt mit guten Erfolgen in der Obstkultur
und Obstbaumpflege besuchten. Die Lehranstalt mit ihren beden-
tenden Gartenanlagen und Baumschulen ging in das Eigentum und die
Leitung seines Sohnes Fr. Lucas iiber, und hat die Frequenz dieser
Anstalt sich immer mehr gehoben, so dass in diesen ersten 80 Jahren Gber
1500 Zoglinge, darunter viele Wirttemberger im Obstban ausgebildet
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wurden. — Die Weinbauschule Weinsherg erteilt seit- 1881 jahrliche
Baumwérterkurse; ebenso geben im Auftrag der K. Zentralstelle die
Baumschulbesitzer und Pomologen Roll in Amlishagen, Brecht in Dizingen,
friithere Schiiler des Pomologischen Instituts, Unterricht resp. Kurse in
der Obstkultur und Baumpflege. — Mit Sicherheit kénnen wir annehmen,
dass im Laufe der letzten vier Jahrzehnte iiber 2500 Baumwirter fiir
Wiirttemberg ausgebildet wurden, die nun die Lehren iiber sorgfiltige
Baumpflege, Wah! des Standortes, des Satzes, des Kronenschnittes
und der Rindenpflege, der Dingung und der Wahl richtiger Sorten
zum klaren Bewusstsein in ihren Gemeinden verbreiten und an den
ibrer Pflege anvertraauten Biumen arbeiten. Die Regierung, resp. die
K. Zentralstelle fir die Landwirtschaft unterstitzt mit bedeutenden
Geldbeitrigen die Teilnehmer an den Obstbaukursen fir Gemeindebaum-
wirter; gab anch wesentliche Beitrige zur Errichtung von Gemeinde-
und Korporationsbaumschulen, und veranstaltete Landesobstausstellungen
in den 1850er und 1860er Jahren zu Cannstatt bei den landw. Haupt-
festen. — Hauptsichlich aber sucht die Konigl. Zentralstelle fir Be-
lehrung im Obstbau durch Anstellung von pomolog. Wanderlehrern zu
sorgen, welche in den einzelnen Bezirken oder Gemeinden des Landes
nicht nur praktische Demonstrationen auf den Obstfeldern halten, oder
durch Vortrige in Wanderversammlungen fir Hebung der Obstkultur
wirken, sondern auch auf Verlangen als Ratgeber bei Neuanlagen
von grdsseren Obsthaumpflanzungen auf Kosten der Regierung thitig
sind. Die Griindung des wiirtfembergischen Gartenbau-Vereines im
Jahre 1878, des wiirttembergischen Obstbau-Vereins 1881 und deren
oftere Obstausstellungen in Stuttgart, auch die Wanderobstausstellungen
in Ravensburg und Heilbronn haben sehr viel fiir Verbreitung besserer
Obstsorten und zur allmihlichen einheitlichen Nomenclatur der Obst-
sorten, sowie fiir allgemeines Interesse, fiir Lust und Liebe zum Obst-
bau, namentlich aber fiir Pflege von Formbaumen, und deren Verwen-
dung in Gartenanlagen beigetragen. —

Die Ausdehnung des wiirttembergischen Obstbaues hetreffend, braucht
unser Land mit keinem deutschen Land den Vergleich zu scheuen, und
kann zu den obstreichsten Lindern Europas gezihlt werden.
{Fortsetzung folgt.)

Der Obstbau in Wiirttemberg im Jahre 1888.
Ams ,Jahresberichte der Handels- und Gewerbekammern in Wirttemberg fur
das Jahr 1888.%
,.Die Obsternte war eine so aussergewdhnlich reiche, wie seit 1847
nicht mehr, und ersetzte wieder manchen anderweitigen Ausfall. Die
hiufigen Begen im Juli und August waren der Entwickelung des
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Obstes sehr giinstig, alle Sorten erreichten eine bedentende Grdsse,
auech die Qualitit war gut. War auch der Preis kein hoher, so
flossen doch wegen der emormen Quantitit bedeutende Summen in dis
Kasse des Landwirts, Ausserdem konnte jeder seinen Bedarf an Haus-
getrink und Kochobst auf mehrere Jahre decken. Der Geldwert des
Gesamtertrags wird auf 10—12 Millionen Mark geschitzt, welche im
Lande verblieben, wihrend z. B. 1837 etwa 9 Millionen Mark fiir
Mostobst aus dem Lande wanderten.

Der Mostobstmarkt in Stuttgart nahm bereits am 16. August
seinen Anfang; bis zum Schiuss desselben, am 22. November, wurden
dem Markte auf dem Wilhelmsplatz allein an wiirttembergischem
Mostobst 270000 Ztr. (Apfel und Birnen) gegen ca. 4000 Zir. im
Vorjahre zugefiihrt. Die Preise bewegten sich per Zentner Apfel
anfangs zwischen 2 Mk. 20 Pfg. bis 2 Mk. 80 Pfg., spiter zwischen
3 Mk. bis 3 Mk. 60 Pfg. (1887: 6 Mk. 50 Pfg. bis 7 Mk.). Dem
Mostobstmarkt auf dem Giiterbahnhof wurden gegen 90000 Zentner
(wiirttemb., bayr., schweiz., teilweise auch Osterr.) Mostobst zugefiihrt
(1887: 370000 Ztr.). Auf dem Ravensburger Wochenmarkt wurden
vom September bis November ca. 64 000 Ztr. inlindisches Obst & 70 Pfg.
bis 2 Mk. 20 Pfg. per Zentner zugefiilhrt. Beinahe in jeder Familie
sei Obstmost teilweise auf 2 Jahre bereitet und daneben noch ein
grosser Teil von Kernobst zur Herstellung von Branntwein ver-
wendet worden,

Der Obstbaumhandel war laut Bericht aus Reutlingen im
Frihling 1888 wieder etwas zuriickgegangen, was teilweise anf die
schon im Vorjahr angegebenen Grinde zurickgefithrt wird, wihrend
Herbst 1888, wie Frihjahr 1889 einen wesentlich erhohten Konsum
brachten. Die Waren seien wieder nach Deutachland, Osterreich-
Ungarp, Schweiz und Russland gegangen. Hieran reihten sich erst-
mals Serbien und Bulgarien, wohin besonders an Behdrden geliefert
wurde. Nach Nord-Amerika gingen hauptsichlich Edelreiser. Leider
ist der Verkehr mit Russland durch die Zollverhaitnisse ausserordentlich
erschwert. Abhilfe wire dringend wiinschenswert. Die reiche Obst-
ernte gestatiete eine Anzahl von Versuchen im grossen begiglich der
Obstverwertung und des Obsthandels. Es ist auf einfache Weise der
Beweis geliefert worden, dass man mit deutschem Obst in Deutschland
ein ganz gutes Geschaft machen kann, wenn der Produzent in direkten
Verkehr mit dem Konsumenten tritt, ohne an Zwischenhiindler den
Nutzen zu geben. Das Jahr 1888 hat weiter gezeigt, dass der Handel
mit Tafelobst von Wirttemberg aus viel zu wenig geregelt ist; hier
konnte in erster Linie die Herabsetzung des Eisenbahntarifs far Obst
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giinstig wirken. Wohlthuend darfte es fir den Obstkonsumenten in
Wirttemberg sein, dass die Gefahr eines Schutzzolles auf Obst zur
Zeit begeitigt ist.*

Wie fangen die Amerikaner es an, ihre getrockneten (eva-
porierten) Apfel zu den hilligen Preisen zu erzeugen, die
wir in den letzten Jahren kennen gelernt haben?

Von Otto Andresen in Hamburg,

‘Wer davon ausgeht, dass nur allerbestes Obist zum Dorren zu ver-
wenden ist, der wird giauben, dass die billigen Preise, zu denen wir
seit einiger Zeit die amerikanischen gedorrten Apfel hierher bekommen,
den amerikanischen Produzenten unmoglich niitzen konnten.

Dass dies aber ein Irrtum ist, geht aus einem, auck in ameri-
kanischen pomologischen Blittern verdffentlichten Bericht des anerkannten
Bireaus von Bradstreet hervor, der hier in Ubersetzung folgen soll,
weil er nicht allein einen interessanten Einblick in den Umfang des
amerikanischen Obstbaues und der Verwertungsindustrie gewihrt, sondern
~— was fiir uns das Wiehtigste ist — auch deutlich zeigt, dass bei den
Amerikanern der Frischverkauf sorgfaltig auserlesener Ware eine Haupt-
rolle spielt und dass sie nur im stande sind, ibre Ware so billig zu
Lefern, weil sie nichts umkommen lassen und jede Frucht und alle
Teile derselben so verarbeiten, wozu sie sich am besten eignen. Das
also ist des Pudels Kern, d. h. worauf es, nichst dem Anbau geeig-
neter Sorten, vornemlich ankommi. Wir sollen uns das gesagt sein
lasgen! —

Der interessante Bericht lautet in Ubersetzung :

»B8 wird keine feinere Frucht auf diesem Kontinent gezogen, als
in dem ,western New-York" genannten Territorium. — Die Obstgarten
der dortigen Landleute sind die Hauptquelle ihres Wohlstandes und
die Obstverwertungs-Industrie wird dort kraftigst betrieben. — Mag
es nun am ginstigen Klima und Boden, oder an der tiberlegenen und
geschickten Kultur der Obstziichter liegen, so viel steht fest, dass die
Apfel von ,,western New-York" susserst begehrt sind und relativ hohere
Preise erzielen, als die irgend eines anderen Landesteils.

Der Erfolg und die Grossartigkeit der Dorr-Industrie sind zum
grossen Teil in der feinen Qualitit begriindel, die leicht und billig
in dberreichen Mengen erhaltlich ist, ferner aber auch in dem Unter-
nehmungsgeist der Obstziichter, die neue und verbesserte Dorrapparate
und Maschinen an Stelle der friher gebrauchlichen rohen und Pprimi-
tiven Verfahren zur Verwendung gebracht haben und auf diese Weise
ein Dorrprodukt erzielen, welches fir das Auge sowohl, wie fir den
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Geschmack gleich gut und schmackhaft ist, als ob es frische und un-
verletzte Ware wire.

‘Tausende Tons getrockneter Apfel werden hier in jeder
Saison ans einer Qualitat Obst erzeugt, die friher umkam,
indem man sie auf dem Erdboden verfaulen liess, wihrend
gie jetzt dem Obstzichter ein hiibsches Einkommen gewihrt.

Gerade durch die Nutzbarmachung dieser frither wert-
losen Ware wird das Obstdérren eine wertvolle und unent-
behrliche Zugabe fir jeden Obstzichter und man kano
das Geschédft als noch in den Kinderschuhen steckend be-
trachten. Innerhalb eines Radius von 40 Miles von
Rochester finden sich 1500 Evaporatoren, von dem kleinen
Haushaltungsdorrapparat ver einer Leistungsfihigkeit von 25 Bushel
pro Tag bis zu den grossen Dampf-Evaporatoren, die tiglick 800 bis
1000 Bushels Apfel (in 24 Stunden) trocknen. (1 Bushel = 22!/, kg.)
Diege Dirrapparate geben im Herbst und Winters Anfang annihernd
30,000 Personen Beschiftigung, die, je nach Erfahrung und Brauch-
barkeit, einen Lohn von 5—12 Dollars pro Woche erhalten.

Bestindige Aufmerksamkeit und gewissenhafteste Reinlichkeif sind
die ersten Bedingnngen des Erfolges bei der Herstellung guter Dorrware.

Die Produktion in der Saison 1887 kann man wohl als die grdsste
seit dem Beginn des Geschifies vor ungefihr 15 Jahren ansehen. Der
Bericht ist nach der 1887er Ernte geschricben und bezieht sich auf
diese. [Eine sorgfiltige Schitzung beziffert die Gesamtmenge auf un-
gefahr 30,000,000 # im Werte von 2,000,000 Dollar (= ca. 30 4
pro 50 Kilo). Zur Erzeugung dieser Menge Ddrrprodukt sind 5,000,000
Bushel (= ca. 112,500,000 Kilo) Apfel, 15,000 Tons Anthracitkohlen
und die bestindige, Tag und Nacht dauernde Arbeit eines Personals
{Manner, Frauen und Kinder) von 25,000—30,000 Personen erforderlich.

Das durch den Dorrprozess zur Verdunstung gebrachte Wasser
belief sich auf 225,000 Tons, wodurch das Gewicht der grinen Ware
auf ungefihr dem 8. Teil ihres urspringlichen Gewichts reduziert
wurde, da je 100 &4, wenn gehdrig geddrrt, durchschnittlich 12 ¥
Dérrware ergeben.

Letztere wird gewdhnlich in Kisten von zwei Kubikfuss Umfang
verpackt, die netto 50 ¥ enthalten, d. h. das Produkt von ungefihr
81/, Bushel griiner Apfel, und in dieser konzentrierten und gepressten
Gestalt wird die Ware iber die ganze Welt verschifft. Die dadurch
schon allein in der Frachtersparung gebotenen Vorteile sieht man aus
den folgenden vergleichenden Zahlen, die die Verschiffungskoster einer
Kiste von Liverpool in England angeben. Dieselben wiirden sich zu den
gegenwirtigen Frachisitzen etwas unter 30 Cents (= ea. 1.30 ) be-
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laufen, wahrend dasselbe Quantum ungeddrrt, also in gréner Ware, in
Fassern 2,25 Dollars (= ca. 9,55 «#) und in Biichsen eingekocht an-
nihkernd 2,10 Dollar (= ca. 9 ) kosten wirde. Hierbei ist unbe-
riicksichtigt gelassen, dass die grime Frucht der Gefabr des Verderbens
durch Faulpis und eingekochte Ware solcher des Verderbens durch
Gérung ausgesetzt ist, wihrend die gedtrrte Ware verschickt werden
kann, ohne dass die Qualitit leidet.

Die Rickstande der Apfel, wie z. B. Schalen und Kera-
gehdnse, werden gleichfalls geddorrtund dienen allen hier
fabrizierten billigen Gelees als Grundlage. Die hieraus
in der letzten S8aison hergestellte Dorrware diirfte sich
auf ungefihr 12,000,000 # belaufen. Es kommt also auch
nicht der geringste Teil von Frucht um.

Unsere auswirtigen Hauptabnehmer sind Deutschland, England,
Belgien, Holland und Frankreich, wo die nene Dérrware die altmodische,
an der Sonne getrocknete Ware verdringt hat. Nach Frankreich ailein
wurden im Jahre 1887 ungefibr 18,000 Fass {Barrels) von einer Qua-
litat, die als ,.chopped” (,zerbackte’) oder ,sliced* (,,geschiitzte“)
Apfel bekannt sind, verladen. Es ist dies mit der Schale und dem
Kernhaus getrocknete Ware, die hauptsichlich jetzt, wo die Weinberge
Frankreichs unter der Phylloxera leiden, zur Erzeugung  von Cider
‘(Apfelwein), billigen Weinen und zum Destillieren benutzt wird. Der
Export in dieser Saison belief sich auf ungefahr 4,000,000 #, woven
-mehr als die Hilfte aus den Gegenden ,,western New-Yorks® verschifft
worden.

Das gedorrte (evaporierte} Obst aus dem Staate New-York hat
sich auswirts einen guten Ruf erworben und sich so fest eingebiirgert,
dass man es fast in- jeder Stadt des Europiischen Kontinents von nur
-einiger Bedentung bekommen kann. Die Ware wird ferner in jeder
Saison in betrchtlichen und steigenden Mengen von dem westafrikani-
schen und australischen Handel bezogen. Bei gleichzeitiger
Volkstimlichkeit und steigendem heimischen Bedarfe
ist der Erfolg des Geschaftes somit sicher begrindet.”

Soweit der Bradstreetsche Bericht. '

Hat derselbe noch praktischen, d. h. positiven Wert fir uns oder
st es dazu schon zu spdt, d. h. haben die Amerikaner schon einen
nicht mehr einzuholenden Vorsprung voraus? — Keineswegs, denn
man glaube doch nicht, dass unsere heimische Konsumtion auch nur
entfernt an den Grenzen ihrer Leistungsfihigkeit angelangt ist; bis
~dahin dauert es noch lange. Soll sich der Konsum aber bei uns heben,
.80 gibt es kein geeigneteres Mittel, als fir reichliches Angebot guter
-Ware . zu hilligen Preisen zu sorgen. Die Masse wird dabei den
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Obstziichter fiir die niedrigen Preise entsehadigen. Die amerikanische Ware
wird hiufig schlechtweg als vorziiglich bezeichnet. Dass sie das aber
keineswegs stets ist, lehren die Liaden und Schaufenster unserer De-
taillisten haufig. Wie sieht die als ,Prima Quality* gehandelte
amerikanische Dorrware dort oft nach Verlanf nur einiger Zeit aus?
Braun, unappetitlich und selbst geradezu verdorben. Woher kommt
das? — Lediglich weil die amerikanische Ware — es soll damit
keineswegs hbehauptet werden, dass Amerika nicht auch gute Ware
erzeugt und verschifft — durchweg viel zu feucht versehifft wird. Das
ist mit von Kinfluss auf ihren iiberraschend billigen Preis, durch den
gich viele tauschen lassen.

Uberlassen wir solche Kunstgriffe dem Amerikanern, ahmen wir
ihnen aber darin nach, was uns der Bradstreetsche Bericht lehrt. Dann
wird ihre Konkurrenz weit weniger furchtbar als sie aussieht, wir
werden auch gute Ware zu billigen Preisen mit gutem Nutzen zu er-
zeugen vermdgen und werden die fremde Konkurrenz im eigenen Lande
wenigstens nicht zu fiirchten brauchen.

Ubrigens ist hier daran zu erinnern, dass besonders die haupt-
sichlich Obstbau treibenden Staaten Nordamerikas im vorigen Jahre
(1888) einen noch weit grosseren Obstsegen gehabt haben, als in dem
oben besprochenen Jahre 1887. Gleiches oder auch nur Anniherndes,
wie im vorigen Jahre, mehrere Jahre hintereinander zu leisten, ver-
mogen auch die amerikanischen Obstbdume nicht und so dirften die
Verhiltnisse in diesem Jahr minder unginstig fiir uns liegen, zumal
wenn, wie es den Anschein hat, wir dieses Jahr ein gutes Obstjahr,
wenigstens in Apfeln, haben sollten.

Wenn Bradstreet den Gesamtertrag der Dérrware in ,,western
New-York' im Jahre 1887 auf 30,000,000 # im Werte vor 2,000,000
Dollars (oder ea. 30 Mark pro 50 Kilo} erste Kosten schitzt und sagt,
dass die Obstziichter hierdurch ein hiibsches Neheneinkommen hitten,
so ist dies sebr imstruktiv, aber es ist damit allerdings noch nicht
gesagt, wie sich dasselbe in der ibergrossen Ernte des letzten Jahres
gestaltet hat. Indes wenn sich dabei auch das Dorren der Apfel fiir
den amerikanischen Obstziichter nicht gelohnt haben mag, so ist da-
gegen der billige Preis der Rohware chne Zweifel fir die grossen in-
dustriell betriebenen Dérranstalten eine Veranlassung gewesen, die
.Rohware im grossen anzukaufen und das Dorren besonders zu forcieren.
Der Obstziichter diirfte also in solchem Falle seine Rohware schlank
verkauft haben und fir die piedrigen Preise durch grossere Massen
entschiadigt sein. Sein Dorrbetrieb diirfte in solchen Jahren demnach
ein eingeschrinkter sein, wenn er nicht iberhaupt eingestellt wird.

Umgekehrt dirfte es in der Grossindustrie sein und, wie dem
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Schreiber dieses aus Privatquellen berichtet wird, erwartet man in der
That, dass in diesem Jahre die grossen industriellen Dorrbetriebe mehr
oder minder feiern werden. Dafiir diirften aber die Dorrbetriebe der
Obstziichter wieder, wie oben beschrieben, mit Nutzen in Betrieb
gesetzt werden.

Es wird hieraus klar ersichtlich, wie die Klein-Industrie und die
Gross-Industrie sich auf diesem Gebiete gegenseitig zu erginzen ver-
mégen, wenn rationell, wie Bradstreet es schildert, vorgegangen wird
und somit kann unseren deutschen Obstziichtern nicht dringend genug
empfohlen werden, hier dem amerikanischen Beispiel zu folgen.

Geschlossene Garung.”)
Mit 38 Abbildungen.

Fir die Bereitung von Obstweinen in kleinen Quantititen (10 bis
25 1) hat nach den Angaben von Hofrat Nessler in Karlsruhe die
Glasfabrik von Kirner und Cie. in Gaggenau Girflaschen von Glas
konstruiert, bei denen gewissermassen der Girtrichter am Flaschenhals
angeschmolzen ist. (Vgl. Fig. 1.)

Bei Frichten, die man mit den Trestern vergiren oder angiren
lisst, was, wie friher erwithnt, bei Erdbeeren, Himbeeren, Brombeeren,

Fig. 1. Gdirflasche. Fig, 2. Girstanden.

Heidelbeeren, Stachelbeeren, Steinobst etc. geschehen kann, bilden die
Fruchthéiute, indem sie durch die Kohlensiureblasen gehoben werden, oft
eine Decke iiber der girenden Fliissigkeit; diese Decke, der sogenannte Hut,
muss, so lange das Fass offen steht, wiederholt untergestossen werden, weil
auf der mit Fliissigkeit schwammartig vollgesogenen Masse mit grosser

*) Aus ,Die Obstweinbereitung mit besonderer Beriicksichtigung der Beeren-
obstweine“ etc. etc. Von Dr. Max Barth. II Auflage. Stuttgart 1889. Eugen
Ulmer. Preis 1 Mk. —
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Oberfiiche bei Luftzutritt besonders leicht ein Essigstich sich entwickeln
kann. Schon um dieser Gefahr des Essigstichs willen muss man die
Gérung, so lange Trester in der Gérfliissigkeit sich befinden, mit doppel-
ter Sorgfalt tberwachen. Wesentlich einfacher gestaltet sich diese
Uberwachung, wenn man als Gefass, worin die zerstampften Friichte giiren
oder angiren, eine sogenannte Girstande mit Senkboden (Fig. 2) benutazt.
Diese Girstanden sind oben offene bottich- oder kiibelartige Holz-
gefisse, in denen der Maische ein flacher, durchlocherter, oder aus
nicht ganz dicht aneinanderschliessenden Latten hergestellter Deckel
aufgelegt werden kann. Der Dekel muss einen etwas kleineren Durch-
messer haben, als die Weite der Stande betrigt, und die Locher,
bezw. die Abstinde der Latten miissen eng genug sein, um keine
Trester hindurchzulassen. Dieser Deckel wird mit Steinen beschwert,
oder in irgend einer anderen Weise fest unter der Oberfliche der
Maische gehalten, so dass etwas Saft iber demselben steht; dadurch
werden die Trester verhindert, durch die bei der Giérung sich ent-
wickelnde Kohlensiure an die Luft em-
porgehoben und mit dieser in schad-
liche Beriihrung gebracht zu werden.
Dem gleichen Zweck dienen fiir Quan-
tititen von etwa 25—50 1 Wein auch
die von Hofrat Nessler ersonnenen, von
der Fabrik J. F. Espenschied in Fried-
richsfeld bei Mannheim hergestellten Giir-
topfe von Steingut (Fig. 3). Dieselben
sind cylindrisch und haben unten einen
Hahn zum Ablassen der Fliissigkeit. Auf
dem Boden steht mit drei Fiissen, welche
wenig linger sind als der Durchmesser
des Zapfenlochs mit dem erwihnten Hahn,
eine siebartig durchlocherte Platte von
. L Steingut, deren Locher die Fruchtschalen
g B Ghdopt der Maische nicht durchlassen. Uber der
Maische wird eine zweite solche durchldcherte Platte von Steingut an-
gebracht, welche als Senkboden wirkt, indem sie die Trester stets unter
das Niveau der Fliissigkeit hinunterdriickt. Der obere Rand des ganzen
Geftisses wird durch eine Rinne gebildet, die zum Teil mit Sperrfliissig-
keit (Wasser oder ein Gemisch von 1 Teil Glycerin mit 3 Teilen Wasser)
gefiillt ist. In diese Rinne greift mit seinem rechtwinkelig umgebogenen
Rand ein Deckel, welcher die Luft vollstindig von dem Innenraum
des Gefasses abschliesst und doch die bei der Gérung entwickelte
Kohlensiure entweichen lisst,
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Dieses Gefiss kann auch zum Auslaugen von Trestern verwendet
werden, Man bringt die Fruchtmaische mit einem Teil der zur Ver-
dinnung erforderlichen Zuckerldsung hinein; sobald die Garung begonnen
hat, lisst man durch den unteren Hahn die Fliissigkeit ab, ersetzt sie
durch neue Zuckerlosung, l&sst nach 12 Stunden wieder ab und wieder-
“holt dieses Verfahren, bis die bestimmte Menge Wasser verwendet ist.
-Bei richtiger Ausfithrung sollen nack Prof. Nessler die Trester hierdurch
so ausgewaschen werden, dass man sie nicht mehr auszupressen brauch.
Die abgezogene Fliissigkeit wird alsdann unter den vorher beschriebenen
Vorsichtsmassregeln der Ausgirnng iberlagsen.

Berichte iiber Obstaussichten.

{Sehiuss.)
Es ist wieder: 0 — fehlend, gr = gering, g — gut, sg — sehr gut.
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34) Mathias Mousel, Baumschulbesitzer in Sandweiler, Luxemburg. Trotz
schiner Blitte bei den Apfeln tragen doch nur wenige und besonders Winter-
Gold-Parmine, Luxemburger Reinette, Winter-Rambour, roter Trierscher Wein-
apfel, alle anderen nur sehr wenig.

35) C. Breitenborn, Handelsgiirtner in Fulda, Rghz. Hessen-Cassel. Niisse
und Trauben werden von ersteren gar keine und von letzteren nur wenig gezogen.

36) K. Mader, Professor, St. Michele ajEtsch, Siidtircl. Diese Daten gelten
fiir ganz Tircl, In Sudtirol steht die Obsternte um etwas weniger besser, doch
gndert sich der Stand der Obsternte durch die fast tiglich bald da bald dort
vorkommenden Hagelschlige.

37) Karl Tuhomer, Fabrikbesitzer in Komotan, Bohmen, In hiesiger Gegend
ist eine Obstmissernte wie seit vielen Jahren nicht,

38) Peter Hoppen in Neuwied a/Rhein. Die Apfelbiume hasten fast ohne
Ausnahme alle gut angesetzt, allein die Friichte fielen, wahrscheinlick infolge
der grossen Hitze bei Haselnussgrisse grosstenteils herunter, der ttbrige Teil
wurde von den Insekten angegriffen und zerstbrt.

89) Dr. Gustav Ipavie, St. Georgen a/Siidbahn in Std-Steiermark. Im all-
gemeinen alles missraten und erstreckt sich der Misswachs sehr weit, Nisse
fast tiberall gut-mittel. — Zwetschen teilweise gut, teilweise fehlend., Die
Trauben verkiimmert infolge massenhaften Auftretens der Peronospora. Im letzten
Herbste wurden hier von Wiirttembergern 80 Waggonladungen Wirtschafts-
Obst angekauft.
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40) V. Schulz, Rittergutsbesitzer in Schinborn, Rgbz. Frankfurt ajOder.
Birnen hatten im vorigen Jahre sehr volle Ernte gegeben, daher dies Jahr der
geringe Ertrag. — Witterung war in diesém Jahr nicht ungiinstig (gar keine
Nachtfroste im Mai), nur Hbhelagen mit frockmem Boden hatten durch den
Regenmangel im Mai und Juni zu leiden. — Leider haben Raupen ete, auch in
diesem Jahre wieder bei weniger gut gepflegten Anpflanzangen erheblichen
Schaden verursacht.

41) Doménenrat Lefblein, Salem, Bezirksamt Uberlingen in Baden, Die
Obsternte karn gleich Null bezeichnet werden. Apfel- und Birnbdume haben
sehr schon gebliiht, aber keine Friichte angesetzt,

42} Fr. Winkelmann, Gutsbesitzer, Pfiinz bei Eichstitt, Mittelfranken,
Bayern. Die Apfel blihten trotz der reichlichen Ernte des vergangenen Jabres
sehr voll, setzten aber, wohl weil die Bliite vollstindig verregnet warde, schlecht
an und auch das wenige vorhandene Obst entwickelte sich mangelhaft,

43) Herr Ph. Ortk in Weissenburg im Elsass sendet uns noch folgende
Empfehlungskarte. Verkaunf von selbstgezogenem Tafelobst. Edel-
pfirsiche: Alexander, Early Rivers, Early Hale, Grosse Mignonne, Baron Dufour,
Dann, Bonouvrier, iiberhaupt die néimlichen Sorten wie in Montrenil. Birnen:
Bon-Chrétien Williams, Seigneur-Espéren, Louise-Bonne d’Avranches, Duchesse
d’Angouléme, Beurré Diel, Passe-Colmar, Joséphine de Malines, Bergamotte Es-
péren u, s. w. Apfel: Wintergoldparmine, Ananas-Reinette, Canada-Reinette,
Weisser Winter-Calvill, Belle de Boskoop, Goldreinette von Blenheim, Pearmain
d’Adems, Bedfordshire Foundling u. s. w. Alle Friichte nur in auserlesener
Ware und nur an Formenbdumen gezogen. Pfirsiche werden versandt vom
20, Juli bis Mitte Oktober in Kistchen 4 12 Stiick,

44) Admiral Brown, Oberlossnitz, Dresden. Hiesiges Obst wird hier und
auf dem Dresdner Markt verwendet.

45) Karl Rensch, Obstgirtner in Unterpreilipp bei Rudolstadt. Die hiesige
Obsternte ist gleichwie in Wirttemberg Null und selbst das wenige Obst ist so
sehlecht ausgebildet und kriippelhaft, dass man es kaum traut auf den Markt
zu bringen, trotz der sehr giinstigen Frithjahrswitterung.

46) Henkel, Lehrer in Hiinhan, Kreis Hiinfeld, Hessen-Cassel. Niisse und
Trauben hier nicht gezogen. Berichterstattung bezieht sich auf den Kreis
Hiinfeld. In hoheren Lagen findet man ziemlich Steinobst. Infolge der Friih-
jakrsfroste sind die Bliiten zerstért worden,

47) Wilh. Rossmann, Landschaftsgiirtner, St. Mathias b. Trier., Tafelipfel
gibt es Dloss stellenweise. Wirtschaftsipfel gibt es stellenweise sehr viele,
aber nicht fiir den Bedarf in hiesiger Gegend zu decken, Die Trauben sind bis
jetzt sehr schin in hiesiger Gegend, aber stellenweise tritt schon die Peronospora
auf, zwar nicht so rapid, wie vor einigen Jahren.

48) Math. Eub. Pellender, Obstbanmziichter in Herongen, Regierungsbezirk
Diisseldorf. Da der Obstban in hiesiger Gegend noch in einem geringen Massstabe
betriehen wird, so vermag der Vorrat an Obst den Verbrauch kaum zu decken,

49) Christof Reiss, Filrstl. v. Metternichscher Obergirtner in Bajna, Graner
Comitat, Ungarn, Abgebbar sind nur Niisse. Wo die Reblaus die Weingéirten
noch nicht vernichtet, sind heuer so viel Trauben, wie schon lange micht. An~
deres Obst gibt es fast gar keines, nur in Niissen ist wieder eine grosse Ernte,
und in sehr geschittzten Lagen sind Pfirsiche und Aprikosen; Spitfriste waren
bier keine, aber die Raupen haben nicht nur die Bliiten, sondern auch die Blitter,

ja selbst die Eichenwaldungen entlaubt.
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50) J. Bolte, Gutsbesitzer in Tomesd bei Kdrosbanya, Comit. Hunyad in
Siebenbiirgen. Von Wirtschaftsobst sind besonders Apfel in grisserer Menge
abgebbar. Die Obsthiume fangen schon wieder an zu tragen, trotzdem 188788 fast
alle Fruchtzweige crfroren waren. Zwetschen waren sehr viele, sind aber in-
folge der Friihjahrsdiirre zum Teil abgefallen, Trawben sind iiberreick, oft
50—60 an einem Stock. Nilase gibt es nur sehr wenig, da ebenfalls die meisten
Biume vor zwei Jahren zu Grunde gingen.

51) Jos. Rebenstorfl, Stedten bei Bischleben, Sachsen-Gotha. Wir suchen
fiir unseren im Oktober stattfindenden Obstmarkt in Erfurt ebenfalls grissere
Quantititen.

52) Justizrat Seuffert, Vorstand des frinkischen Gartenbauvereins Wilrzburg.
Zu verkaufen in noch geringer Quantitit Tafelobst in der Untermaingegend,
z. B. im Bezirk Alzenau, Im allgemeinen war das Obstjahr 1889 ein Missjahr,
wie solches seit Menschengedenken nicht vorkam. Die Aussichten auf eine sehr
gute Weinernte, der Qualitit nach (der Quantitit nach halbe Ernte} sind seit
der warmen Witternng gegen Ende August im Zunehmen begriffen.

Die Obsternte des Jahres 1889 in den Gérten von Monrepos zu
Geisenheim a. Rh.

Die Obsternte des lanfenden Jahres wire wohl mit dem Pridikat Schlechts
am kiirzesten und beinahe hinreichend qualifiziert, doch diirfte es immerhin
einigermassen interessieren, nach den Verhiltnissen und Ursachen, die einer
so mangelhaften und unbefriedigenden Obsternte zu Grunde liegen, und die je
nach der Obstart auch verschiedene sind, zu forschen.

Die reiche Birnenernte des letztvergangenen Jahres stellte unsere Erwart-
ungen auf die Ertrige dieser Obstart fiir das laufende Jahr auf ein beschei-
denes Mass, immerhin liess der Ansatz der Fruchtknospen in hiesigen Gérten
unter giinstigen Verhiltnissen in quantitativer Hinsicht eine Mistelernte er-
warten, Doch je mehr mit dem nahenden Friihlinge die Knospen zu schwellen
begannen, desto mehr mussten die verhiiltnismissig giinstigen Erwartungen
sinken, da leider der grosste Teil der Frucht- und selbst ein grosser Teil gut
entwickelter Holzknospen ihr Winterstadium nicht, oder nur unmerklich inderten,
was dem Eingeweihten allzubald die Gewissheit verschaffte, dass statt eines
Bliiten-Biischels sich der schidliche Knospenstecher in der braun und ge-
schlossen bleibenden Hillle befindet und mit deren Inhalt schon beim Erwachen
der Natur die Erwartungen des Besitzers wie des Giirtners veruichtet hat.
Trotzdem beschriebene Knospen, in deren jeder sich das erwihnte Insekt wvor-
findet, im Vorjahre thunlichst von den Béumen abgelesen wurden, fand sich dieser
Schidling im verflossenen Winter wieder massenhaft ein und ich habe heob-
achtet, dass an manchen Biumen 80—90 Procent der Bliitenknosper durch ihn
vernichtet waren. Der Fruchtansatz der normal entwickelten Bliiten war ver-
hiltnismidssig ein sehr geringer, zudem fiel noch ein grosser Teil bereits ge-
bildeter Friichte aus, von den bleibenden musste die Mehrzahl noch als wurmig
oder infolge von Insektenstichen angefault entfernt werden; mithin ist denn
auch schon dag Besultet der diesjihrigen Birnenernte, welches gleich 0 ist,
festgestelit,

Der reichliche Ansatz der sich schin entwickelter Bliitenknospen der
Apfelbdume hatte vielleicht schon manchen ‘veranlasst, einen priifenden Bliek
durch die Riume der Obstkammern oder Gewdlbe schweifer zu lassen, im Stillea
erwigend, ob dieselben in ihrer Einrichtung wohl geniigen wilrden, einen reichen
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Segen an Apfelfriichten aufzunehmen. Je weiter aber die Vegetation und mit
ihr der Befrnchtungspmzess an den Obstbiumen voranschritt, desto mehr konnte
man die ¥herzengung gewinnen, dass oblge Sorge leider verfritht und unbe-
grindet war. Der Fruchtansatz der Apfel war verhéltnismiissig woh! noch
ungiinstiger als der der Birmen und bei der weitern Entwickelung der Friichte
zeigten sich dieselben nachteiligen Erscheinungen, wie solche bereits bei letzter
Obstart erwiihnt sind. Der Grund des mangelbaften Fruchtansatzes und der
Entwickelung des Kernobstes mag, neben dem massenhaft aufgetretenen Unge-
ziefer, hauptsichlich in ungewthnlieher Trockenheit und Hitze des Bodens und
der Luft wihrend der betreffenden Periode zu suchen sein. Mochte der Finger-
zeig, der durch diese abmormen Verhiltnisse gegeben wurde, gentigend beachtet
und beherzigt werden und es diften manche Vormte*le, welche der TUn-
kenntnis im Obstbaue ungiinstige klimatische Verhdltnisse vorschiitzen, der
Ansicht Platz machen, dass dieselben in fast allen Gegenden Deutsehlands fiir
einen rationellen Obstbau wie geschaffen sind. So findet man z. B, in den
heissen, und durch die Entforstung vielfach trocken gelegten Gegenden des
sfidlichen Frankreichs die Kultur der Kernobstbiume immer spirlicher und
wihrend in Deutschland zur Gewinnung schionen und edlen Obstes im allgemeinen
sonnige Mauerflichen beniitzt werden, sah ich dort hauptsiichlich an solchen
den heissen Sonnenstrahlen weniger ausgesetzten Flichen, die herrlichsten und
wohlschmeckendsten Friichte obiger. Obstart gedeihen. Auch in den Gérten
hiesiger Gegend konnte im laifenden Sommer dem Beobachter die Thatsache
nicht entgehen, wie die, withrend der sehr heissen und trockenen Periode, welche
hierorts mit den Gewittern des 13, und 12. Juli abschloss, kilmmerlich ge-
bliebenen Kernohstfriichte nach Eintritt kithlerer und feuchterer Witterung sich
zusehends entwickelten. Die Kirschen hatten reichlich gebliiht und gut ange-
setzt, leider begann ein grosser Teil derselben schon vor erlangter Reife zu
fanlen oder wurde durch die Kirschmade entwertet.

Von Pflaumen, Zwetschen und Mirabellen liefern nur einzelne Biunme
beachtenswerte Ertriige; doch ist auch von diesen Friichten ein grosser Teil
durch Maden beschidigt.

Die Aprikosen zeigten im Winter reichlichen Ansatz. Statt dass sich aber
im Frithlinge die Blittenknospen entfalteten, wurden dieselben, — durch die
intensive Kilte Mitte Februar dieses Jahres bereits getitet — bei Beginn des
Triebes abgestossen. In den iippigen Aprikosenanlagen von Monrepos waren
pur vereinzelte Friichte zu sehen. Fiir die Aunahme, dass die Bliitenknospen der
Aprikosen durch den Frost beschidigt waren, spricht der Umstand, dass obige Er-
scheinung in geschiitzten Gérten nicht oder nur unerheblich wahrzunehmen war.

Die Pfirsichbiume haben in den hiesigen Aulagen sehr reich gebliiht und
ist auch der Ertrag, welcher einer guten Mittelernte gleichkommt, befriedigend,
Lesonders da die Friiehte bei lohnenden Preisen lebhaft Absatz finden, Die
Riume sind gesund und frei von Gummifluss, was zu einem guten Teil, der fiir diese
Obstart giinstigen Friihjahrswitterung, ohne die meist eintretenden Spitfriste,
welche vielfach als direkte Ursache obiger Krankheit Saftstockungen zur Folge
laben, zuzuschreiben ist, )

. Der Stand der Trauben in hiesigen Gérten ist gat. Dieselben sind bei
reichlicher Zahl schon und gut entwickelt und diirften, falls die Witterung
deren Reife begilnstigt, auneh betreffs der Qualitit eine befriedigende Ernte
liefern.

Mit Vorstehendem wiiren denn die zum geringsten Teil erfreulichen Er-
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gebnisse und ~Awussichten der diesjiibrigen Obsternte geschildert. Moge die
Hoﬁ‘mmg auf giinstigere Erfolge die Sorge und Liebe fiir die sonst dankbaren
Pfleglinge rege erhalten!

Messmer, Obergiirtner.

Die Bekidmpfung der Reblauskrankheit 1888/89.
{Fortsetzung.)

c. Auf dem im Vorjahre aufgefundenen Infektionsgebiete der
preussischen Provinz Sachsen wurde im Mai 1888 nach der am
Rhein gebriuchlichen Methode mit den Vernichtungsarbeiten begonnen.
Dieselben erstreckten sich zunichst auf die Gemarkungen Freyburg . U.,
Zscheiplitz, Poedelist, Eulau, Grost und Dobichau des Kreises Quer-
furt. Auf einem Herde der erstgenannten Gemarkung wurde mit der
Anwendung von Solargl an Stelle des Petroleums ein Versuch gemacht,
tber dessen Brfolg demnichst berichtet werden wird. Gelegentlich
der Abgrenzung und Vernichtung der zu Schénburg und Possenhain
{Kreis Naumburg a. S.) gefundenen Herde trat in beiden Gemeinden
je eine neune Infektion hervor; die fernere Uniersuchung in den ver-
seuchten Gemarkungen fiihrte zur Auffindung von weiteren 89 Herden,
so dass die Gesamtzahl der in den beiden Kreisen Querfurt und Naum-
burg vorhandenen Herde gegenwirtig sich auf 188 beziffert. Die 1888
neu gefundenen, in Anlage 12 iibersichtlich zusammengestellten In-
fektionen sind dicht nebeneinander gruppiert, sie enthielten zum iiber-
wiegenden Teil nur eine geringe Zahl (1 bis 10) kranker Stécke, und
sind aller Wahrscheinlichkeit nach Ausliufer (sog. Spritzen) der Herde
vom Jahre 1887. Uber die stattgehabte Desinfektien, welche im all-
gemeinen gegen Ende September, hinsichtlich der Herde Nr. 65 und
66 zu Anfang Novermber 1888 zum Abschluss gelangte, sowie dber
die sonstigen Untersuchungs- und Bekimpfungsarbeiten gibt der als
Anlage 13 auszugsweise abgedruckte Generalbericht des Oberleiters
nihere Auskunft,

In der Gemarkung Kaulsdorf des Kreises Ziegerriick (Provinz
Sachsen und in den angrenzenden Firstlich Schwarzburg-Rudolfstadtschen
Gemarkungen Tauschwitz und Fischersdorf, welche zusammen ein In-
fektionsfeld ven etwa 10 ha Flache mit zahlreichen verseuchtem Reb-
stocken darstellen, hat im Sommer 1888 die Vernichtung simtlicher
Weinberge stattgefunden, jedoch mit Ricksicht auf die ginzlich abge-
schlossene Lage derselben versuchsweise nach einem vereinfachten Ver-
fatren. Es wurden die Stdcke mit ihren Auslegern tief ausgehauen
und an Ort und Stelle mit Hilfe von Petroleum verbrannt, worauf
man die eingeebnete und gesiuberte Bodenfliche mit Petroleum dber-
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brauste, um das Auskriechen und Wandern von Nymphen zu verhin-
dern. Eine eigentliche Desinfektion des Bodens durchk Einbringung
giftiger Gase hat also nicht stattgefunden. Ob es nichtsdestoweniger
gelingen wird, den Schidling indirekt (durch Entziehung der Nahrung)
alimihlich -auszurotten, wird durch die in Aussicht genommener regel-
missigen Untersuchungen festznstellen sein; andernfalls bleibt eine
weitere Desinfektion vorbehalten. Einstweilen ist die Benutzung der
verseuchten Grundstiicke fiir die nachsten Jahre untersagt. Neue Reb-
lausherde sind in den infizierten Gemarkungen und in der weiteren
Umgebung derselben bisher nicht aufgefunden.

2. In dem Infektionsgebiete der Lossnitz (Konigreiech Sachsen)
sind am 16. April 1888 die im Oktober des vorangehenden Jahres ab-
gebrochenen Vernichtungsarbeiten wieder aufgenommen und unter Ap-
wendung von Schwefelkohlenstoff und Petroleum im Anschluss an das
am Rhein ibliche Verfahren mit gutem Erfolge durchgefiihrt, Auch
die Nachrevision der im Jahre 1887 nur mit Petroleum bearbeiteten
Herde hat im allgemeinen ein giinstiges Ergebnis geliefert. Wenn-
gleich die Seuche als vollig getilgt noch nicht bezeichnet werden kann,
so sind bei den im Laufe des Jahres 1888 fortgesetzten Untersuchungen
doch nur ganz vereinzelte und wenig ausgedehnte neue Herde in der
unmittelbaren Umgebung der 1887 entdeckten Infektionsstellen vorge-
funden. Nach dem anliegenden Verzeichnis betrigt die Zahl der nenen
Herde 28 (und zwar in den Gemarkungen Oberlossnitz 9, Niederlossnitz
17, Lindenau 2), die Flichenausdehnung derselben 2965 qm, die Zah!
der infiziert befundenen Reben 396 Stiick. Die in sandigem Boden und
in den Elbniederungen belegenen Weinberge haben seither keine Spur
einer Erkrankung erkenmnen lassen. ‘

d. In Wiirttemberg wurde eine eingehende Durchforschung der
verseuchten Gemarkungen nebst Umgebung (vergl. die zehnte Denk-
schrift) am 12. Juli in Angriff genommen und trotz der ungiinstigen
Witterungsverhéltnisse programmmissig beendigt. Das Ergebnis dieser
Untersuchungen bestitigt auch hier die Wirksamkeit des Desinfektions-
verfahrens, indem in den alten Herden selbst weder lebende nock tote
Reblduse, ja nicht einmal Reste des abgestorbenen Insektes sich vor-
fanden. Auch lebensfihige Wurzeln und Stockausschlige zeigten sich
nur vereinzelt. Dieselben wurden unter gleichzeitiger Desinfektion der
betreffenden Steile mit Schwefelkohienstoff sofort verbrannt. In der
Umgebung der friheren Herde hat man 34 neue Herde — simtlich
bis auf einen von geringer Ausdehnung — aufgefunden, wovon 1 auf
die Markung Stuttgart, 33 auf die Markung Neckarweihingen (Oberamt
Ludwigsburg) entfallen. Der Flichengehalt simtlicher Herde betragt
5,61 a, die Zahl der vernichteten Rebstocke (einschliesslich der 547
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infiziert befundenen Stocke) 12838, Der als Anlage 15 abgedruckte
Bericht des Landwirtschaftsinspektors Rindt enthalt das nihere iiber die
Reblaushekdmpfungsarbeiten der vorjahrigen Kampagne, sowie tiber Lage
und Grosse der einzelnen, neu aufgedeckten Herde.

4. Auch im Reichslande ist das Ergebnis der 1888 vorgenom-
menen Untersuchungen ein verbiltnismissig giinstiges insofern, als nur
ganz vereinzelte und wenig ausgedehnte neue Herde zu Tage getreten
sind. Dieselben befinden sich in den &lteren Infektionsgebieten Lutter-
bach und Hegenheim (Bezirk Ober-Elsass) und Vallidres-St. Julien (Be-
~zitk Lothringen). In Lutterbach erscheint es als eine Folge der be-
sonders starken Parzellierung des Grundbesitzes, dass der Schidling
noch nicht vdllig hat vertilgt werden konnen; es sind bei einer zwei-
maligen Durchforschung der Gemarkung im Juli und im September
1888 zunichst 211, sodann noch 16, zusammen 227 angegriffene Reben
gefunden. Diese im Vergleich zu dem Ergebnis der beiden Vorjahre
geringfiigige Ziffer lisst trotz des oben hervorgehobenen ungiinstigen
Umstandes eine baldige ginzliche Ausrottung des Schidlings erhoffen.
In der Gemarkung von Hegenheim sind, nachdem eine erstmalige Unter-
suchung ein negatives Resultat ergeben, bei einer zweiten Revision 10
infizierte Stocke in der Nachbarschaft der 1887 festgestellten Herde
entdeckt, und zwar 9 Stocke nahe beieinander, 1 Stock in einer Ent-
fernung von etwa 100 m. Die Infektionen waren auffallend schwach;
der grossere Herd zeigte fast nur kleine Kolonien vereinzelter Ammen
mit ganz jungen Insekten am alten Wurzelholz, der kleinere nur zwei
winzige Nodosititen mit Insekten. Den Bezirk Lothringen anlangend,
so sind in Aney wibrend des Jahres 1888 bei wiederholter Unter-
suchung der Rebpflanzungen verddchtige Erscheinungen nicht zu Tage
getreten; in Vallitres-St. Julien fand man einen neuen kleinen Herd
und in der Umgebung der vorjihrigen Infektionsstitten zahlreiche ver-
einzelte Stiocke, auf welche die Krankheit durch gefliigelte Tiere iber-
tragen zu sein scheint. Die (Gesammtzakl der infizierten Reben be-
trigt 253, ihre zerstreute Lage machte es erforderlich, die Vernicht-
ungsarbeiten auf einen verhidltnismissig grossen Flichenraum zu
erstrecken.

Die Desinfektion der neuen Herde bat nach dem in Klsass-Loth-
ringen iiblichen in Anlage 15 der zehnten Denkschrift dargelegten Ver-
-fahren stattgefunden; zur Erginzung mag bemerkt werden, dass un-
mittelbar nach dem Auffinden eines Herdes eine vorliufige Desinfektion
durch Aufgiessen von Kaliumsulfokarbonat, oder — wo solches nicht
sogleich zur Stelle — von Petroleum zn dem Zweck vorgenommen
zn werden pflegt, um das Entweichen gefiigelter Tiere zu verhindern.
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Die in der letzten Denkschrift angedeutete Besorgnis, dass von
Vallitres aus, vermdge des dort betriebenen Handels mit Warzel-
reben, die Verschleppung der Seuche in weitere Gebiete statt-
gefunden haben kénne, hat sich erfreulicherweise bisher nicht be-
stitigt; eine im Frihjahre 1888 begonnene und Ende September
beendigte eingehende Untersuchung der simtlichen Weinbau treibenden
Gemarkungen des Landkreises Metz hat — abgesehen von den neuen
Herden in Vallieres selbst — weitere Infektionen nicht zu Tage ge-
fordert; gleichwohl ist fir das laufende Jahr die Wiederholung der
Revision in Aussicht genommen.

Stand der Reblaus im Awuslande.

1. In Frankreich sind die in der zehnten Denkschrift erwihnten
Gesetz-Entwiirfe, betreffend die zeitweise Grundsteuerfreiheit der in den
verseuchten Arrondissements neu angelegten Weinberge beziehungs-
weise die Bildung von Syndikaten, deren Organe die fir den Bezirk
geeigneten Bekampfungsmittel auszuwihlen und auf Kosten der Ge-
rossenschaft zur Durchfihrung zu bringen hat, zur Verabschiedung
gelangt. Das Verbot der Einfuhr von Garten- und Feldprodukten
aug Italien wurde aufgehoben.

Wahrend des Jahres 1887 zeigte sich die Reblaus zum ersten
Male in den Arrondissements von Baugé und Segrs (Maine-et-Loire),
Tonnere (Yonne), Clamecy (Nidvre), Langres (Haute Marne) und Sar-
téne (Corse). Als frei gelten nur noch die Departements Meurthe-et-
Mosselle, Meusse, Vosges, Haute-Saone, Marne, Aisne, Aube, Eure-et-
Loire und Sarthe. Gleichwohl besitzt Frankreich gegenwirtig noch
1944150 ha ertragsfahiges Weinland.

Die Bekimpfung der Reblaus auf Staatskosten wird iberall da
fortgesetzt, wo sie den Winschen der Bevolkerung entspricht. Ausser-
dem gewihrt der Staat den zur Verteidigung der Weinpflanzangen
gebildeten Syndikaten Unterstitzungen in gleicher Hohe, wie solche durch
die General- und Gemeinderate bewilligt worden, vorausgesetzt, dass zur
Bekimpfang eines der von der ,,Commission supérieare du phylloxera*
empfohlener Mittel verwendet wird. Im Jahre 1887 haben 764 Syn-
dikate, welche 25754 Eigentiimer mit einem Besitze von 28271 ha
Rebland umfassen, Subventionen erhalten. Es wurden 1887 im ganzen
66205 ha mit Schwefelkohlenstof und 8820 ha mit Kaliumsulfo-
karbonat behandelt (gegen 47215 ha beziehungsweise 4459 ha im
Jabre 1886), darunter etwa ein Drittel mit Steatsunterstitzung. Da-
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neben gewinnt das Unterwassersetzen bestindig an Aunsdebnung,
es wurde 1887 auf einer Fliche von 26665 ha ausgefihrt. Um die
Beschaffung des erforderlichen Wassers zu erleichtern, hat man die Her-
stellung verschiedener Kanile in Aussicht genommen.

Die Kultur der amerikanischen Reben hat sich, Dank der staat-
lichen Beihilfe, namentlich der unentgeltlichen Verteilung von Reben
seitens der Ackerbauschule zu Montpellier, auf einen Flichenraum von
166517 ha ausgedehnt, wovon etwa 77000 ha auf das Departement
Hérault entfallen, Die erzielten Erfolge sollen im allgemeinen giinstige
sein, doch hat man fiir einzelne Gegenden, namentlich fiir den Kalk-
und Mergelboden der Charentes bisher keine geeignete amerikanische
Rebsorte auffinden konnen. Es wurde daber seitens der Regierung
Professor Viala nach Amerika gesandt, um daselbst nach solchen Keben
zu forschen, welche in den bis jetzt gegen die amerikanischen Reben
sich ablehnend verhaltenden Boden gedeihen. Als Ergebnis seiner
Nachforschungen bezeichnet Professor Viala in dem von ihm erstatteten
Bericht die Vitiz berlandieri, V. cinerea und V. cordifoliz als fir Kalk-
und Mergelbdden geeignete Pfropfunterlagen.

Ubrigens wird auch seitens franzosischer Sachverstindiger der Er-
folg der amerikanischen Reben keineswegs als gesichert betrachfet.
Jedes Jahr — so heisst es in dem Bericht eines Bezirksdelegierten
fir das Jabr 1886 — . bringt neue Zweifel beziiglich ihrer endgiltigen
Widerstandsfahigkeit, beziiglich des Gelingens der Veredelungen etc.
Die Schwierigkeit ihrer Anpassung an die verschiedenen Bodenarten, an
die verschiedenen Klimate, erfordert fiir sich allein fortgesetzte Studien
und fihrt zu zahlreichen Misserfolgen. Die dargebotene Losung hat
demnach nicht den allgemeinen Charakter, welchen man ihr noch zu
geben sucht* Es sei daher auch im Interesse der Kostenersparnis die
Rickkehr zu den insektentotenden Behandlungsweisen zu empfehlen.

In Algier wurde die Reblaus an der tunesischen Grenze zu La
Calle gefunden. Die schon weit vorgeschrittene Verseuchung ist wahr-
scheinlich vor langerer Zeit durch die Anpflanzung heimlich eingefiihrter
Reben verursacht worden. Reblausherde befanden sich in Algier im
Jahre 1887 an folgenden Orten: Tlemecen, Sidi-bel-Abbes, Les Trembles
(Zélifa), Oran (Karguentha), Philippevilie, La Calle.

Als Praventivmittel wurde in den an die Infektionsherde angren-
zenden Weingirten vielfach die Badigeonnage-Methode Balbianis zur
Zerstorung des Wintereles in Anwendung gebracht. — Die amerika-
nischen Reben unterstehen in Algerien der besonderen Uberwachumg
der Staatsverwaltung.

2. In Spenien sind, Zeitungsnachrichten zufolge, 10 Provinzen
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von der Reblaus heimgesucht, und zwar: Gerona, Barcelona, Almeria,
Malaga, Granada, Cordova, Orense, Pontevedra, Zamora und Salamanea.
Namentlich die Provinzen Malaga und Granada leiden unter dem rapiden
Riickgang ibrer Weinproduktion. In der Provinz Almeria soll dagegen
das Ubel wahrend des Jahres 1887 keine weiteren Fortschritte von Be-
deutung gemacht haben. Die Grosse des von der Beblaus 1888 bereits
zerstorten Reblandes schitzt man auf 80000 ha.

Der schon friiher festgesetzte jahrliche Beitrag von 1 Peseta fiir
den Hektar Weinland in den infizierten und von '/; Peseta in den
reblausfreien Provinzen soll nunmehr riicksichtslos erhoben und zur
Bildung eines Nationalfonds verwendet werden, aus dem die Kosten
der Reblausbekdmpfung zu bestreiten sind. Die Organisation derselben
ist durch eine Kénigliche Verordnung vom 21. August 1888 bestimmt.
Hiernach treten in den bedrohten Provinzen Wanderlehrkommissionen,
aus einem landwirtschaftlichen Ingenieur, einem landwirtschaftlichen
Sachverstindigen und zwei landwirtschaftlichen Aufsehern bestehend,
zusammen mit der Aufgabe, Rebschulen fiir die Kultur der amerika-
nischen Reben zu errichten und die Interessenten fiber den Anbau und
die Veredelung der amerikanischen Reben zu unterrichten. In den
landwirtschaftlichen Schulen in Zaragossa und Valencia sind Unter-
richtskurse fiir amerikanischen Weinban eingerichtet, daneben sind
zehn Aufsichtskommissionen zur Uberwachung der Weinberge gebildet.

3. In Portugal hat die Seuche ungefihr 134000 ha, fast die
Halfte des gesamten Weinlandes, ergriffen. Die verdachtigen Pflanz-
ungen werden alljihrlich einer Besichtigung unterzogen; neamentdeckte
Herde werden auf Kosten des Staats entweder mit Schwefelkohlenstoff
behandelt oder vernichtet. Im letzteren Fallo werden widerstands-
fihige amerikanische Reben teils direkt zur Traubengewinnung, teils
als Pfropfunterlagen fiir edlere einheimische Sorten angepflanzt. Diege
Neuanpflanzungen haben vorwiegend in den sidlich vom Tajo ge-
legenen Provinzen stattgefunden; in der nérdlichen Provinzen, die unter
der Reblaus in weitaus grosserem Masse gelitten haben, namentlich
an den Ufern des Douro, liegen von den zerstérten Pflanzungen noch
weite Flichen vollstindig brach; andere sind mit Tabak statt mit
Wein neu angepflanzt worden. '

4. Die Schweiz hat im Marz 1888 die Mitglieder der eidgends-
sischen Phylloxerakommission und Vertreter der Weinbau treibenden
Kantone zu einer Konferenz behufs Ausserung iiber die Frage der
Beibehaltung des Vernichtungsverfahrens zusammenberufen. Diese Frage
wurde einstimmig bejaht, wobei man sich allerdings die Befugnis vor-
behielt, innerhalb des Rahmens des bisherigen Bekampfungssystems
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einzelne Modifikationen (hinsichtlich der Vereinfachung der Winterarbeit,

der Verkleinerung der Sicherheitszonen, der Anbringung von Schutz-

decken fiber den desinfizierten Flichen) eintreten zu lassen.
(Fortsetzung folgt.)

Litteratur.

Die europiiischen und iiberseeischen Alpenpflanzen. Zugleich eine eingehende
Anleitung zur Pflege der Alpinen in den Girten. Von Max Kolb, Kgl
Oberinspektor armn botanischen Garten in Miinchen, Unter Mitwirkung der
mit dem Sammeln und der Pflege dieser Gewiichse im Kgl. botanischen
Garten in Miinchen seit Jahren betrauten Alpenpflanzenziichter Joh, Obrist
und Joh. Kellerer. Stuttgart, Verlag von Engen Ulmer. (Erscheint in 7
bis 8 Lieferungen & Mk, 1.—)

Nachdem man in neuerer Zeit die Alpenpflanzen der verschiedenen Himmels-
gegenden und Linder in unsere Giirten meistens fiir Felspartien uad kleinere
Beete, denen sie einen ganz besonderen Reiz verleihen, eingefithrt hat, ist das
vorliegende Werk, von welchem bis jetzt 2 Lieferungen erschienen sind, als
ein Nachschlagewerk 1. Ranges fir den Botaniker, Giirtner und Gartenfreund
mit Frenden zu begriissen.

Nach einer kurzen ,,Einleitung“ist in dem Abschmitt ,Der Aufbau fir
dieAlpengéwichse“ nicht nur eine Anweisung zu deren Kultur in Tpfen und
auf Felshiigeln, sondern anch eine spezielle Anleitung zur Errichtung der Felsan-
anlagen selbst gegeben. Die darauf folgenden, in alphabetischer Reihenfolge
geordneten Einzelbeschreibungender Alpeapfianzen enthalten dann die
wertvollsten und eingehendsten Angaben diber die Kultar jeder einzelnen Pflanze
(Standort, Bodenart, Anpflanzung, sllgemeine Pfiege, Vermehrungsart ete.), so
dass fur alle, welche sich mit dem Anban dieser iiberans lieblichen Bewohner dex
Berge beschiiftigen, nunmehr ein Werk geboten ist, das eine wirklich gedeih-
liche Kuitur derselben ermiglicht.

Von dem Werkehen ,,die Bepfianzung der Eisenbahndimme und Biseh-
ungen'¢ von Dr. Eduard Lucas, einem in Dentschland ausserordentlich ver-
breiteten Schriftchen, ist vor kurzer Zeit von Jos. Erschinger, Lehrer in
Neupest in Ungarn, ¢ine ungarische Ubersetzung erschienen. Mbge dieselbe in
Upgarz dieselben Erfolge erzielen, welche das Originalwerkchen in Deutschland
zn verzeichnen hat.

Die Obstweinbereitung mit besonderer Berticksichtigung der Beeren-
Obstweine. Eine Anleitung zur Herstellung weinartiger und schaumwein-
artiger Getriinke aus den Friichteertrignissen der Giirten und Wilder, leicht-
verstindlich dargestellt von Dr. Max Barth, Direktor der Kaiserlich
lapdwirtschaftlichen Versuchsstation fir Elsass Lothringen in Rufach.
Zweite vermehrte und verbesserte Auflage, Mit 19 in den Text gedruckten
Holzschnitten. Stustgart 1889. Verlag vor Eugen Ulmer. Preis 1 Mk

In der Zeit von 3 Jahren hat sich dieses Werkchen, das die Bereitung
des Obstweines auf Grund wissenschaftlicher Unteranchungen anstrebt, und wir
komnen sagen, mit bestem Erfolge durchgeftihrt hat, in einer Weise verbreitet,
dass in diesem JFahre die 2. Auflage erscheinen musste. Einiges Wesentliche
wurde in derselben gelindert, so z. B. hatte der Verfasser gefunden, dass wenn




Kurze Notizen und Hitteeilungen.‘

320
er den Siuregehalt der Moste auf 59/, tarierte, der Wein zu sehr verdiinnt
wirde, weshalb er die zweckmissigere Umrechnung aauf 6%, durchfiihrte.
Auch die Anzahl der Holzsticke wurde um 4 vermehrt, und die Verlagshuch- -

handlung hat es sich angelegen sein lassen, der zweiten Axnflage eine elegante
Austattung zu geben. R.

Die Bereitung, Pflege und Untersuchung des Weines, besonders fiir Winzer,
Weinhidndler und Wirte, von Hofrat Professor Dr. Nessler in Karlsruhe.
Finfte vermehrte Auflage mit einem Anhang: Grundsitze fiir die Be-
handlung des Obstweins und Weinessigs. Mit 33 in den Text gedruckten
Holzschnitten. Stuttgart 1889. Verlag von Eugen Ulmer. Preis . 5. 50.
Elegant in Leinwand gebunden .4 6. 30.

Die Kolnische Zeitung spricht sich hieritber wie folgt aus:

pDer in der Behandlung des Rebensaftes als eine der ersten Awtoritiiten
‘geschiitzte Verfasser bespricht zunsichst das Herbsten bis zum Keéltern, macht
uns denn mit dem Most und der Art und Weise der Gérang bekannt, belehrte
uns weiter tiber das erste Ablassen und die Einwirkung von Luft, Wirme und
der schwefligen Siure auf den Wein, behaudelt dann die weitere Plege, die
Krankheiten und das Verbessern des Weins und stellt darauf, in dieser finften
Auflage zum erstenmal, so zu sagen in Anerkennung der zunehmenden Bedeutung
des Obstweines, auch ,Grundsitze fir die Darstellung eines halt-
baren Obstweines“ auf, woftir wir ihm von ganzem Herzen dasnken wollen.
Zum Schluss bespricht der Verfasser noch die Anforderungen, welche an die
Kellerriume und die Fisser gestellt werden miissen und lehrt uns, einige Kennt-
nisse in der Chemie voraussetzend, den Wein auf seinen Gehalt in den wich-
tigsten Bestandteilen zu untersuchen. Das Buch ist in jeder Bezichung gut
ausgestattet, such mit einem entsprechenden alphabetischen Sachregister versehen.

Kurze Notizen und Mitteilungen.

Stachelboere. ,Fritheste von Neuwied.* Diese von mir geziichtete und
von dem Geschéftsfihrer des deutschen Pomologen-Vereins, Herr Garteninspektor
Ad. Koch in Braunschweig im Vereinsblatt des deutschen Pomologen-Vereins
Jahrgang 1889 Nr. 8 pag. 66 und 67 beschriebene und abgebildete neue Stachel-
beere ist mit ihrer gesamten Pflanzenvermehrung von der Firma Heinrich Manrer
in Jena erworben worden.

Diese Mitteilung allen denen zur Nachricht, welche sich in der Angelegen-
heit an mich wandten,

Neuwied, Peter Hoppen.

Obsthestimmungen. Seit dem Jahre 1883 wurden durch das Pomologische
Institut Obstsortimente von oft sehr grossen Umfange in folgender Anzahi
bestimmt:

1883/84 wurden zum Bestimmen eingesandt 82 Sortimente,

1884/85 -, - " » 53 »
1885/86 E " R 9 62 E)
188687 » »” ” ” 73 ”
1887/88 ”» » »” ” 48 ”
1888/89 » i e n 109 n
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Carmin-Calvill.

Calvill IX 2 b ** +. Ein rundlicher Winterapfel, einfarbig, init aunfrecht-
: : stehendem Kelche. ’ !

Von Fr. Lucas. _
(Mit kolorierter Abbildung.)

Heimat und Vorkommen: Nach einer Bemerkung Diels scheint
die Sorte aus Frankreich zn stammen. Derselbe erhielt ,,diese Sorte
als Pyramide 1803 aus der sehr unzuveriissigen - Baumsehule Kellners

in Saarbriicken als Calville rouge d’hiver und scheint ihr den Namen
- ,Carmincalville* beigelegt zu -haben. Seine Beschreibung leitet er
mit den Worten ein: ,Fir diesen prachtvollen wahren Calville habe
ich ‘nirgends einige Auskunft auffinden kénnen.“

Eduard Lucas in ,,Die Kernobstsorten Wiirttembergs* fiihrt an:
wVorkommen: vorziiglich in Garten in Stuttgart, Strimpfel-
bach, Ludwigsburg u. s. w.“ Alle anderen spiteren Angaben sind
nicht original, sondern nach Diel gemacht. Das Pomologische Institut
in Reutlingen erhielt die Sorte von Baltet in Troyes.

Litteratur und Synonyme: Diel. II. Bandchen. (XX111.
Apfel und Birnen. 1823) als Carmincalville mit kritischen Bemerkungen
idber Vergleiche mit anderen roten Calvillen. Dittrich, Systematisches
Handbuch der Obstkunde. (Nach Diel.) 8. 120 No. 25 als Carmin-
calville. Biedenfeld, Handbuch aller bekannten Obstsorten als Carmin-
Calvill. Eduard Lucas, Die Kernobstsorten Wiirttembergs, 8. 22
als Carmin-Calvill. (Mit Citat auf Dittrich) Dochnahl, Systema-
tische Beschreibung aller Apfelsorten. (Mit Citat auf Diel) als Car-
min-Calvill. ' 4

Oberdieck in seiner Anleitung findet ihn dem alten Roten
Winter-Calvill sehr #hnlich, aber nicht identisch. Thomas, Guide
pratique 8. 125 als Calville carminée und Mas, Pomologie général,
Bd. IX, 1883, als Calville carmin, stitzt sich auf Diel und Oberdieck.
Die beifolgende Abbildung ist nach einer Frucht aus dem Pomologischen
Institut Reutlingen vom Jahre 1888 gemalt.

Gestalt und Grésse: mittelgross, 90—95 mm hoch, 80—85 mm
breit; rundlich kegelformig, meist regelmassig gebaut, manchmal ist die
eine Seite stirker gewolbt als die andere; grdsste Breite stielwirts;
von da aus rundet sich die Frucht nach dem Stiele zu einer grossen
Stielfliche regelmassig ab, wihrend sie sich kelchwirts zu einem stumpfen

" Kegel schwach verjingt.
Pomolog. Monatshefte. Haft 11. 1889. 21
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Kelch: gross, geschlossen, aufrecht, Blattchen kurz, breit, braun,
wollig behaart; Kelchhohle seicht und schmal, von starken, flachen und
kleinen Rippen besetzt; die starken Rippen ziehen sich mehr oder weniger
tber die ganze Frucht, oft bis zur Stielhdhle hin und geben derselben
so die Eigenschaft der wahren Calvillen.

Stiel: mittellang, griin, diinn, in ziemlich weiter und tiefer, zimt-
braun berosteter Hohle. :

Schale: Die Grundfarbe ist am Baume hellgriin, in der Reife
jedoch mattgelb; von derselben ist aber meist wenig oder gar nichts
za sehen, da sie durch die blutrote Deckfarbe, in der auch haufig noch
dunklere blutrote Flammen und Streifen auftreten, vollstindig verdeckt
ist. Die Punkte sind sehr klein, selten und hellrot.

Fleiseh: griinlich weiss, unter der Schale und an der Kernhaus-
ader rosarot bis blutrot; fein und zart, reich an Zucker, neben der
entsprechenden Menge Siure angenehm nach Art der Calvillen bal-
samisch gewiirzt. :

Kernhaus: gross, geschlossen, flach- und breitkammerig, ent-
halten nur wenige, aber starke und sehr spitze Kernen. i

Kelchrohre: Dieselbe bildet einen bis aufs Kernhaus herunter-
gehenden Cylinder; Staubfiden oberstandig.

Reifezeit und Nutzung: Die Frucht zeitigt im Oktober und
ist dann wihrend des Spatherbstes eine Tafelfrucht ersten Ranges.
Sie hilt sich auch bis tief in den Winter hinein, verliert aber dann
ihren angenehmen Geschmack.

Der Baum wichst lebbaft, geht schin in die Luft und bildet eine
kugelfsrmige Krone; er trigt ziemlich spat, aber dann reichlich; am
zweckmiissigsten ist es, denselben als Spalier oder Pyramide auf Wild-
ling zu erziehen.

Wiirttembergs Obstbau.

Von Oberlehrer Fritzgiirtner, Sachverstindiger fir Obstbaun der Kgl. Zentral-
stelle filr die Landwirtschaft, }

(Schluss.)

Wenn im Jahre 1879 in ganz Deutschland die Zahl der ertrags-
fihigen Obstbiume auf 58219979 festgestellt wird, so war Wirttemn-
berg an dieser Summe mit 7899641 Obstbiumen beteiligt. Also
war in Wiirttemberg etwa der 8. Teil sfmtlicher Obstbiume Deutsch-
lands vertreten, wihrend doch das Land in Quadratzahl den 28, Teil
vor Deutschland, oder an Einwohnerzahl den 24. Teéil des deutschen
Reichs ausmacht. Die wirtschaftliche Bedeutung des Obstbaues ist
einesteils in der Bereitung des Ohstmostes zu suchen, welcher immer mehr
das Getrink der arbeitenden Klassen, namentlich der landwirtschaft-
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lichen Arbeiter wird, und welcher immer mebr den Branntwein oder auch
das von den Bauern selbstbereitete, gehaltlose weisse Bier verdriingt
Andernteils ist es der Rohgenuss der feineren Obstsorten, die in
den Stidten vielfach. gesucht und tewer bezahlt werden ; endlich
sind aber auch die gedorrten und eingemachten Friichte oder die
Gesilze gesuchte Handelsartikel und eine rentable Einnahmequelle
aus dem Betrieb des Obstbaues. Unsere Obstbiume haben 1870,71
und 1879/80 durch die kalten Winter bedeutend Schaden gelitten, und
weist die Zahlung von 1882 nur 6413976 ertragsfahige Obstbiume
nach; also sind im Winter 1879/80 1485565 Obstbiume erfroren, -
was sich mit 219/, Verlust besiffert. — Neben diesem Verlust an
ertragsfahigen Obstbiumen wird aber noch die Zahl der jungen Biume
durch den damaligen Frost auf 486487 angegeben. — Grewisse Sorten
waren besonders vom Frost stark betroffen: die Winter-Gold-Parmine,
Ananas Reinette, Graue franz. Reinette, Orleans-Reinette.r Pariser Ram-
bour-Reinette, Grafensteiner, Reinette von Blenheim, Langtons Sonder-
gleichen, Kaiser Alexander etc.

Weniger litten: Weisser Astrakan, Rheinischer Bohnapfel, Roter
Herbst-Calvill, Charlamowsky, Roter Eiser- Apfel, Grosse Kasseler
Reinette, Trierscher Weinapfel,

Als Ursachen dieser seit Menschengedenken nicht vorgekommenen
Zerstorung der Obstbiume durch Frost haben wir verschiedene Ursachen
zu nennen: Das Spitjahr 1879 war nass, und so hatten die Bfiume
bei der feuchtwarmen Witterung ihre Vegetations-Periode vor Eintritt
des Winters nicht abgeschlossen. — Der Winter trat rasch ein, und so
waren die Spitzen der Zweige noch krautartig; die Baume noch in vollem
Saft — und erfroren deshalb um so eher. — Als zweite Ursache ist
zu nennen: Das Jahr 1879 zihlte zu den reicheren Obstjabren, wnd
meistens alle Baume, die durch reiche Ertrige sich ausgezeichnet
batten, litten mehr oder minder dureh Kalte, weil sie durch Erachopf-
ung, infolge ihrer Fruchtertrige, nicht die Widerstandsfshigkeit
gegen Frost besassen.

Die deutschen Hauszwetschen litten am meisten, weniger die
italienischen Frihzwetschen, weil letatere ihre Vegetationsperiode friher
abschlossen, das Holz also eher ausreifen konnte,

Die Frostschaden zeigten sich nicht im ganzen Lande in gleich-
grossem Umfang. -Am meisten haben die.fir Obstbau giinstigsten Ge-
genden des Landes gelitten: Neckarsulm, Heilbronn, Brackenheim,

- Oehringen, Weinsberg, Ludwigsburg, Esslingen etc., wihrend der hébere
Schwarzwald und die Alb nur geringe Verluste durck Frost am Obst-
baumen aufzuweisen hatten, — Hier ist zu bemerken, dass auf der
Alb und dem hohern Schwarzwald den ganzen Winter die Temperatur )
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eine hohere war, als in den tiefer gelegenen Gegenden, namentiich in
den engen Thilern und Niederungen des Unterlandes, — doch die Ver-
luste sind nach Verlauf von 10 Jahren mehr als ausgeglichen. — Die
grossen Baumschulen erweiterten jhren Betrieb durch ausgedehnte
Neuanlagen; — Gemeinden- und Korporationsbaumschulen entstanden,
um die Verluste zu decken. Wenn in den ersten Jahren der achtziger
Jahrgénge der Preis eines jingeren Obstbanmes um das 3- bis 4fache
stieg, und fir 1 Apfelbaum 3 Mk., fir | Birobaum bis 4 Mk. bezahlt
wurden, so steht der Preis 1889 fiir 1 Apfelbaum auf 1 bis 1,20 Mk,
eines Birnbaums aunf 1,20 bis 1,40 Mk. Die hauptsichlichsten grosseren
Baumschuler des Landes sind; Hohenheim, das pom. Inst. in Reutlingen
mit seiner Filiale Unterlenningen; Binder und Eblen, Stuttgart; Gaacher
in Stutigart; Roll in Amlishagen; Gadertz in Feuerbach; Aldinger eben-
daselbst; Hartmann in Ludwigsburg; Weinbauschule in Weinsberg;
Brecht in Dizingen; Weiss in Ottenhausen; Rall in Eningen; Weckler
in Reutlingen; Uber in Waiblingen; Schloss Horn bei Biberach.

Im letzten Jahrzehnt sind viele Hunderttausende von Obstbiumen
in ganz Wirttemberg gepflanzt worden, und der Schaden von 1879/80
ist wenigstens der Zahl der Biume nach lingst gedeckt.

Fir Obstkultur ist eine newe Lust und Liebe in richtigem Ver-
standnis der Pflege der Obsthiume erwacht. Obstbau-Vereine haben
sich da und dort gegriindet, an der Spitze derselbem steht seit 1881
der Wiirttembergische Obstbau-Verein in Stuttgart, der seine Mitglieder
in allen Teilen des Landes hat. Lokale Obsthau-Vereine, die regel-
méssige Versammlungen zu Besprechung und Belehrung, Obstausstel-
lungen etc. haben, sind iberall entstanden; wir nemnen die Obstbau-
Vereine: Ravensburg, Tettnang, Saulgau, Altshausen, Mengen, Tiibingen,
Balingen, Horb ete. '

In erster Linie aber miissen die Obstbau-Vereine Laichingen und
Minsingen, Wohnplatze unserer raubesten Alb genmannt werden mit
754 und 706 m Hohenlage,

In ersterem Orte haben schon seit Jabren einzelne Obstbaufreunde
in unmittelbarer Nihe und dem Schutz der Hiuser Pflanzungen von
Obstbdumen angelegt. Aber erst das Jahr 1880 brachie hier entschiedene
Wendung zur Anpflanzung im Freien und an Strassen.

Eine Strassenpflanzung von Laichingen bis Machtelsheim 5 km
lang, war bis dahin mit Vogelbeeren und Eschen bepflanzt. Eine Ver-
sammlung des Landw. Bez.-Vereins Blaubeuren in Merklingen, in
welcher Schreiber dieser Zeilen im Auftrag der K. Zentralstelle fir
die Landwirtschaft einen Vortrag iiber Obstbau im Frithjahr 1880Q hielt,
wohnte auch ein Laichinger Biirger bei. Dieser folgte dom Vortrag
mit grosstem Interesse, besonders der Anpflanzung sn Strassen. —
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Er veranlasste die (titerbesitzer der Strasse auf der Markung Laich-
ingen, gemeinschaftlich die Strasse mit Obstbiumen, unter sorgfiltiger
‘Wahl der Sorten nach Rat und Plan des Unterzeichpeten zu pflanzen,
Gemeinschaftlich wurde der Satz der 3 km grossen Strecke, bis zur
Markungsgrenze unter Mithilfe eines Geometers auf je 8 m Entfernung
ausgefiihrt. — Die Baume gedeihen prichtig und gaben schon in den
letzten Jahren verhaltnismassig schone Ertrige. — Dieser Vorgang
ermutigte die Biirger Laichingens, gemeinschaftlich eine Obstbauman-
lage auszufiihren. Gegen 100 Biirger traten zu einem Verein zusammen,
grindeten einen Obsthau-Verein und kauften 24 Mor gen Acker in zu-
sammenhingendem Grundstick, per Morgen um 600 Mark und pflanzten
nach gegebenem Plan, unter Zuziehung eines Geometers 1200 Riume
in richtigen Sorten, nach gegebenem Rat. Nach der Pflanzung wurden
die Teile von je 5 Ar verlost, und bekam jedes Mitglicd einen Teil
mit je 8 Obstbaumem, manche nahmen aunch 2 Teile. Monatlich zahlt
jedes Mitglied des Vereins fiir einen Teil 2 Mark, und zwar so lange,
bis die Schuld gedeckt ist, und dann das Grundstiick in volles Eigen-
tum jeden Besitzers Gbergeht. In 4=4!/, Jahren ist durch diese Ab-
zahlungen die ganze Schuld gedeckt, und haben etwa 100 Biirger
jeder ein Obstgut von 5 Ar, die alle ein zusammenhiingendes Gtanzes
billen. — Das schtne Gedeihen der Biume veranlasste weitere
Biirger zum Beitritt in den Obstban-Verein; voriges Jahr wurden
wieder Grundsticke und zwar die besten Felder, unmittelbar hinter
dem Ort gekauff und zwar per Morgen (3 81,5 Ar) zu 1400 Mark
und weitere 800 Obst-Biume in zusammenhingender Anlage ge-
pflanzt, und wieder in Stlicken & 5 Ar mit je 8 Baumen verteils.
Diese Teile kosten aber pro Monat, bis zur vélligen Abzahlung in
4 bis 5 Jahren je 4 Mk. So hat der Obsthau-Verein Laichingen in
2 Jabren in 2 grdsseren zusammenhingenden Anlagen 2000 Ohbst-
baume auf einer Hohenlage von 845 m gepflanzt. Die Biirger Laichingens
veranstalteten im Sept. ds. Jrs., wo es fast in ganz Wiirttemberg wenig
oder kein Obst gab, eine sehr stark besuchte Obstausstellung, wo
auf 320 Tellern je 4 bis 10 Stick Obst, der Obstbau Laichingens sich
repriisentierte, hauptsichlich in folgenden schdnen und vollkommenen
Sorten: Apfel: Kaiser Alexander, Weisser Astrakan, Langtons Sonder-
gleichen, Winter-Gold-Parméne, Rheinischer Bohn-Apfel, Kasseler Rei-
nette, Charlamowsky, Grafensteiner, Roter Eiser-Apfel, Zolker griin
und gestreift, Oberdiecks-Beinette, Rote Walze ete, Birnen. Weisse
Herbst-Butterbirne, Schneiderbirne, Frankenbirne, Palmischbirne, Rom-
‘melterbirne.

Dieses Vorbild erweckte in Minsingen die Lust, auch einen
Obstban-Verein zu grinden. Es vereinigten sich 65 Birger zu einem
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solehen Verein; es wurden 16 Morgen gutes Ackerfeld in zusammen-
hingender Lage 3 840 Mk. gekauft und mit 776 Obsthiumen be-
planzt und ebenfalls nach der Anpflanzung in gleichmissige Teile ver-
feilt, die durch monatliche Ratenzahlungen in volliges Eigentum iiber-
gehen. Es sollen hier noch 6 bis 8 Morgen neben dieser Pflanzung
angekauft und zu Obstgiirten angelegt werden.

So gibt unsere rauheste Alb das Vorbild eines musterhaften Be-
triebs von Obsthau — und werden in nichster Zukunft diese Vor-
ginge noch manche Nachahmer finden. — Seit etwa 25 Jahren bereist der
Verfasser dieses als pomologischer Wanderlehrer, im Auftrag der Konigl.
Zentralstelle fir die Landwirtschaft, die einzelnen Begzirke des Landes
und hat etwa 3/, simtlicher Bezirke des Landes besucht.

Namentlich waren es die rauheren Gegenden des Landes, die
iter besucht und in welcher Vortrige iber Obstbau gehalten wurden.
Die wiirttemb. Alb — von Tuttlingen bis Ulm — hat iberall den Beweis
geliefert, dass der Obstbau bei richtiger Wah! des Standorts und der Sorte
und bei geeignetem Satz der Baume in diesen rauhen Gregenden nicht nur
mbglich ist, sondern auch noch rentable Ertrige liefert. Ich nenne hier
die Heubergorte Kolbingen mit 854 m Hohe, Renquishausen 896 m,
Wehingen 776 m, Neuhausen bei Tuttlingen 770 m mit umfang-
reichen Obstgirten und Strassenanlagen, Justingen OA. M¢tnsingen
746 m, Uhenfels OA. Urach 700 m, Renhardsweiler OA. Saulgau
675 m ete., die alle bei richtigem Standort und Wahl der Sorte recht
schdne Obstertrige haben. — Mein schon seit iiber 10 Jahren ausge-
sprochenes Wort: , Der Obstbau hat auf der Alb eine Zukunft, oder
die Alb im Obstbau eine Zukunft** hat sich bewihrt, und wird Wiirt-
temberg in Anbetracht die vielen Hunderttausende von jung gepflanzten
Obstb&umen mit geeigneten Sorten und richtiger Pflege immer mehr
nach 40jahrigen Bemiihungen vieler verdienter Minner ein Garten des
Obstbaues werden.

Bericht ilber die XIl. Versammiung deutscher Pomologen und
Obstziichter in Stuttgart vom 23. bis 27. September 1889.

Von K. Reichelt, nach eigemen, teils stenogr. Aufzeichnungen.

1. Allgemeines.

In der letzten Sitzung deutscher Pomologen und Obstziichter in Meissen
warde anf Antrag des Vorstandes des Witrttembergischen Obstbanvereins Stutt-
gart als Vorort fiir die nilehste Versammlung bestimmt. Das Komitee in Stutt-
gart hat sich die Witnsche, welche am Sehluss dieser Versammiung gednssert
wurden, soweit es irgendwie thunlich war, zn erfiillen angelegen sein lassen und so
fanden wir zunichst, dass die Rénmlichkeiten fiir die Ausstellung, fitr die Verhand-
lungen und fir die hanptsichlichsten Festlichkeiten nur einige Schritte von
¢inander entfernt waren, wodurch den Besuchern des Kongresses eine moglichste
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Ausniitzang ilirer Zeit zu Gebote stand. Fiir das Studium der Ausstellung war
den Besnchern dadurck geniigende Musse geboten, dass die Ansstellung zwei
Tage vor Beginn des Kongresses eriffnet wurde und aumsserdem tiiglich zu
bestimmten Zeiten dem allgemeinen Besuch geschlossen und nur filr die Teil
nehmer des Pomologenkongresses in den Morgenstunden von 7—9 Uhr getffnet
war. Es hat sich diese Massregel als ausserordentlich zweckmiissig erwiesen,
und in der That fanden wir, dass in der genannten Zeit immer eine ganze Anzahl
von Pomologen sich zum Zweck des Studiums zusammenfand. Dem Wunsche, dass
die Verhandlungen in Stutigart nachmittags oder abends stattfinden mbchten,
konnte aus sehr naheliegenden Griinden nicht entsprochen werden. Wire ja doch
fiir die fremden Besucher des Kongresses keine Zeit iibrig geblieben, Stuttgart
und seine reizende Umgebung zu besichtigen, und hiitte sich auch die liebens-
witrdige Gastfrenndschaft des wiirttembergischen Obstbauvereins piemals ent-
wickeln konnen. Ausserdem war schon sehr viel Zeit dadurch gewonnen, dass die
Vorarbeiten des Preisgerichts schon vor Beginn des Kongresses beendet waren und
30 die Preisrichter sich ebenfalls an den Verhandlungen beteiligen konnten.
Ferner zeichnete sich die Stuttgarter Versammlung vor der Meissner dadurch
rilhmend aus, dass alle Referenden erschienen waren. Die Antrige an den
deutschen Pomologenverein wurden fast simtlich erledigt, der von Kithn-Rixdorf
wurde dem Wunsche des Antragstellers entsprechend einer Kommission ither-
wiesen, der von M&ller-Erfurt aber von diesem zuriickgezogen, Bei der all-
gemeinen Pomologenversammlung wurden die vier Vortriige gehalten. Beziiglich
der allgemeinen Verhandlungen michten wir nur den Wunsch dussern, dass fiir die
Zukunft nicht langatmige Vortrige, die schon lange vorher ganz oder teilweise
im Druck erschienen sind und deren Inhalt wohl den meisten Teilnehmern
schon von vorn herein bekauut ist, abgehalten wiirden, sondern dass man darauf
achte, dass die Vortriige hichstens eine Zeit von 10—20 Minuten in Anspruch
nehmen und in grosserer Zahl vorhanden sind, sodass das Hauptgewicht nicht
auf die Vortrige, sondern auf die Diskussion gelegt werde.

II. Die Ausstellung.

Die Obstausstellung war durch den Wiirttembergischen Obstbauverein in
der Gewerbehalle eingerichtet und wurde am 22. Sept. vormittags 11 Uhr er-
sffnet, Eine grosse Zahl der hichsten Staatsheamten, Vertreter der Stadt Stutt-
gart, der Ausschuss des Wiirttembergischen Obstbauvereins, die Preisrichter und
andere hatten sich zum Eriffnungsakt eingefunden.

Kommerzienrat Kohlhammer, der Vorstand des wiirttembergischen Obst-
bauvereins, eroffnete die Ausstellung mit folgenden Worten:

,Hochgeehrte Versammlang! Der Verein deutscher Pomologen und Obst-
ziichter wird in den nichsten Tagen zur Abbaltung seiner zwilften Hauptver-

sammlung in die Mauern Stutigarts einziehen. Der Wilrttembergische Obstbau-

verein freut sich, durch die von ihm aus Anlass dieser Versammiung veranstal-
tete allgemeine Obstausstellung Seiner Majestdt dem Konige zu allerhochst dessen
25jihriger Regierungsfeier seine Huldigung darbringen zu konnen.

Viele Feste hat Warttemberg schon in diesem Jahr gefeiert. In Stadt und
Land, von den Bergen und in den Thilern wehten die schwarz-roten Fahnen,
klangen die Glocken und tonten die Lieder.

Nun neigt sich das Jahr seinem Eade zu und noch einmal sind die fest-
Jichen Banuer entfaltet worden, und wen sie gritssen, da der Herbst das Laub
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Pérbt, es ist dasselbe erlauchte Konigspaar, dem im Blithen des Friiklings wnd
im Prangen des Sommers das genze Volk unserés Landes zugejauchzt hat.

Kunst und Wissenschaft, Industrie und Handwerk sind huldigend vor den
Thron getreten, von dem herab Konig Karl seit 25 Jahren sein Volk mit Weis-
heit und Milde regiert. Der letzten einer in der Reihe, aber nicht der geringste,
bringt nun auch der edle Obstbau seine Huldigung dar dem koniglichen Schiitzer
und Firderer, der von jeher auch diesem wichtigen Zweige der Landwirtschaft
seine Huld zugewendet hat.

Weit bekennt sind ja die wundervollen Girten der konigl. Schlésser, und
die kostlichen Fritchte, die dort reifen, haben von jeher den Preis des erlauchten
Schlossherrn verkiindigt.

Drunten in Cannstatt, wenn sich beim Volksfest die Feststiule erhebt, stolz
hinweisend auf alle Erzeugnisse des schwibischen Bodens, wem gilt der bransende
Jubel an dem Tage, an welehem das Fest seinen Hohepunkt erreicht? Dem
Konig, der da in die Mitte seines Volkes tritt, dem Fiirsten, der sich bei diesem
landwirtschaftlichen Hauptfeste dazu bekennt, dass auch er die Landwirtschafs
in Feld und Garten sals ein Hauptfundament des Volkswohlstandes ansieht.

25 Jahre! Wie gewaltig sind die Fortschritte, die gerade auch der Obst.
bau in dieser Zeit gemacht hat.

Droben auf der rauhen Alb, dem filschlich so genannten Wiirttembergischen
Sibirien, wo vorher nur der einsame Vogelbeerbaum die Strassen bestiumte, da
pllanzen sie jetzt Obstbiume aller Avt mit bestem Erfolg.

Die prichtig gelangene Ausstellung des vorigen Jahres, sowie die gegen-
wirtige Ausstellung liefern den Beweis, wie kein Teil unseres Heimatlandes
zuriickgeblieben ist. Uberall wirken erprobte Meister durch ‘Wort und Beispiel.
Uberall, in alien Stinden, bei Hoch und Nieder, regt sich lebhaftes Interesse
und der Wiirttembergische Landesobstbanverein mit seinen §00 Mitgliedern setat
sich harmonisch zusammen, wie man zu sagen pflegt, aus Herren, Biirgern und
Bauern.

Und dass dieser Fortschritt ein durchans gesunder war, der auch einen
Stoss aushalten konnte, das zeigte sich in dem so verderblichen Kiltejahr
1879/80. Hunderttausende von Bimmen gingen zu Grunde, aber Hunderttausende
wurden wieder gepflanzt, die uns teilweise Jjetzt schon Friichte tragen.

Treues, gewissenhaftes Arbeiten, zihes bestindiges Fortschreiten und Vor-
dringen! — In diesem Zeichen stand das letzte Vierteljahrhundert hindurch anch
der Obstbau im Schwabenland.

Darum ist es nur eine Pflicht der Dankbarkeit, wenn die gegenwiirtige
Obstausstellung sich auch in die Reihe der Jubolfeste stellt, die in diesem Jahre
zu Ehren unseres erlanchten Kinigspaares gefeiert worden sind.

Dank auch dem erhabenen Freund und Verbtindeten unseres Kénigs, dem
deutschen Kaiser, der durch Stiftung des Kaiserpreises der Ausstellung eine be-
sondere Weihe gegeben hat. .

Dank den hohen deutschen Regierungen fdr ihre Unterstiitzung durch
Verwilligung von Ehrenpreisen, desgleichen den Vereinen, Korporationen und
Privaten.

Dank vor allem der Wirttembergischen Begierung, dem K. Ministerium
des Innern und der K. Centralstelle fiir die Landwirtschaft, deren Unterstiitzung
wir uns so oft schon zu erfreuen hatten. Wird diese Ausstellung den fritheren
sich witrdig anreihen, so ist es in erster Linie das Verdieast dieser Behiirden,
die unsere Sache auch diesmal aufs wirmste und thatkriiftigste unterstiitzt haben.
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Dank statten wir ab der Stadt Stutigart, die ihren guten Namen als Aus-
stellungs- und Verhandlungsstadt aufs nene wiedernm bewihrt hat, Dank den
Hunderten von Ansstellern, die mit Aufwand von Miihe und Kosten ihr Bestes
und Schinstes hierhergebracht heben und es uns zur Anschauung bringen.
Dank endlich den Herren Preisrichtern, die bereitwilligst ihr mithe- und ver-
antwortungsvolles Amt iibernommen haben und dazu teilweise aus weiter Ferne
gekommen sind.

Moge, was durch vereinte Kraft zusammengekommen ist, auch fiir alle
insgesamt zum Nutzen und zur Forderung sein, im Sebwabenland wie draussen
im ganzen Reich.* )

Staatsminister v. Schmid: ,,Se, Maj. der Konig, mein allergnidigster Konig
und Herr, hat mich zu beauftragen geruht, an dieser Stelle zn erscheinen. Der
Konig, welcher buldvolle Fiirsorge dem edlen, aber mithevollen Obst- und Garten-
bau widmet, nimmt das regste Interesse, den wirmsten Anteil an der Entwick-
lung und an den Erfolgen dieser Ansstellung. Die K. Staatsregierung, den
Allerhochsten erhabenen Intentionen Se. Maj. folgend, weiss voll und ganz die
Bedentung dieses Werkes zu wiirdigen, welches aus allen Teilen des ganzen
Landes, von nah und fern und fast allen Gauen des deutschen Reiches beschiekt
und reichlich bedacht worden. Es mige dies eine gute Vorbedeutung und eine Ge-
wihr fiir die besten Erfolge und die schénsten Friichte auf dem ganzen grossen Ar-
beitsfelde sein. Im Auftrag seiner Majestit des Konigs erklire ich die Obst-
ausstellung fiir eroffnet!™ Kommerzienrat Kohlhammer: ,Ich gebe den Ge-
fithlen der geehrten Versammlung getreuen Ausdruck, wenn ich rufe: Se. Maj.
unser in Ehrfurcht geliebter Konig lebe hoch!*

Hieran reihte sich ein Rundgang des Staatsministers durch die Halle, die
Besichtigung galt erst den ausgestellten Obstsorten, dann den Gemilsen und
Geriten.

Am 23, Sept. besuchte auch Seine Majestit der Konig Karl von Wiirttem-
berg die Ausstellung und besichtigte die einzelnen Sammlungen nnd Ausstellnngs-
gegenstinde mit grisstem Interesse, welchem er such beim Verlassen der Halle
durch Anerkepnungsworte Auwsdruck gab.

Die Ausstellung selbst war schin und sehr ilbersichtlich angeordnet. Ein
grosses Landschaftshild, umrahmt von Blumen nnd Pflanzen aller Art und einer
grossen Menge von Friichten, bildete den Hintergrund. Unter dem Landschafts-
bilde in einer vertieften gewolbten Nische, umrahmt von schonen Palmen standen
die Bildnisse des Konigs und der Konigin, Uber dem Bildnisse des Konigs
stand geschrieben:

Der den Hohen der Alb den klaren frischen Labetrunk gespendet,
Hat dem Baum und der Rebe seine Huld auch zugewendet.
BRechts and links von den Bildnissen sind die Wappen des Landes und der
Hauptstadt angebracht. Dariiber stehen folgende Verse:
: Pllegt den Baum! Jedes Reis,
Das klein ihr jetzt habt eingegraben,
Es wird dereinst des Wartens Fleiss
Mit sisser Frucht und Schatten laben,
Im Feld, am Wege, im Garten
Sollst da des Obstbaums warten.
Kannst du nicht seibst die Frilchte pfiticken,
Sie werden Kinder nnd Enkel erquicken.
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Doch nun zu den Ausstellungsgegenstinden selbst. In erster Linie interessieren
uns natiirlich die Obstsortimente. Dieselben waren sehr ibersichtlich nach den
Preisbewerbungen aufgestellt. Es war mehr Obst eingetroffen als man @ber-
haupt bei der heurigen schlechten Ernte erwarten konnte. Aber trotz der Miibe,
welche sich der deantsche Pomologenverein und Einzelne um die Richtigstellung
der Sortennamen schon gegeben haben, fand man doch noch eime sehr grosse
Menge von falsch benannten Sorten.

Leider war auch in Stuttgart, wie in Meissen eine Obstbestimmungs-
Kommission, wie bei fritheren Ausstellungen, nicht eingesetzt, der es zur Auf-
gabe gemacht war, die Namen der mit falscher Bezeichnung ausgesteliten Sorten
richtig zu stellen, was zu ziemlicher Unzufriedenheit unter den Ausstellern fiibrte.

Wenn ans so auch viele Fehler in einzelnen Sortimenten aufgefallen
sind, so miissen wir auf der anderen Seite doch die vorziigliche Nomen-
clatar der meisten Sortimente hervorheben, welche uns den grossen Fortschritt,
den die Sortenkunde in den letzten Jahrzehnten gemacht hat, klar vor Augen
stellen. Anf alle die grossen und kleinen Sortimente niher einzngehen, wiirde
den Raum dieses Berichtes weit iiberschreiten, wir haben vielleicht dazu Gelegen-
beit an anderer Stelle. Nicht umhin konnen wir aber derjenigen Sortimente zu
gedenken, welche sich um den Kaiserpreis bewarben, vor dem man sinen wahren
Umstarz des Obstbanes in Deutschland erwartete. Die Aufgahe, welche zur Er-
reichung dieses Preises gestellt war, hiess;

,Fiir, die beste, von einer speziellen Angabe des Standortes der betreffenden
Biume, der Hohenlage desselben und der Bodenverhiltnisse begleitete Kollektion
von je zehn, an Hoch- und Halbstimmen, von dem Aussteller erweislich selbst
gezogenen Friichter von hochstens 12 Apfel- und auch Birnensorten fiir den
Wirtschafts- und Tafelgebranch, welche sich zum Massenanbaun eignen.®

Zur Preishewerbung hatten sich 12 Personen angemeldet, erschienen waren aber
nur folgende mit den nachstehenden auf Seite 331 und 332 beschriebenen Sorten;
den Kaiserpreis haben Lambert und Reiter in Trier erhalten.

In diesen Sortimenten, welche aus dem #fussersten Nordem, dem Westen,
dem Herzen und dem Siiden Deutschlands entstammen, deren Ziichtungsort ein
Land auf Meereshohe (Burgdamm) und ein Land auf 500 m iiber dem Meere
(Laichingen) ist, werden gleich hochgeschiitzt, und gedeihen gleich gut die Eng-
lische Winter-Gold-Parmine und die Grosse Kassler-Reinette und
wenn auch manche Stimmen in verschiedenen dentsechen Landstrichen gegen diese
Sorten auftreten werden, so wird doch der grisste Teil der Obstaiichter
den hohen Wert dieser beiden Sorten fiir den allgemeinen Anban aner-
kenner, insbesondere deshalb, weil sich beide Obstsorten, fiir die Tafel, fiir den
Markt, zum Dérren und zur Weinbereitung vorziiglich eignen. Wir wollen aber
damit absolut nicht sagen, dass die Frage, fiir welche der Kaiserpreis als hichste
Belohaung angesetzt war, damit erledigt sei, sber es hat uns diese Zusammen-
stellung dock wenigstens einigermassen eine Grundlage fiir weiteres Zusammen-
arbeiten, eine Vorarbeit fir kinftige Ausstellungen gegeben, Wenn wir dieses
Urteil beziiglich der Apfel fillen konmen, so ist leicht einzusehen, dass unter
den Birnen mit Ausnahme der guten Luiss von Avranches und Diels B. B.
jede Ubereinstimmung fehlt. — Die anderen Sortiments, welche nur empfehlens-
werte Sorten enthalten sollten, boten werig Interessantes und sehr viele falsch
benannte Sorten. — Eines der grossten Sortimente hatte Spath-Berlin nach dem
Diel-Lucas’schen Systeme mit henilichen Friichten ausgestellt, #sselbe zeiehnete
sich durch Richtigkeit der Sorten aus.
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Weiter auf alle die ausgestellten Obstsortimente und Produkte der Obst-
verwertung, Maschinen zur Obstverwertung, die vielen Formobstbiame, unter
denen recht schone Exemplare aber anch viel Spielerei zu schen war ste. ein-
zugehen, wiirde nns ze weit fithren,

Der Totaleindruck der Ausstellung war ein guter, wenngleich fiir den
Kenner sichtbar war, dass viele bei uns im sfldwestlichen Deutschland ver-
breitete Obstaorten infolge der Missernte gefehlt haben.

III Die Begriissung der Mitglieder des Pomclogenkongresses.

Der in jeder Beziehung formvollendete Stadtgerten in Stuttgart nahm
die vielen Giiste, welche sich zum Kongresse eingefunden hatten, in vollem
Lichtschmucke auf, Um 8 Uhr siedelte die Kapelle des Fussartillerie-
bataillons Nr. 18 (Ulm), Musikdirigent Belz, die ihr Konzert um 6 Uhr be-
gonnen, in den Saal iber, der in alien Teilen voll besetzt war. Der Vorstand
des wiirtt, Obstbanvereins, Komm.-Rat Kohih ammer, begriisste die Giste
mit dem altschwibischen Rufe ,,Griiss Gott”; er freue sich, dass die deutschen
Pomologen der Einladung sc zahlreich gefolgt seien. Morgen beginne die ernste
Arbeit, der Anstausch der Meinunger and Erfahrungen. Mogen sie dem dentschen
Obstban zum Segen und dem ganzen teuren Vaterlande zum Wohle gereichen.
Heinr. Bind er, Mitglied des Stadtgarten-Augschusses, begriisst die hochver-
ehrten und lieben Giste im Namen der Stadtgartengesellschaft aufs fremndlichste
an Steile des abwesenden Vorstandes. Leider habe dem Garten im Hinblick
auf die ernst gewordene Witterung manche edle Gruppe entzogen werden milssen;
die Herren mdgen daher dem Gewichshaus einen Besuch widmen und noch einmal in
den Manern der Stadt willkommen sein. Fabr, Winkler-Chemnitz freut sich
der den Gésten zu Teil gewordenen freundlichen Aufnahme, In Gemtitlichkeit er-
weisen sich Sachsen und Schwaben als nahverwandte Stimme; die Aufnahme,
welche den Giisten zu Teil geworden, werde ihnen unvergesslich sein. Ausschuss-
mitglied des W.0. V. Fischer dankt fiir diese freundliche Anerkennung und bittet
nur, zu beachten, was der wiirtt. Obstbauverein in der Aussteliung und im
Schwabenlande z. B. auf der Alb geleistet. Hofkunstgirtner Rosenthal-
‘Wien, dankt im Namen der Osterreicher fiir die warme Begrilssung; er erinnere
an ein Wort des grossen Reichskanzlers: Wenn ein Feind vor Deutschland er-
scheine, werde es in den Gemiitern plotslich aufblitzen von der Memel bis zum
Bodensee. Er erginze dieses Wort dahin, dass es noch weiter blitzen werde
durch ganz Osterreich bis zur blauen Adria. Nicht bloss ein einzelnes deutsches
Land soll fiir die Aufsahme danken; er bringe im Namen aller deutschen und
sterreichischen (iste ein Hoch aus auf Wilrttemberg und die Btirgerschaft von
Stuttgart. Hoflieferant Manner, Vorstand des Quartieramtes: es habe nicht
anders kommen konoen, habe man doch so liebe Giste zu empfangen. Mit Liebe
mobge man jetzt an die Arbeit gehen; sein Hoch galt den lieben Gi sten.

IV. Die Versammiungen des demtschen Pomologenvereines.

Erste Sitzung 25. September morgens, Anwesend 60—70 Personen. Vor-
sitzender : Fr. Lucas-Reutlingen, ausserdem am Prisidententisch Koch-Braun-
schweig. Die tibrigen Vorstandsmitglieder des deutschen Pomologenvereins
Engelbrecht-Braunschweig, Spith-Berlin, Goethe-Geisenheim, Stoli-Proskau waren
nicht erschienen.
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Lucas heisst die Versammlung willkommen; bedsuert, dass die ithrigen
Vorstandsmitglieder nicht erschienen . sind und bittet um Riicksicht, da er hisher
noch keineso grosse Versammlung geleites habe. Der Geschiiftafiihrer, K o ¢ h-Braun-
schweig gibt das Protokoll der letzten Versammlung, bedanert keinen gedruckten
Bericht aus der vorigen Versammlung geber zu kimnen, da er zu sehr mit der
letzten Vereinsgabe ,.Deutschlands Apfelsorten® beschiftigt gewesen wire. Das
Protokoll umfasste den Beschluss iiber die Herausgabe des genannten Werkes,
sowie denjenigen betreffend die Bildung der Sektionen des deutschen Pomo-
logenvereins,

Er habe die Geschiftsfiihrung vor 8 Jahren nur beibehalten, weil er, Engel-
brecht-Braunschweig, dem Vorstand des deutschen Pomologenvereins, bei der
Fertigstellung des genannten Werkes noch behiilflich sein wolle. Die Verlags-
buchhandlung von Vieweg & Sobn in Braunschweig habe dem deutschen Pomo-
logenverein 800 Exemplare des genannten Buches unentgeltlich iiberlassen,
wiihrend dieser nur die Holzstscke bezahlt habe. Er sei bestrebt gewesen, der Sache
gerecht zu werden; wenn einmal der Fall eingetreten, dass das Vereingorgan
nickt richtig erschien, so sei daran einesteils eine lingere Krankheit, andern-
teils der Umstand schuld, dass er seine ganze Thitigkeit auf das Werk, von
dem er auch die Korrekturen gelesen habe, gelegt habe; er sei bemiiht gewesen,
seine Schuldigkeit fiir den Verein zn thun, esfehlte ihm aker die Unterst{itzung
seitens der Mitglieder; er nehme nie mehr ein solehes Amt an. Hierauf verlas er
den Rechnungsbericht, welchem spiter, nachdem die Revisoren Schabert-Ham-
burg, Volirath-Wesel und Bissmann-Gotha denselben revidiert, Decharge er-
teilt wird.

Der Vorsitzende bittet um Eintritt in die Verhandlungen und verliest:

Antragl GeheimeMedizinalrat Professor Dr. Engelbrecht: Der
deutsche Pomologenverein wolle sich fiir die Heransgabe von Deutschlands Birnsorten
aussprechen und seine Mitwirkung bei der Bearbeitung derselber beschliessen.
Moiler-Erfurt wiinscht einen Geschiftsfithrer wie das frither gewesen und er-
kandigt sich nach dem Mitgliederbestand. Koch erteilt die Auskunft, dass zur
Zeit der Verssmmlung in Meissen der Verein 500—520 Mitglieder, Jjetzt etwa
400 zihle, Moller fragt an, ob die Presse zugelassen werden solle, eine An-
frage, welche fibergangen wurde. Hierauf werden als Schriftfiihrer Géschke-
Proskau, Junge-Berlin gewihit. M&1ler bittet den amtlicherseits bestellten
Stenographen ¢in Auszeichen zu geben und ihmen eine Personlichkeit, welche die
Namen der Redner kennt, beizusetzen. Wird stillschweigend tihergangen. Der
Vorsitzende ersucht die Redner ihre Namen laut zn nennes.

Kohlhammer-Stuttgart erwihnt, dass der wiirttembergische Obstbau-
verein zwei Stenographen bestellt habe, wihrend die #brigen Herren fiir ihre
eigenen Zeitungen schreiben, Vorsitzender wiederhols den Antrag 1. Fritsche-
Freibverg winseht, dass bei dem neuen Werke das Diel-Lucas'sche System
zn Grande gelegt werde, er hilt die Engelbrecht'schen Worte in der Einleitung
fiir iiberfliissig, der Verfasser habe die Reinetten versetzt, das Umsetzen habe
keinen Zweck, man moge bei den Birnen das Diel-Lucas’sche System beibehalten.
Gauncher-Stuttgart: Die Majoritit konne jetzt noch nicht tber das Werk
urteilen, er wiire viellsicht fiir den Antrag, wemm er das Werk geiesen und be-
urteilt, und als des deutschen Pomologenvereins wiirdig gefanden habe, man
hazdle klug, wenn man vorliufig noch keinen Beschiuss fasse. Moller-Erfurt
wiirde den Antrag Gauchers unterstittzen, aber ein Nachweis fiir die Ntitzlichkeit
desselben sei bis jetzt von keiner Seite geliefert. Er hdtte es fiir ein sehr grosses
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(lack erachtet, wenn das Apfelbuch niemals in der Offentlichkeit gesehen
worden wire, er habe sich mit der Priifung beschiiftigt, es sei durch nichts be-
grenzt, enthalte zufillige Sorten und nicht einmal alle Sorten, die die Mitglieder
des Pomologenvereins vorgeschlagen haben, das Buch sei unvollstindig, habe
keinen Zweek, es sei eine Zusammenstellung von Sorten, die schon in andein
Werken beschrieben sind. Die Durchschnitte hitten einen hohen Preis und einen
geringen Wert. Ist ein solches Bueh niitzlichk und notwendig? Wer ist Eigen-
tiimer des Apfelbuches? Steht dem demtschen Pomologen-Verein das Recht zu,
die Beschreibungen, Clichées etc. auch zu beniitzen. Der Beschluss miige doch
auch hinweisen auf den Zweck, den dies neue Werk habe. Man schaffe ausser-
dem durch Begutachtung des Antrags fiir den neuen Geschiftsfithrer eiue schwierige
Stellung und die Wahl desselben werde nur eine solche Persoulichkeit treffen
konnen, welche sich mit dem neuen Werke beschiiftigen kinne und wolle.

Koch-Braunschweig hebt die vorziiglichen Diagnosen der Friichte in
dem Buche hervor, wendet sich gegen Miller und gegen den Namen, den Méller
dem Buche beilegte. Bissmann-Gotha spricht zu Gunsten der Arbeit, das
Werk werde Nutzen bringen. Wer das Werk als wertlos bezeichnet, beleidigt
auch die Mitglieder des deutschen Pomologenvereins, welche mitgearbeitet haben
und welche in ihrer Gegend fiir den Obstbau-viel geleistet haben, Schlisser-
Ehrenfeld hat mit Frenden das Erscheinen des Buches begriisst, er kinne dem
Vorstand nicht genug danken fiir seine Bemithungen, Vorwiirfe machen sei
leicht, aber besser machen sei schwer. Vollrath-Wesel: Man moge die Ver-
handlungen in Meissen nachlesen, die Alles fiir und wider das Buch enthaiten,
er habe damals als patriotischer Obstziichter gegen "dasselbe gesprochen, man
habe es trotzdem beschlossen und habe jetzt kein Recht iiber den Wert des Buches
zu sprechen. Es sei durch dasselbe eine Lticke in der Litteratur ausgeftillt und ein
vorziigliches Nachschlagebuch geschaffen und und sei dadurch grosse Erleichterung
fiir Obstbaumziichter und Anfinger geschaffen, wofiir er Beispiele aus seinem
Leben anfithrt, Er pflichtet dem nicht bei, dass man das Werk wegwerfend behan-
delt, es sei nicht mehr als billig, dass die Versammlung Engelbrecht Dank darbringe
(Bravo). Moller- Erfur't bedauert, dass Koch angegeben habe, der Fortschritt der
Pomologie seit den letzten Jahren bestehe darin, dass die Beschreibungen préziser
geworden sind, er kommt darauf zuriick, dass viele Sorten fehlen, dass das Werk
unvollstindig sei, dass die neue Geschiftsfiihrung wieder mit einem solchen Buche
belastet werden solite u. s. w. Lucas-Reutlingen, Das Werk sei als Nach-
schlagebuch ein wahrer Schatz, es enthalte die Beschreibungen mit ausserordent-
licher Genaunigkeit. Moller bleibe den Beweis fiir die Geringwertigkeit des Buches
schuldig. Hatsich Moller iiberhaupt schon mit Bestimmen von Obstsorten beschif-
tigt ¢ Die Abbildungen seien mit Piinktlichkeit und Genauigkeit ansgefiihrt, sie seien
vorziiglich, die besten, die wir haben. Redner sei in Meissen mit seinem Antrag
durchgefallen, dass das meue Werk einen weiteren Ergiinzungsband zum -
gtrierten Handbuch der Obstkunde® gebe; es wire dies vielleicht besser gewesen.
Damals seien die Anwesenden vollzihlig gegen seinen Antrag aufgestanden und
heute berate man eine Stunde dartiber, ob das Werk gut sei. Es wire ein Un-
recht; wir sollen beraten, ob das zweite Buch herausgegeben wird und wenn das
so fortgehe, so sitzen wir heute Mittag noch dartiber zusammen. Dass das Werk
nicht vollkommen ist, habe Redner selbst beobachiet, aber es sei nicht moglich,
alle Sorten zu besprechen, das liesse sich eben-nicht machen. Es wiire vielleicht
ein Vorschlag, das Werk tiber Deutschlands Birnen in Lieferungen herauszu-
geben, aber es wire ein grosses Unrecht tiber das erschienéne Werk abfillig
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urteilen za wollen, — Wenn nichts mehr fiir oder widér den Antrag gesprochen
wirde, so bitte er num Abstimmung.

Keoc h-Braunschweig. Dass- viele Sorten nicht da sind, sei Schuld
der Mitglieder des D. P. V., er tritt begeistert far die Piinktlichkeit der Be-
schreibungen ein. Richtige Beschreibungen zu liefern sei eine Schwierigkeit,
die vorhandenen Beschreibungen aber zeichnen sich durch grosse Schirfe, durch
die Besprechung der Staubgefisse und Pistille aus. — (Rufe: Schluss.) Moller-
Erfurt reclamiert. Berichtigung zur Geschéifisordnung. Lucas habe sich un-
nitig ereifert, Redner habe nicht an dem Wert der Beschreibungen herum divi-
diert, habe nicht gesagt, dass die Beschreibungen nichts taugen, sondern dass
das Buch unvollstindig sei, Von einer Herabsetzung der Beschreibungen sei
keine Rede gewesen, er habe sich nie mit Beschreibungen abgegeben, sondern
betrachte das als ganz nnnfitze Zeitverschwendung, er beschiiftige sich mit der
Obstverwertung vom kaufmiinnischen Standpunkte und habe dabei ofters Gelegen-
heit gehabt, Pomologen in Anspruch zu nehmen, habe aber dabei in 100 Fidllen
96mal nichts erreicht. Vollrath-Wesel schliesst sich dem Antrag Gaucher
an und bittet um Schluss. Nathan-Rottweil spricht zu dem Antrag Engel-
brecht. Die Vorredner seien nicht kompetent (Rafe: oho). Ein Werk iiber die
deutschen Birnsorten sei notwendig. Vollrath-Wesel verwahrt sich gegen die
Incompetenz der Vorredner. Nathan ruft dazwischen, er habe nur Mgller gemeint,
Gaucher-Stuttgart wiederholt seinen Antrag. Das Werk tiber Birnsorten
habe keine Eile, man habe zur Beratung iiber dasselbe Zeit his zur nichsten
Versammlung, Vollrath-Wesel unterstiitzt den Antrag Gaucher. Moller-
Erfurt verzichtet zu Gunsten des Antrags Gaucher anfs Wort. Gaucher
hat seinen Antrag schriftlich formuliert und eingereiht. Derselbe lautet: In An-
betracht, dass die Mitglieder des deutschen Pomologen-Vereins noch nicht ge-
ntigend Gelegenheit hatten #her das Buch ,Deutschlands Apfelsorten® zu ur-
teilen, beschliesst der D. P. V. den Antrag Engelbrecht, die Herausgabe von
yDeutschlands Birnsorten“ betreffend fallen zu lassen, — Die Abstimmung ergab
eine Annahme des Antrags.

Gaucher-Stuttgart bittet alle Anwesenden sich zu Ehren Engelbrechts
vor den Sitzen zm erheben, — Es geschicht.

Vollrath-Wesel bittet um Erhebung von den Sitzen zu Ehren Xochs.
Man erhebt sich.

Vorsitzender stellt die Anfrage, ob Antrag 2 noch besprochen werden
solle, Moller-Erfurt wilnscht, dass eine Begrenzung der Zeit fur die Ver-
gniigungen und fir die aligemeinen Versammlungen erfolge, Die Hauptsache
bleibe, dass similiche Antrige erledigt werden. Kohlhammer-Stuttgart
ist zu jeder Reduktion bereit, sogar dazu den Vergniigungszug nach Hohenheim
abzubestellen. Gaucher Stuttgart bittet jedenfalls um Beibehaltung des
Vergniigungszuges und stellt den Antrag: In Anbetracht, dass viele Antrige
noch zu besprechen sind, schlage ich vor, heute Abend !/,8 Uhr mit unserer
Versammlung wieder zu beginnen. — Nach kurzer Diskussion wird der Antrag
angenommen,

2. Sitzung am 25. Sept. Abends 71/, Uhr.

Vorsitzender Lucas: Fragt wie lange die Sitzung dauern solle, Der An-
trag Schabert-Hamburg, dass jeder Redner hichstens 5 Minuten sprechen
solle, wurde einstimmig angenommen. Ferner schligt er vor, dass heute noch
die Neuwahlen stattfinden sollen.

Myller-Erfurt, Baedeker-Boppard und Gaucher-Stuttgart
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aprechen dagegen. Hoffmann-Berlin spricht dafiir, dass es im Interesse
Vieler zweckmiissig sei, die Generalversammluong morgen abznhaiten, Bissmann-
Gotha und Fritsche-Freiberg wiinschen Vorschliige zur Wakl. Riippelt-
Hambarg biitet um Abstimmung iiber den Antrag Hoffmann. — Der Antrag
wird mit 34 gegen 16 Stimmen angenommen.

Zur Tagesordnung, 2. Antrag. E. Lesser, Obergirtner in Glilzow
bei Lauerbarg: Der D. P.-V. wolle darauf hinwirken, dass die Ausbildnng
der Volksschullehrer ausschliesslich in der praktischen Obstbaumpflege und Obst-
verwertung stattfinde, aber durchaus nicht in der Obstbaumzucht®* — Der
Antragsteller begriindet seinen Antrag damit, dass das Baummaterial in seiner
Gegend sehr sehlecht sei, er habe gefunden, dass die schlechten Biume meist von
Lehrern stammen. Er mochte darauf hingearbeitet wissen, dass sich Lehrer nur
mit der Obsthaumpfiege abgeben und die Obstbaumzucht den Baumziichtern
itberlassen bleibe. Der Lehrer besitzt zu wenig Kenntnisse zur Obstbaumzucht,
erhilt auf dem Seminar nur die Anfangsgrinde zur Obstbammzucht, nm Obsthe-
nfitzung und Obstbaumpflege bekiimmere er sich bei ihm nicht. Albert,
Lehrer in Konigshofen, Unterfranken Der Antrag, wie er gestellt
wurde, ist nicht richtig. Fs konnte hier herauskommen, als ob der Obstbaum-
ziichter die Konkurrenz des Lehrers fiirchte, er habe schon frilher den Antrag
in Wirzhurg gestellt, dass die Schulgirten und Industriegiirten ete. eingehen
mbgen, er weist aus der Geschichte nach, dass die Schulgirten auf Grund der
Verorduung der Regierung ins Leben gernfen wurden und bittet, die Regierung
mige diese Bestimmung aufheben und die Schulgirten in Mustergirten um-
wandeln. Der D. P.-V. wolle dahin wirken, dass die Regierangen den Lehrern die
Pflicht, Baumschulen zu balten, zurficknehmen, dagegen Obst-Mustergiirten er-
richten, deren Ertige dem Lehrer zufallen. Lencer, Lehrer in Bittstddt.
Der Lehrer habe eine ausserordentlich grosse Einwirkung auf den Bauern. Es
sei ein Eingriff in die Rechte eines Dritten, dem Lehrer die Haltung vou Baum-
schulen zu verbieten. Er habe eine 20jihrige Thitigkeit hinter sich und gute
Erfolge erzielt, wenn aber der Lehrer schlechtes Material liefere, so solle er
die Erziehung von Obstbinmen bleiben lagsen, man moge das nicht so streng
aussprechen. Hord emann-Cassel. Der Obstbau kinne nicht als Neben-
arbeit hetrachtet werden, er sei entschieden Gegner davon, dass dem Lehrer der
stfentliche Obstban in die Hand gegeben werde. Junge-Berlin unterstiitzt
den Antrag Lesser. Die Regierungen mogen gebeten werden, den Unterricht der
Lehrer zu beschrinken auf Obstbammpflege. (Rufe: Obstbaumpflege und Obst-
zucht getrennt giebt es nicht — Wer keinen Baum erziehen kann, kann ibhn
guch micht pflegen) Hordemann-Cassel: Es ist grundfalsch, dass man
Lehrer zu Baumziichter heranzieht. Halt-Erfurt: Die Ortsschulzen in seiner
Gegend kaufen die Bdume, wo sie am billigsten sind und lassen die Baumlicher
graben und den Baum von dem setzen, der es am billigsten macht, ob derselbe
etwas versteht oder nicht. Er tritt fir den Lehrer ein, da er doch derjenige
sei, welcher wenigstens sinmal gesehen habe, wie ein Baum richtig gepflanzt werde.

Lencer-Bittstidt wendet sich personlich gegen Hordemann. Voll-
rath-Wesel: Gerade der Lehrer konne ausserordentlich viel fir dea Obst.
bau thun, demn der Jugend gehire die Zukunft. Wir konnen den Lehrer zur
Forderung des Obstbaues nicht entbehrenm, schaffen wir ihm desbalb Obst-
mustergirten. Badecker-Boppart ist gegen den Antrag, denn wie sollte der
Lehrer seine Kinder zum Obstbau heranziehen, wenn er die Banmschulex nicht habe.
Er kinne nicht mit Sage und Schere durchs Land laufen und die Biume der Bazern
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schoeiden, Auch die kleinen Géirtner am Rheine ziehen schiechte Biume, Rit ppelt-
Hamburg: Der Antrag ist wichtig und muss angenommen werden. Codet-
Berlin: iber die Privatthitigkeit des Lehrers haben wir nicht zu urteilen,
Hoffmann-Berlin: Uberlassen wir doch das Urteil den Behorden und schlage
der D.P.-V. nur als Fachmann vor u. s. w. Gaucher-Stauttgart hebt her-
vor, dass man sich nur dagegen wehren konne, dass die Lehrer durch die Be-
horden zum Zwecke der Erhaltang von Obstbaumschulen mit Geld unterstiitzt
werden. Alles Andere sei dberfliissig u. 5. w — Der Antrag wurde in folgender
Fassung mit grosser Mehrheit angenommen: Der D. P.-V, michte darauf hin-
wirken, dass die Landesregierungen den Vollsschullehrer nicht mehr in der
Obstbaumzucht, sondern in der Obstbaumpflege etc. seine Thétigkeit entwickeln
lassen solle. wenn andere Krifte fiir die Obstbaumzucht vorhanden sind.

Antrag 8. Kiihn-Rixdorf bittet einleitend um eine jéhrliche Ver-
sammlung und dann Aufstellung eines bestimmten Programms fir dieselben,
Die simtlichen Vereire wollten das beste geben, was sie haben, aber jedes Pro-
gramm ist ein anderes und so ist unsere ganze Arbeit programmlos. Wir sollten
fir die einzelnen Versammlungen bestimmte Direktiven geben, Das Wiener
Programm sei das beste gewesen, Hoffmann-Berlin: Die allgemeine An-
lage der Antrige, 1, 3 — zum Ende, involviere fiir den P-V. eige so grosse
Verdnderung, dass eine Statutenverinderung notwendig wire und hiilt diese Ver-
#dnderung nicht fiir ratsam. Wir konnen jetzt tiberhaupt keine Statutenveriinderung
veranlassen, Gaucher-Stuttgart: Von Statutenverfinderung konue nicht die
Rede sein; man moge den Antrag 3 in' Ruhe lassen, beraten wir iiber den- .
selben, so dndern wir die Statuten und erniedrigen uns selbst. Hordemann.
Cassel schligt, wenn die Zusammenkunft jahrlich stattfinden solle, gleich
Permanenz derselben vor. Moller-Ertfurt hat keine Statuten wnd kann nicht
beurteilen, ob der Antrag statutenwidrig sei, er habe such trotz ffentlichen Aus-
schreibens keine newen Statuten, wie sie in Wiirzburg festgesetzt wurden, erlangen
konnen, Kthu-Rixdorf beantragt Kommission fiir seine Antrige, Horde-
mann stimmt gegen alljihrliche Versammlungen. Gancher-Stut tgart:
bittet, wenn die Erlahmung des D. P.-V, nicht weiter fortschreiten solle, nur
alle 3 Jahre zusammenzukommen. Nach einigen hinzugehirigen Bemerkangen
voo Hoffmann-Berlin fragt Schabert-Hamburg, wie es komme, dass
dieser Antrag, der statutenwidrig ist, auf die Tagesordoung komme.

Gaucher -Stuttgart weist die Statutenwidrigkeit des Antrag 6
nach, Gegen einen Antrag, dass 25 Mitglieder zur Kommission gewihlt werden,
wendet sick Hoffinann-Berlin. Im itbrigen sei er dafir, dass eine Kommission
zusammentrite. Die Purkte einzeln zu besprechen, verletze die Statuten.
Koopmann-Potsdam schligt vor 1. soll eine Kommission ernannt werden
zur Vorberatang der Antriige B. L. Kithn eventuell mit welchen Rechten und
Direktiven. — Der Antrag wird angenommen. — Antrag 2. Koopmann: Soll
die Zaht der Mitglieder der Kommission bestimmt werden, — Der Antrag Veli-
rath-Wesel, b Mitglieder der Kommission und 8 zum Ersatz zu wihlen, wird
angevommen. Die Kommission ist beschlussfihig, wenn 3 Kommissionsmitglieder
anwesend sind. Antrag 3 Koopmann: Sol! eine Generalversammlung fiir
1890 einberufen werden? — Wird nicht angenommen. —

3. Sitzung. Generalversammlung. Donnerstag den 28. morgens. Vor-
sitzender: der nengewihlite IE. Priisident der Versammlung, Garteninspektor
Limmerhirt-Dresden; er ersffnet die Versammlung und schreitet sofort zur
Wahl des Vorstandes, Rippelt-Hamburg schligt vor: Spiath-Berlin als
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ersten Vorsitzenden, Gussmann-Gutenberg als II. Vorsitzenden und
Lucas-Reuntlingen zum Geschiiftsfithrer zu withlen. Kohlmann-Hamburg
stelit den Antrag den bisherigen Vorstand Engelbrecht zum Ebrenvorsitzenden
zu wihlen. Die Wahl wird einstimmig angenommen uad ist somit Engelbrecht-
Braunschweig als Ehren-Vorsitzender des D. P.-V. gewihlt, Lucas lehnt die
‘Wahl mit foigenden Worten ab:

Lmcas: Verehrte Herren! Sie haben eben gehort, dass der Vorschlag ge-
macht worden is{, mich zum Geschiftsfithrer zn wihlen, Sie ehrer mich dureh
diesen Vorschlag ausserordentlich, aber Sie laden auch dadurch anf meine Schultern
eine unendlich grosse Verantwortang, Wohl ist der Name Lucas mit dem
deutschen Pomologenverein sehr nahe verbunden, war doch mein sel. Vater der
Mitbegriinder desselben und derselbe hat dem Verein stets warme Sympathien ent-
gegengebracht, und auch ich bin seit mehr denn 20 Jahren Mitglied dieses Vereins.
— 8o schon und so ineinandergreifend die Arbeiten in den ersten 15—20 Jahren
des Vereins waren, so unerquicklich waren sie in der letzten Zeit und der
Schmerz, welcher meinem sel. Vater zugefiligt worden ist, war férchterlich,
ja, ich darf woh! sagen, er hat meinem sel. Vater mehrere Jahre seines
Lebens gekostet. Nehmen Sie mir nicht #ibel, meine Herren, wenn ich Sie bitte,
von meiner Person als Geschiftsfithrer abzusehen; ich bin nicht im Stande, es
anszufithren,

Es hat sich eine Stromung in unserem Verein gebildet, von Herren, die bloss
Freude haben am Sticheln, und ich mdchte fast sagen, am Verhthnen. Meine
Herren! Ich kann das nicht ertragen, ich bin ein Mann des Friedens und habe
keine Lust mich mit denselben herum zu streiten.

In fast jeder Nummer gewisser Blitter, die wir in die Hand nahmen,
war ein Aufsatz zu lesen, wo iiber das und jenes raisonniert und dies und das herab-
gesetzt wurde; und wenn ich frage: warum? so muss man sich sagen: wegen
nichts. Man hat geglaubt seine Schuldigkeit gethan zu baben und hier soll man
offentlich an den Pranger gestellt werden. Mein Nebensitzer, Herr Garten-
inspektor Koch, sagte mir gestern: an diese Zeit, wo ich Geschiftsfibrer im
deutschen Pomologenverein war, an diese will ich denken, es war die betrlibteste
meines ganzen Lebens.*

Meine Herren! Dass nicht geschehen ist, was hiitte vielleicht geschehen
konnen, daran ist weder der Vorstand noch der Geschiiftsfibrer schuld, sondern
es ist der Mangel an Unterstiitzung von Seiten der Mitglieder. Was kann der
Vorsitzende, was kann der Geschiiftsfilhrer thun, wenn er niemand hinter sich
hat. Lesen Sie unser Vereinsorgan durch, sehen Sie die Namen darin nach,
hat sich je ein Mitglied die Milhe gegeben, etwas einzusenden, was fiir das all-
gemeine Interesse ist, Jeder hat sich hinter den andern gestellt und keiner hat
etwas geleistet; 30 war es bisher und ich glaube, so gebt es dem kiinftigen Geschiifts-
fiihrer gerade awck. Denn bloss als Koder zu dienen fiir diese verschiedenen Organe,
die nur Freude daran haben, Lirm zu machen, daze mochte ich mich nicht her-
geben, ich habe so viel Arbeit, dass ich vollauf beschéftigt bin. Ich frage die
Herren, die Inhaber dieser Presse sind, was baben Sie eigentlich vor mit dem
Pomologenverein ? Welche Tendenzen soll er verfolgen? Fahren wir auf dem Wege
fort, den wir betreten haben, sorgen wir dafiir, dass Vorschltige tiber die Entwicke-
lung des Obstbaues im allgemeinen gemacht werden, um den Obstbau im ganzen
Reiche zuheben, se wirees ja dock ganz gewiss schin. Aberes sind so viele Stimmen,
die dies und jenes wollen und die doch nickt wissen, was sie eigentlick wollen, —
und bevor diese Herren nicht erkliren, was sie wollen und wie sie wilnschen
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dass der Pomologenverein geleitet werden soll, kinnte ich mich nie und nimmer
dazu bergeben, die Geschiftsfilbrung des Pomologenvereins anzunehmen, weil ich
fiirchte, es ginge mit der Unzufriedenheit im Verein, gerade so fort, wie s
bisher gegangen ist.

Hoffmann-Berlin: Meine Herren! Erlanben Sie mir nur kurz einige er-
lauternde Worte, welche mit Rileksicht auf die Sachlage dringend notwendig sind.
‘Was soll der deutsche Pomologenverein denn eigentlich sein? Er soll den Obstban in
wissenschaftliche Bahnen lenken zur Unterstiitzung, Verbreitung und Verbesserung
des Obstbaus im ganzen deutschen Reiche, denn es ist wohl zn unterscheiden
zwischen Obstbaugenossenschaften und dem Pomologenverein, zwei ganz ver-
schiedene Dinge und Stromungen, wie sie neulich aufgetaucht sind wnd freilich
schon lingere Zeit giiren. Die Versuche, diese beiden ganz vollstindig getrennt
nebeneinander hergehenden Erscheinungen in einander zu schmelzen, sind unaus-
fahrbar, ingofern, als dabei nichts Gutes herauskommt. Der Pomologenverein
bat durchaus nicht die Aufgabe einer Obstbangenossenschaft, er kann das nicht,
weil dies seine ganze Constitution nicht gestattet. Der letatere Verein hat weiter
zu verfolgen die Feststellung, Priifang und Anempfehlung der Obstsorten, die
als Neuheiten erscheinen und die sich als gut bewihrt haben; dies ist in aller-
erster Linie die Aufgabe des Pomologenvereins und ich bitte daran festzuhalten.
Und was die Geschiftsfithrung anbelangt, so miehte ich, um kurz zu sein, das,
was ich eben von Herrn Lucas gehort habe, als eine Herzensergiessung, aber
andererseits auch als einen Balsam betrachten. Ich glaube, gerade weil dem
Vater unseres verehrten Herrn Lucas in unserem Verein so viel Unangenehmes
widerfahren ist, sollten wir um so mehr heute den Sohn zum Geschiftsfithrer ernennen,

Msller-Erfurt gibt die Versicherung, dass die von Lucas angezogene
Presse schweigen werde, wenn im D. P.-V. wieder etwas Erspriessliches ge-
schaffen werde,

Junge-Berlin verzichtet auf die Wahl seiner Person als Geschifts-
fithrer und bittet Lucas einstimmig zum Geschitftsfithrer zu wihlen.

Man schreitet zur Wahl., Es wird gewihlt zum I. Vorsitzenden: Okono-
mierat Spith-Berlin mit 49 gegen 10 Stimmen ;

als II, Vorsitzender: Gussmann-Guttenberg mit 40 gegen 12 Stimmen;

zum Geschiftsfihrer: Lucas-Rentlingen mit 60 gegen 2 Stimmen.

Die Wahl wird von simtlichen Herren angenommen. (Spaeth, Berlin, welcher
nicht anwesend war, gab seine Zustimmung telegraphisch.)

Rosenthal-Wien schligt vor: Koch-Braunschweig zum Ehrenmitglied
zu ernennen. Der Antrag wird einstimmig angenommen. Als Beisitzer fiir den
Vorstand werden gewdhlt: Goethe-Geisenheim mit 50 Stimmen, Stoll-
Proskau mit 52 Stimmen, Limmerhirt-Dresden mit 57 Stimmen,

Beziiglich der niichsten Versammlung ladet Goschke-Proskau im Auftrag
des schlesischen Provinzialvereins nach Breslan ein. Schiile-Brumath ladet
nach Strassburg ein. Schiisser-Ehrenfeld ladet im Namen des landwirt-
schaftlichen Vereins nach Kéln ein, Breslau wird mit 38 Stimmen als nichster
Versammlungsort angenommen.

4. Sitzung. Freitag den 27. Sept,

Vorsitzender Limmerhirt-Dresden Zur Beratung liegt vor Amtrag 4.
vom Vorstand des Gartenbauvereins zu Frankfurt a. 0., Libexn, Baumschulenbe-
sitzer und Stadtrat:

1) Das Vereinsblatt des D. P.-V, darf nieht unregelmésig, sondern soll
plnktlich, womiglich alle Monate erscheinen.
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Es ist kein Vertreter des Antrags erschienen,

Moller-Erfurt bittet seinerseits der Antrag nicht zu berticksichtigen,
ersucht aber den nengewshlten Vorstand, demselben nachzukommen. Der Vor-
sitzende will das beriicksichtigen,

Vollrath-Wesel bittet die Zeitsehrift so zu redigieren, dass auch dea
praktischen Bediirfnissen entsprochen werde, dass sie monatlich erscheine,
damit die Mitglieder auch ein Aequivalent fir ihre Bezahlung erhielten. Hart-
mann-Ludwigsburg ist gegen das zu ofte Erscheinen, es wire gut, wenn
manche Zeitschrift, der es hiufiz an Material fehlt, weniger oft erschiene, Im
Interesse des regelmiissigen Erscheinens wiinscht er alle zwei Monate ein Heft,
Mobhrmann-Leipzig und K ohlhammer-Stuttgart sprechen gegen den
Antrag Vollrath-Wesel.

Vollrath-Wesel hat seinen Antrag schriftlich formuliert und einge-
reicht, Derselbe lautet: Die Versammlung erklirt, dass im Interesse weiterer
Ausbreitung des Vereins ein monatliches einmaliges Erscheinen des Vereins-
blattes wiinschenswert ist und der zu Antrag 3 (Kithn) gebildeten 5gliedrigen
Eommission zur Beriicksichtigung tberwiesen werde. Bei der Abstimmung
wird Antrag Liiben angenommen mit dem Nachsatz: dass dem Geschiiftsfithrer
bis zu 8/; der Jabreseinnahme zur Verfiigung stehe.

Antrag IV, 2. Die wissenschaftlichen Beschreibungen wertloser Obstsorten
in dem Vereinsblatte, durch welche das Vereinsvermigen absorbiert wird, sind
zn unterlassen, wird nach kurzer Diskussion einstimmig abgelehnt.

Antrag IV. Liiben. Punkt 3. Der D. P.-V. muss mit allen Obsthau-
vereinen Deutschlands in stetiger Verbindung stehen, womdglich die oberste
Leitung derselben iibernehmen, um so durch einheitliche Arbeit den Obstbau
energischer zu fordern. Namentlich ist augenblicklich dringend geboten, der
Obstverwertungsfrage, itberhaupt dem praktischen Obstban die ganze Kraft des
Vereing zu widmen.

Vollrath-Wesel ist fiir den Antrag. .

Fisser-Baden: Wir haben in Baden keinen Obstbauverein, was miissen
wir denn thun, Ki#hn-Rixdorf: Wir beschliessen etwas, was wir nicht
durchfiifbren knnen. Bissmann-Gotha: Die Aufsicht ftihren ist absolut
unmiglich. Mohrmanr-Leipzig will gestrichen haben: ,muss womodglich
die oberste Leitung fibernehmen. Lesser-Giilzow: Dass der D. P.-V. unter-
gtiitzt, ist gut, aber die Leitung tibernchmen ist nicht moglieh. Bach-Karls-
ruhe: Es ist zweifelhaft, dass sich die Vereine anschliessen, von seiten des
Vorstandes milssten ganz bestimmte Mitglieder zu Sektionen gewihlt werden.
Diese einzelnen Sektionen miissten Arbeiten liefern, mindestens jedes Jahr eine.
Der Vorstand bringt dann diese Arbeiten jahrlich im Vereinsorgan. Bo ttner-
Frankfurt a. O.: Es wire wiinschenswert, dass sich die Obstbauvereine im
P.-V. centralisieren, sich anschliessen, stete Fithlung mit ihm haben und seine Be-
strebungen unterstiitzen. Moller-Erfurt spricht fiir den Antrag Mohrmann.
Seligmiilier-Geisenheim: man solle dies den Vorstinden der einzeinen
Vereine iberlassen. Bottner-Frankfurt a. O.: Mau sclle die Vereine her-
beiziehen. Vollrath-Wesel: Man solle in die ganze Sache System legen.
Bei der Abstimmung wird Antrag Liiben 3 abgelehnt, dagegen mit der Fassung
von Mohrmann angenommen.

Antrag IV, Ltiben Punkt 4.: Bei den Obstausstellungen des D, P.-V, soll
fernerhin nicht der grosste Wert auf die umfangreichsten Bortimente gelegt
werden, sondern es ist, wie es die praktischen Interessen des Obstbaues dringend
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erfordern, eine Beschrinkung der Obstsorten anzustreben, wie das bereits der
Osterreichische Pomologenverein in Wien und der Mirkische Obsthauversin auf
seinen Ansstellungen in erfolgreicher Weise eingefithrt haben.

Ethn-Rixdorf: Der Antrag decke sich mit einem der Kommission #iber-
tragenen Auftrag, Bottner-Frankfurt iat fir Discussion. Luea s-
Reutlingen: Der Antrag sei zweideutig. Pur Lokalausstellung sei es zweck-
miissig, nur Sortimente von geringer Sortenzahl aufzastellen, auf der Pomologen-
versammlang missen solch’ grosse Sortimente primiiert werden. (Bravo!) Hohm-
Gelnhausen schliesst sich dem ganz an, wo konnte man seine Kenntnisse
bereichern, wenn die grossem Bortimente nicht whren?

Lucas-Reutlingen: Hat der Baumschuibesitzer nicht anch das Recht
seine Sachen auszustellen. Es sei nicht ansgeschlossen, dass auch unter dem
Nenen manches Gute wire, Bittner-Frankfurt a. 0. stimmt dem Vor-
redner bei, ist aber auch fir den Antrag, er will neben den kleinen auch grosse
Sortimente, das Eine schliesse das Andere nicht aus, Bissmann-Gotha
stimmt Bottner bei. Grosse Sortimente, wie sie hitufig von den verschiedensten
Perstnlichkeiten zusammengesucht werden, kiimen auch oft auf die Ausstellung
und die hiitten doch keinen Wert, wenn sie jedoch ven gewissenhaften Pomo-
logen zussmmengestellt sind, haben sie grossen Wert. Moiler-Brfurt: Welchen
Erfolg hat man ven den grossen Sortimenten hier gehabt, die Pomologen seien
meist fort, aber das Normalsortiment *) sei nicht zusammengestellt worden.
Stimmt Bissmann bei. Die Aussetzung eines hohén Preises auf ein kleines,
einem bestimmten Zwecke dienendes Sortiment habe gewiss mehr Wert, als die
Prémiierang eines grossen Sertimentes, das ins Unendlicke gehe, Es wiirde nach-
teilig wirken, wenn der Antrag nicht angenommen wirde. Mohrmana- 1 eip-
zig spricht fiir den Antrag, bittet aber am Formulierung desselben. Schldsser-
Ehrenfeld: er mache die besten Geschifte, wenn eine Missernte eintrite, da
er viele Sorten habe und dann doch seinen Abnehmern jedes Jahr mit den ge-
wiingehten Sorten dienen konne. Alteschmidé-Berlin weist auf das von
Spith-Berlin ansgestellte systematisch geordnete Sortiment hin. Seelig-
miiller-Geisenheim hebt hervor, dass die Obstbaulehranstalten grosse Sor-
timente ohne Preiskonkurrenz ausstellen kénnen, wendet sich gegen Schlisser.
Einen blithenden Handel mit Obst habe man nur dort erreicht, wo man nur eine
kleine Sortenzahl bant. Muller-Erfurt wendet sich ebenfalls gegen Schldaser.
Wo man in 5 Kilo Packeten das Obst verkaufe, konne man ja viele Sorten
brauchen, wo aber grosser Obshandel stattfinde, whren nur wenige Sorten brauch-
bar, Ein nnbekaunter Bedner fithrt aus, dass man jetzt zusammengesammelte
Sertimente ausstelle, da aber hentzutage der Preisrichter den Namen des Ans-
stellers kenne, so wisse er auch, ob der Aussteller das Obst selbst gezogen
habe oder nicht. Er spricht gegen die Baumhindler, die zur Verbreitung vieler
schlechter Sorten beitragen, dass sie ihre B&ume billiger liefern. Eine Primiierung
eines so kleinen Sortimentes, wie es der Kaiserpreis heuer verlange, sei Unsinn (Rufe:
oho, oho, — Beleidigung). Reduer revociert, spricht aber dann weiter gegen die
Systeme. Koopmann-Potsdam: Der Verein wolle die Sache dahin formu-
lieren, dass das Eine neben dem Andern laufe; es seien Parallelanfgaben. Jo

" Annietknng des Berichterstatters: Ein Normal- oder beaser geaagt ein
Sammelsortiment wurde desselben Tages moch von Herrn Gaucher Zusammen-
gestellt,
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grosser die Ausstellung sei, desto notwendiger seien beide, Vollrath-Wesel:
Die kleinen Sortimente, wie sie der Kaiserpreis vorschreibe, reichen fﬂr den
Handel nicht aus.

AntragIV. Liiben Punkt 4 wird abgelehnt,aber mit der Modifikation Mohr-
mann angenommen. Derselbe lautet ; Bei den Obstausstellungen des D, P.-V.
solle fernerhin eine grossere Aufmerksamkeit auf die fir den praktischen Obst-
bau wertvolleren kleineren Sortimente gerichtet werden,

Antrag IV, Liiben Punkt 5. Bei den Kongressen und Aussteliungen ist es
wilnschenswert, eine bessere Zeiteinteilung stattfinden zu lasser, namentlich dafiir
Sorge zu tragen, dass die Verhandlungen nicht dadurch gesehiidigt werden, dass
Referenten zu gleicher Zeit als Preisrichter fungieren, Hoffmann-Berlin hebt
hervor, dass dies in Meissen schon beschlossen und in Stuttgart ausgefithrt
wurde. Der Antrag wird angenommen.

AntragV. Miller Erfurt; er wird vom Antragsteller zurfickgezogen, da
er teilweise in dem der Kommission fibergebenen Antrage enthalten, teilweise
achon erledigt sei.

Antrag VI Von Matthieu, Vogeler, Fintelmann, Mendl,
Jorns, Wittmack, Hient sch beziiglich der Unterstiitzung eines im Herbst
1890 zu errichtenden Hauptobstmarktes. Findet keinen Anklang, wird aber in
der Form angenommen, dass der D. P-V. eine Hebung des Obstmarktverkehres
anstrebe,

Ein von Spith-Rixdorf nachtriglich eingelaufener Antrag beziiglich
der Auswahl der Obtsorten wird vertagt.

Weitere Wilnsche werden noch ansgesprochen: Rosenthal-Wien stellt
den Antrag, dass den Mitgliedern in kilrzester Zeit gedruckte Statuten zugingen.
Wird einstimmig angenommen, Bach-Karlsruhe whnscht, dass die neuein-
tretenden Mitglieder mit der Eintrittskarte such die Statuten erhielten. Wird
‘angenommen. Schiile-Brnmath: Der Pomologenkongress soll nicht mehr zu
gleicher Zeit mit dem Weinbaukongress tagen und die Frilchte sollten nicht
mehr poliert aunsgestellt werden.

Damit haben die Verhandlungen ihr Ende erreicht. Der Vorgitzende
spricht der Kénigl. wiirttemb. Staatsregierung, der Stadt Stuttgart und dem
Wiirttemb., Obstbauverein den Dank der Versammlung aus, welchem die
Mitglieder des D, P.-V. durch Erheben von ihren Sitzen Ausdruck geben.

Nachtrag: In die Kommission zu Antrag Kiihn wurden gewihit: Kdhn,
Koopmann, Junge, Spith, Mathieu; als Ersatzmiinner Hoffmann,
Liben, Code, alle in oder in der Nahe von Berlin wohnhaft.

Bericht fiber die 2. Versammlung der friheren Schiler des pomelog. Institnts
in Reutlingen,
Von K. Reichelt.

Bei Gelegenheit der ersten Zusammenkunft fritherer Schitler des pomolog.
Institats zu Reutlingen in Koburg 1886 wurde als zweiter Versamminngsort
Rentlingen selbst gewshlt, wo die Bildungsstitte vieler Pomologen, das #lteste
pomologische Institut, seine frisheren Schiller gastlich aufnehmen nsollte, Zu
diesem Zwecke hatte ein Komitee in Reutlingen, bestehend ans den daselbst
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weilenden fritheren Schillern und Lehrern des Pom. Inst. eine wiirdige Feier vor-
bereitet, welche auch in den Tagen vom 19.—21, Sept. einen glinzenden Verlauf
nahm und einen klaren Beweis dafiir lieferte, welche treue Anhinglichkeit die
fritheren Schiller des pomologischen Instituts ihrer ehemaligen Bildungstitte zollen.
Schon am Empfangsabend hatte sich eine stattliche Anzahl von dasten im-
»Biren* eingefunden, wo Direkter Lucas die Giste herzlich willkommen hiess,
Lesser-Gilzow warme Worte den zur Zeit aus dem Institut ausscheidenden
Schiilerr entgegenbrachte und ihnen Mut fiir ihre dornige Laufbahn zusprach ;
ernste und heitere Reden, abwechselnd mit gemeinsamen Gesiingen, machten so
schon den ersten Abend, an dem sich viele alte Freunde wieder zusammengefunden
hatten, zu einer schinen Einleitung fiir das kommende Fest, Am 20. Sept. morgens
hatten sich dann die Giste, etwa 30 an der Zahl versammelt, um die Anlagen
und Sammlungen des Pomologischen Instituts zu besichtigen und viele Freude
gab sich ither das, besonders in den letzten Jahren, Neugeschaffene kund. Hierauf
begaben sich die Giste in Begleitung der Lehrer und Schiler des Institutes suf
den Friedhof, um ihrem friiheren Lehrer und Altmeister Dr. Ed. Lucas an seinem
Grabe noch ihre Ebrfureht zn bezeugen, L esser-Gitlzow und X i chle r-Rottweil
schmiickten das ihm von seinen Freunden gewidmete Denkmal mit Lorbeer-
krinzen und Heiler- Miinehen driickte in warmen Worten den Dank der frilheren
Schiiler gegen den Entschlafenen aus, der sie auf ihren Lebensberuf mit Hingabe
" aller seiner Krifte so tichtig vorbereitet hat. Nachdem Friedrich Lueas fiir das
seinem Vater so ehrenvolle Andenken gedankt hatte, bewegte sich die Versamm-
lang zurick nach dem Institut, um im Horsaale desselben in die Verhandlungen -
einzutreten.

Dort begriisste der Direktor des pomologischen Instituts die Versammlung,
erinnert ah den schweren Verlust, der ihn und alle Freunde durch den Tod
seines Vaters und Schwagers getroffen, gedenkt der licben Verstorbenem unter
den frilheren Schiilern, hebt aber auch hervor, dass nicht allein Trauriges, son-
dern auch viel Freudiges seit dem Bestehen des Institutes diesem selbst und
dessen Schiilern begegnete, Viele Schiiler nehmen ehrenvolle Stellungen ein oder
sind tfichtige Geschiftsleute geworden und gereichen dem Institut zur hchsten
Ehre. Wenn auch die dem Institute zongemessenen Mittel nicht allzugross sind,
s0 waren doch Redner mit den Lehrern des Instituts eifrigst bestrebt, das Mog-
lichste zu leisten und die Anstalt auf der Hohe der Zeit zn erhalten. Trotz-
dem sie mit den so ausserordentlich reich dotierten Staatsanstalten nach mancher
Richtung hin nicht gleichen Schritt halten kann, so zeugen doch die vielen, dem
Institute zugewendeten Anerkennungen, dass das Miglichste geleistet wurde. Als
eine der wichtigsten dieser Anerkennungen bezeichnet er die Ehre, welche dem
Institute dedureh zu Teil geworden, dass die Kgl. Zentralstelle fir Wiirttem-~
berg jibrlich einen Bammwirterkursus hier abhalten lasse. Er dankt zum
Schluss seinen Lehrern fiir ihre Aufopferung und bittet sie, auch fiir die Zu-
kunft seinem Institate ihre ganze Kraft zu widmen.

Hierauf ergreift Oberlehrer Fritzgiartuner, Sachverstindiger fiir Obstbau
der Kgl. Zentralstellein Worttemberg, der dlteste Lehrer des pomol. Instituts, das
Wort und berichtete inlingerer Rede iher dessen Entwicklung. Die Vorgeschichte
des Instituts konzentriere sich in einem Namen, Ed. Lucas, weshalb er auch
zuniichst die Lebensgeschichte des hoch verdienten und hoch verehrten Mannes
schilderte. Hierauf ging er aaf die Griindung des Instituts selbst iiber, auf die
erste Entwicklung desselben als grosse Familie, auf die Mebrung von Gruad
und -Boden, den jihrlichen Zuwachs an Schillern, die Einzelkurse fiir Schul-
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lehrer und anderes. Schiiler kamen aus allen Léndern, sagte der Redner, und
ebenso wie das Zutrauen nach dieser Seite hin wuchs, stieg es nach derjenigen
hin, dass die absolvierten Schiiler in aller Welt gern geseben wurden, und bald
tberall vorziigltiche Verwendung fanden, wodurch die Lehren ihres Meisters fiber
alle Erdteile verbreitet wurden. Durech den Tod von Dr. Ed. Lucas seien die
Intentionen des Institutes micht gedindert worden, noch heute bilden die Schiller
mit ihren Lehrern eine grosse Familie und jedem Vater kinme warm empfohlen
werden, seinen Sohn den treuen Hinden der Institutsangehrigen zu ibergeben.
Wie hoch das Vertrauen zu dem Institute im Laufe der dreissig Jahre seines Be-
stehens gestiegen sei, boweise die stattliche Zahl von 1630 Schiilern, welehe dort
ihre Ausbildung bis jetzt genossen haben. Nicht allein aber fiir die weitesten Kreise
habe so das Institut segensreich gewirkt, sondern es habe auch der Obstbau in
Wiirttemberg durch das Vorbild desselben wesentlicke Fortschritte gemacht.
Dureh die Lehren und die richtige Auswahl der Obstsorten ist es sogar gelungen,
anf den hichsten Punkten der schwiibischen Alb Obst zu banen. Der Wahlspruch,
den Dr. Ed. Lucas dem Institute im Jahre 1859 als Begleitworte mitgegeben,
werde heute noch hoch gehalten:

Was Natur gegeben,

Soll die Kunst erheben,

‘Wissenschaft beleben,

Der nun folgende geschéiftliche Teil umfasste zunichst eine Neuhe-
griindang des Pomologenhundes echemaliger Reutlinger, welcher seiner Zeit in
Koburg gegriindet, aber im vorigen Jahre, infolge mangelhafter Geschiiftsfiibrung,
durch dessen Vorsitzenden Max Krell in Saalfeld a. d. Saale wieder anfgelist
wurde. Dieser Verein umfasst alle diejenigen, welche im pomologischen Institut
in Reutlingen waren und stellt sich zur Aufgabe: Gegenseitige Unterstiitzung,
Rat bei An- und Verk#ufen, Besetzung offener Stellen durch Bundesmitglieder,
Wahrnehmung gewisser Vorteile, Pflege der Fachwissenschaft durch Mitteilung
interessanter Erfahrungen u. s. w. im Bundesorgan, Pflege der Obstsortenkunde
und anderes. Die Statuten des Vereines wurden beraten und als Ausschussmit-
glieder folgende Herren gewihlt: Vorsitzender Lesser-Giilzow, dessen Stell-
vertreter G rlich-Reutlingen, Beisitzer: Bertsch-Thurnan und Brecht-
Ditzingen; Geschiftsfiihrer: R eichelt-Reutlingen.

Bei dem sich nun anschliessenden Mittagessen im Gasthaus zum Schwanen
brachte Direktor Lucas-Reutlingen den ersten Toast auf Se. Majestit Konig
Karl ven Wiirttemberg, den hohen Firderer der Landwirtschaft nad des Obsi~
baues aus, der mit stiirmischem Hoch auf Se. Majestit aufgenommen wurde.
Lesser-Gillzow toastierte auf Se, Majestiit den Kaiser, den Friedensfiirsten, unter
dessen segensreicher Thiitigkeit zum Schutz fir unser Vaterlapd, sich Landwirt-
schaft und Handel zu immer hiherer Bliite entfaiten konne. Gériich-Reut-
lingen gedenkt in lingerer Rede des verstorbenen Dr. Ed, Lucas, Heiler-
Miinchen feiert den Nestor des pomologischen Instituts, Oberlehrer Fritz-
girtner, und noch manches warme Wort wurde gesprochen. Der grisste Teil
der Festgiiste begab sich dann auf den Weg zur Besichtigung Reutlingens, um
da und dort alte Erinnersngen wieder aufzufrisehen, bewunderte aber auch die
wesentlichen Verschonerungen, welche Reutlingen zm einer so angepehmen und
freundlichen Stadt im Laufe der letzten Jahre umgewandeit haben. Abends
6 Uhr fand die Fortsetzung der Verhandlungen im Hirsaale des pomologischen

Instituts statt. .
Nachdem Lesser-Giilzow die Nenbegriindung des Pomologenbandes prokia-
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Tabelle zum ,,Aufnehmen-Lassen* des Obsttrosses. Tab. L
Tag der Spec. Gew.
Tag des Tag des des Saftea. S4nregehalt
Name der Sorte. Abnahme Zorkleinerns, Pressens. Nach dem oo, Bemerkun gen,
vom Baam. E;swmwau.‘
12, Sept. 88 [18. Septbr. |13. Septbr. 1,045 0,80 sofort nach dem Sehneiden gepresst. Der Apfal war reif wnd
. » 3., 4., 1,045 0,48 fing schon an vom Batme zn fatien.
Kienlesapfel " 18, 15 1,035 0,30 oberste Trossschichte
1 8. » 15, . 1,045 0,30 von simtlichem Tross abgelanfy Baft,
: 13. . 15, » 1,045 0,70 unterste Trossschichte,
Hohenheime: 15, Septbr. |16. Septbr. |18. Septhr. 1,050 1,32 der Apfel war reif, sodass schon einzelne vom w!:so flelsn.
mer 5 8., 18, 1,045 0,83 oberste Schichte des Trosaes.
’mammmﬂwbﬁwau 15, ” 16. » 18. ” i uomq o.m* Saft, ﬂa:"rwn vom .E.ﬁmu abgelanfen war, a
15. ” 18. " 8., 1,045 0,82 ==_NMMM%~«.I noch nicht brauner Tross, der in dem Safte gestanden
wma_s:._ﬁmse 4. Oktober. | 5. Oktober. | 5. Oktober. 1,045 0,76
(Beutlinger Lokalsorte, sa 4. b 6. 1,050 0,26 obere Trossschichte.
i Y 7 * bt . 1 ) ) 3
Mumwﬂwﬂmuﬁrﬁwwawwwq 4. ” 5. » 6. " 1,050 0,28 untere Trossschichto. )
5. Oktober. | 6, Oktober, | 6. Oktober. 1,052 0,86 vorzfiglicher, in Wirttemberg allgemein gn:%&i&n Weinapfel.
b. » 6. » 1. ” 1,055 0,64 Tross, nach 20 Stand, Stehen, d. Luft ausgesetdf u. nicht imSaft
Luiken 5. » 8. ” 1. " 1,052 0,78 vom Tross abgeloufoner Saft.
5, »" 6. ” 7. .. 1,052 0,78 vom Safle bodeckter, unterster Tross.
186. " 16. " 16. » 1,050 0,60 sofort nach dem Abnehmen vors Banme untersush.
Winter-Gold- || . . @ = 124, Oktober. |24. Oktober. 1,055 0,66 ,
Parmiine * © 125, Jan. 89 |25, I 89, 1,052 0,36 der Bpft ist braun und so dick wie Osl,
Karpentin 16. Oktober. |24. Oktober. [24. Oktober. 1,055 1,10 ein recht guter Weinapfel,
arp 6., (24, |a 1,055 0,92 nach 20 Etunden stehen.
5. Oktober, | 5. Oktober. | 5. Oktober, 1,065 0,46 sehr herbe, vorstigliche Weinbirne zum Mischen mit Aepfoln.
Pomeranzenbirn | 5, 6, 6. 1,065 0,46 oberste Trossschichte.
; 5. 6. » 6. » 1,085 5,60 vom Tross abgelaufoner Saft. R
vom Zabergiu By, 6. . 8. » 1,065 Q&P wnterats, vom: Safte bedeckte Trossseiclits,
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miert hatte, hielt Reichelt-Reutlingen einer lingeren Vortrag tber neuere
Erfahrungen beziiglich der Obstweinbereitung. Nachdem der-
selbe einen Uberblick fiber die bisher durchgefiihrten Obstwein-Untersuchnngen
gegeben batte und der Verdienste von Pistorius, Knaus, Fehling, Fre-
senius, Wolff, von Liebig, Nessler, Barth, Kulisch, Behrend
gedacht und ihre Untersuchungen kritisch besprochen hatte, kam er auf seine
eigenen Untersuchungen zurfick, welche er besonders im letzten Jahre durchge-
fihrt hat. Er hat sich als die Hauptaufgabe gestellt, die einzelnen Phasen bei
der Obstweinbereitung zu untersuchen, da er der Ansicht ist, dass eine Ver-
besserung der Obstweinbereitung nicht durch Aralysen der fertigen Obstweine,
sondern durch die gemannten Untersuchungen bewerkstelligt werden Lkonnen.
Seine erste Arbeit behandelt die Frage, welche Prozesse sich bei dem in
Witrttemberg fast allgemein durchgefthrten Verfahren des ,Anfnehmen-
Lassens des Obsttrosses abspielen. Redner hatte die Resultate seiner Unter-
suchungen in der beigedruckten Tabelle (3. Tab. I) verteilt und zieht folgende
Schlisse:

a. Wenn Analysen von Obstweinen verbffentlicht werden, so bat das nur
dann einen Wert fiir die Praxis und fiir Vergleiche, wenn angegeben wird:
1) die Zeit der Abnahme des Obstes; 2) die Zeit der Zerkleinerung des Obates;
8) die Zeit des Pressens — beziehungsweise es sind die Zwischenriume zwischen
diesen einzelnen Manipulationen anzugeben. Dexnn

b. wihrend des ,,Anfuehmen-Lassens” findet eine wesentliche Veriinderung
des Siuregehaltes statt und zwar nimmt der S#uregehalt bei Apfeltross ab,
bei Birnentross zu., Das Aufnehmen-Lassen bewirkt deshalb mildere Apfel-
moste, ist aber bei reifen Apfeln nicht rateam, wogegen es bei unreifem und
vom Sturm abgeworfenem Obste ausserordentlich gute Dienste leistet.

¢. Das spezifische Gewicht des Saftes aus den, der Luft ausgesetzten Tross-
schichten ist meistens hoher als das des Saftes, welcher aus den sofort gepressten
Apfeln erbalten wird.

d. Bei Frithipfeln ist die Siureabnahme grosser, als bei Winterdpfeln.

{Schluss folgt.)

Die Bekiimpfung der Reblauskrankheit I888/8§.
(Schluss.) -

Im Kanton Zirich wurde wihrend des Jahres 1887 die Reblaus
in den Gemarkungen von Boppelsen, Buchs und Oberglatt neu aufge-
funden. Diese Orte liegen in der Nihe der im Vorjahre 1886 als
verseucht erkannten acht Gemeinden (Hongg, Oberstrass, Dielsdorf,
Oberweningen, Regensherg, Schoflisdorf und Steinmaur,, Winkel). Die
Gesamtzahl der Infektionsherde steflt sich auf 492. Es wurden unter-
sucht 2427 000, desinfiziert 27 700 Rebstdcke. Die dem Staate durch
die Reblausbekimpfung (einschliesslich der gezahlten Entschidigungen)
erwachsenen Kosten betragen fir das Jahr 1887 71000 Franken.

Im Kanton Neuenburg wurde im Jahre 1887 entdeckt 609
infizierte Punkte mit zusammen 7045 Reben, welche sich auf die Ge-
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meindegebiste von Neufchétel, La Condre, Hanterive, St. Blaise, Bou-
dry, Bole, Colombier, Anvernier, Corcelles-Corm und Peseux verteilen.
Etwa 17000 qm Weinland fielen der Vernichtung acheim; die Kosten
betrugen 43000 Franken. Seit 1877 sind im ganzen 166000 gm
Weinland mit einem Kostenaufwande von 507000 Franken zerstorl,
worden,

Im Kanton Genf fiihrte die allgemeine Untersuchung der Reben
im Jahre 1887 zur Entdeckung von Reblausherden in den drei bis
dahin noch als reblausfrei betrachteten Gemeinden Cologny, Choulex
und Cartigny, womit die Zahl der seit 1874 befallenen Gemeinden zuf
16 ansteigt. In der Umgebung der alten und der neu gefundenen
Herde wurden 1887 im ganzen 111 infizierte Stellen mit 2947 infi-
zierten Reben entdeckt. Die Gesamtzahl der zerstorten Reben betrug
36 011 auf einer Fliche von 18740 gm.

Die Ausgaben beziffern sich fiir den Kanton Genf im Jahre 1887
im ganzen auf 48 905,60 Franken. Seit 1874 bis einschliesslich 1887
betrugen die Flichen der zerstorten Weinberge 12 ha 8802 qm, die
Gesamtausgaben 370 235,85 Franken und die den Eigentimern gezahlten
Entschidigungen 78 129,50 Franken.

Die 1887 im Kanton Waadt in der Umgebung der 1886er Herde
zu Myes und Founex ausgefiihrten Untersuchungen haben zu einem
Wiederauffinden der Reblaus nur an drei Stellen in der Nihe des Herdes
Magnin zu Founex gefihrt. Die Gesamtzahl der verseuchten Stocke
betrug 19 Stiick. Im Herbst 1887 wurde ein neuer Herd von 468
verseuchten Reben zu Vich und in der Umgebung dieses Herdes noch
acht andere, kleinere von 1 bis 16 kranken Stocken aufgefunden. Der
Ursprung des Herdes konnte mit Sicherheit nicht ermittelt werden;
jedenfalls ist er alter als die Herde von Myes und Founex.

Die Ausgaben betrugen fiir den Kanton Waadt im Jahre 1887
11 814,41 Franken.

5. Das Konigreich Italien hat nach seinem bereits in der vorigen
Denkschrift gemeldeten Beitritt zu der internationalen Reblaus-Kon-
vention letztere ausdricklich in Kraft gesetzt und einen einheitlichen
Text der bis dakin erlassenen einschlfgigen Glesetze und Verordnungen
verdffentlicht: Aus den hinsichtlich der Pflanzeneinfuhr geltenden Vor-
schriften, soweit dieselben nicht aus der Reblaus-Konvention selbst sich
ergeben, ist folgendes hervorzuheben:

Im Jahre 1887 wurden 350 Rebenveredlungskurse abgehalten,
Die Regierung verteilte 194 kg Vitis Riparia- und 1 kg Vitis Rupe-
stris-Samen; 1888 wurden 110 kg Vitis Riparia- und 10 kg Vitis
Rupestris-Samen verteilt. Amerikanische Schuitt- und Wurzelreben
wurden ahgegeben:
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Schnittreben : ‘ Wurzelreben:
1886 . . .. 300000
1887 . ... 450700 105700
1888 . ... 817800 163 9040,

6. In Osterreieh hat die Reblauskrankheit, beginstigt durch
die feuchtwarme Friihjahrs- und darauf folgende trockene Sommer-
witterung des Jahres 1887, sich immer weiter ausgebreitet. Neben
der Wurzellaus wurden im Versuchsweingarten zu Klosterneuburg,
ferner an einzelnen Weinstdcken der seit 1886 verseuchten Gemeinde
Hrastrowetz, Bezirk Pettau, auch Blattgallen beobachtet.

Die im Jahre 1887 ausgefiihrten Untersuchungen haben in den
vier bis dahin infizierten Kronlindern zur Aufdeckung neuer Reblaus-
herde gefiihrt. Die Ausdehnung dieser Herde, der Grad ihrer Ver-
seuchung und die Anzahl der bereits im Niedergange begriffenen
Reben wiesen auf eine schon vor mehreren Jahren erfolgte Infektion
hin. Mit Ricksicht auf die gegebenen Verhiltnisse muste von Mass-
nahmen zur Unterdriickung oder Bekimpfung des Insekts — weil vor-
aussichtlich erfolglos — abgesehen werden; eine Ausnahme erschien
nur an acht Stellen in den Ortsgemeinden Capodistria, Buje und Ver-
teneglio zuldssig, wo die Vernichtung des Ubels vermittelst des Rodungs-
verfahrens 1888 versucht werden sollte.

Im Ganzen wurde bis Ende des Jahres 1887 das Vorhandensein
der Reblaus amtlich festgestellt in Nieder-Osterreich in 38 Orts-
gemeinden mit einer Gesamt-Weinbaufidche von 19113 ha, in Steier-
mark mit 26 Ortsgemeinden (Gesamt-Weinbaufliche 10240 ha}, in
Krain in 13 (Gesamt-Weinbanfliche 9407 ha) und in Istrien in
12 Ortsgemeinden (Gesamt-Weinbaufliche 22717 ha),

Die Kulturversuche mit amerikanischen Reben wurden im Jahre
1887 fortgesetzt. Die im geputzten Zustande abgegebenen Schnitt-
reben haben sich in enfsprechend vorbereitetem Terrain bei guter Pflege
bis zu 60 Prozent, in minder giinstigen Bodenverhiltnissen nur bis
zu etwa 40 Prozent bewurzelt. Die in demn Vorjahren und im Jabre
1887 auf dem Standort ausgesetzten Reben sollen sich mehr oder
minder giinstig fortentwickelt haben.

Staatliche Pflanzstatten fir amerikanische Reben bestehen in Nieder-
Osterreich, Steiermark und Krain, sie dienen dem Studium der ver-
schiedenen amerikanischer Reben, sowie der Abgabe von geeignetem
Pflanzenmaterial an weitere Kreise. In dem Klosterneuburger Ver-
suchsgarten am schwarzen Kreuz gediehen die Riparia-Varietiten
»Martin des Paillitres” und ,,Baron Perier'* sehr gut. Unter den weiter
aus Frankreich bezogenen, vorwiegend fiir trockene Bodemarten geeig-
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neten Reben, entwickelte sich die Varietst Riparia Portalis am besten.
Gut gediehen ferner die Sorten Solenis, Clinton, Vialla, Cordifolia
Rupestris, Rupestris Candicans, Hundingdton, Champin, Pulliat, Blue
favorite, Jacquez, Othello, Triumph, Elvira, Bachus und Cumningham,
wihrend Rupestris und York-Madeira ein ungleichmissiges, Noah und
Nortons Virginia nur schwaches Wachstum zeigten. Canada und Black-
July, welche sich in den ersten zwei Jahren gut entwickelten, wiesen
nunmehr alle Merkmale des Niederganges infolge der Reblauskrankheit
auf. Die neben den Canadepflanzen stehenden Eiparia Paillidresreben
zeigten keine Spur der Reblaus. Von den veredelten Roben hatten auf
Riparia-Samlingspflanzen veredelte Ortlieber und St. Laurent, sowie
einige auf Riparia-Wurzelreben gepfropfte Rieslingreben ein sehr kraf-
tiges Wachstum und entsprechenden Traubenansatz. Ebenso zeigten
die 1885 mit Ortlieber gelb, Riesling und Sylvaner rot, Vanilletraube,
Muskat- und Konigsgutedel, Gutedel rot, Muskateller rot und weiss
und mit 8t. Laurent veredelte Riparia- und York-Madeira-Wurzelreben,
nachdem sie ein Jahr lang in der Rebschule gestanden hatten, ein ver-
haltnisméssig gutes Wachstum. Auf den staatlichen Pflanzstitten zu
Nussdorf gediehen die amerikanischen Reben auf einer Anlage sehr gut,
- dagegen wollten sich die in einer zweiten Anlage aunsgepflanzten Riparia-,
York-Madeira- und Rupestrisreben trotz einer animalisch-mineralischen
Diingung nicht entwickela.

In den Anlagen zu Gumboldskirchen war das Wachstum der
amerikanischen Reben da, wo sie nicht durch iibermassige Nisse zu
leiden hatten, ein gutes. Auf dem zu nassen Teile der Anlage sollte
die Rebenpflanzung wieder aufgegeben werden.

19000 Stiick Riparia-Wurzelreben, welche im Friihjahr 1887 bei
Obersiebenbrunn im Marchfeld susgesetzt waren, entwickelten sich auf
Flugsandboden sehr gut. In dem dunkel gefirbten Sand und im Boden
mit Kieselschotter war das Wachstum ein ungleichmissiges und weniger
ghustiges; stellenweise blieben die Reben nach einer zuerst gleichmsssig
guten Entwickelung in der Vegetation zuriick, die Blitter verfirbten
sich mehr oder minder stark, bekamen zahlreiche braunschwarze Flecke
und rollten sich hiufig ein. Die Ursache dieser Erscheinung konnte
nicht aufgeklart werden. In den Anlagen zu Wisell im Bezirk Rann
und zu Landstrass im Bezirk Gurkfeld war der Stand der amerikanischen
Reben ein guter.

Im Jahre 1888 wurde die Reblaus, Zeitungsnachrichten zufolge,
in zahlreichen Bezirken von Nieder-Osterreich, Steiermark, Krain, Kro-
atien, Istrien; sowie im Kiistenlande neu aufgefunden.

In Ungarn hatte die Reblaus bis Ende 1887 810 Gemeinden in
38 Departements ergriffen. Die Zunahme wihrend des Jahres 1887
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beziffert sich auf 228 Gemeinden. Das infizierte Terrain umfasst
76102 ha, wovon 31978 ha bereits vollkommen zerstort sind.

In den Departements Gydr, Hajdu und Békés wurde die Phylloxers
1887 zum erstenmale beobachtet.

Die Regierung hat auch im Jahre 1887 dis Sperrung der ver~
seuchten Rebgelinde aufrecht erhalten und diejenigen (Gemeinden,
in welchen die Reblans neu entdeckt wurde, mit der Sperre belegt.

Die amerikanischen Reben nehmen, mit Einschluss der 11 Pflanz-
schulen des Staates, eine Fliche von 230 ha ein.

Die Zahl der von 1881 bis 1887 aus dem Auslande nach Ungarn
eingefiihrten amerikanischen Reben betrigt 5869717 Stick. Die An-
pllanzungen einheimischer Reben in den Sandbdden nehmen bestindig zu.

Im Jahre 1888 soll die Reblaus auch in Ungarn in zahlreichen
Gemeinden neu entdeckt worden sein.

7. In Russland heaben im Laufe des Jahres 1887 eingehende
Untersuchungen stattgefunden; es zeigte sich hierbei, dass die Reb-
laus im Odessaer Bezirk trotz aller Gegenmassregeln an Terrain ge-
wennen hat. Am gefihrlichsten erscheint die Krankheit in Bess-
arabien in der Umgegend von Kischinew, woselbst die Weinberge
dicht an einander grenzen. Die Vernichtungsarbeiten wurden daher
mit grosser Strenge durchgefihrt. Im Begirk der Krim breitete sich
die Reblaus bestéindig weiter nach Osten auns und bedrohte bereits die
bertihmten Weinberge am Sidufer der Krim; man beschrinkte sick
bier auf die Anwendung von Schwefelkohlenstoff, 600 g pro Weinstock ;
nur in einzelnen Fallen wurde die Oberfiiche noch mit Petroleum
begossen.

Im Kaukasus fanden Vernichtungsarbeiten bei Suchum und in
Kubangebiet statt. Die grosste Aufmerksamkeit wurde den verseuchten
‘Weinbergen der deutschen Kolonien Eigenfeld und Rosenfeld im Kuban-
gebiet zugewendet; man machte hier neue Versuche, um die weitere
Verbreitung der Krankheit durch Vernichtung der infizierten Teile der
Weingirten zu hindern. Die Arbeiten konnten jedoch gerade an diesen
Orten infolge des Widerstandes der Bevolkerung nicht sehr gefor-
dert werden. )

8. In Klein-Asien wurde im Frihjahr 1888 die Reblaus in der
Umgegend von Smyrna gefunden.

9. Auch die Provinz Buenos Aires in Argentinien ist — wie
im Frithjabhr 1888 festgestelll — von der Reblaus ergriffen. Die Re-
gierung hat die Ausfubr von Weinrebenpflanzen, Knollen etc. etc. aus
dieser Provinz verboten.

10. In Australien wurde 1888 in der Kolonie Neu-Sid-
Wales bei Sevenhills, etwa 20 englische Meilen westlich von Sydney
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und in der Luftlinie etwa 20 Meilen von Camden Park enffernt, ein
neuer Reblausherd in einem vereinzelt liegenden Weinberge entdeckt.
Ein infolge dessen neu erlassenes Gesetz ermichtigt ein Kollegium von
5 Personen, nach vorheriger Einholung der Erlaubnis des Ministers,
kranke Rebstocke zu zerstoren und, mangels giitlicher Verstandigung,
die Entschidigungsanspriiche zu regein. .

In der Kolonie Victoria wurden bis Ende 1887 im Bezirk von
Geelong zur Verhinderung der Verbreitung der Reblauskrankheit die
Reben auf einer Fliche von 873 Acker vernichtet; die gezahlten Ent-
schadigungen belaufen sich auf 29916 Pfd. Sterling.

DPomologische Institute,

Das pomologische Institut in Reutlingen begann das neue Schuljahr
mit 43 Schillern. Von diesen sind: 6 Hospitanten, 13 Schiller der héoheren
Lehranstalt fiir Pomologie und Gartenbau, 18 Schiiler der Obst- und Gartenbau-
schule und 6 in der landwirtschaftlichen Gartenbauschule in Unterlenningen, der
Filiale des pomologischen Instituts. Beziiglich ihrer Heimat verteilen sich die
Schiiler auf folgende Linder: Deutschland: Anhalt 1, Baden 1, Bayern 4,
Hamburg 1, Grossh. Hessen 1, Lippe 1, Mecklenburg 2, Preussen 13, Konigreich
Sachsen 1, Schwarzburg 1, Wiirttemberg 9. Ausserdeutsche: Belgien 1,
Dénemark i, Frankreich 1, Italien 1, Osterreich 1, Schweiz 3.

Kurze Notizen und Mitteilungen.

Am ersten Oktober wrrde das 25jihrige Bestehen der Baumschule
L. Spiith bei Rixdorf-Berlin gefeiert, welche am 1, Oktober 1864 durch den
kgl. Okonomierat Spith gegriindet wurde. .Am 30. September abends 7 Uhr
wurde das Fest durch einen Fackelzug eingeleitet, welcher sich von der Wiese
des alten Grundstiicks tiber den Koniferenweg nach dem alten Hause, alsdann
dber die Ring-Chaussee pach der Villa Breitz bewegte. Durch herrliches Wetter
begitnstigt, verlief der Zug in glinzender Weise unter Beteiligung von Hunder-
ten, welche sich aus den umliegenden Ortschaften eingefunden batten. Aunf dem
Grund und Boden am alten Hause, der Wiege der Baumschule, wurde hierauf
dem Besitzer der Banmschule eine Huldigung durch Festrede dargebracht. Am
1. Oktober 51}, Uhr fand Morgenmusik, dann wm 9 Uhr Empfang einer Arbeiter-
doputation statt, welche eine Biiste Sr. Majestit des Kaisers (von Gladenbeck
und Sohn) tiberreichte. TUm 91/; Uhr iiberreichte eine Deputation der Ange-
stellten eine vollstdndige Schreibgarnitur aus Bronze, mm 12 Uhr wurde zur
Erinnerung an das Jubilium unter Anwesenheit der Herren Prof. Dr. Wittmack,
Stadtgarten-Direktor Michtig, Gartendirektor Gaerdt, v. Fiihrich, A.C. Rosenthal,
K. K. Hoflrunstgirtner aus Wien u. a. ein Eichbaum gepflanzt: abends 6 Uhr
fand Festfeier in der Brauerei Borussia zu Nieder-Schonweide statt. Daselbst
dankte der Jubilar allen Beteiligten und schloss mit einem Hoch auf den Kaiser,
ein Arbeiter toastierte auf Spiith, ein Obergirtner auf die Ehrengiste, Oberst
v. Wolffen auf den grossten Obergirtner Deutschlands, Fiirst Bismarck; A, C,
Rosenthal in ziindenden Worten auf die Arbeiter der Baumschule. Zahlreiche
Gitickwunschschrejben und Telegramme von auswirts waren eingelaufen.
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Kelsey-Pflaume.



An unsere Leser!

Nachdem die XII. Versammlung des Dentschen Pomologenvereins
in Stuttgart beschlossen hat, die Zeitschrift dieses Vereins vom Jahr 1890
an monatlich auszugeben, ist der Vorstand des Deutschen Pomologen-
Vereins, damit dieser Beschluss zur Ausfihrung gebracht werden konne,
mit ung in Unterhandlung getreten, um unsere Zeitschrift dem Verein
als ,,Vereinsorgan* zuginglich zu machen.

Nachdem die Verbandlungen eine Vereinbarung zu stande gebracht
haben, machen wir unseren geehrten Abonnenten nunmehr die Mitteilung,
dass die Pomologischen Monatshefte vom Jahre 1890 an gleichzeitig als

Organ des Deutschen Pomologen-Vereins

dienen und dementsprechend die Mitglieder dieses Vereines von
Januar nichsten Jahres an unsere Zeitschrift seitens des
Deutschen Pomologen-Vereins direkt unter Kreuzband von
Vereins wegen zugesendet erhalten werden.

Auf Wunsch der vorgenannten Versammhung, dass das Format
des neuen Vereinsorganes demjenigen des ,Jlwstrierten Handbuches der
Obstkunde® entsprechen solle, damit die in ersterem kiinftig erschei-
nenden Obstsortenbeschreibungen dem genannten grossen pomolog.
Werke eingeheftet werden konnen, wurde dieses etwas kleinere Format
gewihlt und werden nun die Pomologischen Monatshefte vom nfichsten
Jahre an

in monatlichen Heften von je 24 Druckselten gross 89

mit einem Farbendruck oder schwargen Vollbild und
in den Text gedruckten Holzschnitten zum Preise von
nur Mk. 4. 50 pro Jahr (statt dem seitherigen Preise
von Mk, 9, —) ausgegeben werden,

und hoffen wir, dass bei diesem ungemein billigen Preise
den Pomologischen Monatsheften eine recht grosse Zahl
neuer Abonnenten — auch ausserhalb des Pomologen-
vereins — zugefiihrt werden.

Wir laden daher za recht zahireichem Abonnement hiflich ein,
mit der Versicherung, dass wir es uns zur ganz besenderen Aufgabe
machen werden, die Pomologischen Monatshefte nicht nur als das zu

erhalten, was sie 35 Jahre hindurchk in so hervorragender Weise
Pomolog. Monatshefte. Heft 12. 1889. 23
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gewesen sind, sondern sie in womdglich noch hoherem Grade dazu
auszubilder, nemlich zu

einem Organ zur Forderung und Hebung des gesamten

Obstbaues, Obsthandels und der Obstverwertung.

Dass dieses Bestreber uns auch in erfreulicher Weise gelingen
werde, erhoffen wir namentlich durch die neue Unferstitzung und
_ Mitarbeit, die uns nach der getroffenen Vereinbarung seitens des
Deutschen Pomologenvereines zu teil werden wird, so dass sich unsere
Pomologischen Monatshefte zu einem Organ gestalten werden, in welchem
nicht nur alle den Obstbau betreffenden Zeitfragen zur Erirterung ge-
bracht, sondern worin auch alle Neuerungen aus dem Gebiete der
Praxis, — sei es in Bezug auf Anzucht, Pflege und Behandlung der
Obstbaume, sei es betr. der Obstverwertung und des immer an Aus-
dehnung gewinnenden Obsthandels — eingehende Besprechung finden
werden. — Dabei werden wir fortfahren durch gemeinverstindliche
Artikel iiber praktische und systematische Pomologie, Obstbau, Obst-
baumzucht, Obstbaumpflege, Schutz der Obstbiume, fiber Weinbau
im Garten und am Spaliere u. s. f. auch das Inferesse aller jener
Freunde des Obstbaues fiir die Pomeologischen Monatshefte zu ge-
winnen zu suchen, welche auf diesem Gebiete noch keine eingehenden
Erfahrungen gesammelt haben und darauf angewiesen sind, Belehrung
und Aufschluss tiber so manche an sie herantretende Fragen zu
erhalten. — :

Zu diesem Zwecke werden wir u. A. auch einen ,,JFragekasten®*
einrichten, worin die bei der Redaktion -eingehenden Gesuche um Auf-
schluss fiber diese oder jene den Obstbau beriihrenden Punkte eine
mbglichst eingehende Behandlung finden sollen — und so hoffen wir denn,

dass unsere Pomologischen Monatshefte, welche sich
einer thatkriftigen Mithilfe und Unterstiitzung seitens
der hervorragendsten deutschen Pomologen und Obst-
ziichter zu erfreuen haben, auch auf die allgemeine
Beteiligung aller Freunde des Obstbaues und der
Pomologie rechnen diirfen. '

Reutlingen und Stuttgart

im November 1889.

Die Redaktion und Veriagshandlung.



Die Kelsey-Pflaume.
Mit Abbildung.
Von Dr. F. Heyer.

In neuerer Zeit ist von dieser Frucht vielfach die Rede gewesen;
besonders haben amerikanische Blitter sehr giinstig dber sie geurteilt,
so dass sie hier und da auch in deutschen und franzdsischen u. a.
Zeitschriften erwihnt worden ist. So wird z. B. gesagt, dass zwei-
jihrige Biume bereits Friichte fragen, was nach unseren Verhiltnissen
sehr auffallig erscheint. Dem ist aber gar nicht so, denn die Berichte
iber die Kelsey-Pflaume stammen besonders aus Kalifornien, wo man
die Frucht seit mehreren Jahren kultiviert und — in Kalifornien tragen
eben zweijihrige Pfirsichbdume auch schon ganz erhebliche Mengen von
Friichten. Man muss nur bedenken, dass in einem siidlichen Klima,
dessen Sommerwirme durch die Nihe des Stillen Oceans abgestumpft
wird, so dass dort auch Pflanzen aus nordlicheren Klimater gedeihen
konnen, die Vegetation eine ganz andere ist als in Deutschland. Noch
weit nordlich vor San-Franzisko, im Sonoma- und Napa-Thale, - wo
gich die beriilhmten grossen Wein- und Obstanlagen befinden, wachsen
noch michtige Schirmpalmen, TLatania borbomica. Dort befinden sich
auch Kaktus-Hecken, michtige Agaven u. s. w. In San-Franzisko
selbst bithen zu Weihnachten noch Theerosen, Heliotropium, Fuchsien
etc. und hitbsche Cykas-Stimme stehen auf Rasenplitzen als Einzel-
pflanzen. Die (arten und Parkanlagen bergen zum grossten Teile
Kinder der neuhollindischen und asiatischen Flora, weil der Verkebr
mit diesen Landern ein reger ist und weil die von den genannten
Lindern in Kalifornien eingefiihrten Pflanzen sehr-gut gedeihen. Weiter
im Studen, wo ebenfalls noch Obstbau betrieben wird, sieht man noch
michtige Dattelpalmen als Strassenbiume, hier und da auch Bapanen
und Zuckerrohr u. s, w. Unter solchen Verhiltnisser, das wird wohl
jeder Girtner einsehen, muss das Pflanzenwachstum ein ganz anderes
sein, als bei uns.

Die neu eingefiihrten Pflanzen gedeihen um so dppiger, und sind
um so fruchtbarer, wenn, wie das in Kalifornien z. B. mit Apfeln und
Birnen der Fall war, die Feinde dieser Pflanzen nicht mit eingefiihrt
sind. So hiess es friher, Kalifornien sei ein gliickseliges Land, denn
ausser seiner wunderbaren Vegetation sei es auch noch verschont von
den hasslichen Obstwiirmern, d. h. es gibe dort keine Apfelwickler.
Das stimmte auch, und zwar aus dem einfachen Grunde, weil man
zufalligerweise mit den jungen, zuerst eingefiihrten Biumchen die Brut
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noch nicht mitgebracht hatte. Spiter ist sie aber gekommen und, das
muss man ihr pachsagen, sie hat das, was sie vorher versiumt hat,
in iberreichem Masse nachgeholt. Ich binr dort in etwas vernach-
lasgigten Apfelplantagen umhergewandert, um eine normal entwickelte
Fracht zu finden, was aber nicht moglich war, denn alle waren wur-
mig. Die regelrechte Bekimpfung der Insekten gehort dort zu den
wichtigsten Arbeiten in der Obstkultur. Das milde Klima, welches
eine so ippige Vegetation hervorruft, befordert in demselben Masse
die Vermehrung des Ungeziefers. Dies moge vorausgeschickt werden,
um zu zeigen, dass die Berichte iiber das Gedeihen einer Obstart in
Kalifornien nicht ohne weiteres fiir unsere Verhaltnisse massgebend
sind. Die Kelsey-Pflaume wird bei uns ungefahr da ge-
deihen, wo der Pfirsichbaum fortkommt.

Die hier beigegebene Abbildung ist nach einer in Kalifornien ge-
wachsenen Frucht angefertigt und ist nicht geschmeichelt; es ist die
Grosse und die Gestalt moglichst getreu wiedergegeben.

Das Fleisch ist ziemlich fest, von zarter gelber Farbe, nicht vom
Steine loslich, besitzt einen angenehmen Pflaumengeschmack und eignet
gich vorziiglich zur Herstellung von Konserven. Die Friichte vertragen
ferner ohne Nachteil einen weiten Transport. Unregelmissige kleine
Hohlunger in der Nahe des Steines, wie sie in der Abbildung sicht-
bar sind, scheinen sehr hiufig oder in allen Friichten vorzukommen.

Der missig grosse Baum, etwa von der Grosse eines Pfirsich-
oder PHaumenbaumes, hat ein aufrechtes Wachstum. Die Bliitezeit .
beginnt im Friihjahre, wenn die Blitter etwa ihre halbe Grosse er-
reicht haben und dauert einige Wochen, so dass ein Baum gleichzeitig
mit zoligrossen Friichten und mit Blumen besetzt ist; selbstverstandlich
konnen deshalb auch die Friichte nicht gleichzeitig reifen. Im Ubrigen
hat der Baum, besonders wenn er keine Friichte hat, Ahnlichkeit mit
der in Amerika einheimischen Chikaspflaume, Prunus Chicasa Mehx.

Die Vermehrung geschieht durch Okulieren auf Pfirsich oder
Myrobalanen, Auf letzteren soll der Baum am dauerhaftesten sein.
Fir Zwergbiume hingegen sollen sich Aprikosen-Unterlagen besser
eignen. Es sind dbrigens auch verschiedene andere Pflaumen-Unter-
lagen und Mandeln verwendet worden. Bis jetzt scheint sich jedoch
die Myrobalane am besten bewihrt zu haben. Hierbei kommit auch
das Klima upd der Standort dberhaupt in Betracht. So werdem z. B.
in Kalifornien unsere Pflaumen auf Pfirsiche veredelt, weil die Pfir-
siche dort besser gedeihen. Bei uns hingegen ist dies im allgemeinen
nicht zulissig.

‘Was nun den wissenschaftlichen Namen der Pflanze anbelangt, so ist
dariiber nichts bestimmtes bekannt. Sie hat amerikanischen Botanikern
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schon viel Kopfzerbrechen verursacht und, trotzdem die grosseren Herbarien:
durchstsbert wurden, liessen sich sichere Anhaltspunkte nicht finden.
Wahrscheinlich hat sie sich ihrer Form nach durch anhaltende Kultur
sehr von ihrer Stammform entfernt, so dass ihre Verwandtschaft schwer
wieder zu erkennen ist. Es ist nur bekannt, dass sie aus Japan sismmt.

Der Name , Kelsey* rithrt von ibrem ersten Ziichter in Kalifornien
her. Derselbe, John Kelsey in Berkeley erhielt sie jedoch von dem
nen vor etwa zehn Jahren gestorbenen Hough in Vacaville, welcher
sie im Jahre 1870, durch Vermittelung des in Japan residierenden
- amerikanischen Konsuls Bridges, einfihrte. Von diesem Hough
" hat dann aber J. Kelsey den ganzen eingefiihrten Vorrat kiuflich
erworben und bat dafir pro Baum 10 Dollar, etwa 42 Mk. bezahlt.
Die Baume haben einige Jahre darauf getragen und Ende der siebziger
Jabre kam man zu dem Ergebnisse, dass diese Pflaume fiir Kali-
fornien jedenfalls eine wertvolle Obstart sei. Die Folge war, dass
nun Reiser etc. aus Kelseys Anpflanzungen bezogen und weiter ver-
breitet wurden. Da diese Pflaumensorte aber namenlos war, so biir-
gerte sich die Bezeichnung . Kelseys japanesische Pflaume" oder auch
einfach ,Kelsey ganz von selbst ein. Als jedoch auch Kelsey
starb, glaubten die Obstziichter ihm eine dauernde Verehrung zu be-
wahren, indem sie festsetzter, dass der gegebene Name heibehalten
werdeg sollte.

Schliesslich ist zu bemerken, dass in Kalifornien ausser der nKelsey*
noch andere japanesische Pflaumensorten versuchsweise kultiviert werden,
unter denen sich auch solche befinden, die in rauheren Klimaten ge-
deihen. Von diesen werden bereits als beachtenswert gemannt: Sat-
suma und Blackman. Es wird also wohl nicht ausbleiben, dass ab-
sichtlich oder unabsichtlich Verwechselungen vorkommen, wenn die
richtige , Kelsey* verlangt wird, :

Halle, 6. Sept. 1889,

- - Der Keswicker Kiichenapfel,
Von 6. H. Fiesser in Baden-Baden.

Die Winzer missen oft viele Jahre auf wirklich gute Weinernten
warten, aber durchsehnittlich gibt es jedes Jahr Wein, oft mehr, oft
weniger, aber so ginzliche Missernten, wie im Obstbau kemnt man
dort nicht.

Die Rebe bringt jedes Jahr Bliiter und wenn das Wetter nur
einigermassen giinstig ist, setzt sie auch Frichte an; das Ratsel aber,
dass der Obstbaum tber und dber mit Bliten bedeckt, beim schénsten
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Wetter verbliht und doch keine Friichte bringt, wird noch lange nicht
gelbst sein.

Ausnahmen gibt es aber jetzt schon; wir haben Obstsorten,
welehe regelmissigere Ertrignisse liefern als andere und wer weiss,
ob nicht durch fortgesetzte Kultur die Eigenschaft der regelméssigeren
Ertragsfihigkeit noch vervollkommnet werden kanm.

Ziemlich regelmissig trigt z. B. in den Grossherzoglichen Obst-
girten zu Baden die Ananas Reinette, Kaiser Wilhelm ete., aber
dbertroffen von allen werden sie, was Tragbarkeit anbelangt, von dem oben-
genannten , Keswicker Kiichenapfel”. Die ausserordentliche Frucht-
barkeit wird ihm aueh von Hanse aus nachgeribmt und bei mir hat er
gich bis jetzt alljibrlich dieses Ruhmes wiirdig gezeigt.

Er ist von Geburt ein Englinder und soll aus bescheidenen Ver-
hiltnissen hervorgegangen sein, man sagt auf einem Schutthaufen hitte
er das Licht der Welt erblickt, doch das thut nichts zur Sache und
die Englander loben ihn ob seiner guten Higenscbaft der jahrlichen
Fruchtbarkeit {iber alles hinaus, auch in diesem mageren Obstjahre
hat-er nach den dortigen Ernte-Berichten seinem Ruhme alle Ehre
Dbereitet.

Der Keswicker ist ein Frihapfel und wird Ende August bis Anfang
September reif. Die Frueht ist linglich, grinlich gelb, an der Sonnen-
seite oft ganz mabt gerdlet, ist aber kein Sissapfel, sondern hat
einen sduerlichen Greschmack und das macht ihn als Frihapfel ganz
besonders wertvoll. Er ist in England als der beste Koch- und Gelee-
Apfel anerkannt und diirfle deshalb als Frihmastler sehr geeignet
sein. Der Baum wichst kriftiz und trigt héufig Friichte schon am
einjihrigen Holze; sind die Friichte auch nicht erster Qualitit und auch
nicht haltbar, so sei diese Apfelsorte nur allein wegen ihrer alljihr-

lichen Fruchtbarkeit unsern Obstziichtern zu einem Versuche bestens
" empfohlen.

Ueber zwei wilde Pflaumensorten.
Von J. Hagenbusch, Radolfzell.

Was fange ich mit diesem Grundstiick, welches so
trocken und magerist, an, um von ihmhoheren Ertrag zu er-
reichen? ist eine Frage, welche wohl tiglich sich aufwirft.

Zu diesem Zweck mbchte ich die Anpflanzung von 2 wilden Pflaumen-
sorten anempfehien, welche in der Bodenseegegend in jedemn Haus-
garten und von jedem Landwirt angepflanzt werden. Ich kenne keine
Obstsorte, welche so regelmissigen Ertrag abwirft, als diese 2 Pflan-
mensorten — selbst in den kiesigsten Feldern tragen sie reichlich.
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Pomologe bin ich nicht genug, um dieselben wissenschaftlich richtig
beschreiben zu kdnnen — denkt man sich aber unsere edle, hart-
fleischigere reife Mirabelle, weichfleischig, so hat man unsere
wilde Pflaume, hier Cybate genannt.

Die weisse Cybate bringt fast jedes Jahr reichlich Friichte, welche
nur zu Branntwein benutzt werden. Der Branntwein ist von dem be-
rihmten ungarischen und béhmischen S1libovitz gar nicht zu unter-
scheiden -- leider aber auswirts noch nicht bekannt. Auf dem Lande
schatzt man unser ,,Cybatenwisserle” so hoch wie Kirschenwagsser
und bei saurem Wein und bei Magendriicken ist das Cybatenwasser
das Universalhansmittel. ‘

Der Baum vermehrt sich durch Wurzelausschiige und bedarf
keiner Veredelung. Er trigt selbst in dem trockensten, kiesigen
Boden gewdthnlich schon im ersten Jahre des Setzens — gehort nach
dem Altvater Oberdieck deshalb in die erste Reihe der schitzens-
werten Baumsorten.

Die Frucht ist anfangs September reif. Der Stamm braucht
keine Pflege, als das Aufbinden dgr zu reich tragendem Aste. Bei
- entsprechender Diingung werden die Friichte aber grosser und saftiger
als in ganz armem Boden. Vom Baum weg kann man diese Cybaten
essen, einen Transport ertragen dieselben aber deshald nicht, weil das
Fleisch weich ist. Die Cybate kocht sich sauer und das Kompot
schmeckt #hnlich wie Rhabarber — verlangt auch zuviel Zucker. Aus
allen diesen Griinden wird die Cybate auch nur zur Branntwein-
erzeugung verwendet.

220 Pfund Cybaten geben ungefihr 100 Liter gestossene und
liefern ca. 9 Liter Brannfwein von 500 Tralles. Eine Schattenseite
liegt darin, dass die Reife sehr rasch eintritt und dass das Auflesen der
kleinen Pflaumen viel Arbeitskraft in Anspruch nimmt.

Die andere wilde Pflaume heisst: ,,die schwarze Cybate oder die
schwarze Krieche. Diese Plaume denkt man sich am besten,
wenn man sich eine Schlehe noch einmal so gross vorstellt. Sie hat iiber-
haupt mit der Schiehe sehr viel Ahnlichkeit, denn erst durch den
Frost wird sie zum Abfallen veranlasst — es ist dies dort, wo Arbeits-
krifte rar sind, eine sehr schitzbare Eigenschaft, da man die Ernte
ganz nach Belieben einrichten kann. Die Vogel, die Wespen, die Fliegen
greifen die schwarze Cybate nicht an. Das Ertriignis ist etwas kleiner, als
dasienige der weissen Cybate, deshalb verschwindet dieser Baum mehr
und mehr, aber mit Unrecht. (Ist wohl Prunus insititia. Die Red.)

Wene sich die weissen Cybaten nur zur Branntweinerzeugung ver-
wenden lassen, so lassen sich die schwarzen Cybaten vielseitiger ver-
werten, so dass das kleinere Ertrignis sich mehr wie ausgleicht. Man
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kann die schwarze Cybate roh essen, leichi versenden und ‘wenn man sie
* recht reif pitckt und in unzerstossenem Zustande Obstweinen von Apfeln
und Birnen zusetzt, geben sie diesem Obstwein hoben Alkoholgehalt,
Gerbstoff und eine schone rote Farbe wie Burgunder, so dass
der Obstwein ganz erheblich an Wert gewinnt. Aus diesem Grunde
allein sollte man die schwarze Cybate mehr kultivieren.

- Es sollte den Verfasser dieses freuen, wenn es ihm gelungen ist, die
Aunfmerksamkeit auf diese 2 wilden Pflaumensorten gelenkt zu haben.
Einige Boume lefern soviel Ertrignis, dass das hidusliche Bediirfnis
_ an einem hochfeiner Branniwein leicht gedeckt werden kann. Vielleicht
findet sich auch ein liebenswiirdiger pomologisch gebildeter Leser,
welcher diese beiden Sorten so beschreiben kann, dass eine Unklarheit
iiber diese Sorten unmoglich wird.

Zur Obstbaumzucht.

Obergirtner C. Junge, der Geschiftsfihrer der Sektion fiir
(Garten- und Obsthau des landwirtgchaftlichen Provinzialvereins fiir die
Provinz Brandenburg, sendet der ,Frankf. Oder-Ztg." eine Zuschrift,
aus der wir folgendes wiedergeben:

So richtig es ist, allen Besitzern eines Stiickchens Larnd dringend
zu raten, moglichst viele Obstbiume und Obststriucher zu pflanzen,
welche durch die daran jahrlich erzielten Friichte eine hohe Bodenrente
gewihren, ebenso unrichtig ist es, den Leuten zu raten, den Anfang
dazu durch die Anlage von Obstbaumschulen zu machen. Es ist durch-
aus nicht leicht, einen gesunden, verpflanzbaren Baum anzuziehen.
Beweise hiefir sind fast alle solche Privathaumschulen, ja sogar die
meisten von Gértnern geleiteten Kommunal- und Gutsbaumschulen, in
denen der Leiter von Zeit zu Zeit wechselt. Es gehort ein jahrelanges,
fleissiges Arbeiten und sorgfiltiges Beobachten der Wachstumsbeding-
ungen jeder Obstart und jeder Obstsorte dazu, um das zu lernen.

Auf meinen dienstlichen Reisen in allen Teilen unserer Provinz,
auf denen ich besonders mit Landwirten viel zu thun habe, hdrte ich
von den Herren immer wieder dieselbe Klage, dass nimlich ibre Baum-
schulen so sehr schlecht gedeihen. Die darin gezogenen Bhiume, wie
auch die Sortenwahl waren aber auch fast durchweg absolut unbrauch-
bar., Ich will damit nicht etwa den Vorwurf aussprechen, dass zu
wenig Sorten vorbanden waren. Im Gegenteil waren es hiufig viel zu
viel. Aber in denr wenigsten Fillen war irgend welche Ricksicht auf
die fir die oOrtlichen klimatischen und Bodenverhiltnisse passeaden
Sorten genommen. Bei falscher Sortenwahl aber ist das Pflanzen selbst
kostenfrei bezogener Biume ein vollstindig nutzloses Beginnen.
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Eg ist ein-Irrtum, wenn man glaubt, dass durch die vermehrte
Anzahl von Privatbaumschulen der Preis der Biume gegen frither zu-
rickgegangen ist. Die Veranlassung dazu liegt wo anders: 1. sind die
Erfabrungen in der Obstbaumzucht durch Jahrzehnte lange gewissen-
hafte Beobachtungen bei den Baumschulgirtnern bedeutend erweitert,
wodnrch eine bessere Ausnutzung des Landes und der Arbeitskrifte
erzielt ist; 2. haben wir seit ca. sieben Jahren keine vernichtende
Winterkilte gehabt. Infolge der vorherigen strengen Winter kosteten
. B. in Norddeutschland Apfelbiume, welche jetzt mit 1 Mk. verkauft
werden, im Jahre 1882/83 2,50 Mk. und 1883/84 noch 1,75 bis 2 Mk.
Derselbe Fall wiirde jetzt eintreten, wenn die Kalte die Baumbestinde
dezimierte, gerade so, wie bei Missernfen Kartoffeln, Roggen etc. teurer
werden; 3. ist eine grosse Anzahl gut geleiteter Handelsbaumschulen
entstanden, in denen jahrlich viele Tausende von Obstbiumen gezogen
werden, und ist dadurch eine Konkurrenz entstanden.

In friiherer Zeit, als die Obstbaumzucht noch in den Kinderschuhen
steckte und Handelsbaumschulen noch fast gar nicht existierten, richteten
die Staatsbehorden und grisseren landwirtschaftlichen Vereine Obstbanm-
schulen ein, um durch Verteilupg der hier gezogenen Obstbiume eine
Avregung zur Verbreitung der Obstkultur zu geben. Nachdem die
Handelsbaumschulen aber in den meisten Fillen diese Institute iiber-
fligelt haben, ist eine ganze Anzahl derselben schon eingegangen,
so z. B. die Baumschule der konigl. Landwirtschaftsgesellschaft in
Celle und die pommersche Provinziaibaumschule, welche, wenn ich nicht
irre, bis vor wenig Jahren in Stargard bestand. Andere werden in
Kurzem eingehen.

Nach meinen Erfahrungen (ich bin frither lange Jahre Leiter einer
grosseren Handelsbaumschule gewesen), kann ich getrost den Grund-
satz aussprechen, jeder, der sich nicht schon mindestens 12 bis
15 Jahre lang mit der Obstkultur und der Obstbaumzucht
beschiftigt hat und diese Sache griindlich kennt, bezieht
seine Biume am billigsten und besten aus zuverladssigen
Handelsbaumschulen. Die selbst gezogenen Biume sind nicht billiger,
aber meistenteils schlechter.

Warnen muss ich aber gleichzeitig vor dem Ankauf von Baumen
aus unzuverlissigen Baumschulen oder gar von herumziehenden
Hindlern. Die von letzteren bezogenen Biume sind umsonst zu
teuer. Zum Schlusse warne ich nochmals dringend vor dem kost-
spieligen Versuchen der Selbstanzucht der Biume. Dagegen kann
ich das Pflanzen von Obstbiumen in dem vom , Mirkischen Obstbau-
Verein' empfoblenen Sorten zum Zwecke der Selbstgewimmung nicht
genug empfehlen.
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Der Wanderunterricht filr Obstbau in Oberbayern. -

In diesem Betreffe hat die kgl. Regierung folgende Organisation
getroffen: .

1. Der Regierungsbezirk wird in drei Inspektionsbezirke fiir den
Obstbau eingeteilt, in welchen je ein Wanderlehrer seine Thatigkeit und
Fiirsorge zu tiben hat.

Der 1. dem Wanderlehrer Frey zu Landsberg iiberwiesene Rayon
umfagst die Bezirke: Aichach, Bruck, Friedberg, Garmisch, Landsberg,
Minchen I, Miinchen II, Schongau, Schrobenhausen, Télz und Weilheim.

Der II. dem Ackerbaulehrer Bischoff in Landsberg zugeteilte
Rayon umfasst die Bezirke: Berchtesgaden, Ebersberg, Laufen, Mies-
bach, Rosenheim, Traunstein und Wasserburg.

Der IIL. dem Oberbaumschulgértner Schinabeck zu Weikenstephan
anvertraute Rayon umfasst die Bezirke: Altdtting, Dachau, Erding, Frei-
sing, Ingolstadt, Mihldorf und Pfaffenhefen.

2. Die Wanderlehrer haben alljirlich im Friihjahre und Herbste '
ihre Bezirke zu bereisen und hiervon unter niherer Angabe der Zeit
und Route die einschligigen Distriktspolizeibehorden und landwirtschaft-
lichen Bezirkskomitees zu verstindigen.

3. Behufs Herbeifiihrung eines einheitlichen Vorgehens bei der Aus-
Gbang ihrer Lehrthitigkeit haben die Wanderlehrer in den ihnen zuge-
wiesenen Bezirken nach folgenden Grundsitzen zu verfahren:

a) Vor allem ist die Erwerbung genauer Kenntnis von Klima und
Boden und jener Obstsorten, welche den lokalen Verhiltnissen am besten
entsprechen, anzustreben.

b) nachdem der andauernde Erfolg einer Pflanzung von dem rechien
Pflanzenmaterial abhingig ist, sind die Bezugsquellen der Biume be-
gonders ins Auge zn fassen, und ist der Anpflanzung von ungeeignetem
Material nach Kriften entgenzuwirken. Bei der Empfehlung von Be-
zugsorten fir Obstbiume sind insbesondere gut geleitete und muster-
giltige oberbayerische Baumschulen zu beriicksichtigen.

¢) Ein richtiges Ernteverfahren, gute Aufbewahrung, lohnende Ver-
wertung und Absatz des Produktes sind seitens der Wanderlehrer in
jeder Weise zn fordern.

d) Der unmittelbare Verkehr ist zunichst mit den Vorstinden der
Distriktsverwaltungsbehorden, landwirtschaftlichen Bezirkskomitees und '
Obstbausektionen, dann mit den Herren Pfarrern, Lehrern und Biirger-
meistern, den Distriktstechnikern, Strassen- und Distriktsobstbaumwar-
tern zu piegen.

Hierbei haben sich die drei leztgenannten Kategorien von Be-
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diensteten den Wanderlehrern bei ihren jeweiligen Begingen der mit
Obstbiumen bepflanzten Strassen anzuschliessen.

¢) Der Besichtignng zu uuterstellen sind insbesondere die Obst-
muttergirten, die Distriktsstrassenpflanzungen, sowie Baumschulen und
Schulgéirten, auf Wunsch auch die Obstbaumanlagen von Privaten.

f) Auf Anregung der Bezirkskomitees bezw. Obstbausektionen sind
offentliche Vortrage durch die Wanderlehrer abzuhalten, wobei sich
letzere iiber Zeit und Thema mit den Veranstaltern der Versammlung
zu verstindigen haben.

g) Soweit immer thunlich, sind Rundschauen in Obstgirten mit
praktischen Demeonstrationen vorzunehmen, und hierbei hauptsachlich
Obstziichter, Distriktsobstbaumwirter, Strassenwarter und sonstige
Tnteressenten beizuziehen, welche das Gehorte und Gesehene auch
weiteren Kreisen mitzuteilen in der Lage sind.

4) Tn hohem Grade geboten erscheint es, die Aufstellung von
Distriktsbaumwirtern durch die Obstbausektionen zu fordern und ge-
eignete junge Leute, weiche im Bezirke ansdssig sind und dort be-~
reits einen Erwerb haben, bebufs ihrer Aushildung als Obstbanm-
wirter zum Besuche der Obstbauschule in Weihenstephan auf etwa
sin Jahr zu veranlassen.

Die Gewsbrung von Stipendien an unvermdgende tiichtige Bewerber
wire hierbei nicht ausgeschlossen.

5. Die Gesuche um Zuschisse fiir die Distriktsobstbaumwirter und
fir Hebung der Obstbaumzucht dberhaupt werden in Zukunft zur Be-
urteilung und gutachtlichen Ausserung an die Wanderlehrer bezw. Obst-~
bauinspektoren der einschligigen Bezirke hinausgegeben werden, bevor
sie zur Verbescheidung des Kreiskomitees gebracht werden.

6. Am Schlusse jeden Jahres werden die Wanderlehrer durch die
kgl. Kreisregierung zu einer Jahreskonferenz einberufen werden, in
welcher dieselben ihre Reiseberichte niher erliuterten, und etwaige
Antrige zur Abstellung von Mingeln und Herbeifihrung von Besser-
ungen vorzubringen und zu vertreten haben. Zu diesen Konferenzen
werden auch Mitglieder des landwirtschaftlichen Kreis-Komitees, welche
Interesse fir den Obsthau haben, eventuell je nach Sachlage alle oder
einzelne Vorstinde von Obstbausektionen ete. zugezogen werden.

7. Die kgl. Bezirksimter werden nunmehr angewiesen, die Aus-
iibung der Wanderlehre und Uberwachung der Obstbaumpflege in der
erorterten Weise und in allen auf die Forderung der Sache gerichteten
Beziehungen kriftigst zu unterstitzen; desgleichen werden auch die
landwirtschaftlichen Bezirkskomitees und Obstbausektionen eindringlich
ersucht, den bezeichneten Bestrebungen ihre thunlichste Mitwirkung
angedeihen zu lasgen.
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Die Ratte, ein Feind der Weintraube.
' Von H. Maertens. .

Bislang hatte ich nie davon gehort, dass die Ratte auch den
Priichten des Weinstockes gefihrlich werden konnte und wiirde es wohl
auch fir eine Fabel halten, wenn mir nieht kiirzlich von glaubwriir-
diger Seite folgende Mitteilung geworden wire.

Ein Herr D. in Detmold besitzt einige Weinstocke, welche die
‘Winde seiner Holzschneiderei bekleiden und die in diesem Jahre beson-
ders schone Trauben trugen. — Um nun die schénsten Trauben gegen
naschhafte Sperlinge und die nicht minder lastigen Wespen zu schiitzen,
verschaffte er sich eine Anzahl Gazebeutel und glaubte so hinlinglichen
Schutz gegen etwaige Feinde geschaffen zu haben.

Dass dem nicht so war, sollte Herr D. bald erfahren.

Als er eines Tages eine Anzahl Friichte von der Wand herab
nehmen wollte, sprang ihm eine Ratte aus dem Woeinstock entgegen
und nun machte er gleich die unangenehme Entdeckung, dass fast
simtliche Beutel angefressen und ihres siissen Inhalts beraubt waren.
Herr D. ist der Ansicht, dass nur die Ratten die Ubélthiter sein
konnen und scheint mir auch diese Annahme nach dem eben Mitge-
teilten wohl berechtigt, zumal dieses Histige Ungeziefer in der Um-
gebung der Fabrik, welche an einem Flisschen gelegen ist, zahlreich
auftritt. — Vielleicht hat auch schon einer der geehrten Leser dieselbe
iible Erfahrung gemacht und wtrde es mich freuen, wenn meine Zeilén
auch von anderer Seite Bestitigung finden wirden.

Geschichtliches iiber Obstmostbereitung in Wiirttemberg bis
zum Ende des vorigen Jlahrhunderts.

In einer Abhandlung ,,Geschichtliches t@ber Obstbau und Obst-
mostbereitung in Wirttemberg bis zum Ende des vorigen Jahrhunderts®
in der ,Besonderen Beilage des Staatsanzeigers fir Wiirttemberg"
bringt Oberforstrat Dr. C. v. Fischbach in Sigmaringen auch
folgende Notizen aus der Geschichte der Mosthereitung.

Uber die Verwendung und Verwertung des Obstertrages
erfabren wir anfinglich nur wenig; doch ist soviel sicher, dass die
Bentitzung zur Getrinkebereitung erst sehr spat, um die Mitte des
17. Jahrhunderts aufgekommen sein rouss. In der Taxordnung von -
1425 wird bei den Lohnen des Gesindes und der Feldarbeiter stets an-
goegeben, ob anch Wein dazu zu reichen sei oder nicht. Auch die
Wirt- und Gastgeber-Ordnung von 1553 erwdhnt nur ,ziemlich (ge-
ziemend) guten Tischwein und einerlei Ehrwein* als Trunk iiber das
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Mahl. Wenn die Wirte Wein vom Zapfen schenken oder sonst ihren
Gésten, ,.die das Pfenningwert essen®, oder in anderweg Wein um das
Geld ausgeben, sollen sie an der Mass . . . ., ein Pfenning Gewinnes
rechnen und nicht weiter, Die spitere Ordnung fir Wirte und Gasi-
geber vom 18. Juni 1629 fiihrt nur alter, neuen und Mischlingwein
auf, unter welch letzterem nur aus Trauben bereiteter Wein verstanden
sein kann. Hrst 1644 ist von Wein- und Bierschenken die Rede. Die
Rechnungsinstruktion vom 23. April 1714 hat bloss Rubriken far Wein-
und Bierumgeld und unter Selbstverwalfung Einnahmen fir Weir, Essxg
und Branntwein,

Unterm 18. September 1650 erscheint der Obstmost erstmals in
den amtlichen Aktensticken. Die Bereitung desselben wird ver-
boten, hauptsachlich um seine Verwendung zur Vermischung mit Wein
zu verhindern, wodurch ,das ganze Land leicht kann verschrayet, das
hichsthrotig Edle Cleinnoth des Weinhandels gestoket und die Fuehrleut
abgewendet werden konmen.“ Awuch des armen Landtmanns ist dabei
gedacht, welcher dadurch hinderfiihrt wird, ingleichen die Arme, wohl
auch kranke Kindbetterin zu hochst ihrem Unstatten und Verderben *)
keinen gerechten Trunk Wein bekommen konnen. Nur die Bereitung
., Uffs hochst zway, drey oder vier Thmi und nicht mehr* wird gestattet
7um notwendigen ,,Haussbrauch und Kuchinnutzen, zum Geselz und
gesotten Wein." — Auffallender Weise enthalten weder das General-
reskript vom 30. September 1710, den Weinverkauf betreffend, noch
das Reskript von 1713 iber Landesvisitation, in welchem die Wein-
verfilschungen ausfiihrlich behandelt sind, etwas tiber die Beimischung
von Obstmost.

Nach dem Eingang der Generalverordnung von 1650 scheinen aller-
dings &hnliche Verbote schon vorher erlassen worden zu sein; denn es
heisst dort: ,,was gestalten in diesem Unserem Herzogthum und Landen
das ohngewohnliche und vor dissem auch sonsten anderen Orten be-
besonders aber in denen benachbarten Reichsstitten verbottene Obst-
mosten sehr stark eingerissen. — Nzheres hieriiber konnten wir aber
nicht finden.

Das Verbot scheint jedoch nur eine geringe Wirkung gehabt zu
haben; denn es wurde in kurzen Fristen wiederholt eingeschirft und
sogar durch die Reskripte vom 12. August 1662 und 10. Sept. 1664

*y Merkwiirdig ist auch ein in #hnlicher Absicht erlassenes Reskript vom
18. Okt. 1706, welches den Ausschank von unvergorenem nexem Wein
verbietet; und wo er bereits begonnen hatte, einstellt bis auf nichst Alt Martini,
als am welche Zeit der Wein vollig ,,verjohren® und die Hefe sich ziemlicher-
massen gesetzt haben wird.
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auch noch die Bereitung von Obstmost zum Hausbedarf ganz unter-
sagt, was aber doch nicht durchfiihrbar gewesen zu sein scheint; demn
1665 sind wieder 4—5 Imi zu diesem Zwecke zugelassen. 1672 wurde
den Qeistlichen, welche Obstzehenten und keine Weinbesoldung hatten,
6 Imi Obstmost xu Geselz und 2 Eimer zu Getrink; gemeinem
Birger und Bauern, welche eigenes Obst haben, 6 Ymi zu Geselz uad
1 Eimer zu Getrink, den Wirten an Orten, wo Wein wichst, bloss 8
Imi zu Geselz bewilligt. 1678 trat wiederum eine Beschrankung auf
4—8 Imi zum Hausbedarf ein; 1697 wurden dagegen wie friher 2
Eimer erlaubt. Verkauf und Ausschank dieses Getrinkes blieb ver-
boten und wurde erst unterm 25. Oktober 1735 freigegeben; jedoch
unter Wiederholung des Verbotes der Vermischung mit Wein;
dagegen durfte gemiss Reskript vom 26. Oktober 1747 zum Haus-
brauch diese Vermischung stattfinden; 1776 wurde dies unter behjrd-
liche Kontrolle gestellt und sodann verboten neben dem Obstmost zu
gleicher Zeit Wein zu schenken; der Ausschank von purem Obstmost
wurde aber ganz freigegeben. Der Verkauf desselben ins Ausland hin-
gegen wiederholt, desgleichen der Handel mit gemischtem Obstmost
und Wein sowoh! im Inland wie im Ausland strengstens verboten.

Bei der Bereitung des Obstmostes scheint es noch ziemlich
unordentlich zugegangen zu sein, wie aus dem General-Reskript von
1650 zu entnehmen, welches diese Arbeiten folgendermassen beschreibt:
mindeme man als die FErfarenheit bezeigt, allerhand Obs, mit nicht
geringer staigerung desselben und der gedorrten Schniitzen zum Haus-
brauch, es sei gleich gebrochen oder gefallen, faul, hagelschlechtig
oder Wurmstichig, zeitig oder unzeitig, Oepfel oder Biihren, alles unter
einander vermostet.* Im Jahr 1697 und spiter noch 1786 wird die
. Bereitung von Zwetschenwein verboten, wobei aber Angaben iiber
das dabei eingehaltene Verfahrer nicht gemacht sind; insbesondere ist
nicht ersichtlich, ob er rein oder mit Beimischung von anderen Obsb—
sorten hergestellt wurde.

" Wenn wir aus obigem ersehen, dass das Einkochen des Saftes zu
Gesilz, Mus oder Apfelkraut sehr verbreitet gewesen sein dirfte und
“in weit grosserem Umfange betrieben wurde, als in der Gegenwart,
so finden wir anderwirts dber die Verwendung zu Diirrobst nur wenige
Andeutungen, obgleich dasselbe schon den alten Deutschen zu gewissen
Festspeisen unentbebrlich war, zu einer Zeit, wo sie sich vorrherr-
schend auf Holzapfel und Holzbirnen angewiesen sahen.

Aus der Taxordnung von 1622 sind die damaligen Preise fir
Dirrobst zu entnehmen: fir 1 Sri. Huzeln 56 kr., fir Birnschnitz
48 kr. und fir Apfelschnitz 56 kr.; es miissen diese Taxen als hoch
bezeichnet werden; denn daneben liuft eine ausgewachsene gemistete
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Gans mit nur 24—28 kr, Es ist unzweifelhaft, dass sich das Preis-
verhiltnis seitdem wesentlich geindert hat und kinnte danach ange-
‘nommen werden, dass pur wenig Diirrobst damals zum Verkaufe kam,
oder dass es viel begehrter war als die Luxusspeise, wofir auch damals
eine gemistete Gans angesehen worden sein wird.

Um nun auch etwas Sprachliches zu beriihren, so wird bekanntlich
im Sehwibischen das aus Apfeln oder Birnen gewonnene Getrinke ohne
Riicksicht darauf, ob es schon die Giirung durchgemacht hat oder nicht,
gegenwirtig kurzweg als Most bezeichnet, und dagegen dieses Wort
nicht wie anderwirts fir stissen oder girenden Wein gebraucht; in
dieser Bedeutung ist es aus dem Dialekt fast ganz verschwunden,
ebenso wie anderwirts das Wort Obstmost. Deshalb ist es interessant
zu sehen, dass in friherer Zeit von 1650 ab, in den Reskripten stets
die letztere Bezeichnung gebraucht wird, obwohl sonst in den Textfen
vielfach der schwibische Dialekt durchklingt; dass andererseits auch in
den Erlassen der vorigen Jahrhunderte newer Wein mit dem Worte
Most bezeichnet wird. Es diirfte daher obgedachte Bedeutung, welche
demselben im schwibischen Dialekt gegeben wird, verhaltpismassig
picht sehr alt sein.

Und dennoch hat sich in solch verhiltnismissig kurzer Zeit dieses
Getrinke in Wiirttemberg, besonders in dem altwiirttembergischen Ge-
biet so eingebiirgert bei Hochk und Nieder, namentlich aber bei dem
an schwere und langdauernde Arbeit gewdhnten Stande unserer Wein-
girtner, dass man dasselbe kaum mehr entbehren konnte und dass man
sich gliicklich schitzen darf, in demselben ein billiges und gesundes
Mittel zu besitzer, mit welchem
der verderblichen Branntweinpest ein
grosses Gebiet erfolgreich entzogen
wurde urd wohl fir immer entzogen
bleibt.

Neuer patentierter Wein- und
Bierheber.

Nebenstehende Skizze zeigt einen
neuen Apparat zum Entleeren von
Wein- und Bierfissern, welcher, auf
dem Prinzip des Hebers beruhend,
vor den bisherigen Apparaten gleicher
Konstruktion bedentende Vorteile
besitzt. Das listige Ansaugen mit dem Munde wird bei dem neuen
Apparat vermieden; man hat, um denselben, nachdem er ins Fass
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gebiingt worden, in Punktion zu setzen, nur mehrmals den Gummi-
ball A zusammenzudriicken, wodurch die Flissigkeit in den Schlauch
“hineingezogen wird und dann ununterbrocken fortfliesst. Eim Holzhahn -
dient zum belichigen Verschliessen des Schlauches und der um den
letzteren gewundene Draht verhindert den -Gummi in der Biegung zu-
sammenzuknicken und hierdurch dem Abfliessen der Flitssigkeit hinderlich
zu sein. Die auf der Skizze nicht sichtbare, im Fasse befindliche Seite
des Schlauches, ist mit kleinen Lochern versehen, wihrend die Endoffnung
desselben durch eine Bleikugel geschlossen ist, teils
um das Pech des Fasses nicht in den Schlauch
treten zu lassen, teils um dem letzteren die not-
wendige Schwere zu geben. Der Preis des paten-
tierten Wein- und Bierhebers betrigt 4 Mark.

Bezugsquelle: Magazin des konigl. Hoflieferanten
E. Cohn, Berlin S.W., Leipzigerstrasse 88.

Geriite.

Einige hiibsche und wenig verbreitete Instrumente
sind uns in letzter Zeit zugegangen. So ein Apfel-
spalter, ganz ans REisen im Preise von 4 Mark.
Derselbe hat eine sehr gute Feder und teilt den geschélten Apfel in
8 Teile. Er ist an jeden Tisch anschraubbar.

Apfelspalter.

Ferner eine Neue Stangen- und Raupen-Scheere, bei welcher

Neme Stangen- und Raupenschere,

das Messer von oben nach wunten schneidet, infolge dessen der Ast mit
ganz wenig Kraft abgeschnitten wird. Preis pr. Stick M. 6. —

Bericht ber die 2. Versammlung der friheren Schiiler des pomolog. Instituts
in Reutlingen. »
Von K. Reickelt.
(Schluss.)

Die zweite, ebenfalls nebenbei folgende Tabelle (s. Seite 370), welche Redner zur
Vertailung brachte, bietet dann eine Zusammenstellung weiterer Untersuchungs-
regultate und gestattet Vergleiche beztiglich des Wertes der einzelmen Obst-
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worten fiir die Obstweinbereitnng. Die Tabelle enthilt sowohl Aunalysen der - -

reinen Obstmoste und der daraus entstandenen Weive aus ein-"
zelnen Borten, wie auch Analysen von Obstweinen aus den Kellern. Die
Obstweine selbst waren zur Probe aunfgestellt und wurden als die besten der aus
Luiken, Canada-Reinetteund Hohenheimer Rieslingapfel erkannt.

Der Abend versammelte die Giiste im Saale bei ,Lobmiller, wo ihnen die
Hortologia, bestehend aus den iilteren Schillern des Institnts, eine glinzende
Ovation darbrachte, Taubmann begriisste als Vorsitzender die Festversamm-~
lung und der Festredner Dold entwickelte die edle Thitigkeit des Giirtners und
Pomologen in folgender Rede:

Hochansehnliche Versammlung!

Mit Stolz und Freude entledige ich mich heute der mir gewordenen Anf-
gabe, dem neu zum Leben zurtickgekehrten Pomologenbunde die herzlichsten
. Glickwiinsche der Hortologia, des Vereins der im Pomologischen Institut
weilender Schiller zu itbermitteln. Eng verkniipft werden fir die Zukunft
beide Vereine sein, eng verkettet, da die Hortologia, tren an den Pomologenbund
der friiheren Sehiiler unserer gemeinsamen Bildungstitte sich anschliessen
wird, da sie dem Pomologenbund mit jedem Jahre neue Krdfte zufithren soll,
welche, bekannt mit dem schinen Ziele des Bundes, auch treue Mitglieder des-
selben werden sollen, welche feste Stiitzen fiir dessen Interesse hilden. Wenn
wir diesen Morgen die allerdings noch kurze Geschichte des Pomologenbundes
vernahmen, so mige es mir jetzt gestattet sein, auch in kurzen Ztigen der Ver-
gangenheit unserer Hortologia zu gedenken.

Im Herbste des Jahres 1871 bildete sich auf Anregung des leider so frith
seiner grossen Thitigkeit entrissenen Vaters unseres joizigen verehrten Direktors
unter Zugrundelegung neuer Statuten, der nun in schonster Bliite stebende
Verein ,Hortologia®. Demselben traten die damals anwesenden Schiller, Gehilfen
und Hospitanten des Pomologischen Institutes bei, unter welchen sick von nun
an ein fiir Wissenschaft stets strebsamer Geist kund gab. Dr. Earl Eduard
Lucas begriisste damals den jusgen Verein als ein #usserst wichtiges Bildungs-
mittel mit besonderer Freude and wiinschte demselben ein recht langes Blfihen und
(tedeihen. — Der Verein stellt sich zar Aufgabe, die wissenschaftliche und prak-
tische Bildung seiner Mitglieder in jeglicher Weise durch gegenseitige Mit-
teilung gemachter Erfahrungen und mit Hilfe der neuester Fachlitteratur zu
fordern; ferner das kollegiale Band unter den Zoglingen fest zu knfipfen und
Eintracht, Liebe und Freundschaft derseiben fiir's Leben heranzahbilden.
. Es wurde regelmissig woehentlich eine Vereinsversammlung abgehalten,
zn welcher die Mitglieder, wenn nicht unabéinderliche Ursachen eintraten, stets
vollziihlig erschienen sind,

Laut Statuten hat jedes Mitglied die Verpﬂmhtung, innerhalb eines halben
Jahres mindestens einen Vortrag zu halten, welcher Anforderung jeder stets
pitnktlich nachgekommen ist. Die Vortrige boten die schomste Gelegenheit wur
Fortbildung in unserem Lebensberuf, insbesondere wenz denselben eine leb-
hafte Diskussion folgte. Uber diese Verhandlnngen wurde ein genaues Proto-
koll gefihrt und jedes Jahr, nun alle Halbjahr ein Auszug aus demselben als
Bericht @ber die Thitigkeit des Vereines vertffentlicht. Mit einigen wenigen
Unterbrechungen hat der Verein sein Streben mach Kréiften aufrecht gehalten,
zum Nutzen und Frommen seiner Mitglieder und die kleinen Sttirme, wie sie
das Vereinsleben mit sieh bringt, gingen an ibm vorﬂber, ohne ibn ip seinen
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Tabelle tber die Most-,

11

Spesifischey Gewicht || Alkohal- E-'s.\"
Tag dor || Tag des || Tag des -
Rorts. ab- | Zorktei- || Bres- dos gl RSB
nahme. nerns, sens. Mostes, Wei G:;: V’(’:!. 2"3‘;
s N g2
1iKisnlesapfel . . . .} 12.IX. | 13.IX. || 13—15 1,045 1,00014/ 4,31 5,38 8,62
2| Hohoakoimer Riesling- - :
Apfel ... | 15.IX. | 16.IX. || 16—18 {[1,045-1,050 1,0009 (14,62 578 9,24
4. X. 4 6 X.| 6 X. |1041 1,0009 }(4,62 5,78 9,24
8| hardiocks Reimotte | ¢ X | 16, X || 16, X, 1050 RSN g Ryt
. 5. X 6. X 6—7 |1,062-1,055] — |3,88{485]| 7.76
4iduken . . . g X (16 X 16, X. [1,050 N g hing s
‘ 6. X. | 16. X, | 16. X. |l1,0560-1,055/1,0058 |5,50 | 6,86 [11,00
5 || Winter-fold-Parmiine 16. X. || 24, X. | 24, X, {1,055 — - - —
15.1.89.}/15.1.89.]/15.1. 89 [l1,052 1,0007 |14,25|582 8,50
6 | Kanada-Reimetts . 18. X. | 25. X. | 25. X. [1,050 1,0004915,19 | 6,48[10,38
7| Grosser Bohnapfel . 16. X. i 25, X. [ 25 X. [1,050 1,00085( 4,89 | 5,86 9,38
81 Champagnor Reinetts . i 16. X. || 26. X, | 26. X. 1,040 1,0001 [3,71(4,88( 7,42
9 1 Grosso Hassoler Rofnette || 16, X. | 26. X. || 27° X. 1,050 1,00835114,94 | 6,17[ 9,88 -
10| Welsser Matapfl . .| 16. X. | 27. X | 27. X. 1,055 0,9998 |[4,97 6,201 9,94
11} Gemischies Obst ? 12.1.89.112. 1. 89. 1,040 0,8991 (14,82 /578 9,24
12 | Schariodbastle 4 X | 5 X 115.—8.X.01,045-1,050] — - - —
18 {{ Karpentin - . .16 X 24, X B 24, X, 1,055 —_ —] -l -
147 Y, fulken . . . .
1/, Xarpentin . . —_ — — — 1,00014] 4,69 | 5,88 9,38
1y Schnetderbirn . .
150 1), Luiken . . . ‘
Ys Bohmapfol mit - - — - 0,9996 8,76 | 4,71 7,52
Wasser . . . .
18 || Sireiflinge, bes, Faiken — — — —_ 0,9989 |I5,31 | 6,63(10,62
171 Gomischtes Ipfel . - - —_ — 0,9810 [|5,06 | 6,32 [l10,12
183 ipfel mit Wasser . . — — — —_ — 8,594,49) —
19(|Wein aus gemichiom
Ghst (nicht abgez.) — — -— - 1,0003 [|4,44 | 5,55/ 8,88
20 | Gomischios Obat (abge-
gogen) . . . . - — — — 0,9998 {508 }6,32[10,12
Shasiphed . . . — —_ _ —_ 0,9947 [i5,19 | 6,48 10,38
22| Palmisckbirn . . 16.IX.  16.1X, | 16.IX, [j1,058 1,0018 {1475 15,94] 9,50
23 || Pomeranzenbirn vom
.o 5. X. | 5 X. |58 X.{l1,085 1,0307 /3,18 | 8,98 6,36
24 || Schnelderbirn . . 18. X. || 24, X, || 24. X. |l1,050- - - - -
25 (| Gresss Rommelter . 18. X. | 26. X. || 26. X. [i1,060 — - —F -
26 Kimmelbiva . . . . )16 X.| 26 X. | 26 X. 1,055 - - - -
27| Laxembarger Boatdira. | 26. X. [ 28. X. || 28, X. 1,040 _ —_ =1 —
28 || Wildling v, Eingiodel . - —_ - —_ 1,0478 11,872,865 —
29 Birsen- und Reutlinger-
‘Weln 1888 . | —_ — —_ - 1,00066/15,62 | 7,01 (111,24

‘

. Anm. Spez, Gewichts - Bestimmungen des Mostes mit Aracometer, des Weines mit
bedentet, dass die Bestimmungen nicht gemacht wurden, Die Analysen des Weines
in grossen Fiesern vergoren, Nr. 11 ist derselbe Wein wie Nr, 19, aber in der Girflasche




bezw. Wein-Untersuchungen. : Teb. IL -
* Freio Biwre.  [lGesamt- Bokwe- L
g m illt':ﬂ oot | psche. E:’:ﬂ“ alsiiure. ::I: Farbe Geachmask mﬂ"
- gr. in gr iz des Weines, des Weines. Bems
Most. wq.Jnoe com.|f 100 0 60 com] 100 com m
0,3 — 0,8 (0,25/0,2908] 1,8332|f — —_— "Lﬂmiliﬁ?‘ml:m‘_ angenshm ein mwm
griin,
1,32—0,82;0,40} — 2,308 —_ — dgelb sngenshm sin friher Wainapfel.
0,54 0,401 — 2,808 {0,012 — 1dgelb 1gensh
0,62 - — - — — — — —
0,64—0,8610,62( 0,8674( 5,0538]0,006 0,038 [geldgelb sehr gut | noch nicht vergorso.
0,60 JEEY —_ — —_ _— — der beste Wein.
0,65—0,48(0,52{ 0,244/ 38,6637 {0,002 (10,018 |goldgeld sahr gut
10,66 —_— - -— —_— _—
0,36 044] 0,2812] 2,1604] — | — [goldgets fade
0,72 0,51}{0,2614] 2,2710 |/ ¢,002 || 0,004 |goldgeld sebr gut mit 4 der beste Wein,
0,74 0,5i| 0,2684{ 2,1560 | 0,008 | 0,009 Ldi‘e;]:'stahdg sebr gut
riine
0,80 0,36/ 0,2600} 1,8283| — —_— b got
0,90 0,97]| 0,8760] 2,7400 | 0,0018( 0,018 {schin gelb gt
0,86 0,851 0,2800 2,1540 | 0,004 1 0,018 | WGi" tlba u::‘: I“Blhlﬁ:chlsmw%
nchmntugﬂm -
6.24 0,304 0,2380 1,8584| — — {achin gelb nicht sohmackhit ;
0,76—0,26) —| — —_ —_ — —_ — .
1,10—0,92| —F — —_ — — — — :
— 0,481 0,3124 2,7196 — —  [golégeld delikat Glf:ihnl;n:u‘:lg
und 24.
— 0,38 ~— 1,7844| — —  |mattgeib angenebm. Havstrunk
aus Beutlingesn.
—_ 0,56 0,2690) 2,1420| — — ldgelb sebr gut a8 Rentlingen. 1000
0’ Itr zagl. vergoren.
— 0,431 0,206 2,170 — —  {jgoldgelt sehr gut ans Routlingen.
—_ 076] — 1,8305 —_ —  |matigeld Essigstich triih.
— 0,44[10,3216) 2,0560| — —  |matigelb auf 300 ltr etwa 20 Hr
Wasser,
—_ — _— ttgeld br gat. 3001tr Wein,
0,48(10,3112]| 2,3048 matigel ”lflﬂtr Bn.nntw:h.
— 0,24/(0,8164) 2,2912} — —  [igoldgelb sebr gut.
0,44 0,6 0,24207 2,7160)] — — |weissgelb, tribe || schlecht .hrt;i:.uh, mit Eesig-
stich.
0,46—0,62{0,64} 0,8132110,2084 | 0,0004/0,016 [goldgeld |sogenebm, mit | sine m enoTme
otwas Birnge- Menge von weissen
schmack Fiockensbgeschied.
0,24 — — - — — — -— zn 14 verwendef.
0,86 —_f - —_ _ — — —
0,22 - - _ — — — —
— 0,8 — 18,9074 | 0,0001{ 0,024 |mattgelb sebr fein u. stse) stark moussiersad.
voregi.Champagnerb.
— ‘0,60 0,2550; 2,85254 — —  |rotechillernd angenehz ReutlingerHaustrunk.

Piknometer. Asche, Extrakt, Schwefelsiure und Kalk wurde nur im Wein bestimmt; — -
wurden im Sommer 1889 durchgeftihrt. Nr. 19, 20, 21, 17, 18, 29, 16, waren im Keller
.von & Liter vergoren.
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_i. -Grandmauern zu erschiittern: ~ Unsere Bibliothek, begrinder von Bugen Ulmeér
- ‘it 40 Werken iiber Qbst- und Gartenban, erfreut aich eines guten Standes.
. Vom Vereine aus werden .verschiedens Gartenzeitungen gehalten und stets am
Jahresschinsse der Bibliothek eingereiht und so vermehrte sich diesslbe vonm
Jahr zu Jahr nicht unbedeutend.

" In den Jahren 1884, 1887, 1888, rowie auch heuer, veranstalteten die Mit-
glieder eine Ausstellung, welche besonders Bindereien, Zeichnungen, Malereien
und Phantasiearbeiten umfasste und mit Preisverteilung verbunden war, Der
Verein nahm stets seine ganze Kraft zum Gelingen einer Ausstellung zusammen,
Die Ausstellungen erfreuten sich eines recht zahlreichen Besuches von Seiten
der Einwohnerschaft Reatlingens und seitens derselben vieler Anerkennung.
Auch aa Vergniigungen und Belustigungen fehite es selbstredend im Ver-
eipe nicht. Al Somnabend kamen wir in unserem Vereinslokale zu froh-
lichen Stunden nack des Tages Last und Mthe znsammen. Stiftungsfeste
wurden in schiuster Weise gefeiert und die frohlichsten Ausflige von hier
aus in die reizenden Berge unternommen. Ja, unvergesslich wird uns die
Zeit sein, die wir anf Reutlingens dornen- und freudenreichen Gefilden zu-
gebracht haben. War doch der hiesige Aufenthalt fiir nuns eine tiichtige
Schule und Priifung, wo es galt zu lermen, sich zm bilden, sber auch sich
7t bewihren ; ja er hat uns unserem so schonen, erhabenen Ziele niher gebracht
und uns in mannigfacher Weise Gelegenheit gegeben, uns zu stiblen fir den
Kampf im Leben. Wir haben hier, so diitfen wir mit vollem Rechte sagen, den
Grundstein fiir unsere spitere Existenz gelegt und auf diesem mit unsern ganzen
Kriften weiterzubauen, ist unsere heiligste Pflicht. Heutzntage verlangt man,
dags ein Girtver nicht nur leiste, was seine Standesgenossen frither leisten
mussten, heutzutage verlangt man, dass er auch noch Pomelog, Botaniker und
Architekt sei, Baumschalen und Gewiichshiuser warte und Gartenanlagen selbst
entwerfe und ausfihre. Heute spielt die Girtnerei eine ebenso wichtige Rolle
wie die Landwirtschaft. Die Girtnerei galt eine Reihe von Jahren als Kunst,
heute kann sie nochals Wissenschaft gelten. Der Girtner der heutigen Zeit
soll einen Uberbliek #her die meisten naturwissenschaftlichen Ficher besitzen,
wenn es ihm darum zu thun ist, sein Fach rationell zm betreiben. Aber
auch eine grosse Poesie, eine Anregung des Schinheitsgefiihls, eine Aufforderung
zum Eindringen in das geheimaisvolle Wirken der Natwr liegt in den Arbeiten
des Géirtners, in den Erfolgen seiner Xunst.

Welcken Einfluss iibt alleiz schon die Blume, die herrliche Zierde unserer
Auer und Felder, wie der kleinsten Giirten und Parkanlagen auf das mensch-
licke Gefithl! Ist der Deutsche fthig, ein Fest zu feiern, ohme sie? Die
Blume begleitet ihn von der Wiege bis zum Grabe, sie darf bei seiner Taufe,
in der Schule, bei -seinen religitsen (Gebrinchen nicht fehlen und selbst dem
Toten folgt sie zn seiner letzten Ruhestitte. Deuntsche Dichter bringen ikr die
gerechten Huldigungen entgegen und feiern sie mit dem Menschen und ihre
odelsten Werke wieder schmticken Blumen. Wo wiren aber Blumen obne Garten und
Girtaer? Der Glirtner ist es, der die zarten Geschtpfe in ihrem Leben unterstiitat,
erist der Handlanger des Weltenschopfers. ,,Der Obermeister beim Bane der Planzen
wie der Welten hat die Pflanzengeister trefflich instruiert, aber er hat auch in
den Atomen der Erde, der Luft, des Wassers und des Athers seine hilfreichen
Anordnungen weise getroffen. Nicht weniger als 400 000 ‘Arten von Pflanzen,
jede an ihrem geeignetem Orte, verk&inden seine Ehre. Wo Einheit und Einkisng
in einer so wumendlich ‘reichen - Mannigfaltigheit sich zeigem, wie es bei -den
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Pflanzen der Fall ist, wo Alles harmonisch zum Gansen stimmt, wo die Heilig-
keit des Gesetzes die inmerste Gliedernng der Atome durchdringt, wo Leben
und Liebe in Miriarden Bliiten entsprossen, da erscheint dem staunenden Auge
der Abglang des Wesens aller Wesen, der Urgrund alles Seins. - Jede Knospe ist
ein Gottesgedanke, jede Blilte ein Gotteswort, jede Frueht eine That des Ewigen.“—
Nicht allein die edlen Kinder Floras jedoch erheischen ail die volle Kraft
unseres . Standes, auch Pomona, die Segenspendende, verlangt unsere
Unterstiitzung, ihr milssen wir dienen, um ihre Kinder za pflegen. —

Ba soll mit der diesjihrigen Zusammenkenft deutscher Pomologen wieder
eine neue Ara fiir die deutsche Pomologie aufgehen, nemer Eifer und neues
Leben in derselben sollen beginnen. Die Freunde des Obstbaues und der Pomo-
logie nehmen freilich immer zam, doch die Zahl der eigentlichen Pomologen, der
Minner, welche aus Lebensaufgabe sich der Obstkunde widmen, ist sehr gering
und scheint immer kleiner zu werden. Darum sehe es ein jeder Freund des
Ubst- und Gartenbaues als seine Pflicht an, die Pomologie wieder auf
ihre ehemalige Glanzperiode zu bringen.

Hentzntage als Pomologe etwas Ordentliches zu leisten, dazn gehort frei-
lich weit mehr Muse und Zeit und ein viel weitergehendes Studinm, als es
frither der Fall war, da wir seit einer Reike von Jahren mit neunes Obst-
sorten aus dem Auslande iiberschwemmt werden. Guter Wille, Ausdauer, Mut
und Vertrauen aunf die gute Sache, der wir dienen, haben uns nie gefehlt, und
werden uns auch, dessen hoffen wir uns jetzt schon fiberzengt zu sein, za
dem Zjele verhelfen, dass wieder ein so riibriges Leben und Wirken, wie
71 Diels und Eduard Lucas Zeiten in Deutschland fiir Pomologie rege werde
und gerade der Pomologenbund ehemaliger Reutlinger soll sich die
Pflege der Pomologie als begritndende Wissenschaft fiir den ratiomellen
Obstban angelegen sein lassen. Ist ja doch ein grosser Teil seiner Mitglieder
noch bei dem Altmeister desselben, unserm unvergesslicken Dr. Ed. Lucas in
die Schule gegangen. Moge die deutsche Pomologie ihren alten Ruf wieder ge-
winnen und mége der Pomologenbund eine wackere Stittze derselbem sein und
bieiben. — Sein Blithen und Gedeihen aber wird dann segenbringend auch fir
den rationellen Obstbau sein.

Deshalb, verehrte Versammiung, lade ich Sie ein, mit mir einzastimmen in
ein dreifaches ,,Hoch® auf die deutsche Pomologie und den Pomologenbuad ehe-
maliger Reutlinger. 8ie mégen blithen und gedeihen, sie leber hoch! —

Lesser-Gilzow dankt als Vorstand des Pomologenbundes. Strube-Anhalt
toastiert mit folgenden Worten:

Verehrte Featgenossen, liebe Kollegen! Endlick, so darf man wohl aus-
rufen, sind die fritheren Schiller des pomologischen Instituts an dem Ziel ihrer
Wiinsche angelangt. Die Grilnde, welche die Ztglinge der verschiedensten Jahr-
ginge hier zusammengefiihrt haben, sind ja jedem aus den Verhandlungen be-
kannt und brauchen hier nicht nochmals erdrtert zu werden, Reatlingen wurde,
soweit es auch fir manchen der erschienenen Giste von der Fahratrasse abseits
lag, als Ort der Zusammenkunft bezeichnet und gewiss mit Recht. Wenn ein
festes, geschlossenes, wnantastbares Ganze geschaffen werden sollte, so konnte
dies nur da geschehen, wo die einzelnen Glieder des Gauzen sich zmerst gefun-
den, wo sie sick kennen und einander lieb gewonmen hsben, hier im pomolog.
Institut zn Reutlingeu. Es lag auf der Hand, dass viele dem Bufe, gerade hier
zusammenzukommen, Folge leisten wilrden. Freunde ans weiter Ferne sind be-
reitwilligst erschienen, um bei der Neugrtindung des Pemologenbundes that-
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kraftig mitznwirken, um endlich die Hoffnung aller frilberen: Reutlinger in Br-
fullung bringen zu helfen. Da," wo einer der grossten aller Pomologen gelebt
und gewirkt, wo er fur das Wohl ssiner Schiiler thiitiz gewesen, da wollen
anch seine Schiller und wir Jdngeren, die wir ihn nur aus seimen Schriften
kennen, sich um den Sohn scharen, um mit seiner Hiilfe und seinen Ratschligen
ein Ganzes su sehaffen, das dem Meister wiirdig wire und das wir als die Frucht
von dessen Bemtthungen ansehen konnen, So war das pomol. Institut der Mittel-
punkt aller-diesbezliglichen Bezichungen gewesen. Bereitwilligst sind von dem
Institut, bauptsiichlich aber von dem Vorsteher desselben, unserm verehrten
Herrn Direktor, die ndtigen Vorkehrungen getroffen worden, um unsere lieben
Giiste whrdig za empfangen. Den Erfolg dieser Bemtthungen haben wir in diesen
zwei Tagen wahrgenommen., Es hat sie hingezogen, die alten Herren, nach dem
lieber Reutlingen, wo sie wohl eins ihrer schonsten Jahre verlebt haben, wie
ich erst heute aus so manchem Munde vernommen habe, wo sie hoffen durften,
diesen und jenen lieben Freund wiederzusehen und die Biome wieder zu be-
treten, in denen sie die Grundlage ihres Berufs, ja vielleicht ihrer Lebensstellung
gefunden haben. Das Institut hat seit dem fast 80jihrigen Bestehen so manchen
Schiiler entlassen, dessen Name jetzt weit iiber die Grenzen seines Vaterlandes
hinsus riihmlichst genannt wird. Vielen ist das Wissenschaftliche unseres
Faches, das er sich hier angeeignet, bis dahin aber unbeachtet gelassen hatte,
die Stufe zu seinem Glicke gewesen. Und "auch so mancher von uns Jiingeren
wird nach karzer Zeit die Notwendigkeit und Niitzlichkeit seines hiesigen Aui-
enthaltes erkannt haben. Theorie und Praxis sollen und milssen nun einmal in
einander greifen, wm im rationellen Obst- und Gartenbau dem Bodén seine Er-
triige abzuringen. Nicht jeder besitzt die Fibigkeit, sich die notigen Kennt-
nisse aus Btichern selbst anzueignen und gerade fiir solche gind ja die Insti-
tute geschaffer. Wir alle, die wir hier versammelt sind, haben ja ein
solches in einer Vollkommenheit und einer Vielseitigkeit kennen gelernt,
wie wir uns kein Besseres wiinschen konnten und die jahrelange Frequenz der
Anstalt gibt nicht allein Zeugnis von dem erkannten Werte derselben, sondera
aach von der Tchtigheic der an ihr wirkenden Krifte, Unserm verehrten
Herrn Direktor ist es ganz besonders anzurechnen, dass er keine Mfhen und
Mittel scheut, die Anstalt in jeder Hinsicht zu vervollkommnen wund zu ver-
bessern. Eins Lehranstalt ist schon frither zu Dr. Ed. Lucas Zeiten als eine
Notwendigkeit erkannt worden, wieviel mehr bedingt es jetzt die alles um-
st@irzende Neuzeit. Wenn anch die reinen Praktiker keineswegs zu verachten
sind, so bleibt doch der Kern, die Stiitze der Girtnerschaft diejenigen, die dem
Stand auch zu einer gesellschaftlichen Hohe verhelfen, d. h. diejenigen, die die
Wissenschaft mit der Praxis Hand in Hand gehen lassen, Mit Stolz kosnen
auch wir uns zu solchen rechnen, Unsere Gruundlage habea wir ja im pomo-
logischen Institut zu Reutlingen gefunden. Moge denn dasselbe noch so manchen
bereichern mit seinen Kenntnissen, mbgen sie alle dazu beitragen, die Vorzfige
des Institats in die Welt hinaustragen zu helfen. Auf das fernere daumernde
Bestehen des Instituts aber, meine Herren, und was damit innig verkniipft ist,
das Wohl des Vorstehers desselben, unseres verehrten Herrn Direktors, bitte ich
Sie, mit mir in ein dreifach donnerndes Hoch einzustimmen. Unser verehrter
Herr Direktor lebe hoch, hoch, hoch. —
Noch weitere Reden von Lucas-Reutlingen, Maurer-Jena, Hardter-Reutlingen
Kilchler-Rottweil, Alteschmid¢-Berlin, Denk-Laubenheim, Gorlick und Weckler-
Reatlingen, wirzten den Abend. Dass frohliche Gesiinge und Konzertstiicke nicht



fehlten, ist selbstverstindlich und gewiss wird jedem Teilnehmer dieser schdne
Festabend, der so manchen alten Herrn in seine Jugend surlickversetzte, in
steter Erinnerung bleiben.

Am Samstag Morgen fand dana gemittlicher Frithschoppen im Falken, nach-
_mittags Ausfiug nack dem Lichtenstein statt. Mchten die Giiste durch das
Fest eine neue schone Erinmerung an Reutlingen mitgenommen haben.

Litteratur. _

Die Kultur der Blumenzwiebeln. Eine praktische Anleitung zur Anzucht,
Topf- und Freiland-Kultur der beliebtesten und schinsten Zwiebelgewtichse,
nebst einer kurzen Anweisung fir die Kultar der bekanntesten Knollenge-
-whchse als: Canna, Georgine, Cyklamen, Gloxinie, Begonie, Calla, Amor-
phophallus, Caladium, Anemone, Gartenhahnenfuss, Maiblume. Von H, Timm
und G, Frahm Mit 81 in den Text gedruckten Abbildungen. Preis
brochiert Mk. 2. 75, ' Eleg. karton. mit Leinwandrticken Mk. 3.

Das wirtt. landw., Wochenblatt sagt iiber dieses soeben erschienene
Buch: Lange Zeit waren die holléndischen Ziichter von Blumenzwiebeln, be-
sonders die Haarlemer, die Monopolisten in der Lieferung schtn blfihender und
mannigfaltigster Sorten. Seit mehreren Jahrzehnten hat man auch in Deutsch-
land Versuche -mit der Anzucht von Biumenzwiebeln gemacht. So hat der
zweite Mitverfasser dieser Schrifs seit 12 Jahren auf einem Areal von 2lj5 ha
Blumenzwiebel-Kulturen mit grossem Erfolg betrieben und besteht eine grosse
Nachfrage nach Elmshorner Ware. Die in dieser Schrift niedergelegten An-
leitungen zur Kultur der Hyazinthen, der Tulpen, des Crocus, der Scilla, der
Narzissen und noch 22 anderer Zwiebelgewiichse sind deshalb aums eigener Er-
fahrung geschopft. Die Anleitung bei der wichtigsten Blumenzwiebel, der
Hyazinthe, bezieht sich auf die Anzueht, die Kultur im freien Lande,
in Topfen, auf Wasser, suf Torfmoos und Kokosfaser. In Zhnlicher
Weise ist die Anleitung zur Kultur der andern Blumenzwiebel gehalten. Auch
die Eultur der bekanntesten Knollengewichse, wie der Canna, der Dahlie, des
Alpenveilchens, der Gloxinie, Begonie, der Calla, des Calladiums ete. ist in
einer Weise beschrieben, dass Liebhaber dieser Pflanzen, ja auch
Gartner Anleitung erhalten, um diese Pflanzen mit Erfolg kulti-
vieren zn knnen.

Kurze Notizen und Mitteilungen.

Triumphweintraube, geziichtet von U rbanski Lehrer, Pleschen (Posen).
Die Triumphweintraube ist die frochtbarste, grosste, frithests, unempfindlichste
und eine der sfissesten von allen friithen Weinsorten. 1. Jede Rute, auch die
kleinste, trigt 3 Trauben, — mitunter 4 Trauben. Doch ist die vierte Traube
klein, Ein Ableger, vom Mutterstocke getreant und im Frithjahre gepfianzt,
trigt in demselben Sommer; jede Wurzelrebe triigt im nichstiolgenden Sommer.
2. Die Tranbe ist etwas locker, wiegt durchschaittlich 240 gr; doch findet man
am salten Stocke bei guter Kultur einige Trauben von 8—400 gr Schwere.
Tranbenstiel kurz, sebr fest. 8. Die Tranbe reift, falls der Stock nicht tiberladen
wird, 5 Tage vor Madeleine Angevine und fr. Malinger; entfernt man aber alle
kleineren Trauben achon im Mai, so dass der Stock weniger Tranben za erniihren
hat, so zeitigen diese gegem 10 Tage vor dem beiden genanunten Weinsorten.
4, In der Blite ist diese Nemheit volistindig unempfindlich; such im Winter
hat sich der Stock sehr unempfindlich geseigt. 5. Die Beere ist rund, oft platt-
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-~ Kurse Notizen nﬁm@m 3 o

~rand, mittelgross, schin gelb, sebr saftig und sties, Samenkdraer sehr klein, fault
uio sm Stocke. Dio Sommerruten sind fein. gefarcht, rotlich, im Herbst dunkel-
rot, die Augen sehr flach, das Blatt tief geteilt nnd shr regelmissig geformt,
mittelgross, flirbt sich schon im Augnst gelblick und 81t im Oktober ab. -.
Der Stoek bleibt klein, doeh entwickelt er einen sebr lebhaftes Wauchs, Der
Stock trigt am besten in der gewdhnlichen Methode, doch eigmet er sich fiir
jede andere Erziehungsart und ist in jeder Lage und jedem Boden sehr reich-
tragend. Erzieht man den Stock in der gewshnlichen Methode, o darf man den
Tragreben (Bogreben) nicht za viel Augen lassen, hchstens T Augen, sonst
fibertriigt sieh der Stock leicht. NB. Ein alter Stoek, an _dem in dem vorher-
gehenden Herbst, mm recht viel Stockholz zu gewinnen, alle Rafen ochne Aus-
nahme glatt am alten Holze weggeschnitten wurden, so dass kein einziger Zapfen
stehen blieb, brachte im néichstfolgenden Sommer, trotzdem viele schwichere
Ruten samt ihren Trauben im Mai entfernt werden mussten, 53 Trauben. Pflangen
dieser nach der Beschreibung sicher sehr schtmen und empfehlenswerten Frith-
traunbe sind direkt von Herrn Lehrer Urbanski in Pleschen (Posen) zu beziehen.

Die diesjihrigen Blittenansiitze in Siddeutschland sowohl bei Kern- als bei
Steinobst versprachen cine reiche Obstornte. Zumal war es der Monat Mai,
welcher den Nichtkundigen den Ausruf emtlockte ,in diesem Jahre bekommen
wir eine reiche Obsternte* Der beobachtende Natur~- und Kulturfreund war
jedoch anderer Ansicht.

Wir hatten in diesem Jahre keine Maifriste, sondern einen ganz sbnormale
tropisehe Tagestemperatur mit feuchtwarmen Nichten, auch den schidlichen
Raupen wie geschaffen, es war gewiss staunend zu beobachten, wie sich Blite
um- Blitte entwickelte! Die Reaktion blieb jedoch auch hier nicht aus, wie es
fir den beobachtenden Obstzfichter vorauszusehen war; die feinen, weichen
Bliiten resp. Frachtausitze kounnten, da sie ohne natilrliche Abhiirtung waren,
keine rauhen Winde noch weniger aber schidliche Niederschlige ertragen, was
man zunéichst am Stiel der Kirsche, welcher ganz normal entwickelt war, beob-
achten konnte; es zeigte sich so ohngefihr an der Mitte des Stieles ein kleiner,
einige mm breiter dunkler Punkt, dieser Teil vom Stiel welkte bald darauf,
knickte ab, und die zu erwartende Frucht war verloren. Die Temperatur ging
dabei nicht unter 13—15 herab.

Der angegebene braune Punkt hatte genan das Aussehen, als wenn er durch
Fener veranlasst worden wire, daher mag es kommen, dass in manchen siid-
deutschen Obstgegenden die irrige Meinung verbreitet ist, das néchtliche Wetter-
1euchten versenge die Bliten ; ich habe dies noch nicht wahrnehmen konnen und
glaube auch behaupten zu ditrfen, dass derartiges niemals noch vorgekommen ist.

Hier in Cadolzburg werden einschliesslich der Kirsche mindestens 300 Obst-
sorten kultiviert. Die beliebtesten und eintriglichsten sind: Kostl. v. Charnen,
Holzf. Butterbirn (fodante de Bois), Herzogin von Angonléme, Engl. Winter-
Gold-Parmiine, Grosse Kasseler Reinotte etc, Diese Sorten kommen hei uns auf
allen Bodenlagen fort und finden sich in den besten Géirten niecht zahlreicher
vor als auch auf den Strassenanlagen. ' : :

Schliesslich erlaube ich mir noch zn bemerken, dass it unserer Gemarkung,
bei einer halbwegs guten Obsternte 40—50000. Mark vereinnahmt werden; da
bei ups mit Ausnabme vom Edelborsdorfer und Roten Stettiner alle Obstsorten
traghar sind, was einerseits unsere hohe, gesunde Lage, andererseits aber auch
das richtige Anweisen der Sortimente anf die ihmen entsprechende Bodenbe-
scheffenheit bedingt. ’ : Georg Schaffert.
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